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PRODUCTO / NOMBRE AREPA DE MAIZ BLANCO SIN SAL
Codigo 200001716 / 200001718 / SAP 200001690
REQUISITOS Clasificacién Panaderia
GENERALES

Descripcion del
Producto

Producto que se caracteriza por ser una masa elaborada a partir de maiz
blanco y margarina que posteriormente es sometido a un proceso de
asado sobre parrilla.

Ingredientes

Maiz blanco y margarina

Requisitos
Fisicoquimicos

No Aplica

El producto debera cumplir con los siguientes requisitos microbiologicos:

{tem Evaluada Requisito
Recuento de aerobios mesofilos UFC/g <10000
. Recuentos de Coliformes UFC/g <3
i REQI:..I ISlto‘s Recuentos de Coliformes Fecales UFC/g <3
M ICI’ObIOl(’)QICOS Recuento de Staphylococcus aureus coagulasa positiva, UFC /g <100
Recuento de Bacillus Cereus UFC/g <100
Deteccidn de Escherichia Coli/g Ausencia
Deteccién de Salmonellaf25 g Ausencia
| PARAMEIROS _
MACRONUTRIENTE =50 OMEDIO | DESVIACION
Proteina (%) 3.4 +04
RGQUiSitOS Humedad (%) 613 +1.0
3 Nutricionales Grasas (%) 05 =04
REQU'S"‘OS Carbohidratos (%) 345 -
ESPECIFICOS Calorias (kcal) 156 =

Datos Tabla Nutricional ICBF — Arepa de maiz blanco sin sal

Otras
caracteristicas
del producto

El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: debe poseer
una textura suave al paladar, olor y sabor caracteristico, libre de
cualquier material extrafio o contaminante de cualquier naturaleza. El
producte no podra presentar exceso de grasa ni en su superficie o en su
interior. Los aditivos utilizados para la elaboracién del producto deben
cumplir con todos los requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1983
y sus actualizaciones, asi como también de la Resolucion 2606 de 2009;
con relacion a las materias primas se debe cumplir con lo establecido en
la Resolucién 4506 de 2013 y/o sus modificaciones siguientes:
Resolucion 2671 de 2014 y Resolucion 3709 de 2015.

SAP 200001716 El producto debe tener un peso minimo de 100 gramos
SAP 200001718 El producto debe tener un peso por unidad de 30 a 40

Contenido gramos.
SAP 200001690 El producto debe tener un peso por unidad de 60 a 100
gramos.

Requisitos Resolucién 2674 de 2015, Res. Min proteccién social 5109 de 2005. NTC

Normativos
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'EMPAQUE Y
ROTULADO

Presentacion del
Producto

El producto debe protegerse de tal manera que no se permita
contaminacion cruzada. El producto deber entregarse en canastillas
limpias y desinfectadas.

Condiciones de
Transporte vy
Almacenamiento

Al momento de la entrega el producto debe tener una temperatura entre
1y 4°C- El producto debe ser transportado en furgén dotado con unidad
de enfriamiento y equipos de medicion de temperatura. El personal debe
poseer dotacién completa para la entrega del producto. En lugar fresco,
seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni
transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado
en furgén ylo vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS expedido por el
ente territorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VII de la Resolucién 2674 de 2013.

Empaque

El producto debe empacarse en material de primer uso, que proteja el
producto x 10 unidades de producto. El cumplimiento de los materiales
utilizados para el empaque debe estar condicionado al cumplimiento de
la Resolucion 683 de 2012, Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucién 834
de 2013, dependiendo del material utilizado.

Rotulado

Se debe indicar minimo la siguiente informacién: fabricante, direccién
fabricante, fecha de elaboracién, lote. Debe ser impreso no adhesivo con
tinta negra de facil lectura y de tamafio proporcional al tamafno del
producto, segun Resolucién 5109 de 2005, Resolucion 333 de 2011. La
informacién suministrada en el empaque debe también declarar la
existencia o no de alérgenos en su composicion.

Vida Util

El producto se requiere con una vida atil minima de ocho (8) dias,
contados a partir de la fecha de entrega.

CERTIFICACIONES Proveedor |
‘Magquilador/ Comercializador -

- Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicién no superior a un afo y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos)

— _Registro sanitario del producto. (Vigente).

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO:

MARZO DE 2020

=1

DESCRIPCION DE CAMBIOS

VERSION
1 Version Inicial
2 Se adiciona presentacion de 100y 80 g

Se ajusta formato PA-FO-75 Version 00, se incluye la clasificacion de conformidad con la Tabla de
compaosicion de alimentos del ICBF de 2015 y codigos SAP de los productos. Se actualizan los requisitos
3 normativas, cambiando el Decreto 3075 de 1997 por la Resolucion 2674 de 2013 que establece los
requisitos sanitarios que deben cumplir quienes ejercen fabricacion, procesamiento, preparacion, envase,
almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacion de alimentos. Se unifican las Fichas Técnicas
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de producto antiguas y se incluyen los gramajes requeridos para la operacion. En vida util se requiere que

las arepas tengan una vida util minima de Ocho(8) a partir de la fecha de entrega.

'

CARGO |  NOMBRE | FECHA |  FIRMA
. Profesional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera . . '
Elabor6 Abastecimientos Clase | Cardona G4 -0b 1000 QUJ}’) WMlnw
Directora Abastecimientos Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo Q‘L ynar Qﬁ)jé @7@ 4
. /o (
Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Emesto s -/// / 2
Reviso. Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz OU MQ}\'{” B/D ;ZL-Q— L e
—_
Subdirector General de Coronel (RA) Juan Carlos Collazos )
Contratacion Encinales O oA 0€208 | < \\\g)
Abrobé Secretario General. Coronel Juan Carlos Riveros /
Rrop Pineda CJ(.(.sz jd: _ fj‘/ 7
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