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PRODUCTO / NOMBRE BARQUILLOS
Cod|go SAP 200000875 / SAF’ 200002383
| S N S - |
|
" REQUISITOS __Claf;lilca?ri B B Conflterla " ) B
| GENERALES Producto obtenido mediante el horneo aprop|ado de una masa liquida y
| Descripcion del | posterior enrulado de la masa horneada y cremada con ingredientes
; Producto aptos para el consumo humanoc. se caracteriza por ser un producto tipo
| 1 |obleaenrollado concrema. S -
T ~ [ Harina de trigo fortificado, fumarato ferroso, acido folico, azucar, leche en |
Ingredientes | polvo, grasa vegetal, azucar invertido, almidon de maiz, cocoa en polvo,
- | margarina, licor de cacao. sal, emulsificantes, huevo, antioxidante.
| El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben |
reportar en el analisis de laboratorio:
Requisitos en 100 g de Galletas Rellenas
| sk Minimo Maximo
l Requisitos H de sclucion acuosa al 1¢° 40 25
| . .. nH de solucio 0s 167 a S35
| FfSiCOQUImICOS Proteina, "% en fraccion en masa 20
| an basze 38ca
| Humedad en " 140
|
l o Requisitos fisicoquimicos para galletas con relleno - NTC 1241-Tabla 1
‘ REQUISITOS El producto debe cumplir los siguientes parametros que se deben|
| ESPECIFICOS reportar en el analisis de laboratorio:
Requisitcs n m M

Requisitos

Microbiologicos |

i

Requisitos
Nutricionales
Otras
caracteristicas
del producto

REQUISITOS N

ORMATIVOS

c3

s aarsbias mescfias UF

Requisitos nncrobnoloa!cos para galletas con relleno - NTC 1241-Tabla 3

No Aplica

El producto debe tener sabores surtidos en su relleno. |

NTC 1241, Resolucmn 2674 de 2013 |'

i
EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

| Presentacion del

Producto
Empaque y/o |
Embalaje

| SAP éo_o'dﬁtié?s_éa?aﬂii]é_*' 180 A 200 G con 10 a 12 unidades por|
' paquete
| SAP 200002383 Barquillc * 40 A 60 G con 10 unidades por paquete.

El producto debe ser envuelto en material BOPP (Monocapa o Iammadoj
la bandeja en material termoformado en polipropileno.




“ Contmua Fn:ha Ter:mca de Producto : - S BARQUILLO

' | El rotulo debe ser impreso no se admiten adhesivos. El rotulo debe

cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucidon Min. Proteccion

Rotulado Social 5109 de 2005, Resolucion Min. Proteccion Social 333 de 2011. La

informacion suministrada en el empaque debe también declarar la
| existencia o no de alérgenos en su composicion.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | El producto requiere una vida Util de 12 meses contados a partir de la
REQUERIMIENTOS DE LA fecha de fabricacion. Al momento de la entrega no debe tener mas de
CENTIDAD | dos(2) meses de empacado

] El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con
concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente
Territorial de Salud. El vehiculo debe cumplir con todo lo requerido en el
capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

A Debe ser almacenado en un lugar, limpio, seco y ventilado.

[ Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto (vigente)

« (Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la
entidad competente (Con fecha de expedicion no superior a un
ano y con concepto Favorable o Favorable con requenmientos)
Para el caso de los comercializadores se debe presentar

_ Concepto sanitario del sitio de almacenamiento. .

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION [ JULIO DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION ! DESCRIPC!ON DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
[ =

1 Version Inicial
|

]Se ajusta informacion en formato PA-FO-75 Version 01, se elimina codigos SIC, y se adicionan codigos SAP para el
| producto, se adiciona clasificacion segun clasificacion SAP. De la descripcion se elimina informacion donde se especifica
| fortificacion del producto, de los ingrediertes se eliminan nombres especificos de los aditivos, se modifica requisitos
fisicoquimicos teniendo en cuenta la NTC 1241 para galletas con relleno, se especifica que los requisitos microbiologicos se
2 toman base NTC 1241, en presentacion del producto se solicita de acuerdo a descripcion codigo SAP, en certificaciones se
adiciona requisito Registro, notificacion o permiso sanitario, y Para el caso de los comercializadores se debe presentar
Concepto sanitario del sitio de almacenamiento

Cambios realizados por IMRC /Julio 2021.
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