PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO Codigo: PA-FO-75
sV | : -
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Pagina 1 de 2
oo s b A A ALIMENTOS
piad SEnlsdrasy Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE BARRA DE CHOCOLATE CON ALMENDRAS
Codigo SAP 200002208

REQUISITOS , L .
GENERALES Clasificacion Confiteria

Descripcion del
Producto

Barra de chocolate blanco con almendras, coco caramelizado a base de manteca
de cacao.

Ingredientes

Barra de chocolate blanco con trozos de coco caramelizado, jarabe de mora y
almendras.

Requisitos
Fisicoguimicos

El producto debe cmplir con los siguientes parametros:

Manteca de cacao (%) >20
Grasa de Leche (%) 23.5
Solidos Totales de Leche (%) | 214

Resolucion 1511 de 2011 — Requisitos fisicoquimicos para chocolate de consumo directo
blanco.

REQUISITOS

El producto debe cumplir con los siguientes parametros:

Requisitos n m M C
ESPECIFICOS Recuento de bacterias ae‘obias mesofilas UFC/g | 3 | 20 000 | 50 000 | 1
Requisitos Recuento de coliformes en placa, UFC/g 3 <10 20 1
Microbiologicos Recuento de E. Coli, UFC/g 3| <10 - 0
Recuento de mohos y levaduras. UFClg 3 100 300 1
Deteccion de Salmonella spp/50g 3 0 - 0
NTC 792 — Requisitos microbiolégicos para chocolate de consumo directo.
Requisitos )
Nutricionales NERice
El producto debe contener trozos de coco caramelizado, jarabe de mora y
Otras almendras. El producto debe presentarse en tres sabores variados. Coco, mora y
caracteristicas | almendras.
del producto E! chocolate para consumo directo no debe contener sustancias o materias
exiranas a su composicién normal.
REQUISITOS NORMATIVOS Resolucién 1511 de 2011, NTC 792, Resolucion 2674 de 2013.
- Cada unidad de barra de chocolate blanco con almendras debe tener un peso
Presentacion del minimo de 9g. Embalado en caja con plegadizas x 12 o 24 unidades de 9 gr neto
Producto -
E'?:;ﬁ%ﬂg{( Empaque y/o | El empaque primario del producto debe ser en flow pack de PET/BOPP MET o
ROTULADO Embalaje Pet Mat/ BOPP MET o BOOP Per.
El rotulo debe ser impreso no se admiten adhesivos. El rotulo debe cumplir con
Rotulado los requisitos exigidos en la Resolucién Min. Proteccion Social 5109 de 2005,
Resolucion Min. Proteccion Social 333 de 2011.
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Barra de Chocolate Blanco con Almendras |

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto requiere una vida util de 6 meses contados a partir de la fecha de
fabricacion. Al momento de la entrega no debe tener mas de un (1) mes de
empacado.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto |
técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud. El
vehiculo debe cumplir con todo lo requerido en el capitulo VIl de la Resolucion
2674 de 2013.

Debe ser almacenado en un lugar, limpio, seco y ventilado.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Magquilador/ Comercializador

Registro, permiso o notificacién sanitaria del producto vigente. |
Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad competente. |
(Con fecha de expedicion no superior a un afo y con concepto Favorable o |
Favorable con requerimientos). Para el caso de los comercializadores se debe |
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento.

FECHA ACTUALIZACION: JULIO DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial

Se ajusta informacion en formato

Res. 1511 de 2011 y requisitos microbioldgicos referenciados en NTC 792 para chocolates de consumo directo, Se adiciona
requisito normativo Resolucion 1511 de 2011, NTC 792 y Resolucion 2674 de 2013. Se adiciona Registro, permiso o
2 notificacion sanitaria del producto y se modifica el concepto sanitario asi: “Concepto sanitario de planta procesadora expedida
por la entidad competente. (Con fecha de expediciéon no superior a un afio y con concepto Favorable o Favorable con
requerimientos). Para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento”.
Cambios realizados por IMRC / Julio 2021,

PA-FO-75 Version 01, Se modifican requisitos fisicoquimicos teniendo como referencia la
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