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CONTRATO DE SUMINISTRO

Numero de Contrato

001- () § 5 =9 () 2 3| Fecha de contrato 19 May 2023 |

AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES, establecimiento
publico del orden nacional adscrito al Ministerio de Defensa Nacional.

NIT 899.999.162-4

CONPANIA DE ALIMENTOS SHALOM S.A.S.

NIT 900.664.206-4

Representante Legal: LAURA DANIELA MARTINEZ

Contratista CC. No. 1.015.406.877 DE BOGOTA

Correo Electronico: shalomcontratos@gmail.com

Direccion: Calle 11 No 17-40

Teléfono: 3142433558

SUMINISTRO DE MATERIA PRIMA PARA LA PANADERIA DE LA
Objeto contractual DIRECCION DE PRODUCCION DE LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS
FUERZAS MILITARES.

DOSCIENTOS CUARENTA MILLONES DE PESOS ($240.000.000.000)
Valor MCTE INCLUIDO IVA

Desde la fecha de perfeccionamiento y legalizacién del contrato hasta el
30 de noviembre 2023.

Entidad confratante

Plazo de ejecucidn

Entre los suscritos: Coronel (RA) RICARDO AUGUSTO SALCEDO ROZO, mayor de edad, vecino de
Bogota D.C., identificado con la cédula de ciudadania nimero 79.688.564 expedida en Bogota, en su
calidad de Secretario General de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares Encargado,
establecimiento publico del orden nacional adscrito al Ministerio de Defensa Nacional, nombrado
mediante Resolucién No. 2364 del 22 de diciembre de 2022, debidamente facultado para celebrar
contratos, de una parte, quien en adelante se denominara AGENCIA LOGISTICA, y por la otra la sefiora
LAURA DANIELA MARTINEZ, también mayor de edad, identificada con la cédula de ciudadania No.
1.015.406.877 de Bogota, obrando como Representante Legal de la firma COMPANIA DE ALIMENTOS
SHALOM S.A.S, con Nit No. 900.664.206-4 y Matricula Mercantil No. 02376362 del 11 de octubre de
2013 renovada el 11 de marzo de 2023, quien en lo sucesivo se denominara el CONTRATISTA, hemos
convenido celebrar el presente contrato, previas las siguientes consideraciones:

CONSIDERACIONES

1. Que, se elaboré el estudio y documentos previos, dando cumplimiento a fa normatividad legal
vigente.

2. Que, al momento de la apertura del proceso de seleccion, se contd con el Certificado de
Disponibilidad Presupuestal N° 11223 del 31 de enero de 2023, el cual respalda el presente
contrato.

3. Que el Secretario General de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares Encargado, cuenta con
plenas facultades para celebrar el presente contrato, en especial las contenidas en las Leyes 80 de




CONTINUACION ANEXQ DEL. CONTRATO DE PRESTACION DE SERVICIOS No_001- q:? = CUY EjBJETO
ES SUMINISTRO DE MATERIA PRIMA PARA LA PANADERIA DE A DIREGCION DE DUCCION DE A AGENCIA
LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES Péagina 2

1993, 1150 de 2007, Decreto 1082 de 2015, Resolucién No. 176 del 19 de febrero de 2019,
modificado parcialmente por la Resolucion 246 del 4 de marzo de 2019 y demas normas
concordantes.

4. Que la Directora de Produccién de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares Encargada
mediante Memorando No. 2023140700040573-ALSGOL-OL-DPR-14070 del 27 de febrero de 2023,
solicitd fa iniciacion del proceso cuyo objeto es el “SUMINISTRO DE MATERIA PRIMA PARA LA
PANADERIA DE LA DIRECCION DE PRODUCCION DE LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS
FUERZAS MILITARES",

5. Que, el Secretario General de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares Encargado, dio apertura
al proceso de Seleccién Abreviada Subasta Inversa No. 002-083-2023. mediante Resolucion No.
601 del 03 de mayo de 2023, publicada a través de Ia plataforma SECOP I, cuyo objeto es contratar
el "SUMINISTRO DE MATERIA PRIMA PARA LA PANADERIA DE LA DIRECCION DE
PRODUCCION DE LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES”.

6. Que, el dia 15 de mayo de 2023, de acuerdo al Cronograma del proceso establecido, presentd
oferta la firma COMPANIA DE ALIMENTOS SHALOM S.A.S.

7. Que, mediante Resolucién No. 683 del 18 de mayo de 2023, se adjudicé el proceso de Seleccion
abreviada subasta inversa No. 002-083-2023, a Ia firma COMPARNIA DE ALIMENTOS SHALOM
S.AS.

8. Que, habiéndose dado cumplimiento a todos los tramites y requisitos legales que exige la
contratacién administrativa, es procedente la celebracién del presente contrato, que se regird por
las clausulas que a continuacién se enuncian:

CLAUSULAS

CLAUSULA PRIMERA - OBJETO, PLAZO DE EJECUCION Y LUGAR DE EJECUCION:

OBJETO: El presente contrato tiene por objeto contractual el “SUMINISTRO DE MATERIA PRIMA
PARA LA PANADERIA DE LA DIRECCION DE PRODUGCCION DE LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS
FUERZAS MILITARES",

PLAZO DE EJECUCION: Desde la fecha de perfeccionamiento y legalizacién y hasta el 30 de
noviembre 2023,

LUGAR DE EJECUCION: Agencia Logistica de las Fuerzas Militares - Direccion de Produceion - Kilémetro
2.5 Via Medellin Parque Industrial Portos Sabana 80— Bodega 3 y/o 4:

CONDICIONES DE ENTREGA

- Se tendran 2 (dos) dias habiles para realizar la entrega de los productos posterior a la solicitud de
pedido realizada via telefonica o por via email. No obstante, se aclara que, en cada solicitud de
pedido, ia ALFM podra disponer de las cantidades necesarias para todos o algunos de los productos
referenciados en las especificaciones técnicas, por lo que no siempre se solicitaran los mismos
productos con sus mismas cantidades. Toda la logistica para fa entrega de estos productos sera
previamente autorizada por el supervisor de contrato.
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Los vehiculos que transporten alimentos 0 materias primas para la Agencia Logistica de las Fuerzas
Militares, deben cumplir con los lineamientos minimos establecidos en materia sanitaria, Resolucion
2674 de 2013 o aquella norma gue las modifique, derogue, adicione o actualice. Dichos requisitos
seran verificados al momento de la entrega.

De igual manera deben garantizar la entrega de los productos en la puerta de la bodega de la entidad,
sin importar el estado de la via de acceso, para lo cual deben utilizar el medio de transporte que sea
necesario {terrestre); cada vehiculo que ofrezca el Contratista, debe contar con la documentacion
vigente como: Tarjeta de propiedad, SOAT, Analisis de Gases, Licencia de Conduccién de los
Conductores o Licencia de Transito y debe estar inscrito en el RUNT. Cabe resaltar que la ALFM sera
indemne ante cualquier eventualidad que se pueda presentar durante la distribucién fisica de los
productos objeto de la presente negociacion.

Todos los vehiculos transportadores deberan estar identificados en un lugar visible con la frase
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS", segun lo establece la Resolucién 2674 de 2013 y demas normas
sanitarias aplicables.

El Contratista, debera allegar en cada entrega acta de inspeccién sanitaria de los vehiculos con
concepto FAVORABLE vigente, para cada uno de los vehiculos mediante los cuales se hace la
entrega de los productos a la ALFM.

El Contratista debe mantener copia de los certificados de manipulacion de alimentos, expedidos por
la autoridad sanitaria competente o por personas autorizadas por la auteridad sanitaria; del personal
que participa en la manipulacién directa o indirecta de los alimentos y que podran ser solicitados por
la entidad, en cualquier momento.

En el caso, que la ALFM evidencie que el producto entregado presenta diferencias, tales como
producto con registros sanitarios, permisos sanitarios o notificaciones sanitarias diferentes a la
documentacién presentada, novedades en la calidad del mismo, entre otros, se procedera a realizar
la devolucidn correspondiente a efectos del cambio respectivo so pena de la imposiciéon de multas
gue sea procedente.

Si el producto entregado en la ALFM es inmovilizado, retenido, congelado o decomisado por parte de
las autoridades territoriales de Salud o el INVIMA por incumplimiento de ia normatividad sanitaria
establecida para estos productos, el Contratista debe hacer la sustitucién del producto en forma
inmediata y los costos generados por esta situacioén estaran a su cargo.

COSTOS DE ENTREGA

Los costos de pesaje, cargue, descargue y embalaje de los productos en el sitio de destino, seran
asumidos por el Contratista.

DOCUMENTOS Y TRAMITES PARA LA ENTREGA

Para la entrega de los productos se deben tener en cuenta ios siguientes aspectos:

Factura electrénica por cada entrega, con el cumplimiento de los requisitos de ley, previa
coordinacién del horario de entrega.

Las facturas de las entregas deben ser firmadas por el almacenista que recepcione los productos,
indicando claramente nombre completo, cédula de ciudadania, cargo y fecha de recepcién del
producto.



- l J
CONTINUACION ANEXO DEL CONTRATOQ DE PRESTACION DE SERVICIOS No. 001- W t v CUYOOBJETO

ES SUMINISTRO DE MATERIA PRIMA PARA LA PANADERIA DE LA DIRECCION DE PRODUCCION DE LA AGENCIA

LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES Pégina 4

» Al momento de la entrega, el almacenista suministrara, diligenciara y firmara el registro de
“Recepcion de producto”, el cual debera también ser firmado por el conductor representante del
Contratista.

» Encaso de devoluciones o diferencias en las cantidades facturadas y efectivamente recibidas, estas
deben ser certificadas por el Supervisor de! Contrato y/o el almacenista, en el mismo documento;
en el caso de rechazos, se informara al Contratista para que proceda al cambio respectivo, so pena
de la imposicion de multas que sea procedente.

NOTA 1. Los productos facturados solo seran objeto de recibo a satisfaccidn e ingresados al Sistema
de inventarios ERP-SAP y para tramite de pago, una vez se cuente con los documentos requeridos tanto
en las especificaciones técnicas como en los documentos requeridos para el pago.

REUNION DE COORDINACION:

En caso de requerirse, la ALFM, convocara a reunion en la ALFM mediante citacion al Contratista, con el fin
de aclarar dudas que existan con respecto a la ejecucion del contrato, coordinar sabores de los productos a
entregar {cuando aplique), aspectos técnicos y operativos para el desarrollo de las entregas y en general,
coordinar cualquier tema relacionado con los productos contratados.

CLAUSULA SEGUNDA - PLAZO DE DURACION DEL CONTRATO: Para todos los efectos legales la
duracién del contrato es el establecido para la ejecucién del contrato. Una vez finalizada la etapa de
ejecucion del mismo, se dara tramite a la liquidacion, de acuerdo a lo establecido en el art. 11 de la Ley
1150 de 2007.

CLAUSULA TERCERA- VALOR DEL CONTRATO: Para el presente contrato, el valor es
DOSCIENTOS CUARENTA MILLONES DE PESOS ($240.000.000.00) M/CTE, incluido VA, y de
acuerdo con la oferta presentada por el Contratista, asi:

CUADRO REFERENCIA DE PRECIOS

Ref Precio unitario
o Descripcion Cantidad | Unidad | incluido impuesto de
Articulo ;
fey que aplique
1 MARGARINA INDUSTRIAL 1 KG $9.448,00
2 LEVADURA INSTANTANEA 1 KG $32.292,00
3 ANTIMOHO (PROPICNATO DE CALCIQ) 1 KG $40.837,00 |
4 SAL PARA CONSUMO HUMANO 1 KG $2.277,00
5 HUEVC EN POLVO 1 KG $65.029,00
6 HUEVO AA EN CASCARA 1 UN $655,00
7 ACEITE MEZCLA VEGETAL 1 L $9.905,00
MARGARINA INDUSTRIAL EMPASTE PARA
8 CROISSANT 1 KG $12.523,00
9 BOCADILLO DE GUAYABA 1 KG $10.190,00
10 QUESO DOBLE CREMA 1 J XG $23.304,00




0RS-2029

CONTINUACION ANEXO DEL CONTRATO DE PRESTACION DE SERVICIOS No. 001- CUYO OBJETO
ESGSEEJ#EI\RSJSEA gIIE:UI\InEAREi%I‘:ﬂ Iiz?ngSARA LA PANADERJA DE LA DIRECCION DE PRODUCCION DE LA A?;I?In(‘;lg

T ESENCIAS SABORES VARIADOS 1| Ke $21.004,00 |
12 AREQUIPE 1 KG $15.021,00
13 CREMA DE LECHE ENTERA 1 KG $16.918,00 |
14 ALMIDON AGRIO DE YUCA 1 KG $14.278,00 i

15 BICARBONATO DE SODIO 1 KG $16.881,00

16 CHICHARRON CARNUDO TIPO PASABOCA 1 KG $114.757,00
17 COBERTURA DE CHOCOLATE SEMIAMARGO | 1 KG $23.909,00
18 COCO RALLADO DESHIDRATADO 1 KG $29.425,00
19 COCOA EN POLVO 1 KG $28.053,00
2 COLORANTEVQE]’XBE%ISA)L (COLORES ) ke $8.982,00
21 CUAJADA FRESCA 1 KG $20.716,00 |
22 FECULA DE MAIZ 1 KG | $21.681,00 }
23 POLVO DE HORNEAR 1 KG | $13.737,00
24 HARINA PRECOCIDA DE MAIZ 1 KG $5.093,00
25 QUESO COSTENO BLOQUE 1 KG $29.600,00
26 QUESO CAMPESINO FRESCO 1 KG $26.121,00
27 MORTADELA 1 KG $11.117,00
28 JAMON 1 KG $19.105,00
29 EMPASTE HOJALDRE 1 KG $14.100,00
30 AZUCAR PULVERIZADA 1 KG $11.600,00
31 PINA EN TROZOS 1 KG $3.908,00
32 FRUTA CRISTALIZADA 1 KG $12.000,00 |
33 CHIP DE CHOCOLATE 1 KG $29.112,00 ,

PARAGRAFO: El valor aqui contemplado se entiende firme y fijo y por lo tanto, no esta sujeto a ninguna
clase de reajuste, exceptuando las disposiciones legales. Iguaimente, dentro de éste, estan incluidos
los costos proyectados y la utilidad razonable que el CONTRATISTA pretende obtener.

CLAUSULA CUARTA: SUBORDINACION PRESUPUESTAL: La obligacién que contrae la AGENCIA
LOGISTICA esta respaldada con el Certificado de Disponibilidad Presupuestal No. 11223 del 31 de
enero de 2023 - IDENTIFICACION PRESUPUESTAL: A-05-01-01-002-003 - PRODUCTOS DE
MOLINERIA, ALMIDONES Y PRODUCTOS DERIVADOS DEL ALMIDON; OTROS PRODUCTOS
ALIMENTICIOS - REC. 20, POR VALOR DE $240.000.000.00, EXPEDIDO POR EL GRUPO
PRESUPUESTO DE LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES PARA LA VIGENCIA
FISCAL DE 2023.
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CLAUSULA QUINTA- IMPUESTOS: EI Contratista, se obliga a pagar todos los impuestos, tasas y
similares que estén a su cargo y se deriven de [a ejecucion del presente contrato, de conformidad con
la Ley que le sean imputables.

CLAUSULA SEXTA - FORMA DE PAGO: La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares cancelara el
valor parcial por las entregas realizadas a corte mensual del contrato suscrito, dentro de los treinta (30)
dias siguientes contados a partir de la fecha en la que se emita el acta de recibo a satisfaccidn por parte
del supervisor del contrato de acuerdo a los bienes facturados, previo cumplimiento de los tramites
administrativos y financieros a que haya lugar; y radicacién de los siguientes documentos:

6.1. Acta de recibo a satisfaccion, expedida por el supervisor y representante del
CONTRATISTA.

6.2. Presentar [a respectiva factura electrdnica de acuerdo con el Decreto 358 del 5 de marzo de 2020
expedido por el Ministerio de Hacienda y Crédito PUblico por el cual se reglamentan aspectos en
materia tributaria y la Resolucion No. 000042 del 5 de mayo de 2020 expedida por La Direccién
de Impuestos y Aduanas Nacionales—DIAN. De igual manera el CONTRATISTA debe cargar [a
factura por el link del proceso en la plataforma transaccional del SECOP ||

6.3. Certificado y planilla de pago a los Sistemas de Seguridad Social Integral (Salud, pensién y
Riesgos Profesionales) y aportes parafiscales (Caja de Compensacién Familiar, SENA e Instituto
Colombiano de Bienestar Familiar) para lo cual lo haran mediante certificacion expedida por el
revisor fiscal y/o representante legal, confirmando el cumplimiento de dichos pagos a la fecha de
radicacion de la Factura.

6.4. Certificacién o constancia de cumplimiento de las obligaciones laborales del personal utilizado en la
ejecucion del objeto contractual, debidamente suscrita por el revisor fiscal y/o representante legal,
confirmando el cumplimiento como minimo del tltimo mes al momento de presentar la factura

8.5. Para efectos de giro electrénico, se realizara a la siguiente cuenta bancaria, allegada por el
Contratista:

¢ Razén Social : COMPANIA DE ALIMENTOS SHALOM S.A.S.
¢ Numero de Nit . 900.664.206-4

* Entidad Financiera : BANCOOMEVA

¢ Numerc de Cuenta . 050405804706

* Tipo de cuenta : CORRIENTE

6.6. Alta de almacén y registro de recepcién del producto.

8.7. Informe de Supervision.

NOTA 1: El CONTRATISTA no podra realizar cesiones econémicas (endoscs) sin previa autorizacion
del Ordenador del Gasto.

NOTA 2: Para el pago el Contratista de conformidad con el Decreto 1929 de 2007 por el cual se
reglamenta el articulo 616-1 del Estatute Tributario y demas normas que le adicionen, modifiqguen o
sustituyan, el Asociado generard y pondra a disposicién de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares
las facturas electronicas junto con la copia de la Resolucién de autorizacidn expedida por la DIAN, a
través del correo electronico del Supervisor del Contrato, que sera informado con anticipacion a la
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generacién de las facturas, notas crédito y/o notas débito, para su respectiva revision y aceptacion o
rechazo de la misma. De igual manera el asociado debe cargar cada una de las facturas generadas por
el link del proceso en la plataforma transaccional del SECOP Il, una vez se realice aceptacion por parte
de! supervisor del contrato. Esta condicion sera de obligatorio cumplimiento, de acuerdo a la
normatividad tributaria vigente durante el plazo de ejecucion.

CLAUSULA SEPTIMA- RIESGOS ASUMIDOS POR EL CONTRATISTA:

7.1. Incumplimiento total o parcial de las obligaciones nacidas del contrato, asi como de su cumplimiento
tardio o de su cumplimiento defectuoso, cuando ellos son imputables al Contratista garantizado.

Ademas, comprendera siempre el pago del valor de las multas y de la Clausula Penal Pecuniaria
que se pacten en el contrato garantizado.

7.2. Con ocasién de: (i) Mala calidad del servicio prestado teniendo en cuenta las condiciones pactadas
en el contrato.

7.3. El no pago de salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones laborales.

7.4, Los dafios que se ocasionen a terceras personas, por dafios materiales y lesiones personales
causados a terceros durante la vigencia de la péliza y que suceda durante el desarrollo de las
actividades propias del asegurado, relacionadas y aseguradas por la péliza.

7.5. OTROS RIESGOS PREVISIBLES
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(2) dias habiles siguientes

-

CLAUSULA OCTAVA - MECANISMOS DE COBERTURA: Dentro de los dos

iaa

presente contrato, el CONTRATISTA debe constituir una garant

r

favor de la AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MIL

a la fecha de perfeccionamiento del

los

de Cumplimiento y de

, Y enviarlas para aprobacién por parte

icu
plimiento del objeto contractual y los amparos

r

, de acuerdo a los art

ITARES

—

Decreto No. 1082 de 2015

a

’

, Garant

y 22.1.2.3.1.8 del

2212317

, Subirlas en el SECOP |

de la AGENCIA LOGISTICA, garantizando el cum

Responsabilidad Civil Extracontractual

establecidos en la seccién 2 “condiciones’- garantias del contrato electrénico.

IA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO: Para garantizar las

8.1 SUFICIENCIA DE LA GARANT

llegasen a imponer, por

z

as sanciones si se

obligaciones que se contraen, el pago de multas y dem
una suma equivalente al cuarenta y cinco por ciento
vigencia igual a la ejecucion del mismo y de la prorroga

mas.

(45%) del valor total del contrato, con una

s a las que hubiere lugar y cuatro (4) meses
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La poliza de cumplimiento del contrato, conforme a lo sefialado por el Decreto 1082 de 2015, articulo
2.2.1.2.3.1.7. Numera! 3, cubre a la Entidad Estatal de ios perjuicios derivados de:

“3.1. El incumplimiento total o parcial del contrato, cuando el incumplimiento es imputable al
contratista;

3.2. El cumplimiento tardio o defectuoso del contrato, cuando el incumplimiento es imputable al
contratista;

3.3. Los dafios imputables al contratista por entregas parciales de la obra, cuando el contrato no
prevé entregas parciales;(CUANDO APLIQUE), y

3.4. El pago del valor de las muitas y de la clausula penal pecuniaria”

PARAGRAFO 1: En la garantia, o en el correspondiente clausulado y/o demds documentos que la componen
se debera hacer constar que se ampara el cumplimiento del contrato, el pago de las multas y la clausula
penal pecuniaria.

8.2 SUFICIENCIA DE LA GARANTIA DE CALIDAD DEL BIEN y/o SERVICIO: Por una suma
equivalente al cincuenta por ciento (50%) del valor total del contrato, por el término de vigencia del
contrato y doce (12) meses mas. En todo caso el Contratista debera responder por la garantia
minima presunta y por vicios ocultos.

8.3 SUFICIENCIA DEL PAGO DE SALARIOS Y PRESTACIONES SOCIALES: Por una suma
equivalente al cinco por ciento (5%) del valor total de! contrato, por el término de vigencia del mismo
y tres (3) afios mas.

8.4. SUFICIENCIA DEL SEGURQO RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL: EI
CONTRATISTA debe también constituir una pdliza anexa de RESPONSABILIDAD CIVIL
EXTRACONTRACTUAL, equivalente a 200 SMMLV, con una vigencia minima de doce (12) meses
contados a partir de la fecha de entrega, evidenciada en el acta de recibo a satisfaccion por parte
de la entidad.

El CONTRATISTA, se obliga para con la AGENCIA LOGISTICA a mantener vigente la garantia del
contrato y restablecer los valores amparados, cuando éstos se hayan visto reducidos por razén de los
siniestros presentados por la AGENCIA LOGISTICA, dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes a la
notificacion del acto que deje en firme la sancién correspondiente.

PARAGRAFO 2: RESTABLECIMIENTO O AMPLIACION DE LA GARANTIA: De acuerdo a lo
establecido en el Decreto 1082 de 2015 — Articulo 2.2.1.2.3.1.18: Cuando con ocasién de las
reclamaciones efectuadas por la Entidad Estatal, el valor de la garantia se reduce, el CONTRATISTA
debe restablecer el valor inicial de la garantia.

Cuando el contrato es modificado para incrementar su valor o prorrogar su plazo, el CONTRATISTA
debe ampliar el valor de la garantia otorgada o ampliar su vigencia, segun el caso, ademas debe prever
el mecanismo que proceda para restablecer la garantia, cuando el CONTRATISTA incumpla su
obligacién de obtenerla, ampliarla o adicionaria.

CLAUSULA NOVENA - INDEMNIDAD: EI CONTRATISTA, se compromete y acuerda en forma
irrevocable mantener libre a la AGENCIA LOGISTICA de cualquier dafio o perjuicio originado en
reclamaciones de terceros y que se defiven de sus actuaciones o de las de sus subcontratistas o
dependientes realizadas durante la ejecucion del presente contrato.
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CLAUSULA DECIMA - OBLIGACIONES DE LAS PARTES CONTRATANTES:
10.1 DEL CONTRATISTA

10.1.1. GENERALES:

10.1.1.1. Cumplir con el objeto del contrato.

10.1.1.2. Constituir las garantias exigibles durante la etapa precontractual y la etapa contractual del
presente contrato.

10.1.1.3. Realizar el cargue y publicacién de ia garantia tnica y aprobar el contrato a través del link del
proceso por la plataforma transaccional del SECOP II.

10.1.1.4. Proveer a su costo los bienes y servicios necesarios para el cumplimiento del presente
contrato.

10.1.1.5. Cumplir con las obligaciones, condiciones y plazos establecidos en el presente contrato.

10.1.1.6. Facilitar las funciones del supervisor y permitir su acceso a todos los documentos relacionados
con la ejecucion del objeto del presente contrato.

10.1.1.7. Atender las instrucciones y lineamientos que durante e! desarrollo del contrato se le impartan
por parte de la Agencia Logistica, a través del supervisor del contrato.

10.1.1.8. Garantizar la entrega de los insumos requeridos dentro de los plazos establecidos y en el sitio
definido por la Entidad.

10.1.1.9. Dar cumplimiento a ias obligaciones establecidas en el Sistema de Seguridad Social en salud,
pension, sistema general de riesgos laborales y aportes parafiscales y presentar los
documentos respetivos que asi lo acrediten.

10.1.1.10.Responder por los riesgos y perjuicios que se causen a terceros en razén o con ocasion de la
ejecucion y cumplimiento del contrato, previa investigacion donde se determine su
responsabilidad.

10.1.1.11.Informar de manera inmediata a la Agencia Logistica cualquier hecho constitutivo de fuerza
mayor o caso fortuito, que impida el cumplimiento del objeto del contrato.

10.1.1.12.Guardar total reserva de fa informacién que por razén del servicio y desarrollo de sus
actividades obtenga. Esta es propiedad de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, y
salvo expreso requerimiento de autoridad competente podra ser divulgada.

10.1.1.13.Realizar la pianificacion, organizacién logistica y ejecucién contractual en coordinacion
permanente con la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares.

10.1.1.14.El Contratista no podra realizar cesiones econémicas (endosos) sin previa autorizacién del
Ordenador del Gasto.

10.1.1.15.EI Contratista debe realizar el cargue y publicacion de la garantia tnica y aprobar el contrato
a fravés de link del proceso por la plataforma transaccional del SECOP 1.
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10.1.1.16.Responder en los plazos que la Agencia Logistica establezca en cada caso, los
requerimientos de aclaracion o de informacion que le formulen.

10.1.1.17.0brar con lealtad y buena fe, evitando dilaciones y trabas.

10.1.1.18.Mantener vigente durante la ejecuciéon del contrato la pdliza de responsabilidad civil
extracontractual allegada. Si durante la ejecucion se presenta el vencimiento de la péliza, se
debe anexar certificacion de la aseguradora manifestando que la péliza va a ser renovada
para asegurar el cumplimiento de la obligacién contractual.

10.1.1.49.Cumplir con el MANUAL DEL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL
TRABAJO PARA CONTRATISTAS, SUBCONTRATISTAS Y PROVEEDORES; io anterior de
conformidad a lo expuesto en el Articulo 17 de la Decision 584 de la Comunidad Andina de
Naciones, en cuanto a responsabilidad solidaria por parte de las entidades contratantes, se
hace necesario asegurar la gestion de la Seguridad y Salud en el Trabajo de los Contratistas,
Subcontratistas y Proveedores debido a los riesgos que se pueden presentar en el desarrollo
de las actividades paralelas que realizan para la Entidad; por lo anterior los contratistas deben
dar aplicacién al manual que regula la conducta del personal externo dentro y fuera de las
instalaciones de la Agencia Logistica, evitando que generen condiciones y/o actos que pongan
en peligro tanto a su personal como a los funcionarios de la organizacién, salvaguardando de
esta forma los bienes y personas, previniendo eventos que se desencadenen en accidentes
de trabajo graves. E! citado manual se encuentra publicado en la pagina de la Agencia
Logistica de las Fuerzas Militares, link de contratacion:
hitps://www.agencialogistica.gov.co/es/pagina/manual-del-sg-sst-para-contratistas-v1.

10.1.1.20.Cargar la factura por el link del proceso en la plataforma transaccional SECOP |l.

10.1.1.21.8uministrar a la Entidad, la informacién que se encuentra en el Link
https://www.agencialogistica.gov.co/contratacion/formulario-inscripcion-de-proveedores-
alfm/.

10.2. ESPECIFICAS:

10.2.1. Debera presentar cada una de las fichas técnicas de los productos que entregara de acuerdo
a las especificaciones de la ficha técnica del producto.

NOTA: No se aceptaran copias de las fichas técnicas publicadas por la Agencia Logistica de
las Fuerzas Militares.

10.2.2. Los productos deben ser entregados en su totalidad provenientes de un solo fabricante o
productor en las condiciones establecidas en el Documento Ficha Tecnica de Producto
anexas, en una Unica presentacion, es decir, gue los parametros relacionados con la cantidad
por unidad negociada, los empaques y la informacién del rotulado impreso en los mismos sea
igual para todas las unidades entregadas.

10.2.3. Los empaqgues deben ser nuevos y de grado alimentario, libre de cualquier material extrano,
ajeno al producto. La totalidad de los empaques de los productos deberan cumplir con la
Resolucién 5109 de 2005 y el transporte y la distribucion deberan garantizar la perfecta
conservacion de los productos y la conservacion de las caracteristicas organolépticas.
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10.2.4.

10.2.5.

10.2.6.

10.2.7.

10.2.8.

10.2.9

10.2.10.

10.2.11.

10.2.12.

La resistencia del material del empaque debe ser tal que el material soporte el
almacenamiento sin sufrir dafio o deterioro y evite la contaminacion o la deformacion de los
productos.

El Contratista debe mantener copia de los certificados de formacién en practicas higiénicas
del personal que participa la manipulacién directa o indirecta de los alimentos, al momento del
empaque o distribucién de los productos, expedidos por la autoridad sanitaria competente,
certificados que podran ser solicitados por la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, en el
momento que lo considere pertinente. El Contratista se reserva el derecho de verificar la
veracidad del documento (Fecha, concepto, observaciones y firma). Este personal debera
contar con la dotacion requerida para tal fin como: gorro, tapabocas y uniforme, todo en
colores claros, durante la ejecucion de la operacion.

informar a la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares — Direccion de Produccién, maximo
con 48 horas de anticipacion a la entrega del producto, la informacion relacionada con el
transportador (Nombre del conductor, placas del vehiculo, descripcién de la mercancia, peso,
etc.), para garantizar el ingreso sin contratiempos y cumplir con las normas de seguridad del
parque industrial.

El Contratista al momento de la entrega debera allegar Acta de Inspeccién Sanitaria de los
vehiculos con concepto FAVORABLE vigente, para cada uno de los vehiculos mediante los
cuales se hace la entrega de los productos a la ALFM.

El Contratista al momento de la entrega debera entregar certificacién de calidad de cada lote,
para cada uno de los productos que son entregados a la ALFM. Esta informacién debe venir
remitida por el fabricante en el que da cumplimiento a las especificaciones técnicas, reflejadas
en cada ficha técnica de producto.

Las personas que son responsables del transporte y carga de los alimentos deberan presentar
el Carné de Manipulacion de Alimentos en el momento de la entrega de los productos, los
cuales deben encontrarse vigentes a ta fecha en la cual se realice |a entrega, en caso de que
este documento no se encuentre vigente o no lo presenten, mas de dos (2) veces el personal
designado por la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares reportara dicha condicién en el
Formato de Recepcién de Producto.

El Contratista debera contar con los suficientes vehiculos y capacidad logistica, para efectuar
las entregas de los productos en los horarios establecidos, lo anterior con el fin de evitar
retrasos en el suministro de la alimentacién por parte de la ALFM a las Fuerzas Militares.

El Contratista junto con los fabricantes de los diferentes productos, ceriificara que las plantas
de alimentos donde se fabriquen los productos deberan contar con su correspondiente
Sistema de Gestién de Calidad, en cumplimiento a la Resolucion 2674 de 2013 o norma que
lo derogue, modifique, adicione o actualice. Es indispensable que se tengan impiementados
los controles y programas de buenas practicas de manufactura necesarios para garantizar el
cumplimiento de los diferentes requisitos de las fichas técnicas de producto, legislacién
sanitaria, trazabilidad y la inocuidad de los productos. En todo caso sera el Contratista el total

responsable del cumplimiento de los productos, frente a las especificaciones técnicas, fichas
técnicas de producto y demds anexos del contrato

Los costos de pesaje, cargue, descargue y embalaje de los productos en el sitio de destino,
seran asumidos por el Contratista.
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10.3 DE LA AGENCIA LOGISTICA

10.3.1  Aprobar la garantia de cumplimiento del presente contrato en el SECOP [l y cargar el auto de
aprobacion.

10.3.2 Mantener la interlocucion permanente y directa con el CONTRATISTA por intermedio del
Supervisor.

10.3.3. Recibir los bienes del objeto contractual, por intermedio del supervisor, cuando cumpla con
las condiciones establecidas en el presente contrato y Anexos No. 1 (Fichas técnicas)

10.3.4  Pagar el valor del presente contrato, en los términos y condiciones establecidos en la clausula
sexta del presente contrato.

10.3.5. Firmar las actas de recibo a satisfaccidn y de liquidacidén del presente el contrato.

CLAUSULA DECIMA PRIMERA- RESPONSABILIDAD: El CONTRATISTA, sera responsable ante las
autoridades de los actos que desarrolle en el ejercicio de las actividades del presente contrato cuando
con ellos cause perjuicio a la administracion o a terceros. Igualmente sera responsable en los términos
del articulo 52 de la Ley 80 de 1993.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - CESIONES Y SUBCONTRATOS: El CONTRATISTA no podra
ceder el presente contrato a persona alguna natural o juridica, sin la previa y expresa autorizacion escrita
de la AGENCIA LOGISTICA pudiendo ésta reservarse las razones que tenga para negar dicha
autorizacion, careciendo en absoluto de validez todo traspaso que se hiciere sin el lleno de este requisito,
siendo ademas causal de terminacién del mismo.

La celebracion de subcontratos no exonerara al CONTRATISTA de las responsabilidades que asume
en virtud del presente contrato, 1a AGENCIA LOGISTICA no adquirira relacion alguna con estos.

Las condiciones generales de la garantia de cumplimiento deben sefialar que en el evento en que por
incumplimiento del CONTRATISTA garantizado el asegurador resolviera continuar, como cesionario,
con la ejecucién del contratc y la AGENCIA LOGISTICA estuviese de acuerdo con ello, el
CONTRATISTA aceptara desde el momento de Ia contratacion de la pdliza la cesidn del contrato a favor
del asegurador.

En este caso el asegurador cesionario debe constituir una nueva garantia para amparar el cumplimiento
de las obligaciones que ha asumido por virtud de la cesién.

CLAUSULA DECIMA TERCERA - SUPERVISION: En aplicacion de los art. 83 y 84 de la Ley 1474 de
2011 (Estatuto Anticorrupcion), y con el fin de proteger la moralidad administrativa, de prevenir la
ocurrencia de los actos de corrupcion y tutelar la transparencia de la actividad contractual, el control,
vigilancia y supervision, estara a cargo de un funcionario de la Direccion de Produccidn de la Agencia
Logistica de las Fuerzas Militares, designado en ia seccién 6 “Informacion Presupuestal’- asignaciones
para el seguimiento del contrato electronico, y por conducto de éste, se tramitaran todas las cuestiones
relativas al desarrollo del presente contrato y sus funciones seran las previstas en la normatividad legal
y manual de contratacion vigentes.

CLAUSULA DECIMA CUARTA - LIMITACION DEL SUPERVISOR: El supervisor no esta facultado, en
ningan momento, para adoptar decisiones que impliquen la modificacién de los términos y condiciones
previstos en el presente contrato, las cuales unicamente podran ser adoptadas por las partes
contratantes, mediante la suscripcién de modificacién al contrato principal.
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CLAUSULA DECIMA QUINTA - RESPONSABILIDAD DEL SUPERVISOR: Con el fin de proteger la
moralidad administrativa, de prevenir la ocurrencia de los actos de corrupcién y tutelar la transparencia
de la actividad contractual, la AGENCIA LOGISTICA, esta obligada a vigilar permanentemente la
correcta ejecucion del objeto contractual a través de la Supervision, articulo 83 y 84 de la Ley 1474 de
2011 (Estatute Anticorrupcion).

CLAUSULA DECIMA SEXTA — CONFIDENCIALIDAD: El CONTRATISTA y el supervisor se obligan a
no divulgar ningun tipo de informacion de cualquier naturaleza a terceras personas, en relacién con el
objeto contractual, ni de lugares que llegaren a conocer por ser considerados de seguridad nacional, a
menos que dicha informacion sea requerida por autoridad competente.

CLAUSULA DECIMA SEPTIMA - INHABILIDADES E INCOMPATIBILIDADES: Con Ia firma del presente
contrato el CONTRATISTA declara bajo la gravedad de juramento que no se halla incurso en ninguna
de las causales de inhabilidad e incompatibilidad previstas en las Leyes 80 de 1993, 1150 de 2007, 1474
del 12 de julio de 2011 (Estatuto Anticorrupcién) y demas normas concordantes y que si llegare a
sobrevenir alguna actuara conforme a lo dispuesto en las normas legales.

PARAGRAFO: E| CONTRATISTA, respondera por haber ocultado inhabilidades, incompatibilidades o
prohibiciones o por haber suministrado informacién falsa.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA — EXCLUSION RELACION LABORAL: Este contrato por su naturaleza,
no constituye vinculo laboral, ni subordinacion, ni genera prestaciones sociales entre la AGENCIA
LOGISTICA y el CONTRATISTA, ni entre la AGENCIA LOGISTICA y las personas naturales o juridicas con
las que el CONTRATISTA cuente para la ejecucion del objeto contractual.

CLAUSULA DECIMA NOVENA - SANCIONES: Con fundamento en el principio de la autonomia de la
voluntad, las partes pactan las siguientes multas:

19.1. MULTAS: En caso de retardo o incumplimiento parcial o total de alguna de las obligaciones
derivadas del presente contrato por causas imputables al CONTRATISTA, salvo circunstancias
de fuerza mayor o caso fortuito conforme a las definiciones del articulo 1° de la Ley 95 de 1890,
la AGENCIA LOGISTICA podra imponer al CONTRATISTA muitas cuyo valor se liquidara con
base en el uno por ciento (1%) del valor del objeto contractual, por cada dia de incumplimiento y
hasta por treinta (30) dias habiles.

19.2 MULTAS POR INCUMPLIMIENTO AL SISTEMA DE SEGURIDAD SOCIAL Y
PARAFISCALES: En caso de mora o incumplimiento de las obligaciones frente al Sistema de
Seguridad Social y Parafiscales, la AGENCIA LOGISTICA podra imponer al CONTRATISTA
multas, cuyo valor se liquidara con base en un cero punto dos por ciento (0.2%) del valor del
presente contrato, por cada dia de retardo en la presentacién de la certificacién y soportes que
evidencie el cumplimiento de la presente obligacion y hasta su cumplimiento.

Estas sanciones se reportaran a la Camara de Comercio competente de conformidad con lo previsto en la
normatividad vigente.

La parte resolutiva de los actos administrativos ejecutoriados gue declaren la caducidad, impongan
multas, sanciones o declaren el incumplimiento, se publicaréan en el SECOP Yy se comunicaran a la
Camara de Comercio en que se encuentre inscrito el CONTRATISTA. También se comunicaran a la
Procuraduria General de la Nacién.

El pago o deduccidn de las multas no exonerara al CONTRATISTA del cumplimiento de las obligaciones
emanadas del presente contrato.
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En caso de incumplimiento reiterado de las obligaciones por los cuales ya hubiese sido sancionado con
multa el contratista, la Agencia Logistica estara facultada para tomar las medidas que considere
adecuadas y proporcionales para conminar e} cumplimiento del contrato.

CLAUSULA VIGESIMA - CLAUSULA PENAL PECUNIARIA: Con fundamento en el principio de la
autonomia de la voluntad, las partes pactan la exigibilidad de |a clausula penal pecuniaria en caso de mora,
declaratoria de incumplimiento parcial, total o caducidad de las obligaciones derivadas del presente
contrato, evento en el cual el CONTRATISTA pagara ala AGENCIA LOGISTICA, a titulo de pena pecuniaria
y no de indemnizacion, una suma equivalente al veinte por ciento (20%) del valor del mismo.

En caso que el retardo se presente sobre una parte de la obligacién principal, el porcentaje pactado a titulo
de clausula penal pecuniaria se aplicara sobre el valor del contrato pendiente por ejecutar, de acuerdo con
lo establecido en el articulo 1596 del Cédigo Civil.

PARAGRAFO: El CONTRATISTA renuncia con su firma a la constitucion en mora a que se refiere el
articulo 1594 del Cédigo Civil.

No obstante, la AGENCIA LOGISTICA se reserva el derecho de cobrar los perjuicios por encima del
monto de lo aqui pactado, siempre que los mismos se acrediten.

CLAUSULA VIGESIMA PRIMERA - PAGO MULTAS Y CLAUSULA PENAL PECUNIARIA: Una vez
notificada la resolucién por medio de la cual se impone alguna de las sanciones antes descritas, el
CONTRATISTA dispondra de quince (15) dias habiles siguientes para proceder de manera voluntaria a
su pago, en caso de no efectuarse, el CONTRATISTA autoriza a la AGENCIA LOGISTICA a descontarle
de las sumas que le adeuden. De no existir tales saldos a su favor o de no resultar suficientes para cubrir
la totalidad del valor de la sancion, la AGENCIA LOGISTICA podré obtener el pago de la multa y de la
clausula penal pecuniaria mediante reclamacién ante la compariia de seguros, dentro del amparo de
cumplimiento otorgado con la garantia, si esto ultimo no fuere posible, se cobrara por via ejecutiva.

PARAGRAFO: Las multas y la clausula penal pecuniaria no seran reintegrables atn en el supuesto que
el CONTRATISTA dé cumplimiento posterior a la obligacién incumplida.

Lo anterior, con fundamento en el principio de autonomia de la voluntad de las partes.

CLAUSULA VIGESIMA SEGUNDA - PROCEDIMIENTO DEBIDO PROCESO PARA IMPOSICION DE
MULTAS Y SANCIONES: La declaracién e imposicién de multas y exigencias de la clausula Penal
Pecuniaria se haran cumpliendo el procedimiento establecido en la Ley 1150 de 2007 articulo 17, articulo
86 de la Ley 1474 de 2011 y demas normatividad vigente.

CLAUSULA VIGESIMA TERCERA - CADUCIDAD ADMINISTRATIVA: Si se presenta algin hecho
constitutivo de incumplimiento de las obligaciones a cargo delf CONTRATISTA, que afecte grave y
directamente la ejecucion del presente contrato y evidencie que puede conducir a su paralizacion, la
AGENCIA LOGISTICA por medio de acto administrativo debidamente motivado podra decretar la
caducidad y ordenar la liquidacién en el estado en que se encuentre, todo de conformidad con el articulo
18 de la Ley 80 de 1993.

Ejecutoriada la resolucion de caducidad, el presente contrato quedara definitivamente terminado y el
CONTRATISTA no tendra derecho a reclamar indemnizacién alguna.

La AGENCIA LOGISTICA, hara efectiva |la garantia pactada en el mismo, asi como el valor de la penal
pecuniaria y procedera a su liguidacién. Para efectos de esta liquidacion, el CONTRATISTA devolvera ala
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AGENCIA LOGISTICA los dineros que hubiere recibido por concepto de este contrato, previa deduccion de
los servicios prestados por aquel y recibidos a satisfaccion por la AGENCIA LOGISTICA conforme a la
clausula primera del presente contrato. En el acta de liquidacién se determinaran las obligaciones a cargo
de las partes, teniendo en cuenta el valor de las sanciones por aplicar o las indemnizaciones a cargo del
CONTRATISTA, si a esto hubiere lugar y la fecha de pago.

CLAUSULA VIGESIMA CUARTA - INTERPRETACION, MODIFICACION Y TERMINACION
UNILATERALES: Las partes confratantes incorporan en este contrato los principios de interpretacion,
modificacion y terminacion unilaterales y caducidad administrativa previstos en los articulos 15, 16, 17 y 18
respectivamente de la Ley 80 de 1993; la AGENCIA LOGISTICA podra hacer uso de las facultades
excepcionales alli previstas.

CLAUSULA VIGESIMA QUINTA — FUERZA MAYOR O CASO FORTUITO: Las partes no serén
responsables ni se considera que han incurrido en incumplimiento de sus obligaciones reciprocamente
adquiridas, si se presentaren durante su ejecucidn del contrato, circunstancias de fuerza mayor o caso
fortuito, de conformidad con las definiciones del articulo 1° de la Ley 95 de 1890 y lo establecido para el
efecto por la ley civil. E| CONTRATISTA se obliga a notificar por escrito a la AGENCIA LOGISTICA las
circunstancias de fuerza mayor o caso fortuito acompafiando la exposicidon de los motivos
correspondientes la cual se presentara dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes a la ocurrencia de
las posibles causas de la demora cuando esto sea posible.

Asi mismo, el CONTRATISTA acompafiara a la mencionada notificacion todos los documentos soporte,
debidamente aceptados por el Supervisor, que acrediten o justifiquen la demora ocasionada por la fuerza
mayor o el caso fortuito, manifestando el tiempo dentro del cual cumplira su obligacién. En caso de
persistencia de la causal o causales de fuerza mayor ¢ caso fortuito, el CONTRATISTA informara por
escrito a la AGENCIA LOGISTICA, dicha circunstancia o circunstancias cada quince (15) dias habiles
siguientes hasta por un termino maximo de sesenta (60) dias habiles; vencidos los cuales la AGENCIA
LOGISTICA podra dar por terminado el presente contrato de forma unilateral por medio de un acto
administrativo de terminacion, el cual sera notificado al CONTRATISTA sin que haya lugar a sancion
alguna para éste.

Cuando fas circunstancias de fuerza mayor o caso fortuito debidamente comprobadas no excedieren de
sesenta (60) habiles dias, se levantara un acta suscrita por las partes contratantes con el fin de
suspender los términos de éste contrato y desaparecida la causal de fuerza mayor o caso fortuito se
reiniciara la ejecucién del mismo, mediante acta suscrita entre las partes. Evento en el cual el
CONTRATISTA se obliga a prorrogar igualmente la vigencia de la garantia que ampara el objeto
contractual.

CLAUSULA VIGESIMA SEXTA — SOLUCION DE CONFLICTOS: Conforme al articulo 68 de |a Ley 80
de 1993, las partes podran utilizar los mecanismos de solucion previstos en la mencionada ley, excepto
la clausula compromisoria, habida consideracién que el articulo 70 de la Ley 80/93 fue derogado por el
articulo 118 de la Ley 1563/12.

CLAUSULA VIGESIMA SEPTIMA - ACTA DE LIQUIDACION DEL CONTRATO: Realizadas las actas
de entrega a satisfaccidén del contrato de obra y una vez efectuados todos los pagos correspondientes
y encontrandose a paz y salvo las partes por todo concepto, se procedera a diligenciar el formato de
acta de liquidacién de acuerdo a lo establecido en el Manual de Procesos y Procedimientos de Ia
AGENCIA LOGISTICA, de lo contrario se procedera con lo manifestado en la Ley 80 de 1993, Ley 1150
de 2007 y Decreto 019 de 2012.

La liguidacion se realizara dentro de los cuatro (04) meses siguientes a la expiracidn del término previsto
para la ejecucion del contrato.
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CLAUSULA VIGESIMA OCTAVA - APLICACION DE PRINCIPIOS GENERALES: Este contrato se
regula, ademas de sus estipulaciones, por las Leyes Civiles y Mercantiles Colombianas que
correspondan a su esencia y naturaleza, la AGENCIA LOGISTICA podra hacer uso de las potestades
previstas en el articulo 14 de la Ley 80 de 1993 y la Ley 1474 de 2011,

CLAUSULA VIGESIMA NOVENA - REGIMEN LEGAL: Este contrato se regira por el Estatuto General
de Contratacion de la Administracién Publica - EGCAP vigente y sus Decretos Reglamentarios, Estatuto
Anticorrupcion, las Leyes de Presupuesto y en general las normas civiles y comerciales vigentes, las
demas normas concordantes que rijan o lleguen a regir los aspectos del presente contrato.

CLAUSULA TRIGESIMA - DOCUMENTOS: Entre otros, los documentos que a continuacion se relacionan
son para todos los efectos parte integral del presente conirato y en consecuencia producen sus mismos
efectos u obligaciones juridicas y contractuales:

30.1. Proceso de Seleccion abreviada menor cuantia No. 002-083-2023 junto con sus formularios y
anexos.

30.2. Certificado de Disponibilidad Presupuestal N° 11223 del 31 de enero de 2023, el cual respalda
el presente contrato.

30.3. Adenda No. 01 del 17 de mayo de 2023. X

30.4 Oferta presentada por el CONTRATISTA.

30.5 Anexo N° 01 —Fichas Técnicas.

30.6. Registro presupuestal.

30.7. Garantia de cumplimiento y de Responsabilidad Civil Extracontractual.

30.8. Todos los demas documentos que se relacionen con el presente contrato.

CLAUSULA TRIGESIMA PRIMERA - REQUISITOS PARA SU PERFECCIONAMIENTO: El presente
contrato es aprobado y firmado por las partes a través de la plataforma SECOP Il

CLAUSULA TRIGESIMA SEGUNDA — REQUISITOS PARA LA EJECUCION: Para la ejecucion del
presente contrato, se requiere de:

32.1. Constitucion de la Garantia de Cumplimiento y de Responsabilidad Civil Extracontractual y
aprobaci6n de las mismas por parte de la AGENCIA LOGISTICA.

32.2. Registro Presupuestal.
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32.3. Para dar cumplimiento a lo previsto en el articulo 50 de ia Ley 789 de 2002, en concordancia con
el paragrafo segundo del Articulo 1 de Ia ley 828 de 2003, el CONTRATISTA, debe probar el
cumplimiento de sus obligaciones frente al Sistema de Seguridad Social Integral, para lo cual las

personas juridicas io haran mediante certificacion expedida por el revisor fiscal o representante
legal.

POR LA AGENCIA LOGISTICA,

Coronel (RA) RICARDG GUSTO SALCEDO ROZO
Secretario General Agehela n'e Eerde las Fuerzas Militares Encargado

;

CC. No. 1.015,406.877 DE BOGOTA
Representante-tegal

COMPANIA DE ALIMENTOS SHALOM S.A.S
NIT 900.664.206-4

b2
Q&Fb i\duﬁoz Bermeo Reviso: ABG. Algjahdra Silva Herrera

Elaboré: TASD. N
Grupo Precontractual - Encargada del proceso

Grupo Precontractual
L) —=
,l()v-' 24—~ ’J l

. Vo.Bo. ABG. Adriana Ricaurte Biaz ~©
Coardinador Grupo Precontractual Subdirecéion General de Contratacion
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PRODUCTO / NOMBRE PINA EN ALMIBAR
Codigo 200000587 / 200000904
REQUISITOS . "
GENERALES Clasificacion Almibares
Descripcién det | Producte de color amarille intenso, cortado en rodajas 0 en trozos
Producto uniformes para [uego ser enlatado.

ingredientes

Pifia en rodajas o trozos, agua y azicar

Regquisitos
Fisicoquimicos

E! producto debe cumplic con los siguientes requisitos, que deben ser
teportados en analisis de laboratorio:
Especificacion
pH {10%)
*Arix minimo
%Acidez (Exp. Ac, Citrico} minimo

vator
10-3.8
19 1
0.39 |

REQUISITOS 1 El producto debe con los siguientes parametros, que se deben reportar
ESPECIFICOS M.Regplfﬂl’tqs en E::'I analisis de laboratorio:
icrabloiogiens Esterilidad Comercial: Negativa para Crecimiento
Requisitos :
Nutr‘i:::ionales HoAplica
El peso escurrido del producto no debe ser menos de 58% para el caso
Otras de la pifia en rodajas y del 63% para el caso de la pifia en trozos, el
caracteristicas |envase debe llenarse bien con el producto (incluido el liquide de
del producto | cobertura), que debe ocupar no menos del 90% de capacidad de agua
del envase.
‘ Resolucion 2674 de 2013, Resolucién 5109 de 2005, Resolucién 3929
| REQUISITOS NORMATIVOS | 1o 0’5" Recaiucion 2195 de 2010, NTC 4433, NTC 6101,
Presentacion del | SAP 200000587 - Pina en Rodajas peso neto 500 a 600 gr
Producto SAP 200000904 — Pifta en Trozes por Kg
SAP 200000587 — Envase de hojalata esiafiada de grado alimentario y
de primer uso
EMPAQUE / Empague ylo SAP 200000904 —~ Bolsa politileno calibre 3, grado alimentario y de
EMBALAJE Y Embalaje | Brimer uso - . . ‘
ROTULADO E] producto debe ser em{asado en recipientes de calidad alimentaria con
cierre yio sellado hermético, que proporcionen al producto una adecuada
conservacion y proteccién durante el fransporte y aimacenamiento.
El rotulado debe ser impreso en etiqueta y eumplir con los requisitos
Rotulado establecidos en el Res. 5108/2005 y Res. 333/2011 o cualquier olra
norma que las modifiquen, adicionen o sustituyan.
VIDA UTIL DEL PRODUCTOY | E! producto requiere una vida il de veinte {(20) meses minimo contados
REQUERIMIENTOS DE LA a partir de la fecha de fabricacion. Al momento de la entrega no debe
ENTIDAD tener mas de dos (2) meses desde su fecha de fabricacion.




| Continua Ficha Técnica de Producto ...

PINA EN ALM{BAR |

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transporiado en vehiculo tipo furgén yio vehiculo |
cerrado con conceplo sanitario Favorable (FV), expedido por el entre
territorial de salud y con vigencia no mayor a aun {1} afio.

CERTIFICACIONES Proveedar /
Maquilador/ Comergializador

¥ Registro, Permiso o Nolificacion Sanitaria Vigente.

v Concepto Sanitario de la planta procesadora, expedido por la entidad |
competente con concepto Favorable o Favorable con requerimientos y
con fecha de expedicidn no superior 2 un (1} afio,

v Para el caso de los comercializadores, debe presentar el concepto
sanitario del sitio de almacenamiento, expedide por la entidad
competente con concepto Favorable y con fecha de expedicidn no
superor a un (1) ano.

FECHA ACTUALIZACION: Octubre de 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Versitn Inicial,

Actualizacion Informacidn A Formato PA-FO-75 Versién 01, se Incluyen cddigos SAP actualizados, se incluye el corie en
trozos, se actualizan requisitos microbiolégicos, se aclualizan y complementan ofras caracteristicas del producto segun su
s naturaleza y la normatividad vigente, se complementan los requisitos nommativos de acuerdo ¢on la naturaleza del producto.

se incluyen presentacion de productos de acuerde con codigos SAP, de actualiza y complementa el empaque y embalaje |
segun el requerimiento por producte, las condiciones de fransporte, rotulade y CERTIFICACIONES Proveedor / Magquilador/
Comerciglizador segun la ngrmatividad vigente. Cambios realizados por JPMR Qct/2021.

CARGO NOMBRE FECHA . _4 AIRMA |
: Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta oy
Elabord Abastecimientos Clase | Romero 3 7 {j{,i 25 %} }
Directora Abastecimientos
Clase |. Encargada de las
Funciones de [a Subdireccién Adm, Rose Mary Encisa Melo Iy
Revisé General. de Abastecimientos y 2 B SCT iﬁ}df i
Servicios
Subdirector General, da MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas 78 oet 2us
Contratasion Rodriguez N
V—
" fad Setr el
A R Secretaric G I Coronel .Jual:l Carlos Riveros ‘. SRR ;o,om_.'
probéd acretaric General Pineda 7 8 (’f m!‘ ) arfos Rlueros Puwue

C'MrJ At 'ﬂ
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ANEXO N° 01

FICHAS TECNICAS
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PRODUCTO / NOMBRE MARGARINA INDUSTRIAL
Codigo 200002731 / 200002732 / 500000230
Clasificacién Suministros de Panaderia 1
| REQUISITOS - - e 5 — v
GENERALES Emuision de consistencia liquida o plastica constituida por agua, leche ¢
Descripcion del | Sus derivados o una combinacion de las anteriores, con grasas y aceites
Producto vegetales comestible adicionada 0 no de saborizantes, especias o
ambos, con un contenido de grasa no menor del 65%.
Mezcla de aceites vegelales comestibles {mezcla o en singularidad),
inaredientes agua y/o leche yfo derivados lacteos, sal, emulsificantes, conservanies.
9 saborizantes idénticos a los naturales, antioxidante, colorantes, |
secuestrantes, permitidos por la legisiacion nacional vigente.
El producto debe cumplir con los siguientes parametros:
Requisito Minimo | Maximo
Contenido de Grasa, %m/m 65 -
- Contenido de agua, %m/m - 31
Fisl?:g;l:xsl:;?cs:os Cloruro de Sodio (Nacl), %m/m = 3,5
Acidez como &cido oleico, en % — 03
Punto de Fusidn, °C - 46
Indice de peroxido, meqg O, /Kg de Grasa - 5 [
Resolucion 2154 de 2012 -Requisitos fisicoguimices Margarina indusinal
£l producto debe cumplir con los siguientes parametros:
REQU‘SITOS 1 Requssitos n l m b c
ESPECIFICOS : Rel.enl3 e DOSIE" 35 PETID.FE VRS 28 JTL G s | oz HscG M
Requisitos | Sac.erty ge Sichenznd oI0 LTI G ' H T I :
Microhiglogicos | Pec.emipce monasy 6iscues JEDg : 5 L :
Tiergaa &m 3p Spivore's oz 18 = i H Ao3grs S . - | S
TRIuEL S8 SROFIIIIIuR AUTEWD E3FQu AR OSEIVE JEI 5 | f : - til l ¥
} Tigtpcs - d LosrRrs '_f_‘.'_"mwﬂ:;wn LEL o e H 1 AosRme 3 |
NTC 250 -Requisitos microbiolégicos Margarina Industrial N
Requisitos .
Nuiricionales ) Olalis e |
- El producto debe tener sabor y olor caracteristico a su
formulacién y acordes con su clasificacion, libres de rancidez.
Otras - No se permite la adicidn de colorantes y otros aditivos diferentes
caracteristicas a los aprobados por |2 legislacién nacional vigente o el Codex
del producto Alimentarius, ni ningpun otro componente que afecte la salud.
- Es de uso industrial, empleada como materia prima en pasteleria
y reposteria. ]
Contenido SAP 200002731 / 200002732 El contenido neto del producto debe ser de |
1000 gr. - |
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Requisitos
Normativos

SAP 500000230 El contenido neto del producto debe ser de 15000 ér_

NTC 250, Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 5109 de 2015
Resolucion 2154 de 2012,

Presentacion del

Producto

Segun contenido de producto,

Condiciones de
Transporte vy

El producto debe ser transportado en furgén yio vehiculo isotérmico
cerrado con concepto técnico sanitarioc FAVORABLE (FV) o Favorable
con requerimientos, expedido por el Ente Territorial de Salud. El personal
debe contar con la dotacién completa.

Almacenamiento A temperatura superior a 30°C, manténgase refrigerado, Conservar en

EMPAQUE Y
ROTULADO

lugar fresco, libre de olores extrafios, alejado de la luz directa del sol.
Una vez abierta la caja manipular con recipientes limpios y secos. Apilar
maximo B unidades por columna.

Empaque Bolsas de polietileno internas y corrugado externo.
b Ro;ua-d : El producte debe estar rotulado segin la Resolucion del Ministerio |
A Proteccion Social No. 5109/2005. _ |
Vida Util El producta debe contar con una vida Gtil minima de & meses a partir de

la fecha de entrega.

- Registro sanitario. Vigente,

CERTIFICACIONES Proveedor/ - Concepto sanitario de planta procesadora expedida por 12 entidad
Maquilador/ Comercializador competente. (Con fecha de expedicion no superior a un afio y con

_.._conceplo Favorable o Favorable con requerimientos).

ENERO 2021

| FECHA ACTUALIZACION DE

CONTENIDO: <
&
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS | N
-
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS .
e o ;
1 Version Incial.

- Actualizacion informacién a Formato PA-FO-75 Se adicionan codigos 200002731 yg
! 200002732, cambia ia clasificacion basado en Sistema SAP, se actualizan los requtsuosi\\
2 fisicoquimicos de acuerdo a Resolucion 2154 de 2012 y microbioldgicos basado en la NTC 250,

i El contenido y la presentacion del producto se cambia teniendo en cuenta los codigos | N
adicionades, Se complementa requisitos en Transporte y Almacenamiento, se eliminan solicitud
J de certificaciones. o
 CARGO NOMBRE FECHA FIRMA _ |
Profesional de Defens. Ing. Alim. Ingés Miryvam Ri . I
Elaboré Ahaslecimien!osClaseal i (r:‘afdonrga e 19 Erero 2021 W\“N\/‘)
Revisd Direcloraggigi?mmientos Adm. Rose Mary EncisoMeto {, . "= 1)1 I

WAL
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Subdwector General. de
Abastecimientos y Servitios

Caorongl (RA) Carlos Ermnesto
Camacho Diaz

Subdirector General de
Contratacion

MSc. Adm. Emp. Héctar
Vargas Rodriguez

Secretano General.

Coronet Juan Carlos Riveros
Pineda
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| AgENCIA LOGISTICA ALIMENTOS ] |
| e E Fecha: | 12 07 2018 L Rt |
e A e ———————_
PRODUCTO / NOMBRE L EVADURA INSTANTANEA
Cadigo SAP 500000222 / SAP 200002711
Clasificacion Suministro de Panaderia
gggg:a{gg Cultivo purc obtenido a parir de f{ermentacién controlada de
Descripcion del Saccharomyces Cerevisias, que se ha crscido en un medio nutritivo
Pr. o?:lu o adecuado, e} cual ha sido deshidratado por n método especial (lecho
fluidizado) y se presenta de diferente forma y tamano, empacado al
vacio.
] Levadura {Saccharomyces Cerevisiae}, Monoestearato de Sorbitan,
Ingredientes acido ascarbico. |
Requisitos ) Levadura instantanea
Hamacse en % LRt VL |
Vale-s s2ca, &~ % P25 minmea |
Requisitos Bratai~ss 1 pEad e85 20 M N L SLT dITmany
FiSicquImicos Fos'sios zomo Pali en base sera & M Pl et |
Sarzas en base zecy &£~ M R A Toit
M scacsm e 0% 25wy '
Peroents 2 g2 o#aizs v s8s Hiravo
NTC 1807 - Requisitos fisicoquimicos Levadura tnstantinea
Requisitos n < m M
REQUISITOS o0
ESPECIFICOS ‘Reqyisno.s Recuento de Escherichia coli, UFC/g 5 G <10 - I
Microbiologicos Deteccidén de Salmaneila spp/25g 5 0 |Ausencia| -
Recyento de mohos , UFC/g 5 2 10 <100 |
NTE 1807 ~ Requisitos microbiolopicos para la Levadura
Requisitos
Nutricionales ek Sea N
El producto debe iener sabor y olor caracteristico a su formulacidon y
acorde con su clasificacion.
Otlras El color caracteristico debe ser Beige,
caracteristicas | No deben contener materias extraias.
del productc | No se permite la adicién de colorantes y otros aditivos diferentes a los
aprobados por fa legislacion nacional o el Codex Alimentarius, ni ningtn
otro componente que afecte la salud. |
Contenido Bolsa de 500 gramos.
Requisitos . -
S Normalivos A_Resolumén 2674 de 2013, NTC 1807. |
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| Presentacian del
Producto

Caja de 20 und x 500 gramos.

Condiciones de
Transporte vy
Almacenamiento

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrade con conceplo técnico |
sanitario FAVORABLE o favorable con condiciones, expedido por el ente
territorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo Vil de Iz Resolucidn 2674 de 2013.

Envase primario: Film trilaminado con aluminio sellado af vacio.

Cada unidad de empaque debe cumplir con lo estipulado en la
Resglucion 5109 de 2005.

EMPAQUE Y
ROTULADO +
Empaque
| Rotuiado
Vida Util

Minimo 12 meses a parlir de 1a fecha de recepcion del producto. Una
vez abierto el empaque primario la caducidad es limitada y debe
almacenarse en frio.

A

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

Registro, Permiso o Notificacion sanitaria del producto. (Vigente) ]

Concepto sanitaric de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicidon no superior a un afio y con|
concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO:

ENERO 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

] R 1
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
]
1 Version Inicial
[ Actualizacien informacion a Formato PA-FO-75, Se adicionan codigos 200002711, Se|
modifican requisitos fisicoquimicos y microbiolégicos basado en NTC 1807 - levadura
,Instantanea. Se complementa requisitos en Transporte y Almacenamiento, se eliminan solicitud
I | de certificaciones.
; CARGO NOMBRE FECHA
| Profesional de Defensa Ing. Alm. Inés Mirvam
Elaboré Abastecimiento Clase | Rivera Cardona BEAND ? O2)
D:rectora Abastecum;ento Adm. Emp. Rose Mary -
_ Clasel Enciso Melo K e
Revisé Subdirector General de Coronel (RA) Carlos »\ !3 v -
_____ A pg_igplmnentos y Servicios |  Ernesto Camacho Diaz
. Subdirector Generat de MSc. Adm. Emp. Hector 15 THE -
| Contratacmn Vargas Rodriguez
Aprobo Secre:ano General EargnelguaniGarios i 5 NE 2uE
- A T Riveros Pineda o
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PRODUCTO / NOMBRE ANTIMOHO ~ PROPIONATO DE CALC!O (Grado Alimentario)
Codigo SAP 500000158 / SAP 200001418 / SAP 200002701
REQUISITOS Clasificacidn Suministro de Panaderia B |
GENERALES Polvo fino blanco o granular {Aglomerado} de olor débil caracteristico (a

Descripcion del
Producto

acido propidnico); soluble en agua, figeramente soluble en alcohal, |

degrado alimenticio.

Ingredientes

Propionato de calcio. Ca(CHiCH2000);

Parametro Minimo | Maximeo
Pureza (23 28
Requisitos Humedad (%) 5
Fisicoquimicos pH 7.0 o0
Plomo (ppm} 5
Hierro (ppm) 50
REQUISITOS TP Fluor (ppm) _ : °_ 3
ESPECIFICOS i
Microbiologicos N© Apfica B
Requisitos -
Mutricionales G Aphc; il mmugem ‘
Este producto contempla una dosis proporcionada segun legislacion |
Otras colombiana, su exceso puede generar afectaciones en sabor y olor en el |
caracieristicas | producto terminado.
del producto | Apariencia: Polvo fino blanco
Qlor. Ligeramente agide propioénico
Conlenido Empaque 1 Kg
Requisitos | Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 2606 de 2009, Resolucian 4125 de |
| — Normatives | 1991, CODEX STAN 192-195. S
Presentacion def o |
Producto 1Kg - ‘
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe |
Condiciones de almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe |
EMPAQUE Y Transporte ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico‘
ROTULADO P ¥ | sanitario FAVORABLE o favorable con condiciones, expedido por el ente |

Almacenamiento

territorial de salud. Se debe cumplir con todos los reqmsntos‘,

referenciados en el capitulo Vi de la Resolucion 2674 de 2013. |

Empaque

e SR |
|

Bolsa polietileno de baja densidad

\

A

v
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f Rotulado Cada unidad de empaque debe cumplir con io estipulado en fa
Resolucion 5108 de 2005,

E Vida Uil

12 meses minimo a partir de 1a fecha de entrega

Registro, Permiso o Notificacién sanitaria del producto. (Vigente)
CERTIFICACIONES Proveedor! |Conceplo sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
Maguitador/ Comercializador compelente. (Con fecha de expedicion no superior 2 un afo y con
concepto Favorable o Favorable con regquerimientos).

FECHA ACTUALIZACION DE

CONTENIDO: ENERIZ02H
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS ']
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS |
pmrme — —
1 Version Inicial |
i Actualizacién mformacion a Formato PA-FO-75, Se adicionan codigos 200001418 y}
2 200002701, Se adiciona requisito Resolucidn 2674 de 2013, Se complementa requisitos en
o | Transporte y Aimacenamiento, se eliminan solicitud de certificaciones. B
1 CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
Elabors Profesional de Defensa ing. Alm. Inés Miryam

i
_Abastecimiento Clase | Rivera Cardona 15 tneyo- 102} MW@
VDi_rec_:_tora é’;g::tlecimiento Adm. Ros&gfsry Enciso 7 5 E!_\ff
e | e | e | 15 EHE o1
e | Mo e | 15 BN on

Aprobo Secrelario General Coronel Juan Carlos 19 ENE = i

R - | RiverosPineda |
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b FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VarsionNo. 01 | Pagina1ded |
i kS | ALIMENTOS =TT o | '
PR < §  Fecha: | 26 | 03 | 2021 S
A — i _— . -
PRODUCTO /! NOMBRE SAL PARA CONSUMO HUMANOQ
% 1
Codigo SAP 200002293 7 SAP 200001625
REQUISITOS Clasificacion SAL
GENERALES Prodicto final refinado constituido predominaniemente por NaCi, oblenido a partir
Descripcion de! | de la sal marina o sal gema, clasificado como alimento y al que se le han |
Producto adicionado yodo y fitor en forma de sales solubies y un deshidratante o
= nd¥s L | anticompaclante, en las canlidades establecidas por ia Legislacion Nacional.
ingredientes Na Aplica
El producto debe cumpli 195 siguientes parametros, que se teportaran en &l |
andlisis de laboratorio:
Requisito T I Linute ]
| Kmnimo Maximo
Caniandy dn cionwn de wrd  exAerady <o MaGl fwmm en | 9300 e———
Faee cnry | |
Crnntandn fo Bumode enie ‘002G y 100 s mm ‘ i ]
Cantanetn Mo fpar ayguecads: roma fusnes. ryha 133 0
Canwndn o yndn aspescads famm yadien e b o e
Contendn de sultatou Cxrescrdos o St rpeg - B :
Corntlerintan ehe Wl Captes adiyy ven Ripts e hey | ard) [
Contonadn do 4 nornp Catd mayhg M 1
Requisitos ey T ‘ =
F|Sicoquimic°s Pluno. pppesado somes Pl ogikg t L] | {
REQUISITOS A e A J |
ESPECIFICOS Py vaa 20 (DR H |
Faua maka 7 — L, 1 I
Se permite el uso de los siguientes anticompactantes y antibumectantes basado
|enla Dacreto 547 de 1996 asi:
| v FERRQCIANURQ DE PQTASIO hasta 10 mglkg de sal
v FERROCIANURQ DE SODIO hasta 10 mgkg de sal
| v SILICOALUMINATO DE SODIO HASTA 200 mg/Kg de sal. t
Referencia Normativa - Requisitos fisicoquimicos Sal para consumo humano - Decreto 547
B, e i [ R de 1996 y NTC 1254 I I
Requisitos )
Microbiologicos | BRI LT |
Requisitos Tomar como referencia los parametros establecidos en la Tabta de camposicion
__Nutricionales | Nutricional [CBF 2018. . i I
Qtras £l producto debe presentarse en forma de cristales blancos. incdoros, solubles
| caracteristicas | en agua y con sabor salino caracteristico. No debe presentar cuerpos extraios
__del producto _| tales como vidrio, pelos, trozos de metal, residuos de vegelales u otros
REQUISITOS NORMATIVOS Decreto 0547 de 1996 del Ministerio de Salud, Resofucion 2674 de 201 NT{%

1254,
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T Presentacion del |
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____SALPARA CONSUMO HUMANO

'SAP 200002293 Unidad *500g embalado en paca
| SAP 200001625 Unidad *1000g embalado en

“12.5 Kg
paca *12.50 25 Kg

Preducto
i
EMPAQUE/ | Empaque y/o
EMBALAJE Y Embalaje
ROTULADO
!
!k
Retulado

l

I VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
F REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

12012 y/o Resolu

I SAP 200002293 / SAP 200001625 Producto
baja dens
usao.

Los empaques y embalajes no deben presentar dafios mecanicos. corroidas
magullados, entreabiertos o con defectos en su sellado {(para el caso de los
empaques de primer us0), sucios o con indicios de contaminacien. EI
cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe eslar
condicionado al cumplimiento de fa Resolucion 683 de 2012, Resolucion 4143 de
cion 834 de 2013, dependiendo del material utilizado

empacado en bolsa de polietilenc de
sidad de grado alimentario calibre 3.0 los empaques deben ser de primer

Ef rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Res
& Proteccion Social 5108/2005 y Decreto 547/1996.
producto debe declarar No de lote yfo fecha de empagque.

olucion del Ministerio

[ Eproducto requiere con indicacién de numero de lote de produceion o empagque
El producto se recibe en bodegas con maximo dos (2) meses después de la
fecha de fabricacidon o empaaque.

o

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transporiado en furgon y/o vehiculc cerrado con concepto
técnico sanitario Favorable, expedido por el Ente Territorial de Salud Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion
2674 de 2013.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

I

FECHA ACTUALIZACION:

T S

—

¥ Regisiro, permiso o notificacion Sanitania del producto {vigenie)

v Concepto sanitario de planla procesadora expedida por ta entidad compelente
{Con fecha de expedicién no superior a un afg y con conceple Favorable o
Favorable con requerimientos).

¥ Certificado de calidad del empaque utilizado, en el cual se pueda evidenciar el
. cumplimiento en cuanto a calibre y/o espesor de acuerdo con lo requendo en
_este documento y a la normatividad vigente

JULIO DE 2021

E .
CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION

1 Version Imcral

DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Se cambia el empaque a primano de poliproptleno a polietieno en la presentacion de reempague

' Se actualizan los requisitos fisiconuimicos, microbiolégicos acorde a la NTC 1254 INDUSTRIAS ALIMENTARIAS. SAL PARA
CONSUMO HUMANC Se aclualiza la certifizacion a solicitar a las empresas, toda vez gue se incluye 1SO 9001, ISO 14001 ¥
Manual de Buenas Practicas, para asl garantizar la cahdad en los procesos productos Sin embarge se inciuye con el
condicional (O} para generar calidad de producte v pluralidad de oferentes. Se actualiza con €8 Min Proteccion Social 333
rde 2011 pasa rolulade de producto Y es retirade certficacion HACCP (Andlisis de peligros v punlos criticos de control)

Se agreqa Registro Sanilano. Permiso Santario o Notificacion Sanitana (Cuando Aplique}. y se retira ISO 8001 & 150 1400
por modaldad de compia Y se agrega presentacion de Paca x 12.5Kg reempacada x Belsa de 500gr

"En ficha técmica de negociacion se deja el requerimiento de que fabricante debe contar con registro samtario por fo tante se |
onceplo sanitario y ente encargado Se retiran las siguienies

retra requennuenic de la fichs téonica Sa aclara condicion da ¢

notas que lueren aclaradas en ficha téemica de negociacién Nota 1 El Manual de Buenas Practicas de Manutactura basadas

en ei Decreto 307511997 Debe ser Certficado por la pessona de Caldad con Taneta profesional. Nola 2 En casc de ser
y/o maguilador. Se aclara el tipe de concepto samitang para

comerciahzador debe allegar los certificades de su proveedor

transporte de alimenlos expadido por el ente lermritorial de salud. Se retiran condiciones de almacenammnto (Ubicar Ios

arrumes sobre estibas plasticas a una alturs del suelo minima de 15ens y 8 unos 50 em. de las paredes) Se incluye codigo

SAP

Se camivan los apoites fisicoquimicos. Se -etira de condiciones de vida ulll de producto’ “E! produclo s& requiere con una

vida it de 12 meses contados a partir de iz fecha de entrega Al momenio de la entrega, ef producto no debe tener mas de
empacade” _segun lo estiputado en ta Resolucion del Ministero de Proteccién Soctal §108/2005

2

T
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Metales pesados Limite méximo
contenido de yodo 50-100 mglkg |
Granulometria mata 20% a0
Granulometria mata 70% 20

"Se actualiza formado de acuerdo con el nueve modelo de operacion de la entidad Se retraron los cddigos SIC del '
documento debido a que ya no son ulilizados en la entidad, porqus aclualmente los codigos son generados por el sistema de |
nformacion SAP Se ajusia fa descripcion del producto de acuerde con el dacteto 547/96, adicionando la procedencia de la
sal ask: Producio final refinado constituido predominantemente por NaCl, oblanide a partir de la sal marina 0 sal gema

| Se ajustan las condiciones de transporte asi: EJ producla debe ser transporiado en furgon y/o vehiculo cerrade con conceplo

7 |técnico sanitano Favorable o Favorable con requerimientos, expedido por el Ente Terntonal de Salud. Se debe cumglr con |

| 1odos los requisitos referenciados en el capitulo VI de la Resclution 2674 de 2013

| Se ajusta la vida dtil asi' Ef producto se recibe en bodegas con minima doce (12) meses después de la lecha de recepcion

| Se ajustan las certificaciones del proveedor asi

Registre. perrmuso o notificacdn Samtaria del producto (vigente)
Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad competante (Con fecha de expedicion no supenor a

| unafoy con concepto Favorable o Favorable con requerimientos). ) B o .

I'Se cambia Ia clasificacion de "Miscelaneos a “Sal” basado en la clasificacion dada por el Sistema SAP

| Se adiclona requisito en Olras caracteristicas del Produclo asi: Se permite ¢ uso de los siguientes anlicompactantes y |

B | antihumeciantes basado en el Decreto 547 de 1996 asi: FERROGIANURQ DE POTASIO hasta 10 mg/kg de sal
FERROCIANURO DE SODIO hasta 10 mg/kg de sal SILICOALUNMINATO DE SODIO HASTA 200 MG/KG de sal
| Seelimina requisito NTC 1254 ya que solo se lomara referencia del Decrelo 547 de 1996 para Requisitos de La Entidad.

| Se adiciona codige SAP 200002138 Bulto x 25 Kg a grane! de Sal para consumo Humano, se agrega requerimientos de éste [

8 | codigo en Contenido, presentacion y empaque.
10 Se comge en limies de melales pesados por eror de digilacién, se cambia de minime a maxmo en los parametros de |
| granulometria
" | Se retira codigo SAP 200000922 Sal para consume humano Saca 2 granel x 50 Kg. detndo a que a que fa Resolucion 2400
| de 1979 del Ministerio de trabajo y seguridad social, no recomendéando sobrepasar cargas supernores a 25kg.
" 1'Se elimina codigo SAP 200002198 Sal para consumo Bullo de 25 Kg, por no estar en uso. se modifican codigos SAP
12 |200000557 sal x Kg por SAP 20D001625; se modifica SAP 200000867 sal para consumo humano x 1 b por SAP

| 2000002293. Se unifica nombre SAL por SAL PARA CONSUMO HUMANO. o R
Se cambia de maximo a minimo en los paramelres de granulometria malla 20, Se modifica informacion presentacion del
13 | praducto. conforme manejo logistico del mercado. Se ajusta la vica ati del preducto basado en resolucion 5109 de 2005 ya
_ | que por Resolucion 5109 de 2005 para la sal no se requiere indicacién de fecha de vencimiente
I'Se actualiza formato PA-FO-75 / VO1. se incluyen requisitos nulricionales de acuerdo con lo referenciado en la Tabla de |
Composicion Nutacional ICBF 2018, se retiia el ilem “Contenids” unificando Ia informacién en €l item “Presentacion”, s2 |
| complementan los requisitos fisicoquimicos de acuarde con lo establecido en la NTC 12534 y Dec 54711996, con la |
| informacion contenida en el ilem “Olras Caracteristicas del Producto” ¥ se complementa este Ulimo item
Se incluye en los “Requisilos Nomalivos™ la NTC 1254 y en "Rotulado” el Dec, 547/1996. Se inciuye en el item Empaque y/o
14 Embalaje “Los empaques y embalajes no deben presentar daftos mecénicos. comoidos magullados. enlreabertos ¢ con
defectos en su seflado {para el caso de los empaques de prmer usc), SuCs o con Indiclos de contaminacion
Se incluye denlro de las CERTIFICACIONES Proveedor f Maguilnder/ Comercializador ‘Certificada de caldad del empaque
utilzado, en el cual se pueda evidenciar ef cumplimiento en cuaniv a calibre y/o espesor da acuerds con Jo requendo en este
| documento y a la nommalividad vigente”, teniende en cuenta las novedades presentadas en los reqionales referentes al

| empague de! producto. Cambios realizados por JPMR Jul/21.

I CARGO NOMBRE FECHA | —/[[FIRMA 1
Elabord | PD Abastecimiento Ciase ) Ing. Alim. Jenny Patricia Motta 2 JUL 2001

Romerg

Directora Abastecimiento . ‘ ™
s Adm. Rose Mary Enciso Melo &f_// o) 1 o l .

‘ : EEpera 5. S o
| 7
s | Subdrirector Gral ‘ Coronel (RA) Carlos Emesto
RevisO | spagtecimientos y Servicios | Camacho Diaz A6 YL )
- - i 5 S ] : |
Subdireclor Generalde |  MSc. Adm Emp. Héctor Vargas ; ’ m *
Contratacion f Rodriguez 3 D JUL 2021 .
— = e PPPURE = — -
. . eV s
Aprobé Secretario General Coronel Juan Cartos Riveros Pineda | 3 () JUL 2021 -‘IE%?E';? Cotonel -
S I 5 S oo duanCarlos Riveros Pinedr
PPUF ol D s sdgrs mn e

)
Sebin, 1Rty
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PRODUCTO / NOMBRE HUEVO ENTERO EN POLVO ULTRAPASTERIZADO
; SAP 500000301
Godige SAP 500000300 |
Clasificacion PANADERIA l
REQUISITOS Mezcla en polvo y homogénea del contenido dei huevo de gallina en su
GENERALES composicidén natural de clara y yema, obtenida del quebrado de huevos
{ Descripcion del frescos en cascara. Mezcla que fue sometida a un procesc de
1 Pro?iucto deshidratacion, en el cual se ha eliminado toda la carga de microorganismos |
. patbégenos, especialmente la Salmonela spp; sin alteracién de sus
! caracleristicas fisicas, quimicas y sus propiedades funcionales, nutricionales
I y organolépticas.
[ : 7 =
. 100 % contenido de huevo de gallina en proporciones naturales de clara y
Ifgredientes yema, sin ningun aditivo.
|
| Requisitos Para’;Tietro \falors Tsegr;co
] Fisicoquimicos Humedad 55 |
Analisis Método Especificacién ‘
Rec. Total de Aerobios Mesdfilos UFC / mi NTC 4518 < 5000 ‘
Recuento de Mohos UFC / mi NTC 5698-2 <100 .
» Recuento de Levaduras UFC / mi NTC 5698-1 <100 |
M.Regf"f.“".s Recuenio de Coliformes Tolales UFC 7 mi NTC 4458 <10 ;
1crobiologices || Recuento de Esporas Clostridium Sulfito
Reductor UFC /ml IEINA e
Estafilocaco coagulasa posiliva UFC / ml NTC 4779 <100
‘ REQUISITOS Escherichia Coli NTC 4458 AUSENCIA
| ESPECIFICOS [ Salmonellaen 25 g NTC 4574 | AUSENCIA |
1 | |
f Requisitos | }
; _Nutricionales NOGRLIER ‘
| |
l . Determinacién Especificaciones ‘
! Otras . Aspecto Polvo 1
; caracteristicas Color 12 a 14 en la escala de Roche ‘
i del producto | Clor Caracteristico a huevo ‘
Sabor Caracterislico a huevo 1
| Contenido | SAP 500000301 Huevo En Polvo ultrapasieurizado x 500 g
1 | SAP 500000300 Hueveo En Polvo ultrapasteurizado x 15 kg
' " | Resolucion 2674 de 2013
| fequisitos | Resolucion 5109 de 2005
| ki | NTC 6116 (Ultima Actualizacion)




PROCESO |
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

I
j — [ TITULO Codigo: PA-FO-75
{ N~ ,—-/-'// l ) ” E DAY l
i Y FICHA TECNICA DE PRODUCTOQ | Version No. 00 Pégina 2 de 2 Tad |
| AEneis (SRR | ALIMENTOS g ' = |
;; [T IR RS, Jere L FeChB: ; 12 | 07 5 201 8 i WSk Dot
L o s mr— = | i

Presentacion del | SAP 500000301 Muevo En Poivo uitrapasteurizado x 500 g E
Producio SAP 500000300 Huevo En Polvo ultrapasteurizado x 15 kg

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos dal calor vy el fuego. No debe |
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias, También debe ser|
transportado en furgdn y/o vehicule cerrade con congepto {écnico sanitario
Almacenamiento FAVORABLE expedido por el ente territorial de salud. Se debe cumplir con
EMPAQUE Y todos los requisitos referenciados en el capitule Vil de la Resolucién 2674
ROTULADO de 2013.

Condiciones de
Transporte vy

Empaaue Empaque trilaminado.

Rotulado Cada unidad de empaque debe cumplir con lo estipulado en fa Resolucién
5109 de 2005, y con la Resolucién 333 de 2011 cuando aplique. |

Vida Util Minimo 10 meses a partir de fa recepcion del producto.

Registro sanitario del producto solicitado. (Vigente). Concepto sanitario de
CERTIFICACIONES Proveedor/ | planta procesadora expedida por la entidad competente. (Vigente vy con

Maquilador! Comercializador |conceptoe Favorable o Favorable con requerimientos). Certificado de
calidad de cada lote proveido. Certificacion HACCP o 1SO 22000 {Vigente)

FECHA ACTUALIZACION DE

CONTENIDO: FEBRERO 2020
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Versian Inigial,
R CARGO NOMBRE
i Elabord Profesional de Defensa Ing. Alm. Luis Carlos
‘__ Direccion de Produccién Chavarro Becerra
Profesional de Defensa .
Subdireccion de !nghﬁgélgi?df\ggam
_Abastecimientos y Servicios
. . Economista Martha
Directora de Produccidn I ;
Revisé Victoria Garzén Galvis
Subdirector General de Coronel (RA) Carlos
| Abastecimientos y Servicios | Ernesto Camacho Diaz
Subdirector General de Coronel (RA) Juan Carlos
- Contratacion Collazos Encinales
. . Coronel Juan Carlos
Aprobo } Secretario General Riveros Pineda
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PRODUCTO / NOMBRE HUEVO
Codigo SAP 200002472 / SAP 200002473 f SAP 200002474 / SAP 200002475/ ]
9 SAP 2000024715 / SAP 200002477 / SAP 200001737
REQUISITOS Clasificacion Huevos !
GENERALES Descripcién del Cuerpoc ovoide, proveniente de la ovoposicion de fa gallina (Gaﬁus#
Pro?iu - gallus), constituida por la cascara, membranas, camara de aire. clara,
chalazas, yema y germen . o _
r T . T |
Ingredientes No Aplica -1
1 Requisitos .
! Fisicoquimicos plerapiica B
| El producio debe cumplir 21 siguiente parametro; ’
Requisito_s Producto Salmonella/ 259 |
Microbiclégicos Huevo Ausencia f
REQUISITOS Seqiin la Resolucién 3E51 de 2014, expedida por et ICA. en su articulo 13 f
ESPECIFICOS Requisitos : '
Nutricionales WaiAplica I
Los huevos frescos de gallina no deben ser somelidos a ningun proceso
Otras de conservacion y estar libres de contaminacién, de la misma forma ios
carscleristicas huevos no deben presentar en su cascara residuos de sangre,
del oroducto excremento de aves, restos de huevo, ni ningdn otro compuesto diferente
P a la definicion de huevo. Los huevos no deberdn estar quebrados ni!
{ pegados al carton que los soporta. Alérgeno natural. ]

-

| REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1240 (Ultima Actualizacion), Resolucion 3651 de 2014 - Expedida |
por el ICA, Resolucién 2674 de 2013 - Expedida por el Ministerio de
Salud y Proteccion Social

Presentacion del
Producto

TSAP 200002472 Huevo T po Jumbo (Min. 80 gr)

SAP 200002473 Huevo T po AAA (67 a 79.9 gr)
SAP 200002474 Huevo T po AA (80 a66.9 gr)
SAP 200002475 Huevo Tpo A {53 a 59.9 g}
SAP 200002476 Huevo T po B (48 3 52.9 gr)
SAP 200002477 Huevo T po C (Min. 40 gr)
SAP 200001737 Huevo

EMPAQUE /
. EMBALAJEY
ROTULADO
Empaqgue y/o
Embalaje

unidades. con un color uniforme, son fabricadas con material reciclable
mediente proceso de moldeo. Eslos empaques no deben presentar
manchas, deben estar lisres de dafios en los alvéolos, asi como las
pestaias deben ser uniformes y bien definidas. Estas deben ser de
primer uso y no deben oresentar residuos de sangre, excremento de
aves, restos de huevo, ni ninglin otro compuesto diferente a la definicion
de huevo. Depende de |a solicitud del producto puede darse a granel o
empacado.

L Rotulado

De asuerdo con &l arliculy 13.2 Rotulado, de la Resolucion 3651 de 2014

expedida por el ICA, delermina gue El huevo empacado debe cumplir

Los huevos se empacaran en bandejas o cubetas de carton por %\

)

N
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] con los siguientes requisiios;

+ Nombre del Alimento

e Numero de unidades

* Nombre y direccion del establecimiento en donde se realiza la
clas ficacion

« Fecha de Vencimiento

I- Los huevos no deben ser incubados y su cascaron debe estar
entero.

Adicionzimente debera identificar el numero de Lote de seleccion del

producta con el fin de cumplir con el requisito de trazabilidad como

materta orima de los procesos productivos de la ALFM.

Los huevos no deberdn estar expuestos a procesos de conservacion

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

Minimo 30 dias. De la misma forma se aceplara al momento de la
entrega hasta con 5 dias posteriores al empaque.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

Los vehiculos que transporten huevo o asignados para esta iabor no
deben transportar sustancias peligrosas, o praductos que transmitan
clores, ¢ que puedan ocasionar contaminacion cruzada (Resolucion 3651
de 2014). El vehiculo que realice Ia entrega debera presentar Acta de
Inspeccidn Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable o Favorable con condiciones para el transporte de alimentos.
Este documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un
afio,

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

. Certificacion de granja avicola biosegura de postura y levante
Por parte de la granja.
. Concepto sanitario por la autoridad competente del sitio de

almacenamiento o bodega con concepto Favorable o Favorable con
requerimientos, con fecha de expedicidn no superior @ un afio.

FECHA ACTUALIZACION: Noviembre de 2021

T o I T I 1
CONTROL DE CAMBIOS *
| VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 | Versién Inicial

2 Se actualiza tamafio del huevo de acuerdo a la segunda actualizacion de la NTC 1240.

3 | Se aclualiza analisis microbiolégic?s y uiras caracleristicas del producto.

i ' Se ajusta informacion a formato PA-FC-75 Version 00, se reliran los cadigos SIC del documento debido a que‘

ya no son utilizados en la entidad,

¥ se incluye los codigos SAP, porque actualmenie los cddigos son

| generados por este sistema de informacion. Se cambia clasificacion basado en Sistema SAP se cambia de

“Dervados™ a "Huevos”.

Se aclualizo descripcion def Producto, de acuerdo a NTC 1240:1988 asi;

"Cueipo ovoide, proveniente de la

4 membranas, cdmara de awe, clara. cha.azas. yema y garmen.”
Se agregaron requisitos microbloldgicos asi:

El producio debe cumplir el siguiente parametro:

Producto

Hueve

Salmonella / 25g
Ausencia

ovoposicion de fa gallina (Gallus galius), constiluida por a3 cascara.

Segin fa Resolucion 3657 de 2014, expedida por el ICA, en su articulo 13

- Se actualizé informacién de Otras Carasteristicas de Producto ask
-Los huevos frescos de gallina tipo

‘A4, no deben ser somelidos a ningon procese e conservacion y estar
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libres de contaminacion. de la misma forma fos huevos no deben presentar en su cascara residues de sangre,
excremento de aves, reslos de huevo, ni ningin ofro compuesto diferente a la definicién de huevo. Los huevos
no deberin estar quebradas ni pegados al carién que los saporta. Alérgeno natural.”

Se actualizaron Requisitos Normalivos asi:

“NTC 1240 (Ultima Aclualizacién). Resclucion 3651 de 2014 - Expedida por el ICA, Resolucion 2674 de 2013 -
Expedida por el Ministerio de Salud y Proleccién Social,” |
Se aciualizaron Condiciones de transporie v aimacenamierto asi, basado en la Resolucidn 3651 de 2014:

“Los vehiculos que transporien hueva o asignados para esta labor no deben transportar suslancias peligrosas.
o producios gue lransmitan olores, o que puedan ocasionar contaminacion cruzada {Resolucién 3651 de 2014).
E! vehiculo que realice la enlrega deberd presentar Acla de Inspeccidn Sanitaria original del Vehiculo. en
donde consie ef conceplo Favorable para el fransporte de alimenios. Esla documento no debe {ener una fecha
de expedicion superior a un ano.”

Se actualizo el Empaque asi:

"Los huevos se empacaran en bandejas de carién con un color uniforme, son fabricadas con matenal reciclable
mediante proceso de moldeo. Estos empagues no deben presentar manchas, deben eslar libres de dafnos en
los alvéolos, asi como las pestaias deben ser uniformes y bien definidas. Eslas deben ser de primer uso y no
deben presentar residuos de sangre, excremento de aves, restos de huevo, ni ningtin olro compuesto diferente |
a la definicidén de hueve. Depende de la soficitud del producie puedle darse a granel o empacado.”

Se actualizé el Rotulado asi:

*De acuerdo con el articulo 13.2 Rolulado. de la Resolucién 3651 de 2014 expedida por el ICA. delermina que:
Ef huevo empacado debe cumplir con los siguientes requisilos:

. Nombre del Alimento

. Niimero de unidades

. Nombre y direccion del establecimiento en donde se realiza fa clasificacién

Fecha de Vencimignio
Los huevos no deben ser incubados y su cascaron debe eslar entero.
Adicionalmente deberé idenlificar el nimero de Lote de seleccion del producto con el fin de cumplir con ef
requisito de lrazabilidad como materia prima de los procesos produclivos de la ALFM.
Los huevos no deberan eslar expueslos a procesos de conservacion.”
Se aclualizé la Vida Util asi:
“Minimo 30 dias. De la misma forma se acepiard al momento de la entrega hasta con 5 dias posleriores al
empague.”
Se actualizd CERTIFICACIONES Proveedor / Maquiladas/ Comercializador asi:
|« Cedificacion de granja avicola biosegura de postura y 'evante. Por parte de la granja.
| e Concepto sanitario por la autoridad competente del sitio de alfmacenamiento o bodega con conceplo
Favorable o Favorabie con requerimientos, con fecha e expedicion no supericr a un arno.

| Actualizacion Informacion A Formate PA-FO-75 Versién 01, y se retiran Codigos SAP 200000370. 200000371 y

5 | 500000215, se incluye cddigo SAP Actualizado y se ajusta nombre del producto como aparece en SAP Se ajusta y
| complementa la presentacién del producto. Cambigs realizados por JPMR Abr -~ 2021
‘ Se incluyen codigos SAP 200002472 Huevo Tipo Jumbo (Min. 80 gr), SAP 200002473 Huevo Tipo AAA (67 a 79.9 |
gr), SAP 200002474 Huevo Tipo AA (60 a 66.9 gr). SAP 200002475 Huevo Tipo A (53 a 539 gr), SAP 200002476
6 | Huevo Tipo B (46 a 52.9 gr), SAP 200002477 Huevo Tipo C (Min. 40 gr) por solicitud de la Regional Llanos y previa
| validacion ¢e SGOL. Se retira de! ftem olras caracteristicas del producio la frase "tipo AA™ ya que aplicaria para todos
| los tipos de huavo. Cambios realizados por JPMR Noviembre/2021. o B
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
| - Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Molta
| Elaboro Abastectmuenlos Clase 1 Romero 3 u NOV 2021 |
Directora Abastecimiento 7
GG Adm. Emp. Rose Mary Enciso Melc 0 6 DIC 2921
- - o B B f—r3 7
/ / \
. Subdirector General de Coronel (RA) Carlos Ernesto / // 1
Reviso Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz 0 8 DIC qr}?*‘ - ﬂM‘L\ '
Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héclor Vargas ~oy
Contratacién Rodriguez U B DTF “]1
| Aprobd

1' 7 |
Secretario General | Coranef Juan Carlos Riveros Pineda U ﬁ DTC 2,}21/;4 ( -
— J 2 ,,,/ .4 =
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PRODUCTO / NOMBRE ACEITE MEZCLA '
Cadigo SAP 200002276 / SAP 200000007 / SAP 200001593 |
REQUISITOS . \
GENERALES Ciasificacion GRASAS Y ACEITES

Descripcion del
Producto

Mezcla de aceites vegetales comneslibles: Mezcla constituida por dos o mas |
aceites comestibles puros, obfenidos de diferentes especies vegetales. i

ingredientes

T
No Aplica i

Requisitos
Fisicoquimicos

Et producto debe cumplir ccn fos siguientes paramelros mezctas vegetales, que |
se deben reportar en el andlisis laboratorio.

Re: quisllu\ | Ataimo Minimo !
e § cam— i
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Caracteristicas de calidad para acaites vegetales
Requisitos MAximos

Humedad y Mateda volihil (105003 (.2 55
Impurezas insoiubles 0.05 %
Contenida de jabon Negative i

Indice de peroxides mil equivalentes ga oxigens activo / kg de aceite

Aceltes refinados en plenta 1
REQUISITOS Aceites refinados fuera de |a planta 5
ESPECIFICOS Aceites prensades «wn frio ¥ = 20
virgenes |
Acidez 0.10 % 1 !
Requisitos . i
Microbioldgicos WoiApiica o 4
Requisitos ;
Nutricionales No Aplica .
Para la mezcla de aceiles vegelales se admite los siguienies productos: soya,
girasol, maiz, algoddn, en proporciones 91% aceile refinado de Soya, 9%oleina
de palma. La mezcla de aceites comeslibles para consume directo debe tener un
aspecto limpido o transiucido a temperatura de comercializacion.
La mezcla de aceiles comestibles debe estar libre de materiales extrafios, de |
sustancias empleadas en su exlraccion y refinacion.
Otras La mezcla de aceiles comestibles debe estar libre de olores y sabores no |
caracteristicas | caracleristicos y fibres de rancidez,

del producto

La mezcla de aceites comastibles debe tener olor y sabor caracteristico. No
objetable. El aceile vegetal refinado no debe contener sustancias extrafas, o
sustancias destinadas a dar aroma, color o maodificar sus caracteristicas
fisicoquimicas. Ef producto debs estar fibre de rancidez de maleriales extrafios, o
de sustancias empleadas en su exiracecidn y refinacion. Apariencia}':;uido

tfransparente y libre de cuerpos extrafios. No se permite cualquier prac \Que
pueda alterar la estructura g iceridica del aceite. )

/ /%;L

e
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R o ACEITE MEZCLA

La mezcla debe estar estable en todos los pisos térmicos.
Debe cumplir con los siguientes requisitos en Metales Contaminantes:

Contaminante Canlidades maximas__
Hierro {Fe) i5mglkg
_Cobre(Cu) | 0.4mg/kg
Piomo(Pb) | 01mgikg
| Arsénico (As) 0.imolkg |

- Debe cumplir con los siguientes requisitos en Dioxinas y PCBS
contiiminanies:

“Cantenidos Maximos
! Suma de Dioxinas Suma de dioxinas y PCES
(EQTFCDD/F - similares a las dioxinas
OMS) (EQT PCDD ! F-PCB OMS)

075 pg / ggrasa 15pg /gyrasa

REQUISITOS NORMATIVOS

Resolucion 2154 de 2012, NTC 400, NTC 218, NTC 287, NTC 240, NTC 283,
NTC 213 Resolucion 2674 de 2013,

-

Presentacion del

réAP 200002276 Garrafas *1000 mi embalado en caja *12 Liiros,

SAP 20C000007 Garrafas *3000 ml embalado en caja *6 Unidades

| SAP 20001593 Bidon x 20 Litros.

Envase plastico de uwso alimenlario de primer uso que no altere sus
caracterislicas organclépticas. Ademas, debe ser impermeable al agua y a las
grasas. Sus propiedades fisicas y mecanicas deben ser tales que permitan los
procesos de almacenamiento sin presentar roluras o pérdida de su resistencia a
la accidn de las grasas. Debe eslar cerrado por un sello de segundad que
garantice su destruccion en la primera apertura. No pueden eniregarse gnvases
rotos o deformados y/o que exuden materia grasa al exlerior,

Producte
EMPAQUE / Empagque y/o
EMBALAJE Y Embalaje
ROTULADO
i i.___
Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
| REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

Debe cuinplir lo estipulado en ia Resolucion 5109 de 2005, como también de la
Resolucion 333 de 2011 y Resolucion 2508 de 2012.

| La informacion suministrada en el empaque debe tambieén declarar la existencia o
Do de alérgenos en su composicion.

E producto requiere una vida Gtil de doce {12'} meses contados a parir de Ia
fecha de fabricacién. Al momento de la enltrega o debe tener mas de dos (2)
meses desde su fecha de fabrécaiién_;

CONDICIONES DE TRANSPORTE

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

_| Resolucion 2674 de 2013.

E! producto debe ser transportado en furgon yfo vehiculo cerrade. Transporle en !
vehiculo con condiciones inocuas y certificadas por la entidad competente
evitando contaminacion cruzada y manteniendo las propiedades del producto
iniciales. Se debe conservar en lugar fresco, seco y aireado. Evilar Exposicidn
solar, El vehiculo que realice la enirega debera presentar Acla de Inspeccion
Sanilaria original del Vehlculo. en donde conste el concepto Favorable para el
transporie de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior & un afio. Debe cumplir con todo lo referenciade en ef Capitulo VIl de la

v Regist'o sanilano, permisp 0 notificacion sanitana del producto schictado
(Vigente).

v Conceplo sanilaric de planta procesadora, expedida por la enfidad
compelente. (Vigenle y con concepto Favorable ¢ Favorable con
requenmientos). Para el caso de los comercializadores se debe presentar
Conceplo sanitario del sitio de almacenamiento.

Si el produclo es entregado como materia prima en la Panaderia. debe
entregarse certificado de calidad del fabricante por lote enlregado.

Padra prasentar Certificacidén HACCP, expedida por la autoridad competente o
ente cerificador. En su defecto puede aportar carla de solicitud de Cerificacian
de la implementacion de este sistema, con radicado de fecha no superior a seis
meses, y'o 1SO 22000 y/o FSSC 22000.
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} FECHA ACTUALIZACION: DICIEMBRE DE 2021
\
CONTROL DE CAMBIOS
| VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Versi6n Inicial,
Se aclualizan los requisites fisicoquimicos, microbiolégicos y complementarios, Y se solicita Registro Sanitario, Permiso
Sanitario o Notificacidn Sanitaria (Cuando Aplique). Se actualiza las certificaciones a solicitar a las empresas, loda vez que
2 se incluye Manual de Buenas Practicas Regislio Sanitario, Permiso Sanilario o Notificacidn Sanitaria (Cuando Aplique) y para
| asi garantlzar I3 calidad en los procesos productos, Se actualiza ¢on es. Min Proteccion Social 333 de 2011 para rotulado de
producto. e
£n ficha 1&cnica de negociacion se deja ef requenmiento de que fabricante debe conlar con registro sanitario, por 10 lanto 55'1
| retira requerimiento de la ficha técnica. Se aclara condicion de concepto sanitario y ente encargade. Se retiran las siguientes
| notas que fueron aclaradas en ficha técnica de negociacion: Nota 1: El Manual de Buenas Préclicas de Manufactura basados
3 en el Decreto 3075/1997.Debe ser Cerificado por fa persona de Calidad con Tarjeta profesional. Nota 2: En caso de ser
comercializador debe allegar los certificados de su proveedor y/o maquilador. Se aclara el tiempo de concepto sanitario para
transporie de akimentos expedido por el ente tertorial de salug. Se refira requisile: El rétulo del producto debe influir el
| nombre y la categoria a la cual pertenece de acuerdo con la formulacién empleada. Se adiciona cddigos SAP. . _
4 Se especifican los criterios de aceile en mezcla y en composicion del preducto. se genera ficha técnica a parte de la ficha de
mezcla de aceites
Se ajuslan condiciones fisicoguimicas de producto para una mezcla de aceiles, los crilerios tomadas de [a NTC 400 Se retra
especificacién de indice de refraccién por considerarse que para mezcla se establece un limite de rango diferente
Rotrie 38 macd
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Se aclualiza el contenido a Ia Ficha Técnica al nuevo formato PA-FO-75 Version 00.
Se cambia el nombee "ACEITE" por "ACEITE MEZCLA"
La clasificacién del producto se cambia de Aceile Vegetal a Grasas y Aceites, segiin clasificacién dada en sistema SAP
Se retira cadigo SIC donde se menciona, ya que [a Entidad utiize solo codigos SAP en productos
Se adiclonas caracteristicas da calidad mediante tabla
Caractaristicas go catigas para te_d_ijg% veqetaler -
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Se retira requerimientos én andlisis microbiolgicos ya que Ja resclucion 2154 da 2012, no lo exige.
En alras caracteristicas del producto se adiciona: La mezcia de aceiles comestibles para consumo direclo debe tener un |
aspecto limpido o translucido a tempetatura de comercializacion. |
La mezcla de aceiles comestibles debe estar libre de materfales extrafos, de sustancias empleadas en su extracaion y |
refinacion ‘
6 La mezcla de aceiles comestibles debe estar libre de olores y sabores no caracteristicos y libres de rancidez

- Deba cumplir con los siguientes requisilos en Metales Contarninantes: !

Contarmnante Cantidades maximas |
Higrso {Fe) 1.5 mg ko |
Cobre (Cu) 0.1mg ik
Pigmg {Pb) 0.1mglka

Arsénico (As) 0.imgikg ;

~ Debe cumplir con los siguientes requisilos en Dioxinas y PCES contaminantes:

AT g6 GTonIN Y FLBY | |
5“323‘:,?,9 vﬁm&:ﬂ_ﬂ.‘! wwarey a1 Sy (EGT |
i 2% LB I EBCH OMS) [
| 0I5 qrasz V509 QS
1

l Se completa informacion de transporte y almacenarniento: El producto debe ser fransportado en furgon y/o vehiculo cerrado.
| Transporte en vehiculp con condiciones inocuas y certificadas per la entidad competente evitando contaminacion cruzada y
mantentfendo las propiedades del produclo iniciales, Se debe conservar en lugar fresco, seco y aireado. Evitar Exposicicn |
‘ solar. El vehiculo que realice 12 entrega debers presentar Acta de Inspeccion Sanitaria eriginal del Vehlculo, en donde conste
4{ el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Esle documento no debe tener una fecha de expedicion supenar a un |
! ano.
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| Cambios reafizados por IMRC 7 Abr 2021,
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[ Se completa nformacion de empaque. Envase plastico de uso alimentario de primer uso que no aftere sus caracteristicas
organolepticas Ademas. debe ser impemesble al agua y a las grasas Sus propiedades fisicas y mecanicas deben ser tales
que permilan los procesos de gimacenamiento sin presentar roturas o pardida de su resislenca a la accion de las grasas
Debe estar cerrado por un sello de seguridad que garantice su destruccidn en la primera apertura No pueden entregarse
envases rotos ¢ deformados y/o yue exuden matenia grasa al extetior
Se adiciona a requerimientos de rolulo: Resalucidn 2508 de 2012 La infermacion suministrada en ef empaque debe tambien
declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion
- Se complementa requisilos de Certifica ziones: Registro sanitario det producto solicitado. (Vigenie)

l = Conceplo santario de pianta procesadora, expedida por Ja entidad competente. {Vigente ¥ con congeple Favorabla ¢
Favorable con requenmientos). Para el caso de los comercializadores se debe presentar Conceplo sanitario del stio de
almacenamiento

- Srel producto es entregade como maturia prima en |la Panaderia. debe entregarse certificado de calidad del fabricante
por lote entregado

Certificacton HACCP. expeuida por la autondad competente o ente certificador. En sy defecta puede aportar carla de solicitud

| de Certificacion de la implementacion de est sistema, con radicado de fecha no superior a seis meses.

| En certtficaciones se adiciona epcién de presentar cenificacion ISO 22000 y/o FSSC 22000

"En certificaciones el requisitc HACCP se quita |3 obligatoriedad de entregar dicho cedificade. ya que por normatvidad la
planta de fabnicacion de éste producto debe tener implementado algunos requisitos del decreto B0 de 2002 {aplicacion del
. Sistema de Andlisis de Peligros y Puntos de Control Critico) pero no debe estar certificado.

: Se modifica el codigo SAP 200000009 frasco de 1t por SAP 2000002276 y SAP 200000008 Biden ptastAicic; x 20 000 -cc por
| 200001593 debido a cambio en Ia chiﬁcacinn de productos

|'Se “modifica nformacion contenide y presentacion dal producio, conforme manejo logistico del mercade Se ajusta
| requerimientos de vida ulil. Se adiciona en certificaciones la posibilidad de entregar permiso o notdicacion samtana del .
| producto solicitade. (Vigente) de acuerdo al tipe de riesgo del producio.

Se adiciona presentacién aceite mezcla x 900 m, (valido sclo para Regionat Centro - Lelicia}

nuevi: para este produclo, se incluye en olras caracleristicas del preducto la especificacién: “La mezcla de acerdes
refinados comestibles debe lener oior y sabor caracteristico No objetable. £l aceirte vegelal refinado no debe conlener
suslancias exirafias. o suslancias destinadas a dar aroma, color o modificar sus caracletistcas fisicaquinucas £t
producto debe estar bhre de rancidez Jde malenales exirafics, o de suslanclas empleadas en su extraccion y
refinacén Apanencia liguido transparents y fibre de cuemos extrafios. No se permite cualquier practica que pueda
| diterar fa estructura glicendica del aceite”. Cambios realizados por JPMR / Dic 2021,
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del preducto

PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
\ / TITULO Cédigo: PA-FO-75 -k*
V FICHA TECNICA DE PRODLUCTO | Versién No. 00 Pagina 1 de 2 x_‘k
.m ALIMENTOS [y —
LA s Fecha: | 12 o7 2018 e —
MARGARINA INDUSTRIAL - VITINA
Cadigo 200000727 /200000728 / 200000729/ 200000730
Clasificacion Surinistros de Panaderla
Emulsion de consislencia liquida © plastica constituida por agua, leche o
== Descripcion del sus derivados o una combinacién de las anteriores, con grasas y aceites
i Producto vegetales comestible adiclonada o no de saborizantes, especias ©
ambos, con un contenido de grasa no menor del 65%
Mezcla de aceites vegetales comestibles (mezcla ¢ en singularidad),
Inaredientes agua y/o leche y/o derivados lacteos, sal, emulsificantes, conservantes,
9 saborizantes idénticos @ los naturales, antioxidante, colarantes,
secuestrantes, permitidos por |a legislacién nacional vigente.
&l producto debe cumplir con los siguientes parémetrcs
Requisitos
| Fisicoquimicos = _.asr--*‘l
| o AdETEEcﬁmoiddo oleteo, el =
PuntodeFusién,®c =~ | = | a6
indice de peroxido, meq OlegdeGrasa = 5
NTC 250 —Requisitos fisicoquimicos Mamarina lnduslnal
E! producto debe cumplir con los siguientes pardmetros:
2
Requisitos a
Microbioldgicos 2
o]
*  Recuentode supmoaowumcoquhum., uFClq 5 10 100 1
*  Deleccién de Lisferls Monccyfogenes, UFCR, | 8 | Ausencia| - o
NTC 250 -Reqmsulos mlcrobloldglcos Margarina Industrial
Requisitos
Nutricionales No Aplica
- El productc debe tener sabor y clor caracteristico a su
formulacidn y acordes con su clasificacion, libres de rancidez,
| Otras - No se parmite la adicién de colorantes y otros aditives diferentes
- caracteristicas a los aprobades por 1a legislacion nacional vigente ¢ el Cadex
Alimentarius, ni ningpun otro componente que afecte la salud.

- Es de uso industrial, empleada como materia prima en pasteleria
y reposteria.

p e L
Cd'nteritdo

(M
AT

SAP 200000728 EIl contenido neto del producto debe ser de 500 gr.
SAP 200000727 Ef contenido neto del producto debe ser de 2500 gr.
SAP 200000729 El contenido neto del producto debe ser de 2500 gr.




PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO Cddigo: PA-FO-75
\q{c‘}"

FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina2de 2
AGENCIA LOGISTICA ALIMENTOS

FURRIAS MILITARRS

T W, . Fecha: | 12 07 2018

SAP 200000730 El contenido neto del producto debe ser de 15 Kg.

Requisitos

Normativos NTC 250, Resolucidn 2674 de 2013, Resolucidn 5109 de 2015.

. | Presentacion del

Producto Seguin contenido de producto.

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehlculo isotérmico
Condiciones de cerrado con concepto lécpico sanitaric FAVORABLE {FV) o Favorable
Transporte con requerimientos, expe_dldo por el Ente Territorial de Salud. El persanal
.| Amacenamiento | 4€0e contar con la dotacién completa.

i A lemperatura superior a 30°C, manténgase refrigerado, Conservar en
lugar fresco, fibre de olores extrafios, alejado de la luz directa del sol.

Empaque Bolsas de politileno internas y corrugado externo.

Rolulado Ei producto debe estar rotulado segiin la Resolucién del Ministerio
Proteccién Social No. 5109/2005.

Vida Util El producto debe contar con una vida 0til minima de 6 meses a pariir de
la fecha de entrega.

Registro sanitario. Vigente.
Acta de visita sanitarla (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable

{FV) o Favorable con requerimienlos para fa planta de proceso,
expedido por la autoridad sanitaria.

13

MAYO DE 2020
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VERSION

1 Version Inicial.

Profesional de Defensa ing. Alim. Inés Miryam Rivera
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7
Directora Abastecimientos |
Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo DB" m% Y4 )7 o < |
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\| Abastecimientos y Serviclos Camacho Diaz OX f‘ﬂk!('j MJ‘G i o i
Subdirector General, da Coronel (RA) Juan Carlos
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Sacreterio General. Coronel Juan Carlos Riveros
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TITULO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

T e B e

|
| codige: PAFO-7S

Tmz

Paglna 1 de 3

E ?{
| FICHA TEGNICA DE PRODUCTO E Varsitn No. 01
"hﬁ?‘.?.‘.‘:;.‘:ﬁ.‘?.?:."“ | ALIMENTOS T ] -
e i Facha: i 26 | 03 2021 e
PRODUCTO / NOMBRE BOCADILLO (DE GUAYABA-VELENO)
r = 200000105/ 200000104 / 200000103 / 200000102 / 200000110/ |
 bodeo 200000106 / 200000107 / 200000109 / 200000108 / 200001722

| REQUISITOS Clasificacion Bocadiii B |
| GENERALES Pasta solida obtenida mediante la coccion de una mezcla de puipa de |

Descripcion del
Producto

guayaba madura y sana, con adicion de edulcorantes naturales o
artificiales. El bocadillo debe tener una consistencita que permita cortar
después de frio sin perder su forma y lextura.

— 1

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Engredlentes

Guayaba fresca, pulpa de guayaba, sacarosa y aditivos permitidos en la |

Requisitos
Fisicoquimicos

El producto debe cumplir zon los sngwentes requusntos

El producto debe cumpltr con los sngmentes requ:s:tos
Min
75

Man
85
20

Reguisitos

*splidos Salubles por Lecturz Refracrométnca a 20°C (Brix)
Humedad en Fracoion de Mania Expresada como % 13
Carbohidratos er Fraccidn de Mata Expresado como % 80
"Esta lectura aplica si se ha ¢ npleado unicamente sacarosa come eduliorante

Referencia Normaliva NTC 5856 — Para Bocadilly de Guayaba

m o '\'.’ - c )
13 W . |
13
5

T I3

Requisitos
oo senlo g2 baztens aernas Tesblas LFC.g
Fe sento 02 mhos UFGg
Fes gents ¢2 fevadutps UFCyq
fe santo dz espoms Clestrelum suf 42 reductorys UFC 3

o o omomam D

dei producto

ﬁ
.
\
E
1

|
\
|

Requisitos | |Ferteeaim e £t -
Microbiolégicos
El producto debe cumplir con los siguientes limites de contaminantes:
| Limite Maximo en
Cantaminantes
meg/Kg
Conteiide de Plomo (Pb) 005
- _Referencia Normativa NTC 5856 — Para Bocadillo de Guayaba |
Requisitos Tener en cuenta lo establecido en la Tabla de Composicidn Numcaona!
Nutricionales | ICBF 2018 - Bocadillo o Dulce de guayaba. 3
El bocadillo sera elaboraco con minimo el 60% de pulpa o fruta y debe |
presentar las siguientes caracteristicas sensoriales:
+ Color uniforme: olor y sabor prapio de la fruta procesada, libre de
sabores y olores extrafios y de consistencia firme.
El producto debe estar totalmente libre de materias extrafias y sin |
Otras sefales de resequedad o revenimiento,
caracteristicas Como aditivos solo s¢ permite el uso de pectinas

No deben adicionarse aditivos no autorizados en la normativa |
correspondiente con el fin de mejorar las condiciones del producto. |
El producto no puede presentar ningin indicio de alteracion y/o |
contaminacion que afecten el consumo del producto o generen algtn |
riesgo. .
e No se permite la presancia de ningun tipo de almidan.

[] ( c\\\g‘
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Continua Ficha Técnica de Producto ..

D R e e A OO

: __BOCADILLO {DE GUAYABA-VELENO) |

REQUISITOS NORMATIVOS

Resoluciin 3929 de 2013, Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 5109
de 2005. Resolucion 14712 de 1084,

Presentacion del

{ SAP 200001722 Bocadillo de Guayaba unidad x 30 gramos
SAP 200000110 Bocadillo Velefio x unidad x 30 gramos

SAP 200000106 Caja de 360 g contiene 12 unidades

SAP 200000107 Caja de 540 g contiene 18 unidades

SAP 200000109 Caja de 750g a 1000 g contiene 25 unidades.

| SAP 200001722, SAP 200000110, SAP 200600106. SAP 200000107,
SAP 200000109, SAP 200000108 Cada unidad de producto debera ser

empacado en hojas de bijac, libres de contaminacion y que le permitan
| conservacion al producto. Las hojas deberan estar descontaminadas. no
| presentar hongos, atague de insectos o presencia de otro contaminante

| SAP 200000105, SAP 200000104, SAP 200000103 y SAP 200000102
| lonja envuelta en plastico de material apto para entrar en contacto con
(alimentos. No debe presentar ningun tipo de residuo orgénico en el

El producto debe estar embalado en caja de cartén corrugado. El
| cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe estar

14143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, dependiendo del material

[Este debe ser impreso no adhesivo, segin Resolucién 5109 de 2005 y

Producto SAP 200000108 Caja de 1080 g contiene 36 unidades
SAP 200000105 Lonja por 300 g
i | SAP 200000103 Lonja por 400 g
i SAP 200000103 Lonja por 500 g
= __| SAP 200000102 Blogue por 6500 g
| |
EMPAQUE/ |
EMBALAJE Y
ROTULADO
| de cualguier tipo.
Empaque ylo
Embalaje
| | empaqua.
i
| ' | condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683 de 2012, Resolucion
£ | utilizado
| (Roulado | pocsiucen 333 de 2011,

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOGS BE LA ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres (3) meses
contados a partir de su fecha de elaboracién. Al momento de fa entrega,
el producto no debe tener mas de un (1) mes desde su fecha de
elaboracion.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor v el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con concepto tecnico
sanitario FAVORABLE o Favorable con condiciones, expedido por el
ente territorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VIi de la Resolucion 2674 de 2013,

I CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

v Registro, Permiso o Notificacién sanitaria del producto. (Vigente}

v Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente, (Con fecha de expedicién no superior a un afo y con
concepto Favorable o Favorable con condiciones). Para el caso de
los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio
de almacenamiento.

| FECHA ACTUALIZACION:

| E— —

AGOSTO DE 2021




Continua Ficha Técnica de Producto ... ~ BOCADILLO (DE GUAYABA-VELENO) |

[ CONTROL DE CAMBIOS
|VERSION | " DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TEGNICOS DEL PRODUCTO

1 ‘ Version [nicial

I R — — e e
| Se aclualizan los requisitos fisicoquimicos, microbioldgicos y complementarios. Se actualiza la certificacion a solicitar a las |
2 | empresas, toda vez que se wnciuye Manual de Buenas Prictizas. Registio Sanitaro. Permise Sanitario o Nolficacion |
| Sanitania (Cuando Aplique) para asi garantizar la calidad en los procesos produclos Se actualiza con es Min Proleccion |
| Social 333 de 2011 para rotuladode producto. -
[ En ficha técnica de negaciacion se deja el requerimiento de que fabricante debe contar con regsiro sanitario. por lo tanto. se |
| retita requerimiento de |a ficha técnica, Se aclara condicidn de concepto santano y ente encargado Se reliran las siguientes |
3 notas que fueren aclaradas en ficha técnica de negociacion: Nota 1: Ef Manual de Buenas Practicas de Manufaciura basadas |
en el Decreto 3075/1997.Debe ser Certificado por Iz persona de Calidad con Tarjeta profesional, Nota 2 En caso de ser |
| comercializador debe allegar los certificados de su proveedor yfo nagquitador. Se aclara el bempo de concepto sanitario para |
| ransporte de atimenlos expedido por el ente territorial de salud
Se ajusia todo el conlenido de la Ficha Tecnica al nuevo formalo
| Se retira la palabra "VELENO" del nombre del productc.
| $e incluyen todas las presentacicnes de la versidn inicial
| Se incluye la presentacion de lonja por 500 gramos y se ajustan (odos los items cofrespondientes a esle gramaje
| e retira de Requisitos normativos la NTC 5856 y permanece Resclucidn de Ministerio de Proteccion Sogial 3929 de 2013,
| por tener parametros diferenciales no comparables, primando la normalividad iegal, e B |
[ Ajuste al formate PA-FO-75 Version 00, se retiran codigos SIC de donde se mencianan en el documento debido a que ya no |
son utilizados en la Entidad y se incluyen coédigos SAP de presentaciones que no habian sido tenidas en cuenta '
anteriormente. En jtem ingredientes se cambian basados en infarmacion de Resolucion 3929 de 2013, Se adwiona en |
requisitos fisicoquimicos: “E! becadillo serd elaborado con minmo el 60% de pulpa o fruta.” Ademas, se adiciona en |
requisitos fisicoquimicos y microbioldgicos referencia de donce se toman los dates de parametros fisicoquimicos y
| microbiolégicos.
Se adicionan olras caracteristicas del producto basados en reguisitos Bocadillo Resolucion 3928 de 2013
Se actualizan Requisitos Normalivos asi. “Resolicion 3929 de 2113, Resolucitn 2674 de 2013, Resolucién 5108 de 2005,
Resolucion 14712 de 1984 Se actuaiiza las condiciones de Iransporte y almacenanngnto & “En lugar fresco Seco y
| venlilado. lejos del calor y el fuego No debe almacenarse ni iransportarse con diferenios sustancias También debe ser
| transportado en furgn y/o vehiculo cerrado con conceplo técrico sanitario FAVORABLE o Favarable con condiciones
| expedido por el ente lemiorial de salud, Se debe cumplir con lodos los requisitos relferenciados en el capfiufo VI de fa
Resolucion 2674 de 2013.” Se adicionan condiciones de empaque asi- "SAP 200000105 SAP 200000104, SAP 200000103 y
SAP 200000102 lonja envuella en plistice de imaterial apto para entrar en contaclo con afimentos No debe presentar mngin
tipo de residuo orgdnico en el empaque. {
| Ef produclo debe estar embalado en caja de carton corrugado con resistencia a la compresitit vertical de 1050 kglim E}
| cumplimiento de los maleriales utitizados para el empaque debe estar condicionado al cumplimiento de fa Resalucidn 683 da
| 2012. Resolucién 4143 de 2012 y/o Resolucidit 834 de 2013, dependiendo det material utilizado.”
| Se aclualiza informacion de rofulado asi segin Resolucion 5109 tle 2005 y Resolucion 333 de 2011
Se achratiza vida (til ast: “2 meses minimo a parlir de la fecha de vntrega ~
Se aclualiza infarmacién en certificaciones al proveedor. se adiciona Registro. Permiso o Nohficacion samtana del
produeto. (Vigenle}
G Conceplo sanitaric de planta procesadora expedida por fa enlidad competente. (Con fecha de expedicion no
| supenor a un afio y con conceplo Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso de los comerciafizadores se debe
| presentar Concepto sanitanio del sito de almacenamiento

i e - S - ——

n

8 Se amplia el rango de gramaje de bocadillo veteiio envuelto en ho a de bihao codigo SAP 200000109
[ Ajuste al formato PA-FO-75 VO1. Se actualiza el nombre del preducto de acuerdo con lo indicado en el sistema SAP, Se |
7 mcluye codigo SAP aplicado a comedores de acuerdo con lo estaslecido por SGOL, se aclualizan requistos fisicoquimicos y
| microbiolégicos hajo la NTC 5856. Cambios realizados por JPMR AGo/2027.
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PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

o e’ TITULO Codigo: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTQ | Varsion No. 01 Pagina 1 de 3
AGENCIA :mé‘i ALIMENTOS e
Lo B i bueren Faocha: | 26 03 2021 N
PRODUCTO / NOMBRE QUESO DOBLE CREMA
Cddigo SAP 200001535 / SAP 200001688 / SAP 200002469
REQUISITOS Clasificacion Perivados Lacteos
GENERALES

Descripcitn del
Producto

Ei queso doble crema debe fresco, hilado, grasc y semiduro, tiene alto
contenido de humedad y grasa, con sabor, aroma, color y textura
caracteristicos de un queso de pasta hilada.

Ingredientes

En cuanto a los ingrecientes permitidos acordes al tipo de queso
referenciado, segun la Resolucion 02310 de 1986 son los siguientes:
Leche, Leche en polvo, Crema de leche, Mantequilla, Cultivos lacticos
especificos, Cuajo, Enzimas apropiadas de origen animal o vegetal,
Suero, Proteinas de leche, Cloruro de sodio en cantidad maxima 4% (sal
de mesa).

Requisitos
Fisicogquimicos

Riquisito Parametro

Materia Grasa en extracto ]
seco de m'm 45.0 Minimo

Humedad % m/m £5.0 Méaximo
Requisitos Fisicoquimicos Queso Grase semiduro- Resolucion 1804 de 1989.

Requisitos
Microbiclégicos

m
<100

Requisito
NMP Coliformes Fecales/g
Hongos y Levaduras / g 100
Estafilococeus Coagulasa Posiliva/g | 1000
Saimonellalld g | Ausencia |
Requisitos Microbioltgjicos Queso fresco - Resolucion 1804 de

1989.

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Requisitos
MNutricionales

PARAMETROS
PROMEDIO | DESVIACION
23.4 29

Carbohidratos (%) 5.9 -
Calorias (keal) 286
Datos de la Tabla Nutriclona! ICBF 2015. Para Queso Doble Crema

MACRONUTRIENTE

Proteina (%}

Olras
caracteristicas
del producto

- El color, olor y sabor e cada producto debe ser caracteristico.

E! producto debe estar exento de olores y sabores extrafcs ©

rancios,

- No se permite la elaboracion de gueso fresco para consumo humano
a partir de leche cruda, salvo en los casos en que lo autorice e
Ministerio de Salud o la autoridad delegada.

- Laleche o la cuajada debe someterse a un tratamiento aprobado por

el Ministerio de Salud que permita eliminar la flora patégena y la casi

totalidad de su flora banal,

Estar exento de sus'ancias tales como grasa de origen vegetal o

animal diferente a la actea y demas sustancias no contempladas en

el capitulo Vi de la R2salucion 2310 de 1986.

- Estar exento de sustancias ftéxicas y residuos de drogas o

\Lé
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| Continua Ficha Técnica de Producto ... QUESQ DOBLE CREMA |

L]

medicamentos.

- Los aditivos utilizados para ia elaboracion del producto deben
cumplir con todos los requisitos relacionados en el decreto 2106 de
1983 y sus actualizaciones, asi como tambign de la Resolucion 2606
de 2009; con relacién a las materias primas se debe cumplir con fo
establecido en [a Resolucién 4506 de 2013 y/o sus modificaciones
siguientes: Resolucién 2671 de 2014 y Resolucién 3708 de 2015,

REQUISITOS NORMATIVOS

Resolucion 1804 de 1989, Resolucion 2310 de 1986, Resolucion 2674 |
de 2013, Resolucion 5109 de 2005. !

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion del
Producto

SAP 200001536 — Queso Tajado Doble Crema, Por Kg de Producto
SAP 200001689 ~ Queso Blogue Doble Crema, Por Kg de Producto
SAP 2001002468 Queso Doble Crema Tajado Bloque * 2500 G

Los productos deben ser entregados en canastilla plastica y bolsatina de
proteccion de material apto para entrar en contacto con alimentos.

Empague y/o
Embalaje

El empague para el quesoc doble crema debe ser al vacio y con|
malerialzs permitidos denfro de la Resolucion 2674 de 2013 y la|
resolucion 683 y 4143 de 2012 con respecto a los plasticos y otros |
material2s para entrar en contacto con alimentos. Para queso tajado, el
material separador de las tajadas debe ser fabricado en material plastico
0 en papel especial para quesos. En cuestién al embalaje este debe |
certificar la capacidad de la canastilla y no supere los 20 kg en cada una i
de ellas. =

Rotulado

El producto debe estar rotulado segiin la Resclucién Min. Proteccion |
Social 5109 de 2005, Resolucion 333 de 2011, El Rotulado debe ser
resistente a la humedad y a la manipulacion, ia informacion suministrada
en el empaque debe también declarar la existencia o no de alérgenos en
| U comEgasicion.

ViDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

é
!

Producto refrigerado (Temperatura entre 0 y 4 °C) Minimo 20 Dias.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en furgén ylo vehiculo cerrado ¥
refrigerado. Transporte en vehlculo con condiciones inocuas y
certificadas por la entidad competente evitando contaminacién cruzada y
manteniendo las propiedades del producto iniciales. Se debe conservar
en lugar fresco, seco y aireado. Evitar Exposicion solar. Et vehiculo que
realice |a entrega debera presentar Acta de Inspeccién Sanitaria original
del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte
de alimentos, Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un afio, Se debe cumplir con el capitulo VIl de la Resolucion
2674 de 2013,

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

* Registro, Permiso o Notificacion sanitaria del producto. (Vigente)

* Concepto sanilario de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicién no superior a un afio y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso
de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario dei
sitio de almacenamiento.

FECHA ACTUALIZACION:

DICIEMBRE DE 2021




| Continua Ficha Técnica de Producto ... QUESO DOBLE CREMA |

CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codiges SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son ulilizados en fa entidad y se incluye los cddigos SAP, porqi e actualmente los cédigos son generados por esle sistema
de infermacion. Se adiciona Informacién en clasificacién basado en Sistema SAP: *Derivados Lacteos”, Se adiciona
informacién en requisitos nutricionales, informacion extralda de Tabla Nulsicional de Alimentos ICBF 2015, En condiciones de
transporte y almacenamiento se adiciona: "En lugar fresco, seco y ventilade, lejos ded calory el fuego. No debe almacenarse
2 ni transportarse con diferentes sustancias... Se debe cumplir con todos 105 requisitos referenciados en el capitulo VIl de la
Resolucion 2674 de 2013." En condiciones de rotulado se adiciona: “la informacién suministrada en el empague debe
tambtén declarar fa existencia o no de alérgenos en su composicién”™.
Para las certificaciones se solicita: Registro, Pemniso o Netificaciin sanitaria del producto. (Vigente}, Concepto sanitario de
planta procesadora expedida por la entidad competente. {Con fucha de expedicién no supetior a un afio y con concepto
Favorable o Favorable con requerimientos). La vida tlil se cambia de 20 dias a 30 dias minino.
Se ajusta la informacién a Formato PA- FO-75 Version 01, Se refira: 200001083 Queso Doble Crema peso neto 2300
g min, 200000629 Queso Doble crema Peso neto 1 Kg, 200000916 Queso Doble Crema tajado peso neto 1 Kg,
200000952 Queso doble crema peso neto x 500 gr, 200000936 Quesc doble crema x 250 gramos, dado que se
3 encuentran con pedido para borrar en los comeadores.
Se incluye codigo 200001689 Queso Bloque Doble Crema. En item transporte: Se refira "o favorable con
condiciones”
| Cambios realizados por IMRC / Mayo 2021.
[ 4 Se modifica item presentacidn en et cual se incluye codigo 3AP 200002469 Queso Doble Crema Tajado Bloque *
j 2500 G, apto para utifizacidén en CAD y Comedores.
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
Profesional de Defensa Ing. Alirn. Inés Miryam Rivera o Ao T
Elabors Abastecimientos Clase Cardona ] ﬂ L8 o QJUO)\,U\\\,\ULQ \"\w‘\f‘
i
Directera Abastecimientos . .
Clase § Adm. Rose Mary Enciso Melo i }
o
Fi i
Revisé Subdirector General de Corone! (RA) Carlos Erneslo (| / M
Abastecimientos y Servicios Gamacho Diaz - ~
Subdireclor General de MSe. Adm, Emp. Héclor Vargas \"I
Contratacién Rodriguez
Aprobd

Pl
Secretario General Caronel Juan Carlos Riveros Pineda 3 /‘/ a ( 7{*9
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' PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

‘t |
TITULD Cadigo: PA-FO-75 }
~ | . i |
% FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 00 Pag.na 1de2 J &
mossios SOBTICS ALIMENTOS —T 1 !
Fecha: | 12 07 2018 | serepme |
PRCDUCTO / NOMBRE ESENCIAS PARA PANADERIA
Codigo SAP 200001605 / SAP 200000303 / SAP 200000246 /
SAP200000247 ! SAP 200002706
REQUISITOS Clasificacion Suministros de Panaderia
GENERALES Producto obtenido a partir de la mezcla de quimicos aromaticos
Descripcion del | odoriferos y saporiferos en medios hidroalcohdlicos, con notas lacteas,
Producto frutales, herbales, dulces, saladas y alicoradas.
——
Agua, Glicerina y/o propilenglicol, Alcohol potable, sacarosa, CMC
[ Ingredientes | (Carboxil — Metil- Celulosa), preservantes. gsaborizantes y /o colorantes
1 certificados.
El producto debe cumplir los siguientes parametros:
Pardametro Minime | Maximo
Requisitos Solidos Totales Grados Brix 23 27
Fisicoquimicos Indice de refraccion a 25°C 1,3573 1,4000
Densidad a 25°C 0,816 0,946 ‘
I3
Requisitos . |
Microbioldgicos ~ No Aplica ) -
Requisitos ;
REQUISITOS | Nutricionales NojApylce
ESPECIFICOS Apariencia: El liguido debe ser traslucido ylo hgeramente turbios, libres |
de particulas extrafas de olores y sabores caracteristicos. '
Otras Es te producto contempla una dosis proporcionada segun formula de |
caracteristicas | cada producto terminado, su exceso puede generar afectaciones en |
del producto | sabor y olor en el producto terminado. ‘
Las caracleristicas de las esencias deben ser entregadas de acuerdo a i
la solicitud del cliente.
SAP 200000303 El producto debe contener minimo 3750 ml. ‘
SAP 200001605 El producto debe contener minimo 3800 ml |
Contenido SAP 200000246 El producto debe contener minimo 500 mi. l
SAP 200000247 El producto debe contener minimo 60 mi 1
SAP 200002706 El producto debe contener minimo 1000 ml. |
Requisitos Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 2606 de 2009, Resolucion |
L Normativos | 13402 de 1985. - ]
\ SAP 20000?303 El producto debe contener minimo 3750 ml.
_ SAP 200001605 El producto debe contener minimo 3800 mi
Pres;r;t::]:éc‘:g el SAP 200000246 El producto debe contener minimo 500 mi.
EMPAQUE Y SAP 200000247 El producto debe contener minimo 60 mi
’ ROTULADO SAP 200002706 El producto debe contener minimo 1060ml
Condiciones de | Las esencias deben almacenarse a temperatura ambiente constante no
Transporte y |mayor a 30°C, lejos de la uz del sol o de radiaciones de calor. La
Almacenamiento | Excesiva humedad puede afectar su vida Util ocasionando aiteracmn!
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Empaque

Rotulado
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TITULO g Codrgo PA-FO-?S
2 "““‘"“"—“““i‘ e |
FICHA TECNICA DE PRODUCTO i VersionNo. 00 | Pagina 2 de 2 f ‘
ALIMENTOS - e S
Fecha: | 12 5 07 | 2018 | e

| microbiolégica. Las esencias si productos alimenticios, deben evitar
almacenarse como materiales quimicos que afecten sus propiedades
organolépticas,

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con
concepto tecnico sanitario Favorable o Favorable con requerimientos,
expedido por el Ente Territorial de Salud. Se debe cumplir con todos ios
requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de
2013,

'SAP 200000303 Envase de plastico PET de 3750 ml a 3800 ml.

SAP 200001805 Envase de plastico PET de 3800 mil.

SAP 200000246 Frasco en vidrio, con tapa rosca totalmente sellada

SAP 200000247 Envase minipet x 60 m! minimo.

SAP 200002706 Envase de plastico PET de 1000 m!.

‘Debe cumplir con los requisites exigidos en !a Resolucion Ministeno de
Proleccion Sccial 5109/2005 y la Resolucion Ministerio de Proteccion Social
10593 de 1985.

Vida Ut

Ei producto se feqwere con una vida util minima de seis (6) meses conlados a
partir de ia fecha de enirega del producto.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

Registro Sanitario Vigente
Concepto sanitaric de planta procesadora expedida por la entidad competente.
{Con fecha de expedicion no supericr a un afio y con concepto Favorable o
Favorable con requerimientos).

FECHA ACTUALIZACION DE

CONTENIDO: ENERO DE 2021
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
VERS!ON DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 vesewea
2 Se adiciona codrgo SAP 200002706, se modifica condicionas en contenido, presemamén del producto ¥y empague
________ [ m CARGO NOMBRE FECHA E ) "Fliin?:?‘_"
Profesional Defensa ing. Alm. Inés Miryam |, ARG
Elabors ‘ ﬁ}bastec:mienlo ﬁlﬁse' __ Rivera Cardona_ e g g r’? o 2 _ f )Llﬂ L 1
’Drrectora Abastecimiento | Adm. Emp. Rose Mary R R o
Clase | Encisc Mzlo 1 J EhE FARS
| Subdirector General de |
e e Coronel (RA) Carlos |
Revisé |  Abastecimientos y ME e
| Servicios s Ernesto Camacho Dia? 1 F .
| Subdirector Generalde | MSc. Adm. Emp. Héctor -
| Contratacibn |  vargas Rodriguez 15 BiE R
, Coronel Juan Carlos e 2077
Ap_robé Secretaric General N R:veros Pineda ,\ 5 Efm» p




PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

j — e | TITULO Cadigo: PA-FO-75
—\ 3 A —
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Varsién No. 01 Pagina 1 de 2
T ALIMENTOS s e
Lalnnace B Facha: | 26 03 2021 —
PRODUCTO / NOMBRE AREQUIPE
Cédico SAP 200001228 / SAP 200000051 / SAP 200000052 / SAP 200001186 /
g SAP 200002087 / SAP 200001242
REQUISITOS Clasificacién Reposteria
B L Descripcion del Es el producto higienizado obtenido por la concentracion térmica de una
P ro%u cto mezcia de leche, sacarosa y otros edulcorantes y aditivos permitides por
la legislacion nacional vigante.
Leche entera higienizada, azucar, regulador de acidez, antiespumante y
ingredientes | conservantes y demas acitivos: deben cumplir con la legistacidn nacionat
vigente.
Raquisiia Araquipa
Llatena grasa t‘:iclm Fraccwn de ToO
;’;::;"I"":‘;‘; :nhnram Fracewn 178
REC[UiSitOS g:n::::: ST(':! rli"m.rn‘:ﬂ g mans 70
FISICOQUEmICOS ?v?s::; ﬁchr.-én e masa mdn 20

on %

Indce div Reched Limissl Fraccdn
.de masa_en b

Ao (Véase numeral 70 1) ”ﬁﬂz‘"_"!_clw

Requisitos fisicoquimicos Arequipe —Tabla 1 - NTC 3757

43 32

Requisitc n m M []
REQUISITOS Recuento de coliformes, UFC/3 5 10 100 2
ESPECIFICOS Requisitos Recuento de Escherichia coli, UFC/g 5 <10 - 0
Microbioldgicos Recuento de mohos y levaduris, UFC/g 5 10 100 2
Recuento de Stophylacorcus sureus coagulasa 5 100 - B
positiva, UFC/g
Requisitos microbiolégicos Arequipe ~Tabla 2 — NTC 3757
Requisitos ¢
Nutrﬂ:ionates No Aplica
Color y sabor lacteo ceracteristico del producto. No debe presentar
ningan tipo de deterioro o defectos como Ia cristalizacién o excesiva
Otras caramelizarian de los azucares. El producto debe estar exento de grasa
caracteristicas | de origen vegetal o animal diferente de la lactea. El producto no puede
del producto | contener almidones. Ei producto no puede presentar ningon indicio de
alteracion y/o contaminacién que afecten el consumo del producto o
generen algun riesgo.
REQUISITOS NORMATIVOS NTC 3757, Resolucidn 0:2310 de 1988, Resclucion 2674 de 2013.
SAP 200001186 Peso neio * 50 gr en display por 10 unidades.
SAP 200001228 Peso neto minimo de 220 g, en caja x 75 unidades.
EMPAQUE / Presentacién del | SAP 200002087 Peso neto por 250 gr.
EMBALAJE Y Producto SAP 200000051 Peso nefo por 500 gr. ]
ROTULADO SAP 200000052 Peso neto minimo de 5000 g, en caja * 4 unidades.
SAP 200001242 Arequipe: * 50 gr
Empaque y/o | SAP 200001228 / SAP 200002087 / SAP 200001186 / SAP 200001242
Embalaje Vaso de PS, PP, PE o PET de baja o alta barrera sellado




Continua Ficha Técnica de Producto ... AREQUIPE !

herméticamente con foil de aluminio. Los vasos sellados se les colocan
una sobretapa de PS, PP, PE o PET.
SAP 200000052 / SAP 200000051 Envase plastico con tapa hermética.

E! rotule debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucion del
Rotulado Ministerio de Proteccion Social 510972005 y la Resolucion del Ministerio
de Proteccion Social 333 de 2011.

VIDA UTIL DEL PRODUCTOY | E! producto requiere con una vida Gtil minima de tres (3) meses contados
REQUERIMIENTOS DE LA a partir cle la fecha de elaboracién. Al momento de la enirega €l producto

ENTIDAD no debe tener mas de un mes de elaborado.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos det calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con conceplo técnico
sanitario Favorable, expedido por el Ente territorial. Se debe cumplir con
todos ios requisitos referenciados en el capifulo VIl de la Resolucion
2674 de 2013,

CERTIiFICACIONES Proveedor /
Maquitador/ Comercializador

¥ Regis’ro, permiso o notificacion sanitaria vigente.

v Acta de visita sanitaria con Concepto Técnico Vigente: Favorable o
favoreble con observaciones expedido por e! INVIMA. Para el caso de
los comerciglizadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio
de almacenamiento.

FECHA ACTUALIZACION: DICIEMBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
4 Version fnicial.
- Ajusta al formato PA-FO-75 Versian 00, se retiraron los cédigos SIC de donde se menciona en el documanto debide a que ya |
no son utilizados en la entidad y se incluye cddigc SAP requerido. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, |
2 cambig de “derivado {acieo” a “Reposteria”, La descripcion def preducto se actualiza basada en informacién NTC 3757, Se
actualizan los parametros fisicoquimicos y ricrobioldgices referencia NTC 3757, €l contenldo, presentacién, se cambia por |
presentacion de 220 gramos. N
3 Se adicicna Cadige SAP Arequipe 5 litros, s adiciona especificaciones en contenido, presentacion del producte, empaque. |
Ademas se adicicna en Nomatividad Resolueion 2310 de 1986 para Arequipe. Se cambla la vida itil de 4 meses a 3 meses.
4 Se incluye solicitud de registro, parmiso o nctificacion sanilaria vigente y en acla de visita sanitaria IVC ~Invima con concepto
sanitario favorable o favorable con observaciones.
Actualizacion Informacian A Forrnato PA-FO-75 Versidn (1 y se Incluyen presentaciones por 50, 250 y 800 gr de acuerdo con
] listado de maleriales apertade por SGOL y tecnologia. Se ajustan condiciones de empaque y condiciones de entrega del
producto en vida ulil. Cambios realizados po. JPMR Oct/2021
Se Incluye codigo SAP 200001242 presenta:ién por 50gr, se modifica presentacién y empaque, en cerificaciones se incluye:
6 “Para e caso de ios comercializadores s2 debe presentar Concepto sanitario del sitivc de almacenamiento. Cambios
realizados por IMRC Die /2021
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA ~
Profesional de Defensa ing, Alim.. Inés Mityam Rivera = w !
Elabord Abastecimientos Clase Cardona “\{C&l&_ﬁj NJ
Directora Abastecimientos . y
Clase ! Adm. Ruse Mary Enciso Melo LL AL
Subdireclor General de Coronai (RA) Carlos Emesto /
Revisd Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz
Subdirector General de MSc. Adr, Emp. Héclor Vargas 3 f 7 W
Centratacion Rodriguez ’ L
2 Wy
. Coronel Juan Caries Riveros et S
Aprobé Secretaric General Pineda P / ot
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Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina 1de 3
RoERcTA ToatsTien ALIMENTOS
Lt e ustiat Fecha: | 12 07 2018 e e
PRODUCTO / NOMBRE CREMA DE LECHE ENTERA
_ Cédigo 200000220/ 200001649 /200000221 / 200000833/ 200002133
REQUISITOS Clasificacién Lacteos
GENERALES

Descripcion del
Producto

Producto graso, higienizado obtenido por reposo, centrifugacion de Ia"
leche u otro procedimiento tecnoldgico adecuado.

Ingredientes

Crema de leche de vaca y aditivos autorizados por la legislacion
sanitaria. Debe estar exento de grasa de origen vegetal o animal
diferente a la lactea y demas sustancias diferentes a las del producto
debe estar exento de sustancias toxicas y residucs de drogas o
medicamentos,

El producto debe cumplir con:

@\%

Raquisitos Minimo Maximo |
Maleria grasa lactica, Feaccidn en masa. gn % 35 <46 |
Requisitos 56[1“103 lasteos no Qrasos, .Fracclb.n en mas‘a. en% 55 il - ;
s : Acidez expresada eomo dcido Jaclico, Fraccidn en masa, en % = 0.2 [
Fisicoquimicos - : - ‘
Indice de Reichert Meissel | e | 3
Fosfatasa Negativa
Requisites fisicoquimicos para la crema de leche —Tabla 1 - NTG 930 (ultima actualkizacion)
El producto debe cumplir con:
Crema
: Requisite Pastaurizada
REQUISITOS Retuente da baterias meséfiles aotobias, UFCig ax10°
ESPECIFICOS Recuents en place colifimas, UFCHy 10
Racuento de Siaphylococcus euraus coagulasa,
positiva, UFClg 10
Recuenio de mohos y levaduras, UFClg 100
Requisitos Deteccion de Sa/moneila spp 1259 Ausencla
Microbiolégicos Requisitos microbiolagicos para ctema de leche Pasteurizada - NTG 930
I_ Requisito Croma UHT
IRecuanto de baterlas meséfilas aproblas, UFCig <1
Recuento en placa eoltfirmas, UFCig -
Recuento de Staphylococeus aureus coagulasa,
positiva, UFCH B
Recuento de mohes y lavaduras, UFClg =
Deteccidn de Salmonella spp 1259 =
Requisitcs microbiolégicos para crema de leche UHT - NTC 930 {Ultima Actualizacién)
fiBqliiaine No Aplica
Nutricionales
Otras En la crema de leche, el color, olor y sabor deben ser caracteristicos dei
caracteristicas

producto. La crema de leche debe cumplir con los limites maxim%
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FICHA TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS

Cadigo: PA-FO-75

Version No, 00 PaginaZ de 3

Fecha: | 12 o7 2018

del producto

permitidos para contaminantes y toxinas establecidos en la legisiacion
nacional vigente. El producto debera ser entregado con una temperaiura
entre 0 -4 °C,

SAP 200000220 Crema de leche x 200 ml
SAP 200001648 Crema de leche x 800 mi

Contenido SAFP 200000823 Crema de leche x 5000 mi

SAP 200002133 Crema de leche Lata x 300 mi

SAP 200000221 Crema de leche UHT x 1000 ml
Requisitos NTC 830, Resolucion 2310 de 1986, Resolucion, Resolucion 2674 de
Normativos 2013. Decreto 616 de 2006.

EMPAQUEY
ROTULADO

Presentacion del
Producto

SAP 200000220 Crema de leche x 200 mi f
SAP 200001849 Crema de lache x 900 mi

SAP 200000823 Crema de leche x 5000 mi

SAP 200002133 Crema de leche Lata x 300 mi
SAP 200000221 Crema de leche UHT x 1000 ml

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado ¥
refrigerado. Transporte en vehiculo con condiciones inocuas y
certificadas por la entidad competente evitando contaminacién cruzada y
manteniendo las propiedades del producto iniciales. Se debe conservar
en lugar fresco, seco y aireado. Evitar Exposicion solar. El vehiculo que
realice a entrega debera presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original
del Vehlculo, en donde conste el conceplo Favorable o favorable con
condiciones para el transporte de alimentos. Este documento no debe
tener una fecha de expedicién superior a un afio. Se debe cumplir con el
capltulo Vi de 1a Resolucion 2674 de 2013.

|

Empaque

Los envases deberan ser de un material atdxico, inerte a la accion del
producto, con cierre hermélico que implda su contaminacion y que
permita ia refrigeracion cuando sea el caso, en cumplimiento a la
normatividad nacional vigente.

Rotulado

| El producto debe estar rotulado segin la Resclucién Min. Proteccion

Social 5109 de 2005, Resolucién 333 de 2011. El Rotulado debe ser
resistente a la humedad y a la manipulacion, la informacion suministrada
en el empaque debe también declarar la existencia o no de atérgenos en
SuU composicion.

Vida Util

El producto se requiere con una vida Gtil minima de siete (7) dias al
momento de entrega del producto. Conservando las condiciones de
refrigeracién,

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comerclalizador.

* Registro, Permiso o Notificacion sanitaria del producto. {(Vigente)

+ Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicién no superior a un afo y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso
de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del
silio de afmacenamiento.
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Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 00 Pagina3de3
- —— -—*
AGENCIALOGISTICA ALIMENTOS
L gt s ? Fecha: {1 12 07 2018
FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO: MARZO DE 2020
MAESTRO CONTROLDECAMBIOS =~ -
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial,
Se actualiza el contenido al nuevo formato PA-FO-75 Versién 00 o
Los codigos se actualizan, teniendo en cuenta los nuevos cidigos en Sistema SAP y se retiran cédigos SIC donde se
mencionan. Los requisitos fisicoquimices se torna como referencia la NTC 930 (Ultima actualizacion) ya que es mas
claros los limites permitidos a log parametros, se cambian de:
| = e amarn i TR Y
s g % rin, rhim %0
i kesrorma S| [
nia iy 150
2 Adhz oo ik ko %] 1025 Requisfios Minimo | Miximo
£ | Materia gresa Wclicz, Fracein enmasa, en % 5 <48
n,md;mw & So8dos leleos no arasos, Fraceion €h masa, &0 % 55 -
m om 0 ke | {Acidez expresada como o lclico, Fractidn enmasa, en%| - 02 |
w! ¥  [Eapen E lindica de Relchert Meissel 2 | =
\ L5 Fostatasa Hegatia
Se adiciona aumenta ef requisito microbicldgico, basado en i2 NTC 930. Se agregan diferentes presentaciones del
producto creados en el SAP, Se extiende el tiempo de 12 vida utit de & a 7 dias, en Requisitos de cerificaciones, se
adiciona requisito, Registro, permiso o notificacién sanitaria de producto.
CARGO . NOMBRE . |  ‘FECHA FIRMA
Profesionat de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera o 0, e ? T o T~
Elaboré Abastecimientos Clase | Cardona \q MO\D-O ‘2020 \}‘V‘D\\LUM@JM AN
Directora Abastecimientos
Clase |, encargada de fas | ‘
funciones de la Subdireccién | Adm. Rose Mary Enciso Melo ' a_, M 2o . [28c0.
{ General de Abastecimientos ; /
Revisd y Servicios F{\
Subdirector Genetal. de Coronet (RA) Juan Carlog i B%
Conlratacién GCollazos Encinales Icf' H (n- / pra) AL LI SR EXY /
: Coranagl Juan Carlos Riveros ) §e
Aprob6. Secretaric General, Pinada j C/ > MW /70 //:/// //,L/*
W
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Aggoa LECTETIER ALIMENTOS o Faidh
O e e Fecha: | 12 | 07 2018 SIS 2

PRODUCTO / NOMBRE ALMIDON AGRIO DE YUCA
Cadigo SAP 200002716
- - 1
| ggggg&{gg Clasificacidn Suministrg_ d_e Panaderia ]
i Descripcion del | Almiddn de yuca, fermentado. Se presenta como granulos de color |
‘ Producto blanco sabor cido y aroma caracteristico. N
Ingredientes | Almiddn agrio de yuca |
Caracteristica Especificacidn |
[+ Q,
Requisitos g :ﬂ:ﬁ:g cﬁe I ax |
Fisicoquiricos Almidén en % 85 % min 5
pH (solucion 2l 5%) Entre 5,0 y 8,0 ‘
Debera cumplir con los siguientes requisitos: J
Microorganismo n m M c
Recuente de  Bacterias |
Aerobias Meséfilas en UFC/g 10000, fro01000 ’
Recuento de Escherichia 1
Coli en UFC/g 5 i <101 0 |y
REQUISITOS | Requisitos e FC'}AQ"““ Y{'s | 100 | 1000 | 2 | |
ESPECIFICOS | Microbiol6gicos - 5

Deteccién de Salmoneila 5 Ausencia 3 0
1259 | |
I
En donde: ;

n = numero de muestras

m = indice maximo permisible para identificar nivel de buena calidad

M = indice maximo permisible para identificar nivel aceptable de calidad
¢ = nimero de muestras permitidas con resultado entre my M

-
I

Requisitos |\ APLICA |
Nutricionales - - ‘
Sliasy Utiizado como agente leudante en la industria de panaderia y|
caracteristicas [
o pasteleria. :
el producto 1
Contenido Bolsa x 12,5 kg |
Sa—

Requisitos | posolucion 2674 de 2013, NTC 6066 (ultima actualizacion)
Normativos |

{  EMPAQUEY
| ROTULADO

Presentacion del
Producfo

Bolsa x 12,5 kg
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I
Condiciones de

Transporte y
Almacenamienio

' almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto técnico

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe

sanitaric FAVORABLE Q Favorable con condiciones, expedido por el
ente territorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013. :

Empague

El cumplimiento de los materiales utilizados para el empagque debe estar1
condicionado al cumplimiento de la Resoluciéin 683 de 2012, Resolucion
4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, dependiendo del material |
utilizado.

Rotulado

Cada unidad de empaque debe cumplir con lo estipulado en la|
Resolucion 5109 de 2005, '

Vida Util

5 meses minimo a partir de la fecha de entrega

]

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comerclalizador

Registro, Permiso o Notificacion sanitaria del producto. (Vigente)
Concepto sanitaric de planta procesadora expedida por la entidad
competente. {Con fecha de expedicidn no superior 2 un afo y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

FECHA ACTUALIZACION DE

ENERO 2021 .

CONTENIDO: i ;
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS 1
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS J
T
1 | Version Inicial J
£
CARGO NOMBRE FECHA |  FIRMA{) ]
| Profesional de Defensa Ing. Alm. Luis Carlos 15
Direccién de Produccion Chavarro Becerra
Elaboro = Profesional de Defensa Ing. Alm. Ines Miryam
Abastecimiento Clase | Rivera Cardona 15-Eneve - 2021
Directora Abastecimiento Adm. Rose Mary Enciso 15 Epe 0o
Clase | Melo
L.
Revisg |  Subdirector General de Coronet (RA) Carlos £ aye
| Abastecimientos y Servicios |  Emesto Camacho Diaz 1 ENE -
| | Subdirecter General de Mag. Adm. Emp. Hector | . » ...
Contratacion Vargas Rodriguez Uod Impaw
i - e
Aprobé Secretario General | Co;oi\l:srlélsug?nggglos 19 e
L e
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PRODUCTO f NOMBRE BICARBONATO DE SODIO (GRADO ALIMENTICIO)
Codigo SAP 200002719 i
REQUISITOS Clasificacion Suministros de Panaderia
GENERALES

Descripcion del
Producto

El bicarbonato de sodio grado alimenticic es un polvo fino compuesto de
color blanco que se puede extraer como mineral de la naturaleza o se
puede producir por medio de reaccién guimica. |

Ingredientes | Bicarbonato de Sodio. NaHCOa grado alimenticio
Caracteristicas | Especificacion
Olor Inoloro |
Requisitos Color Blanco
Fisicoquimicos N Polvo Fino
Apariencia Semigranular
Pureza Min. 99%
E . m : "
SSPQEI:;[ISIJE%SS Requisitos Microorganismo Limite
Microbiologicos Mohos vy Levaduras UFC/g >10
Requisitos
Nutricionales NOAEEIER
- ra«?tgﬁi‘:ticas Base débil ut_i!izada como agente leudante en la industria alimenticia.
del producto Agente acondicionador de pH.
. 500 gramos
Contenido 50 gramos L
Requisitos Decreto 2106 de 1983, Resolucion 2606 de 2009, Resolucidn 2674 de
! Normativos | 2013, Resolucién 10593 de 1985, Codex Stan 192-1995
Presentacion del | Bolsa x 500 gramos
Producto Bolsa x 50 gramos
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
Condiciones de almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Tambien debe
Transporte ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
EMPAQUE Y Alm ace% - er‘{to sanitario FAVORABLE o favorable con condiciones, expedido por el ente
ROTULADO territorial  de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos

referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

Empaque

El cumplimiento de los materiales utilizados para el empague debe estar
| condicionado al cumpiimiento de la Resolucion 683 de 2012, Resolucion |
14143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, dependiendo det material;

| utilizado.
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Rotulado Cada unidad de empaque debe cumplir con io estipulado en la |
Resolucién 5109 de 2005, y con la Resalucion 1508 de 2011.
Vida Otil 12 meses minimo a partir de |a fecha de entrega

| Registro, Permiso o Notificacion sanitaria del producto. (Vigente) ]
CERTIFICACIONES Proveedor/ | Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
Maquitadior/ Comercializador | competenie. (Con fecha de expedicidn no superior a un afio y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos). J

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO: SNSRE A0 |

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial.
CARGO NOMBRE ~ FECHA
Profesional de Defensa ing. Alm. Luis Carlos 15 ENE Am
Direccién de Produccion Chavarro Becerra IR =LA
Blabor fesional Defensa | Ing, Alm, Inés Mi
rofesional Defensa ng. Alm. Inés Miryam -
Abastecimiento Clase | | Rivera Cardona 9 Engro 202)
Direciora Abastecimiento Adm. Emp. Rose Mary 15 g
Clase | Enciso Melo WODEE o
Revisé Subdirector General de Coronel {RA) Carlos s

| Abastecimientos y Servicios |  Ernesto Camacho Diaz

‘ Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor 15 NE \k/ t’»w"‘["[

Contratacion Vargas Rodriguez

Aproho L Secretario General

— — z i R

; Coronel Juan Carlos T8 o ,‘
| Riveros Pineda |




PROCESO

. PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO !
o S — e | TITULO Caodigo: PA-FO-75 W} a
\"\fc"/ : . b <4 T
Y ' FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina 1 de 2 =1
| Awencia LGETSTIGA | ALIMENTOS g o Wl e ks |
‘ et Fecha: !( 12 ! 07 J 2018 | o |
PRODUCTO | NOMBRE CHICHARRON CARNUDO TIPO PASABOCA
Cédigo 200002348
ggﬁgﬁ;{gg Clasificacién Suministro de Panaderia

Descripcion del

Pasaboca frito elaborado a base de piel de cerdo deshidratada con

~ Producto ligeras capas de carne, con sabor natural y isto para consumir.
Ingredientes Piel de cerdo y aceite vegetal.
Requisitos REQUISITO PARAMETRO
Fisicoquimicos % Humedad 04-20%
| : . |
| REQUISITO PARAMETRO_l |
Requisitos Mesofilos totales (UFC/g) <10.000 | |
REQUISITOS | Microbiologicos Mohos y levaduras (UFC/g) <300 |
ESPECIFICOS Coliformes totales (NMP/g) <3 |
{
Requisitos }
Nutricionales _ i NO APLICA |
Otras . . A s }
caracteristicas del Col_r_)r amarillo palido, sabor a chicharrén natural caracteristico y texiura |
crujiente. }
producto - i
. Bolsax 110 g ;
Contenido Bolsa x 500 g : - 2 _ B |
, Requisitos : : 5
B e Resolucion 2674 de 2013, Resolucnbnﬁfﬂ?ﬂ de 2005 B B
Presentacion del | Paguete x 110 aramos
Producto Bolsa x 500 gramos
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
Condiciones de almacenarse ni fransportarse con diferentes sustancias. También debe
Transporte ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
Almac ez amier?to sanitario FAVORABLE o Favorable con ccndiciones, expedido por el
EMPAQUE Y ente territorial de salud. Se debe cumplic con todos los requisitos
' ROTULADO referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.
| El cumplimiento de los materiales utilizados pafa el empaque debe
Empague estar condicionado al cumplimiento de la Resolucion 883 de 2012,
pag Resolucidn 4143 de 2012 ylo Resolucion 834 de 2013, dependiendo
del material utilizado.
Cada unidad de empaque debe cumplir con lo estipulado en la|

Rotuiado

Resolucién 5109 de 2005, y con ta Resolucion 333 de 2011.
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Vida Util 5 meses minimo 2 partir de la fecha de entrega.

Registro, Permiso o Notificacion sanitaria del producto. {Vigente)
CERTIFICACIONES Proveedor! |Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad

Maquilacior/ Comercializador competente. {(Con fecha de expedicion no superior a2 un afio y con
concepto Favorable o Favarable con requerimientos).

FECHA ACTUALIZACION DE R
CONTENIDO: ENERO DE 2021 “
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
CARGO NOMBRE FECHA 1 FIRMA:
Profesional de Defensa Ing. Alm. Luis Carlos A ENE Uo7 N\, 4
Direccion de Produccién Chavarro Becerra R '
Elaboré — . — ey
Profesional Defensa fng. Alm. [nés Miryam - .
Abastecimiento Clase | Rivera Cardona PYenve -0 \M)')m N
Directora Abastecimiento Adm. Emp. Rose Mary i :'*'f."-,-"f;' T .’\ Vil
Clase i Enciso Melo T [ Y &
. = [.’ Y
. Subdirector General de Coronel (RA) Carlos R g 4 #;;;’&MZ
Reviso | s pastecimientos y Servicios | Ernesto Camacho Diaz T e Q«é‘"«l;,f 2 b
Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor DI omaam . i
Contratacién Vargas Rodriguez T LhL i ﬂ,
. Coronel Juan Carlos 4T rgre JJ |
HENS WA RN St
Aprobd Secretario General Riveros Pineda IR W RS % |
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PRODUCTO /! NOMBRE COBERTURA DE CHOCOLATE SEMIAMARGO
Cadigo SAP 200002720
Clasificacion Suministro de Panaderia
ggggfi{gg Cobertura obtenida de chocolate, sucedaneos del chocolate,
Descripcién del chocolate compuesto o chocolate aromatizado que se utilizan
| generalmente para recubrir otros productos o hacer productos de
Producto ; ;
chocolates o productos de sucedaneos para consumo directo.
\Tiene caracteristicas y sabor de chocolate semiamargo. ]
Ingredientes | Mezcla de masa de cacac y azucar, ingredientes de alta calidad.
El producto debe cumplir con los siguientes requisitos
fisicoguimicos;
Manteca . Total de
. Sdlidos de cacac .
Reqwsﬁos Producto de deslengrasado o, sélidos de
Fisicoquimicos cacan.% GAcaoI%
Sabor
semiamargo i oL >35 |
f
Nota. Porcentajes calculados en base seca
Requisitos n m M | ¢
Deteccion de 5 0 0o |o
REQUISITOS Salmonella /50 g
ESPECIFICOS
b Donde:
Misrigréfﬁios n = nimero de muestras por examinar
S m = indice maximo permisible para identificar nivel de buena
calidad

M = indice maximo permisible para identificar nivel aceptable de

calidad
¢ = numero maximo de muestras permisibles con resuitadosl

entre my M.

Requisitos

No Aplica ‘
i

Nutricionales

Oftras
caracteristicas
del producto

- El producto no debe contener sustancias o materias extrafas
a su composicién normal.

- Todo material que tenga contacto con las materias primas y | ;

)
y

f‘yﬁ{‘

chocolates, o productos ¢de chocolate, en cualquier momento 1P
B
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™ de su elaboracion. distribucion y consumo, no debe alterar las
caracteristicas de composicién ni  los  caracteres
| organolépticos de los productos.

- Al producto no se le debe adicionar sustancias inertes,
' dextrinas, conservantes o materias extranas, al igual que la
adicion de almidones o harinas de cualquier tipo de cereales 0
pseudocereales.

- No se permite la adicion de otra grasa diferente a la manteca
de cacao a excepcion de la aportada por la leche.

- Puede utilizarse para moldear, decorar, cubrir /bafiar/ o como
ingrediente en la mezcla principal.

Contenido

Requisitos
Normativos

Piaca x S kg

“TResolucion 1511 de 2011, Resolucion 2674 de 2013, Resolucion |

5109 de 2005, Resolucion 333 de 2011 E

EMPAQUE Y
ROTULADO

Presentacion del
Producto

==

Placa x 5 kg

Condiciones de
Transporte vy
Almacenamiento

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado
con concepto técnico sanitaric FAVORABLE o favorable con
condiciones, expedido por el ente territorial de salud. Se debe|
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VH’
de la Resolucién 2674 de 2013. |

Empague

El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaquve{
debe estar condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683 |
de 2012, Resolucién 4143 de 2012 yfo Resclucion 834 de 2013, |
dependiendo del material utilizado. |

Rotulado

Cada unidad de empague debe cumplir con lo estipulado en la |
Resolucién 5109 de 2005, y con la Resolucion 333 de 2011)
cuando apligue. |

Vida Util

l
|
| 5 meses minimo a partir de la fecha de entrega. |

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la

Registro, Permisa o Notificacion sanitaria det producto. (Vigente) |
entidad competente. (Con fecha de expedicion no superior aun l

afio y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos).
i

~ o
v

P

T F_f-"fﬂ
s.'fl-!‘! - 3
o
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FECHA AG 1IZACIC
GTUALIZACION DE ENERO DE 2021

WIAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

| —

- VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS ;
1 §Versién Inicial
CARGO NOMBRE FECHA
Profesional de Defensa Ing. Alm. Luis Carlos e g
Direccitn de Produccion Chavarro Becerra Loste

| Elaboro

Profesional Defensa
Abastecimiento Clase |

Ing. Alm. Inés Miryam
Rivera Cardona

13 Eneyo 202)

Reviso

Diret—:tora Abastecimiento
Clase |

Adm. Emp. Rose Mary
Enciso Melo

PRNONES & 3 fee
i ' L-.’lﬁ: ,‘r‘fl 4

f

Subdirector General de

Abastecimientos y Servicios

Coronel (RA) Carios
Ernesto Caracho Diaz

!— é_ubdirector General de

Contratacion

MSc. Adm. Emp. Héctor
Vargas Rodriguez

Aprobo
B

Secretario General

Coranel Juan Carlos
Riveros Pineda
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Fisicoguimicos

PRODUCTO /| NOMBRE COCO RALLADO DESHIDRATADO
E Cadigo ; SAP 200002721 |
REQUISITOS Clasificacion Suministro de Panaderia [
GENERALES _ Producto natural a base de coco cortado en tiras sin conservantes ni|
Descripcién del | ingredientes adicionales, en el que se elimina la humedad por medios |
Producto naturales o artificiales y que posteriormente, puede ser sometido a otro |
tratamiento para su preparacion y envasado. ]
Ingredientes | Coco natural J
Requisitos .

Humedad: 12% Max.

Requisitos Parametro m
Microbiclégicos Recuento de Mohos y Levaduras / g 10
|
REQUISITOS Requisitos . |
ESPECIFICOS | Nutricionales No Aplica
Otras Et coco antes de ser deshidratado puede ser sometido a pretratamiento
caractaristicas con el objetivo de inactivar enzimas, destruir sustratos, limpiar el
del producto producto o favorecer la rehidratacion. Este procesoc dependera de las
P propiedades del coco y del método de secado utilizado.
Contenido Empaque por 1 kg
Requisitos -, -
Normativos Resolucion 3929 de 2013, Resolucion 2674 de 2013 |
Presptarr;tg&i:?g de Caja de hasta 10 kg en presentacion por 1 kg cada paquete.
El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. |
Transporte en vehiculo con condiciones inocuas y certificadas por la
entidad competente evitando contaminacion cruzada y manteniendo las
Condiciones de | propiedades del producto iniciales. Se debe conservar en tugar fresco,
Transporte y |secoy aireado. Evitar Exposicién solar. El vehiculo que realice ia entrega
EY Almacenamiento | debera presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en
EMPAQU 0 donde conste &l concepto Favorable o Favorable con condiciones, para
ROTULAD el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de

expedicion superior a un afio.

El cumplimiento de fos materiales utilizados para el empaque debe estar
condicionado ai cumplimiento de la Resolucian 683 de 2012, Resolucidon

Empaque | 4443 de 2012 yfo Resolucion 834 de 2013, dependiendo del material
utilizado.
Rotulado Seglin Resolucion 5109 de 2005.
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Vida Util Minimo 5 meses a partir de la fecha de entrega. J

Registro, Permiso o Notificacidn sanitaria del producto. {Vigente)
CERTIFICACIONES Proveedor! |Concepto sanitaric de planta procesadora expedida por la entidad

Madquitador! Comercializador competente. (Con fecha de expedicidon no superior a un afio y con
concepto Favorzble o Favorable con requerimientos).

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO; ENERO 2021

MAESTRO GONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Versién Inicial. i
{ o
B CARGO NOMBRE FECHA
Profesional de Defensa Ing. Alm. Luis Carlos 15 ENE 5
. Direccidn de Produccién Chavarro Becarra
Elabor6 ; - : — — —
Profesional Defensa | Ing. Alm. inés Miryam =
Abastecimiento Clase | | Rivera Cardona 19 EMyo 2021
Directora Abastecimiento Adm. Emp. Rose Mary -
Clase | Enciso Melo o EHE A
. Subdirector General de Coronel (RA) Carlos T p e e
Revisd Abastecimientos y Servicios | Ernesto Camacho Diaz _g_‘g_ [if{. _fi_ései ¢
| Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor
Contratacion Vargas Rodriguez !
. Coronel Juan Carlos
| Aprobd Secretario General Riveros Pineda | 15 pn o

s | e =
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PRODLUCTO /| NOMBRE COCQA EN POLVD
Cadigo SAP 200002722
REQUISITOS Clasificacién Suministro de Panaderia

GENERALES Descripeion del Producto de la molienda de la torta de cacao. En un polvo seco, de color
café oscuro, que tiene el sabor caracteristico del cacao. No es amargo o |

acido y es libre de impurezas, olor 0 sabores sxtranos.

Ingredientes

Es cacao natural en polvo, se obtiene de granos de cacao, adecuados |
para el consumo humano.

REQUISITO Par&metro |
Requisitos Humedad <5 % I
Fisicoquimicos Contenido Graso >10 % |
Finura (a 76y, 200 malla) >98.5%
REQUISITO m |
Recuento de Aerobios Mesdfilos (UFC/g) <5000 | |
RESIsHos Recuento NMP Coliformes en placa (UFC/g) <10 ||
REQUISITOS | Microbiologicos P el i ——
ESPECIFICOS Recuento de Mohos y Levaduras (UFC/g) <50 _4 \
Deteccion de Salmonelia spp/ 259 Ausencia | i
- |
|
Requisitos . o 1
Nutricionales Hetplica e =
No se debe adicionar otra grasa diferente a la de la manteca de cacao, 0 i
Otras la inciusion de proteina aislada de soya. Las cantidades en la|
SEratterlsticas formulacion de este producto, por cada componente ufilizado debe
del Broducto cumplir con todos los requisitos establecidos en la Resolucion 4506 de |
P 2013 yfo sus modificaciones siguientes: Resolucion 2671 de 2014 y |
Resolucion 3709 de 2015. L
Contenido El producto debe tener un peso neto de 500 gramos
Requisitos | Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 1511 de
Normativos | 2011. -
Presentacion del
broducto Bolsa x 500 gramos.
EMPAQUE Y Condiciones de En lugar fresco, seco y ventifado, lejos del calor y el fuego. No debe
ROTULADO almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe

Transporte vy

Almacenamiento

ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado ¢on concepto tecnico

sanitario FAVORABLE ¢ Favorable con condiciones, expedido per elc);’\%
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ente terrtorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos |

referenciados en el capltulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

Empaque

Bl cumplimiento de los materiales utilizados para el empague debe estar

condicionado al cumplimiento de la Resolucién 683 de 2012, Resolucidn «

4143 de 2012 ylo Resolucion 834 de 2013, dependiendo del material
utilizado.

Rotulado

Este debe ser impreso no adhesivo, segiin Resolucion 5109 de 2005.

Vida Util

12 meses minimo a partir de la fecha de entrega.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquiladorf Comercializador

Registre, Permiso o Notificacion sanitaria del producto. {Vigente)
Concepto sanitaric de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicién no superior a un afio y con

concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

FECHA ACTUALIZACION DE

CONTENIDO: ENEROQ 2021 i
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version [nicial.
CARGO NOMBRE
Profesional de Defensa Ing. Alm. Luis Carlos
. | Direccién de Produccion Chavarro Becerra
Elabord : ;
Profesional Defensa ing. Alm. Inés Miryam
Abastecimiento Clase | Rivera Cardona
Directora Abastecimiento Adm. Emp. Rose Mary
Clase [ Enciso Melo
Revisé Subdirector General de Coronel (RA) Carlos
Abastecimientos y Servicios | Ernesto Camacho Diaz
Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor
Contratacion Vargas Rodriguez
o . Coronel Juan Carios
Aproho Secretario General Riveros Pineda
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PRODUCTO / NOMBRE COLORANTE ARTIFICIAL (COLORES VARIADOS)
Cédigo 200002735
REQUISITOS Clasificacion SUMINISTRO DE PANADERIA
GENERALES

Descripcidn del
Producto

Liquido viscoso de color rojo concentrado obtenido por la mezcla de
glicerina USP, propitenglicol USP, con color artificial certificado y
permitide por |a reglamentacion sanitaria vigente.

Ingredientes

Propilenglicol, glicerina, colorantes artificiales certificados y permitidos
por la reglamentacién sanitaria vigente

i Método de P gl
Requisitos Caracteristicas | | qiojon | ESPECHicacion
Fisicoguimicos Solubilidad 25°C . .
B Saud Gravimetria Muy Soluble
|
Microorganismo ~ Limite Maximo |
Requisitos Recuento de aerobios mesoéfilos UFC/g 100 |
;SEI%LQIS;}:%SS Microbioldgicos ' Recuento Mohos y Levaduras UFC/g 10 ﬂ\
" Recuento de Coliformes Totales UFC/g 0
Requisitos
Nutricionales NO APLICA
Otras La composicién de los colorantes artificiales utilizados en la mezcla,
caracteristicas | deberan estar incluidos en los listados vigentes por la reglamentacion
de; producto | sanitaria aplicable,
Contenido 80 centimetros cubicos
Reguisitos Decreto 2106 de 1983, Resolucion 2606 de 2009, Resolucién 2674 de
| Normativos | 2013, Resolucién 10593 de 1985, Codex Stan 192-1985 |
Pfeﬁgt:&'gg del Gotero x 80 cc, Caja x 4 frascos. '!
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
Condicianes de almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
Transporte ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
EMPAQUE Y Al ce’ra'tamie rln’to sanitario FAVORABLE o favorable con condiciones, expedido por el ente
ROTULADO e territorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VIi de la Resolucidn 2674 de 2013. |
Ei cumplimiento de los materiaies utilizados para el empaque debe estar |
Empaque condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683 de 2012, Resolucion

4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, dependiendo del material
utilizado. |

S



PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO 1

| B
| S, e | TITULO

Codigo: PA-FO-75

| Y | FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersionNo. 00 | Pagina 2 de 2 3 |
| agencia LOSTSTICA ‘ ALIMENTOS . | ’ | | = |
[ et | Fecha: ’ 12 | 07 ‘ 2018 spopsen |
- i | | : i -
Rotulado Cada unidad de empaque debe cumplir con lo estipulado en la;
Resolucion 5109 de 2005, y con la Resoiucion 1506 de 2011. o

Vida Util 11 meses minimo a partir de la fecha de entrega

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

Registro, Permiso o Notificacion sanitaria del producto. (Vigente)
Concepto sanitarioc de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicion no superior @ un afio y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO:

ENERO 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS }
L 1 Version Inicial por cambio modelo operacional de Ia entidad. j‘
f CARGO NOMBRE ~_ FECHA
Profesional de Defensa Ing. Alm. Luis Carlos R iR
Direccién de Produccion Chavarro Becerra
Elaboré —————

Profesional Defensa
Abastecimiento Clase |

ing. Alm. Inés Miryam

c 2y
Rivera Cardona 9 kenoro 202

Directora Abastecimiento
Clase i

Adm. Emp._R_dse Mary
Enciso Melo

Subdirectora_e“nérai de

Coronel (RA) Carlos
Erneste Camacho Dlaz

Reviso Abastecimientos y Servicios
Subdirsctor General de
| ' Contratacién
" Aprobéd Secretario General

MSc. Adm. Emp, Héctor
Vargas Rodriguez

Coronel Juan Carlos
Riveros Pineda
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PRODUCTO / NOMBRE CUAJADA FRESCA
Cadigo SAP 200002724
REQUISITOS Clasificacién Suministro de Panaderia l
GENERALES

Descripcion del

Producto obtenido de la concentracion de solidos de la leche de vaca, a
traves de coagulacion con cuajo. En un tipc de queso semiblando, de

Produta color blanco y con gran cantidad de humedad.
ingredientes ! Leche, sal, cuajo N
Caracteristica Especificacion
Requisitos Humedad % m/m 65 max.
Fisicoquimicos Materia (Grasa en 0 min
extracto seco de m/m = ’
Debera cumplir con los siguientes requisitos: -
Microorganismo n m M c |
NMP Coliformes fecales /g 3 <100 - 0 {
Hongos y levaduras /g 3 100 500 1
Estafilococos Coagulasa |
Positiva /g 3 1000 3000 1
Requisitos Deteccion de Salmonella :
REQUISITOS e 3 | Ausencia - 0
ESPECIFICOS Microbiolégicos 1259
En donde:
n = ndmero de muestras
m = indice maximo permisible para identificar nivel de buena calidad
M = indice méaximo permisible para identificar nivel aceptable de calidad
¢ = namero de muesiras permitidas con resuliado entremy M i
< = |éase menorde .. j
Requisitos
Nutricionales INRIRRiEE
Otras .
caracteristicas ﬁs;c;r&aolor, color caracteristicas del producto, con textura suave
del producto '
Contenido Bolsa x 450 g minimo
i Requisitos ; .
|_ Normetivos Resolucién 2674 de 2013, Resolucion 01804 de 1989
EMPAQUE Y | Presentacion del =
ROTULADO Producte  SEocax 460 gimmima |
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Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y &l fuego. No debe
almacenarse ni transpertarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
sanitario FAVORABLE o Favorable con condiciones, expedido por el
ente ferritorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013,

El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe estar
condicicnado al cumplimiento de la Resolucidn 683 de 2012, Resolucion

EMPaqUe | 4143 de 2012 yio Resolucion 834 de 2013, dependiendo del material
utilizado.

Rotulado Cada unidad de empaque debe cumplir con lo estipulado en la
Resolucién 5109 de 2005. N

Vida Util 20 dias minimo a partir de la fecha de entrega

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Registro, Permiso o Notificacién sanitaria del producto. (Vigente)
Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entdad |
competente. (Con fecha de expedicion no superior a un afio y con‘
concepto Favorable o Favorable con requerimientos)

 FECHA ACTUALIZAGION DE
CONTENIDO:

ENERO 2021

]

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
| 1 ' Version Inicial T
- CARGO NOMBRE FECHA | FIRMA
J Profesional de Defensa Ing. Alm. Luis Carlos S5 nyee \ a
l Direccion de Produccion Chavarro Becerra s W -
Elaboré Profesional Defensa . !
. Ing. Alm. Inés Miryam . '
Abastecimiento Clase | gRivera Card onr; B ENZwo 202) oL j\)
| oy
Er - e e .’ o
Directora Abastecimiento | Adm. Emp. Rose Mary | |, £iF L7} {7 =
l Clase | Enciso Melo A ¥/
== . g R -
: Subdirector General de Coronel (RA) Carlos PooonE AN WTRyy/ A ]
Revisé Abastecimientos y Servicios | Ernesto Camacho Diaz - ""{“’f -
Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor s | W y
Contratacidn Vargas Rodriguez '.
. Carl ol S Englia bl B
Aprob6 Secretario General 00;53::;;’ Al BHE //;:/
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PRODUCTO / NOMBRE FECULA DE MAIZ
Cadigo SAP 200002729
Clasificacién Suministros de Panaderia
RESEISAIOg Producto obtenido por molienda humeda de grano de maiz y que
GENERALE Descrivcién del corresponde a un polimero constituido de grupos anhidro de a D-|
Pro%u oto glucosa, debe presentarse en forma de polve fino blanco libre de |
particulas negras, suciedad u otras impurezas visibles y debe ser
inoloro. |
Ingredientes | Almidén de Maiz sin modificar.
Requisitos Minimo Mé:rm
Requisitos pH (Solucién at 10%) 4,5 6,5 i
- - Humedad, en % 11,6 13,0 ‘
SSIEIaHimicas Cenizas, en base seca en % -- 0,2 |
Contenido de sulfitos (803}, en B 50 ‘
pHalkg
Debera cumplir con los siguientes requisitos: |
Microorganismo n m ] c ‘:
Recuento de bacterias
REQUISITOS aerobigs mesdfiflas, en)] & 10000 | 50000 | 2
ESPECIFICOS UFC/g
Recuento de Escherichia 5 <10 B 0
Coli,en UFClg
Recuento de Mchos vy
Requisitos Levaduras UFC/g 2 50 Su0 2 ;
Microbiolégicos ‘I?z?jtgecmén de Salmoneila | 5 | Aysencia - 0 ‘
|
En donde:
n = numero de muestras
m = indice maximo permisible para identificar nivel de buena 1
calidad 5
M = indice méaximo permisible para identificar nivel aceptable de |
calidad }
i ¢ = numero de muestras permitidas con resultadoentemy M |
| < = |¢éase menar de ... ‘

@
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Requisitos ,
Nutricionales Nofplica l
No podrd exceder los limites maximos de micotoxinas!
establecidos en la siguiente tabla: |
Micotoxinas l-imite Maximo en
Ha/Kg
O‘”?S. Suma de aflatoxinas By, Bz, G1y | 10,0
caracteristicas G,
del producto Ocratoxina A 30 |
Deoxinivalenol (DON)' 2000
| Zearalenona 300 1
Fumonisinas (suma de By Bz) | 2 000 ] |
Contenido Bolsa x 500 g minimo
Requisitos | NTC 926, Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 5108 de 2005
Normativos | Resolucién 333 de 2011

EMPAQUE Y
ROTULADO

! Presentacién
del Producto

|

Bolsa de polietileno x 500 g minimo

Condicionas
de Transporte
y
Almacenamien
1o

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No |
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgon yfo vehiculo cerrado con
concepto técnico sanitario FAVORABLE o Favorable con
condiciones, expedido por el ente territorial de salud. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de
la Resolucion 2674 de 2013. 1

Empaque

El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe
estar condicionado ai cumplimiento de la Resolucion 683 de 2012,
Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013,
dependiendo del material utilizado.

Rotulado

Cada unidad de empaque debe cumpiir con lo estipulado en la
Resolucion 5109 de 2005, y con la Resolucion 333 de 2011
cuando apligue.

Vida Util

5 meses minimo a partir de Ia fecha de entrega.

CERTIFICACIONES Proveedor
| Maquilacdior/ Comercializador

Registro, Permiso o Notificacion sanitaria del producto. (Vigente)

Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entigad
competente. (Con fecha de expedicion no superior a un afio y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos). 5 .

§ore p Y
e
s O

R
[j‘.‘ Fisal
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FECHA ACTUALIZACION DE
| CONTENIDO: ENERG2021
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS i
| VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS |
1  Versién Inicial
CARGO NOMBRE
Profesional de Defensa ing. Alm. Luis Carlos
.| Direccién de Produccion Chavarro Becerra
Elaboré = :
Profesional Defensa Ing. Atm. Inés Miryam
Abastecimiento Clase | Rivera Cardona W |
Directora Abastecimiento Adm. Emp. Rose Mary ! |
Clase | Enciso Melo i &
' Revisé | . Subdirector General de Coronel (RA) Carlos VAR
: Abastecimientos y Servicios | Ernesto Camacho Diaz | k ' |
Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor T ' W '
Contratacion Vargas Rodriguez - U«% j
. ' . Coronel Juan Carlos pom / T
Aprohoé Secretario General Riveros Pineda a /_Fw‘_/
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PRODUCTO / NOMBRE POLVO DE HORNEAR
Cadigo SAP 200002713
) . .
REQUISITOS Clasificacion MATERIA PRIMA PANIFICACION N
GENERALES Mezcla de ingredientes secos y en polvo, que al ser incorporados en |
Descripcion del {una masa o pasta en presencia de humedad y temperatura, |
Producto desprenden gas carbonico, mejorando a forma, miga, sabor y ;
| presentacion del producto. .
iaradienias Sulfato de aluminio/sodio o Pirofosfato de sodio, fosfato monocalcico, |
g bicarbonato de sodio, almidén de maiz y azucar pulverizada.
Requisitos REQUISITO | PARAMETRO
Fisicoquimicos % de CO2 19.0-20.5
REQUISITO PARAMETRO
Bacterias totales (UFC/g) < 5000 |
Requisitos Hongos y levaduras (UFC/g) < 300 |
Micrabiolégicos +- —
Coliformes totales (UFC/g) <3
REQUISITOS o i .
ESPECIFICOS | Escherichia Coli Negativo
Requisitos
Nufricionales NO APLICA
- Polvo fluido blanco sin particulas extrafias, inoloro, ligeramente
Otras salado.
caracter‘ijsti:ctis de) |- Uso previsto como materia prima en productos como ponques, |
produ | galletas y tortas. Mezcla de ingredientes secos. j
\
Contenido Bolsa x 1 kg L
Requisitos | RES0luCion 2674 de 2013 ]
Nogﬂ s | Resolucion 5109 de 2005 E
® | Resolucion 4506 de 2013 . '
7 7 ]
Prespent:c:On del Bolsa x 1 Kg.
EMPAQUE Y roducto : . !
ROTULADO Condiciones de | En Iugar fresco, seco y ventilade, lejos del calor y el fuego. No debe
Transporte y |almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe

Aimacenamiento | ser transpartado en furgén yfo vehiculo cerrado con concepto tecnico | k
o
!
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sanitario FAVORABLE o Favorable con condiciones, expedido por el
ente territorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en gl capitulo VI| de la Resolucién 2674 de 2012,

El cumplimiento de los materiales ulilizados para el empaque cebe
estar condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683 de 2012

Empaque Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucidn 834 de 2013, dependiendo
de! material utilizado. B
Cada unidad de empague debe cumplir con lo estipulado en la

Rotulado Resolucidén 510¢ de 2005, y con la Resolucién 333 de 2011 cuande
apligue.

Vida Uil 5 meses minimo a partir de la fecha de entrega.

]

CERTIFICACIONES Proveedor /
Magquilador/ Comercializador

Registro, Permiso o Notificacion sanitaria del producto. (Vigente)

Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicién no superior a un afie y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos). |

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO:

ENEROQ DE 2021 I

mAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

1
VERSION |

DESCRIPCION DE CAMBIOS

[
|
i
f
1

J;_

1 | Versitn Inicial
|

CARGO

NONBRE

Profesionzl de Defensa

Chavarro Becerra

| Direccion de Produccion
Elaboré — e
| Profesional Defensa
| Abastecimiento Clase i
SE— == —
Directora Abastecimiento

FECHA [{ FIRMA, |.
Ing. Alm. Luis Carlos | T ENE :j\ u?(/i
R

Ing. Alm. In&s Miryam
Rivera Ca‘rdona

t= Enero 2021

"Adm. Emp. Rose Mary &

s

| ' Clase | _ Enciso Melo .
| Revisg | Subdirector Generalde | Coronel (RA) Carlos C oo o Lo,
i Abastecimientos y Servicios | Ernesto Camacho Diaz | 1§+ Lo - ‘
5 | Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor | e
}‘ i Contratacién Vargas Rodriguez R

R e Coronel Juan Carlos o
il_;!\prub_(i_v_i A ?t?cretano General i Riveros Pineda _;u;ﬁ;:—:
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r Codigo: PA-FQ-T5

ol
i LAV

] {
. 1 = e e W B
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g | Fecha: | 26 | 03 | 2024 E o
P | - e R S— Aj.m I S| i j —
PRODUCTO / NOMBRE HARINA PRECOCIDA DE MAIZ
o — - B == - -
Cadigo 1 SAP 200002244 / SAP 200001472
s e S — J
REQUISITOS Clasificacion | Harina de Maiz
GENERALES |—— ' - e e e ]
Descripcion del Producto obtenido a partir del endospermo de granos de maiz, clasificados parag
Producto consumo humano, que han sido sometidos a un proceso de limpieza,
L 8 auelo | germinacion, pre coccion y mollusacion o malienda. |
Ingredientes | Maiz blanco
El producto debe cumplir los siguientes paramelros, que s re;—)grtarén en el
analisis de laboratorio:
RECUISIFO - .Wlom, "
tdinimo | Mdnimo
. I Mumadar gnlraceran 06 MATA BUIrEIANS CTMmT | 13 .:___
-F\_‘EQUIS.ltC'iS Draterna {te8,25 . 2r fracnon gé mata 27 DATE SR04
Fisicoquimicos exprasada come he
Gtasa on HACCIEN C8 Miase £ DAFE S8C8 SXTTEIALA T s 3.3
Cerizat en fraton 62 Mmasa en base saca Exropfsnderr o 1 7
Indice de absornon 0% 3249, (M /g 3 28°C 45
Requisilos fisicoquimicos para harinas precocida de maiz - NTC 3594 {Quinta
actualzacion). o i
1EI producte debe cumplir 10s siguientes parametros, que se reporiaran en el
analisis de faboraterio:
| Requisitos Parametro
REQUISITOS Recuerta de Eschencta cov WFCg < 10
ESPECIFICOS T T
Requisitos Recuenta da Staph, oCo00us JurBLs coagulasa malne 3|« i
Microbioldgicos -
Recusnto de Baclvs cersrs UFCg 160
Recusnto de mohos v evaduras UFCg B icos
Detecein d2 Samonsg - 20 g g
Requisitos microbiotégicos para harinas precocida de maiz - NTGC 3594 {Quinta
actualizacion) ==
Requisitos Tomar como referencia los parametros establecidos en la Tabla de composicion
Nuiricionales | Nuiricional {CBF 2018, ) N _ N
La harina debe presentar un color homogéneo, y no debe lener grumos ni
materiales o contaminantes extrafos.
Otras L_a harina precocida de maiz para consumo humano no debe presentar olores ni
caracteristicas sabores objefables.

del producto

No debe exceder los limites maximos de plaguicidas especificados en la
Legistacion nacional vigente
Las harinas de maiz deben cumplir con el reguisito para micoloxinas asi:

/
7

-—



| Continua Ficha Técnica de Producto ...

1

 HARINA PRECOCIDA DE MAIZ

Micethuinas

a2

Lerite A g enug <0

wipz

m

22 wder

-3 2
SIer -
Y R T §IEE

REQUISITOS NORMATIVOS J

—

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion dal
Producto

Empague y/o
Embalaje

—

Rotulado

" VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

ENTIDAD

F

Debe cumplir con lo establecido en la NTC 3594 y la Resolucion de! Minstero
| de Proteacion Social No.1528 de 2002, Resolucion 2674 de 2013

| SAP 200002244 Unidad *500 gr embalada en paca 12 Kg
SAP 200001472 Unidad *1000 gr embalada en paca 20 Kg
| Bolsa de polipropileno biorientado + polietitenc de baja densidad de grado
| alimentario calibre 3.0 los empaques debe ser de primer uso. El producto debe
estar reempacado en termoencogible.
l.os empaques y embalajes no deben presentar daiios mecanicos, corroidos,
| magullados, entreabiertos o con defectos en su sellado {para el caso de los
empaques de primer uso). sucios o con indicios de contaminacién. o
‘ El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resclucion Ministeno de
| Proteccion Social 5109/2005 v |a Resolucicn de Ministerio Proteccion Social 333
de 2011

El E&E};ﬁt;_}equiere una vida util de doce (12_)—;n;ses contados a pariir de la
fecha de fabricacion. Al momento de la enlrega no debe tener mas de dos (2)
meses desde su fecha de fabricacion.

El producto debe ser transporiado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto
tecnico sanitario Favorable, expedido por el Ente Territorial de Salud. Se debe

cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIi de fa Resolucian
2674 de 2013,

l ¥ Registro, Notificacién o Permiso Sanitario (Vigenie)
! v Acta de visita sanitaria (IVC) con Conceplo Técnico Vigente: Favorable o
Favorable con requerimientos expedido por el INVIMA.
' v Certificado de calidad del empaque ulilizado. en el cual se pueda
CERTIFICACIONES Proveedor / evidenciar el cumplimiento en cuanto a calibre y/o espesor de acuerdo
Magquilador/ Comercializador con lo requerido en este documenio ¥ a la normatividad vigente.

El proveedor podra presentar:
ISC 8001 con alcance 2 la produccion de cereales precocides y/o derivados a
pariir de maiz,

FECHA ACTUALIZACION:

JUL!O DE 2021

F
o

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNIGOS DEL PRODUCTO

H e

L

1 Varsian Imcial

t — -

Se actualzan los requisitos fsicoquinucos, microbiologicos acorde a la NTC 3584 PRODUCTOS DE MOLINERIA HARINA

PRECOCIDA DE MAIZ PARA CONSUMO. Se aclualiza la cerlificacian a solicitar 3 las empresas, toda vez que se mcluye

Manual de Buenas Practicas, Regisiro Sanitario, Permise Sanitario 0 Notificacion Sanilaria (Cuando Aplique) para as
! garantizar 1a calidad en los procesos productos. Sin embargo se intluye con el condicionat {0} para generar calidad de
P | producto y plutalidad de oferentes Se actyaliza con es. Min Proleccion Social 333 de 2011 para rolulado de. producto

Se incluye codigos SAP En ficha tecnica de negociacion se deja el requenmiento de que fabricante debe contar con registro
I sanitario por lo tanto se retira requenmiento de Ia ficha técnica Se aclara condicion de conceplo sanitario y enle encargado
| Se retiran ias siguientes nolas que fueron aclaradas en ficha técrica de negociacion Nota 1 El Manual de Buenas Practicas
| de Manufactyra basados en el Decreto 3075/1997 Debe ser Cetificado por la persona te Cahdad con Tareta prolesionat




Continua Ficha Técnica de Producto ...

o.. __________ HARINAPRECOCIDA DE MAIZ |

—— — A S T st T NI

Nots 2 En caso de ser comercializador debe allegar los certificados de su proveedor y/o maguilador Se aclara el tiempo de]
concepto sanitarfo para transporte de alimentos expedido por el ente terilonal de salud Se retira requisito. El rétulo del
| producto debe influir el nombre y 1a categoria a ia cual pertenece de acuerdo con la formulacion empleada. Se rettra cédigo
| 37405 por ser producto can adicion de sabor a mantequilla y si3l. Se ajustan valores fisicequirmicos y microbiologicos de |

| 2¢cverdo a noma NTC. Se adiciona certificacion de calidad 180 9001 para el proceso productivo de cereales precocidos

| Se aclara las condiciones de empaque para las dos presentaciones de producto, se ajustan fas referencias al listado de

4 4 maleriales de SAP
' Se ajusta todo el contenido de Ia Ficha Técnica al nuevo formato.
Se ajusta ia clasificacion del producto
| Se ajustan los ilems: requisitos fisicoquimicos, requisitos microbinldgicos y Otras caracleristicas de acuerdo & la NTC 3594
5 productos de molineria Harina precocida de maiz para consumo humano
Se elimina de tequisitos nomalivos: NTC 4678, para recuento de Bacillus cereus. NTG 4574, para detecciin de Salmonella, |
por ya estar contemplados dentro de la NTC3594. Asi mismo se e imina la NTC 1232 por ser aplicable para delerminacion de |
| aflatoxinas pero en alimentos de consumo animal ] - I
|’ Se actualiza a nuevo formalo PA-FO-75 se retira de donde se menciona los codigos SIC. ya que estos codigos ya no son |
utilizados dentro de ta Enlidad, se cambia clasificacion del producto basado en Sistema SAP de “harina” a "hanina de Maiz'.
se cambian los requisitos fisicoquimicos y microbioldgices de acuardo a Quinla aclualizacidn de la NTC 3594 para productos
6 de molineria, ademas se coloca informacién de referencia tanto para los requisites fisicoquimicas como microbiolégicos En |
olras caracteristicas del producto se adiciona tabla para limite maximo de micotoxinas
| En requisitos normativos se adiciona Resclucion 2674 de 2013,
| Se completa la informacién de Requisites de transporte y almacenamiento  En cerlificaciones se adiciona requisno Registro. |
| Notificacién o Permiso Sanitario Vigente I e 1
|'Se modifican cedigos SAP 200000355 harina precocida de maiz blanco * 1 1b por 200002244, y SAP 200000354 harina de
7 maiz blanco * kg por 200001472, . |
| En certificaciones se incluye opcisn de presentar certificacion 150 9001 con alcance a la produccion de cereales
precocidos y/o detivados a partir de malz. o ) L B |
8 Se madifica informacion de presentacion del producte conforme manejo logistico del mercado Se felira del transporie y
| almacenamiento “o favorable con requerimientos™. Se ajustan los requarimientos de vida util.
“I'Se actualiza formalo PA-FO-75 7 V01, se incluyen requisiios nu'ricionales de acuerde con lo referenciado en la Tabla de |
| Composician Nutricional ICBF 2018, se retira el ilern “Contenido™ unificande la informacién en el item ‘presentacidn
| Se incluye en el item Empague yfo Embalaje "Los empaques y embalgjes no deban presenlar tlaftos mecanicos. corroldos.
8 | maguilados. entreabiertos o con defectos en su sellado (para af cas0 de los empagues de prinier USG), SUCIOS O Con MOICIoS
| de contaminacidn”, Se incluye dentro de las CERTIFICACIONES Proveador / Maguilador/ Comercializador “Centificado de
| calicad def empaque utilizado, en el cual se puada evidengiar ef cumplimianto en cuanto a calbre y/o espescr de acuerdo con
fa requerido an este documenio y a la normatividad vigente™ teniendo en cuenia las novedades presentadas en los
| regionales referentes al empaque del producto. Cambios realizados por JPMR Jul/21, - ]
CARGO NOMBRE FECHA [ —1 FIRMA |
-
. - ing. Alim, Jenny Patricia Motta
| Elabord | PD Abastecimienta Clase | Romers 2 7 JUL 2021
Directora Abastecimiento
Clase | Adm. Emp. Rose Mary Enciso Mefo QD JUC . 2/
| P Subdirector Gral Coronel {(RA) Carlos Ernesto
| RevisO | ppasiecimientos y Servicios Camachg Diaz 3 0 JUL U1
! Subdirector General de MSc. Adm. Emp, Héctor Vargas
Contratacion Rodriguez 3 D JUL 702]
Aprobb iy

Secretario General Coronel Juan Carlos Riveros Pinedz .«%
30 Jut 2023
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PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO Codigo: PA-FO-75

\\Y;.‘/"

FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersionNo, 08 | Pagina 1 de 2
T ALIMENTOS

e e Fecha:{ 12 07 2018
PRODUCTO/NOMBRE QUESO BLOQUE COSTENO
Cédigo 200001535 / 200000627
ggﬁgg‘{gg Clasificacién Derivados Lacteos

Descripcitn del
Producto

Se caracleriza por ser {resco, blanco, siempre salado, baja humedad,
duro, de facil conservacién por su alta presién de sal.

Ingredientes

Grasa leche fresca con cuajo de vaca o cortadera, se deja que se
endurezca, se la saca el suero, se echa sal y se cocina.

Componentes Valor
5 Requi?itc_;s Materia Grasa en extracto seco % nvm <10
uimicos
b Humedad % m/m 50-55
Informacién tomada de la NTC 750 (cuarta actualizacién) Queso
Recuenin de colformes, LIFC/ 5 1000 | 5000
Retuenta de £ colr. UFGH 5 <30 -
REQUiSilOS Recuento e mohos y levaduras, UFCy 5 100 500
Microbiolégicos || Sxamenes especiles
Recuenio de Staphyfooaccus aureus coagulasa postiva, UFCig 5 10 100 2
REQUISITOS Detecodn de Seimanela25 g 5 | Ausenta | - 0
ESPEC‘F'GOS Deteccidn de Listena monocytogenes25 g 5 Ausente
Informacién tomada de la NTC 750 (cuarta actualizacién) Queso — Queso fresco
Requisitos ;
Nutricionales No Aplica
Producto lacteo: Color blanco, sabor v olor caracleristico, textura sélido
blando, sin babosidades.
Otras Ei queso no debe exceder los limites de contaminantes:
caracteristicas
del producto Requisite Limite maximo en mg/kg
Plomo, expresada como Ph 0,02
: Peso minimo por 500 grames
Contenido SAP 200000627 peso minimo de 1000 gramos. ]
Requisitos Resclucién 2674 de 2013, NTC 750, Res. Min Proteccion social 5109
Normativos de 2005. Resolucion 2310 de 1986, Resolucion 1804 de 1989.
Presentacién del . . =
Producto Producto duro en bolsa pléstica grado alimenticio.
EMPAQUE Y Bl producto debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado y
ROTULADO Condiciones de |refrigerado. Transporte en vehiculo con condiciones inocuas y

Transporte vy
Almacenamiento

certificadas por la entidad competente evitando contaminacién cruzada
y manteniendo las propiedades del producto iniciales. Se debe
conservar en lugar fresco, seco y aireado. Evitar Exposicion sotar. El

+
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AGENCIA !.OG'!‘?IGA
FUBKEAY MILITAREN
L iprsiion oo ensatens Fuerian

TITULO

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS

Codigo: PA-FO-T5

Versién No, 00 Péagina 2 de 2

Fecha: | 12 07 2018

vehiculo que realice [a entrega deberd presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable
o favorable con condiciones para el transporte de alimentos. Este
documento no debe tener una fecha de expedicion superior 2 un afio.
Se debe cumplir con el caplitulo Vil de la Resolucién 2674 de 2013.

El producto debe ser empacado en bolsa plastica grado alimentario,

__E"jf’iquf_ termoformable.
Rolulado Resolucion Ministerio de Proteccién Social 5109 de 2005,
Vida Ut Debe contar con 30 dias, refrigerado entre 4 a 6 °C

CERTIFICACIONES Provesdor /
Maquilador/ Comercializador

El proveedor debe eslar certificado con: Diagnostico técnica sanitario
vigente expedido mediante acta de visita del INVIMA o del ente de
salud publica autorizado en el lugar de fabricacién, con concepto
FAVORABLE. ElI vehiculo debera presentar conceplo sanitario
favorable que lo autorice para el transporie de alimentos.

Vg foter Joo 7~
e ot

L

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO: MARZO DE 2020
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial,
2 Se adiciona presentacion cddigo SAP 200000627 Queso bloque costeio per 1000 gramaos.
|  CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
Profesional de ] ' . : o e
Elabord Defgnga ing. Alim. Inés Miryam Rivera 3 R ::Df‘. by b VY,
| i 12 MOV 200 il hngasat g
Directora T
Abastecimienlos i,/‘:)
Clasefl , encargzda P " 5:4
t de las funciones de Iz m. Rose Mary Enciso Melo pry %;
. Subdireccion General S ‘IIP- ety Zﬂ '20")'.;{: -
Revisd | de Abastecimientos y m
Servicios i
Subdirector General |  Coronel (RA) Juan Carlos / &_fﬁ
de Contratacidn Collazos Encinales ( e{ / M ” ﬂ-/ Zd Vo Wi
. Corone! Juan Carlos Riveros
Aprobé Secretario General Pinsda



PLANIFICACION DEL ABASTECIM ECIMIENTO

PROCESO

? Cadi :‘
go: PA-FO- 75
;—_// | TITULO 2 odie B ,> .,
Y ‘. FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No 01 Pagma 1 de 3
AGrHCe WOBISTICA | ALIMENTOS E“""’“ I BV B
o TR T o é FECha: ! 26 03 | 2021 Ar 4 Badeens
PRODUCTO /! NOMBRE QUESO CAMPESINO
Codigo 200001140 / 200000626 / 200001436 / 200001534
- | - |
Clasificacién ] Derivados Lacteos
— ——
REQUISITOS Es el producto obtenido por coagulacion de leche de la crema de leche.
GENERALES de la crema de suero, del suero de la mantequilla o de la mezcla de
Descripcion del | algunos © todos estos productos, por la accién del cuajo U olros |

Producto

coagulantes aprobados. El queso debe ser obtenido de leche
| pasteurizada proveniente de especies aptas y autorizadas para el
| consumo humano,

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Ingredientes

T

Elaborado con leche de vaca, cuajo y sal.

Requisitos
Fisicoguimicos

| El producto debe cumplir los siguientes paréme_tros |
Parametro
Requlsito .
! ! - Minimo Maxima
<5

a5
-

]
MEXEI'IE grasa e"l extracto tecs S m/m
[

B . &

62

| Humadad m/m 58
Requisitos Fisicoguimicos Queso Semigraso, firme - semiduro- NTC 750

Requisitos
Microbiologicos

El producto debe cumplir 10s siguientes parametros:

| _Requisito
NMP Colifor nes Fecales /g

Hongos y Levaduras! 1
Estafifococc.s Coagulasa Posiiva / g 1000 |
Salmonetla f 20 g Ausencla

Requisitos Microbioljgicos Queso fresco - Resolucién 1804 de 1989 |

m_
<100
100

Requisitos
Nutricionales

El producto debe cumplir los siguientes parametros:
Unidades de expresion de los
nuttientes por 100 gr de parte
comastible del alimento
LA
a3

Requisite

Protemns (g)
Carhohsdrntos (g}
Erergin (Keal) 01
Y demas parametros establecidos en la Tabla de Composicién
Nulricional {CBF 2018 - Queso Fresco, Semiduro, Semigraso, Tipo
Campesino.

Otras
caracteristicas
del producio

9

- El color, olor y sabor de cada producto debe ser caracteristico.

- El producto debe estar exento de olores y saboras extranos o rancios.

- No se permite |la elaboracion de queso fresco para consume humano a
partir de leche cruda. salvo en los casos en que lo autorice €l Ministerio+
de Salud o la autoridad celegada.
- La {eche o la cuajada tebe someterse a un tratamiento aprobado por el
Ministerio de Salud que permita eliminar la fiora patégena y la casi
totalidad de su flora banal.

- Estar exento de sustancias tales como grasa de arigen vegetal o animal |
diferente a la lactea y demads sustancias no contempladas en el capitulo |

VIl de la Resclucion 2310 de 1986.

h..._\\

i

X
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CONTROL DE CAMBIOS
;

1

Continua Ficha Téénica de Producto

S

REQUISITOS NORMATIVOS
- - .

f Presentacion del
Producto

) __ QUESO CAMPESIND

- Estar exento de sustancias toxicas y residups de drogas o
medicanentos
- Los aditivos utilizados para la elaboracion del producto deben cumplir
con todos los requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1983 Y Sus
actualizaciones, asl como también de la Resolucién 2606 de 2009: con
relacion a las materias primas se debe cumplir con lo establecido en Ia
Resolucion 4506 de 2013 y/o sus modificaciones siguientes; Resolucién
| 2671 de 2014 y Resolucion 3709 de 2015. il

| Resolucion 1804 de 1989, Resolucion 2310 de 1986, Resolucion 2674

| de 2013. Resolucion 5109 de 2005. Decreto 616 de 20056,

[ SAP 200007140 El blogue debe tener un peso neto de 500 gramos

SAP 2000015234 El bloque debe tener un peso neto de 1000 gramos
SAP 200000626 El blogue debe tener un pesc neto de 1000 gramos.
SAP 200001436 El blogue debe tener un peso neto de 2500 gramos

l EMPAQUE/ i Empagque yio

EMBALAJEY = Embalaje
| ROTULADO
!
Rotulado
\
t
VIDA UTIL DEL, PRODUE&'O Y

REQUER!MIENTOS DE [LA ENTIDAD

CONDICIONES DE TRANSPORTE

CERTIFICACIONES Proveedor |
Maquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZAGION:

'El prodicto debe ser empacado al vacio en material de primer uso de
| grado alimentario. Embalado en canastillas limpias y desinfectadas ,
[El producto debe estar rotulado segtin la Resolucian Min. Proteccion
| Sacial 5109 de 2005, Resolucion 333 de 2011. El Rofulado debe ser
resistente a la humedad y a ia maniputacién, la informacion suministrada
| en el empaque debe también declarar ja existencia o no de alérgenos en

| su composicion.

La wvida U0t requerida es de minimo 20 dias. en condiciones de
refrigeracion {Temperalura entre 2°C y 4°C).

E! producto debe ser transportade en furgdn yo vehiculo cerrado y
refrigerado. Transporle en vehiculo con condiciones inocuas vy
certificadas por fa entidad competente evitando contaminacion cruzada y
manteniendo las propiedades del producto iniciales. Se debe conservar
en lugar fresco, seco y aireado. Evitar Exposicion solar. El vehiculo que
realice fa entrega debera presentar Concepto Sanitario Favorable para el
transporte de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de
expedicidn superior a un afio. Se debe cumplir con el capitulo Vil de Ia
Resoluc:én 2674 de 2013,

v Reglstro Permiso o Notificacion sanitaria del producto. (Vigente).

v Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entigad
competente. {Con fecha de expedicién no superior a un afio y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso de
los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio
de almacenamiento.

SEPTIEMBRE DE 2021

VERSION DESCRIPC!ON DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
| e t

1 Varsion lnicial

2 ng $on vtdizados en la entidad

I Auste al formalo PA-FO-75 Version G0, se ratiraron ios codigos SIC de donde se menciona en el documento debido 2 gue ya

¥ se incluye fos codigos SAP 200001140 y SAP 2000006256 de presentacionas 500 y 1000

gramos. respechivamente. Se adictona infermaciin en clasificacion basado en Sistema SAP. “Derivados Laclteos  Se
Ladiciena informacion an requisitos nulricior ales. infermacion extraida de Tabla Nutncional de Aimentos JCBF 2015 para




' Continua Ficha Técnica de Producto...._

"QUESO CAMPESINO |

e e e et T BT T TR e

- 1

["queso campesino. En ofras caracteristicas del producto se adisiona.
. No se permite la elaboracitin de queso fresco para consumo humano a parlir de lache cruda. salvo en los casos en

| que Io autehce el Ministeno de Safud o la autoridad delegada.

- La leche o la cusjada debe somelerse a un tralamiento aprobado por el Ministerio de Salud que permita eliminar la
| flora patégena y la casi totalidad de su flora banal.

[- Los aditives ulilizados para 1a elaboracion del producta deben curmplir con todos los requisitos relacionados en el
decreto 2106 de 1983 y sus actualizaciones, asi como tambign d2 13 Resolugidn 2606 de 2008, con refacion a las malenas
primas se debe cumplir con lo establecido en ta Resolucién 4506 ce 2013 y/o sus modificaciones siguientes Resolucién 2671
de 2014 y Resolucion 3705 de 2015". En condiciones de transporie y almacenamiento se adiciona. En lugar fresco. seco y
ventilado, lejos del cator y el fusgo. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes suslancias  Se debe cump!ir con
todos los requisitos referenciades en el capitulo Vi de 1a Resolucion 2674 de 2013." En condiciones de rotulado se adiciona

i “la informacién suministrada en el empanue debe también dectarar 1a existencia o no de alérgenos en su composicion”

Para 1as cerlificaciones se soficita: Registro, Permiso o Nolificacidn sanitaria del producto, (Vigente). Concepto santano de
planta procesadora expedida por la enlidad competente. (Con fncha de expedicion no Superior a un aflo y con concepto

. Favorable o Favorable con requernimientos).

{ Ajuste al formato PA-FO-75 Version 01, se aditiona cddigo SAP 200001 834, se acluatizan y ajustan requisitos fisicoquimices :
de acuerdo con la naluraleza del producto (Semigraso), se actualizan requisitos nutricionales de acuerdo con pardmetros

3 establecidos en ka Tabla de Composicitn Nutricional ICEF 2018 para Queso Fresco. Semidure. Semigraso. Tipe Campesing.
se adiciona presentacion por 1000 g con cddigo SAP 200001534 por requerimiento de la Regional Antioquia Choco Cambios
| realizados por JPMR Sept/2021 . |
CARGO NOMBRE
i Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Elaboré Abastecimientos Clase | Romaero
[
Direclora Abastecimientos .
Clase | Adm. Rose Mary Engiso Melo
Revisé Subdirector General de Corone! (RA} Carlas Ernesto
Abastecimientos y Servicios Camacho Dfaz
| Subdirector General de MSe. Adm. Emp. Héclor Vargas
t Contratacion Rodriguaz
I . Corongl (RA) Carlos Efnesto
Aprobo Secretario General (E) Camacho Diaz
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Codigo: PA-FO-75
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Fecha: ] 142 o7 2018

PRODUCTO / NOMBRE

MORTADELA ESTANDAR

REQUISITOS -
GENERALES

Cédigo

SAP 200001493 /200000805 / 200000806

Clasificacion

Embutidos

Descripcién del
Producto

Producto cérnico procesado, homogeneizade, cocido, embutido,
elaborado a base de came, con l2 adicidn de sustancias de uso
permitido. La mezcla se introduce en tripas naturales o ardtificiales
aprcbadas para tal fin, con didmetro superior a 80 mm. Puede ser
adicionada o no grasa de cerdo. El preducto debe poseer un olor y sabor
caracieristico del producto, textura blanda compacta, presentar color
rosa paiide a intenso dependiendo de la especie utilizada.

El producto debe estar libre de presencia de plagas, de olor y color
caracterislico de un producito en descomposicién, o contaminacion por
deficiencia en su manipulacion.

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Ingredientes

Producto elaborado a base de carne de res, carmne de cerdo, grasa de
cerdo, sal, especias, aditivas en las cantidades autorizadas por las
entidades sanitarias y demas sustancias de uso permitido.

Requisitos
Fisicoquimicos

Lomponentes Valor
Proteina (N x 6,25) en fraccidén de masa 10 % min.

Grasa, en fracclén de masa
Humedad , en fraccidn de masa

10 % midx
90 % miéx

Aimldén, en fracclén de masa
Protefna no cdrnica, en fraccién de masa

7 % miéx
6 % min

Requisitos fisicoquimicos jamén cocido estandar. Tabla 4 - NTC 1325 (Ultima
. actualizacién).

Requisitos
Microbiolégicos

Rocuento da saroblos mesdilos, YFClg

Recuents de cofformes UFCAy pox
Recuento de Staphylocotcus awrena coaguiatd postiva, UFCH
Recuento de espeeas Ccaindium suifila redutior, UF Ciy
Detacoidn de Saimonel, 125 9
Deteccitn da Listeria A y
{Recusnta d2 Eschoncing Sudi g
on dotida

i o c
100 000 1
500 1

100

= io0

<10
Ausenda
Ausoncia

=10

100 1

259

Wlw| i lwiwiw|D

MilmaED G MEIDSYRS GUE B VAN A XA

Indice miximo permisibie para tentifcar nivel de buena cakdag
fndicn mdrimo permisibie para ldonttcar nivel aceptable da cabdad
& lmero te moEsies pemitidas con fesultaies anlremy M

Requisitos microbiolégicos para productos cérnicos prosesades cocidos- Tabla 5 - NTC
1325 (Ultima actualizacidn).
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e PARAMETROS ]
MACRONUTRIENTE
PROMEDIO | DESVIACION ‘
Proteina (%) 12,4 +0.3 |
Reguisitos Humedad (%) 60,7 +1,1 [
Nutricionales Grasas (%) 125 224 g
Carbohidratas (%) 5.3 +6,6 |
Calorias (kcal) 199 -

Datos de la tabla Nutricional ICBF 2005 — martadela de res (embutido) |

Otras
caracteristicas
del producto

Ei producto debe garantizar la inocuidad, solo se pueden agregar aditivos |
de uso permitide segin la NTC 1325 (ultima actualizacion), los productos |
carnicos no deben contener metales pesados en canlidades superiores |
a

Piomo 0,5 mg/Kg maximo

Contenido

SAP 200001483 El producto debe tener un peso minimo de 1000 gr.
SAP 200000805 El producto debe tener un peso minime de 500 gr.
SAP 200000808 El producto debe tener un peso minimo de 250 gr.

Requisitos
Normativos

Decreto 1500 de 2007, Decreto 2162 de 1983, Resolucion 2690 de
2015, El producto debe cumplir con la NTC 1325 (ltima Actualizagion y
demas normas vigentes que le aplique.

EMPAQUE Y
ROTULADO

Producto

Presentacién del

Los productos deben venir embalado por 20 unidades en canasta
plastica. i

| Condiciones de

Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgén dotado con unidad de|
enfriamiento y equipos de medicién de temperatura.

El personal debe poseer dotacidn completa para la entrega del producto,
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor v el fuego. No debe |
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
sanitario FAVORABLE expedido por el ente territorial de salud. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo Vil de la
Resolucién 2674 de 2013.

Empaque

E! producto debe venir empacado al vacio. El empaque debe ser una
pelicula de alta barrera termoformiable que le provea al producto
conservacion y aislamiento frente a los contaminantes,

Rotulado

El rotulado impreso en fa bolsa, no adhesivo y cumplir con la Resolucién
del Ministerio de Proteccion Social 5109 de 2005, y debe garantizarse |
gue por la accidn de la humedad el mismo no se borrara del empagque, |
evitando la perdida de trazabilidad en el producto. La informacion
suministrada en el empaque debe tambien dectarar la existencia o no de
alérgenos en su composicion.

Vida Utit

Producto Refrigerado (Temperatura entre 0°C vy 4°C): Minimo 30 dias.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Magquilador/ Comercializador

El proveeé_r;r_&ebe estar certificado con;
+ Registro sanitario del producto. (Vigente).
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» Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la

i entidad competente. {Con fecha de expedicién no superior a un
‘ afto y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos)

» Concepto sanitario de vehiculos de transporte expedido por la
entidad competente. {Can fecha de expedicién no superior a un
ailo y con concepto Faverable o Favorable con requerimientos).

FECHA-ACTUALIZACION DE
CONTENIDO: MARZQIDE:2020
MAESTROCONTROLDECAMBIOS o
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
4 Versidn Iniciat.
2 Ajuste g formato version 3
3 Se retira requerimiento de HACCP y se ajusta a inscripcidn y aulorizacién sanitaria ante ef INVIMA de los

establecimientos acondicionadotes (Decreto 1282 de 2016)

Se actualiza el contenido al nuevo formato PA-FO-75 Versidn 00.

Los codigos se actualizan, teniendo en cuenta Jos nuevos cddigos an Sistama SAP y sa reliran cédigos SIC donde se

mencionan. Se relira presentaciones y se deja presentacién x 1600 gr.

En requisitos fisicogquimicas y microbioldgicos, se incluye informacidn de donde se extraen los pardmatros.

Se adiciona informacién nutriciondl, basado en fa Tabla Nutriclonal del ICBF del 2005, para mortadela de Res

{embutido).

4 Se adiciona Informacién en Olros requisitos: “El producto debe garantizar 1a inocuidad, solo se pueden agregar aditivos
de uso permitido segdn (a NTC 1325 (Ultima acluatizacion), los productos camicos no deben contenar metales pesados

en cantidades superiores a:

“Plomo 0,5 mg/Kg maximo _
En Rolulado se adiciona: “La informacién suministrada en el empaque debe tamblén declarar la existencia o no de |

alérgenos en su composicion®.
Se adiciona requisito en certificaciones, registro sanitario del producto.

Se adiclona cédigos SAP 200000805, moradela x minimo 500 g¢ y Cédige SAP 200000806, mortadela x minimo 250 '

5 ar. |
CARGO 'NOMBRE =~ FECHA: . FIRMA
Profesional de Defensa Ing. Alim. inés Miryam Rivera | , ; P " <3
Elaboré Abastecimientos Clase | Cardona i M0‘10|2020 g.:m%mh l!u\.’\
Directora Abastecimientos e
Clase |, encargada de las
funciones de la Subdireccidn | Adm. Rose Mary Enciso Melo
Genera! de Abastecimientos lq 720
Reviso y Servicios —C
Subdirector General de Coronel (RA) Juan Carlos l / P
Contratacién Collazos Encinales lcl ] ?) z
s
Aprobé Secretario General. Cargnel Ju;?nggarllos Rheres ’CI / Hm/ ﬁ //p-j/‘/ %7
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PRODUGTO / NOMBRE JAMON
Codito SAP 200001476 / SAP 200001873
g SAP 200000760 / SAP 200001664
Clasificacién Embutidos
REQUISITOS Producta carnico procesado, cocido, embutido, moldeado o prensado,
GENERALES o elaborado con musculo sea éste entero o troceads, con la adicién de
Descripcion del | sustancias de uso permitido. Se excluyen los sistemas cdrnicos
Producto homogeneizados y picados. El producto elaborado hace referencia a la
especie animal empleada. Sometido a tratamiento térmico, ahumado.
Producto elaborado a base de carne de cerdo magra, sal, especias, y|
ingredientes | demas sustancias de uso permitido por la legislacion sanitaria a nivel |
nacicnal.
Componentes Valor
Pratelna (N x 6,25) en fraccidn de masa 10 % min.
Grasa, en fraccidn de masa 10 % mdx
Requisitos Humedad, en fraccldn de masa 90 % rféx
Fisicoquimicos Almidén, en fraccdlén de masa 7 % max
Protelna no cdrnica, en fraccién de masa 6 % mix :
Requisites fisicoquimicos jamén cocido estandar- Tabla 4 - NTC 1325 (Oltima
actualizacion).
Requistio n m M [
Recuenlo de agrobios mesthios, UFC/g ) . 190 000 1
= Recuenlo de tolformes UFCA 3 100 500 1
Recuerto de StaphylocoCCy3 BUTPNI coaguiasa postiva, UF Cig 3 « 100 -
Recuenio de esporas Clostridium sulfito reductar, UFClig 3 <10 100 1
- < e Detecobdn de Saimoneia, 1259 3 Ausencia 5 N
RE UISleS. _Req{j]sﬂqs Deuméndumemmmms.nsu 3 Ausencia
ESPQECIFICOS- Microbiologicos ’:::;’::“EW“’“’ 3 <19 = =
ey 3 no= imero de MUUsTEs QUe 58 Vi 4 EXAMHENAC
“'¥ ¢ m = fckca méxkna peemisitéa para kienificar nivet de buena calidar
A = Inthce miximo permisible para Kentificat nivel aceptabia de cabdad
[ = nlimpte do muesttas permitdas ton resultados entre my M
Requisitos microbiolégicos para produclos camicos procesados cogidos- Tabla 5- NTC
1325 (Ultima actualizacién).
oot L PARAMETROS
MACRONUTRIENTE [0 e O ThE SVIACION
Proteina (%) 20.4 -
Requisitos Humedad (%) 72.0 -
Nutricionales Grasas (%) 6.6 -
Carbohidratos {%) 0.0 -
Calorias (kcat) 141 -
Datas de la tabla Nutricional ICBF 2015, Para Jamén. {
ot Jamén que se ha sometido una coccion por medio del humo desprendido
trﬁsr i de la quema de maderas de poco contenido de resinas. Los aditivos
cgralac :stu:;g utilizados para la elaboracion del producto deben cumplir con todos los
P relacionados en el decreto 2106 de 1983

requisitos sus j
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actualizaciones, asi como también de la Resolucion 2606 de 2009; con
relacion a las materias primas se debe cumplir con lo establecido en fa
Resolucién 4506 de 2013 y/o sus modificaciones sigulentes: Resolucidn
2871 de 2014 y Resolucién 3709 de 2045.

Contenido

SAP 200001478 / SAP 200001873. El producte debe fener un peso
minimo de 1000 gr.

SAP 200000760 / SAP 200001664 E| producto debe tener un peso
minimo de 500 gr.

Requisitos
Normativos

Decreto 1500 de 2007 o la norma que lo modifique, adicione o
sustituya, Decreto 2162 de 1983, Resolucion 2690 de 2015, El
producto debe cumplir con la NTC 1325 Gltima Actualizacidn y demas
normas vigentes que le aplique.

J

Presentacion del
Producto

Los productos deben venir embalado por 20 unidades en canasia
plastica.

Condiciones de
Transporie y
Almacenamiento

E! producto debe ser transportado en furgén dotado con unidad de
enfriamiento y equipos de medicién de temperatura.

El personal debe poseer dotacion complela para la entrega del producto,
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén yfo vehiculo cerradp con concepto técnico

sanitarlo FAVORABLE expedido por el ente territorial de salud. Se debe |
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo Vil de la |

Resolucién 2674 de 2013.

|

EMPAQUE Y
ROTULADO

Empague

Producto empacado en vacio. EI empaque debe ser en pelicula de alta

barrera termo formable, que le provea al producto conservacién ¥

aislamiento frente a los contaminantes. E! cumpfimiento de los materiales
utilizados para el empaque debe estar condicionado al cumplimiento de
la Resolucién 683 de 2012, Resolucién 4143 de 2012 y/o Resolucion 834
de 2013, dependiendo del material utilizado.

Rotulado

Debe ser impreso no adhesivo con tinta negra de facil jectura y de
tamafio proporcional al tamafio del producto, segiin Resolucién 5109 de
2008, Resolucion 333 de 2011. La informacion suministrada en el
empaque debe también declarar la existencia o no de alérgenos en su
composicion.

Vida Util

Producto Refrigerado (Temperatura entre 0°C y 4°C): Minimo 30 dias.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

El proveedor debe estar certificado can:

Registro sanitario del produclo. (Vigente).

¢ Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la
entidad competente. (Con fecha de expedicion no superior a un
ano y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos)
Concepto sanitario de vehiculos de transporte expedido por la
enlidad competente. (Con fecha de expedicién no superior a un
afio y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

|

|

E

FECHA ACTUALIZACION DE
- CONTENIDO:

MARZO DE 2020
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MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

el

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS

1

Version Inicial, se unifican las fichas {écnicas de productos carnicos procesados: jamén york y jamdn ahumadeo.

2 Se agregan los cddigos SAP 200000760 y 200001664 Jamaén x 500 gramaos.
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