PROCESO
GESTION DE LA CONTRATACION
‘\\ // TITuLO Cédigo: CT-FO-31
S EL CONTRATO O MODIFICATORIO || Versisn No. 16 .
a — CONTRATO DE SUMINISTRO

Namero de Fecha de elaboracién contrato 09 de marzo de
Contrato 009-012-2021 2021.
Entidad AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES
contratante REGIONAL LLANOS ORIENTALES
NIT No. 800.117.180-3
Contratista UT SC&SUGA-PAN-2021
NIT: 901473271-7
Representante | MARIA INES SUAREZ GARZON
Legal
Cedula 31 .941 .989 de Cali —Valle del Cauca
Direccion: CALLE 46B No. 5N-19 Cali

Teléfono- Cel. 3135811813 + (2)4118206-3176465501

Correo sxcsoluciones.gerencia@gmail.com gerencia@alimentosguesabor.com
Objeto " SUMINISTRO DE PRODUCTOS DE PANADERIA, PARA LOS COMEDORES

Contractual DE TROPA DE LA REGIONAL LLANOS ORIENTALES."
Valor DOSCIENTOS DOCE MILLONES DE PESOS ($21 2.500.000.00) M/cte. IVA
INCLUIDO. .
Plazo de 30 de noviembre de 2021 hasta agotar los recursos del contrato suscrito y/olo
| ejecucidén que ocurra primero. / v

Entre los suscritos: MY (RA) RAFAEL AUGUSTO URBINA DUARTE, mayor de edad, vecino de
Villavicencio Meta identificado con Cédula de Ciudadania No 80.387.089 expedida en Colegio -
Cundinamarca, en su calidad de como Director Regional Sector Defensa de |a Regional Llanos

facultado para celebrar contratos, de una parte, quien en adelante se denominara AGENCIA
LOGISTICA REGIONAL LLANOS ORIENTALES, y por la otra el sefior MARIA INES SUAREZ
GARZON también mayor de edad, identificado con la cédula de ciudadania No. 31.941.989 de Calj -
Valle del Cauca, obrando como representante legal de la Unidn Temporal UT SC&SUGA-PAN-2021,
quien en lo sucesivo se denominara el CONTRATISTA, hemos convenido celebrar el presente contrato,
previas las siguientes consideraciones:

CONSIDERACIONES

1. Que se elaboré el estudio y documentos previos y se dio cumplimiento a la normatividad legal
vigente.

2, Qge, al momento de la apertura del proceso de seleccion, se contd con el CERTIFICADO DE
DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL N°4821 del 29 de enero de 2021, el cual respalda el presente
contrato. :

3. Que el MY (RA) RAFAEL AUGUSTO URBINA DUARTE, mayor de edad, vecino de Villavicencio
Meta identificado con Cédula de Ciudadania No 80.387.069 expedida en Colegio - Cundinamarca
como Director Regional Sector Defensa de la Regional Llanos Orientales, cuenta con plenas
facultades, para celebrar el presente contrato en especial las contenidas en las Leyes 80 de 1993,
1150 de 2007, Decreto 1082 de 2015 y demas normas concordantes.

4. Que la PD. VIANY YESENIA FLOREZ VILLAMIZAR Coordinadora de Abastecimientos, media
memorando No. N° 2021140640015683 ALRLL-OLAYS-14064, solicité Ia iniciacion del procesofife
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Contratacion N°009-006-2021, cuyo objeto es " SUMINISTRO DE PRODUCTOS DE PANADERIA,
PARA LOS COMEDORES DE TROPA DE LA REGIONAL LLANOS ORIENTALES."

. Que el dia 04 de febrero de 2021, se publicé en el SECOP Il el proceso N°009-006-2021, mediante

resolucion N° 014 de fecha 15 de febrero de 2021, se ORDENA la apertura de seleccion abreviada
por subasta inversa electrénica N°009-006- 2021 que tiene por objeto el " SUMINISTRO DE
PRODUCTOS DE PANADERIA, PARA LOS COMEDORES DE TROPA DE LA REGIONAL
LLANOS ORIENTALES " con un presupuesto de SEISCIENTOS VEINTE MILLONES
QUINIENTOS MIL PESOS ($ 620.500.000,00) M/CTE IVA INCLUIDO, con el rubro A-05-01-01-
002-003 PRODUCTOS DE MOLINERIA, ALMIDONES Y PRODUCTOS DERIVADOS DEL
ALMIDON respaldado con el CERTIFICADO DE DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL N°4821 del
29 de enero de 2021 expedido por el responsable de presupuesto de la Regional Lianos Orientales.

. Que el dia 19 de febrero de 2021 a las 17:00 PM, se presentaron las siguientes ofertas:

SERVIMAC SMC NIT No. 901350483

ALVARO ALEXANDER AGUDELO HERRERA C.C 93450267

UNION TEMPORAL UT SC&SUG-2021

UT PANADERIA 2021

COMERCIALIZADORA LOGISTICA S.A.S. NIT No. 900.703.819-7

|| [WIN|=

MACS COMERCIALIZADORA Y DISTRIBUIDORA S.A.S. NIT No. 900540562

. Que mediante Resolucion No. 025 de fecha 08 de marzo de 2021, se adjudic6 el proceso de

seleccion abreviada por subasta inversa electrénica N°009-006-2021 el cual tiene por objeto el "
SUMINISTRO DE PRODUCTOS DE PANADERIA, PARA LOS COMEDORES DE TROPA DE LA
REGIONAL LLANOS ORIENTALES "

. Que habiéndose dado cumplimiento a todos los tramites y requisitos legales que exige la

contratacion administrativa, es procedente la celebracion del presente contrato, que se regira por
las clausulas gue a continuacién se enuncian.

CLAUSULAS
CLAUSULA PRIMERA: PLAZO DE DURACION DEL CONTRATO: Para todos los efectos legales
la duracién del contrato es el establecido para la ejecucion del presente contrato y cuatro meses
mas.

CLAUSULA SEGUNDA: LUGAR DE EJECUCION:

LOTE DEPARTAMENTO DEL GUAVIARE

SAN  JOSE KM 1 VIA EL
DEL ?;‘SPC RETORNO
GUAVIARE GUAVIARE
= VEREDA BOCAS
GUAVIARE  |BARRANCO |BITER 22 |DE AGUA |3 Y 4 veces
N BONITA por semana
KM 1 VIA EL
CALAMAR | BICAM 24 | RETORNO
GUAVIARE
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. La frec_:uencia de entrega en los diferentes comedores de tropa puede variar de acuerdo a las
necesidades vy partes suministrados por las Unidades Militares

La Regional ngnos podra contemplar otros lugares de entrega bajo la modalidad de actas de
acuerdo, suscritas y avaladas por las partes.

Al momento de la entrega de los bienes en el sitio correspondiente, el oferente debera radicar:

o Qopia de la Factura Previamente enviada, con el cumplimiento de los requisitos de ley,
incluyendo el nimero del lote o Iotes del producto que se entrega.

NO'I"A 1: No se aceptan copias borrosas, tachadas o enmendadas y cada una debe contener
el nimero del contrato y debe ser firmada como recibida por el Administrador del Comedor, o
personal autorizado por la Agencia Logistica.

NOTA 2: Si al momento de la entrega del producto, la factura no cumple con las condiciones
establecidas, no se tendra como recibido el producto, hasta tanto el oferente envie las notas
contables a que haya lugar, las cuales deberan subsanar de forma inmediata para que
contintie el proceso de pago. Se entiende, que si no se adjuntan las Notas Contables 3 que
haya lugar, no se tramitaran para pago en las fechas establecidas, por cuanto se solicitar
nuevamente esta informacién al Comitente Vendedor.

NOTA 3. Los productos no se recibiran bajo ninguna circunstancia con remision:

e Las personas que son responsables del transporte y carga de los alimentos deberan
presentar el Carnet de Manipulacién de Alimentos en el momento de la entrega de los
productos, los cuales deben encontrarse vigentes a la fecha en la cual se realice Ia
entrega, en caso de que este documento no se encuentre vigente o no se presente, no
se recibira el producto, la devolucién a la cual hace referencia el presente parrafo, se
contara como una devolucion por calidad, la cual se entendera como incumplimiento las
obligaciones de la Ficha Técnica. El oferente se reserva el derecho de verificar la
veracidad del documento (Fecha, .concepto, observaciones y firma), este personal
debera contar con la dotacién requerida para tal fin como: Gorro, Tapabocas, overol y/o
uniforme, botas de caucho o botas de material antideslizante, todo en colores claros,
durante la ejecucion de la operacion.

* Todos los vehiculos transportadores deberan estar identificados en un lugar visible con
la frase " TRANSPORTE DE ALIMENTOS", segun lo establece la normatividad: Decreto
1500 de 2007, Resolucion 2270 de 2012, Resolucion 240, 241 y 242 de 2013 y demas
normas sanitarias aplicables, que las sustituyan, modifiquen o reemplacen.

NOTA 4: Los costos de transporte, cargue, descargue y transporte hasta el comedor de tropa
debe ser asumido por el proveedor :

CLAUSULA TERCERA ~ VALOR: Para efectos legales, fiscales y presupuestales, el valor del
presente contrato es por la suma de DOSCIENTOS DOCE MILLONES QUINIENTOS MIL
PESOS ($ 212.500.000,00) M/CTE INCLUIDO IVA, de acuerdo a la oferta presentada po

CONTRATISTA. /g(
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Distribuidos por grupo de productos, distribuidos asi.

> PRODUCTOS DE MOLINERIA, ALMIDONES Y PRODUCTOS DERIVADOS DEL
ALMIDON; OTROS PRODUCTOS ALIMENTICIOS A-05-01-01-002-003
e OTROS PRODUCTOS ALIMENTICIOS N.C.P. A-05-01-01-002-003-09

NOTA: Durante la ejecucion del contrato adjudicado, la facturacién se debera hacer de forma
separada por grupos de productos, asf:

_ ITEM_ | DESCRIPCION /PRESENTACION/EMPAQUE JNIDAD MEDIDA
1 PAN BLANDITO O CORRIENTE DE 60 G UNIDAD
2 MANTECADA DE 80 G UNIDAD
3 PAN PERADE 60 G UNIDAD
4 LIBERAL DE 80 G UNIDAD
5 RELLENO DE BOCADILLO O AREQUIPEDE 70 G UNIDAD
6 MOGOLLA DE 50 G UNIDAD
7 CROISSANT DE 80 G UNIDAD
8 PAN ROLLO DE 50 G UNIDAD
9 BROWNIES DE 60 G UNIDAD
10 DEDO DE QUESO DE 80 G , UNIDAD
11 PAN HAMBURGUESA DE 80 GR UNIDAD
12 GALLETA NEGRA TIPO CUCA DE 50 GRS UNIDAD
13 BRAZO DE REINA DE 80 GRS ' UNIDAD
14 PAN CALADO DE 50 GRS UNIDAD
15 PAN PERRO DE 60 GRS UNIDAD
16 PAN DE COCO DE 60 A 100 GRS UNIDAD
17 PAN TIPO CANA SIN RELLENO DE 60 GRS UNIDAD

Los cuales corresponde a los rubros presupuestales asignado por el Ministerio de Hacienda
para este tipo de productos.

CLAUSULA CUARTA - IMPUESTOS: EI CONTRATISTA, se obliga a pagar todos los impuestos,
tasas y similares que estén a su cargo y se deriven de la ejecucion del presente contrato, de
conformidad con la Ley que le sean imputables.

CLAUSULA QUINTA - CUADRO DE PRECIOS: Para el presente contrato es:

LISTA DE PRECIOS
LOTE DEPARTAMENTO DEL GUAVIARE
UT SC&SUGA-PAN-2021REPRSENTANTE LEGAL MARIA INES SUAREZ GARZON
identificada con CC No 31.941.989 de Cali.

EMPAQUE
PAN BLANDITO X
60 GR UN $384 $0 $384

PRI :

Y

|2 T [MANTECADA X 80
GR UN $516 $98 3614 \

Yy
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$384 $0 $384

2

MANTECADA X 80 GR | UN $516 $98 $614
3

PAN PERA X 60 GR UN $371 $71 $442
4

LIBERAL X 80 GR UN $371 $71 $442
5 RELLENO DE

BOCADILLO O -

AREQUIPE X 70 GR UN $371 $71 $442
6

MOGOLLA X 50 GR UN 19360 $0 $360
7 .

CROISSANT X 80 GR |UN $510 $97 $607
8

PAN ROLLO X50 GR |UN $405 $0 $405
9 .

BROWNIE X 60 GR UN $565 $107 $672 -
10 DEDO DE QUESO X 80

GR UN $532 $101 $634
11 PAN HAMBURGUESA

X 80 GR UN $480 $0 $480
12 GALLETA NEGRA , ;

TIPO CUCA DE 50 '

GRS UN $323 $61 $384
13 BRAZO DE REINA DE

80 GRS UN $516 $98 $614
14 PAN CALADO DE 50

GRS UN $355 $0 $355
15 PAN PERRO DE 60

GRS UN $480 $0 $480
16 PAN DE COCO DE 60

A 100 GRS UN $323 361 $384
17 PAN TIPO CANA SIN

RELLENO DE 60 GRS

PARAGRAFO: En el evento de requerirse productos considerados como PANADERIA que no
estén incluidos en el cuadro anterior y por solicitud de las Unidades Militares se requiera, la
AGENCIA LOGISTICA REGIONAL LLANOS ORIENTALES podra incluirlos mediante acuerdo
previa negociacion del precio en condiciones del mercado para lo cual debe tener previa aprobacion
del supervisor y el ordenador del gasto: asi mismo supervisor del contrato procedera a requerir al
contratista su capacidad para suministrar dichos bienes, el cual debera cotizar y el supervisar
verificar que el valor cotizado se encuentre dentro de los precios de mercado. Dicho acuerdo harg
parte integral del presente contrato y llevara el visto bueno del supervisor y aprobacié
ordenador del gasto de la ALFM.
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CLAUSULA SEXTA - FORMA DE PAGO: La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares — Regional
Llanos Orientales, cancelara las entregas parciales que realice mediante facturas, dentro de los cuarenta
y cinco (45) dias siguientes, a la suscripcién del acta de recibo a satisfaccion por el supervisor del
contrato y el contratista, donde constara la conformidad de las condiciones en las que se hace la entrega,
la fecha en la que se recibe y el valor de los bienes recibidos, previo cumplimiento de los tramites
administrativos y financieros a que haya lugar, y radicacién de los siguientes documentos:

1. Acta de Recibo a Satisfaccion del Objeto Contractual debidamente diligenciado y firmado

por el supervisor del contrato y el Contratista (o quien delegue mediante autorizacién escritay
debidamente firmada por el contratista).

2. Factura Comercial que contenga lo estipulado en el articulo 617, modificado por los articulos
40 de la Ley 223 de 1995y articulo 64 Ley 788 de 2002 del Estatuto Tributario para el momento
del pago se exigira la expedicion de la factura electrénica validada por la DIAN (si aplica), de
acuerdo con las fechas determinadas en el calendario de implementacién establecido por la
DIAN mediante resolucion 000042 del 05 de mayo de 2020.

Factura comercial que contenga lo estipulado en la Ley 1231 de 2008 y en el articulo 617 del
estatuto tributario

“De conformidad con el Decreto 1929 de 2007 por el cual se reglamenta el articulo 616-1 del
Estatuto Tributario y demas normas que le adicionen, modifiquen o sustituyan, el Asociado
generara y pondra a disposicién de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares las facturas
electrénicas junto con la copia de la Resolucion de autorizacién expedida por [a DIAN, a través
del correo electronico del Supervisor del Contrato, que sera informado con anticipacion a la
generacion de las facturas, notas crédito y/o notas débito, para su respectiva revision y
aceptacion o rechazo de la misma. De igual manera el asociado debe cargar cada una de las
facturas generadas por el link del proceso en la plataforma transaccional del SECOP I, una
vez se realice aceptacion por parte del supervisor del contrato.

Esta condicion sera de obligatorio cumplimiento, de acuerdo a la normatividad tributaria vigente
durante el plazo de ejecucion”

3. Certificado y planilla de pago a los servicios de seguridad social integral (salud, pension y
riegos profesionales) y aportes parafiscales (caja de compensacion familiar, Sena e instituto
colombiano de bienestar familiar) de todos los funcionarios que laboran y hacen parte de las
entregas del presente proceso contractual, para lo cual las personas juridicas lo haran
mediante certificacion expedida por el revisor fiscal o en su defecto por el representante legal.
ESTE DOCUMENTO ES OBLIGATORIO Y COMPRENDE A TODAS LAS PERSONAS
VINCULADAS LABORALMENTE CON EL CONTRATISTA SEA CUAL FUERE SU
VINCULACION. En caso de estar exonerado de cancelar los aportes parafiscales de
conformidad con el articulo9 25 de ley 1607 de 2012 y art. 7 del decreto 1828 de 2013 la
persona comprobara con el pago de los contratos de trabajo de sus empleados que deberan
coincidir con los nombres que se encuentren dentro de las planillas de pago.

El Contratista debera ADJUNTAR copia de la certificacion Bancaria no mayor a 30 dias A LA
FIRMA DEL CONTRATO, para efectos de giro electronico, donde contenga:

o Nombre : UT SC&SUGA-PAN-2021
e NIT : 901473271

e Entidad Financiera D BBVA

[ ]

Ndmero de Cuenta 274031111
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¢ Tipo de Cuenta : CORRIENTE

NOTA 1: El pago respectivo se hara con SUJECION AL PROGRAMA ANUAL DE CAJA
(PAC): De conformidad con la ley 80 de 1993, la ley Orgénica del Presupuesto y sus
reglamentos, las sumas que LA ENTIDAD CONTRATANTE se obliga a pagar estan sujetas a
las apropiaciones présupuestales y a la situacion de fondos del (PAC).

NOTA 2: La AGENCIA LOGISTICA no se responsabilizard por la demora en el pago al
contratista, cuando ello fuere provocado por encontrarse incompleta la documentacion que

sirva de soporte para el tramite Y no se ajuste a los requisitos establecidos en el articulo 617
del estatuto tributario.

NOTA 3: EL PROVEEDOR se compromete a llevar control del saldo del contrato por Grupo
de productos de acuerdo al Rubro Yy por lotes si aplica, toda vez que si llegado el caso por un

Durante la ejecucion del contrato el presupuesto debera ser controlado por lotes y grupos de
productos.

‘NOTA 4: EL PROVEEDOR deberéa subir las facturas escaneadas al SECOP Il para poder dar

tramite de pago.

CLAUSULA SEPTIMA — RIESGOS ASUMIDOS POR EL CONTRATISTA:

Cumplimiento del contrato. Este amparo Cubre a la entidad de los perjuicios derivados de:

Incumplimiento total o parcial del contrato, cuando el incumplimiento es imputable al

CONTRATISTA.

El' cumplimiento tardio o defectuoso del contrato, cuando el incumplimiento es imputable al

CONTRATISTA.

El no pago de salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones laborales.

Calidad del servicio: Este amparo cubre a la Entidad Estatal por la Mala calidad o insuficiencia
de los informes entregados con ocasidn de un contrato de consultoria o (ii) Mala calidad del

servicio prestado teniendo en cuenta las condiciones pactadas en el contrato.

7.4. OTROS RIESGOS PREVISIBLES

7.4.1.RIESGOS TECNICOS

SE INCLUYEN LOS DEL PROCESO CONTRACTUAL

X
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CLAUSULA OCTAVA — MECANISMOS DE COBERTURA: Dentro de los dos (2) dias habiles
siguientes a la fecha de perfeccionamiento del presente contrato, el CONTRATISTA debe
constituir unas garantia a favor de la AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES
REGIONAL LLANOS ORIENTALES , de acuerdo al articulo 2.2.1.2.3.1.7 del Decreto No.
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1082’de 2015, Garantia de Cumplimiento y obtener su aprobacién por parte de la AGENCIA
LOGISTICA REGIONAL LLANOS ORIENTALES, garantizando el cumplimiento del objeto
contractual y los siguientes amparos y valores:

SE INCLUYEN LAS GARANTIAS DE ACUERDO AL OBJETO CONTRACTUAL.

8.1. CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO: Para garantizar las obligaciones que se contraen, el
pago de muitas y demas sanciones si se llegaren a imponer, por la suma de OCHENTA
Y CINCO MILLONES DE PESOS ($85.000.000.00) M/CTE, equivalente al CUARENTA
por ciento (40%) del valor total del contrato, con una vigencia igual al plazo del mismo,
Sus prorrogas y seis (06) meses mas, a partir del perfeccionamiento del mismo.

8.2. CALIDAD DE LOS BIENES SUMINISTRADOS: Por la suma de OCHETA Y CINCO
MILLONES DE PESOS ($85.000.000.00) M/CTE equivalente al CUARENTA por ciento
(40%) del valor del contrato, con una vigencia igual a la ejecucion del contrato y de la
prorrogas a las que hubiere lugar y seis (06) meses contados a partir de la fecha de
entrega, evidenciada en el acta de recibo a satisfaccion por parte de la entidad.

8.3.PAGO DE SALARIOS, PRESTACIONES SOCIALES E INDEMNIZACIONES
LABORALES: Por la suma de DIEZ MILLONES SEISCIENTOS VEINTICINCO MIL
QUINIENTOS PESOS ($10.625.500.00) M/CTE, equivalente al CINCO por ciento (5%)
del valor del presente contrato, con una vigencia igual al plazo de ejecucion del contrato,
Sus prorrogas y TRES (3) afios mas, contados a partir de la fecha de su
perfeccionamiento.

8.4. SUFICIENCIA DEL SEGURO DE RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL:
Suficiencia del seguro de responsabilidad civil extracontractual, de. conformidad al
Decreto 1082 de 2015 Articulo 2.2.1.2.3.1.17. Suficiencia del seguro de responsabilidad
civil extracontractual.

El valor asegurado por los contratos de Seéguro que amparan la responsabilidad civil
extracontractual no debe ser inferior a:

Doscientos (200) SMMLV para contratos cuyo valor sea inferior o igual a mil quinientos
(1.500) SMMLV.

La pdliza debe tener una vigencia igual a la ejecucién del contrato, el cual debera ir de
conformidad al Articulo 2.2.1.2,3.2.9. Requisitos del seguro de responsabilidad civil
extracontractual. E| amparo de responsabilidad civil extracontractual debe cumplir los
siguientes requisitos:

1. Modalidad de ocurrencia. La compariia de seguros debe expedir el amparo en la
modalidad de ocurrencia. En consecuencia, el contrato de seguro no puede establecer
términos para presentar la reclamacion, inferiores a los términos de prescripcion
previstos en la ley para la accién de responsabilidad correspondiente.

2%  Intervinientes. La Entidad Estatal y el contratista deben tener Ia calidad de asegurado

o respecto de los dafios producidos por el contratista con ocasion de la ejecucién del
contrato amparado, y seran beneficiarios tanto la Entidad Estatal como los terceros
que puedan resultar afectados por la responsabilidad del contratista o s
subcontratistas.
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3. Amparos. El amparo de responsabilidad civil extracontractual debe contener ademas

de la cobertura basica de predios, labores y operaciones, minimo los siguientes
amparos:

3.1. Cobertura expresa de perjuicios por dafio emergente y lucro cesante.

3.3. Cobertura expresa de la responsabilidad surgida por actos de contratistas y
subcontratistas, salvo que el subcontratista tenga su propio seguro de responsabilidad
extracontractual, con los mismos amparos aqui requeridos.

3.5. Cobertura expresa de vehiculos propios y no propios.

PARAGRAFO PRIMERO: En la garantia debe constar expresamente que se ampara el
cumplimiento del contrato, el pago de las multas y la clausula penal pecuniaria y las vigencias de
cada amparo establecidas en ellla (pliego de condiciones/invitacién publica)

El CONTRATISTA, se obliga para con la AGENCIA LOGISTICA a mantener vigente la garantia
del contrato y restablecer los valores amparados, cuando estos se hayan visto reducidos por razén
de los siniestros presentados por la AGENCIA LOGISTICA, dentro de los cinco (5) dias habiles
siguientes a la notificacion del acto que deje en firme la sancion correspondiente.

PARAGRAFO SEGUNDO: RESTABLECIMIENTO O AMPLIACION DE LA GARANTIA: De
acuerdo a lo establecido en el Decreto 1082 de 2015 — Articulo 2.2.1.2.3.1.18: Cuando con ocasion
de las reclamaciones efectuadas por la Entidad Estatal, el valor de la garantia se reduce, el
CONTRATISTA debe restablecer el valor inicial de la garantia.

Cuando el contrato es modificado para incrementar su valor o prorrogar su plazo, el
CONTRATISTA debe ampliar el valor de la garantia otorgada o ampliar su vigencia, segun el caso,
ademas debe prever el mecanismo que proceda para restablecer la garantia, cuando el
CONTRATISTA incumpla su obligacién de obtenerla, ampliarla o adicionarla.

CLAUSULA NOVENA — INDEMNIDAD: El CONTRATISTA, se compromete y acuerda en forma irrevocable
mantener libre a la AGENCIA LOGISTICA de cualquier dafio o perjuicio originado en reclamaciones de
terceros y que se deriven de sus actuaciones o de las de sus subcontratistas o dependientes realizadas
durante la ejecucién del presente contrato.

CLAUSULA DECIMO — OBLIGACIONES DE LAS PARTES CONTRATANTES:

10.1. DEL CONTRATISTA -

10.1.1. El Contratista debe ejecutar el objeto contractual y cada una de las obligaciones con sus propios
recursos tecnologicos y servicios profesionales

10.1.2, Constituir la garantia de cumplimiento en un plazo no mayor a dos (2) dias habiles siguientes a la
fecha del perfeccionamiento del presente contrato.

10.1.3. Proveer a su costo todos los bienes necesarios para el cumplimiento del presente contrato.

10.1.4. Cumplir con las obligaciones, condiciones y plazos establecidos en el presente contrato.

10.1.5. Facilitar las funciones del Supervisor y permitir su acceso a todos los documentos relacionados
con la ejecucion del objeto contractual.

10.1.6. Responder en los plazos que la AGENCIA LOGISTICA establezca en cada caso, los
requerimientos de aclaracion o de informacion que le formulen.

10.1.7. Obrar con lealtad y buena fe, evitando dilaciones y trabas.

10.1.8. Aprobar el contrato y sus modificaciones, asi como subir las facturas en el SECOP II.

10.1.9. Firmar el acta de recibo a satisfacciéon y de liquidacidén del presente contrato. VK
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10.2. DE LA AGENCIA LOGISTICA

10.2.1. Aprobar la garantia de cumplimiento del presente contrato en el SECOP || y cargar el auto de

aprobacion.

10.2.2. Mantener la interlocucion permanente y directa con el CONTRATISTA por intermedio del
Supervisor.

10.2.3. Pagar el valor del presente contrato, en los términos y condiciones establecidos en la

clausula sexta del presente contrato.
10.2.4. Firmar las actas de recibo a satisfaccion y de liquidacion del presente el contrato.

CLAUSULA DECIMA PRIMERA - RESPONSABILIDAD: El CONTRATISTA, sera responsable ante las
autoridades de los actos que desarrolle en el gjercicio de las actividades del presente contrato cuando con

ellos cause perjuicio a la administracion o a terceros. Igualmente sera responsable en los términos del
articulo 52 de la Ley 80 de 1993,

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - CESIONES Y SUBCONTRATOS: El CONTRATISTA no podra ceder
el presente contrato a persona alguna natural o juridica, sin la previa y expresa autorizacion escrita de la
AGENCIA LOGISTICA pudiendo ésta reservarse las razones que tenga para negar dicha autorizacion,
careciendo en absoluto de validez todo traspaso que se hiciere sin el lleno de este requisito, siendo ademas
causal de terminacién del mismo.

La celebracion de subcontratos no exonerara al CONTRATISTA de las responsabilidades que asume en
virtud del presente contrato, la AGENCIA LOGISTICA no adquirira relacién alguna con estos.

Las condiciones generales de la garantia de cumplimiento deben sefialar que en el evento en que por
incumplimiento del CONTRATISTA garantizado el asegurador resolviera continuar, como cesionario, con
la ejecucién del contrato y la AGENCIA LOGISTICA estuviese de acuerdo con ello, el CONTRATISTA
aceptara desde el momento de la contratacién de la péliza la cesion del contrato a favor del asegurador.

En este caso el asegurador cesionario debe constituir una nueva garantia para amparar el cumplimiento
de las obligaciones que ha asumido por virtud de la cesién.

CLAUSULA DECIMA TERCERA —~ SUPERVISION: En aplicacion del art. 83 y 84 de la Ley 1474 de 2011
(Estatuto Anticorrupcién), el control, vigilancia y supervisién, estara a cargo del funcionario TASD. MARIA
NELCY AMADO C.C. niimero 40.404.027 para el seguimiento del contrato electrénico, y por conducto de
éstos, se tramitaran todas las cuestiones relativas al desarrollo del presente contrato y sus funciones seran
las previstas en la normatividad legal y manual de contratacion vigentes.

PARAGRAFO: para el caso de contratos de obra e interventoria, el supervisor debe realizar un seguimiento
detallado al cumplimiento de los riesgos establecidos en la matriz de la clausula quinta del presente
documento; igual tarea, debera cumplir frente al AlU, estipulado por el contratista en su oferta econdmica.

CLAUSULA DECIMA CUARTA - LIMITACION DEL SUPERVISOR: E| supervisor no esta facultado, en
ningun momento, para adoptar decisiones que impliquen la modificacién de los términos y condiciones
previstos‘jénéel presente contrato, las cuales Unicamente podran ser adoptadas por las partes contratantes,
medianté’la suscripcién de modificacion al contrato principal.

CLAUSULA DECIMA QUINTA — RESPONSABILIDAD DEL SUPERVISOR: Con el fin de prots%a
moralidad administrativa, de prevenir la ocurrencia de los actos de corrupcion y tutelar la transpare de
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la actividad contractual, la AGENCIA LOGISTICA estd obligada a vigilar permanentemente la correcta

ejecucion del objeto contractual a través de la Supervision, articulo 83y 84de la Ley 1474 de 2011 (Estatuto
Anticorrupcién).

CLAUSULA DECIMA SEXTA - CONFIDENCIALIDAD El CONTRATISTA y el supervisor se obllgan ano
divulgar ningun tipo de informacion de cualquier naturaleza a terceras personas, en relacion con el objeto

contractual, ni de lugares que llegaren a conocer por ser considerados de seguridad nacional, a menos que
dicha informacién sea requerida por autoridad competente.

CLAUSULA DECIMA SEPTIMA - INHABILIDADES E INCOMPATIBILIDADES: Con la firma del presente
contrato el CONTRATISTA declara bajo la gravedad de juramento que no se halla incurso en ninguna de
las causales de inhabilidad e incompatibilidad previstas en las Leyes 80 de 1993, 1150 de 2007, 1474 del
12 de julio de 2011 (Estatuto Anticorrupcion) y demas normas concordantes y que si llegare a sobrevenlr
alguna actuara conforme a lo dispuesto en las normas legales.

PARAGRAFO: El CONTRATISTA, respondera por haber ocultado inhabilidades, incompatibilidades o
prohibiciones o por haber suministrado informacién falsa.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA — EXCLUSION RELACION LABORAL: Este contrato por su naturaleza, no
constituye vinculo laboral, ni subordinacion, ni genera prestaciones sociales entre la AGENCIA LOGISTICA y
el CONTRATISTA, ni entre la AGENCIA LOGISTICA vy las personas naturales o juridicas con las que el
CONTRATISTA cuente para la ejecucion del objeto contractual.

CLAUSULA DECIMA NOVENA - SANCIONES: Con fundamento en el principio de la autonomia de la
voluntad, las partes pactan las siguientes multas:

19.1. MULTAS: En caso de retardo o incumplimiento parcial o total de alguna de las obligaciones derivadas
del presente contrato por causas imputables al CONTRATISTA, salvo circunstancias de fuerza mayor
o caso fortuito conforme a las definiciones del articulo 1° de la Ley 95 de 1890, la AGENCIA
LOGISTICA podra imponer al CONTRATISTA multas cuyo valor se liquidara con base en el uno por
ciento (1%) del valor del objeto contractual, por cada dia de incumplimiento y hasta por treinta (30)'
dias habiles.

19.2. MULTAS POR INCUMPLIMIENTO AL SISTEMA DE SEGURIDAD SOCIAL Y PARAFISCALES:
En caso de mora o incumplimiento de las obllgamones frente al Sistema de Seguridad Social y
Parafiscales, la AGENCIA LOGISTICA podra imponer al CONTRATISTA multas, cuyo valor se
liquidara con base en un cero punto dos por ciento (0.2%) del valor del presente contrato, por cada
dia de retardo en la presentacion de la certificacion y soportes que evidencie el cumplimiento de la
presente obligacion y hasta su cumplimiento.

Estas sanciones se reportaran a la Camara de Comercio competente de conformidad con lo previsto en la
normatividad vigente.

La parte resolutiva de los actos administrativos ejecutoriados que declaren la caducidad, impongan multas,
sanciones o declaren el incumplimiento, se publicaran en el SECOP y se comunicaran a la Camara de
Comercio en que se encuentre inscrito el CONTRATISTA. También se comunicaran a la Procuraduria
General de la Nacién.

El pago o deduccién de las multas no exonerara al CONTRATISTA del cumplimiento de las obligaciones
emanadas del presente contrato.

o i
R
D 1
gl
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En caso de incumplimiento reiterado de las obligaciones por los cuales ya hubiese sido sancionado con

multa el contratista, la Agenc_:ia Logistica estara facultada para tomar las medidas que considere adecuadas
Y proporcionales para conminar el cumplimiento del contrato.

CLAUSULA VIGESIMA - CLAUSULA PENAL PECUNIARIA: Con fundamento en el principio de la
autonomia de la voluntad, las partes pactan la exigibilidad de la clausula penal pecuniaria en caso de mora,
declaratoria de incumplimiento parcial, total o caducidad de las obligaciones derivadas del presente contrato,
evento en el cual el CONTRATISTA pagara a la AGENCIA LOGISTICA, a titulo de pena pecuniaria y no de
indemnizacion, una suma equivalente al 20 por ciento (20%) del valor del mismo.

En caso que el retardo se presente sobre una parte de la obligacion principal, el porcentaje pactado a titulo de

clausula penal pecuniaria se aplicara sobre el valor del contrato pendiente por ejecutar, de acuerdo con lo
establecido en el articulo 1596 del Cédigo Civil.

PARAGRAFO: EJ CONTRATISTA renuncia con su firma a la constitucion en mora a que se refiere el articulo
1594 del Cadigo Civil.

No obstante, la AGENCIA LOGISTICA se reserva el derecho de cobrar los perjuicios por encima del monto
de lo aqui pactado, siempre que los mismos se acrediten.

CLAUSULA VIGESIMA PRIMERA - PAGO MULTAS Y CLAUSULA PENAL PECUNIARIA: Una vez
notificada la resolucién por medio de la cual se impone alguna de las sanciones antes descritas, el
CONTRATISTA dispondréa de quince (15) dias habiles siguientes para proceder de manera voluntaria a su
pago, en caso de no efectuarse, el CONTRATISTA autoriza a la AGENCIA LOGISTICA a descontarle de
las sumas que le adeuden. De no existir tales saldos a su favor o de no resultar suficientes para cubrir la
totalidad del valor de la sancidn, la AGENCIA LOGISTICA podra obtener el pago de la multa y de la
clausula penal pecuniaria mediante reclamacion ante la compariia de seguros, dentro del amparo de
cumplimiento otorgado con la garantia, si esto ultimo no fuere posible, se cobrara por via ejecutiva.

PARAGRAFO: Las multas y la clausula penal pecuniaria no seran reintegrables adn en el supuesto que el
CONTRATISTA dé cumplimiento posterior a la obligacion incumplida.

Lo anterior, con fundamento en el principio de autonomia de la voluntad de las partes.

CLAUSULA VIGESIMA SEGUNDA - PROCEDIMIENTO DEBIDO PROCESO PARA IMPOSICION DE
MULTAS Y SANCIONES: La declaracion e imposicidon de multas y exigencias de la clausula Penal
Pecuniaria se haran cumpliendo el procedimiento establecido en la Ley 1150 de 2007 articulo 17, articulo
86 de la Ley 1474 de 2011 y demas normatividad vigente.

CLAUSULA VIGESIMA TERCERA - CADUCIDAD ADMINISTRATIVA: Si se presenta algun hecho
constitutivo de incumplimiento de las obligaciones a cargo del CONTRATISTA, que afecte grave y
directamente la ejecucion del presente contrato y evidencie que puede conducir a su paralizacion, la AGENCIA
LOGISTICA por medio de acto administrativo debidamente motivado podra decretar la caducidad y ordenar la
liquidacion en el estado en que se encuentre, todo de conformidad con el articulo 18 de la Ley 80 de 1993.

Ejecutoriada la resolucién de caducidad, el presente contrato quedara definitivamente terminado y el
CONTRATISTA no tendra derecho a reclamar indemnizacién alguna.

La AGENCIA LOGISTICA, hara efectiva la garantia pactada en el mismo, asi como el valor de la penal
pecuniaria y procedera a su liquidacién. Para efectos de esta liquidacién, el CONTRATISTA devolvera a |
AGENCIA LOGISTICA los dineros que hubiere recibido por concepto de este contrato, previa deduccion
los servicios prestados por aquel y recibidos a satisfaccion por la AGENCIA LOGISTICA conformel/|a
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clausula primera del presente contrato. En el acta de liquidacion se determinaran las obligaciones a cargo de

las partes, teniendo en cuenta el valor de las sanciones por aplicar o las indemnizaciones a cargo de El
CONTRATISTA, si a esto hubiere lugar y la fecha de pago.

CLAUSULA VIGESIMA CUARTA - INTERPRETACION, MODIFICACION Y TERMINACION
UNILATERALES: Las partes contratantes incorporan en este.contrato los principios de interpretacion,
modificacion y terminacién unilaterales y caducidad administrativa previstos en los articulos 15, 16, 17 y 18

respectivamente de la Ley 80 de 1993; la AGENCIA LOGISTICA podra hacer uso de las facultades
excepcionales alli previstas.

CLAUSULA VIGESIMA QUINTA- FUERZA MAYOR O CASO FORTUITO: Las partes no seran
responsables ni se considera que han incurrido en incumplimiento de sus obligaciones reciprocamente
adquiridas, si se presentaren durante su ejecucién del contrato, circunstancias de fuerza mayor o caso
fortuito, de conformidad con las definiciones del articulo 1° de la Ley 95 de 1890 y lo establecido para el
efecto por la ley civil. EI CONTRATISTA se obliga a notificar por escrito a la AGENCIA LOGISTICA las
circunstancias de fuerza mayor o caso fortuito acompafiando la exposicion de los motivos correspondientes

la cual se presentara dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes a la ocurrencia de las posibles causas
de la demora cuando esto sea posible.

Asi mismo, el CONTRATISTA acompafiara a la mencionada notificacion todos los documentos soporte,
debidamente aceptados por el Supervisor, que acrediten o justifiquen la demora ocasionada por la fuerza
mayor o el caso fortuito, manifestando el tiempo dentro del cual cumplird su obligacion. En caso de
persistencia de la causal o causales de fuerza mayor o caso fortuito, el CONTRATISTA informara por
escrito a la AGENCIA LOGISTICA, dicha circunstancia o circunstancias cada quince (15) dias habiles
siguientes hasta por un término maximo de sesenta (60) dias habiles; vencidos los cuales la AGENCIA
LOGISTICA podra dar por terminado el presente contrato de forma unilateral por medio de un acto
administrativo de terminacion, el cual sera notificado al CONTRATISTA sin que haya lugar a sancion alguna
para éste. :

Cuando las circunstancias de fuerza mayor o caso fortuito debidamente comprobadas no excedieren de
sesenta (60) habiles dias, se levantara un acta suscrita por las partes contratantes con el fin de suspender
los términos de éste contrato y desaparecida la causal de fuerza mayor o caso fortuito se reiniciara la
ejecucion del mismo, mediante acta suscrita entre las partes. Evento en el cual el CONTRATISTA se obliga
a prorrogar igualmente la vigencia de la garantia que ampara el objeto contractual.

CLAUSULA VIGESIMA SEXTA- SOLUCION DE CONFLICTOS: Conforme al articulo 68 de la Ley 80 de
1993, las partes podran utilizar los mecanismos de solucién previstos en la mencionada ley, excepto la
clausula compromisoria, habida consideracién que el articulo 70 de la Ley 80/93 fue derogado por el articulo
118 de la Ley 1563/12.

CLAUSULA VIGESIMA SEPTIMA - ACTA DE LIQUIDACION DEL CONTRATO: Realizadas las actas de
entrega a satisfaccion del contrato de obra y una vez efectuados todos los pagos correspondientes y
encontrandose a paz y salvo las partes por todo concepto, se procedera a diligenciar el formato de acta de
liquidacion de acuerdo a lo establecido en el Manual de Procesos y Procedimientos de la AGENCIA
LOGISTICA, de lo contrario se procedera con lo manifestado en la Ley 80¢de 1993, Ley 1150 de 2007 y
Decreto 019 de 2012. o R

La liquidacion se realizara dentro de los cuatro (04) meses siguientes a la expiracion del término previsto
para la ejecucién del contrato

CLE&U-SULA VIGESIMA OCTAVA';.; APLICACION DE PRINCIPIOS GENERALES: Este contrato se reql
ademas de sus estipulaciones, po"r\‘Ths Leyes Civiles y Mercantiles Colombianas que correspondan §/£u
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3.2.  Certificado de Disponibilidad Presupuestal N° N°4821 del 29 de enero de 2021

3.3. Oferta presentada por e} CONTRATISTA.

3.4, Registro presupuestal.

3.5.  Garantia de cumplimiento.

3.6. Anexo No. 01

3.7.  Todos los demas documentos que se relacionen con el presente contrato.

CLAUSULA TRIGESIMA SEGUNDA - REQUISITOS PARA LA EJECUCION: Para Ia ejecucion del
presente contrato, se requiere de:

32.1. Cons,titucién de la Garantia de Cumplimiento y aprobacién de la misma por parte de |a AGENCIA
LOGISTICA. ‘

32.2. Registro presupuestal.

32.3. Paradar cumplimiento a lo previsto en el articulo 50 de Ia Ley 789 de 2002, en concordancia con el

RTE

Ordet 0
Director de la Regional Lianos Orientales
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EL CONTRATISTA,

g7/
ki

Identificado con la cédula de ciudadania No. 31.941.989 de Cali —Valle del Cauca
Representante legal de UT SC&SUGA-PAN-2021

ANEXO 1: OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
ANEXO 2: FICHAS TECNICAS DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO.

o - - LauraValeria Torres H.

Cargo: Coordinadora de Contratos
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ANEXO No. 1 - OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
OBLIGACIONES GENERALES:

. Constituir la garantia de cumplimiento en un plazo no mayor a dos (2) dias habiles

siguientes a la fecha del perfeccionamiento de la presente comunicacion de aceptacion de
oferta. o -

o Proveer a su costo todos los elementos necesarios para el cumplimiento de la
Invitacioén.

o Cumplir con las obligaciones, condiciones Yy plazos establecidos en la invitacién.

. Facilitar las funciones del supervisor designado y permitir su acceso a todos los

documentos relacionados con la ejecucion del objeto del proceso contractual.

o Responder en los plazos que la AGENCIA LOGISTICA establezca en cada caso, los
requerimientos de aclaracion o de informacién que le formulen.

) Obrar con lealtad y buena fe, evitando dilaciones y trabas.
) Firmar las actas de rébibo a satisfaccidn y de liquidacién del objeto contractual.
. Debera llevar control del saldo del contrato, toda vez que, si llegado el caso por un

indebido control se llegare a entregar o facturar mas de lo autorizado del valor total del mismo,
la entidad no se hara responsable de cancelar valores que excedan, constituyéndose en
responsabilidad del contratista asumir dicho gasto.

o Realizar todo el procedimiento de legalizacion, firma y perfeccionamiento del contrato
a través de la pagina del SECOP II.

. Para el trdmite de pago el supervisor del contrato verificara que el futuro contratista
publique en la plataforma Secop Il la totalidad de las facturas y aprobara dichas facturas. El
tesorero de la entidad marcara como pagadas las facturas.

° La entidad se reserva el derecho del pago hasta que el contratista haya cumplido con
el cargue de la facturacién en la plataforma SECOP |1,

. Con el perfeccionamiento y legalizacion del contrato, el contratista, el supervisor y el
ejecutor de contratos, deberan suscribir el acta de inicio para dar cumplimiento a lo establecido
en el manual de contratacién de ALFM. ‘

) El proveedor tendra que indicar en su solicitud de pago en el SECOP |l si se encuentra
obligado o no a facturar electrénicamente.

® El SECOP |l validara la factura electrénica registrada por el proveedor ante la DIAN,
permitira la consulta y descarga del documento.
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. El proveedor debera seleccionar “Sl o NO” en el campo obligatorio de “obligado a
facturar electronicamente”.

. Una vez el proveedor valide la informacion de la factura electrénica, confirme y envié
la solicitud de pago a la Entidad Estatal. La entidad no podra editar el campo donde se
encuentre registrado el codigo CUFE por el proveedor. Por'lo cual, Gnicamente podra verificar
el estado de la validacién y el enlace de descarga.

OBLIGACIONES ESPECIFICAS:

. El proveedor debera dar cumplimiento a las fichas técnicas establecidas para los
productos a adquirir en el presente proceso para el suministro de los diferentes comedores de la
Regional Llanos.

. Los productos a suministrar en la ejecucion del contrato deberan ser los relacionados en
los registros sanitarios anexados en el presente proceso, de realizar algin cambio durante la
gjecucion del contrato debera ser informado a la entidad.

o Cumplir con la frecuencia de entrega en los lugares establecidos.

) Las entregas se podran realizar de LUNES A SABADO de 08:00 a 12:00 a.m. y de las
14:00 a las 16:00 horas, de acuerdo al requerimiento de la Regional Llanos Orientales: a su
vez, el personal y vehiculos deberan estar dispuestos para la entrega de los suministros
solicitados y deberan cumplir con los requerimientos de seguridad y registro autorizado para
la entrada a cada Unidad Militar relacionada en el cuadro anterior.

Las entregas solicitadas, se abasteceran segtin la hora establecida por la unidad para la
recepcion de productos (las anteriormente sefialadas), de no cumplir con esta disposicién el
contratista asumira la no recepcion del producto y se iniciara el debido proceso por
incumplimiento del contrato suscrito

El proveedor debe garantizar la entrega de los productos en los sitios y frecuencias de
entrega establecidos en el presente estudio técnico, sin importar el estado de la via de
acceso, para lo cual deben utilizar el medio de transporte que sea necesario (terrestre, fluvial
0 aereo), cada vehiculo que ofrezca el proveedor, debe contar con la documentacién vigente
durante la ejecucioén de la negociaciéon como: Tarjeta de propiedad, SOAT, Analisis de
Gases, Licencia de Conduccion de los Conductores o Licencia de Transito y debe estar
inscrito en el RUNT. Cabe resaltar que la ALFM sera indemne ante cualquier eventualidad
que se pueda presentar durante la distribucién fisica de los productos a negociar.

. Tener disponibilidad para las entregas adicionales que surjan en atencién a las
necesidades de la Fuerza en cada comedor de tropa, las cuales se podran realizar por el
supervisor o quien haga sus veces para entrega 24 horas posterior a la solicitud.

. Entregar oportunamente de acuerdo a las cantidades indicadas por cada comedor y
la fecha de recepcion del producto.

o Al momento de la entrega de los bienes en el sitio correspondiente, el oferente debera
radicar: Copia de la Factura Previamente enviada, con el cumplimiento de los requisitos de
ley, incluyendo el nimero del lote o lotes del producto que se entrega.
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NO'I:A 1: No se aceptan copias borrosas, tachadas o enmendadas y cada una debe contener
el nimero del contrato y debe ser firmada como recibida por el Administrador del Comedor, o

personal autorizado por la Agencia Logistica, la fecha correspondiente a ia factura debe ser
consecuente con el consecutivo.

NOTA 2: Si al momento de Ia entrega del producto, la factura no cumple con las condiciones
establecidas, no se tendra como recibido el producto, hasta tanto el oferente envie las notas
contables a que haya lugar, las cuales deberan subsanar de forma inmediata para que
continle el proceso de pago. Se entiende, que sino se adjuntan las Notas Contables a que
haya lugar, no se tramitaran para pago en las fechas establecidas.

NOTA 3. Los productos no se recibiran bajo ninguna circunstancia con remision

o Las personas que son responsables del transporte y carga de los alimentos deberan
presentar el Carnet de Manipulacién de Alimentos en el momento de la entrega de los
productos, los cuales deben encontrarse vigentes a la fecha en la cual se realice I3 entrega,
en caso de que este documento no se encuentre vigente o no se presente, no se recibird el
producto, la devolucion a la cual hace referencia el presente parrafo, se contara como una
devolucién por calidad, la cual se entendera como incumplimiento las obligaciones de la Ficha
Técnica. El oferente se reserva el derecho de verificar la veracidad del documento (Fecha,
concepto, observaciones y firma), este personal debera contar con la dotacion requerida para
tal fin como: Gorro, Tapabocas, overol y/o uniforme, botas de caucho o botas de material
antideslizante, todo en colores claros, durante la ejecucion de la operacion.

. Los vehiculos que transporten carga con destino a la Agencia Logistica de las Fuerzas
Militares, deben disponer de unidad de enfriamiento y cumplir con los lineamientos minimos
establecidos en materia sanitaria, decreto 1500 de 2007, Decreto 2270 de 2012 y
Resoluciones 240, 241 y 242 de 2013 o aquella norma que lo modifique, derogue, adicione o
actualice, y demas condiciones que se deban cumplir en los Documentos de Condiciones
Especiales de cada producto, dichos requisitos seran verificados al momento de la entrega.
El transporte de los productos debe realizarse en condiciones que impidan la contaminacién y
la proliferacién de microorganismos y eviten su alteracion, asi como los dafios en el empaque
0 embalaje segun sea el caso. :

. Todos los vehiculos transportadores deberan estar identificados en un lugar visible con
la frase " TRANSPORTE DE ALIMENTOS", segun lo establece la normatividad: Decreto 1500
de 2007, Resoluciéon 2270 de 2012, Resolucién 240, 241 y 242 de 2013 y demas normas
sanitarias aplicables, que las sustituyan, modifiquen o reemplacen.

NOTA 4: Los costos de transporte, cargue, descargue y transporte hasta el comedor de
tropa debe ser asumido por el proveedor

. “El proveedor debe mantener como condicién de entrega copia de los certificados de
manipulacién de alimentos, expedidos por la autoridad sanitaria competente o por personas
autorizadas por la autoridad sanitaria; del personal que participa en la manipulacién directa o
indirecta de los alimentos y que podran ser solicitados por la entidad. Este personal debera
contar con la dotaciéon requerida para tal fin como: Gorro, Tapabocas, overol y/o uniforme,
botas de caucho o botas de material antideslizante, todo en colores claros, durante Ia ejecucion
de la operacion.
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J Los costos de pesaje, cargue, descargue y embalaje de los productos en el sitio de
destino, seran asumidos por el proveedor.

) El proveedor debe garantizar la conservacién y el buen estado de los productos
objetos al contrato y debera reponer el cambio inmediato cuando se presente el mal estado
del producto a entregar en cada uno de los Comedores de Tropa relacionados en el lugar de
entrega, el proveedor debe asumir por cuenta y riesgo de mismo, el costo del suministro del
empaque requerido, (cajas, cintas, zunchos y servicio de distribucién), de igual forma se
obliga a garantizar que los bienes llegaran a su destino final en las condiciones fisicas,
quimicas y organolépticas, de acuerdo con las especificaciones técnicas exigidas por la
Entidad.

° Los productos deben ser entregados en su totalidad provenientes de productor,
acondicionador, comercializador o distribuidor, en las condiciones establecidas en las fichas
técnicas, en una Unica presentacion; es decir, que los parametros relacionados con la cantidad
por unidad negociada, los empaques y la informacién del rotulado impresa en los mismos sea
igual para todas las unidades entregadas.

o La resistencia del material del empaque debe ser tal que €l material soporte el
almacenamiento sin sufrir dafio o deterioro y evite la contaminacién o la deformacion de los
productos, cumpliendo con las normas sanitarias aplicables vigentes, asi como con los
requisitos establecidos en las fichas técnicas

o Todos los productos entregados deberan estar rotulados, con registro sanitario v
fecha de vencimiento minimo 2 dias a partir de la fecha de entrega.

o Durante la ejecucion los productos suministrados deben ser concordantes a los
registros sanitarios anexados en la propuesta del presente proceso los cuales deberan estar
vigentes, de realizar algin cambio durante la ejecucién debera comunicarlo como minimo
cinco (5) dias habiles a la entidad para su debida aceptacion o no, cumpliendo las fichas
técnicas. ‘

o La Regional Llanos podra contemplar otros lugares de entrega bajo la modalidad de
actas de acuerdo, suscritas y avaladas por las partes

o El proveedor debe Certificar la accesibilidad y logistica en las entregas en los
comedores de tropa a abastecer, para garantizar cumplimiento de las mismas y pedidos
extras de abastecimientos.

. EL PROVEEDOR se compromete a llevar control del saldo del contrato, toda vez que
si llegado el caso por un indebido control se llegare a entregar o facturar mas de lo autorizado
del valor total del mismo, la entidad no se hara responsable de cancelar valores que excedan,
constituyéndose en responsabilidad del contratista asumir dicho gasto.

o EL PROVEEDOR debera subir las facturas escaneadas al SECOP |l para poder dar
tramite de pago.
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ANEXO No. 2 - FICHAS TECNICAS

El bien a adquirir debe cumplir con las caracteristicas definidas en las fichas técnicas adjuntas
en los documentos del proceso.

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO Cédigo: PA-FO-75
V igo: PA. 7

FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 00 Péagina1de2
AGENCIA LOGISTIOA ALIMENTOS

FURRZAS MILITARKSE
NI B0 s 8 P

s

Fecha: § 12 '} 07 2018

PAN CORRIENTE ]
Cadigo 200001768 / 200002050
Clasificacion Panaderia

Producto alimenticio resultanie de 1a fermeniacion y hormeo de una
Descripcion det | Mezcla basica de harina de lrigo, agua, sal v levadur, que puede

Producto cantener olros ingredientes, ylo aditivos permitidos por Ia legislacién
nacional vigents.

Harina de_ trigo fortificada, grasa vegelal comestible, sal, azlcar.
Ingredientes | levadura, sal y conservantes, el uso de los ingredientes y aditivos deben
cumplir con Ia legislacidn sanitaria vigente. .

El preducto debe cumplir los siguientes pardmetros:

Requisitos Minimo | Maximo
Requisitos Humedad, en % 20 40
Fisicaquimicos H 4,8 6
Proteinas en base seca, en fraccién en masa en % 9 —~

Regquisitos fisicoqulmicos pan comriente ~ NTC 1363 {Ultima Adyalizacién)

El producto debe cumplir los siguientes pardmetros:

. ierobiold Umite porgs
w'm n < m M
Requisitos Requerdo d cblas mestitay, on UFCY 3 2 5000 | oo
MicrobiolSgicos Reaverto de mohos y tevaduees, en N Cly ‘ 5 2 100 700
e Stody Beuy positera, e UFCA) 5 0 <100 .
Orteccidn de Sakmonclia £pp, UFCI25g 5 0 | Amencmr | L
Recuenmo de Daedlus ceveus, en UF (g 5 2 10 100

Requisitos microbialégicos pan — NTC 1363 (Uitima Actualizacion)

El aporte nutriclonal minimo del producto en 100g debe ser;

Requisitos . Humedad (%) 14,8 + 0.4
Nutricionales Grasas (%) 2,2 —
Carbohidratos (%) 72,9 -
Calorias (kcal) 347 -

Datos de tabla nutricional ICBF.2015 — Pan
o El olor y sabor deben ser los caracteristicos a su formulacién y acordes
- t“ﬁgﬂ cas |consu clasificacion. .
~caracte El color debe ser uniforme de dorado o ligeramente moreno.. La corteza
del praducto | . Gebe estar gquemada, ni tener hollin o materia extrafa alguna.
. SAP 200001768 Debe tenier un peso enfre 60 y 125 gramos,
Contenido | <4p 500002050 Debe contener un peso minime de 65 gramos

Requisitos o el :
Normativos NTC 1363 (Ultima actualizacién), Resolucién 2674 de 2013.
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO

‘ﬁyc;"

AGENCIA LOO!BTIGA
PURREAL nu.rr'anl-
- v

RN LTV S Jeetrine gl

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS

Cadigo: PA-FO-75

Versién No. 00 Péagina 2 de 2

Fecha: ] 12 07 2018

Presentacion del
Producto

Canastilla x 30 unidades

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

Ei producto debe ser transportado en amblente fresco, seco y bajo
condiclones que eviten su contaminacion, ademéas debe ser transportado
en furgdbn y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido
por el Ente territorial de salud.

Empaque

tamina = poliprpileno biorentado. Empague Individual y/o Bolsa
polietileno de aita densidad o polipropileno biorentado.

Rotulado

Las bolsas deberdn poseer fechas de elaboracién y fecha de
vencimienta,

Vida Otif

El producto se requiere con una vida util minima.de dos (2) dlas.

VERSION

| certificacidn de no obligatoriedad de notificacion sanitaria.

vl competente  (vigente con concepto Favorable © Favorable con
+ requerimientos).

Registro, permiso o notificacion sanitaria del producto {vigente) o

Concepto sanitaria de planta procesadora expedida por la Entidad

MARZO 2020

DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Versidn Inicial.

Se ajusta formato PA-FO-75 Versién 00, se retiran los codigos SIC del documento debido a que ya no son utilizados en
la entidad, y se incluye los cbdigos SAP, porque aclualmente los cGdigos son generados por este sistema de
2 informacién. Se incluye clasificacién basado en Sistema SAP, se ajustan requisitos fisicoquimicos y requisitos

microbiolégicos basados en NTC 1363 (Uitima actualizacion), En Condiciones de transporte y Almacenamiento se
agrega: "ademas debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanftatioc FAVORABLE
(FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS", se cambian las especificaciones on las certificaciones.

Profesional de Defensa

S

Ing. Alim. inés Miryam Rivera

A
Abastecimientos Clase | Cardona o MOY’ZO A WMNW ﬂtq\.
Y| Directora é?aaszle‘mmlentos Adm. Rose Mary Enciso Melo N mar- 2202 & //\
o
Subdirector General. de - | "
Pt Coronel (RA) Carlos Emesto 24 4 é
Abastecimientos y ] f4
Servicios Camacho Diaz a‘ NAM 2*0):_(: ‘SK

Subdirector General, de
Contratacion

Coronel (RA) Juan Carlos
Collazos Encinales

0([.0(&@, &0

—— -
iy (mm;;’ p

Secretario General.

Coronel Juan Carlos Riveros

Pineda

(71/ ey Ze/e.
: /,

B
/
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TITULO Céodigo: PA-FO-7
v UL igo: PA 5
FICHA TECNICA DE PRODUCTOQ | Version No. 00 Péginia 1 de 2
AQENCIALOGTSTICA ALIMENTOS
T R e bt P e Fecha: 12 07 2018 RSB N
MANTECADA
Cédigo 200000443 /1200001745
Clasificacion Reposteria

Descripcion del

Producto alimenticio natural oblenida mediante la mezcla de ingredientes
panificables. Producto alimenticio natural obtenide mediante el batido y

del producto

Producto cremado de ingredientes que le dan la textura y sabor caracteristicos al
producto luego del horneo. Producto de textura suave y esponjosa.
Harina de trigo fortificada, Harina de Maiz o Maicena, azticar, levadura,
huevos, sal, bicarbonato de sodio, esencias. No se permite la adicién de
Ingredientes | colorantes y otros aditivos diferentes a los aprobados por Ia legislacion
nacional vigente, los ingredientes son sugeridos, es necesario garantizar
las condiciones caracteristicas del producto.
Requisitos .
Fisicoguimicos No Aplica
Limite por ¢
Requisitos microblolégicos " P - ”
Recuento de baclenas aerobias mesdfias, en UFCh 5 2 5000 10000
|  Requisitos Retuento de mohas y levadwas, on UFCHg 5 2 100 200
Mic‘robiolégicos R lo de Staphykcaceus aureus coaguiasa posdiva, en UFC/g 5 o <100
Detecnda de Salmoneda spp. UFCRS5g 5 0 Ausenas .
Recuento de Hacdus cereus, en UFCH 5 2 10 100
Requisitos microblolégicos pan~NTC 1363 {Ultima Actualizacién)
Requisitos :
i o}
Nutricionales No Aplica
Otras El producto debe poseer una textura suave al paladar, que se disuelve
: s r i ibre d i teri
caracteristicas. | =" la boca, olor y sabor caracteristico, libre de cualquier material exirafio

o contaminante de cualquier naturaleza. El producto no podra presentar
exceso de grasa ni en su superficie o en su interior.

Contenido

El producto debe tener un peso minimo de 80 gramos.

Requisitos
Normativos

El producto debe cumplir la Resolucién del Ministerio de Proteccion
Social No. 5109/05, Resolucién 2674 de 2013,

Presentacion del
Producto

Canastilla por 30 unidades

Condiciones de
Transporte. 'y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y bajo
condiciones que eviten su contaminacion, ademés debe ser transportado
en furgdn y/o vehlculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido
por el Ente territorial de salud.

Empaque

Bolsa de polipropileno biorientado o polietileno de primer uso

y grado
alimentario. :

@A@b
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\ F TITULO Codigo: PA-FO-75 .)(x__

FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersionNo. 00 | Pagina2de2 | §
ASENCIK [oOTaTicA ALIMENTOS ;

A S Fecha: | 12 | 07 | 2018 | CTEEE

RN Rt Sty

Rotulado Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracién y fecha de vencimiento.

Vida Ut El producto se requiere con-una vida itil minima de dos (2) dfas.

Certificacion sanitaria de: entidad competente’ dando  Concepts
Favorable o favarable can requerimientos a planta de proceso o sitio
de fabricacién del producto.

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para vehloulo de
distribucion con fecha de expedicion no superior a un afto,

El personal debe poseer dotacion acorde a la normatividad sanitaria
para la entrega del producto. )

MARZO DE 2020

&

VERSION DESCRIPCION DE CANBIOS

1 Version inicial,

Se ajusta formato PA-FO-75 Versién 00, se retiran los cadigos SIC del documento debidoa que ya no son ulitizados en
la enlidad, y se incluye los codigos SAP, porqus aclualmente los cédigos son generados por este sistema de
2 informacién. Se cambia fa clasificacién basado en Sistema SAP, se ajustan los requisitos microbioldgicos, En

Condi de transporie y Almac lento se agrega: “ademas debe ser transportado en furgén ylo vebleulo cerrado
con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS, Expedido por ef Ente
tetritorial de salud”,

Profesional de
Defensa ing. Alim. Inés Miryam Rivera

Abas(l;e':istgifntos Caidona oy. MQ]?O‘ WD %(L\\MMDV\D
i
Directora

Abasl(e}g:;ienlos Adm. Rose Mary Enciso Malo (O¢ n,n ~ ‘Qﬂw ﬁ5
Subdirectar General. /

. Coronel {RA) Carlos Ernesto ﬂ / )
de Aoastecimieniosy | ST Catestmeste | IIDAA D 741 20k0 | a@ﬂu\

futnigill Subdirector General. Coronet {RA)} Juan Carlos f: '
é de Contratacion Coliazos Encinales m i 6‘( oa" 202(7 Koy m
7
/ . Coronel Juan Carlos Riveros:
v Secretario General. Pineda d‘/‘_ Mot LOZ2¢ P /y/\// &\g

P
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PENCE LoSTTER ALIMENTOS e ]
S Fecha:| 12 | o7 | 2018 | Tobambmm

PAN PERA
Cédigo 200000512 / 200001752
Clasificacion PANADERIA

Descripcién del
Praducto ‘

Progiucto alimenticio natural obtenido mediante Ia mezcla de ingredientes
panificables con relleno de arequipe o bocadillo. E producto es de
texiura suave, esponjosa.y aroma caracteristico,

Ingredientes

Harina de trigo, huevos, ‘margarina vegetal, azicar, agua, sal, levadura,
esencia, relleno (arequipe o bocadill).

Requisitos
Fisicoguimicos

No Aplica

Requisitos
Microbiolagicos

El -producto debe cumplir los_ sigulentes parametros, que se deben
reportar en el andlisis de laboratorio:

Wmmmm Lim¥te por g |
Escherichia coll (UFCIg) g ; %' [
%ww 3 2 0 0
mm& kY 0 VI
Mohos y Levaduras UFClg 3 2 10° | 10"
Bacilius cerous UFClg 3 1 10 | 107

Requisitos microbiolégicos pan ~ NTC 1363 {Ultima Actualizacion)

Requisitos
Nutricionales

No aplica

Otras
caracteristicas
det produsto

El color debe ser uniforme de dorado o ligeramente moreno, La corteza
no debe estar quemada, ni tener hollin © materia exirafa alguna, La miga
debe ser efdstica porosa y uniforme, no debe ser pegajosa ni
desmenuzable. El olor y el sabor deben ser los caracteristicos a su
formulacién. El pan debe estar blen horneado y cocido, libre de olores y
sabores desagradables.

Contenido

El producto debe tener un peso de 60 a 100gr. Como lo requiera la
Regional en Pliego de condiciones.

‘Requisitos
Normativos

NTC 1363 Pan - Requisitos Generales. Res. Min. Proteccion Social 2674
de 2013, Res. Min. Proteccion Social 5109/2005. Res. Min. Proteceidn
Social 333 de 2011.

Presentacion del
Producto

Canastilla x 30 unidades. 2 bolsas de 15 unidades cada una o 3 bolsas
por 10 unidades

Condiciones de
Trangporte y
Almacenamiento

El producto debe. ser transportado en ambiente fresco, seco y bajo
condiciones que eviten su contaminacion, ademas debe ser transportado
en furgén ylo vehiculo cerfado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido
por el Ente territorial de salud.
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Empaque.

alimentario.

Bolsa' de' polipropileno blorientado o pollefiieno de primer uso y grado

Rotulado

Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracion y fecha de vencimiento.

Vida Util

| El producto se requiere con una vida ttit minima de dos (2) dias.

VERSION

Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto {vigente)

Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
compelente (Con fecha de expedicion no superiar a un afio y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

MARZO DE 2020

DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Versién Inicial

REQUERIMIENTOS

Se ajusta formato PA-FO-75 Versidn 00, se refiran ios cédigos SIC del documento debido a que ya no son utilizados en
la entidad, y se incluye los cédigos SAP, pargue actualmente fos cédigos son generados por este sistema de
2 Infarmacion. Se cambia 1a ¢lasificacion basadoe en Sistema SAP, sé reliran réquisitos fisicoquimicos, y se ajustan los
requisitos microbiolégicos, En Condiclones de transporte y Almacenamiento se agrega: o FAVORABLE CON

alde |

Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera
Abastecimientos Cardona 4. MOW.O 2020
Clase |
Directora ¢
Apaslecimientos | Adm. Rose Mary Enciso Mele | () Y- y Y17/ 20 m
Clase | .

Subdirector General
de Abastecimientos y
Servicios

Coronel (RA) Carlos Ernesto
Camacho Dlaz

OHPIDIS 2000 |

Subdirector Gereral,
de Contratacion

Coronel {RA) Juan Carlos
Collazes Encinales

OLy-(MBRL. 202

Secretario General

Coronet Juan Carlos Riveros
Pineda

DY« Mo =Pl p

/
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PAN LIBERAL
Cddigo 200001742
Clasificacion Panaderia
Producto redondo de color rojo en ia superficie cublerto de azticar que
D . se caracteriza por ser una masa elaborada a partir de harina de trigo,
ascripeion del , - .
Producto azucar, huevo, leche que posteriormente es sometida a proceso de
horneo.
Harina de trigo, aztcar, mantequilla, huevos, leche, color vegetal rojo,
‘ esencia de anls. No se permite la adicién de colorantes y otros aditivos
Ingredientes | diferentes a fos aprobados por la legislacién nacional vigente, las
materias primas son sugeridas, es necesario garantizar las condiciones
caracteristicas del producto.
El producto debe cumplir los siguientes parametros:
Requisitos Minimo. | Maximo
Reguisitos Humedad, én % 20 40
Fisicoquimicos pH 4.8 6
Protelnas en base seca, en fraceldn en masa en % 9 -
Requisitos fislcoqulmicos pan de un solo homeo ~ NTC 1363 {Ultima Actualizacién)
El producto debe cumplir los sigulentes pardmetros:
Reguisiton micrabiolégicos en pen Limie porg
n [} m M
Requisitos | Eschedichia coll (UFClg) 3 2 0 9
Microbiologicos Staphylococcus suns congulaa 3] 2 lolo
Er R I e
Mohos y Levaduras UFC/ 3 2 1w ] 0
Bocitlus cereus UFCHy 3 1 10 1 107
Requisites microbiotégicos pan - NTC 1363 (Ultima Actualizacion)
Requisitos Antica,
Nutricionales No-Aplica
Ot El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: debe poseer
; re?st‘ una textura suave y esponjosa en el interior, olor y sabor caracteristico,
caracieristicas libre de cualquier material extrafio o contaminante de cualquier
del producto naturaleza.
Contenido El producto debe contener un peso minimo 80 gramos
Requisitos .
Normativos Resolucion 2674 de 2013.
Presentacion de} "
Producto Canastilla x 30 uhidades
Condiciones de | El producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y bajo
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Transporte y |condiciones que eviten sa contaminacién, ademas debe ser transportado
‘! Almacenamiento |en furgdn ylo vehiculo cerrado con conceplo técnico sanitario
FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido
por el Ente territorial de salud.

El producto deber entregarse en bolsa de polietileno de baja densidad
por-16 unidades.

Rotulado Las boleas deberan poseer fecha de elaboracidn y fecha devencimiento.

Empaque

Vida Utif El producto se requiere con una vida Gtil minima de ocho dias

2 - Cerlificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
4 Favorable o favorable con requerimientos a planta de proceso o sitio
de fabricacion del producto.
- Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
: Favorable o favorable con requerimientos para vehlculo de
| distribucién con fecha de expedicidn no superior a un afio.
El personal debe poseer dotacién acorde a la normatividad sanitaria
para la entrega del producto.

MARZO 2020

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Versién Inicial.

Se ajusta formato PA-FO-75 Versidn 00, se retiran los cddigos SIC def documento dabido a qus ya no son utilizados en
la enlidad, y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este sislema de
informacion. En ingredientes so.adiciona; “las materias primas son sugeridas, es necesarin garantizar Ias condiciones
2 caracteristicas del producto”. Se incluya clasificacién basado en Sistema SAP, se ajustan requisitos fisicoquimicos y

requisitos microbiologicos basados en NTC 1363 (iltima aclualizacién), -En Condicionss de transportte y
Aimacenamiento se-agrega: "ademds debe ser transportado- en furgén ylo vehlculo cerrado con conceplo técnico:
sanitario FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS", se cambian las especificaciones -en' las
ceftificaciones.

e i Bt i
Avaseomienios oasst | A o™ N2 o MORO 10D
; Directora Abastacimientos | - qm. Rose Mary Enciso Melo odomar. ey,
] e s | S s Eneso |y YA D22 240
| S Conaaon | Colotos Encmaen  (OLf- a2 208D
Secretario General, Coranel Jugri\ngggos Riveros QU oy Zode
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PAN ROSCON

. 200001760
Cédigo 200002138
Clasificacion PANADERIA

Descripcion del
Producto

Praducto alimenticio obtenido de la mezola y hornea del producto, es un
pan de tamafio personal con relleno de bocadillo o arequipe y
espolvoreado con azicar granulada, con un caracteristico hueco en el
centro.

lngredientes

Harina de trigo, huevos, margarina vegetal, aziicar, agua, sal, levadura y
refleno de arequipe- o bocadillo. Es importante que en el momento de los
pedidos o procesos de contratacién, se establezca el relleno del mismo,
en todo caso este relieno, debers estar libre de contaminacién y contar
con las caracteristicas proplas del producto. No se permite la adicion de
colorantes y otros aditivos diferentes a los aprobados por la legislacion

Requisitos
Fisicoquimicos

nacional vigente
' No Aplica

Requisitos
Microbioldgicos

El producto debe cumplir fos siguientes pardmetros, que se deben
reportar en el analisis de laboratorio:

Requiskos microblolégicos en pen Limits por g
e n ) m M
e )
sonz%; MY 0
Mohon y Levaduras UFCH 3 2 10° | 10
Baciflua vereus UFCly 3 1 10 | 10

Requisitos microbioldgicos pan — NTC 1363 {Ultima Actualizacion)

Requisitos
Nutricionales

No aplica

Otras
caracteristicas
del producto

El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: debe poseer
una textura suave al paladar, que se disuelve en ja boca, olor y sabor
caracteristico, libre de cualquier material extrafio o contaminante de
cualquier naturaleza. El producto no podra presentar exceso de grasa ni
en su superficie o en su interior. :

Contenido

SAP 200001760 El producto debe tener un peso entre 60 a 120 gramos.
Seguin como lo requiera la Regional en Pliego de condiciones,
SAP 200002138 Ei producto debe tener un peso neto de 80 gramos

Requisitos
Normativos

NTC 1363 Pan —Requisitos Generales, Res, Min. Proteccién Social 2674
de 2013, Res. Min. Proteccién Social 5109/2005. Res. Min. Proteccion
Social 333 de 2011.

Presentacién del
Pioducto

Canastilla x 30 unidades. 2 bolsas de 15 unidades cada una o 3 boisas

por 10 unidades
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Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser

pot el Ente territorial de salud,

transportado en ambiente fresco, seco y bajo
condiciones que eviten su contaminacion, ademas debe ser fransportado
en furgbn ylo vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido.

Empaque

Bolsa de polipropitenc biorientado o polietileno de primer uso' y grado

alimentario,

Rotulado

Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracién

y fecha de vencimiento.

Vida Utd

El producto se reqdiere con una vida Gtit minima de dos (2) dias.

.Registro, permiso o nofificacion Sanitaria del producto (vigente)
Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente (Con fecha de expedicidn no superior a un afic y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

MARZO DE 2020

DESCRIPCION DE CAMBLIOS
1 Versién inicial
Se ajusta formato PA-FO-75 Versidn 00, se refiran Jos cédigos SIC del documento debido a que ya no son ulilizados en
la entidad, y se incluye los cddigos SAP, porque actualmente los codigos son -generados por este sistema de
2 informacion. Se canibla la clasfficacion basado en Sisterna SAP, se retiran requisitos fisicoquimicos, y se gjustan los
requisitos microbiologicos, En Condiciones de lransporte y Almacenamiento s agrega; o FAVORABLE CON
REQUERIMIENTOS :
%* g
Profesional de -
Defensa ing. Alim. Inés Miryam Rivera s
Abastecimientos Cardona 04 MOHD’Z(Q() W) )Mwﬂu
Clase | ’
Directora ! v
Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo {_[ mQ ,2@ : 7Q 25 d
Clase IO - Aed e ) /\

Subdirector General
de Abastecimientos y
Servicios

Coronel (RA) Carlos Ernesto
Camacho Diaz

0 M0 L0%)

it

N

Subdirector General.
de Contratacion

Cordnel (RA) Juan Carlos .
Collazos Encinales

O AR 2olo

Secretario General

‘Coronel Juan Carlos Riveros
Pineda

-

//4:/’//‘;
an
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PAN CROISSANT
200001725/ 200002142
~ Clasificacion . Panaderla

Descripcion del
Producto

Praducto alimenticio natural obtenido mediante la mezoia de ingredientes
panificables y hojaldrados con margarina vegetal El producto es de
textura suave y crujiente.

Segun lo requerido por la regional, debe contar con relleno de queso y
bacadilio, queso o sin relleno.

Ingredientes

Harina de trigo, huevos, margarina vegetal, azicar, agua, sal, polvo de
homear, esencias. No se permite la adicion de colorantes y otros aditivos
diferéntes a los aprobados por la legislacion nacional vigente, los
ingredientes son sugeridos, es necesario garantizar las condiciones
caracteristicas del producto.

Cuando el producto se requiere relleno con bocadillo y queso, o queso, el

Yrelleno debera estar libre de contaminacion y coptar con las

caracleristicas propias del producto.

Requisitos
Fisicoquimicos

El producto debe cumpl

20,0
48

6.0

Proteinas en base seca, en 9.0
fraccion enmasaen % '

|Grasa en fraccidn en masa en % 200

Requisitos fisicoquimicos pan hojaldre- NYC 1363 (Ultima Actualizacién)

Requisitos
Microbiologicos

Et praducto deberd cumplir con los siguientes requisitos microbioldgicos:

Limhe por g
m L

Requisitos microbloldgicos
Reruenia de bactenas acrobias meséilas, en UFCly -
Recuentirde mohos y levaduras, on UFGYy

&

]

i
i
i
i

1
-3
3
P g
-8l
wianjm

_ETUS

100 -
Delectrdn de Saknoneds spp UFC/259 - Ausenos

Riscusento da Bacwus cevmus, en UF g ’ 5 2 1o 100

ololnminin

Requisitos
Nutriclonales

Requisitos microblolégicos pan — NTC 1363 (Ultima Actualizacidn)
' No Aplica

Otras
caracteristicas
del praducto

El producto debe presentar las siguientes caracleristicas: depe poseer
una textura hojaldrada al paladar, que se disuelve en la boca, olor y
sabor caracteristico, libre de cualquier material exirafio o. contaminante

de cualquier naturaleza. El producto no podra presentar exceso de grasa
ni en'su superficie o en sy interior.

Contenido

El producto debe tener un peso de 65gramos a 120 gramos, como se
requiere en pliego de condiciones.

Requisitos
Normativos

Resolucién 2674 de 2013, NTC 1363 (Ultima aclualizacion)




| CONTINUACION ANEXO DEL CONTRATO DE SUMINISTRO No. 009-012-2021, CUYO OBJETO ES

" SUMINISTRO DE PRODUCTOS DE PANADERIA, PARA LOS COMEDORES DE TROPA DE LA
REGIONAL LLANOS ORIENTALES " ' Pagina 16

PROCESO .
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

\\\\( r‘./_.« TITULO Cédigo; PA-FO-75 ‘k)('

FICHA TECNICA DE PRODUCTOQ | Version No. 00 Pagina 2 de 2
AGEREIZ LOGISTICA ALIMENTOS o

Fecha:| 12 | o7 | 2018 | oowiwEs

Presentacion del | El producto debe ser embalado en canastilla por 2 bolsas de 15
: Producto * | unidades cada una o 3 bolsas por 10 unidades
El producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y bajo
Condiciones de | condiciones que eviten su contaminacion, ademas debe ser transportado
Transporte y len furgdbn y/o vehlculo cerrado con concepto técnico sanitario
| Almacenamiento | FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido
: por el Ente territorial de salud.

Bolsa de palipropileno biorientado o polietileno de primer uso y grado
Empaque alimentario,

Rotulado Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracion'y fecha de vencimiento.

Vida Util Ef producto se requiere con una vida tit minima de dos (2) dfas.

a1 Cerlificacién sanitaria d¢ entidad competente dando Concepto

1| Favorable o favorable con requerimientos a planta de proceso o sitio de
¢| fabricacion del producto.

il Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para vehiculo de distribucion
con fecha de expedicién no superior a un afio.

0 El personal debe poseer dotacién acorde a la normatividad
sanitaria_para la entrega del producto.

MARZO 2020

DESCRIPCION DE CAMBIOS

i 1 Version Inicial.

Se gjusta formato PA-FO-75 Versidn 00, se retiran los ¢4digos SIC def documento debido a que ya no son utiizados en
la enlidad, y se incluye los cddigos SAP, porque actualmente los codigos son genesados por esle sistema de
2 informacién. Se cambia fa clasificaclén basado en Sistema SAP, se ajustan fos requisitos microbiologicos, En
’ Condiciones dé transporte y Almacenamiento s agiega: “ademids debe ser transpoitado en furgén ylo vehleulo cerrado
con conceple técnico sanitaric FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido por el Ente
territorial de salug™.

ing. Alim, Inés Miryam Rivera
Abastecimientos Clase | Cardona

Diractora Abastecimientos :
Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo O(/L mar 2Cdb
1
Subdirector General. de Coronel {RA) Carlos Emesto .
Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz 04 Nb\w/{) w

Subdirector General, de Coronel {(RA) Juan Carlos

Contratacion Cotlazos Encinales 0. MA& V(a%s) P
Coronet Juan Carlos Riveros /
-Secretario General, Pineda O}, Al o o /%

7

V]




CONTINUACION ANEXO DEL CONTRATO DE

sUMINISTRO No. 009-012-2021, CUYO OBJETO ES

SUMINISTRO DE PRODUCTOS DE PANADERIA, PARA LOS COMEDORES DE TROPA DE LA

REGIONAL LLANOS ORIENTALES "

Pagina 17

PROCESO
o PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TITULO Cédigo: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina 1 de 2
nggiein LOTTSTICN * ALIMENTOS ’
B Fecha: | 12 | 07 2018
PRODUCTO / NOMBRE BROWNIE
Cadigo 200001724
REQUISITOS Clasificacion Panaderia o
GENERALES ‘ Producto obtenido mediante el horneo de una masa preparada con una
Descripcion del | mezcla compuesta de azicar, harina de trigo fortificada, huevos frescos,
Producto grasa, cocoa, esencia de vainilla, sal, polvo de hornear y conservante.
Con relieno de arequipe.
Aziicar, Huevos frescos, Harina de trigo fortificada, Grasa, Cocos.
Ingredientes Esencia de Vainilla, Sal, Polvo de hornear, Conservante (Acido Sorbico),
Gabertura de Chocolate y Areguipe.
Requisitos No aplica
Fisicoquimicos
REQUISITO m
Recuento de microrganismos mesofilos {(UFClg) £10000
Recuento de NMP Coliformes Totales (UFC/g) £7
Requisitos Recuento de NMP Coliformes fecales (UFClg) 3
Microbiologicos || Recuento Staphylococcus aureus coagulasa positiva 5100
{UFCfg) |
. g Deteccion de Salmonella spp/25 g Ausencia
g ¢
é;EPQELg,F"E%% INVIMA para galietas y bizcochos
Requisilos o
Nutricionales Flﬁoaﬂca—nm
El producto debe presentar las siguientes caracieristicas; debe poseer
Otras una textura suave al paladar, que se disuelve en ja boca, olor y sabor
caracteristicas | caracteristico, libre de cuslquier material extrafio o contaminante de
del producto | cualquier naturaleza. El producto no podra presentar exceso de grasa ni
en sy superficie 0 en su interior.
* Contenido Ei peso del producto debe estar comprendido entre 60 y 100 gramos.
Reauisitos | RES: Min Proteccion social 2674 del 2013. Res. Min Proteccion social
Neq“'st! - 5109/2005. Res. Min Proteccion social 333 de 2011, Res. 4506 de 2013
OMMatives: | o Ministerio de salud y proteccion social.
Presentacion del | El producto debe protegerse de fal manera que no se permita I
Producto contaminacion cruzada.
Condiciones de | B/ Producto debe ser transportado en furgon yio vehiculo cerrado con
EMPAQUE Y Ton ‘S'O rf: e concepto técnico sanitario Favorable o Favorable con requerimientos,
ROTULADO Al ran pomier?to expedido por el Ente territorial de salud. Se debe cumplir con todos los
Almacena requisitos referenciados en el capitulo VIl de la resolucion 2674 de 2013.
. Bolsa de polipropileno. biorientado o pofietilenc de primer uso grado
Empaque alimentario. L




CONTINUACION ANEXO DEL CONTRATO DE SUMINISTRO No. 009-012-2021, CUYO OBJETO ES

" SUMINISTRO DE PRODUCTOS DE PANADERIA, PARA LOS COMEDORES DE TROPA DE LA
REGIONAL LLANOS ORIENTALES "

Pagina 18

PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

Y

[y,

AGENCIA LOGISTICA
FRSRLAS MILITAREY
PRSI

e | TITULO

\.\-‘\-‘\ Jang .
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersionNo. 00
ALIMENTOS

Cédigo: PA-FO-75

Pagina 2 de 2

Fecha: | 12 07 2018

El producto debe ser embalado.en canastilla por 20 unidades.

Ratulado

Se debe indicar nombre del fabricante, direccion del fabricante, fecha de
elaboracion, fecha de vencimiento, lote,

Vida Util

El producto se requiere con una vida Gtil minimo de ocho (8} dias.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

!

Registro, permiso o nofificacion sanitaria del producto (vigente) o
certificacidn de no.obligatoriedad de notificacion sanitaria. i
i

Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la Entidad}
competente (vigente con conceptoc Favorable o Favorable ‘con
requerimientos). J

i

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO:

OCTUBRE 2020

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

A VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
Se actualiza formato-a PA-FO-75, se eliminan codigos SIC por no encontrarse en funcionamiento
en la entidad.
1 Se incluye codigo SAP 200001724 brownie.
En rotulado se incluye informacion requerida de acuerdo a la Res §109 de 2005,
CARGO NOMBRE FECHA
Profesional de Defensa Mic. Adriana Carolina Agudeto
Elabor Abastecimientos Clase | Mendoza m’ ¢} d' -0 :
Direclora Abastecimientos . ) :
Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo Q_?" OeT. 20 . !
Subdirector Ganeral de
L Coronel (RA) Carlos Etnesto jp
Reviso Abaséeccmjenlos Y Camacho Diaz U . 0 ] ‘2*0
2IVICIOS
Subdirector General. de MS¢. Adm. Emp. Héctor Vargas
Contratacion Rodriguez Z 7-406 -2020
. . Coronel Juan Carlos Riveros /
Aproho Sectetario General. Pineda azq\., [0 ;7/@0-{4; et a/%’
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PAN HAMBURGUESA

200000507 / 200001751 / 200000508 7 200001671
PANADERIA

o Producto alimenticio natural obtenido mediante la mezcla de ingredientes

Descripcion del | panificables. E) producto es de textura suave y aroma caracteristico. Se

Producto caracterizan por su. contenido alto de humedad ¥ la suavidad en toda su
: estructura,

Clasificacion

Harina de trigo fortificada, azticar, levadura, sal, mantequilla, bicarbonato
de sodio, etc. No se permite la adicién de colorantes y otros aditivos
Ingredientes | diferentes a los aprobados por la legislacion nacional vigente, los
ingredientes son sugeridos, s necesario garantizar las condicionas
caracteristicas del producto.

Requisitos -
Fisicoquimicos No Aplica
El producte debe cumplir los siguientes pardmetros, que se deben

reportar en el analisis de laboratorio:

Requinitos microbioldgices Urmite porg
o n € m M
_Requisitos Reciicnto de bacterias aerotias mosdifas, en UF G 5 7 5000 | oo
Microbiolégicos Hecbento domahos y kevadunss, e FOig P 200
Recurils de Siaphyhococeiss Rerciss posgns Bost, en UFCZg s |
i o e B e
Rtmcnlodcﬂmw.enwclg o ;“. 2 .’w
Requisitos microbioldgicos pan — NTC 1363 {Ultima Actualizacion)
Requisitos i :
Nutricionales No aplica
El producto debe presentar las siguientes caracleristicas: debe poseer
Otras una textura suave al paladar, que se disuelve en la boca, olor y sabor

caracteristicas | caracteristico, libre de cualquier material extrafto o contaminante de
del producto | cualquier naturaleza. E producto no podra presentar exceso de grasa ni
en su superficie o en su interior,
SAP 200000507/ SAP 2000074 751, El producto debe-tener un peso de
Contenido | 190 gramos minimo 2 Und min,
» SAP 200000508 Pan Hamburguesa Bolsa x 6 Und
SAP 200001671 Pan Mamburguesa Bolsa x 8 Und
. NTC 1363 Pan - Requisitos Generales. Res. Min. Proteccion Social 2674
Se““‘st!ms de 2013, Res. Min. Proteccion Social 5109/2005. Res. Min. Protescién
ormativos | Social 333 de 2011, ‘

Presentacion del

Producto Canastifla x 30 unidades,

. El producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y bajo
Condiciones de condiciones que eviten su contaminacion, ademas debe ser transportado
5 Transportg Y len furgbn ylo vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
i) Almacenamiento | £avORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido
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por el Ente territorial de salud. Se debe cumplir con el capitulo VIl de la

Resolucién 2674 de 2013,

Bolsa de polipropileno biorientads o polietileno de primer uso y grado
Empaque | ojimentario, _
Rotulado Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracién y fecha de vencimiento.
Vida Util El producto se requiere con una vida Gtif minima de cinco (5) dias.

Registro, permiso o notificacién Sanitaria del producto (vigente)
Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente (Con fecha de expedicién no superior a un afio y con
concepto Favorable ¢ Favorable con requerimientos).

MARZO DE 2020

VERSION

1 Versidn Inicial

Se ajusta formato PA-FO-75 Version 00, se retiran los cddigos SIC det documento debido a que ya no son utilizados en
la entidad, y se intluye los cédigos SAP, porque actuaimente los cddigos son generados por este sistema de
informacién, Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, se ajustan los requisitos microblolégicos de acuerdo a
2 la NTC 1363, En Condiciones de transporte y Almacenamiento se agrega: o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS,
en requisitos normatives-se cambia por: *NTC 1363 Pan - Requisitos Generales. Ras. Min. Protecclon Social 2674 de
2013, Res. Min. Proteccion Social 5109/2005. Res. Min. Proteccion Social 333 de 2011™. Sa incremanta la vida itil de
dos (2) a cinco (5} dlas. En certificaciones se adiciona registro, pemmiso o nolificacién sanitarda del produclo (vigente).

DESCRIPCION DE CAMBIOS

Lkt b Ghie e B

& Muno 2020

7
Adm, Rose Mary Enciso Melo '1 q" ma 20 @&

Abastecimientos Clase | Cardona

Directora
Abastecimientos Clase ,
encargada de las
funciones de la
Subdireccidn de
Abastecimientos y
Seyvicios

NG

Subdirector General. de
Contrafacién

Corone! (RA) Juan Carlos
Collazos Encinales

[9-H4ni2 - 0

——]

L -

Y

Secretario General

Coronel Juan Carlos Riveros
Pineda

A -ker 200 |

//Z‘///Z

/



CONTINUACION ANEXO DEL CONTRATO DE SUMINISTRO No. 009-012-2021, CUYO OBJETO ES

" SUMINISTRO DE PRODUCTOS DE PANADERIA, PARA LOS COMEDORES DE TROPA DE LA

REGIONAL LLANOS ORIENTALES " Pagina 21

PROCESO
. PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

\.\ e | TITULO
\Y/

FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersionNo.00 | Pagina 1 de 3
s Lo ALIMENTOS :

Cadigo: PA-FO-75

Fecha: | 12 07 2018

PALITO DE QUESO
Codigo 200002168/ 200001727
Clasificacion _ COMIDAS LISTAS
_ - | Producto de panaderla elaborado a partir de harina de trigo fortificada y
Descripeion del | adicionado de grasa vegetal, debe ser manipulado con el fin de obtener
Producto un panecillo con diferentes capas o laminas, en forma tabular o alargada,
. con adicién de queso. Conocido también como dedo de queso.
Ingredientes Comao minimo debe tener los siguientes ingredientes: Harina de trigo,
agua, grasa vedetal comestible, queso, azdcar, sal.
Requisitos .
Fisicoquimicos N.° Aplica
El producto debera cumplir con los siguientes requisitas microbiolégicos:
: G Umita porg
Requisitos microbloldglcos . P " m
. Recuemto do bacterias asmbas mesdliss, en UFCr § 2 5000 10 000
Regmls(;tos Recuento do mohas y levaduras, en UFClg . . 5 2 100 200
Microbiolégicos | 1o e st gubsa postivs, en g 5 ] 0 | <o
Deteccidn de Salmontla spp. UFCIR25y : 5 ] Ausencsy -
Recuents de Haodus cereus, en UFCl . 5 2 10 100
Requisitos microbiolégicos -~ NTC 1363 {Ultima Actualizacisn)
Requisitos ,
Nutricionales No Aplica
El producto -debe presentar jas siguientes caracteristicas: poseer una
textura suave al paladar, olor y sabor caracteristico, libre de material
extrafia o contaminante de-cualquier naturaleza. El producto no podra
Otras presentar exceso de grasa ni en su superficie o en su interior. Los
teristicas aditivos utilizados para la elaboracién del producto deben cumplir con
csr?c %di?g todos los requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1983 y sus
el produc actualizaciones, asi como también de la Resolucion 2608 de 2009; con
relacion a las materias primas se debe cumplir con lo establecido en fa
Resolucion 4508 de.2013 y/o sus modificaciones siguientes: Resolucion
2671 de 2014 y Resolucién 3709 de 2015.
Gontenido El producto debe tener un peso de entre 80 gramos a 120 gr.
Requisitos El producto debe cumplir la Resolucién del Ministerio de Proteccion
Normativos Social No. 5108/05. Resolucion 2674 de 2013.
Presentacion del | Canastilla x 30 unidades, el producto debe ser embalado en canastila
A Producto por 2 bolsas de 15 unidades cada una o 3 bolsas por 10 unidades.
Condiciones de El producto debe ser transportado en furgen y/o vehiculo cerrado. con
Transporte y concepto técnico ‘sanitario- FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON
Alma ce‘x)}amiento REQUERIMIENTOS, expedido por el Ente Territorial de Salud. r
’ momento de ia entrega el producto debe tener una temperatura dpiim

ﬂ/f,%ﬂL\X
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ya sea‘de refrigeracion ¢ ambiente de acuerdo al requerimiento Regional,
En lugar fresco, seco y ventilado, lgjos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
El producto debe empacarse en bolsa tina de primer uso, que proteja el
producto. E! cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque
Empaque debg estar condicionado al cumplimiento dé Ja Resolucion 683 de 2012,
Resolucién 4143 de 2012 y/o Resolucién 834 de.2013, dependiendo del
material utilizado, .
Las bolsas deberan posser fecha de elaboracién y fecha de vencimiento.
Debe ser impreso no adhesivo con tinta negra de facil lectura y de
Rotulado tamafio proporcional al tamafio del producto, segtn Resolucion 6109 de
2005, Resolucion 333 de 2011, La informacion suministrada en el
empaque debe también declarar la existencia 0 no de alérgenos en su
composicién,

Vida Util El producto se reduiere con una vida Gtil minima dé cinco (05) dlas.

Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente.. (Gon fecha de expedicién no superior'a un.afio y con
concepio Favorable o Favorable con réquerimientos)

Registro sanitario del producto. (Vigente)

MARZO DE 2020

VERSION : DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Version Inicial

Ajuste a formato version 3. Se incluye clasificacion del producto. Se aJusta requerimiento normativo: EI producic debe
cumplir la Resolucion del Ministerio de Proteccién Social No, 5109/05. Se retira de} item Condiciones de Transporte y
Almacenamiento: "entre 1°C y 4°C, 0 si 1a entrega del mismo se hace en catiente, este deba tener una temperatura
interna minima de 75°C dos horas antes del consumo del producto *y se incluye: éptima ya sea de refrigeracién o
ambiente de acuerdo al requerimiento Reglonal. Se. ajustan los Requisitos Microblotégicos del Producto segin
parametros emitidos por INVIMA,

2 . . -
Andlisis Valor . Parh Acap
Aercbios mesofilos 10.000 UFC méximo Recuento de Microorganismos Masofilos 10000
Coliformes totates : <3 NMPlg Coliformes Totales NMP 9
Estafilococo Coagulasa (+) < {00 UFClg Colformes Fecalas, NMP 5 <3
£.Coll Ausente Recuento Estaflococs coagulasa positiva <100
Recuento Mohos y Levaduras 200

Se ajusta formato PA-FO-75 Versién 00, se retiran los cédigos SIC del documento debido a que ya no son ulllizados en
la enlidad, y se incluys los codigos SAP, porque actualmente los cadigos son generados por este sistema de
3 informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambla da *Refrigerio® a "Comidas fistas". Se reliran
requisitos fislcoquimicos. Se ajusta el contenido, ampliando el fango de peso que puede tener el producto ash: *&/
producto_debe tener un peso de enlre 80 gramos 8 120 gr' de acuerdo a fas solickudes de las Reglonales. En

/f/ﬁ/; VIAZ 4
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Condiciones de transporte y Al
fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. N

Viente se

grega: 0 FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS ... En lugar
0 debe almacenarse ni iransportarse con diferantes sustancias.

dal AN

rosiona d k
Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera g )]
Abastecimientos Cardona O} ,V{OYZO 2020 W\WD\/{J
Clase J
Directora - ) ) ' )
Abastacimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo - ;
Cise ormar. 2020 =\
¥ N’
it Subdirector General, \ . / /
| de Abastecimientos y Coronaégﬁnfsa)cgzrazfmesto ou M:\Q,w 20 l’\'} M/ el
Servicios —_—
1| Subdirector General Coronel (RA) Juan Carlos |- > i
de Contralacion Collazos Encinales 04 4004 2020 J\m\ -
i| Subdirector Generar, | Coronel "”;i'; ggg"s Pineda Ol o Mo 2020 /ﬂ{( %

s
-
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GALLETA NEGRA TiPO CUCA
200001726
Cédigo 200000229
Clasificacion PANADERIA
Producte horneado tipo galleta con forma redonda de color oscuro que
Descripcion del | se caracteriza por ser una masa elaborada a partir de Harina de Trigo,
Producto Miel, Agua; aceite, Levadura, colorantes, bicarbonato sin conservantes,
de color café oscuro y de contextura blanda
. Harina-de Trigo, Miel, Agua, aceite, Levadura, colorantes, bicarbonato,
Ingredientes aditivos permitidos.
Componentes Valores
Min vian
Requisitos Proteina {%4) en base seca 3,0 -
ran : pH en solucidn acuosa al 10% 8,6 9,8
Fisicoquimicos Humedad (%) . 10.0

Reguisilos fisicoguimicos para galletas sin relleno - NTC 1241-Tabla 1

El producto deberd cumplir con los siguientes requisitos microbioldgicos:

sk

del producto

n m M [4
Recuento bacterias perobint mesofibes, UNCH 3 100 5000 1
o Recuenta Cokfomm W/ 3 A0 10 1
‘Requisitos iy P mexen placa, e ot UFCTg 3 a0 H
Microbiologicos Recuerto mahosy levadatas, UK g 3 s 300 1
Recusrer fachmichio eali, UFLlg 3 <10 - 0
. Reviento lld\uwm,tlg‘ 3 10 100 1
Requisitos microbiolégicos para galletas sin relleno~ NTC 1241-Tabla 2
Requisitos A
o A
Nutricionales No Aplica
El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: Debe poseer
Otras una textura suave al paladar, olor y sabor caracterlstico, libre de
caracteristicas | cualquier material extrafic o contaminante de cualquier naturaleza. Ei

producto no podré presentar exceso de grasa ni en su supetficie o en su
interior. :

Contenido El producto debe tener un peso de entre 50 a 80 gr
Requisitos | NI C 1241 productos de molinerla. Galletas. Res. Min. Proteccion Social
N Or?nativos 2674 de 2013, Res; Min. Proteccion Social 5109/2005. Res. Min.

Proteccién Social 333 de 2011.

Presentacion del

Paé[uete con 12 unidades. El producto debe entregarse en éa'nastillas de
plastico, cajas de cartdn u otro-embalaje que asegure la presentacion del

Producto producto y los riesgos de contaminacion cruzada, en excelentes
condiciones de higiene.

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehlculo cerrado con

Condiciones de |concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON

Transporte y | REQUERIMIENTQS, expedido por el Ente Territorial de Salud. Al

Almacenamiento | momento de la entrega el producto debe tener una temperatura éptima

ya sea de refrigeracién o ambiente de acuerdo al requerimiento Regional.
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En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor

y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustan

cias.

Empaque

El producto debe empacarse en bolsas de

polietileno, material de primer
uso, que proteja el mismo de grado aliment

ario

Rotulado

Se debe indicar como

minimo lo sigulente informacion fabricante,
direccion fabricante, fecha

de elaboracion, lote, fecha de vencimiento,

Vida Utii -

El producta se requieré con una vida 0tit minima de cuatro {4) dlas.

Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicion no superior a un afio y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos)

Registro sanitario del producto. (Vigente)

MARZO DE 2020

1 Versién Inigial
Se ajusta formato PA-FO-75 Version 00, 56 reliran ios cédigos SIC del documento debido a que ya no son utilizados ea
la entidad, y se incluye los cbdigos SAP, porque aclualmente los cédigos son generados por este sistema de
informacidn. Se cambia Ja clasificacion bagado en Sistema SAP. Los Requisitos. fisicoquimicos se agregan para
P galletas sin relleno - NTC 1241-Tabla 1. Se ajusta el contenido, ampliando el fango de peso que puede tener el

producto asf; “El producto debe tener un peso de enire 50
agrega: 0 FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS y...E
debe almacenarse ni transportarse.con diferentes sustanci

# 80 gr’, En Condiciones de transporie y Almacenamiento se

n lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
as.

Profesional de
Defensa

Abastecimiantos

Clase |

Ing, Alim, {nés Miryam Rivera
Cardona

U Moo (2010

Directora
Abastecimiantos
Clase

Adm. Rase Mary Enciso Melo

Odmarzo }2020

i Subdireclor General,
L2l de Abastecimientos y
Servicios

Caronel (RA) Carlos Emesto
Camacho Dfaz

04 Mao 2020

Subdirector General.
de Contratacion

Coronel (RA) Juan Carlos
Collazos Enclhales:

O MM 2020

Secrefario General

Co‘ron"ét Juan Carlos Riveros
Pineda

Q) e Zele
-~
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BRAZO DE REINA

200001723
200000122

Clasificacion

REPOSTERIA

Descripcion del
Producto

Producto alimenticio obtenido de ta mezcla y horneo del producto. Se
caracteriza por ser un producto tipo Bizcochuelo: con crema chantilly y
fresa, decorado con azicar pulverizada

Ingredientes

Harina de lrigo, aziicar, azticar pulverizada, crema de leche, mantequilla,
huevos, fresas, etc. El relleno debera estar libre de contaminacién y
contar con las caracteristicas propias del producto. No se permite la
adicion de colorantes y otros aditivos diferentes a los aprobados por la
legislacion nacional vigente

Requisitos
Fisicoquimicos

No Aplica

El producto debe cumplir los siguientes pardmetros, que se deben
reportar en el andlisis de laboratorio; ‘

Requisitos microblolégicos o0 pan Limie por g -
Requisitos - n o
Microbiologicos M‘M%M S 12 10190
on 3 o 0 | -
Mohos y Lavaduras UFCl 3 2 10° | 10°
Bacilus careus UFCHg. 3 1 10} 10°
Requisitos microbioldgicos pan ~ NTC 1363 (Ultima Actualizacidn)
Requisitos .
Nutr?cionales No aplica
El producto debe presentar las sigulentes caracteristicas: debe poseer
Otras una textura suave al paladar, que se disuelve en la boca, olor y ‘sabor
caracteristicas | caracteristico, libre de cualquier material extrafic o contaminante de
del producto | cualquier naturaleza. El produclo no podra presentar exceso de grasa ni
en su superficie ¢ en su interior.
Contenido SAP 2060001723 E| producto debe tener un peso neto de 80 gramos.
SAP 200000122 El producto debe tener un peso neto de 500 gramos
Requisitos NTC 1363 Pan ~ Requisitos ‘General'esA Res. Min. Proteccio_n Social 2674
Normativos de 2013, Res. Min. Proteccibn Social 5109/2005. Res. Min. Proteccion
Social 333 de 2011.
SAP 200001723 Canastilla x 30 unidades. 2 bolsas de 15 unidades cada
Presperr;tggé?g del una o 3 holsas por 10 unidades.

SAP 200000122 Canastilla x 5 unidades.

Condiciones de
Transporte y
4] Almacenamiento

Ei productc debe ser transportado en ambiente fresco, seco y bajo
condiciones que eviten su contaminacién, ademas debe ser transportado
en_furgén ylo vehlculo cerrade con concepto técnico sanitario




CONTINUACION ANEXO DEL CONTRATO DE SUMINISTRO No. 009-012-2021, CUYO OBJETO ES

" SUMINISTRO DE PRODUCTOS DE
REGIONAL LLANOS ORIENTALES "

PANADERIA, PARA LOS COMEDORES DE TROPA DE LA

Pagina 27

PLANIFICAGION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS

Cadigo: PA-FO-75

Version No. 00 Pégina 2 de 2

Fecha: | 12 07 2018

FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido
por-el Ente territorial de sajud.

Empaque

Bolsa de polipropileno biorientado o polietileno de primer uso y grado
alimentario,

Rotulado

Las bols§$ deberan poseer fecha de elaboracion y fecha de vencimiento.

Vida Util

El producto se requiere con una vida Gtil minima de dos (2) dias.

VERSIO

Registro, permiso o notificacién Sanitaria del producto {vigente)
Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente {Con fecha de expedicion no superior a un afio y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

MARZO DE 2020

'DESCRI

1 Versidn Inicial

Se ajusta formato PA-FO-75 Versidn 00, se retiran los cédigos SIC del documento debido a que ya no son ulilizados en
la enlidad, y se incluye los cédigos SAP, i
2 informacidn. Se cambia la clasificacion basado en Sistema §AP, se retiran requisitos fisicoquimices, y se ajustan los
requisitos microbioldgicos, En Condiciones de transporte y Almacenamiento se agrega: o FAVORABLE CON
REQUERIMIENTOS, presentacin s adiciona frequisitos para presentacién 500 gramos,

porque actuaimente fos cddigos son g dos por esle sist de

Oefensa
Abastecimientos
Clase |

Ing, Alim. Inds Miryam Rivera

oy -MBr0- 2070

Cardona

Directora
Abastecimientos

Clase |

. Adm. Rose Mary Enciso Melo

Ol vy, 204D

Subdirector General
de Abastecimientos y
Servicios

Coronsl (RA) Carlos Ernesto
Camacho Diaz

04 U4 9020 |

Subdirector General.
de Contratacién

Coronel (RA) Juan Carlos
Collazos Encinales

O AR 2020

Secrefario General

Coranel Juan Cados Riveros
Pineda 4

DUfe Mpp 200
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
/._/ TITULO Codigo: PA-FO-75
\f/ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersionNo. 00 | Pagina 1 de 2
T ALIMENTOS
e Fecha: | 12 07 2018
PAN CALADO |
Cédigo 200000133 ’
Clasificacion PANADERIA
g Descripcién del Producto alimenticio natura! obtenido mediante la mezcla de ingredientes
I Pro%ucto panificables. El mismo se caracteriza por tener forma redonda, ser
@ horneado de textura suave y tostada,
Harina de trigo fortificada, azucar, sal, margarina, agua, elc. No se
Ingredientes | permite la adicion de colorantes y otros aditivos diferentes a los
aprobados por |a legislacién nacionai vigente
El producto deb : lir los sigulent pard
Requisitos

Fisicoquimicos

Proteina en %

Humedad en % m/m 10
Requisites fisicoguimicos pan tostade - NTC 1363 {Ultima Actualizacion)

El producto debe cumplir los siguientes parametros:

Requisitos microbloldgicos Limtte por 9
n e m M
. Requisitos 3/ de b eniXCy 5 2 5000 102000
Microbiolégicos Rexaento de mobos y levaduras, en UFGHY 5 2 100 200
R de Staphy BUEYS COIG postiva, en UFCly 5 0 <100
Deteccidn de Safnonefts spp. LFG/26g § 0 AU -
Recuento de Bacitus cerous, on UFC/Y 5 2 10 100
Requlsitos micoblolégicos pan — NTC 1363 (Uttima Actualizacion}
Reqguisitos .
Nutri%ionales No aplica
El color debe ser uniforme de dorado. La coreza no debe estar
Otras quemada, ni tener hollin o materia extrafa alguna. La miga debe ser

caracteristicas
del producto

elastica porosa y uniforme, no debe ser pegajosa nl desmenuzable. E}
olor y el sabor deben ser los caracteristicos a su formulacion. El producto
debe estar bien homeado y cocido, libre de olores y sabores
desagradables.

Contenido El praducto debe tener un peso minimo0 de 50 gramos,
Requisitos NTC 1363 Pan — Requisilos Generales. Res. Min. Proteccitn Social 2674
N or?nativos de 2013, Res. Min. Proteccién Social §108/2005. Res. Min. Proteccion
: Social 333 de 2011.
Presentacién del | Canastilla x 30 unidades. 2 bolsas de 15 unidades cada una o 3 bolsas
Producto por 10 unidades
Condiciones de El producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y bajo
T rt condiciones que eviten su contaminacion, ademds debe ser transportado
ranspone ¥ len furgén ylo vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
Almacenamiento

FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido
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PROCESO
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\-_\ /..—/ TITULO Cddigo: PA-FO-75 >('
\V—/ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersionNo.00 | Pagina 2 de 2 -.)g(:k
e ALIMENTOS

e L ey e il v P g e O S

Fecha:§ 12 | 07 2018 -

por el Ente territorial de salud.

Empaque. Bolsa de polipropileno biorientado 0 polietileno de primer uso y grado

alimentario,
Rotulado Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracion y facha de vencimiento.
Vida Util El produeto se requiere con una vida Gtil minima de dog {2) dias.

Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto (vigente)
Concepto sanitaric de planta procesadora expedida por la entidad
competente (Con fecha de expedicién no superior a un afio y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

MARZO DE 2020

R Gt

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Version Inicial

Se ajusta formato PAFG-75 Version 00, 56 retifan 1os cédigos SIC daf documento debids a que ya no son ulilizades en
la entidad, y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los_cédigos son generados por este sistema de
2 informacidn. Se cambia fa clasificacién basado en Sistems SAP, se retira requisito fisicoquimico do grasa yaqueenia

NTC 1363-(iltime actualizacién) no se encuentra, y se ajustan 108 requisitos microblolégices, En Condiciones de
transporte 'y Almacenamiento se agrega: o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. En cerificaciones sa adiciona
Reqistro, parmiso o notificacién sanitaria det praducto (vigente).

Profesional de

Defensa . Ing, Alim. Inés Miryam Rivera
Abastecimientos -Caidona D\‘ d@ Maﬁ'o 000 Ww\ CU.M’ ) J
Clasa |

Directora

. I T
Abastecimientos Adm. Rosa Mary Enciso Melo OL/' - igo "?Cﬁ) q’/}ffé é/\

Clase |

Subdirector General ) /
de Abassteqirplemos y °°’°"eé§*§n‘?cﬁ§’3$;f‘“es'° 0L M‘{ 9.2,0 Q_ 021) w& S|
i ervicios ?

f Subdirector éenera!. Coronel {(RA) Juan Carlos

de Contratacién Collazos Encinalés OL*O‘(QQ' lo20 -?WMSM
) Coronel Juan Garlos Riveros
Secretario General Pineda :’)é/_ /Y‘V 7 20 2 //2;-// /

/ /
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Y

TITULO

FICHA TECNICA DE PRODUCTQ | Version'No. 00 Pagina1de2.

Cadigo: PA-FO-75

AL LogtsTICA ALIMENTOS -
§ A a1 5 A vdens R iun gV Fecha: 12 07 2018 o 9 Datara
PRODUCTO | NOMBRE PAN PERRO
Cadigo 200001753
REQUISITOS Clasificacion Panaderia
GENERALES Producto alimenticlo natural obtenido mediante la mezcla de ingredientes

Descripcion del
Producto

panificables. Et producto es de textura suave y aroma caracteristico, con
la adicion de ajonjoli tostado en su superficie. Se caracterizan por su
contenido alto de humedad vy la suavidad en toda su estructura.

Ingredientes

Harina de trigo fortificada, azicar, levadura, sal, mantequilla, bicarbonato
de sodio, semillas de ajonjoli, elc. No se permite la adicidn de colorantes
y otros aditivos diferentes a los aprobados por la legislacién nacional
vigente, los ingredientes son sugeridos, es necesario garantizar las
condiciones caracteristicas del producto.

Requisitos
Fisicoquimicos

Requisitos Minimo | Maximo
Humedad, en % 20 40
pH 4.8 5
Proteinas en-base seca, en fraccién enmasaen % 9 -

Tabla 1. Requisitos fisicoquimicos para el pan NTC 1393 (tercera actualizacion).

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Raquisito m
Recuento de microrganismos meso filos 10000

Nutricionales

Requisitos Recuento de mohos y levaduras, UFCig 200
Microbiologicos Staphylococcus aureus coaqulasa positiva | <100
Deteccion de Salmonella spp. UFCI25 g -
Recuento de Bacillus cereus, en UFC/ g 100
Tabla 2. Requisitos iicrobioldgicos para el pan NTC 1393 (tercera aclualizacién).
Requisitos

No aplica

Otras
caracteristicas
del producto

El color debe ser uniforme de dorado o ligeramente moreno. La corteza
no debe estar quemada, ni tener hollin o materia extrafia alguna. La
miga debe ser elastica porosa y uniforme, no debe ser pegajosa ni
desmenuzable. El olor y el sabor deben ser los caracteristicos a su
formulacion. El pan debe estar bien horneado'y cocido, libre de olores y
sabores desagradables,

Contenido

SAP 200001781. El producto debe contener un peso minimo de 30 g ylo
estar en el rango de 60 a 80 gramos.

Requisitos.

Narmativos

Resolucion 2674 del 2013. Res. Min Proteccion social 5109/2005,
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AGENCIA LOGISTICA ALIMENTOS

Cadigo: PA-FO-75

CA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina2de 2

Fecha: | 12 07 2018 P

Presentacion del

SAP 200001781. El producto debe contener un peso minmo de 0gry |
estar en el rango de 60 a 80 gramos. ]

Condiciones de
Transporte y

EMPAQUE y | Almacenamiento

El praducto debe ser transportado en furgdn yio vehiculo cerrado con,
concepto tecnico sanitario Favorable o Favorable con fequerimientos, |
expedido por el Ente territorial de salud. Se debe cumplir con todos los |
requisitos referenciados en el capitulo Vil de la resolucion 2674 de 2013

ROTULADO Empaque

Bolsa de polipropilenc biorientado o poligtileno de primer uso grado,
alimentario. ]

Rotulado

et

Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracion y fecha de vencimiento .

Vida Utif

El producto se requiere con una vida Gtil minimo de ocho (8) dias al|
momento de la entreqa del producto.

CERTIFICACIONES Proveedar /
Maquilador/ Cometrcializador

Registro, permiso o nofificacion sanitaria del producto  (vigente) o
certificacion dé no obligatoriedad de notificacion sanitaria,

Cancepto sanitario ‘de planta procesadora expedida por la Entidad .
competente (vigente con concepto Favorable © Favorable con |
requerimientos). :

FECHA ACTUALIZACION DE

CONTENIDO: OCTUBRE 2020 !
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
1
A VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS !
1 Version inicial -‘
CARGO NOMBRE |  FECHA
. .&__-' Profesional de Defensa Mic. Adriana Carolina Agudelo
Elabors Al;gsteg;niemos Clase | Mendoza zq-'()d- "}O (
Directora é:;;;t?cr?\.ienlos Adm. Rose Mary Enciso Melo .;?, & 7‘,‘20 ,
Subdirector General, de 105 Ernest —
Revisg | Avsstecimenosy | Coonq R taestneso |94 Adr. 20
Servicios : foo
Subdirector General. de | MSc.Adm, Ermp. Hector Vargas 29~ 1O -2020 ‘(1 ’ \ :
Conlratacion Rodriguez ' i
Aproh6 Secretatio General Garone! Ju’a:riangsgos Riveros Z Q. (e ACHE /f/ //"

- /
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\"QV/‘-;’ TTuLo ‘Cadigo: PA-FOJS

FICHA TECNICA DE PRODUGTO | Versitn No. 00 Pagina 1de2
ASENEIA Toaerica ALIMENTOS

ARLAS MILITARES
aa ¥,

e e mmmmsa Facraa e Fecha:.| 12 07 2018

PAN DE.COCO

Codigo 200001750 / 200000503
Clasificacién PANADERIA

Producto alimenticio natural obtenido mediante la mezcla de ingredientes
Descripcion del | panificables. € producto-es de textura suave v aroma caracteristico. Se
Producto caracterizan por su contenide alto de humedad y Ia suavidad en toda su
' estructura, ademas de tener un acentuado sahor y presencia de coco

Harina de trigo fortificada, azugar, levadura, sal, mantequilla, bicarbonato
de sodio, coco rallado y leche de coco. No se permite Ia adicién de
Ingredientes | colorantes y olros aditivos diferentes a los aprobados por la legisiacion
nacional vigente, los ingredientes son sugeridos, es necesario garantizar
las condiciones caracteristicas del producto. '

No Aplica

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben
reportar en el analisis de laboratorio:

Requisitos
Fisicoguimicos

Requisitos microblologicos en pan Linite por g ]
Requisitos e - n £ . lm 1 u
Microbiol6gicos | Eschatichin call (::2’:) 3 2 L 0
: 3 2 0 0
an 3 0 0 ] —
Mohos y Levaduma UFCig 3 2 _j10'] 10
Bacifus cereus UFClg 3 1 10 | 107
Requisitos microbioldgicos pan ~ NTC 1363 {(ltima Actualizatién)
Requisitos
Nutricionales No aplica
El color debe ser uniforme de dorado o ligeramente moreno. La corteza
Otras no debe estar quemada, ni tener hollin o materia extrafia alguna. La miga
caracteristicas debe ser elastica porosa y uniforme, no debe ser pegajosa ni

desmenuzable. El olor y el sabor deben ser los caracterlsticos a su
formulacion. El pan debe estar bien horneado y cocido, libre de olores y
. sabores desagradables.

del producto

Contenido El producto debe tener un peso entre 60 gr y 100gr.

Requisitos NTC 1363 Pan - Requisitos Generales. Res. Min. Proteccion Social 2674
Nor?naﬁvos de 2013, Res. Min. Proteccion Social 5109/2005. Res. Min. Proteccién
Social 333 de 2011.

Presentacion del | Canastilla x 30 unidades. 2 bolsas de 15 unidades cada una o 3 boisas
Producto por 10 unidades
Condiciones de | El producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y bajo
Transporte y | condiciones que evilen su contaminacion, ademds debe ser transportado
il Almacenamiento jen furgon y/o wvehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
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W/—/ TULO igo: PA

FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersionNo.00 | Pagina 2 de 2
ASENCIATOSIETIEN - ALIMENTOS . = .

{3
*
e A e e mn Funcnag .

Fecha:‘ 12 07 2018

FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido
por el Ente territorial de salud.

Bolsa de polipropileno biorientado o polietileno de primer uso y grado
Empaque alimentario, '

Rotulado Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracion y fecha de vencimiento.

Vida Util El producto se requiere con una vida Util minima de dos (2) dias.

Registro, permisc o notificacion Sanitaria del producto (vigente)
Concepto sanitario de planta procesadora expedida por fa entidad
competente (Con fecha de expedicion no superiora un afio y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientas),

MARZO DE 2020

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

4 Version Inicial

Se ajusta formato PA-FO-75 Version 00, se fetitan los-cédigos SIC det documenta debido a que ya no san uliizados en
la entidad, y se incluye los codigos- SAP, porque ‘actualmente los cédigos son g los por este sist de
2 informacion. Se cambia la clasificacién basado en Sistema SAP, Se ajusta el contenido, ampliando el rango de peso

que puede tener el producio agl: *El pfoducto debe tener un pesc de entre 60 gramos a 100 gr de acuerdo a las
solicitudes de’las Regionales. 'En Condiciones de transporte 'y Almacenamiento se agrega: o FAVORABLE CON
REQUERIMIENTGS y... En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calory el fuego.

fysshee
Profesional de

Defensa Ing. Alim, Inés Miryam Rivera . AN,
Abastecimienios Cardona 04 -Naray QW
Clase |

Directora

Abastecimientos | Adm. Rose Mary Enciso Melo OL[y 08, :}._OQO

Claset ,

Subdirector Ceneral /

; Caronel (RA) Carlos Ernesto
de Abastecimientos y
LEREET A MADLY z&a%ﬂﬁd
Subdirector General. | Coronel (RA) Juah Catlos n R
de Contratacién Collazos Encinales O ‘1- 0-—( R 2e20 = n
. Coronel Juan Caros Riveros /
Secretario General Pineda 94/,, Adono Zﬁ?ﬂ //,/;x/-—a’ K
/ I4
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GESTION DE LA CONTRATACION

SUBPROCESO
‘w\\ //-,-’ SELECCIGN ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTOS
7 HATULG v
i — FICHA TECHICA DE PRODUCTO
LRI CODIGO VERSION FECHA VERSION Pag. 1 de 1
Fo1.PGH.S03 Neo. 03 0110812010 '

. SIC 36987 MOGOLLA X5

Genero No aphica

Varedad No zpfica
Grado de Madurez Mo aplica
Mombra Genarico PAN MOGOLLA

Descripoion del Producto

Froducto alimendicio natural obtenido mediante 1a mezcla de ingredientes panificables, El producto es de textura suavel
¥ APOIMNE caractenstion.

ingredientes.

Harina de tign fortificads, huevos, margarina vegetal, azioar, agus, sal, levadura. Ko =& permite la adicién de

cokorantes y otros aditivos diferentes a los aprobados por lalegisiacion nacional vigeme
Requisitos Fisicoquimicos No aptica
Requisitas Hutricionales No apiica

Qiras carasteristicas de! products

Ef color debe car uniforme de dorado o ligeramente moreno. La corfeza no debe esfar guemada, ni tener holiin o
materia extrafia alguna.La miga debe ser elfdstioa poroca y uniforme, no debe ser pegajoss ri desmenuzable Bl ofor ¥y
& aabor deben ger log caraclericticos a su formulacion. B! pan debe sotar bien homeado y cocida, fibre de ofores ¥
saboves desagradabias.

FLooqu i s, ArO k0 AL D |
¥ og:!:q ug:v:&ygxmru‘:ﬁaugmm Sy '.'"";“3'?‘, i’.’.“!;y:' R
ARG Yy LOWOSUIBG (RIFCHG) 3 ¥ 10¥ ‘ 10
Analisis Valor

Mesofilos Aerobios 10.000 UFC Midximo
Califormes Totales <3 NMP/g
Estafilococo Coagulasa (4) <100 UFL/g
E. Cali Ausente

€1 BIC 33130 debe tener un peso neto de 100g

Contzrida E1 510 35067 debe tener un peso neta de 50g
Prasentacion Canastilfa x 30 undades.

Empaque Bolsa de polipropileno biorientade o palietiieno de prinver uso y grado slimertana,

Rotuado Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracién y fecha de vencimiemoa,

yvida Ul £ producto se requiens oon una vida (1t minima de dos(2) dias.

£} produsto debe sar embadade en canastilla por 2 bolsas de 15 unidades cada una o 3 bolsas por 10 unidades.

Condiciones de Embalaje
c ciones de Transporte Ei preducto dabe ser fransportado en ambiante fresca, seco y bajo condiciones que eviten su contaminacian,

Requisitos Normativos

Decreto 2075 de 1957

Requisito Especifico

No apfica

Certficaciones yo requisites de cumplimisnto del

provaedor

FECHA ACTUALIZACION UE CONTENIDO: |

£} proveedor dabe estar cenificado cor:

- Certificado favorable vigente en: Diagnostico téenico- sanitario vigente de INVIMA a planta de prosesc o
Consepto Sanftaric emiido porfa entidad sanitaria competents en ef sitio de fabricacion del produste.

- Certificado favorable vigente en: Diagnostico téorice- sanitario vigerte de INVIMA o entidad sanitaria a vehiculo de
rransporte,

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista 2l dia de la negediacitn,

TR v R R I S TR Ry B =% Y Y =ty
e H08I2012] COD LMFT - 24756
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PANADERIA,

WPROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

SUBPROCESO
\ //7‘" SELECCIGN ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTOS
\: HTULO
‘PS#SE‘.!‘S!HE‘ FICHA TECHICA DE PRODUCTO
s CODIGO VERSION FECHA VERSION Pag. 1 de 1
| FO1-PGN-503 No. 03 01/02/2040 o
| SIC 3762 PAN ROLLO X S0 g

No aplica

Variedad No aglica

Grado de kadurez Ne aplics
Nombre Generico PAN ROLLO

Descripeion ded Produsta

Froducto alimenticio nataral obtenido medianta la mezcta de ingredientes panificables. Ef producto es de tavura
suave y aroma caracterisico. Se caractenzan por su confenido afto de humedad ¥ 1a suavidad en toda zu estrustura,

ingradiantes Harina de trige fortificada, azucar levadura, sal, mantequills, bicarbonato de socfo, eto.
Requisitos Fisicoquimicos No aplics
Requisitos Nutricionales No aplica
£ eolor dabe 2er uniforme de dorado o figeramente morens, La corteza no debe ectar quemada, fi tener Foliin o
mabens eatrafia aiguna.La miga debe ser sfdstios P0ro2a y unforms, no debe ser pegafosa i desmsnuzabie, £ clor
y of sabor deben cer oo carsoteristicos a su formulacion. £f pan debe ectar bien hormeads ¥ vocido, libre de olores y|
sabores dezagradshles.
l‘r(r.-}-qmniln:;_ mlgrnhmlc‘:gk:_nﬁ:x‘ oy Limite por g
DA BOGHISE MictOBlans s Y ’ = w W
Ciras caracterislioas del praducto PR N ¥ LV Oiris (LI g @ ’ § 0¥ S
Ansdlishs Valor
Mezofilas Aerobios 16.000 UFC Mdaxirmo
Colltarmes Totales <3 NMP/g
Extatiloctco Covgulasa (+) <100 UFC /i
£, Coll Auserste
Cortenido £1 BIC 37622 dsbe t2ner un £eso netn de &0g
Presentacicn Canastilla x 30 unidades.
Empaque Bolsa de polipropitenc tofieriads o petistilens de primer uso y grado alimentana,
Ratulado Las bolsas deberdn poseer fecha de elaborason y fecha die venzimiento.
Vids Utit 8l producto se requiere oon una vida Wl minima Ga dos(2} dias.

Condiciones de Embalaje

El producto debe sor embalade en canastits por 2 boisas d2 15 unidades cada una & 3 bosas por 10 unidades.

Condiciones de Transporte

El producto debe ser transporiato en ambiente fresco, sece y bajo cordicionss que eviten su sontaminacion,

Requisitos Mormativos

Decrelo 3075 de 15957, NTS 1363

Requisite Especifiso

No aplica

ertificaciones yo requisitos de cumplirianto del
proveador

€l proveedor debe estar cerbficado com;
- Certificado favorable vigente en: Diagnostice téerico- sanitario vigente de INVIMA a plarsa de prozeso o
Corceplo Sanitario amitido por 13 emidad sanitaria competents en el sitio de fabiicacion del produsta,

- Certificado favorable vigente er: Disgnostico téenico- sanitario vigerte dz INVIMA & vehizuls de trarsporse.
Las certificasiones deben ser entragadas al comisionista o dia de s negosiacion. :

ACTU

[CICN DE CONTENIDO?

———
COD LMFT - 2475

IR
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[PROCESO
GESTION DE LA CONTRATACION
SUBPROCESO
\ SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTOS
s TITULO
; FICHA TECNICA DE PRODUCTO i
SHEI AT o
_?@@E CODIGO VERSIOH FECHA VERSION Pho. 1 de 1 : e
FO1-PGN-503 No. 03 041092010 -
* Praducto/Nombre
Génsro No aplica
Variedad No aplica
Grado de Madurez No aplica
Nambre Generico FAN TIPO CANA SIN RELLENO
Preducto alimenticio natural oblenido mediante 1a mezola de ingredientes panificables y aziicar espolvoreada 2n I3
Deseripeion del Froducts parte superoar del producte, da contexturs blanda, esponjosa y aroma caracteristion. Se caracterizan por suw
contenido alte de humedad y fa suavidad .

Ingredientes Harina de trigo fortficada, azucar pulverizada, levadura, sa, manequilla, bicarbonato de sodio.
Requisitos Fisicoquimicos No aplica
Fequisilos Mutricionales No aplica

Ei produsto debe presentar tas siguientes caradteristicas: debe poseer una textura suave al paladar, que se disuslve
2n 1a booa, olor y sabor carascteristico, fibre de cualquier material extrafio o contaminante de cualauier naturaleza. B}
Ypredusto no podrd presentar exceso de grasa ni en su superficie o en su interior,

Debe cumplir los siguientes requisitos micrebioldgicos:

Requisitos microbioldgives en
pan agentes microbianos Limtte por g
n < m M
Otras caracteristicas del producto tshos ¥ Levaturas (UFCq) 3 1 W !
Anélisis Valor
Aerabios mesofiles 10.000 UFC méximo
Coliformes totales =3 NMP/g
Estafilococe (‘oagulas,a {+) < 100 UF Mg
E.Coll Augente
) Ei BIC 38038 debe tener un peso nelo de 60g
Contanido Ei SIC 37766 debe tenar un peso neto de 120g
Presentacion Canastilla z 30 unidades.
Bolsa de polipropiferno biodentado o polietilenc de primer uso y grado alimentario.
Empague
Rotulado Las bolsas daberin posesr facha de elaboracidn y fecha de vencimiento.
i gk Ei producto se requisre con una vids Gt minima de dos{2) dias.
Condiciones te Embalaje El producto debe ser embalado en canastilla por 2 bolsas de 15 unidadas cada una

e ; Etproducio debe ser ranspartxdo en ambiente fresco, seco y bajo condiciones gue eviten su contaminacian,
Condiciones de Transpone

Requisites Mormatives No aplica
Regquisita Especifico No aplica
Et proveedor debe estar certificado con:
- Certificado favorable vigente en: Diagnostico técnico- sanitario vigente de INVIMA a planta de proceso.

- Certifizado favorable vigente en: Diagnostico técnico- sanitaris vigente de INVIMA a vehiculo de transporte.
Las cenificaciones dehen ser entregadas al comisionista eldia de la negosiacion.

Certificaciones yio requisitos de cumplimiento del
proveedor

S, . ’
o2 FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDOD: * 2500472013 COD LMFT - 2469
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POR LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES,

\

MY (RA) RAFR JTE
Ordenador del-Gasto
Directo egional Llanos Orientales

EL CONTRATISTA,

AR 5
Identificado con la cédula de ciudadania No. 31.941.989 de Cali —Valle del Cauca
Representante legal de UT SC&SUGA-PAN-2021

m”es H.

Cargo: Coordinadora de Contratos |






