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RITOS Y TAMALES PARA

ABASTECER LOS CATERING ADMINISTRADOS POR LlJ AGENCIA LOGISTICA DE

LAS FUERZAS MILITARES REGIONAL NORTE BARRAN(

Por valor de Doscientos Veinte Millones de Pesos MCTE ($

Se especifican los siguientes comités:

UILLA

220.000.000)

Comité Juridico Estructurador ----- P.D Diana Carolina Molifja Agudelo
Evaluador  -—-- P.D Leonar Reales Reales
Comité Técnico Estructurador ----— P.D Modesto Mendoza [Silgado.

Evaluador ~ ------- T.D Martha Rodriguez Robles

Comite Econémico?Estructurador --- P.D Laura Anibal Santana

‘Evaluador  -- T.D Gustavo Gonzales
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DESCRIPCION DE LA NECESIDAD

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares (ALFM) en
institucional, la cual tiene por fin “Proveer solucione
abastecimientos Clase |, Clase Il e Infraestructura a las Fue
otras Entidades del Estado, en todo tiempo y lugar, y desg
gestion de otros bienes y servicios”; ejecuta el abastecimien
las diferentes modalidades previstas en los Contratos Interad
las diferentes Unidades del Ejército Nacional, Armada Nacio
y otras Entidades; lo cual implica la optimizacién de los recur
Nacional y de acuerdo con los fines de la contratacion estatal
la ley 80 de 1993, que reza: “Los servidores publicos ten
celebrar contratos y con la ejecucion de los mismos, las enti
de los fines estatales, la continua y eficiente prestacion

b

nal, Fuerza Aérea Colombiana

cumplimiento de su misién
logisticas focalizadas en
zas Militares de Colombia y a
rrollar sus capacidades en la
y la alimentacién diaria bajo
inistrativos de Alimentacion a

n
S

os dispuestos por el Gobierno
xpresados en el articulo 3° de
iran en consideracién que al
lades buscan el cumplimiento
e los servicios publicos y la

efectividad de los derechos e intereses de los administrados
consecucion de dichos fines.”, debe entonces, propender
propias de su funcionamiento mediante la adquisicion de |
faciliten el cumplimiento de las actividades asignadas en el
2005 y en el Decreto de reestructuraciéon N° 1753 de 2017.

Contrato interadministrativo N° 047 DIADQ - DIPER - 2020,
Defensa Nacional — Ejército Nacional y la Agencia Logistica

que colaboran con ellas en la
or satisfacer las necesidades
s bienes y/o servicios que le

ecreto de creacion N° 4746 de

elebrado entre el Ministerio de

objeto es: El abastecimiento de estancias de alimentacion ¢

de las Fuerzas Militares, cuyo
destino al personal soldados

y alumnos de las unidades militares del Ejército Nacional, dg acuerdo anexo N° 1 de este

contrato, el N° 2 de la solicitud de oferta del proceso y la ofe
gue hacen parte integral del presente contrato.

Asi también con el Contrato Interadministrativo N° 208 - A —
objeto es El suministro de estancias de alimentacion diaria
Aviacion que prestan su servicio militar obligatorio; el sef!
personal de Alférez, Cadetes, Distinguidos, Alumnos y So
comision de servicio por actividades operacionales, admi
acuerdo a la ficha técnica y las condiciones propias del servi
2019, 2020 y 2021

presentada por el contratista,

COFAC - JELOC - 2019 cuyo

para el personal Soldados de
vicio de alimentacion para el
jados que sean destinados en

istrativas y ceremoniales, de

io requerido, para las vigencias
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La gastronomia de Colo
costenas, pacificas, amaz

las preparaciones se bas3

yuca, platano, legumbres,

Y si se trata de un frito cla
preparar en casa. El mism

nbia_se divide segun la region. Podeéis encontrar delicias antioquefas,

bnicas y llaneras. Pues en lo que respecta a la cocina de la Costa Caribe,
n principalmente en ingredientes como pescados de mar, carnes de res,
arroz, maiz, pollo y cerdo.

5ico colombiano, la carimafiola, carimafiola o caramariola es un ideal para
D se realiza a base de yuca y esta relleno de queso costefio, por lo que en

si, tal plato representa el gincretismo cultural de las razas negra, indigena y europea.

Vale sefialar que la yuca f
forma zeppelines, para a
molida. Ahora si, sin mas

La cocina del Caribe tiene

4
L4

!

odeis cocinarla en abundante agua, molerla y en conjunto con la masa se
continuacion, rellenarlos con queso costefio, pollo desmechado o carne
lemoras pasemos a ¢cdmo cocinar carimariolas.

Lna particularidad y por eso es considerada un patrimonio para la Unesco.

Son saberes que se transnpiten de generacidn en generacion. Es inmaterial por ese conocimiento que

se mantiene a través de
hablando de un plato de ¢
historia de un territorio”,
gastronomia de la region.

afrodescendientes y de

Colombiana de Gastron

comida

Para tal fin, la Agencia L

todo el pais, opera el ab

diferentes catering de &
cumplimiento de ellos, s

dicha necesidad, provey

Teniendo en cuenta la n
el cumplimiento de los
porciones determinadas
Regional Norte requiere

con las especificaciones

de la Agencia Logistica

nacional y regionales, |g

LEY, que debe cumplir
de los Alimentos que
Jurisdiccion de la Regior
cumplir con los requeri

[

La herencia mas grande

la tradicion oral, pero es material también porque finalmente estamos
pmida. Uno que entrelaza sentidos, promueve la cohesién social y narra la
expresa Johnny Meca, antropologo e investigador, especialista en la

que tenemos en Colombia en relacion con los fritos proviene de los
los arabes”, afirma la chef Natalia Vila, presidente de la Academia
pmia. Para ella, es esencial mirar en detalle los origenes de esta

ogistica en su conjunto y a través de las Direcciones Regionales en
astecimiento clase | hasta el area donde se encuentran ubicados los
stas fuerzas con las que se suscribié los anteriores contratos, y en
rge la necesidad de adquirir materia prima e insumos para satisfacer
endo los requerimientos de cada una de las unidades tacticas.

4

f|

ecesidad que se origina y partiendo de los menus establecidos para
partes diarios en catering y en concordancia con las tablas de
por operaciones logisticas a nivel nacional, la Agencia Logistica
la adquisicion de viveres frescos y demés productos que cumplan
técnicas acordes y necesarias para llevar a cabo los lineamientos
el Ministerio de Salud y Proteccién Social y sus entes de control
resolucion 2674 de 2013 y todos los lineamientos y requisitos de
tada catering para la preparacion, manipulacion, coccién y servicio
se distribuyen en cada comedor de tropa pertenecientes a Ia
al Norte. Productos bajo condiciones y cantidades establecidas para
hientos nutricionales del personal a quien se le suministra dicha

D

(

L
!
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alimentacién, para lo cual el mercado cuenta con proveedor
dispuestos a ofrecer sus bienes para la ejecucién de este prod

s en este campo que estan

£50.

Los agentes dentro de la cadena de produccion y distribucion de fritos y tamales, autorizados

por el Ministerio de Agricultura y sus entes de control, deber

catering ubicados en las Unidades Militares que se encuentral

y Departamentos de la jurisdiccion de la Regional Norte.

atender la necesidad de los
1 en los diferentes Municipios

|

GLOSARIO

CAD: Centro de Abastecimiento y Distribucion
BPA: Buenas Practicas de Almacenamiento

BPM: Buenas Practicas de Manufactura

CATERING: Hace referencia al servicio de alimentacion instiixucional 0 alimentacion

colectiva que provee una cantidad determinada de comida y

ALFM: Agencia Logistica de las Fuerzas Militares

bebida de diversa indole.

ANTECEDENTES

Para los afios anteriores se llevd a cabo contrataciéon cof
AMBROSIA CASINO, DORA MADARIAGA QUINTERO, ES]
ASCANIO ROPERO Y JAVIER OSWALDO RAMIREZ pai
similares articulos que se pretenden adquirir mediante el pry

) los siguientes proveedores
[ELA YANCE SILVA, LUDYS
a el suministro de iguales y

pceso objeto de este informe,

en cumplimiento de los contrato interadministrativo No.
celebrado entre el Ministerio de Defensa Nacional — Ejército

008 DIADQ - DIPER-2019,
cional y la Agencia Logistica

a
de las Fuerzas Militares, cuyo objeto es: El abastecimientohhe estancias de alimentacion

con destino al personal soldados y alumnos de las unidades

Asi también con el Contrato Interadministrativo N° 208 -00-A-COF
de 2018 cuyo objeto es el servicio de alimentacion diaria para el

ilitares del Ejército Nacional.

C - DISER - 2019 de diciembre
rsonal de soldados de aviacion

que prestan su servicio militar obligatorio siendo organicos de
CACOM-1, CACOM-2, CACOM-3, CACOM-4, CACOM-6, CA

pf
las unidades militares aéreas de

GACAS, GAAMA, CLOFAC, CSFAC de acuerdo a menUs previamente establecidos, servicio de
alimentacion para el personal de ALFEREZ, CADETES Y ALUMNOS que sean destinados en
comision del servicio por actividades operacionales administrativils y ceremoniales, de acuerdo a

las condiciones propias del servicio requerido, celebrado con la
Nacional — Fuerza Aérea Colombiana.

T&M. CAMAN, GACAR, GAORI,

Nacién - Ministerio de Defensa
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ADQUISICIONES ANTERIORES. ]
N° Proceso No. Contrato Observaciones al Desarrollo de la ejecucion

010 — 082- 2016

010 - 082 - 2016

No hubo observaciones

010 - 117 - 2016

010 — 083 - 2016

No hubo observaciones

010 - 073 - 2016

010 - 050 — 2016

No hubo observaciones

010 - 005 — 2017

010 - 003 — 2017

No hubo observaciones

010 — 006 — 2017,

010 - 004 - 2017

No hubo observaciones

010 - 020 — 2017

010-023 - 2017

No hubo observaciones

010 -018-2018

010 -017 — 2018

No hubo observaciones

010 — 046 -2018

010 - 045 -2018

No hubo observaciones

010 -018 — 2018

010 - 016 - 2018

No hubo observaciones

010 - 021- 2019

010 - 026 — 2019

No hubo observaciones

010 — 021- 2019

010 - 027 — 2019

No hubo observaciones

010 — 041- 2019

010 - 044 — 2019

No hubo observaciones

010 - 082 - 2019

010 - 067 - 2019

No hubo observaciones

010 - 011 - 2020

010 -013 - 2020

No hubo observaciones

010 - 011 - 2020

010-014 - 2020

No hubo observaciones

010 - 029 - 2020

010 - 033 - 2020

No hubo observaciones

fiE

OBJETO A CONTRATAR |

ADQUISICION DE FRIT

POR LA AGENCIA
BARRANQUILLA

DS Y TAMALES PARA ABASTECER LOS CATERING ADMINISTRADOS
LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES REGIONAL NORTE

| CODIGO ESTANDAR

DE PRODUCTOS Y SERVICIOS DE NACIONES UNIDAS (UNSPSC)

El bien objeto del presen
Servicios UNSPSC comq

se indica a continuacion:

ke proceso de seleccion esta codificado en el clasificador de Bienes y

GRUPO SEGMENTO FAMILIA CLASE
(2700) PLATOS
(E) PRODUCTOS (50) ALIMENTOS, BEBIDAS (19) ALIMENTOS PREPARADOS COMBINADOS
DE USO FINAL Y TABACOS Y CONSERVADOS EMPAQUETADOS
(E) PRODUCTOS (50) ALIMENTOS, BEBIDAS (19) ALIMENTOS PREPARADOS | (2801) P ?%TSE&ESS DE SAL
DE USO FINAL Y TABACOS Y CONSERVADOS
2600) EMPANADAS ¥
(E) PRODUCTOS (50) ALIMENTOS, BEBIDAS (19) ALIMENTOS PREPARADOS (
DE USO FINAL Y TABACOS Y CONSERVADOS QUICHES Y PASTELES
i ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL BIEN /SERVICIO
item DESCRIPCION FICHA TECNICA UNIDAD DE MEDIDA
1 EMPANADA DE CARNE DE 100 a 150 GR 200001777 UND
2 | AREPA DE MAIZ CON|RUESO DE 100 GR 200001714 UND
3 | PALITOS DE QUESO DEDITOS DE 100 GR 200002168 UND
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4 AREPA CON HUEVO DE 120 GR 610/200000042 UND

5 PAPA RELLENA DE 130 GR 200001756 UND

6 PATACON RELLENO DE 120 GR 200001858 UND

7 TAMAL CORRIENTE DE 250 GR 200001761 UND

8 ENVUELTO DE MAIZ DE 150 GR 200001728 UND

9 BUNUELO DE 80 GR 200001772 UND

| CONDICIONES TECNICAS ESPECIALES DEL BIEN/ S|

ERVICIO A ADQUIRIR

CERTIFICACIONES

CERTIFICACIONES FICHAS TECNICAS: El oferente debe

aportar con su propuesta las

certificaciones establecidas en las fichas técnicas de la entidgd publicadas en la pagina del

SECORP II.

Las actas de inspeccién sanitaria, deben encontrarse vigentgs a la fecha de presentacién

de la propuesta

CERTIFICADO DE FUMIGACION: El oferente debera aport
de la ultima fumigacion del establecimiento o establecimie
agencia que el oferente cuente para la ejecucion del contra

(3) tres meses, la empresa fumigadora debe tener la licencis

por el ente de control correspondiente, dicha licencia debera

CERTIFICADO DE INSPECCION SANITARIA: El o
comercializador o distribuidor debera aportar con su propues
favorable o certificado de inspeccion sanitaria favorable ex
correspondiente a su actividad comercial del establecimient
para la ejecucién del futuro contrato, en caso de que
establecimientos de comercio debera aportar este docun
establecimientos que relacione en concordancia con la Reso
por el Ministerio de Salud y Proteccion Social

CERTIFICADO DE INSPECCION SANITARIA VEHICULOS

ar con su oferta el certificado
tos de comercio, sucursal o
0, con un tiempo no mayor a
de funcionamiento expedida

ser aportado con la propuesta.

rente ya sea productor,
, acta de visita con concepto
edida por el ente de control
> de comercio con que cuenta
el oferente presente varios
ento para cada uno de los
cion 2674 de 2013 Expedida

El oferente debe aportar con

su propuesta un listado donde relacione minimo un (1) vehicylo con el (los) cual (es) contara

para la ejecucion del contrato que surja del presente proceg
respectivas placas, ademas debe aportar

o de seleccion indicando sus

- Certificacion donde se manifieste claramente la dispopibilidad de los vehiculos

(horario y plazo) para la ejecucion del futuro contrato

- Documentos propios de cada vehiculo (Tarjeta propiedad, Seguro Soat vigente,

Seguro Riesgos)
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INFORME SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO:

El oferente debera apgrtar con su oferta informe de seguridad y salud en el trabajo, el cual
debera estar certificadp por la ARL, atendiendo lo regulado por el Decreto nimero 1072 de
2013 y Resolucién N°[D312 de 2019, expedido por el Ministerio de Trabajo.

CERTIFICADOS MEL

medicos donde conste
a los resultados arroj

presentacion de la pr

ICOS OPERARIOS: El oferente debera aportar los certificados
que los operarios estan aptos para manipular alimentos de acuerdo

agos por los examenes microbiolégicos, la certificacion medica debera
tener una fecha de ej

pedicion igual o inferior a seis (06) meses anteriores a la fecha de

puesta.

En caso que en la ejec
en el listado debera a

icion del proceso el oferente cambie un operario de los relacionados
rtar a la entidad los anteriores documentos para el nuevo operario.

DOCUMENTOS A ENTREGAR EN LA PROPUESTA

ESTABLECIMIENTO |DE COMERCIO, SUCURSAL O AGENCIA: El oferente debera
indicar el establecimighto de comercio con el que cuenta para la ejecucion del contrato,
indicando su ubicacidh geografica y direccién, este deben ser acorde o igual con los
establecimientos de dpmercio o sucursal relacionados en el certificado de existencia y
representacion legal ojmatricula mercantil de la cdmara de comercio, este establecimiento
de comercio y/o localgs que el oferente relacione en su propuesta debe ser de acopio,
procesamiento, produgcion o distribucion acordes con el objeto del presente proceso, la
antigliedad o creacion de la empresa o establecimiento de comercio que presenta la
propuesta asi como actividad comercial acorde con el objeto a contratar debe ser
superior a un (01) afio @nterior a la fecha de cierre del presente proceso lo cual se verificara

en el certificado de ex|stencia y representacion legal del establecimiento expedida por la
camara de comercio

Nota: Para la verificaci
existencia y represen
propuesto, con una feg

n de este requisito el o los oferentes deben anexar certificado de
cién legal o matricula mercantil del establecimiento de comercio
ha de expedicion no mayor a 30 dias antes del cierre del proceso.

UBICACION DEL ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO, SUCURSAL O AGENCIA.

Con el fin de mitigar elfriesgo de incumplimiento, garantizar la inocuidad de los productos,
los suministros oportupos y el desarrollo de las regiones o zonas de influencia de la

Regional Norte, los esfablecimientos de comercio de propiedad del oferente deben estar
ubicados asi:
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Para el LOTE N° 1 Los establecimientos de comercio de
con el objeto del presente proceso debe estar ubicado en o
los Departamentos del Atlantico o Magdalena.

UNIDADES ATENDIDAS: MALAMBO (BATALLON BIVER, (
(BATALLON POLICIA MILITAR N°.2, BATALLON BASER N° 2
CORDOVA)

Para el LOTE N° 2 Los establecimientos de comercio
tengan relacion con el objeto del presente proceso debe es
0 municipio de los Departamentos del Cesar o Guajira

UNIDADES ATENDIDAS: CESAR: VALLEDUPAR (BATALLO
GUAJIRA: BUENAVISTA (BATALLON GRUPO RONDON,

oferente que tengan relacién
lalquier ciudad o municipio de

JACOM - 3) BARRANQUILLA

) SANTA MARTA (BATALLON

propiedad del oferente que
ar ubicado en cualquier ciudad

LA POPA, BATALLON BIMUR)
TALLON SANTA BARBARA),

ALBANIA (BATALLON GRUPO MATAMOROS), RIOHACHA (BATALLON CARTAGENA)

COMPROMISO DE VIGENCIA CERTIFICADO DE

oferente debera aportar con su propuesta certificado
mantener vigente durante la ejecucion del contrato el ce
del o los establecimientos de comercio y de los vehiculos.

LISTADO DE OPERARIOS: El oferente debera presentar |
operarios que laboran en cada uno de sus establecin
manipulacién de los alimentos.

Estos funcionarios deberan permanecer durante la ejecucid
la ejecucion del contrato el oferente cambie un operario de
debera informarlo a la entidad.

Asi mismo debe presentar certificado en donde conste qu

PECCION SANITARIA: EI
el cual se compromete a
icado de inspeccion sanitaria

ton su propuesta, el listado de

ientos de comercio para la

n del contrato, en caso que en
los relacionados en el listado

| personal destinado a las

ol
entregas de los productos, contaran con su respectivo unifofrme y dotacion exigidas por

ley para el desarrollo de su labor.

CAPACITACION DE OPERARIOS: EIl oferente debe apor
los certificados de capacitacion expedidos por el SENA, ef]
Salud), instituciones acreditadas y/o profesionales ind
puedan certificar en Principios basicos de Buenas Practicg

ar con su propuesta copia de
tes de control (Secretarias de

ependientes acreditados que

higiénicas en manipulacién de alimentos como lo estipula

s de Manufactura y Practicas
Resolucion Numero 2674 de

2013, relacionados en el listado, con vigencia no mayor a §eis (06) meses anteriores a la

fecha de cierre del proceso, como constancia de c
manipuladores de alimentos, destinados o contratados pard

:

a uno de los operarios o
la ejecucion del contrato.
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En caso que en la

ejecucion del contrato el oferente cambie un operario de los

relacionados en el listado debera aportar a la entidad los anteriores documentos para el

nuevo operario.

COPIA DE PLAN
REGISTROS, LISTAS

El oferente debera ap
acuerdo al objeto del g

DE SANEAMIENTO (PROCEDIMIENTO, CRONOGRAMA,
DE CHEQUEO Y RESPONSABLE).

prtar con su propuesta copia del plan de saneamiento basico de
bntrato de los establecimientos de comercios presentado.

NORMATIVIDAD APLICABLE (especifica para el sfs_er-vicio y/o bien) |

Programa de buenas pr
lineamientos del Ministd

regionales, la resolucion

acticas de manufactura y almacenamiento de la Agencia Logistica, los
rio de Salud y Proteccién Social y sus entes de control nacional y
P674 de 2013 y todos los lineamientos y requisitos de LEY

EXPERIENCIA REQUERIDA \

Los participantes de
actualizado a la fecha
de expedicion no may
posee experiencia veri

La experiencia se ac
de proponentes RUP
presupuesto para los
RUP debe cumplir con
siguiente manera:

en aportar el Registro Unico de Proponentes debidamente
e cierre del proceso, este debe encontrarse vigente con una fecha
r a 30 dias antes del cierre del proceso, donde se certifique que
icable en el suministro de bienes objeto del contrato asi:

ditara con contratos ejecutados reportados en el registro Gnico
que solo o sumados sea minimo el 100 % del valor del
grupos que pretende participar, esta experiencia registrada en el
los codigos establecidos en el clasificado de bienes y servicio de la

GRUPO EEGMENTO FAMILIA CLASE
(E) PRODUCTOS (50) ALIMENTOS, BEBIDAS (19) ALIMENTOS PREPARADOS (2700)5:‘;;8?)??”%@“003
DE USO FINAL Y TABACOS Y CONSERVADOS AD
(E) PRODUCTOS (50) ALJMENTOS, BEBIDAS (19) ALIMENTOS PREPARADOS (2801) P;‘RSETSE('E%SSDE SAL
DE USO FINAL Y TABACOS Y CONSERVADOS
2800) EMPANADAS Y
(E) PRODUCTOS (50) ALJMENTOS, BEBIDAS (19) ALIMENTOS PREPARADOS (
DE USO FINAL Y TABACOS Y CONSERVADOS QUICHES Y PASTELES

4.2.9.1 EXPERIENCIA

La experiencia del prof

ESPECIFICA

onente debe ser acreditada con los siguientes documentos:

Para el caso de cont
contrato con: actas de
Las actas o certificacid

e Objeto del contr

bto.

atos ejecutados con el sector publico, se debe anexar copia del
recibo a satisfaccion o acta de liquidacion o certificacion.
n deben contener como minimo la siguiente informacion:
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e Valor.

Nombre o razén social del contratista Nombre o razén

e Fecha de iniciacion y terminacion del contrato.

Para efectos del sector privado, se debe anexar copia d
compraventa, donde conste el recibido a satisfaccion por par

Los documentos referenciados para acreditar la experiencia,

La experiencia se acreditard con copias de contratos y

sumatorio total sea 100% del presupuesto asignado o superi¢

Que la experiencia se haya adquirido en contratos ejecutadq
enmarque en la adquisicion de los elementos objeto del pres
Unicamente se podra acreditar la experiencia requerida
desarrollado de manera directa las actividades que consti
presente proceso de seleccion.

social del contratante

e factura(s) cambiaria(s) de
le del contratante.

deben contener lo siguiente:

fo facturas cambiarias cuya
r.

i

5 y/o facturas, cuyo objeto se

ente proceso.

cuando el proponente haya

luyen tal experiencia para el

ACREDITACION DE LA EXPERIENCIA COMO PERSONA NATURAL EXTRANJERA

Para el proponente persona natural extranjera sin domicilio
extranjera que no tenga establecida sucursal en Colombia
acreditar la experiencia de la siguiente forma:

a. Para el sector publico, copia de contratos ejecuta
constancia de recibo a satisfaccion, o del acta de liquidacion
cada uno de los contratos donde se pueda verificar que la ¢
relacionada con el objeto del contrato.
b. Para el sector privado, copia de los contratos jt
respectiva certificacion de recibo a satisfaccion.
La certificacion debe estar suscrita por el funcionario compe
derecho publico y/o del representante legal en caso de perso
certificados deben contener como minimo la siguiente inform

Nombre o razon social del contratista.

Nombre o razdn social del contratante.

Objeto del contrato o descripcion detallada del prd

Fecha de iniciacion y terminacion del contrato.

Constancia de cumplimiento a satisfaccion.
Nombre, cargo y firma del funcionario (s) que firman e
certificacion (es).

Y VVVVYY

en el pais o persona juridica

mo obligado al RUP, deberan

0S con su respectiva acta o
el contrato, o certificacion de
xperiencia esta directamente
nto con las facturas con su
nte en caso de personas de

as de derecho privado. Estos
cién:

ducto en caso de factura.

contrato (s) y/o factura (s) y/o
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4

Unicamente se podra

acreditar la experiencia requerida cuando el proponente haya

desarrollado de manera directa, las actividades que constituyen tal experiencia para el

presente proceso de g

ACREDITACION DE
UNION TEMPORAL

El proponente se pres
se tendra en cuenta |
debe certificar minim
la sumatoria de los p
ser igual o superior a

leccion.

LA EXPERIENCIA EN LA MODALIDAD DE CONSORCIO Y/O

enta en Union Temporal o Consorcio o promesa de sociedad futura

sumatoria de la experiencia; La sumatoria de los dos integrantes

el cien por ciento (100 %) de la experiencia solicitada. En todo caso

centajes de acreditacion de la experiencia de los integrantes debe
requerido.

LUGA

R (ES) DE ENTREGA Y/O EJECUCION DEL CONTRATO

—

De conformidad con lo

establecido por la Regional Norte el lugar de entrega sera:

DEPARTAMENTO

COMEDOR DIRECCION

ATLANTICO - MALAMBO

BATALLON DE COMBATE CACOM-3

Calle 30 Via malambo Fuerza Aérea — CACOM - 3

ATALNTICO - MALAMBO

BATALLON VERGAR Y VELASCO

Calle 30 via malambo

ATLANTICO - BARRANQUILLA

BATALLON POLICIA MILIAR N°2

CL 79 KR 68 00| BARRIO PARAISO

ATLANTICO - BARRANQUILLA

BATALLON BASER N°2

CL 58 KR 59 136 Barranquilla

MAGDALENA - SANTA MARTA

BATALLON CORDOVA

CALLE 35 N° 4 VIA AL RODADERO

GUAJIRA - BUENAVISTA

BATALLON GRUPO RONDON,

BATALLON SANTA BARBARA Buenavista, Distraccién

GUAJIRA - ALBANIA

BATALLON GRUPO MATAMOROS Albania Guajira MINA CERREJON

GUAJIRA - RIOHACHA

BATALLON CARTAGENA Riohacha kildmetro 4 via Maicao

CESAR - VALLEDUPAR

B;NT ALLON LA POPA BATALLON DE SERVICIO LA POPA

CESAR - VALLEDUPAR

BATALLON BIMUR Kildmetro 3 via Rio Seco Valledupar

NOTA 1: Las entregas
y en los tiempos reque

e haran de acuerdo a las necesidades y cantidades de cada unidad militar
os o solicitados por esta entidad a través del supervisor del contrato.

i

L ;

PLAZO DE EJECUCION

El oferente seleccionad

0 hasta agotar presupues

0

febera suministrar el objeto a contratar hasta el dia 30 de diciembre de 2021
to, o lo primero que suceda.

L

PRESUPU

EPTO CONTENIDO EN EL PLAN ANUAL DE ADQUISICIONES

Basados en el CDP Nf
Cinco Millones de Pest
Molineria, Almidones y|

4221 del 19 de enero de 2021 por valor de Doscientos Setenta y
ps MCTE ($ 220.000.000), Rubro A-05-01-01-002-003 Productos de
Productos Derivados

Los cuales se ejecutar@n teniendo en cuenta los valores que se discriminan a continuacién
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que serviran como referencia para ofertar dentro del presentg proceso:

NOTA: La adjudicacion se efectuara de forma parcial pof lotes

LOTE 1: MALAMBO (BATALLON BIVER, CACOM - 3) BARRAN

JQUILLA (BATALLON POLICIA

MILITAR N°.2, BATALLON BASER N° 2) SANTA MARTA (BATA‘_LON CORDOVA) Presupuesto
de $ 110.000.000 millones

UNIDAD REFERENCGIA
ITEM DESCRIPCION DE CANTIDAD -
MEDIDA INCLUIDO hipo
consumo
1 EMPANADA DE CARNE DE 100 a 150 GR UND 1 $ 1.100
2 AREPA DE MAIZ CON QUESO DE 100 GR UND 1 $ 1.050
3 PALITOS DE QUESO - DEDITOS DE 100 GR UND 1 $1.150
4 AREPA CON HUEVO DE 120 GR UND 1 $ 1.600
5 PAPA RELLENA DE 130 GR UND 1 $1.300
6 PATACON RELLENO DE 120 GR UND 1 $1.250
7 TAMAL CORRIENTE DE 250 GR UND 1 $2.990
8 ENVUELTO DE MAIZ DE 150 GR UND 1 $ 800
9 BUNUELO DE 80 GR UND 1 $1.150
TOTAL PRESUPUESTO $ 110.000.000

LOTE N° 2 CESAR: VALLEDUPAR (BATALLON LA POPA, BATALLON BIMUR) GUAJIRA:
BUENAVISTA (BATALLON GRUPO RONDON, BATALLON $ANTA BARBARA), ALBANIA

(BATALLON GRUPO MATAMOROS), RIOHACHA (BATALLON ¢

110.000.000 millones

ARTAGENA) Presupuesto de $

UNIDAD | | REE%EN%?A
ITEM DESCRIPCION DE | ganTiDAD | SEFERENES
MEDIDA
consumo
1 | EMPANADA DE CARNE DE 100 a 150 GR UND 1 $1.100
2| AREPA DE MAIZ CON QUESO DE 100 GR UND 1 $1.050
3 |PALITOS DE QUESO - DEDITOS DE 100 GR | UND 1 $1.150
4 | AREPA CON HUEVO DE 120 GR UND 1 $ 1.600
5 | PAPA RELLENA DE 130 GR UND 1 $1.300
6 | PATACON RELLENO DE 120 GR UND 1 $ 1.250
7 | TAMAL CORRIENTE DE 250 GR UND 1 $2.990
8 | ENVUELTO DE MAIZ DE 150 GR UND 1 $ 800
9 | BUNUELO DE 80 GR UND 1 $1.150
TOTAL PRESUPUESTO $110.000.000
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NOTA: la adjudic
el menor precio ¢

ion se efectuara de forma parcial por lotes y se tuvieron en cuenta
izado en el mercado con las cotizaciones recibidas

i

FORMA DE PAGO PROPUESTA

La AGENCIA LOGIS]
contrato, dentro de Id
entregado, avalado pf

[ICA pagara al CONTRATISTA en pagos parciales del presenté
s sesenta (60) dias siguientes al recibo a satisfaccion del bien
pr el supervisor del contrato, previo cumplimiento de los tramites

administrativos y finangieros a que haya lugar de la siguiente documentacion.

1. Factura de Venta: la
617 del estatuto tribu

a. Estar denominada
caso).

factura debe contener minimo los requisitos contemplados en el Articulo
ario:

Como factura de venta o documento equivalente a factura (cuando sea el

b. Contratista: Nombyi
en caso de perso

¢. Contratante: A no
la discriminacion

d. En caso de Régim

e de la Razoén Social en caso de persona juridica o Apellidos y Nombres
natural y el NIT.

bre de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares — con NIT, junto con
| IVA pagado, siempre y cuando aplique.
n Comn la factura de venta debe llevar un niumero que corresponda a un

sistema de numergcion consecutiva de facturas de venta, que este aprobado bajo resolucién

expedida porla DI
de la Resoluciéon d
e. Encaso de Régim
a factura la cual
consecutiva

ECCION DE IMPUESTOS Y ADUANAS NACIONALES - DIAN. El nimero
be estar impreso en la factura de venta.

n Simplificado pueden presentar factura de venta o documento equivalente
Hebe llevar un nimero que corresponda a un sistema de numeracion

f. Debe contener la fecha de expedicién de la factura de venta o del documento equivalente a

factura.
. Debe contener la
contractual.

descripcion especifica o genérica de cada uno de los items del objeto

g

h. Debe contener el V]
i. Debe contener el n
j- Relacionar el nime
j. Publicar la factura
NOTA: Al momento de
deberan estar previamé
industriales de caracter
computador 0 maquinas|
cumplidos los requisitos
consecutiva las facturas

2. Alta por parte de Grl

alor total de la operacion.

mbre o razén social y el NIT del impresor de la factura.
ro de contrato.

n la plataforma secop ||

expedicion de la factura los requisitos de los literales a), b), d), e), i),
te impresos a través de medios litograficos, tipograficos o de técnicas
similar. Cuando el contribuyente utilice un sistema de facturacion por
registradoras, con la impresién efectuada por tales medios se entienden
de impresion previa. El sistema de facturacion debera numerar en forma
se deberan proveer los medios necesarios para su verificacion y auditoria.

ipo Comedores de Tropa. (Documento tramitado por la Agencia Logistica

de las Fuerzas Militares).
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3. Certificado y planilla de pago a los sistemas de seguridad ﬁloci'al integral (Salud, Pension y

riesgos profesionales) y aportes parafiscales (Caja de compe
Colombiano de Bienestar Familiar) de conformidad con la nof
o constancia de cumplimiento de las obligaciones laborales
ejecucion del objeto contractual.

sacion familiar, Sena e Instituto
matividad vigente y certificacion
con el personal utilizado en la

4. Certificacidon o constancia de cumplimiento de las obligacione(E. laborales del personal utilizado

en la ejecucion del objeto contractual, debidamente suscrita p
legal, la cual establezca el cumplimiento como minimo de los
la celebracion del contrato.

ESTE DOCUMENTO ES OBLIGATORIO Y COMPRENDE

el revisor fiscal o representante
ultimos seis meses anteriores a

A TODAS LAS PERSONAS

VINCULADAS LABORALMENTE CON EL CONTRATISTA SEA CUAL FUERE SU

VINCULACION.

Nota: En caso de estar exonerado de cancelar los aportes part
Articulo 25 de Ley 1607 de 2012, y art. 7 del decreto 1828 de 2013
con el pago de los ultimos tres meses del CREE, y en el caso de
copias de los contratos de trabajo de sus empleados que deberan
encuentren dentro de las planillas de pago.

4. Acta de Recibo a satisfaccion debidamente diligenciada pof
delegado contratista.

afiscales de conformidad con el

a persona juridica lo comprobara
las personas naturales con las
coincidir con los nombres que se

el supervisor del contrato y el

5. El contratista presentara certificacion Bancaria, para efeclos de giro electrénico, donde

contenga:

* Nombre o Razén Social

* Numero de Nit.

* Entidad Financiera

* Numero de cuenta

+ Clase de cuenta activa (Ahorros o corriente)

NOTA 1: El contratista tiene |a obligacion de cargar en la plataformga del SECOP |l todas las facturas

generadas durante la ejecucion del contrato, con el fin que el s

ipervisor del contrato las pueda

verificar y continuar con los requisitos para el tramite del pago de |as mismas.

NOTA 2: La Agencia Logistica no se responsabilizara por la d¢

mora en el pago al contratista,

cuando ello fuere provocado por encontrarse incompleta la docurnentacién que sirva de soporte

para el tramite y no se ajuste a los requisitos establecidos en el ant

iculo 617 del estatuto tributario

‘ . OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

e Ejecutar el objeto del contrato en éptimas condiciones y dg

primera calidad de acuerdo a
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las especificaciones

écnicas solicitadas en el presente documento.

eInformar al supervigor del contrato sobre cualquier irregularidad que proponga en

desarrollo del contra

¢ Asumir todos los costos de vicios ocultos del contrato que surja de la presente necesidad.

Entregar al supervis
El contratista debe

de calidad o funciona
contados a partir de |

Entregar los biene
requerimiento por

personal y vehicul

los requerimientos
Militar.

Una vez suscrito el
la relacién de las p
datos tales como

cualquier otro dato

Dotar al personal M
numeral 2 del Art. 1

Entregar la factura

administrador del cq

r del contrato las respectivas facturas de la entrega del bien.

eponer o sustituir los bienes que no cumplan con las especificaciones
niento requerido en un término de no mayor a un (1) dias habiles,
comunicacion escrita que le curse el supervisor.

objeto del presente proceso dentro de las 12 horas siguientes al
rte de la entidad, de lunes a domingo (de 04:00 a 06:00 AM), el
dispuestos para la entrega de los suministros deberan cumplir con
e seguridad y registro autorizado para la entrada a cada Unidad

contrato, el CONTRATISTA debera aportar un listado que contenga

grsonas a contactar para coordinar los pedidos, la cual debe incluir

nombre, numero telefonico, celular, telefax, correo electrénico y
jJue permita la comunicacion rapida y efectiva.

anipulador de Alimentos con uniformes conforme lo establecido en el

t de la Resolucion 2674 de 2013.

original debidamente diligenciada y con los parafiscales del mes, al

medor al momento de hacer la entrega del pedido en cada uno de

los comedores de trppas,

Mantener vigente dl|
del o los establecim

Practicar examenes

vez al afio y allegar

rante la ejecucion del contrato el certificado de inspeccion sanitaria
entos de comercio y de los vehiculos.

medicos a los Manipuladores de Alimentos, por lo menos una (01)
gopia de la certificacion medica que estan aptos para la manipulacién

de alimentos al Cor

ratante.

Ejecutar plan de ¢

a
establecido en el Aﬂ’a

de las mismas al C

El Contratista se ob
caracter de reserva
posteriores al requ

citacion dirigido a los Manipuladores de Alimentos, de acuerdo a lo

13 de la Resolucién 2674 de 2013 y allegar copia de la certificacion
ntratante.

ga a entregar toda la documentacion e informacién que no tenga el

ddo, cuando la entidad lo solicite, dentro de los quince (15) dias habiles
erimiento.
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« Comprometerse a mantener la materia prima y/o los pro
Buenas Practicas de Almacenamiento, sin exponerlos

ductos a suministrar bajo las
al contacto con productos o

sustancias quimicas o naturales contaminantes que alteren su calidad e inocuidad,
conservarlos en un ambiente con temperatura adecuada, T que el empaque o embalaje

estan fabricados con materiales que garanticen la inog
adecuados y confieren proteccion contra la contaminacion

o El oferente debera cumplir con la normatividad aplicabl
trabajo, en todo lo referente a la implementacion de siste
salud en el trabajo SG-SST) y efectuar los controles res
accidentes y enfermedades laborales, ademas de cor
asociados a las actividades propias del contrato de sus
personal que designe para el desarrollo y cumplimiento d
sera objeto de verificacion permanente por parte de la en

iidad del alimento, que son

en seguridad y salud en el
a de gestion de seguridad y
ctivos que permitan prevenir
rolar los riesgos y peligros
trabajadores y en general al
| mismo. Dicho cumplimiento
dad.

« Presentar certificacion expedido por el representant¢ legal o revisor fiscal del

cumplimiento del sistema de gestion de seguridad y salud

o El contratista se obliga para con la Agencia Logistica a

en el trabajo (SGSST).

realizar las publicaciones y/o

aprobaciones que le corresponden, en la pagina de con
cuanto a pélizas, facturacion y demas documentos propi
establecidos para ello y de acuerdo a los lineamientos est
Eficiente.

ASPECTOS TECNICOS VERIFICABLES EN LA EJECUCI

ratacion estatal SECOP Il, en
s del proceso, en los tiempos
blecido por Colombia Compra

N DEL CONTRATO

VISITA TECNICA: La entidad podra realizar visitas técnicas fa las instalaciones del oferente
en cualquier momento de la ejecucion del contrato sin previp aviso con el fin de verificar la

trazabilidad del producto (Almacenamiento, procesamiento,
productos que se estan suministrando) y las medidas higier

istribucion y transporte de los
cas sanitarias estipuladas por

ley, en esta visita se diligenciara un acta de visita de inspeccién y se tomaran registros

fotograficos.
OBLIGACIONES DEL CONTRATANTE

eLa Agencia Logistica Regional Norte, realizara seguimiento de la ejecucion del contrato,

mediante designacion de un supervisor.

« Pagar el valor correspondiente y de acuerdo con los termirjos establecidos en el Contrato.

« Cumplir con las condiciones establecidas en la ley.

« SUPERVISION: La supervision del presente contrato sera gjercida por el administrador de

catering de la Regional Norte que recibe el bien o productps
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¢ El contratista debera cambiar a sus expensas, sin que implique modificacion al plazo del
contrato ni costo adicignal para la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, los productos
defectuosos o que ng cumplan con las especificaciones técnicas requeridas, cuando a
través del supervisor se consideren defectuosos o malos.

RIESGOS TECNICOS (Matriz de Riesgos)

Impacto I
después del tratamiento | et 2 Monitoreo y revisién
0 I = &=
- L= ] o
! & Tratamiento 3 ; 2 Hi]
i : % [Control a : g § £ g 2§
= 2 2 | secimplementa do I8 |sE e e L
: o R T
3 g e |2 |5 |83 [E5| 8z | &8 3
g E |5 ] = é £ =E =3 hE 2
-1 = 3 I o = 8 i o T
= - ) 2 a QB o £ c
3 S| 5 [ ]38 |37
! [re (e B
La existencla dn I 3 3] 3 VERIFICAR i3 [2 OR R REVISION | DE ACUERDO
procesos, del fprtrato en 2 | MINUSIOSAMEN 2 EFINI [DEFINIR DELOS ALA
dil y las gfiregas de = TE LOS = R ESTUDIOS | NECESIDAD
g pardmelros lo§ producto, = | EsTUDIOS DE 2 DE
1 5 F inadecuados, | MERcaDOY bt} MERCADEQ
S 0 |¢ |5 | eauipos humanoso SOLICITAR a ANTES DE
g2 (2 |5 g téenicos que 3 MAYOR K PUBLICAR
z |w g impidan el £ | NUMERODE =4 = LOS
2 E R Is cumpiimiento Z | comizaciones 2 le |z PLIEGOS DE
oporiuno del objeto CONDICION
Tos efecios Incumpymiento del | 3 | 2 | & EL 313 |3 POR| POR | REALIZANGO ANTE
favorables y contigio en las CONTRATISTA DEFI| DEFINIR | VERIFICACIO CUALQUIER
desfavorables de la de los < DEBERA az NIR NALAS NOVEDAD
2 alteracién de las 5 ASUMIR LA = =3~ PROPUESTA
2 o g |3 diciones da | d - | TOTALIDAD DEL 8o |z [E5 s
a g8 |z financiacién como 5 o |B RIESGO = it ECONOMICA
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INTEGRACION COMITES ESTRUCTURADORES Y EVAI
SUPERVISOR

UADORES (TECNICOS) Y

Comités estructuradores Técnico

Nombre

Cargo

P.D Modesto Mendoza Silgado

Ingeniero de alimentos

Nombre Cargo
Comités Evaluadores Técnico T.D Martha Rodriguez Robles Técnica de Catering
Nombre Cargo
Supervisor (es) Administradores Administrador catering relacionados
Lote 1 Osvaldo Orozco Técniﬁ de Catering
Lote 2 Tatiana Arias Técnicg da Catering

ANEXOS DEL INFORME TECNIC|

5

Para todos los bienes y/o servicios se debe anexar el Pantallazo del Plan 4

Adquisiciones en el que Conste su inclusion.

No. Solicitud de Pedido de SAP

OBRAS/MANTENIMIENTO

nual de
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Disefios actualizados, revisados y aprobados
Licencias
Permisos Ambientales

Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo (si aplica)

VIVERES FRESCOS Y SEGOS

Fichas técnicas de productop aprobadas y actualizadas

Copia Contrato Interadminisrativo/ Convenio/Acta Acuerdo (si aplica)
COMBUSTIBLES
Fichas técnicas de productds aprobadas y actualizadas

Copia Contrato Interadminisfrativo/ Convenio/Acta Acuerdo
(Si aplica)

OTROS BIENES /SERVICI()S
Fichas técnicas (si aplica)

Copia Contrato Interadminisfrativo/ Convenio/Acta Acuerdo

oo oo Jogn

]
]

AFE RAMON

(Si aplica
Y los demas que a criterio del comité técnico estructurador sean necesarios para la correcta estructuracién del
proceso de contratacion.
Nl
P.D MODESTO MENDOZA SILGADO P.D CAROL
Ingeniero de Alimentos Regional norte Coordinadora de

Elaboro Aprohé.

astecimientos




ANALISIS ECONOMICO DEL SECT|

OBJETO DEL CONTRATO: ADQUISICION DE FRIT

ABASTECER LOS CATERING ADMINISTRADOS POR LA
LAS FUERZAS MILITRES REGIONAL NORTE BARRANQU

Descripcion de la necesidad

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares (ALFM) en
institucional, la cual tiene por fin “Proveer soluciones
abastecimientos Clase I, Clase lll e Infraestructura a las Fuel
a otras Entidades del Estado, en todo tiempo y lugar, y desar
gestion de otros bienes y servicios”; ejecuta el abastecimiento
las diferentes modalidades previstas en los Contratos Interadr
a las diferentes Unidades del Ejército Nacional, Armad

I
n  Nacional, Fuerza Aérea

OR
Fecha: 14 de Abril de 2021

OS Y TAMALES PARA
AGENCIA LOGISTICA DE
LLA.

cumplimiento de su misiéon
logisticas focalizadas en
zas Militares de Colombia y
rollar sus capacidades en la
y la alimentacion diaria bajo

ninistrativos de Alimentacion

Colombiana y otras Entidades; lo cual implica la optimizacior

de los recursos dispuestos

por el Gobierno Nacional y de acuerdo con los fines de la contratacion estatal expresados
en el articulo 3° de la ley 80 de 1993, que reza: “Los seryidores publicos tendran en

consideracion que al celebrar contratos y con la ejecucion d
buscan el cumplimiento de los fines estatales, la continua

servicios publicos y la efectividad de los derechos e interes
colaboran con ellas en la consecucién de dichos fines.”; de
satisfacer las necesidades propias de su funcionamiento m
bienes y/o servicios que le faciliten el cumplimiento de las
Decreto de creacion N° 4746 de 2005 y en el Decreto de reest

los mismos, las entidades
eficiente prestacion de los
s de los administrados que
be entonces, propender por
diante la adquisicion de los
ctividades asignadas en el

Hucturacion N° 1753 de 2017,

Contrato interadministrativo N° 047 DIADQ — DIPER - 2020,

elebrado entre el Ministerio

de Defensa Nacional — Ejército Nacional y la Agencia Logis{ica de las Fuerzas Militares,

cuyo objeto es: El abastecimiento de estancias de alimenta

soldados y alumnos de las unidades militares del Ejéercito Nal,

1 de este contrato, el N° 2 de la solicitud de oferta del proce
el contratista, que hacen parte integral del presente contrato.

N
L/

Asitambién con el Contrato Interadministrativo N° 208 - A — (
objeto es El suministro de estancias de alimentacion diaria g
Aviacién que prestan su servicio militar obligatorio; el se

;

on con destino al personal
ional, de acuerdo anexo N°

80 v la oferta presentada por

OFAC - JELOC - 2019 cuyo

ara el personal Soldados de
icio de alimentacion para el
personal de Alférez, Cadetes, Distinguidos, Alumnos y Solc’;\%

0s que sean destinados en

comision de servicio por actividades operacionales, administrativas y ceremoniales, de

acuerdo a la ficha técnica y las condiciones propias del
vigencias 2019, 2020 y 2021

Para tal fin, la Agencia Logistica en su conjunto y a traves d
en todo el pais, opera el abastecimiento clase | hasta e

ubicados los diferentes catering, por lo tanto, surge la necesid

servicio requerido, para las

e las Direcciones Regionales

area donde se encuentran
ad de adquirir materia prima



e iInsumos para satisface

en cada una de las unid

Teniendo en cuenta la
para el cumplimiento de
porciones determinada
Regional Norte requier
que cumplan con las es
lineamientos de la Age
de control nacional y r
requisitos de LEY, Qu
coccion y servicio de
pertenecientes a la J
cantidades establecida
que estan dispuestos a

Los agentes dentro de |
o fritos, autorizados po
la necesidad de los cat
diferentes Municipios y

Clasificacion de Bien
seleccion esta codificad
a continuacién:

rdicha necesidad cumpliendo con los requerimientos establecidos
pdes tacticas.

necesidad que se origina y partiendo de los menus establecidos
los partes diarios en catering y en concordancia con las tablas de
por operaciones logisticas a nivel nacional, la Agencia Logistica
la adquisicién de productos fritos listos para consumir, productos
ecificaciones técnicas acordes y necesarias para llevar a cabo los
Cia Logistica, el Ministerio de Salud y Proteccion Social y sus entes
gionales, la resolucion 2674 de 2013 y todos los lineamientos y
debe cumplir cada catering para la preparacién, manipulacion,
los Alimentos que se distribuyen en cada comedor de tropa
fisdiccion de la Regional Norte. Productos bajo condiciones y
, para lo cual el mercado cuenta con proveedores en este campo
pfrecer sus bienes para la ejecucion de este proceso.

cadena de produccion y distribucion de productos a base de maiz
el Ministerio de agricultura y sus entes de control, deben atender
ring ubicados en las Unidades Militares que se encuentran en los
Pepartamentos de la jurisdiccion de la Regional Norte.

s Y Servicios UNSPSC: El bien objeto del presente proceso de
en el clasificador de Bienes y Servicios UNSPSC como se indica

GRUPO SEGMENTO FAMILIA CLASE
2700) PLATOS COMBINA-

(E) PRODUCTOS (50) ALIMENTOS, BEBIDAS (19) ALIMENTOS PREPARADOS | {

DE USO FINAL Y TABACOS Y CONSERVADOS BOS EMPAQUETADOS
(E) PRODUCTOS (50) ALIMENTOS, BEBIDAS (19) ALIMENTOS PREPARADOS | (2801) P?FfETSEéEOSS DE SAL

DE USO FINAL Y TABACOS Y CONSERVADOS
(E) PRODUCTOS (50) ALIMENTOS, BEBIDAS (19) ALIMENTOS PREPARADOS | (28LEVPANADAS v QUI-

DE USO FINAL Y TABACOS Y CONSERVADOS CHES Y PASTELES

SECTOR ECONOMIC:

Para la realizacion de

presente analisis, actualmente en Colombia el sector tiene gran

peso en el presupuesio familiar. No obstante, otro estudio elaborado por Groupon en

cinco paises de Latino

90% de los colombiand

Eso se confirma con lo

represento para el pais
un crecimiento superiof a 15 %.

américa sobre tendencias gastronémicas, determiné que mas de
s busca comer fuera para disfrutar de una experiencia distinta.

5 datos de la firma Raddar, que sefala que en 2016 esta industria
un consumo per capita de $ 646.000, ventas por $ 30 billones y

Dichas cifras se complementan con las de Test Track, de Views Colombia, que

establecen que los col

bmbianos comen entre cuatro vy seis veces por semana por fuera




de sus hogares, destinando un promedio de 8% de sus gas

de $10.200 promedio, siendo Bogota, Medellin y Cali las ciu

0s. El precio por comida es
lades con mayor incidencia.

No obstante, hoy la revolucién del mercado de comidas Hia impulsado la llegada de

poderosos grupos, provenientes de Estados Unidos, Esparia

Ecuador; asi como la incursién de fondos de inversion
establecen nuevas cadenas y franquicias, lo que confirma
pasos acelerados.

El arribo paulatino de esas grandes marcas multinaciof
financiero y de proyeccion internacional, ha permitido am
consumidores locales, quienes ahora tienen la experiencia |
situacién, como un efecto domind, también ha puesto sol

innovacion y la calidad, tanto de los productos como del servi

que se han visto abocadas a alcanzar una transformacion in

Todas estas nuevas apuestas son tenidas en cuenta por los

México, Costa Rica y

/ empresarios locales que
ue el negocio evoluciona a

b

ales, con fuerte respaldo
liar los horizontes de los
ara comparar y exigir. Esta
re la palestra el poder de
io de las empresas criollas,
ortante y hasta ganadora.

lientes nacionales, quienes

hoy, a la hora de elegir el establecimiento — dice Nielsen— fienen en cuenta los precios

razonables (49%), la calidad de la comida (45%), el buen
estandares de higiene (14%) y el tipo de comida (11%);
cercania.

PREFERENCIAS

La gastronomia de Colombia_se divide segln la region. Podéis €
costefias, pacificas, amazénicas y llaneras. Pues en lo que respe
ribe, las preparaciones se basan principalmente en ingredientes @
de res, yuca, platano, legumbres, arroz, maiz, pollo y cerdo.

servicio (30%), los buenos
pndemas de la agilidad y la

ncontrar delicias antioquenias,
ta a la cocina de la Costa Ca-
omo pescados de mar, carnes

Y si se trata de un frito clasico colombiano, la carimafiola, carib

nola o caramariola es un ideal

a
para preparar en casa. El mismo se realiza a base de yuca y est{ relleno de queso costefio, por

lo que en si, tal plato representa el sincretismo cultural de las raz

Vale sefialar que la yuca podéis cocinarla en abundante agua, mo
se forma zeppelines, para a continuacién, rellenarlos con queso

s negra, indigena y europea.

erla y en conjunto con la masa
costefo, pollo desmechado o

carne molida. Ahora si, sin mas demoras pasemos a cémo cocin

La cocina del Caribe tiene una particularidad y por eso es con
Unesco. Son saberes que se transmiten de generacion en gener.
nocimiento que se mantiene a través de la tradicion oral, pero es
mente estamos hablando de un plato de comida. Uno que entrela
sion social y narra la historia de un territorio”, expresa Johnny Me
especialista en la gastronomia de la regién.

La herencia mas grande que tenemos en Colombia en relaci¢

los afrodescendientes y de los arabes”, afirma la chef Natali
demia Colombiana de Gastronomia. Para ella, es esencial
de esta comida

 carimanolas.

derada un patrimonio para la
cion. Es inmaterial por ese co-
material también porque final-
a sentidos, promueve la cohe-
a, antropodlogo e investigador,

n con los fritos proviene de
Vila, presidente de la Aca-
irar en detalle los origenes




Aunque una encuesta

determind que el meny]

necha por Groupon a 762 colombianos, entre los 18 y 65 afos,
que mas les atrae son las recetas nacionales, la parrilla y las

4

propuestas italianas y mexicanas; datos de Raddar enfatizan que lo que mas buscan los

consumidores son las

total, siendo las hambu

suma el pollo, con 26%
tipicas 3 %, los sanduc

billones de pesos, un
corresponden a restau
de mercados Raddar.

El afio pasado los hor

comidas rapidas, que en el pais representan 15% del mercado
rguesas las que se llevan la mayor tajada, con 32%. A la lista se
de las preferencias, la pizza, con 10% vy las parrillas, con 6%, las
nes 2 %.

ares colombianos gastaron en comidas fuera del hogar 21,8
7 por ciento mas que el afio anterior. De ese total, 3,6 billones
antes de comida rapida, de acuerdo con la firma de consultoria

ANALISIS DE LA OFE

Las variables estudiadg

Analisis de recursos
inventarios suficientes
técnicas.

Experiencia de laem
en el mercado, garantiz
productor y/o comerciz

RTA
s para la solicitud de cotizaciones son:;
Se requieren empresas que estén en capacidad logistica y con

para proveer los elementos establecidos en las especificaciones

resa: Se requiere que las empresas al menos tengan experiencia
ando que estén enfocadas al desarrollo de actividades tales como
lizador de fritos y tamales

Empresas Consultadgs: Partiendo de la necesidad que ha surgido en la Agencia Logis-
tica de las Fuerzas Militares Regional Norte sobre el suministro de fritos y tamales y que
se cuenta con la aprobacion presupuestal para tal fin, se extendié invitacién a varias em-
presas del sector, a reglizar cotizaciones para poder elaborar y determinar un estudio de

mercado que permita €
tos que se pretenden a

Para la realizaciéon de
cotizacion a las firmas
reconocidas en el mer

stablecer precios y costos reales para el suministro de los elemen-
dquirir en este proceso de contratacion.

3l correspondiente estudio de mercado se solicito formalmente

que a continuacion se relacionan por ser empresas debidamente

tado de fritos y tamales.




Empresas consultadas que aportan cotizaciones

Una vez analizada la informacién con la que cuenta la Agencia Log
Regional Norte, Se consulté con la pagina de Colombia Compra H
el movimiento en las entidades estatales en cuanto a la adquisi

Se solicitaron cotizaciones de 10 productos de fritos, en la pagina
SECOP Il pero NO se logré conseguir empresas cotizantes para de

istica de las Fuerzas Militares

Eficiente, con el fin de verificar

gion de estos productos y los
posibles oferentes, bajo el clasificador de Bienes y Servicios UNSF

SC.

de Colombia compra eficiente

sarrollar el andlisis econdmico,

en aras de ampliar este estudio se solicito a diferentes proveedores de la regién caribe

cotizaciones informandoles caracteristicas claras de los productos

a cotizar, tiempo de entrega,

lugar de entrega y de los descuentos de ley, por concepto del sum|nistro de, fritos para proveer a

los catering y Unidades Militares o Batallones de los Departamentt
la jurisdiccion de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares

)

de la Costa pertenecientes a
Regional Norte, se hizo una

ponderacion de precios acogiendo el menor precio para selecciongr los productos adquirir.

Estas cotizaciones de empresas de la region, se hizo con e
establecimientos y negocios de la region e incentivar la econo
agroindustrial y pecuaria para fortalecer la economia de los

fin de tener en cuenta los
ja del sector y la produccion
logares campesinos que se

encuentran ubicados en la zona de influencia de la Regional N’:Lte en los Departamentos de

Guajira, Cesar, Magdalena, Atlantico, Cordoba y Norte de Antioqu

L
H

Las empresas enumeradas a continuacién, aportan cotizac
para la realizacion del estudio de mercado. Estas empresas

a

iones como materia prima

Be encuentran localizadas o

tienen sede en la ciudad de Barranquilla, Valledupar, Monterja, Guajira y Caucasia.

a. Se verifico que los proveedores estan cotizando los
b. Se analizé si los precios cotizados tienen variacione

mismos productos

S, son precios estandar.

c. Se verifico que las cotizaciones son del cierre de vigencia del afio 2021

ftem firma Identificacion

1 Full Service S.A.S Cartageng

2 Refrescos Tampicitus Carrera 44 N° 5 D — 30 Valledupar
3 Super fruver frutos del campo Carrera 8 No. 5-5 Monteria

Analisis de presupuesto estudio de mercado:

ITEM REFRESCOS SUPER FULL
TAMPICITU FRUVER SERVICE
S
CONTACTO Dora Javier Ernando
Madariaga Ramirez escudero
NUMERO DE DOCUMENTO 36451011 15030711
ITEM UND. PRECIO PRECIO PRECIO PRECIO
MED. UNITARIO UNITARIO | UNITARIO | MENOR
1 BURUELO X 80 GR UNIDAD $1.200 $ 1.150 $1.199 $1.150
2 ENVUELTO O BOLLO LIMPIO X 100 GR UNIDAD $900 S 800 $821 $ 800
3 TAMAL CORRIENTE X 250 GR UNIDAD $3.200 $2.990 $3.132 $2.990




4 PATACON RELLEN(} X 120 GR UNIDAD $1.450 $1.250 $1.450 $1.250
5 PAPA RELLENA X 180 GR UNIDAD $1.450 $1.300 $1.450 $1.300
6 AREPA DE HUEVO|X 120 GR UNIDAD $1.600 $1.800 $1.785 $1.600
7 PALITO O DEDITO DE QUESO X 110 GR UNIDAD $1.300 $1.150 $1.400 $1.150
8 AREPA DE MAIZ CON QUESO X 100 GR UNIDAD $1.300 $1.050 $ 1.465 $1.050
9 EMPANADA DE CARNE X 110 GR UNIDAD $1.300 $1.100 $1.465 $1.100

El estudio de mercada

se realiza con el fin de conocer los precios actuales del mercado

referente a fritos y tamjales. Se recibieron cotizaciones (tres 03), de empresas ubicadas

en la costa caribe. Se g
la capacidad de sumin
mercado.

Por lo tanto, se toma

mercado
clientes

Cordialmente.

Reviso. Carol
Coordmadora

con el fin d

taf Ramdn
tecimientos

orrobora que las empresas que aportan cotizaciones, cuentan con
strar los bienes requeridos debido a que tienen experiencia en el

como base o precio de referencia el menor precio cotizado en el

# mantener la economia de escala para suministrar a nuestros

o

!

PD. MODESTO MENDOZA SILGADO
Ingeniero de Alimentos
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TITULO
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PR e T

RODUC

i

EMPANADA DE CARNE

REaUisiTos
GENERALES! .

Codigo

200001

77

Clasificacion

COMIDAS LISTAS

Descripcion del
Producto

El producto en forma de media luna qU

elaborada a parir de masa de maiz, rj
i

posteriormente es somelido a proceso de

£ se caracleriza por ser una masa
ena con papa y carne de res que
ilura.

Ingredientes

Harina de maiz, papa pastusa, carne magra

de res, especie y condimentos.

caracteristicas
del preducto

366 y la NTC 3581. El producto debe pr
debe poseer una textura suave al palada
cualquier malerial extrafio o contaminant

me—s
Fisic‘:agcl:tﬁrl:\ci)sos No Aplita
El producto debera cumplir con los sigdlentes requisitos microbiolégicos:
Parametro Minimo Maximo
Requisitos Coliformes Fecales, NMP 3
Microbiolégicos Recuento Estaflococo coagulasa positiva 100 1000
Recuento Esporas Clostridium Sulfito Reducigr 100 1000
Salmonella | 25 Negalivo
Numionges No Apia
— El maiz utilizado en la fabricacién de las efppanadas debera cumplir con la NTC

sentar las siguientes caracteristicas:
olor y sabor caracterislico, libre de
de cualquier naluraleza. El produclo

no pedréa presentar indicios de sobre coccidn o quemado.

Contenido El producto debe tener un peso de 100{a 150 gramos.
Requisitos El producto debe cumplir la Resolucion del Ministerio de Proteccion Social No.
Normativos 5109/05. Resolucion 2674 de 2013.

| Presentacion del

Producto

El producto debe protegerse de tal manerf

cruzada. El producto deberd entregarse e
no podra llegar fragmentado, oprimido,

entregarse en cavas de icopor 0 en un reg|

hasta el momento de consumo final del n
75°C; en caso conlrario se debera entreg
conservacién y proteccion del prod
refrigeracién.

que no se permila la confaminacién
excelentes condiciones, por lo tanto
aplastado, elc. El producto deber
piente que mantenga la temperatura
smo, cuando se soliciten calientes a
r en contenedores que garanticen la
lo manteniendo 1lemperatura de

Condiciones de
Transporte y

| Almacenamiento

Debe ser transportado en furgon yfo vefficulo cerrado con concepto lécnico
sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS expedido por el

enle lerritorial de salud. Al momento de |

entrega el produclo debe tener una

temperatura oplima de acuerdo al requerifniento regional. Se debe cumplir con

las especificaciones del Capilulo Vil de la
Cuando el producto se solicite caliente
interna minima de 55°C.

solucion 2674 de 2013.
le debe mantener una temperatura

Empaque

El producto debe ser empacado en bolsa
primer uso y grado alimentario.

El preducto debe ser embalado en canastil

e polielileno polifen calibre 3 mm de

a por 2 bolsas de 15 unidades cada
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una o 3 bolsas por 10 unidades. Cada unidad de producto debera entregarse
empacada de forma individual en pelicula de vinipel o polipropileno, de tal forma
que se proteja el producto

Rotulado El producto debe tener una eliqueta de produccidon con minimo el nombre del
fabricante, fecha de produccién, fecha de vencimiento y nimera de lote.,

Vida Uil El producto se requiere con una vida ctil minima de tres (3) dias.

+| Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
| competente. (Con fecha de expedicién no superior a un afio y con
“.....| concepto Favorable o Favorable con requerimientos)

MARZO DE 2020 _]'

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Versién Inicial,
2 Se ajustan los Requ‘iﬁms Microbiolégicos de acuerdo a INVIMA. Se incluye clasificacién del produclo. Se cambia vida
util de 15 dias a 3 did3. Referencia de FEDEPAPA.
| Ajuste al formato PAFO75 Versian 00, se reliraron Jos codi

que ya no son utilizadps en la entidad y se incluye los cédi
este sistema de infofacion. Se cambia la clasificacion b
4 listas”. En conlenido gjusla el peso del producto de 110 gramos
Sislema SAP. En red(isitos Normativos se adiciona: Resolucion
producto caliente sel|reduce de 75°C a 55°C, En
FAVORABLE CON RHQUERIMIENTOS.

MERE
Ing. Alim. Inés Miryam Rivera
Cardona

Direclora Abastecimithios
Clase |, encargada o las
funciones de la ) :
Subdireccion Generd| de Adm. Rose Mary Enciso Melo
Abastecimientos §

Servicios
+ )| Subdirector General|[de Coronel (RA) Juan Carlos
e Conlratacién Collazos Encinales
Secretario Genera) Coronel Juan Carlos Riveros
Pineda




PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

\ ,C;'/ TITULO

s L unkén de nussirss Pusrss ——

; Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina 1 de 2
ASENCIA LoSTaTICA ALIMENTOS '

Cadigo: PA-FO-75

A

Fecha: | 12 07 2018

AREPA DE MAIZ

Cédigo

200001714

Clasificacion

Panaderia

Descripcion del
Producto

Producto que se caracteriza por ser una|masa elaborada a partir de maiz

blanco, margarina, queso doble cremaLy sal, que posteriormente es
sometido a un proceso de asado sobre garrilla.

Ingredientes

Maiz blanco, margarina, queso doble crdma, sal.

Requisitos
Fisicoquimicos

No Aplic{

Requisitos
Microbiolégicos

El producto debera cumplir con los siguienteg|requisitos microbiolégicos:

Microorganismo n c m M
Mohos y Levaduras (UFC/g) 5 i 100 1 000
Escherichia coli (UFC/g) 5 0 Ausente |~ -
Eslaliococos aureus coagulasa positiva (UFC/g) 5 100 1 1000
Bacillus cereus (UFC /q) 5 100 1000
Bacterias aerobias mesdfilas (UFC/g) 5 1000 10 000
{como control a 24 h -48 h post-produccion)

Requisitos microbioldgicos - NTC 5372 Arepas de maiz refrigeradas..

Requisitos
Nutricionales

No Ahlicr

Otras
caracteristicas
del producto

El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: debe poseer
una textura suave al paladar, olor sabor caracteristico, libre de
cualquier material extrafio o contaminante de cualquier naturaleza. El
producto no podra presentar exceso de [grasa ni en su superficie o en su
interior. Los aditivos utilizados para la |elaboracién del producto deben
cumplir con todos los requisitos relaciongdos en el decreto 2106 de 1983
y sus actualizaciones, asi como tambiér{|de la Resolucién 2606 de 2009:
con relacion a las materias primas se d¢pe cumplir con lo establecido en
la Resolucion 4506 de 2013 y/o gus modificaciones siguientes:
Resolucién 2671 de 2014 y Resolucion 3709 de 2015.

Contenido

El producto debe tener un peso minimp comprendido entre de 80 gr y
100 gr.

Requisitos
Normativos

Resolucion 2674 de 2015, Res. Min protgccién social 5109 de 2005. NTC
5372 Arepas de maiz refrigeradas.

Presentacion del
Producto

El producto debe protegerse de tal|| manera que no se permita
contaminacion cruzada. El producto feber entregarse en canastillas
limpias y desinfectadas.

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

“El producto debe ser transportado en [furgdn y/o vehiculo cerrado con
concepto sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de
Salud. El personal debe poseer dotacign completa para la entrega del
producto. Se debe cumplir con todos I¢s requisitos referenciados en el
capitulo VIl de la Resolucién 2674 d¢ 2013. Cuando el producto se
solicite caliente, este debe mantener unia temperatura interna de minima

de 75°C".
(
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Empaqudl Eiozrl?;gf:to debe emplacarse en m?tenal de primer uso, que proteja e
Se debe indicar minimo la siguiente informacion: fabricante, direccion
fabricante, fecha de elaboracion, lote. Debe ser impreso no adhesivo con
Rotlladd tinta negra de facil lectura y de tamario proporcional al tamario del
oty producto, seglin Resolucién 5109 de 2005, Resolucion 333 de 2011. La
informacion  suministrada en el empaque debe también declarar Ia
existencia o no de alérgenos en su composicion.

El producto se requiere con una vida util minima

de dos (2) dias,
contados a partir de la fecha de entrega.

Registro sanitario del producto (Vigente).
Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad

competente. (Con fecha de expedicién no superior a un afio y c@n
concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

o !
" SEPTIEMBRE DE 2020

Version Inicial

DESCRIPCION DE CAMBIOS

Se ajusta forma
normativos, cambiando
que deben cumplir qunes

distribucién y comercia

en canastillas limpias y

PA-FO-75 Versién 00, se incluye cédigos SAP de los
Bl Decreto 3075 de 1997 por la Resoplucién 2674 de 2
ejercen fabricacién, procesamiento, preparacién,

acién de alimentos. Se a

esinfectadas.

i productos. Se actualizan los requisitos
013 que establece Ios requisitos sanitarios
envase, almacenamiento, transporte,
grega en condiciones de presentacién: El producto deber entregarse:

e modifican las

Se ajusta formatd PA-FD-75 Versién 00, se modifica el gramaje
| rango de entrega eslel comprendido entre de 80 gr y 100 ar.
E condigfones Condiciones de Transporte’ ¥ Alm
ste debe mantener.ung temperatura interna de minima de 75°C

de entre;ja de la arepa de maiz, se establece que'

acenamiento, cuandp el producto se solicite caliente, !

Profesional de De

sa Mic. Esp. Adriana Caﬁi!fina
Abastecimientos Clake | Agudelo Mendoza®
Directora Abastecimintos

Clase|l,

Adm. Rose Mary Enciso,Melo

Subdirector deneral de
Abastecimientog y Sel

icios

Coronel (RA) Carlos En’jésto N

Camacho Diaz
Subdirector General|de MsC. Adm Emp. Héctor \&argas . ; w
Contratacién Rodriguez Sepro 20D '

Secretario Genergl.

Coronel Juan Carlos Ri\feros
Pineda

/&-JQ)D ~20 \/a‘—/i
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PALITO DE QUESO

Cadigo 200002168 / 2000001727

Clasificacion COMIDAS LISJIAS
Producto de panaderia elaborado a parHEde harina de trigo fortificada y

Descripcion del | adicionado de grasa vegetal, debe ser manipulado con el fin de obtener
Producto un panecillo con diferentes capas o laminas, en forma tabular o alargada,
con adicidn de queso. Conocido también como dedo de queso.

- Como minimo debe tener los siguiente§ ingredientes: Harina de trigo,
Ingredientes : v
agua, grasa vegetal comestible, queso, agucar, sal.

Requisitos <
Fisicoquimicos No:Aplic
El producto debera cumplir con los siguientes|tequisitos microbiclégicos:
g Limits por g
E - n c m M
L Recuento de baclenas aernbas mestiitas, en UFCH L] 2 5000 10 000
5 RQQ[JIS!tO'S Recuento de mohas y levaduras, en UFClg 5 2 100 200
M ICFObIO]bg Ieas Recuento de Staphylococcus aureus coagulisa pesdna, en UFCH 5 0 <100
Detecardn de Salmonclia spp. UFCr2tg 5 0 Ausencia
Recuerto de Bacets corcus, en UFClg 5 2 10 100
Requisilos microbioldgicos — NTC 1353 (Ultima Actualizacién)
Requisitos :
Nutr?cionales i ApI[CEJ

El producto debe presentar las siguierles caracteristicas: poseer una
textura suave al paladar, olor y sabor |caracteristico, libre de material
extrafio o contaminante de cualquier ngturaleza. El producto no podra
Otras prggentar exceso de grasa ni en su perficie o en su inlerior_. Los

T aditivos utillzad_o_s para la elaboracion del producto deben cumplir con
del producto todos los requisitos relacionados en e decreto 2106 de 1983 y sus
actualizaciones, asi como también de 13| Resolucién 2606 de 2008; con

relacion a las materias primas se debe icumplir con lo establecido en la
Resolucion 4506 de 2013 y/o sus modifjcaciones siguientes: Resolucion
2671 de 2014 y Resolucién 3709 de 2018.

Contenido El producto debe tener un peso de entre 430 gramos a 120 gr.

Requisitos El producto debe cumplir la Resoluciph del Ministerio de Proteccion
Normativos | Social No. 5109/05. Resolucién 2674 de [2013.

| Presentacion del | Canastilla x 30 unidades, el producto debe ser embalado en canastilla
Producto por 2 bolsas de 15 unidades cada una o 3 bolsas por 10 unidades.

| condicionesde El producto dgbe ser !raqsportado en furgon y/o vehiculo cerrado con

Transporte y concepto técnico sanitario 'FAVORAB.E (FV) o _ Fi_\VORABLE CON

AlnEedee aerts REQUERIMIENTOS, expedido por el||Ente Territorial de Salud. Al

i momento de la entrega el producto delle tener una temperatura 6ptima




PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

\Yfr;’

e ———
AGENCIA LOGISTICA

FUBRIAD MILITANED
e L s e et ne PR ——

TITULO Cadigo: PA-FO-75
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pégina 2 de 3
ALIMENTOS
Fecha: | 12 07 2018

ya sea de refrigeracion o ambiente de acuerdo al requerimiento Regional.
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.

Empagqu

o

El producto debe empacarse en bolsa tina de primer uso, que proteja el
producto. El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque
debe estar condicionado al cumplimiento de la Resolucién 683 de 2012, |
Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, dependiendo del |
material utilizado.

Rotulady

Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracion y fecha de vencimiento.
Debe ser impreso no adhesivo con tinta negra de facil lectura y de
tamafio proporcional al tamario del producto, segtin Resolucién 5109 de
2005, Resolucion 333 de 2011. La informacién suministrada en el
empaque debe también declarar la existencia o no de alérgenos en su
composicion.

El producto se requiere con una vida atil minima de cinco (05) dias.

Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicién no superior a un afio y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos)

Registro sanitario del producto. (Vigente)

MARZO DE 2020

et i

DESCRIPCION DE CAMBIOS

1

Version Inicial

Ajuste a formato vergion 3. Se incluye clasificacion del producto. Se ajusta requerimiento normativo: El producto debe
cumplir 1a Resolucian|del Ministerio de Proteccién Social No, 5108/05. Se retira del item Condiciones de Transporte y
Almacenamiento: "enfre 1°C y 4°C, o si la entrega del mismo se hace en calienle, esle debe tener una lemperatura
interna minima de 74°C dos horas antes del consumo del producto “y se incluye: dptima ya sea de refrigeracién o

ambiente de acuer

parametros emitidos gor INVIMA,

al requerimienio Regional. Se ajustan los Requisitos Microbiolégicos del Producte segun

Anilisis

Valor —____Pardmetro

Acrobios mesofilos
Coliformos totalos
Estafilococo Coagulasa
E.Coll

. Aceptable
Recuento de Microorganismos Meséfilos 10000
Coliformes Totales NMP 9
Califormes Fecales, NMP <3
Recuento Estafilococo coagulasa positiva <100

10.000 UFC miximo
<3 NMPIg
<100 UFClg
Ausante

Recuento Mohos y Levaduras 200

Se ajusta formato PALFO-75 Versidn 00, se retiran los cédigos SIC del documento debido a que ya no son utilizados en
la entidad, y se inclpye los codigos SAP, porque actualmenle los cédigos son generades por este sistema de
informacién. Se camra la clasificacién basado en Sistema SAP, cambia de “Refrigerio” a "Comidas lislas®. Se retiran

ides. Se ajusta el conlenido, ampliando el rango de peso que puede tener el produclo asi: “E/
producto debe lener||un peso de enire 80 gramos a 120 gr' de acuerdo a las solicitudes de las Regicnales. En

requisitos fisicoquim

[

™
/f/yxy: V 1A/ 4 \;\\
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Condiciones de transporte y Almacenamiento se agrega: 0 FAVORABLE CO
fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transpl

N REQUERIMIENTOS Y... En lugar
orlarse con diferenles sustancias.

Abaslecimientos

Clase

Adm. Rose Mary Enciso Melo

ogﬁmar- 2

[ CARGOI | NOMBRE: EECHATIFZ Tl EIRMAG
Profesional de o o
Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera \
Abastecimientos Cardona ™ MC\‘I’?_Q 2020 W\TDFM.{D
Clase | 1)\
Directora

| Subdi

reclor General.

2 // L
d5 Abaglecknisntos v Coronel (RA) Carlos Emesto ! - {)) ! 2 ) //;/Jl[ L
Camacho Diaz 1
Servicios (’\
Subdirector General Coronel (RA) Juan Carlos : f
de Conlratacion Collazos Encinales GL\' b—P ﬂ@_, 2O W =T
ps
! Coronel Juan Carlos Pineda . /\J %‘ '
! Subdirector General. Rivaros ‘QU o My Zc:) do // =7 %
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Husuma conico Lot VERSION FECHAVERSION
FO1.PN-503 3 NOVIEMBREde 2015 Fagaded
Producto/Nombre AREPA CON HUEVO
Codigo SIC 610/ 200000042
REQUISITOS GENERALES Clasificacién Refrigerip
Deﬁmmde' El producto es elaborado a partir de harina de maiz, rellena cgn huevo frito y posteriormente es sometido a fritura
Ingredientes El producto podre tener como minimo los siguientes ingredientes: maiz blanco, huevo y sal
Requisitos =
Fisicoquimicos No:Aplias
El producto debera cumplir con los siguientes requisitos micropiolégicos:
Pardmetro Aceptable
n Recuento de Microorganismos Mesofilos 10000
Requisitos Coliformes Totales NMP <3
Microbiologicos Coliformes Fecales, NMP <3
Recuento Estafilococo coagulasa positiva <100
Recuento Esporas Clostridium Sulfito Reductgr <100
REQUISITOS ESPECIFICOS Salmonella | 25g Negalivo

Requisitos Nutricionales

No Aplics

H

Olras caracleristicas
del producto

El maiz usado en la ubicacién de las arepas debera cumplir ¢

material extrafio o contaminante de cualquier naturaleza. El pf
quemado.

presentar las siguientes caracteristicas: poseer una textura suave al paladar, olor y sabor caracteristico, libre de

bn la NTC 366 y la NTC 3581. El producto debe

oducto no podra presentar indicio de sobre coccion o

Contenido

El preducto debe tener un peso de 120 gramos minimo

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir la Resolucién del Ministerio de Protdccion Social No, 5108/05,

Presentacion del
Producto

El producto debe protegerse de tal manera que no se per]
entreqarse en excelentes condiciones, por lo tanto no po
producto deber entregarse en cavas de icopor o en un recipi
de consumo final del mismo, cuando se soliciten caliente:
contenedores que garanticen la conservacion y proteccién del

mita la contaminacidn cruzada. El producto debera
ra llegar fragmentado, oprimido, aplastado, etc. El
nte que mantenga la temperatura hasta el momento
a 75°C; en caso contrario se deberd entregar en
producto manteniendo temperatura de refrigeracion,

Condiciones de
Transporte vy

EMPAQUE Y ROTULADO | Almacenamiento

El producto debe ser transportade en furgén yfo vehiculo g
(FV), expedido por el Ente Territorial de Salud. Cuando el {
temperatura interna minima de 75°C.

errado con concepto técnico sanitario FAVORABLE
roducto se solicite caliente este debe mantener una

Empaque

Bolsa de polipropileno bicrientado o polietileno de primer uso
El producto debe ser embalado en canastilla por 2 bolsas d
Cada unidad de producto deberd entregarse empacada de fi
de tal forma que se proteja el producto.

¥ grado alimentario.
e 15 unidades cada una 6 3 bolsas por 10 unidades.
brma individual en pelicula de vinipel o polipropileno,

Rotulado

fecha de vencimiento y nimero de lote.

El producto deben tener una etiqueta de produccion con minimo el nombre del fabricante, fecha de produccion,

Vida Util

El producto se requiere con una vida util minima de dos (02) dias.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/

Comercializador autoridad sanitaria.

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio

de produccion y distribucion. expedido por la

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

NOVIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Versidn Inigial

2 Se adiciona presentacion de 150g

Se ajusta a formato version 3. Se cambialvida 0til de 15 a 3 dias. Se ajusta los requisitos microbiolégicos de acuerde a Invima. Se ajustan los codigos SAP y
3 SIC de acuerdo a listados de materiales, pe incluye clasificacién del producto. -

J——CARGO NOMERE EECHA EIRMA

Microbidloga con
enfésis en Mi¢. Esp. Ingrid Nereida Beltran Pulido

ook 02 DIC. 7% o

Elaboro

ingeniero de

Afichentos ing. Mauricio Aibormaoz Mancera 0 2 D'C- ME

Coordinador de
Planeacién y

Seguimiento a Adrp. Emp. Angela Bibiana Pefa Rincén

Compras n 2 DIC. m?ﬁ

Contralizadas

Derector Cadena

Raviso Suminisiros ing|ind Carlos Ekan Ligarreto Avedano

02 DIC.2016 |

Drrector d*_ ICC. Roberto Carlos Ruiz Gomez

0 2 DIC. 2018

Aprobd Subd-rw:m CHl. Rafae! Antonio Llinas Hernandez 0 2 ch- 2016
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Producto/Nombre | PAPA RELLENA |
Codigo SIC 200001756
Clasificacion No Aplica
REQUISITOS GENERALES
Descripcion del El producto en forma redonda elaborado a partir de uIa masa elaborada de papa, harina de trigo, rellena
Producto de arroz, camne de res, huevo, entre otros ingrediente y finalmente es sometido a proceso de fritura.
Ingredientes Harina de maiz, papa pastusa, carne magra de res, dspecie y condimentos.
Requisitos No Adlica

REQUISITOS ESPECIFICOS

Fisicoquimicos

El producto debera cumplir con los siguientes requisijos microbiolégicos:

Parametro Aceptable

Recuento de Microorganismos Meséfilgs 10000

Requisitos Coliformes Totales NMP <3
Microbiolégicos Coliformes Fecales, NMP <3

Recuento Estafilococo coagulasa positiva <100

Recuento Esporas Clostridium Sulfito Reductor <100

Salmonella/25q Negativo
Requisitos No Aflica

Nutricionales

Otras caracteristicas

del producto

El producto debe presentar las siguientes caracteris
sabor caracteristico, libre de material extrafio o con
podra presentar indicios de sobrecoccion o quemadol

ticas: poseer una textura suave al paladar, olor |
aminante de cualquier naturaleza. El producto noj

Contenido

El producto debe tener un peso minimo de 130 gram

DS.

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir Ia Resolucion del Ministeriof

de Proteccion Social No.5109/05.

Presentacion del
Producto

El producto debe protegerse de tal manera que no
debera entregarse en excelentes condiciones, por
aplastado, etc. El producto deber entregarse en caj

contrario se debera entregar en contenedores que
manteniendo temperatura de refrigeracion.

se permita la contaminacién cruzada. E! producto

/as de icopor o en un recipiente que mantenga la
temperatura hasta el momento de consumo final del riismo, cuando se soliciten calientes a 75°C; en caso
g

lo tanto no podra llegar fragmentado, oprimido,

ranticen la conservacion y proteccion del producto

Condiciones de
Transporte y

El producto debe ser transportado en furgdn ylo
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial dé

vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
Salud. Cuando el producto se solicite caliente est

3 i debe mantener temperatura interna minima de75°C.
EMPAQUEYROT_ULADO Almacenamiento tener una temp te inima b
El producto debe ser empacado en bolsa de poliet|leno polifen calibre 3 mm. de primer uso y grado
alimentario.

Empaque El producto debe ser embalado en canastilla por 2 bolsas de 15 unidades cada una o 3 bolsas por 10
unidades. Cada unidad de producto debera entregarse empacada de forma individual en pelicula de
vinipel o polipropileno, de tal forma que se proteja el producto.

.R ks En el rotulado se debe indicar minimo la siguiente infermacién: fabricante, direccién del fabricante, fecha

olulado de elaboracion, lote.

Vida Util El producto se requiere con una vida util minima de dinco (05) dias.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/  |Certificado Favorable vigente en: diagnéstico técnico-sanitario de INVIMA a establecimiento o planta de produccion.
Comercializador

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

NOVIEMBRE DE 2016




MAESTRO G.O: NTROL DE CAMBIOS
VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Version inicial.

CARGO _NOWBRE FECHA T
Microbidloga con
enlésis en Micl. Esp. Ingnd Nereida Beltrdn Pulide

poicnda 0 2 BIC 7% 4 /5

-H‘Ag:::;;? ng. Mauricio Aibornaz Mancera

Elaboro

02 DIC. 7018

Coordinador de
Planeacion y

Seguimiento a Adm Emp Angela Bibiana Peda Rincén

L Comores 02 DIC. 201

Revisé Dvrector Cadena

Suministros Ing. find. Carlos Elian Ligarreto Avedano | 0 2 DIC m’ﬁ
C%::a:m LC. Raberto Cartos Ruiz Gomez 0 2 D l C 2“16
| Subdirector

Aprobd

i CN Rafae! Antonio Liinas Hemandez 0 2 DIC. 2018




rersee ez
PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

Cierum | S UE FRGUA L s AL D

comgo VERSION FECHA VERSION Fag. e
F01-PGN-503 3 NOVIEMEREde 2015
Codigo SIC / SAP 200001858 PATACON RELLENO
REQUISITOS GENERALES Clasificacion No Aplica
: Descripcion del El producto es elaborado a partir de una masa de platano verde, relleno de queso costefio o carne de res
Producto y finalmente es sometido a proceso defritura.
- Algunos ingredientes que puede contener, Platano, harina de maiz, papa pastusa, queso costefio o came
Ingredientes ; ;
magra de res, especie y condimentos.
Requisitos i
Fisicoquimicos No Aplica
El producto debera cumplir con los siguientes requisjtos microbioldgicos:
Parametro Aceptable
o Recuento de Microorganismos Mesofilos 10000
_Requisitos Coliformes Totales NMP <3
Microbiolégicos —Goliformes-Fecales;NMP 3
; Recuento Estafilococo coagulasa posjtiva <100
REQUISITOS ESPECIFICOS Recuento Esporas Clostridium Sulfito|Reductor <100
Salmonella/ 259 Negativo
Requisitos
Nutricidnales No Aplica
T —— El producto debe presentar las siguientes caracter(sticas: poseer una textura suave al paladar, olor y|
det sradcis sabor caracteristico, libre de material extrafio o coptaminante de cualquier naturaleza. El producto no
P podra presentar indicios de sobrecoccion o quemadp.
Contenido El producto debe tener un peso de 120 gramos minimo.
Requisitos Normativos | El producto debe cumplir la Resolucion del Ministerip de Proteccion Social No.5109/05,
El producto debe protegerse de tal manera que nd se permita la contaminacion cruzada. El producto]
debera entregarse en excelentes condiciones, por lo tanto no podra llegar fragmentado, oprimido,
Presentacién del aplastado, etc. El producto deber entregarse en cqvas de icopor o en un recipiente que mantenga Ia

Producto temperatura hasta el momento de consumo final del fnismo, cuando se soliciten calientes a 75°C; en caso
contrario se debera entregar en contenedores que garanticen la conservacion y proteccion del productof
manteniendo temperatura de refrigeracion.

Condiciones de El producto debe ser transportado en furgdn y/d vehiculo cerrado con concepto técnico sanitariof
Transporte y FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial e Salud. Cuando el producto se solicite caliente esler
i i ini 15°C.
EMPAQUE Y ROTULADO Almacenamiento debe mantener una temperatura interna minima de {5°C
El producto debe ser empacado en bolsa de poligtieno polifen calibre 3 mm. de primer uso y grado
alimentario.

Empaque El producto debe ser embalado en canastilla por 2|bolsas de 15 unidades cada una o 3 bolsas por 10
unidades. Cada unidad de producto debera entredarse empacada de forma individual en pelicula de
vinipel o polipropileno, de tal forma que se proteja e| producto.

Se debe indicar minimo la siguiente informacidn: faljricante, direccion fabricante, fecha de elaboracién,

Rotulado lote.

Vida Util El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (05) dias.

CERTIFICACIONES Proveedor/ : ; T T o X i :
Magquilador/ Comercializador Certificado Favorable vigente en: diagndstico técnico-sanitario de INVIMA a gstablecimiento o planta de produccion.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

NOVIEMERE DE 2016




MAESTROECO:NTROL' DE CAMBIOS

VERSION | | DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Versién inicial.
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Coordinador de
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Centratizadas

Director Cadena
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Revisé | ™ Suminisiros Ing find. Carlos Elian Ligarreto Avedatio 02 DIC. 7016 ] A

c?me;mw:;n CC. Roberto Carlos Ruiz Gomez 02 DiC. 2“16 fi)

Subdirector /

Gicard CN. Rafae! Antonio Llinas Hemandez g ? DIC. 2["6

Aprobo




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

SUBFRUCESD
V PLANIFIGAGION DE LAS ADQUISICIONES
’ TITULS
- FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS
AaTe Lot CODIGO CODIGO VERSION FECHA VERSION
s F01-PGN-503 3 NOVIEMBREde 2016 Pap:1.det
Producto/Nombre TAMAL CORRIENTE
. 200001781
I Codigo SIC 37769
REQUISITOS GENERALES Clasificacién Plato Prepgrado

Descripcion del
Producto

Se obtiene a partir de la masa hecha a base de harina de maiz y otros ingredientes, envuelto en hoja de platano y

posteriormente se cocina al vapor.

REQUISITOS ESPECIFICOS

Ingredientes

Presade Pollo (ala completa de 80 gr), masa a base de haringa de maiz, Arroz, Tomate, Cebolla larga, Cebolla

cabezona, Ajo, Pimentén y Zanahoria.

Requisitos
Fisicoguimicos

No Apli

]

Requisitos
Microbiolégicos

El producto debera cumplir con los siguientes requisitos mi

brobiclogicos:

Parametro

Aceptable

Recuento de Microorganismos Mesdfilos
Coliformes Totales NMP

Coliformes Fecales, NMP

Recuento Estafilococo coagulasa positiva
Recuento Esporas Clostridium Sulfito Reduc|
Salmonella { 259

10000
<3
<3
<100
<100
Negativo

Requisitos Nutricionales|

No Apli

Ca

Otras caracteristicas
del producto

El producto debe contener presa de pollo completa (ala 80

producto debe tener las siguientes propiedades: Textura sugve al paladar. Olor y sabor caracteristico y debe estar

libre de materias extrafas.

gr), no debe contener trozos de piel sin carne. El

Contenido

SAP 200001761 debe estar en promedio de peso de 200 a{250 g.

El SIC 37769 debe tener un peso minimo de 150 g.

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir la Resolucion del Ministerio de P

oteccién Social No. 5109/05.

EMPAQUE Y ROTULADO

Presentacién del
Producto

El producto debe estar en canastilla, la cual debe ser plasti
producto.

Ca en perfecto estado. Debe contener 40 unidades de

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgon yfo vehiculo
(FV), expedido por el Ente Territorial de Salud. Al momentol
optima de acuerdo al requerimiento Regional.

icerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE
de la entrega el producto debe tener una temperatura|

Producto envuelto en hoja de platano y asegurado con fif
puede presentar hongos u hojas con ataque de insectos, ¢

ra sintetica deben ser de primer uso. El empaque noj
| producto no puede estar amarrado con fibra natural

Empague {cabuya o fibra de fique). El empaque del producto debe der amarrado en tipo redondo - moio o amarrado tipo)
sobre.
Rotulad El producto deben tener una etiqueta de produccién con mlinimo el nombre del fabricante, fecha de produccion,
Qluiaco fecha de vencimiento y nimero de lote.
Vida Util El producto se requiere con una vida Gtil minima de dos (OR) dias.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

autoridad sanitaria.

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitip de produccion y distribucién. expedido porla

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

NOVIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

DESCRIPCION DE CAMBIOS

VERSION |
1 Versién Inicial
2 Se adiciona presentacion de 150g
Se ajusta a formato versién 3. Se retira ddl nombre del productola palabra "TOLIMENSE". Se incluye Clasificacién del producto. Se incluye requerimiento
normativo: El producto debe cumplir la Rgsolucion del Ministerio de Proteccién Social No. 5109/05, Se cambian los Requisitos Microbiolégicos del Producto
seglin parametros emitidos por INVIMA, Parametro Aceptable
Anallsis Valor Recuento de Microorganismos Meséfilos 10000
3 Aerobios mesofilos 10.000 UFC méximo Coliformes Totales NMP <3
Coliformes totales < 3 NMP/, Coliformes Fecales, NMP <3
Estafllococo Coagulasa (+) <100 UFCig Recuento Estafilococo coagulasa positiva <100
E.Coll Ausente Recuento Esporas Clostridium Sulfito Reductor <100
Salmonella/259 _Negativo_
CARGOD NOMBRE
Microbidloga con
enfésis en Mic|Esp. Ingrid Nereida Beltran Pulido
Alimentos
Elabord |- -
Ingeniero de
i ihg. Mauricio Asbornoz Mancera n 2 ﬂ lc. MB
Coordinador de
Planeacitn y
Seguimientc a Adm.|Emp. Angela Bibiana Pefia Rincén
|Compras [] 2 ch 2[!15
c@tralizadas
Director Cade
Raviso e ing. ihd Carlos Efian Ligarreto Avedafio 02 DIC m’ﬁ
. L i I
1
| i
Director de ~ "
Chntratackdn CIC. Roberto Cattos Ruiz Gomez 0 7. D I C m15
b
Aprobd S-"éc it CN.|Rafaetl Antonio Llinas Hernandez

02 DIC. 2018




PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO Codigo: PA-FO-75
= | .
. FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina 1 de 2
R T ALIMENTOS
A i Fecha: | 12 [| 07 | 2018 | “oiwimm
ENVUELTO DE MAIZ
Codigo 200001728
Clasificacion COMIDAS LISTAS
Descripcion del | Producto tradicional con forma cilindrica qug se obtiene a parlir de la coccion de
Producto una mezcla de harina de maiz blanco, envuelo en hojas de mazorca
Ingredientes | Harina de maiz blanco, mantequilla, queso costeiio, sal.
Requisitos

Fisicoquimicos

No Aplica

El producto debera cumplir con los siguigntes requisitos microbiolégicos:

Parametro Aceptable
Recuento de Microcrganismos Meséfilos 10000
Requisitos Coliformes Tolales NMP <3
Microbiolédgicos Coliformes Fecales, NMP <3
Recuento Estafilococo coagulasa positiva <100
Recuento Esporas Clostridium Sulfito Reductor <100
Salmonella | 259 N — Negativo
Requisitos :
Nutricionales No:Aplies

Otras
caracteristicas
del producto

la NTC 3581. El producto debe presentar ina lextura suave al paladar, olor y
sabor caracleristico, libre de cualquier lerial extrafio o contaminante de
cualquier naluraleza. El producto no podra fresentar indicios de sobre coccion o

El maiz utilizado en la fabricacion del enuu:£o debera cumplir con la NTC 366 y

quemado.
Contenido SAP 200001728 Unidad de producto debe festar en un promedio de peso de
150 gramos.
Requisitos El producto debe cumplir la Resolucion gel Ministerio de Proleccion Social
Normativos N0.5109/05. Resolucion 2674 de 2013.

Presentacion del
Producto

El produclo debe protegerse de tal manera
cruzada. El producto debera entregarse en fexcelentes condiciones, por lo tanto
no podrd llegar fragmentado, oprimido, faplastado, etc. El producto debe
entregarse en cavas de icopor o en un recipiente que mantenga la temperatura
hasla el momenlo de consumo final del mismo, cuando se soliciten calientes a
55°C; en caso contrario se debera entregaq en contenedores que garanticen la
conservacién y proteccion del produclo manteniendo temperalura de
refrigeracién y/o congelacion dependiendo de la necesidad de la Regional.

que no se permita la conlaminacion

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del cilor y el fuego. No debe almacenarse
ni transportarse con diferentes sustancias. [También debe ser transportado en
furgon y/o vehiculo cerrado con conceptd técnico sanilario FAVORABLE o
FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS expedido por el ente territorial de salud.
Se debe cumplir con lo requerido en el Capilulo VIl de la Resolucién 2674 de
2013. Al momento de la entrega el productd debe tener una temperatura 6ptima
de acuerdo al requerimiento regional.

Empaque

El producto debe ser empacado de hoja de
polietileno primer uso y grado alimentario.
canaslilla por 2 bolsas de 15 unidades cad

mazorca y reempacado en bolsa de
El producto debe ser embalado en
a_una_o 3 bolsas por 10 unidades.




PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
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AGENCIA I.DG'B‘I'IGA
Ld

UERRIAB MILITARES
LT TR Y ey

TITULO Codigo: PA-FO-75
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina 2 de 2
ALIMENTOS (o ae lonzd y Fropreea
Fecha: | 12 07 2018 SO D

Cada unidad de producto debera entregarse empacada de forma individual en |
pelicula de vinipel o pelipropileno, de tal forma que se proleja el producto.

El produclo debe tener una eliqueta de produccion con minimo el nombre del
fabricante, fecha de produccion, fecha de vencimiento y numero de lote,

El producto se requiere con una vida il minima de cinco (05) dias.

.| Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad

competente. (Con fecha de expedicién no superior a un afio y con

| concepto Favorable o Favorable con requerimientos)

T

F:

B :I;AEnL.IDmﬂSM b Tpd ent

MARZO DE 2020

i [}

e e T S T T

¢/

s

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Versién Inicial,
Se incluye la clasific3cion del produclo, Se adiciona 1a palabra minimo en las condiciones de contenido. Se ajusta titulo
2 de envuelto de mazofca a envuelto de maiz, Se incluyen los Requisitos Micrabioldgicos del producto segun parametros
emilidos por el INVIMA. Se cambia vida atil de 15 dias a 5 dias.
Ajuste al formato PAJFO-75 Versién 00, se retiraron los cédigos SIC de donde se menciona en el documento debido a
Que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los caodigos son generados por
3 este sistema de infofmacién. Se cambia la clasificacién basado en Sistema SAP, cambia d

listas™ En requisitos
lugar fresco, seco y

Normativos se adiciona: Resolucién

ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes
suslancias ...o FAVOJRABLE CON REQUERIMIENTOS

e “reffigerio” a “Comidas
2674 de 2013. En condiciones de transporte se agrega: En

T P AT P TR P T e T T -4 = e T g T e ——
L BECARGO | [ OME RECEECHA . FRMA
| Profesional de Defdnsa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera N ¥ ;
Abastecimientos Clise | Cardona QA MQ]’LO' ZDKJ mull’LL(Jlu D\\_ \__
Directora Abastecimipntos I 3 T '
Clase |, encargada de las {
funciones de la 3
Subdireccién Generhlge | AdM. Rose Mary Enciso Melo /q_ [a77) ‘?D/JQZE’D
Abaslecimientos [y
Servicios
Subdireclor Genera) de Coronel (RA) Juan Carlos
Contratacion Collazos Encinales /‘/ pAAR- 2 — e 1 3
Secretario Generd| Coronel Juan Carlos Riveros
4 Pineda

e/ o0 L7/ 7 |



PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO Cddigo: PA-FO-75
S V—a .
_ Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina 1de 2
AP ALIMENTOS
AR e Fecha: | 12 07 2018
BUNUELQ
Cadigo 200001772
Clasificacion Panaderig

Descripcion del
Producto

Producto con forma redonda que se
elaborada a partir de fécula de maiz, po
costefto, azucar, sal en otros ingred
sometido a fritura en aceite vegetal.

caracteriza por ser una masa
vo para hornear, huevos, queso
lentes, que posteriormente es

Ingredientes

sal.

Fecula de maiz, polvo para hornear, hiievos, queso costefio, azucar y

Requisitos
Fisicoguimicos

No Aplica

Requisitos
Microbioldgicos

El producto debera cumplir con los siguig

ntes requisitos microbialdgicos:

Parametro Minimo Maximo
Coliformes Fecales, NMP <3
Recuento Estafilococo coagulasa positiva 100 1000
Recuento Esporas Clostridium Sulfito Reductor 100 1000
Salmonella [ 259 Negativo

Referencia Producto lislo pafa consumo INVIMA

Requisitos
Nutricionales

No Aplic%

QOtras
caracteristicas
del producto

El producto debe presentar las siguien{es caracteristicas: debe poseer

una textura crocante en la superficie,

ave y esponjoso en el interior,

oler y sabor caracteristico, libre de material extrafio o contaminante de
cualquier naturaleza. El producto no podra presentar exceso de grasa en

su superficie o su interior, a su vez debe

tener una adecuada coccion.

Contenido El producto debe tener un peso entre 80]y 150 gramos.
Requisitos El producto debe cumplir la Resoluci¢n del Ministerio de Proteccion
Normativos Social No. 5109/05. Resolucion 2674 de[2013.

| Presentacion del

Producto

Canastilla x 80 unidades, el producto d
por 2 bolsas de 40 unidades cada una o

ebe ser embalado en canastilla
4 bolsas por 10 unidades.

«: Condiciones de

Transporte y

| Almacenamiento

Debe ser transportado en furgon y/o
técnico sanitario FAVORABLE o FAVOR
expedido por el ente territorial de salu
producto debe tener una temperatura ép
regional.

vehiculo cerrado con concepto
ABLE CON REQUERIMIENTOS
d. Al momento de la entrega el
lima de acuerdo al requerimiento

Cuando el producto se solicite calignte este debe mantener una

temperatura interna minima de 55°C.

Empaque

El producto debe empacarse en bolsati
producto.

a de primer uso, que proteja el
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
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TITULO

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS

Cédigo: PA-FO-75

Versién No. 00

Pé&gina 2 de 2

Coa lone y [rorwsrs
o la Deteras

Fecha: | 12 07 2018

Rotulal:lo

del fabricante, fecha de produccion, fecha de vencimiento.

Vida d!il

El producto debe tener una etiqueta de produccién con minimo el nombr—ei

El producto se requiere con una vida util minima de dos (2) dias.

;i | Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad

competente. (Con fecha de expedicién no superior a un afio y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos) |

MARZO DE 2020 ]

x{g

s :_, Tan Heipa e
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Versidn Inicial.
i Ajuste a formato Mersién 3, en el item conlenido se adiciona la palabra minimo. Se ajustan los requisitos

2 J ! .
microbiolégicos segdn INVIMA. Se incluye clasificacion del praducto y Requisitos Normatives.
Ajuste al formato PALFO-75 Versién 00, se refiraron los cédigos SIC de donde se menciona en el documento debido a
qQue ya no son ulilizafios en la entidad y se incluye los cadigos SAP, porque actualmente los cadigos son generados por

4 este sistema de infofmacion. Se cambia la clasificacién basado en Sistema SAP, cambia de “refrigerio” a "Panaderia”.

En centenido se ajusia el peso del producto a entre 8
En requisitos Normalivos se adiciona: Resolucién 2
agrega: "o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS.

0y 150 gramos. Basado en codigo SAP actual. -
674 de 2013. En condiciones de Transporte y almacenamienlo Se
Se cambia lemperalura de entrega de 75°C a 55°C minimo.

Profesional de D
Abaslecimientos

Efensa
Clase |

PERE]

N FECRAT

Ing. Alim. Inés Miryam Rivera
Cardona

04 -Norzo 9600

Directora Abaslec
Clase |

mientos

Adm. Rose Mary Enciso Melo

[)L.{ MaZo 2026

Subdirector Gendral. de
Abastecimientos y%ewicias

Coronel (RA) Carlos Ernesto
Camacho Diaz

U #4410 20

Subdirector Gendral de
Conlratacié

Coronel (RA) Juan Carlos
Collazos Encinales

Ay o202,

Secretario Genl:ral_

Coronel Juan Carlos Riveros
Pineda
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