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1. DESCRIPCION DE LA NECESIDAD QUE LA ENTIDAD ESTATAL PRETENDE SATISFACER
CON LA CONTRATACION:

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares es un establecimiento publico del orden nacional,
adscrito al Ministerio de Defensa Nacional, dotado de personeria juridica, autonomia administrativa,
financiera y patrimonial, cuya misibn es proveer soluciones logisticas focalizadas en
abastecimientos Clase |, Clase lll e Infraestructura a las Fuerzas Militares de Colombia y a otras
entidades del Estado, en todo tiempo y lugar, y desarrollar sus capacidades en la gestion de otros
bienes y servicios.

En cumplimiento de tal misionalidad, la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, celebré los
siguientes Contratos Interadministrativos:

Contrato interadministrativo No. 047-DIADQ-DIPER-2020 CELEBRADO ENTRE EL MINISTERIO
DE DEFENSA NACIONAL- EJERCITO NACIONAL Y LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS
MILITARES. cuyo objeto corresponde a: EL CONTRATISTA SE OBLIGA CON EL M.D.N. -
EJERCITO NACIONAL, AL ABASTECIMIENTO DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL
PERSONAL DE SOLDADOS Y ALUMNOS DE LAS UNIDADES MILITARES DEL EJERCITO
NACIONAL.

Contrato Interadministrativo No. 003-ARC-JOLA-2020 EL CONTRATISTA SE OBLIGA CON EL
MDN-ARMADA NACIONAL, AL ABASTECIMIENTO DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA
EL PERSONAL DE INFANTES DE MARINA Y ALUMNOS DE LAS ESCUELAS DE FORMACION,
DE ACUERDO ANEXOS A, B,C,D, E, F, Gy HDE ESTE CONTRATO.

Contrato Interadministrativo No. 208-00-A-COFAC-JELOP-2019 suscrito con el Ministerio de
Defensa Nacional — Fuerza Aérea Colombiana, cuyo objeto corresponde a: EL SUMINISTRO DE
ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE SOLDADOS DE AVIACION QUE
PRESTAN SU SERVICIO MILITAR OBLIGATORIO Y PARA EL PERSONAL DE ALFEREZ,
CADETES Y ALUMNOS QUE SEAN DESTINADOS EN COMISION DEL SERVICIO POR
ACTIVIDADES OPERACIONALES, ADMINISTRATIVAS Y CEREMONIALES, POR PARTE DEL
CONTRATISTA QUIEN SE OBLIGA CON LA NACION, MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL, AL
ABASTECIMIENTO DE LOS BIENES Y SERVICIOS CONTENIDOS EN EL ANEXO NO 1, TALES
COMO: (I) ABASTECIMIENTO DE VIVERES SECOS Y FRESCOS, (Il) ABASTECIMIENTO EN
EFECTIVO PARA LA ADQUISICION DE VIVERES FRESCOS, (lll) COMIDA CALIENTE EN
COMEDORES DE TROPA, Y (IV) GASTOS ESPECIALES DE ALIMENTACION; IGUALMENTE,
LOS BIENES Y SERVICIOS CONTENIDOS EN EL ANEXO NO 1 Y LA SOLICITUD DE OFERTA,
EL ACTA DE NEGOCIACION QUE FUNGE COMO ADENDA NO 1DEL PROCESO Y LA OFERTA
PRESENTADA POR EL CONTRATISTA.

Es asi que, conforme a lo establecido en las especificaciones técnicas (fichas técnicas, minuta para
elaboracién del menu) de los negocios contractuales antes relacionado y los que llegare a suscribir,
la Agencia Logistica, a través de sus diferentes regionales, en cumplimiento de sus obligaciones
contractuales, debe abastecer viveres frescos y secos en forma oportuna, asi mismo, suministrar y
garantizar el abastecimiento de comida caliente en la cantidad y calidad proporcional al valor de la
partida de alimentacion, directamente en las unidades de catering (comedores de tropa), cuya
administracion se encuentra en cabeza de la misma Entidad.

Asi las cosas, la Regional Amazonia se ve en la necesidad de adquirir viveres frescos, en diferentes
presentaciones y pertenecientes a diferentes grupos de la pirdmide nutricional, para atender las
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necesidades de las unidades se servicio del subproceso catering (comedores de tropa); demanda
que depende de la disponibilidad de los productos en el aplicativo ERP SAP FASE Il y/o vigencia y
porcentaje de ejecucion de los diferentes contratos, a través de los cuales se adquieren los
diferentes productos. Situacion, en la que igualmente incide la variacion del parte beneficiado con la
alimentacion, como la del mend.

Conforme a lo anterior, se hace necesario adelantar el correspondiente proceso de seleccién, cuyo
objeto corresponda al suministro de carne de Res y cerdo, con cargo a la asignacién
presupuestal de la presente anualidad, con el cual se garantice el suministro de manera
ininterrumpida y se mitigue el riesgo de desabastecimiento y la configuracién de incumplimientos

contractuales.

Lo anterior, sin perjuicio de la posibilidad de abastecer otras regionales y/o unidades de servicio del
subproceso de catering (comedores de tropa) que asi lo requieran, para el cumplimiento de la

misionalidad instituc

ional.

Por lo expuesto anteriormente, y teniendo en cuenta la cuantia del presupuesto que se hace
necesario para atender de manera adecuada la necesidad, es indispensable adelantar procesos de
Minima Cuantia, de conformidad con lo dispuesto en el Articulo 2 Numeral 5 de la Ley 1150 de
2007, en el Articulo 94 de la Ley 1474 de 2011, en concordancia con el Articulo 2.2.1.1.1.6.1.
Subseccioén 6 del Decreto 1082 de 2015 y Resolucion interna No. 028 del 13 de enero de 2021, por la
cual se fijan las cuantias para contratar durante el afio 2020 en la Agencia Logistica de las Fuerzas

Militares.

2. DESCRIPCION DEL OBJETO A CONTRATAR CON SUS ESPECIFICACIONES
ESENCIALES E IDENTIFICACION DEL CONTRATO A CELEBRAR

2.1 OBJETO: El objeto del contrato que resulte del respectivo proceso de seleccién correspondera

al:

SUMINISTRO DE CARNE DE RES Y CERDO PARA LAS UNIDADES DE CATERING

ADMINISTRADAS POR LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES, REGIONAL

AMAZONIA.

2.2 CLASIFICACION DE BIENES Y SERVICIOS UNSPSC:

Los bienes objeto de suministro del presente proceso de seleccion esta codificado en el clasificador

de Bienes y Servicios UNSPSC, hasta el cuarto nivel, como se indica a continuacion:

GRUPO

SEGMENTO

FAMILIA

CLASE

PRODUCTO

CLASIFICADOR

UNSPSC
15
(€) (50) (11) Carne(y a)ves de (13)
PRODUCTOS DE Alimentos, bebidas Productos de Carne corral Carne minimamente 50111513
USO FINAL y tabaco y Aves de Corral procesada sin aditivos

2.3 ESPECIFICACIONES TECNICAS:

Los oferentes y futuro contratista deben dar plena observancia y cumplimiento de

las

especificaciones técnicas contenidas en el anexo del presente estudio previo para el suministro. Asi

como las siguientes:

ITEM CANTIDAD DESCRIPCION REQUISITOS MINIMOS
Carne de res para asar, freir, | Producto empacado al vacio en bolsa de
pancha: piezas individuales limpias, | polietileno o poliamida de grado alimentario y
1 KILO - - p .
libre de materia fecal, coagulos de | primer grado.
sangre, olor y color caracteristicos de




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

— — TITULO Cédigo: CT-FO-21
— I : Péagina 3 de |
X Versiéon No 00 319
AROEREAS miiTaRLs ESTUDIOS Y DOCUMENTOS PREVIOS
| Fecha. H 08 H 03 H 2018 | =
la camme de res frescas, color rojo | El corte debe estar libre de particulas extrafias
intenso, textura blanda, firme al tacto y | como piedras, trozos plasticos, visceras no
superficie sin babosidad. Corte para | comestibles, sebo y otros, debe cumplir con lo
asar, freir, plancha de lomo de brazo, | establecido en la Res. Min. Proteccion Social
bola de brazo, lomo de aguja, lomo | No. 240 de 2013, o aquella que la sustituya o
ancho (chata), bola de pierna, centro | reemplace.
de pierna, cadera, bola,
correspondientes al cuarto delantero y | EI producto debe cumplir la Resolucién
trasero de la res. Ministerio Proteccion Social No. 5109/05.
LA CARNE DEBE SER MAGRA, sin cebo y con
un contenido de grasa 20% y carne 80% y debe
someterse a proceso de molido en disco de tamafio
Carne de res molida: Piezas | 4mm o fino.
individuales limpias, libres de materia
fecal, coagulos de sangre, olor y color | Producto empacado al vacio en bolsa de
caracteristicos de la carne de res | polietileno o poliamida de grado alimentario y
fresca, color rojo intenso, textura | primer grado.
> KILO blanda_t, firme al tacto y superficie sin _
babosidad. Carne para estofar o sudar | El corte debe estar libre de particulas extrafias
de los cortes como: muchacho, pecho, | como piedras, trozos plasticos, visceras no
paletero, lagarto, morrillo, cogote y | comestibles, sebo y otros, debe cumplir con lo
murillo correspondientes al cuarto | establecido en la Res. Min. Proteccion Social
delantero y cuarto trasero de la res. | No. 240 de 2013, o aquella que la sustituya o
Carne 80/20 (porcién carne/grasa) reemplace.
El producto debe cumplir la Resolucion
Ministerio Proteccién Social No. 5109/05.
La Carne debe provenir de plantas de
beneficio autorizadas, piezas individuales
limpias, libres de sebo materia fecal, coagulos
de sangre, color y olor caracteristicos de
Bola de pierna de cerdo: Es la parte | &me de cer_do fresca. Color rosado (nunca
muscular y tejidos blandos que | YN color palido o blanco). Textura blanda,
rodean al esqueleto de los animales | firme al tacto y superficie sin babosidad.
de las diferentes especies (porcinas),
incluyendo su cobertura de grasa, | | 5 efiqueta debera contener como minimo:
tendones, vasos, NENVIOS, | fecha de beneficio, fecha de empaque, fecha
aponeurosis y que ha sido declarado | e vencimiento, nombre del corte: establecer
inocua y apta para el consumo | |5 yida util del productoy condiciones de
3 KILO humano. Del deshuese se obtiene | ~onservacion.
cortes o postas cabeza de lomo, lomo
limpio, chuleta, brazo, piera (bola de | g producto se requiere con una vida util
pierna, bota de piemna, centro de | ninima de diez (10) dias refrigerados. El
pierna). Tocino, costilla, pezufia de | hroqucto se requiere con una vida util minima
cerdo. de treinta (30) dias en congelacion.
El producto debe cumplir la Resolucion
Ministerio Proteccion Social No. 5109/2005 y
decreto 1500 de 2007.
Tocino de cerdo: Es la parte | La Carne debe provenir de plantas de
muscular y tejidos blandos que | beneficio autorizadas, piezas individuales
rodean al esqueleto de los animales | limpias, libres de sebo materia fecal, coagulos
de las diferentes especies (porcinas), | d& sangre, color y olor caracteristicos de
4 KILO incluyendo su cobertura de grasa, | carne de cerdo fresca. Color rosado (nunca
tendones, vasos, nervios, | un color palido o blanco). Textura blanda,
aponeurosis y que ha sido declarado | firme al tacto y superficie sin babosidad.
inocua y apta para el consumo
humano. Del deshuese se obtiene | El producto debe estar rotulado segin la
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cortes o postas cabeza de lomo, lomo
limpio, chuleta, brazo, pierna (bola de
pierna, bota de pierna, centro de
pierna). Tocino, costilla, pezufia de
cerdo.

Resolucion del Ministerio de Proteccion
Social No. 5109/2005 y decreto 1500 de
2007. La etiqueta debera contener como
minimo: fecha de beneficio, fecha de
empaque, fecha de vencimiento, nombre del
corte: establecer la vida util del productoy

condiciones de conservacion.

El producto se requiere con una vida util
minima de diez (10) dias refrigerados. El

de treinta (30) dias en congelacion

NOTA: Los bienes a suministrar, deben cumplir con la totalidad de los requerimientos y
especificaciones contenidas en la ficha técnica adoptada por la Entidad, anexas al presente informe
técnico.

A. Garantia Técnica:

El futuro contratista deberé reponer o cambiar aquellos productos de carnes de Res y cerdo, que
no cumplan con las especificaciones técnicas establecidas en la aceptacion de oferta (contrato) y
documentos previos, y que no se encuentren en un estado apto para su consumo, en un término no
superior a 2 horas una vez comunicada la eventualidad, quedando los costos que genere esta
actuacion, a cargo de este.

B. Canal de Comunicacion para solicitud de entrega:

El futuro contratista una vez comunicada la respectiva aceptacién de oferta, informara al respectivo
supervisor del contrato el canal de comunicacion con el cual dispone para la solicitud de entrega del
producto, garantizando la accesibilidad y consulta al mismo, de modo que, no se presenten
dificultades en el suministro por tal motivo.

C. Término Solicitud de Pedido y de Entrega:

La solicitud de suministro se efectuard con una antelacion NO INFERIOR a 24 horas, y
Unicamente por intermedio del supervisor designado, término con el que igualmente cuenta el
contratista para efectuar el mismo. Esto, sin perjuicio de que, por razones de cumplimiento de la
misionalidad de la Entidad, y por situaciones imprevisibles, se soliciten suministros con un término
inferior al antes mencionado, para lo cual se concederd un término razonable, previamente
concertado con el respectivo supervisor del contrato.

D. Transporte Especial:

Para los suministros a efectuarse en el COMANDO AEREO DE COMBATE NO. 6, deberan
transportarse y entregarse para su traslado en CAVAS DE POLIETILENO EXPANDIDO (ICOPOR)
LIMPIAS, DESINFECTADAS, EN BUEN ESTADO Y CON PILAS REFRIGERANTES EN
CANTIDAD SUFICIENTE PARA GARANTIZAR LA CADENA DE FRIO, debidamente acomodados,
de modo que, se garantice la presentacion de los productos y la inocuidad de los mismos.

Estas deberan ir debidamente numeradas y contadas, indicando en un lugar claro y visible que las
mismas van dirigidas para el rancho de tropa (unidad de catering), y contarse al momento de la
entrega con la claridad del peso de las mismas.

producto se requiere con una vida util minima
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2.4 PRESUPUESTO OFICIAL.

El presupuesto oficial dispuesto para el presente proceso de seleccion corresponde a la suma de
CINCUENTA Y NUEVE MILLONES CINCUENTA Y CUATRO MIL CIENTO NOVENTA PESOS
($59.054.190) M/Cte. incluido IVA, gastos y demas impuestos, tasas, contribuciones, costos directos

e indirectos a que haya lugar.

NOTA 1: Los proponentes son responsables de informarse e incluir en su propuesta toda tasa,
retribucion, impuesto o gravamen que corresponda y/o del cual sea responsable y, la Agencia
Logistica de las Fuerzas Militares, Regional Amazonia, no aceptara reclamacién alguna por estos

conceptos.

NOTA 2: El contrato que surja del presente proceso se adjudicara de forma GLOBAL.

NOTA 3: El Contratista debera guardar reserva en los precios que se pacten con la Agencia

Logistica de las Fuerzas Militares.

2.5 CERTIFICADO DE DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL.:

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares cuenta con el Certificado de Disponibilidad
Presupuestal No. 7621 del 24 de mayo de 2021, con el siguiente rubro.

DEPENDENCIA | POSICION CATALOGO DE GASTO FUENTES RECURSO | POSICION | VALOR
VIVCOM A-05-01-01-002-001 Carnes, pescado,

VIVERES frutas, hortalizas, aceites y grasas.

COMEDORES PROPIOS 20 CSF $59.054.190

2.6 PLAZO DE EJECUCION:

El plazo de ejecucion del contrato que surja del proceso de seleccion sera hasta el 30 de junio de
2021, el cual se contara a partir del cumplimiento de los requisitos necesarios para la ejecucion del
contrato y reunién de coordinacion para aclarar estipulaciones, obligaciones, entregas y demas
condiciones del contrato, o hasta agotar el presupuesto oficial de mismo, lo que primero suceda en

el tiempo.

2.7 LUGAR DE EJECUCION:

La ejecucion del objeto a contratar se llevard a cabo en las unidades militares o batallones que a
continuacion se relacionan, previa solicitud efectuada por parte del supervisor del contrato:

Unidades del Cagueta

ITEMS BATALLON O UNIDAD CATERING DIRECCION UBICACION

BATALLON DE APOYOS Y SERVICIOS PARA EL

1 COMBATE NO12 "GENERAL FERNANDO BASPC 12 Calle 16 No. 16-00 centro Florencia. Florencia Caqueta
SERRANO”

2 BATALLON DE INGENIEROS NO. 12 "GENERAL Venecia-Caqueta Venecia-Caqueta
LIBORIO MEJIA” BIMEJ 12
BATALLON DE APOYO Y SERVICIOS CONTRA EL Fuerte Militar Larandia Caqueté ubicado . .

3 NARCOTRAFICO BASCN a cuatro kilémetros anSureste. Larandia - Caqueta

4 BATALLON'DE APOYO Y SERVICIOS CONTRA EL Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado Larandia - Caqueta
NARCOTRAFICO No. 2 BASCN 2 a cuatro kilémetros al Sureste.

5 GRUPO DE CABALLERIA MECANIZADO No. 12 Fuerte Militar L_arandia Caqueté ubicado Larandia — Caqueta
“RINCON QUINONEZ" GMRIN 12 a cuatro kildémetros al Sureste.
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6 BATALLON DE INSTRUCCION, ENTRENAMIENTO Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado Larandia — Cagueta
Y REENTRENAMIENTO NO. 12 BITER 12 a cuatro kilémetros al sureste q
. N Kilémetro 9 VIA LA SIBERIA San San Vicente del
’ BATALLON DE INFANTERIA NO. 36 CAZADORES BICAZ 36 Vicente del Caguan — Caqueta Caguan- Caqueta
- Aeropuerto Gustavo Artunduaga Tres esquinas -
8 COMANDO AEREO DE COMBATE NO. 6 CACOM 6 Paredes Caqueta

NOTA 1: La recepcién de los bienes objeto del contrato, en el sitio relacionado en el item 8 de la
anterior tabla, estara supeditada a la efectiva disponibilidad de vuelo por parte de la Fuerza Aérea,
para el traslado de los mismos a la base de Tres Esquinas, de modo que, en la eventualidad de que
se efectle la solicitud del suministro y por condiciones ajenas a la Entidad no exista salida de vuelo
para el traslado de los alimentos, el contratista debe recepcionar nuevamente los bienes objeto de
suministro y almacenarlos, toda vez que, la entidad no cuenta con dicha capacidad; y efectuar
entrega de los mismos una vez sean solicitados.

Unidades del putumayo

ITEMS BATALLON O UNIDAD CATERING DIRECCION UBICACION
1 BATALLON DE INFANTERIA NO. 25 "GENERAL Vereda el Porvenir en Villa Garzon. Villa garzén-
ROBERTO DOMINGO RICO DIAZ- BIROR 25 putumayo
2 BATALLON DE ARTILLERI'ANNO. 27 GENERAL LUIS Kilémetro 11 en la via que conduce a Santana-
ERNESTO ORDONEZ CASTILLO BALOC 27 Puerto Asis en el corregimiento de Santana. putumayo

NOTA 2: El futuro contratista debe ajustarse y cumplir los protocolos de seguridad que se hagan
exigibles para el ingreso a las distintas unidades militares; igualmente debe coordinar con el
supervisor las fechas y horas de entrega, de modo que no se presenten traumatismos en el
cumplimiento de los suministros por no observarse las horas establecidas para tal fin.

NOTA 3: La Regional podra contemplar lugares de entrega adicionales mediante la celebracion de
actas modificatorias suscritas por las partes.

2.8 FORMA DE PAGO:

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares cancelara el valor del contrato (menos descuentos de
ley), en mensualidades vencidas, o proporcional por fraccién, correspondiente a los suministros
efectivamente realizados y de acuerdo a los valores ofertados por el contratista, dentro de los
cuarenta y cinco (45) dias habiles siguientes a la correspondiente facturacion, previo
cumplimiento de los trdmites administrativos y financieros a que haya lugar y al cumplimiento de los
siguientes requisitos:

A cargo del contratista:

a. Factura o documento equivalente con el cumplimiento de los requisitos sefialados en los
Articulos 621 y 774 del Cddigo de Comercio y Articulo 617 del Estatuto Tributario Nacional.

b. Certificacién de paz y salvo del pago de seguridad social integral y parafiscales. Si es U.T o
Consorcio se deben anexar igualmente por cada miembro. TratAndose de personas juridicas,
se deberd acreditar el pago de los aportes de sus empleados, a los sistemas mencionados
mediante certificacion expedida por el revisor fiscal, cuando este exista de acuerdo con los
requerimientos de ley, o en su defecto por el representante legal.

c. Certificacion de paz y salvo de obligaciones laborales. Si es U.T o Consorcio se deben anexar
igualmente por cada miembro. Tratandose de personas juridicas, se debera acreditar el pago
de los aportes de sus empleados, a los sistemas mencionados mediante certificacion expedida
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por el revisor fiscal, cuando este exista de acuerdo con los requerimientos de ley, o en su
defecto por el representante legal.

d. Planilla de pago seguridad social y parafiscales; por parte del contratista de las obligaciones
frente al sistema de salud, riesgos profesionales, pensiones y aportes a las Cajas de
Compensacién Familiar, Instituto Colombiano de Bienestar Familiar y Servicio Nacional de
Aprendizaje, cuando a ello haya lugar.

e. Documentos por parte del contratista de no aplicacion de retencion en la fuente para

trabajadores independientes.

A cargo del supervisor del contrato:

a. Formato vigente Tramite pago parcial y/o total.

b. Cuadro control de pagos firmado.

c. Acta de entrega y recibo a satisfaccion del objeto Contractual debidamente diligenciado y
firmado por el supervisor y el contratista.

d. Alta de almacén.

Requisitos adicionales en caso de existir endoso o cesidn:

a. Endoso Factura o equivalente.

b. Memorando tramite de endoso por parte de la Coordinacion de Contratos de la Regional.

c. Aceptacion endoso por parte del contratista y en los casos de UT o Consorcio por cada uno de
los integrantes.

d. Documento Autorizacion endoso / Cesiones por parte del beneficiario.

NOTA 1: Los documentos y requisitos sefialados en los anteriores literales deberan acreditarse para
la procedencia de cada uno de los pagos a que haya lugar durante el término de ejecucion del
contrato.

NOTA 2: La certificacion Bancaria entregada con la propuesta, no tendrd una fecha de expedicion
mayor a noventa (90) dias, en este orden de ideas esta debera contener los siguientes datos:

Nombre o Razén Social

Numero de Nit.

Entidad Financiera

Numero de cuenta

Tipo de cuenta (Ahorros o corriente)

Si el contratista cambia de cuenta bancaria, solicitara a la entidad bancaria, certificacion bancaria
actualizada, la cual debera presentar dentro de los diez (10) dias anteriores al respectivo giro.

NOTA 3: La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, Regional Amazonia no se responsabilizara
por la mora en el pago al contratista, cuando ello fuere provocado por razones o causas imputables
al mismo.

2.9 TIPO DE CONTRATO:

De conformidad con la naturaleza del contrato, las especificaciones establecidas en el proceso, se
concluye que el contrato que se pretende celebrar es un CONTRATO SUMINISTRO.
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2.10 OBLIGACIONES DE LAS PARTES

2.10.1. OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

Ademas de las previstas en la ley 80 de 1993, ley 1150 de 2007 y normas reglamentarias inherentes a
la naturaleza del contrato, a las obligaciones derivadas de las disposiciones legales vigentes que
regulan su actividad y las contenidas en los documentos previos del proceso de seleccion, el futuro
contratista debe cumplir con las siguientes obligaciones:

2.10.1.1 Generales

a.

Dar cumplimiento a las obligaciones con los sistemas de seguridad social, salud, pensiones y
aportes parafiscales cuando haya lugar, y presentar los documentos respectivos que asi lo
acrediten, conforme lo establecido por el Articulo 50 de la Ley 789 de 2002, la Ley 828 de 2003,
la Ley 1122 de 2007, Decreto 1703 de 2002, Decreto 510 de 2003, articulo 3 de la Ley 1150 de
2007, Ley 1562 de 2012 y demas normas que las adicionen, complementen, modifiquen o
aclaren.

Pagar los salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones de todo el personal que ocupe en la
ejecucion del contrato, igualmente la elaboracién de los subcontratos necesarios, quedando
claro que no existe ningln tipo de vinculo laboral del personal con la Agencia Logistica de las
Fuerzas Militares, Regional Amazonia.

Dar cabal cumplimiento al Decreto 1072 de 2015 y a las fases de implementacion de la
Resolucion 0312/2019.

Cumplir con todos los requisitos establecidos para pago, quedando bajo su responsabilidad el
no tramite de pago de la respectiva (s) factura (s), por falta de cumplimiento total de los mismos.

Conocer a cabalidad el estudio y documentos previos, anexos técnicos, invitacién publica,
adendas (si hay lugar a ellas), contrato y deméas documentos del presente proceso de seleccion
a fin de ejecutar y dar cumplimiento del objeto del proceso con eficiencia y eficacia.

Actualizar y/o modificar las garantias cuando a ello hay lugar.
Efectuar las entregas en los plazos y condiciones establecidas, e igualmente en el vehiculo
acreditado en el proceso de seleccion para tal fin, so pena de incurrir en incumplimiento

contractual

Entregar la totalidad del suministro solicitado junto con la factura, la cual deberd cumplir los
requisitos legales correspondientes, y conforme a los precios unitarios ofertados en el contrato.

Responder en los plazos que la Agencia Logistica Regional Amazonia establezca en cada caso,
los requerimientos de aclaracién o de informacion que le formule.

Mantener indemne a la Entidad de cualquier tipo de reclamacion por parte del personal que
utilice para la prestacion del servicio.

Responder por todos los gastos, contribuciones y demas deducciones que genere la suscripcion
y ejecucion del contrato.

Suscribir el acta de recibo a satisfaccion del objeto contractual y el Acta de Liquidacion del
Contrato.
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Atender en forma permanente la direccién de la ejecucion del objeto contractual.
Reportar de manera inmediata cualquier novedad o anomalia al supervisor del contrato.

Guardar total reserva de la informacion que por razén del servicio y desarrollo de sus
actividades obtenga, esta es propiedad de la Entidad y esta cobijada de reserva legal.

Constituir la garantia de cumplimiento dentro de un plazo no mayor de tres (03) dias habiles
siguientes a la fecha de perfeccionamiento del presente contrato.

Realizar todos los procesos y procedimientos necesarios en la plataforma SECOP II, de su
competencia.

Realizar todos los procesos y procedimientos necesarios en lo concerniente a la facturacion
electrénica, su envio y Cargue en la plataforma Olympia; si esta obligado a facturar
electrénicamente.

Acatar las 6rdenes e instrucciones del supervisor del contrato.

Cumplir con las normas y especificaciones técnicas.

Mantener activa la cuenta corriente o de ahorros reportada para los pagos con el fin de evitar
traumatismos en el proceso de ejecucion del contrato.

Dar cumplimiento a lo establecido en la Resolucion No. 666 de 24 de abril de 2020, “por medio
de la cual se adopta el protocolo general de bioseguridad para mitigar, controlar y realizar el
adecuado manejo de la pandemia del Coronavirus COVID-19”

Las demas que se deriven de las estipulaciones contenidas en la invitacion publicas y
documentos previos del proceso de seleccidn que dio lugar a la celebracion del contrato.

2.10.1.2 Obligaciones especificas:

a.

Cumplir a cabalidad con el objeto del contrato, ejecutando el suministro contratado de acuerdo
con los documentos que soportan el proceso contractual y la propuesta presentada,
especialmente con lo dispuesto en las especificaciones y fichas técnicas establecidas por la
Entidad.

Informar al supervisor, una vez suscrito el respectivo contrato, el nimero de contacto telefénico
y correo electronico dispuesto para las solicitudes de pedido.

Efectuar las entregas en los plazos y condiciones establecidas, e igualmente en el vehiculo
acreditado en el proceso de seleccion para tal fin, so pena de incurrir en incumplimiento
contractual.

Mantener las condiciones sanitarias de los productos a suministrar durante toda la ejecucion del
contrato.

Contar siempre con la disposicién logistica para efectuar entregas adicionales que surjan, en
atencién a las necesidades de cada unidad de catering (comedor de tropa).

Contar con la coordinacion logistica necesaria, y a su costa, para la entrega de los bienes en los
lugares de ejecucion del contrato.
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g. Dar observancia durante la ejecucion del contrato al Decreto 1500 de 2007, Resolucion 2674 de

—

2013, resolucion 2016041871 de 2016 y demas normas y/o actos administrativos que la
sustituyan, modifiquen o adicionen.

Informar oportunamente a la Entidad, sobre cualquier irregularidad o inconveniente que se
presente en el suministro.

Cambiar los bienes (carne de res y cerdo) que al momento de entrega no sean recibidos a
satisfaccion, o que presenten algin tipo de observacion posterior a su entrega, por no cumplir
con las condiciones técnicas descritas en el contrato, dentro de las dos (2) horas siguientes de
comunicada la eventualidad.

Mantener vigentes, durante la ejecucién del contrato, todas las licencias y/ permisos requeridos
para el suministro del bien, conforme a los requerimientos de las normas que rigen la materia.

Llevar el control sobre las cantidades y ejecucién presupuestal del contrato, siendo Unica y
exclusivamente responsabilidad del contratista, los suministros que se efectlien por fuera del
valor oficial del contrato.

Corregir, a la mayor brevedad posible, cualquier deficiencia que se presente con el suministro,
so pena de incurrir en incumplimiento del contrato.

Mantener las condiciones sanitarias de los productos a suministrar durante toda la ejecucion del
contrato, igualmente que cuenten con Registro, permiso o notificacion sanitaria vigente, segun
riesgo en salud publica.

NOTA: Todas las estipulaciones incluidas en los estudios previos, pliegos de condiciones y en el
contrato, son de obligatorio cumplimiento por parte del contratista.

2.10.2 OBLIGACIONES DE LA ENTIDAD

a.

b.

f.

Exigir al Contratista la ejecucion idénea y oportuna del objeto del contrato.

Pagar el valor del presente contrato, en los términos y condiciones establecidos en el presente
contrato.

Aprobar la garantia de cumplimiento del presente contrato en el SECOP Il y cargar el auto de
aprobacion.

Mantener la interlocucién permanente y directa con el CONTRATISTA por intermedio del
Supervisor.

Vigilar la debida y oportuna ejecucién del contrato y el cumplimiento de todas las obligaciones
contractuales.

Firmar las actas de recibo a satisfaccién y de liquidacion del presente el contrato.

2.10 ORDENADOR DEL GASTO:

De acuerdo a lo establecido en la Resolucion No.176 del 19 de febrero de 2019, por la cual se
delegan unas funciones y competencias relacionadas con la contratacion de bienes y servicios con
destino a la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares y se dictan otras disposiciones y la resolucion

No.

670 del 30 de julio de 2020, por la cual se adopté el Manual de Contrataciéon de la Agencia
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Logistica de las Fuerzas Militares, se establece que el funcionario autorizado para adelantar etapa
precontractual y contractual es quien funja como Director de la Agencia Logistica de las Fuerzas
Militares, Regional Amazonia.

2.11 SUPERVISION:

La supervision del contrato que resulte del presente proceso de seleccion, de acuerdo al informe
técnico de contratacion del area que surge la necesidad, sera ejercida por parte de la Agencia
Logistica Regional Amazonia por la ingeniera de alimentos, profesional de defensa Grupo
abastecimientos Bienes y Servicios y/o quien haga sus veces, designado y previa acta de
notificacién y quien debera desempefiar sus funciones de acuerdo a lo establecido en la Ley 1474
de 2011 articulo 83 y demas normas que rigen la materia.

3. FUNDAMENTOS JURIDICOS QUE SOPORTAN LA MODALIDAD DE SELECCION

El presente proceso de seleccidn se regird por las leyes colombianas vigentes, sobre todas y cada
una de las materias que tengan relacién con su desarrollo y ejecucion, pero sin limitarse a ellas, por
ejemplo, las laborales, tributarias, de comercio, cambiarias, de transporte, ambientales y, en
especial por lo dispuesto en el articulo 2 Numeral 5 de la ley 1150 de 2007, en el articulo 94 de la
Ley 1474 de 2011 y en concordancia con el Articulo 2.2.1.2.1.5.2 Subseccién 5 del Decreto 1082 de
2015.

El presente proceso de seleccion NO sera objeto de limitacion a MYPIMES, por tratarse de un
proceso de minima cuantia; esto de conformidad con lo establecido en el pardgrafo segundo del
articulo 94 de la ley 1474 de 2011 que indica que para esta modalidad de seleccién no se dara
aplicacion a lo previsto en la ley 816 de 2003.

Los fundamentos juridicos que soportan la modalidad de SELECCION DE MINIMA CUANTIA
escogida, se encuentran contemplados en el articulo 2° Numeral 5° de la Ley 1150 de 2007, en el
articulo 94 de la Ley 1474 de 2011 y en concordancia con el Articulo 2.2.1.1.1.6.1. Subseccion 6 del
Decreto 1082 de 2015.

3.1 MODALIDAD DE SELECCION

De conformidad con el principio de seleccién objetiva reglamentada por el articulo 29 del Régimen
de la Contratacién Estatal, la Ley 80 de 1993 y la ley 1150 de 2007, corresponde a la entidad
escoger el ofrecimiento mas favorable para la misma y a los fines que ella busca, sin tener en
consideracion factores de afecto o de interés, y en general cualquier clase de motivacion objetiva,
para lo cual consagroé diferentes modalidades de selecciéon de los contratistas.

La modalidad de minima cuantia, corresponde aquella contratacion cuyo valor excede el 10% de la
menor cuantia; fijada para la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares mediante Resolucién No.
028 del 13 de enero de 2021 en la suma de CINCUENTA Y NUEVE MILLONES CINCUENTA Y
CUATRO MIL CIENTO NOVENTA PESOS M/cte. ($59.054.190).

En consecuencia, teniendo en cuenta que el presupuesto oficial dispuesto para el presente proceso
de contratacion, corresponde a la entidad adelantar un proceso mediante la modalidad de MINIMA
CUANTIA.

4 VALOR ESTIMADO DEL CONTRATO CON BASE EN EL ANALISIS ECONOMICO DEL
SECTOR
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4.1Valor estimado del contrato

Teniendo en cuenta que el valor estimado del contrato es de CINCUENTA Y NUEVE MILLONES
CINCUENTA Y CUATRO MIL CIENTO NOVENTA PESOS ($59.054.190) M/Cte. IVA incluido. El
cual seréd ejecutado conforme a los precios unitarios ofertados por el proponente seleccionado.

4.2 Analisis del Sector Econémico:

De acuerdo a lo dispuesto en el Articulo 2.2.1.1.1.6.1. del Decreto 1082 de 2015, el cual exige que
durante la etapa de planeacién contractual la Entidad debe efectuar un analisis para conocer el
sector relativo al objeto contractual desde la perspectiva legal, comercial, financiera, organizacién
técnica y de andlisis de riesgo, y de acuerdo a Directrices por Colombia Compra Eficiente, se
realiza el analisis del sector de acuerdo al anexo adjunto al presente estudio y documentos
previos.

4.3 Estudio de mercado:

La determinacién de los aspectos relacionados con el precio se efectud teniendo en cuenta el
analisis econdmico del sector permitiendo definir el presupuesto oficial, para el respectivo proceso
de contratacion, como a continuacion se indica:

Matriz de cotizaciones.

COTIZACION 1 COTIZACION 1 NEGOCIOS
HECTOR EDUARDO LOGISTICOS DE ngEEEAEg'IgN
OSPINA COLOMBIA ZOMAC S.A.S
UNIDAD
. VALOR VALOR
ITEM | DESCRIPCION DE CANT. | YALOR TOTAL N TOTAL TOTAL
MEDIDA
CARNE DE
$ $ $ $ $
1 | CERDO (bola KILO 1 20.000,00 | 20.000,00 21.000,00 21.000,00 20.500,00
de pierna)
$ $ $ $ $
2 | TOCINO KILO 1 19.000,00 | 19.000,00 20.000,00 20.000,00 19.500,00
CARNE DE
$ $ $ $ $
3 bRrifo()bo'a de KILO 1 23.000,00 | 23.000,00 24.000,00 24.000,00 23.500,00
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4 CARNE KILO 1 $ $ $ $ $
MOLIDA 19.000,00 19.000,00 20.000,00 20.000,00 19.500,00
$
TOTAL PONDERADO 83.000,00

NOTA 1: Los precios unitarios finales, conforme a los cuales se ejecutara el presupuesto oficial
(valor del contrato), corresponderan a los propuestos por el oferente aceptado en el presente
proceso de seleccion.

NOTA 2: Las ofertas en_ningun caso _deben superar los valores unitarios ponderados por la
entidad, y por ende el valor total de la propuesta. So pena de ser rechazada la propuesta
econdémica.

NOTA 3: No se estipulan cantidades, ya que se haran de acuerdo a requerimientos y necesidad de
la entidad previa solicitud y aprobacion del supervisor del contrato.

5- JUSTIFICACION DE LOS FACTORES DE SELECCION QUE PERMITAN IDENTIFICAR
LA(S) OFERTA(S) MAS FAVORABLE(S) PARA LA ENTIDAD

TIPO DE EVALUACION PARA
Mggfé'c%’?gNDE SUBCLASE OBTENER LA OFERTA MAS
FAVORABLE
. PPC
LICITACION SUBASTA INVERSA
CARACTERISTICAS UNIFORMES (CTUCU) SUBASTA INVERSA
CTUCU SUBASTA INVERSA
0,
SELECCION 10% MENOR CUANTIA e
ABREVIADA MENOR CUANTIA PPC | [ cB
DECLARATORIA DESIERTA PPC | | cmB
ATENCION DESMOVILIZADOS MENOR PRECIO
CONSULTORIA
PTS
CONCURSOS DE CONCURSO ABIERTO DA CALIDAD
MERITOS oS
CONCURSO PRECALIFICADO 55
RESERVADA
EXCLUSIVA
CONTRATACION PRESTACION DE SERVICIOS
DIRECTA CIENCIA Y TECNOLOGIA CONDICIONES DEL MERCADO
ARRENDAMIENTOS
ADQUISICION DE INMUEBLES
MINIMA CUANTIA X MENOR PRECIO X

5.1TIPIFICACION, ESTIMACION Y ASIGNACION DE RIESGOS PREVISIBLES QUE PUEDAN
AFECTAR EL EQUILIBRIO ECONOMICO DEL CONTRATO.

Atendiendo a lo establecido en el Articulo 4° de la Ley 1150 de 2007 y los Articulos 2.2.1.1.1.6.1. y
2.2.1.1.1.6.3 del Decreto 1082 de 2015 se efectla la evaluacion de los riesgos previsibles, de
conformidad con lineamientos y directrices efectuadas por Colombia Compra Eficiente, asi:
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6- ANALISIS QUE SUSTENTA LA EXIGENCIA DE GARANTIAS:

Teniendo en cuenta el analisis del sector efectuado, la naturaleza, el objeto del contrato a celebrar y
el andlisis del riesgo atribuido a las partes, se considera que es necesario exigir como garantia
contrato de seguro contenido en una poéliza que cubra los riesgos que se relacionan a
continuacion, en las cuantias igualmente relacionadas.

La cual, debera ser constituida a favor de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, Regional
Amazonia, identifica con Nit. 800.117.190-7, y presentada ante la oficina de contratos, para que
surta la aprobacién correspondiente y de forma posterior ser anexa al respectivo expediente
contractual.

7- GARANTIAS EXIGIBLES AL CONTRATISTA:

Teniendo en cuenta el analisis del sector efectuado, la naturaleza, el objeto del contrato a celebrar y
el andlisis del riesgo atribuido a las partes, se considera que es necesario exigir como garantia
contrato de seguro contenido en una péliza que cubra los riesgos que se relacionan a
continuacion, en las cuantias igualmente relacionadas.

La cual, debera ser constituida a favor de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, Regional
Amazonia, identifica con Nit. 800.117.190-7, y presentada ante la oficina de contratos, para que
surta la aprobacién correspondiente y de forma posterior ser anexa al respectivo expediente
contractual.

CLASE AMPARO VALOR ASEGURADO VIGENCIA DEL AMPARO

Plazo de ejecucién del contrato y seis
(6) meses mas

Cumplimiento de las obligaciones
surgidas del contrato

Diez por ciento (10%) sobre el valor
total del contrato

Calidad de los bienes suministrados Diez por ciento (10%) sobre el valor

total del contrato

Plazo de ejecucién del contrato y seis
(6) meses més

Plazo de ejecucion del contrato y tres
(3) afios més

Pago de salarios, prestaciones sociales
e indemnizaciones laborales

Cinco (5%) sobre el valor total del
contrato

7. CLAUSULA DE INDEMNIDAD

Se debe incluir en contrato administrativo celebrado por la Agencia Logistica una CLAUSULA DE
INDEMNIDAD, en la cual se pacte la obligacién del contratista de mantenerla libre de cualquier dafio
0 perjuicio originado en reclamaciones de terceros y que se deriven de sus actuaciones de sus
subcontratistas o dependientes.

8. INCLUSION EN EL PLAN ANUAL DE ADQUISICIONES

Se certifica que los valores de servicios, solicitados en el presente estudio y documentos previos, se

encuentran incluidos en el Plan Anual de Adquisiciones de la Vigencia Fiscal del 2021. Segun
solicitudes allegadas.
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ORIGINAL FIRMADO

Adm. Fin. HANEY MILETH RIVERA ESPANA

Coordinadora Grupo Abastecimiento B.S.

Jefe area necesidad

ORIGINAL FIRMADO

Ing. Alim. DARLYN BOLANOS GARCIA

P.D. Grupo Abastecimientos

Comité Técnico Estructurador

ORIGINAL FIRMADO

Adm. Fin. GLADYS URIBE CORREA
Tasd Grupo Gestién de la Contratacion

Juridico Estructurador

ORIGINAL FIRMADO

Cont. Pub. ORFA MORALES MONTILLA

Tasd Grupo Financiero

Financiero — Econémico Estructurador
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] PO Jorgtal] o7 k7
PRODUCTO /NOMBRE CARNE DE RES PARA ASAR, FREIR, PLANCHA
I Codi - 200001681 / 200001636 / 200001704 / 200001680 =
btiant 200001637 / 200001701 / 200001441 / 200001700 .
Clasificacion CARNE DE RES
: Piezas individuales limpias, libre de matena fecal, coAgulos do gre, olor y
color caracteristicos de la came de res fresca. color rojo intenso, textura blanda,
Descripcion del | firme al tacto y superfice sin babosidad  Gorte para asar, freir, plancha de lomo |
Producto de brazo, bola de brazo, lomo de aguja, lomo ancho (chata), bola de plerna,
i centro de pierna, cadera, bola, correspondienes al cusrio delantero y lrasero de
L — e . =
Ingredientes No Aplica
B - El producto debe cumpic los siguientes pardmetros, que se repodaran en el
| analisis de laboratorio
El producto debe cumplir los siguiantes paramelros, que se reportardn on of
andfsis de laboratorio:
[FRTPRay i 7R
Humedadg/100g | = 60 O]
Requisitos Grasa g/100g = | 30
Fisicoquimicos Proteina g/100g 15/
Referencia Tabla de compasiacn alimentos ICBF - 2016

También debe reporar ol siguente pardmatro;:

_parbmetro | winima

pH 5,4

6,1

Requisitos
Microbiologicos

El producto debe cumplr los siguientes parametros, que se reporaran an el
analisis de laboratorio:

Escherichia Coli (Genénca) 100
E Coll 0157 17 Ausencia
Salmonella UFCR25g Ausencis

Resolucon Min. Salud y Py Hén Scoal 2680 de 2015

Requisitos

_Nutricionales | e _ NoApice -
Otras El corle debe estar libre de particul. xraflas como pledras, lrozos plasti
caracleristicas | visceras no comestibles, sebo y olros, debe cumplir con lo establecido en la Res.
__del producto | Min. Proteccion Social No. 240 de 2013, o aquella que la sustituya o reemplace
= El producio debe estar bor porciones minimas de 125 gramos: T
Contenido 2

*  En presentacion posta de minkno 1 kilogramo, sin porcionar
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- SAP 200001681 Lomo de brazo de res
- SAP 200001636 Bola de brazo de res
-~ SAP 200001704 Lomo de aguja de res
~  SAP 200001680 Lomo ancho (chata) de res
- SAP 200001637 Bola de plerna de res
- SAP 200001701 Centro de piema de res
-~ SAP 200001441 Cadera de res
SAP 200001700 Bota de res

Requisitos

Plan gradual de cumplimiento Decreto 1500 de 2007 o la norma que lo moddfique,
adicione o sustity

El producto debe cumplir la Resolucion Ministerio Prateccion Social No 5108/05,
a, Res. M. Proteccién No. 240 de 2013

= ‘
»

R

| Condiciones de

W Transporte y

Bes Almacenamiento

Dado el caso, se requiere el producto asi: o |

En presentacion de 5 kilos con 40 porciones de minimo 125 gramos,
En presentacion posta de minimo 1 kilogramo, sin porcionas

L]

El progucio debe ser entregado en canastilla plastica limpla y desinfectada, las
porciones deben estar atwertas, sin presencia de hielo o agua sangre, elc. o0 en
cajas de candn corrugado para embalaje de productos camicos de 57.2 x 38,1 x
6 aprox. con fapa abatible (De venllackn lateral que permila la adecuada
circulacion del flujo de aire) maximo de 20 Kg. e

El producto debe ser iransportado en.

Vehiculo cerrado con conceplo técnico sanitano FAVORABLE (FV) o Favorable
con Requenmientos, expedido por el Ente Terrilorial de Salud.

Vehiculo dotado con unidad de enfiamiento y equipos de Medicidn de
temperalura,

El vehiculo debera estar identficado en un lugar visible con la frase °
TRANSPORTE DE ALIMENTOS"

El personal debe contar con 1a dotacion completa para |a entrega del producto
Para producto refrigerado: Al momento de entrega del producto debe tener una
temperatura entre 0°C a 4°C Refrigerado.

Para producto congetado: Al momento de entrega del producto debe lener una
femperatura entre -10°C & -18°C. Este no deberd presentar escarcha o
caracterisbicas que indiquen que &l producio ha preseniado descongelacion o
que presenta condiciones de OesCOMPOSICIoN, adulleracion o falsificacion,

]

g ,LE J"._. : Rotulado

garantizando la cadena de frio hasta e momento de entrega. _ R
Produclo empacado al vacio en bolsa de polietileno o pokanvda de grado
alimentario y primer uso:

. Bolsa de 5 Kg con pocciones minimas de 125 gr,
. Bolsa de minimo 1 Kg sn porconar,

Para los produclos que requieran lransporte multimodal, se podra embalar en
cavas de icopor (capacidad entre 20 a 50 Kg) y debe garantizas la cacena de frio
|y demas condiciones de calidad hasta su destinofinal,
El producio debe estar rotufado segin la Resolucion del Minisieno de Proteccydn
Social No. 51022005 y decreto 1500 ve 2007,

La etigueta debera conlener como minimo: fecha de beneficio. fecha de

empaque, fecha de vencimiento, nombre del corte; Establecer la vida utd del
preducio y condiciones de conservacibn

Sl vida U

£l producio se requiere con una vida util minima de diez (10) dias refngerados.
El producte se requiere con una vida Ol minima ce lreinta (30) dias en

congelacion ]
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ABENcIA CORTETIER ALIMENTOS e,
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| El proveador debera acreditar:
| Autorizacion sanilaria definitiva y Acla de inspeccidn sanilaria expedida por el
INVIMA con conceplo sanitano Favorable.
| Centificado de sacrificio en Planta o Frigorifico Nacional
Certificado del Plan gradual de cumpimiento del Decreto 1500 al 100%

' El proveedor podra presentar:
| Certfficacidn HACCP, expedida por la sutoridad competente o enle cerificador.
-'I Los comerciaizadores deben entregar came adquinda de proveedores que se
encuentren aulorizados y registrados anle la auloridad sanitaria competante y
‘| Que hayan entragado el producto a la temperatura reglamentada, transponado en
| vehiculos que garanticen el mantenimiento de ka misma, .

NOVIEMBRE DE 2019

DESCRIPCION DE CAMBIOS

VERSION

by Version Inicial. se ursican las Fchas Tocrcas de Py ca B "Corle Finos para asar, freir. plancha de
1 Lomo Fino y Punta de Anca (Punta Gorda), cormespondientes al cuarto trasero de la res.. toda vez que los requisilos
especificos y normalivos apican para lodos los productos, 1as dife se tan en el de los cortes y
| porcicnes. ——
Se retra de la doscrpcdn libre de grasa’. toda voz que 108 producios cArmicos conlienen un porcentajo ce grasa de
acverdo a su natwaleza,
Se ajustaron los Requisiles Fisicoquimicos y microbiclégicos con base an las Resolucones 2905 de 2007 y Resolucién
2690 do 2015, 1oda vez que los requoridos incialmente para los p asi
Aeguisito Valor
P (8 200C) 5461 Humedad % 58 70
Formol wlm Grasa % - 30
Bases volivles Mhmoaomllmot Proteina % 15 ~
Colfymmes Fecalen, L
Reaueedy m“:m coeguizsa pes :g '3 Eschenchia Cok (Gonérica) - 100
2 Receedy Esporas Cnstaduer Sutles Redanty 100 00 ECoxO157H7 Ausencia
Sl  Nge  Sakmonella UFCR259 Ausencia

En of requisito de Otas caracteristicas del producto, se refira “La came debe provenir de planias de beneficio
aulorizadas” y “grasa”, y se mcluye. “El code dobe eslar libre de pariculs como pled frozos plast
visceras no comostities. sebo y olros”

En la presontacdn del preducto se agrega: "o en cajas de candn cormugado pava embalaje de productos carnicos de
57.2 x 38.1 x 6 aprox. coo tapa abatdle (De venlilockdn lateral qua permita la adecuada circulacidn del Nujo de are)

manmo de 20 Kg °, debido a que 95 un lipo de embalaje utd pora la go de producios 5

Se pjustan las el de transp incluyendo, *.. 0 Favorable con Req ., El vehicula d estar

Identificado en un lugar vsible con la frase * TRANSPORTE DE ALIMENTOS®, se ajusia la nota asl: “Séko se autonzs

I ga de p (-10°C 3 -18°C), para los casos que req ol transp multir con largas , B
distancias y dificultad de acceso. Este no debeord p o ha o car que ind quo ol prod ha /)“ ,D
= o o que p de d . aduit n o faksif garar

la cadona de frio hasts el doentrega” L T
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AGEMCIA ALIMENTOS
PUERZAS MILITARES W by b -
s Fecho: | 12 | o7 | 2018 | TUEEES
En e rotulado se relira “Adicuio 42°
Se ajustan las cedificaciones del Proveador asi “Aulocizackn sanitara defintva y Acla do inspectica
sanitana expedida por of INVIMA con concepto sanfaro Favorable o Favorable con requenmientos o Autorgacon
= | sanitana provsional del INVIMA ® _ El dor podra presentar Ceificacion HACCP a3 et
So acluaiza & conlerndo 8l neevo formalo PA-FO-75 Version 00. Les cédigos se actualizan, teniendo en cuenta los
Nwevos codigos en Sistema SAP y FTN, ya gue los actuales se trabajan par ilogramo y no por unidad
En clasficacion 50 ajusta a informacidn actual basado en cédigo SAP, s cambia: *Came Bowna® 8 ‘came de res’
Se cambian requisdos | Imicos.
T parkmetro | e
RS A b L SR T4 rel
Humedad % 1] 70 Humedad % 60 74
Gmss % - 30 Grasa % 30
Proking % 15 a LProteina £/1008 15
Se ndciona Referencia Tabla do compascitn almantos ICBF - 2015
También debe cumglr con
h L Ama.
pH 54 ol
£ comerico se Sjusta INformackon cebide a actualzacion de codigos en sistema SAP. asl:
»  El peocducto debe oslac por porcicnes minimas ce 125 gramos
o
«  Enpresonrtaciin posta de minimo 1 m?lr;no. SN POrCONar,
SAP 200000426 Lomo 0a brazo de res 200001681 Lomo do brazo do res
SAP 200000117 Hola de Ieazo 00 195 SAP 200001625 Bola e biazo de ros
SAP 200001374 Lomo de ayujs o 165 SAP 200001704 Lomo &é agula do res
SAP 200000425 Lomo ancho (chata) da 108 SAP 200001680 Lomo ancho (chata) oe res
SAP 200000568 Bola de prma o8 res SAP 200001637 Bela de plema 06 105
3 SAP 200001371 Cenlio 0o preena de res AP 200001701 Cenlio do plema de res
SAP 200001368 Cadera de 1es SAP 200001441 Cadera de res
SAP 200001370 Bota de res a SAP 200001700 Bota de res

| &n vehicules que garanscen el mantenmiento de la misma®

£n prasentacion del producto 50 refir la palsbra: “refrigerado” Y 5o adaicaa la condicion “as paracnes deben estar
abnas’

En congdiciones de banspone y amacenamionta: Se adiciona “Para producto Mnrvado'

5o rebra: "Nota: $0lo 88 sulorza a entrega de producto conge’ado (-10°Ca ~18°C). para 108 casos que requieran el
transporte multimedal con lsiges distancas y dificukad de aocesa’ y o adicona: “Para producto congelado Al
mamento do entrega de! preducto debe lener una temperatura enire -10°C a -18°C "

En condiciones de empague: 5o adicona Bolsa do minima 1 Kg sin porcionar

£n condicianes de Rolulado se adicona requisito. "La ebquela debera contener como minimeo: fecha de benehicio, fecha
de empaque, fecha de vencimiento, nombee del corte; Establecer & wda bl del producto y condciores de
CONSEVACION”,

En Vida Ulf 50 agciona; El producto congeltado pedido en cascs eSpeciaes, 56 requiere con una vida Uil ménma ce
treints {30) dias & lamperatura de congelacion -18°C°

En Cemficacionas sa relira. "o Favocable con requenmentos o Aulorizackin santana provisional del INVIMA
Se adciona r@quisiio * Condicado del Plan Gradual do cumplimiento del Decrelo 1500 al 100%°

So adicony: “El proveedor podrd presentar Cenificacon HACCP, expedica por | autondad compelente o enle {

cerficadar
Los comercialzadores deben ontragar came adquinda de provescares que se encuentran autonzados y registrados
ante 1a autondad sankane compelonte y que hayan emregado el producto a & lempesaturs reglamentada ranspa
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CARNE PICADA O MOLIDA PARA ESTOFAR O SUDAR

D  cougo 200001638, 200001444
o8 »-:- i Clasificacion CARNE DE RES
SIT 2 = Piezas indinduales limpias, Moros de maleria fecal, coagulos de sangre, olor y
shloii o = color caracleristicos de la came de res fresca, color rojo intenso, textura blanda,
NS | Descripcion del | firme al 1acio y superficie sin babosidad. Carne para eslofar o sudar de los cortes
wh AT Producto como: muchacho, pecho, paletero, lagaro, morrilo, cogote y murillo
.:y\_ 1 ]&As correspandientes al cuarto delantero y cuarlo trasero de la res, Carne 8020
o= £ i | (porcion de came / grasa). - . o
afl peiniiy Ingredientes No Aplica
a0 - | Ei producto debe cumplir los siguientes pardmetros, que Se reportaran
MR & en el analisis de laboratorio:
2 Humedad g/100g
Grasa g/100g
Requisitos

Fisicoquimicos

Proteina g/100g
Referencia Tabla do composicion alimenlos ICBF - 2015

El produclo debe cumplir los siguientes parametros, que se reportaran en
el andlisis de laboratorio

Wg:gw;os Escherichsa Coll (Ganérica) - 100
E Col 0157 H7 Ausencia
Sa'monella UFC/25g Ausencia
i Rosooin Min. Salud y Prateccion Socel 2650 de 2015
Nitronees No Aplica
Otras El corte debe estar libre de particulas exlrafas como piedras, trozos,
caracteristicas plasticos visceras no comosnbbs.. sebo y ofros, debe cumplir con lo
del producto establecido en la Res. Min Proteccién Social No. 240 de 2013 o aguella
—t _| que la sustituya o remplace. i
¢ SAP 200001638 Came picada de res de los cortes: muchacho, pecho,
A paletero, lagario, momillo, cogote y munilo” piezas de 25em x 25 cm x 15
cm aproximadamente, similar a un cubo.
Contenido SAP 200001444 Carne molida de res de los cortes: muchacho. pecho,

paletero. lagarto, morrillo, cogote y murillo: debe somelerse a proceso de

molkfo on disco de tamano 4 mm. o fino. LA CARNE DEBE SER MmA.

sin sabo y con un conlenido de grasa 20% y carme BO%, _, 2
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El progucio debe cumplir la Resolucion Ministeno Proteccién Socal No 5100/086,
Plan gradual de cumplimiento Decreto 1500 de 2007 o la norma que 1o maodifique,

adicione o sustituya, Res.Min. Proteccion Social No. 240 de 2013

Presentacion del
Produclo

Se requiere el productio en presentacion (picada o molida) en bolsas de 5
kilos: el preducto debe ser entregado en canastilla plastica limpia y
desinfectada, sin presencia de hielo o agua, sangre, elc. 0 en cajas de
cartén corrugado para embalaje de productos carnicos de 57,2 x 36,1 x 6
aprox con tapa abatible (De ventilacion lateral que permita la adecuada
| circulacién del flujo de aire) maximo de 20 Kg.

El producto debe ser fransponado en:

Vehiculo cerrado con conceplo técnico sanitaro FAVORABLE (FV) o
Favorable con Requerimientos, expedido por el Ente Temitonal de Sakud.
Vehiculo dotado con unidad de enrismiento y equipos de Medicion de

—

temparatura.

El vehiculo debera estar identificado en un lugar visible con la frase

TRANSPORTE DE ALIMENTOS"

El perscnal debe contar con la dolackin completa para la entrega del

producto.

Para producto refrigerado; Al momento de entrega del produclo debe tenes

una lemperatura entre 0°C a 4°C Refrigerado.

- Para preducio congelado. Al momento de entrega del producio debe lener
una lemperatura entre -10°C a -18°C. Esle no debera presentar escarcha o
caracteristicas que indiquen que el productio ha presentado descongelacion
0 que presema condiciones de descomposician, adulleracion o falsificacion,

___garantizando la cadena de frio hasta el momento de entrega ey

Producto empacado a vacio en bolsa de polietileno o poliamida de grado

alimentario y primer uso. Bolsa para 5 Kg.

Para los producios que requieran transpone mullimodal, se podrd embalar en
cavas de icopor (capacidad entre 20 a 50 Kg) y debe garantizar la cadena de [rio
y demas condiciones de calidad hasta su destino final, No debe estar empacado
al vacio.

El producto debe estar rolulado segin la Resolucion del Ministeno de Proteccion
Social No. 5102005 y decreto 1500 de 2007.

La eliqueta deberd contener como minimo: fecha de beneficio, fecha de
empaque, fecha de vencimiento, nombre del corte. Establecer a vida ulil del

clones de conservacian. .
€l preducto se requiere con una vida Gtil minima de diez (10) dias refrigerados

de0ada’C
El producto congelado pedido en casos especiales, se requiere con una vida Gl

7] El proveedor debera scrediar:

minima de Ireinta (30) dias a temperatura de_congelacion,

Autorzacién sanilaria definlliva y Acta de inspeccdn saniana expedida por
el INVIMA con conceplo sanitario Favorable o Favorable con requenmientos
o Autarizacidn sanitana provisional del INVIMA

Certificado de sacrificio en Plama o Frigorifico Nacional

El proveedor podra presentar:

Centificacion HACCP, expedida por la auloridad compelente o ente certificador.
En_ su defecio puede aporar carta de solictud de cenificacion de fa
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| meses.

Certificado de sacrificio en Planta o Frigorifico Nacional

Centifcado del Plan gradual de cumplimiento del Dacrato 1500 al 100%,

| El proveedor podré presentar.

| Certificackn HACCP, expedida por ta auloridad competente o ente certificador.
i Los comercialzadores deben entregar came adquirida de proveedores que se
| encuentren autorizados y registrados anle la auloridad sanitaria compelente y
que hayan entregado al praducto a la lemperalura reglamentada. Wansportado en
_| vehiculos que garanticen el mantenimionto de la misma,

| implementacion de este sislema, con radicado de fecha no superior a  seis |
Aularizacdn sanitaria definitiva y Acla de inspeccidn sandaria
expedida por el INVIMA con conceplo santano Favorable.

VERSION

NOVIEMBRE 2019

DESCRIPCION DE CAMBIOS

|

Versidn Inicial, se unifican las Fichas Técnicas de Producio Camicas Bovinos. Came Goulash y cama moikds Carne
para os10far 0 sudar de ks cortes como: muchacho. pecha, paletoro, lagarto, moenllo, cogete y murdlo coraspondentes
al cuarto defanlero y cuano trasero de la res, toda vez que los requisiios especificos y normatvidad vigente aplican
88 e presentan en of nombre de 108 Cortes y POrCioNes,

para todos ks productos, las diferanci
So retira de la descripcion ‘Abvos do

ACURNTO 8 su naturaleza.

Se sjustaron los Requisitos Fiscoquimicos y micrabioldgicos con base en las Resolucionas 2005 de 2007 y Resoluckin

gras

LpT e tmess

. boda vez que Ios productos carnices conbenen Un parconiae o qrash de

2650 do 2015, toda vez que los requerdos inicialmente aplican para ks pescados asi

Requisita

Valor

1 (a 206C)
Formal

S4-61
Negativa

Bases volitiles Miximo 30 mg /100 2

Patentn

Cofomes P, 9
Pacatey Estaicaca

ostey

Pcutrdo Exporas Coatdum Sutte Rackedr

oy 1%

En @l requisito de Otras caractoristicas del producto, so relira “€)
‘grasa” y se incluye: “E/ corfe debe eslar Abre de particufas ex

comeshities, sebo y ofros”

En |a prosentacdn del producto so agrega ‘0 en cajos de cartdn cormugado pere embalaje de produclos cdicos de
67.2 x 38,1 x 6 aprox. con lapa ababible (Do ventlaciin ffersl
mixima de 20 Kg. ", debido n que es un 1ipo de embataje utilizad

1w
w
%

b

Mk Wam

"
10
"o

Humedad % 85 70
Grasa % . 20
Protoing % 15
Eschanchin Cok (Gendrica) - 100
E ConO157:17 Ausencia
Salmonella UFCR5g Ausenca

Se ajustan las condiciones do franspante nckiyendo, *.,. o Favorable con

resentado

covte dobe asfar e do (epso conectiva, nenvos y
lrafas como pedras Irozos pitsticos, visceras no

Gue permita [a adocuada circulacdn dal Mo de are)
0 para la enlrega de producios cAMCos.

Roguarimientos. ., Ef vehlcul deberd estar
mm«:mmmmmnn'musponreouuusmosuw-umm--mucmm
fa entrega de prodclo congelaco (-10°C a +18°C), para ks casos quo requeran
istancias y dicullad de scceso. Esde mo dol 0
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Se ajustan las certificaciones del Proveedor asl. “Aufovizecion sevarfe definliva y Acta de nspecoidn santana

expedidn por &) INVIMA con concepla santario Favoratie 0 Favorablo can requeini 10§ 0 Aufor d :

provisional de! INVIMA * _ EI praveedar poded presentar. Corificacitn HACCP —
Se actualza ¢l conténido al nuevo feemato PA-FO.75 Vision 00

Los codigos so actualizan, teniendo én cuanla los nuevas codgos en Sistema SAP y FIN. ya que jos actuples 5o

1rabajan por Kilograma y no por wdad.

Se ajusts 1o clasilicacion basado en Sutema SAP, se cambia do "came Bavina® a “Came do Res”

Se cambian requsilcs Asicoquimicos

. »
Humedad % 113 mn Humedad % o0 75
Grasa % . 0 Grasa % 30
Prowino % 15 - a P 2/1008 15
Se Refe Tabla ce comp ICBF - 2015
También debe cumplir con

| Mminma |

o 54 0.3

En contenido s& cambian los comgos SAP actunlizados

En presentacidn del producto se retira la condicidn “refrgerado”

En condiciones de transpore y amacenamiento; Se adicions "Para producto refrgerado’

Se rotea "Nota: solo se sulodiza la antrega de producto congelado (-10°Ca -18°C), para los casos que requioran ol
\ransporse mullimodal con largas dislancas y dificutad de acceso’ y se adickna: “Para peoducio congelado Al
momento do entraga de! producto debe 1ener una lamperatura entre -10°C a -18°C "

En Vida 0til se adicona. "€l producto congelado padido en casas especiales, $& requierd con una vioa UNl minima de
teeinta (30) dias & temperatura de congelacin -18°C "

En Condicaciones s6 16lira; “0 Favorable con requenmientos o Autorizacion sanftaria provisonal del INVIMA®

Se adcionn requsito " Cenificade dal Plan Gradyal de cumplimiento del Decreto 1500 o 100%"

Se sdicons "€l proveedor poded présentar Cenificacin MACCP. expedda por 1a auvlondag compelenie o ente
cehcador

Lo8 comercinlzadores deben ent/egar Cama adquinca de proveedores que sé encueniran autorizados y registrados
ante la d santana P ¥ que hayan entrégaco of producto a ks lemperatura reglamentada. transpartado
en vehiculos que garantcen ol mantenimignto de & misma’ Fiaf N

o]

Profesional de Delensa
Abastecimientos Class |

| Directorn Abasleamventos | oo poue Mary Enciso Malo
Clase |
smgne‘:":'““y“ Corane! {RA) Carlos Emeslo
Servicios Lo

Subairecior General. de Coroned {RA) Juan Carlos __/

P

/

—t

4

Conratacién Calazas Encinales | () (J“O { (< Iy iy T
Secietaro Gonerat | C0r0ne! Juan Carlos Riveros O/ Moy 19 A /frg“/‘ 7g
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PRODUCTO / NOMBRE CARNE PORCINA

200001707 / 200001682 / 200001450 / 200001706 / 200001440

i . 7 |
| Codigo 200001705 / 200001708 / 200001457 / 200001545 / 200001692 |
T 200001503/ 200001870/ 200001688 _ f
| Clasificacion CARNE DE CERDO

REQUISITOS | = e e |
GENERALES | Es la parte muscular y tejidos blandos que rodean al esqueleto de los animales |
| (de las diferentes especies (porcinas), incluyendo su cobertura de grasa,
Descripcion del | tendones. vasos, nervios. aponeurosis y que ha sido declarada inocua y apta
Producto | para el consumo humano. Del deshuese se obtienen cortes o postas Cabeza de
| | lomo, Lomo limpio. Chuleta, Brazo, Pierna (bola de pierna. bota de pierna, centro
| | de piena). Tocino, Coslilla, Pezuiia de cerdo.
Ingredientes ‘ No Aplica ‘
S SErex == = |
‘T | El producto debe cumplir los siguientes parametros. que se reportaran en el
‘ | analisis de laboratorio {
1 Parametro | Minimo 1 Maximo ‘
’ Humedad g7100g | 60 75 ‘,
l Grasa g/'100g ! ! 30
Fi Requlz?ttos Proteina g/100g 15
| “Fisicoquinicos i Referencia Tabla de composicion alimentos ICBF — 2015
[ i Tambien debe reportar el siguiente parametro
} ' Parametro Minimo | Maximo
I pH 34 6,1
REQUISITOS | El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se reportaran en |
ESPECIFICOS el analisis de laboratorio:
‘ Requisitos PARAMETROS Minimo Maximo
Microbiologicos Escherichia Coli (Genérica) - 100
’ E Coli O157 HT Ausencia
i Salmonelia UFC/25g Ausencia
Requisitos |
i
Nutricionales | I .c....... B
La carne debe provenir de plantas de beneficio autorizadas. piezas individuales
Otras " : :
| caracleristicas limpias. libres de sebo, materia fecal. coagulos de sangre, color y olor|
[ caracteristicos de carne de cerdo fresca. Color rosado (nunca un color palido o
del producto | planco). textura blanda, firme al tacto y superficie sin babosidad .
r | « El producto debe estar por porciones minimas de 125 gramos
| o Vs
« En presentacion posta de minimo 1 kilogramo, sin porcionar %47
Contenido
' SAP 200001707 Cabeza de lomo C‘
i
1 1

SAP 200001682 Lomo limpio ‘
SAP 200001450 Chuleta E— L
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EMPAQUE Y
ROTULADO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
| TITULO

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS

Requisitos
Normativos

| Presentacion del |

Producto

Empaque

Rotulado

Codigo: PA-FO-75

Version No. 00 l Pagina2de 5

[

Fecha:l 12 [ 07 : 2018

- SAP200001706 Brazo
|- SAP 200001440 Bola de pierna
- SAP 200001705 Bota de piema
|- SAP 200001708 Centro de pierna
- SAP 200001870 Carne de Cerdo Posta
- SAP 200001688 Pernil de Cerdo

| Los productos deben entregarse en las siguientes porciones:
SAP 200001457 Costlilla: 125 gr

| - SAP 200001545 Tocino: 50 gry 67 gr

| SAP 200001692 Tocino carnudo: 67 gr

| - SAP 200001503 Pezuna de cerdo: 33 gr.

_ circulacion del flujo de aire) maximo de 20 Kg.

| El producto debe cumplir la Resolucion Ministerio Proteccion Social No 5109/05
| Plan gradual de cumplimiento Decreto 1500 de 2007 o la norma que lo modifique,
| adicione o sustituya. Res. Min. Proteccion Social No. 240 de 2013

| Dado el caso, se requ»ere el producto asi ‘

En presentacion de 5 kilos con 40 porciones de minimo 125 gramos, \
o
En presentacion posta de mimimo 1 kilogramo, sin porcionar |

= producto debe ser entregado en canastilla plastica limpia y desinfectada, Ias
| porciones deben estar abierias, sin presencia de hielo o agua sangre. efc. o en
cajas de carton corrugado para embalaje de productos carnicos de 57.2 x 38.1 x
| 6 aprox. con tapa abatible (De ventilacion lateral que permita la adecuada |

el —

| El producto debe ser transportado en:

| Vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV) o Favorable
| con Requerimientos, expedido por el Ente Terntonal de Salud

| Vehiculo dotado con unidad de enfriamiento y equipos de Medicion de
| temperatura.

IEI vehiculo debera estar iwdentificado en un lugar wvisible con la frase ©

Condiciones de | TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
Transporte y
| Almacenamiento | Para producto reingerado. Al momento de entrega del producto debe tener una |

| El personal debe contar con la dotacion completa para la entrega del producto

| temperatura enlre 0°C a 4°C Refrigerado

Para producto congelado: Al momento de entrega del producto debe tener una |
| temperatura entre -10°C a -18°C. Este no debera presentar escarcha o/
caracteristicas que indiquen que el producto ha presentado descongelacion o |
que presenta condiciones de descomposicion, adulteracion o falsificacion
garantizando la cadena de frio hasta el momento de entrega. |
Producto empacado al vacio en bolsa de polietileno o pohamnda de grado
alimentario y primer uso

. Bolsa de 5 Kg con porciones minimas de 125 gr
- Bolsa de minimo 1 Kg sin porcionar

| Para los productos que requieran transporte multimodal, se podra embalar en
cavas de icopor (capacidad entre 20 a 50 Kg) y debe garantizar la cadena de frio
| y demas condiciones de calidad hasta su destno final.

El producto debe estar rotulado segun la Resolucion del Ministerio de Proteccion |
Social No 5109/2005 y decreto 1500 de 2007

La etiqueta debera contener como minimo: fecha de beneficio, fecha de
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Vida Util

l CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION DE
| CONTENIDO:

congelacion.

['empaque, fecha de vencimiento, nombre del corte: Establecer la vida util del
produclo y condiciones de conservacion

EI produclo se requnere con una vida util minima de diez (10) dias refngerados

El producto se requiere con una vida Gtil minima de treinta (30) dias en

El proveedor debera acreditar

Autorizacion sanitaria definitiva y Acta de inspeccion sanitana expedida por el
INVIMA con concepto sanitario Favorable

Certificado de sacrificio en Planta o Frigorifico Nacional

Certificado del Plan gradual de cumplimiento del Decreto 1500 al 100%. expedido |

por el INVIMA

El proveedor podra presentar:
Certificacion HACCP. expedida por la autoridad competente o ente certificador
Los comercializadores deben entregar carne adquinda de plantas, que se
encuentren autorizados y registrados ante la aulondad sanilaria competente y
que hayan entregado el producto a la temperatura reglamentada, transportado en
vehiculos que garanticen el mantenimiento de la misma

NOVIEMBRE 2019

'MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION
} e

[Version Inicial, se unifican las Fichas Técnicas de Producto Carnicos Bovinos Higado, Pulmones (Bofe), '

DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 | mondongo (callo). toda vez que los requisitos especificos y normatividad vigente aplican para todos los

| productos, las diferencias se presentan en el nombre de los cortes y porciones.

Se ajustaron los Requisitos Fisicoquimicos y microbioldgicos con base en las Resoluciones 2905 de 2007 y

Resolucion 2690 de 2015. toda vez que los requendos inicialmente aplican para los pescados asi
[ REQuisITO LIMITE MAXIMO Pardmetro  Minimo  Maximo
| Nitrdgena Volatil Total 30mg/100gr Humedad % 55 70
Formol Negativo Grasa % . 30
pHa20°C 54-6.1 Proteina % 15
2 . ¢
: PARAMETROS Minimo  Maximo
| Escherichia Coli (Genénca) - 100
E Coli 0157 H7 Ausencia
l ¢ E | Salmonella UFC/225g Ausencia

| En el requisito de Otras caraclerislicas del producto, se retira “grasa’ y se incluye sebo’

En el contenido se incluyen porciones por 50 gr en los cortes Bola de pierna y Tocino. debido a que
| son utiizados en la preparacion de tamales para regional Antioquia Choco
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"En la presentacion del producto se agrega. 0 en cajas de carton conugado para embalaje de productos

carmicos de 57 2 x 38,1 x 6 aprox. con tapa abatible (De ventilacion lateral que permita la adecuada
circulacion del flyjo de aire) maximo de 20 Kg.”, debido a que es un tipo de embalaje utiizado para la
entrega de productos carnicos

Se ajustan las condiciones de transporte incluyendo. “.. o Favorable con Requenmientos.. . El vehiculo |
debera estar identificado en un lugar wisible con la frase “TRANSPORTE DE ALIMENTOS", se ajusta la |
nota asi. “Sélo se autonza la entrega de producto congelado (-10°C a -18°C), para los casos que requieran
el transporte multunodal con largas distancias y dificultad de acceso. Este no debera presenlar escarcha o
caractensticas que indiquen que el producto ha presentado descongelacion o que presenta condiciones de
descomposicion, adulteracion o falsificacion, garantizando la cadena de frio hasta el momento de entrega

| En el rotulado se retira "Articulo 427

- Se ajustan las certificaciones del Proveedor asi: “Autonzacion sanitaria definitiva y Acta de inspeccion
samtaria expedida por el INVIMA con conceplo sanitario Favorable o Favorable con requerimienios o
Autorizacion sanitana provisional del INVIMA ™ . El proveedor podra presentar: Certificacion HACCP

| Los codigos se actualizan, teniendo en cuenta los nuevos codigos en Sistema SAP y FTN. ya que los actuales se
| trabajan por kilogramo y no por unidad
| Se ajusta la clasificacion basado en Sistema SAP, se cambia de “carne Porcina” a “Carne de Cerdo’
Se agrega codigo SAP 200001692 Tocino de cerdo carudo. SAP 200001870 Carme de Cerdo Posta. SAP 200001688
Pernil de Cerdo

Se cambian requisitos fisicoquimicos

| Parametro nmo 1aximo Parametro Minimo Maximo
Sumsc3s %2 &c 70 Humeagad %: 60 75
20 Grasa %: ) 30
= - alProtense/ioog 15

Se adiciona Referencia Tabla de composicion alimentos ICBF - 2015

Tamben debe cumphir con

En conterudo se cambian los codigos SAP. que actuaimente se requieren en SAP
Se adiciona “* El producto debe estar por porciones minimas de 125 gramos
o
- . En presentacion posta de minmo 1 kilogramo. sin porcionar Y se retira de cada codigo SAP 125 gr en los

codinos

SAP 200001707 Cabeza de lomo

SAP 200001682 Lomo limpio

SAP 200001450 Chuleta

SAP200001706 Brazo

SAP 200001440 Bola de pierna

SAP 200001705 Bota de pierna

SAP 200001708 Centro de pierna

Se adiciona la frase’ Los productos deben entregarse en las siguientes porciones  para dar clandad que las siguientes
productos deben entregarse en los gramajes establecidos en Contratos Interadministrativos

En presentacion del producto se elimina la condicion refnigerado . se cambia la informacion quedando de la siguiente
manera Dado el caso. se requiere el producto as:
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En presentacion de 5 kilos con 40 porciones de minimo 125 gramos,
En presentacion posta de minimo 1 kilegramo. sin porcionar

“ El producto debe ser entregado en canastilla plastica impia y desinfectada, las porciones deben estar abiertas sin

presencia de hielo 0 agua sangre elc o en cajas de carton corrugado para embalaje de productos carnicos de 57 2 x
| 38.1 x 6 aprox. con tapa abatible (De ventilacion lateral que permita la adecuada circulacion de! flujo de are) maximo de
| 20 Kg

En condiciones de transporte y almacenamiento Se adiciona “Para producto refrgerado
| Se retira "Nota: solo se autonza la entrega de producto congelado (-10°Ca -18°C). para los casos que requieran el
| transporte multimodal con largas distancias y dificultad de acceso” y se adiciona “Para producto congelado: Al momento
| de entrega del producto debe tener una temperatura entre -10°C a -18°C "

| En condiciones de empaque se adiciona “Bolsa de 5 Kg con porciones minimas de 125 gr
. Bolsa de mimmo 1 Kg sin porcionar

| En condiciones de Rotulado se adiciona requisito: La etiqueta debera contener como minmo fecha de beneficio fecha
| de empaque. fecha de vencimiento, nombre del corte. Establecer Ia vida util del producto y condiciones de conservacion

| En Vida util se adiciona: ‘El producto congelado pedido en casos especiales. se requiere con una vida util minima de
| treinta (30) dias a temperatura de congelacion -18°C ~

En Centificaciones se retira ‘o Favorable con requenmientos o Autorizacion samitana provisional del INVIMA
| Se adicrona requisito ~ Certificado del Plan Gradual de cumplimiento del Decreto 1500 al 100%

| Se adicrona: 'E! proveedor podra presentar Certificacion HACCP. expedida por la autondad competente o ente
| certificador
| \ Los comercializadores deben entregar care adguinda de plantas que se encuentren autonzados y registrados ante la
‘ autonidad santana competente y que hayan entregado el producto a la temperatura reglamentada transportado en
| veculos que garanticen el mantenimiento de la misma’

| CARGO NOMBRE | FECHA il FIRMA |

Profesional de
Defensa Ing Alim Ines Miryam Rivera
Abastecimientos Cardona ‘ T \C‘
Clase | . : ) |
Directora |
Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo Nol/ . 7 / 7
Clase |

Subdirector General |
. Coronel (RA) Carlos Ernesto 0 V l 9
Reviso | de Ab;gfvfg’;mv Camacho Dinz / 110

Subdirector General Coronel (RA) Juan Carlos
de Contratacion | Collazos Encinales 0 { /\) CU ’ e(

Coronel Juan Carlos Riveros

Aprobo Secretario General Pineda 0 / A) (Z (/ / q
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A. Garantia Técnica:

El futuro contratista debera reponer o cambiar aquellos productos de carnes de Res y cerdo, que
no cumplan con las especificaciones técnicas establecidas en la aceptacion de oferta (contrato) y
documentos previos, y que no se encuentren en un estado apto para su consumo, en un término no
superior a 2 horas una vez comunicada la eventualidad, quedando los costos que genere esta
actuacion, a cargo de este.

B. Canal de Comunicacion para solicitud de entrega:

El futuro contratista una vez comunicada la respectiva aceptacion de oferta, informara al respectivo
supervisor del contrato el canal de comunicacién con el cual dispone para la solicitud de entrega del
producto, garantizando la accesibilidad y consulta al mismo, de modo que, no se presenten
dificultades en el suministro por tal motivo.

C. Término Solicitud de Pedido y de Entrega:

La solicitud de suministro se efectuard con una antelacion NO INFERIOR a 24 horas, y
Unicamente por intermedio del supervisor designado, término con el que igualmente cuenta el
contratista para efectuar el mismo. Esto, sin perjuicio de que, por razones de cumplimiento de la
misionalidad de la Entidad, y por situaciones imprevisibles, se soliciten suministros con un término
inferior al antes mencionado, para lo cual se concederd un término razonable, previamente
concertado con el respectivo supervisor del contrato.

D. Transporte Especial:

Para los suministros a efectuarse en el COMANDO AEREO DE COMBATE NO. 6, deberan
transportarse y entregarse para su traslado en CAVAS DE POLIETILENO EXPANDIDO (ICOPOR)
LIMPIAS, DESINFECTADAS, EN BUEN ESTADO Y CON PILAS REFRIGERANTES EN
CANTIDAD SUFICIENTE PARA GARANTIZAR LA CADENA DE FRIO, debidamente acomodados,
de modo que, se garantice la presentacion de los productos y la inocuidad de los mismos.

Estas deberan ir debidamente numeradas y contadas, indicando en un lugar claro y visible que las
mismas van dirigidas para el rancho de tropa (unidad de catering), y contarse al momento de la
entrega con la claridad del peso de las mismas.




