PROCESC
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
“F‘ TITULD Cidigo: PA-FO-TS “k I
FICHA TECNICA DE PRODUCTD | Varsitn No. 50 Pégina 1 de 2 ){:}(
ABEREia LEaTETES ALIMENTOS
R Pecha: | 12 | or | 2018 | o=
PAN CORRIENTE
200001768 F 200002050
Panadaria
Produclo alimenticio resultante de la fermentacidn y homeo de una
mezcia basica de harina de irigo, agua, sal y levadurs, que puede
contener olros ingredientes, wo aditives permilidos. por la legistackin

nacional viganta.

Harina de Irige forfificada, gress vegelal comestble, sal, azlcar,

Ingredientes | levadura, sal y conservantes, el uso de los ingredientes y aditivos deben
Ia | o1 sanilaria vigante.
El preducto debe cumplir los siguientes pardmetros:
Requisitos Minimo | Mdximo
| Requisitos [Humedad, en 56 0 a0
Fisicoquimicos 4,8 6
g Al
: . & 1 - |
—— Llesdiar g
n L ! L]
| Requsilos | Fercamrsin e v pesiias e sy, wnLFCY 5 F] ToRET
Hmmnm Rwomris e b ylowdmse ey i X a 0
E mnmmmi—tnlﬂh (] o wiixl "
Deveranin ot Ealruasnt 0. UF L5y _ ] 0 ||
E 11} 1063

|| anal Hor

BLIC0E

B glor y sabor deben ser (o8 ca & 50 formUAcHn y acordes
con su clasificacitn.
El eolor debe ser uniforme de dorado o ligeramente moreno, La cortega

no debe estar guemada, ni tener hollin o materia exrafaalguna,
200001768 Debe tenar un peso entre 60 y 125 gramos;

BAF 200002080 Debe contenes un peso minimeo de 66 gramos

NTC 1363 {(Alkna actualizaciin}, Resolucidn 2674 de 2013




FROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTD
TITULG Codige: PA-FO-TE
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versidn No, 00 Pégina 2 de 2
ALIMENTOS
Fechar | 12 o7 2018
Hﬂm&dl Canasdilla x 30 unidaedes
Epmdu:hdahamm@:nwﬁwtuﬂumsew:hﬂu
| Cendiciones de | condiclones gue Eiitan au contaminacién, ademds debe ser transportada
Transporte ¥ (en furgdn yo wvehlculo cerado con concepio técnico  saniterio
Almacenariants | FAVORABLE [FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido
por sl Enle rial de salud.
Eripague tamina poliprpilens  biorentado, Empaque Individual ylo Bolsa
. lietileno de alta densidad o E@%gum bierentada,
Rotulado L=z boizas deberan posesr fechas da elsboraciin y fecha de
vencimiento.
Wida Ll El producio se requiere con una vida 0l minima de dos () dias.

Registro, permisc o netifcackdn sanitata del producto {vigentz} o
certificacian de no obligetoriedad de notificacian sanitar,
Mnmmmmpmmmmuwla&m
competente (vigente con concepio Faverable o Faworable con
requerimientes).

MARZO 2020

DESCRIPCION DE CAMBIOS

Warsidn inicial

ln entidad, ¥ se incluye

Ha ajusia Tonmmeen FAFOLTE Versdin
ko cidgos SAP

2 informeciin, S8 inciya clasificacis bassdo an Sisems SAF, 5o musian saquisiiss Tslcoouimicss v requisdos
= B NTG 1363 (drma dcuskzecis), En Condidonss de iranspors § Alviconanidfld 5e

. nﬂﬂmmmmmwmwmwmm“ﬁEﬂW

FayORABLE ERIMIE carrisan s wn kas ] |

T30, 5 reRan Tt CORgus BIC 061 SOSmento GRed0 3 Gut ya 1o 300 Gatos en
. porque aciualnems ita chdigas son geEnEraddd per meia sElema o8

Ing. Aim_ ints Misysm Rivera

- Mors - e

Abpstecimiasi Class | Cardona
Eirection Abnsecmisnios
Clte | A Row Moey Encaa Ml 1 b 7T o220

Subdkector Ganeral.de | Ceconel (RA) Juan Carics ﬂ’;‘*m 270 e
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FROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTD:
— — TITU Codige: PA-FO-T5
FIGHA TEGNIGA DE PRODUCTD | Vessitn Mo, 00 Magina 1 de 2
A L ALIMENTOS .
Sy Fecha: | 12 | OF 2018
FRODUCTO [ HNOMBRE PAN HAMBURGUESA
Codigo 200000507 / 200001751 / 200000508 / 200001871
Clasificacion PAMADEREA
“Eﬁ“m Producto slimenbicia nalural cotenida mediants 1a mezcia de ingredientes
G Dascripcidn del | panificables, El products es de teviura suave y aroma caraclerislico. Se
Producio caracterizan por su contanido ailo de humedad v la susvidad en toda su
astructsra,
THanna de trigo fortiliceda, azucar, levadura, s, mantequills, bicarbonato
de sodio, stc. Mo se pemite la adicidn de colorantes y-olros aditivos
Ingredientes | diferentes. a los aprobados por la legisiacion nacional vigente, los
ingredientes son sugeridos, &s necasark garantizar las ‘condiciones
Lt caracteristicas de! producto.
Requisitos
Fisicoquimices. béndpien
El producic debe cumplir los sguientes paramstros. gue se deben
reportar en ¢ anglisis de laboratorio:
. nm-r.--l-l-iu- ;u - a2 . 1
Rﬁqu-ﬂ"ﬂ_ﬁ et S s g et B WS : : ':'-' “ |
Mhm D LT G T N T SR ¢ - | b3 I
B i o B s, brattul BT g anh By tan o PSS B e e
REQUISITOS Beess 40 ge Ermorgia oy P24 1k T T
ESPECIFICOS Flt;l*l:-:i'lh-'-l';_l_l.ﬂ\.l piECa F i E o o |
Requisitos microbisldgices pan — NTC 1363 [Uitima Actualizacion]
Requisitos
Nutricionales i it
£l producta -debe preseniar las siguientes caracleristicas: debe poseer
Otras una teedura suave al palader, que se disusive en la boca, olor y sabor
caracieristicas | caracterlstico, libre de cualguler material axiraio’ o contaminania de
del producto | cusiquier neturaleza. El productn no podrd presantar exceso de grasa ni
&2 sU guperficie o an su interar.
SAP 200000507 | SAP 200001751, El producto debe tenerun peso de |
Contenido B0 gramos minima 2 nd min.
J SAP 200000508 Pan Hamburguesa Bolsa x & Lind
SAP 200001671 Pan Hamburguesa Bolss x 8 Und s,
Requisiias |1 C 1363 Pan — Reguisitos Generaies. Res. Min. Proteccion Social 2674
de 2013, Res. Min, Proteccidn Social 5108/2008, Res. Min. Proleccidn
Normailvos. | gocia) 353 de 2011,
wa; 38l | canastiita x 30 unidades.
EMPAGLE Y Condiciones de El producta debe ser fransportado. en amblente fresco, seco ¥ bajo
ROTULADO B — condiciones que avilén su-conlaminacian, ademas debe ser transporfado
anmb:tn en furgdn o wvehiculo cerrada con concepls técnico sanitario
FAVORABLE. Expedido porel Erte terrilorial de salud ‘Se deba cumplit |

Ao



PRGCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

/

—_— TITULD Gadige: PA-FO-T3
\T-l FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versitn Mo, 00 | Pagina 2 de 2 \
-;-n;-n;::mrnl:m m“mm
i Fechar| 12 | 07 | 2018 oo
con el capitule Vil o6 la Resclucien 2674 de 2013. '
E i Holsa de palipropileno bicrientade o polistleno de primer usa y grada
Rotulado Las bolsas debersn poseer fecha de elaboracidn y fecha de vencimiento.
Vada LHil £l producta se reguiere con una vida Otil minima de cinco (5) dias. ,
Registro, permiso o nolificacion Sanilaria del producto (vigente)
CERTIFICACIONES Proveedor | Concapto sanitario de planta procesadora expedida por la enfidad
Maquilader/ Comercializador compatente (Con fecha de expedicion ng Superier 8 un afc y con|
concepto Faverable o Favorabla con requerimientos). |
FECHA ACTUALIZACION DE
- CONTENIDO: B MARZO DE 2021
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
VERSIOM DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Varsiss incial
Eu ausin Tormato BATOTE Version 00, 5o raliran o8 £o81g08 S0 0al Ghcumania AS0ID & UE ya Na BOR IITAG0S an |
la eriladnd, ¥ %9 incluye [od cidges: BAP, porgee achunimente los obdigos son genarades por eshe mEdeTd de
| iformaeian, S cambia la Sasifizacidn bogada an Subema SAP, se ajustae s 1eQUSH0E microbi e St B
2 ia NTC 1383, En Condicianes de bansparta y Almacensmients 58 sgrega; o FAVORABLE CON REQUERMMIENTOS. |
En requitdes AemManves Go cambia par: ‘NTC 1363 Pan - Requipies Generales Res. Min. Proteccsan Social 2574 de |
| 201035, Rus. Min_Prolpecion Soacisl BI0UI00S Fes. Min, Proteccion Socisl 333 de 2001°, Se incrementa la vida il de
= | dos (2) @ oo (5] diae. En cenificacones 58 odiciona registio, fermiso o nolificackan sandarin ded products (vigenie)
5 |s:upmmumw-ﬂﬂﬂﬂ!ﬁlﬂmmﬁukﬂ:ﬁhwﬁym“unmmhmhhm
| reguerimbanics”
CARGO NOMERE FECHA FIRMA
Biplasonalde Dafansa | Inge Al Inés Mingerm Rivers -
Eabors | Zmemsnoz [ w1 g a0z | Wil Od_J
Directors
Anasinermenios Ciaga | | fm- RoteMary Encisa ieta p__ﬁ}ﬂ-—?f
i i ol FERE—
- P
Reviss Asnstacmenics y Camacho Disx 1 g - I T8
Servcios
Suixdinechor Ganaval, da MBe. Adm. Emp. Héser i e
Coniratos Vigas Rocdnguez 1£ Vitwt fwwl
Aprobd Sncreano Genersl J mm"""]mmﬁ.!"m — 1 R o |



| PROCESD
BLANIFICACION DEL ABASTEGIMIENTO
\w TITULG Chdige: PA-FO-TS
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versian M. b2
sy R ALINENTR
s Facha: | 23
PRODUCTO | NOMBRE PAM CROISSANT
Caodiga SAP 2000017251 SAP 200002142 / SAP 200002316
Clasificacion Panaderia
REQUISITOS Breduclo alimenticio natural obtenido medante 1a mezcla de ingredientes
| GENERILES anificables . hojaldrados ton margarina vegetal El. praducio es de
del | texbura sugve y crujlenta.
Producto il
Segon 16 requerido por |3 regional, debe coniar con relienc da gueso y
becadilie, guast o Sin refleno. __1
Harina de trigo; HiuEvos, marganna vageial, azdcar, Sgua, gal, polvo de
homear, esencias. Mo se parmile |2 adicitn de colorantes y otros aditives
difarentes & o3 aprobados por 1a legisiacion nacional vigente, los
Ingradiantes ingredientes son sugeridos, €s necesardo garantizar las condiclones
caracieristicas del producto. :
Cuando el products a2 requiere relleno con bocadiln v quesa, o gueso, &l
relleny deberd estar kore de conlaminacién y contar con lBs
caracleristicas propias del producto.
Requisios
| Fisicoquimicos ovare 3795
debars cumglir -5l Bilos:
| REQUSITO i n e m M
Mohos 5 2 10 uielg 20t ulcly
REQUISITOS ; o =10 Jo
ESPECFICOS | pocus Eﬂ”"‘“ﬂ" = ey
Microbiolbaicos w | ] <HeR =¥
Salmanela spp 5 [\ AusencialZby .
Listeria monoeykogenes 5 o Ausenciaiabg P j
Foguisitos Mictobiol ﬁ-!ﬁMMMW#WM
Resclucita 1407 de
Requisitos :
Mulricionaes No Aplica
El producto dabe presentar las siuientes caracteristicas: debs poseRT
Ciras una textera hojaldrada al patadar, que S& disueive an’ l2 boca, ofor Y
caracleristicas | sabor cargcteristico, ibre de cualgquier malerial exirafio o comtaminanis |
dal producte | de cuslguier naturaiaza. El productn no podra preseniar excese da grasa
ni en su superficie & en su interiar,
Foasiioion 2674 de 2073, Resoiucian 5109 de 2005, lucion 1407
REQUISITOS NORMATIVOE do 2022, Resalucion 810 de 2024, Resolucibn 2432 de 2022 vy resolucion
254 ge 2025 Y ks de ue a8 n. madifi o adicionen.




| Continug Fieha Técnica de Producto .. AN CROISSANT -

EMPAQUE | Empanie ylo alimentarie, embalado en canastilla limpias y desinfactadas garantizznde

ROTULADO El rofulo debe cumplir con los requisitos exdgides en 1a Resoiucan Min |

SAP 200001725 UNIDAD *150 &
Fm‘w 98l | saP 200002142 UNIDAD *120 G
"% | SAP 200002318 UNIDAD “20 G MINIMO EN PAQUETE POR 18 UND

Balsa de pedpropilena blonentado o polistilena de primar uso y grade

—— Proteccitn Social 5109 de 2005 y Resolucidn 840 de 2021, Resolucion
2452 de 2022 y Resolucitn 254 de 2023, Y las demds que las sustitluyan,

REQUERIMIENTDS DE LA oe fabricacian. Al momento de la entrega, el products no debe faner mas

modifiquen o adicionen. |
"ViDAUTIL DEL PRODUCTOY TE) producl requiere una vida Otil de § dias contados a parir g 12 fecha

ENTIDAD de un (1) dia de fabricads empacado,

en furgdn
CHNDIFIONES BETRARSPORTE | cauaRARLE (FV] o FAVORASLE Con REQUERIMIENTCS. Expedidn

El preducto debe ser wansportado an ambienie fresco. Seco y bao
condiciones que eviten su contaminacidn, ademsés debe ser irangportade
yio vehicado cerado con concepln técnico sanitarig

por el Enfe territorial de salud, Se debe cumplic con el capitigo VI de la
Resolucian 2674 de 2013,

* Registio, permiso o notificacion Sanstana del producio (vigants)
= Concepio sanitario: de planta procesadors expedida por la entidad |
competenta (Con fecha de expedicitn no supesiar a un ano y |::un|

CERTIFICACIONES Proveedor | concepto Faverable o Favorable con requerimizntos). |

Maquilador! Comerclalizador |+  Adicionaiments para &l cass de los comercializadores se dabe |

présentas Concepto sanitario de! silic de almacenamiento expedids |
par la entidad competente, conceplo Favorsbie o Favorable :nnl

requerimienios, Con fecha de leidn no superiora ires afos |

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE 2024 J
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Viargsen nigsal,

5@ syusiadamale PA-FO-TS Vanin G0, ¢ relirea o8 comgos SIC. Bel documanis fos B QU ¥ e 0N uBiERdDS B0 0
anadad, y 8 nciys i codiges SAP, porque aciusiments fos COCkos SOn gUnTacas por sshe Littema infaimacdn Sa
cambea la desihcacion bapadt en Sigteme SAP, S0 Bjuslan fos ERquigitos mictobloiigices, En Condicianes o nenspone y
Almacenamients & Jgrage; “sdemas deby ser trarspanado en fupdn o vehlculy cerede con concepbs. Scnkoa saimilans
‘FavORARD o FA CoN I Expedlido por gl Ente teriional da salud®, B |
Fe yUELE infeenacitn a Fomale PAFO-7S Yermian 0, 5o Inchuya codige SAP Z0000Z316 segdn fislade de matansies
anlade per Teenclegia y validedo por SGOL. se refiva. salciug eestificazion wehisules yo qus se eacuenlias mpocie eq
Fequisios anepane. Cantbes realandop par IABE F Monambes 20T,

Ba achealza & vemion PA-FG-T6 W2 =
Teliran 158 reuisilon fisic B.dde pan hejaldre— NTS 1253 (lkima Aciughiessisn)

Frssivecy
I Fdiad ¢ Fy .3:--:-__
il e 4§ 2
T T "
'-'-l-\..'l--|.ﬁ.|::.qu-I! 3 W
rasih B MR BN A e apn mn s a0

Sa actualizan mouiins microbiolbgicas inchyendy resdluctn 1407 68 2637 por enkar en vigandia ¥ 0 rulran Repusitos |

— | enisrobioiegicrs pan - NTC 1383 Lifima Actuslizackin) ]
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| Continua Ficha Técnica de Producto ..

PAN CROISSANT |

b .
Enruq:ﬁﬁn—; nm:nuu-:l e uﬂm'ﬁm;ﬁi' de 2077, Ressiuciin 810 de 3921, Resalckn 2403 g 2022 ¥
resaluciin 254 de 2023, Y s demas gul |55 sustituyan, modicuen o aficikanes,
En mmmmmamﬂuamdmrmm @ creacidn pora los matedidles y e ralre ol
ool "EJ dmhmu-mnnnrmﬂﬂﬂmmumﬂmm iR,
En rofulpdn 58 il ek edo "Las balsas debarin posser locha de slabaricitn y fashi de ¥ ga Incluye:al texta
“E1 rotuss daba cumareon |ob requisiob dugoas 48 Ia Resalucian Mie. Proteceidn. Social 5100 de 2005 y Resatucian S10dn
2021, Fesmucian 2483 o8 2022y 254 dor 2373 ¥ 108 demEs gue [R5 sustiayan. i Bcioman.” GE
incluye &l tewts” embalaa @iy carasile lmpias yoesiniectn ricdes 1g- proleceion ool praducio.”
En yida cii s relia ol 810 "El prodicts S& rAGuiere Gan una vda- 1k minima deo dos (2} diat dasde £ facha de alaboracedn
-y Bl mamanlo de SU eniega ” ¥ &8 inclupe 8t tesde “El producty roguisse una vedn 017 de 8 dins comadas & partic & a fechs
e fabricesion, Al neranic da 1§ anteega, @l praducha no dabe \Brer mds de un (1) dln defabricado empagada™.
En condiciengs de iranspots 98 inchys 2l tevie “Se dobe cumpilr con et capliuke Vil-de [ Fagcluckin 2674 da 309237
B canifcacionss g inchiye regisio, parmisa & neblicacion Sanitaiiadol producto y el beslo “Adicionatmente paTa el case da
itd comercisicbdores sa mmwﬂgﬂlﬁdudﬂmﬂwmmwummmﬂlm.
mmepu'ﬂvmhbw;m pegsANTIENNS, Gon fecha g expedicidn no Fupetion & ¥es aHas. Cavnbics reafiredcd
| |porMORG poluive
EA_HEE ﬁ___ﬁﬁﬁﬁ' FEGHA F
; Profesionel de Defensa Mariz Catalina Rodriguez v
Elabors | jpastecimientos Clase | Gonzslez joorT omy -
Profesional de Delensa Daneary Alexandra Sanchez | 5 il ; ]
Abastecimientos Glase | Rajas 18 Uut ! MT ?‘*
"~ Profesional de Dafensa '
Subdireccion Ganersl D i Pw!ﬁ“m 18 0eT Eﬂ4 %
Revisé | _Opsracion Logistica i -
e Profesional de Elafud:m [
Com CHicing Asescia dg AT ; p
Asasor | Planeacidn e Innovacisn Vamile BetancourtVega. '} § 0CT MU
de Fichas Ingtituchanal
Técnicas ; i ;
[Hreciora Abastecimianios Morma Silvana Montanchez _ u-:.'i :
- Clase | Monienegro 15
Sandra Patricia Bolafos:
Secratario Ganersl {E) Rodriguez
e Jefe Oficina Asesora Juridica _
Aprobé ancargada de las funclones Martha Eugenia Cortes
del despacho de la Diteccidn Baruen
General




| Continua Ficha Técnica de Producto ... FAN CROISSANT |
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s PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULG Cadigo: PA-FO-TS
V FICHA TECNICA DE FRODUCTO | Versién No. G0 | Pégina 1 de 2
R — rectie| 12 | o7 | 2018

PONQUE TAJADOQ ! TORTA DE VAINILLA

SO0C0080S [ 200001 7EE! 2000007 16 F 200001787

Repostarla

Producic alimenticlo naturel cblenido medisrle 1a mazcla de bafide y cremados
ingredientas panficalies. Bl producta &5 de lexiura Suave, &sponjess y Broma
pargcterstico cuadrado y ampagus Individual,

rl-rm de trigo fodtifieads, m2ioar, agua. montequils, hueves, esencia, polvo para
mess.

Mo Aphca
El producto gebe cumallr con hos sguisnies parimaliros

'El producio debe poseer Una lexiura suave ol paiadar, qua sa disuhve en la
boca: olor ¥ ssbor carnclerslico, Tare de cuslguler materal exrafio o

e cualquier naluraleza. Sl producln no debe posser excaso de
grasa ni en su supedicie o &n su Intedor. Debe. entregarse: en los sabores

soliclisdos ] =
200000805,/ 20000 786 Bl producta deba posest un pesa nelo minkmo de 7O

grEmas.
2000COT16 | 200001787 El prodicty dabe podesr un peso neto minima de 53

e S
Resoluckin 2674 de 2013,

é

Cannatiia x 30 unidades, E| producio debe ser embalado en canasilla por 2
baolsss da 18 unidades eads uns o 3 bofses x 10 unidades.

El producic debe sar ransponago en furgon yio veniculo cenado con conceata |

capituln VIl de Ia Rasolugion 2674 66 2013,
Bolsa da poliproplenc biofentado-o polletiana de primes uso y grado allmentario..

Los bolsas debarh poseer focha de elpbosscdn § fecha de vencimisnio.




PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTEGIMIENTO

'-...\ TITLLO Cadiga: PA-FO-TS
\Vg/ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versitn Ne. 00 Piégina 2 de2
ADEHCIA LOGIETIEA ALIMENTOS

iy Fecha: | 12 o7 2018

_ Wida (il El producio su requiers con una vida &1l minfma da dos (2) dias,

Atia dp vislla sondans con conoaplo seniano Favorsble o layorsbie con
condiclones, pam skl de scoplo y dsiibucidn expedida por la euborded

R o

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

Ing. A, [rds Mirym fiven
- Cardoma

A Rosa Mary Encise Malo

Ceronel {RA) Carics Emeslo
Camacha Disz

Ceranel {RA) Jusn Carlos
Colixtcs Encisales

Comnel Juah Carcs Rivesos
Fingda




PLAMIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

-Q F TITULD cODGo: PA-FO-T5
FICHA TECNICA DE PRODUCTO JERSION No.02 | Pdgina 1de4
“E’""?_;HJMEE ALIMENTOS
T s FECHA: | 23 04 2024
PRODUCTO | NOMERE GALLETA NEGRA TIPO CUcA _|
GCadigo SAP 200001726 [ SAP 200000229
REGUISITOS Clasificacion PANADERIA
GEMERALES Producto horneado tipe galiata con forma redonda de color 0SCUNG. Gue
Descripcidn del |58 paracleriza por-Ser und masa elaborada a partir de Harina de Trigo.
Produscto Migl, Agus, aceite, Levadura, cetorantes, hicarbonate sin conservantas,
| de color cati scuro y 08 contexdura blanda.
Ingradentes _i-han‘_na da Triga, Miel, Agua, aceile, Levadura, coloeantes, bicarbonata,
producio debard cumper con 106 sigulenies FEqUIBAOS!
- REGUISITOS _ MINIMO | MAXIMO
‘Requisios Ph en solucién %m al 10% 58 5
Fisicaquimicos | [Protaing, % en Haccion en masa en base $eC5 an =
Humadad, en % - 0.0 i
RIC 1241 1 o
Emmmmmurmmmhun raquisibos:
REQUISITOS REQUISITO =] 5 m M|
ESPECIFICOS | Reaquiiios i ohoa =3 | 0wl | 20 ulclg
| Escharichia coll s | 0 | =thulelg -
Requisiios Microblokgioos. B2 producies panaderia duice, galletas y
hizenchos. Resolucion 1467 der 2022
Reqguisilas 2
Nutricionales i
El producta debe pragentar 185 siguienles caracterigicas. Debe posser
Hras ung testura suave al palsdar, olor y sabot caracteristico, libra de
caracieristicas | cuaiquier matenal extrafio o cortaminanie da cualquisr nejuraleza. El
dil producio rmﬂmt&mmdmmnwmmwamunmwwumw
{ Interbor.
P ——.
NTC 1%141 pﬁyﬂ? de mﬁ?urra. Gallatas. Hﬁwluaﬂn Eﬁ:g de 2013,
Resoluclén 51 005, Resolucitn 1407 de 22 Resolucién B0 de
HEEII.II!EITDEHDRIIHWH 2021, Resolucitn 2482 de 2022 y resolucidn 254 de 223, ¥lag demas
tas sustibuyan, medifquen o adicionen.
Froseniaaan del | SAP 200001726 Unidad 7759 Galieta - Pan Guca
Produsta 200000228 Unigad Cuca de 50 a 75 _:
EMPAGUE ! £l producto debs empacarse &R boizas oe polietienc, material de primer
EMBALAJE ¥ uso, que proteja al mismo ge grado allmanlaric.
ROTULADO Empagus yio Paguete con 12 unidades. El produsto deba enlregarse en canastilas de
Embalaje | plastico, cajas de cartén u olro ambaia)e que asegure B presentacion del
producip y los riesgos de cantaminacin cruzada, en excalenies
| condiclones da higiane




| Continun Fieha Téenien de Producto .. GALLETA NEGRA TIPO CUCA |

Proteccion Socizl 5100 de 2005 ¥ Resclucén 810 de 2021, Resoiucian
2492 de 2022 y Resolicion 254 de 2023, Y las demds que las sustituyan,

F‘: rolufo debe cumplir con los requisilos exigidos en i Resolscion Min,
t.rr.'-u@‘qm.-n o adicionan.

[Hﬂt_mdu
[

| VIDA UTIL DEL PRODUGTO Y
REQUE

-
RIMIENTCS DE LA El producto se requiere con una vida 6t minima de cinco {5) dias. I|

— e

.

CONDICIONES DE TRANSPORTE | ya s8a de refrigeracién o ambiente de acuerdo al requerimiento Regional

El producio debe ser transporiade en furgdn ylo vehlculo cerrado con
cancapto técnico sanitaio FAVORABLE (FV) o FAVORABLE COM |
REQUERIMIENTOS, expedido por ol Ente Temitorial de Salud. A
mamento de la entrega el producto debe tener una temparziura dplima

En lugar fresco. seco y ventilads, Ilimdercﬂnr}_ralm_agu.ﬂ-nﬂah_e

CERTIFICACIONES Proveedar | requerimigntoz),
Maguilador! Comercializador | . Adicionalmente para ol caso de los comergiglizadores se dehe

= Registro-sanitario del producio (Vigernts)
* Coneeplo sanilario de planta procesadars expedida por la Entidad
competante (vigente con concepte Favorabis © Faverable con

presentar Conceplo saniterio del sitio de almzcenamiente expedida
por e ‘entidad competents; concepin: Favorsble o Favorable can
f=querimiantos, Con feche de expedicitn no supesior a tres afios

| FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE 2024 .
CONTROL DE CAMBIOS:
VERSION f DESCRIFCION DE GAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 | Vasid bnicial

Ee a|uala Toemata FATO-78 Versin 00, 50 relran log mmﬁmmm"'ﬁhimumﬂmmmmummml

Bnlidad, y se woiuye loe codigos SAP, pomus acluafments ke eddigoes BN genarados par osie Sslema de mdarmacian, Se
camia 7 clasficacdn basads en Sislams SAP. Log Requiztiod fisicoqumicas SE Eglegan pars gallelas sa releno - NTC
1241-Tatla 1. Se sjusta ol cantenicla, ampliando el tango de pesa qus Pugde banar el prodicts asl: “Ef prodicl cebe fenor

2 L peto de enliw 51 = .80 gr. En Coaticiones da fransporie y. Almacenamients s agrege. O FAVORABLE CEIN |
REQUERIMIENTOS ¥... En luger Busen, seos ¥ vendlach, lajos del oalor y el fuage: Ma debe plmacaname £l iransporiaewe
ec diftesntes sumtanpiag.

| Baactualzas verstn PAFOTE VS _i
Sa priusizan requsitos micobsiggos incluyenca restlucidn 1407 o8 2022 por enirar wm vigencls y &0 rebvan ins
R idraliolbgicas pary ‘s telbgng - WTC 1341-Tabla
— : P8 5 e TR
e ll.l.ri.l-.'--l-q_-d.nl'l.p : ‘I-‘-I. h ll m ‘ j w““ ?]ﬁl':l'?
SATl AT T { -l . A B0 =Touy | - |
3 Mortocitgoes B2 praducks pangdeiy |

Feamquiniica
Gulcd, palivien y Duecathin. Bestiusdn 1207 oo 3057

En tequsios normaEnes 82 | dn 5100 de 005, Resawcen 1407 ian 810 de 2021, |
Resulucion 2462 de 2027 ¥ seslucion 254 de 2023 ¥ fas demis que lae sustituyan, modilenen o adiceren. Se reliran e

‘Min. Praleceisn Social 333 s 201, |
En.mesentaciin del producis se astunlzan de scupide al gramajs contemglado en ke creackin del matorial en SAP. reniande |

elbexde Bl producte debe tener un peso da ontng 50 B gr,
En miulads se refig 8l leaia “Se debe indicar coma minime I Siguienlp Islormacicey tabneanie; dirsesidn I"lhﬂurlll._h_mj



— GALLETA NEGRA TIPO CUGCA |

[Cointinu Ficha Técnica de Producto ..
| e slsncracen, oz, kcha uw'?ulnmﬂmﬁmmmrm_ummmuﬂh
Fresahieidn Min. Probeccion Socisl 5103 de 006 ¥ Fesalucion 810 de 2021, Rescheitn 2402 da 2027 y Reaslucan 254 o
2023, ¥ las demis que 133 susitugan, modifiquen @ adiciran.”
hmﬂllﬂnl’ﬁnﬂiﬂﬂhuﬂ“lﬁwm "
En cerificsciones 6o incha ol lexin sidicianatments para el casc de jog comarcalizadons g8 debe presentas Conseplo
sanitatic cal itk -ce amiprto expecida por 1a eniiad sampslente, concepta Faworable' o Favodabde - o0
TR mmnwmmum--mmm-mmmﬁ. e $024, ]
GARGD NOMBRE FECHA FIRMAT, |
. ._ 0]
brofesional de Defensa | Marnia Catalina Rodriguez !
Elabord | apastacimientos Clase | Gonzalez 16 0CT A
ii' .
Profesional de Defensa: Danery Alexandra Sanchaz
Abastecimienios Clase 1 Rojgs 18 0CT 3}2{1}]’?3“ g-
Profesional de Defensa .
Gisella Peola Garcia !
&n k
Revisd wlﬁm Gﬂ"":]:m Avendafio 18 0CT E’,_,? %:)
Comité Profesional de Defensa
Asasor Dficing Asescea de Plansacion | Yamile BatancouttVega |’} B 0T '
do Flchas | & nnpvacion instiucional
Técnicas | Directora Abagtecimigntos Narma Sivana Monlanchez -
Clase | Montenegro T8 0CT 20
¢ S Sandra Patricia Bolafios ;
Secretasio General (€] Fodiuez O OCT M@LU%
Jefa Oficina Asesora Juridica i L 5
encargada de |as funciones del a Eugenia Cortas - ‘&
Aprobd | ™o anrhe de la Direcoitn Baquerc i' B OCT E[E#W
General




{ Continua Ficha Técnico de Producto .. GALLETA NEGRA TIPO Cuca y

ACI0 en blance



FREOCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTC
""""H .»"'"_—’ TITLLD conias: PA-FO-TS
\_V-" EiCHA TECNICA DE PRODUCTO | VERSION Mo, 02
e L amEr ALIMENTOS
S FECHA:| 23 | 04
PRODUCTO | NOMBRE MANTECADA J
Codiga SAP 200000443 | SAP 00001745
Clasificaci Reposteria
it LY -
GEMERALES Producto alimenticio natural obtenido mediants i mezcla de Ingredientes
Descripcién del | panificables. Producto alimenticio natural oblanido mediante el balida y
Producto cremado de ngredientes que le dan la textura y sabor caracterislicos at
L prociuct Wega del homea. Producio de lexiura suave ¥ espon|oss.
Hatina de trige fortificada, Harina de Malz o Maicens, azicar, levadura,
hievos, 43, bicarbonato de sodin, esencias, No se permile & adiciény da
ingredientas | colorantes y piros aditivos diferentss a fos aprobados por l1a legisiacion
nacional vigente. los ingrediantes son sugerdos, §5 NECEATIo garantizers
lgs condiciones caracteristicas del prodacto.
Regquisitcs ;
Fisicoauimicos No Aplics
£ producio debera cumpls con fos siguienies requisitos:
Rﬂiﬂmslzrrﬁ REQUISITD n [ m M
ESPECIFICOS Requistios ; v
Wons e e HE 10° ufclg | 2x10° ufclg
Escherichia cofi 5 a < 10 ufelg ==
Requeatng Microblologicos. H#Wmnnﬂﬂhﬁﬂmﬂﬂnv
bizeochos. Resoluciin 1407 dha S0AZ
Raequisitos
Nutrigionales NoRpee r
Otras producto debe. paseer una fextura suave al paiadar, gue S0 disuelive
caracleristicas en la boca, olory gabor caracteristico, lbra de cualguier mataral axtrafo
el produclo o contamingnte de cualguier naturaleza. El producta no podid prasentar
| exCEE0 Ue grasa nien su suparficie o @n U interior. i)
Resoluclon 2674 uammﬁ Resokucion 5109 de 2005, WTC 1363 |
Resolucion 1407 de 2, Resoiucin 10 de 2021, it 2492 de
REQUISITOS NORMATIVOS | 2035" o racqiucion 254 de 2023. ¥ las demds que los sustituyar,
mogifiguen o adiclonan,
Presentacion del | SAP 200000443 Unidad Con Peso Minimo De 30 G
Producio SAP 200001745 Unidad Con Peso Minirmo De 80 3
. ‘Baolse de pol leno Glonentsdo o pokeuleno de primer uso grade
EMPAQUE/ Empanus /o alhmmﬁ::n e a d
EMBALAJEY | EMS®el® | Canasiila por 30 unidades
ROTULADO &l rolulo debe cumpir can-los requisitos engios an la Re ;
Rotuiado Proteccién Soclal RA00 da 2005 y Resoluchin 10 de 2021, Resalucon
2492 de Eﬂazrﬂm:ﬁﬂnzﬁddﬁﬂﬂla. Y las demas que |5 an,
- madifiqueen o adicionen.




| Continua Ficha Técnica de Producto .. MANTECADA |

. IL DEL PRODUCTO ¥ E!pm-:l_ut.'!:ﬂmquh'eumﬁﬂnﬂllrdl&nﬂu:ﬂwﬂmhﬂnapamﬂam :
REQUERIMIENTDS DE LA facha de fabricacian, Al momento de la enfraga no debers lener mds de ,

ENTIDAD uri {1} dis desds su fecha de fabricacicn., !

—

El producto debe ser ‘ransportado en amblenie fresco, seca v bajg |
condiciones que eviten su cortaminacian, ademas deba ser transpartads

CONDICIONES DE TRANSPORTE |90 furgdn wo vehiculo eerrado con concepto bécnico  sanitario

FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS, Expadida |
par &l Ente ferrilarial de saiud. Se debe cumplir con todos los requisitas |
referenciadas en al capiiulo Vi da la Resclucidn 2674 de 2013, |

=

CERTIFICACIONES Proveedor / requenmientos),
Maquilader’ Comerclalizador |+ Adicionaimenis para el caso de los comercializadores se debe

= Ragistro sanitario del produgio: {Vigen)
* Concaplo sanitario de planis procesadors expedida por la Endidad
competents (vigente con conceptc Favorsble o Favorable son

presentar Concepto sanitario del sito de almacenamianio expedids
por Iz entidad competenie, concepts Favarable o Favorable con

raquerimiantos, Con fecha da #kpedicion na superior 2 fres afdos

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE 2024

CONTROL

DE GAMBIOS

VERSION |

DESCRIPCION DE CAMEIDS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Wermidin- | pacial

54 djusta fomale PA-FO-75 Varmitn 00, sa relcan o6 cdigos BIG del documaria oehia § qus ¥ M0UGEN WNZAS Bp @
EriEin. i 48 ncluye ioe codigos SAF, porgus Ectualmente o cddigos som genprados P #5808 Ristema O informacon Se
cambia fa-clasificacin baisdo on Bistera AP g ajusian las sequisiins microbioligicos. En Condicisnes di LigFspate vll

AlmacergEnients & sgrogsr “acemds deke s=r iranspediado @0 Turgdn wWo wehicils cemads =5n ToNCepLe Monico Ekndann
Fi BLE {Fif} o FA%%‘H HEEIJ.EFH!:IEHTUE.MH Ewglfmwmﬂamﬁ. —.

FBclusiiza 3 versiin PAFCTS W !
hmmnwmmmum 14wm2ﬂzzpnrammrmmem-rﬂrumn hal
Requisitos microbielogicos pan - NTC 1383, -2

REGUISITD ] s [ W

X Mizhsy 82| wrumyg Ts_r._
| Excraiicha coi Blo [ =g e I

Raguinan Mocholgoy, £ otk pavgdana
du'g, gabelas y Brcoctas: Rpsshean FHIT op 1077
Ern mijuiilcs normaivos s

nckayes ; . 2452 oa 2003 |

resalucshn 254 de F023. ¥ s que fag auslilean, modliguen o sdicianen.

La widz il 50 gumenta ole 0083 Grco d1as v se inchie of g 'i;lpmdu:lurequhumnhnrum-ﬂntnmnfnmmdu

rﬁmi’_uhhmawmmmuumumummmmumam:u facha de
Mt jin

—_— ey

En cenificocones se mchiye regisiio sanitari vigente, s¢ retra cerifieacian Saniaria. pars vehiculo o dusnbucion y B
paisaial debe posesr dolacin acoede 512 nammalividad sandtasis ks anlraga dal producto, tenendn en cusiin G G
mqudurhnnui-ﬂm&ummu:udaﬂmn,ﬂw para @l c24o da les sorercimleadares so
deba presenlar Sonceplo sandans def tio dg simacenamisnio axpedds por s ertidad rompabenie; cancephy Faverable o
Faworaids son requerimnisnies, Con fecha de-ewpedicdn no supenor & tres shos: Cambios malados pev MERE, sclntre
2034,

e i a'e el S



[ Continua Ficha Técnlca de Producto .- WANTECADA |
| CARGO NOMEBRE FECHA FIRMA 1,
Profesional de Defansa Marla Catatina Rodrigusz ¢
Elabord ‘ Ahmnimhmﬂlﬂﬂ1 Gonzalaz 1,3 um EEL N
Profesional da Defensa Danery Alexandsa Sanchez c;
Abastacimisntos Clase | Rojas 18 0CT
Profesional de Defensa
£ Gisella Paola Garcia
Revisd Eug:ﬁem_rﬁﬂﬂmlfﬂ i Avendafio ( { O0T J2024) - ;
Comité | Profesional de Defansa i
| peesor | Oficina Atesors de Pianeacion | Yamile Betancourt Vega 18 0CT m
F#Eh' & Innavacian Institucional '
a5 -
; Directora Abastecimientos Marma Sivana M chez ; :
Técaicas| ' Clase | g |18 ] ’IE@\"M
Secretario Ganeral (E) S 18 0CT
Jefe Oficina dﬁ:aanm Juridica caadidie /
las funciones Martha - : i
Aprobid dﬂlﬂﬂpﬂl&:‘dn |a Direocitr Baguers 1 g 0ct
naral




Ifﬂﬂmm-‘%ﬂm_ Hnmm'm .

2C10 en blanc



PROCESO
PLANIFIGACION DEL ABASTECIMIENTO

FICHA TECNICA DE PRODUCTD | Versién Mo, 00 | Péginaide2

ADENCIA LDGINTIEA ALIMENTOS -
L o | 3 w]-ma

TORTA DE BANANO

SAP 200000713

Repostarts

Produclo  homeado de pasieferla elaborado con hardna de trigo
forfificads, hueves, agus, grasa, banano, szdcar, agente leudante, sal, el
producis no pusde presentar ningdn indicle de slterscion yo
contaminacidn que alecten @ consume del products © genersn aSg0n
riesgo.

Eanano, hasina de tiga fortificado, huewos, szlicar, margaring y adilvos
permiidos, ete. €l uso de los ingredientes yfo materias primas debera
cumplir con laleglslaciin sanifara L

0000 | 30000
7 i
-ﬂ_ .

D | =

- 100 | 200

Rgferenca Parimeyos Micrsbaibgieas INVIMA para Bizcochos ,
Mo Aplica

A

e L ) e
-nll':l nl-h-'l-

No Aplica:

Unidad % 80 gramos minima-
Resoluciin 2674 da 2013,

Presenizcién empaque individual can un contenido nete minimo da B0
gramaos mirimo.

El producto dee ser ransportado en furgén yo wehiculo cerrado con
concapto lonico sanitaria FAVORABLE, exgedido por el Ente Territorial
de Salud. Debe dar cumplimiento gl capiulo W de 1 resolucidn 2674 de
2013

o s ficl | LFEEI::‘?AE] hﬁmﬂﬂlmmm:
tener sistama de- en ko

no debe pm:nmmﬂ duranta el flempo de vida Gtil dal

Eﬂw_mm'm__‘m o os Toauiiios exigidos en la Resalucien dal ;

Minlsterio de-Proteccion Socsl 0081082005 v Resoluclén 333 de-2011.
£




PROCESD
PLANIFICACIGN DEL ABASTECIMIENTD

LD Cadiga: PA-FO-T5 _kx_

¥ FICHA TECNIGA DE PRODUGTO | VarsionNo 00 | Pagnazde2 -](
ALIMENTOS -

e Feche: | 12 | o7 | 2ot | T "'"'E

mmmmllmhmluuﬁm“u
gﬁuh@nmduli Enos en su-
El producio requiere una vida otil de 15 dias contados a partir de la fecha
Nida Uil de fabricaciin, Al momento de la-entraga, & preduste no debe tener més
te dios (2] dias de fabricade,

= Replstro, permiso o nofificacidn sanilaria (vigente).

+ Acta de vislla sanilaria (IVC) con Concepto Técnico Vigenie para
establecimients o planta de produccidn: Favorable o Favorable
£on requenmiantos, expedido por & Ente temitorial

MARZO DE 2021

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS




PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
--_.._\ ,--""'" TITULD Cadige: PA-FO-TS
\TJ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versidn No. 01 Pégina 1da 2
namnets LESTRTIER ALIMENTOS
B Fecha: | 28 o3 201
PRODUCTO f HOMBRE GALLETA ALFM
| cédigo SAP 200002216
REQUISITOS Clasificachin . Pan
GEMERALES Froducio oblenido mediante el horneo apropiado de una masa (iquida,
Descripeion del | salida o semi sclida), de las figuras farmedas del amesado de derivados
Producta del trigo u oiras farindcess, con olros ingredienles para ¢l consuma
i humaEno. o
Hating 0 malz y harna de Trgo, azdcar. bocadilo, agus, levadura,
Colorantas, esencia, grasa vegelal, mantequilla, polvo de harmear, gal.
Ingredientas No se parmile la adicn de calorantes y olros aditivos diferentes a los
aprobades por la legislacin nacicnal vigente, los ingredientes son
sugeridos, s necesario garaniizar |as gondiciones caracierlsticas del
producto.
El producio debe cumplr os siguientes paramelros:
Reguisitos an 100 ¢ de Gallesas sin rafland
. Mmugsira iirlime Il
Requisites
Fisicoguimicos pHdesolacen scussaal 105 N T
Frggaing. 3z g0 Faccion on nasa 33 =
£ Gazs 260R
Hurmedad an & i 109
REQUISITOS
ESPECIFICOS arg -sin rebann — NTG 1241 achuafgackin
El producto debe cumplir Ios sigulentes parametras.
Rrgepno p__m MW :
Requisitos ot e il
Microbioldgicos Teriein Sphplerritir bumu rRaguisss pstiy, UFEE: 1 wIM o :
g by el Wi ] [ B | e 1
i Epmagnig ok peaiva oot WTER A T :
Pecscnie Beddonaarem, TR 7 13 b= 1
Requisilos :
Mulricionales Mo Aplica
El producto debe presentar |as siguienias caractaristicas: debe poseat
CHras una bexlura suave al patadar, gue se disuelve en |2 boca, olor y sabor
caracilerislicas | caracteristico, llbre de cusiquier materizl exirafio o contaminants de
ded product | cuslquier naturaleza. El producio no podrd preseniar exceso de grasa ni
__ en su supericia o &n su inlencr.
El producto debe cumplir con los requermientas estzblecidos en la NTC
REQLUISITOS NORMATIVODS 1241, Resolucidn 2674 de 2013, Rasolucisn del Ministerio de Proteccion

Soclsl Mo, 5109/05,




[‘Continue Ficha Técnien de Producto ..

GALLETA ALFM |

EMBALAJE Y
ROTULADO Embalaje

mmtg 98l | &) producto debe tener un peso minimo de 60 gramos,
EMPAGQUE J e Cada unidad debe Ir ampacade en bolsa do polipropdeno biorientado
s vt (Monocapa o Laminado) de primer uso y gredo aimenanio yio embalado

&n balsa por 100 unidades.

Las bolsas por unidad deberdn poseer fecha de elaboracidn y fecha de

Maquilador/ Comercializador

Flnu.ala_dn sancmiasta

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | El producto requiers una vida Glil de cinco (05) dias contada a partir dz 12|
REQUERIMIENTOS DE LA fecha de fabricacidn, Al momento de la entrege no debera tener mas :I&.
ENTIDAD un (1} dia desde su lecha de fabricacion. _

El producta cebe ser ransportado en furgdn yio vehiculo cerrado con |

concepto Sanitaric FAVORABLE, expadido por al Enle Terrilofis] do

CONDICIGNES DE TRANSPORTE | Salud. El personal debe poseer dotacidn completa para [a enlrega del
producio. Se debe curmplic con fodos los reguisitos referenciados an el

capiluio Vil de la Resolucidn 2674 de 2013
" |Concepte sanitaria de la planta procesadara o sitio de fabecacion del
CERTIFICACIONES Provesdor/ |products, expedida por la Entidad competents [con fecha de expadicitn

no superiof @ un afs y con concephs favorable o favorable con
requarimisntos).

FECHA ACTUALIZACION: JUNIO DE 2021
CONTROL DE nmﬁ-ﬁ_ a
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 |Versidn Inscial

l Aprobd Beerstann Generil

CARGO NOMERE FECHA
Eisbors |  [iesoradeDofersa | ng Alm ints Miemvers | {13 JUN 2021
Qireclofd ABGSESMANICE. | ¢ Yoany MermAdcadcostn | 2 2 JUN 2077
s | Jaiacs | Bimingme | T2 00 gy
e aa . | WenmERpicrimm | 29 il 099
S | Yo 1 X0

&

4



FROCESD .
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTD
-...\___:& ,57/ TITULO cODIG: PAFO-TS _
"i"_ﬂ FICHA TECNICA DE PRODUCTO VERSION Mo 02 | Piginatded | =
AGEMCLA LEDIRTH ALIMENTOS Al
"""“"E i‘.‘l‘f.'ﬂ_.u FEchL 23 u._ mm -
PRODUCTO | NOMBRE PAN ACEMA W
Codiga SAP 200001048 / SAP 200002207
REQUISITOS Clasificacin F'.F-HﬁDEﬁ_ 1A Iig
GENERALES Producio alimenticio natural ablenido mediante la mezcla de ingredientes
Descripcian del les. El producio es de ferma redonda, teklure compacla y arcms
Praducto raracteristico. Se caraclerizan por su sahor @ anie, adamis de lenar U
Bl scentuada sabar dulce.
H ngrecienies Tarna 98 Wgo, penela, leche, azucar, agente leudante. anis, BEpECias
- aromaticas, huevos. grasa vegetal
Fm NoAplea
El producic debara cumphr com 108 siguienies reguisitas:
P Pardmatro n| e m M|
REQUISITOS | Microbiolbgicas | Mahos 2 | 2«107yfely | ==
ESPECIFICOS | Eggherichia coli E | B | =gy | = |
- Requisiigs Microbloligicas 8. Pan. Res 1407 de 2022
Requisitas ’
Hutrigionsles s, e
El producio debe: prasentar las Eigthentes caracieristicas: debe poseer
Otras una texiura compacta al peladar, olor ¥ sabor caracteristico, [lbre O
caracierisiicas | cuslguier matersl extrafio o confaminante de cualguier najuratezs, El
del producta FIM no podra preganiar aypeso degrasa pien su superficie © en su.
E=—iisien 2674 de 2013, Resslucitn 5108 d= 2005, Resolucion 1407
REQUISITOS NORMATIVOS. de 2022, Resolucitn 810 de 2021, ucitn 2492 de 2022 y resolucion
254 de 2023, Y las demas que las sustituyar, medifiguen o pdiinen.
[ == Sraseniacin del | AP 200001048 Unidad entie 60 55 gramos.
Products | SAP 200002207 Unidad entre &0 y 55 gramos. :
EMPAGUE { Empaque ylo | Bolsa de polpropilenc: biorientado & polielilens de primes usa Y grado
e | Embelale _jaimensos. :
ROTULADD El rotm debe cumplr con los requiios exigidos en 3 Resolugion Min.
Proteceian Social 5109 de 2005 y Resclucién 810°de 021, Resolucion
Rotulado
nage de 2022 v Resolucidn 254 de 2023, ¥ las demas que as gushituyan;
| modifiquen o adicioren.
—iDA GTiL DEL PRODUCTO Y mdmmmmﬁmmwaﬂmw o5 & parr e & fecha
REQUERIMIENTOS DE LA de fabricacién. Al marmento de (2 anbena, e products ne debe lenat m
ENTIOAD ' de un (1) dia de fabricads empacado.




| Continua Ficha Téenica de Praducto .. ~_ PANACEMZ

CONDICIONES DE TRAMSPORTE | en furgbn wio wehiculo eswrado con conceplo técnico  sanitano

El producic debe eer transportado en ambienie fresca, seco y bajo )
condiciones que eviten su contaminacidn, ademds debe zor franspaonada |

FAVORABLE, Expedido por & Ente ferritorial de salud. Se-debe cumpfir
con &l capilula VI de la Resolucitn 2574 da 2013, )

CERTIFICACIONES Proveedor/ cancepio Favorable. o Favoratle con requerimientos).
Maguilador/ Comercializador |, Adicionalmerte para & caso de s comercializadores se debe

Registro, permise o notficacion Sanitana del producto (vigenie] |
Conceplo sanitarto de planta procesadors sxpadids par fa entidad
competents (Con facha de expedicion no superior a un aflo ¥ con

prasentar Conceplo sanitaria del sitio da almacenamisgnla expedida
por fa entidad competente, concepla Faverable o Fawaratle con
| requerimientos, Con fecha de expedicien no Superiora tres afios |

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE 2024 |
il
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESGRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
g | Wersin [nical
| Seachigkes & versin PAFOTEVE R
S etian los Requiskos Fiscouimices pan NTEC 1363 Pan de un s3io homes (pases biidos)
r REQLSITD Minlmo % | Mbsimns % I
| Humedag an'%_ 200 200 .
.'Jp;q _ LB 6.0 |
! radsings én base gecs 1 B R a4 -
acfuakzan regusilns - eRplucion 1407 de 2002 POF @nliar en wigendas v se relian los |
reCpuislod microbialig) fctuskeacian), Wil
j=ms=rl| pargmewa | m | e m "B
i hes 5 | 2| airrucly | — i
z ¥ ol | 5 | ¢ | <roung | !
I Silog 'h&gma,wmasiur_' |
de 2022 |
En reguisilés. normatives & mcluyan, Resolucsn 1207 do B10 dn : 2402 de 3037 ¢
mﬁﬂ.h 2023, ¥ lag dends quelas sushiuyan, risdifiquen o adiclonen. Se retean Fes. M. Brotscosen Social
Enm—lﬂu'sm B 184 "Los bosas. dederdn posear fecha e sliboracicn v fecha oe vanaimiento”™ ¥ 88 meiere of g
Ef fetulo delba el con o erpdisliog exigides an ks Resclatibn Mia, Proloccian Soclal 5109 de 2005 v Regakicon 510
8 207, Rescluciin 2442 du 2022 ¥ Resalucidn 284 do 3023, Y a5 darmis fue ks sualituyan, medifsuen o adicansn.
En cemficaciones 59 mehups o textn “Adidonaimente nars of casn de los comercializadores se debe presentar Concentn
savitanG el silio de amstenamianto expedids por la enlided compatenis, eoncepls Favarable o Favaraole ©on |
requesimentios, Con fecha oe expedickn e superior & Yed 3805, Cambis malrans por MORT, colvbry 2034,
A 4
CARGO NOMERE | FECHA FIRMA, |
Profesional de Defensa faria Cataling Rodrigues S
Efabord Abaslecimientos Clase | Gonzalez 1 i GET m \

e - —
Revisd Profesional de Defenga Danery Alexandra Sanchez 'EIE-'i g
Gomits | Mbastecimientss Clase | Rofas 18
Asesor Profasional de Delenza Giseila Paola Gars ]

deFichas |  Subdireccian Genaral De oo A5 BES .
Téerilcas Operacion Logisea | | |
: i



rfhmi'mnﬂr.hnﬁmrmd'l Producto .. PAN AEEHA.I
Profesional de Defensa &3
Oficina Asasorm de i
Planeacion & Innovacitn Yamile BetancourtVega 3 8 iy 204 |
institecional
Dirachora Abastecmientos Worma Siivana Monlanchez 4 I# . ;1
Clase’l Montenagio H Hl_l:“: 1 ;
Secratario General (E) E-mﬂmmt::nllfm 18 0CT M
Jefe Oficina Aﬂﬂﬁ r;lﬁduﬂdlca et I e
encargads de las funciones Martha Euge - ‘g_ Eﬁ
AprobS’ | ol despachode |a Direcsitn Baguens 18 OCT 22 ; . '
iseneral
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FLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULD

FICHA TECNICA DE PRODUCTQ | Versian No. 01 Pégina 1de 2
ALIME

Cadigo: PA-FO-TS

NTOS

Fecha:| 28 | 03 2021

-

GALLETA DE AVENA

SAP 200000280 / SAP 200001081 1 SAP 200002303

Coaflerta

Products homeado Upo gallela con forma redonda U otra forma, las
galletas y colaclones son alimentos 8 base de cereales yio farinéceos yio
mezcla de cersales, fafinacecs, elaborados mediante € homeo
apropiado de las figuras formadas del amasado de dervados de- Ifigo u
oiras farindceas can otros ingredienies aptos pare el consumo humana.

Las galletas sa la puede adicionar ingredientes lalas. como BzUCEIeS
natursles aduicorantes arificiales permifidos, productos lacteos ¥y sus
derivados, huevos, frutas, pasta o mesa de cacao, grasas, aceites,

jevaduras nggggggymlhrﬁﬂ para i consumo hunmano,

Harlna de trigo, avena, azdcar, agua, aceils, |mvadura, colarantas,
Hiearbonsto, aditives permitidos. No se permite la adicién de colarantes ¥
obros adiives difersntes a los aprobados por la legisiaciin nacionsl
vigente, les Ingredientes son suger , &5 necesaria garantizar les
condicionas caracteristicas del producto.

28 TSN Thl B =

Tabia 3. Fequatios Fish joos NG 124122007 (seii

|una tectura euave sl paladar, olor ¥ sabor caracteristico, libre da

LEirioT,
NTC 1241, Res 2674 del 2013, Res 510872005, Res. 4506 de 2013 ded

El products debe presentar s siguientes caracteristicas: debe posoer

cualquisr materal extrafio o contaminante de cualguier natursleza. El
pmmmﬂi;mwmﬂm:mmmmmmumm

g galud ¥ probeoc S social.

SAF 200000280 el procucic debe conlener Un pess enwe B0 3 B0

I




Continua Ficha Téenfea de Producto .. , GTMMAUETI

SAP 200001081 Galleta de Avena “340G

SAP 200002303 Galleta da Avana PAQ 28 a 32 GR * 6 UND

Bolsa de peliprepilena biorentaco o polietilens de. primer uso-grado
alimeniario.

El producto debe cumnplir con les requisitos establecidos en la resolucidn

5102 de 2005,

SEL PRODUCTOY
ERIMIEN ""'LL £ | B producto se requiere con una vida u minimo ¢ ocho (8) dlas &l

TENTIDAD .. | moments de la entrega del producto.

El productn debe.ger imnsportado en furgdn yio vehiculo cerrado con
[SRAssE | conceplo lacnico sanitario Favorable o Favorable con requerimientos,
e expedido por el Ente territorisl de salud. Se debe cumglir con todos los
it | requisitos referenciados en el capltule VIl de la resolucidn 2674 de 2013, |

Regisiro, permiso o nofificacion sanitaria {vigenie) del producio
Conzepto sanitario de planta procesadora expadida por la entidad
competenta, (Con fecha de expedicion no superir @ un aflo y con
concepto Favorable o Favorable con requedmisntos). Para el caso
de ks comercigizadores se dabe presentar sAanitana dal
eitic oe simacenamianic.

OCTUBRE DE 2021

T
I F e _l i = R bl

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Warsidn [nicial

Se modican raquisitos fiscoquimicos y micrabloigices de acuerdo @ la NTC 1241:2007.
En rotilado sa incluye dar cumplimients a la Resclucitn 5108 de 2005.
En contenido se incluye en &l SAP 200000280 la presentactin de 60 a 80 g

ONEs S8 sanitario del

Se ajuaia nformacion @ formalo PA-FO-TS Version 01, se Incluye codigos SAP Z00001081 y
200002303, modificandoe Hem presantacion.




PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTD

V TITULD ‘Cédiga: PA-FO-TS
FICHA TECNICA DE PRODUCTD | Versidn No. 00 Péping 1de 2

SoErG TRRTETIER ALIMENTOS
S mulu or | 2018

PAN DE COCO

200001750 / 200000503
PAMADERLA

Producio alimenticio natural obienido mediante la mezcls de ingredientas
penificables. El producto-es de texiura suave y arcma caracierstico, Se
caracterizan por 2u contenido alto de humedad y la suavidad an loda su
esiruciura, sdemas de tener un acenbuado sabor y presencia de-coco:

Harina de trigo fortiicada, azicar, levadura, sal, manlequilta, bicarbonato
de sodio, coco reliado y leche de coco Mo se permite ks adicidn de
coloranies v olros adilives diferenies & los aprobados por [a leglslaciin
nacional vigente, los Ingredientes son superidos, @5 necesario garantizar
las condicisnes caracleriaticas del . -

Ho Aplica

El producto debe cumplir les siguienles pardmelros, que se deben
rapertar en el andlisis de laboratorio: '

A
| =
[

' . Limdta por g
" m | W
- S
BT DU i 5 0 o
Y [ =
{ l-L 2 i | o
3 4 W | 1e*

Fequisitos mierabloldgicos pan —NTC 1363 Actuallzaciing
Ho:aplica
El color debe sar uniforme ¢ dorade o ligeramenis moreno. La corteza
ne debe estar quemada, nl tener holln o malerla exdrafia alguna. La miga
debe ser elisfica porosa y wniforme, no debe ser pegsjosa

desmenuzable. El olor y el sabor deben ser los caracteristices a su
formulacién. El pan debe estar bien homeado y cocido, libre de olores ¥

sabores desagradables.
El produsto debe faner un peso entra 60 gr y 100gr.

HTE 1383 Pan — Requisios Ganorales. Res. Min. Proteccion Social 2674
de 2013, Res. Min. Proteccitn Soclal 5108/2005. Res. Min. Proteccién
Social 333 de 2011,

Canastila x 30 unidades. 2 bolsas da 15 unidades cada una o 3 bolsas
por 10 unidadss __

El producto debe ser transporiado en ambienta fresco, seco y bago
mﬁmﬂmmwmmmmwm

en furgsn ylo vehiculn cemsdo con concepto lSonico santario




PLANIFICACION DEL ABASTEGCIMIENTO

TITULD Cédigo: PA-FO-75 '}C;{'
!‘1‘! FICHA TECNIGA DE PRODUCTO | VersifnNo. 00 | Pégina 2de 2 )E-—}‘C

ﬁ-m—-ﬁl m Erdr

T L] Fm u “ Iﬂ'lﬂ PREE o
FAVORABLE (FV) o AON REQUERIMIENTQS. Expedida
porel Enta lerrtorial do salud,

; Bolsa de pofpropileno biorientado o polietiens de primer uso y grado
Empaque | i entario

Ralulada Las bolsas deberdn poseer fecha de elaboracidn y fecha de vencimiento,

“ida (il El predurcho se requlare ¢on na vida 6l mifdima de dos (2) dias.

- Reglstro, parmiso o notificacion Sanitaria del producta (vigenta)
Concapto sanltario de planta procesadora expedida por la entidad

| competents (Cen fecha de expadicitn no supanior a wn afic i con

pitey Fevirsble o Favorable con requernmenios).

MARZO DE 2020

VERSION DESCRIPCIGON DE CAMBIOS

1 Verstr nicil

B quala feemalo PA-FO.TE Vermen 00, v rolimn o5 cidiges BIC oul Goeumanio Oubias b U0 ya A5 S0 UUAEAI0L &
la ewidad, y 48 inclupe lod chdiges BAP, peque aciuaiments oy cddigos songenerados pat asla sirlema da
2 irfernpein, Sa fami s clesificacdn basodo an. Sistema 200, Se sjusia & condesido, ampiands & rango de pesa
- que punde bener ol prodecio ask: “El produsio debe laner un peso 8 entre 53 gramos a 100 gr© de scusrdo @ las
lﬂ:luuni:hmﬂum&mﬁm“Hnnurnh:iﬁgmnnﬂumumtﬁﬂmﬁm

Blim, Inks Rbwara
-

. Fioss Mary Enclio Mefo otf;_ﬂﬁ.:}..ﬂ;},[} rw
7/
SR | e |90 g 2020/l ool

e | CmATMMNST™ oy, 4000 Ze2 | LanetS |

OY - Ans 2020 ,ﬂ‘/ﬁ" K/”}f
&

-

Secralada Soresal Corgred Jupn Carnics RS




PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTEGIMIENTO
TITULO Codige: PA-FO-TE
E’f‘ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versidn No. 00 Pégira 1 da 2
m“ﬁ!‘ﬂ ALIMENTOS :
e o o Fecha: | 12 oF 2018
PAN DE COTOD
200001750 [ 2000005603
PANADERLA

Producta alimentinio natural obtenide mediante la mezcla de ingredientas
panificables, El producto es de texiura suave y aroma carecierstico. Se
caracterizan por su contenido alto de humadad y ia suavidad en loda su
estruciura, ademds de tener un acentuado sabor v presencia de 0oco

‘Hariaa da Irigo fortiicada, aziicar, levadura, sal, mantaquilla, Bicarbonato
de sodio, coco rallado y leche de coco Mo se permile la adicidn de
colorantes v oiros adilivos diferentas a los aprobados por la lagislacion
naclanal viganta, los ingredientes son sugerides, es necesario garantizar
las candiciones earacteristicas del prediscto. '

Mo Aplica

El procucto debe cumplr les sgulentss paramelros, gue se deben
reporiar an al andlisis de laboratario:

Unii parg
o
e 1 1 ‘. n
e o~
s corous URGY 3 i 0 | 10" |
mmmwmpm-m:msg_ﬂm-mﬂmrﬁﬂ

No apfica

El color debe sar niforme da dorade ¢ ligeramente moreno, La corteza
no debe estar quemada, ni lener hiollln © materia extrafia alguna. La miga
debe ser clasfica porosa y unlforms, no debe ser pegajosa ni
desmenuzable. El olor y el sabor deben ser los caracterisbices a su
formulesidn. E1 pan debe estar bien hameado y cocido, libre de olores ¥

El producte debe laner un peso enlra 60 gr y 100gr,

HTC 1383 Pan — Requisios Generales. Res. Min Proteccion Social 2674
de 2013, Ras. Min. Proteccion Social 5108/2005. Res: Min. Proteccién
Social 333 da 201 1k

Tarasiila » 30 unidades 2 bolsas de 15 unidades cada Una 0 3 boisas |
por 10 unidados

transporiado en ambente fresco, saco y bajo

El producio debe ser
su contaminacin, ademds debe ser transportado

condicionas que eviten

o len furgén yfo vehiculo cerrade con concepto técnico sanitario |



PROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULG Chdige: PA-FO-TS -_kx_
‘# FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versigntio. 00 | Pagina2 de 2 ;-[_:]'C
¥ ALIMENTOS
i ] 5 o | e |
FAVORABLE (FV) o FA Q IMIEMTOS, Expedido
por el Ente territorial de salud, )
& Bolsa de polipropdent bioreniado o polistienc de primer uso y grado
PaQUe: | almentario.
Rotulaso Las bolsas deberan posser fecha de elsboracian y fecha de vencimianto.
Vida U El products Se requisne con una vids Otil minima de dos {2) dias.

- Registro, permiso o nolificacidn Sanliaria del produsts [vigents)
Concapls sanifario de planta procesadors expedida por la entidad
competente {Con fecha de expedicién no superior a un afio y con
plo Favorable o Favorable con reguerimientos).

MARZO DE 2020

DESCRIFCION DE CAMBIOR

Yarsin Iniclal

Bo ajusia Tomeaba BAFO. T E Worsian 00, 52 redran bos coalgos SI0-00] dacammnia Sekede & g ¥ o 907 WHEA0aL #n
la Entidad, 4 S8 Sl loa BAP, porgue achidimests los cidigoa son genefades por esha sisiema de
infareacian, Sa cambia fa clasficaciin batacs an Slshema SAP, B& ajusta el contenido, ampliandn & rango da paelo
que pusde {aner &l produsio ask *El produscis: deBe faner wh pees de enire 80 geemoz 8 100 gr° de acuaends 8 Igs
soliciodes de |&¢ Pegionales. En Condicosss de Irersporle v Almecemamignic 58 sgrega; o FAVORARLE CON
REQUERIMENTOS v, En Rigar kyeco, seco y wpalilace, lejos dei cafnry ol hugo,

Ing. A, inds Mirgart Rivets: | 30} M- X020 \ﬁn\ﬂtqmu
n::l {
Avastaomiunics | dm, Rosa Mary Encso Mela O_U{’:_ﬂa.. 2090 Mﬂ,
ooy | Gl S Eme mwméﬁﬁé—]
Akt "f:-kﬂ? .
...... | Secrstatn Gangra | Covanal dun Clos Riveros O - ptns a0 ,/'/“”'/"'" //l':f

.



PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
Cadige: PA-FO-TS
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Yersiin ho. 00 Pagina 1 de 2
gmmnmm ALI!'HII‘DE
i lLITRAREN
in = e L L] Fﬂ-r 12 w m‘a - De—
[ PRODUCTOI/NOMERE | PAN TAJADO ]
Cedige 200001766 O
R i PANADERIA
EEE“.EU'HTE:. Broducin hamesda da tadiura bianda y susve. Elsborado @ perii 88 Uria masa de
Descripeion de! | haring da tngo fermentada por i sceion da la levadurs al-dogradar e azxdcar, que
Produsto ummmmmmmnr;mﬁdu'mmrm
harnes. Bl pan debera venir lajada.
ingredientes | Harina de rigo forfhicada, szbcar. sal, margaring, kvatura frascay agua.
El producio deba cumplin [os siguimnies regulsiios frshcoduimicos:
PARAMETROS
Raquisitos BESHANY WG | MAXID
Fisicoquimicos Probeina an%h ] .
Huredan en % mén 20 an
Taaia de harra i] 18
Uimized pan T eRE ] Arila
El praducio mﬁh&ﬂulmmmquﬂummmhrnﬂ
andlisis do labosatorio:
Requisites
spis | Microbioisgices PARAMETROS n e m M
ESPECIFICOS Recuzrid-de Mohos y Lovaduras WFCig| 3 1 fo* 10
. 5 P Gl :"1:!..:"- fown) 440 rede 4 ] Lahgal
Ragusitos
Mulricianales s e
El pan no cebe presaniar pmpolas. El color tabe ser unilonme, 3 corieza no
Ciras debe astar quemads. La mige debe sor elaslica, parpsa ¥ unifarme, no debe ser
5 _ mmwmamarﬂmurdmmm:mn-u
md m] MSUCAS | ooy igcitin y claslicacion. Dabe usiar Ben homeada y cocide. e de olores ¥
el producid | sobires desagradables. Mo se permite t-adcidn de colomntes y olros adilvos
dfarentes aios I legislacdn vi
Contenido ElpfﬂhmdnﬂemWnpenmlnhnd-ﬁﬁMMﬂpﬂi.m
Requisios TFC 7383 Pan - Renuisios Generdes Res. Min, Proleccion Social 2674 de
H 2013, Res, Min Proteccion Social 510902005, Res. Min. Frojeccion Soclak 233 de
il | (L
Sroeeriacian del | Canasiila x 30 unidades. 2 bolsas de 15 unidades de 24 unidades de-pan vafado. |
| Producio nm“urguﬂﬂpnrmmﬂadudﬂimmdﬂdupmujm
. Condiciones de El produdln gar ransponsdo o ambiense frsco, seco ¥ bajo condicicnes
i Transpars wuuﬂnwmmmadmmnrmdﬁmmwm
EMPAQUEY | Al i ¥ |yenicule cemade cen canceply Menlco senitano FAVORABLE: {FV) o
ROTULABG Almacenamento | FaORABLE CON RIMIENTOS. Expedids por 6! Ente tarbarial de salud.
Bl produchy ed18 probegidn por ung:peliculs de poligilena der baja darsidad, of
Empaque cinrte de o bolsa 5& hace por med de un Aambee plhstiicade el cual se
ENiorihg
Rolulado El roliio debe-cumplr con los requisitos exigides en le Resaluckn dal MEnisierio
de Proteccitn Social 005109/2005 y Resolucitn 330 de 2011




PROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
- FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versian e, 00 | Paginazda 2 ; E!
AGEmELs LBEIETIES ALIMENTOS ,
b R F._:hi: ﬂ w EIHI B
[ s El peoducio geberd ianer tna vida Ol de veinte (20) dies, Al momenic de 1a]
Wida Ll erirage o products debie bener nitsimo cinco {05) dias, despuis de su fecha de
fabrizacitn.
- - Regisiro, permiso 0 notiecacion Sanitana de) producto (vigenis]
CERTIFICACIONES Proveedor! |- Goncepto saniladn de planis procesador expedids por la ensidsd
Mequifador/ Comercializador ‘competents (Con fecha de expedicitn no superior @ un af § con concelo
Favorable o Favorable on requerkniantas).
o GONTENIDO: FEBRERO DE 2020 -
'MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS N
1 [versoninoa T
hqmahmmnm-ruﬁmﬁm L0, se refean fos cidigos SIC gl documento dobida 3 que 72 no ean
ullizacos an-|a enddad, v 55 Incuye 08 cAdigal SAP, porges aclualhenis iod Shdiges Son gENEritas por g5t
sstema o inlomacsn. S8 cambia la clasdieackin Dalaca en-Stema SAP, se agregan requisics fsicequimicos
2 hagada i:“hlﬁ: Fﬂl:{ﬂltll;l w:mﬂ 50 sjuslan muq;.ﬂlm:lxmi fﬂg:t ﬂuﬂ
DaEE3as TTHEMEL KHnes ansporte Almacenam &R a: 1 YOEAR
rﬂﬁrlulmm’;g B CAFTSCINERES Ep SOIRGA; ﬂ-&'[m pamisa & rﬂrim “Hankari-dal praducts
¥
CARGO NOMERE __FECHA |
Profesionpide Delensn | ing Alm dnds Boyam Blara | |
Elabors | suyecimisntos Clse | Cangona o Felarore (2090 |
= i
"""“'i".’““"’” Bedm, Maonica Bana Touar "la‘_! ! M{'}
B n
Bubdimator Generail 0o Y
: eranel {Rs) Danos Emesin
Revisd w? Camacha Diaz fd M 21'?
Bubdimcior General de. | Coreeel (RA] Juan Cades
L —— CoamsEncnies.. |2 o2 Ze&
robé Betanc Dac Corerat Junn Cavdas Rivoios ’
e | 4 fad 2




PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULES

FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersiinNo.00 | Pagina 1 de2
ALIMENTOS

(Cédige: PA-FO-TH

Fecha:| 12 | 07 2018

PAN ROSCON

200001760
200002138

PANADERIA

Producto alimeniice obleride de la mezeia y homec del producio, 8s un
pan de tamafio personal con rellenc de bocadilo o arequipa ¥
espolvoreado con azcar granulada, con un caracterlstics hueco.en el
cenkro. |

Harina 0 (ngo, huevos, margarng vegatal, azicar, agua, sal, lovadura y
rellanc de arequipe o bocadilo. Es importante que en el momenio de os
pedidos o procesos de contralacian, se establazca el refano del mismo,
an indo caso este releno, debard estar lbre de contaminatidn y contar
con las caracteristicas propias del producto. Mo ee permite-la adicidn de
eelorantes y obos aditives diferentes a los aprobados por la legisiacion

nacional vigenta

No Aplica

El -pmduub:‘-iba cumplir los: aﬁurﬁu paramalmos, que Be daban |
teportar en el analisis de laboralocia

- e Limis por g

o k]

HHTH'HH:
-AuL‘nllMli

(Tl
[ TR BT
Requisitos microbiokdgicos pan — NTC 1363 ((ifima Actuslizacldn) _

No aplica

E] producio debe presentar las sigulentes caracteristicas: debe posear
una texiura suave al paladar, que se disuelve en i3 boca, clor ¥ sabor
caraclerislico, lbre de cusiguier malerial extrafic o contaminants de
sualguler naturaleza, B producto no podré presentar exceso de grasa nl

en su superfice o en sy inferior.
SAP 200001 producte debe taner un pest enthe 60 a 120 gramos.
Segln como lo requiera |a Regional en Pliego da condicionss,

SAP-200002138 El producto debe tenar un %nﬂ: da 80 gramas

MNTC 1383 Pan — Requisitos Generales, Res. . Profeccitn G674
de 2013, Res. Min, Proteccidn Social 51082008, Res. Min. Proleccion
Seeial 333 de 2041,

Canasiilla % 30 unidades, 2 bolsas de 15 unidades cada w?i-mlmi

por 10 unidades



PROCESD
PLANIFICAGION DEL ABASTECIMIENTO

V TITULG Cédige: PA-FO-T8 ‘:K}E'
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién Ne. 00 Pigina 2'de 2 "'k

e TEeER ALIMENTOS g
e Fechio:| 92 | o7 | 2008 | —HEE

El producto debe ser transportado en amblente fresco, seco y bajo
Condiciones de | condiciones que eviten su contaminacidn, ademds debe ser iransportado.
Transporle % |en furgin wo wvehicule cerads con -conceplo Beenico  sanitano.
Almacanamiento | FAVORABLE {FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expadida

por 8l Enle femrilorial de salud.
Ermpague Bolsa de polipropilanc blonentado o polistileno: de primer uso y grado:
alirnentana.

Rofulado Las bolzas deberdn posoar fecha de alaboracisn v fesha da vencimients.

Wida Uil El productn se requiere con una vida Gl minima de dos (21 dias.

- Feglsiro, permize o notificacisn Sanitara del producia (Vigenia)

= Conceplo sanftario de planta procesadora expedida por 2 enfidad
competente (Con fecha de expedickn no-superor a un afte y can
concepio Favorable o Favorable con requerimientes).

MARZO DE 2020

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Warsian Inicigl
Se Bjusta lormato PAF O-75 VErsan 00, 8¢ redran 3 codigos SIG d8] Gorumenta O @ GUS @ NG BEN FHITaAdos B
la aridad, ¥ s» nckyn os clfigos SAF, porgus actusiments e oddipes son generades por este sist=ma de
2 infarmacién. e cambla la dasficeckdn basedo en Slstema BAP, s¢ refran requisios Rscogulmicos, v 3 sjustan los
rmousias michbiokigicos, En Condiciones da fansporta v Almemeramienio 58 agega: o FAVORABLE
REOQUERIMENTDS

i -
) { Ahw Adm. Feas Mary Encias Mk @%m&brﬁe % h

SRR, | cwegncmsn | 120 1020 A
Skl || Podiibmwtuin (o 2B Dass |l L1

Secrstario Gansnl mﬂmm Gﬁfﬁ% P fﬂé_jfﬂ
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

V/ TITULG Ctdigo: PA-FO-75
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Vemita No, 00 Pégina 1 de2

REETCTs COSINTIHA ALIMENTOS ;

L Fecha: | 12 wa 2018
PAN DULCE
200002051
PANADERIA

Producto aimenticio resullanie de ia fermentacitn y homeo de una
mezcla bisica de harina de tige, agua, sal y levadura, gque pueds
cantener olros Ingredientes, y fo aditivos permitisas por la legislacion
vigente. En su maea y relleno predoming el sabor tulze,

Harina de Trgo Forincads, Azocar, Grasa Vegetal, Agua, Sal, Leudante,
Huevos. Los ingrediantes y aditivos son sugerides y daben ser permifidos
por Ia legislacion nacional Vigsnte.

Requisitos | Minimo | Maximo
Hurmedad, an % | 20 an
pH | 48 6
Prateinas &n base saca, en fraccion en masa an ¥| -

balp s mlorablalaglons s - = ~
mewmm § 2 &0 10808
Py o ev iy p Rulbrn, m LFC 5 k] L] 0
Tt D SEREICCIITIR meTea Dby den_on LF LR & ‘a Ll ] -
Dyt e Sl v SNC1G i % ] 0 | Masncis -
anussrais the D vt e LEDG ] Fl 18 -
misfabio = MTG 1353 ]

Mo aplica
El producto debe presentar las sigulentes caracterislicas: debe poseer
una textura suave al psladar, que se disuehve an |a boca, olor y sabor
caraciaristicn, fibre de cualquier material extrafio o contaminanie de
cualquier naluraleza. El produclo no podrd preseniar exceso de grasa ni
en su superficie o an su Interior.

El praducte debe tener un peso entre 60 a 120 gramos.

NTC 1363 Pan - Requisios Generales, Res; Min, Proleccion Social 2674
de 2013, Res, Min. Proleccidn Social 5105/2005. Res. Min, Proteccin

Soclal 333 de 2011,

Canasiilla x 30 unidades, 2 bolsas de 15 unidades cada una o 3 bolsas
| por 10 unidades

El producta debe ser transportade &n ambiente fresco, seco ¥ bajo
condiciones que eviten su contaminacion, ademas debe sef Iranspartada
en furgén o wehiculo cerrado con conceplo ifcnico- sanitarlo
FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido

por el Enbe territorial de salud, Se deba cumplir con el capitulo Vil de @




PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

_ TITULO
iﬁ FICHA TECNI

ALIMENTOS

Cidign: PA-FO-75
CA DEPRODUCTO | Versitn No. 00 Pigina2 da 2

E

Fecha:| 12 | o7 | 2018 | e

Resclucion 2674 de 2013,

Empaque

Bolsa de pofipropilana: biorientado o polietiens de primer uso y grado
alimentaric.

Fotulada

Las bolsas deberdn poseer fecha de elaboracitn y fecha de vencimiento.

Wida Citil

E! producto se reguisre con una vide Ut minima de dos (2) dias.

- Registro, parmizs o noliflcazién Sandaria del producio [vigents)
- Concepto sanitario de plants procesadota expedida por la entidad
competante {Con fecha de expedicitn no suparior a un afo ¥ con
apto Favorabls o Favorable con nequerimientos).

g | Warskin Inizial




PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

: ' FICHA TECMICA DE PRODUGTO | Versidn Na. 01 Pagina1de3 | 1 )FK

EraCia ALIMENTOS 3
- TR oo | 12 | 07 | oots | R

~TAMAL CORRIENTE

SAP 200001781

. Comidas Listas
Sa obtene 8 partir da la' masa hecha a basa de harina de malz y otras
ingrediantss, amuelto en hola de plétanc y postercrments e cocina &
| vapor,
ngredientes minimos que deba comaner. Presa de Pallb (Coombina /
Muslc & Ala completa 80g), masa a base deharina de malz Yo smoz,
oceballa larga, cabolla cabezona, zanahorla, &jo y olras espacias. F
Mo Aplica '
“El producto deberé cumplic con los siguienies raquisiios microbioldgicos:
1

Pardmetro Aceptable |
Recuento de Micreorganismes Mesdflos 10000 - |
ColformesTotaleshiMP =~ ' <3 |
ColfformesFecales, NMP s .. ]
Recuento Estafllococo Coagulasa Posiiva_ <i00 - ||
Recuento Esporas Clostridium Sulfito Reducior <100 i
Salmonsila /26 g M Negativo !l |
' Ho Aplica

El pregucto debe contener presa de pollo complsts, no debe tener trozos
de pief sin came. El prodilcto’ debe tener las sigulentes propiedades:
| Textira suave & paladar. Olor y sabor caractarislico y deébe eslar iore de
materias exirafias.

La unidad de producto debe estar en un promedio de peso de 200 a 300
gramas #in hoja, ) |

"7TE producio debe cumplr ‘. Resolucién del Ministerio de Proteccién
% | Social N° 5108/05. Resolucién 2674 de 2013, Resolucidn 719 de 2015,

SAP 200001761 Unided de 200 a 300gr. . - ;
Broducto envusilc en hoje ce piatano y aseguredo-con fra sintéfica
deben ser ci primer uso. El empague no pusda preséntar hongos ¥
hejas con atague de insectos, el producto no puade estar amarrado can
 fibra natural {cabuya o fibra de figue). El empague del producto disbe ser
smarrado en tipo reddndo-mafio © amarrada tpo sobre, - '

£l productn debe estar en canastifa, la cusl dabe ser pidstica en perfects




[Continua Ficha Téenica de Producto ... 1l . - TAMAL CORRIENTE |

satado. Debecontenar 40 unidades de producto. -
El producio debe tener una efiqueta da produccion.con minimo-el nombra
dal fshricantefacha de producsién, facha de vencimisnta y NOmero de
lote o E! productor deba pasar certificacion donde se-infarme minima el
nombre del fabricante, fecha de produccion, fecha de Venciiiento v
nimero de kot L

J El products se reguiera con una vids G minima de dos (02) digs,

L El products debe ser franspertado en furgda yeo vehiculo cermado con
570 ponceptn Mcnico sanilario FAVORABLE o Favorabla con condiciones,
iildlid axpedido por el Enta Temfions| de Salud. Al ‘miomanio de-1a’ edtrega al
ke producto debe tener una temperatura dplima de scierde al requerimianto
; Eﬂ de la Regiongl. Las condiciones da transporte ‘detsan cumplis eon los
* | requisitos establecidos en el Capitulo Vil de'la Resclucidn 2674 de 2013,

Too% T Ragistro sanitario vigente, de acuerdo a la Resolucion de 7T19.de 2015.
.| Concepto sanitare de plania procesadora -expedida por |3 eatidad
i niz (Con fecha da expediclén no superior & un afo y con

=) concepto Favorable o Favorable con Requerimisntos).

MAYO DE 2023

ST

R il T il R

VERSION

Versian inicizl

£a espacifica el pesa de ha"ngmdiunht &

Se ajusta a formalo version 3. Se refira dal nombre del producio ba. palabra "TOLIMENSE", Se

| ineluye la clasificacion del producto. S& adiciona requerimiento normative: El producto dabe curmplir

e Resolucion del Ministerio de Proteccion Sccial N° 5708/05. Se cambizn -iog . requisitos
Microbichbgicos def Producto segdn parsmetros emitidos por INVIMA.

: f il Aceptbls |
i Andlisis Valor | m:urlrnmiﬁsmrﬁfﬂ

; — . 10.000.UFG. ‘*,J,"._,_Ii"",'!l“,_;; e it == o e o
Agrchbiopmescflos | maximo | a Totlas HMP L e
Colfomesioiales | S NWPIg_ | Cammeaetee | W |
Exdafiinen Heciern Ceagulmm | F

5]
Coagulasai+) <100 NPy Roee . TR
- _: . . : |.-' u' | -i .

e rE—

E. Coli ; Ausente | THajm i

Ajusie al formato PA-FO-TE Version 00, se retim el codige SIC, de donde se menciona en el
documents debido & que yano son utilizadas &n la Enfidad, ¥ se incluye cbdigo SAP, Sa cambia |a
clasificacién basade en Sistema SAP, cambla de “Pialo preperado’ 2 “Cormidas Listas®. En
Ingradientes se adiciona “colombina/musio o' generando olra aliemativa de presa de polla fuers del
sle, e adiclona le especificacion “yio”_entra 1 harina de malz y amoz, basado en | ‘forma. de
preparaciin de diferentas regiones, s@. ratiran ingredientes fomate por-ser un ‘product, que
incremanta el rissgo de deterioro del famal ,y. pimiente, En contenids se adiciana paso d& acuerdo

gl Sistema SAP para codigo ademds se hace adiciona la especificacitn: "sin hoja”, En requisitos




| Continua Ficha Técnica de Producto ...

TAMAL CORRIENTE |

requisilos.

normativos e adiciona Resolucidn 2674 de 2013, en condiclones de transporte se completa los

Ajuste al forrmato FA-FO-T5 Versian 01,

En requisitos normatives se incluye la Resclucion 719 de 2013 )
En CERTIFICACIONES Proveedor /| Maqudader/ Comercializador sa incluye Registro sanitario

vigente, de acuerdo a la Resolucién de 718 de 2015, se cambia favorable con condicianes a
favorable con requerimientos de acuardo a la clasificacion de concepio sanitario.

A i NOMBRE 1 L T

Profesional de Defensa
Amastacimientos Clasa |

Mus. Dlet Meria Calalina
Rodriguez Gonzalez

Prefasional de Defensa
Abmstecimientos Clasa |

Ing Al Ingrid Marceta
Alfonso Rodriguas

NMMEW%&ME
- v

1

il Profesional de Defanss
it subdireccien General Da | MG CIEORAFEOS | 4 0 MAY 2023 M
Operacion Loglstica =2
Prefeslonal de Defensa R :
Oficing Asesora de . a mesto _
Flaneackon g Innovacian Ponguta Castro 10 HAY 0z ﬁ—
Inslitucional .
638! Pyrsctors Abestecimientos | Adm.Emp. Luz Stella :
y Clasa | (E) Befiran Rodriguez 10 MAY 2023 Ff/@éﬁ(
Secretario General (E) ﬁm' [oA Bearo | 10 #aY 2023
Director General | Cqrone) Sios 2ugu=io | 1.0 MAY 2023 /
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PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASVECIMIENTO
"-...._\ TITULD Cadige: PA-FO-T5
%f FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Varsién No. 01 Fagina 1 de 2
AORRER S ALIMENTOS
e Facha: | 26 | 03 2021
PRODUCTO | NOMBRE GELATINA
Cadigo BAP 200001732 /-SAP 200002468
REQUISITOS Clasificacan Galalina
GENERALES Producto fisto para consump directs obtenido de k8 preparscién de la
Descripcidn del | mezcla an polvo para preparar gelating, agua y edulccranias con o sin la
Producto adician de frutas y ofros ngredientes y aditivas alimenticios permiides en
la leglstacion nacionsl viganie o an su defecto en el Codex Alimenianus.
Ingredientas | Gelatina en polvo, egua, edulcorantes y aditivos permitidas.
El praducto debe cumplir con ko siguiente:
Requialics Minime | Mbsimo
*Gindos Brix [ Ba 5 12
Roquisitos #H 350 3y 44
Fisicoguimicos H:qtl.m:ndhlu roesmplain o dasarsda,
[ Gentamines Lirnite mlxiene
Plyme, eeprpiidy 2omg Fi. an mphg LL
Rt farpasis
REQUISITOS E! producto debe cumplir con lo sigulente:
s Requisitos A e R T T
H 2 e el [ o
Microkialagices :n;...."_’“"_._.,_."i’!:.r“ P -
Henicks e St e 3 Wow [ o | el 5
— s vtncis Normiles TE 6370
Requisitos i
Nutricinales e
El producto debe-estar exento de malenas exiraftas y no debe prasentar
Ciras alteracionas causadas por agentes bioldgicos, fisicos o quimicos.
caracierlsicas. | Debe presentar una lexhu-a caracieristica y no debe presentar indicios de
del praducts | separacién o rempimiento del coloide. El products debe ser-totalmenta
. homogéneo.
Resolucion 2874 de 2013, Resolucion 5100 de 2005 y NTC 6278 o
RECANSIENORMAHYES cuaiguier narma que las rpdifiquen, adicionen o sustiiuyan,
Sresentacian det | SAF 200001732 Gelatina * 150 - 200 g / Peso neto por unidad de
produecto.
Produclt | 5ap 200002468 Gelatina Lista para Consume Vaso * 100 g -
EMPAGQUE / Producte debe estar empacado en envass plastico y clere con foil de
EMBALAJE Y aluminia, £l empague debe ser de grado afimentaric y de primer usa que
Hl'.'!TI.ILmD garantice la conservackin dal producto. El empaque no puede presentar
Egpmfm fugas o defecios an ef selado, el envase debe ser resistanis a fa
mbalale | onipedacion. Con cada unidsd de gelatina deberd ser entregada una
cuchara da plastico, para el carrespondignte consuma del preducho.
Embaiado en limgpia y desinfectada.




| continua Ficha Técnica de Products ... GELATINA |

| Retulad El producio debe estar rolulads de scoerds con lo estsblacida en la Res
@ | Min. Proteceién Social 5109/2005.

Elpmdmhaamquhaummavhﬂaﬁmmlnm&umﬂnnzt15:|dlasal
M* PRODUCTOD Y moments de entrega del products. El producty deberd ser entregado con
E% AD

' DELA |uns temperatura entre 0-4"C, y se deberd conservar la cedana de frio. El
1 producto se recibe en bodega con maximo cinco (5) dizs después de su
fabricasdn,

En luger fresco, seco y ventilaca, lejes del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni fransporiarse con diferentes sustancias. Tambleén debe

= sar fransportado en furgdn ylo vehicula cerrado con concepta tenic
f . |sanitaric FAVORABLE, expedido por el anle lterritorial de salud. El

WEFR&HHETE vehleula daba taner unidad de enfriamiento y equipo de. madicion de
- . | temperatura. S& debe cumplr con todes los requisitos referenciedos an
sy el capiule Vil de |a Resclucidn 2674 de 2013, Al momento de-enlrega

R del producio, debe tener una lempesstura de Blmecenamiento ¥
W transporle estre O v 4°C.

Registro, Permisc o Notlicacion Sanitaria vigente.

.: >ACIONES Proveedar/ |Acta de visita sanitarla (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable
dor/ Comerclallzador | (FV) o Fivarable con condiciones, para silo de produccitn y distribucion,

e expedido por 1a autoridad senitaria.
. FECHA ACTUALIZACION: DICIEMERE DE 2021
:ﬁﬂmL DE CAMBIOS o o it b
VERSION DESCRIFCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
| Wansidn Inacial,

To aclvaica lormata PAFD.T5 W01, 88 sctualza nombee de| produciay cidigo SAP, e achisiza ¥ a)sta la descripsicn ¥ s

ingredientes, de acusde con ks naturaka del producia, S8 incliyen requisiios Ssicoguimices ¥ micraloldgicas de acusrdo

5 £on o eskabiscas wn la NTD G275, s adud/zan y Blusianwmouisios normalivas, s8 unifican los Bem do empagque y embslaes
d-tprndu:lu-.ﬂmu:.-nmmtnmm*fM-m'aﬂmmwmmmﬂmn-
aum'lunyﬂmmcmmﬁmpuﬁmmrEEWImcmﬁMWdu
o ativida 1 ; JALR [-2021.

1 Se pdicions codgo SAP 200002458, gelsiing lista pera consume vE4S & 100 g. Por selkiud de la Regional Cepng, ¥ gesion
e cidlgo ame la ofcing de las THG por lo- SG0L. Camblos melpedes por Ao 2021,

_ CARGD "  NOMBRE ~ || = FECHA FIH.HIAﬂ el
Bore | pomermsevssms | mone g | 30 30y s [hidngud ool
E nrmmmum . Rose ey Enciotiess | = 0 (170 Ao I/

@hﬁ Subdracoranerl de | - Conne B CutanEnests | 11y
R e e e L
@uh& Secrelanc Gener ™ o =7 T

</



PROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTG

TITULD

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS  ~

" 1. = .Ti

Versldn No. 01
28

Fachs; - 03

‘DEDO HAWAIANO

- SAP 200002127

Comidas Listas

- | Products de panadaria elaborado a partin de'harina de:irigo fortificada y

adicionado d= grasa debe ser manipulado con el fin de obtener
un panegillo con diférentes capas o lminas, en forma tabular o nlug:da.
con adiclén de jemtn, queso y pifia.

mwﬂhmhm#bﬁ

il ’gg!, JFac veiela uumuﬂﬁh,] _ queso, pifia, eal,
No Aplica
REQUISITO m
Recuento total de micfoorganismos | 24nann
mesofiosly
... Requisiios NMP-Coliformes =0
Microbloltglcos 'NMP Colformes fecales/g <3
e I | Estafiloeocos coagulasa positivosig | <100
‘Recuento de Mohes ylevadurasip | 5200
 Fenaps Mo Aplica

'Emwmmmmmﬂmﬁaﬂﬂmmum

texdura suave al paladar, olor y sabor caracterisiico, libre de material

" | Bitrafic o ‘tontaminante de cualquier nalureleza, El producto no: podrd

‘ga nl &n sy n}ansuruhr

| pmdmhﬂh&wmpn'mnlu wmm la Resoluckin

El producta debe taner un peso da 80 gramos.

Bolsa de poliproplienc BOPP o polietienc de primer usoc y gredo
alimentario. El producto debe ser embalado en canastilla por 2 bolsas de
15 unidades cada una o 3 bolsas por 10 unidades.

Cada unided de producis deberd entegarse empeceda de forma
individual an pelicula de papel Kraft anti-grasa o bolsa aluminizada, de tal
forma que e prolefa el producto,

El produclor debe pasar cartiicacion que Indique minimo I8 siguiente
infarmacion: fabricante, direccion del fabricante, fecha de elaboracion o
lote o & emosliEje deba tener uns etiqueta do rolulado con dicha
fnformacidn.




| Continua Ficha Técrica de Producto . DEDO HAWAIANO |

El productn se requisrs con una vide Ofl minima de cinca (05) dias.

il El producto deba ser transportado en furgon yio vehiculo cerrado con
{ concepto, técnica sanitaria FAVORABLE (FV}; expedido por el Ente
SRS Territorial de Saiud. Al momento de la enfrega el producto debe tener
M una temperatufa dptima ya ees callente o ambients de ecuerdo al
requerimiento Reglonal. En lugar fresco, secoy ventilada, lejos del calor
| ¥ el fusgo.

| - wﬁmmmhmmnwmm
competents. (Con fecha de expedicin no superior a un afic y con
concepto Favorable o Favorable con requarimignios).

1 OCTUBRE DE 2021
‘1

DESCRIPGION ue#nm'ﬂ;énemmrrpa TECNICOS DEL PRODUCTO.

1 Visrsle Inicial,  Rwalireds por IMRC / Ocfubee 2021.

8 7 ocr aan

i
&)

ot | 070012 | P

Claga | e 5
JSoacwniie | comipnispRe | 87 007 201

fie|  sudtncrGonnite: | Mo A Enp taservr | ) 7 00T 201 }C@__
S| secoaric Generi (6) Wﬂ”mm k-l?nm.ﬂi’éi M“ >




[ ROCESD
PLANIFIGACION DEL ABASTECIMIENTO
FICHA TECHICA DE PRODUCTO | Versitn No. 07 Pagina 1 de 4 )&-’k
w;&’:‘.‘:‘.‘? ALIMENTOS i e
Jame b I ma sk Wy Fm—lw “ n: Eum -FH‘-’J.
PRODUCTO | NOMBRE DEDC DE QUESO PRECOCIDO:
[ codige S AP 200002452/ SAP 200002598
Clasificacion Pan
Froduclo allmenticia resuitaate de la fermentacin y hormec da una
mazcsls basica de harina de Ingo, 2gua. sal y lavadura que puede
REQUISITOS conlener otros ingrediertes yio aditivos permitidos en 12 legistacicn
GEMERALES nacienal vigenle, presenta una gstruciura de capas finas sobrepuestas,
Deseripcion del |en forma hbular o alergada, con adicidn de gueso, Somelido @ un
Producta proceso. de congelamients Tepido mantenides a una lemparaiur de -
1E'cninhr‘:mintndmh: puntas de la cadena da frio, sujelos & las
iolerancias de temperalura permitidas, para gl momenta de #u cONSUMO
dﬁﬂe cpmeterse a process de freldo, horneado u olro proceso de coccion
] =1
Gomo minima debe tener los siguieniss ingrediantas: Harina de rigo, |
Ingredientes | agua, grasa vegetal comestible, quesd, sal. Los aditivos deben curnplr
can |z leglslaciin nacional vigente.
Reguisios:
Fisicoquimicas e Apiea
Debe cumplic con lo aslablecido en la Resclucin 407 de 2022 ltem 7,
CEREALES, PRODUCTOS A BASE DE CEREALES (DERVADOS RE
GRANOE DE CEREALES, RAICES, TUBERCULOS Y LEGUMBRES O
LEGUMINOSAS].
REQUISITOS FRequisitos [ Hue
ESPECIFIGOS | Microbiokigicos Caso | Maosee? | n el m M
] — 3 E | o 0 e
IR - ] =] —
5 3 % [0 ulelg |
10 ] 5 . poes
mezclas
Requisilos
Nutricionales W Aiplica
Diras
carectattelicas ﬁlﬂnmﬂég ia gnirega o producio deba tenar una lemparatura
dal producto - 1
I [Ef producta debe cumplir con 1as sl establecidos en la Reselusion |
REQUISITOS NORMATIVOE 140712002, Resolucidn 2674 de 2013, Resclucion 5108 d8 2005 y NTC
L] G 02020, e
£
— .- | Fresentacindel EAP J00002452 Dedo de Gueso por Kiagrama
CEMPAQUE ! Croducio | SAP 200002568Dedo de Cuaso por BT
AJEY Empanue: yio Producio empacado en Bolsa plastica grado alimentario de primer Usa,
ROTULADO Efnl‘lﬁqﬂaiﬁ can ciarre o sellado hermético o ambos, qua proparcionen al produtio
| una adecuada proleccidn durants &l Iransporte. ¥ simacenamientd.




| €ontinua Ficha Técnica de Producta .

; Dedo de Queso precaociio |

Ralulado

— e

con o esfipulado en Ia Resoluclon 5100 da 3005 Las
‘bolsas deban lener una stiqueta o rotulo da producritn can minimg al
rombre del products, fecha de vencimiento y nismen de lote. So requiere
Qua las fechas de vencimiento ackaren tiempe méximo de congelacen, !
Ademas debe tener leyenda Consérvase en congelacion o congelado, La |
informacidn ‘suministrada en &l empague debe t@mbién declarar la

=

existencia ono de HHMEB{IWWHH__._ |

VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producta requiere una vida 0fil minima de ocho (&) meses. contado a’
partir da le fecha de fabricacidn conservendo ias condiciones e
temperatura, Al momento de la entrega ne deberd tensr mas de dos (2}
dizs desde su facha de fabricacian,

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser trensportado en fusgon vio vehlculo cerrade con |
conceplo sanitara FAVORABLE, expedido por ef Ente Terrilorial de
Balud. EI debe poseer dotackén completa para la antrega del
producto, Se-debie cumpli con odos los requisitos referenciados e el
capitulo Vil de la Resolucion 2674 de 2013, El vehiculo debe contar con
sistema de conservacion de fio y conol del mismo, Debe ser

simacenado en un lugar, Bmpio, seco y ventilads,

- CERTIFICACIONES Provesdor !
Maquilador/ Comarcializador

Registio, permisa o notificacién sanitaria dal producio vigeme.

Concepter sanitarie de plass procesadora expadida por la entidsd
competenis. (Con fecha de expadicidn. no superior a un afo ¥ oon
conceplo Favorshle o Favorebls can requerimientoa). Para el caso de log |
comercializadores se debe presentar Conceplo sanitaric del sitio de
dlmacenamianta,

£

—_—

A
I:EEHA ACTUALIZACION:

Enero 2024,

CONTROL DE CAMBIOS

Trhﬁﬁ’ DESCGRIPGION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

S —

1 Versidn Inicial:  Remizads por IMAC / Ostubrp 2027,

Fiecha de momhcacon 10072004,
‘Hacional y la ALFM, edtabiecn 1amana por pesciin por hombre'de caca producio, & have necesany wcior codon SAD
ZW?:IH% Eakcilado medants memorands WY 'H241dﬂm1l}mﬂ_mMTL1lTu_ per porg oo ja !
- En-:quhhtwnnmﬂmmmmmhmmmm I reiebaciin 1407 de- 2022 e 7.
CEAEALES, PROCUCTOS
TUBERZUWLOS ¥ LEGUMBRES O LESUMHOSAS) " ¥ 58 modifea oy pardmetios de scuends @ lo anteser da i}

| aniralo Intacadmnistialive calsbrade con o Minsistio de COpissss MaciowalEjgenm

A BASE DE CEREALES IDERVADOS DFE GRANOS DE CEREALES. RAICES,

”ﬁﬂa_hmmn: !
ES DESPUES il
2 S I ~ N
RAegeilalica Il |
FEAP esbinumy 51- 150 Fardmetra | Cags Muesiers n|oe m o -l i
LI'-I'-.IF' Cadddwirag Facdles =3 i i z 3 u;“ T 5“}—| |
fRaeusrts de Staahy ocoo. congusns wicy | |
eantng LES gy : <3 %— ik ] o] =lguely | - |
i i |
Recweran o3 Bac .o Comiug LIFC o o 'E:u T -] 513 iy m | !,
Dwlacemn iz baimanalfiy 8 5 BuEncia ﬁ; - 5 13 S {
l Paramairos miciebiolgies INVINA para producics o0 R :
precacidag
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E atinua Ficha Técnico de Productd -
5 [T En requisios nommal s & agrega I:Wﬁm :
% pIREETACHKN wd:ﬁdmmnmawwmprﬂlwwm ]
| ?mnumh:hpnrlwnudmnﬂﬁmﬂwihmﬂw g material scio e5ld pot 10003049,
: D4 o 2034,
CARGO NOMERE FECHA FIRMA
| Profesional de Dafensa ing. Alim. Danery Alexandra g,
Elabord | ppastecimientos Clese | Sanchez Rojas 18 ENE 20
Profesional de Defensa i fane
B need ic | PPN ny B 2k
. | Operscion Loglstica ; |
R | Profesional de Defensa .
um&; Oficina Asesora de Hu-lrdF-hlmEqnuummta 1“ ":_1‘.-_ ?"I'}fa :
Comitd Plangacian @ Innovacion Castro !
,ﬁmm': I-I"I‘EH_U_EW
dB i o i h
Técnlcas
1 C.P. Sandra Patricia Bolstes 4 £115 P! s
secretario Generst (E) Rodrigusz
I Coronel Canos Augusto Moreles aavi® AT
Aprobd Director Gengral Hemandez B Eno el r
5 \




| Continua Ficha Téenica de Producto .. Dedo de Queso prococido |




PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TITULD Cadign: PA-FO-TS -}::{"
V{ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién Mo, 01 | Pégina 1 de2 ;{_ﬁ
AQEMCIA LTGIETICA ALIMENTOS
o e Pecha| 26 | o3 | 20094 | TR
PRODUCTO 'NOMBRE CEREAL AZUCARADO
Cédigo SAPR 200000166 / SAP 200002085/ SAP 200001184 | SAP 200000158
Clasificacicon Careales
g Producto de texiura fragil ylo crupente, de figuras o forma varablas,
Descripeian del ohienides a partic de camalas ¥ sus derivados, somelidos a uno o mas
Producta |02 los siguientss procesos: coccibn, extrusion, secado, laminado,
homeado, recublertos o ro, con adicidn da vitaminas v minerales v ofios
ingredientes. Listo para ¢l consume en combinacion de bebida Pquida.
Haring de malz, azticar, sal, edulcorantes no caliricos, malla, vitaminas,
radiantes | PUede contener leche y sus derdvados, frutas y sus compuesios, frulos
Ing secos, los aditvos deken ser permitidos por la lagiskacion nacional
vigante, ———— — —
Requisito Minimo | Mixime
Humedad, % {m/m] -~ 6%
: Pioleina ¥ & 70 % imm) | 3.50% —
L i T
La Humedad para cereales con trozos de fruta deshidratsda debe sar deal
10% max.
el e 033}
il om t M
[Fecusnio de Gaclerag aerobiss mesths UFCRH) 3 | 1 | 6 10000
REQUISITOS ds Coormes Tolales &y al1]| ® | 0
ESPECIFICOS | o iotos ds Coiflommes fecales fg Aol = | -
Microt : FEEE 1D 3| m| 300 -
B wenin o8 Mohas y levaduras. YFCig 3|1 | 1000|3000
et i Salmanella spplbg: 3| o [ ==
uisfios ikl carsplas liskos para 8l =NTEG
Requisitos
Hubicionles - p:u Aplica
Producto de iextura frégll wo crufiente con olor y sabor caracteristico
E! producto no debe conlener particulas extrafias, insectos; ni restos da
Insecias,
e 2 E .
caratmlﬂn“suna: Mo podrd-exceder el contrnido de metales bhxicos:
el producto I Metal Requisite
Fretrieo o mghky | 10
Filome, ma‘ag 20
REQUISITOS NORMATIVOS NTC 3749, Resolucidn 26874 de 2013




| Continua Ficha Téenica de Producta -

CEREAL AZUCARADO !

SAP 200000166 Cereal pera Desayuno * 339

Presentacitn del | SAP 200002085 Cereal * 359
Produecio SAP 2000061184 Cernaal Lonchera * 12 PQ * 300G
SAP 20 185 Cersal Azucarsdo "1 KG
: Lce empaques deben ser de un matsrial inerts con respecto al producta,
E'ﬁ;{;:'h los  empagues deben consenvar  las condiciones  higignicas,

organoiépticas y nutritivas del producta,

los requisitos exigidos en la Res. Min

B rofuln debe: curnplir con ]
Res, Min. Proteccidn Social 333 de 2071,

Proteccidn Social 51092005,

. Rotulsdo ||, informacién suministrada en el empague debe también declarar 1a
p exdstancia o no de albrgencs en Sy composiclon.
 Vipa OTiL El presducto requiane una vids il de doce [12) meses, contado a pariir-de
%mﬂ%m&ﬁv Iz facha de fabricadién conservande las candiciones de lemperatlura, i
.' ENTIDAD moments de 1a antrega no debard tensr mas de custro (4) meses desde

su fecha de fabricacién.

producto debe ser iranspoftadc.en furgan yio vehiculo cerrado con
concepto sanitafio FAVORABLE, expedido por ¢l Enle Teritorial de
Saled, £ personal debs posesr dotacitn completa para la entrega dal
Se debe cumpli con todos los requisitos referenclados an el

| capitulo Vil de la Resolucibn 2674 de 2013,

Registro, parmise o notificacion sanitaria del producio vigente.

Concapto sanitario de planta procesadora expadida por Iz entidad
competents. (Con fecha de expedicidn no sUpSriar @ un afio y con
‘concapt Favorable o Favorable con requenméantos). Para el caso de |63
comerciilizadares se debe presentar Conceplo. sanfiaria del sltio de
almacenamiento.

' FECHA ACTUALIZACION:
LE L.

DICIEMERE DE 2021

wden s gal

T

_%m.ne.nmm
VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Warsidn Inisal | Fealizats por ARG Mowidmtee 2027,

GARGD T TOMERE
m Profasianal da Oefenes ing. Ali [rvies Mirgans Rivars
i Ahastecimisntns Clase | Cardona
“'mww Adm: Fiose Mary Ensisa Mato
#ﬁ Subdiecior General do Caranal (FA) Caros Ermesto
g Absslesmierios y Soratos Camache Diaz
: subdicior Generalde | MSE. Adm. Emp, Héctor Ve
ABionS | Secemeaceen | GOSN Cos s AR ,ﬁ.f-‘-";-f(’ -
' A




PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
\—V-/ FICHA TECNICA DE PRODUGTO | Versién Na. 0 Pagina 1 da 3 :,{:k
amEnca LBSTETIER ALIMENTOS . _ a
[ e—— Fw '!E m Iﬂﬂ -'I.In—-
PRODUCTD | NOMBRE BOCADILLO {DE GUAYABA-VELENO)
SHO0G0T0S | 200000104 7 200000103 / 200000102 / 200000110/
Codigo 200000108 £ 200000107 /200000100, 200000108 /200001722 /
200002526
REQUISITOS Clasificacion | Bocadille
GENERALES Sasin Shiida obinida madanie 13 coccn de una mezos de pulps de

Disscripcidn del |guayaba medura y sana, con mdicifn de gdulcorantes naturales @
Producto arlificiales, El bocadilc debe tenar una consistencia que parmita cortar
despuds de fric sin perder su forma.y telurs: _

Ingredientas Guayaba fresca, pulpa de guayaba, sacaroea y adivos permibidos en &
legielacion nacional vigente,
El producio debe cumglr can los siguienles réquisios:

S

Requiitsn mibn | Wk
Z "Ll hakaiFy par mmﬁmﬁhlﬂ'r_pml 5 | a5
HHH“TWE s d sn Fraccion de Atast it fomo® kl } 2
sicoquimicos riahuadrabon an F1accion de Mea Expravads cuma 3 m -
& fag beckora aphva 51 e haoemsleado hicamenby cal 06 Tama edulcoranis

Raferencia Normalive NTC 5856 — Para Bocadilo g8 Guaystra
El producto debe curmplir con los sigulentes requisitos:

Hﬂ;ﬂ'
m&waimmﬂl.uﬁ:q
R 4 Foet LGS

AEaalm

E.::!ql e wapris Clnbdum duits welrdres WG
e 6 arhioml tLde 1R g9, LFCY
Requisitos Recvenis &4 iichenovg el LG

T PR B producio deb li log slguientas limilss d taminantes
a cumplir cen los & & comkarm -
SSEP%‘QHEEB c ,m:m | Limlte MAxlmo ea
antam " i

ContemgodsPloma il | 0,05

Raferencia Narmiallva NTC 5856~ Para Bocadiio de Gua
Reguislios Tarar en cuenta ko estabiecido en 12 Tabla de Composicin Nutricional
Nutrigignales | |CBF 2018 — Bocadilo 6 Dulge de guayaba.
El bocadilo serd alabgrads con minimo el B0% de pulpa o fruka ¥ dede
presentar las siguienies caracteristicas sensoriales.
«  Color uniforme; clory sabor propio de la fruta procesads; libre de
sabares y clores exirafios y de consistencia firme.
Otra « El produciy debe-astar sotalmente llbre de materias extrafas y 5in
Hmﬁﬂ sefigles de resequedad o revenimianio.
del peoducto + Caomo adiivos soio se permile el uso de pactings. _
« Mo deben adicionarss adiivos no aulorizados en la normativa
coirespondienta-con el fin da mejorar fas condicianes del producto.
El produsto ne puede presenias ringdn indicio de alteracian yia
contaminacion que afecten el consuma del producla o ganeres algin g

s-EBg

]

R 2 a3
Al Pl R Sy Pl

| | rizsgo.




BOCADILLO (DE GUAYABA-VELENO} |

- o

+__No se permits la presencia de ningtn tipo ge almidén,

REQUISITOS NORMATIVOS

| BESE:

Resolueidn 3920 de 2043, Resolicon 2674 oe 2013, Resolucion 5100 |
e Z005. Resoluciin 14712 de 1984, Resolucidn 332 de 2011, NTC!

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presamiacicn del
Products

Empague yio
Embalaje

Frotulads

SAP 200001722 Bocadillo de Guayaba unidad x 20 gramos |
SAP 200000110 Bocadila Velefa x unidad x 30 gramaos

SAP 200000108 Caja da 360 g conbiene 12 unidades |
SAP 200000107 Caja da 840 g contizne 18 unidades

SAP 200000102 Caja de 7500 & 1000 g contiene 25 uridades.

SAP 200000108 Caja de 1080 g contiens 35 unidadas, |
SA&P 200000106 Lonja por 300-g

SAP 200000103 Lonja par400 g

SAP- 200000103 Lonja por 5009

SAP 200000102 Bloque por G500 g

SAP 200002526 Bocadills velefie cafa de 380 g contiens 20 unidades

SAP 200001722, SAP 200000110, SAP 200000106, SAP 200000107,
SAP 200000108, SAP 200000108, SAP 200002526 Cada unided de
producio deberd ser empacado en hojgs de hijso, libres de
contaminacién y que W permitan conservacitn al products. Les hojas
debardn eslar descontaminadas, no presentar hongos ataque de
Insectos o presencia de oire contarminante de cualgquier bpo.

SAP 200000105, SAP 200000104, SAP 200000103 y SAP 200000102
lonja envuelts en pléstico de malerial apto para entrar an comacio con
alimentos. No debe presentar ningdn lige de residuo organico én el
EMpanLUE.

El products debe- estar ‘embalado en caja de carldn cormugade, El
cumplimients de los materiales ulilizados para &l empeque debe estar|
condicienade al cumplimianio de la Resaiusion 583 da 2012, Resalycion |
4143 de 2012 y/o Resolucion B34 de 2073, dependiendo del ITlEIlEﬂEEl

1 ulilizada,

Este debe ser imprese no adhesivo, segin Resclucian 5100 de 2005 y
Resolucidn 333 de 2011, |

ViDA UTIL DEL PRODUCTO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

El produsto s¢ réqueere con une wida Off minima de tres (3) meses |
contados a parilr de su fecha de elaboracién. Al momento de |3 enirega. |
el producio no debe tener méEs de un (1) mes desde su fecha de |
elaborgcitn, i

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco. seco y ventiado, lejos del calor y &1 luego, Mo debe |
aimacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Tambisn debe
s&r ransportadd. en furgén yio vehicule cerrado con concepto técnica |
senitarie. FAVORABLE o Favorable con condiciones, expedido por el
ente lemilodal de salud. Se debe cumplr con todos los requistos
referenciadss en el capitulo Vil de la Ressiucidn 2674 de 2013 |

| CERTIFICACIONES Proveedor |
Maquilador/ Comercializador

Regisiro, Permiso o Matificacion sanitaria del producio, [Vigenia). |
Conceplo sanilafio de planta procesedora expedida por la enlidad
competente. (Con fecha de expedicion no superior a un afo y n:nn|
conceplo Favorable o Faverable con condiclonss). Para ef caso de os|
comércializadores se debe presentar Conceple sanilare del sitio da !

simacenamisnto. :

|: FECHA ACTUALLZACION:

NOVIEMERE DE 2022 |

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION|

DESCRIPCION

DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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CARGO | NOMBRE

FECHA

Ing.Am, ngrid hiarzela
Alfpnss Rodiguez

Profesional da Defensa
Abpstecimianos Glassa |

2 5 NOV 2022

Revisd

Direciom Abasecmiantos

cipsa | A, Rose Mary Encise Mela

25 HOv 2022

Gundirecior General de
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Coronel (A} Carlos Ernesta
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2 5 NOV 2022
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