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PRODUCTO f NOMEBRE

VISCERAS DE BOVIND

Codigo

Lo d
200001474 ¢/ 200001590 #200002437 'FET‘. :

'r

Clasificacitn

____ 200002801/200002805/200002807.— ' -
CARMNE DE RES

| REQUISITOS |
| GENERALES

| Descripcion del

Producto

Producto carnico, generalmente un Srgana contenida en las
principales extramidades v cavidades del cuerpo de [os
bovings. Tejidos blandos que pueden ser macizos o huecos vy
membranosos. prln:lpales;u_s:am: de bovind son. Higado,
pulmenes (bofe), panza (callo, mandongo).

[ngredientes

Mo Aplica

Requisitos
Flstooquimicos

El producte debe cumplic los siguientes parametros, gque se

reportzran en el andlisis de laborstorio: i
CORTE / HUMEDAD mu'rm.lfl
PARAMETRO {o/100g) {g/100g)
s
16,5

LIPIDOS
{{afi00g}

4.5
Bofe de Res 784 | 25

Fanza {Callo o 81.0 a1 14, E | [

mondongo) de Res i o
Palerencia Tebls de composcion alimenios ICBF 2016

También debe r &l simuiente parametro: o
PARAMETRO | MINIMO | MAXIMO

4 o] 5% T &1

Higaco de Res =

REQUISITOS
ESPECIFICOS

| repartaran en el analisis de laboratorio:

El products dabe cumplir los siguientes parametros, gue s 1

—— Parametros Minimo | Maximo |
Microbioldgicos | | Escherichia Coli (Genérica) UPC/g | - 100
E. Coli O187:H7F Ausencia
Salmonella UFCr2 Ausencia
Respluciin Min, Salod p PrIloo0an So0al J650 de 2015 '
BEequisitos Na Al
Nutricionzles i !
Los productos carnicos deben provenir de plantas de beneficios
autorizados vy certificados por la  autoridad saniterie
competente o que esté en procesc de certificacion v que hayan
Gtras entregado el producte & la temperatura reglamentada, |
caracteristicas |transportado en vehiculos que garanticen &l mantenimiento de|
del producte | la misma.

Lazs piezas Individuales limpias, libre de sebo, materia fecal,
cobguios de sangre, orina, pele suciedad extrafia, olor)|
caracteristico, color caracteristics, textura blanda, finme al)

Ll e
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EMPAQUE /
EMBALAJE Y |
ROTULADO

| =,

Presentacidn del
Procucho

Empague yvfo
Embalaje

Rotulado

tacto. |

| La panza {callo, mondongo) no debe contener el librillo,

El producto deba cumplic con el Decreto 2016 dal 2023, la|
Resoluclén Ministerio Proteccion Social Mo 5109705, ﬂ!l.‘.'l"Ettl:
1500 de 2007, Res. Min, Protecclon Socal Mo. Z40 de 2013, |
Decreto 1975 de 21}19 v Resolucion _1n'.r|ma 2015049081 deal

Se requuera al pr'nn:l-ucl:n en las siguisntes pre&entaclnnes

SAP 200001474 Higado: Empacado al vacio en bolsas con
un peso neta de minimo 5 Kg por 40 porclones de 125 a 130
gramos o En presentadion de minlme 1 kilograme, segun.
reguerimiento dela Reglonal. !
SAP 200001590 Pulmones {(Bofe): Balsa minimo 1 Kg

Sap 200001437 Mondonge (callo, panza): En froFos de
peso entre 5 a 10gr, en bolea da minimo 1 Kg.

En caso que se requerirse compra local por co nﬂngencia;
y/o por necesidad del servicio hacer uso de Imn
siguisntes cidigos:

SAP 200002801 higado de res * kilo
SAP 200002806 mondonga * kilo

__| SAP 200002807 bofe ™ kilo

Froducto-empacado al vacio en balsa de polietileno o poliamida
de grado alimentario y primer usa,

El products debe ser -entregado en canastilla plastica limpia
desinfectada, sin presencia de higlo o aguh, Sangre, ete. o an
cajas de caridn corrugade para embalaje de productos
ciarmicos con tapa abatible (De ventilacion lateral que permita
la adecuada circulacidn del flujo de alre) maxime de 20 Kg.

Para los productos gue requisran transporie muolimodal, se
podré embalar en cavas de lcopor (capacidad maxima de 25
Kg} v debe garantizar la cadena de frie v demds comdiciongs
de calidad hasta su desting final, Mo debe estar empacado al

El pmductn dabe estar rotulatdo segun la Resoluclon gel |
Ministerla de Proteccidon Social Mo, 510972005 y decreto iEﬂCI
de 2007,

La etiquita deberd contener coma minimo: fecha de henEFrIu {
fecha de empaque, fecha de vencimiento, nombre dal corte; |
Establecer |3 vida L'Itll dal producte, condiclones dEE

El f:FudﬂEi:TE& requiere con una vida Otil minima de dier {10

VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥ | dias en condiciones de refrigaracion {0 a 4°C).

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto pedido en casos especiales, se requiere con una!
vida Gtll minima de treinta {30) diss en condiciones de
congelacidn (=10 a -18°C),
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El preducto debe ser transportado en:

- Vehiculo cerrado con Autorizacign Sanitaria vigents emitida
por la entidad territorial de salud de acuerdo a lo safalado
en la Resoluclén 2018041871 de 2016 Art. 13, con el
Decreta 2016 del 2023, vy dar cumpliméiento a la
narmatividad establecida para este fin.

- Concepto  Sanitarie  favorable para  los  wehiculos

trensportadores de carne emitida por fa entided territortal de

[ salud de acuerdo &l articulo 11 de la Resclucidn 2019049081

! de 2019,

= Vehicule dotade con unidad de enfriamients v equipos de
Medicion de temperatura.

- El vehiculo deberd ectar identificads én un lugar visible con
la frase "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" .

= El personal debe contar con la dotacion completa para |a
entrega del producto.

- Para el transporte de cames v productos cimicos comestibles

los wehiculos empleados deberan garantizar la exclusividad
del traslado de dichos productos durante toda su recorrido.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

Para producto. refrigerado: Al momento de entrega del!
[ producte debe tener una temperature entre 09C a 40C
! Refrigerada.

Para producto congelado: & momento de entrega  del
praducto debe tener una temperatura entre -10°C a - 18°C, Esle |
no debera presentar escarcha o caracteristicas que Indiguen que |
! el producte ha presentado descongelacion o gue presenta
condiciones de descomposicidn, sdulteracion o falsificacidn, |
| garantizando la- cadena de frio hasta el momento de entrega,

El proveedar debera acreditar:

- Resolucidn de Autorizacion sanitaria ¢ Acta de inspeccidn
sanitaria expedida por & INVIMA con concepto sanitario!
Favorable o Favorable con observaciones pars guienes no
posesn autarizaclén definitiva, dentra del marco del Decreto |
Jéi?ﬁ ?f 1_519 y Resolucién Invima 2019049081 de 2019. |

- 12 de Trangporte y Destino y copia de certificado de
mﬁ;ﬁﬁﬁ?ﬂﬁmf l:ahl:_lzrd emitido por la Planta de beneficio v/o Despaste. ;
Comercializadar - La tmplgmentaciﬁ-n del Sistema HACCP: sere de cardcter!
valuntaric para las plantas de beneficic de categoria |
naclonal, desposte, dasprese y acondicionadores de carne y |
productos camicos comestibles. Dicha certificacion serd |
otergada por el INVIMA y tendrd una vigendla de dos (2) |
| afigs, confadeos a partir de la fecha de su expedicion,
! siempre y cuande se mantengan las condiciones que la |
' genararan, e

e

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIDS |

!Fensxﬁn DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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S I:-Dﬂﬁ i:wnn. muchkachs, pﬁ:ha palaters, correspondiantas Al cuacty dillrhn: ¥ ClEarto trasar-:- i |a
v, Linda waE gue los requestos especthoos v normatividad vigente aplican para todos ks prodictos, las
ciferpnnas se progeninn en ¢ nombee de los corles v porciones.

Se ratirs die lo deseripendn "prosa® 1oda vez que los productog chinicos monlisnen un gorcentage de grasa de
newertha o s nafuralera,

S& ajustaron ios Reguisiios Fisicomumicos y microbokigices con bege en los Resoherones 2005 de 2007 v
Aesnluckin 2630 de JOI15, tods ver que los raquarnidos micialmente oplican para ks pesoackes asi:

i P&ml.tlllw Valgr Pardmutra Mnime Maxime
f pH {a 200C) La-61 Humedad & 55 m
Forminl Megstha Crasa % . w0 |
ftases yoldtiles Miaximg 30 mg 100 g, Pralaing % " i
' |
tiret ' Wivm |
i Blms Fr:a'.;lll-ﬂ' -,; p PARAMETROS. Minina  Mamo |
P — o wy  Eschesichin Call (Genbrica) . T
| Hemseds Exms O Safin Redurer 1] i ECeN QIS HT AREncin
| Sasptenily Megatio Salmoesiln UFGRg Agsangm

En @l rovpuissn che Otras cormciersticas el products, s8 et "libre da-tejide conective, nemass ¥ grsa™ Yy
sa mchkige “El corte gebe astar Bbra da particulas extrafas omo pledras, trogos. Ao, GSlan i
cunm-tumns.. sl y oires”,
En lo prosentacdn dol products S8 agragat "o en ca@s ds cardn cormugado-pacn embalale da pashacies
carnicos @ 57,2 & 18,1 ® 6 aprox; con Gpa abebitle {De vendacién lobersl gue permaa b adecoda
arcdamdn dal flujo de aire) mbsimo de 20 Kg.”, debids o fui eg un Gpo de armbalaje utdisndo feira la
anlregh de produstos camicos.
L ajustan e condiciones de iransporta incluyends, *.o Favorabla con Reguasnmeentas. ~, Bl eshijcln
deberd estar elentdiceda & un lugar visible oon la rase “ TRANSPORTE DE ALIMENTOS®, =& ajuata la nita
asi: "Gk se putonza B entregs de produche cangelade (-10°C & -18°C), pora bos cases gue reqmeeron ol
transparte nulkncdal con largas cestancins v dificultad de scoese, Este no doberd prasentar oscarcls o
caractersicis gue indigien gua al producle ha presentade descongelacdn o que presenta condiciamss da
dascomieicion, adulerseidn o lelsificeckn, geantizandn Inocadeos de Friohasts @l moments de entregs,
B e rgtulicda s regien “Articulo 427,
= Epislan lag ooililCacionss dal Proweadar 888 “AdlonIsceds <anitadin dalimstie ¥ i dié |n|.'[||.-|.|_n'1||
sambari expodein par @l I9VIMA on concepbo sanitanic Faserable 0 Favorailo con remstmmicmcs o
Aulswizacian santaria provsional del INVINA." €| proveader podra presentas: Cerfilicacion HACCP .
| o aclwaliza ol contenide al nuesh fonmata PA-FC-75 Varsibn 00,
Lo cndigns w0 Actuakzan, tenmamnda on oumanta (os nuevos codigas on Sietgma SAP v FTH, ya gue los aotaalos |
| on tratapan por Klograma v no poe unidad.
| S st la clhsificicion basade on Sishoma SAP, 52 cambin da “carna: Bowina® & *Ciwne de Res.
S e requisitos b imi

[ ]

" paramenn Mnimo  Mdximo Pardmetra Minimo | Maximo

I S LNaTEE T, e T Humadad % 80 o3 |
| S e | B 1 Graga % . £
| Zroena e 12 . Proteina g LODE 15

| 5 adhcions Refaraivoia Tabla do mrmill:llfm allmentos 1CAF = 201%
Tanizén clebe candir can:

P.. Parmetrs | Avremo HMJ
i

En p— :ar.uerhm..u del Producte se adiciona: Los producios deben grovens de plaslas de L'umm

autonzetas v cefficmlas o an prodesd de pertilicasion,

Exr comtennde ¥ en Presentacion del preducto se actualizan ks oddigos SAP, i

En comtonids se retire la cantdicsdn: “refrinseada”.

En cumiesmies de trendporte v gdmpcenpmiento: Se adiions “Para producto refrigensdo®, |

| G e “Hota: sola e puloriza B oentrega de produeci congelado (-10°Ca - 1B*C), para Jus cosas ague |
redpesaran ol transparte mulimodal con lergas detancies v dificultad de acceso® ¢ se pdiciona: “Para
prodectn congedade: Al mamanto de entregn del producte debe tener ona temperaters entre -10°C & I
1B

TEn ecatcipioies de Rotulbde <6 alcions requisito) "La sfausts debecd contensr como minimad fecha e |
Benehciy, focto die ampacae. facha de vencimeeiin, nombre ded corte; Esaliecer ia vadla 1l cesl proshucts g
ronhecanes disconiervackin”,
En Wala 6itd s adiciona: “El producto congelatdo poddo an cesos aspecialas, seremuiers con dima wada il

[ mdnsna de iminta (30) dias 2 temporatura die congalacian -FERC." |

(En Coernticaciones se rofes; "o Faverable con roguarimesntes o Autonzacion snnitana provigonal ol
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1 IMVIMAT

S& pifvcona requisite.” Cortficado del Plan Gradual de cemplimiento del Decrato 1500 al 100" |

S& adicona: "El provesder pedrd presentar; Cortificaclin HACCP, expadida par la sutarided competarte o |

arte cerbificador.

Los somersiolizadores deben entregar came sdquidida de provesderes que o crouentren autorizados v

reqisirados ante la auioridad sanitaria compalente v gue hoyan entregado e producto @ la termperatuca
lgmentada, trensgoradn e vehicul boen el mantenimiento de & misma®, |

Centro de los requistos piemalivns e retiva plan gradual de cumplimisnts v se adicicna: Docreta 1975 de
2019 y Resohusdn Inviena 2019049081 de 2019, Se adiciona opaidn dentre de i Resclucidn de sutonzacon |
sanitariz definitiva, Acth dé Inspectidn tanitana sxpedids por el INVIMA con concepha sgndtams Fovorabio o
Fevorable Con condiCiones para quisnts no paseen autorizacidn defnires, denbra del marco del Decrato
1975 da 2019 ¥ Pesolucidn Lovima I01904008]1 de 2019, Se retira requisita Certificado dol Flan gragual de
cumplimienie del Decreto 1560 al 100%, de acuerde & Decrete 1975 de 2019, Se retra covbificede de
SACMTIco en plaatd o fngeifice nacional v se cambis por: "Bl saonficio debe ser realizada en PManta o
Frigorifico Nacipnal, & cusl se walidsrd con los domds coriificdos aolistadod”™ Se comba Los
|mmr:ialindurqs debben entregar come adgquirida de provesdores®, por: “El praducto @ entregar deba sar
| Bouirics gg prowveacoras” T =N PERTTT

Se actualiza gramaje para products Hgado, de acuerdo & mbla de porcones de contrato de alimentacitn, |
ton tolerancia en los grarmajes descritos an ef ltam conténida, gresentacidn dal produche v empegue.

| 5 rnadifice mformaciin conbemide, v en presentecdn del products S8 incluye opcion balsa de minima | Eg
| pera higads y mendonge, &n MpagUE S= retira OPCIoN PBse SO kg phre cavas on transDore mutmedal v
5o amplia 8 masisne 25 Kg. S= retirg ppeiin conceptn de vhiculo "0 faverable con requermientos”. '
| 52 ectualize of formato V-01, 32 ectualizen los requisitos hisicoquamices do. pcuprdo con 10 astatlersdo an fa |
| Takla de composicidn atementos ICBE - 3018,

S redn 1@ sigusents informacitn ded item CERTIFICACIONES Proveedor / Maguilados! Camerciafizador v sa |
{incluye en ottes caracteristicas oel producto: “E7 sacnficie debe ser reafundo o Planta o Frgorifice |
| Macional, ef cual sa validard con oy domds certiicados sobeladas™ v *... que hayar anlregate of praducio 2 |
{ 7 tenperatura reglamentada, Sransportadn on velioias g geranticen of manfenrmionle de fa msma” |
| S& aneta la recaccitn de o FeguiLtas nermatvos v do la vida Okl dal products.

5@ ajusia |z informacion de empagque v embakaie 98 deja &n un misma iam. |
Seretira-del itern Condiciones de Tranaporte " con conceplo (8cmed saniario FAVORAHLE (P & Favenitie |
con Requorinmionios, expedids por of Ento Terrtonal do Saiud” del item condiciones de Transporte y 5o
regmplaza por "_Aulorieacidn Sanftarly wigente Emitids por b enbdad temitonal de salud o scuerdo a o |
sofialago en & Resplucidn 2016041871 de 2008 Art. 13 ¥ dar cumpimiento 3 /3 farmatividad ostanlocids |
para el i, teniendo en cugnia la ronmethvidad wigente,

Se mjustan y complementan las CERTIFICACTONES Proveeder / Maquilador! Comereiasiendor, nctuysnto 1a |
gﬂa de Transports v Desting ¥ 52 da darded & |a solicitud de fa certificacidn HACCP, {
S0 ajusian los requerimiontos raferantes a Certifiescion HACCP, aclarangs que ne es de absolisls
obligatersedad dicha cartificacian, Cambios reabzodes par JPMR Agasls de 2021, 5

e ajusten requerimientas de CERTIFICACIONES Proverdor / Mamulades Comercahzador, on Hnea oon b
acleracion reaizada por el Invims frente a la obligatoriedad de ka cenficacion MACCE " para que I3 Agenci |
Logistica @t las Fuerzas Militares incluye como requisito 3 cortificoricn ool sistema HACCP & los|
Aroveedanas de came de bovings v povrcingd geberd, en grimorn Inslancla, daberd lengr clardad frgnte af |
ipo de establedimienta &) cual a3td replrands i3 compra: plentz de penpicio (o chfigace) planta ¢
| dospaste [ablgads)”, teniendo en cuenta o antérior && ajusta al roguerireento asi: "Cavlifeacian HACCE a !
|5.n;:n:.-:r: de implomondacin del Plan HACCP ¢ Olagndstico pare HACCP ewpodida por la aulondad |
,FE':-PWE‘IEI"!E -0 et cevliicador comospondionle a 13 Ments de Dosposte”. Cambios roalsadas gor PR
| lembg dg 2021,

10

| 5@ incluye en atrag ceractarishicas oel products ef texto: La panza (call, mondanga) no dobe contenes of |
lilrilka, |
Se ajusle an el Bem de ROTULADO quedsndo asii La etvjusts deberd contonor come mimes: fecha de |
benafico, fecha o@ empaque, fecha da wencimsents, nombre del corte; Establecer |a vida Gl de! produrta,
condicanes 08 CeNServbeitn e informacion que permita 1s trazabilidad.

En CONDICIONES DE TRANSPORTE se incluye: Concepto Sanitario fawornble para Yo wahiciilos |
ransportadores de cameé emitide poe la entided formborial de safud de seussdo al articulo 13 de 2!
Resglucion 2019040021 ge 2019 |
£n CEATIFICACIONES Proweedar / Meguilador! Comercializedar se cambin concepio sonitans Feworishe ron
eondiciones por concepln sanitario Favorable con abservediones de acwerdo a b estipulade ¢n e articule 3
de & Resclucion 2019043081 de 2019 y se ajusta ln obdgatoriedad de pregentar acts de lespestion,
vigslancia vy conbrod Con concepin favorable o favorable coén observacionss, Se rotica do ba Rasolioidn |

Sanitacip iy palabra deliitiva.

11

Ent raguisitos noemabivis sa sprega el Decrate 2006 de 2023, l
En CONDICIONES DE TRANSPOATE sa incluye af testo “Para of trasssarte de carnes v prodisces cdmecas |
comestibies los vehiculos empleados deberdn garantizar g sxclusividad del traslado de dicfios producnos |
durants todo sU feCOITEG”, Sagin of decratn 2016423,

\En CERTIFICACIONES Provesdor / Masuiiader/ Comercihizador 5 retira el Lixto “Cart¥icackin HACCP o
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ISoporta de Wnplermentacian del Plan HACCP o Diagndstico para HACCP expedida gor @ aulododdd |
fppmpetente o anle cerbificador tarrespondienta & B Plants de Desposte”, v sm oagrege ol toxdo La |
Limglamentacion del Sisterna HACCP srra de caracter eoluntaris para kas plantas de boneficlo &2 colegona |
' nacwnsl, desgoste, desprese y acondiCionadores o came ¥ prductos cdmicos comestitles, Deeha |
{perlilicncitn gerf olormeds por el INVIMA v tendrd unn vipenda do dag (2] 6fios, coniagos p partir de I:.a!
l'r.ul.:h.'-au do su ewpadicion, siempre y coando se mantangan ms condichones que B generaron”, Ia antanar |
1aequin @l dogrets 1623, Cambles roplzades por MCRG diclembrg oe J02T. - |
) 5% achaaliza o varslon PA-FO-T75 V3 |
12 5§ En reguisifos microbioligicos se incluve @ urdad de rogdida an o pardmetes Escherkchsn ool gandrica
1 UFGyg, de acuerso a ko exbipulada en b rormativided. Ceviabios reafizedos poy MORG, mured 2025 .
TEmR fem oilign se mcluye materisies SAP 20000280 1200002806/ 20002507
1 En preseniacin de grogucto 52 agregan exio con los matenales asi: [
“Ep cabo que 5B Ieuitirse fvnpea local por contingencia y/o por necesidad del sapvicis hacer usa de los )
| sigusentes codigos: |
| Sl OO0 EDE higadi de ras * lelin |
13 | SAR 20002E06 mondenga * kila |
PSAR MOOOXEDT bals * kile”™ |
Lo nclusdn &b Ios codigos San LEo BRCIUSivE pErS compras ocates en condiciones especificas par necosidadl |
@i servic, salicitados por b regaonal caribe para atender proyecto en San Angirés previaments avalado por |
| | SG0L, CHnbios romvaanas por DASH, J3/05/2025 [
i |

.  CARGO _ NOMBRE FECHA
Prafesional de Defensa Danery Alexandra
Riahano Abastecimlentos Clase | Sanchez Rojas <3f0s/RRS
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Abastecimientos Clase 1 Gonzaler 23/05/2025

Ravish : -
Profesional de Defensa
: 2% Gisella Paola G a
Comibh Subdireccion General Da = Mtnﬂmarcl 23/05/2025
=iy Dperacidn Logistica

i Profesional de Defensa
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion & | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
| Técnicas Inmovacian Institucional

Sandra Patricia Bolafios | 550 co00c

secrotario Ganeral (E} Rodriguez

Martha Eugenia Cortes

Aprobhd | encargada de las funciones del Baunio

despacho de la Direccidn General

Sl i e

23/05/2025
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PROCESO o
ot PLANIFICACTION DEL ABASTECIMIENTO P
I : :
TITULD CODIGE: PA-FO-75 | B .
"‘"._--__.%:__r,,,.--""" ) : ot S | 5 <aT# |
FICHA TECNICA DE | VERSION Ne. 03 Pégina 1de 6 | L
| ascuews cBEETER | PRODUCTO ALTMENTOS | .
L FECHA: 07 | o2 | 2025 | '
| P L] - |

PRODUCTO f NOMBRE

CARNE DE RES PARA ASAR, FREIR, PLANCHA

] B e
Z00001E81 [/ 200001636 J 200001704 / 200001680

| o0 31200001637 / 200001701 / 200001441 / 200001700/200002810
| Clasificacian CARNE DE RES .
| > s - = - BN LT
. ; Piazas individoales fimpias, libre de materie fecal, codgules de
! F:fg:éf:g: sangre, olor y color caracteristicos de la came de res fresca,
| ! Do calor rojo intenso, textura blanda, firme al tacto v superficie sin
| el Praducte | DP0sidad. Corte para asar, freir, plancha de lomo de brazo, |
| bola de brazo, lomo de aguja, lemo anche (chata), bola de
[ I pierna, centro de pierna, cadera, bota, correspondientes al
|_ | cuarto delantero v frasero de la res.
| Ingredientes |No Aplica
El producto debe cumplic los siguientes parametros, gue se
reportar2an en el andlisis de laboratorio: :
| HUMEDAD | LIPIDOS | PROTEIMA |
| CORTE / PARAMETRO | 1o /100g) | (g/100g) | [g/100g) |
| Carne Magra de Res| 71,6 57 21,8 '
Came Semigarda e !
Requisitos _____deRes e | B ] WS |
Fl;{mqu[mimg Refongnsia Talls &0 camaddicsdn aimnendos JCBF 200 8 Anales Provamal Bos
También debe reportar el siguiente pardmetro:
‘ Parametro Minimo M:&‘.-:ImaI 5
REQUISITOS ; i .
| ESPECIFICOS [ pH 5.4 | .
| .|
El producto debe cumplir los sigulentes parametros, gue sa|
reparizran en el andlisis de Iaboratoric =
, Requisitrs _ Parélrnau-nls Minimo | Maximo | |
Microbinlégicos ‘Escherichlz Coli [Genérica) UFC/g = 100 _ .
E. Coli 0157:H7 _Ausencla | |
I Salmonealla URC/25g Ausencia I
Rosgiucian Min. Salud y Proteccion Ea_:ryj'ﬁﬂ;l do 3015 5
Reguisitos No Aolica i
Nutricicnales o Apl ,
El corte debe estar libre de particulas extrefias coma piedras,
Otras trozos pldsticos, visceras ne comastibles, sebo v otros, daba |
caracteristicas | cumnplir con lo establecido en Ia Res. Min. Proteccldn Social No. |
del producto | 240 de 2013, o aquelia gue la sustituya o reemplace. |




| Continua Ficha Técnica de Producto .. CARNE DE RES PARA ASAR, FREIR, FLANCHA |

REQUISITOS NORMATIVOS

El sacrificio debe ser realizado en Planta o Frigarifico Nacional, |
ler ceal se valldara con los demias certificados solicitados, |

El producto & entregar dabe ser adquirldo de provesdores que
se encuentren autorizades y registrados ante la autoridad
sanitaria competente y gque hayan entregado el producto a |E||
temperatura reglamentada, transportade en vehiculos G |
garanticen el mantenimiento de la misma.

El producte debe cumplic con el Decreto 2016 del 2023, Ia
Resolucldn Ministerlo Proteccidn Soclal Mo 5109/05, Decr-el:ﬂ!
1500 de 2007, Res. Min, Proteccidn Social Mo. 240 de 2013, |

Decreto 15975 de 2019 ¢ Resolucldn Invima 2015043081 e |
2019 o las normas que las modifiguean, adicionen o sustituyan _l

EMPAQUE /
EMBALAJE ¥
ROTULADO

Prasentacion
del Producto

Empague ¥fo
Embalaje

Rotuladao

SAP 200001681 Lomo de brazo de res |
SAP 2000016356 Bola de brazo de res

SAP 200001704 Loma de aguja de res |
SAP 200C01GED Lomo anche {chata) de ras |
SAF 200001637 Bola de plerna de res |
SAP 200001701 Centro de pierna de res

SAP 200001441 Cadera de res |
SAF 200001700 Bota de res '

Dado el caso vy de acuerde a2 la solictud de la regional, se|
requerird el producto asi: f
= En presentacion de minimo 5 klles con 40 porciones!
ankre 125 gramos a 130 gramos, o,
En presentacion posta de minimo 1 kilograma, sin porcionar.

En caso que se requerirse compra local por contingencia |
v/o por necesidad del servicio hacer uso del siguiente
codigo:

= SAP 200002810 Bola de pierna de res*kilo
Producto gmpacado al vacio en bolsa de pnliemenu o nuﬂamlrlal
de grado alimentario ¥ primer uso. i

El producto debe ser entregado en canastilla plastica lmpia ',.rl
desinfectada, las porciones deben estar ablertas, sin presencia |
de hielo o agua sangre, etc. o en cajes de cartbn cnrrugadul
para embalaje de productos carices de 57,2 x 38,1 x 6 aprox, |

con tapa abatible (De wventllacion lateral que permita Ia'
adecuada circulacion del Aujo de aire) méximeo de 20 kg, |

Para los productos que. reguieran transporie multimadal, sai
podrd embalar en cavas de kopor (capacidad antre 20 a 50 Eg)
¥ fdebe garantizar la. cadena de frin y demas condiciones ne'

| calidad hasta su destino final.

El pmdu::tn:r dabe estar rotulado segﬂn la Resolucion dei|
Ministerio de Proteccidn Social MNe, 51092005 v decrete 1500
de 2007, I
La etiqueta debera contener como minimo: fecha de beneficio, |
fecha de empaque, fecha de vencimiento, nombre del corte; |




“Continua Ficha Técnica de Producto ... CARNE DE RES PARA ASAR, FRELR, PLANCHA |

Establecer ia vida Otil del praducio, condiciones de conservacion
g informacién qua permita |a trazabilided. ot

[VIDA UTIL DEL FRODUCTO ¥

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiers con Una vida Gl minima de diez (10} i
dias en condiciones de refrigeracidn o minimo de treinta (30) |
dias en_condiciones de congeladon. 2 |

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

El producto debe ser transportade en:

_ Vehiculo cerrado con Autorizacién Sanitaria vigents emitida
nar (3 entidad territorial de salud de acuerdo a 1o gefalado en
la Resolucion 2016041871 de 2016 Art. 13, Decreto 2016
articule 8, y dar cumplimients & la normativided gstablecida |
para este fin.

- Concepto  Sanitario  favorable para  los vehiculos
transportadores de carne emitidos por la entidad territerial de
calud de acuerdo al articule 11 de la Resolucion 201304590581
de 2019,

[= vehicule detado con unidad de enfriamiento ¥ equipos de |

Medicldn de tamperatura.
— El vehiculs debera estar identificade en un lugar visiDie con la
frase "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" |
- El personal debe contar cen la dotacion completa para 13 |
entrega del producic, ;
_ Para gl transporte de carnes y productos cérnicos comestiblas
los vehiculos empleados deberan garantizar la erclusividad
del trasiado de dichos productos durante todo su recorrida. |

Para products refrigerado: Al momento de enirega del |
producto debe tener una temperalura entre 0°C a 49C
Refrigerace. -
Para producto congelado: Al momento de entrega del |
aroducto debe tener una temperatura entre -10°C a -18°C. Esta |
no debera presentar escarcha o caracterislicas que indiquen que
el products ha presentade descongelacion o que presania’
condiclones de descomposicidn, adulteracion o I‘almﬁca:iénJ

| garantizando la cedena de frio hasta el momento de entrega.

CERTIFICACIONES
Proveedor [ Maguiladorf
Comercializador

e |

El proveedor deberd acreditar:

. Resolucidn de Autorizacién sanitariz y Acta de inspeccidn !
sanitaria expedida por & INVIMA con concepto sanitario
Favarable o Faverzhle con observaciones, dentro deal marco|
del Decreto 1975 de 2019 y Restiuclén Invima 2019040081
da 2019,

- Gula de Transporte y Desting y copia de certificado de calidad
emitide por la Planta da beneficio y/o Dasposte. |

- La implemantacién del Sistema HACCP sard de caracter
voluntaric para [as plantas de beneficie de categoria nacional,
desposte, desprese y acondicionadores de carne y produciss
carnicos comessibles. Dicha certificacidn sera otorgada por el
INVIMA v tendrd una vigencia de dos (2] afios, contados a
partir de |a fecha de su expedicidn, siempre y cuando se
mantengan las condiclones que 1a generaron.

e
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FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

et ——— —

CONTROL DE CAMBIOS

_—— —

. | M
i VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTD |

| Vuraue dmtal, so uealicon fns Fichas Thenicas oo Proguclo Cirnices Aovinos! Camd Finne para adat, Trelr, olwnma ge Lame |
i Fliig v Puida e Anco (Funks Girda), COrrespordieibes al CxTh tiassra do Ig g%, boda wor qee los redjuidlbos esporitious v

== o Tevie Apoan pava tided |os prodches, lns difgrgnees se presenian en ol nombe de loe cortes y porcioncs.

5P ratia de la desoneln Thbre ée grass”, kads vez que ios PrOSULLOY ESmicos Conbienen wl porcentape do gring oo

A i s naruraliza,

e djustaron i Abguistos RssoouimGos ¥ meronimniogicos con Base en les Aosclutiones 2005 de P ¢ Beschupide 260

che 315, 100 vy e s requeTits Anicinl Menge apacan pard o pestntos bl
Walor

Regubiits Farmabio Miriena Miximo
| il da J08E) 54 -6 Himsdag % 55 70
Foimek Magatha Grasa % : 28
| I S veinhe  WwineWogliody Praleinz % 15 .
! | S w! " .EI" H!*" PARAMETROS Minimo  Maxims
R.;;;}Em"ﬁ-:.wtmmmu ih'.- iy Eachericha Cof (Gankrica) . 100
Rz ez Ergaras Cosfrion S deer 15 i B CakisTy Aiggncia
L el spqumita de Otras Carsclgrstens dal proehictn, =8 relivd *La carne debe pravenic de PLEATAS Eor Danelcin ki g

¥ oCgraa’, yose melepn: U cone debe estar libre de particulag extrofins Come piedras, predas phishicok, wiEcoia na |
Emmuebiblas, Sty plrosT |
| En in presertacenn & prochicti g Agregdl " 4 cajah de Lardn CRrruganta pans embalaje di producios olivmces ae 57,0 &
| BULY 8 B apesw, Can bans alslible D wenbibssn tateral gquy permits fa AlBoUdE chrculabn oel Fuife O ey iasamin ae i
!I]Hil:l.'_I:i!'l:.-.‘l'.iﬂrl.r:mmWadum}nlrﬂhuﬂ‘nWﬂhlnh‘mﬂuhmEM- |
e djuskan M candinones OF ranspoio incliyendo. e Favoratile Lon fbouenimientos. *, B yonisse e wesl @
| IMERIlicads o un fugse visilile con [ frase * TRANSPORTE Bf ALIMENTOR", se ajsta la nota asli “Soio so mbanss i
onlrena o produclo ‘congdlady [-105C a - 1B*CY,. pora o6 casos gue heckiseran ol IFareporte Mullimodal ton jaigas
ihskancan v mificulian do accaso, e no Spbi PrESEriar QEcarcha o dResdtsrslicas que indiquas ques o Pl g
| PrsEnuIte dusEsnnelasin & Gue presanta cahillidones do discompogkiin, aducracn o TBISNCACn, aursnneTiets (o
sadeng de Trig Raske ol manignia de emrega,”
En ol relulada 90 rolea " Arifous 43
i 58 Bjosian s cornfiensiones - del Preveedor asl: *AuLonearitn Saniteis definitivd p AClo o8 v peccidn winm Lo
ERECEUA por ool [NVIMA (em concepls smnBann Fovorabl @ Faworalle oon MEGEETIMmioNEaE & Auldnranan e e
p Rrouzgel dee INIHA._E| proyeedor pedid presentar: Cavtificsciin HADSP e
i | e driushiza el gantenin 3l Ny formsto PA-FO-75 Verntn 00, Los codigas se aoiaiizan, Wemends o B 1o Prublslrs
aliigos e Sinlonss BAD y FTH, pé que los actuales s drahagan per klograms ¢ no por wn ki
| s chmcatnin S8 ajusta  informaciin Aol Sesaco en tAdigh SAP, o8 camete: “Carre Soving™ o “earmn e g,
Be canmisan revusios Ribiiitcos:

I
j 2 iy iy Begesn Baimanalls UFCREg FuspagsD
|

Farimain Rl ey LAl i Pardmetin Miriimo Mdsimo
| Humezaz s FY 70 Humadae % &0 5 f
f ! Tt b ' et GraLy 0
i | Bradrdt A3 ' 3 LPrOEOITA 1100 15

| S ddomna Refaicnos Tebl de composdcids #Himentos ICEF = 201%
1 LAl e Cumpe Can)
— " J

i |: .hr.amm; Mo | djemo
ori

IR ] Bd

[ kn alﬂ'-l'dl-l MJ.IJ-'-:HH ilOrmacise deln a ACLARE Ao A0 oliligos en sslevs BAP, gl
| = Bl peddudtn dobe olar por pordoergs mnimas de 135 ramos o |

= Errpepsantacidn posta de mirema § m;ﬁm i @ercsanar, |
1wl Mgk 2 Lo de tvazoade et G EY Lamo de bragg o8 1es
i I 5AFN0G001 13 Soimae biazs oe e SAF FINNGIE Bria de biaze do ras
| e B0 LET R e agua meaes AR MO0 TOd Lisa o apus ¢a 193
o fal NR5238 Lomp sachs ichaial op res SAF 26000 1ERD Losna ance (chatal ge ras |
| | BRE MBGO0EAR Red e giaima 49 16 ¢ 200001537 Aola e pema os ras |
| | BaF 00001271 Cptin 18 pieena o 185 SAP 200001701 Caniro S plgvnp 89 jeg |
| FAP MDA E6E Cagleis da . res SAF 200081441 Cadera do s |
| AP ARIGEITN Boia DAy a SAR 200041700 Boda de s ’ |
bn Feseniacds 06 products sf retid (30 patabes; “refrigerago”s Y 58 adelong Is condeiln “18% poroones debel eetai

abacmas”,
L condiueney de franspom y amacooamiente: S sdiciona *Mars profducse rafvigerado”.
sie mhin: "Helad wlg b autorda la enfiegs de produgio congeladn [10°CH - 1), pard los cases Que Toqngan =I|
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e e e

Eransanioe mulamodal con largas gistancsss v RNcuad o goinsn”™ y 58 gdionsna) “Fara produs e oomadlado: Al marone o ¢
eviriga dol producio debi tener und emrpersiyss anbre -10°C & -15*C.~

En condioaned @ empages; s afickni; « Agles de minims 1 5] ST roraenar.

En conciciones de Actulado s adkiona requisito: “La chiqueta deberd canlenss poma mintme: focha de bereficis, fochy de
empligud, Techa de vanomeents, nomare diloorfe:d Fitablooer b vida O del producls v condiciones ge forsaruficgn”, |
En Wida ol S adiciena: B groducty Comgiiado pedloo en cidod sspeciile, 0 recuEEne CON und vida GU minimd 82 omia
{30] dla= b temperature o= conpetacken ~1BTC."

En Certificadones 52 refira: "o Fawosabie con recusrimiznoos o Aoioelzacidn sanfiaria prowisional del [RIVIHA"

S adezionn regiusne.” Certilicads dal Map Sradual g cemplimniencs o Decrota LS00 gl 900%" ]
Sgahuana: "B proveedsr padrd praseniie: Certilizasan HADCR, gxpedids por la-autan dpd campelanls & erte coriahieager,
ing comorciaizadorss doban entregar camg 2d0uirda do proweedanes qui S0 GNDuIRdrdn Julbrgades v rogiaraces anw fa |
Sulorfcad =anEnia COMpebsnts ' gue hayen L"l'l'-l'l'-"ﬂiﬂh ¢l producio a la temperalurd reglamenTasa, (ranspnrlad i.ﬂ'" 1
wohicdos gue gomaliosn ¢l mantenimisnbo de jz misma®.

s | proveedarec”. i

Danlre dg log roqusilos nermplivps 3e retice plan gracdus do cumpliméerts ¢ 3¢ adiclens: Decreta 1975 de 3018 5 '.l
Rosplucidn binama DOTSCAS0ET de 2019, 5o Adhiciond docion denbn de |a Resolucon de Juionsation sanitans dehribiva,
Acla de wEpeotion 2anitaria expedids por ol INVIMA con concopin sandaria Favoraoie o Favorable con condsiones parl ;
GUICRES TD POFCEN aUtonTanin definiiv, dentno cigl maroo del Decrgte 1975 do 2014 ¢ Resolocidn Inving  J0190<00d80 00 |
2049, °5e retirg fequisita Certifcade dol Pln gradual do cumpfimednto el Dedrato. 1500 al 100%, df acuerso & Decrein |
1975 g 2089, S raliva Sitiisads di sednficsd an plentd o Irigarfes nodaonal v s carmbie por; "Bl sacrificio dobs mor |
feakzade on Manta ¢ Frgocifics Neagrsl, o cuval se vekderd con los domds certificados soliolades”. Sc cambia Los !
comprnalitagerds Solain ENiAdOa" Cafhe am.mu: ie provbedonss”. port “El producka @ enbregar debe sor addhnge oo |

Eo pctudlizs grarsaies do les prodioctos, de soeerda 3 tabia do porciones o contratn de allmentagdn, den 1al n:n"mm: B
grimeged Sescribos e el ilem contenida, pressntacian del prodisste y erepasue.

Ce aclusira < formarg V-01, 50 actualizan ios seduisitas [Sicngeinios de scucrdn on o estebiecido en [ Talda o)
Composcin alireies PORF - PO1E,

B2 relirn B sigeanty dlasmacda dol dem CIRTIFICACTONES Provecdor [ Haguladorf Comeoroaluader v e incaye oo |
giras Aracrishas ol praducto: "B saenfon debe ser saalioadn on Blonls o Frigonincs Mason, of cual g0 tpldasd san
los camds  cernificados SoLotados™ ¥ TET producio 2 eninegar Sobv sor scquindo O peoniievioros o .J-pnﬁ_'rurur'
duforgaded ¥ regigrados ante fa auboridsd sanifane coOmoEtente ¥ gued Mayan onepaady & produrid & B PARRSeRTT
replamentada, brarsporfodo en vehiciios Que garanticen of manfanknipnle de i sukme |
B2 ajusts 1o redancdion de los requisibes normathoas ¥ do [e wida O dol products. |
Lo hislona § ayaeta o indormachin mgierada ap ipem ScpEfids e presteiacds dal producie. de iouy Feema bz
informacitn de CPERque y-ermDaldle 58 Sl N meEme e,

Lo roUure .LEOn CORSGRUS BECniiD Simuasia FRYWORADLE (FY¥) o Fumr.m‘le ton Requerimientos, oxpedids por o Evde |
Torrerial e Salud® del item Condicones de Transparte v 5o reemplaza por *. Aolonizacidn Sanitois wienle emiigo aer ta |
antiied torrEorinl e salid de scuerde a 1o sefalads an la Bopsdusidn amd.-uq:.m-:. &g 3018 Art. 13 ¥ dor cemplimvento o o | |
NGO IA ] astablecidy pars !:tr.-l‘in" feEnignda on Suniia |3 Harmativeies viginls

%o aguithn ¥ comolemontan las CERTIFICACIONES Pravoodar ) H:wlumr WMmm. inslyands b Guia f-r'
Transoote v Desting y se da clendsd o B2 solidouc de la cermifgacion HACCP., Canrbves repleates poe 1P8S rs de 2020, |

e sjustan bos requerimientos referantes a Cortifegion HACCY:, aglarsnds quo ng os de gbsoluts obligaiosiedad doha |
-u:rtlnl:i:n Cambias rediades por MMt faades de 3071, |

SEBJWEH'I requermienyid op CERTIFICACTONES Provesdor ' Maguiladar Euntﬂ:.ailz.:ﬁ:l-r. e Tres o Ia aclanesnin
reakzada por ok Lvism ittt 4 [ obBgancindad de 1a cerificantcn HACCP " panr guo [ Agemiis Loaktcs de Gy Fugilias
Hoitares ek foenn riqorsto & corffoaoion del sistema HACCP & los prevetdhoros o camte o bawans ¢ serevoi delond,
20 prinapra inRancd, deberd tener ciangad freni of tipn de esmabincimienio 2 D S feakaandn &1 commara s an
dpnefioa ne oliipsda) piants de despnste (odligado ] (EMiendd 6N COntE I8 IATETION B2 AjuSla & nequerimiens Bxit
*Cesnficacids WACCF o Soporte de implamentaody dil Man HACCP g EXagrdaticn pavi WALLF expedica por b autaridad

10

fompetants g cnie oemifracer rcy . Camibves reafizados por JAMR Sophiembre o 2000 2
%0 2jusia &0 of item €2 ROTULADD quedandn 251z L e1iquata dabard SOntEner 0ame sumime: Sh de beashes, fecha de |
eMpadpe, fedha de vendimiento, noenbre i core) EFRbiecer @ vida GO dol prodiasls, condiinnes &f forsdrpcn £
wiprmacion gus permita |3 razabibdad, .
EBn COMNDICIHONES DE TRANSPORTE e meluye: Corcepbo Sanidanp fevorable para los wehiodes brensportagoros de carne
omilicde por [ entidad terrgerial de getud o9 Sousrdo al articulg 1] o & Rosolucidn 2005040081 de 20489,

En CERTIFICACIONES Prevoedar [ Maguilagder’ Comarginlizador ge combla concepto sanilans Faverabda tom ooelil s gy
concepto s2nitarin Favorabie cor abSsr el 4o acuenda a lo estioulade en o artfode 3 de iz Resolucan J0L00ST0R1 go
2012 ¥ &2 austa W obhgataeicdad de prosentar a0la de imspeccion, wigiesmia v controd cor concopto Maweraing 0. Faval 3o

| con aiservacenes. Se retia dy 1y Reseleian Synllada ko palebre oefinkiva,
£n roduugited norssdivos 58 sgregs el Decretn 2016 g2 2023,

En COMDICICHWES DE FRANSPORTE S0 irchuys 2 foxty “Pand ¢l trandgocti dhir Shrmes v precduclos clrics comestbies s
wNCUDS empieados deboran garantizar 3 eachseidad ol Tragiada de Gehod productos dorante tode so rocomiga”, egene
of decreta 20167323,

_Eﬂ CERTIFICACICNES Prgwpador / Magquilador Comercisioador se rebra o texto “Comilicacian Haoor o Saporte de
isplemEntactcn diel Plen HACCE o Dingn@stico para HACCP capbdida por fa suteridad competents o onle oot hosdar
samesponcherie & ia Plants de Degpogis”, v B4 #50000 ol taxio Lo implementacion dd Sistema HACCP sord do chrdulol
vilurfario para fas plankas de berale de cabegoris nacicnal, desposte, SoEprcse v ACENICIOnadares 58 CArNE ¥ procutlas
Cearrcos comestibles, Dicha corfcatitn 2ord oftorgada par of INVEMA v toadrd wae vigeasia &8 des [7] wig=, contadns 3
parte de |a facha de 6 0xpeditin, SEMEre v cLANCO $3 MartonGan (35 CoNGCInNes quit 13 GeRAraron”, o antanor sagun ol
| gecreto S16SEE, CamBiog renitados aor MORG siomm b gip J023.

S= povuabizs formato PA-FO-75
S agrags unigad de medds en 8l paEmelre micrdbioligics Bxcherichie cob gerdrica URD/g. Combios roaladas of |

En itern codiga == induye maieniales SAF 200003810

Em preseniacadn de procasls s sgregn boic con iom matesizies asi;

1IE'H:lnﬂﬂn'-'l'l-ll'! S5 MROUGTItEE SHmMpell 1668 par contingence vis por necesidad del ssricss haoer wee del LT R e T
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Prafesional de Defensa Danery Alexandra
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Prafesional de Defensa

G I Subdireccién General Da Glsella Pacles™'® | 23/05/2025
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

-.____." H""'_'/ TITULD cODGO: PA-FO-TS I
\‘_-’T‘# EICHA TECNIGA DE PRODUCTO | VERSION No. 02 Pagna 1 de 4 =
sgEMTis SERIREOA ALIMENTOS :
e rie. s FE‘GH-A-' u H .zm mim o Derlefa®
\ PRODUCTO I NOMBRE CAMARONES J
Codign SAP 200000138 | SAP 200000140 | SAP 200002313 '
| Clasificacidn Pescado
| mrEQUISITOS E= Un crustaceo gel orden de los decapodes, maring o de Egud duice
| GENERALES aproximadaments da maximo 44 cr de longitud. cusndo €5 pracocido
| Daacfincisn del (blanqueade o sscaldado) B porgue he sido scmetide 8 una inmersion
| Fmpdim en agu= calients o en vapor, & una temparatura entre 75°C g 100°C. por
un Hempo mierior 8 4 MiNu1es, cuya temperatura en ¢ niclen cabe estar
entre 70°C y menor de los Y5°C, ¥ por consiguients esie permnnec:a!
| | | Crpgsa,
! Ingredientes #ip Aslica _
' Tl pradusto gebe cumpiir con los siguientes parsMElDs:
| Requisio Mimime | Maxima |
Raquisd Fonienido de Niogens Baskco Vol o, | — | 70
Fisicoquimicas || o098 — = =
| Requistas fisicogumioss pard mﬂw:m corgelados crudes ¥ precocides = NTC _I
i El progucto debe cumpls con los siguientes paramelros.
! - Para camarenes crudos =
' REQUISITO n c - [ F)
i Jx10e
Escherichia call 5 2 | ey |y
Staphylocotous .
— comnuiasa postiva = 2 10% ulcdg 107 utefg
ESPEGIFICOS Salmanella spp- 5 0 | AusencialZSg | _—
\itirio Chaolera O1 5 0 | Ausencia/2bg | —
Fesgifio Mesrohciogicas, 9.5 wmlummm.mrmnmm
Regulsitos mmmm@mmmmmmm
Microbiologess
. Para camarones pretosicos
REQUISITO n & ] M
| Escharschia coli g 12 40 ufelg 10° ufey
Siaphylococcus
coaguigsa positiva . 2 | WFukg | 10ukig
Salmonelia spp. 5 0 | Ausenciaf25g 7R
Listeria MHHEEE-'_“ ] il HJ‘EH-IMEE_I —
Vibrio Chalera 01 (5 | © |Ausencia;eg | - ||
Regwsins fi & Froducks ob la psics (Fes0adon Eplusoas y Erusleomos] k
| procoodes. Resoliote 1407 de 2003 J




| Continua Ficha Técnita de Products .. CAMARONES |
Requisiles A — [
I. Nulrcionales | ”Mp‘m_ S . |

{:BIE!ET;;::IEEIE El products se reguisre precocido y desvenade o cruda pelsdo yl
. delprodyoiy [esvenadn. - -
n NTC 4346, Resolucion 2674 de 2013, Fesolucin 368 de 2012, |
REQUISITOS NORMATIVOS Resclucin 2505 de 2005 Resolucidn 5102 de 2003, Resciuclon 1407 |

1 SR de 2022, Resclucidn 810 de 2021, Resolucion 1485 de 2022 '

[ Presentacian def | SAP 200000138 Camanén precacidn pedado desvenade ¥ 600 gramas

ﬁ Muﬂg SAP 200000140 Camardn crude palade desvenado x 500 gramas .

_— SAP 200002315 1 Kg oy e _

EMPAGUE | Producte empacada en bolsas grado alimentaric de primer uso |
EMBALAJE ¥ Empanueylo |embalada dentro de canasiillas plasticas limpias v ‘desinfectadas, Sin |
ROTULADO Embalaje Fresencia de hielo o agun, sangra, eic B producio deberd entragarse

L _ | Bmpacado al vacio. . I ot |

El rolulado del praducto deberd cumnplir con g Resolusidn del Ministars |
[ Ratulada de Proteccitn Social Ne. 5109/32005 ¥ demds normas que las modifiquen, |
| - | Sdicicnen o sustiluyan. LIy |
' VIDA UTIL DEL PRODUGTO Y | I
I REQUERIMIENTOS DE LA El preducto se requisre con una viga Ut minimea de un (1) meg |
¥ ENTID.&I] . == - —_ |
f El producto debe ser transpertado en furgon yio vehiculo cerrads con |
{ concepts técnico sanitaria FAVORABLE (FV), expedido por & Ene|
Teritorial de Salvd. Dabe cumplic con fos requisitos. estableciaos en af |

capiuto VIl da la Resalicidn 2674 da 2013, !

CONDICICNES DE TRANSPORTE ElVransporte debe estar dotada con unicad de eniriamiento y BQuipas de

Medicion de temperaturs, asegurando la conservacion de! producls. B

perscnal debe poseer dotzcian complata para la endrega del producta E

produclo se recibe con una temperalura minima de -10°C, &l producio se |

-— e |dobeentonirar &n una températura promedio de -10a-18°C

*  Regisire sanitalo ded producto, {(Vigante),

* Conceplo sanitarlo de plants procesadora expedida por la entidag |
tompetenta. (Con fache de expedicidn o SUperior & un afo y con
concepta Favorable o Favarable con requerimianios),

= Adicionalmente para el coso de los comercializadores sa dabe
presentar Conceplo sanitano del sifin de almacenamienio expediis
par la entidad competente: concepte Favorable o Favorable can
reguenmisntos, Con fecha de expedicitn ne sUparior a Irgs alos

* Para &f provesdor, maguiladar ¥ comercializador segin su activdad |

Eﬁgmmi%";nig“;::g:—r debe presentar log parmiscs ¥ Bulorizaciones para el ejercic do Ial
actividad pesquera y de la aculcullura expedide por Ja ALINAP
vigentes de acuerdo al artieuia 4% Upos de permisos de pesca ¥
aculcullura de |z Resolucion 1485 da 2022

t:ur_liﬁl:adu HAZCGP
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CAMARONES |

e

| FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE 2024 |
1

|_ |
| CONTROL DE GAMBIOS |
| VERSION DESCRIPCION DE CAMBICS DE RECUISITOS TEGNICOS DEL FRODUCTO
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MUREASE i EREInECs]

[pracoen

— .

CARGO

NOMBRE

I FIRMAx,

Protesional de Defansa
Abastecimientos Clase |

Maria Cataling Rodrigues
(Gonzales

KO
B e

OCT 24 H‘{rg\a‘u..a'

Profesional de Dafensa
Abastecimientos Clase |

Danary Alexandra S&nchez
Raojas

‘a-iii

!_ Camita
Amesor Profesional de Defansa
& ldireccion General D&

Opatacion Logisica

Fichas

Gisalla Paola Garcia
Aendafio

|
|
|




| Continua ficha Técnica de Producia

CAMARONES |
Técnicas | Frofesional de Defensa e _ Y=
Qficina Asesora de Flaneagian Yamife Betancourt Vega o bl 2 J r Udé«
& Innovacidn Institucional b '*lr PR
P
Direclora Absslecimienios | Noema Silvana Montsnches 18
Clase | Maontenagre 16 0c1 22 |5"ﬂ
: Sandra Patricia Bolafos b
Secretario General () Rodriguez 0 oeT A4
| lefe Diicina Asesora Jurdica
: entargada de las funciones def Martha Eugania Corles
+Aprobd l:larauanhu de fa Direccian Saquerg ak ocT 21':@4'
T R __ iGeneral




PROCESO )
22 _PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TITULD Codigo: PA-FO-75
- FICHA TECNICA DE | Versidn Mo, 02 | Pigina 1de 8 '“L
PRODUCTO ALIMENTOS
s SRR Facha: 07| 02 | 2025

PRODUCTO / NOMBRE

CARMNE PORCINA

| 200001707 / 200001682 / 200001450 7 200001705 / I
200001440 F 200001705 f 200001708 f 200001457 [-/-
Codigo 200001545 7 200001692 200001503/ 200001870/
200001688/200002794/200002800/200002811/200002812
! REQUISITOS Clasificacidn CARMNE DE CERDO B |
GEMNERALES Es |2 parte muscular y tejidos blandos que rodean al esqueleto de
[os animales de las diferentes especies (porcinas), Incluyendao su
Descripgitn | cobertura de grasa, tendonas, vasos,. Nervios, aponeunosis v quea
dmsm:& |ha sido declarada inocua v apta para el consumo humana, Bel
deshusse se obtienen cortas ¢ postas: Cabeza de lomo, Lr:urnc--
limpio, Chuleta, Brazo, Flerna (bola de pierna, bota de pierna, |
centro de piermal, Tocino, Costilla, Perufia de cerdg.
Ingradientes Mo Aplica
El producto debe cumplir los sigulentes parametros, que se.
reportaran aanst de laboraborio:
| 25|lug 23
CORTE/ |52 |22 HS
PARAMETR = Sl88 £2 :
o 55|83 23 '
e et o L 1
Lomo 4.3 | 3,5 216 !
Braza | 744 (38| 20,3
Fierna Il |
Pernil | 729,54 | 205 |
i |
REQUISITOS Carne Magra | 71,3 | g,gﬂ | 214 |
ESPECIFICOS Requisitos Tocino | Wi,
Fislcoquimices | 818 3 50
Referencia Tabla de composicidn alimenbos ICEF = 2018
CORTE / LIPIDO | PROTEL | paRTE
papimer | FTUMEDAD = NA | coMesTIB
RO (g/100g) | (g/100 | (g/100 LE (%)
! a) g | =3
Costilla de 59.4 22.5 18.7 | 77 |
Cerdo. | |

Feferencia Tablz de composicion alimentos ICBF EU'J'S Andlisis |
Proximail Costilla Cerdo |

También debe rtar el sigujente pardmetro: :
| Fnﬁﬁrﬁm _ MINIMO | MAXIMO | |




| Continua Ficha Técnica de Producto ...

i

Renuisitos

l pH il [ f-rt__l'"'i

Soa

Microbioléglcos

Requisitos

Diras
carackensticas
del producto

REQUISITOS NORMATIVOS

EMPAQUE /
EMBALAJE ¥
ROTULADO |

[

Fresentacldn
del Producta

El preducto debe cumplir los siguientes pardmetros, que se
reportardn an el andlisls de laboratorio: |

Parametros H[nImlL_[  Maximo [ f
Escherichia Coli {Ganérica) : | 100 ‘
UFC/g i -
E. Coli 0157:H7 Ausencia |
| __Salmonella UFC/25g Ausencla

_Resolucidn Min, Salud y Protectidn Social 2690 de 2015
No Aplica :

La carne debe llegar en piezas individuales limpias, libres ce
sebo, materia fecal, coagules de sangre, color y olor
caracteristicos de carne de cerdo fresca. Color rosada (nunca un |
color pdlide o blanco), textura blanda, firme al tacto v supErﬁtiel
sin babosidad. I

El sacrificio debe ser realizada en Planta o Frigorifico Nacional, Ini
cual se validard con les demas certificados solicitadas, i

El progiscto a entregar debe ser adquirido de proveedores que
se encuentren aulorizades y registrados ante la autoridad |
sanitaria competente y que hayan entregade el producta a la
temperatura reglamentada, transportade en wvehiculos gque|

_|garanticen el mantenimients de la misma. |

El products debe cumplir el Decreto 2016 del 2023, La Resolucisn |
Ministerio Proteccidn Social Mo 5109/05, Decreto 1500 de 2007, |
Res. Min, Proteccidn Soclal No. 240 de 2013, Decreto 1975 de |
2019, Resclucion [nvima 2019049081 de 2019 y deméas normas |

__1que las{os} medifiquen, adicionen o sustituyan.

Los productos seqin su corte deben entregarse en presentacin |
minime de 5 Kg en el siguiente gramaje por parcidn:

-SAP 200001450 Chuleta: porciones minima entre 150
a 170 gramos |

-SAP 200001457 Costilla: porclones minimo entre 150 |
a 170 gramos
SAP 200001545 Tocino: 60 gr y 80 gr

-SAP 200001892 Tocino carmudo: 60 gr y 80 gr

~SAP 200001503 Pezufia de cerdo; 33 gr & 40 gr

| Dado el caso, se requiere el producto asi: |

-SAP 200001707 Cabeza de lomo
~-5AP 200001682 Loma limpio

SAP 200001706 Brazo
-SAP 200001440 Bola de pierna |
~SAP 200001705 Bota de pierna
-SAP 200001708 Centro de pierna .
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e LS

-SAP 200001870 Carne de Cerdo Posta.
~SAP 2000016588 Pernil de Cerdo

En prasentacion da minimo 5 kilos con 40 porciones antra 125
gramos a 130 gramos, o

En presentacidn picada de los cortes plema w/o brazo &n.
piezas de 2.5 cm X 2.5 an x 1.5 om aproximadamente, similar |
B un cubo. _
En presentacion posta de minimo 1 kilograme, sin porcionar. |
En el caso de costilla de cerdo para dar cumplimiento al!
requerimiento de proteina exiglda del 18.7% vy el 77% ﬁe!
parte comestible cada portion debe contar con una cantidad |
aproximada de carna de 123 gr. |

En caso que se requeérirse compra local por contingencia vwo por
nececidad del servicio hacer usc de los sigulentes codigos

- SAP 200002799 lomo de cerdo * kilo
SAP 200002300 pernil de cerdo * kilo

- SAP 200002811 costilla de cerdo = kilo

= SAP 20000 zﬂli_patu de cerdo * kilo

Empaque v/a
Emhalaje

Preducto empacade al vacio en bolsa de polietileno o polizmida |
de grade alimentario y primer uso, i
El producto debe ser entregado en canastilla pléstica limpia y
desinfectads, [as porciones deben estar abiertas, sin presancia de
hielo 0 agua sangre, etc. o en cajae de carton corrugado para |

ambalaje da productos camices de 57,2 x 38,1 x 6 aprox. con

! Fotulads

{ e informacion gue permita latrazabilidad, 00000 |

tapa sbatible [(De ventilacion lateral gque permita la adecuada |
circulacicn del flujfo de aire) méximo de 20 Kg.

Para los productos que requieran transporte multimodal, se podra
embalar en cavas de icopor (capacidad entre 20 a 50 Kg) v debe
garantizar |& cadena de frla v demas condiciones de calidad hasta
sy desting final. ;
El pmductn‘deha estar ratulado segln la Resolucion del Ministeria |
de Froteccion Social No. 3109/2005 y decreto 1500 de 2007.

Lo etigueta deberd contener comeo minime: fecha de benaficio, |
fecha de empaque, fecha de vendmiento, nombre del core; |
Establecer la vida Gt del products, condiciones de conservacdion |

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | El producto se requiere con una vida Gtil minima de disz (10} dias|

. REQUERIMIENTOS DE LA | en condiciones de refrigeracion o de treintz (30) diss &n |
ENTIDAD | condiciones de congelacidn, — !

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en: |

Vehiculo cerrade con Aulorizacion Sanitardz vigente emitide
por lz entidad territorial de salud de acuerda a lo senalade en
la Resplucion 2016041871 de 2016 Art. 13 y &arl
eumnplimients a la normatividad establecida para este fin. |
Concepte  Sanitario favorable pare  los  vehiculos |
transportadores de carpe amitidos por (2 entidad territorial de |
safud de acuerdo 3l articula 11 de la Resolucian 2019[‘.1&91}31'
de 2015;
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E-I'.re-ﬁu:‘fllndebe astar dotado con unidad de enframisnta W

equipos de Medicidn de temperatura.

El vehiculo deberd estar identificado en un lugar visible con ln

frase "TRANSPORTE DE ALIMENTOS®,

El personal debe contar con la dotacidn completa para la

entrega del producto. '
- Para el transporte de carnes y productos cdrnicos {

comestiblas los vehiculos empleados deberan garantizar la :

exclusividad del traslado de dichos productos durante tedo |

5 reporrido. f
I

Para producto rafrigerado: Al momento de entroga del |
producte debe  tener una temperatura entre 000 a 49C)
Refrigeradsa. |
Para producto congelado: Al momento de entrega del producto |
debe tener una temperatura entre -10°C a -18°C. Este no deberd |
presantar escarcha o caracteristicas que indiquen que el producto |
ha presentado descongelacion o gue presenta condiciones de |
descomposicidn, adulteracidn o Ffalsificacidn, garantizands la
cadena de frio hasta el momento de entrega.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maguilador/
Comercializador

i FECHA ACTUALIZACION:

|CONTROL DE CAMBIOS

El proveedor deberd acreditar:

- Resolucion de Autorizacion sanitaria y Acla de Inspeccion
santaria expedida por el INVIMA con concepto sanitano
Favorable o Favorable con observaciones, dentro del marco |
del Decrato 1975 de 2019 y Resolucidn Invima 2019049081 |
de 2019,

- Buis de Transporte v Desting v copia de certificado de-calidad |
emitidas por la Planta de beneflcio yfo Despaosta.

- la implamentacidn del Sistema HACCF sera de caractor

voluntario para las plantas de beneficio de categoria nacional,

desposte, desprese ¥ acondicionadores de carne v procuctos

carnicos comestibles. Dicha certificacion sera otorgada por &l

INVIMA v tendrd una vigencia de dos [2) afios, contados a

partir de la fecha de su expedicién, siempre y cuando se

_mantengan fas condiciones que la generaron,

MAYO 2025 i

VEHS-Il:iN: DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

ek Tret o, b sl an Lk FIChas TRCCHE D Frodec|o Carmicas Boanos: Higatdo, Fulmones, [Bofr), moniorg: (el |, toos |

1 | v dut o rEdmites papedus  AGIMALNIDAS vigenle aplicen P todos 168 productns, B ierEncas o8 Siessnl ais Ok o |

'I'-"‘-"- £ VIS RTINS T P e

‘5{ anrlarcn Ios REqueios Nisssaquinioas ¥ mdrotinlibmess con Diss on We Apsshcenns 2005 da 2000 §  Nuesclhusir Jhb I:Il

e .!ﬂl’.- Lol vir dpie fos requeiens INIRImenle SpIcan paon 06 prstaies ifi:

| | REQUSITO LIMITE MAXINO Pardmetrc  Minimo  Méximo
2 : | Hiieigena Valalll Total Heng 00 gr Humadad % 58 o
' Fanmol Megalive Graka t . 0
| pHa 20°C Raq-1&1 Prolgia 18 .
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FRIETE BN ERE
WP S ks ¢ id W} mopof PARAMETROS Mlinimo Mizimo
Randemminrdnelenledilis | I | N0 | W | f B rbnciiia Cal (58 s = 100 |
Bt 38 st b w0z 8 | O | B0 | ettt -
Tt v By EREREE E Coli D15THT Ausencia [
Do utba o g §lafe] § Fiknonelia UFLZ6g Hmenoia |

Er el rpquisitn e Olras cafacteriziions ol prododto, e feling “prasa™ voop indiope: “dele™. ., |
Er gl eanlgmds $oindhuyen pordoeed pér 50 gr gn kb corted Dola de piermnb v Toime, dobids 2 que ieibgs oo ulifuados o s
EroEa ey A BarRhgy Pard Feglenal ARSI Chidn, |
En I3 praceefaceln o9 producto 88 agrecal Tean falas e Carfon oevruachs - mara ampaioie o prooucion sivivooy o 572
2.1 = & apex, con [AaE abatibie (Do venhiacidy deherad que penmita & adecosds ciculaaon del foje de aus] manmn gr 29
&g 5, oo B oue et un tipo de embaiaje utilizado para la.entrega de productos cimicos
Se-pjustan fas condidones de transporie Indiayendo. ™..0 hmmmw .5 Elvahiouln gdobord osfar ddenndfenda |
e e dogar visite ean fa fraso “TRANSPORTE O ALIMENTOS", 58 ajita 1a mota acf: St g0 atdera 13 entreaa de sradicts
enngoiads {109 2 «18%C), pard hos £IR0S QUi FeqWeran & trinsposte mulbimads) can darpas dufancire y decuited de acresa |
E5te A JEIUT BIERITAT ESCATCAR & CATRCTONETCAS gue Mgusn que e srodichs b preseatoch desrongelariin o gus prasemil
condVeangl g discompadicidn, apwtersoin a fiwfcacidn, penantcands [ cadeng de frfy Bast of maminin o enrress.
En gl retulade da robea “Artculs 42°,
e gjustan i3 certificaciones o8l Prowesdor a5 TAWNDTZICMN SRS dofveinag ¢ ACh O IMSHCCSON S1EA00 Cupad
por s [NVIMG oo Conceptn Samitanss Favarshls & Saverabll Son FRSardannss & Auntnsrandi FRAILIRT B anEees) R
TNVIMA.™_ Ef provesdor poded prpsentar; Coriilcacibn HACTH
e actuaksa ol contanido al nuseed fTormakty P&=F0=T5 viersan 0.
Log ﬁ‘.‘lmﬂ&ﬂ sctualizan, temendo on cognka les H.I.ﬂ:'n‘.'ﬁ.ﬂdlﬂ'lgdi e Tipaind SAN ¢ FTH, b et WS 6FLiakes =a brahaydn puor
Lilngrame y /s por sk,
Eﬂmhnmﬂmh Baiadn on Esemy RAR, 20 cambib-ge "earna Parciny™ 4 "Carne da Cerda™,
So agrege ChAEn SAP FOO00IETY Todie de derdt darnuda, SAP 200008 Carne die Corde Posla, SAP 20000160 Pargf do

Cards,
S nimngn ﬁl.im Fulmiﬂa:
Paramelro .

Mo Eaximo Parametro NEnimoD Mamo
Humidad Tt e e Humedad 12 2] 75
5L H . = Grase b a0
FrImeath 12 - g LPTolSIng g/t i5

Sz atiions Refierondia Talia of Comoosicdn altmentas 1OOF - 2015
Tambidy gebe cureglic eanz

. Paramaira L¥nien LA
£l 24 al

En gantenidn s& camblan 109 fACiges SAP, gua ailualmasle o roqueeren &h SaP,
¢ piiand: " Bl prodocha debe eftac par porcianes minimes de 125 grames: o,
- Ln prosentacion posta de minimo 1 kfograme, sin poroonar.” ¥ 5o robea o cade codine SAP: ™ 175 o oo oodigon:
SAF J0Q06 17T Cabeza de loong
SR 200001582 Lomo Hmpda
SAF 200001450 Chalzta
SAFID00 2 T06R Brazm
SAF 001440 Bola o peora
- SAF 2001705 Bota de phorma
SAPR 200001706 Certro do piermd
Ep aticions {3 frege” Lof productes deben ortrogares eno lac siguientes porconost” para car caridad mas 1oy siguiehles
produsos Coben onregarse n o5 gramajes esiablecidos on Concratcs Interadmimistreives.
En presentadon ol producte se ofiming (o condcidn: “scirigorado”, so @msis k ieformacon, quedonds Solz sgsoTio |
manera’ Dado ef casa, e recuseme & producke 25z
En presentaddn de 5 illos conS0 porcianes de minima 125 graimos, o,

i mﬂ.@m&;&%ﬂm R I S
Bl prociocho ceber ‘or snbrocedo anofanasilla pi Ampsa v desinferada, 135 porcond s delen S5lar abiprias, &0 ResEngg |
g Fedio O 2JUD Rngre, a0l O on A% OF CArGn commagado pacey embalaje Of procudids irmiods de 5T.F ¢ 38, = 0 ageax,
2om Lagd abalBfe [De ventilacion laberal que permita la sdensacs drodiacidn del Pufn de sre) maximo de 20 K.
En congicenes de transporite y oimacenamienta; Se adicioaa "Para groducto refrigerada™.
o rebra! “Motar sola fo autonra |3 onbrega de oraducts cangelado = 10°CS < LBOCY, parn AR C2CAE Qua FORL=STan & [Fan e
multimodal con largas dictancias v difculzed de arcesn” v 52 adidora: “Para producis congetadal Al mamonla s srtregn dal
oo DS DNET Una [omperalyss ealre <30T & -1A=C." 2
£ pondl oo de Bmpagiee; se achckona: "Bala de § Ko oon poroonss mirknas 9o L35 gr.
= Bolin de minimo 1 Ky =80 poroong:.”
En eonshoione s o8 Robamca se adidlona requisito: ~La ¢igucta debord conbemde camo minimes: ferha di henales, focka de
ernpaque, fecha de vandmisnio, nombre dol corte: Scbabieenr |3 vz 400 B pradueto ¥ SomcSance 88 Sshiofvatun ",
£ Viga 1l 5 adicona: "B produtto fongelads pochda ¢n CASES SSnecialig. SE rdmaere G0 bl vide Bl mivims de Lieisa
(30} clas g temperatura de congelacds - 18°C,"
En Ceruficaciones se retira: "o Fasorable gan rogquerimicries & Aularedotn sanitbna privmional el INVIRA [
5S¢ adiciona reguisitn. " Certilcade ded Flan Gradus de eurrpfistenta det Doerebo 15400 aF 100%.°
S adicong: "Bl provestor podrd presentar: Cortfcacion HADCP, cwpodida por fa stroridag comgesenie o onto comificadas
Les comereiairadanes doben entreger canne sdouerida de plantas Gos S8 SNCUSTEIDT 2UtONTa0os  reqigtracos ome | aoiorlas
shnitand empetenlr ¥ que hoyen ontregada el producto o 1o tomperstura reglameontade, fransporiada en wehloulpe gus

5 -
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| Pt s ms romssmos normates 58 retins plan grodual de CTEETGTD ¢ 5 SEcHna: ek 1975 de PR ¢ B asmin
{ Ao 30 19049060 de 2019, Se adiciona opcibn oentra de @ Respduckin do sutgnizacidn sangaria aolivitea, Acks oo mspecciin
|".I'|I1II..Hh1 wiphiads i o IWVIHA con concopld saniarie Frarabhe & Favokbis oo tanilkinek gdia spuicnes on poaeen
4 dugeriasgn dnliulned, dantes gol marts del Docnelo 1575 de 2019 § Aoeslusian Invima 2019049000 de 2019, S astira
aenueskn Centilickaa @8 Plan gradudl do oomplimlenta del Decreto. 1S00 ) 1003, de scuerdo-a Decrebn 1075 o0 sibdd, S0
retwe cedihcals de saceiaca en planta o frigerifico aacional ¥ so cambia por! “El sachficle debe sor rgalang o Dlanla 0
Fripardicn Ragipol, o fual s valcled 0o 105 emas el pons s iades®, S umhmmmmmumﬁurﬁ it Ptk ATLTHT]
S addquinda de prireedderes”, g " E| proguelo o entregr delis Seradguickdo oe
5 5¢ ﬂ[‘.lﬁﬂ.i‘il @FNE I oS IJ'I"D'I]-IHL'}E o aposcg 3 lahly e Pﬁ'ﬂ:ﬂﬂ- g onbrsts g Hrmrunh. I‘.'lb-l'l l:ulr.rurlm Lol ]
: gt R ETILOR N 0 RUm cortenido, prastrlacdn dal procucto y empegue.
Er arciuakra ol Tormako W-01, se achualzan los requisibos lskoouemicos de psuerdn com lq EEandsily gn b F.hl.ll..! ||¢
manipaRcHan alimencns ICEF = 20010,
S e el arasnp)o pae perocn do g Dnulete y I Costia ol oonde: Doniendis Sn-usnan 1 peiyrny gl s, Se oiiugl o o
[ ESErEAGION i DAl O GRS DOTCING RERMA &N 5 Cories plerna o Draco o forma oo b,
S redln A sgwente informgcign ded flem CERTIFICACIONES Frovecdar / Haguidadon Comeroalizador ¢ s¢ mduyes on olids
camadterislias dol prododior B ecrificte debe ser moalirade @a Planfs o Frigorifica Maconsd foo i wililded o s dhiimis
cowtithsios sabcibioos
EF provhecho o itregar debe ser pigorsd o proveeooves e 5@ emcuemiren aatonradns ¥ regvshacos Jm M alibindeal
SR TAE Devnpolanhe P ogee Hayan enlregacs B procucta 3 e femperalons Teplnaiieas, anssonaee o Beihiaod g
r] FRATNEADEN B manhowmnle die e bk
B ajusa inoredaocidn de 108 requisios normativos, &= fusona v ajusta 1o informocidn registrads del Rept contendn 4n
§ proeertadan del produrte, de iguasd farma facnlormacidn de empague yoirbalaje on un miseso ibeen,
{ B vt " roe Cosceo peETs sakang FAVORAREE {Ful o Favarabip oo Reglarimisaled, e po of Sate Teneeal
§ e Salael digl g gondicones e Tranapome ¥ 80 eEMpiaza por “.Autandandn Seniing weeale eeittis aor & eanckid
| hemrTaran! i safnd vhe ool o K sdrhalp e o 1 Besckacidn 0 G001 87 1 ge 2008 Ak 1.2 ¥ dor cosmpliniencd o Ae soenabeiad
| asabpiita geand oyt fm”, (eesevdn en cugnto 1 rdemalividad wigenle.
'- Lo Bliskan ¢ compiemtertan 16 CERTIFICACICHES Provecdor / Maguiladory Comercializador, incluyendo ta Gaia 00 Transpark
q r Dhrsfing ¢ m:l-ui:land:ru i s sodickud di in cofilceciin HACDE.

= - i 5 ﬂ]uﬂuln s II.MIMH el a Cetilicacidn HH:I.'_F‘ #ciprando que no o5 oo stscluta uh-lluul:-mm::.: o

sarialeicdn, Catslvdg roalizadine sar B Agosiede M2,
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q sriingacyd, Fogha de vonimienko, nomre dil torte; Fabatiecer 18 vida 001 0ol products, condicionts de conacriacdn =
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CARGO NOMBRE | FECHA | FIRMA |
- Prafesional de Defansa Danery Alexandra |
| EREE Abastecimientos Clase 1 Sénchez Rojas N DS{EGES&HH -
i Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez i r
| Abastecimigntos Clase I Eomzalez e |
Reviss 1 S, . . -
Profesional de Defenss |
i Subdireccién Genaral De E'E’fuﬁfﬁgama 23/05/2025 -
A.i:lml‘ | Operacién Logistica gt
de Profesional de Defensa o

Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 1}
| Técnicas | lnnovacién Institucional ééw&ﬂ)ﬁ&/

| e -
| Secretario Genera! (E) Sandra Patricia Bolafios

23/05/2025

| Rodriguez | i .
| Jefe Oficina Asesora Juridica | g
encargada de las funciones del | Martha Eugenia Cortes | | ’g
Aprobd Hempechic de s Dlrecslée Bquiate | 23705/2025 ﬁ -
|

General .






I PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO ==~~~ = : :
TITULD Cédige: PA-FO-75 : m'-rﬁ |
H‘-"';’;'-J I e 'I:Lf i '-":I ; :
FICHA TECNICA DE Versién Mo, 03 | Pigina 1 de & | _I__E‘- .
! “ﬁ:’:ﬁ:‘.‘.‘f.ﬁ'..u PRODUCTO ALIMENTOS en i} Sy
. Fecha: | OF 02 2028 | —
R il e ki
PRODUCTO / NDMEBRE CARNE PARA ESTOFAR, SUDAR
= -
. . 200001688 / 200001699 f 200001635 / 200001702
i Cadiga 18 200001703 / 200001442 /5
| Eﬂlﬂﬂﬂ1-445_.-'E[HJJ}DETQ?JEDGDGEEUEIEDDDDEBEIEI
I Clasificacion CARMNE DE RES
I T}iﬁﬂ Piezas individuales limplas, libres de materia Fecsl, codgulcs de
] : sangre, olor ¥ Color carecteristicos de la came de res fresca,
| Descripclon | color rojo intenso, textura blanda, firme al tacto y superficie sin |
E del Producte | babosidad. Corte para estofar, sudar de pecho, paletero,
_ muchacho, cooote; marilla, sobrebarriga, marrifla,
correspondientes al cuarto defantero y trasero de ia res. ]
; Ingredienbes Ne Apiica
[ El praducto debe cumpfir los sigulentes pardmetros, gue se
' reportaran en el andlisis de laboratario;
HUMED [ LIPIDO | PROTEL
AD s MA
CORTE / PARAMETRO | ro/100g| (g/100 | (g/1008
} gl :
Raulellos Carne Magra de Res| 71,6 &7 | 218
e R o i ]
Fisicoquirmicas Cumzfaan;:;gurda £2.0 15,1 | 718
Reforencia Tabla de compoaition slimenios ICBE 2018 Analisis Prowimal Res
' Tarnhié‘t debe reportar el siguiente pardmeire,
PARAMETRO | MINIMO | MAXIMO |
REQUISITOS pH 54 £ |
ESPECIFICOS El producto debe cumplir los sigulentes pardmetros, gue se .
reportarsn en el analisie de |aboratorio: E
Parametros Minimo | Maximo i |
Requisitas Escherichia Coli (Genérica)
Micrabiologicos UFC/g g 1l:II:I .
E.Coli QIS7:H? | _Ausencia |
Salmonella l.ilF-l'_:l.:"_E_Eg | Ausencia
—— Rosalucion (Hin. Sald y Profeccidn Social 7600 O 2005
| BOUISITeS |
: Nutricionales e Anlics |
El corte debe estar libre de particulas extrafizs como plef:luE '
Otras trozos plasticos, visceras no comestibles, sebo y ofros, debe;
caractaristicas cumplir con lo establecide en la Res. Min. Proteccidn Social No, |
£40 de 2013, o aquella que la sustituya o reemplaca. |
dei productn I
L . El sacrificic debe ser realizado en Flanta o Frigorifico Ma nal,
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| REQUISITOS NORMATIVOS

! EMPAQUE / |
| EMBALAJE Y |
| ROTULADO !
|

Presentacion
diel Producto

Empague yfo
Embalaje

Rotulado

CARNE PARA EETﬂFﬂE}EUE'.é!E,.?

el cual se validara con log demds certificados solicitadas.

El producto 8 entragar debe sar adquirido de provesdares quie |
se ancuentren autorizados y registrados ante la autoridad |
sanitaria competente ¥ que fayan entregado el producto a Ia |
temperatura reglamentada, transportado en vehiculos que
garanticen &l mantenimiento de la misma. i -

|El producto debe cumplir con el Decrsto 2016 del 2023 Ia

Resolucin Ministerio Proteccion Saoclal Mo 5109705, Decreto
1300 de 2007; Res. Min. Proteccidn Social No. 240 de 2013,
Decrete 1975 de 2019 y Resolucion Invima 2019043081 de |
2019 o las normas que los modifiquen, adicionen o sustituyan,

SAP 200001686 Pecho

SAP 200001699 Paletar

SAP 200001639 Carne posta de Res (Muchacho)
SAP 200001702 Cagote

BAP 200001703 Murillo

SAP 200001442 Sobrebarriga

SAR 200001445 Morrilio

Dado o casa v da acuerdo @ la solicitud por parte do fa regicnal |

| se requiere el preducto asl:

+ En presentacidn de minimo 5 Rilos con 40 porciones entre
125 gramos a 130 gramos, o,

'+ En presentacién posta de minimeo 1 kilegrama, sin parcionar.

'En caso gue se requerirse compra local por contingencia |

yv/o por necesidad del servicio hacer uso de los sigulentes |
codigos:

SAP 200002797 cerne morrille o descargue * kilo
SAP 200002808pecho de ras * kilo
SAP 200002809 sobrebarriga * Ko

Producto empacado al vacio en bolsa de polietilens o pnllamudni
de grado alimentario y primer uso. .

El products debe ser entregado en canastilla plastica limpia v
deginfectada, las porciones deben estar abiertas, sin presencia |
de hielo o agua sangre, etc. o en cajas de gartén cerrugada
para embalaje de productos camicos de 57,2 x 38,1 x 6 aprox.
con tapa abatible [(De wventilackon feteral gue permita la
adecuada circulacidn deal Mujo de aire} maximo de 20 Kg.

Para los productos gue requieran btransporte muoltimadal, se
podrd embalar en cavas de icopor (capacidad entre 20 a 50 Kg) |
v debe garantizar la cadena de frio ¥ demds condiciones de
calidad hasta su destino final, |

El producte debe estar rotulado segln la Resolucion del |
Ministerio de Proteccion Soclal Mo, 5109/2005 v decreto 1500 |
de 2007, {
La- atiqgueta deberd contener come minime: fecha de h-»ananmn.;
fecha de empaque, fecha de vencimiento, nombre del corte; |
Establecer la vida util del producte, condiclones de conservacion




| Continua Ficha Técnica de Producto ...

CARNE PARA ESTOFAR, SUDAR |

& informacion gue permitz fa trazabliidad.

— e E AL L

'vIDa UTIL DEL PRODUCTO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requitre con una vida Util minima de diez {10}
dias en condiciones de refrigeracién (0 3 4°C).
El preducts pedide en casos especiales, se requisre con una !
vida Ut minima de treinta (30) diss en condiciones de!
congelacidn (-10 & -18°C).

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

—wwm s G s e m——

El- producto debe ser transportado en:

- Vehiculo cerrade con Autorizacion Sanitaria vigente emitida |
por la entidad territorial de salud de acuerdo a lo sefialado |
en la Resolucion 2016041871 de 2016 Art. 13, Decreta 2016,
articulo @ y dar cumplimianto a la normatividad establecida !
para esta fin, '

Concepte  Sanitaric favorsble para los  wehiculos

transportadores de carne emitido por Ia entidad territorial de |

s#lud de acuerdo al articulo 11 de la Resolucion 2019048081

de 2010,

- Wehiculo dotado con unidad de enfriamients v equipos de!

Medicion de temperatura. '

- El vehlculo deberd estar identificado en un lugar visibie con |

la frase "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" |

- El personal debe contar con la dotacién completa para la|

enirega del products. {

Para el transporte de carnes y productos carnicos comestinles |

los vehiculos empleados deberdn garantizar 1z exclusividad |

del traslade de dichos productos durante todo su recorrido. :

Para producto refrigerado: Al momento de entrega del

producto debe tener una temperatura entre 00C a 48C

Refrigerade.

Para producto congelado: Al moments de entrega del |

producto debe teper una temperatura entre <10°C 3 -18°C. Este |

no deberd presentar escarcha o caracteristicas que indiquen que |
el producto ha presentado descongefacién o gque presenta |
condicionas de descompeosicién, adulteracicn o falsificacién, |

e

CERTIFICACIOMNES
Proveedor f Maguilzdor/
Comercializador

El proveedor deberd acreditar:

= Resclucidn de Autorizacion sanitaria y Acta de inspectidn:
sanitaria expedida por e INVIMA con concepio sanitarial
Favorable o Favorable con observaciones, dentro del margo |
del Decreto 1975 de 2015 y Resoluddn Invima 2019049081 |
de 2019, |

= Guia de Transporte y Destino v copia de oertificadsa de
calldad emitide por Ia Planta de beneficic v/o Despaste.

* Lla implementacién del Sistema HACCP sera de cardcter |
veluntario para las plantas de beneficic de categaoria|
nacional, desposta, desprese y acondicionadores de carne v |
productas cdrnicos comestibles. Dicha cartificacidn serd |
ctorgada por el INVIMA vy tendrd una vigencia de dos {2']!
afios, contados a partir de la fecha de su expadicion,
siempra y cuando se mantengan las condiciones que la|
_OENEeTaron.
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i FE'I:HA n-::wnuzm::ﬁn. MAYO 2025

| CONTROL DE CAMBIOS i )
lUEﬂSIﬂN | ODESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO l

{ | Warsion [ricial, sa wnificen 28 Flchas TECncas de Products CAMIcos Bovinasa: Came para estofar o sodae oo
| 1 laa carbes cormds muchacho, pecha, polaters, corresponcientes al cunra delanteeo ¥ cuanto tragore dir la fes,
' tedn wor misn ks ragusaos aspecificos v ngemntividagd wigante aplicen pare todos los productos, ths
i |_u_|[1_a1:g!5n|5.*.+|: presentan en el nombre de los oortes y pariones,
| Se retira de Io descripoion “grmsa” toda vee que los produckos cdmicos contiensn un parcentaje de gensa ey
facmerdo o s saluralega,

| e ajutaron e Bequisitos Feicogeimicos ¥ mitrebioléghcos con bose en los Resolucones 2905 de X107

| Rospiucian 2690 de 2015, tods ver que los requenidos Iniciaimants aplican paca los pescadas asl:
Aequisito Valar Parimalro Minieno Miximio
p#l {a 200C) 54-561 Humadnd % HE T
Farmol Hagitiva Graan % . a0
Hases valdtiles Miximo 30 mi (100 g, Bratidna i 15 %
| EJ.".'lI'llFIrH:ﬂl;h "r'm"" H"’m FARAMETROS Minimo  Masime
: Reree Baticace coapiinapont 100 g Eacherickia Coll Genirica) b W
' R oo v an Pk 100 e ECai 015TMY Ausnnoa !
Sl ih Kegaim Halnanals LUFO/SSg Agansa
2 En &l requisio de Oras caragclensices del grodiscto, e retica “litire de tajido consctivo, nennos v graca”™ ¥ g8

lincloyi "Bl corta cefe ewtar bbre de particolss extratps comb piedras, trooos plastioos, wisoedas

| comestildos, soho y otras’. ..

En la prasentacidn del producto se agrega:; o én cajas de cartdn oorrogado parn embnlap e pradoestes

carnicos de 57,2 « 38,1 % b aprox. con tapa abparble (D vesdiseldn lsteral gue permita la adecuads

circuibcian del Hujo d& pes) mdcirmdg de 20 Ko, debido a que es un tipo de embalaje ublizeda pors 1a

ontrega de productng carmioos.,

S mustan las candiciongs o transporte Incluyanido, o Favorahle con Baguaremmntes..”, Bl vehisuks

diaberd etar wfenidfoada an un lugne visibe con i fease * TRANSPORTE DE ALIMENTOS", se ajets b noby

gt "Salo e Jutariza | entrega de preducko cangelsda (<10°%C & -189C), parh s cosos ouE reciieTan o

transpore mutenmedal con largos distancias ¢y dficultad de atoeso, Este no deberd prosentac ssarcha & |
carnclrisicng que mdwpien que of preducks he presentedo. descanpelacidn o que presants codcsones di |

s

descnpasicion, sdularacin o fsificackin, gamntizanio la cadena de o hasta & momenio de enirage”
Ered petulidde se ratire "Articulo 427,
S Epusten by cerficeciones del Proveedor asi: "Auborizecian saniterss definltive v Acle de ispasccidn
sanibirin oopedsta por ol [NVIMA con mwm ganitirio Pavorable o Favorable con reguenmeanios o
fugaracion gangana provisional del I0VIMA.° B provedor podg presgptar; Certificocian HACCP
| e actsaliza of canténidd &l misvd ﬂ nrl.tn PA FO-75 ".l"f.'nl.mn O Los cixligos se ﬂtl;unlu:nh. :l.-!nlun;]n r:!rr
| cuentn los mievns copnos en Sistema SAF v FTH, ya que los actunbas sg trabaian por klogrames v s i |
| gl
Er-clacilicacion se ajsta & minrmaciian actual basado.en codipn SAP, <o cambla; "Came Bovina™ a “carme de
1e8s,
Prrametso Minima Parimetrg Minimp | Mdximo
Aumgsae Ty ] ™ Humgdad % [11] 75
| Fasa : i Grasa % 3
Bremra s 12 : g LProteing g/100g 15
3 | S adwsona Rglarencs Tabla do composicien alimentos [CBF - 2015
Taintadie chirlis cuiigdic con: |
o5 “l_;nrfg_l_:.ru Krama Afpuwan E
[ [ il |

En requesikos mu:rnlxﬂﬁ;ucu: se meluye infortmacitn de donde ee extroen kos parimetras, |
En comtembn e ajusts infarmacion debids & actualizaciin de codlgos on sistema SoP, -asi:
| H prodita daba pstar an porciones minimas de 125 gro | Kg minimo come so spitiba desda 1 Bagianai,
S aliomna codegn SAP 20000363 calits de cadera | va qus ne s6 encsantth G0 n@gociaaan, ¥ &0 adiciena
Cilign SAR 200001445 Maorrillo
| | En presentagidn del products 58 ratira In palabea: “rafrigerade”, Se adiclang nformasidn: “Dada ol g, 52|
| reguiane el procta asi




' Continua Ficha Técnica de Producto ..

ST S S g}

CARNE PARA ESTOFAR, SUDAR |

= —

- En presentacidn de 5 kilos con 40 peroiones de minemo 125 granmos, 0

. En préssntacion posia de minmol Kilogramo, sin porcicnar.

En condicipnes de transporta v almacenamients: Se adicionn *Para producte rafriggrads”,
5S¢ mima: “Nota: solo S auborizs @ entrega do procucin congelago [=10°Ca -18°C), para fos caces que
requigran. e Transporte multimodel con bigas distancias v dificullad de aocese™ v e adoona: “Para

products congelads: Al momentn de entrega dal prodion debes beasr ung bermparatera enben < 10°C & -

(i i

En condiciones de ermpaqug: g8 adioona) = Bolen de minima 1 Ky ©i0 parcionar.

En condiciones- de Retulaco se aficone rejuisds: “La ebgquets ceberd contener como minemo: fechs do
banefico, fecha de ampaque, Mecha de versiments, aombre dal corte; Establecar la vide 461 dal praducho v

condicionns de conserveson”. |
En Vida 4t s sdiciona: “E producto congelato pedida &n casos especizles, s requirre con una wiby i

mirirna S treinta (30) gias @ temperaturs de congelacian -18°C,"

En Certdficasanes sgrebra; "o Favorable con requerimientes o Autonzoodn sanitara provisional del THYIMA®

Lo agiciona reguisits.” Certificadn del Plan Gradual de cumplimiento del Decrate [S00 &l 10085
Se adéciona: “El proveedor podra preseatar; Certificacin HACC?, expedida por la autoridad commpetenle ¢

ante certificador. i
Lo comarciakradores deben entreger came adquinds de provesdores que se encumntren aulorzades ¥
registrados ante la aitoridad sanitania competents v gue haysn ertregado el producto 3 13 temperaturs .
| regl 0 en wehiculns que geranticen gl mantenimignto de fa misma’.
Denlro de lod fequisitos normativos s retira plas gradusl de cumplimoants v G adicaana: Decrals 1975 de

1%y Rescluoon Invima 2019049081 de 2019, S& adiciona opoian cantra dala Besalusién de podaricacion |
gartania dafinitva, Acta de inspeceifa santecia expedida por al [MVIME son copsepbe seriteno Faverable o
Fouorable con condiciones ASrA quishss no poseen Subsrimsidn defnibve, dentro del marcs ol Docrets |
1975 de 2015 ¥ Resolucion Invima 2009049081 de 2019, Se retira reguisito Certilicadn del Plan grodeal de |
complimbants. del Decrato 1500 & 1005, de acuesds 8 Decreto 1975 de 2019 S8 rotira sortificade de

sherificio en planta o fagorfico neciensl ¥ 3o cambia por "Bl sacciichs debe ser reslizado ar Slanta o

Fngorifico Maoongl, e cusl 2= valideed cor los demids certificades solicitedos”. S cambiz Los

comercializadores deben entregar came adquinda de provesdores™. por: “Bl producto a antregar dobe sor

| Bdouiido de provescores” g

3¢ actusliza gramajes Je los productes, de ecuerdo 2 tabla de poroones e contrats Se alkmentacidn, oo

tolerandia en jos gramajes Sescritos en al ftem contenido, presentacdn del producs ¥ empaquE,

Se actualza o formato V01, se acualizan los requisitos [mecoquimicos €@ acveno Con I sstablecds o i |
Talbia de compasicion absmentos [CBF - 2018, i
Sz retirp la sigulente nformasiin dal tem CERTIFICACIONES Provesdar | Mequiledar) Comgroalizadar v Ea
incluye en piras earacteristicas del producto: "Bl sacriicie. Jebe gor realrads o Planda o Frigordics Macknad, |
of cuad geovalidarg con fos demds certificados solicitadas™ v “ET progucto 2 phitrecar dabo sor adguwinds e |
Aroverdarcs QT SR EnCIEnien SuteriEados ¥ registrados anto 13 autoridad sanitany compelente » gue |
fheyan entregado e produclo & l2 temperaiurs roglamantads, FEnspoOrTacs on vehicuios Jue garandcan o |
mantenimiotto de fa mdma” -
Se ajusta | redaccidn de o8 regEsates normativas v de la wda Obl del preducts,

5e fusions v sjusts b informaciin registrads del item contenids an 8l item presentacde del producto, oo
inual forma fa. informacion de empadue v embalape e ceia en un e bem,

Se retfra "_.con concepto bécrico saniano FAVORABLE (FU) o Favorpble con Requerimientos, axpadida por ol |
| Erte Tarmetorial de Saked™ def iterm condiciones da Transpore y se reorppless por ™. Autorizacssn Saniarna |
| vigente amitms por 13 entidsd territosial de salud B acuarde a |o sefiniads en la Besclucion FO0LE0SI8TE da !
2016 Arty 13 v dar cumphmignto & I noematividad establesids pars este fn®, tormiendo @n cuenta fa |
rormatividad vagente. '
Se zustEn ¥ complemantan las CERTIFICACIONES Provegdor [ Maguilades) Comerciakeador. mcbuyendo fa !
Gasia de Transporta v Desting y 2= da clarided 2 12 solicitud de la certificaciin HACCP. [
| Lenhing res'Tados por JPHR Jenis gy 307

oe ajusten. los mequersmientos referentes a Cerbficacion HACCP, adarando gue na es de sbesiuts |

9

chligetoriedad dicha certificacidn, Cambins realizadis par JPME Aposio de 202, gk
SE ajustan requérimiantts oe CERTIFICACIONES Proveedor / Maguiledor/ Comeroalizador, e linea conla |
aclaracien meglizada por ai Invima Ffrénts & |3 obligatoriedad de fa cortificacidn HACCP . para gue s Agenoia
Logistica de las Fuerzag Militares incluya coma requisilo fa cerificacion os! sistema HACCP 3 los provoedongs
e carme de dovings ¥ porcinns debard, n arimens instancia, debord tenor clanidad frenls o oo do
estableciventy 3 cudl estd reafizando ln compra: planta de benelicio fno oifigado) fanta oF CosposLs
robiigago}”, teniends en cuenta o anterior 5o AjUsta & requBMTANtD 8L "Cortiftacin HACCP o Soporie uo
wglementacidn del Plan HACCP o Disgristics para HACCP expgedida por la autordad competenie o ente

| certiicador copréspaadivnte 8 la Plants de Desposte”. Sambios realizados por JOME Ssotembre do 2037, :

Se ajusta en o tom de ROTULADO quedants asi; La etiquata delerd contonar como smnmo: fecha de |
| benetn, fecha do empaque, Ffechs de venciméants, nombre del eorbe: Establecer ka vida iul gded products, |

tondiciones oe conservacian & infarmachin gue permiEa: la trazabidided. |
|En CONDICIONES DE TRANSPORTE e wcluye: Comcepbs Samitans favorable para los wehicubes |

trensporiadores de carne emitido por l2oenfofad teeritorisl de salud oo acuesds &l artfoda 11 &2 Lo
| Recofickhn 2032049081 de 2015,

I _En CERTIFICACIONES Provesdor / Maguilador! Comarciniader se cambin concaplo sandar o Favarable con |




|
|
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CARNE PARA ESTOFAR, SUDAR |

| Sanitirw |n pebre definftive.

raniioenes por concepto samtanio Favorable con observacmnes de acuerdo a o eshpuado en ol articas 1 |
che b Resolucken @019049081 de 2019 ¥ 58 ajusta la ebhgatoriedad de gresenter acla de impecoiin,
| wiptlancia y controd coik congepts favarable o favorable con observaciones. So retira da la Resalucian

[En refuitihtas rermalives g agrege o Deoreto 2016 de 2023,

|En CONDICIONES DE TRANSFORTE sa induye gl texin “Rara el transporie de caenes y prococios cirmont |

comestibles |os vahioulos ‘empleados: deberdn garantizar la exclusividad ded trasiado de diclos productos |
| urndite tadn Su Fecorrics”, sedn &l decrete 20B6/23.
| En CERTIHICACIONES Proveader [ Maguiladory Camarciallzador 52 retira al texto *Cartificacin HACTP o

| Boporla da unplamentackon del Plan HACEP o Diagndstito para HACCP expadds por i sutsrded compsonbe

Baquers

10 Lot certficador correspondiente a la Flanta de Desgoste”; v se agrega o bexto Lo implementacion del
Gistema HACEP sard de cardctar woluntarin para las plontas de beneficio da categosia ragional, desposts,
deagrese v poondiconadores de Corna y productos cirnioos commestibles, Dicha-carbifcacion serd oborgicla
por el ITHVEMA ¥ bedidrd s wipeincis e das {2) aflos, cantados & pertir de bs fecha de o expedicion,
siEnpre y cuando seaantengen las condiciones gue la ganeranan®, ke antener segan ol decrobs 200602,
| Canbios resfizados pov MCORG didembre de 2. .
| 5o opcEudliza o wersion PR-PO-15 W3
pi 0 i requimtos misrabelogns seonchppe @ unidad de medide on el parametre Eschenchip coll genernicn
— - | WPy, de acuerse 2 |0 eshisio on i normatividad, Cambios realizados gor MCRG, mevea 2025,
| En e codino se inciuye materises SAP 200003797/ 200002306/ 200002609
{ BN preseiincidn de prothcto 28 agregan e con kos materiakes asl:
| "En gase Gt o FLancse dOniing local por cantingendsia yio por ecesidad del senacio hacar usg da los
siguientes codgos:
12 S&P 200002797 carne marello o descarpue * kile
AR 21002 EDE pechio de res * kila
IS-\.ﬁ.‘P FIHIO0ZEDY sobrebarmga ® kila™
! La inclugion de bod cotiges %on oo éxclugive para compras losales ancondicionies espacificas por necrscdest
| el zareicio, soicilades por la regional caribe para stender provects en San Andres praviements avaloclo
| S5O, Cambis remicadss por DASR, 23/05/2025 iy :
[ camso - | NOMBRE FECHA
|
. | Profeslonal de Defensa Danery Alexandra
Blabor® | Abastecimientos Clase I Sinchez Rofes | 20/ 0o 2025
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguaz
| Abastecimientos Clase [ Gonzalez e
Revish " FA ?
Profesional de Dolfansa
comite | Subdireccion General De Gisella Phola Sarcla | 2370572025
R i Operacion Logistica
dn Profesional de Defansa = ~ i
Fichas Oficing Asesora de Planeacion @ | Yamile Batancourt Vega | 23/05/2025 | '
Técnicas | Innovacién Institucianal s !
. Sandra Patricla Bolafos
| Secretario General (E) Rodriguez 23/05/2025 . :l
| Jefe Oficina Acesera Juridica £ m
Aprobé | encargada de las funciones del | | rend Eugenia Cortes: | oq nempoe #

' despacho de la Direccion Ganeral




o |

(=
| PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
= | TITULS CODIGD: PA-FO-TE
FICHA TEGNICA DE PRODUGTO | VERSION Mo, 02 | Pigina 1 de 4
g~ L ALIMENTOS
[ R L T FE‘:% 23 M 1 :m i e leia
PRODUCTO | NOMBRE HAMBURGUESA DE RES
Codige SAP 200001733 1 BAP 200000341 [/ SAP 200002845
Clasificacian Embutidos
REQUISITOS Products camico procesado, homogeneizado o picado @ ambos,
GEMERALES formade, somelido & iratamiento térmico, elaborado 2 bese de came y
Descripcion del |con la adicion de susiancias de uso permiido. El producto debe poseer
Progucts uf elar v sabor cerecteristes del produsio. El producte debe estar libre
de presencia de plagas, ce olor v color caracteristica da un producto en
descomposicion o contaminacidn por deficiencia en su manipulacidn.
=F'r_u::nﬂu'ctnc:l siaborado a bags de came de res, proteina de sova, especias,
Ingredientes | sal, addtives en las cantidades eutorizadas por las sntidades sanitarias v
demas sustancias de uso permitido. .
El preducts debe cumplic los siguienies pardmetos gue s2 deben
reportar en el analisls ¢e laboraloro
Raramelre Estandar !
2 = | %% Min % M
Requisitos Prgeina (N x 6.23) an raccién de masa 19
Flslcoguimicos Grasa. en fracesdn de masa | w0
C Humisdad rids gissa, en accon de masa | =]
Aty idn de masa 8
Froleina no cmica, an fraccitn de mEsa ]

Fanusios de Sienpidicsdn y fmﬂummpmm:ﬁmmn eradon
trasees - (b § - NTC 1325 [Qurta achuaizacn)

El producto debe cumplis 105 siguienies par@mebos que se dehen
reportar en el analisls de labaratorio

Raquisitos n] m | M |
REQUISITOS Recuenin de siaphyloconoue coaguiaes posilive, | 3 100 | R
ESPECIFICOS UPLA e '
Recuento de esporas alesiidiun san reductar |3 wa |30 |1
Ay ! |
Detacsisn \ [ = |
Rt e =T
Microbicldgicos | ["Recuenio de Eschenchia col, iy 3] %06 |00 |7 ||
En donde: o |
i nUmerD de MUesiras que 98 ¥8n 3 examinar
miindice maximo penmisicie pars idenlifzar nivel de buena calidad
:-lﬂ::;?ﬂe mdiximg permisible para idensificar nivel acepiable dg
{ et UG di MuUBSlras permilidas con resullades entre my b
Fequislos ricrobiclégeos par producios CAMESEs Frocesanos IRcoscos cngatades o |
i mo = Tebla T - NTG 1335 (Quints sclualzacion acualizacis J
Requisitos M |
Nutricionzles | aApica _ .
Ofras | El producto debe garantizar la inocuidad, solo s2 pueden agregar aditves |
cargclecisticas |da uEo permitido segin ka NTC 1325 (dlima actuafizscsdn), los producios |
del preducto | camicos no deben contener metales pesados en canlidades superiorss |

E ki




I Caon Ir:ﬂu_n.-; Ficha Téenica de Producto ...

HAMBLURGUESA DE RES :

Plome 0,5 malkg Maximo

REQUISITOS NORMATIVOS

Decrefo 1500 de 2007, Decrefo 2162 de 1983, Resolucidn 2650 da
2015, Resolucidn 5100 da 2005, Resolucldn 810 do 2021, Resalucién
2402 de 2022 v resoluciin 254 de 2023, Resoluckdn 2674 de 2013, EI
producte debe cumplir con la NTG 1325 Quinta Actualizacidn-y demas
nermes vigentes que ks apliges,

SAP 200004733, El producte debe tener un peso minkme de 100 gr. |
SAP 200000341, Hamburguesa de Came. " Unidad ¥ 200 gr.

SAP 2000026435, Hamburguesa de Came * Unidad &0gr

Los producios deben venir embalado por 10 & 12 unidedes de prodecis.

Fresentacion del
Producto
Empague yio
EMPAQUE / MR
EMBALAJE Y
ROTULADD
Roiulada

| El rotulada impreso en la bolsa, no adhesivo y cumplic con |2 Resolucion |

peliods da alta barrera lermoformable que le provea al producto

El producta debe venir empacads al vaclo. El empaque debe ser una
consrvackon y eskamiento frente a tog contaminanies. |

del Manisterin da Protecsian Social 5108 ds 2005, Resolugién B0 da
2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 264 de 2023, v las demas
que las sustituyan, modifigueen o 2diclonen y deba garantizarse que porla
accidn de la humedad el mismo no se borrard del empague, evitanda Ial
perdida de irazabilidad en-el products, La infermacion suministrada en el
empaque debe tamblén declarar la axistencia o no de alérgenos en .wl
COMMpogicin,

REQUERIMIENTCS DE LA
__ENTIDAD

ViDA UTIL DEL PRODUCTO Y |

Producto Refrigerado (Temgperatura entrer 0°C y 4°C): Minimo 30 dias.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transportads en fergén dotado con unidad de
enfriamianio y equipos de madicion da temperatura

El peracnal debe posesr dotacidn completa para ia entrega del praduata, |
En lugar fresco, seco ¥ wentllado, lejos del calor y el fuege. Mo debe
almacenarse ni ransporfarse con diferantes sustancias. Concepto
sanilariy FAVORABLE expedido por ¢ ante ferritorlal de salud. Se debe
cumplir con todos Ins requisitos referanclades en & capifulo VI de |a
Reaolucicn 2674 de 2013,

CERTIFICACIONES Proveodor |/
Maguilador! Comercializador

El provaedaor debera acreditar:

»  Conooptod sanilano de planta procesadors expedids por la entidad
competente, (Con fecha die expedician no supercr & un afo v con
conceplo Favarable o Favorable con requesimientos). Para el caso
de los comarcializadores sa debe presentar Concepto sanitarie dal
sitio de almacenamiento.

»  Concegle sandario de vehlouios de fransporis expedids por la
entidad comgetente. (Con facha de expedicidn ne supedior a un-afo
y con concepto Favorable o Favorable eon requenmientas),

»  Registro sanitario del producio. [Vigenta)

v Adicionalmerte para el caso ge los comercializadores se debe |
presentar Concepto sanltario del silie de almacenamianio sxpadida |
por la entidad competenis, conceple Favorable © Faworable con
requarimizntos, Con feche de expedicldn no superdor a tres afos

+ HNo ez de caracter obligatorio; =i lo Gene puede presantar; HACCP
(Alcance: Fabrivacidn de producios cdmnicos cocidos) ylo BPM
{Atcance: Fabricacion de productos carnicos cocidas).




| Comtiman Ficha Técnica de Produdto ...

HAMBURGUESA DE RES |

FECHA ACTUALIZACION:

MAYD 2024 I

; CONTROL DE CAMEBIOS

; VERSION

I

DESCRIPCION DE CAMBICS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

\ersitn [picial realzads por IMAC / Octubre 2021,

Ihlmirnfmwrsbh3

BN .yt kol B
Ge acivalizs ol conlendn al N Samnale

S Igha PeUErETEnS dnmwyaajnuaum'qﬂ!nymnmm anle Bl BOVIBLA de fos establecimienies
acordiconadeces (Desngia 1262 de 2016) |

viln FA-FO-7 5 versan 00, |
cusrta ok RUEVas codges en SiEema BAP ¥ ¢ etiron eddiges 510 gondé i
presantzotn x 100 gr

Los chdigos. 5& achssizan, leniando e=
messnnan, Se i presenisdones ¥ 88 93
_Lummuhmﬂstqqulnﬁmaﬂmmm;ﬂ:
I Cormponeries Vaar

Profeina [N 6,25  en fracidndamase 0% raln
Brass ea freccion demasa . 3% mix
Humedad mas grasa, en fractitn de mass 50 % mix
Almidan en fraccite de masa 0% max
Prateina no corica, oo fraccicn demesa 6% maz

B s —
Se adiciangn eoutiins mICroR0GLDs basado en |2 infemmacics NTG 1325 (ifma Sclusizacs)
£n requishos ftieaguimioos y mcrobioldgicos. S¢ Moy Fifarmatién de dondo sa exlrsen 105 :
| Si gedizinen informacian rutnconal, bassdo en la Tabls Mulricecsl dal [CBF dal 2005, para Hamburguesa de Res (smbulkic).
Sa pdicindd lemmacse en Ohos mum‘ﬂprmmdm_gnmuzar Ia iacuidal, soio v pueden agrRZar SRS |
Wiy pernbca Bagun la NTG 1328 {(Bims actaizaciting, o8 produsios camEns no deben comianer melsles pessdos &
sanhdases sUperEres &
Blaro 0.5 g manes

£ Ratidads se-adicions: "La informacidn sumisgirada en @l ampague vhobe tarian declarar i exesbeffis o N0 o8 FEIEn0S
on su & i ; i e ealficacistag. im) i el !

S pdipiona oodige 200000341 Hamburguess oe CAmE w aridad. Sn corbenidn v presentacion s madifica cando un fange al |
;rm.maj:dehundﬂd&nrﬂdl.ﬂnﬁlmaﬂ:mrﬁmmﬂimﬁmhwwwuem |

¢ ajusta iformatida 3 Tammal PO-ED-TS Wersian 01, #8 ratir2 iffermacian de certpnids par noeeg fonmate ¥ g8 AdCEna 4
pmuumﬂi.mﬁm“m rango og B0 a 75 gr. Ademis 68 adiciana ifcmecon del cddi & 200000341,
En nequishos miseobiologicss ariyaliza la 12kt No Tregusies micekisgos e ls NTC 1383 2 = Cauinda Acteal
S rptiran los Rioouisiles Mutrcianalas 1oda wes que tz nformeEin nuizenal seancuenira sgnicrica an gl NTG- 1325 gwnka
Arlugizasdn, | *Aemugiing de compopotn ¥ formuladien para predocios CAMTCTS procesadns crodos drescos. En Regusies
Mamatives se mosye Resglucin RARG dn 2005, Pegolucion 2674 de 20413, Resoluoon 333 = 2071,
En presantason del producta 6e milra ef bedn 2 AP 00001753 Bl peocstio deks lenll un pese minimo ente TSy 100687 ¥
e deja ¢ pramas oslablesds g = SAP 200901 733 de peso da 100 gr.
En condicionas de ranspere se rabim 2 dase Tambien deb ser rsnsporiade &0 furgdn W wghiculo caredo por ng eslat
iMEHHMMMﬂHMHFMMﬁMEW i
Sm ajistan las Gersieaciones Prowpedar / Msouiladar! Comereisizadon = inchiye para 8l caso de |5 comercaizadores s |
gaba proserdsr Concepts sasdana del silo o= sFnpceramianls ¥ 52 austs ¢l bado a5t No & 0o carachs ooigeiono:
wene puids presertar HAGCP (Aicance: Fabricacion da groducios samicas cockos! wWo BPU [Alcance Fabicasan og
CRITUEDE

= ————— T
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'.'.mnl
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1 mpa
B — Ll o
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L Tl
e

- |
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S gius al foematg PAFO-TS Wersior 02

Se gorega 4n feouEiios ECoqumicos Bl (exta S precucio cae
& mnalize da laberalenia”. ¥ adional o elle se Bchaiza 152193
que t= ancectraban gn fonma de pantaliazs

' Requittas noqmatycs se elming 13 Resclusiin 303 da 2011 ya que fue deregeda por Resalusén 810 de A1, 88 agrega 12
Besslician 2492 de 2022 y Resgivcion 254 de 2423,

Se agrega presantackn g8 Hamourguesa do Came * Ubidad &0gr mediants odign SAF FO00CEEAS

En requigtos de Ratulado se agrega Resolucdn 870 de T021, Resalucin 2452 da 2022 y Resclamon 254 de 2123 v las
Idamﬁi quie ias sisliiyan, modifiques o adtings.

| En caitificacionas &¢ agiegs gl leulo =8 seipnarenta para & e3so de 98 COmMETiRRzadans 5T diokes presemiar Cancepld
sanitario ol sio de alnsacenamients expedida por i estsdad campssenle, concepls Favorabie o Favorsble con
mouerimienies, Con fecha de expedicien na Supanior 3 tes afos” Peafiracy por DASR 1052024,

curnple los ErguiSnies pARMEEs oue oo dalzn repotasan
&e paramebns iscogquimicas ¥ micrabiglinioos. |8 antanos
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|7 carso NOMBRE FECHA TFRMA |
Profesional de Defanss Danery Alsxandra Sanchez
EMbord | Abasiacienivs Ciace Roja 17 May mgg,,t%’ ||
e St SR L — VI
Fralesional de Defensa Maria Catpling Readriguez h
Abaslecimientos Clase | Genzalez 17 MAY 2004

Profesional de Defensa _
Revisd Subdireccitn General De Glsa!: Pa;;g Garcia y ’
Clperaciin Logistica vendado 17 WAY 2004

Comité | — Brofegional de Defensg B R, _
ASEBOr | (Oficina Asesora de Planeaciyn | Fabian Em CRE. | gy 104 ﬁ

FI:;? __&Innevacidn Institucional .
as P 4
Téenicas Dwectora Abastecimiantos Merma Silvana Mantanchaz srj?ﬁ
i Ciase Aontenagra 17 HAY 204 s
Secretario General (E) Eandmﬁmafnlm
 Jefe Dlicng Asesora Juridics |
Aproba | PNcEQads de fas funciones del Martha Eugenis Cortes
H despacha de la Direceion Baguera

_General -
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CPROCESO

_ PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO e
i — | TITULD Cédigo: PA-FO-75 i W |
. Y ey . A ; ATW
| Y FICHA TECNICA DE Varsion No. 03 | Pagina 1 de 4 A
| A T PRODUCTD ALIMENTOS |

L e Fecha: o7 o2 2025 { i
PRODUCTO / NOMERE CHORIZO \
| | SAP 200000803/ su;zﬂgnannmsw SAP 200001769 ) AP |

! wodigo 200001803 / SAP 200001800/ SAP 200001804 /SAR 200001767

JSAP 200001879/ SAP 200001809 / SAF 200002513 '

. ﬂEQUIEIT:: Clasificacién Embutidos

EMERAL - i
% | Producto cdrnico procesado, crudo fresco, obtenide por molids o
Descripelén | picadn, cocido o madurado, embutido, elaborade a base de
del Producte | carne y grasa, con I adicion de sustancias de uso permitide. |
El producto puede tener: carne de res, carne de cerdn o 12t dos |

, Ingredientes |al tiempo, grase de animales ce abasto, cebolfa, sal, agua,

' nitrites, fosfatos, ascorbetos, especias, huma liquido y sabor,

El producte debe cumplir los siguientes parémetros, gue se |
| deben repartar en el andlisis de laboratorio: |
| | i | B i rn.‘l'.r___l

| { Frobeina .25}, @0 fraogin de masa 10 |__ === T ]

Requisitos Grasa, en fractin de masa A |
Fisicoguimicos | | Humedad més arasa, en fraccion de mass. s B
Almudon, en fracosdn de mass | &5 |
|_Proteina 1o Gifrica, =n fracoon de mass . L
Requisitos de compesicion y formulacion para producios 3
carnicos procesados crudos frescos- Tabla 6 - NTC 1325 (Quinta
actualizacidng. 1
El producte debe cumplir con los sigulentes parémetros:
Tahla 7 Requisitos microbigldgicos para productes carnicos
REQUISITOS procesadus crudos frescos.
ESPECIFICOS Requisito n m | M l¢C
_F-mﬂnt-nﬂes:?‘p;wma:usaumu 3 160 | il:rl':l_ | 1J
Requisitos | | SSinmg esemryegier | 2| | =0 |}
Microbioldgicos | [ Detmesidn da Saimonellaf 25 g 3 | Ausencs | R
gt;a:mu: Ligtaria Honooyiogenesd T T— ! - I'-_- .
! | | Recuents de Escherichia Cali fgr .| 100 L..Hq.':":' P 1
Requisitos microblolégicos para Productos carnicos
procesados tabla 7- NTC 1325 {quinta Actualizacion)
Fegquisitas i
| Nutricionales ki con o B ” o
Obves |El productc debe garantizer la inocuidad, solo se pueten |
caractericticas | 29Te9R" aditives de uso permitido segin la NTC 1325 (ulima
dal produscto actualizacidn), los productos cdrnicos no deben contener
metales pesados en cantidades SUperiores a;

-t
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| Continua Ficha Técniea de Products.... CHORIZO

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADD

ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

| Presantacion
del Producta

Empague y/o
Embalaje

Rotulada

Decreto 1500 de 2007, Decreto 2162 de 1983, Resolucion 2690 |
de 2015, resolucign 5109 de 2005, Resolucién 2674 de 2013, 1
Resalucidn 810 de 2021, Resolucién 2497 de 2022 y resolucién |
254 de 2023 y las demds que las sustituyan, modifiguen o|
adiclonen. El producte debe cumplir can la NTC 1325 (quinta

| Bctualizacidn} y demds normas vigentes que le aplique.

SAP 200000803 chorlzo tipo coctel x 15 gr minimo ;
SAP 200000180 chorichuzo x 29 gr minima, |
SAP 200001769 chorizo x 40 gr

SAP 200001803 chorizo de cordo x 45 qr.

SAP 200001800 choriza x 50 qr

SAP 200001804 charizo mixto x 70 ar,

SAP 200001767 charizo » 80 gr

SAP 200001879 chorizo de palle Und * 100 qr.

=AP 200001809 chorizo x 150 gr.,

Los productos deben viénir embalados por unidades en canaskilla |
an presentaciones de 250gr, 300gr, 400 gr, 450 gr, 200gr, 70U
gr, BOO gr, 1000gr, 2000gr v s3000gr conferme a requarlmientul
de la entidad, sin sobrepasar los 25 Kg.

En caso que se requerirse compra local por cantingencia |
y/o por necesidad del servicio hacer uso del siguiante
codigo |

SAP 200002813 chorizo paquete x Bund ; -
El producto debe ser embutido en fundas artificiales ne |
cemestibles, autorizadas per las entidades sanitarias, gue e
provea al produclo conservacién v aislamients frente a las |
contaminantas, igualmente dabera venir empacada al vacio, en

material de primer uso de grado alimentaris,

El producte debe estar rotulado segin la Resolucién del

Ministerio de Proteccion Social 5109 de 2005, Resolucion 810 de |
2021, Resolucidn 2492 de 2022 y resolucian 254 de 2023 vy las
demas que |as sustituyan, modifiquen o adicionen.

La Informacién suministrada en el ampaque. debe tambian

[ declarar la existencia 0 no de alérgenas en su composicidn. -

' |
El producte ser requiere con una vida dtil mirima de vainticinco |
(25) dias. i

El producto debe ser transportade en furgén dotade con unidac]
de enfrlamiento ¥ equipos de medicién de temperatura,

| El personal debe poseer detactén completa para la entrega gl

productn. En lugar freseo, seco y ventilado, lejos dal calor v el
fuege. Mo debe almacenarsa nj transpartarse con diferentes |

sustanctas, Concepto sanitarle FAVORABLE expedido par el ente
territarial de salud, Se debe cumplir con tedos los reguUIsitos




| Continua Ficha Técnice de Producto _. “CHORIZO |

[

]rereranciadns en el capitulo VII de |2 Resolucion 2674 de 2013. | |

TREEE e

[ El proveedor debera acreditar: SRS T
i = Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la
I entidad competente. (Con fecha de expedicidn no superior @
un afie y con concepto Favorable o Favorable con

EER‘I"IFICA.CIG!IEE requerimientos). Para el case de los comercializadares 5&|
Proveedor / Maquilador/ debe presentar Concepto senitaric del sitio de

| Comercializador almacenamiento. .
Registro sanitario del producto. (Vigente) -

= MNao es de caracter obligatorio; si lo tiene puede presentar: |

| HACCP {flcance: Fabricacion de productes carnicos cocidos] |
| y/o BPM {Alcance: Fabricacidn de productos carnicos cocidos). |

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025
' CONTROL DE CAMBIOS |

VERSION|  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Versian Tcal, 5 aniicon Jas hohas hcnices de produchos CAMICO Drocesas: chanza de res, chere de cerde, |
chosizo de psiio, chorzo mezcla de res v de condo satdandar, chofizo espaiol estandar, tede weg que los

requisitos especifces ¥ mﬁhﬁ Bplican pare todos los productos,
o mficida & [PESSALE el profipchy, presentaodn 200 gramos, en condioanes g8 onspono '-l"

almacenamignts S8 retirs dei concepto tacmico sandanio dal vahiculo "o favoralie can reduesimaantos”, 52 retirs |
da certificanpngs concepho tecnico Santars e vehicuio,

Se ausha infoomacion @ Formats PA-FO-73 Versde 01, se adiogna codinos park Chenzo prESantacion tll:":'

cochel, e fetira requerimientos nutriconales ya que sola eplica para chorize ahumado. Dg wda ubl =& ratira .

tiampa mixime con &l gue se recbe e producto en la Entdad, En ja cartificaciones &e adiciora “Fara gl caso |
m = dabe presantar Con an iti almunmam:entu*

En ingredientes 52 retira cama da pollo,

En requisibes especifns se aciualiza a informacion de fa NTC 1325 (quinta Version) para la Tabls Mo & de|

composicion v lormulscion para productos cimicos procesados crudos Trescns y 12 tabla Mo 7 Roguesilos |

| microinldgicos. En requisitos normativos s& inchive fa resoluciin 5109 de 2005, te ressiucon F33 de 2010 v by

| Resaducsn 2493 de 20232,

En Pressrtacidn del Producto se incluye embaltaje por 400 gr. 700 or, §00 gr confosme @ requermiento de la

entndad.

En condiciones die trangporte ¢ ratira |2 frase Tambidn debe sor trensportado en furgisn vio vehdowls camaco

par ne estar acorde 3 lag mdgencias normatiees de tragpons de prodischos camicos carmestibles.

Sa ajustan las Cerfificackones Prowesdor [ Maguilsderf Comesclalizacor: se incloye para @l caso de los

camercializadores se gabe presentar Concepte Fanitano del sitio de almacenamientn v 52 apusta ol ioxte adi: |

Mo es de caricter ohligetonn; & Io tiene pusde presentar: HALLP (Alcance: Fabeicachdn de productos c-arnn:l:n' |

cocidos) yie BRM (Alcanca: Fa productes cdrmicos eotdes], == eaiz

Sa actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 02 |
En reauisitos neeratives se induyen Resslucion 5109 de 2005, Rescjuadn B10 de 2021, Resolucion 2482 de |
2023 v reselucion 254 de 2023 v lgs demds que las sustibuyan, modifiguen o adicicnen, |
En presentacidn del producio se cluye Los prochettos deben venir embalkades por unidadcs on canashilla on
pregenlacionss de 950 g, |
Er roteBds g& inchiye Resolucién 810 de 2021, Raschuckin 2452 de J023 v resclucion 2154 da 2023 v fas
demss que fas sustituyvan, madifiguen o edicionen.

Le ajustan fas Cartificacionas Provesdor [ Magquiladoer) Comerciafizador. <8 refira & oonoepio sanifann o=
vehicLio va gue se an i35 condiciores de transaorte, Cambics reslirades e MORE maye 2024, |

SE Sohifias Sormaln CODIGD: PA-FOLTS Wisidn 03 i

En fLam Lgige S0 incluyps maleraie; SAR POO0002013

EN SESEnLanian 4o producie 5o agroa & 16l Con & Mapenal g5

o £ado Sud &8 rESLGHTRE Smpra local por mostingends v por recended dol snreiia hagdr ves del fuerie cimige!

FAP TOOCOTA L] ehariss paquats ¥ B amd™

Ly inciusn dil oo Son use pEdusivg para compras ioczies en condicones especiioas par Aelsidad 001 soracn, salcilados

]pnr bz regroriat cribe pars dtender Broyecit &% San Andrés areviamente awalsoda por 550U Comluos rerkitades por DASS, |
205 R0RE
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M NOMBRE i FECHA

Profesional de Defersa Danery Alexandra

Abastecimientos Clase | Sanchez Rojas £3/05/ 2025
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodrigues
Abastecimientos Clase | Gonzalar 23/05/2015
Profesional de Dafensa i =
Subdireccién General De G'“'Eﬂ“';"aﬁﬁamﬂ 23/05/2025

Cperacidn Logistiea no
Prafesional de Defensa
Oficina Asesara de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025

Innovacian Institucional

Secretario General (E)
lefe Oficina Asesora Juridica
encargada de las funciones del

P despacho de la Diregcldn Geperal

Sondra Patricia Bolafios
Rodriguez

23/05/2025

Martha Eugenia Cortas
Baguero

23/05/2025
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Cadigo: PA-FO-75 E m I
FICHA TECNICA DE Versign No. 03 | Pigira 1de 6 | =0
PRODUCTO ALIMENTOS tlbial i i
Ferha: | OF 02 2025 |

PRODUCTO / NOMBRE

COSTILLA DE RES

-

Codigo SAP 200001458 SAP 200002708
REQUISITOS Clasificacién CARME DE RES _
SENRRALES Descripcign | =Or® formada por la estructura osea de las costillas v |DE§
det Fmﬂqucl:u musculos intercostales inkernos ¥ externos, serrate wventral v
porcléntorecles. 0000000000000
Ingredientes Mo Aplics
i El producio debe cumplic los siguientes parametros, que se
reportardn en @l andlisks de laboratorio:
- 11
coray | PO | HECRD | noveina | PARTE 1
PARAMET COMESTIB |
(g/100 | {g/100 | {g/1iD00g)
| RO LE (%)
9] q) A |
Requisitos Costilla de 56,6 23,3 174 73
Fisicoquimicos Res | %
Referencia Tabla de compasicidn alimentos ICBF 2018 Andlisis |
Proximal Costilla Res |
También debe repertar e siguiente pardmetro:
PARAMETRO | MENIMO | MAXIMO |
REQUISITOS L pH 5.4 6,1 o -
ESPECIFICOS El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se
reportarén en ¢ andlisis de laboratoria;
Parémetros Minimo | Maximo |
Requisitas Escherichia Coli (Genérica) ~ 108
Microbiologicos UFC/g
E- Coli Q157 :=H7? Ausencia
Salmanella UFC/250 Ausenda
Rasolucidn Min. Salud v Froteccion Social 2690 de 2015
Requisitos .
Mutricionales Ne:plicn !
La carne debe provenlr de plantas de beneficlos autorizades v i
certificados por la autoridad sanitarla competente o gue estén
Otras en proceso de certificacion, que hayan entregade el producio a
ottt lz tempersiura reglamentada, transportado en vehiculos que;
del producto garanticen el mantenimiento de la misma. .

Las plezas individuales limpias, libres de sebo, materla fecal, |
codgulos de sangre, olor vy color caracteristicos de ia came de
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REQUISITOS NORMATIVOS

res fresca, color rojo intense, textura Blanda, firme al tacts "
superficie sin babosidad,

El sacrificic debe ser realizado en Planta o Frigorifico Macional,
‘&l cual se validara con los demds certificades solicitades

El producto debe cumplir con el Decreto 2016 del 2023, r-.:i
Resoluclon Ministerio Proteccidn Social No 5109/05, Oecreto |
1500 de 2007, Res. Min. Proteccién Social Mo. 240 de 2013, |
Decreta 1975 de 2019 y Resoluclén Invima 2019049081 de

2018 0 lac normas que lo medifiquen, adiclonen o sustituyan. |

Presentacitn
del Preducto

SAP 200001458 Se requiere el producto en presentacion de!
minimo & kilos con 40 porcianes entre 150 a 170 gramos (carne |
méas hueso) o en presentacién posta de minime 1 kilogrameo, sin
porcionar, segin requerimiento de fa Realonal. |
Para dar cumplimiente al requerimiento de proteina exigida del |
17% y el 73% de parte comestible cada porcidn debe contar
con una cantidad aproximada de carne entre 110 gr a 124 gr
por poscion,

En caso gue se requerirse compra local por contingencia
y/o por necesidad del servicio hacer uso del siguiente
chdigo: [

EMPAQUE /
EMBALAIE ¥
ROTULADD
Empague y/o
| Embalaja
|
Fotutads
]
| VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

SAP 200002798 costilla de res * kilo o
Se requlere el producte empacado en polietileno de bajal
densidad de grado alimentario de primer use,

El producto debe ser entregade en canastilla pldstica limpia v
desinfectada, sin presencla de hislo Yo agua, sangre, etc., o en
cajas de cartén corrugado pare embalaje de productos cdriscos,
con tapa abatible {De wventilacién lateral que permita |a
adecuada clrculacion del fluje de aire). Maximo de 20Kg.

Para los productos que reguleran transporte multimodal, se
podrd embalar en cavas de icopor (capacidad maxima de 25 Kg)
¥ debe garantizar la cadena de frio y demds condiciones de

| calidad hasta su destino final, No debe estar empacade al vacio. |

e e e e S B i i e e e

El producte debe estar rotulade segin la Resolucién del
Ministerio de Proteccién Social No. 5109/2005 v decreta 1500

da 2007

La etiqueta deberé contener como minime: fecha de haneficia,

fecha de empaque, Fecha de vencimiento, nombre del corte; |
| Establecer la vida dtll del producto, condiciones de conservacién .
| & informacién que permita la trazablildad. -

El producto se requiere con una vida Gtll minima de diez {10)
dias en condiciones de refrigeracion (0 a 4°C).

El producte pedido en casos especiales, s8 requicre con unb
vida Ut minima de treinta (30) dias en condiciones de

—— L= — = i Sk -
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CONDICIONES DE
TRANSPORTE

El producto debe ser transportada en:
- \ehicule cerrado con Autorizecion Sanitaria vigente emitida
por 2 entidad territorial de salud de acuerde a lo sefalade
en la Resolucion 2015041871 de 2016 Art. 13, Decretfo 2015
ariiculo 8, ¥ dar cumplimienis 2 2 normatividad Estabre-:lda
para este fin.
= Conceplo  Sanitaric  favorable para  los  vehiculos
transportadores de carne emitida por la entidad territorial de
salud de acuerde al articulo 11 de I Resolucién 2019045081 |
de 2019, |
- Vehiculo dotado con unidad de enfrlamienta y equipos de
Medicion de temperatura.
- El vehiculo deberd estar identificade en un lugar visible con
Iz frase "TRANSPORTE DE ALIMEMNTOS"
— El personal debe contar con la detagon completa para Ia
entrega del producto,
— Para al transporte de carnas v productss camicos comestibles
los vehiculos empleados deberdn garantizar la exclusividod
ded traslado de dichos productoes durante {odo su recormido.

Para producto refrigerado: Al momento de entrega del
producto deba tener una temperatura entre 09C a3 4°C
Refrigerado.

Para producto congelado: Al moments de entrega del
producto debe tener una temperatura entre -10°C & -187C. Este
nao debera presentar escarcha o caracteristicas gue indiquen que
el producta ha presentade descongelacion o gue presenta
condiciones de descomposicion, asdulteracién o falsificacion, |

| garantizando Ia cadena de frio hasta el momento de entrega.

CERTIFICACIONES
Proveedor f Maguilador/
Comercializador

El preveedor debera acreditar:

=  Resolucidn de Autorizacidn sanitaria v Acta de inspeccign
sanitaria expedida por el INVIMA con concepto ganitarip |
Favorable o Favorable con chservaciones, dentro del marco |
del Decreto 15975 de 2019 v Resolucidn Invima 20129033081 |
de 2015 |
- Guia de Transporte y Destino y copia de certificado de
calidad emitido por la PMlante de beneficic yfo Desposte, |
- La implementacion del Sistema HACCP sera de caracter
voluntario para las plantas de beneficio de categoria
nacional, desposte, despress y acondicionadores de carne y
productos cdrnicos comestibles, Dicha cerbificacion sera
otorgada por el INVIMA y tendrd una vigencla de dos (2)
afies, contades & partir de la fecha de su expediciom,
siempre v cuando s manbengan las condicienes que lal

GEMETarin.

FECHA ACTUALIZACION:

MAYD 2025

CONTROL DE CAMBIOS
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DESCRIPCIGN DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODLCTO |

Wersion Fugal, se ueilichn (08 Fichas Técnicas de Predutts. Garmites Devings! Came Goukinll ¢ eanie mobda: Canie o |
[eskular o sudad e lof coes camo! muchacho, podea, palilees, Bgarta, morrdo, cogme § murls Carespono e .11!
dasrly cifaviend v cunro trasena de ia res, bodn ver g ke eegubites eepecilices v normativedag vigente aplica pars 1 |
o procuctos, los déeendias Se presentan 40 ¢ pom| laz cor S e S VIR
S apurslaccs W Rgguniiles Fiscoquimices v micotHolighoos <o base o les Aesaiuniones 2565 op 2007 ¢ Ressvdon 2690
dis J015, Tl s0f gt kot requeridos imclaimante apliican (s 69 pescados asl:

Rogquisito Valor Faramatro Minimo  Mdximo

pH {a 207} 5.4-6.1 Humedad % 55 7o

Fogmed Eepativa Coasa % : 1 .

Basas vodatibes Bdsikirma 20 iy ﬂwL ! - - :

Pa:hrai Vi Varma T,

ol Fecss 09 ” o PARAMETROS Minimo  Méximo
(E o Ebbe B T e 10 Esohenichis Coli [Gerdnea) . T
Batirt Egpeoas Dordion BT Resioc 1] b 111 ECob METHT Fusenca
Amasdal iy epans Gatmonaiin UFC 250 FaIBENCIA

Er & rEgunsiln e CEras caracionsicas ol Producho, B Aling “ewDoso e Qresa”, oo il " et

Fro b presentacion de protucse §& AUeNAT 6 en aals de cantdd corugedn paa ambalae de sricios caomees g 552 6
JE I v b Apr oo e BTG (D e iRicdn el qee Domaia @ AfeoUaa chrealeeiln gel Bujo ke aire) mavena do i
fig "y deiido @ goe oo un hpo &g anbalaggulilinsds pars la enireqga e produgtos Girnices,

2 apmlan las (ondiconos OF franeport Inchivendo. ..o Ffavorables poa Roguinmdmios..”, D wefvcln addcss v
MROHMN G 20 o igar wetds qon Le fase = TRANEPORTE OF ALIMENTOS", 5@ apsis In noks &30 “SHo g0 aufoisa b
j AHEg G U A AT S {100 & -TERCL pove fos casos GEAR reoieeam @ rarmsponte muhiiadal cow Bugan g sinces
|1 i i dockie. Eife g delnind presealr escarcha o paracianisiicay ue amiven Que o SRt 1 feesid
e ELIRARIHE & gl sty conthcieres de doStomposcidn, deolvrasin o fistoaodn, panaelinmaay b ooora e foe |
Apasdal ed AR S0 pUIYEge, " Erosd retulado do retira T Ao 437

e ajusRan B e GiliainniE B Pravssdor ful: “Amonizackes savabiris gofnitivg ARy D IR TR BanvlATL gy i
al IATPA can cuncaido sanidano Favorebie o P can remenarercs O AUTNEICMN BRI proiisioral ool IR
| prowedar apdn prosontar: Certificaciin HACCR iy
| Seactudsra ol conlonege al nuove faemabe PA-FO-75 Versitn 00,
[ 1o% cldame s i, TENIRNGG &N Cubmma s nuosar Looiges an Sldlora SAR v ETH, vi que s dctubles 5= batnjan P
Eilogransd ¥ F har uyrida

S aqueli a chrtiiracion pasatdo un Sistema SAP, o camibia g8 “carce Beyina® a “Came oo las™,

Ll prgduce dhebse cannplic ks siguignbos pardme; TRATHE =0 el analsis oo s aEnr e

18] .
lefmirscia Taldo de composcidn alinanios TCAF - 20015
Farahin oo iepertar 3l Mguerte plrinsstro:

3 |
| L" Paramoia l.w.r-ru:'_pl.i_al_g:_li i

| Ert ot chractenshicas daf producio 52 adiisna: los productos cirnicos deban provesr g EEnes G BEReficis salol bidas

v eerhihcades o on proceso 0o coiicatiin,

Crz cuntenily se-cembinn 108 comigoes SAF achaslizogdos, |
| En presentacion 9ef producta se reaira 1 condicitn: “refrigensca’, |
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PRODUCTO / NOMBRE

CARNE PICADA O MOLIDA PARA ESTOFAR O SUDAR

Codigo

200001638 / 200001444 / 200002796

Clasificacion

CARNE DE RES

REQUISITOS
GENERALES

Crescripcion
del Producto

Plezas Individuales limpias, llbres de maberla fecal, codgulos de |
sangre, clor y color caracteristicos de la camne de res fresca, |
coelor rede Intenso; textura blanda, firme al tacto y superficie sin |
babosidad. Carne para esbtofar o sudar de los cortes como:
muchacho, peche, paletere, lagarie, morrlle, cogote v muriilo
correspondientes al cuario delantero y cuarto trasero de la res,
Came 8020 (porcién de carne f grasa).

Ingredientes

Nao Aplica

| REQUISITOS
| ESPECIFICOS

Requisitos
Fisicoquimicos

|

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que e |

reportaran en al andlisis de labaratorio:

CORTE f HUMEDAD
PARAMETRO

Carne Magra de Res| 71,8

LIPIDOS
(gfi00g) [(g/100g)

5,7

PROTEIMA

| (g/100g) |

ElEI-

Carne Semigords

de Res 52,4

15,1

Carne Semigorda

molids de Res 56,3

12,7

1'95

I
N
]

Proimal Res

También debea repartar el siguiente pardmatro:

Parametro

Minimo

pH

5,4 !

Maximo i
I

5,1

Requisitos
Microbioldgicos

|

El producta deba cumplir los siguiantes par&rnEI‘.rus.. que se

repartardn en el andlisis de laboratorio

Parametros

Minime | Maximeo |

Escherichia Coli [Genérica) UFC/y

E. Coli Q157 :H7

100 |

__Seimonetla UFC/25g

Ausencia |
ALSERCIE |

Resniucidn Min, Sajud y Proteccion Social 2690 de 2015

Requisitos
Mutriclonales

No Aplica

| Referencia Tabla de composicion alimentos ICBF 2018 Andhsis |
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Ofras
carackeriskicas
del praducto
REQUISITOS NORMATIVOS
Prasentacihn
clal Praductno
EMPAQUE /
- EMBALAJE ¥
| ROTULADO
Empague y/o
Embalaje

| garanticen el mantenimiento de la misma.

|El corte debe estar Iibre de particulas extrafias como piedras,
trozes, plastices visceras no comestibles, sebo y oiros, debe
cumplir con lo establecido en la Res. Min Proteccidn Social Na, |
240 de 2013 o aguelln gue la sustituya o remplace,

El sacrificlo debe ser realizado en Planta o Frigorifico Nacional, |
el cual se validara con los demas certificados solicitados. [
El producto a entregar debe ser adguiride de proveedores que
B2 encuentren auborizades ¥ registrados ante la autoridac
sanitarla competente y que hayan entragade el producto a la
temperatura reglamentada, transportado en wehiculos que

[El producto debe cumplir con el Decreto 2016 del 2023, ia
Resoluckdn Ministerio Proteccidn Soclal Mo 5109/05, Decreto |
1500 de 2007, Res, Mim, Protéccicn Social Mo, 240 de 2&13,|
Decreto 1975 de 2019 y Resolucidn [nvima 2019049081 del

12018 o las normas que |os medifiquen, adicionen o sustituyan, |

| SAP 200001638 Came picada de res de los cortes: muchacho,
| pecho, paletero, lagarto, morrillo, cogote ¥ murillo: piezas de |
[ 2.5 ¢m x 2.5 cm x 1.5 em aproximadamente; similar a un cubo, |
SAP 200001444 Carne molida de res de los cortes: muchacha,
pecho, paletero, lagarto, morrille, cogote y murille: debae
somaterse 8 proceso de molido en disco de tamafio 4 mm a|
fino. LA CARNE DEBE SER MAGRA, sin sebo v con un cantenida
de grasa 20% y came 809, '
Se requiere ¢l producto en presentacion {picada o meclacda ) &n
bolsas de 5 kilos o en presentacion de minime 1 Kg, de acuerdn |
a la solicltud de la Regional

En caso que se requerirse compra local por contingencia
'yfo por necesidad del servicio hacer uso dal siguiantei
codigo:

SAP 200002796 carne de res molida * kile, puede ser|
muchacho, pecho, paletero, lagarto, marrllo, cogote ¥y murilio: |
debe someterse a proceso de molide en disco de tamafio 4 mm |

o fino, LA CARME DEBE SER MAGRA, sin sebo y con um
contenido de grasa 20% v carne B0%. .
Products empacado a vacho en bolsa de polietilens o poliamida |
de grade alimentario y primer uso. Balsa para 5 Kg o Balsa 1
Kg.

|El producto debe ser entregade en canastilla plastica limpia ¥

| desinfectada, sin presencia de hislo o agua, sangre, atc. o en

| cajas de carton corrugado pare embalaje de productos cdrmicos
con tapa abatible (De ventilaciém lateral que permita la
adecuada circulacion del flujo de aire) maxime de 20 Kg.

Para los producios que requieran transporte multimodal, se
padra embalar en cavas de lcoper {capacidad maxima de 25 Kg) |
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y oebe garantizar la cadena de frio y demas condiciones de
calidad hasta su desting final. Mo debe estar empacads al vacio.

Rotuiado

El products debe estar rotulado sagun la Resolucian  dal

Ministerio de Proteceidn Sccial No. 5108/2005 v decreto 1500
de 2007,

La atigueta deberd contener coma minima: fecha de beneficio,

fecha de empague, fecha de veéncimiento, nambre del corte;

Establecer |2 wida Gtil dal producto, condiciones de CONSErvachan |
| & infarmaclén gue permita la brazabilidad.

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Otil minima de diez (107
dias en condiciones de refrigeracidén (0 a 4°C).

El praducte pedido an casos espaciales, se requiere Con una
vida (341 minima de treinta (30) dias en condiciones de

i congelacion (-10 a -18°C)

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

El producto debe ser transportade en;
- Vehiculo cerrade con Autorizacion Sanitaria vigente dmitida |
por ia entidad territorial de salud de acuerde a lo sefialado |
en la Resclucién 2016041871 de 2018 Art. 13, Decreto 2016
articulo 6 y dar cumplimiento 2 12 normatividad establecida
para este fin. [
- Concepte  Sanitario  favorable parz s wehiculos |
transportadores de came emitide por la entidad territorial de
sz=lud de acusrde @l articulo 11 de la Resoiuclon 2012049081
de 2019,
- Veshicule detade con unidad da enfriamiente v equipos de |
Medicidn de temperatura. [
- El vehiculo deberd estar identificade en un lugar visible con!
la frase "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" ;
- El personal debe contar con la detecion completa para lal
entrega del producio. |
- Para &l transporte de carmes y productos carmicos :ﬂmastlb&es|
las wvehiculos empleades deberén garantizar la exclusividad
del traslado de dichos productes durante tedo su recormido.

Para producto refrigerade: Al momento de enlrega del
producte debe tener una temperatura entre O¥C a &%C,
Refrigerado.

Para producto congelade: Al momento de entrega del
products debe tener una temperatura entre -10°C a =15°C, Este
no daberd presentar escarcha © caracteristicas que indiguen gue
el producto ha presentado descongelacién o que presenta [
condiciones de descompasicidn, adulteracian o falsificacion, |

__| gerantizando la cadena de frio hasta el momentc de entraga.

CERTIFICACIONES
| Proveedor [ Magquilador/
Comercializador

El proveedor deberd acreditar: ,

« Resolucion de Autorizacidn sanitariz vy Acta de inspeccién
sanitaria expedida por e INVIMA con concepte sanitario
Favarable o Favorable con observaciones, dentro del marce |
del Decreto 1975 de 2015 y Resolucion Invima 2015045081 |
de 201%,

s Guia de Transporte y Destino y copia de certificedo de|
calidad emitido por fa Planta de beneficio y/o Desposte. |
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* LB implementacion del Sistema HACCP serd de cardcter!
voluntario pars las plantas de beneficio de catagoria |
naclonzal, desposte, desprese v acondicionadares de carne vl
productes. cAmicos comestibles. Dicha certificacién  serd’
otorgada por el INVIMA v tendrd una vigencia de dos (2)
afios, contados a partic de la fecha de U expedician, |
siempre y cuande se mantengan las condicienes que la
genararon '
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PRODUCTO [ NOMERE

PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES

;\

T it 300001577/ 200001684 | 200001572 / 200001578 /
| g - 200001475/200002802/200002805 |
- |
| REQUISTTOS Clasificacién CARNE DE RES ]
| GENERALES Cualguier parte del animal diferente de la carne y dictaminada
Descripcidn  |como Inocua y apla para el conrsumo humano come lengua;
l dal Producto | (impia}, mano de res (pata de res plcada}, cola de res (|
| | picada), huesg carnudg (picado). ]
! Ingredientes Mo Aplica
|
| El preducto debe cumplir ios sigulentes parametros, que g
mpTﬁ:ar&n ‘gn el analisis de laboratorio: |
PROTEL
; CORTE / HUMEDAD '[';ﬁ“ngg NA
' PARAMETRO {g/100g) ) [gf100 i
| El]'
— Lengua de Res af,4 16,1 iss !
uisitas TR gar |
| Faapie| | o omoeele | des 88 | 212 | |
: Mano a Pata de Hesi 69,7 | l.d_J__'_I‘_ELE_ | _
| Referencia Tabla de composicidn alimentos CaF 2018 '
. También debe reportar ol siguients pa_irnretrg_:_ o
PA E i | o '
| REQUISITOS RAHTR'J!HEQ MAXIMO | |
| ESPECIFICOS pH L= T
El producto debe cumplic los siguientes parametros, gue 52 :
reportaran en el analisis de laboratorio: -
Requisitos Parametros Minimo | Maximo 1 |
Microbioldgiess a:haﬂdﬂaul:uﬂ: {Genérica) ; 06 |
FCig. | |
E. Coli 0157:H7 1 Ausencla | |
— Salmonells UFG/255 | husencia ]
Resalucion Min. Salud ¥ Proteccion Social 2690 ce 2015
Requisitas
Nutricionales Mo Aplice _
o e—
=l producto debe pravenir de plantas de beneficios autorizados ¥ |
| Otras certificades por la autoridad sanitaria competente o gue estén
i carmcteristicas | en proceso de certificacion, que hayan entregado al producto &
! gel products | la temperaturs reglamentada, transportado en vehiculos gue |
| garanticen el mantenimientos de fa misma.

e, e
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i
| EMPAQUE ;

: EMBALAJE ¥
ROTULADO

Fresentacidn
dal Productn

Empaque y/o
Embalaje

Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA

ENTIDAD

- |Las piez=s individuaies limpias,

PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES |

libres de sebo, materia fecal, |
coagulos de sangre, aler v color Caracteristicos de In carne de |
res fresca, color rojo intenso, tewturs blanda, firme al tacts yi
superficie sin babosidad,

El sacrificio debe ser realizado an Planta o Frigorifico Macional, |
el cual se validara con o5 demds certificados solicitados, '

El producte debe cumplir con e Decretg 2016 del 2023, in|
Resolucidn Ministerlo Proteccién Social Na 5109/05, Decreto;
1500 de 2007, Res. Min. Proteccidn Social No. 240 de 2013, |
Decrete 1975 de 2019 ¥ Resclucion Invima 2019049081 de |
2019 o las normas que les n mudiﬂgqg_:;\_d_l_:iingn_q sustituyan.

SAP 200001577 Lengua: Bolsa ge minimo 5 Kg, en parciones
entre 100 a 120 gramos o batsa minlmo 1 K. !
SAP 200001684 Mano de Res: Bolsa por 5 kg pleada o
minimo 1 Kg

SAP 200001579 p
1 Kg

SAP 200001578 Cola da
minfmo 1 Kg

SAP 200001475 Hueso carnudo:
minimo 1 Kg

ata de Res: Bolsa por 5 kg picada o minme
Res: Bolsa por 5 kg, Plesda o
Bolsa por 5 Kilos picado u|

por contingencia |
de los siguientes
|

En caso que se requerirse compra local
v/ o por necesidad dal servicio hacer uso
codigos:

SAP 200002802 hueso rojo de res |

= kil

_| SAP 200002805 pata de res * kilg

Producto empacade al vacio en bolsa de polistilens o poliamida |
de grado alimentaric v primer uso,

El producto debe ser entregado en canastilia plastica lirmpia v |
desinfectada, sin presencia de higlo o agua, sangre, oo, o an|
cajas de cartdn corrugada para ambalzje de productos carmicos |
de 57,2 x 38,1 x & Aprox. con tapa abatiblae (De ventilacian
lateral que permita la adecuada circulacidn dal flujo de aire)
maximo de 20 Kg. i
Para los productos que requieran transporte multimodal, se
podrd embalar en cavas da icoper {capacidad mdxima de 25 Ka)
¥ debe

La atiqueta deberd contenar coimo minimo: fecha de benelicin,
fecha de empaque, facha de vencimlenta, nombre. del corte: |
Establecer la vida util del products, condiclones de conservacion |
& informaclén que parmita la trezabilidad.

et

El producto se requiere con Ung vida Gt minima de diss (10|
dias en condiciones de refrigeracién (0 a 4°C).
El producto pedido en casas especiales, se requlere con una

1 ¥ida atil minima de

treinta (30) en condiclenes de eongelacian




Cantinua Ficha Técnica de Producto ... PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES |
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{(-10 & -18°C).

= e —

CONDICIONES DE
| TRANSPORTE

El producto debe ser trenspartado en:

_ wehiculo cerrade con Autgrizacion Sanitaria vigente emitida
par la entidad territerial de calud de acuerdo 2 lo sefialado |
en la Resplucidn 2016041871 de 2018 prt. 13, con el
Decrets 2016 del 2023, y dar cumplimignto 2 1a
narmatividad establecida para este fin,

- Concepte Sanitaric  favorable para los  wvehiculos
cransportaderes de carne emitido por la entidad territorial de
salud de acuerde al articule 11 de la Resolucidn 2015049081 |
de 2015,

_  wehiculo dotado con unidad de enfriamiento ¥ aquipos de

Medicion de temperatura.
_  El vehiculo deberd estar identificado @n un jugar vigibie con |
la frase "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" !
El personal debe conkar <on la dorzcion compieta para [a)
entrega del producte.
_ Para gl transporte de carnes y productos camicos comestiblas |
ioe vehiculos empleados deberdn garantizar la exclusividad
del traslado de dichos productes durante todo su recorride.. |

Para producto refrigerado: Al momento de entrega dal|
producte debe tener una remperatura entre 09C a 49C

Refrigerado.

Para producto congelado: Al momento de entrega del |
producto debe tener una temperatura entre -10°C a -18°C. Este
na deberd presentar escarcha o caracteristicas gue indlquen que
&l producte ha presentaco descongelachdn o que presenia |
condiciones de descompasicion, adulteracidn o falsificacidn, '
garantizande la cadeng de fric hasta &l momento de entrega. |

CERTIFICACIONES
Provesdor / Meguilador/
Comercializador

El proveedor debera agreditar:

_ Resslucidn de Autosizacién sanitaria y Acta de inspeccion |
sanitaria expedida por & INVIMA con concepts Sanitario |
Favorable ¢ Faverable con observaciones, dentro del marco
del Decretg 1975 de 2019 ¥ Resolucidn Invima 2019043081
de 2019, {

. Guia de Transporte y Destino y copia de certificado de
calidad emitide por la Plenta de beneficio y/o Desposte.

- La Implementacion del Sistema HACCP sera de caracter
voluntaric pare las plentas de beneficlo de categoria
nacional, desposte, desprase y acondicionadores da carne ¥ |
oreductos  cérnicos comestibies. Dicha certificacion  sera
otorgada por el INVIMA. Y tendrd una vigencia de dos {2}
afiss, contados a partir de la fecha de su expedicion, |
sismpre y cuando se mantengan las condiciones que 3|
GEeneraron.

r

I EECHA ACTUALIZACION:

MAYO 2025 ,




| Engrgfﬂqa_FfEhgrém_Ea_ﬂn Producto ...

|vEn51ﬂﬂ | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

|
|

- : e
| CONTROL DE CAMBIOS

.

FPRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES |
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Valor Pardmetro Miimo  Mdximo
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=01
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FICHA TECNICA DE

Cadiga: PA-FO-75 |

Version Mo, 03 ‘ Pagina 1 de 4 |

L
agEmcin (SETEVER | PRODUCTO ALIMENTOS t |
e Fecha: | 07 | 02 | 2025 | s
PRODUCTO / NOMBRE HUEVO

L el e —— ]
SAP 200002472 / SAP 200002473 / SAP 200002474 / SAP |

cadigo 200002475 / SAP 200002476 [ SAP 200002477 | AP
' E 200001737 / SAP 200002816
REQUISITOS —
| GEMERALES Clasificacion Huewas
Descripcion | CHerPe ovoide, proveniente de la pvoposicien de la gallina :
del Pmﬁ:m | (Galius gallus), conetituida por la cascara, membranas, camara
! | de gire, clara, chalazas, yema y gQerimen. o .
' Ingradientes Na Aplica
Requisitos i
Fisicoquimicos .Nﬂ SEHE - Sevagy g
El producto debe cumpiir ai sigulente parametro:
| ey —— =
| Requisitas Parametro m_
Microbiologico | Salmeneila Spp. Ausencia/257 —H
| 5 Parametros microbiologices resolucian 1407 de 2022 ftem 10, |
REQUISITOS Huewo y productos 2 base de hueve procesados.
ESPECIFICOS = o e =i n]
Requisitos '
MNutricionaies P phc g = __'
Las huavos frescos de gallina no deben ser somatidos a ningdn
' proceso de conservaclan v estar fibres de contaminacion, de Iai
| Otras \ misma forma les hueves no deben presentar &n Su CRSCArs |
| caracteristicas | residuns de sangre, excremento de aves, resios de nuewvo, #l
del products | ningdn otro compuesto diferente a la definicion de hueve. Los
huevos no deberdn estar guebrados ni pegades al carkén gue eS|
L soporta. Alérgeno natural, il
e 1340 [Uitma Actualizacin), Resolucién 3651 de 2014 -
. Expedida por el ICA, Reselucion 5109 de 2005, Resclucion 1407
REQUISITOS NORMATIVOS | PP 2% D0 i 2674 de 2013 - Expedids por el Ministerio|
de Salud v Proteccion Social. —
l SAP 200002472 Huevo Tipa Jumbe (Min. 80 gr) 1
\ SAP 200002473 Huevo Tipo AAA (67 & 79.9 gr) !
EMPAQUE / SAP 200002474 Huevo Tipo AA (50 a B5.9 gr} -
EMPAQUE {¢ | Presentacion | SAP 200002475 Huevo Tipo A (33 2 59,9 ar) !
ROTULADO del Producto | SAP 200002476 Hueve Tipe B (486 a 52.9.9r)
SAP 200002477 Hueve Tipo C (Min, 40 gr}
SAP 200001737 Huevo
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| VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥ |

 HUEVO

|

Empaque y/o
Embalaje

REQUERIMIENTOS DE LA

Raotulado ] :

En caso que se requerirse :umrfra_l'il-:'i-l'fT:ﬁr' contingencia
v/e por necesided del servicio hacer uso del sigulente
cadigo

| SAP 200002816 huevos tipe & (53 & 59.5 gr) |

e e

Log hueves se empacardn en bandejas o cubetas de cartan par

30 unidades, con un color uniforme, son fabricadas cen material |

reciclable mediante procese de maldes, Estos empagues no

deben presentar manchas, deben actar libres de danos en los

alvéolos, asl como las pestafias deben ser uniformes ¥ bien

definidas. Estas deben ser de primer uso ¥ ne deben presentar

resliduos de sangre, excremento de aves, restos de huevo, ni

ningdn otra compuesto difarente a la definicidn de hueve.

Depende de la solicitud del producto puede darse a granel o

e S e

De acuerdo cen el artfeulo 13,2 Retulado, de la Resolucidn 3651

de 2014 expedida por gl ICA, determina qua Bl huevo empacads !

debe cumplic con los siguientas requisites: '

«  Nombre del Alimento

*  Numero de unidades

* MNembre ¥ direccidn del establacimienta an donde s& realiza |

la clasificacicn

Facha de Vencimiento

* Los huevos no deben ser Incubados v su cascaron debe estar
entera.

Adicionalmente deberd Identificar sl numera de Lots de

selecclén del producto con el fin de cumpilr con el requisite de !

trazabilidad como materls prima de los precesos productivos do !

la ALFM.

Los hueves no deberdn estar BXpURSIDS 8 procesos do |

canservaciin.

Minime 30 dias. De Ia misma forma 52 aceptara al momento de
la entrega hasta con 5 dias pasteriores al empague,

g —

CONMDICIONES DE
TRAMNSPORTE

Los vehiculos gue transporten hueve o asignados para esta |
labar no deben transportar sustancias peligrosas, o productos |
que transmitan alores, o que puedan ocasionar contaminacion |
cruzada (Resclucion 3651 de 2014}, El vehleule que realice |a
entrega deberd presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original
del Vehicule, en dande conste concepto Favarable o Favarabie |
con  condiciones para el transporte de alimentos, Ef:l:e!
documento no debe tener una fechs de expedicion superior a un
Afio.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

» Certiflcacion de granja avicola biosegura de paostura v
levante. Por parte de la granja.

= Concepto sanitario por fa auteridad competente del sitin de |
almacenamiento o bedega con concepta  Favorable ol
Favorable con requerimientes, con fecha: de expedicitn fo |

—Superior a un afio,
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FECHA ACTUALIZACION:

MAYDO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

| VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO |
| 1 Wargign Inicisl
z | 5e actualiza tamafio del hueve de scuards a i segunda peraalizacion de b NTC L340, |
3 Se poivalize andlisis microbicldgicos v otras caractesisticas del products, |
- Sa ajusts Informacan & formate PAFO-75 Version 00, se retiran los codigos SIC del documents debide =r|
oue ¥a no son utilizadas en b entidad, ¥ s mcluye los cddigos SAP, porque stlullmente o5 codigos son
generades por oste sistema de mformacin. Se camiva  clasificecdn basade an Sistema SAP se camnsa de |

“Drerivpdos”-a “Huevos®.

S actusfied deserpcitn del Producto, d& acuardo a NTC 12400 1988 sei: [

“Cucrpa ovoide, provestents de & ovoposicion de fg galina (Gallus galus], consbilwida por [z casessh, |

membrangs, chmara oe ive, clars, chalazas, yoma y germen.”

Se agragancn requisitos microbiokbgices asi: |

& producio debe cumplic of siguerts pard i

Salmonalia £ 2 |
| i AUEETIEL
- Scgin la Resalusish 3651 o 2014, expecida par el ICA, an su articulo 13, '
Sp actualizd infarmacian de Otres Caracheristicas de Producto asi: !
“Log hupvos frescos de galing Hpo “A4% no deben ser samelides 3 ningln process e conSenacan ¥ estar
| fbres de contamingcdn, de la misma forma los hugvos Ao deben prosentar @n sU CAscans resiluss u'-r:
sangre, escrements o aves, restos de husva, 0f ingun atro compuests diferante a Iy cufinicass e flisad, |

Lag Auswes no deberdn astar qushradas ni pegades & cartan gue fos soparde. AMdrpema natural” |

Se actunlizecon Requisitos Mormatihos asi;

“NTC 1240 (Uitime Actuaizacidn), Resolucion 3651 de 2014 - Expadida perof 104, Resstucidn 7679 do 2011
| - Expedida por of Ministerio oe Sahwd v Proteccidn Social.” |
[ Sp actializaron Candicianes de transporte v almacenamasnte asl, basade ¢n la Rescbucidn 3851 da I014:
| “Los wehiowes que (rasdporien Aueve o Jsignados pars estd labor po deben erdporiar Suslancias

pelgrosss, o productos gque Bransrrilan ofores, © que puedat Srasinar confaminaotn oruedda (Rosohcian

BAS7 e F0Id). ET vahicwlo gue reafice [@ entrega deberd prosentar Acta de Jnspeccidn Sanitaria angitud del
| Ivmr';ur,:,mmummymmmhmaﬂmmmaﬁma#ﬁﬂmdammmmmd@m

4 | tamor ung fecha oF expodicion Susenor & un aile”

i .. { Favorshie o Favorahie con requerimianios, con facha de expedicid ng supanipra un ang,

| g semuslizo @ Empague asit

*Los heewos £2 empecardn en bendeias oo caridn con un Covor wlorme, san felreadas con madoral !
reciclablc madisnte procoso de mipldes, Fslos empsgues o deben preceniar manches, doben ester Dhees g |
dafios on lod shidaios, as comp las pestadas deben sor pndormes  bien definidas, Estas debon sor g |
rimer pge y o deben presentar reSguos A SNGRE, SRCFOMENto §0 aves, restos de huewe, M mngin of |
compuesto difcrents & I8 dafmeidn de huave, Dopands de 3 sevcitud oo producta guede darse 4 gramel o

e,
Se sctzabed of Rolulpdo agi:
*De acusrdo coir & avticwe 3.2 Aotulado, d& la Resolucdn 3651 de 2014 expedida por of JCA, dalermmiig

QAT

| Ef hreva empacedo debe curmgle con A8 siguientes requisdos:

i= Mombee daf Afimento

i NEmene de pmideges

Movmbre w direocidn del sstablecimianls én dende 50 roaliza [z clasifzacion

Facha de Yenomieito

Log fereves mo deban sar InCriasas § sU cascano Sehe calar SHEn. |
Adicionaimente debord identifcar & ndmens de Lote de seforoion def gradustio can @ fin 0 cumpar can o
reqUIsitn e irazabitdad como madenle prime g& fos procesos productivos de la ALFM,

Lom huseos no debecds sflar expueslos 3 proCos0s 08 ConsRneEnic, "

Se actualizo la Wida o4l asi:

“minimo 30 dfas, Op la misma farma 52 acaptant & mamento de fa enfrepa hasta ton 5 das poslergres al

SmnaOLE,

Ty actuplizd CERTIFICACIONES Proveeder / Magquiador) Comarcializadar asi:

= Cont¥icacdn oe granja svicsla biosegura oe pastura ¥ lgvanie. Par parie de l grdfa.

Cancopho sanitang por (3 aulondad sarmpateaia def 5ilio do Simaconamients 0 bodeps con contemo
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Acluskzacion Infornmocn A Fonnate PA-FO-75 Version 01, y ge refican Cidigos SAF 20000570,

| 5 SOEO00S] v 500000715, se mcluye codigo SAP Actupkands v 58 ajuats nombre dal priduct o cong sparece
i fan SAP. Se austa y complements |4 progentacion del preducks, ic fizadag i - gl

| Se incluyen oldiges SAP 200002472 Huava Tipo Rurba (Min, 90 o}, SAP Q002473 Huevn Tipo AAA (67
i A 790 gel, SAP AMO02474 Huews Tipo A4 {60 0 65.9 gr), SAP 200002475 Huevo Tipo & {53 & 59.9 orl.
6 | SAP- 20000976 . Huswva Tipa B {46 a 52.0-gr], SAP 200003477 Muava Tiger C {Mén, 40 gr] por solciigd de

| 1a Regqional Lianas y provis vakdecidn de SGOL, Se ratira dal ftem otvas caractoristicas dal procuctn o Frace
i ATy qui aplears pars todos les pos de hueys, Cambias rea ; Noviombre/202), |

[ Sir actualea requisiios micnbiionicos de acusrde & la resolucien 1407 de 022 y 48 olimina estos basedos |
| | en la resolucion 3651 de 2014 epeddaparetic T : '
| Promscis  Sawmanela! 25 . Mwimn A '
I R brrretafpp . Amarnidiy

7 | Haw AusenGia

Fn rafiggilas tarmatives 5o pdicions in §407 de 2022, Resciucitn S0 e 2005,

Se slusn i Farmata CODIGO: PR-FO-75 Versitn 03

En fLem e =2 mouye matgnales SA7 200002815

L prowevdacedn de prodocio iy s)negs ol lexba con o senal s
8 Bt 2ok que 50 requeness enoch fodal P confingencia vio por nocosEad 06 sevviclo hacny s del s (Sar

| EAF JO0002A1E huevn Lo A°

| Lit Frlusecn ol ehdign sem uso sdcisivo paka pempras locales an obndiciones CEICINCAS por necesidal S A6 e, |
| slticrtadas per L2 raional curbe para alerdier provecio on Sae Andras previsments avalado por SGEOL, Cwiibns Frsdembi |
| pur Ani, JIRRILE . ]

_ |eameo NOMBRE FECHA
Frofesional de Defensa Canery Alexandra f'

lac s Abastecimientos Clase | sinchez Rojas i e l
Profesional de Defensa Maria Cataling Rodriguez
Abastecimiantos Clase 1 Gonzaler 23/05/2025

Revisa : ; : -
Frolesional de Defensa ,

Comité Subdireccion General Dw Eiselrvzzzl:ﬁgarna 237052025

5 mnr Dnmqt_]dn Logistica

i Profesional de Defensa )

Fichas |Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
Técnicas | [Mnavaciin Institucional

[ . Sandra Patricla Bolafos:
| Secretarie General (E) Rodriguez 23052025 | :}

| Jefe Dficina Asesora Juridica e = _[ﬁra :gfm
|Aprnh|5 encargada de las funciones dal Ha“““:ﬂ”":;ﬁ Cortes 23/05/20325 K 2 s
despacho de la D'rnec!;hﬁn Gnnera_-l_ 4 |
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"PROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

"'_xb_“{/__"","#

TITULD

SeBLNG LA LDGIETICA

Rl ETAN ML EA AR
T

FICHA TECNICA DE
PRODUCTO ALIMENTOS

Codioor PA-FO=75

—————

Versign Mo, 03 i Pégina 1 de B

Fecha:; | OF oz 2025

PRODUCTO.f NOMBRE

CARME CORTES DE RES FINOS PARA ASAR, FREIR,

PLANCHA
Codigo 200001683 f 200001691
Clasificacién CARNE DE RES |
REQUISITOS Fiezas individusles limpias, fiore de materia fecal, coagulos da
GEMERALES | sangre, olor y color caracteristicos de |2 came de res fresca, |
Descripcion | color roja Intenso, textura blanda, firme al tacto y superficie sin |
| del Producto | babosidad. Cortes finos pare asar, freir, plancha ca lomo Fing ¥ |
Puntz de Anca (Punta Gorda), correspondientes gl cuarta
! trasers de ia res. -2
| |
! ingredientes No Aplica |
‘ Ei products debe cumplir los siguientes parametros, gque se |
' reportaran en el andlisis de Isboratorio: i
HUMEDAD | LIFIDOS | PROTEINA |
! CORTE / PARAMETRO | (g/1009) | (9/3005) | (9/1003) | |
| Requisitos Carne Magra de 716 | 57 218 |
Fisicoquimicos _Fes P S
| ReTeranc Tabia o compOsIton anentos JCBF 2018 - Andies Proxmal < |
Carmg Magrie
También debe reportar el siguiente parametre: !
| Pmmlj ETRO | MINIMO "ﬂﬁxmu__l
aH 54 .1
Bl producto debe cumplir los siguientes parameiros, gque Se
| REQUISITOS reportardn en ol andlisis de laberatorio: :
. ESPECIFICOS 3 '
Hi"ﬁfﬂ;”.’:ll;"? Parametros Minimo | Maximo_|
. 159 | | “E=cherichiz Coli {Generica} UFC/g i - op- O
E. Cali Q157:H7 Ausencia
| Salmenella UFC/25g [ Ausencia |
Rggolucion M, Salud v Probeccidn Sockal 2550 de 2015
Requisitos ; I
Nutricicnales Mo aplica
’ El corte debe estar libre de particulas extrafias como piedras,
: trozee plasticos, visceras no comestibles, sebe y ofros, debe
o curnplir con o establecido en la Res. Min, Proteccion Sacial No.
ciracterieticns 240 de 2013, o aguslla que la sustituya o reemplace. |
del producio | coerificio debe ser realizado en Flanta o Frigorifice Nacional, |
lo cual se validard con los demas certificades selicitados.




| Continua Ficha Técnica de Producto .., CARME CORTES DE RES FINDS PARA ASAR, FRETH, FLANENA !

e e M B

|8l preducto = entregar debe ser adguirido de proveedores gque |

REQUISITOS NORMATIVOS
.
Prasenlacion
del Producto
EMPAQUE J

" vipa 7L

EMBALAJE Y | Empaque Wio
ROTULADO Embalaje

Rotulado

_| garanticen | mantenimiento de la misma,

€ Eenclientren autorizados y registrados ante la autoridad
sanitaria competente v que hayan entregado el producte & la;
temparatura reglamentada, transportade en  vehiculos que |

El producto debe cumplic con gl Decreto 2016 del 2023, ja|
Resolucidn  Minkstario: Proteccion Soclal No 5109/08, Decreta

1500 de 2007, Res. Min. Proteccidn Soclal No. 240 ge 2013,
Decreto 1975 de 2019 ¥ Resalucidn Invima’ 2019049081 de!

2019 o las normas que las madifiquen, adiclonen o sustituyan. |

g T

| SAP 200001683 Loma fino s Res '

SAP 200001691 Punta de anca

Dado el caso y de acuerdo a fa salicitud de la Regional s&|
requerira el producto asl: |
- En presentacién de minimo 5 kilos con 40 porciones antre

125 gramosa 130 gramos, o, |
—_En presentacién posta de minima 1 kilogramo, sin portionar. |

Praducto empacado al vacle en bolsa de polietilens o peliamida |
da grado alimentario v primer uso,

El products dehe ser entregado en canastilla pldstica limpia y
desinfectada, las porciones deben estar abiertas, sin presencia
de hielo o agua sangre, ete. o an tajas de cartén corrugado
para embalaje de productas cdrnicos de 57,4 % 38,1 » 6 aprox.
cen lapa abatible (De wventllacién latersl gue permita |a
adecuada circulacidn del flujo de aire) maximo de 20 Kg.

I
Para los productes que requieran transporte multimodal, se|

podrd embalar en cavas de icopor {capacidad entre 20 a 50 Kg) |
¥ debe garantizar la cadena de frig ¥ dem#és condiciones de|
calidad hasts su destino final,

{La etiqueta debera contener coms minime: fecha de beneficio,

El producto debe estar rotulado segun ia Resolucion dal
Ministerio de Prateccidn Soclal No, S109/2005 v decreto 1500 |
de 2007,

fecha de empaque, fecha de vencimlento, nombre del corta:
Establecer la vida Ot del products, condiciones de consarvacian |
& Infarmacién que permita la trazabilidad,

i -_.|

DEL PRODUCTO Y

REQUERIMIENTOS DE LA

g ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

e e

_|dias en condiciones de congetacidn,

El producto se requiere con una vida Gil minima de diez (10} ]
dias en condiciones de refrigeracion o minima de treinta {30} |

El producto debe ser transpertado en:

- Vehiculo cerrada con Autarizacion Sanitaria vigente emitida
por la entidad territorial de salud de scusrdo n lo sefialado |
en |a Resolucion 2016041871 de 20186 Art, 13, Decreto 2015
articule &, y dar cumplimients a la normatividad establecida
pard este fin,

- Loncepte  Sanitaric  favorable para  los  vehiculos

transportadores de came emitide por |8 entidad territarial de




o BB T

salud de acuerdo al articulo 11 de la Resalucian 2019043081 |
de 2019.
_  wehiculo dotado con unidad de enfriamiento ¥ equipos de
Medicion de temperatura. .
_  El vehiculo debera ester identificado en un lugar visible con
Ia frase "TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
El perconal debe contar con la dotaclén cormpleta para 12
entrega del producte., [
Para &l transporke de carnes y productos garnicos comestibles
los vehiculos empleados deberdn garantizar la exclusividad |
del traslade de diches productes durante todo su recorTido.

para producte refrigerado: Al momento de entrega de1:
producto  debe tener una temperatura entee 09C a8 49C)
Refrigerado.

pPara producto congelado: al momento de entrega del
producto debe tener una temperatura entre -10°C a -18°C. Este|
fio deberd presentar escarcha o caracteristicas gue indiquen que |
el preducto ha presentade descongelacidn ¢ que pr&nntai
condiciones de descomposicion, adulteracion o felsificacidn, |
| gerantizanda la cadena de frio haste el momento de entrega. |

I Bl proveedor deberd acreditar: I
. Reepludién de Autarizacion sanitaria y Acta de Inspecciin
sanitaria expedida per gl INVIMA con concegio sanitario
Favorable o Favorable con ebservaciones, dientra del marco
dal Decrete 1875 de 2019 y Resolucidn Invima 2019049081 |
de 2019, |

CERTIFICACIONES . Guia de Transparte y Destino y copia de certificado de

Proveedor / Maquilador/
Comercializador

calidad emitida por la Planta de beneficio v/o Desposta.

- La Implementacidn del Sistema HACCP sera de cardcter |
voluntarle para las piantas de beneficio de categoria|
nacional, desposte, desprese Y acandicionadores de carne ¥
productos carnicos comestibies. Dicha certificacion serd |
otorgada por el INVIMA y tendra una vigencia de dos (2))
afios, contados & partir de la fecha de su expeadicion,
siempre ¥ cuando se mantengan #s econdiciones que la

{ gensranim, -
| FECHA ACTUALIZACION: MARZO 2025
| CONTROL DE CAMBIOS
\VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO |
[ “[Versitn imicel, se undfican las Fichas Tecnicas de Producto Carnicos Bovinns: Corte Finos par asar, Freir, |
1 piancha te Lomo Fno y Penta de Anca (Punta Gorda), cormespandisntes al curte trasero de Ia res., toda |
|waz gue los requisitos especificds ¥ normatives apliean para todes |08 procuctos, Tas ciferencias 5e |
e presentan an &l nomire de iog cortes y porcranes. -
Ex retira 0e la gescripion "libre de grasa”, foca ver que los procuclos Camices contiemen m parcentaje de |
5 grasa di goUETga @ Su neaturalEa.

-

| B apstaron los Requisitos Fiskoquimices ¥ microbinlogicos con hase el Rescluciones 2305 do 2007 ¢l
| Resolucion 2650 ¢ 2015, toda vez qus los reuenidos inicieiments gplickn par 108 PESCABOS BT, |
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] Cﬂnﬂﬁﬁé Ficha Téenica de Producto ,., CARME CORTES DE RES FTNGS PARA ASAR, FREIR, PLANCHA |

Arquitita Walgr Farfmatro Minkne  Maxime |
pl{h.!l]'ﬂ 54-E] Humedad & Sh

7
i Nagativa ) Graga % - 0
Bomcs volitiles  Micimo 30 mg /100 B HR * _
' Perlredrn Muise  Wiive :
| | Goorifesn e @ gy PAMETOS Wiie irssive
Pasess Bustonng b plitia i 1% Escherichia Col (tinménca) . 100
Recuna Egpargs sty 0% ey W Kl ECol D187 HT At enein
Samei By egaian Salmaonslin UFEREg Aus e

pletkeas, Wrorns plasticas, visceras na comestinles, sebo v olros”_

En la predentanicn del praducts SR MTECE "0 80 cajas de cartsn ComTugedn para - embalam de prI:HJ-I.n:l-usl
edrmens de 57,2 % 38,1 x & dprox, Con tage abatible (De ventineidn lstaral que permita s mdecunda |
circidagion del fujo de airg) maxime de 20 Kg.", deboda & 0L BE U tipn de embnape utilzade gare iy
ereon de Irsdictin cienicas.

5o apsten les condiciones de IFAnsporte induyendn, *_ o Faversbie con Remmerimientos_* Bl velicyls
dizlird estar wenthicams. an legar visible oon & frage "TRANSPORTE DE ALINENTOS", s ajusta th nats

carnclerislicas gue intiguen gie & prodyct ha pracentado desconpelaodn o que presants eondiciones e
destampasiciin, adulleracitn o falsiicacion, garantizande s Ciwdena o frio lasta ef mamento de anbrogr, *

En el miulsdo se nsbiea *Articulo 43 .
o 2o pjustan fos certificecionps del Provvoncor asl) “Autorizacion  eanitarin definitivi ¥ Acta e
InsECCtn  sanitara expodida Par Bl EWVIMA  eon conceptn  sanitario Favorsbls 0 Fovoralie con
requenmiemos o Aulgrizacion saritssia Provigional del IMVIMA" LRI ProweRdl  podrd  presentan
_{Lermticagan HACCR i ek = st o o LTS
=& actualiza ol comanico &l nucvs formate PA-FO-75 veresn D0, Los eodigos se potualizan. tenigndo on
Bt ks muevoy oidigos on Sitema SAP ¥ FTN, va ol los schuales sp trabijon par kilogramo v ne poe

unidail,
En clasimacidn s austs s Infarrmaciin &ctual bespdn sn chdigs SAP, 52 cambin: “Came Bawna®™ B “canie
o e,
o4 Shmldan seouigibes lisicg LTS
Pardmetrg M imo Minimo Pardmetra Minima Mdwimo
rumas b it 7 Huttgdael % (54 = |
Eraw ts . b Garasa B 20 |

| Przsea 1 5 |Proteinagiiog, 15 |

Se adeionn Referenca Takin de Compesitien alimentos [CBF - 2015
Tambuén dobe Gl e

__ Parimates | e
it J 54 L R ]

| En reqisiles merabiokigicos, 58 inchiye informiacion de donde se sxtras jos pardrmatras,
| En contanics e ajusla informacisg debiids & actualizacisn de ciligos en sisters SAP, asi |
3 SAP 200001683 Larma fing
SAP ZO0O0LE0L Punla di ancs,
En presentsciin del produees se rakica I paatra: “refrigerado®, Se adicana infermacidn: *Dado al CdIs0, 5@
fEquIcre &l producto asl: |
. En presantacidn de 5 kilos con 40 porcianas de minima 125 gramos, g
|- En presantocion posta de minémn | Kilegramea, sin parcionar,
SE athcians el requisita; "las PONGRONES deben estar alwertas”.
En condiciones de trangparte ¥ Almacenamisnte: Sa odiciona *Para Droduscio refrigevace®, |
S retirnd “Notay sole seoaonza 1a Emirage de products conpelads [=HPCH -18°C}, pars los cmses s
| requesran & transgarte mulbimodal con karges distancios ¢ @ficultad de BOOABS™ ¥ £a adicione: “Para
oducto congalsda: A momento ge rtregn del products dobe taner una temperainira entra -10%C 5 -
1o s
En condicicnes de empague: se adictong; « Bolsa de minimo 1 Ko = parcionar,
{EN sandiciones da Rotutads go aditiond requisite; “La etiguats debard mntener came minuna; fecha o |
{ benefici, fecha di emg WE, Ficha de vencimiento, nambre del Torte; Establécer I3 vida (il dal producta -.rli
| EOrsRCionEs da consenaciin”, |
[ Bt Vida il s adiciona: ~Ei Producte. congelsdn pedido en casos EHoTiales, 58 requiere (on und vida (i
| oinima-de trefnte {309 dias a wErperatury de cangelacida - 18907
| En Cerificaciones se retira; "o Favoratle con reguermignbos & Autorizacion soni@Es peovizians del
| INvIMa




| Continua Ficha Técnica de Producto ... CARNE CORTES Dil RES FINDS PARA ASAR, FRETR, PLANCH |

~T'Sa adicions recuisks.” Cartificado de) Plan Gredual de cumplimients dol Decreta 1500 al 100%"
| S peliciona; “El provesdor podrd. presentar Cartificacion MACCP, expedida por 12 autaridad competente o

ente certificedor.

Dantro 08 105 requisios nonmativosg

| eumplirmentn ol Decreto 1500 &
Frigonfico MNacongl, = cusl  se

 adquinda de provesdares

Lot comercishzedores deben eniregsr Came ariguirida de provesdares gue e gncuentTen autonzados ¥
registrades anie la autoridsd sanitaris sorrpatente y que hayan cnegade ef preducto 2 1 memparatura
raglamentada, transportado gn vehiculos que gamnioen gl mantemmients de la mEmaT,

2019 v Resolucian Tnvima 20 JGI4905L de 2019. S adiciona epcidn dentra da 13 Hesalucion de miterizatisn |
santaris defnitive, Acta de inspeccidn sanitaria expadita por s [NVIMA con concepto samiaria Faworpble O
Faveralls Con condiciones pare QUISDES N0 . PoSged autorracian defindiva, dentro del manto del Decrelo
| 1975 de 2019 y Resolucidn Invima 2018040081 ce 2010, Se ratira requssto Certificedo del Plan gradual oe

se renra plan gradual ce complimeento y se adiciona: Dec-om 1975 o

LD0%, de acwerdo & Decretn 1975 de 2015, S relira certificado de

gpcnficio en plants o fngerifcs nacional v & campia por: "Bl secrficia debe sor realizade cn Manta o

valdard con Ios demds cartificados golicilagos”, S& camtmg Los

comestiiTadores Gaban entregar carne adquinds de proveedssas”, por: "l producio A entregar dete 32|

i0

Foquicido de proesadones Que 5@
comeelse ¥ Gue hiyan entregess
Mgﬁmﬂmﬂm&nﬂnﬂ##

S& fusana ¥ ejusta iz mformacia

eenty Ly narmatingad vigente,

S mjustan y tompiamentan las CERTIFICACIONES Proveedor [ Maquitador) Comercealizader, Inchryeida & |
Guis dle Transporte y Desting y 52 da claridad ¢ le solicitud de 1 cartificassin HACLCP, '
| Camibios reatizagias por JPMB Junis da 2012 i i

ca actuadizs gramaies de los productos, de bouendo a tabéa de porcones de contrate de alimantacsn, con |
tolerancia en los gramajes descriles en gl ftam corténido, presentacidn del producto y empaque. |
Ge aciualiza o formats V-0L, se actualizan % requisitos Teicoquimices de acderds con In estableddo en ia
Tabla de compasicion alimentas [CRF = 2018,

S retirs k2 siguients infermacidn gl ftem CERTIFICACIONES Proveador | Meguilagor) Comercializadar ¥ se
fnchuye en olras corecteristices del producte: "B pacrificis gebe ser realizade én Planis o Frmporifico
Nacianal, of cnal fe vahdard con los demids certificaces galizitgdas™ v "El producio @ enlregal cede ser)

ericomirgn  duforizacos p rEQIshadOs ans fa awfondad sanitass |
of products 3 fa rampamiurs ragiamentada, FnseeTang én l.-'mﬁccm;'s:
I3 rmu=ma©,

Eeajmmredamﬁndelnﬁmmmm:ﬁm:yﬂm vida 0t del producto. |
registrada dal ikem contenido en presentacian del products, £¢ igual
Forma |z informassin de empagque v embelaje & deja n un mismo e, |
S retire "_0on congeplo bEgrace sanitario FAVORABLE (FV] o Favorabie con ReguarcTuenios, expedida pof
i Ente Teritonal de Sablud™ del item condicianes de Transporte ¥ e reemplaza poe ¥ Autorizacn |
Eanitaria vigente amitkda por fa entdad territorisl de salud a2 acueeds a b safialado en |2 Resoluen |
2016041871 de 2016 At 13 y dar cumphimients a I nommatdad estabiacida para este fin®, e |

Logistics o les Fuerzas Mibmares
provesdares de carng og Bovings ¢

2021,

Sg pjustan los reguenmiantos roferontes 8 Certificacion HACCP, oclerando que Po & e aheoi
| obhgatariedad dicha cerlicarian. Cambios reabzades per JAMA Agosto de J0E1. |
T4 ajustan requermientos de CERTIFICACTIONES Provesder | Maguakdors Comercializador, en nga con I |
aclaracifn reslizads por &1 Irvima frents a la chligeborieded da 1a n:ﬁtll's_mﬂdn HACCP "l que fa Agencd

Molawa cama requisite 3 cartificacidn del sisteme RACCR a Mo
poreinas gebievd, en primaa MEarcd, dabard faner clariaid fronbs &

tipo de csEbecimients af cusl estd reafizando &3 camada plants fde beneficko (no obligadn) panta gl |
dosposte (abiigadn]”, Writnds en cuenia Io =ngeriar s4 Bjusta of reguerimients agiz FCerificannn M&COP 0
Coporte de implementacidn oel Plan HACCP o Diagndsticn para HACCP cxpedidd per e ——]
corpetente o enfe carificador cormespandiante @ 12 Planta o Desposte”. Crmbics roahaades por JOMA |

ransportadores de cama emitida
Resalucidn 20LG0490E1 de 2019,

e amiska en al ftom de ROTULADD gquedanda 881! La etiquata Getwess Comtensr LT rminamo; Techa da
banefico, fecha de empadde, fechi de wancirmesats, nombre del corte: Estabiecer b vida ulif del produtto;, |
condiciones s Conseracion & informaciéa gle parenita Lz irazadiidad. |
|En CONDICIOMES DE TRANSPORTE s incCluye: COmCepto Canitario lavorable mara los wehicuiog

por la entidad territonal de salud de ECUErDo ol ariEiig 11 da [a|

1
En CERTIFICACIONES Proveedor | Meguilador/ Camercializader te cambia cancepio sanitaro Favoralie oon |
| comdicioaes por coRcepty sanitaric Faunrable on phseTvaciones de acuardn a o esipulads en el articeis 3 |
de i Resclucidn 2015090081 da 2019 ¥ 52 ajusa ia ohiigatoriedad do preasentar 208 42 inspeceian,
wvigilansia y conkral con contephs [awarabke o favoratle oo obsorvecicnes, Se rebird o3 la Fasoitcin
| |Saniaria la paisbre definitive.

| En EENOICIONES GE TRAMSFCRTE

durante toda Su recorrida”, seadn o
En CERTIFICACIOMES Preveedor [ M
Soporte de imalementaciin del Fan

En requisites normatvos 5o pgrega al Decratn 2016 diz 2023,

8@ incheve el testo “Para el transparte de cernes ¥ producles camiced |

coimestibles los vahicges empleadss deberan garantizar 1 exclusividad del trasado ce dichos prn-dul:l:l:nsi

decreto 200623,

aquilader! Comarcializador 20 retinn el Lexta *Cerilicacndn HACCF o |

HACCP o Diagnastos para HAZCP aupedida por la sutdrdad

carnpetents. o enle certificador correspandienta o 12 Planta do Despasie”, ¥ 2 AQread o bl " |
mplementaciin del Sistema HACCP erd ge cardcher woluntang para ias plantas de benefios di cateqaria |
| narional, desposte, desprese y agpndicionaderes de carme ¥ productos EAMICos comestigies, Dicha
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CARNE CORTES DE RES FINOSE PARA AZAR,

Revisd

Camité
Asesor
da
Fichas
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fecha de s axpedicin, EMpre Y ousn
| REGHn .ﬂ_ﬂﬂfiiw.ﬂﬂl_@ﬂmim
En raquisitos microbioltgieas se incluya B unided da medida £n
LWFCSq, de acuerda a ke estipulado an i3 nermatividad. Crntvas rmlﬁ'eadbs_mrﬁms, mavzo 2035, !

I:wﬁﬁuﬁn serd otorgada per of INVIMA v tendrd ena vi

[ Se aclualiza a versdn Pa-FO-75 v

e 2023,

———

Wencla de dos. (2} afios, coritados & parie de ia

9 58 marntenoan las condiciones qua la generaran®, n anteripr |

el pardmatrs

Estherichia coli geninca |

CARGOD

1

_Fr;e-slunal de Defensa
Abasj:_e:lnlen tog Clase [

Profestonal de Defensa
.{l._hastqn:lrnlenl:ns Clase ]

Profesional de Defensa
Subdirecclén General De
Cperacion Logistica

Profesional de Defensa
Cficina Asesara de Flaneacidn
& Innovaclén Institucional

Directora Abastecimientos
Claze |

Secratario General (E)

Jefe ONcina Asesora Juridica
encargada de las lunclones
del despacho de la Direccidn
General

NOMBRE FECHA |’
Marla Catalina Rodrigues A
Gonzales 14-03-2025 i)
Danery Alexandra Sanchez B
Rixjas 14-03 Iﬂi:(:h 4—"!
Gisella Pacla Garcia i
Avandafa 14-03-2025
Yamile Batancourt Vega 14-03-2025 |
Hnrrna_'-.:‘nll'-'ana Montanchez . -
|  Mentenegro 14-03-2025
Sandra Patricla Bolafios :
Rodriguez PR
Martha Eugenla Cortes g 4
Becnrs 14-03-2025



FROCESO :
= PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO )
TITULD Codigo: PA-FO-TS |
il =
FIGHA TECNICA DE PRODUCTO | Varsidn No. 01 | Pdgina 1 des | o
‘ ":ﬁ.,'-".f:: Sl ALIMENTOS : [ - :
Fecha: | 26 | 03 | 2021 | o |
- i | P
MENUDENCIA O PRODUCTOS CARNICOS COMESTIELES
PRODUCTO /| NOMBRE (VISCERAS DE POLLO)
Cédiga 200001687 7 200001451 | 200001685 / 200007485 5
REQUISITOS | Clesificacian Rl |
GENERALES Visceras de pallo. Conjunto de Organos foracicos v abdominales del ave
Descripcion del | Menudencids o productos cnicos comestibles: conformedn por visceras
: Producto comesfibies (higado, molieja, corazdn) v apéndices comestibles (cabeza,
; pascuero desprovisio de raguea y esdlage v las patas sin coticuls).
Ingredientes Mo Aglics
| El producto debe cumplir los sigulentes pardmetios, que sa reportarsn
@n 8l anahsis de lsboratorios !
[ F_t-aquisll-l:_ii RECHASITD LIHTE LRI :
! Figieogulmices T T g T T T I

REQUISITOS
ESPECIFICOS.

HLE B

Reguisitos fsisaquinices el pollo s cods - NTG 36442 Tobi2
B producio debe cumplir ks sigusentes parameiros. que se reooriaran en

&l analisis de laboralorio:

Microarganismos n m ] [
Bocuenio Escherichia Call biatpn 1 2| 2a | sl 3
Debeccign die Saimang!la/zs mi' 5 | o™l & 1
Recusnia Staphyloctoms aureus coagulata posite
I.JFC.I'E 5 00 | 500 |
Compylobaciersg’ o T R

REE]I:J-EHEIE ;l.la;runld.:?iEL de mi corresponden 2 La toonkca 3 usar qud g& onjEd pug
Nicrobinlfinicos EERALiS
Capmpdobacter sp 1e debe determinarde zouerda al rumemil 7.8 wol tratammicnta
OEso a los producios dé 0400 Aorens Gue TEREhP peoiamils o Juspncs de aile
micegorpoRismo ferealiters de acuendo fo establecido we ba bogisl wciam nacienal
En donge:
i mdioe mdsnd pemalsible pard identificar mivel de buona alidad
i Endier maxi ma parmisible pom identfices noel sueplabie de colidsd
n= Kiméro de muesiras porceaminar
! bes Npmarp masime g6 Meblired permisibles con rasuftados endre m ¢ M
REqNSIICS METOlMGGEas dal OVD 00 GOl SUS COMES y MenLTonmaT
_ - MTC J644 -2 Tabla 3. (seguncls Wsrcidal
Regquisites |
Nuricionales kb isalll
”F' Gebe presentar quemaduras excesivas por frio. no debe contener
Diras hielo. Deba tener un color, olor ¥ aspects saludable ceracieristica, Debe
caracterisficas | estar libre de reciduce quimicos, materd fecal, plumas, o puede |
del producic | presentsr hematomas o traumatismos. El producto debe ser fresce v |

refrigerado.
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VISCERAS DE POLLO

REQUISITOS NORMATIVOS

El producitc debe cumplir @ Cecreto 2016 del 2023, el producio v |l
planta deben cumplic con la Resclucion del Ministero de Proteccion |
Social Mo, 2412013, Resolician del Ministars de Preleceion Socsl Na |
24212013, Decrele 1500 de 2007 o la norma que Io modifique, adicione o |
suatitya, WNTC 3644 (Gllima actualizacion), Decrets 1875 de 2079 ¥
Raschicidn Invima 2019045081 de 2018, Resoluckn 2021043230 de |
2021, Resolucion 2674 de 2013. !

Prasantacin del
Froducic
EMPACQUE / Bt
EMBALAJE ¥ Embalei
ROTULADO .
Fotulado

“ViDA UTIL DEL PRODUCTE Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

< BAP 200001687 Higado, mollejs y cordedn de polle 1 kg {
< BAP 200001491 Mellejas ylo corazdn: peso nels 1 kg |
¥ BAP 200001695 Patas de polo sin ufias. T kg |
¥  SAP 200001488 Menudancias 1 kg

| Bolsa de poligtilens por 1 kg minime

Froducio empacada an bolsa de grado alimentanc de AT S0, bien
oarrada embalada dentro de canastilss pibslicas implas y desinfectadas |
0 &n cajas de cartdn torregado para embalaje de productos carnicos con
lapa abatible (De wentilacion |aleral que permiba o adecusads circulaciamn |
del Muge de are) mdome de 20 g, sin presancia excesiva dé hielo y
agua cenfro del empeque, asl como ausencls de sangre luera dal
mEmao

Fara los producios que requieran tranaporie mulliimodal, se podi
embalar en cavas de icopor [capacidad méxima de 25 Kgi v debe
garardizar o cadana de frio v demde condicionss de caiidad hasta su

| desting final,

El products debe estar rotulado segin | Resolucian dal Minsterio da
Proteccién Social Mo. 510802005 v decrelo 1500 de 2007,

La stiqueta debera conlener como minimo: fecha de beneficio. fecha de
empaque, fecha de vencimienta, nombre del core; Establacer la vida il |
del producio, condiciones de conservacian @ infarmacion que permita 13 .
trazabilidad.

| €l products ze raquisre con una vida o minima de cincs (5) digs en |

condicianes de refri;]-erﬂciﬁn Iff.‘l a4 G:l o minimo de noventz (904 dias en |

CONDICIONES DE TRANSPORTE

Ei pm:hmm debe ser I:-ran:.purladn an- i

Wehiculo carrado con Autorizacidn Sanilads vigente emitida por la
anlidad tarritorial de salud de acuerdo & lo-gafaladn an I3 Rasalusisy |
2018049871 de 2018 Art 13 y dar cumphmignts a la normatividad
astablecikia para asie fin,

Concepta Sanitario tavorable para Ios vehicubss transportadares de

carng &milido poee [a enbdad krritonal de salud de acuerdo af artieuls

11 de la Rezalucidn 2012040081 de 2018,

- Vehiculo dotado con wnided de enfriamients y equipos da Medicidn

dit lemparatura.

El vehiculn deberd estar idenbificads an un lugar visible con la Irase |
"TRANSFORTE DE ALIMENTOS" [

El perscnal debe conlar con la dolacidn completa para a entrega del |
produecio. |

Fara el ransporte de carnes ¥ producios carmeos comestibles os |
vahlculos empleadas deberdn garantizar la exclusividad del lraslass |
de diches productas durante todo su recorrido

Para producto refrigerado: Al momento de enlraga del producto debe




Continue Ficha Técnica de Producto .. 'VISCERAS DE POLLO |

Para producto congelado: Al momenia de enirega del producic debe |
tsner una temperature entre -10°C a -18°C. Este no debesa prasentar
escarcha o caracleristicas que indiguen gque &l producta he prasentado
descongelacién © que presenta condiclones de OJESCOMDOSICION, |
adufteracion o falsifcackin. gerantizendo la cadena de frio haste &l|
momento de antrega.

I El proveeder debe acreditar;

¥ Autorizecisn senitaria v Acla de inspeccidn saniana comrespondiente
la Planta de hensficio, desposte o desprese expedida por el INVIRA |
{ icon concepbo sanitana Favorable o Fevorable con nbsmnm.
dentra del marce del Decreto 1975 de 2019, Resolisn frvima |
20150480681 de 2019 ¥ Resolucidn 2021043230 de 2021, Para &l
[ caso de comerclalizadores yio Distribuidores, adicional a lo enterior |
| deberén presenter 2| Concapio Sanitano Favorable o Favorable con
; CERTIFICACIONES Provesdor ! hﬁunmmul nes comespondients 2l sitic de simscenamiento (sl Iu
Maquiladorf Comercializador | . 5 caonneis debe ser reslizado en Planta o Frigorifica Nacional, el
cual =& valldard con los demas cerificados 500CHa805.
¥ La Wrplementackin del Sisterna HACCP serd de cardcler valumlanio
para las plantas de bensficic de categoria nacional uespnste.|
desgrese y acondicionadores de cafme y  produgios Camicos!
comestibes, Dicha certificacion sard otorgada por &l INVIMA y tendra |
una vigencia de dos (2} afics. conlades a partir de |2 fecha de su!
expedicidn, siempra y cuando S8 mantangan ias condiciones gue 13|

GENETaron,
FECHA ACTUALIZACION: DICIEMBRE DE 2023 !
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Vigagin krecial
— Se ajusian los requisios Tscoquimicss retirandn el requisio de Fomal por ser una prueba que ne so apics |
asi;
REQUIETD LIAITE MAXSED REQLESITO LIMUTEMAXIMO ;
N I Totd W mg M0 gr : - :
e hl.ﬂ.mgarln waldEl iotal 0m tﬂ-ﬂ‘g" |
gHa 2'C 5461 pHz20°C 54870

;E-u Shestaron los requisitos microbiologeoos cambiands & reguinits NMP de colifrmas Fecales [ g por
| Escherichéa Caii biolipo 1 (Genérica) de acuerdo con 1 Resolucion 2590115 y NTC 3644 Oitima actualizacion |

a5l '
% PRAMETRCS EEFENRES PARAMETROS n oom M € I
! Weowmids; | 5 | W |G| | | RewoEshwcwalbolpsl 13 90 190 3 ;
estawabndosiaary | 3 |G U] | geecdon e Sebwretyi 8! 5 BT 1
|yl isicrkama | fl®]= Resiars do Staphyioooois i W g '
ie=sa i 5 EIERE : | awess meguima paskia, URC
_ Saetwterewpper | 5] 31| 8|44 cmntmw_y . ' - .

| T Las unidades i mi coerasponden aLa Imaumrqm £3 ENjUSgUE.
'p{“]- Prasancia
| 2 Campyivhacher sp se deba defermiinar de acusrdo & numersl 7.8 y &l Irabamienta dado 2 125 pracucios 03 a5l ranma
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[ lengan prasencia 0 astencia de este microarganisma se reakzas de acuerdo ko eslobiscido en legisiachn naoonal |
| Ert tionda: {

0 Alnrera de muBsIiEs por exsminar |
| e Endice masng peemisbin pam oesilear nivel de buuna eaditad |

B4 indioe masme peirnistle pam idesddcar nivel soeplabie do ealidnd |

S NUMEND maaime iy MUssEas peisbies con mselados et my M

Ha ajualan los requisilng de Gendcacones Proveodar ! manuilador | Comarcialzagar aa !
| BT proveados debe pamiicar.

Aulorizdtien saniara delingia v Acl &8 mEpeccidn sanisia erpadida par al [N can conceolo savitanc Fanvaiable

| @ Favoisbile son requenmieios o Aulorzaciin sandania peovtsinng] dal INVIRA.

Candficarian HALOP |
| Comfcodo de sncrficoen Pantadpcionsl e i |
S gjislan lex roquiskos o Cenifcaciones Provapdor F maguiader | Comoecalizagor en ko referenie 2 3 Cofliescon

HACCE debego g que. por normativdad, of sRcioe a0n &e-secwenita-on irplemaeretssisn del decrets 1500 gn 3007 sl
Cenilicsedn HACCE o Sopore g8 snplemertacibn det Plan HACCP o Disgndstico pam HACEP . f
S nclunkza of covdenide & noeva loemalo PO-FLD.T5 Waggkdn 00 |
Lot cddiges 18 achualzar. hents en cuenta los nuevos codipos en Sislama S0F y FTN. ya que los acluiles s Babajan |
Py kiogruoma ¥ no Ear dadad
En pavairsines falcogunmcos Y mecratiokipicos. g8 adicana: infarmacian de sdonde ae expjenan datsg, i
En tequiztos noimalives seadicona despisés de Oecrto 1500: "0 10 nomas qua e modifigus, ackcione o sAlya |
Die corwdiciones de anggans ¥ Amacenamenta semlia Nota, y pate de ol oo auboriza nantags de profucts consalaga, |
| ¥ e daynitamn asi. -Pora producie conginds: S momento de sringa de prodocta dobe fongr urs 1OmoBraium ondm - 10°C & |
/107G, Esle no debard presenior escaschy o caraclanabess que moiquen qua e pendutls ks presertadn deteangefsann o |

e plesenla candicionas do dolecrmposioon, acdulpracén o lailicsccn, camnlzendd it cadeiy de (o Rasld ol Mool

o @nirega
| Endmpaque so sthcans 60 68 dirtérsmnes de 10 eajs, a8 coloca bs anidodng da medida

En condizenss die vein 5 58 BoICiona fecha para producto an sondicon cangoiado. Taxme de 00 dins desds i5 Tecks de

lnbaicacgn

En codificaciones se caming, quedanc 4o 18 siguents manera) B ploveedar deberd soradilan

Aulcrizacion sangans definiia y Acla de ingnbossn santdsns axpadics per sl INVIBAA can concapla sanianc Favoeabke

Ceriicadn pp sagnlics en Plana o Frigomicn Macianal

Canilicado s Pian grsiual de curmplmenio died Becreie 1500 af 100,

El prosigedur podid presendal
| Comfgacitn HAGGR, expedita por I aulenied sompesents o anle cordicader, Lot Eomevesitadoras deban SNIFRgE! e
| adkuinda de proveaderis que se encuenimn mingades § registados ANIE 18 Auering santana comeiente ¥ ORiE IERn
| erdiegado el preduclo 8l el reglameniada, renspediaca en wehicuios. fuid gatadlicen & massaunserta de ia

MiEmE

Drentro g 1og requisdos nonmalivits 5@ retia pien graceal de cumvalmisn|n y 5o adikioes: Dernle 1076 b8 2014 4 Hoselusin

Invima 20040081 de 2018, Se adiciona opesdin décim de 0 Resokicon o8 MAaNZacen Eanlmin oambym Acth il
| ipacton sandana expadiila a00 el INVIMA con concapic sanilare Favorshls o Favorabig son conticionas: pAME Squitnes no
| prBae putanracon dofiniliva, danire gel maco del Ogcrole 1975 de 2019 ¢ Rosolumss Snama 2019040081 dn 2018 He
| retica gl Cortificada del Plan geadusl de aamplimianto dol Oeciets 1900 a0 100%. e scusido § Decmeia 1078 da 2010
j S refira corlibeads de sacnficio en planta o fgorilica nadicral y 50 cambia por: Bl sacidcio debe sar realzsis ai Planiz o
| Friganie Nacional, &1 cyal g validnr can los demas cevtficados soliceados e
| Se oaliza coenbiv 8 4 vidn Ol e producto oo condidinnes de relroarasion. 5o cambia 48 minimo diez 1] digs o mawe
| e (D) diag.

“SE S E T

| Emempniis sa f'!u opUon pesn 50 6D Earh — A dransooria malimadal yose amplia 5 masime 25 Kg Se edirg misckin
L eimbalaje caga.

R A C T L T

 Be auslan eauIEics microbiolagioas en knoa con 1 Aarmalecad reconal vgenile, dejands s paramenos Bk scaalatikan

D edlepEnmertemcrrn e la cantidad d& mussiras tomiades s que sl divevgn segan al lamrahio ded loke oo producsn, s

! PARAMETROS PR N T T — | e
Pefugatn Dhehenchaocd batgad 1) ] o] 3 & il o
| Camsnds s Smeniians e § a . I
P e Bk S S 1 ea i
HIE R ALTparE IR T, fabi it
BE Incluye en o3 reqWsHDE rerEvos. 1a Resolucikan 2021043230 de 2021 gas modines 1o Reaslueion iovma 2010008
i 2019 y se conyplementon ks requeenimnipnies de vida 6l del POEuEtD,
L Ee ajustan requikiles ge CERTIFICACIONES Provasdar ¢ Manuilados Comareidlizador de somnie son 18 nimlsidas
i NBeions| vigame Camiie fonzedon por JOMR Enedd0ae

=

8 lsu Cantaz el nomioe Viscedss de pello pod Menudencin e produelsd edmicos comastibles. En jeousiios m;;.rqhuﬁzagm

TUSTRERT B e 0% TNl o Selabiecition: por i NTC 3944 3 (eaputiie Mssiioy
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| flicroorg msmal n| m - |
| |[Eeemente Exghetichia Dol bisfips 1 i3 | 20 jiseo| 3 |
| |Reseooion de Saimoneiats m 5 [l g [ 1
| |[Frosents Sta phyl oo suieu s magelasd posita |
i o L e |
: Lompyiaagmes sp’ 1 ] A oA ]k I

_.ﬂ’.'.;'!.’ﬁ.’!-ﬂ?

| " b v s e oo pomden 4 10 S0RS0A O ST QUE T8 © 0

| 1"V Fiesenia

T Compylaacer +p se debe dolenmingr S dawaedt 4l rumwsal 18 yel mitaminnss
Al & b praduen @o sila naima que lenpan peEsenod o suseniy de avie

| ecroongemiz mo e redlrard de atuerda lo establacks as b lrpaligian adana
| En donda:

i B Feliin e oo ien i BRe para ddendidicar nived gie buena o3l idsd

| 1 iadigs mbnime poomissble pary idengibcar micel aceptalle e cabidad

1

|

e Il 3 MUeLira g gaf oanAlinar
| = MUME RS e G D S e s s peemin i blied &G0 el ol Bdsk pitkes =y B
E Se gumsia en el Bem de ROTULADO quadanca ash La-stigasts dabard conlaner como renenp) hasgha de berelito, focha de
| arpague, fechs de vercimiento, nombne del cote: Estafissar la vida GE dol procucio, COnSEMnng 38 Dandruasiin &
| Informazicn que pemmis 1 rag abielad,
| En COWMCIONES DE TRANSFORTE == mcluye: Concedio Sanilang faverslie pars los vehiodes ansperiadares de came
ﬂ"'ﬁhﬂlﬁﬂ'lﬂFﬂlﬂdlﬂrﬁﬂkﬂhﬂﬂlﬂwﬂﬂmﬁﬂlhmnmmﬂmm#&3319 I
| En GERTIFICACIONES Piovesdar / faquilsdor’ Comerialzatar 58 camiiz concepl sanitadio Favorahle con condibones |
! por conoepio sankanc Favorable con absencstiones de acuerde a b estipufada en glamiodo 3 e la Resolucsan 2015049081 |
1 de 2678 ¥ 58 ajusia o chligaboniecad de presaniar scta o8 inspecoidn, vigiinoa y coninl Son concepin Taveratie o trvarakhs |
S retia oo e Aesclucide Sonilana s paiabra delinita
TFocha magingacn, V122023 |
En reguisiics pomativos se agrega ol Dacrato 2015 de 2023
| En CONDICIONES DE TRANSFORTE 52 inchore & lexbo “Fara el ranapede de carmes ¥ produciod carnicos comestinles jos
i :lﬁhhg;lm;aﬂﬂ deberdn garantizar & excisvidad dal rasiado de dichas produeies durarie toda 5o fecormda’. sagin &l
?En- CERTIFICACIONES Proveedes ! Maguiador) Comemialzadar se clming: “Conficaciin HACOP a Sapede de

10 | mplementacsén del Pln HASCP axpidily por la awfarded competente o enie cedilicadar vy S¢ agmeoa ¢ hedo La
| mnplarmentacicn del Sistema HACCP serd de carscler volunteno pera les plantas oe bensfica de calegaria naconal
| despesin, deaprasn ¢ scondrinadses de carne y produclos cimicos comasibies. Dicha carlibaisidn seed slooghds por ol
LIRVIMA v lendt ura vigenoia da ded (2} afion. conistas & game de is fecha de su svoedioon, siempre y coanda se
Hﬂﬂtﬂ‘mﬂﬂ s gondicones gue la generaron.” Lo srtnicr segun of degrete JONGIZ1 Camdws makzados por ms.:n
CARGD NOMBERE FECHA FIRMA
. _— 1
Elabors. | Profesional de Defensa iog. Alm. Oanery (1 & Sy O[O\ <.
Abastecimientos Clas= | | Alexandra Sanchez Rejas | - \ anet) =
. ;. T EH
Profésional de Defensa | Nyt Dist Maria Catalina |« a DiC _'“ﬁ E"\ '
Abastecimienios Clase| | Rodiiguez Gonzaisz 4 L LUy
Profesional de Defensa | T i »
Revise |  —ubdireccion General De | '”%ﬁ:&ﬂﬁ " I b ?f-ﬁﬂ
Operacicn Logistica |
Cemité = Profesional de Defensa . g
| Asssor | Oficina Asesora de Plensacion 90 S TR ST 13§ DTC 2
| de & Innovacion Instiugicnal . &
| Fichas |
| Técnlcag |  Directora Abastecimientos Tenmnte Marma Sikvana i
| | Clase | Montanchez Montenegro ) B bt h‘,_, w m
i C.P. Sandra Patricia | i A ¢
; Secretario Ganeral (E) Bolafos Rodriguez d’. H Ul'u .f{jﬂ.| M!
i - ' =x
Coransd Carlos Augusio "N -
prob Directar General Morsles Hermandez Jr H BIE .f.’UL, I',f VK i
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. PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO |

|
%\Wﬁ TITULD

FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versidn No. 01 | Pagina 1 de s

Cadigo: PA-FO-TS m
s

s ALIMENTOS | -
P A L Feeha: | 2B l 03 ] i v S “"‘““""I
t FRODUCTC / NOMBRE CARNE DE POLLO

T =

Cadigo

1 T i £ ]
SOO001577 1 200007508 | 200001687 | 200001688 7 200001518 F
2O000IEES /| 200001585 1 apnnoTEsd f 200001585 1 200002048

| Clasificacian

POLLO

Descripcidn del
Froducio

e e ——

Tama de polio, colenida de = parie musculss ¥ tejdos blandos que |

rodean al escueleto del ave, incluyendo piel, gresa, tendones ¥ VasOE.
proveniente del Follo (ave de iz famnilia de Faisamidae, del género Galus, |
de la especie domesticus), gu=s en edad de sacrificio han sido deciarados |
aplos para el consumo humano.

Eetss canales de aves podran ser enleras (pollo antero gin viscerss) -:n!
despresadas yio sin hueso en diferenies cores ani- Pechiga con hueso
v piel, Pechuge sin hueso y plel {filst), cusaoc trasarn (piema permil) con |

& sin rabadilz, muslo (pisma). contramusio con o sin rabadila, alas &in |

L | costillar,

Ingredientes

Mo Aplica _l

Requisitas
i Fisicoguimicos

El procducto debe cumpdr los sguientes paramelras, que 58 reparanan an 1
&l gnafisis de laborataric:

s REQUISITO LUMTE RAXIRO

e I B e =l e S e T

pHaZd'C LALE. e |

Eﬁqmsmmmmllmmﬁﬂm‘mpsusmﬂl-ﬂﬂ:ﬁﬁ -2 TabaZ

El porceniaie Fndmo de hidratackin de pollo en canal no deba superar el |
13%. -

REQLHSITOS
ESPECIFICOS

| |  Regquisics
Wicrobicldgicos |

El products deba cumplic l08 siguientes pardmelros, que 52 reportaran en |

@] analisis de laboralono: |
. Microorganismos lnlmlm] e '
Aacupnto Evcimchia S8 Binkios i i3 | @90 |a=mo| 3

Dilaodaan de Sal moneiba’ 25 mi 5 | pltl I}

R osenlbs S5 phyiomseus aunsad prapiaa potitiva |

ursig ] 1M | S0 1

rv_:_:uruu-numu.erm' i 1t -1 =

Vios meilades de ml esterganden & 1a SREnIEd 3 usT QU B Erfa e

[} Fragencia

? cqmaylcharier sp 36 GCEE Selesminar de acuerda al pampat 2.3 v gl frataFmenin

dyda a ko5 prodners deosia noedma Que JEAEAR goLenl 4 ausedsh dd L

miceoorgamiLmi b realieari g scuedin |8 eninbieads ¢n |2 Jegulserdn nacgnd|

Eri cloncie!

e indkoy maama peamisinle ga @ denkitgar il E huend (alidad

a1 Lndicr mdsdmo pesinribls pama identificarsil Jreplatds g tatigad

n= S ro e muikas pos amiar

Fr SROMErd ks de muEsins permiibies fan resdidos entre ¢ M
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) UHNME DE POLLC
Foquisias mhsehbioros ohed oG e cenal sus LRMES R o
— WicoewdTwEed 20 ,
Regulgiles 3
Norcionales | e
| Mo debs preseniar quemaduras excesivas por frio, debe tener un cajor
rosa clare, textura suave al tacto, olor caractarislico & polle saludabis, |
Olras Debe estar Bore de residuos qunm. malena lacal, plumas, no puede
caracterislicgs | PMESENtar Facturas, luxacionas: miltiples, hematomas ¢ raumatismaos. E1
el product @V N0 puede presantar cagquéxics {caracleristicas e desnutricion) Mo
debe canlener hiels. Los corles deban estar limpios, sin exposicitn de ia |
cavidad medulas del husso, Ei producto debe ser fresco. No st |
—Lpermite la entrega de polla marinade. _.

El products debe cumplic ol Decreto 2015 del 2023, Resohgian de
Ministeric de Proteccion Social Ng. 2412013, Resclucids dal Ministeng |
o2 Proleccitn Socigl No, 24272013, Decrato 1500 da 2007, Resalucian |
5100 de 2005 o las narmas que loz medifigue, adicione o sustituga, NTC
2044 (iltma aclualizacian), Decreio 1978 de 2018, Resolucian invime |
2018045081 de 2010 v Resolucian 2021043230 de 2021

LLE g - |

EMPAQUE J

EMBALAJE ¥

ROTULADD

Fregsentaciin dal
Producta

Empagua vio
Embalaje

Pesog Minimes. L

- SAP 200001517 Polla entar &in visceras con piel: minimo 1400 g |

- SAP 200001606 Pechuga con huesoy pigl: Porciones entre 400 y
500 g, embalado en Bolsa minimo de 10 unidades,

- BAP 200009687 Pechuga sin huaso can piel (Filete): 175 a 200 g [
embalado en Bolsa de 20 unidades,

- SAP 200001698 Piemsg pemil con rabadila; 350 8 450 g, emtalaco
&n Bolsa de 10 a 12 unidadas
SAP 200001518 FPierna permd sin rabadilla: 350 g 450 3 embaiada en
Holsa e 10 a 12 unidadas, 5

- SAP 200001885 Muslo de PoRo con peal: 175 a 200 4 embalado an
Bolza minime de 20 a 40 unidades, .
SAP 200001685 Conlra musio sin rabagilla; 175 200 g embaladn |
en Bofsa minimo de 20 3 30 unidadas.
BAP 200001694 Contra muslo con rabadiita; 175 a 200 g, embatade
&n Bolsa minme de 20 & 30 unidades, !
SAP 200001585 Alas da pella sin costifar: 100 5 110 4. embalado en
Bolsa de 50 a 60 unidades |
SAP 200002048 Recore de Pechuga: Embalado an Bolsa por I
Kilogramo de praducta,

En presentacian balsa minime 1 Kg, teniendo en eusrta que el gramaje '
&n fa unidad de cada corte no cambia,

| Preducle empacado en bolsa de grado alimentans de primer tso esn |
cerada. embalads dentro de canastilias plasticas limpias y desinfeciacas |

Iraneporte multirodal, ge podrd ambalar en cavas de Kopes (capacidad
mdxima de 25 Kp) y debe garaniizar ks cadens ge frio v demag
!nnnd'n:imai e calidad hasta su desting fing,




" Continua Ficha Técnica de Praducto .. CARME DE POLLO |

Rotula2o

IEl producto debe estar ratulade segin ls Resoluciin del Minisieda de

| Proteccian Social No. 510812005, decrets 1500 de 2007 y NTG 3644-2 |
{tiltima actualizacidn). I

| La etiqueta deberd contener como minimo: fecha de beneficio, fecha de

| empague. facha de vencimiento, normbre ded corte; Establecsr ka vida util |
del producto, condiciones de consanvacon 2 nformacion gue parmita 1a |

VIDA OTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

| trazabilidad,

| Bl producto se requiere con una vida Uil maxima de Snco (5 dias, anl
condiciones de refrigeracién (0 & 4°C) o minimo noventa {60} dias en |
condiciones de congelasion (-10 a -18°C) desde su facha de produceiin. |

COMDICIONES DE TRANSPORTE

e

El producte gebe sar rangponado en:
~ " \ghicule carrade con Aulerizecion Sanitara wigenie emilida por I |
antidad teritorial de salud de acuerdo B lo sefaledo en (2 Resojucin
OG04 1ETT de 2046 At 13, Demety 2048 =rbculy 6y dar
eumplimiento a 1a normatividad establecida pare esie fin.
Cancepio Sanitario favorsble pera los vehiculos transportadores de
carne emitidos por la entidad ierritorial de selud de acuerdo al articuko |
11 de |2 Resolucidn 2018045081 de 2012
_ vehiculo detado con umdad de enfrismienta y equipas o8 Medickan
e femparatuna,
_ El vehlculo debara estar identificado en un lugar visible cen 12 frase
*TRANSPORTE DE ALIMENTOS" |
- B persenal debe contar con l3 dotecion camplete para la entrega del |
prodissic,
Para = transporte de cames y producios cArmicos comestibles los |
izar la eschusividad dei Elﬁﬂaﬂﬁi

vehiculos emplesdos deberan garant
de dichos productos durante toda Su recarmds,

Para producto refrigerado: Al momenta de enirega del progucto debe
taner una temperstura entre 0°C a 4°C Refngerado,

Para producto congelade: A memento de antraga de! producto debe |
taner una temperatura antre <10°C & -18°C Este no debera presentar
pscarcha o caracleristicas que indiquen que el producio ha presentaca |
descongelacion o gQue presenta condicipnas de descomposicidn,
sdulteracidn o falsificacign, garantizande la cadens de i hasta ef
momento de anlrega.

CERTIFICACIONES Proveedor [
Magquilador! Comercializador

El proveedos deberd acrediter

/  Autprzascian sanilara y Acla ¢e inspeccion sanitaria comespondients
a2 ja Plants de beneficio, desposie o desprese expadida pos gl
INVIMA con concepta seEnitarip Favorable © Favarsble con
observacicnas denyo del marco del Decreis {1675 de 2018 y
Resalucicn Invima 2018046081 de 2018 y Resolucian 2021043230
de 2021 Para el caso de comerciglizadores yio Cistnbuidores,
adiconal @ o anterior deberan presentar el Concepto Sanilanics
Faverable o Faverable con Reguerimsentos comespondiants 3l sitios |
de almacenamiento (3 lo tiene), |

La implamentecion del Sistema HACCR seva de caraster voluntario para |
las plantas de bensficla de calegoria naconal, desposte. desprese y |
acondicicnaderes e came y producios CAMices comestoles Gicha |
cadlificacidn serd olorgada por &l INVIMA y tendri una vigencia ca dos
{2} afios, contados a parlir d2 la fecha g8 sy ewxpedicion, siempre Yy
cuandd s& mankengan las condiciones que |3 generaron. |




| Continua Ficha Téenica de Praducta .. CARNE DE POLLD
| - i e = 2 —— = = et
| El sacrificio debe ser realizado en Plania o Frigorlfica Nacional, el eual se
| ) vaidara con los demds cerlificados « soligitades, '
= = T Bt S
FEGHA ACTUALIZAGION: DICIEMBRE DE 2023
CONTROL DE CAMBIOS —l
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
T Werside Inksal S unihcan (s Fiches Técnicas de Poilo: Pechuga. Pirna Perad 5in rabadila, Pale B01TY BT GiBCuraE. Ml |
1 ced rabadkla, perna o musks sin Caslilar, pirna colombing; wda vez que los PREASROE emoacilicat y hormabuos anlean para
fodos ks productos, Ios disencias e PRRSErEIN an el noméve de log codes v pomiones, adicnesimants dg shiniiah todas
| s vartieres anlisioies — —_— - :
| S0 uslon ks raguimios scoguinicas ‘alirande al recuisite da Formal pos s&rung priela que mo e aplics aae |
[ REcwsiTe | UWITE MAAMD | REQUISITO LIMITE MAXIMO
Miigera Vainil Tewal Wmgitpagr | Hirggano valall taaal 30 m 4100 gr |
| Farmad Munpjae !
EHa oG __BdE] pH R 20°C S4aT0 |
Se: 3juslaran s rourilos rerobinkgees combandn & requisto MNP e colformes togales Ty por Exctprciva Cak s gt
1 iGananes) de acuaiis con & Resolucian SEO0NE ¥ HTT a4 ikirs actualizan o asi: ;
HLE —r.__l_.l: — e T AT LA A Gy
| FRETLR NEENRE: PARAMETROS m m [ e
| = Wmnehmiea | § P op|mef Recinn Eschenchip i Bioiga® 13 20 1am) i
| Ui ndty | ) | w W] Ooncotnde SabommS m' & @y . I
| e Ty 3 | . Feruinis de Santybarman |
SLEL = r_l,.‘ﬂ A ) : ".'l 21 ] g W e ;
= Ll By e | s 1 ¢ 9| B | s ooaguisaposiva UFCY
2 RSt Es s | 5 |IERNEE Civmpyinber g2 * 4 : i
¥ Las uniindes da mi coresponden a 13 8cnica 2 LS5 Ut 08 Erjusiun
h=  Prasancia
| € Campyiatactar 50 68 debe debymymar de sruerdo al numarsl 1.8 y al ratamignls dadg @ |os producios o usta [ T
i IRMHAI UBSEICTE & ALSENCIE de B5le NNEIOIGANIENG 58 realizars dit Beueido io estableomio an i Ingiskscion nacioesl |
En donde
' OEEnD s MURSIiraE HoF Examinnr
| 1 indice masand parmisddi pac dentiicar nivgl e buema calrsd
| M- indice neming parmisikie B identdenr nivel acepiable de caligad
| & NUmEn MdEEmo oo mgEshas FRRMISibes con retuiacios erlie m oy b
|
| | Se ajustan los requiskas de Cerbfisacones Praveedor | maguilader | Gomesciakzader 25
| El provnedar debe certilicar, |
| AUBSIERE KN sardlnes detmilivp YRSk do mEpSocon BaNilara Gxpedts por Bl BVIMA con eancapta sarikaims Favaratiby
! @ Fovoralhy con requvimisnos o Silbrizsccn Eaniang provigionnl dal INVIMA |
Corlilicacnin HAGOP
f [ Cemificage de sacrfice an Panks Nacianal Lt : I
| e ausien foa rexuiseos de Cenfcacionas Provesder |/ maguistkr ¢ Comarsalizadar aa o rafarenie @ 8 Corlile s |
3 HAGCF dubido a qua. por nammalivissd 8l seeles 24N S GNCUENIra 8 implemaniacion dal desraln 1500 de 2007 {
| Camntfacion HACLP o Seopaite Ui Pl entacide dof Flan FACTP o Dignestcs nars HACCE :
| 56 AClializa ol conenaia nl nusve formata PA-FO-TE Version 00, . i
| Los codiges e aciualizan, teniendo cn euerta las pusvas oadigns en Batenn SAP ¥ FTH, Wil QU los acicEes se frabsn
| P kFograre w o por wikdsd: ! )
[ En paramets (iscogelimiced se adicking El porcentaje mssuho de hidaisase de palio-on cansi no dobe supera &l 11%
| AcgMés, se alizons informacin de adende se esirpjeran das bara peramalnes dsiceauimicos ¥ micobiol dgices
| f B olvos carncienistcas del groduels se camibia v frase el products deboe wor feson ¥ religenado” poc ol produtic debw sed |
| 4 freson pdlaben mastener 18 cadars de Nia”
O condicones g transparte y Almacensmianic sa Tedva Mola. y panie de 84k so gelaiiza b BrANFGA e peducio congelsds |
¥ 30 daif item aal -Para producis consgalada: Al menslo de gedrgh def priducta dobe doner ung Tamperalwg galre -10°0 a

-I8°C. Esto ni debera prosestar escadeh o CArACIEfisCa s que ndouen que =l pecutio b predendade descancalacon g {
| QuE presenta condicones i descompneeitn, aoulerseon o lasikeacion, fQarantizange la cadona de fio hasta o mesmenta i
de oninggs

b -



Continug Fiche Técnica de Producto ... CARNE DE POLLD I

Emmm de vida Ui se adicana fecha para preducio e congiclan congelado: “Masimp da 00 dias cesde 1 lecha de
i,

En carlibtbennes 24 camba, quedando de b siguenle mancera: “El proveedor cebara aorediar

PareeiEasan saniacs definifiva y Adcka de inspeccion sanitana expedida por o BNV, 000 cancepos sanilar Favorahk
Cortiicedo de oo an Planks o Frgerilics Machons|

Cerilicado del Plan cradasl da cumglimiario dal Degaba 1500 al 10076

El provesdor podra presentas

Cerihizaman HACCH, expedida porla suionided competente & Enlg eemificador, Las comenipizadaies daben entregar cane |
Rt ds provesdorss que te ancusntfen suionzadas y regisiredos anle 3 autondad senibaria compatants ¥ Sua hayas |
entrepado el preducta @ 1o temperabana rglameniads, karspadtado &n wehiculas que gamnticen el mantznimienic di h
isma’,

El-ﬂ_'ﬂl'l:lﬂtm EquiEECE NOMNBLwIE 5a fatla alan gradual de cumplimisnlo y 9& dticiona; Decreo 1973 da 3019 y Sesoipoion
invima 20190450871 de 2012, Se adicions gpeidn genire de la Resclucian de sulerzacite sandana delinEiva, Aca “I
aEpcton sniana expedida por of INVIMA con concepto sanilane Favoeabin o Favoralils com copdiciones para Queenes no

5 poscen acfodzacin cofislive, desing dal marca del Detmto 1875 de 2018 v Rescfocin Invima 2003045081 da 2019, 52|

sebra requisito Cerificade del Plan gracual de curmsplragnls dil Dateba 1500 o 106%, de acwesrdo a Decrelo 1575 de 2018
| S0 ralry cafifitads do saoriboin en planka o frigenifico-nacionsl ¥ ¢ camibia por “El sdcrficia cebe sev realizade on Planta o |
| Frigerifice Macional, ol cusl e va e con los demas cetificados solictados” |
[ B Ge aciyaiiza gramaies de los producios, de acuerdo a tabla de poeciones de conirasg de alimenacksn, on wlaranea e js |
[ gramapes descrios en el Hem comenido y presertacadn def peodusia, |
| T modifica b peesentacion del producto. inchaade: 0 En prezsntacion Boka minmo 1 Kg, teniendo 20 n.n:m:qugcli
| T !fﬂﬂﬂﬂhhmﬁaddnmhmrmmmhﬁ‘Eumplqunﬂuﬁmup:rﬁnpenﬂﬂhgmmmnranM|
| muitimadal ¥ 59 arplia e mideo 25 Kg. Se retir opedn concepie de wehiculD “o fewdrably Con feuenimsEmo |

a8 Se Muats informacin a formaty PA-FOTS wemian 01, 8l ilam presantsctn s= complementa con gramajes por codios d |
preduclo. g8 ECiond Sodigs SAP 200002044 Recods do Pachupa
[ Ee auzian requsies mirabiclbgicas en faea con I narmatvidad naginal YIGEntE, Dwards 105 DAEMBlros o8 ateglaalidad |
i independienizmerte &g ta canlidnd ce mueiiag Ml&hpquﬂlﬁdﬂ'ﬂm segin g1h:nqi'.;| uq[hljd.u predus, g1 |
; PARRETOS — n @ W ¢ .'“_"' M
| Pocsems Excheacho ol BaipsT B3 283 BEE 3 | e s ils b I
Ceesln g SatmosiaZE m " £ g 1 o = X :
| ] Prsuten e Saoiniernt £ e e - |
[ ALrET :ugu«mpmm BFCH = :
[ COmEaRT < - )

5'3 nokhie an e rejuisios I'II':'TI'I'HEI'H- |-I Resclumdn 20310433230 da E.’DH anﬁlu i Resalucicn mema 015045081 |
| | de 2018, o complemantan ks requanmissias de vida ded del produein. |
| b= I’,I-I'!H-Iﬂ mequisics de CERTIFICACIONES Payveedar ! Maquilador’ Comeroalizador da acuordo com la mammabvidas |
L ARG W B, Cifabios resleados JPER
| En ilos micrabizldgicos o uﬁg? 13 Takla 3 de |8 NTC 3544, (sesunds Actraizacaon)

Em L) [ b L

Forysepyy Boreays=g  H) By L : Il b nmf d

e ey e e e

e L | ]

S e i e i i i [

< L sl e R R SRR g T Ll e et e S e
| 4 B
1 " Cem @ bl e o F D D Db gl mse s gl wmeerad S gl e i

Cilade aTe im0 S gl WREE BRI & ddie s B Sy

Rt s T T FE TR e e T PP il rdails e Lo rAidaiermnaoesl

I & Lsnile

10 PO e T 8 S T
L ) 8 L P T
t i Wi P s kA | L= e L s S b alladis R e e ST
| S austa en el dem e RO TULADD qUacsnas 50 La euquils fobarh eamenes cames minme: facha de berofice fockads |

Brfpagque. fetha &8 vancimienie, nambee Cal conle. Estabiacar v Ol dal producio, condicienes de consenvacion & |

infeamazain fqua peiTnila la razabifcsd.
| | En COMDICIONES DE TRANSPORTE se intluye: Conceplo Sandarn favorabie gara los vohiouios Insponadans 4 carna |

:'ETI'll!'ﬂI:l'lIh enidad hemfonal de saleg dp pousndo gl amicula 11 e la Resskcon 2018029087 de 2015,

| En CERTFICACIGNES Proveador f Magedagos' Camercializador 58 cambis concepln sanians Favarable con condigongs

| oo conogplo Faniiarg Favorable con obeemvaciones de acuiesto a0 esfipsiada en el amisula 3 d= la Resalcidm 2015025081
de 2079 y se ajusta B obigaioraded de presentar acta de inspecciin, vigilangia ¥ contis! con cancaatt Bvorable a fevorahk

| Gan ooservaciones 5o relins de 1a Rssokicon Sanilans @ palcbm definiiea

Focha- g mod st 20AI20200

En regusiios normalives 58 agreqs & Decieta 2016 de 2023,

11 En CONDICIONES DE TRANSPORTE se induye ol inwie “Fame ol irensperls de carmes y producios camicos comastibies los |

thﬁiﬂﬁiﬁﬂﬂm debeardn garantizar i exclasinday del rastds e dichas productos durssile ioda i ecoerca”, s=gun el i
dgergla
En CERTIFICACIONES Prevedar ! Menwilads! Comencialzador se eliming “Cedifcacion HACGP o Soporie do |




CARNE DE POLLO |

| Cantinua Ficha Técnica de Producta .
Empiraniacion del Flan HAGLP eupedida par i auleridan comoRlaeka o anle cerlibcadar, ¥ sa ;g;rﬂg. a ef leals ‘La

—| mplemaniacion el Sstema HACCP gers Oo camicier voluntano para las planias oo bonmdoio g calegorin maconaol,
despacte, dospresa y acondicienndoms de eame y producios edivicos comesiiales. Dicha cortilicacen gara chorgada por ol

!||'ﬂ|'|“|‘l. y bendedl dna wigenci: e das () =hos, contadng A pAmr ¢e @ fechs de s expedician, sempm y cuned 20
| mamengsn a8 condciones gue @ gensvaran” Lo anterice segdn ol dectlo 201623, Cuombios realzados por D458

| thossmiie o 2023, .
| CARGO | womBre FECHA _—FIRMA |
o N T |
Profesional de Defensa Ing. Ay, Danary 0 A :
Blabor® | Abnstecimientos Clase| | Alexandra Sanchez Rojas | [} 4 LT 71 \ oAl )
S R i . M L o |
1
Profesicnal de Defensa Nut. Diet, Maria Cataling 9 ,
Abastecmientos Clase | Raodriguaz Gonzalez 28 DIC 20 WU
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Revisé |  Subdireccien Generel De KashmL BlEslES: | 0 EHE JT0 )
: Ciparacion Loglstica Wt o
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pROCESD
i PLAMIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
| e | TITULD Codige: PA-FO-TS f
. - - - |
. FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versian No. 02 | Pagina 1 ce 4
| ngmmets CHEEEER ALIMENTOS i
| PR Fesha: | 23 | 04 5 2024 e
1
PRODUCTO I NOMBRE PESCADO SIERRA
-:__'_1
Codigo SaAP 20000691 1 SAP 200001883 |
REQUISITOS Clasificacion Pescado
GENERALES Descrincisn gl El lambien llamade pez azul es ure etpecie gue habila &n Forales
hcripcion 0! | tropicales. por 1o que s8 puede ancantrar en las costas del Gogano
Pacifico. el pescada sierra se requinre eviscerado, sin escamas, cruds,
Ingredianies Mo Aplica
El producte debe cumplir los sigulsntss pErameiros:
Requisilos uisito [ Limites méximos |
Fisicoquimicos Bases voladles Totales | 70 g M100 gr .
Ralerenda: Tanota 1 Requisios Figcoquiriens. Revolumon 122 ge 2002
£l producto debe cumplir con (oS siguisnles paramelres
REQUISITD n e | m M
| Escherichia cofi 5 2 t0ufelg | Sxdl” ufslg |
Reguisitos Staphylococous coagulasa | i
Microbickbgicas. | | pasitiva E'_ 2 107 ufcg 10% ufeig
Salmonelia 5pp § | 0 | AusencialZdg -
REQUISITOS | Vitrio chelera O1 | 5 | 0 | Ausencial2Sg | - | |
ESPECIFICOS Renusites Micrabiolgicas 8.7 Produsiss de [ pesca fresces uiracorgelades wio |
- cangeladas crudes, Retalirion 107 de 2022
Requisios ;
Mulricionaies Ma Aplica |
Liore de impaurezas. sin sgalias, sm escamas. gin hemalnmas o golpes.
. Oilae; Tresco carachenislico
[ | Texlura: Fresco y caracteristico |
{ Caler came de color unifome caracterislico de frescura, pwl brillante,
i ot ojos brillantes, sn ealoracitn roja sanguines.
ras
| w Limite méximo de matales:
uc Limitas miximas
| Raqiishe {mgik frasco
' Ploma {Fbl: 0.3 mp Kg.
| | Cadmie (Cdk 005 mig Mg
Mercurio (Mgl 0.5 mg Kg
| Pefergnga: Takls 3 Limiles maximos I8 relalas pesados, Resyiison 122 48 o2 |
Resolucien 122 de 2012, Resolugion 674 oe 2013, Resolucion 458 de
REQUISITOS NORMATIVOS 2012 y Resolucion 5100 de 2008, Resalucion 1407 de 722, Rezalucion

1485 de 2022




————

i c‘mr.l'rru_uiﬁg {a‘_mj;q_ﬂ; ;ﬂ;fn‘u:r:: PESCADD SIEH_F}II "

Peszado Sierra en posta x kilograma de producis, !

[ Presentacian dei |
Produgio S i sl i i o e o
EMPAQUE / Producto deberd ser empacado al vacio an maletial de primer uso de |
EMEALAJE ¥ Empaque y/o | grado almentaria,

ROTULADD Embaizie  |El producto debe ser enlregada en canastila pldstics, limpia Y|
— e — | Pesinfectad, sin presencia de hisl, agua, sangre, elc. L

e e S

L

i = i
Roluladn | El ratulo del products debera CUMpA con |a resolucicn 5109 da 2005 [

REQUERIMIENTOS DE LA la fecha de empague, Al MOMmentc de fa entrega el producie no debe

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥ El producio requlere una EJH&EE'BE'&T@&EH%E 2 partr de |
L ENTIDAD I 1ener mas de un (15) dizs de empacado, !
-

—

Medicién de temperstura. | wehiculo debers estar identificado en un
lugar vigihle con fa frase TRANSPORTE DE ALIMENTOS" |
El personal debe contar con I8 dotacion comgplats para la entrena del |'
prosduclo |
Para producta refrigerado: Al mements de entrega del producto debe
CONDICIONES DE TRANSPORTE tener una lemparatura enire 0°C g 4o Relrigeradp,

Pera produsto conhgeledo: Al momenio de enltrega dal producio debe I
lEner una iemperatura enlra -10°C 8 -18°C. Este no debers presentar
escarcha o caracieristicas gque Indiguen que &l products ha presentado
descongelacidn o que fracenta condicones da descompnsicion,
afulteracién o falsificacisn, garaniizands i eadena de frin hasts el |
mamento de entrega.

Se debe cumplic con todo o referenciads an ol Capitulo Vil go 13l
Reaplucidn 2874 de 2013

o — e

1+ Concepte saniiane da Planta procesadora expedida por el [NVITIA |
(Con fecha de expedicitn no Supenier a un afto y can COnCpbo |

Favorable o Faverabile con requerimiantos), |
| *  Adicionalmente para el caso de los comercializadores =e dabe |

CERTIFICACIONES Provesdor | Por la entidad competenta. conceplo Favorable o Favorabls :::mé
Maquilador! Comercializadaor requerimiantos, Con fecha de expedicién ne superior a fres afios '

l"____ Sl 2 v

actvidad pesquers v de la acuicwliues expadido per fa .P.UHAP|
vigentes. de acuerde al articyln 17 lipes de permisas de pEECa
‘aciicuitura de s Resolugian 1485 de 2022

C— _— — e i B — —_— =

e — —_— — —

FECHA ACTUALIZACION: QCTUBRE 2024

—r— —— — e - —

CONTROL DE CAMBIOS !

| VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO |

I' 1 argion Injgsad |
[ PR ey ey P aeF1-75 Versidn 01, su alinims dlem comenida de acugrdn & acloaizagn Famala e |
e codige :auuuwu_a AuE Erve pad &l s e del prothicto tanko an CAD coma para comadoms.

§ | 5% achesesFomiis CODMGE PAFGTS Verion 02
En dlEm Hi:rum!l_;q F'm:uqh'h'ritl._‘.s SH @tualean ds acissds a g rasalugin 173 de 2012 y posn 0e Bees volsting Tatakes




" Continug Ficha Técnica de Producto ... PESCADO SIERRA |

[mgy 1 00Gr): 35 mg /100 § segln Resolunon 176 de 2008 a1 Bases volables Tolakes (mgii00gr. 70 mg/100 g sagun |
Besclucion 122 de 2012, Se relire los recuisites Refeencs takle de composiciin de Afmeatcs ICBF 2045 — Pescado Sapma

Faramstrn Walor |

Hu=stdad 2400 § 713
Grasa g0 g L8
Frossng g Hio0 ¢ ne

En requesdes merobioldgioos se achsiizan mibrando ks eslsbiecides en la Resolacka 776 de 2008 = Ingresando Ba |
Fesoiscon 1407 de $022 Regushos Microbiokgioss, 3,7 producics de la pesca (pescados. moluscos y crosldseas) nescas | |

u glirac oidas.
Zrnan TEEER |
C El i =X 1 | REQLUSITD ] [ m | -?ﬁr
2l e B i e im ".F..:I:I"F""-I g = L | 2 |h|.'.h|:rl=la-:d-l a i 18 iz T‘Eg_'_ I
IR e = | fdfming | - | Slpplrplsnessim I3 3 42 A1l |
B e T lmgeg] = [ |‘TI'_M'Mmlulﬂ 1 s s |
- Eal dia 5 0 | Augcnsald - |
Sesciucion 778 oo 2008 b il ra L - | .
f Vizno caalera O 5 | 0 | AusencidlSg -
Mg piteg Maadasingions O 7 Froduesah S8 D aica ragsss
elracangeiados wWe mongebons cudoes Aescladan 1407 de H022

Er Ilu'n g olras caradansheas de prodoclo & retiean ios datos Limile mdsimo de metales Plamos Bh: 022, Sadmia G4 |
£.05. Mercurc Mg 0.5 di la Resclucicn T7E de 2008 v Se actualizan los Uimites maximoes de mestales sequn Resolucidn 122
Hﬂ 2012 guedasdo 3 :ur

IiJ-rl:lItls miduimos (mgig
Reguisite pesg fresoo)
Plima [Fhk | 0.3 mg Mg
{ Cagmic (Cdy: ; 0.05 mig 7Kg
| Mgreurio BigT | 0.5 ms [ig

En requisiios nonmalivos s ingluyen |as normas apficables Resolucan 132 de 2013 Resclucan 485 de 3012, Resclucidn
5108 de 2005, Rescisatin 1807 de 2022, Pesolucdn 1485 de 2022, se relim la Resolucidn 776 de 2004

En item de cadiicacionss Prowssdor §/ Maguiladon' Comercalizador && incluys: para &l casa d& los comerdalicadooes 5
dobs presenias Conseple shnilars del sdis do alnaceaamients expedids por ln enlidad compaienis, concepic Faverable o
Favarzbla con sequenmienios, Gon fecha de cepedicidn no superior @ ines afes, ¥ 0w requistos que debe presentar segon |
21 tiwidad las permisos v aulofzaciones para &f €jendcio de la aZividad pesgeera v de la Ffmculiura expedida par la
ALUNAP vigenbss de asuerda al orficule 47 Gpes de permiscs e pessa ¥ acuicufura de @ Resolucian 1485 de 2022 |
Camivos mRTANGE por MLARG, Cod 2005

CARGO HOMBRE
Elabaré Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Ahastecimienios Class | Ganzaher
| Profesianal de Defenss Dlamary Alexandra Sanches
Abastecimienios Clase 1 Roms
Profesional de Defensa :
Subdireccién Generel De g i
| Revied | Cperacian Loglstica ¢
Profesional de Defenss
| Gomite | Oficra Azesora de Planeacidn | Yamile Betancourt Vaga
| Asesor & Innovacdn Institucional ;
FE:;HI. Directora Abastecimignios | Morma Silvana Montanchez il =p i [:“'W
Técnicas Clase | Montenegro 18 001 & sty
|
: Zandra Palricia Baolafos
| Secretario Ganaral ;
_ 5 Rodriguaz 180 T'Emi m”' J ‘::
- Jafe Oficina Azesora Jurigica T
{ encargeda de las funcionss Marta Eugenia Cortes ! j
ke del despacha de la Direcclédn Baguero 3 0 ENE 21}25 | -
General R
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

Cadiga: PA-FO-T5
|I ‘-_H., f" WULI:' 'ﬁﬂ" .
TV FIGHA TEGNIGA DE PRODUCTO | Varsidn No. 02 | pagine 1 de4
| agemcia LBSIREER ALIMENTOS |
| | ehate Fecha: | 23 ‘ o4 i 2028 | |
| I
PRODUCTO | NONIERE MOJARRA ‘
5
B Cadign SAP 200001880 ¢ |
REQUISITOS | Clasificacion Pescade I
GENERALES Oescripeitn gl Mojarra roqa, pez de forma pvalada vy p1ana_ni;-ns brilantes agallas I:Ia|
Praducts color rojo @ blenco claro, peel frme al tacta, €l products deberal
] entregarse sin e5carmas ¥ aviscerado. |
. Ingredienies Mo Aplica |
' El producio debe cumslir 105 gg-.ﬂenta_splﬁrﬂmn-ns: -—F I
| [ Requisito Limites maximes |
i Bases volstles Totales | 70 mg /100 gr | |
| Gafeservaa Tabia | Requishos FSIGoquInyees. Resalcin 122 ce 2012
| Requisilas Lirite mangmo de metales: !
Frelonaquinicns i | Limites maximas |
B Pequisita {mgfkg paso fresco)
| Fieme [Phl: 0.3 ma ig '
I Gadmio [Cd): 05
§ Mo (Mgl | .5 mg | !
| ; 3 Lim oa metales pagades B 122 de 212 _|
| El producte gebe sumplir los giguisntes paramairos. qua 52 reportargn en
| gl analisis de laborataria |
REQUISITOS e
Escherichia coli 51 2 10 ufcig | 30 uleig
Requisitos Staphylocooous '
Miorobiolégioos || coagulass positva 5| 2 10% uiclg | 107 ufclg | |
[ Balmenella spp. 5 | 0 | Ausencial25g - | |
| Vibrio Chelers 01 5| 0 | Ausencia@sg . F
{ Resuizine Messiolbgsk 0T nmmmrauﬂ:mcﬁuw”mmuﬂmm
| wlrscongtindes 1 ulraconpatiens crudos. Resclosan '.qn'.ru;:ﬂ_d- |
. Requisios ; '
. | Mutricionales | ok !
"El producta no deberd presentas evidencia de haber sido congelado ¥
| Otras posteriormente  descongeiado. El producto no  debe evidenciar
! catacterisiicas | guemaduras por congelacion, atteraciones en |3 textura de |2 came que
| sel producto | indiquen descompasicion, ni olores o sabores abjetzbies. El olor dibe 5&r |
caracterisiico de pescado fresco. e
T Sebe hacer compiienlc sscn @ ja Resolucion 2505 de 2005, |
REQUISITOS NORMATIVCS Resolucién 122 de 2012, NTC 1443 Reschician 2674 de 2013.|

Resolscin 488 de 2012 y Resolucion 5109 de 2005, Resolucidn 1407 de

277, Resolucitn 810 de 2021, Resoluciin 1485 de 2022,
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| Presentacion del

Por klograma de praducia,
Producty |7 ::'m S R e i e e
Produc 88 for EMpacado en matenal dg primer use de grado
Em /i . ; s :
EHETLT:}E"IT E"E"ﬁfh':ﬂ;l:lg ® | alimentario, Bl producto debe S0 enfregads en canastila pidsiics. limpes |

— = T

El rotulado d2l producie debera Cumpli con la Resoluckdn del Minsiaria
Fotulada e Predeccidn Social No.Sq 02005 v demas normas que las madifigien, |
adicionen o sustiluyan: i |

14 desinfectada. con bolsatina, sin presencia de higlo, agua, sangre, sie
ROTULADO |

{ " £l products requigre una vida ol de 2 meses a partir de 1a fecha de
WEEQULEII_!IDHEIEFJ:TR'E?SDEEEHT empaque en condiciones do congedacidn. Al momento de Is enlegs y
ENTIDAD FeSpECIVD racibo del productn no deba tenar mas de 15 dias dal
Y |empacadoeon refaciona la Fecha de praduccidn yio empagua,
[ - El producto debe ser transportade en Vehiculo cerado con concapto |
lécnice sanitario FAVORABLE, expediod por el Enle Territarial de Salud
Vehictlo dotade con unidag de enfriamiento y equipos de Medicicn de
temperatura. El vehicuio deberd ealar identficado en un lugar visibie con
la frase " TRANSPORTE DE ALIMENTOS" [
Para preducte refrigerado; Al momento de entrega dal preducio debe
. tener una temperalura de refrigevacion no mayor 4°C +L 2%
CONDICIONES DE TRANSPORTE | Pars producio congelado: Al memenlo de enlrega dal producie debe |
tener una lemperatura anfre -15°C g =184,
Este no deberd presantar ssearcha o caracierislicas que indiquen gue el
producio ha presentado descongalacién & que presenta condiciones de |
descomposicin, adulleracion o falsificacian, garantizando 2 cagens de |
frlo hasta el momenio de entrega. |
S& debe curnplir con fodo |o reéferenciade en al Capluks VIl de 5
—_|Resolucion 2674 ge 2013,

W | E1 proveedar debe ceriiicar:
* Conceple sanitario de plania procezadora expedida por @l MW, |
{Cen fecha de expedician no SUperior @ un afo y con cansaplo |

IFICACIOMES I .
Bfg:mhc&qmﬂ:;h:::;::gg * No es de cardctar oblgatoro; s o tiene puede prasan!-arl

Certificacian  HACCP o Soports de implementacian del Plan
HACCP o Diagnéstico para HAGCF expedida por fa autoridad |
compelents o enle certificadar
| * Para el proveedor. maquilader y comercializadar segiin su actividad |
debe preseniar loe Permises v aubarizaciongs para el ejercicio de la |
actividad pesguera y de la aculculture expedido por fa AUNAF‘I
vegentes de acuerdo &l articulp 4% tipos de permisos de pesca y
| acuriultura da fa Resolucion 1485 de 2073

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE 2024 |
L - — e e ==
_ PR o = PP Ll . -
l ‘CONTROL DE CAMBIOS
VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTOD

1 'l.l'luELihn- Iﬂltnuu_

—— & —_ = - — e . —

e —— o
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MOJARRA |

Se auila inkymasion a
de paeamatrns Ascoquinizes ¥ micrabisliGicss,

2013, en piras casacteristicns del produsto 5o bstan
pedida de producio, se Smusia las
cetficacian HADOP ¥y se adicans concepin favorable o farombie oo rpquemTEnbas. Cam

Bajo cordicicoss g8
71

SE

farmino FA-FO-T5 Wersion 01, s= raling 28dign SIC y ee iadl
inclyys En requistos
los lishers menmes

AGTMATVES

uye codias SAP, = ineluye refensncs |
el cucnplminio = Ressluckn 2674 da
de matzies. & modifica presentasidn del produtic
pondciones ds ranspone, & setificacianes se mocifica soaciud
bics rearates por JPNR . Abe-

| E I
| |
b |

Se Iraslada la
dal fiem Dessripocn Del Producle 8l fem Qs

En iteen Reguisibos Fisicoquirices so acheakzan da aoue
FR00gr) 3% mg A100 g segln Resclucitn 776 de 3008 3

Resgkcion 122 de H1E

5 aclualizan los Limbes miigenss do metales gegin Resclucidn 123 de 2012 quedande ast
fresss)

Raguisite

Caracierisicss Del Producto.

Lisnitee maximos {mfkg
Foso i

0.3 me &g

CasmD

Mercumo |
En itern itesn Ofras Saracierisieas

5109 de 2005,

En [tem Yida Ut Dal Prodecta Y Requenmmento

wida it de 2 masos @ paris de e
recit del producis no debe (ener
En Candicianes De Trengpena; Se ajusta 1351

araducto refmgsnsds Al momoenio 98 anlrega del

2

| P produchs congelade: Al mamanio ge enirega ded producto
pEsssnal dabe conbar o I3 dotadon comdlang para &2 enlrega

Et
&h la reeoiucian 2674 de 2013,

En Corfificaccnas: Se incluye o siguesle lexioc
fechade

sanitaro ded sifio de aimacznanierta, (Con
o i idix 3
& el

Producies de 2 Pesca frescos, sbmcoogelad

Requistos Mcrobiodgices. .7 produstes di 2 pesca (peechdos, molusoog ¥ Cnsiaceas)

uiraconosiadns cudas

Plormo (Phr

| Produels g2 ncluye i frase
En fer Requisias nomatves So incluye 1 rselucian 132 g2 201

lacha de empaque &n

o,

5 reg M0

—

0.5

Tizze 21 producle e Jeberd presentar gvidenca de habar 5o congeladn y posterommante gescongeiada’

fda 3 I3 rRECiucian 127 de 2017 v pase die Bases volilies Toksies
Esses wolties Totaes (megtiHgry 70 mgfiid g degue

Bl giar debe ser caracignisico de palede fresco.
7. 1 resahieidn 458 de 29T NTG 1543 y i rescluckin

D Ls Ensidad: == ajusts o ko quedasds ash "El prodatls requiere und
cordiciores de congglecion. Al mesmento b ta £A3180R | TeSpEIiMGL
mis die 15 41 &5 ce empacads Son relacidn a la fecha die producsder We empagque’

amperatuzn de @oUBECo @l mEsclucin ZETL de 2013 guadando 32 Para
prodotin dobie lener urs WimpaEten de refrgeraccn na faser 2% -

dikE N Una lerpEiure ez 157G B -1ENC. Se el |
dal producha, Teds Uez que el Bxigenta wEld iREETES

“Para &l caa de fos comerciaizadores ce debe pressilal Cancopeg
epedicsn no supsrss @ un afa y con concapio Favorable o Faverasle |
wa Entidad exmpetanle. |

Farmaie GEY, PA-FIO-T5 Virsidn 42
En requisfos micichiclbgioos Se adtaaizan @

&4 ) coage

Tably 7 Reouishios prissbialbgicos Fesslesion 132 de 2097 -  para
laded psma consuma Pumeno @ la REsglocsn 1A07 de IEF
Tragoas uiracongelades wWo

m
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| ¥

En-nequisitas normalivos e
Brsplucitn 510 de 2021, = relim
Bn = [sam

En itern e certficacanes Proveedor [ laguiadar’ Core
aenvidad fos sermEes ¥ SUlorzasiones para ef ejesciis de 3 achyided pesquesa ¥ om o aguacu
e peTrisos de pests y acuicultura de e Rezolucia

vigerhes o8 Bouerde 3l amisuia 47 lpos
realizados por MCRG, Ol 3024

|8
incisyan las normas kA
Iz Besalician 775 op 2008,

eericaciones: Se metira ta MI?H‘.‘!HE de
Seinclupar an noematiidad 38 nouye gshickan 14

de H22

SEE cerdicads HADCE

ez REsplucion 2508 o= 2005, Resolocits 1407 de 2022,

& digh dg oa

1 iR,
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CARGO

NOMERE

FECHA

Profesionzl de Defensa
Abaslecimientos Clage |

Zanzaler

| Masia Catalina Rodriguez |

16 OCT 2024 |

Profesional de Defenss
Abzetacimientos Clase |

Danery Alaxandra

Sanchez Rojas

{
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encargada de las funciones de! | Martha Eugenia Cores Gl
Aprobe despacho de la Direcoidn Baguers a0 0
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PRODUCTO f NOMBRE

CARMNE DE POLLO MARINALDD

Cadigo

200002102 7 200002103 / 200002104 / 200002105 /
EDDD_DE‘LCIE ! EWDCIEID? /200002108 / 200002109/ 200002803
4 200002804

Clasificacion

FOLLO

REQUISITOS
GEMERALES

Descripeitn
del Products

Came de pollo, obienlds de la parie muscular y tejidos biandos
gque rodean al esqueleto de ave, incluyendo piel, grasa,
tendones v wvasos, provenlente del polle (ave de la familiz
Faisanidas, del generc Gallus de las especie Domesticas). gue
en edad de sacrificie han sido declarados aptos para & consumo |
humana v 2 los cuales se les incorpora sustancias y aditivos de
o parmitide, [

Estas canales de aves podrin ser enteras {polla enterg sin
visceras) o despresadas yfo sin hueso en diferentes cortes asic |
Pechuga con huese y piel, Pechuga sin huesa v piel [(filete),
lcuarbe ktrasero (pierna pemmil) com o sin rabadilia, muslo
| {pierna), contcamusio con o sin rabadilla, Blas sin costllar,

Ingredientes

Para &l marinado del pollo, solo sé_permim_el' uso de los!
siguientes [ngredientes y aditives: Agua, Condimentos, Sal
(Cloruro de sodio apta para consumo humano), y aditivos |

permitidos por la legislacion nacional vigente, .

| Reguisitos

| Fisicoquimicos
REQUISITOS |
ESPECIFICOS

El prm:lu:t.n debe cumplir con los siquientes parﬁmatm; que s |
reportaran en el andlisis de laboratorio:

Parametro Pollo entero y Despresado
Humedad Maxima Tk
Proteina Minims 18%
Fasforo 0,300

Parametros fisicoguimicos Pollo enkero v desprésado -
Resolucldn 402 de 2002

También se requiere que se reporte analisis de laboratorio de:
5 Maximo da Hidratagidn 115

Requisitas
Microbiologicos

Hl producte debe cumiplic con los siguientes parémetros, que se
reportardn an el andlisis de laboratoria:

Pardmetras m | M|

NMP coliformes fecales/g, 560 § 1100] 1

Aacuento estafilocoro coagulasa posibvoro. o1 2pmal 1

Recuento esporas Of sulfit reductons, = = i L E 1

Lar | e 43

Pacamatros microhipicgicos Polle gniarg v desprepang - Resoloon 207 de 4002
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H.E'qulsitns_m
Mutricicrales

Jtras
caracteristicas
del producto

REQUISITOS NORMATIVOS

_~FEE el — -

EMPAQUE /
EMBALAJE ¥ m*;‘:‘?g
ROTULADO L e

il ———

_|sontener agentes patdgenos.

Ia Inoculdad del producte,

e ———

CARNE DE POLLO MARINADO

Los productos sometides a la téenica de marmado no podrdn

Mo aplica

Mo debe presentar quemaduras excesivas por frig, deben tener
um colar rosa claro, textura suave al tacte, oler caracteristico a !
pallo saludable, Debe estar libre de residucs quimicos, materia
fecal, plumas, no puede presentar fracturas, luxacionas
multiples, hematomas o traumatismos, el ave no puoade
presentar cagueéxica (caracteristicas de desnutricidn). Na debe
contener hielo. Los cortes deben estar limplos, sin exposicidn da
la cavidad muscular,; En la bécnica de marinade se prohibe la
reutilizacion de sobrantes de salmuera, jugos, salsas, aceites o
similares; salve gue la salmuera & utilizarse se mantenga en
condiciones que eviten su contaminacidn v se apligue a una |
temperatura menor de 4% C. En todo caso se deberd garantizar

402 de 2002, Resolucion del Ministerio de Proteccion Social No
242 de 2013, Resolucién 2574 de 2013, Decrato 1500 de 2007,
Resolucien 5109 de 2005, reselucion B10 de 2021. Decrelo
1975 de 2019 y Resolucion Invima 2019049081 de 201%. O las

Peso minimo & la entrega del producto

5AP 200002102 Pechuga de polio con huaso y pial
marinade: bolsa *10 kg *25 porciones de 400 g o bolsa ' 10
kg *20 parciones de 500 g

SAP 200002103 Pechuga de polla sin hueso con pial
marinado: Bolsa *10 kg *25 porciones de 400 g o balsa =10
kg *20 porclones de 500 9

SAP 200002104 Pierna pernil de polle con rabadilla
marinado: Bolsa *4,2 kg * 12 unidades * 350 g

S4P 200002105 Pierna pernifl de polle sin rabadilia
marinado: Bolsa *4,2 kg *12 unidades *350 g

SAP 200002106 Muslo de pollo con piel marinado: Bolsa
*3,5 kg* 16 unidades *230 g

SAP 200002107 Contramusio de pallo con rabadilla
marinado: Bolsa *3,5 kg™ 16 unidades *220 g

SAP 200002108 Contramusio de pallo sin rabacdilla
marinado: Bolsa *3,5 kg 16 unidades =220 g

SAP 200002105 Alas de pollo sin costillar marinado: Bolsa
*5 kg *35 unidades *145 g

-

En caso que se requerirse compra local por cnntingem:ia:
y/© por necesidad del servicio hacer uso de los siguientes |
codigos: |

SAP 200002803 pechuga de pollo con hueso * kila
SAP 200002804 polio muska * kiko




Continua Ficha Teenica de Produets .. "CARNE DE POLLO MARINADO

Empague yio
Embalsje

Ratulada

Los materiales de envase, empague y embalaje daberdn ser de
primer uso y fabricados sobre la base de preductos que no
alteren las caracteristicas arganciépticas de la carne, producios
camicos comestibles y derivados carnicos, que no transmitan a
los mismos sustancias nocivas para la salud de las personas v
gue sean resistentes a la manipulacién, al transporte v deberan
manejarse y almacenarse en forma higiénica. Sin presencia da
hielo v agua dentre d&l ampaque, as! como ausencia de sangre
fuera del mismao.

Para los productos que reguleran transporte multimodal, 5€ |
podrd embalar en cavas de icoper tc&pamad de 20 a 50 Kg) v |
debe garantizar ks cadena de frio y demas condiciones de

| calidad hasta su destino final.

- El producto debe rotularse con la t::prui&n marinado”
inmediatamente después del nombre del producto, en
caracteres visibles, indelebles v legibles y en la cara frontal de
exhibicidn del producto; gue permita ung clare identificacion del |
producto por parte del consumider v lo diferencie totaimente dal |
producto similar no sometida a 1a técnica de marinada

- Debe declararse en forma porcentual la cantidad de
solucidn adiclonada =al products, conjuntamenie con 81
término que describa en forma exacta el método de adicién, |
aditives e ingredientes utilizades y funcidn de los mismas. .
El producto debe estar rotulado segln la Resolucldn del
Ministerio de Proteccion Social Mo. 5109/2005 v decrefo 1500
de 2007,

La etiqgueta deberd contener coma minimo: feche de beneficio, |
fecha de empaque, fecha de vencimiento, nombre del corte; |
Establecer la-wvida dtil del preducto, condiciones de conservacion |

e informacién gue permita |a trazabilidad. B

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

| Para producto refrigerada: Minima de 7 dias.
Para productc Congelado: Maximo de 50 dias desde la fecha de
fabricacion. |

CONDICIONES DE
TRAMNSPORTE

El producto debe ser transportado e

- Vehleulo cerrado con Autorizacion Sanitaria vigente emitida |
por la entidad territorial de salud de acuerde 2 lo sefalado)
en la Fesolucibn 2016041871 de 2016 Art. 13 y dar|
cumplimiento a Iz normatividad establecida para este fin.

- Conceptc  Sanltaric  favorable parm  Jos  wvehiculos
transportadores de came emitidos par la entidad tersitarial de |
salud de acuerde al articulo 11 de la Resolucidn 2019049081 |
de 2019,

= Vehiculo dotedo con unidad de enfriamients vy equipas ::IE

Medicion de termperatura.

- El vehiculo deberg estar identificado en un lugar visible con -

la frase "TRANSPORTE DE ALIMENTOS"

= El persenal debe contar con la detacion completa para Ia

entrega del producto.

‘= Para el trensporte de carmnes ¥ productos carnicos

| comestibles los vehicules empleados deberdn garantizar la

exclusividad del traslado de dichos productos durante todo
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|EnH‘rnuL DE CAMBIOS
\VERSION|  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO |

CARNE DE POLLO MARINADOD |

CERTIFICACIONES
Proveedaor / Maquilador/
Comercializador

FECHA ACTUALIZACION:

S

SU recorrida.

Para producto refrigerado: Al momente de entrega  del
producta debe tener una temperatura entre 09C a 4or
Refrigerada. '
Para producto congelado: Al momente de entrega dal
preducte debe tener una temperatura entre -10°C a - 189C. Este
no debera presentar escarcha o caracteristicas que indiguen que
el producta ha presentado descongelacidn o gue presenta
condiciones de descomposicién, adulteracién o falsificacin, |
garantizande ka cadena de frie hasta el momento de entrega. Mo
se reclbird productos que vengan congelados en blogque sine

congelados an piezas individuales.

El proveedor debera acraditar:

- Resolucion de Autorizacién sanltarla definitiva v Acta de
Inspeccidn sanitaria expedida por el INVIMA con concepto
ganltario Favorable o Favorable con abservaciones, dentra
del marco del Decreto 1975 da 2019 v Resolucion Invima
20150459081 de 2019.

- Guia de Transporte y Destino y copla de certificado de
calldad emitide por la Planta de beneficio v/o Desposte.

- Registro sanitario: Se debe cumplir con los requisiios |
eslablecidos en los articulos 37 y 38 de la resolucién 2674 |
de 2013, !

- La Implementacitn de! Sisterma HACCP serd de cardcter |

voluntario para las plantas de beneficio de categeria nacional, |

desposte, desprese y acondicionadores de came ¥ productos |
cérnicos comestibles. Dicha certificacién serd atergada por el

INVIMA y tendra una vigencia de dos (2) afios, contadas a parkir

de la fecha de su expedicién, slempre v cuande se mantengan

las condiclones que la generaron.” Lo anterlar segiin el decreto

2016/213.

MAYD 2025,

i Wiaidis licial

Se actunhza W varsian PA-FO-075 3 la version O],

[ 5 requestos rormatwos se inclaypen la Resalucidn 5109 de 2005, la resolucidn 810 de 2021
{ S apusta an gl deny de ROTULADD quedindo @ei: La etiquets deberd contaner comms minima: fecha de

| conthciones de conservacn @ micrmacidn gue permita |a trazabilidad,
(En CONDICIONES DE TRANSPORTE se incluye: Concegto Sonitaco favorabils poen ks waliculos

|
| ennicin, feche de @inpagee, focha da vendmiento, nombre ded corbe; Eatabiecer Ip wida dtil ged pracucts, ‘

transportadores de raeng emitide por b entidad territorial de sobud e acuerdo al acticulo 11 de s Resolueion
HHOO08L de WM Se ancloye ol shguinste Texto “No so el prodictos I VENgDN CongEiatos |

fleuiyien gane conpeladas en piezas individuabes, |
En CERTIFICACIONES Provegdor ( MaguBiador/ Comercinlizador se cambis concegto sanitans Fevorabéa s
| Lunstis s por conceplo sanbaro Favorsble con chservaciones de seuerdn a o eshipilado en el articulks 3 g |

| la Resalucion AOTHE90E] de 2005 v se ajsta i3 oblipatoriedsd de presentar acta de ES N, WeiEri y |
| ennarel oon toncepds favorable o favorable con sbservacionss, Se ratira e la REsolucén Santara & polites
| definitiva, 3o ircluye shiigatorsedad dal regstno sanikario, g




Continua Ficha Técnica de Producto ... CARNE DE POLLO MARINADO |

L

Fachea modifsacion: 2071272023 |
En requisitos normateos 8 agregs @ Decrato 2016 de 2023, . [
En CONDICIONES OE TRANSPORTE se incluye el texto “Parz el tansporte de carnes ¥ productos carmicos |

| tomestibies jos vehiculns ampleades Sabevan garantizar la exclustadad Sel asiade e dichos I'.FMI..IL'IIZISH

durenie todo Su recormdo”, S=gin & ascrelo 201623,
En CERTIFICACIOMNES Provesdar [ Maguiador! Cormercaalizador sgalimind: "Cartificacin HOLP o Soporte l'JE'l

3 impemantacidn del Plan HACCP o Diagnéston pars HACCP expodida por fa auteridad competente o ente
certificadar, ¥ oe agrega e textn “La implementacion del Sistama HACCP sard da caracher voluitans pasa las |
plantas de benehcio de cabedoria nacanal, despotte, despease ¢ aandsonddores de cBFnD Y prodectos |

| caémicos somastibles, Dicha certificacion serd otorgada por of INVIME v téndrd una vigencn da dog () anfas,
| contades a partis de |a fecha de su expediciln, sempre v cusndo se mantengan las condiciones que A
[ gensraran,” Lo ankerior seoun el decretn 2046/23. Cambios realizedos por DARS diciombre de 2023,
Se actualiza Formato COCIGO: PA-FO-75 Versian 03 i
En item chdigo se incluye matenales SA® 200002803 [ 200002804 [
En presertacion de productn 2 agregan texEo con los materiskes asi [
“Emn-cass que se reguerirse compra iocal par contingencia yio por necesidad del senaces hadoer uso de os |
4 Sagisnbed cddiges: i
| SAP 200002803 pechuge de polle con husso = kila
| Eap 200002804 pallo mudlo * kis®
| La inchmidn de los ofdiges $on uss exclutiva pare compras lacales an condiciones especificas por necasidad |
[ dgl sernicg, solicitados por 3 regional carbe para abender proyecto en San Andris previamants avalado por
= SG0L. Cambgs reatizades par DASR, 2305/2025 — —
CARGOD MOMBRE FECHA | FIRMA -
. Profesional de Defensa Danery Alexandra ; |
| i
RS Abastecimisntos Clase | Sinchez Rajas AR ] !
Profesional de Defensa Maria Cataline Rodriguez |
Abastecimiankos Classa [ Eonzalez 30N IRS !
Revisd | M B '
Profesional de Defensa | ,
Comite |  Subdireccién General De | G*Eﬂfvﬁf‘;:ﬁgm'“ | 23/05/2025
pepariphin | Operacion Loglstica ! I
de | Profesionzl de Defensa L B
Fichag | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betencourt Vega | 23/D5/2025 | :
Técnicas | innovackin Institucional *’r' i)
‘Sandra Patricla Bolafios F
Secretzrio General (E) Radriguez 23/05/2025 {:}.I.Dflu.&éé
| lefe Oficina Asesora Juridica I i m
n i I X
Aprobé | encargada de las funciones del | 0 ::gjgr: Cores | J3/05/2025 ﬁ |
despacho de la Direccion General N
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| PROGESD
‘l PLANIFICAGICN DEL ABASTECIMIENTO
! ""—-." .""'_-.’ TITLAL Codigo: Fﬂ"F':"TE: | B
' EICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versitnfo 02 | Paging 1 de 4
| apEmcin coSTETEA ALIMENTOS ;
[T Fecha:| 23 | 04 | 2024 en
PRODUCTO | NOWMEBRE EILETE DE PESCADO
Gédigo SAP 200000257 | SAP 200001462 °
REQUISITOS Clasificacian Pescago
| GENERALES Descripcitn del Fiete o= pescado sin prasencia de espings de o8 siguientes Lipos.
| F'raFlI:l Tilapia, robalo, basa. spmalide @ Un proceso de empaque ¥ aniregadg en
| ucta i
L congekaciin.
I Ingradientes | Flstes o8 Tikapia, y/o rébals, o bata. !
El preducis dena rrrrplic los siguienies Darameings |
Reguisitos [Requisite [Limites maximos i
| Fisicoguimitns Bases volatiles Tatales | 70 mg /100 g |
Referenca. Tegla 1 Reguston Fewoquimicos. Resolucan 122 oa 2012
El productn debe cumpi kos siguianlgs parameros
[ REQUISITC | n & ™ )
- 5 Escherichia coli 3] 2 10 ufclg w107 ufcig
QUISITO uisitos || Staphylococcus :
ESPECIFICOS h'.i:;!;%in&:':mm: i m$m pouitiie 5 2 10* ufelg 10° wicig
Salmonella sph. h 4] AlgenciaiZag —
|Tfil:n‘lu Cholera©®1 | 3 0 | Ausencial2ag -
Regasios Moo 7 Procuctas oo & pesca (peessdos. y erziiacoos] iesoos
= ullrmnang el ya enrdek Resolosen 1407 Ao 2022
Reguisitos
Nutricionales o Aptca
' La came deoe ser firme = la presin dal dedo, la pael ¥ |as &3CEBM3S
| Ciiras heillantes con reflzios metlicas Dien sujados Bl cuespo, el clor debe sar’
| caracieristicas | agradable, color normal no amariliento, no debe tener cola, mi cabeza. |
gl producip | El producie no deba contener hislo. ni foemacion de ascarcha en all
| | interior del empague. |
] !:Ietuﬂl hacar -:-s.u'nplmiem; SoroD 3 la Resclocken 2505 da 2005,
Resolucion 122 de 2012, NTC 1443, Fesolucikin 2674 de 2013,
| REQUISITOS NORMATIVOS | Co%0) "o ae e 2012 y Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 1407 de |
| 9022, Resolucian 810 de 2021, Resalucicn 1485 de 2022, ]
Fresentacan 0el | GAP 200000257 | SAP 200001462 Filsts De Pescado ® Kg te produsto. |
‘ EMBAGUE | Producta an porciones x 125 gramas.
EMBALAJE ¥ Bl empaque debe garanlizar 12 nocuidad de los alimentos, Producto
ROTULADD Empague ylo | empacado en nolsas piasticas grado alimentario de primer Usa, bi2n
| Embalaje cemrada, §in presencia de hielo, agua, sangre, &t embaleds dentro de |




i e

| Cantinua Ficha Técnica de Producto .. FILETE DE PESCADO-

~ SSCRSIE —— =

| ETrotule debe cumphr con ios requisitos exigidos en i3 rainiu:'iﬂrn'51ﬂ-9|
Rotulado de 2005 o las normasg que les medifiguen, adicionen o sustituyan. No se
—— | permite &l Ust de adhesivas, |

IDA UTIL DEL PRODUGTG ¥ ET producto regquiare una vida bl de un (1) meses contados a parlir de 3
REQUERIMIENTOS DE LA lecha de empague, A momento de la entrega el praducts no daha'lermr|
|

— ENTIDAD  |mas de un {15) dias d@ empacado.

|El preducio debe ser Iranspartado en Vehicule cerrads con cancaplo |
tecnico sanitanio FAVORABLE expadido por &f Ente Temitorial de Salud. |
Vehleulo dotade con unidad da enfiamiento y equipos de Meadicién da
lemperatura. E1 vehiculo debera eslar ientificado an un lugar visiie con

la frase " TRANSPORTE OE ALIMENTOS"

El personal debe contar €on la dolacian complets para la antrégs ded

praducta, {
Para producio refngerado: Al mamento de Bnirega del producto cebe |

CONDICIONES DE TRANSPORTE | tensr ung lemparalura enfre 0°C g 4°C Refrigerado.

— | Pesolucitn 2874 de 2013

|
Para producte congelade: Al momento de entraga del protucis dabe |
lBrer una temperatura entre =10°C a -18°C, Esle no dabers prasantar |
escarcha o caracteristicas que indiquen que =l producis ha presentada
descongelacion 0 que presents condigiones e descomposician, |
Bdulteracion o falsificacian, garanlizando Ja cadena de fria hasta ef |
maments da ‘enlrega. |
Se debe cumglir con todo o referenciado an el Capitulo. VIl de 1a

—

* Registra Sanitario del producto (vipenie)

* Concepto sanitario de planta procesadova expedida por (NVIMA [(Can |
fecha de expedicidn no Superlor a un afio v con concepbn Faunrame;
o Favorable con requerimigniog), i

* Para ¢l caso de los comerclalizadores se debe preseniar Concapto |
ganitario del sitip da aimacenamisnts. (Can fecha de expadicien e

requenmientos), expedida porla respactive Entidad compeignie |
uﬁﬁ::ﬂfdtﬂ%ﬁﬁirsz * No &5 de caracler chligstorio; =i kb tiena PUBdE presentar

Gerlificacian HALCCP g Soporis de implementacion dal Plan H-ﬁ.ﬂEPi
o Diagnostico para HACCP expedida por la aularidad compaianle o
enle cerificador, [
*  Para al proveedor, Magquitador ¥ comercializadar EEgUN BU actividad |
be presantar |og POMMISos ¥ aulcrizaciones Para el gjercico de Ig
Activided pesquera ¢ de |a scuuliura expadide por [a AUP-M.Pl
vigentes de acuerde al articulg 4% lipos e permisos de pesca ¥
acuicutlura de |8 Resolucitn 1485 de 2023,

e

T — . —_— — —_

FECHA ACTUALIZACION: QCTUBRE 2024

CONTROL D

E CAMBIOS
E Eppue L S—

DESCRIPCION DE cAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

‘eendan inigip) Crmimln por WRE Ded 2071

Fomiain CODMGG PAFO-TE Vamion 03

En regulsilos mireiclogicos se aclualizan de la Releaeeia Mormalive Res. 7762008 Medkiicada parialments por Hes
32042, WTC1243 2 1a Rsclucitn 1437 de 2023 Recquisites Microbinligicos, o7 Breductos di o pasca (pogenmas |

e W _; @'H@HWM@W&‘M%&E@H trudng,




| Continua Ficha Técnica de Producto ..

FILETE DE PESCADO |

Er fequistas nermatizos se ngloyes 1ss normas

E TEARETICh: [ B ;:ﬂm_"i'.ﬂ
-ﬂ---ﬁ-:IF kerl® Pl | b I’Iﬂﬁ!"‘ 3 #
EraT e e L - it = =15
e | Ve gmeagt | £

B10 da 2021, se mbra la Repaladion 775 de 3008,

_Enmummenhuﬁtﬂmﬁmﬂm'umm ]
! incluye Producio emastedn 20 botsas piEelicss grade alimentans de promar UG,
; ro dir eanastiles ,w daginfpcianss

re, gl @
S incluyen en neomaiidad e ncuye

dakif

selurian 1485 oa JEL.

pacady al vacio en oE

]
Fameni § 4 3 3 ‘; hﬂﬁ:ﬁ?ﬂ 'I — -'_||
B ] daunsnasi 1 - ]

splabies RRsoiueiin 2505 da 2005, Ressiaoon 1407 de 2032, Resalugon |

{grial de pnmer uss g prado almentand’, e
Bign cRmaca, 8in presencia de bl agea,

Cambins realzacos por MORG. May. 2054

|
mmzﬁmuﬂdnwi

[ En [Eam da cordlcacionss Provesder f Maguiladon Comamiafzadar se Fcluye los requistos
l 3 i.l:l:l'-'Hzl.dluiﬂnrﬂdjiliuritmnamﬂﬂhﬁﬁnuhﬂmﬁiﬂpﬂqmrﬁhmb.ﬂ!mmMh!.l’-l.mfl-F"l
wigenies e anesde alx:;r:g;a 4% Hpes o pEiTSeE OF DESCE Y acui bara o 13 Aesciucion 1485 de POZL l;:mhml
| FES— :
2 i CARGO NOMBRE FECHA | FIRMa |
! ; . ; - | Cabn |
Profesional de Defenss Matia Callina Rodriguez |« o oo | N
, g Abastecimientos Clase | Gonzalez d8 00T 2N A TV
= Profesional de Defensa Danery Alexandea S&nchez | i n rar s ' I
| Absstecimientas Clasa | Rojas Fa OCT Eiﬂd@"a"fg ;
| Profesional de Defensa : . |
| Revics | Subdireccion Genersl De G“"ﬁ;:‘;fﬁfa“ T A0 !
| Operacion Loglstica }
! Comité Profasional de Defensa : S|
Asesor | Ofieina Asesora de Planeacidn |  Yamils BetancouriVega |1 1 DOT 214 | ;
de 8 Innovacion Instisciona! [ ;
Fichas == = i ﬁ'
|-m;,.i=“ Diractora Abasiecimienios Morma Silvana Montanchez |1 0 (] (D4
Clhase | Mantensgro . .
Sandra Patncia Belahos '-f rir i W |
| | Sacratann Ganatal (E) Rodnguez . 0 L EDE"F %
| Jefa Dhcina Asesora Juridica 4 |
| gncargada de las funciones ded Martha Eugenia Cortas j éé ga
‘ Aprobo | despacha de la Direccion Baquars rjﬂ i) m‘i ﬁl
i 1

1

General

MEN——C
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“BROCESD e
e PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO e ;
| o |
TITULG Codigo: PA-FO-T3
b FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Varsian Mo, 00 Pagina 1 da 3
e T ALIMENTCS - il T
- TP - F‘ﬂﬂhﬂ: 11 E? I WIIE I i g [y
PRODUCTO | NOMERE AGUACATE
: P R S S T LT
Cédign 200001582 - = !
' Clasificacian Verduras
EEEEEAWE Genero:. [Persea Americana Mill), Vaniedad: Lorena, El grado de madurez |
Dascrincitn da| | 969 Ser en mas del S0% de la fruta, su eolor verds amariifento
F,m;,mum moderado g intermo amanfio cierg bnBante, (Cusndo esté madurg), El
products debe tener una longitud de 15 em. v un didmetre ecuatorial de §
' a9 om.
Ingredizntes Mo Apica |
Requisitos B |
, Fisicoguimicos Mol )
Requisitns
Microbiologicns Horges -
Requisidos .
Nutricicnales 0T
El producls debe cumpli 2 norma lecmca W10 1245, Calegoria EATRA, |
s exigle peédinculo debe saf anlerd. Frubo de suparficie lissd, lestross, |
eorfeza delgada, blanda; pulpa amarnils cisra; semilla mas bien paguens, |
BREQLISITOS adherda a [a pulpa; buen sabor. {
EEPECIEICOS Entercs sanos. se excluye lodo products sfectado por podredumbre o
Oitras cralquier obra afeccdn que impida su consumo. Libres de cualguier!
caracterislicas | maberia exbrafia, exenics de plagss v de dafios causados por éstas, |
del praduclo | Exenios de dafos causados por bejas lemperaheres, Pedénculo con una |
langawd menor o igus 3 10 mm seco e imfacto, cuyo core debe esigr
limpic. La faka de pedinculo no se considera defectn siempre v cuando
12 unitn con el tzlic esté seca & mtecta Exentos de humedad ancemial;
Oler o sabores extrafios. Bl fruto maduro no debe tener sebor amargo,
e no debe presentar magulladuras, golpes ni cones B - |
Cantenido No Aplica '
Requigins S S |
o Normatvos | TG 1248, NTC 1248-2 y NTC 1248-3. .
) | Presentacién el
Producto Par Kg de producio
En lugar fresco, seco y ventilado. lejos cel calor y el fuega. Ne debe |
| aimacenarss ni fransporarse con diferentes sustancias. Tambhén deba |
EMPAQUEY | . fickones de | 5% vansporado en furgon yio vehicuin cermado. Se debe cumplir con
[ ROTULADO Traneaone ¢ todes los requisifos referenciados =n el capitule VIl de I3 Resolucitn
Almacanamianty | 2574 de 2013, El vehiculo que realica |a entrana deberd contar con Ir.""r._": Eb
i leyerida ‘TRANSPORTE DE ALIMENTOS™ 'y presentar Acta de 1 3
! Inspeccion Saniteria original del Vehiculo, an donde conste & conceple |
. Favorabla para el fransporie de alimenios. Este documenio _nn:_i__!:_lehe:r




PROCESD
F‘I:_ﬂ‘._HIFII:.HCH:IN DEL ABASTECIMIENTO

[ .
-..___\ ’__.,..—v UL Cédige: PA-FO.75 m |

FICH& TEGHNIGA DE PRODUCTD Verson Mo, ﬂﬂ Péaging 2 de 3 Ly & | |
nuiuﬂl}nmﬂfn ALIMENTOS -
e e | Focha: | 12 or 2B

—— == = = = s —

tener una fecha de expedecitn superlor a un afo.
Cuendo el producty sep negociado pars 485 fransportados por medio |
adrao, fluvial o terrestre, este e debe entragar embalado en materiales
de primer uso acordes a8l Gpo de lransporie, gue garanticen gl
conservaciin oe los productos, Deberdn enlregarse en excelenies
condiciones de calidad, teniendo en cuenta gue los mismos seran
consumidos en los 15 dias sigulentes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verficaran al momenie de recbo de loe productos v
pquellas unidades que presenien  defeclos argamoldplicos serdn |
rechazadas El protducto debard estar totalmenta fresco v seleccionado al
mamenta de la enfrega. El producto no deberd presentar ningn indicea
oe sobre madwracion o deleriors,
El producto debe ser entragado en canastilla, con un peso maxima de 15
Kg. de peso bruto mdximo por canastila, dando cumplimieno a la Res
Min. Agricuitura y Desarrolle Rural 224 1 2007 y 8 la norma técnica NTC
5422 para la entrega dal producio &2 debe laner en cuenta al numeral |
Empague 4,13 de [a norma 18cnica, Se debe emplear separadores o inserlos para |
evitar &l roce de los aguscates o dafo mecanico, o saparadores |
puaden ser fabricados de cartdn moldeado o pulpa mecdnica virgen Mo
s@ admitén uso de papel periddico Impreso ni de maternial vegeial coma
bngarios.
£l Rotulado del producio debe ser resistents a las condiciones humedad
Rotulada ¥ de baja temperalwe, debe indicar: Nombee del producio; fecha de
emgagque, lofe de producta y peso nelo 8l momento de ser empacado. |
\ida Uit El progucto se requiare con una vida Ghl minima de cinco (£ -:luam
contados a parlic de ia fecha de enfrega.

e |

- Cerificeclin caniiaria de entidad compelente dands Concepto!
c
Vadullsdod Comarciliasder | Favorable o favorable con requerimienios para sil de acopa §
e diskribucitn con facha de expadicidn no superior 2 wn afic.

FECHA ACTUALIZACIONDE | ==,
CONTENIDO: e

HAEBTR‘D GDHTHHZIL 'DE EMI'IEIDE

VEﬁslr.':M ' DESCRIPCIGON DE CAMBIOS

Unreidn Inisal

_‘ 1 - )

2 | mpusie o famalo versidn 2GR 100032004

1 Se ﬂ:luyt mqm!i:ﬂ mmﬁm pord el praducit segocimdo para la Begoas) Sur. e noluye npqu.:pl;; -|;|q- Eaml- 5 gl
3 |mmm=drrumnnmhrm::!hﬂ

e totrn. Coando el prodocio ses negoSada paa i regignal sur o Tronteras, asie se delbe andimegar ombailaog. en
nuhenales de praved Us0 Boordes paE Ber inkfepomadca pod medio sétea, a sed B caps de cardn, sacos de
a4 | podiprapienn o Olras aligrnalivas gue garaniicen o consermcion de oy peoductios. Debaran aniregarse en excelanios
condmones de calkdad, Jeniende an cuenks pus 05 MEmos Seran corsumidos.on bos 15 dias sigulenies a s focha de
ieGilo. Eslas condiciongs sa verdasachn &l momanls da el de los pmduﬂm jm unidades que pn:punll:ﬂ
dadbion sarhn ichazades.




| PROCESO
ELANIFICACION DEL ABASTECIMIENTD
— e | TITLLD Cédiga: PAFO-TS |
‘-_-“L "r--.‘r L - " P
¥ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versian Ne, 00 Paginaddad | 4
g ALIMENTOS | . ]
e Fecha: 12 o7 1 204E i i
dele it

[ duazbe al formale PA-FO-TE Version 00, & retira &l o5dige SIC de dande 58 mancions en gl documents debodo a que ya
:r-u &£ Ulikzado en iz enbdad y s ncluye el cidigs SAP. ya Mlﬂw_ﬂﬂ-ﬂﬂdmﬁ?ﬂngﬂ‘ﬂﬂqﬂ! par- Akl |
| sistema de infonmectn. S camba 1y dasficacidn baspia en Sislema SAP, cambia de “Froeer & ~veidurss’.

S8 piciang en Requisdios Momesives I NTC 1248 ya que no estaba incinida.

En condiciones de banspoesia y simacenamienio s& cambia wlarmacidn asi: “En hogar fresco saco yuanblada, lejos dal

calar v @l Tupgo, Mo cebe almacenarse ni transpordarss coo diemnles sustantias Tamban dehs sar lransporiado on

Ihu'g_ﬁny]unhi:ﬂh cerada Se dobe cumphr con indas 10s requisioos ralerangiades en ol caplivlo Wi da 1 Resalscion
2E7Ta de 2000

Cuanido & produels s regocials pars sal MErspatades por matdio agren, fuvial o (erestie. este dp debe emegal

ambalaco ea mataralas ¢e primer useracandes & floo de trsparte. e garanboen b cordervackin e fos produdios

g Deharan potragarse @n excelontes condiciones. e caldad. lEmends & CUERTa GUS 05 MISMDS SEEnN CONSUINCOE &N
los 18 dias siguignbes 2 su fecha de resda, Estas condiciones s& vandicaran 8l momento dic recian de ios productos y
aqueliss unidaded gua preseman delocios coganciplicos seran rechazadas. Bl producio dehutuwtmlmmi
frescs ¥ selgccionado &l momessa die &2 enirega. El praducio no deberd presaqlac ningun wdic de sebeg macsiasion o |
| dzigriom’,
Sa meiea conditiones de ampaque NTC T29-2 ¥ qu £5iRs 500 nequesimiznics pama Pzl )
En I vida ilil se ampliz el fiemps minmo a partr de 3 snlrega. 58 cembia de nes (3} & cmod {5 dies, @ parlir decfa
enjrega.
I Fars ias cadlilicesicras 58 solioks
Cerdficaciin ganians de griidad compelente dande Concepda Favarshls o favesable con rejuanmioeias para
§idip g Acopio v disirbucian con fecha de svoadician i it & un afa.
S8 raliren del Hem cgredanies ia siemacian alll regieda y 5o dga Mo Apica
Sa inclove #n los Aegusios Mermabvos b Res. 2674 oo 20108 - rm:lmdemrmzaazm‘ﬂuml
AgrculeER y Desereaks Rural
Se rotira 2n los Hegusilos Especificos = fem Comenido 1 ialermacsin sl regissrada, lia.-afﬂar.'.a;l:narimlund
B it Empaque y Ratulado - fam Effpass
|s”}umqnsmp=uynm-MnmﬂPraaummmmmmm mmmnumm
| de k2 presemacian “par Ky de pradests” v e incluye 13 Res. Min. Agicufiure y Desaroll Roval 228 ¢ 3007
Se pdiceonan reqeenimienies para al wehicelo quo reaiza 2 enirega del producio. “Ack de Ingpectadn Sanians grgnal |
gl Vighiculo, or dande corste &l concepln Favorable para &l Wagipome da alenenies” ¥ ‘Leyenda o TI'-IIHE:I'DI'I-EII:|
| Amenbos”. Sl
CARGO | NOMBRE FECHA FIRMA
| Emmr ol Iag. Al ] Eaincia ket
P -Bdien, Jensy
Elabarg Ahasiecimisntes Romess [E"DE’I "_1]
Ciase | |
Disecicra
ABaslacife s Adr. Fpae Mary Ession Mela %
Ciase | P.o5-21. e P‘-;
Subdirecior General ,J
y Coranel (RA] Caros Erneslo |
Revisd o ARESIeEIraNGIE ¥ Camathe Dias " -2} |
i Subdrecior Generst. | MSc Adm. Emi Mecwrvargss| 583 - 2/
i de Condrabes Radriguer
| Caranet Juar Cardas Arssnoe
| Aprobé Secretarn Gengrl e 2 o8- 2/

e






FPROCESO i i
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO |
s BA i
. '-—_.Hﬂ__..f TITULO Cadigo: PA-FO-75 _ |
FICHA TECNICA DE Wersién Mo, 03 | Paging 1 de 4 |
i i el e PRODUCTO ALIMENTOS T -
RS Facha: | 07 1 02 | 2025 il
PRODUCTO f NOMBRE AJO (CABEZA DE AJD) ‘
Chdigo SAP 200001584 / SAP 200002320 / SAP 200002822
Clasificacion Verduras '
REQUISITOS Ganero: Liiaceae, Variedad: Allum sativum L; la czbeza de aja
GEMERALES e5 cada bulbo ‘gue se encuentra envuelto por una tdnica blanca,
Descripcion | a veces algo rojize, membranosa, transparenta y muy deigada. |
del Productn | Su saber es fuerte, especialmente en crude y ligeramente
picante y ristico con habitos similares a la cebolle, se agrut:raha|
dentro de la familia de las lilidceas. !
Ingredientes Mo Aplica [
Requisitos . ]
Fisicoguimicos PEEHER )
Fequisiios .
Micrabiglégicos i G o
| Requisitos i
REQUISITOS —trcenales s : |
iEEPEt:IFIEﬂS Calidad 1a. Los bulbos deben estar firmes al tacto, eniercs,
sanos (sin rajeduras, ni enfermedadas) y Hmpios {sin materiales
! extrafios). El producto debe estar con un color tipico de lai
| Otras variedad, de aspecto fresco, sin manchas ni coloraciones
caractaristicas | anormales y debe presentar enveliura seca Sin maltrata. El ajo
del productn | debe estar libre de |3 presencia de piagas, sin ataque de
hongos, exentas de humedad exterior anormal, libre de olores v |
sabores extrafics. No deberd tener Indicios de deterioro. Cada
| cabeza de ajo dabera tener minime Scm de digmetrg.
I Res. 3674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res, 224 / 2007 de|
| REQUISITOS NORMATIVOS | ;0" \oricitura y Desarrollo Rural. NTC 5422, NTC 6753 '
| SAP 200001584 - Ajo por Kg !
Presentacion | SAP 200002320 - Ajo por Lo
del Producko - * | rlai i _n|
] ICAS WOCHies an CerriEgrii Te ] S,
EMPAQUE / £l producio debe ser empacado en bolsa de polipropilens ¥
EMBALAIEY | Empaque v/o entregado en canastillas con un pese maximo de 25 Kilps por|
ROTULADOD Emahqalaje canastilla, dando cumplimiento 2 los reguerimientos |
establecidos en la Res. Min. Agricultura y Desarrolic Rural 224 [ |
2007, la NTC 5422, MTC 6753, _ |
El Rotulado del producta debe ser resistente a condiciones de
Rotulada humedad v de baja temperatura, debe Indlcar: Mombre del
| producto, nembre de proveedor, fecha de empagus, lote de|




| Continua Ficha Técnica d& Pro

ducto ,., AJO (CABEZA DE AJO) |

Producto y peso neto al momento de ser empacado,

VIDA (TiL DEL PRODUCTG ¥
REQUERIMIENTDS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco {5)
dins contades a partir de la fecha de entrega. |

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

—

! CERTIFICACIONES

| Proveedor / Maquilador/
| Comerciallzador

i

En lugar fresco, seco y ventllade, lejos del calor v of fuego. o |
dabe almacenarse ni transportarse con diferantes suslancias, |
Tamblén debe ser transportado an furgén via vehiculo cerrado.
Se debe cumplir con todos los requisitos referenciades en el
capitula VII de la Resolucién 2674 de 2013. El vehiculo que
realice la entrega debard contar con |a levenda "TRANSPORTE
DE ALIMENTDS" y presentar Acta de Inepaceidn Sanitaria
ariginal del Vehicule, en donde conste ol conceplo Favorabile
para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener
una fecha de expedician superior a un afio.

Cuando el producto sea negeclade para ser transportades por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservaclén de  los productos. Deberan
antregarse en excelentes condiclones de calldad, teniendo en |
cuenta que los mismes serdn’ consumidos en las 15 dias
sigulentes a su fecha de recibo. Estas condiclones g8 verificaran
al momento de recibe de los productas ¥ aquellas unidades que
presenten  defectos  organclépticos  sesdin rechazadas, El
producte deberd estar totalmente fresco ¥y selecclonade al
momente de la entrega. El producto no debara presentar ningln
Indicio de schre maduracion o deterioro.

El proveedor deberd acreditar; Concepto sanitarie emitido par la
antidad  competente como Favorable © Faverable £on |
requerimientos para sitic de expendic o almacenamienta e |
alimentas y bebidas con fecha de expedicion no superior a un |
| afto. : !

MAYO 2025

__ =

FECHA ACTUALIZACION:

CONTROL DE CAMBIOS

'VERSIOMN

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODU

cTo |

| 1 CVeErgidn Inichal.

|1.- los Revuisibog. Kormastino
A3, wda ver m dst

| 3 |
| | FRNEra:

Bl

| hiterantes sustancas. faminén dete o

| Aprste & forrmato versken 3. Se nchiva (3 CRETEISEN Gel Frogucts,

| Presmiscadn dol Producto y Empague, E .
Aquste al fonmatn PA-FO-75 Vergan 00, 58 retiraron (o5 eeligns 51C de
Hetido & quir va ne so0 sifizados en 1B entidod v s incluyn log oldlpas
S0l fErHranos. por esle sistema de informacidi, Se combia la clasEicacitn
e “Frover” a “Condimentos”, En condiciones de trarsporte ¥ slmacenain

£ Wagar fresco, seco y ventiaoo,. lsjes oel calk

Se retiran los Requisitos Fisieoguimicos |
3 correspondientes 4 fa Resolucin del Ministeno de Salud 4241 de 1998 y i rm:|
BRics A esperiss 0 condimentos veqetales procesados, So ajusta Contenelo, |

l.?lal'lﬂﬂ =] n'rE'l:Itinrn a6l af-llil.ll'lhél'llul
SAP, porqui sctupmente Ios codigos
hageds gn Sisterna SAR, Cantbia
lente fe ackuadieh dy o Siguiense

¥ & fupga. No debe almacenarse i transportarse. con
Eransporians an igdn Wo veklow cerrads, S debe G B |




Continua Ficha Técnica de Producto ... AJO (CABEZA DE AJO) |

t00cs fos requisiios referencades an & capitls VT 4 (8 Recalueidn 2674 de 2013 1
Crands & prodisclo sea negociads parg ser transpertades por madip aensa, Mrvial o berrdsine, H:E'sed'ebri
enfregar embalydo on matenalss g2 primesT pss acordss al dpo de fremepocte, gue garanbices &
cansenvacidn g8 5 producios. Deberdn eniregarsg @0 excelpaies congisionss of calided, (enisado -|.-.'||
CLAME s 08 MET0S Serdn conswnidos en los 15 dlas sigulentes a sy focha de recba, Estas m'?d-cram:'sl
g verificardn af momento de recito de fos groductos ¥ SQuetas LIWIRNES que preseren d‘e.fr:uusl
organpEplicos serdn rEchazadas, & producio deberd ester fofalfments Tesoo v selecomnads &) mowmanio -'-I'L*
i3 emtrege, B producio mo detedd presantar aingun indicio de sobae maduwacidn o celenicnn ™

Las certificaciones deben sar entregedas &l comisionista comprador e dia g2 @ megosacion, parg Inrs
condiciores de certificacionses de log vehiculas, S retira condiciones de ampague NTC 7292 ya gue esins |
'm regusnmisntos peck Pila. Bn la wide G0l e ampliz & Bemgo minimo & parie de B enirega, Para Iars'
| cortificaciongs sa solcita:

Cerdiaoen samtana die entidad compatente dando Concepto Favorable o fevorable con requerimeentos
para sitio de acoploy distribacidn con fecha da expadicidn no sUperor 3 un aka,

Se rgtira de los Ingrediantes 12 Cabazas de apo fresco v 5o deja Mo Aplica.

e retim en los Requisitos Espacificos - item Contenido. fa infoemacicn alll ragistrada, 18 cudd & Sddana v
2justa an gl Empague ¥ Rotufads - item Emgage.

Se ajusta en Empaque v Rotulado - Pressntacshn ded Producte, & informacidn alll regstrada dejanda la

4 I Eﬂzﬁlﬁﬁdn de lp presentacian “por Ko de producto®, se incluye la Res. Min, Agrcultura ¥ Desarrollo Rural
S& adiclznan requerimientos para el vehicels gue realiza la entrege ded producto. “Acta de Inspeccion
Sarutand arigingl del Velioulo, en donde conste &l concgpto Fevorpble pare @ transpore de anentos” y
“Levends de Transporte de Alimentos®,
Actuslizackin Informackin A Formatn Pe-FO=75 versan 01, 52 ajusta nombee O productd ¥ casmcacion
| segin b indicada en & sigterma SAP, o Inchhe Cddigs SAP BOOOOZII0 de acuerde con listede de
5 | materiales aportado por SGOL y Tecnalogia, sa actualizen requisios nuincanales [TOH ICBF 2018). So
| inclupen reguEitos normalives, 52 ajusta presontacion del producto por codign SAF, Camblos realizades po
| JPME Qet/ 3032,
| G petuslize Farmsbo CODIE0: PA-FO-75 Version 03
| | En requisitos nutncionales se rebiran los dotos de la Tabls oe Compasicidn Mubrcional ICBF 2018 - Al ¥ st
deja No Apdica.
! | biramiargyge qeE R e @y
| Andlhiz Prasimal surrancan g 160 de gt |
1n Arsmiis bl dbmm -
T .. U e
| Eropia ksl FrL
i Rioeina [g) ! LY
| & Cikobraii Tolsm gl | 298
| En los items @ requisitos normativos ¥ empagque y embalaje se incluye NTC 6753:2075 Frutas, hortalizes y
| rubéncuis fresead agpasificacanss de ampagque.
En prasenktation del producto = incluven el codign SEP 200002822 - A10 = KILD, Este material o5 oo usa
exdidive para compras lecales en femiboro con funcicnatidad exchesva, solicitados por la regéonal caribe
pars atender proyecto gn San Andrgs v pvaladn por SG0L.
En certificaciones sa ajusta el texto cambdande cartificacsdn samitadia al sitio de acapee y Estribusin por
Concepte senitarle de enkided compelemte coma Fawgreble o fevaralde con reguermisntos parn sitio de
ce— | @xpendic 0 JiMBcenpriients de alimentos v bebidas. Cambios rephzgdos gor NORG May /2075, |
! CARGD HOMBERE FECHA
Frofesional de Defenca Maria Catalina Rodrigues
Elabord T 2340
Abastecimientos Clase [ Gonzzlez {2035
Frofesional de Defensa Danery Alexandra I
Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas gtz s /2025
ety Profesional de Defensa el i R :
Comits |  Subdireccion General De it B =
" 5L Cperacion Logistica _ A :
|  ge Profesional de Defensa I :
| Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Batancourt Vega | 23/05/2025 | {4
| Técnicas [nnovacion Institucional II e 1|
. Sandra Patricia Bolafios W
Secrat I '
ario General (E) Lo I 23/05/2025 _




Aprobd

AJO (CABEZA DE AJO) |

Jefe Oficina Asesora Juridica
encargada de las funciones del
despacho de la Direccldn General

e el i memem e momm amwr o e — [ T——

Martha Eugenia Corbas
Baquers

o
23/05/2025 W
|
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PROCESD . ,
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO _— :
N TITULG Cédige: PA-FO-75 :
FICHA TECMNICA DE WVarsidn Mo, 02 | Pigina 1 de 4
Er-Ti -0 ;m:nnnl Fnﬂnum ALTMENTOS | -
l Qlesp Fecha: | 07 | 02 | 2025 | e
PRODUCTO / NOMERE APIO

Cédigo SAP 200001586 / SAP 200002823
Verd
rReEqQuisTTos | CPsificacion s |
GENERALES Dl cuallo de la raiz brotan tallos herbdceos que alcanzan de 30
Descripcion  |a 80 om de altura. Las holas son grandes qué brotan en forma
del Produckty | de corona; & peciclo 25 una penca muy gruesa ¥y CAEMOSE que
se prolongs en gran parte del limbo.
Ingredigntes Mo Aplica
Reguisitos > ==
Fisicoguimicos He Aplica
Reguisitos ’
Microbioligicos NG Apina
REQUISITOS Requisitios =
ESPECIFICOS | Nutricionales | i PRy
El grado de madurer se determina por la longitud de las ramas |
Otras y tallo, debe sar de minimo 45 cm. ¥ debe presentar un color
cafsickirkiione varde intenso &n sus hojas, no debe presentar cokor amariflo en i
gl piroiducta sus hojas o tallo. Aspecto fresoo; sano, no debe tener muestras |

de amarillamiento en ks hojas, marchitamiento, manchas, |

olares ¥ sabores extrafos.

— e o o an

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministeria de Salud y |
Res, 224 / 2007 de Min. Agriculiura ¥ Desarrollo Rural.

Presentacian
del Producta

SAP 200001586 APID * KILD
W@Mﬂ@mﬂ@gﬂ
para camoras locales en territorio con funcionalidad exclusiv |

| EMPAQUE /
EMBALAJE Y

| ROTULADO

Empaque v/fo
Embalaje

El producto debe ser entregado en canastilla plastica con un
peso maximo de 20 Kg, lz canastilla de fondo perforado en|
rembos o ineas, suelts o atado, cumpliendo la norma técnica
NTC 5422, NTC 6753 v con la Res. Min. Agricultura v Desarrollo
Rurail 224 / 2007,

Rotuladao

El Rotulado del producto. debe ser resistente a condiciones de|
humedad v de baja temperatura, debe indicar; MNombre del
praducto, nombre de proveedor, fecha de empague, lote de
producto ¥ peso neto al momento de ser empacado. L |

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producty s requiere con una vida Otil minima de cinco {5) |.
dias contadas a partir de la fecha de entrega.




| Continua Ficha Técnica de Producto ... __APIO |
| En lugar fresco, seca y ventilade, lejos del caior y el fueges, Mo

| debe almacenarse nl transportarse con diferentes sustancias,
También debe ser transportado en furgan yfo vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega deberd contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS" v presentar Acta de Inspeccidn
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento o
debe tener una feche de expediclén superior a3 un afio. Dando
cumplimiento a los requisitos referenclades en el capitulo V11 de
la Resolucion 2674 de 2013, }
Eﬁ.mzﬁsg:;nE Cuando el products sea negociado para ser transportadoes por
medio séreo, fuvial o terrestre, este se debe entregar embalado |
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que |
garanticen la <conservacion de los productos. Deberdn |
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos. serdn consumides en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran |
al momento de recibo de los productos y aguellas unidades que |
| presenten defectos organolépticos serdn  rechazadas, FEl|
| producte deberd estar totalmente fresco v selecclonado all
momento de fa entrega. El producto no deberd presentar ningdin |
Indicio de sobre maduracion ¢ deterlere, |

| &1 proveador debord acreditar: Concepto sanltario emitida por la
CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o Ffavorable cen
Proveedor / MaquiladorS |requerimientos para sitio de expendio o almacenamientn de
Comercializador alimentas y bebldas con fecha de expedicidn ne superior a un
afhe, = |
| 2 re—— : - .
| FECHA ACTUALIZACION: MAYDO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

UEH‘-'EI&!HI DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO i

| i Yirdian imem,

* Apusie a farmolo versidn 2. 6P 10006: 2004

Ajliste 1 Tormato version 3. Se induye fa Clasilicasdn o4 Producto, Se actuniiza Contanids, Presentacian de |
Praducts ¢ Rotulade. Se relies: "Cuands & preducte soo negocindo para s regional sur o fronterss, oste =g
dabyr entregiar embalada en materiales d& prirmer (@0 dordes para ser transpostaded par medio atreo, va
sk an chjas de carkdn, sacos de polipropileng u otras alternativas oue gasanticen & conservacion e fos
3 aroducicd. Deberdn entregarse en exscefontes condiciones de cabdad, tenienda en cuenta que los misinos
seran ansuinides on bos IS dias sigulentes & su fecha ds recibo, Bstas condiciones. se verificasdn al
mipmento de rdcibo e los preducted v aguelles unkdacles gue presenten defectos ceganaldolicns ssran
rechazadas, Bl groducty dedend entregaese totalmante verde, El producto nodetierd presemar-nngln mdlcio
ghe sulwre maduracsn o dateriora®, Se reted dal item Certilicaziones "Curmdglimiento del Decreto 3r48/2004
2| Mimistenn de Agnculters v Desareolio faerad,” ; il i
Ajngte al formabe PA-E0-T8 Weesidn 00, w5 ratird & codigo SIC donde s& mencionn &n o8l doommiends debalio
[ A fue wir na @8 dliligado on @ entidad v 52 incluye Bl cidige SAP, porgue acuMmente los codigos son
| quneralgs por esle sistemna de informaciin. 58 cambia la dacificacion bagade on Sistena AP, cambis e
“Frimer™ a “Verduras”,
En oomidiciones de fransparte y almacenamients se sctuallza de |g siguiente manara:
“En hmar fresco, soop y ventiadn, heges ded ealar v ool fuego, Mo debe almacenarse b telindpartarss can
| diferenles sustandias. Tarmiign debe ser vansperiade en furgdn ylo vahioulo cermdo, 5o debe cpnpir ean |
_todos loe roqmsilos réferenciadog e 8l enpitule VI da @ Resolucian 2674 da 2013,




| Continua Ficha Técnica de Producto ...

APID |

| Cusnds g produsto sea negocade para ser tran

| préregar embalade o matermles de

| comservackn de los productos: Debesdn
cuaila que 105 mismad Ser@n conswnided en los 15 diss <
| oo weridficaran al momento de recbe de los productos . A
organoiipticos seran rechazades. El product deberd estar tobalmente fresco v
Ia entrega. El producto no debert presentar ningln ndicio de sobre msuracin o detarsong®,

El empafue 58 cambis por |3 siguente:

sporiedos por medio agre, fuviel ¢ terestre, ¢ste se dabz |

primer s acordes al fipo de wANsporte, quie garantges, n'

gntregarse en axcelentas condicicnes de cakdard, temendo en |
igulentas a su fecha de rocibo. Estas congeciones
guallzs unidades que presenten defecios
selpscionado al mormanta o=

B
4

"Bl products debe ser entregade en conastila pléstica de fondo perfarads en rombet o linoas, sunits o atEto
qui permitEn un aoeruade sisterna: de ventilacian, cumpliendo |3 norma bicrica WNTC 5422, para [a eniréga
del productn s& dehe tener en cusnte &l numeral 4.1.3 de la norma técrica. B empague deba Sar eniragado
en canastilla, cumplisndo con la Res, Min. Agricuttira v Desarredo Rural 224 [ 20077,

Sa amplia |a vida (i, se camba de tres (3) a cincp (§) dias a partis de b fecha da entrega,
Certifieaciin sanitades ge antdad compatente dando Concepio Favorable o Tevorable con requesifirantos
pare skio e scopie y distribucidn con facha de expedicidn no supsrior 3 un afic.
S retira en lps Requisitos icos — item Contamde la informacen alli regEwada, 12 oual s= edichana ¥ |
l mjuste en el kem Empegque v Rotulads - ivem Empagus. i
Sp ojizta en Empagee y Rotulsde - itn del Producto b idormackn % registrada dejando fa
L1 popacificacon de & presentaciin "par K de produeste”. [
S prlicionan TequcTimienkos para el vehiowlo gue realizs B entrega gel producte. "AdR de [rspecciin
Sanitaria orginal del Vehiculs, en donde conste el conceépto Faverable para el transparts de alimentos” ¥
5 ns da s
Ca actupliza Forrats CODIG0: FA-FO-7S Versidn 03 |
En repisitos nomativas se inoeyen os splicables al products NTC 5422, NTC 67533, Ras 2674 de 2013 - |
Minestaris de Salud v Res. 724 7 2007 de Min, Agriculturs ¥ Desasrela Rural, |
En los itmms de requisitos nermatives, emasgees ¥ embalaie se inchye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas v |
bubéroulos freseas espacificaciones de empaque v Res. 224 [ 2007 de Min. Agricultura v Cesamallo Rural,
En prasentacion del peoducte sponcluyen & cidige SAP 200002823 APIO * KILD, Esie material &5 de usn
exciusive para compras locales on termiorn con funconsliced exclusive, solicitados por (o requanal care
& para gherder provectn en San Andrds ¥ avaiado por 5G0L.
En embalale se cambia la capacidad de o conastila de L7 a 20 kilos ¥ se rotira el texto: “para La entrega |
| ded products se Gebs tener en cuenty &l numeral 4. 1.3 de | aorma bEcnica”, |
Bry condiciones da trarsporie s incuye 2l texto “El vehisio que realice W onfrega deberd contar can la |
lavenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS", 1
En certificacenes o ajusta ef textn cambiando certificecion senilasia al sitic de acopic ¥ digimibucn pos |
Concepts sanitario o enbdad competenie omo Faworable © feyorable con rEqUEnMERtSE pars s de
T expendio g slmacenarmients de alimentas y babidas. ; itz MCRG Ma |
CARGOD MOMERE FECHA | FIH'.HE'., :
S
s Profestonal de Defenss Maria Catalina Rodriguez | 54 |
. Abastecimientos Clase 1 Gaonzalez i s |
Profesional de Defensa Danery Alexandra 33/05/2025
Abastecimienteos Clase I Sanchez Rojas |
Revish Profesional de Defensa ki Baida Gnck !
! Subdiraccién General De Pand 23/05/2025
Comité : Avendafio
Operacion Logistica |
Asssor | . iy
de Profesional de Defensa | !
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion & | Yamile Betancourt Vega 23/05/2025 W
Téchicas Innovacién Institucional |
X Sandra Patricia Bolafios | '
crela Yy |
= ric Genaral (E) Rodrigusez 23/05/2023 _ .
b |
Jefe Oficina Asesora Juridics , :
Aprobs | encargada de las funciones del | |2Tta EUGeNIa ComeS | 530512025 f :
despacho de la Direccion General e |
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PRQCEE0
PLANIFICACIGN DEL ABASTECIMIENTO
—— e | T Cadiga: PAFO-TS
\-51"-' FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersibnNo. 01 | Pagina1da 2
ASENEIA LoBIETIE ALIMENTOS s
A ] Facha: | 26 3 2021 o il W
PRODUCTO | NOMBRE ARRACACHA
e
Codiga 200D EET / 200002321
REQUISITOS
GENERALES Clasificacidn Verdiras
D‘md*' Rtz swberasa procedente do la especie Amcacia xanthomhiza Bancmf
Ingrediantag Mo Aplics
HEr:p.umt.E .
_ Fisicoguimicos Wi
B . mmahm Mo Aglica
i tined it 1 e depanti e ke
Wil ey ey
Requisitos . Humemsaty | - 7is
REQUISITOS | MNulricionales Sl | i
ESPECIFICOS e e
mmw_%m@—
El producty dabe ser Arracecha, Calidad 1%, lamado grande (1),
Grade de madurez; Sa determing par el color de a rafz of cual debe ger amardlio,
dohe msbar Erpia,
Diras Ef products debe ser de tamafio grande con G0 pegaconinims de 300 gramos
caracleristicas |La smacacha deba estar Sans, con fa forma carsclerizfica, de aspecio fresco,
del products | libne da alaque da insectos ¥ enformedades, libre ce maguiadurss, theers, reices
secundanas y hois, Debe eslar fresea lungente consistencla firma, no debe ester
toreida, deformada ¢ bifurcada, sin indiclos de fibras o ignificacién hacla el centra |
o2 la pulpa (presencia de comardr}, [impls y 55 iumedad exiema. Amario clan. |
. El products debe cumple con los requisios da 13 norma becnica NTC 1251 (iltims
REQUNSITOS NORBATIVOS achslizacian) ¥ NTC 5422, Res, 2874 de 2013 - Minisierio da Salid y Res. 234 |
i 2007 de Min. Agrieuliura y Dasarrolo Rural
Presentacion 0el| SAF 200001587 — Arracachn por Fa
Produsto | SAP 200002321 — Aracacha por L
El products debe Ser enlregado an cansstila con un peso neln misime de 25
EMPAQUE / Empague W0 | Kg., cumpliends Ia noms iéenica NTC 5422, pars la entraga del pescusts se
EMBALAIEY Embalaje | debe lener en cuenta ol numeral 4.1.3 de la noma 1acnica, B empague debe
ROTULADG cumpli con 1 Res. Min. Agrcuiura v Desamollo Rurel 224 / 2007,
El Rolulado del producio debe sor resiglente 3 ks condiciones humedad v de
Rolulado baja lemperstura, debe indicar: Nombre: del producio, nombre de proveader,
; fecha de ermpaqus, lote de products v seso nedo al momendo de sar empacads,
VIDA UTIL DEL PRODUCTOY . | El producia se requiers con una vida 04l minima de cinco cantados
REQUERMMIENTOS DE LA ENTIDAD | partir de = fechs de enlrege e "




| Continug Ficha Técnica de Producto ... ARRACACHA |

En lugar fresco. seco y venfindo, ljos oel caior y &l fuego, Mo deba
almacenarse ni iransportarsa con diferentes sustanclies, También debs e
transpartads en furgin yle vehloule corado. Bl vehizudo que realice ia enliga
daberd cunlar con ka leyends “TRANSPORTE DE ALIMENTOS® y neesantar Acta
da Inspeceion Sanitarle orgingl del Vahleulo, en donde conste el conceplo
Favarably para el frenspore do slmentos. Este documenia no debe tener una
fecha de axpedicitn superior @ un afio. Dando. cumplimisnto 2 loe requikites
referenciados en ol capliulo VIl de la Rescluchin 2674 de 2013,

CONDICIONES DE TRANSPORTE |Cuando &l poduco sea negoclads pars ser fansporiados por medio séreo,

fuvial o lerresire; este se debe-entregar embalads en maledales do pimer uso
ecordes Al fipe de fransporte, que garonticen-la conservasiédn de los productos.
Deberan enireparse en excelandes condiclones de calidad, \enlendo en cuenla
gue b5 mismos sedn consumides en ok 15 dias sigulentes a sy fachas de recibo.
Esles condiciones se verificardn al moments de recibo de los produchos v
squekas unidades que presantan defectas sigancléplicos serén rechazadad E)
producto dobera astar totalmante fresco y saleccionado al moments de la
enlegs. El producto no deberd presenlar ningdin indicio de sohre maduracidn o

\CERTIFICACIONE Cernificaclon sanilaria de enlldad competente dando Gonceplo Favorabia o
Magquiladar! ﬁﬁmmm::::: fevorable con requedimignios para sfilo de scoplo y distdbudion con facha de

axpadicitn na superios & wa afio,

FECHA ACTUALIZACION: CCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITDS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

‘Wersin Inicial,

S ralina o los Ingredianies. s Amacachs ¥ &2 daja Mo Aplks.

Se inclups en s Reqeigkos Gangrabes = llam Mequisiios Nommaivos o Res 2674 de 2013 - Winistena de Salud y Res. 234
2007 de- Mlin. Agriculiura y Desarmollo Rl v NTC 5422

Sa-relia en oy Requisilos Eapecifices — flem Conbenido ln informadién alil egistaca, la cual 5o adicona y sjveia en @ ilem
Empague ¥ Folulade = iem Ermasgue.

Sa njusta an Empeque y Rolulbto — Prasentacidn dal Pradusia la sformacién alll registrads dejandd iz espeafcackn de la
presaniacian “por Ky o prodecia’,

Sa adiclnan equerdmiangss pame ol welloulo gua reakze 18 aninega del praducio. el da Imspectitn Sanibaia original de|
‘wzhlculo, en domsde consie el concepba Favorable parg of renspone de slimantas™ ¥ "Leyanda o Tranaporie de Alimenise”,

p.guun:m:t:mr: mmﬂ&iﬂm PR.FOTE vamltn D1, = mnhq:jmmﬁl? %ﬂ; mﬁn =on |Bisie de
malsialas apiado por y Tecaaiogla, S& aclusizan egusEios ales (TCH : uSkE prasentacon
dl producle por 4o BAP. Cambins ma¥racos pondPMR Copa02T.

CARGD HEHII!HE- ! FECHA
e -l R E
Cifeclara Alslecimianios | Adm. Rase Mary Efcisa Maks 07 0oy 20
Roviss | Sbasscmcmatce | coomaow cusemneso | 7 po7 240
o | M e | 87 ber 2
hpras | secwmiscmenie) | Creemcoseness | {1 pey o




| PROCESD i |
| FLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTD |
1 e
| Pl L 2 = ] : . |
W FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Vessidn No.00 | Pégine 1 de2 | -_
] -ﬁzﬁfﬂﬁw .ﬁ.LﬂﬂE"-ITDE I I |
e s L Facha: | 12 [ or | 2018 : B
PRODUCTO | NOMERE ARVEJA DESGRANADA
== | Cadigo 200001798
[ Clasllicacién Verduras
! E.Eﬁm Génpero: Pisum safivem L. Varledad: Satwum, semélas con un color vards |
G Descripedn dal | imtenso, ligeramente brilants, frescas, Tmpias, fismas, fragiles, supedicie lisa, |
Prodaess Semillas de form esténca. a (88 cuales e les ha refisado la vaine, da ookor
i Werde Intanso,
| | Ingredientes Ho Aglica
[ Requsios i
' | sisconqmiens el i
Ragquisios
hizcrabinligicos Nel At ~
REQUISITOS | | edusies N spiica
ESPECIFICOS ittt skarialiss ‘Debén ser firmes &l Lacin, no dabe lener delenars an 55 Color, oior y apariencia |
debida a exceso de humedad, o deben tener indicio de atague causade per
elel produsig ko
[ oS —
’ Contenido Mo Apiice ,
Requisitas NTC 1250, Res. 2674 de 2013 - Ministario de Salud y Res, 234 1 3007 a8 Tin. |
Mermativos Agriculiura y Desarolio Rural
Presentacién del |
Produscls FF"-:H'I'EQ de producio,
{En lugar fresco, seco y wanliledo, (ejos del calor y o juego. Mo debe
|air'|'smmma ™ transporarse con diferentas sustancias. También debe ser |
ranspartado en furgbn yio vehiculo cerraco. El vehiculo que realice 13 entraga |
deberd contar con |a leyenda “TRANSPORTE DE AUMENTDS ¢ preseniar
Acka de Inspecciin Sanitariz origingd del Vehiculo, en donde esnsks ol concaphy |
Favorahble para el transporie de alimentos, Esle documento no debe tenar une
e fecha de suparier a 1n afo. Dands cumplimienta & iss requisiios
. referenciados en &l capiulo VIl do ta Ressluson 2674 da 2093,
Almaeeoas ¥ |Cusndo o producin sea negosiado para ser tansporiados por Medio 380,
| Muvial o terrestre, esle se debs eniregar embalade 0 materisles de primer uso
EMPAQUE Y jatondes & fipe de transporie, que gefankicen ka conservacion de los praductos.
ROTULADO Dederdn aniregarse en excelentes condiciones de cafidad. Estas condicionas
=# verificaran al momento de recibo de lps productos v aquellas uridades gqus
presenten defectos erganciéplicos serén rechazadas. Bl products deberd estar |
| totsimenty fresco y seleccionade al mamemo de i3 enfress. El producio e
deberd pressnier indice: Maraciin o daleriong.,
El producte debe ser empacado en balsa de pe¥propilens. Eniregado an
Empagus muhmunmmmmmmummmmnwmhzzv
Res. 294 7 200T da Min. #va v Desamollo Rural,
El Fotutado del producto debe 3&r resislente a condiciones de humedad ¥ de
Raotudads baja temperatura, debe indicar: Nombes del products. nambre de pronesdar,
facha de emzagus. ote de preducto y peso nelo al momants de s em
Wida Uil Ei producio se requiare con Una vida ofil minima de cinco 15 dias
Daniados a partir de |a fecha de enirega. I

i

7



'PROCESD

PLAMNIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

Pl mie s b
ds £

S— T PA-FO-TS
o | FICHA TECMICA DE PRODUCTO | Versian Na. 00 Pégina 2 de 2 ¥
AGEMCEA LOEinTiGa

ALIMENTOS

iITAHIFE S

[ e | Facha: [ 12 o7 2018 ity
; .I Cenficacion  sanitanz de entdad competents dando Concegpto
Gﬁ“ﬁ&ﬂﬁém:mﬂ ¢ Favorable o favorable con requarimilentos para sific de acopio ¥
i 9 | distribucian con fecha da expedision no superiora un &fo,
FECHA ACTUALIZACION DE o B
CONTENIDO: i MARZD de 2021 -
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
VERSION | DESCRIPCION DE CAMEIOS ___
1 [ Versin Incil

Ajusie a8 Inrmalesnrsan 2, GP: 10002004

dese aar di 14 Calagaris |

Ajusie o formato version 3. B6 incleyo i Clasiicason 08l Produstn. S srualzs Goniede, Presenizckin del Producio
y Empasue, S relira: "Cusnda & praduglo san segociade para @ megonal sur o fronledag. aela 0 data andregar
genbaacky an mimarsias 48 pOMB W50 ICOTORS pat ser iransponsdos ped medo slmo. ¥a sEA oncajns de carbda,
s300% do pelipropiena o 0lrAE sHeranlives. qui parantiéen |8 ConServacion oe s productos. Debern enlrgarse en
pxcelpnlas condigores do calided, Waniendo B Cleeala Gue 108 MRMEE S0ran consumidas en jos 15 e giguenas B
Ay ferha-do recha Estzs condiciones se-yapcaran 8l momanio de recioo de los ppoduciod ¥ aquelss wniladis ous
presenisr fileris ciganaplicos sardn rechazadas, Bl producio debesd eniregarse ifalmanta varde, Y produdd no
dlnbsz prossntar regin mels & sobie MAdwacion o celerom”. S rélins del CarMicaniones “Curnplimiento del
Decrelo STA8/2004 _tlw Agrkyituia y Desariclla Fures.”
Fih

| Aqust al fomeatn BAFO.TE Versiin 00. 56 (@it 0l codigo SIC oe condeS& MERciond. an il Gocumenis doteo a que
| yi np o5 ublizado =n la enlidad y s ncluye 8l cddign SAR, porque actublsiEnte loe. codigns son generades por esie

sistema da infermacian, Se camithn I8 casilicRoadn basada en Sisfema SAP, camisi de “Froves” o “werduras”,
Er corcliciones de ranspare ¢ aimecenamianio s= asqalies la nfomesidn bassda en los reguemimignlos aclenkes de

L I Extidn.
En |a vidp 0iil s amplia el temgh mickmo & paiirde i orirega s comibia de 1res {3 dias s einee (5) Dins, & partin de s
techu de enirega
| Bt lns cariificaciones s solidta Cailificucii sanisim o8 antidad campetanie dands Concapla Favarsbla &
| isvorauke con requenmienios para silk #o acopl y disibuckin con hﬁsﬁsm_r;iﬁﬂﬂ nogupeiler e,
Eo inchiyeen los Fequiskos Generaied — ilam Aoegubiles Mormalvos ln Res: 2674 de 2043 - Manisiors do Sakid y Ras
234 ¢ 2007 de:Min, Agicuiim ¥ Deapnglio Ruml,
B calira vi lod Ragagios Expeciiicas - ilem Contenidn [0 infamanscs all mgsirada. o ousl &8 SHEOAE i st s sl
Hem Empaguir ¥ Rolulodo-= fem Empagué
g Su pjusta-en Empagos ¥ Roluads ~ Presaniseiin del Producio i islormasidn 21 eegisiads desndo la aspeaiicacin
de ln prosantacitn “pes Ky on prodwele’, s nduye & Ministeric de Salud ¥ Feg. 334 1 2007 de Min, Agricullea ¥ |
Desgarolla Rigmal,
| S pdisiesnn sequesimianios par el vehicu® que realiza ia aniraga dol producto. “Ada de Irspection Sanaana arniginal
i Vahiculo, en donde congde el cancapis Fevombse para el ranspore dé akemos” y Leyenda da Tansparts do
Alimantos T Y S
| cameo NOMBRE FEGHA
RO Abasiecimiania Ing. Alim, Jenrery Patnea Mots
Elabora Cinsa 1 Ramar ,F.?-EEI "2*'
Dienciora
Abdtunkmiants Cai) | 70 P Rary Enous Nle j"-?-m' #¢'
T Swhdimelar Gisl o
: Cairal {RA] Garfos Ernesha
Reviso Abnstaemniog ¥ T o
M=l L jheuae il
Subdweter Gangsal 00 | MSc Adm. Emp. Hecloe Verges | | 2.~ (3B~ 2 |
Conraios Aadiguaz,
P — T I
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' PROCESQ .
T PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO T
TITULD CODIGO: PA-FO-75 I
\___‘!;__..- : " | b A
FICHA TECNICA DE | VERSION Mo. D3 pdgina Lee 4 | =
AgEapie STERTER | PRODUCTO ALIMENTOS i “dw
- FECHA: o7 | oz | 203s | i
PRODUCTO / NOMEBRE CEBOLLA CABEZONA

L
=

! Cadigo 200001541 f 200002335/ 200002833/ 200002834 i
i I
REQUISITOS | Clasificacién Verduras |
| 1
GENERALES D ek Cebollas de variedad Alllum Cepa L. Raizx fibrosa, poco prufunda'
| del Producto y sin ramificacionas, el tallo esta dividide en -:h:ns-, el superior
o o | aéreo y el inferior gue forma el bulbo tunicadeo. |
Ingredientes Mo Aplica
Uisitos 1 i
F_t:?*ﬁamﬁw ik . |
Reguisitos - -
Microbleldgices Ng Aplice
'Muma.nn_-:-.i.u. = e
Andlivia Proxiesal ety eis e 158 g e paste
e A LY R P
i Humeu.i_ﬂ il "___Ej_' ;
Bquisiios Snergis ol =1
Mutricionales F'rul:ﬂ‘nil,g'L : kA
_ Caebnhicraton Totales [g) | %7
:ﬁgﬂg Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 - Cebolla
Cabezona
Categoria I. El didmetro ecuatarial del producto debe ser da 71|
mim & 90 mm.
Las cebollas de categoria 1, deben ser de buena calidad, su
forma y color deben ser caracteristioos de la variedad. Deben |
i:ltrqs ser firmes y compactos, no deben tener retofos, i
caracteristicas | perforaciones, ni talios duros. No deben tener hinchazdn |
del producte |causada por un desarrolla anormal, deben estar libres de
! nudos &n la ralz, Se& permiten manchas ligeras gue no alectan |
; la altima piel seca que protege la pulpa,
Debe estar libre de plagas, mohes u honges o dafios causades |
| par estas. I

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1221, NTC 5422, Res. 2674 de 2012 dsl Ministerie de
salud v Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrallo Rural

| EMPAQUE | vaciin
] EY
ROTULADO del Producto

SAP 200001541 - Csbolla Cabezona por Kg |
SAP 200002338 ~ Cebolla Cabezona por Lb

En caso que s& requerirse compra local por contingencia |
¥/e por necesidad del servicio hacer uso de los siguientes |

codigos:

SAP 200002833 ceboila cabezona * kilo




e ]

| Cantinua .F.l‘r:hn Tétm'i:ﬂ rl'e .F'md'ur:m

CEBOLLA CABEZONA |

| SAP 200002834 cebolla roja * kil |
|
|

El producte debe ser entregade en canastila en cantidades
inferiores a 20 kilos el products por canestills, debe estar

Agricultura |

Empaque y/o |empacado en bolsa de polipropileno cumpliendo |a norma |
|  Embalaje bacnica NTC 5422 v Res. 224 / 2007 de Min,
I Desarrollo Rural, para la entregs del prcrductn 58 debe tener en |
cuenta el numeral 4,1.3 de la norma técnica.
El Rotulade del producto debe ser resistente a condicicnes
Rotulado humedad y de baja temperatura, debe Indicar: Mombre del!
products, nombre de proveedor, fecha de ampague, lokte de
- N products ¥ peso nete al moments de ser empacado,
v?:qﬂlﬂiﬂfé:-;tuusngé:{i ¥ El preducto se requiere con una vida utll minima de cince (5)
ENTIDAD dias :nntadns a partlr de la fecha de entrega,

AL . AL e e e

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

En lugar fresco, seco ¥ ventilado, lejos del calor v el fuego, Mol
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustanclas,
También debe ser transportade en furgon y/o vehiculo cerrado,
El vehicula que realice |la entrega deberd contar con la leyenda |
"TRANSPORTE DE ALIMENTDS" v presentar Acka de [ns.pecclnn
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el conceplo!
Favorable para el transporte de alimentos, Este documento nul
debe temer una fecha de expedician superior & un ano. Dando
cumplimiento a los requisitos referenclados en el capitule Y11 de
la Resplucldn 2674 de 2013

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medie aéreo, fluvial o terrestre, esta se deba entregar embalado
en materiales de primer uso acerdes al fipe de transporbe, gque
garanticen la conservacion de los  productos, Deberan
entregarse en excelentes condiclones de calidad, tenlendo en
cuenla que |os mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiclones se verificardn |
al momento de recibo de los productos v aquellas unidades que
presenten  defectos  organclépticos serdn  rechazades. El
producto deberd estar totalmente fresco v seleccicnado al
maomento de la entrega. El producto no deberd presentar ningan
indicio. da sabre maduracion o deteriora,

~ CERTIFICACIONES
Proveedor / Maguilador/
Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando 'l:fnn-mpm
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acoplo v
distribucién con fecha de expedicién no superior a un afo.

FECHA ﬁCTUALIZﬁEIﬁN:

MAYO 2025.

| J.".'G:II'ITIEI'J.']L DE I:AHBIDS

IvERsmH| DEEL’RIFEIIle DE CAMBIOS DE REQUIEII’GE TEcrm:ﬂs DEL PRODUCTO

i

1 [w:rsrﬁn Inicial.

S —— =

A}uste 8 f-a:rrrn ata versién 2. GP: lﬂﬂﬂ 2094

o m———— e —



| Continua Ficha Técnica de Products ...

CEBOLLA CABEZONA |

Se inciuye requisitc especifico para el producto negociade para la Regional Sur y |
Fronteras. [

-

Ajuste @ formate version 3. Se cambia el Contenido de "En canastilla con un peso

' minimo de un {1) Kilograme" 2 *En canastillas con un pesc maxime de 15 Kilos". Sa|
retira: “Cuendo el producte sea negociado para la regional sur o fronteras, este se|
debe entregar embalade en materiales de primer uso acordes para ser trapsnorkados |
por medio aéreo, ya sea en cajas de certdn, sacos de polipropilens u ptras |
alternativas que garanticen |2 conservacion de los productos. Deberan entregarse en |
pxcalentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que les mismos EErﬂni
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
| verificaran al mamento de recibo de los produckas ¥ aqueiles unidades que prasenten |
defectos organclépticas seran rechazadas, El producic debe estar totaimente firme al |
tacto, no deberd presentar ningdn Indicio dé sabre maduracidon o deteriore”. Se retira:

"Debe estar empacadc en bolsa de matedal de polipropilens por un (1) kile, El

empague debe cumplir con la Resoluckin del Ministerio de Agricultura y Desarroilo
Rural No.00224 de 2007 y normas técnjcas NTC 1221-2 Numeral 3 ¥ 5.10." !

Ajuste al formate PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de dende se)
menciona en el documento debide 2 que va no son utilizados en lz entidad v sm |
incluye los codigos SAP, porque actualmente los cédigos son generades por este |
sistema de Informacién. Se cambla a2 clasificacidén basada en Sistersa SAP, cambia de |
“Fruver” & “verduras”, !
En condiciones de transporte v almacenamiento se actualiza de |8 siguiente manera: |
“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor v el fuego. No debe aimacenarse nl|
transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgdn yia |
vehicuio cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en ef capitule |
VI de la Resolucidn 2674 de 2013 .
| Cuando e producto sea megociado pars ser transportadas por medio aeéren, fuvial o|
terrestre, este se dabe entregar embalado en materiales de primer use acordes af fipe |
de transporte, gue garanticen la conservacidn de Jos productos. Deberan entregarsc |
en excelentes condiciones de calidad, temienda en cuents gue los mismos seran

conisumidos en los 15 diss siguientss & su fecha de recibo. Estas condiciones se

varificarsn al momento de recibo de los productos y aguellas unidedas gue presenten |
defectos arganolépticos sergn rechazadas. B producto debera estar totalmente fresco |
v seleccionado af mamente de 3 entrega. El producte no debera presentar ningo |
indicis de sobre maduracion o deterioro”.

Las -certificaciones deben ser entregadas &l comisionista comprador of dia de [a
| negociacién, para las condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida dtil se
amplia el tiempo minimo 2 pariir da la entrega & cambiza de 3 diss a 5 dias. Para las
cartificaciones se solicita: O Certificacion sanitaria de entidad competenie
dando Concepto Favorsble o faverable con requerimientos para sitlo de acopio v
distribucion con fecha de expedicidn no superior a un afo. =

Se retira de [os Ingredientes la infarmacion alli registrada y se deja No Apiica.

Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normatives la Res. 2674 de
2013 - Ministerlo de Salud, Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y|
NTC 5422. |
Se retira en los Reguisitos Especificos - item Contenldo la Informacion alli registrada, |
l& cual se adiciona ¥ ajusta en el item Empague y Rotulado - itam Empagque. |
Se ajusta en Empeque y Rotulade - Presentacién del Froducto la infermecian alii |
|regi5l;mda dejanda la especificacion de la presentacidn “por Kg de producto”, ;Erl
adiciona {2 Res. 224 f 2007 de Min. Agricuitura y Desarmolic Rural. {
| Se adicionan requerimientos para el vehiculo gue realiza la entrega del producto. |
|“Acta de Inspeccién Sanitaria original del Veniculo, en donde conste el concepio |
| Favorable para el transporte de allmentos™ v "Leyenda de Trensporte de Alimentos”,

S
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despacho de la Direccidn General

CEBOLLA CABEZONA |

| Actualizacian Informacion & Farmato PA-FO-75 Versidn 0, se LInciyye Codigp SAP 200007338 de acuesda |
Lon kstads de materiaies aportade por SGOL y Tecnelogls, se actualizan reguistos nutriconales {TCH ICBF
#014). B apsta prﬁentaci:'!!-_n_y_z_u_frnmm par cédign SAP. Cambias reaizados pov JAMR Oty 20121,
S pclualics formato PR:FO- 75 versitn 03 &= e —— -
Eniten oidigo se incuye materiales SAP 200002813 200002034 [
e eliing de OTHAS ceracterslicas del producte "Cebella Cobraona Blanca”, de dado que pusde ser e 1o |
variedal cetiollz de Alllum eepa L, lag coales ge destinguen principalmente poe < colar, farma, sabase y
i del bulbe segdn la NTC 1221 segunda actralizacitn
En presenticdn de products se agregan besto con 99 materiales asi:
“En caso que 58 requerirse compra bocal por contingencla yio poe necesidnd del servicin hacer wea de los
| sagjuignbas chdigos:
| SAP 202833 celolls coboncna * kil
SAF 20000263 cobola roja * kia®,
La inclissadn de los codiges son uso eyclusive pars compras locales en condicianns aspediicas par nrcasidad
ool servicie, salicitedos por b regional caribe para atender proyecto an Son Andeés provaumiente Gwealadd
| por SGOL. Cambios rentizacos par DASE, 23/05/2025 .

__ CARGO NOMBRE FECHA | FIRMA |
i | cmmimr ey
:ﬁ;ﬁ%ﬁ;gjﬁgﬂg Hﬂﬂi:'.;t.:"m"ﬂ:fdm"“ 23/05/2025 |
sﬁﬁ'?iﬂi'ndéeﬁ?;ﬂﬁ Gisella PRola Garcla | 540512025

Operacidn Logistica Avendario

" Profesional de Defensa
Dficing Asesora de Planeadén e
_Innovacidn Institucional

23/05/2025
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Martha Eugenia Cortes
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Yamlle Betancourt Vega

Sandra Patricia Balafios

Secretario General (E) Rodriguez

Jefe Oficina Asesora Juridica
encargada de [as funcionos dal




