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PRODUCTO / NOMBRE PIMENTON

SAP 200000583 / SAP 200000584 /

Codiga SAP 200001511 / SAP 200002847 / SAP 200002848
Clasificacién Verdura
| REQUISITOS | Pimenton procedente de Capsicum Annum L., de Variedad: '
| GENERALES Pimentdn cuadrado {obtuso), es una planta herbédcea, perenne,
Descripcion | con ciclo de cultivo anual (de 3 a 4 meses de duracién), |
del Producto | perteneciente a la familia de las solandceas. El fruto es una'
baya que cambia de color conforme avanza su estado de’
madurez, es uniforme y de carne gruesa. o
Ingredientes No Aplica
Requisitos o o T
Fisicoguimicos o Apee - -
Reguisitos :
Microbiolégicos o g Aplen o
Requisitos ;
Nutricionales _ﬁ_wfiAplica
' REQUISITOS El pimentén de categoria I, debe ser de buena cahdad fresco
libre de manchas, la forma, desarrolio y colocacion de acucrdo.

| ESPECIFICOS

QOtras
caracteristicas
del producto

con la variedad (pimentdn cuadrado) vy el grado de madurez:
debe ser en mas del 50% de la fruta y su coloracién debe ser #
rojo-vino tinto, sin madurar el pimentén debe ser de color,
El limpio libre de

fresca, bien E

verde. producto debe ser entero, sano,
materia extrana visible, de apariencia
desarroliades, libre de dafios por congelacion, heridas no!
cicatrizadas, quemaduras producidas por el sol, humedad
externa, sabores y olores extrafios. El producto debe tener unf
calibre de 50 mm de didmetro en el sector ecuatorial.

| REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la NTC 3634, NTC'—S:’ré2_T\JHf€
6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /’
2007 de Min. Agricultura vy Desarrolio Rural

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion
del Preducto

SAP 200000583 PIMENTON ROJO *1 KG

SAP 200000584 PIMENTON VERDE *1 KG ‘
SAP 200001511 Por Kg de producto. Puede ser Pimentén Rojo o
Pimenton Verde |
SAP 200002847 PIMENTON ROIO * KILO Este material es de!
uso exclusivo para compras locales en _territorio con‘
| funcionalidad exclusiva.

‘SAP 200002848 PIMENTON VERDE * KILO Este material es de

1U§o _exclusivo _para _compras _locales en _territorio _con |
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i funcionalidad exclusiva.
|

|

, El empaque debe ser de primer uso. El producto debe ser
|Empaqgue y/o |entregado en canastilla, con peso neto maximo de 8 Kg:
Embalaje cumpliendo la NTC 3634, NTC 5422, NTC 6753, y Res. 224 /|
| 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. i
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones dei
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del

producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
| producto y peso neto al momento de ser empacado. i

Rotulado

|
|
|
|
|
|
|

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |

. EI producto se requiere con una vida util minima d@ ocho (8)!
REQUER;::%%‘:SS DE LA dias contados a partir de la fecha de entrega ;

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. Noi
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. |
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyendn
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el cancepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un afo. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE ‘

TRANSﬁlORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

' medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado

en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que

garanticen la conservacion de los productos, Deberérq

entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas|

| condiciones se verificaran al momento de recibo de los|

productos y aquellas unidades que presenten defectos |

organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar!

totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El

producto no debera presentar ningun indicio de sobre
maduracidén o deterioro.

|El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la |

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con:
Proveedor / Maquiiadorl requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
. Jafo. B
|
-+ e e e e e
FECHA ACTUI%\LIZACION. MAYO 2025
AAMr,u_u__,__ I R

'CONTROL DE CAMBIOS |

' VERSION | 1 DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 i Wrsmn Inicial

i = == mesaas s

2 | A}uate rp formato version 2, GP: 1000:2004 i
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| corresponder 3! producto $ino a personas naturales, juridicas y sociedades.

['Ajuste a formato version 3. Se ajustan los codigos SIC y SAP de acuerdo al listado meestrc de materiales. |
| Se incluye Clasificacién. Se incluyen los Requisitos nutricionales. Se ajustaron otras caracteristicas. Se relrs |
| del item empaque: "Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007" y se incluye “NTC 5422". Se retira |
i del item certificaciones "Cumplimiento a! Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura Y Desarrollo Rural™ por no |

i Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el cédigo SIC de donde se menciona en el documento !
: debido a que ya no es utilizado en la entidad. Se adiciona cddigo 200001511, Se cambia !a clasificacion .
! basada en Sistermna SAP, cambia de “fruver” a “verduras”, i
1En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza la informacién basada en los requenmientos |
| actuales de la Entidad. :
] para las cerlificaciones se solicita: O Certificacion sanitaria de entidad competente dando Conccpto;

Eavorable o favorable con requerimientos para sitio de acopic y distribucion con fecha de expedicion no |
| superior a un anc -

ESe incluye en los Requisitos Generales - ftem Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
| Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422,
| Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido ta informacion alli registrada (y se deja como No
| Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. |
224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 3634. {
}Se ajusta en Empaque ¥y Rotulado - Presentacién del Producto la informacion alli registrada dejando Ia’
| especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. |
! Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
1 Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de almentos” v |
“Leyenda de Transporte de Alimentos”. |

|Actualizacic’;n Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se retira codigo SAP 200000583 vy se
| actualiza nombre del preducto. i
}Se ajusta en otras caracteristicas del producto el grado de madurez que define si el producto se !
' requiere rojo o verde, asi: “el grado de madurez debe ser en mas del 50% de la fruta y su coloracion |
| debe ser - rojo-vino tinto, sin madurar el pimentdn debe ser de color verde.”. ?
'En linea con el requerimiento de la Regional Centro se incluye dentro de esta Ficha Técnica la |
! alternativa del Pimenton Verde y el pimentén rojo dentro de la presentacion del producte. !
| Cambios realizades por JPMR Abr — 2021.

S S

| Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 |
En los items de requisitos normativos y empaque Y embalaje se incluye NTC 6753:2025 frutas, hortaiizas vy |
| tubérculos frescos especificaciones de empaque. i
iEn presentacién del producte se incluyen [0s codigos SAP 200000583 PIMENTON ROJO *1 KG / SAP|
500000584 PIMENTON VERDE *1 KG de acuerdo al listado propercionade por oficina TIC de codigos!
existentes para este producto vy SAP 200002847 _PIMENTON ROJO * KILO Y SAP 200002848 PIMENTON |
| VERDE *_KIL. Estos materiales son de uso exclusivo para compras lacales en territorio con funcionalidad
} exclusiva, solicitados por 1a regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
| En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por!
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |

expendic o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizades por MCRG May /2025. |

CARGO NOMBRE FECHA |

! Elaboreé

|
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez i
Abastecimientos Clase I Gonzalez 23/05/2823 ‘.

|
| ,
| Reviso
i
| Comiteé
. Asesor
| de
Fichas

' Técnicas |

Profesional de Defensa Danery Alexandra 23/05/2025

|
|
|

Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas %7 5

Profesional de Defensa Gisella Paola Garcia l

Subdlrecc?‘?n Geqergl De avendafio 23/05/2025 | ==
Operacion Logistica L |

Profesional de Defensa w
Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega 23/05/2025 |
Innovacion Institucional 1

C

A

Sandra Patricia Bolafios
| Rodriguez

Secretario General (E) 23/05/2025 |
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Martha Eugenia Cortes
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PRODUCTO / NOMBRE

PLATANO

Codigo

/ 200002353/ 200002826/ 200002827

SAP 200001516°

Clasificacion

Verduras

Género: Musa Paradisiaca, Variedad: Harton. El fruto es una)

ZEEQNL!}E{RS.:IE{E)SS falsa baya epigina, que forma un racimo compacto. Esta’
Biescripeidn cubierta por un pericarpic coridgceo verde en el ejemplar
P inmaduro v amarillo intenso, rojo o bandeado verde y blanco al
del Producto - M
madurar. Es de forma lineal o falcada, entre cilindrica v
marcadamente angulosa segun la variedad. El extremo basal se
estrecha abruptamente hacia un pediceloc de 1 a 2 cm. 1
| Ingredientes No Aplica
‘ Requisitos #io Aplica - T
Fisicoquimicos P = .
; Requisitos :
i Microbiolégicos Ho. Rplica o ]
‘ Requisitos . '
Nutricionales o A_«_p_h_ca o B _
El grado de madurez debe ser maduro: donde la totalidad de Ia |
: superficie es de color amarillo o debe ser verde, en su totalidad
|
G e e o
ESPECIFICOS

Otras
caracteristicas
del producto

deshidratacidon debe tener un fruto sanc, sin senales de!
maltrato producidos por friccion golpes o cortaduras, sin|
cavidades negras y profundas en la punta apical, sin rajaduras
en la corteza, sin recortes en la punta que lleguen hasta la
pulpa. De calidad extra, clasificacion grande _minimo
350gramos. ‘
Los platanos deben estar enteros v duros, exteriormente secos, |
limpios, sin manchas ni grietas, no deben presentar rayas|
profundas ni huellas de ataques de plagas y enfermedades. L
No deben presentar indicios de pudricion ni magulladuras o]
heridas no cicatrizadas, ni tener el cuello roto.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC1190, NTC
5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Saiud y Res. 224 ,/
2007 de Min. Agricultura y Desarrollc Rural.

. EMPAQUE /
| EMBALAJEY
' ROTULADO

Presentacion
del Producto

SAP 200001516 Platano
SAP 200002353 Platano amarilio |
Por Kg de producto. '

En caso que se requerirse compra local por contingencia




. Canti_nua Ficha Técnfca de Producto

Rotulado

Empaque y/o
Embalaje

PLATANO

‘| y/0 por necesidad del servicio hacer uso de los siguientes

| codigos:

|

| SAP 200002826 platano verde * kilo

| SAP 200002827 platano maduro * kilo |

La canastilla debe ser de alta densidad, con peso neto maximo |
25 Kg cumpliendo fa norma técnica NTC 5422 en su Ultima
actualizacion, NTC 1190 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener én .

cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.

‘ VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

' CONTROL DE CA

VERSION

REQUERIMIENTOS DE LA

_ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

|
|

CERTIFICACIONES

Proveedor / Mfaquilador/
Comercializador

FECHA ACTUALIZACION:

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones |
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote de

| producto y peso neto al momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

| En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No

debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega deberd contar con la leyenda |
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto!
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no .
debe tener una fecha de expedicion superior a un afio. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer usc acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberdn
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias .
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que '
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ninglin |

|indicio de sobre maduracién o deterioro. |

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto |
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
distribucion con fecha de expedicion no superior a un afio.

MAYO 2025

MBIOS

| e . n
DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO



Contmua F.lcﬁa Técnica de Producto ...

bLAﬁfMé |

[ Version Inicial. Se unifican las FTP Piatano maduro y Platano Verde en Ia presente FTP, se mcluye codiqos |

Baquero

1 SAP 200001516 PLATANO Y 200002353 PLATANO AMARILLO x Kg.
| Cambios rcalizades por IMRC / Mayo 2021. S S
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 032
En item codigo se incluye materiales SAP 200002826/ 200002827
En presentacidn de producto so agregan texte con los materiales asi:
"En caso que se requerrse compra local por contingencia y/0 por necesidad del servicio hacor use de los siquientos |
2 codigos:
SAP 200002826 plétano verde * kilo
SAP 200002827 pldtano maduro * kilo"
La inclusien de los codiges son use exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad del sorvicio, !
solicitados por la regional canbe para atender proyecto en San Andrds previaments avalado por SGOL. Cambios realizades |
por DASR, 23/05/2025 R R
]
CARGO NOMBRE 1 FECHA J FIRMA
5 i Profesional de Defensa Danery Alexandra
| Eiaboro . ; . 23 05/2025 |
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas /05/
i Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez | ?
; - 9ue€z | 23/05/2025
Abastecimientos Clase 1 Gonzalez . -
| Revist | . | e e
Profesional de Defensa ’ : ! | :
' eSone = | Gisella Pacla Garcia . :
| Comits | Subdireccion General De D - 23/05/2025 |
| Asesor | Operacion Logistica 5
[ de | Profesional de Defensa |
| Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega } 23/05/2025
|'Téernicas | Innovacién Institucional ?
! 1 i T—
i i . Sandra Patricia Bolafios |
f _‘ Secretario General (E) ¥ : 23/05/2025
w : Rodriguez t
L | S :____V_ R (.
| Jefe Oficina Asesora Juridica ;
| . : Martha Eugenia Cortes
- Aprobo | encargada de las funciones del g 23/05/2025

—

despacho de |la D:recaon General
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PRODUCTO / NOMEBRE

REMOLACHA

I'

|

Codigo SAP 20000153¢ / SAP 200002326 / SAP 200002839
REQUISITOS | Clasificacion Verduras |
GENERALES Deserincian Género: (Beta), variedad: de huerta, Raiz de pulpa uniforme |
del Pro?jucto con anillos un poco mas claros pero delgados. Debe ser mas del !
o _ 50% de la fruta, su color rojo vinotinto (cuando esta maduro).
Ingredientes No Aplica
_Ffeqws'ltc?S No Aplica
Fisicoquimicos B o o
Requisitos
: ST No Apllca
| REQUISITOS M‘g:b:i’;?ti'gos - -
' ESPECIFICOS 9 No Aplica

Nutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

' Clasificacion de calidad 1°. Entera y bien formada; dura, iump:a
exenta de ataques de plagas y enfermedades, sin manchas,
grietas o golpes Libre de protuberancias o} sobrecrecimientos
,danos mecanicos graves, sin raices secundarias ni pudr:cmneq
| blandas, la coloracién del fruto debe ser homogénea. |

1

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC liézi,ml\.!TCj
5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud, Res.i
Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007.

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion
del Producto

SAP 200001539 - Remolacha por Kg
SAP 200002326 - Remolacha por Lb §
SAP 200002839 - Remolacha por Kg. Este material es de uso|

exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad |
exclusiva. s

Empaqgue y/o

En canastilla con un peso maximo de 20 Kg. El producto debe
ser entregado en canastilla de alta densidad, cumpliendo la

Embalaje norma técnica NTC 5422 en su ultima actualizacion, NTC 6753 y
la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones |
Retulsds de humedad y de baja temperatura, debe indicar:

Nombre del|
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque,

lote de|
producto y peso netc al momento de ser empacado. !

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Gtil minima de seis (6) dxas
contados a partir de la fecha de entrega.




 Continua Ficha Técnica de Producto ...

___REMOLACHA

|

i En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No |
| debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
| También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. |
| El vehiculo que realice la entrega debera contar con la Ieyendal
l "TRANSPORTE DE ALIMENTOS”" y presentar Acta de Inspeccion
| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto |
|

|

|

|

|

|

1
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no !

debe tener una fecha de expedicion superior a un afio. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VI
‘| de la Resolucién 2674 de 2013. !

CONDICIONES DE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
| TRANSP;ORTE medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado :
i ‘ en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, ya
| sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras
; alternativas que garanticen la conservacion de los productos. |
i Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, |
i teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15
i dias siguientes a su fecha de recibo, Estas condiciones se
i verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades que presenten defectos organolépticos serdn
‘ rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y
seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera |
| _lpresentar ningun indicio de sobre maduracién o deterioro. '
|
|

| El proveedor deberd acreditar: Concepto sanitario emitido por la |

CERTIFICAECIONES entidad competente como Favorable o favorable coni
| Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento e
: Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un:
f | afio. !

- —
!
|

FECHA ACTUALIZACION:
- ———t

!
' CONTROL DE CA+4BIOS

1
|
|
1

MAYO 2025

VERSION

|
| i
{ |

|

oeiscmpcxén DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

| i
1 | Version tmcml. |

Se ajusta a formato versién 3, se retira de las certificaciones; cumplimiento al Decreto 3748/2044 del Min |

Agricultira y Desarrollo Rural. Certificado de INVIMA (visita sanitaria) concepto vigente: favorable para el !
sibio de jacopio y distribucion.  Certificado de INVIMA (visita sanitaria) concepte vigente: favorable para !
2 jvahimlm:de distribucién,  El personal debe poseer dotacién completa para la entrega del producto Las !
fcertincagiones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion; se ajusta
rerhﬁcmimneﬁ a: Acta de visita sanitaria {IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de |
acopio y| distribucion expedido por la autoridad sanitaria. Se establece condiciones de ealiclad y se achciona |
: | los requisitos de defectos maximos exigido del producto. ] o o 1‘
f (Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento |
| | debido alque ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los cocigos |
; | son genarados por este sistema de informacion, Se cambia fa clasificacion basada en Sistema SAP

1

 En condigiones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:

3 |“1:'n lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
L diferentds sustancias. También debe ser transportado en Furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con |
| todos lod requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucicn 2674 de 201 3 f

b oo | p : - 5 1
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe |

gf-uu'emuJ embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen ’r!}
pconserveacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, temendo en
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“cuenta que los mismes seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de reabo. Estas condiciones
| se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten  defeclos |
| organolépticas serdn rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al momento de !
la entrega. El producto no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”. |
Se reuran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Mimsterno de |
Salud. |
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja comn No!
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- itern Empaque, aqui se adicione la Res. |
4 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural !
Se ajusta en Empaque y Roluiado - Presentacion del Producto la informacion alli registroda dejando o |
especificacion de la presentacicn "por Kg de producto”. ;
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de [nspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de ahmentos” v
| ) “Leyenda de Transporte de Alimentos”. o
1Actuahzacsén Informacién A Formato PA-FO-75 Versidn 01, se Incluye Codigo SAP 200002326 de acuerdo |
i | con listado de materiales aportado por SGOL vy Tecnologia, se actualizan requisites nutricionales (TCN ICBF
| 1 2018). Se ajusta presentacion del producto por codigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021. |
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 !
En requisitos nutricionales se retiran los datos de la Tabla de Composicién Nutricional ICBF 2018 -
‘l mqigﬂa, sin cascara, cruda y se deja N%p_li_ca.

! Unidades de expresion de los '

Anélisis Proximal nutrientes por 100 ¢ de parte |
comestible del alimento |

T e :
- .

| Proteina (g} ] 1,4 :
| | Carbohicratos Totales (g) | )

- D
i Humedad (g)

| Energia{Keal]

10,3 ‘

! En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se¢ incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortahzas v
| tubérculos frescos especificaciones de empaque. !
| En presentacion del producto se incluyen el cédigo SAP 200002839 - Remolacha por Kg, Este material es de !

| uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regionai
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. ;
! En rotulo se retira el texto “de ceolor rojo”. |
En embalaje se retira el texto: “para la entrega de! producto se debe tener en cuenta el numera! 4.1.3 de la’
| norma técnica”. ]

| En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio v distribucion por
| ' Conceplo sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimmentos para silio de
Lo | expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. |

CARGO l NOMBRE FECHA |

Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez 23/05/2025’

| Elabord Abastecimientos Clase I Gonzalez _

. Profesional de Defensa . Danery Alexandra !L
Abastecimientos Clase 1 Sénchez Rojas | 23/05/2025\'

| | “3‘1
| Revisd | ) | A A

Profesional de Defensa | !

comite |  Subdireccién General De Gisella Paola Garcia  123/05/2025 ) |
[ Asesor L Operacion Lfgastica 5____ L B AN
de Profesiona! de Defensa i ’ @,

Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega [23{05/2025 Joy g )

| Técnicas | _ Innovacién Institucional | I Al i 5
i | o N l i / |

Secretario General (E) Sandra Patricia Bolanos | 53,45/5025/ | \>
Rodriguez ‘ |

- Jefe Oficina Asesora Juridica .
| Aprobd | encargada de las funciones del Maneie guggma Cories

R aquero
despacho de la Direccion General

{ 23/05/2025
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1
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PRODUCTO / NOMBRE

REPOLLO

Caodigo

SAP 200000650 / SAP 200001540 / SAP 200002841

Otras
caracteristicas
del producto

REQUISITOS Clasificacion VERDURA o B
GENERALES Esférica o ligeramente achatada en buen grado de madure7
Descripcion | comercial. Yema o cabeza mas o menos redonda que forman
del Producto |[algunas plantas, como la lombarda y ciertas especies de‘
lechugas, apifandose ¢ apretdndose sus hojas unas contra otras |
Ingredientes i No Aplica :
Requisitos . T i
Fisicoguimicos Na Aplice e
Requisitos : ;
Microbioldgicos MO Aplies o
Requisitos .
Nutricionales He apllcaﬁﬁ- e
1 Se determina por el diametro de minimo de 20 a 30 cm, el
repollo verde presentar un color verde intensc en sus hojas, noi
debe presentar color amarillo en sus hojas o tallo y el repollo
L REQUISITOS morado debe presentar un color rojizo o morado intenso
| ESPECIFICOS caracteristico del producto, en cuanto 2 su peso debe ser mayor

a los 801 gramos. El tallo debe estar cortado a una longitud |
maxima de 20 mm. '

Debe estar fresco y libre de cualquier humedad anormal
exterior, no debe presentar indicios de deshidratacién, sin
olores y materiales extrafios, libre de plagas y/o indicios de
pudricién o heridas, debe tener un desarrollo y la manipulacion |
normales. |

El producto debe tener un peso de 801 gramos a 2000 gramos
o Tamano MEDIANO vy de calidad primera.

' REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con los requisitos de la norma técnica |
NTC 1225 y NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013
Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural

EMPAQUE / Presentacion
EMBDLALE, ¥ del Producto
ROTULADO

|

SAP 200000650 REPOLLO MORADO * KG

SAP 200001540 REPOLLO * KG puede ser Repollo verde Ot
Repollo Merado !
SAP 200002841 REPOLLO * KILO FEste material es de uso|

exclusivo para compras locales en territorio con funcronandad

exclusiva.




. Continua F:cha ITecmca de Producto . R IV REPOLLO |
i

Empaque y/o
Embalaje

Rotulado

VIDA UTIL DEY PRODUCTO Y |,
REQUERIMIENTOS DE LA
_ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

Proveedor / Maquilador/
Comercializador

| |

1 |

! CERTIFICACIONES
I

VERSION

1
2

3

‘ CONTROL DE CAMBIOS

FECHA ACTUALIZACION'

Eﬁﬂiaﬂéaﬁeﬂl—ié ser entregédo en canastilla de 25 cm. de I’ondoi

perforado lineal y paredes perforado rombos, de alta densidad,
se requiere un peso nete maximo de 25 Kg de producto,
cumpliendo la norma técnica NTC 5422, NTC 6753 y Res. 224 /.

| 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural,
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicion

humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de

| producto y peso neto al momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida Gtil minima de diez (10)
dlas contados a parttr de Ia fecha de entrega

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un aino. Se debe

cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por,
media aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberdan.
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificaran al momentoe de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos.
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no deberd presentar ningun indicio de sobre.
maduracion o deterioro.

[ El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la:

entidad competente como Favorable o favorable con
requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un
afo.

MAYO 2025

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Vurslon Inicial.

Aulﬁle a formato version 2 GP 1000 2004

"Se e

| HCuert

L

uye requisito LS[}E}CIHCO para el producto negoczado para la Regjonal Sur o fronteras. Se indica ({!u' e
v ala NTC 1225 el producto debe pesar mas de 2000 g.
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i Se ajusta a formato version 3. Se retira requisito especifico: Cuzndo el producto sea negociado para la
!reglonal sur o fronteras, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser |
| transpartados por medio aéreo, ya sea en cajas de cartén, sacos de polipropileno u otras alternativas gue |
|garanticen la conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de cahdad, !
1 teniendo en cuenta que los mismos serdn consumidos en 10s 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas’
| condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos ¥ aquellas unidades gue presentenf
| defectos organolépticos seran rechazadas. E! producto en el momento de la entrega debera estar totalmenta
| firme al tacto y fresco. Se retira de las condiciones de empaque: " El empaque debe cumplir con la Res. Min.,
| Agricultura y Desarrollo Rural 224 [ 2007" vy "para la entrega del producto sc debe tener en cuenta el
| numeral 4.1.3 de la NTC 54227, Se ajusta el tamafio de grande a mediano y se justa el gramaje de 2000 a |
| @ un rango entre 800 a 2000 gramos. o L
| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el codigo SIC de donde se mencicna en el documernte
| debido a que ya no es utilizado en la entidad. Se adiciona codigo SAP 200001540, Se cambia la clasificacion
| basada en Sistema SAP, cambia de “hortaliza” a "verdura®, El contenido y presentacion del producto cambia
| de 30 kg a 25 Kg, por disposicion de SST. En otras condiciones del producto se completa basade n la NTC
| 1225.
| En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza l2 informacién basada en los requerimientos
! | actuales de la Entidad. ‘
Para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorabie
i o favorable con requerimientos para sitio de acopio v distribucion con fecha de expedicion no superior a un
afio
| Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - linisterio de
| Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
| Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y sc deja como No |
i Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empagque, aqui se adiciona la Res. |
6 | 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacién del Producto la infermacion alli registrada dejando la
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. |
Se adicionan requerimientos para el vehiculo gque realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorahle para el transporte de alimentos” y
_|“Leyenda de Transporte de Alimentos”. o |
i Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Versidn 01, y se retira codigo SAP 200000649.
| Se ajusta en otras caracteristicas del producto el color, asi: “el repolio verde presentar un color verdcl
| intenso en sus hojas, no debe presentar color amarillo en sus hojas o tallo y el repollo morade debe
7 | presentar un color rojizo o morade intenso caracteristico del producto”. |
En linea con el requerimiento de la Regional Centro se incluye dentro de esta Ficha Técnica la alternativa del |
| Repollo verde o Morado, en la presentacion del producto. :
| Cambios realizados por JPMR / Abr 2021.
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En los items de requisitos normativos, empaque Y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalzas v |
tubérculos frescos especificaciones de empaque.
| En presentacion del producto se incluye el codigo SAP 200000650 de acuerdo al listado proporcionado por !
8 oficina TIC de codigos existentes para este producto y el codigo 200002841 REPOLLO * KILO, Esto materia!
es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regonal
J caribe para atender proyecto en San Andres y avalado por SGOL. |
| En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
| Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |
expendic o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025,

a4

| Técnicas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega
| | Innovacién Institucional

| [ CARGO 1 NOMBRE | FECHA | FIRM:Q(\“
! : ; =t T
i " Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez | - |
! Elaberd | Abastecimientos Clase I Gonzalez ' 23/05/2025 \ Q&Q)\}J
' o Profesional de Defensa Danery Alexandra ‘ 5{\|
Reviso j Abastecimientos Clase | Sanchez Rojas i 230051202 [\&i'[ i 3
i . 1 7 N
! Comité Profesional de Defensa y : , \
| Asesor Subdireccién General De G'Se’fvzi‘c’j‘:ﬁgarc'a | 23/05/2025
. de Operacion Logistica | ;
Fichas Profesional de Defensa ﬁ 1

| X
23/05/2025 5/%&@/33/
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PRODUCTO / NOMBRE

e d

1 C':édigo

SAP 2000015467/ SAP 200002837 ,
. REQUISITOS | S - !
3 1 fi V
. GENERALES 1_Clasr icacion erdura_ i -
i | Descripcion | El fruto es una baya de forma y tamano variable, uniforme,
L del Producto | redondo sin protuberancias ni deformaciones L
| Ingredientes No Aplica
‘ “ Requisitos 0 o
| Fisicoquimicos Mo Aphcg e
Requisitos | :
| Microbiolégicos | ] No Aplica -
| Requisitos N avlics
REQUISITOS | Nutricionales - P R
| ESPECIFICOS La superficie debe ser brillante, fresca, turgente, de pulpa
‘ jugosa, sin arrugas y sin sefales de marchitamiento. Srn'
| Otras manchas externas, sin indicios de infeccion internas y/0 externa
| SR ' producidas por microorganismos sin rupturas de epidermis, sin
! Al BB asoleaduras, sin quemaduras, sin residuos toxicos de.
progt fumigacién, sin rajaduras radiales, sin dafos fisiclogicos y sin

| indicios de putrefaccion.

| EIl producto debe tener un tamafio mayor a 4 cm de diametro

|NTC 1103, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio
REQUISITOS NORMATIVOS |de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo |

Rural

Presentacion
del Producto

[SAP 200001546 TOMATE CHONTO * KILO

| SAP 200002837 TOMATE CHONTO °

KILO Este material es de

uso exclusivo para compras

locales  en  territorio

funcionalidad exclusiva.

| EMPAQUE / Empagque o En canastilla con peso neto maximo de 15 Kg, el en empaque debe

i EMBALAJEY Embalaje cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 /
ROTULADO | 2007, NTC 5422, NTC 6753 y NTC1103-2. )

. El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de

T — humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del

1
|
i
I

producto, nombre del proveedor,

productc y pesc neto al momento de ser empacado.

fecha de empaque, lote del

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
| REQUERIMIENTOS DE LA
‘ ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Util minima de Cmco (5)
dlas contados a partir de la fecha de entrega

_con
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CONDICIONES DE

TOMATE CHONTO

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no |
debe tener una fecha de expedicién superior a un afio. Se debe |
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportadas por

| medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas |
condiciones se verificaran al momento de recibo de los.
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera eostar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no debera presentar ningun indicic de sobre
maduracion o deterioro.

El p-r'bveedo_r'd_éb'e'r;éi acreai_t-ék:?ﬁbihi:eptofSéhifarib emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con .

Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de

3 Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un-
i B | ado.

|
| -

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

' CONTROL DE CAMBIOS

| . ! i — - TS N
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
: - e i e o _

1
2

3

“Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FYC) para sitio de acopio y |

Ajuste alformato version 3.

. i
Version [nicial
!

I

(distribudion el cual deberd ser expedido por la autoridad sanitaria. * Se realizé cambio en la vicda atit
psolicitada de 3 dias o 10dias o o

| Auste al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el codigo SIC de donde se menciona en el docuniento
pdEbido ¢ queya no es utiizado en la entidad. Se cambia clasificacion de fruver a Verdura, En condiCianes di
Cransporle y almacenamiento se actualiza la informacion basada en los requernmientos actuaies de la -
. Entidad.| f
fPara las certificaciones se solicita: ClCertificacion sanitaria de entidad competente dando Conceplo

|

|

l’:a‘.’f)rcllﬂ;r‘: o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedician no |
SUpPEreHa un ano |

Se mcluye en los Requisitos Geﬁé-ré_l_lés---'7|TL'§:"H'ﬁequiﬁ%s{ﬂoﬁﬁﬁwoé la Res, 2674 de 2013 - Pliisterno e

CSalud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural, NTC 5422 y NTC1103,

I5e rc—_-tu-s]' en los Requisitos Especificos - item Contenido 1a informacion alli registrada (y se deja como Mo |
(Aphca), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la NTC
15422 y NTC 1103-2 !
CSe ajusly en Empaque v Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada, pasandola al
|item Otras Caracteristicas del Producto y dejando la especificacion de la presentacion "por Kg de producte”.
S am....ir:.nem requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto, “Acta de Inspeccian |

Sanitarta original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alirmentos

v
“Leyenda de Transporte de Alimentos”, ‘



Contmua F:r:ha ecmca de Producto wre

TOMATE CHONTO

" Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se retira codigo SAP 200000709

- ? | Cambios realizados por JPMR Abr - 2021. L
Se actualiza Formato CODIGQ: PA-FO-75 Version 03
| En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas v
! tubérculos frescos especificaciones de empaque.
‘ En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002837 TOMATE CHONTO * KILC, Este materal |
7 s de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad excluswva, selicitados por la reaional
| caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado per SGOL. :
| En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por
Concepto saniterio de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de
B l expendic o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025.
CARGO | NOMBRE | FECHA | FIRM
| . Profesional de Defensa Maria Catalina Redriguez L |
Elaboré - | 23/05/202
[ Abastecimientos Clase I Gonzalez 1 30/ 2025
Profesional de Defensa Danery Alexandra i
na = . | 23/05/2025
Abastecimientos Clase [ Sanchez Rojas l_ U\J\UL
EeS Profesional de Defensa Cleells Pasls Garcia
' Comité Subdireccion General De lien J 23/05/2025 d{\“ =
| Operacién Logistica ‘
| Asesor ; & — - i ——
| dea Profesional de Defensa | | ,; = A7
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 | &7
| Técnicas | Innovacién Institucional o l
‘ . Sandra Patricia Bolafos
Secretario General (E . 23 5 2025
(E) Rodriguez At '
Jefe Oficina Asesora Juridica Mattha Etaenia Cortes
Aprobd | encargada de las funciones del ° ’ 23/05/2025 é/

despacho de la Direccidn General

Baguero




 Continua Ficha Técnica de Producto... " TOMATE CHONTO |




PROCESO T

TTTULO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO _

Ll T i 1 8 e e ST — aiias

Codtgo PA—FO-‘?S

Y | FICHA TECNICA DE | Versién No. 01 ' Pagma lded
Ascrca LGGISTICA | PRODUCTO ALIMENTOS N ‘ :
A onEmmaha v | Fecha: : 07 { 02 2025
/ ot g1 e LR A e R S 3 . i
PRODUCTO / NOMBRE YUCA
£ I .

Cédigo

SAP 200001550'5}’ SAP 200002844

Clasn'"cacwn

Verdura

. REQUISITOS |

De forma alargada, de mayor diametro en fa base que en el

rdpice, no se aceptara ejes bifurcados ni protuberancias. La?
. GENERALES cobertura externa es carrasposa y la interna es suave, con:
i Descripcidén | vasos lefiosos llenos de almidén. Al hacer un corte transversal.
i del Producto |se observa una zona correspondiente a dos coberturas externas.
= icon un espesor maximo de 1 milimetro, seguide de una
estructura solida sin sefiales de la presencia del cordon fibroso
L 7 central. o B . i
: Ingredientes | No Aphca
: _-Req'ui:simsm NNNNNN B o " V___, B -
i _Fisicoquimicos - ~ Ng!ﬁp%lca_ o
: Requisitos .
o v No Aplica
| Microbiolégicos
| REQUISITOS |—p —o o8 == e e —
ESPECIFICOS a No Aplica

_Nutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

Debe estar fresca, libres de raices secundarias, flores, heridas y "
cortaduras, libre de insectos o dafios causados por estos, no:
debe present.:r indicios de pudricion, heridas o cortes. Libre de'
dafios mecanicos, sin bifurcaciones, nodulos, mancha, pasada o'
torcidas.

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1255, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Def-.arrollo
Rural.

[SAP 200001550 YUCA * KILO ' i
SAP 200002844 YUCA * KILO Este material es de uso exclusive
para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva.

El producto debe ser empacado en: costales de fibras naturales
o fibra de policlefina que permitan realizar muestreo, debe ser.
resistente al peso de 50 Kilos o, en canastilla con un peso n-e‘toi
maximo de 25 Kilos.

El empaque usado debe cumplir con la NTC 5422, NTC 6753, I
Res. 224 { 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural |

Presentacion
del Producto
EMPAQUE / | Empaque y/o
EMBALAJEY ‘Embalaje
‘ ROTULADO
Rotufado

£l rotulado det producto debe ser resistente a condiciones de'
‘humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote del,
producto y peso neto al momento de ser empacado. -




|
- Continua Ficha Técnica de Producte.., o Yuca
] ,
VIDF.UHL_DEQ PasHatliTTa. ¥ El producto se requlere con una vida Gtil minima de diez (10):
. RUERIMENTAR DA | | centuries B RartE de b fooha de. oatons :
| ENTIPAD | €4S contados a parlir de [a fecha de entrega.
: En lugar fresco, seco y-ventilado, lejos del calor y el fuego. No |
I debe almacenarse ui transportarse con diferentes sustancias. :
| También debe ser transportado &n furgén y/o vehiculo cerrado. |
: El vehiculo que realice la entrega debera contar con |a leyenda
i
|

"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccién ;
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto :
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no .
_ -debe tener una fecha de-expedicién superior a un afio. Se debe
i cumplir con todos los requisitos referenciadaos en el capituio VI

A N S de la Resolucion 2674 de 2013, :

g Cofﬁirﬁéggs_ggoﬁ Cuando _el producto sea negociado para ser transportados POI
i [ medio aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado .
: {en materiales de primer uso acordes al tipe de transporte, que:
garanticen la conservacién de los productos, Deberdan '
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas.
condiciones se verificardn al momento de recibo de lou
productos vy aquellas unidades que presenten defectos -
organolépticos serdan rechazadas. El producte deberd eostar
; totalmente fresco v seleccionado al momento de |a entrega, E
" producto no debera presentar ningin Indicio de sobre

El “pnavéédjbi" deberd acreditar; Coﬁfc&ﬁtoﬁsani.ta'rio emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ |requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento ce;
Comercializador -alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un -

N - afio. '

| FECHA ACTUALIZACION:

MAYO 2025

[CONTROLDECAMBIOS ~ —
ivsasmém} DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

i i Versida [lnical

4 ' Musle g formato version 3.
D ACth 0 visite sanitara (IVC) con Conceplo Téenico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) pars sitio ele acopn v .

3 Lehistribugin el cual deberd ser expedido por la- autoridad sanitaria,
§ ' Be redlizd cambio enla vida Uil solicitads de 3-diasa 10 dias
| fSeajusts certilicacion que deberdn cumplir el proveedor :
P Ajuste 4l formato PA-FO-75 Version 00, se retiré ol cédigo SIC de donde se mencioha en al dacurmenio
{debido o que va ne es utilizado en la entidad. Se adlciona eddigo SAP 200001550, En. condiciones e
Jtranspogte v almacenamiente se actualiza o informacién basado en los requerinieritos actuales de la!

4 - Entidad.| Bl contenido se cambia de 50 Kg méaximo a 25 Kg Maxime. :

tPara lasjcertificaciones se solicita: 0 Certificacion sanitarla de entidad -conmpetente dando Cancaplo

‘Favarable ¢ favorable con requerinventos para sitio de acaplo y distribueidn con fecha de expadicion no |

;- Ssuperorla unafio B R o ;
FGi iy veren los Reguisitos Genarales - item Requsitos Normativas la Res. 2674 de 2012 - Minetero ele: "

| Salud y Res. 224 £ 2007 de Min, Agricultura y Desarelle Rural y-NTC 5422, ,

5 P Se retirg enlos Requisitos Especificos - {tem Contemido la mformacion. alfi registrada (v se deja como flo.
i Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empague vy Rotulado- item Empadue, aqui se adiciona la Res.
228/ 2007 de Min, Agricultura y Resarrollo Rural




Confmua F:cha Tecmca de Producto

SL ajusta ‘en Empague vy Rotulado - Presentacnon del Producto i informacion alif ["“GIS‘("}UE‘E (b ando 1a:
! especificacidn de la presentacidn “por Kg te producto™

Se adicionan requerimientos para el vehiculo gue realiza la entrege dal producto. “Acta de In:nomuw
Sanitania onginal del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de abimentos”
_i“Leyenda de Transporte de Alimentos”.

i Actualizacion Informacion A Fermato PA-FO- ?S Versidn 01 y se retira CDdIUO SAP 200000738

® | Cambios realizados por JPMR Abr - 2021 L ]
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Versién 03
| En requisitos normativos se corrige de ta NTC 1225 repollo @ NTC 1255 yucs, correspondiente al almmoito
1 objeto de la FTP.
En los items de requisitos normativos vy empaque y embalaje se mncluye NTC 675312025 Frutas, hortalizas v |
| tubéreuios frescos especificaciones de empaque. :
7 | En presentacién del producta se incluyen el codigo SAP 200002844 YUCA * KILO, Este materal os de uso,
'exaluswo para compras locales en territoric con funcionalidad exclusiva, solicitades por la regional f‘anb(‘
para atender provecto en San Andrés y avalado por SGCOL.
i En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopic y distnbucidn o
i Concepto sanitaric de entidad competente como Faverzble o favorable con requerimientos para st f‘«.l
i _ | expendio ¢ almacenamiento de alimentos v bebidas. Cambios reglizados por MCRG May /2025.
) ~__CARGO | NOMBRE | FECHA
| o : . . [ !
; . Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez ! :
. Elaboro T : 2025 ;
: Abastecimientos Clase 1 Gonza lez : 23/05/ > |
; Profesional de Defensa Danery Al ' A
| | ry Alexandra | 23/05/2025\
i Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas i i
.V- = SR a1 oy R S T S e o ‘-W b 1
TR Profesmnai de Defensa Cieela Paoks Garcs i i
P— Subdireccién General De . \ 23/05/2025 -
Comité e g - Avendafio ! ;
‘ Operacion Logistica !
Asesor |— - — : = SRR SRS TR _ .
de Profesional de Defensa ! : ‘
% Fichas : Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 &% G ,@/
! ' _ 5 - i - . o /“,
. Técnicas|. Innovacion Institucional ISR SN sy
. . Sandra Patricia Bolafios | :
Secretario General (E) adre Pat i | 23/05/2025 |
! ‘ Rodriguez ;
Jefe Oficina Asesora Juridica | ]
. Aprobd | encargada de las funciones del

] de

spacho de la Direccidén General

Martha Eugenia Cortes 3 aﬂ ézg
Baquero 5 23/05/2025 /







PROCESO

PLANIFICACION DE) NERSTECTHIERTO

=V—a

Codlgo PA-FO-75

Y : FICHA TECNICA DE : Versmn No. 93 Pagma 1de 4

AGLMCIA LOGISTICA i PRODUCTO ALIMENTOS ;’ e i

R AR MuLITART S
i

[l

iy == e 1 Y e, AL

Fccha d 07 02 2025

AL o i Al B e TP e cidemmia

PRCDUCTC / NOMBRE

ZANAHORIA

Cdédigo SAP 200001552/ SAP 200002849
| Clacificacid v .
REQUISITOS Cla&ﬁcaceon erduras - N o
GENERALES Raiz de forma cilindrica a cdnica, lisa, al hacer un corte es

Descripcion | posible observar dos zonas bien diferen‘ciadas, una al centro’
z del Producto I]amada corazdn que debe ser- pequena y otra & su alrededor:

Ingre‘dient‘es No Apl[ca
 Requisitos T i
|_Fisicoguimicos o ‘_f,_Nf’f\._pu_[?_.____mm o
Requisitos - .
- Microbiolégicos Nordiplica o N
i REQUISITOS Requisitos No Aplica

¢ ESPECIFICOS | Nutricicnales

i Otras
caracteristicas
del producto

| consistencia lefiosa. No deben germinar__

Raiz gruesa y alargada apanencua comca tiene plel (cascara)
de color naranja, textura dura 1% sohda sabor ligeramente
dulce. Deben estar enteras, sanas, limpias, exentas de un grado-'
anormal de humedad exterior, sin olores y sabores extranos. |

ISin bifurcaciones, ni raices secundarias, no deben t:en,erj

NTC 1226 C Categoria Extra, NTC 5422, NTC 6753, Res 2674 de|
2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agncu!tural
y Desarrollo Rural.

SAP 200001552 - ZANAHORIA * KILO
Presentacion |SAP 200002849 - ZANAHORIA * KILO Este material es de uso

i

del Producto |exclusivo para compras locales en territorio con funcuonahaad

{exclusiva.

EMPAQUE / B
EMBALAJE Y Eﬂgpaﬁe y/o
ROTULADO mbalaje

El produc’co debe ser entregado en canastilla plastrca con un:

peso maximo de 20 Kg, la2 canastilla de fondo perforado en
rombos o lineas, suelto o atado, cumpliendo Iz norma técnica -
NTC 5422, NTC 6753 y cumpliendo con la Res. Min. Aoncu{tura‘

Yy Desarrollo Rural 224 / 2007.

Rotulado

L

El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de‘
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del’

! producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de:
i i producto y peso neto ai momento de ser r empacado.

‘\ VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Gtil m-in-fma de seis (6) dias |
contados a partir de la fecha de entrega |




Continua Ficha Técnica de Producto 7 : | _ 7 _' o " ) - ~ ZANAHORIA

EONDICILNES DE

: TRANSPORTE
CERTIFICACIONES

. Proveedor / Maqua]ador/
5 Comercﬂahzado:

|
|
FECHA ACTUALIZACION:
| CONTROL DE cnmmos

afio.

| En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor vy el fuego, No

debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega deberd contar con la leyenda:

“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccién

Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto:
Favorable para el transporte de alimentos, Este documento no:
debe tener una fecha de expedicién superior a un afio. Dando,
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitule VII de:

la Resolucion 2674 de 2013,

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

medio aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos, Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos serdan consumidos en los 15 dias

siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran’
al momento de recibo de los productos v aquellas unidades que :

presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El

producto debera estar totalmente fresco y seleccionade al:
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun

indicio de sobre maduracién o deterioro.

El proveedor deberd acreditar: Concepto sanitario emitido por la!

entidad competente como Favorable o faverable con

requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de.
alimentos y bebidas con fecha de expedicidon no superior a un:

MAYO 2025

VEF{SIGN| DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 IVPI loh lmcial,

dm (lu la no-]oum |on, :,e

mutg-u?u-\—) concepte vigante:

ige must‘: a formato version 3, se retira de las certificaciones: Se aJusLa a formate version 3, o retiva,

i unmhmmnto al Decreto 374872044 del Min Agricultura y Desarrollo Rural, Certificado de Invima {visila
«amtrnm) concepto vigente: favorable para el sitio de acopio y distribucion.  Certificado de Invima (visita -
favorable para vehicule de distribucidn, El personal debe posger dotaoiin
Leompleta para la entraga del producto Las: certiticaciones deben ser entregadas al cormsionisla compriigoe «i :

aJusm certiricac;ones ai Acta de visita samtam (IVC) cr_m Culh‘r‘-‘:l“ﬂ'ﬂ Técmes '

‘ A]u ;te d’ furnmLo PA F@ :b Verston 00, se retiraron Ios CQLilgOS SIC de donde se mene |os1a en ni documente :
: upl):rlu a que ya no son utllizados en la entidad y se incluye les codigos SAP, porque actuaimente los ¢oiigos

-;:;qu. gx&:m.\mrjns por este sistema de informacidon, Se cambla la _clas-tfica‘cié’n basada en Sisterma SAP, s
{adiciona wformacion en clasificacion “Verduras”. Se retiran requisites ASICOGUINICOS ¥ $@  adicanai

requisitos nulndonales asi:

PARALIETROS

| [MACRUHUTRIENTE
L

e i3

PROMEDIO|DE SVIACION

Otras paracteristicas del producte se actualizan informacion basade en Norma técnica 1226,

;B condiciones de transporte y almacenamiento se aclualiza de la siguiente manera:
SN I:)._qar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse i bransportarse con
 ditetentes sustancss. Tambidn debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumply «on



i

1
i

5 : Se ajustz en Empaque y Rotulada - Presentacién del Producto la mformacion alli registrada dejando la .
| espedficacion de la presentacion “por Kg de producto”. i
Se adiconan requerimientos para el vehiculo que realiza l2 entrega del producto. “Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de abmentos” v
_ _ i"Levenda de Transporte de Alimentos”. ) o . a o
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Versién 03 _
En requisitos nutricionales se retiran los detos de [a Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 - :
i Zenahona, cruda v se deja No Aplica.
i PARANETIROC.
TACRONUTRIENTE] RRMCIRGS
PROLIEDIO JDESVIACION
Fiitgng ity g7 - ]
Huraedas 834
Talznas ingall i
| En Jos items de requisitos normativos ¥ empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, horlalizas v |
5 wbeérculos frescos especificaciones de empague. !
‘ En presentacion del progucto se incluyen ei codigo SAP 200002848 - ZANAHCRIA * KILO, Esta materal e< ]
de uso exciusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicilados por la rogonal |
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. !
LEn embalaje se retira el texto: “para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4,1.03 de in
norma técnica” v El cumplimiento de los materiales utilizados para el empague debe estar condiwonado al |
cumplimiente de lz Resclucion 683 de 2012, Resoiucion 4143 de 2012 y/o Resolucion 8§34 de 2013,
! dependiendo del materiai utilizade.
! En rotulo se retira el texto “de color rojo™. i
| En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de atopio ¥ distribucion por:
Concepto sanitano de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para gitic de
. __!expendio o almacenamiento ge alimentos vy bebidas. Cambios reafizados por MCRG May /2025,
L ) CARGO ] | NOMBRE | FECHA |
i H
a Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez |
Efabord A g e @ ROATgUSZ | 93/05/2025 |
Abastecimientos Clase I i Gonzalez , !
Profesional de Defensa Danery Alexandra | o
A 4 S | 23/05/2025\}
! Abastecimientos Clase I . Sanchez Rojas : i
RS T - e et i s g e s
RENGER Profesional de Defensa e .
e - Gisella Paola Garcia F
o5 | Subdireccion General De ! - 23/05/2025 <
Comité | i 5 ‘ Avendano : i
, Operacion Logistica i i
Asesor | - - . ‘ - i e - s
de Profesional de Defensa Y
Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 @
'T‘é'cnica:s'i ___Innovacién Institucional R o i
: Sandra Patricia Bolafios | 5 ne; 5
; tario al (B . 23/05/2025 ¢
| Secretario General (E) Rodriguez /Q5/ | '.

Continua Ficha Técrica 4ot

' ZANAHORIA

" todos los requisitos referenciados en el capttulo VII de ia Resoiucion 2674 de 2013. o
i Cusndo el producto sea negociado para ser transportados por medio agreg, fluvial © terrestie, este s¢ debo |
l entregar embalado en materiales de primer uso acordes al lipo de transporte, que yaranticen i3
| conservacion de Jos productos. Deberdn entregarse en excelentes -condiciones de calidad, tenendo oni
| cuenta que los mismos seran consumidos en 1os 15 dias siguientes @ su fecha de recibe. Estas condicionas :
| se verificarén af momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten dereclos
i organolépticos seran rechazadas. El producto deberg estar totalmente fresco y sefeccronado al momentc de
| ja entrega. El producto no deberd presentar ningda indicio de sobre maduracién o dateriore”.
En la vida titi se amplia el tiempo minimo a partir de l2 entrega se cambra de anco @ 6 dias.
. Para las certuficaciones se solicita: [ Ceruficacién sanitara de entidad competente danda Concepio
| Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio vy distribucion can fecha de expedicdn nn
| superior a un afio, , o o
| Se incluye en los Reguisites Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Mimsterio di’
I Salud.
: Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenudo |a informacién alli registrada {y se deto como No .
| Aphica), la cual se zdiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empagque.




. Continua Ficha Técnica de Producto .,,
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PROCESO

1PLANIFICAC16N DEL ABASTECIMIENTO

S P T — ——

2 s e

| TITULO
R A

CODIGO: PA-F0-75

Ld | FICHA TECNICA DE | VERSION No. 03 pagma 1 de =
AgEneia USEIEVIER | PRODUCTO ALIMENTOS [ R T -
o tianae | FECHA: | 07 | 02 u 2025
PRODUCTO / NOMBRE BANANO

’

SAP 200001721 / SAP 200002513/ SAP 200002824

Caddigo
| REQUISITOS | .o . T
| GENERALES Clasificacion Frutaﬁi -
Descripcion | Género: (Musa Sapientum L), Variedad: ‘Banano criollo. Baya
- del Producto |blanda y carnosa. ) o
Ingredientes No Aphca
Paiaiad Peso en gramos
Requisitos Minimo Maximo
Fisicoquimicos Banano 110 gr 130gr
Requisite tomado de la NTC 1190:1976, tabla 1 clasificacién de los
platanos.
Requisitos . o o
| Microbiologicos No Aplica L i
| REQUISITOS Requisitos : !
¥ No Aplica
Nutricionales {

| ESPECIFICOS

Otras
caracteristicas
del producto

Frutos enteros, con la forma caracteristica de la varledad der
aspecto fresco y consistencia firme, sanos, limpios, exentos de | |
clores, sabores o materias extrafias visibles, précticamente;
libres de humedad exterior anormal como consecuencia del
mal manejo postcosecha, los frutos deben tener pedtiinculo con \
corte en el primer nudo. |
La madurez debe ser estado pintén; es decir puntas verdes, |

deben estar bien formados, no presentar marcas entre las
aristas y solamente tener dafios superficiales. Se establece
clasificacion por calidades; Grado de Calidad: Calidad|
PRIMERA. ) , _ i

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la norma técnica NT{_:_”IIEBO '
Categoria PRIMERA y NTC 5422, Resolucion 2674 de 2013 yl
Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura v Desarrollo Rural.

| EMPAQUE / .
Epasazy | rsenacn
ROTULADO G

SAP 200001721 Por Unidad
SAP 200002513 Por Kg

I
En caso de reguerirse compra local por contingencia 1{o|
\
por necesidad del servicio hacer uso del siquiente cédigo: |

L

SAP 200002824 banano * kilo




|
. Continua Ficha Técnica de Producto ... - BANANO

' ]El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso
Empaque y/o ; maximo de 15 Kg. de peso bruto, cumpliendo la norma técnica
| Embalaje NTC 5422 y la Resolucidén 2674 de 2013 y Res. 224 / 2007 de
' Min. Agricultura y Desarrollo Rural |
| El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
' humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del

| Retuizade producto, fecha de empaque, lote de producto y pesc neto al

|

! _|momento de ser empacado.

' El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias.

: i contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar'

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | almacenado en lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el |
REQUERIMIENTOS DE LA |fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. Ef|

ENTIDAD producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al|
momento de la entrega. El producto no debera presentar mngun
indicio de sobre maduracion o deterioro.

|
! |
| s PO VS
‘No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que
realice la entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE .
DE ALIMENTOS"” y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria
original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable.
para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener
una fecha de expedicién superior a un afio. Dando cumplimiento
; i a los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resoluuon ‘
CONDICIONES DE 2674 de 2013.
TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
? medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que |
garanticen la conservacion de los productos. Deberan.
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en!
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias|
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que?
| presenten defectos organolépticos seran rechazadas. -

CERTIFICACIONES | Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto

Proveedor / Maquilador/ |Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
Comercializador | distribucion con fecha de expedicidn no superior a un afio.
FECHA ACTUALI.IZACION' MAYO 2025

|
'CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIDS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

| - — - —_—
i i
1 i Version imtml

| Auste al lformato ver al(,)n 3 Se establu:e crlrerlo de calldad para el producto cie acuerdo con la NTC 1190
2 | Categorin PRIMERA, se aclara que el producto debe ser mas el 50% de la fruta debe ser color amanlla |
| verdoso,| | se indica ei grado de madur‘acmn en 3 o puntas verdes, i
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i Ajuste al formato PA-FD-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en o

documento debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porgue |
actualmente los cédigos son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basadd !
en Sistema SAP, cambia de “Fruver™ a “frutas”.

En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera: |
“En lugar fresco, seco y veatilado, fejos del calor y el fuego. No debe almacenarse mi transportarse con |
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrada, Se debe cumplir con |
tedos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013. '
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe

entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen (2

conservacion de los productos Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en |

cuenta que los mismaos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones |
se verificardan al momento de recibo de fos productos y aquellas unidades que presenten defeclos

organolépticos serdn rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al momento dv i
la entrega. Ef producto no deberd presentar ningdn indicio de sobre maduracion o detericro”.

En especificaciones de empaque se retira requisito “El empaque debe cumplir con la NTC 792-2" debido a |
que estas condicicnes son para la pina. |
Las certificaciones deben ser entregadas al comusionista comprador el dia de la negociacion, para las |
condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida Gtil se amplia el tiempo minimo a partir de I ]
entrega. Para las certificaciones se solicita: 3 Certificacion sanitaria de entidad competente dande |
Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitic de acopio v distribucidn con fecha de
expedicidon no superior a un ano. |

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica ‘
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura
y Desarrollo Rural.

Se retira en los Requisitos Especificas - item Contemdo la informacion alli registrada, la cual se adiciona v
ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empaque.

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacién del Producto la informacion alli registrada dejandn o
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”, de adiciona la Res. 224 7 2007 de Min. Agricultura v |
Desarrolio Rural. ‘
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccitn |
Sanitaria original dei Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” v f
"Leyenda de Transporte de Alimentos”. |

Se ajusta al formato PA-FO-75 Version OL. ) |
Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el Item Presentacion del Producte. Se retira la |
informacion registrada como “Por Kg de Producto” vy se deja SAP 200001721 Por Unidad. Se incluya SAP |
200002513 Por Kg.

Se ajusta el texto en REQUISITOS ESPECIFICOS en el item Otras Caracteristicas del Producto “El grado
de madurez debe ser grado 3, es decir puntas verdes, deben estar bien formados, no presentar marcas '
entre las aristas y solamente tener dafios superficiales. Se establece criterio de calidad de Categoria: |
PRIMERA.” Y se coloca “La madurez debe ser estado pintdn; es decir puntas verdes, deben estar bion !
formados, no presentar marcas entre [as aristas y solamente tener dafics superficales. Se establece !
ic!asif:cac:c‘m por calidades; Grado de Calidad: Calidad PRIMERA." R :
{Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE vy se coloca en VIDA UTIL DEL
PRODUCTO Y REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenade en lugar fresco, seco y
i ventilado, lejos del calor v el fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto deberd |
estar totalmente fresco y seleccicnado al momento de la entrega. El producto no deberd presentar ningin |
i indicio de sobre maduracion o detericro.

Se corrige en Item Presentacion del Producto el SAP 200001746 Por Unidad pertenece a manzana roja, se |
cambia al SAP 200001721 Por Unidad que corresponde a banano. !

Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03
En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada nimero vy adicional se agrega SAP 200002824 !
En requisitos fisico quimicos se agrega la siguiente tabla: i

T |
| Peso en gramos |
| Variedad — g == :
Minimo Maximo I

Banano 110 gr 130gr |

Requisito tomado de la NTC 1190:1976, tabla 1 clasificacion de los platanos i
En presentacion de producto se agrega texto con el material asi: !
"En_caso de requerirse compra local por contingencia v/o_por necesidad_del servicio hacer uso del q:gureﬂtL

codigo:

| SAP 200002824 banano * kilo” |
| La inclusion de los cédigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad |

| del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado |

{ por SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025
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PROCESO ;
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
g | TITULO Cédigo: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO ersion No. 01 Paginaide2
ot S RESERIG
i Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE CURUBA
Cadigo 20000002327/ 200001460
REQUISITOS ; ;
GENERALES Clasificacion FRUTAS
Descripcién del | Baya oblonga u ovoide con pericarpio blando, de color amarillo al madurar;
Producto semillas ovaladas, con arilo anaranjado, comestible.
Ingredientes No Aplica
Requisitos :
Fisicoguimicos i e
Requisitos .
Microbioldgicos No:fple
f Unldades de expresiénde los
Bnidlisis Proximal nutclentes por 100 g de par“te
REQUISITOS w | comestible del allmento
ESPECIFICOS Requisitos | Humedsdfg) | %01
Nutricionales | Energia {Kcal) 38
Protzina (g) 0.6 i
| Carbohidratos Totales (g) 8.5 |
Tabla De Composicidn Nutricional ICBF 2018 - Curuba
Entera, sanas, con la forma caracteristica, de aspecto fresco, libre de ataque de
Ofras insectos y enfermedades, libre de magulladuras, consistente al tacto, fresca vy
caracteristicas | limpia. Su tamafio debe ser mayor a 6.5 cm, su peso debe estar en el rango de
del producto | 40 a 70 gramos.
Curaba, variedad H B K bayley, Calidad Primera. Tamafio 2 (40 - 70g).
. El producto debe cumplir la norma técnica NTC 1262, NTC 5422, Res. 2674 de
REQUISITOS NORMATIVOS 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarmrallo
Rural
Presentacion del
Producto Por Kg de producto.
El producto debe ser entregado en canastilla de 25 em. de fondo perforado lineal
y paredes perforado rombos, de alta densidad.
EMPAQUE / Empagque y/o | El producto debe tener un peso neto no mayor de 12 kilos, el embalaje debe
EMBALAJEY Embalaje cumplir con la norma técnica NTC 5422 y la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
ROTULADO Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el
numeral 4.1.3.
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de
3% producto y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida til minima de tres (3) dias contados a partir
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | de la fecha de entrega.
' En lugar fresco, seco v ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportaise con diferentes sustancias. También debe ser
CONDICIONES DE TRANSPORTE transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehicule que realice la entrega
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS™ v presentar Acia
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de Inspeccion Sanitaria original del' Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior a un afio. Dando cumplimiento a los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucitn 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negoclado ‘para ser transportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe eniregar embalado en materiales de primer uso
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan enlregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en‘los 15 dias siguientes a su. fecha de recibo.
Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto deberd: estar totalmente fresco y seleccionado al momento de Ia
gntrefqa. El producto no debera presentar ningln indicio de sobre maduracion o
eterioro.

CERTIFICACIONiES Proveedor/ |Cerificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
Maquilador/ Comercializador

favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con fecha de
expedicién no superior a un afo.

FECHA ACTUEALIZACION: OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

| DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTOQ

1

Version Inicial.

Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res, 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural,

Se retira evin los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alll registrada y-queda como “No Aplica”

Se gjusta len Empaque y-Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alll registrada dejando la especificacién de la
presentacjon “por Kg de producto”,

Se ajustan las certificaciones requeridas para el Proveedor / Maquilador/ Comercializador.

Se retira el rotulado de color rojo en el item “Rotulado”.

Se adicionan requerimientos para el vehiculy que realiza la entrega del producto. “En lugar fresco, seco y ventilado, lejos de!
calor'y el fuego, No debe almacenarse ni transportarse:con diferenles sustancias. También debe ser transportado en furgon
ylo vehicylo cerrado. El vehlculo que realice la entrega deberd contar con la feyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS  y
presenlar|Acta de Inspeccidn Sanitaria original del Vehiculo, en-donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimenlos. Este documento no debe tener una fechai de expedicidn superior a un aflo. Dando cumplimiento a los requisilos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013,

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terresire, este se debe entregar
embalado| en maleriales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanlicen la conservacién de los productos.
Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos serén consumidos en los 15
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificardn al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades | que presenlen defectos organoléplicos serén rechazadas. El producto deberd estar tolalmente fresco y
seleccionado al momento de la enlrega. £! produclo no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracién o deterioro”

Se actualiza formato PA-FO-75 V01, se incluye cddigo SAP 200001460 de acuerdo con lo indicado en listado de materiales
aportado por SGOL vy Tecnologia. Se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018} Cambio realizado por JPMR

Octf?.ozt.i
|
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| CODIGO PA-FO-75 Kl
Q‘(w'

e e s T -—-—--ﬁ,—~—-— N -~

e

Y | FICHA TECNICA DE ;1 VERSION No. 03 \ Pagma 1de 4 B
AagrHciatocisTica | PRODUCTO ALIMENTOS 1 T
T : | FECHA: 07 | 02 | 2025
/ NOMBRE GUAYABA
- chidicio SAP 200001467 / SAP 200002327 / SAP 200001468/ SAP |
9 200002846 e
- REQUISITOS | Clasificacién Frutas
GENERALES

Descripcion del
Producto

Género: (Psidum Guaj—a-aam I;), Variedad: Trujilio,ﬁgl‘gradc;—a‘el
madurez debe ser en un color amarillo verdoso en mas del 50 |
% de la fruta, su tamano mediano.

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Nutricionales

Ingredientes No Aplica
Requisitos L
| _Fisicoquimicos Mo Aplica
Requisitos ;
_Microbiolégicos No Apl_'_c‘i e
Requisitos No aplica

QOtras
caracteristicas
del producto

Tamafio medlano frescas y limpias, en estado de maduracién |
éptimo para el consumeo. (Psidum Guajaba). Enteras, con\
forma y color caracteristicos de la variedad. Frescas, limpias |
sin presencia de humedad exterior anormal. Libres de danos.
visibles por insectos, enfermedades, maguliaduras, |
podredumbre o cualquier otro defecto que impida el consumo.
Cascara verde amarillo claro, con puipa rosada y Dpeso
promedio entre 100 a 160 gramos y un diametro de mas de|
50mm. |
La tolerancia de calidad debe ser de maximo el 5% de numero |
0 peso de la guayaba. |
Se admite 10% en peso, de diferencia de tamafio, o defectos |
por unidad de empaque. ‘
Se admite 20% en peso, de manchas o ataque de insectos por
unidad de empague.

{ Se admite 10% en peso, de guayabas con heridas superﬁuales
| cicatrizadas por unidad de empague.

| REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1263
Calidad Primera y NTC 5422, Res. 224 / 2007 de Min.
Agricultura y Desarrollo Rural y Res. 2674 de 2013 - Ministerio
de Salud._

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion
del Producto

Por Kg de producto. '
SAP 200001467 - Guayaba Kg ‘
SAP 200002327 - Guayaba Lb

SAP 200001468 - Guayaba Agria

En caso de requerirse compra local




Continua Ficha Técnica de Producto ... o

Empaque y/o
Embalaje

Rotulado

' VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

f
i

'VERSION |

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

GUAYABA

gor necesidad del servicio hacer uso  del snguieﬁte codigo:

| SAP 200002846 Guayaba * kilo

El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso
maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. Cumpliendo la norma
técnica NTC 5422 vy la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura vy .
Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener en:

cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al

i momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida Util minima de cinco (5) !

dias ccntados a partlr de la fecha de entrega

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

T ST "SR,

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
_Comercializador

|

|
FECHA ACTUAFIZACION

' CONTROL DE CANIBIOS

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No |
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. .
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado.

Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el

capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado

en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que

garanticen la conservacion de los productos. Deberan

entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en

cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias

siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran

al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que |
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El

producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al

momento de la entrega. El producto no debera presentar ningtin

indicio de sobre maduracién o deterioro.

| Certificacion sanitaria de entidad «¢ competente dando Concepto |

Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y |

| distribucién con fecha de expedicién no superior a un afo, |

MAYO 2025

DE&CRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRDDUCTO
1 ! V('r:lml lhma[ T —
2 AJUblL a foelndtu ver 51011 _g__ Q_p 1000 2004 -
3 | 5 ne l“\,L requIsito [’prle!LD para e| prudu‘ctcﬂ) :1eggc|ado [Jal‘d la Regmnal Sur

Se lLl!r.s Cuando el producto sea negociado para la reglonal sur o fronteras, este se debe entrega

- ambat ndm en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de !

4 carton, shcos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberin |
Lontregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos serdn consurmidos en |

_los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificardn al momento de recibo ‘de los |



PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

e | TITULO Cédigo: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTOC | Version No. 01 Pagina 1 de 2
S ALIMENTOS
e SRS Fecha: | 26 03 2021 . omiee
PRODUCTO { NOMBRE GUANABANA
Cadigo 200001465 / 200000305 / 200002339
REQUISITOS Clasificacion Frutas
GENERALES Fruto del guanabano, de forma accrazonada, corteza verdosa, pulpa
Descripcion del | blanca y sabor sub acido y duice y refrescante. Se debe cosechar antes
Producto de estar madura. La pulpa es blanca, cremosa, carnosa, jugosa y
ligeramente acida.
Ingredientes No Aplica
Requisitos ;
Fisicoguimicos No Aplica
Requisitos ;
Microbioldgicos e plca
Unidades de expresién de los
REQUISITOS Andlisls Proximal nutrfentes por 100 g de parte
ESPECIFICOS comestible del alimento
Requisitos Humedad (g} 92,1
Nutricionales Energia (Kcal) 33
Proteina (g} 0,6
Carbohidratos Totales (g) 8,8
Tabla De Composicién Nutricional ICBF 2018 - Guanabana
ke dg?;?;a < del | ESté constituida principalmente por agua fructosa; su cascara es delgada
otaditcts y cuando estad madura aun mas, contiene semillas dentro de su puipa.
El producto debe cumplir con la Norma Técnica NTC 5208, NTC 5422,
REQUISITOS NORMATIVOS Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo

Rural, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min.
Agricultura y Desarrolic Rural

Presentacion del | El productc debe tener un peso minimo de 500 gr por unidad de cada
Producto fruta.
El producto debe ser entregado en canastillas limpias y en buen estado,
Empaque-yio |cumpliendo la NTC 5422 vy la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
EMPAQUE/ ; o oA
EMBALAJE Y Embalaje Desarrolle Rural, en su tltima actualizacién para la entrega del producto
ROTULADO se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica
'El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones humedad y
: de baja temperatura, debe indicar. Nombre del producto, nombre de
Rotulado ; .
proveedor, fecha de empaque, lote de producto v peso neto al momento
B 1 de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTOY . | El producto se requiere con una vida util minima de seis (6) dias

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

contados a partir de |a fecha de entrega.
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CONDICIONES Dk;E TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehlculo que realice
la entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehicuio, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un afio. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en
' el capltulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.

agéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
. de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
| conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
: condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dlas siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se' verificaran al momento de recibo de los productos vy
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
5 rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
| momentd de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
' de sobre maduracion o deterioro.

| - N . » . : —_—— £y
CERTIFICACIONES Proveedor | Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
‘Magquilador/ Comercializador

o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicién no superior a un afio.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021 |
!
CONTROL DE CAMBIOS
| - 3
VERSION ' DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version |n:icial.
Se incluye en los Requisitos Generales — item:Requisitos Nommativos Ia Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Se refira en los Requisitos Especificos — (tem Contenido la informacién alll registrada, la cual se adiciona y ajusta en el item
2 Empaque|y Rotulado - item Empaque.
Se ajustalen Empaque y Rotulado ~ Presentacién del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion “por Kg de producto”, se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min, Agricultura'y Desarrollo Rural,
Se adiciohan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccién Sanitaria original del
Vehiculo, len donde conste el conceplo Favorable para el lransporte de alimentos” y "Leyenda de Transporte de Alimentos”.
Aclualizacién Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluye Codigo SAP 200002339 de acuerdo con lo
indicado ien el listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologla, se actualizan requisilos nutricionales (TCN
3 IBCF 2018), se ajustan requerimientos de empaque y embalaje y se retira de las CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador “Certificacion sanitaria'de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable
con requerimientos para vehiculo de distribueion con fecha de expedicién no superior a un afio”. Cambios realizados
por JPMR Qcl /2021
i .
CARGO NOMBRE: FECHA ~| . FIRMA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Molta 1 N
Elaboré Abastegimientos Clase | Romero: E" W nCT 3{2 i
Dirac!org glbasleci'mienlos Adm. Rose Mary Enciso Melo
| Clase|
S‘ubdire:c!or General, de Coronel(RA) Carlos Ernesto
Reviso Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz
Subdirector General. de MSe¢. Adm. Emp. Héctor Vargas
Contratacion Rodriguez
P Lo Coronel (RA) Carlos Ernesto
Aprobd Secretario General (E) Camacho Diaz




5 cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones |
| se verificardn al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos |
.organoleptlcas seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento dn'

{la entrega. El producto no deberd presentar ningtin indicio de sobre maduracidn o deterioro. Se rotira |
| requisito del empaque debe cumplir con la NTC 729 -2 ya que es un requerimiento para pifa. i
|Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la neqociacion, para las !
| condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida otil se amplia el tiempo minimo a parbir de 51‘
entrega de 3 dias a 5 dias. Para las certificaciones se solicita: [ Certificacion sanitaria de  entidad
‘ competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopic y distnibucion |
L _|con fecha de expedicién ne superior a un afo, o o B
; Se retiran del item ingredientes |a informacidn alli registrada y se deja No Aplica
| | Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 Ministernio de
| Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido Iz informacion alii registrada, la cual se adiciona Vi
ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empaque.

6 Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacien alli registrada dejando ER

especificacién de la presentacion “por Kg de producto” se adiciona la Res. 2674 de 2013 - Ministerio dm

Salud

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “"Acla de Inspeccion

Samtar:a original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” ¥
. 1“Leyenda de Transporte de Alimentos".

Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluyen Cédigos SAP 200002327 /

7 200001468, de acuerdo con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos |

nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacién del producto por cédigo SAP. Cambios realizados p0ru
o JPMR Oct/2021. e
Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03
En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada niimera y adicional se agrega SAP 200002846
De requisitos nutricionales se elimina tabla: .
f Unldades de expreslon delos
i . AnalisisProximal  nutrientes por 100 g de parte
| o | tomestible del alimento
E | Humedadig) | = B2§
i ‘Energa (Keal] b T8 ;
! Protema (g) : a5
8 ! Carbokidratos Totales {g! | 15.1
Tabla de composicion Nutricional ICBF 2018 - Guayaba !
lo anterior teniendo en cuenta que por ser un alimento sin procesar contempla sus condiciones nutricionales
completas y no es necesario la referencia citada. '
En presentacion de producto se agrega el siguiente texto “En_casc de _requerirse _compra local por |
contingencia v/o por necesidad del servicio hacer uso del siguiente_codigo: !
| SAP 200002846 Guayaba * kilo”
La inclusién de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad
del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecte en San Andrés previamente avalado por | ‘
| SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025 I
|
CARGO NOMEBRE E FECHA | FIRMA i
| Elaboré Professqngl de Defensa Daqery Alexa_ncira | 2370572025l
| Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas | - I\c&—(

Contmua tha Tecmca de Producto

S — - - - e S e

GUAYABA

productos y aquellas unidades que presenten defectos organolépticas serdn rechazadas. El producto no
debera presentar ningin indicio de sobre maduracion o deterioro. Se retira la condicién de contenido: En
canastilla y no debe exceder de 18 Kg. No se permite relleno, se ajusta a2 15 Kg como peso maximo. En
condiciones de calidad del producto se aclara de NTC 1263 Calidad Primera a categoria 1. Se adicionan |
condiciones de calidad de producto por unidad de empaque de acuerdo a la norma técnica en otras |
condiciones de producto. ]
Ajuste al formato PA-FO-75 Versién 00, se retiraron los cadigos SIC de donde se menciona en ¢! documento .
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, parque actualmente los codigos ‘
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, mmbua |
| de "Fruver” a "Frutas”, En condicicnes de transporte y almacenamiento se cambia de la siguiente manera:

"En lugar fresco, seco y ventilado, lejos de! calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con\
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con |
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013. 1
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe ‘
entregar embalado en materiales de pnimer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la |
conservacion de los productos Deberan entregarse en excelentes condiciones de cahidad, temendo en !




Continua Ficha T_écn_ic:p de Producto '

Reviso
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Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase 1
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Profes:ona[ de Defensa
Subdireccion General De
Operacién Logistica
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Oficina Asesora de Planeacion e
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Secretario General (E)
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Ma ria Catalma Rodrlguez
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Gisella Paola Garcia
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| cODIGO: PA-FO-75

7y T - b AT
VERSION No. 03 | pagina 1 de 4
el

| FECHA: E L 02 | 2025

PRODUCTO / NOMBRE

LIMON COMUN

Codigo

SAP 200001478 / SAP 200002328/ SAP 200002831

| REQUISITOS Clasificacion

Frutas i

| GENERALES
Descripcion del
J Producto

Género: (Citrus), Variedad: Citrus Aurantifolia Swingle, Limén |
de la variedad especia para consumo fresco. Fruto de forma:
ovoide o eliptico. Piel delgada lisa o rugosa. Pulpa abundante, .
generalmente acida. i

Ingredientes No aplica

Requisitos o T
. Fisicoquimicos | No Aplica R I
' Requisitos No Aplica

Microbiologicos

|
t

| Unidades de expresion de los |

Anilisis Proximal | nutrientes por 100 g de parte
a i

L i comestible delalimento
| Humedad (g} ga7
| Energia (Kcal) ' 21 i

L Proteina lg) L D3
[ Corbohadrates Totales (3) | _

Tabla de Composicién Nutricional ICBF 2018 - Limén _ |

. Requisitos
! Nutricionales
. REQUISITOS

| ESPECIFICOS

|

\

|

} Otras

caracteristicas
- del producto

Limones enteros, firmes, consistentes al tacto con la forma y!
color caracteristicos de la variedad. Homogéneos en variedad |
y tamafio, libres de cualquier olor, sabor, humedad o material -
extrafio, libres de dafics, enfermedades, magulladuras, cortes,
cicatrices, insectos o cualquier dafio ocasionado por éstos.'
Deben estar frescos, limpios y sin indicios de humedad |
exterior. Debe tener el pedinculo cortado de raiz. Cada unidad
de producto debe tener un peso minimo de 60 g. !
El producto debe tener un color verde intenso brillante, de.
consistencia firme.

El producto debe cumplir con el Decreto 3748/2004 el Min.
Agricultura y Desarrolio Rural, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 -
Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura v
Desarrollo Rural.

| gﬂ:ﬁ&:ﬁ;{, Presentacion
!' ROTULADO del Producto

Por Kg de producto_
SAP 200001478 - Limén Comun Kg
SAP 200002328 - Limén Comun Lb

En caso de reguerirse compra local por _contingencia v/o:




Continug Fibhq Técnich de Prjbductq o ‘

1
i
|
|
|

|
|
|
|

| SAP 200002831 limén* kg

Empaque y/o
| Embalaje

Rotulado

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
' REQUERIMIENTOS DE LA

CONDICIONE

B ~ ENTIDAD.

S DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/

Comercializador
[

FECHA ACTUALIZACION:

—

| CONTROL DE CAMBIOS

LIMON COMUN

| por necesidad del servicio hacer uso del siguiente cédigo:

El producto debe ser entregado en canastilla de alta den-sidad,%
con un pese neto maximo de 20 Kg. cumpliendo la norma
técnica NTC 5422 en su dltima actualizacién y la Res. 224 /.
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural, para la entrega del
producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones |
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote de.
Lproducto y peso neto al momento de ser empacado, |

El producto se requiere con una vida Gtil minima de seis (6) dias
contados a partir de la fecha de entrega,

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias,

Tambien debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado,
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS" Y presentar Acta de Inspeccion

Sanitaria original del Vehicule, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no |
debe tener una fecha de expedicion superior a un afio. Dando |
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
la Resolucion 2674 de 2013, J
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado

en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que

garanticen la conservacion de los productos. Deberan

entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en

cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran |
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades quie

presenten defectos organolépticos seran rechazadas. [

producto deberd estar totalmente fresco vy seleccionado al

momento de la entrega. El producto no debera presentar ningtn
indicio de sobre maduracioén o deterioro.

Certificacion sanitaria de entidad com petente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio vy

| distribucién con fecha de expedicion no superior a un afio.

MAYO 2025

- _— —— i

z R . - P o
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Varsion Tnicial,
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2 ! Se retira requisito de empaque del producto en bolsas de polietilenc.

f 3 Se incluye requisito especifico de productos de regional Sur ¢ Fronteras.

| Se ajusta a formato version 3, Cuando el producto sea negociado para la reglonal sur o rronteras este mj:
. debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio adérea, va
| sea en cajas de cartdn, sacos de polipropilenc u otras alternativas que garanticen la conservacion de los !
| producto&. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos
4 seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verficaran al|
| momento de recibo de los productos y aguellas unidades que presenten defectos organclépticas seran
| rechazadas. El producto no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro. Da las |
condiciones de empaque se retira para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de
A la NTC 5422. b
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cédigos SIC de donde se menciona en el documento |
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actuaimente los codigos | |
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sislema SAP, cambia |
| de “Fruver” a “"Frutas”
En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:
“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
| giferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos fos reguisitos referenciados en ef capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013. {
5 | Cuando el producte sea negociado para ser transporlados por medio aéreo, fluvial o terrestre, cste se dobg ‘Z
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo dec lransporte, que garanticen la

conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, tentendo en
cuenta que los mismos serdn consumidos en fos 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones |
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten deleclos
| organolépticas serén rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco v seleccionado af moemento do
la entrega. El producto no debera presentar ningtin indicio de sobre maduracion o delerioro”.

La vida ull se extiende de tres dias a cinco dias. i
1 13 Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o faverable con
| requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior 2 un ano.
Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica

Se mcluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativas la Res. 2674 de 2013 - Mmslerio de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422

, | Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada, 1a cual se adiciona y
, 6 ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empaque. |
| Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejandn la |
especificacion de la presentacidn "por Kg de producto”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producte. "Acta de [nwecmunl
Samitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transperte de alimentos” y
“Leyenda de Transporte de Alimentes”. L o o

| Actualizacidn Informacion A Formato PA-FO-75 Versidn 01, y se Incluye Codigo SAP 200002328 de acucrdo
7 con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricicnales (TCN ICBF ‘
2018). Se ajusta presentacién del producto por cédigo SAP. Cambios realizados por JPMR Octl/2021.
Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03

En cadigo se agrega la palabra SAP antes de cada niimero y adicional se agrega SAP 200002831 .
' ! En presentacion de producto se agrega texto con el material asi: I

i En caso de reguerirse compra local por contingencia y/o por necesidad del servicio hacer use del siquient2
| 8 cadigo:

SAP 200002831 limon* kg
La inclusién de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necumwd
del servicio, solicitados por la regicnal caribe para atender provecto en San Andrés previamente avalado :‘or
. SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025

o | CARGO NOMEBRE 7 } FECHA L_EI‘RME

: l g Lo

a & ) Profesional de Defensa Danery Alexandra | - \

‘ Elabore | Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas E 23/05&025.\

| Reviso | Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez | ?

| i
Abastecimientos Clase I Gonzalez 23/05/2025 |

e e e e e Y= . \_
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PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

e’ | TITULO Cédigo: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTQ | Versién No. 01 Pagina 1 de 2
AGENCIA LGGISTICA ALIMENTOS
e iy e Fecha: 28 03 2021

PRODUCTO / NOMBRE LIMON MANDARINA

:
Cédigo 200000751 / 200002344

REQUISITOS ™, e e —

Descripcion del

Es un hibrido entre la mandarina Citrus reticulada y el limén Citrus x limén. Es un

REQUISITGS
ESPECIFICOS

Nutricionales

Producto fruto de los citrus, con muy &cido sabor y cascara y pulpa anaranjadas.
Ingredientes No Aplica
Requisitos .
Fisicoquimicos ksl
 Requisitos )
Microbioldgicos No-Aplica
Requisitos No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

Enteros;, con la forma caracteristica de la variedad, de aspectoc fresco y
consistencia firme, sanos, libres de atague de insectos o enfermedades, limpios,
exentos de olores, sabores o materias extranas visibles, libres de magulladuras,
humedad exterior anormal, aspecto fresco y consistencia firme, la coloracion del
fruto debe ser homogénea.

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res, 224 / 2007 de Min.

Agricultura y Desarrollo Rural

Presgr;t{:iaift)g del Por Kg de producto.
El producio debe ser entregado en canastilla de ailta densidad, cumpliendo la
EMPAQUE / Empagque y/o | norma técnica NTC 5422 en su dltima actualizacion y la Res. 224 / 2007 de Min.
EMBALAJEY Embalaje Agricultura y Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener en
ROTULADO cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica

: El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones humedad y de baja
Rotulado temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de

empagque, lote de producto y pese neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y . e e e . . .
REQUERIMIENTOS DE LA 5] producto se requiere con una vida util minima de seis (6) dias contados a partir

ENTIDAD e la fecha de entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor vy el fuego. No debe
z2lmacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta
de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicién supericr a un afo. Dando cumplimiento a los requisitos
referenciades en el capitulo Vil de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea na2gociado para ser fransporiados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.




| Continua Ficha Técnica de Producto .. LIMON MANDARINA |

|

| Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
i que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.
5 Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
i aquellas urnidade_es que presenten defectos organolépticas seran rechazadas. El
. producto debera: estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
| gn:rega. El producto no debera presentar ningdn indicio de sobre maduracion o
: eterioro.

CERTIEIC ACION‘ES Biovasdons Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
Maquilador/ Comercializador

o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con

B fecha de expedicién no superior a un afio.
|
i .
FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021
|
|
3 |
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Versién Ini:cial.
Se incluyelen los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674.de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422.Se retira en los Requisitos Especificos — item Conlenido la
informacion alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el item Empague y Rotulade ~ [tem Empaque. Se ajusta en
2 Empaque y Rotulado - Presentacién del Producte la infermacidn alll registrada dejando la especificacion de la presentacion
“por Kg de producto”. Se adicionan requerimientos para el vehiculo que‘realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de
Transporte de Alimentos”. ' L
2 Actualizaﬁibn Informacién A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluye Cédigo SAP 200002344 de acuerdo con
listado de/materiales-aportado por SGOL v Tecnologla. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.
CARGO ' NOMBRE FECHA ~— FJRMA
Profesianal de Defensa Ing. Alim. Jenny. Patricia Motta '
Elabord Abastecimientos Clase | ‘ Romero
! s
Directora ;é::aas:-:e:mmlenlos Adm. Rose Mary Enciso Melo
|
|
Revisé Subdirestor General, de Coronel (RA) Carlos Ernesto ' Y
Abasleciniliemos y Servicios Camacho Diaz LA R d
Subdirector General, de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas { f W7 . '\
Cantratacién Rodriguez :B 7 OCT 2027 Wﬂ-) 1
|
| R = VAT TH R 1]
| Coronel (RA) Carlos Ernesto fi ¢ J(J Uz
Aprobé Secretairlo General (E) Gan: a>ch Ol j
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- FICHA TECNICA DE PRODUCTO ‘ Versnon Nc 00 ; Pagma 1 de 3 . |
ACENGIA LOGISTICA ALIMENTOS ‘- T T T |

i Fnemans i Fecha: 12 07 2018
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PRODUCTO / NOMBRE LULO DE CASTILLA

] cedge | 200000431720000147¢ |
| REQUISITOS Clasificacion FRUVER S ﬁ_i
i GENERALES Género: (Pyrus). Variedad: Pyrus communis,, Con un grado de maduracién de |

Descripcion del

P bk COLOR 3. Fruto anaranjado con visos verdes hacia el centro del fruto. son
bayas globosas, de 4 a 8 cm. de diametro. i
i ingredientes No Aplica |
Requisitos . D
Fisicoguimicos | Hafplics - .
. ; Requisitos | .
; | Microbiologicos . o Fplics
| ! Requisitos ;
i j Nutricionzles NoAplice o :
i El producto LULO DE CASTILLA debera ser de acuerdo a la NTC 5093-
| REQUISITOS Calidad EXTRA, Calibre 35, diametro entre 51 y 55 mm, con un peso por!

unidad de 77g. Debe ser de una misma variedad y tamafo uniforme. Debe esta |
entero con la forma y el color tipico de la variedad, no tener ataque por |
insectos, e! lulo debe estar madurc, sano, libres de deterioro o cualquier dafio
que impida el consumo Debe estar fresco, limpio y sin humedad exterior y tenar
b el péndulo cortado de raiz. Cascara consislente al tacto.

Contenido No Aplica

T -Re isitas El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 5093 y NTC 5422, Res.
Ncr?nativos 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agnicullura y
Desarrollo Rural

' ESPECIFICOS Ctras caracteristicas

| del producto

Presentacion del |

Producto Por Kg de producto.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transporiarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgon yfo vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar |
| Acta de Inspeccién Sanitaria original del Vehiculo. en donde conste el concepto j
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una |
fecha de expedicion superior a un afio. Dando cumplimiento a los requxs:tos\
Contisinesde referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.
Transporte y i Cuande el producte sea negociado para ser transportados por medio aéreo, |
" fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso |
EMPAQUE Y Almacenamiento : i B |
ROTULADO acordels al tipo de transporte, que garant':c_en la conservacion d_e los productos. 5
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta |
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de |
recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos
y aquelias unidades que presenten defeclos organolépticas seran rechazadas.
El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la |
entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o
| deterioro. |
El producto debe ser entregado en canastilla con un peso neto maximo de 15
Empaque Kg. cumpliendo la norma técnica NTC 5422, NTC 5093 y Res. 224 / 2007 de,
Min, Agricultura y Desarrollo Rural. ]
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de |
baija temperatura, debe indicar: Nombre del producto. fecha de empaque, lote | 2
Ho

| Rotulado
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| FICHA TECNICA DE PRODUCTO
‘ ALIMENTOS
i Fecha:

de producto y paso neto al momento de ser empacado.
El producto se requiere con una vida atil minima de tres (3) dias contados a

Vida Util

Certificacion sanitaria de entidad compelente dando Concepto Favorable o
favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha def
expedicion no superior a un afo

NES Proveedor /
omercializador

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO:

MARZO DE 2021

MAESTRO COhiiTROL DE CAMBIOS

_ VERSION _

! lener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica NTC5422.

| ~ DESCRIPCION DE CAMBIOS

Version Inlcual
| ‘Ajuste a formato version 2 GP: to_gp__zgg{a .
Selmcluye requisito especifico para el producto negomado para la Regional Sur o Fronteras. Se indica que el prociuclc
debe ser Calibre 35 , diametro entre 51 y 55 mm. con un peso por unidad de 77g. De acuerde a NTC 5093 del lulo de
caslilla Se indican grados de maduracion generales y para el producto de la Regional Sur. -
Se ajusta a Tormato version 3, Se retira: Cuando el producto sea negociado para la regional 'sur o fronteras, este se .
debe entregar embalado en malternales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas
de|carlon, saces de polipropileno u olras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan
enlregarse en excelenles condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias .
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los produclos y aquellas |
unidades que presenten defectos organoléplicos seran rechazadas. El producto no deberéd presentar ningun indicio de |
sobre maduracian o deterioro. El producto debera tener un grado de maduracién COLOR 2. Fruto Verde Qscuro con |
%unas tonalidades anaranjadas. Se adiciona en Otras caracleristicas de producto: maduros, sanos, libres de deterioro | ;
ualquier dafio que impida el consumo. Se retira de la condicidon de empaque: para la entrega del producto se debe

Se actualiza formato PA-FO-75, se agrega codigo SAP. i
Se' incluye en los Requisitos Generales ~ item Requisitos Normativas la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res |
| 224 [ 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural, NTC 5422,

Se retira.en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el |
iteln Empaque y Rotulado ~ item Empagque, se adiciona la NTC 5093 y Res, 224 / 2007 de Min. Agricullura v Desarroﬂo
Rural

Se ajusta en Empaque y Rotulado ~ Presentacion del Produclo la informacion alli registrada dejando la espemhcacnon l
della presentacion "por Kg de producto.

Se adictonan requerimientos para el vehiculo que realiza |a entrega del producto. “Acta de Inspeccién Sanitaria ariginal |
de| Vehiculo. en donde conste el conceplo Favorable para el fransporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de | '

Alimentos’ - |

CARGO

NOMBRE

Elahoré

| FIRMA ‘
I _—
Profesional de Defensa
\bastecimienios Clase |

Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Romero

Reviso

Aprobo

o

irectora Abastecimientos

Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo

!aubdlreclor General de
Abastecimientos y
Servicios

Coronel (RA) Carlos Ernesto
Camacho Diaz

§uhd|rector General. de
| Contratos

MSc. Adm: Emp. Heéctor Vargas
Rodriguez

12- os-z/

12 &3 -'2/

Coronel Juan Carlos Riveros
Pineda

Secretario General,
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REQUISITOS
ESPECIFICOS

Nutricionales

AgrNcIA ..m | ALIMENTOS i S i I: e
¥ FRZAL MILITARTA | |
Fe R e s | E Fecha: T 26 [ 03 ‘ 2021 | e
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PRODUCTO / NOMBRE MANDARINA
F 4
{ Cadigo 200001743 / 200002516 /
REQUISITOS S o
GENERALES Clasificacion FRUTAS B
Descripcion del | Mandarina: fruto proveniente de la especie Citrus nobilis Loureiro.
- Producto B N
Ingredientes No Aplica
Requisitos
Fisicoguimicos No Aplica
Requisitos .
Microbiolégicos - No Hpiics S s
Requisites No Aplica

QOtras
caracteristicas
del producto

Enteras, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y

consistencia firme. Sanas, libres de atague de insectos o enfermedades. |
limpias, exentas de olores, sabores o materias extrafas visibles,

practicamente libres de magulladuras, humedad exterior anormal.

aspecto fresco y consistencia firme, los frutos deben tener caliz y sin .
pedunculo, la coloracion del frutc debe ser homogénea y acorde con el |
estado de madurez. El grado de madurez debe ser en un color verdoso ‘
amarillo en mas del 50 % de la fruta.

La clasificacién requerida es tipo A, segun tamanfo referido en la NTC

1330; lo cual corresponde a 86 mm de diametro o mas v en calidad

EXTRA. La tolerancia de calidad debe ser de maximo el 5% del peso !

total de las mandarinas. j

REQUISITOS NORMATIVOS

E! producto debe cﬁfnplir con la NTC 1330 Producto Categoria A en‘i
calidad EXTRA y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

EMPAQUE /
EMBALAJEY
ROTULADO

Presentacion del
Producto

SAP 200001743 Por Unidad
SAP 200002516 Por Kg

Empaque y/o
Embalaje

5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

En canastilla con un peso brutc maximo de 15 Kg. de peso. E! producto
debe ser entregado en canastilla de plastico de alta densidad de 25 cm
de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacion que permitz el
adecuado intercambio de gases cumpliendo con la norma técnica NTC |

Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y
de baja temperatura, debe indicar. Nombre del producto, nombre del |
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado. |

"

" VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Gtil minima de seis (6) dias|
contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar almacenado en |

lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. Ng\dgp_eg

0%



E Contmua Fichq_Tecmca de Producto...  MANDARINA

almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar |
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto |
| no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro |

No debe transportarse “con diferentes sustancias .También debe ser |
l transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la|
entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" |
! y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde |
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este !
documento no debe tener una fecha de expedicidn superior a un afo. |
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo Vil de la |
Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociade para ser fransportados por medso

aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales |
de primer uso acordes al lipo de ftransporte, que garanticen la
: conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes !
' condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
' condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y !
! aquellas unidades que presenten defectos organoléplicas seran
I rechazadas.

Maqulladorl Comefcnahzador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
o favorable con requerlmientos para sitio de acopio y distribucion con |
fecha de expedicidon no superior a un afio.

.____l_ S —— —

FECHA ACTUALI:ZACION: SEPTIEMBRE 2022

CONTROL DE CAMBIOS 4

A S e —— ]

VERSEON ‘ DESCRIPC[ON DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNiCOS DEL PRODUCTD

|
Veﬂslon Inicial

l

Se retira: Cunmllmlemo a la Resolucién Ministerio De Agncultura y Desarrollo Rural No. 224/2007, se relira Cerlificacion de | |
| INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion por: El producto debe ser transportado en furgon y/o |
vehiculo cerrado con concepto lécnico sanitano FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Terntorial de Salud. Se retra E1
: personal debe| poseer dotacion completa para la entrega del producto. Se aclara la clasificacion del products en lamaio lipo |
| B: 66-85 mm |de diametro. se mantiene la calidad Extra. Se retira requisito de cerdificaciones: Cumplimiento al Decreto |
| 37482004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural. Centificacion de INVIMA Conceplo Favorable Vigente para sitio de acopio y |
| distribucion. Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucién. El personal debe poseer |

dmacién completa para la entrega del producto. Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de |

i1a negeciacion|

3 Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciana an el documente debido a que ya |

no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este sistema
de mformacnon Se cambia la clasilicacion basado en Sistema SAP. cambia de “Fruver” a “frutas’. La descripcion se cambia y ¢
‘e deja solo cibscnpmon en NTC 1330 Mandarina, En condiciones de transporte y almacenamiento se cambia por £n lugar |
{fresco, seco y|vent||acto lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias Tambien |
| debe ser transportado en furgén y/o vehieulo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitule |
"Vl de la Resolucmn 2674 de 2013
| Cuando el pr@ducto sea negociado para ser transportadoes par medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar |
cembalado en matenales de primer uso acordes al lipo de transporte, que garanticen ia conservacion de los productos. |
' Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 |
| dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momenlo de recibo. de los productos y aquellas |
lunidades que presenten defeclos organoléplicas seran rechazadas, El producto debera estar lolalmente fresco vy !
| seleccionado al momento de la entrega. El producto ne debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deteriora
| Se aclara la clasificacion del producle en tamano tipa A: 88 mm o mas de diametro, se mantiene |a calidad Extra. I
| En la vida util|se amplia el tiempe minimo a partir de la entrega. se cambia de 3 dias a 6 dias. Para las certificaciones se |
solicita:  Cerli hcacmn sanitaria de enlidad competente dando Conceplo Favorable o favorable con requenimientos para siio |
| de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un afio.
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! Se retiran de! item ingredientes Ia informacion alli registrada y se deja No Aplica.

| Se Incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministeno de Salud vy Res 224 /
{ 2007 de Min, Agricultura y Desarrollo Rural

| Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la mformacion alli registrada. la cual se adiciona y ajusta en el item

=

3 Empague y Rotulade se deja como No Aplica— item Empaque. se adicional la Res 224 / 2007 de Min. Agricultura y!
1 Desarrolio Rural
i Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando 12 especificacion de la |
| presentacion "por Kg de producloc” !
i Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza 12 entrega del producte. "Acta de Inspeccion Sanitana original ﬁel
! Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y "Leyenda de Transporte de Alimentos’.
! Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 01, )
i Se 3zjusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el ltem Presentacion del Producto Se retira la informacion
registrada como "Por Kg de Producto” y se coloca SAP 200001743 por Unidad. Se incluye cddigo SAP 200002516 Por Kg
Se ajusta el lexto en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en ef item Empaque y/o Embalaje “En canastilia con un peso
maximo de 15 Kg. de pesc bruto maximo. El producto debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo perforado lineal y
paredes perforado rombos, de alta densidad, cumpliendc la norma técnica NTC 5422 y Res 224 / 2007 de Min. Agricultura v
4 Desarrollo Rural.” Y se deja "En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producto debe ser entregado en
i canastilla de plastico de aita densidad de 25 cm de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacién que permita el
g adecuado intercambio de gases cumpliendo con la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min Agricultura y
! Desarroilo Rural,”
| Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE vy se coloca en VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
| REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar aimacenade en lugar fresco, seco y ventiiado, lejos del calor y el fuego. No
i | debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
| entrega. o
CARGO NOMBRE FECHA
. Profesional de Defensa Ing. Alim Ingnd Marcela Alfonso | -
Elaboré Abaslecimientos Clase | : Rodriguez 0 9 StP 2022
Directora Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Mel f D
Clase | .Ro ary Enciso Melo 9 SEP 2022
.t Subdirector General. de Coronel {RA) Carlos Ernesto f
Reviso Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz ‘ U g SEP 2022
Subdirector General. de MSc. Adm, Emp. Héctor Vargas F nacecp N
Contratacion Rodriguez | U3 ol 4UdL t = { \
| I}
% Coronel arl m | . / WL_
Aprohd Secretario General (E) " Cgljn)o;)c(r:ao g‘saf este “{ U g S{.‘_P 2':22 M
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: SR—
| TITULO | CODIGO: PA-FO-75 TG
| Ry }

g, ;:’ | , et B
Y | FICHA TECNICA DE LVERSION No. 03 1 Pagma 1 dc 4 3:
Agrncia LGSTSTICA | PRODUCTO ALIMENTOS R R T -
f E FECHA: 07 02 | 2025
S — H A I
PRODUCTO / NOMBRE MANGO

Cédigo SAP 200001744 / SAP 200001483 / SAP 200002852
REQUISITOS Ciasificacicn Frutas - -
GENERALES Género: (Mangifera Indica L), variedad: azticar. Su producc;on.
Descripcion del | se da entre los 800 m.s.n.m. y 2.000 m.s.n.m. Baya redonda
Producto con pericarpio blando, de coler anaranjado al madurar; semillas|
B ovaladas. o
. Ingredientes No Aplica
: Seoenes o = oo |
f Requisitos
| Fisicoquimicos No Aplica o
Requisitos .
. Microbicldgicos Ha-fpica L o
| | Requisitos ;
Nutricionales Ha Aplica o i
El grado de madurez debe ser de un color amarillo verdoso en |
mas del 50% de la fruta, su tamafioc debe ser mediano vy al
| REQUISITOS palpar debe percibirse un ligero hundimiento de la cascara. .
El producto con la forma caracteristica de la variedad, de,

i ESPECIFICOS

Otras
caracteristicas
del producto

aspecto fresco y consistencia firme. Sanos, libres de ataque de
insectos o enfermedades, limpios, exentas de olores, sabores o
materias extrafias visibles, libres de magulladuras, aspecto
fresco vy consistencia firme, los frutos deben tener caliz y sin
pedunculo, la coloracidon del fruto debe ser homogénea y acorde
con el estado de madurez. La clasificacién por tamano requerida |
es 1, segln tamafio referidc en la NTC 1266; lo cual
corresponde a un peso promedio de 160 gramos a 199 gramos |
y en categoria EXTRA. La tolerancia de calidad debe ser de!
maximo el 5% del peso total de mangos. |

REQUISITOS NORMATIVOS

E! producto debe cumplir con la NTC 1266 Producto Categorla 3
en calidad EXTRA y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo
Rural.

\

1 EMPAQUE /
EMBALAJE Y

} ROTULADO

i

E

Presentacion
del Producto

SAP 200001744 Unidad
SAP 200001483 kg

En caso de requerirse compra local por contingencia v/o

por necesidad del servicio hacer uso del siguiente cédigo: |
SAP 200002852 kg |
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dlmpaque v/o
I Embalaje

|
|

MANGO

1En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El

producto debe ser entregado en canastilla de plastico de alta
densidad de 25 cm de alto y contar con un adecuado sistema de |
ventilacion que permita el adecuado intercambio de gases;
cumpliendo con la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007I

|

i

|

i Rotulado
|

|

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

|

REQUERIMIENTOS DE LA

ENTIDAD

CONDICIONES DE

'CERTIFICACIONES

TRANSPORTE

Proveedor / Maquilador/
_Comercializador |

FECHA ACTUAIJIZACION‘

,CONTROL DE CAMBIOS

VERSEON |

1

! Version Inicial.

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

I momento de ser e_nj_pg_cado. N

de Min, Agricultura y Desarrollo Rural, i
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones |
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, fecha de empaque, lote de producte y peso nelo al

1El producto se leqmere con una vida Gtil minima de cinco (5)

dias contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar.
almacenado en lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el
fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningtin

lindicio de sobre maduracion o deterioro.

No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehicule que
realice la entrega deberd contar con la leyenda "TRANSPORTE |
DE ALIMENTOS" vy presentar Acta de Inspeccion Sanitaria
original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable
para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener!
una fecha de expedicion superior a un afio. Dando cumplimiento
a los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion :
2674 de 2013. ;
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por’
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar'
embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de:
transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, .
teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se:
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades que presenten defectos organolépticos serdn’
rechazadas, portado en furgén y/o vehiculo cerrado

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio v

| distribucién con fecha de expedicion no superior a un afio.

MAYO 2025
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~ [ Se retira: Cumplimiento 2 fa Resolucion Ministerio De Agricultura y Desarrolic Rural No. 224/2007, se retira |

Certificacion de INVIMA Ccncepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion por: El producto debe sor
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedide por |
el Ente Territorial de Salud. Se retira: El personal debe poseer dotacidn completa para la entrega det
producto. Se aclara la clasificacion del producto en tamafio tipo B: 66-85 mm de didmetro, se mantiene la
calidad Extra. Se retira requisito de certificaciones: Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricuitura v

2 Desarrollo Rural. Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para sitio de acopio y distribucion.
Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucidon. El personal debe posecr |
dotacion completa para la entrega del producto. Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista |
comprador el dia de |a negociacion. Se ajusta el tamafio promedio de 225 gramos en un rango de 200 a 250
gramos de categoria EXTRA, por un rango de peso promedio de 160 gramos en un rango de 160 a 199
gramos de categoria EXTRA. o R
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cédigos SIC de donde se menciona en el documaento
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente los codigos |
son generados por este sisterna de informacién. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambiz |
de “Fruver” a “Frutas”, En condiciones de transporte y almacenamiento se adiciona “o FAVORABLE CON
CONDICIONES", ademas que El personal debe poseer dotacion acorde a la normatividad samitaria para la |

3 entrega del producto. En vida Gtil se cambia de tres dias a cinco dias el requisito de tiempa de vida aul |
partir de la entrega. i
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las |
condiciones de certificactones de los vehiculos. En la vida dtil se amplia el tiempo minimo a partir de la
entrega. Para las certificaciones se sclicita: O Certificacion sanitaria de entidad competente dando
Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucidn con ferha do

_ | expedicidn no superior a un afg. o '
Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica i
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 Ministerio do
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenide la informacion alli registrada (y s¢ deja comao o
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, se adiciona la Res, 224 |

4 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. '
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. ;
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta da Inspeceién |

| Sanitaria original de! Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” yi

. | "Leyenda de Transporte de Alimentos”. _ e
Se actualiza el formato PA-FC-75 Version 01.

Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el [tem Presentacidon del Producto. Se ratira la !
‘; informacion registrada como “Por Kg de Producto” y se coloca SAP 200001744 por Unidad /SAP 200001483 |
| por kg )
| Se ajusta el texto en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el [tem Empaque y/o Embalaje "En canastilla |
i con un peso maximo de 15 Kg. de peso bruto méaximo. El producto debe ser entregade en canastilla de 25 |
i cm. de fondo perforado lineal y paredes perforado rombos, de alta densidad, cumpliendo la norma técnica

5 i NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.” Y se deja “En canastilla con un peso |
i bruto méximo de 15 Kg. de peso. El producte debe ser entregado en canastilla de plastico de alta densidard |

| de 25 cm de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacion que permita el adecuado intercambio de |
| gases cumpliendo con la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.” |
|Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL:

PRODUCTO Y REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar frasco, seca »,

ventilado, lejos del calor v el fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto deberé |
estar totalmente fresco y seleccionado al momentodelaentrega.

Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03

En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada numero y adicional se agrega SAP 200002852
I En presentacion de producto se agrega texto con ol material asi: |

“En_casc_de requenirse compra local_por contingencia v/o por necesidad del servicio hacer usa del s:gmpnh-i

6 ‘ codlgn
| SAP 200002852 kg |
| La inclusidn de los cédigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por ﬂecesxdad |
| del servicio, solicitados por la regional carmbe para atender proyecto en San Andrés previamente avaladn por

. | SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025 . o R
| CARGO NOMBRE | FECHA
Elabord | ProFesuqna_[ de Defensa Daqery Alexapdra | 23/05/2025
5 | Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas ;
I —— - yl
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PRODUCTO ALIMENTOS }“"ﬁ T o -
FECHA: | 07 '\ 02 | 2025

PRODUCTO / NOMBRE

MANZANA ROJA

£

Codigo

SAP 200001746/SAP 200002517}' SAP 200002853

Clasificacion

FRUTAS

| REQUISITOS Manzana: Fruto {(pomo), perteneciente a ia especie ~Malus
| GENERALES Pumila Mill, familia Rosaceae. Variedad Royal Gala,
Descripcion del | variedad tiene la piel brillante y con estrias rojo anaian
Producto sobre un fondo de color amarillu verdesn. Su forma, aunouoe |
muy irregular es tronco-conica. Su carnc blancd, i
i crujiente y consistente, es aromatica y de excelente sabos
Ingredientes No Aplica
Requisitos .
Fisicoquimicos S L _
Requisitos ;
‘ Microbiolégicos Ho Aplies .
| l Unidades de expresion |
‘- de los nutrientes por | -
Analisis Proximal 100 g de parte i %
: comestible del ; |
| N alimento
i Requisitos Humedad (g) 827
| REQUISITOS Nutricionales Energi'a (kcal) 72 ] {
| ESPECIFICOS Proteina (9) 0.3 |
' | Carbohidratos 16,5 ! |
{ Totales (@) f ‘

Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 - - Manzana comun |
- cruda. '

Otras
caracteristicas
del producto

Enteros, con la forma caracteristica “de la vanedad de aspecto
fresco y consistencia firme, sanos, libres de ataque de insectos |
o enfermedades, limpios, exentos de olores, sabores o materias |
extrafas visibles, libres de magulladuras, humedad exterior
anormal, aspecto fresco y consistencia firme, la coloracion del‘
fruto debe ser homogénea.

El grado de madurez debe ser del mas del 50% de la fruta
categoria 1. Calitre 100: Diametro ecuatorial mayor que 74mm,
menor gue 77mm. !

El producto debe cumplir con la Norma Técnica NTC 3523-1 y
NTC 5422, Cumpiimiento al Decreto 3748/2004 el Min.
Agricultura y Desarrollo Rural, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo
Rural.




Continua Ficha Técniqﬁ de Rrridﬁ;tq ‘

Presentacion
del Producto

EMPAQUE /
EMBALAIJE Y
ROTULADO Empaque y/o
| Embalaje
|
|
|
. Rotulado

R B .

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

|
CONDICIONES DE
TRANSPORTE

.
' CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

FECHA ACTUALI%ACI()N:

CONTROL DE CAM&IOS

| [SAP 200001746 - por unidad
i SAP 200002517 - por Kg

_: SAP 200002853 manzana * und

| .

- MA:_\}ZANA ROJA

i
En caso de requerirse compra local por contingencia y/o |

por necesidad del servicio hacer uso del siguiente cadigo;

En caja cartén corrugado con un peso neto maximo de 20 kilos
(40 Ib) o en canastilla con un peso neto maximo de 15 Kg (30
Ib). cumpliendo con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural!

1224 / 2007 y la norma técnica NTC 5422,

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar
fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego.

No debe almacenarse con diferentes sustancias, ;
El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun |

_lindicio de sobre maduracion o deterioro.

| No debe transportarse con diferentes sustancias, También debe |

ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que
realice la entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE
DE ALIMENTOS"” y presentar Acta de Inspeccidn  Sanitaria
original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable .
para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener
una fecha de expedicién superior a un afio, Dando cumplimiento
a los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion |
2674 de 2013, |
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen Ja conservacién de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en .
Cuenta que los mismos seréan consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificardn |
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que

 presenten defectos organolépticos serdn rechazadas,

Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
distribucién con fecha de expedicion no superior a un afio.

MAYO 2025,




Contm ug F:cha Tecmca de Producto

VERSION

*_ @gmm RoiA

{ DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

| Version Inicial por camblo modelo operacional de la entidad

| Se retira requisito de empaque del producto en bolsas de polietileno‘r

| Se incluye requisito especifico de productos de regional Sur o Fronteras.

Se ajusta a formato versidn 3, Se retira: Cuando el producto sea negociado para 3 FF‘quf‘la| sur o
fronteras, este se debe entregar embalado en mateniales de primer uso acordes para ser transportados por
| medio agéreo, ya sea en cajas de cartén, sacos de polipropilenc u otras alternativas que garanticen la
i conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas umidades que presenten defectos |
| organolépticas seran rechazadas. El producto no deberd presentar ningln indicio de sobre maduracion o
| detericro, deben ser totalmente firmes al tacto, )

_'; Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Apl

Ajuste al formate PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el
documento debido a2 que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porquo !
actualmente los codiges son generados por este sistema de informacion. Se cambia Iz clasificacion hasado
| en Sistema SAP, cambia de “"Fruver” a “frutas”, La descripcion es realizada basade en NTC 3523, se |
i cambia variedad de Domestica Roja a Gala, y2 que se da mayormente en Colombia. Los requisilos |
|nutr:csonales son de Datos de la tabla Nutricional ICBF 2015. Para Manzana, Maduro, pulpa; Las otras
lcaractenstucas del producto se basan en informacion extraida NTC 1325, En condiciones de transporte y
| almacenamiento se cambiz de la siguiente manera: “En lugar fresco, seco vy ventilado, lejos del calor v al
| fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportade en
| furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la
' Resolucion 2674 de 2013.

1‘ Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
Lntregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
| conservacion de los productos. Deberén entregarse en excelentes condiciones de calidad, leniendo en
| cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condicicnes |
se verificarén al momento de recibc de los productos y aquellas umidades que presenten defectos
organclépticas seran rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco vy seleccionado al momento de
la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro. Se rotirn |
requisito del empaque debe cumplir cen la NTC 729 -2 va que es un requerimiento para pina.

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las |
condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida Gtil se amplia el tiempo mimmo a partir de la |
entrega de 3 dias a 6 dias. Para las certificaciones se solicita: O Certificacion  sanitaria  de entidad |
competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion |
| con fecha de expedicion no superior a un ano. !

; Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de |
: Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural. |
Se retira en los Requisitos Especificos ~ item Contenido la informacion alli reqistrada (y se dejs como No |
Aplica), la cual se adiciona vy ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, se adiciona la Res. 224 |

6 / 2007 de Min. Agricultura vy Desarrollo Rural :
i Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando 1a |
| especificacion de la presentacion “Por Libra (500gr) minimo de producto.”. !
| Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccidn |

Samtaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos’ y
. "Leyenda de Transporte de Alimentos”. -
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01.
Se ajusta en requmtos Nutricionales 2 los Datos de la tabla de composicion Nutricional 1CBF ?018 P"am
Manzana comun - cruda.
Unidades de expresion de|
_— P los nutrientes por 100 g de |
Analisis Proximal parte comestible del :
alimento __4
Humedad (g) 82.7 I
- - 1
7 Energia (kcal) 72 i
Proteina (g} 0,3
| Carbohidratos Totales (g) | 16,5

Tabla de Composicidn Nutricional ICBF 2018 - Manzana comun - cruda

Se ajusta en Empaque, Embalaje y Rotulado: en el item Presentacion del Producte: rotivando o
presentacion Por Libra (500gr) minimo de producto v se Incluye Codigo actualizado SAP 200001746 - por |
umdad se adiciona codigo SAP 200002517 - por Kg. En el item Empaque y/o Embalaje: se retira la fram ‘
“en pesc bruto” para el embalaje de caja de carton.
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Continua Ficha Técnica de Producto ... MANZANA ROJA

| Se d]ilblﬁ an ia vada util del |JroduLlo el tlernpo minimo a parUr tir de la emrega se mmbua de 6 dias a 5 dias,
Se oreubica el siguente texto del item condiciones de transporte al item Vida Util Del Producte V|
Requer nnu ntos De Lo Entidad: "Durante el almacenamiento el producto deberd estar en lugar fresco, seco
y ventilddo, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias, El producto «J\ Lora
estar 1ol'almrnu> fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no deberd presentar mingiin |
- |mdicio die sobre maduracion o deterioro.” o S '
| Se a;ml'p al formato PA-FO-75 Version 03
En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada nimero y adicional se agrega SAP 2000028573
En pre :qnmcmn de producte se agrega texto con el material asi;
“En caso de requerirse compra local por contingencia v/o por necesidad del servicio hacer uso del siguiente

| cadigo: i

I
8 | SAP 200002853 manzana* und
| La includion de los codigos son use exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad |
fdel Hc-w{cm, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente cwulmln.
' por SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025 |
| CARGO [ NOMBRE | FECHA [FIRMA |
! | " d !
g Profesional de Defensa Danery Alexandra @ﬂet— i
| ' :
Elaboro i Abcstecnmlentos Clase 1 Sanchez Rojas 23P0/ 2025 ig ‘
. e N S [— = T N— ———d,
) i |
Prafesional de Defensa Marla Catalma Rodriguez ; | i
l Abastecimientos Clase I Gonzalez 23105/2023 i \
i
Reviso | ; R D !
Profesional de Defensa g . - ™
| .
comits | Subdireccion General De G'Se’fvzgfﬁga““a 23/05/2025 | — =
SRR | Operacion Logistica ' i
Asesor | VSN - O U S S -3 \
de | Profesional de Defensa __,/
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 /U(/L[,uu )?é‘;%z
Técmcas Innovacion Institucional | I B
|
T Sandra Patricia Bolaiios ._5
bf.icrctarm General (E) Rodnguez 23/05/2025 w
E | e i e e i i e
- Jefe Oficina Asesora Juridica ; :: M}
Aprobo | encargada de las funciones del Mariha Eugenia Cortes 23/05/2025 / /
Baquero
despach'o de la DII‘ECCIOH Generai
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

\E cODIGO: PA-FO-75 e

| TITULO Sl
| - b CaT®
FICHA TECNICA DE VERSION No. 03 | Pagma 1 de 4 ﬁ
; “f.f:::?,ii:::.‘.fﬁ"nﬂ!::“? PRODUCTO ALIMENTOS '! et N ] i
N VAN, “ FECHA: ], 07 | 02 | 2025
PRODUCTO / NOMBRE MARACUYA
i
B [ o
Cédigo SAP 200000445 / SAP 200001485/
SAP 200002845 )
| ReQuisITos | Clasificacion —
i GENERALES Género: (Passiflora Edulls) Variedad: Passiflora Edulis Sims
Descripcion del |var. flavicarpa, Baya redonda u ovoide, de variedad amarilla,
Producto piel delgada o rugosa encerada, con aspecto de cuero, pulpa
abundante y mas ¢ menos acida.

' REQUISITOS
ESPECiFICOS

| Nutricionales

Ingredientes No Aplica
A e 5
| _Fisicoguimicos _ No Apl'ci, S
Requisitos :
Microbiolégicos ti A . _ s
Requisitos No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

El grado de madurez debe ser en ‘mas del 50 % de la fruta, su
color amarillo verdoso (cuando esté maduro). -
Debe ser de una misma variedad y tamano uniforme. Debe
esta entero con la forma y el color tipico de la variedad, no
tener ataque por insectos. Debe estar fresco, limpio y sin
humedad exterior y tener el péndulo cortado de raiz. Cascara
lisa, dura y acolchada. Al palpar el producto se debe sentir el
contenide de semillas.

El producto debe tener un didmetro longitud lineal de 6 a 12
crm.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la Norma Técnica NTC 1267. |
Calidad Primera, Tamafo grande, |

EMPAQUE /

Presentacion del
Producto

SAP 200000449 / SAP 200001485 Porkl(g de producto.

En caso de requerirse compra local por contingencia v/o
por necesidad del servicic hacer uso del siguiente.
codigo:

SAP 200002845 maracuya*kg o

| EMBALAJEY
| ROTULADO

Empaque v/o
Embalaje

El producto debe ser entregado en canastrlla, cumphcndo Ia
norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura |
y Desarrollo Rural, con un peso maximo bruto de 20 Kg.

Las especificaciones del empaque/embalaje se deben ajustar aE
la norma técnica NTC 1276 -

Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente ala COI'IdICIOl“I
: Nombre del]




|
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I

i

' VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

———mmca e e

momento de ser empacado.

El S D —— e e————— il

I producto, fecha de empaque, lote de producto vy peso nelo al

[ B . !
|

REQUERIMIENTOS DE LA El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres (3)i

dias contados a partir de la fecha de entrega.

ENTIDAD

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. |
También debe ser transportado en furgén vy/o vehiculo |
cerrado. El vehiculo que realice la entrega debera contar con la |
' leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de .
Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el
concepto Favorable para el transporte de alimentos, Este .
documento no debe tener una fecha de expedicién superior a |
un afo. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en
el capitulo VII de la Resolucidn 2674 de 2013. l

CONDICIONES DE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por |
TRANSPORTE medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar

! embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de

transporte, que garanticen la conservacién de los productos. -
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad,
teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los
15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas |
unidades que presenten defectos organolépticos seran |
rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco y
seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
| presentar ningun indicio de sobre maduracién o deterioro.

' CERTIFICACIONES Proveedor | Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto |

/ Maquilador/ Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio
Comercializador |y distribucién con fecha de expedicién no superior a un afio.
| — |
| v |
| FECHA ACTU;I{LIZACION: MAYO 2025
i S S — ; S — ]
LMAESTRO CONTROL DE CAMBIOS '
| VERSION | | ____DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 iVm'm(’)p Inicial - S - o
2 (Ajuste a formato versién 2. GP: 1000:2004, se incluye requisito de que no se permilen produclos
i magullados. Se incluye requisito especifico para la regional Sur y Fronteras.
| Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur o Fronleras. Se |
3 I . . . - !
tmcluye requisito de la NTC 1267 “Calidad Primera, Tamafio grande" ‘
! D N ~ i
Se retira: Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe enlregar
embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, va sea en |
‘cajas ¢le carton, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los |
'produdtos, Deberdn entregarse en excelentés condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los |
4 i mismos serdan consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se |

:VGF'lfIC{.:Fl‘E'lH al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defeclos !
erganglépticos seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre
maciurlbcién o deterioro. El producto no debera presentar ningln indicio de sobre maduracion o
| deterigro. Se retira de las condiciones de empaque: para la entrega del producto se debe tener en |
| cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica. i




,f (."_E;_tjn_ua Ficha Técnica de F}fpduct_o aa

MARACUYA |

—_—

i Se ajusta informacién a formato PA-FO-75 Versién 00, se FEtTEéEn_los._ééa?gos SIC de HBﬁdé "sé':
menciona en el documento debido a que ya no son utilizados en |z entidad y se incluye los cddiges |

Baquero

S SAP, porgue actualmente los c6digos son generados por este sistema de informacion. Los requisitos
| de transparte y certificaciones se actualizan a las necesidades actuales.
[ Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
i Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013
| Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422.
| Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja
! come No Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui -
j se¢ adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y se cambia la NTC de
§ 6 referencia de 5141 a 1267.
| Se ajusta en Empague y Rotulado - Presentacion del Producte la informacidn alli registrada dejando
! la especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. i
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acla de
Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte |
de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”. {
! Se ajusta al formato PA-FO-75 Versidn 03 T i -
| En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada niimero y adicional se agrega SAP
{ En presentacidon de producto se agrega los codigos SAP 200000449 / SAP 200001485 vy ¢! texto con =l
i material asi: ‘
i 7 {"En_caso de requerirse compra_local_por contingencia _yfo_por necesidad del servicio _hacer _usc _del
| siguiente codigo: ]
! SAP 200002845 maracuya*kg. ‘
La inclusién de los codiges son uso exclusive para compras locales en condiciones especificas por
! necesidad del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamento
i . avalado por SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025 o ‘
CARGO | NOMBRE |FECHA  FIRMA |
Elabord Profesional de Defensa ' Danery Alexandra 23/05/2025 ‘;\
= Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas . |
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez | }
T . t 9UeZ | 53/05/2025 y
Abastecimientos Clase I Gonzalez ;
| = o i . SR, S -
|Revise | Profesional de Defensa Gisella Paola Garcia ' !
| —— Subdireccién General De Aierdatis 23/05/2025 ~—
Operacion Logistica
Asesor | S S < L N it SR, R
de Profesional de Defensa : S
Fichas Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 ¥ WZ/
' Técnicas Innovacién Institucional _j Yl
; Sandra Patricia Bolafios | |
: Secretario General (E ; 2 2025 | '
; () Redriguez a 3/05/2025 i 5
i Jefe Oficina Asesora Juridica iMartha Bt Coftes
 Aprobo | encargada de las funciones del 9
|

123/05/2025 M/
! !

s

| despacho de la Direccién General







. PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO \ CODIGO: PA-FO-75

Y__ FICHA TECNICA DE L VERSION No. 03 Pagina 1 de 4
“?.h?‘;l“‘.':fiﬁ.‘.ﬁ?';cﬂ PRODUCTO ALIMENTOS | = 7y
. H FECHA: . 07 02 ‘ 2025
PRODUCTO / NOMBRE MORA
—_———— L.__ ——— e ——
J Cédigo ! SAP 200000 1492/ SAP 200002832
e N S I S i
i Clasificacién | Frutas
REQUISITOS ——m—— - TR~ —_— :
GE%IERALES 1 Genero: Rubus, Variedad: (Glaucus Benth) o Mora de

Descripcion del Castilla, Mora para el consumo fresco 0 como insumo para el
Producto procesamiento industrial. El fruto debe estar en un grado de
madurez coler rojo claro, Color: 3

Ingredientes e Aphca
i Requisitos - No Aplica_- : )
Fisicoguimicos e
Requisitos No Apl:ca
-_Microbiologicos | N o 7
‘ Requisitos No Aplica
| mEquisTas |IEEES e
ESPECIFICOS condicion calidad que e cumplir criterios

establecidos en la NTC 4106 Categoria I. Calibre B. Enteras
con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco

Otras y consistencia firme, sanas, limpias, exentas de olores,
caracteristicas | sabores 0 materias extrafas visibles, practicamente libres de
del producto imagulladuras y humedad exterior anormal. Deben tener
, druplllas bien formadas, lienas y bien adheridas, los frutes
! | deben tener caliz, la coloracion del fruto debe ser homogénea
| |y acorde con el estado de madurez.

El producto debe cumplir la Norma Técnica NTC 4106, NTC
REQUISITOS NORMATIVOS 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

SAP 2000001492 Por Kg de producto

EMPAQUE / En caso de reguerirse compra local por contingencia:

EMBALAJE Y ! Pres;rr;?fcc;g del v/o por necesidad del servicio hacer usoc del siquiente
ROTULADO | | cédigo:

SAP 200002832 Mora*kg )
En canastilla con un peso maximo de 7 5 Kg de peso ‘bruto
maximo. El productc debe ser entregado en canastilla de |
Empaque y/o |fondo liso sin perforacién de maximo 12 cm. de profundidad, |
Embaiaje cumpliendo la norma técnica NTC 5422, v la Res. 224 / 2007,
| de Min. Agricultura y Desarrolio Rural.
L ) o ___|Para la entrega del producto se debe tener en cuenta el
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VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

Rotulado

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

|
|
|
|
|
|
|
|
i
|

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

| CERTIFICACIONE;S Proveedor /
Maquilador/ Corinercializador

FECHA ACTUALIZACION

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION :

1

2

MORA

| numeral 4.1.3 de la norma técnica 5422

Las especificaciones del empaque/embalaje se deben
‘ajustar a la norma técnica NTC 5141.

El Rotulado del producto debe ser resistente a las
condiciones humedad y de baja temperatura, debe indicar:
Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto

y peso neto al momento de ser empacado.
El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5)
dlas contados a partnr de la fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego.
No debe almacenarse ni transportarse con diferenles
sustancias., También debe ser transportado en furgon y/o
vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega debera
contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" v
presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, |
en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de
expedicidn superior a un afo. Se debe cumplir con todos los
requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion
2674 de 2013,

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar
embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de
transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberdn entregarse en excelentes condicicnes de calidad,
teniendo en cuenta que los mismos serdn consumidos en los
15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se |
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas’
unidades que presenten defectos organclépticos seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco vy
seleccionado al momento de la entrega. El producto no
debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o
deterioro. - o
Certificacion sanitaria de. entidad competente dando:
Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio
de acopio vy distribucion con fecha de expedicion no superior

laun ano.

MAYO 2025.

|
I Version !lnvr,ml.
|

Ajusle :

magulia

formato version 2.

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

GP: 1000; 2004 se mncluye requisito de que no se permiten produc Lua‘

Hos, SL nc luyc requisito LS[JL’CIHCD para. la regional Sur y antuas
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MORA

3 jSe incluye requisitc especifico para el producto negociado para la Reqgional Sur. Se incluye requsito ”
ICaffcgoria 1. Calibre B." _ e

| Se retira: Cuando el produclo sea negociadc para la regional sur o fronteras, este se debe antregar
embalado en matenales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cads
de cartén, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacian de los productes,
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos serin
4 consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al mnmento
de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organoléplicas seran rechazadas
El producte no debera presentar ningun mdicio de sobre maduracidn o deteriorn. Se rotira de las
condiciones de empaque: para la entrega del produnto se debe tener en cuenta ¢l numeral 4.1.3 de 1a
norma técnica.

SE mencong en el

documento debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque

actualmente los cédigos son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion
basado en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “frutas”, En condiciones de transparte v almacenamiento |

s¢ adiciona "o FAVORABLE CON CONDICIONES”, ademds que El personal debe poseer dotacion acorde o

la normatividad sanitaria para la entrega del producto.

5 | Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las
| condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida Gtil se amplia 2l tiempo minimo a partir de la
| entrega, se cambia de 3 dias a 5 dias. En condiciones de empaque se retira: “se debe omplear
i separadores o insertos para evitar el roce de las papayas o dafio mecdnice, los separadores puedpn ser
‘papel periddico u otro material que sea de primer uso”. Para las certificaciones so solcilar

Certificacion santtaria de entidad competente dande Concepto Favorable o faverabls can
.. ... requenimientos para sitio de acopio v distribucion con fecha de expedicion no superior 2 un anc.
‘ Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
- Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministero de
' Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422.

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacian alli reqistrada (y se deja como No

Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, agqu se adicona la

& . Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Se ajusta en Empaque v Rotulado - Presentacién del Producto la informacion alli registrada dojandn o

especificacién de la prasentacién "por Kg de producto”.

Se adicionan requenmientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta do Inspecridon

Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporie de alimentes” ¥

Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03

En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada nimero v adicional se agraga SAP 200002832

En presentacion de producto se agrega SAP 2000001492 que ya contenia la FTP y adicional se agrega:
En_caso_de requerirse compra local_por_contingencia_y/o por necesidad del serwicio hacer s det

siquiente_codiga:

7 SAP 200002832 mora*kg.

i La inclusién de los cddigos son uso exclusivo para compras locales en condiciongs especificas por .
"necesidad del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés

praviamente avalado per SGOL, Cambios realizados por DASR. 23/05/2025

| CARGO ; NOMBRE | FECHA  FIRMA

| 2

? 5 Profesional de Defensa Danery Alexandra .
Elaboro Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas | 2ARaMEES :
. Profesional de Defensa | Maria Catalina Rodriguez
Reviso | Abastecimientos Clase I Gonzalez ! A3
Comité ! Profesional de Defensa | Gisella Paola Garcia ‘
Asesor | Subdireccidn General De [ o8 el ' .
de i Operacién Logistica | a ]‘
Fichas | Profesional de Defensa | I A

' Técnicas

Oficina Asesora de Planeacion e = Yamile Betancourt Vega
_____Innovacion Institucional :
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|
Sedrelarao General (E) SandraR!;%tS;Laefolanos 23/05/2025 @“’{2""! 5

Jefe Oﬂcma Asesora Juridlca

‘. Martha Eugenia Cortes é
Aprobé | encargada de las funciones del Bansero 23/05/2025 ﬁé//ﬁ

| despacho de la D!FECCIOH General
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PROCESO N
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\ /\ TITULO lcomeo PA-FO-75 | &% E
: - !

——— —e k.S
‘\ EICHA TECNICA DE u VERSEON No. 03 |. Pagma 1 dc 4 ' o
BTN ,I:,‘Eﬁﬁ;,‘,‘:ff“" ! PRODUCTO ALIMENTOS [ T R i s

i

| FECHA: | 07 1} 02 @1 2025
PRODUCTO / NOMBRE | MELON
T 200000468 / 200001487 / 200002851
Cédigo
' REQUISITOS | Clasificacion FRUVER
GENERA '
E LES o Género: (Cucumis Melo L), Variedad: Cantaloupe o Melén
| Descripcion del
; amarillo, Melones para el consumo fresco excluido el
Producto . . §
B ] [procesamlento industrial. L
Ingredientes No Aplica
‘ y Requigitqs No Aplica
! Fisicoguimices B i
Requisitos ‘
1‘ Microbiologicos | No Aplica » sl
Reguisitos .
| REQUISITOS | Nutricionales Hofyhea
' ESPECIFICOS El grado de madurez debe tener un color: 2 (Fruto amarillo
! con visos verdes hacia el centro). Enteros con la forma
caracteristica de la variedad de aspecto fresco y consistencia
Otras
T firme, desarrollados y maduros, sanos, libres de deterioro o
caracteristicas
dél nrotucto cualquier dafo que impida el consumo, sin pedinculo, exentos |
P de olores, sabores o materias extranas visibles, libres de!
magulladuras, humedad exterior anormal con ligeros defectos

de reticulo gue cubre al fruto.

= E! producto debe cumplir con la norma técnica NTC 832-1,
| REQUISITOS NORMATIVOS |NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224
‘ ___1/.2007 de Min. Agricultura y Desarrolio | Rural

SAP 200000468 / 200001487 Por Kg de producto

i En caso de requerirse compra local por contingencia y/o |
! Presentacion del = ot — |
: producto por necesidad del servicio hacer uso del smu:ente‘
1‘ | cédigo: |

i EMPAQUE / SAP 200002851 melon por kg L
EMBALAJE Y En canastilla con un peso de 15 Kg. de peso bruto maximo.
ROTULADO El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la
norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto se debe
tener en cuenta el numeral 4.1.3 de 2 norma técnica. Se debel
emplear separadores o ‘insertos para evitar el roce entre’
melones o dafic mecanico, los separadores pueden ser
fabricados de cartdon moldeado o pulpa mecanica virgen. No se |

admiten uso de papel periddico impreso ni de material vegetal |
como insertos.

I

, Empague y/o
i Embalaje




| v
Lontnua Ficha lecn_fc¢ de Prod_uctq s MELON

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicion
Retulas humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del |
producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al
‘momento de ser empacado. . '

e k3
UI'BHGTIL’ﬁE_l;_ﬁ:liﬁflﬁide\T
| REQUERIMIENTOS DE LA

ENTIDAD
|

e S ——

El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres (3)
dias contados a partir de la fecha de entrega. i

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No |
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo
cerrado. El vehiculo que realice |a entrega deberd contar con la |
leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de
Inspeccidon Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el
i concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este
| documento no debe tener una fecha de expedicion superior a
| un afio. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en
‘ el capitulo VII de la Resolucién 2674 de 2013, i
| CONDICIONES DE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
TRANSPOhTE medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregas |
i |embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de
| fransporte, que garanticen la conservacién de los productos. |
‘ Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad,
i teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los |
|

|

|

|

15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades que presenten defectos organolépticos seran |
rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco Y|
seleccionado al momento de la entrega, El producto no debera ;
| presentar ningln indicio de sobre maduraci6n o deterioro, '

| CERTIFICACIONES Proveedor | Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto _
; / Maquilador/ Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopic |

Comercializador |y distribucién con fecha de expedicion no superior a un afio.
' FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

'CONTROL DE CAMBIOS - |

 VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
: x ; Version Inicial
5 1

Se retira rlqu!swo de empaque del producto en bolsas de polietileno,

3

Sencluye requisito especifico de productos de regional Sur o Fronteras.

| Se ajusta %a formato version 3, Se retira: Cuando el producto sea negociado para la regional sur o

[ ronteras, gste se debe entregar-embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados
| por medio aéreo, ya sea en cajas de cartdn, sacos de polipropilenc u otras alternativas que garanticen la !

4 i conservacidn de los productos, Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en !
L cuEnta que! los rusmos serdan consumidos en los 15 dias slguientes a su fecha de recibo, Estas condiciones
i 5@ vm‘mcal;'ein al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defeclas

| Grganclépticos seran rechazadas. €l producto no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracion o
. .deleroro, deben ser totalmente firmes al tacto. S !
5 | Se ajusta mformacion a formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciong |

Len el documento debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, pordue |
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actualmente los c6digos son generados por este sistema de informacion. Los requisitos de transporte v |

|- certificaciones se actualizan a las necesidades actuales.

Se retiran del item ingredientes la informacién alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de |
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422, i
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacidn alli registrada (y se deja como Hlo -
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, agui se adiciona la
6 Res. 224 [ 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y se retira la NTC 792-2.

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacién del Producto la informacion alli registrada dejando la
| especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. !
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion |

Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y |
| "Leyenda de Transporte de Alimentos”. o e

i Se ajusta al formato PA-EQ-75 Versian 03 T ' - !
En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada nimero y adicional se agrega SAP 200002851
En presentacion de producto se agrega texto con el material asi:

"En caso de requerirse compra local por contingencia y/o por necesidad del servicic hacer uso del |
7 siguiente codigo:

SAP 200002851 meldn*kg"”
La inclusion de los cddigos son uso exclusiva para compras locales en condiciones especificas  por

necesidad del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andris previamente
e avalado por SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025 _

g CARGO NOMBRE | _FECHA [FIRMA |
' 5 Profesional de Defensa Danery Alexandra ( -
Elaboro Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 23/05/2025 \
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez |
, Abastecimientos Clase I Gonzalez | ZH05/2025 !

——— . e e Lo
eNIEG | Profesional de Defensa

| |
Comite | Subdireccion General De G'Se'fvzg':ﬁgarc'a | 23/05/2025 A
'te Operacion Logistica i 1

Asesor | .. B - - .
die Profesional de Defensa | Ny C"/ !
Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 1}%[{;‘,75?,)
'Técnicas Innovacion Institucional N i / |
! __ N L%
Secretario General (E) Sandra Patricia Bolafios

Rodriguez : 23705/ €023 -

. Jefe Oficina Asesora Juridica . a /J
. Aprobé | encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes 23/05/2025%//

™
s

despacho de la Direccidn General Baguero
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| PROCESO

=

_ PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

;—_/_/ | TITULO

Codlgo PA-FO- ?5 |

ia — NP ———— |

Versnon No. 01

Y | FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Paglna 1de3 ”
A e soniion. | ALIMENTOS N T . - *7”'
R g s ‘l Fecha: 286 ‘ 03 |; 2021 !\
PRODUCTO / NOMBRE NARANJA
Cadigo 200001748 / 200001555 |
REQUISITOS Clasificacion Fr?tfi )
GENERALES Género: (Citrus sinensis), Variedad: VALENCIA., Pomo carnoso de
Descripcion del | cascara mas o menos gruesa y endurecida, y su pulpa esta formada

Producto

tipicamente por once gajos u hollejos llenes de jugo, el cual contiene |
mucha vitamina C, flavonoides y aceites esenciales. !

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Ingredientes No Aplica .
Regquisitos
Fisicoguimicos No Aplica e
Requisitos |

Microbiolagicos

No Aplica ;ﬁ

Requisitos
Nutricionales

{ Unidades de expresion de los|

Andlisis Proximal inutrientes por 100 g de parte |

I
1
]
I
I
cemestible del alimento F
1

S8R &

)
}

Proteina (p) | Q.7 }
Cartohidratos Totales fg) | R i

Tabla de Composicién Nutricional ICBF 2018 — Nara:ya cruda

Otras
caracteristicas
del producto

Debe ser de una misma variedad y tamafio uniforme.

Debe esta entero con la forma y el color tipico de la variedad. no tenerﬁ
ataque por insectos. Debe estar fresco, limpio y sin humedad exter:or
Cascara consistente al tacto. i
El calibre del producte que se acepta es de C y D, que corresponde a un
peso entre 226 a 165 gramos/unidad. -

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 4086, NTC 5422, |
Res. 2674 de 2013 - Ministeric de Salud y Res. 224 / 2007 de Mln
Agricultura y Desarrollo Rural. |

EMPAQUE/
EMBALAJEY
ROTULADO

Presentacion del

SAP 200001748 — por unidad

Producio SAP 200001555 — por Kg o 1

Empaque y/o El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso neto maximo |

Embalaje de 15 Kg. cumpliendo fa norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de.
Min. Agricuitura y Desarrollo Rural

El Retulado del productc debe ser resistente a las condiciones humedad |

Rotulado y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producte., nombre del|

proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento |
de ser empacado. |

i
L

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

El productc se reguiere con una vida util minima de cinco‘{ 5) dias*
contados a partir de la fecha de entrega.

Durante el almacenamiento el productc debera estar en lugar fregc_g .




 NARANJA |

g Co_ntm_ua Ficha Tecnrca de- Produérto/...

seco y ventilado, lejos del calor y el fuego.

No debe almacenarse con diferentes sustancias.

El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento
de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre |
“maduracion o deterioro.

No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe ser |

transportado en furgédn y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la |
entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" |
y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde |
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este
documento no debe tener una fecha de expedicién superior a un arfo, |
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo Vil de la
Resoluciton 2674 de 2013.
CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio |
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales |
| de primer uso acordes al tipp de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
; condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran !
, | consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y |
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
.\ |rechazadas. e

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
| fecha de expedicion no superior a un afio.

CERTIFICACIONES Proveedor !
Maqulladorl Comerclallzador

FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE DE 2022

CONTROL DE CAMB!DS

VERSION E ESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISlTOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 i Version Inicial
B ._‘..._ - _i__ - e S —— e .- ——— - - — gz ,i
2 Se retira reqmsxto de empague del producto en bolsas de poletileno.
S S e — — e
| 3 i Se incluye quluisilo especifico de productos de regional Sur o Fronteras. |

i Se a ajusta a formato version 3. Se retira; Cuando el produclo sea negociado para la reglonai sur o fronteras, este s debe |
entregar embalade en matenales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en c¢ajas de carton, |
sacos de pollpropaleno u olras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en
| excelentes CC!\dlCtOnES de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su

4 fecha de lecut:o Estas condiciones se vanficaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten
} defectos organolépticas seran rechazadas. E! producto no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracion o detenoro,
! deben ser tolaimente firmes al lacto Se relira de la condicion de empaque: para la entrega del producto se debe tener en
| cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica 5422. Se adiciona calibre del producto para determinar una condicién de calidad
' en cuanlo a Kq:nano del producto de acuerdo a l&d NTC 4086 del producto.

Asuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron fos codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son ulilizados en la entidad y se incluye los codiges SAP, porque actualinente los cédigos son generados por este sistema
de informacion, Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a ‘frulas’, En condiciones de
i transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON CONDICIONES", ademas que El personal dehe poseer
| 5 dolacion acordie ala normatividad sanitaria para la enlrega del produclo. En el empaque se retira condicion "debe cumplir con
| fa NTC 729-2 ya que esta es requisito de la Pifia !
i Las ceruﬂcaalones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las condiciones de |
! certificaciones de los vehiculos. En la vida atil se amplia el tempo minimo a partir de la entrega, se cambia de 3 dias a %
dias. Para las|certificaciones se solicita: Certificacion sanilaria de entidad competente dando Conceple Favorable o
favorable con requenmientos para sitio de acopio y-distribucién con fecha de expedicion no superior a un ano.




L‘;nimua ch}jl‘t; "-!'écnfca de Produﬁcfrq e

i ——

e e T . B S S e AR e B o e

| Se retiran del item ingredientes la informacien alli registrada y se deja No Aplica |
| Se incluye en los Requisitos Generzles — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res, 224 /|
| 2007 de Min Agricultura y Desarrollo Rural. {
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido Iz informacion alli registrada (v se deja como No Aplica). la cual se
adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque. aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y

i
‘ 6 | Desarrollo Rural
} Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacién del Producto [a informacion alli registrada dejando la especificacion de la
} presentacion 'por Kg de producto”
\ Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza Ia entrega del producto. “Acta de Inspeccién Sanitaria original del
‘_ Vehiculo. en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y "Leyenda de Transporte de Alimentos”.
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-T5 Versién 01, se Incluye Codigo SAP 200001555, de acuerdo con listado de
7 matenales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018). se ajusta presentacion
| del producto por cadigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.
Se ajusta en requisitos del producto en el item Otras caracleristicas del producto’ peso entre 226 a 165 gramos/umdad |
Correspondiente a la NTC 4086 al tamanio del producto de acuerdo al calibre Cy D. {
Se ajusta en Empaque, Embalaje y Rotulado: en el item Presentacion del Producto retirando la frase “Kg por producto” y se |
Incluye Codigo actuzlizado SAP 200001748 — por unidad y SAP 200001555 — por Kg. En el item Rotulado. se incluye la frase |
8 "nombre del proveedor”. . :
Se reubica el siguiente texto del item condiciones de transporte al item Vida Util Del Producto Y Requernimientes De La |
Entidad: “Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego No |
f debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momente de la |
| entrega, El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracién o deterioro ™ |
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
- {1
i . Profesional de Defensa | ND. Maria Catalina Rodriguez f \ i\
Elaboro Abastecimientos Clase | | Gonzalez U g SEP 2022 A “( ' A
Directora Abastecimientos : “ € N1
i Clase | Adm. Rese Mary Enciso Malo 0 9 SEP 2022 i / ! \|
i - | yI174 ‘ Ry
. Subdirector General. de Coronel {RA) Carlos Ernesto /'i e
Reviso Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz U g SEP 2{322 -
Subdirector General. de Mag. Adm. Emp. Hector Vargas i A i
Conlratacion Rodriguez U 9 SEP 2822 ; Y
By | Coronet ®A) Carlos Emest M (O
. . oronel arlos Ernesto L A
Aprobo Secretario General (E) Cahaet Dz 0 8 SFP 91927 ;
- L
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FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versnon No. 01

k

Cod:ge' PA-FO-75

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO - ) |

Y Pagma1de3 ‘
Azl SR ALIMENTOS T T —
| R ' Fecha:| 26 | 03 | 2021
R S SR i I Bl R
PRODUCTO /! NOMBRE PERA
Codigo 200001759 '/ 2000025‘59 <

i Clasificacion FRUTAS
| REQUISITOS —
i GENERALES Genero: (Pyrus), Variedad: Pyrus communis., Pomo de forma ¥ color|

Descripcion del
Producto

variable, generalmente alargado y de piel verde o amarillenta, con |
semilias (pepitas) negras, no brillanies. pequedas y en nimero reducido. |
Melones para el consumo fresco excluido el procesamiento industrial. !

Microbiologicos

]
ingredientes No Aplica |
Requisitos o o
Fisicoguimices hoAplica
Requis
equisitos No Aplica

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Requisitos
Nutricionales

Unidades de expresion de los |
nutrientes por 100 g de parte |
comestible del alimento |

Analisis Proximal

Humedad (g) 86.3
Energia (kcal) o ?5;37‘ -
i "~ Proteina (g) a o3
| Carbohidrates Totales {g) 13 2_.9 . |

; Tabla de Compos;crgﬁﬁfumcionaf ICBF 2018 - Pera. cruda

Qtras
caracteristicas
del producto

| Debe ser de una misma variedad y tamafo uniforme.

{ Debe estar entero con la forma y el color tipico de la variedad, no tener
Eataque por insectos. Debe estar fresco, limpio y sin humedad exterior.
Céscara consistente al tacto. -

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 5422, Res. 2674 de |
2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural

Presentacion del
Producto

SAP 200001758 — por unidad
SAP 200002518 - por Kg

EMPAQUE/
EMBALAJEY
ROTULADO

Empaque y/o
Embalaje

El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso neto maximo
de 15 Kg. Cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de
Min. Agricultura y Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe
tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma tecnica.

Se debe emplear separadores o insertos para evitar el roce de las peras
{0 dafic mecanico, los separadores pueden ser fabricados de cartén
{ moldeado 0 pulpa mecanica virgen. No se admiten uso de pape!
| periddico impreso ni de material vegetal como insertos.

o
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El Rotuladc— del producto debe ser resustente alas condlmones humedad |
y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto. nombre del

proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento |
de ser empacado

I
i
!Rotulade

| i El producto se reqmere con una vida Gtil minima de cinco (5) dIaS
i contados a partir de la fecha de entrega. |

VIDA UTIL DEL PR&)DUCTO v Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fresco
REQUERIMIENTOS DE LA seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. i
ENTIDAD No debe almacenarse con diferentes sustancias. |
! El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento |

de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre

maduracion o deterioro.

|
| No debe transportafse con dlferentes sustanc:as También debe ser’
i transportado en furgdn yfo vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la |
i entrega debera contar con la leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
| y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo. en donde
! conste el conceplo Favorable para el transporte de alimentos. Este
| documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. |
| Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la |
| Resolucion 2674 de 2013.
CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producte sea negociado para ser transportados por medno
i aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales |
. de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
. conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes
' condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
| consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aguellas unidades que presenten defectos organolépticos seran

‘[ rechazadas.
i

Certificacion sanitaria de entidad competéhft'efaand'o Cbncep!o Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
f‘i‘?ﬁ%?&,‘?’,‘.?e@ici")i”,o_SU.P.E_EFiOF aunafio.

CERTIFICACIONES Proveedorl
Maqu;iador! Comerclahzador

e | SRR
|
|

- e e B —— e s sy mSoe

FECHA ACTUALIZACION SEPTIEMBRE DE 2022
[&aﬁL né_élﬁqa.&:s - o ]
| VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO ]
| 1 Versmn Imcmll o N
e Teormn H ———
; ”W-"I;_._ ;-S.E?II:CI;JVE reqinsu;especihc;o;!;e prodm’:(ros d; reglgn.aISuroFr’o.:;teras-. - - |

! j Se ajusta a I'o%ma!o version 3. Se relira: Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronleras. este se debe ‘
entregar embalado en maleriales de primer uso acordes para ser transportados por medio aereo, ya sea en cajas de carton,
|sacos de pol:propllene v olras alternativas que garanlicen la conservacién de los productos. Deberan entregarse en
4 | excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos serdn consunudos en los 15 dias siguientes a su
fecha de tecibp. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aguellas unidades que presenten
! defeclos organjolépticas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o detenora, |
| deben ser totalmente firmes al taclo

i
i
i Bt L ] AL AL AR A AL ARSI = e =
|
|
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| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya |
| No son ulilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este sistema
{ de informacion. Se cambia la clasificacién basado en Sistema SAP, cambia de "Fruver’ a ‘frutas”. En condiciones de
|transporte y almacenamiento se adiciona “o FAVORABLE CON CONDICIONES”, ademas que El personal debe poseer

5 | dotacién acorde a ia normatividad sanitana para la entrega del producto.
| Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las condiciones de
| certificaciones de los vehiculos. En la vida atil se amplia e! liempo minimo a partir de la entrega, se cambia de 3 dias a 5
' dias. Para las certificaciones se solicita. Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable
A | con requerimientos para sitio de acopic y distribucién con fecha de expedicién no superior a un afio ]
| | Se retiran del item ingredientes la informacién alli registrada y se deja No Aplica
i | Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud v Res 224/
! | 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
f Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacién alli registrada (y se deja como No Aplica), 1z cual se
; 6 adiciona y gjusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque. aqui se adiciona Iz Res 224 / 2007 de Min. Agricultura y
; Desarrollo Rural
; Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presenlacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacién de la
| presentacion "por Kg de producto”.
| | Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza ta entrega del producte, "Acta de Inspeccion Sanitaria original del
! o | Vehiculo. en donde conste el concepto Favorable para el transporie de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”
| | Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01,
i Se incluye en requisitos Nutricionzles los Dalos de la tabla de composicion Nutricional ICBF 2018. Para pera. cruda
I | Unidades de expresién de los
| | Analisis Proximal nutrientes por 100 g de parte i
i : comestible de! alimento
Humedad (g} 863
| Energia (keal) 63 §
7 Proteina (g) ; 03 |
‘ _ et e e G
% Carbohidratos Totales {g) | 129 1
Se ajusta en Empaque, Embalaje y Rotulado - item Presentacion del Producto: retirando 12 presentacion Por Kg de producto
y se Incluye Cddigo actualizado SAP 200001759 — por unidad y SAP 200002518 — por Kg. En el item Rotulado: se incluye la
frase "nombre del proveedor”, .
Se reubica el siguiente texto del ilem condiciones de transporte al item Vida Util Del Producto Y Requerimientos De La
Entidad: "Ourante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
| debe almacenarse con diferentes sustancias. El producte debera estar totalmente fresco y seleccionado al momente de la
____ | entrega. El producto no debera presentar ningiin indicio de sebre maduracion o deterioro.”
CARGO NOMBRE FECHA
s Profesional de Defensa ND. Maria Catalina Rodriguez
| Elaboré | apagiecimientos Clase | | Gonzalez 0 g SFp mnr
' Directora Abastecimientos T
Clace | Adm. Rose Mary Enciso Melo 08 SEP 022
i
P Subdirector General, de Coronel (RA) Carlos Ernesto
| Revisé Abastecimientos y Senvicios Camacho Diaz D g SEP 2022
| e e — sy L SR W S
| Subdirector General de Mag. Adm. Emp Héclor Vargas e
f Ceontratacion Rodriguez U 9 SElD 5652
- S 5
i » LA / \
. ] Coronel {RA) Carlos Ernesto cD S0Y / / / /
1‘ Aprobo Secrelario General (E) i Camacho Diaz [] 9 SEP £03.’7, £ 1
| !
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| TITULO I cODIGO: PA-FO-75 | YRS
H IR MRS
Y | FICHA TECNICA DE | VERSION No. 03 | Pagina1de 4 | -7 o0
actncia LBSIETIER | PRODUCTO ALIMENTOS ™ 771" e ;
- | FECHA: o7 | 02 | 2025
PRODUCTO / NOMBRE PINA

SAP 200001514 /SAP 200002330 /SAP 200002345/

Codigo

) ) SAP 200002850
| Clasificacion FRUTAS
| %Z%%fj{gg | Género: (Ananas comosus L. Meer), Variedad: Cayeri_a_‘_ﬁgz':,“
' Besericidh ol Las hojas tienen los bordes lisos, fruto alargado y cilindrico |
Pro‘;ucto con un peso promedio de 2.4 Kg. CALIBRE 5 EN ADELANTE,
poco contenido de fibra y alto porcentaje de jugo. Cascara lisa
R y pulpa blanco - amarillenta. B o
e l ; e s v
| Ingredientes No Aplica
. | Requisitos o -
| Fisicoquimicos Ha Bgica L
\ Requisitos i
| _Microbioldgicos . ..l ol ,
i I ﬁUnidades de expresion de los|
! Andlisis Proximal inu‘:rfentes por 100 g de par!e‘.
‘_ comestible del alimento {
l Requisitos ! medod (g} 65 Y
o S Lo oSSR SR |
REQUISITOS Nutricionales [ ‘p:_q.—'m:}l." Sl J— |
| ESPECIFICOS il ] A | |

| 3 Tabla de Composicién Nutricional ICBF 2018 - Pina |
; Enteras, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto
‘ fresco y consistencia firme, sanas, con los ojos bien formados |
| y llenos, limpias, exentas de olores, sabores o materias |
Otras extrafias visibles, practicamente libres de magulladuras, |
i caracteristicas | humedad exterior anormal producto de mal manejo pos.
del producto |cosecha, el corte del pedinculo debe estar bien curade y sin|
| grietas, con una longitud entre los 5 y 25mm. La corona
debera ser de color verde y bien adherido a la fruta, libre de
1 quemaduras por el sol. i

El producto debe cumplir con las espgaﬁcaci-ones de la }worhﬁai
REQUISITOS NORMATIVOS técnica NTC 729, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agriculturay Desarrolle Rural.

— e e et e e e

, SAP 200001514 - Pifia por Kg
? SAP 200002330 - Pifia por Lb

. EMPAQUE / prassrtacion del SAP 200002345 - Pifa por Unidad, peso minimo 600 gr i
| EMBALAJEY Braducto }
. ROTULADO En caso de requerirse compra local por contingencia v/Q |
|

por necesidad del servicio hacer uso del siquiente:
| codigo: ‘
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| | SAP 200002850 pifia* Kg

|

En canastilla con un peso méximo de 20 Kg. El producto debe |
ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC |
J E;mpaque y/o 15422 y Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural,
| | Embalaje para la entrega del producto se debe tener en cuenta el
. numeral 4.1.3 de la norma técnica.
| | El empagque debe cumplir con la NTC 729-2,
| i El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones |
‘l | otidads humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
|
|
|

producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al
___ | momento de ser empacado.

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y -
REQUERIMIENTOS DE LA

El producto se requiere con una vida (til minima de cinco {5}
__ENTIDAD

dias contados a partir de la fecha de entrega,

i En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. Mo
: debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias,
E También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado.
i El vehiculo que realice |a entrega debera contar con la leyenda
; "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
I Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
! Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no .
i debe tener una fecha de expedicion superior a un afio. Se debe

; cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIT

! de la Resolucion 2674 de 2013.
CONDICIONEES DE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
TRANSPORTE medio aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
| en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
| garanticen la conservacion de los productos., Deberan
| entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
| cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
. ' siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
‘ al momento de recibo de los productos y aquellas unidades fue
| presenten defectos organolépticos seran rechazadas, FEl
i producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al
! momento de la entrega. El producto no debera presentar ninguin
. lindicio de sobre maduracién o deterioro,

CERTIFICACIONES "Certlﬁca_é'ié'h_saurTitia_r?a de _e—nﬁdgd__(forhpet%ntemdando Concepto
Proveedor / Maquilador/ Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio v

~Comercializador | distribucién con fecha de expedicién No superior a un afio.
FECHA ACTUALIZACION: J

MAYO 2025

'CONTROL DE CAMBIOS |

—— ——— —

VERSION  DESCRIPCION

DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

|
[
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
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I Version Imicial.

Se retira requisito de empaque del producto en bolsas de polietifeno.

Se incluye requisito especifico de productos de regional Sur o Fronteras.

Se a)usta a formato versién 3 “Cuando e! producto sea negoc.nado para yla regional sur o fronteras, aste se |
debe entregar embalado en materrales de primer uso acordes para ser transportados por medio aerec, va |
sca en cajas de cartdn, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los |
productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, temendo en cuenta que los mismos |
| seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se venficaran al!
fmomento de recibo de los produc’cos Y aquellas umdades que prPsenten dnfectos om’mn!g_ptrco) seran |

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los COdngS SIC de donde se menciona en ol documento .
debrdo a que ya no son utiizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porgue actualmente los codigos |
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacidn basado en Sistema SAP, camibia |
de “Fruver” a “Frutas”, En condiciones de transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON |
CONDICIONES”, ademas que El personal debe poseer dotacion acorde a la normatividad sanitaria para !.5
entrega del producto. En vida Gtil se cambia de tres dias a cinco dias el requisito de uempe de vida utd a |
partir de la entrega.
Las certificaciones deben ser entregadas al comusionista comprador el dia de la ncgoczaﬂon para hc.v
condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida Gtil se amplia el tiempo minimo a partir de h
entrega se cambia de tres a cinco dias. Para las certificaciones se'solicita: [!'  Certificacién  sanitana c|
| entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio ui
distribucion con fecha de expedicién no superiora ynafo. o
Se retiran del item ingredientes fa informacidn alli registrada y se deja No Aplica '
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res, 2674 de 2013 - Ministerio de |
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422, v se qeneraliza la NTC 729, i
Se retra en los Requisitos Especificos ~ item Contenido fa informacion alli registrada (y se deja como No |
| Aplica), la cual se adiciona vy ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona 1a Res. |
224 | 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural !
Se gjusta en Empaque y Rotulade - Presentacion del Producto fa informacion alli registrada deando la
especificacion de la presentacién “por Kg de producto”. I
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inq[mcrmnf
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y’
Leyenda de Transporte de Alimentos”.

" Actualizacién Informacién A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluyen Codigos SAP 20900733(" /

200002345 de acuerdo con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologra se actualizan requisitos

nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacién del producto por cédigo SAP. Cambins reaiizaidos por
JPMR Qct/2021.

Se ajusta al fermato PA-FO-75 Version 03

En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada nimero y adicional se agrega SAP 200002850

En presentacion de producto se agrega texto con el material asi: i
“En caso de requerirse compra_local por contingencia_y/o_por necesidad del servicio hacer uso del sigutente |
codigo:

SAP 200002850 Pifia™ kg.”

La inclusion de los cédigos son uso exclusive para compras locales en condiciones especificas por necesidad i
del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado por |
SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025 ‘

. Elaboré

___CARGO | NOMBRE | FECHA |FIRMA |
Profesional de Defensa Danery Alexandra |
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas

Reviso

Comité
Asesor
de
Fichas

| Técnicas

Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Abastecimientos Clase 1 | Gonzalez

Profesional de Defensa
Subdireccion General De
Operacion Logistica _
Profesional de Defensa i Iy S,

Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega 23/05/2025 |
__Innovacién Institucional |

Gisella Paola Garcia

Avendaiio 23/05/2025 }
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| PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

D e it

R —————

| TITULO H CcODIGO: PA-FO-75 | BTN E i
= ’ oaiiuinhAA RSP § .}
¥ | FICHA TECNICA DE | VERSION No. 03 [ Pignalde4 Ta
rcinein (SEETIER | PRODUCTO ALIMENTOS |~~~ [~~~ 4
R | FECHA: | 07 | 02 | 2025
PRODUCTO / NOMBRE PAPAYA

Codigo

SAP 200000534 JSAP 200001501 /SAP 200002331/ |
SAP 200002854

Clasificacion

FRUVER

Género: (Caricacea), Variedad: Carica papaya L, Tipo de

5 ZEE%%f:Eg: maduracién nimero 3. Verde claro con un 30% de color
Descripcion del amarillo en dos vetas. Baya ovoide, de piel lisa y delgada, de,
diversos tonos en la madurez. Semilla: De color castano
Producto :

; oscuro, redondas, rugosas Yy cubiertas de una capa

i mucilaginosa, de 5 @ 7 mm de diametro. El tamafio requerido |
del producto es: Peguefio. L

[ Ingredientes No aplica

Requisitos ) o -

Fisicoguimicos Na.apiiea ]

J Requisitos No aplica |

1 Microbioldgicos I . IS

| i Unidades de expresiénde lr.-sE

‘ Andlizis Proximal  |nutrientes por 100 g de parte

\ § l comestible del alimento

; Requisitos I #

i (e —t= - I

| REQUISITOS Nutricionales | ] |

. ESPECIFICOS - o

utﬁc?bna) ICBF 2018 - Papaya |

Otras
caracteristicas
del producto

|
|

Debe ser de una misma variedad y tamafioc uniforme.

Debe esta entero con la forma y el color tipico de la variedad, |
no tener atague por insectos. Debe estar fresco, limpio y sin|
humedad exterior y tener el péndulo cortado de raiz. Cascara:
consistente al tacto. No se permiten papayas con
magulladuras. i
El tamafio del producto es Pequefio, COn un peso en masa de |
500 a 1500 gramos. El producto se requiere de Calidad:
Primera - 1la.

El producto debe cumplir con la Norma Técnica Colombiana |
NTC 1270, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud |
y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

EMPAQUE /

| EMBALAJEY |

! ROTULADO

|

Presentacion del
Producto

SAP 200000534 / SAP 200001501 Papaya por Kg
SAP 200002331 Papaya por Lb

En caso de reguerirse compra local por contingencia v/o |

_ |por_necesidad _del _servicio hacer uso del siquiente |
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PAPAYA

|cédigo:

SAP 200002854 papaya* Kg - ;
El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso de
15 Kg. de peso bruto maximo, cumpliendo la norma técnica |
NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo

i [
||
. n
|
| |
|
‘Empaque y/o [Rural, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el
|
|

i
i | Embalaje numeral 4.1.3 de la norma técnica. Se debe emplear’

‘ separadores o insertos para evitar el roce de las papayas o

; dafio mecdnico, los separadores pueden ser papel periodico u
| | - |otro material que sea de primeruso.
| El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicion
i | Ritulsds humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
| ' producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al
s ‘ momento de ser empacado.

PRSI, I, R = . S
i VIF?I? l{ig{liziémﬁr%osnggtgy El producto se requiere con una vida Util minima de tres (3)
Q ENTIDA\D dias contados a partir de la fecha de entrega.

== - === =2 —

| En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No |
| debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias,
i También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo
I cerrado. El vehiculo que realice la entrega debera contar con la
| leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de
| Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el
! concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este
! documento no debe tener una fecha de expedicion superior a
| un ano. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados !
| en el capitulo VII de la Resolucién 2674 de 2013,
CONDICIONES DE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
TRANSPORTE medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar
! embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de
| transporte, que garanticen la conservacién de los productos,
| Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidadl,
i teniendo en cuenta que los mismos serdn consumidos en los
| 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se .
i verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
! unidades que presenten defectos organolépticos seran
i rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresca vy
: seleccionado al momento de |a entrega. El producto no debera
. |presentar ningin indicio de sobre maduracion o deterioro.
|
- CERTIFICACIONES Proveedor | Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
/ Maquilador/ Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio
Comercializador |y distribucidn con fecha de expedicién no superior a un afio.
|

- — S }A,. -~
FECHA ACTUAL];ZACION:

MAYO 2025

' CONTROL DE CAMBIOS

VERSION|  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO




Contmua chha Tecmca de Producto

B PAPAYA |

|
|
|

1 EVersm}n Inicial :

2 A]U.:IE a formato version 2. GP: 1000:2004, se incluye requisito de que no se permiten p: )dmtcni
maguliados Se incluye requisito especifico para la reglcnal Sur y Fronteras. i
Se retira: Cuando el producto sea negociado para a regional sur o front(’rab, este se debe _mrmmr

| embalado en matenales de primer uso acordes para ser transpartados por medio agreo, ya sea on cajas de |

3 | cartén, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos, |

; | Deberdn entregarse en excelentes condictones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos serdn |
: ‘ consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al memento di !
| | recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolépticos serdn rechazadas. B
! | producto no deber? presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro. |
! i Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el
i a | documento debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porgue |
i | actualmente los codigos son generados por este sistema de informacion, Los requisitos de transporte yi
[ ! certificaciones se actualizan a las necesidades actuales. L i
i ! Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica 1
| ¥ Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de |
! ‘ | Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agncultura y Desarrollo Rural y NTC 5422. !
E | Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No |
! lAphca) fa cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, agui se adiciona la |
i Res. 224 / 2007 de Min. Agnicultura y Desarrollo Rural.

5 \ Se retira en los Requisitos Especificos - item Requisitos Normativos la informacién alli registrada, la cual se
| adiciona y ajusta en | item Otras Caracteristicas de! Producto “E/ tamadioc def producto os Peguenio, con un
| peso en masa de 500 & 1500 gramos. El producto se requiere de Calidad: Primera - 19* ;
{ Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacidn del Producto la mformacidn alli registrada dejando la

t especificacidn de la presentacion “por Kg de producto”.
| Se adicionan requernimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspaccion
: Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” v |
| ... __ i“teyenda de Transporte de Alimentos”. L o i
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se IncluyL Codigo SAP 20000?3_.1 de c‘Luerc!a ‘
| 6 con listade de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutnicionales (TCN ICBF |
| 2018). Se ajusta presentacion del producto por codigo SAP. Cambios rcafrzados por JPMR Oc: 02 8
! Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03 ‘
| En cadigo se agrega la palabra SAP antes de cada nimerc y adicional se agrega SAP 200007854
{ En presentacién de producto se agrega texto con el materia! asi:
| "En caso de requerirse compra local por contingencia y/o por necesidad del servicio_hacer uso del siquiente
i 7 codigo:
| SAP 200002854 papaya‘kg”. i
| i La inclusion de los cadigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad {
‘del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado
| por SGOL. Cambios reaiizados por DASR. 23/05/2025
CARGO NOMBRE FECHA |FIRMA
Elabord Profesional de Defensa Danery Alexandra 23/05/2025 7
Abastecimientos Clase T Sanchez Rojas ‘ ne-]
Profespnayl de Defensa Maria Catalina Rodriguez 23/05/2025
Abastecimientos Clase I Gonzalez , -
1
- - ——— He i P Ty
Reviso Profesmnal de Defensa : ; ? ,
Gisella Pacla Garcia | |
- Subdireccién General De o  23/05/2025 |
Comité i i Avendario , |
Asesor | Operacion Logistica i L 3
do | Profesional de Defensa Q%
Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 L/ 7/
| Téenicas | Innovacién Institucional | ] |

Sandra Patricia Bolanoes

Secretario General (E) Rodriguez

23/05/2025

s
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Céntg'nua Ficha Técnica de Pra-cfuc.fo..;.

1 Jefe O![icina Asesora Juridfca et Bisaeria Cortes— : - i \_g
‘; Aprobé ‘ encargada de las funciones del 9 23/05/2025 4 -

 despacho de la Direccién General | BiEguerD

PAPAYA
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__E;ﬁ_rigsrCACIéh{_g_)g[__ABASTEClMEENTO |

Y

| TlTUl_O

Codlgo PA- FO-?S ‘

T
\
|
| ‘

Y I| FICHA TECNICA DE PRODUCTO Vers:on No. 01 Pagma 1 de 2
AsENein TBEETER | ALIMENTOS T |
g | Fecha: | 26 ‘} 03 | 2021 |
PRODUCTO / NOMBRE

GRANADILLA

Cédigo

200001789 // 200002515

Clasificacion

Frutas

REQUISITOS Genero: (Passiflora), variedad: ligularis juss, Con una forma algo
GENERALES redondeada. Tiene la cascara lisa, dura y con un acolchonado para
Descripcion del | proteger las semillas de la pulpa. La pulpa esta llena de semillas duras
Producto color negruzco, rodeadas por un aro gelatinoso, transparente, de color |
gris claro, con sabor acidulo aromatico, destinada para el consumo en
| fresco o como materia prima para el procesamiento ;
| Ingredientes No aplica [
Requisitos No aplica
i Fisicoguimicos e ]
Requisitos ,
! Microbiologicos Ha Aplea
i Requisitos .
i Nutricionales No.Aplica
i REQUISITOS La granadilla debe conservar la capa de cera natural presente en la |
| ESPECIFICOS cosecha, deben tener pedunculo y el corte debe guedar a la altura del
' primer nudo, libres de ataques de insectos o enfermedades. de aspecto
i Otras fresco y consistencia firme, con forma caracteristica de la variedad. El
caracteristicas | producto debe tener una denominacién comercial de calibre Tipo B de

del producto

pesc promedio de 128 gramos con un diametro de 77-71 mm, de Calidad
Extra de acuerdo a lo estipulado en ia NTC 4101 (ultima actualizacion).
Se aceptz hasta el 10% en peso de granadillas que correspondan al
calibre inmediatamente inferior o superior al senalado en el empaque

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir los requus:tos contemplados enla NTC 4101 y i
NTC 5422.

EMPAQUE
EMBALAJEY
ROTULADO

Presentacion del
Producto

SAP 200001789 Por Unidad
SAP 200002515 Por Kg

Empaque y/o
Embalzje

El empaque debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma |
tecnica NTC 5422. Se debe emplear separadores o insertos para evitar |
el roce de fas granadilla o dafio mecanico, los separadores pueden ser|
fabricados de cartén moldeado o pulpa mecanica virgen, No se adm:ten '
uso de papel periodico impreso comao insertos. !

Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y s;
de baja temperaturz, debe indicar: Nombre del preducto, fecha de<f
empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado

SR S S

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

E! producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias‘;
contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar almacenado en!
lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe |
almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar|
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto |




. Contmua Ficha Tecmcq de Producto

|
|
R
|

CONDICIONES DE TRANSPORTE

~ GRANADILLA -

transportado en furgén y!o vehiculo cerrado. Debe ser transportado en |
furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos |
referenciados en el capitulo Vi de la Resolucion 2674 de 2013

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio |

|

i aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales |

condiciones de calidad,

CERTIFICACIONES|Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

de primer uso acordes al tipp de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en exceientes.
teniendo en cuenta que los mismos serén
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas|
condiciones se verificaran al momento de recibe de los produclos y!
aguellas unidades que presenten defectos organolépticas seran'
rechazadas.

L ‘Certificacion sanitaria de entidad competente dando concepto Favorable | F

CONTROL

FECHA ACTUAL]ZACION

. I s e
DE CAMB!OS

SEPTIEMBRE DE 2022

o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion coni
; | fecha de expedicion no superior a un afio.

VERSION d)ESCRlPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version lmmai
o Ajuste al formmo PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya |
no son ut:hzaqos en la entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este sistema
de mformacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de “Fruver’ a “frutas”, En condiciones de‘
transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON CONDICIONES", ademas que El personal debe poseer
2 dolacion acorde a la normatividad sanitaria para la enlrega del producto
Las cerlificaciones deben ser enlregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las condiciones de
cemhcacmm.e, de los vehiculos. En la vida il se amplia el tempo minimo a partir de la entrega, se cambia de 3 dias a 5
dias. Para Iasnc.mtmcacsones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad compeltente dando Cencepto Favorable 0|
- lavorable conrequerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicién no superior a un afo. |
Se aclualiza formato PA-FO-75 version 01
Se ajusta en REQUISITOS ESPECIFICOS, item Ingredientes: Se retira la informacion “granadilla” y se coloca "No aplica
Se ajusta en E,SMF’AQUE -EMBALAJE Y ROTULADOQ en el item Presentacién del Producto. Se retira 1a informacion registrada 3
‘En canastilla con un peso maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo’, se coloca SAP 200001789 por Unidad Se mcluve
3 codigo SAP 2p000291.> Por Kg.
Se relira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuggo No |
debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
i entrega. El pmduc.to no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.
¥ | e — — e
] )
' CAIRGO NDMBRE FECHA !
. Profesional de Defensa Ing. Alim. Ingrid Marcela Alfonso
| Elaboré Abastec:mufn!oa Clase | Rodriguez U g SEP 2022
Directora Abastec:nuenlos N ~
Cldse | Adm. Roese Mary Enciso Melo D g (‘|—. Lﬂ&_’:}
— | — i i - =
|
. Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Emesto
Revis6 Abastecimienlos y Servicios Camacho Diaz U 9 SEP 2n
Subdicec!ari General. de Mag Adm. Emp. Hector Vargas 0 or a0
Contratacion Rocinguez U < u..P AN R
! Coronel (RA) Carlos Ernesto
Aprobd Secretario General (E) p il o ccie U g SEP 2022

|
[
i
|
|
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% VERSION No. 03

PRODUCTC / NOMBRE

PULPA FRUTA CONGELADA

| REQUISITOS

Codigo

200001522 / 200001522 / 200001523 / 200001524 /
200001525 / 200001526 / 200001527 / 200001528 / |
200001529 / 200001530 / 200001531 / 200001532/ |

Clasificacion

200001533 / 200001560 / 200001567 / 200002612 |
FRUTAS |

Pulpa azucarada, es un producto elaborado con puipa o'

GENERALES concentrados de jugo o pulpa de frutas con un contenido |
minimo de 60% de fruta y adicionado de azUcar. Deben|

Descripcion del |elaborarse en condiciones sanitarias aprobadas, la pulpa |

Producto deberd ser producida mediante frutas sanas y limpias. El

producto debera estar libre de materias o sabores extranos, el |

color y olor deberad ser uniforme y semejante a de la fruta de:

| o la cual se ha extraido. - o
Tagredienios Pulpa qe f:_'uta, azucar y aditivos de acuerdo con Ia Iegislacic'm:

sanitaria vigente. ]

El producto debe cumplir los Requisitos Fisicoguimicos'
' indicados: f
Parametro B | Min. | Max. |

Solidos s_olr._zb!es por lectura | 40 | ! ‘

refractométrica a 20°C (°Brix) L] \

_ Requisitos Contenido minimo de fruta a su °Brix 60 }
| Fisicoquimicos | Natural expresade como % ] \
; Limite r,néximo de azticar adicionada en a0 | |

fraccion en masa expresada como % M-
pH a 20°C o4

Parametros establecidos en la Res. 003929/2013, pulpa azucarada |
REQUISITOS El producte debe cumplir los Requisitos Mmrobno%oglcos_
| ESPECIFICOS indicados: e N

: REQUISITO n e m_ | oM
Mohos 3x103 ufc/go ||

Requisitos levadu;és > 2 __503 uiag o ml 4 m /?

Microbiolégicos ||Escherichiacoli | 5 0 | <10ufc/goml -

Salmonella spp 5 0 Ausent;;alfzsg 2 - 1

|

|

Requisitos Microbioldgicos. 5,17 Pulpa de frula sin tratamiento rermncn
congelada o no. Resolucién 1407 de 2022.

Requisitos -
Nutricionales No Aplica
. S_e requiere el producto en sabores surtidos, minimo los%
T siguientes: Fresa, Mango, _E)urazno,, Manzana, Tomate de!
Arbol, Curuba, Guayaba, Pina, Mandarina,

del producto

Lulo, Maracuya, |
Mora, Guanadbana, entre otros. i




|

I
Cantmua F:cha Tecmca de Producto

REQUISITOS NORMATIVOS

PULPA FRUTACONGELADA

e B e e e

|El producto debe cumplir con la Res. 003929 de 2013 dell

Ministerio de Salud y Proteccién Social, Res. 2674 de 2013 -|
Ministerio de Salud, Res. 5109 de 2005 del Ministerio de Salud y'
Proteccion Social y NTC 5468, Resolucién 1407 de 2022.

Resolucion 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y resolucsonl

1254 de 2023. _— ]

Presentacion
del Producto

EMPAQUE /
EMBALAJEY |
ROTULADO
Empaque y/o

Embalaje

Rotulado

REQUERIMIENTOS DE LA
- ENTIDAD

SAP 200002612 Bolsa por 1000 gr (1 Kg) |
SAP 200001521 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Mora '
SAP 200001522 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Fresa 3
SAP 200001523 Pulpa Fruta Congelada Sabor Guanabana

SAP 200001524 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Guayaba

SAP 200001525 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Limon

SAP 200001526 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Lulo

SAP 200001527 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Mandarina

SAP 200001528 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Mango

SAP 200001529 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Maracuya

SAP 200001530 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Pina

SAP 200001531 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Tamarindo ;
SAP 200001532 Pulpa Fruta Congelada Sabor Tomate Arbol |
SAP 200001533 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Uva |
SAP 200001560 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Naranja

| SAP 200001567 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Durazno

El producto debe empacarse en bolsa de polietileno de baJa
densidad de primer uso grado alimentario y embalado en
canastillas plasticas limpias, sin presencia de hielo o agua. .
El producto debe estar rotulado segin la Resolucién del.
Ministerio Proteccion Sccial No. 5109/2005, Resolucién 810 de
2021, Resolucién 2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023 y las
demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen.
La informacién suministrada en el empaque debe también

| declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion

:VIDA OTIL DEIJ. PRODUCTO Y El producto debe contar con una vida atil minima de seis (6)!

meses después de la fecha de fabricacion. El producto se recibe
en bodega, maximo quince (15) dias después de su fecha de |
fabricacion.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

TEl producto debe ser transportado en furgén y/o ‘vehiculo

cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV),"
expedido por el Ente Territorial de Salud. Este debe tener:
unidad de enfriamiento y equipo de medicion de temperatura.
Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el
capitulo VII de la Resoluciéon 2674 de 2013.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comermbllzador

° Reglstro permlso 0 notificacion sanitaria wgente i
» Acta de inspeccidn sanitaria Vigente expedida por el INVIMA |
con concepto favorable o favorable con condiciones. :

» Adicionalmente para el caso de los comercializaclores se!
debe presentar Concepto sanitario del sitio de.
almacenamiento expedida por la entidad competente,
concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con |
__fecha de expedicion no superior a tres afios. |
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' Contmua Fu:ha Tecmca de Producto _ i _ _ - PULPA FRUTA CONGELADA

| .
!  FECHA ACTUALIZACION: MARZO DE 2025

j CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Version Inicial

33149 y 33923,

Se incluye en los Requisitos Fisicoquimicos y Microbioldgicos la normatividad bajo la cual se
establecen los dichos parémetros.

Se retira de la Presentacion del Producto los cadigos SIC 36059, 33149 bolsa por 4000 gramas
y 33923 garrafa por 4000 mililitros, se deja solamente “Bolsz por 1000 gr (1 Kg)” Y sc|

Actualizacion informacion a Formato PA-FO-75 Version 01 y se retiran codlgos SIC 36059 ,i
i

2 iad:clonan codigos SAP por sabor de producto. |
' Se incluyen dentro de los Requisitos Normatives la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud, |
| Res, 5109 de 2005 del Min. De Salud y Proteccion Social y NTC 5468. _
Se ajusta el item empague y se retiran los codigos SIC y las presentaciones correspondientes a |
estos codigos. !
Se ajustan las CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/ Comercializador. ;
o Cambios realizados por JPMR / Abr-2021. e I
| Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 '
En codigo se incluye el material 200002612
- En requisitos microbicldgicos se actualizan de acuerde resolucién 1407/2022 asi:
ANTES DESPUES N
Paréametros establecidos en la NTC 5468 y Requisitos Microbioldgicos. 5,17 Pulpa de fruta sin ;
. Res. 003925/2013 tratamiento térmico, congelada o no. Resolucion 1407 de |
; “Pardmetro’ O il m [FM T c| | 2022. _
‘ Recuento de REQUISITOE nlc m I ™ H
microorganismos 5| 500800 1 Mohos y 103 ufc/g o [ 3x10® | 1
| mesdfilos UFC/g o m! ‘ levaduras 5 | 2 ml 1ufc/g o ml |
| Re%e;é:?gdz S{I el S|=<10] - % 0 Esc_herichia 510 <10 ufc}g o
| Recuento de ol ' : i e L
} Clostndium sulfito 5|<t0| - |0 Salmonella ) Ausenc;a/ZSg | _— F1i
| reductores UFC/g o ml LSPD R I o ml - L
Recuento de Mohos
3 } Levaduras UFC/g o rgl S | 100 | 260 { B
En requisitos normatives se agrega la Resclucion 1407 de 2022, Resolucidon 810 de 2021
Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. i
En presentaciéon del producto se incluye el material 200002612 para la descripcion va
contemplada por la ficha Bolsa por 1000 gr (1 Kg), material existente en el listade de
materiales entregado por oficina TIC y utilizado por las regionales. !
| En condiciones de transporte se retira el texto: E!l personal debe contar con la dotacion
completa y se cambia por e! texto: Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el
capitulo VII de la Resolucién 2674 de 2013.
En certificaciones se retira el texto: con fecha de expedicion no superior a un afo, toda vez que!
los conceptos sanitarios son emitidos por la autoridad sanitaria de acuerdo al enfoque de riesgo. f
{ Se incluye: Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto |
| sanitario del sitio de almacenamiento expedida por la entidad competente, concepto Favorable o |
! Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres afios”. Cambios |
. | realizados por MCRG / Mar-2025. e ]
CARGO | NOMBRE FECHA | FIRMA \\ J
Elaboro

Abastecimientos Clase I Gonzalez

Profesrqnql de Defensa Maria Catalina Rodriguez 14-03-2025 i M
‘?\\
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Comité
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de
Fichas
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Pro!iesional de Defensa
Abastecimientos Clase 1

Danery Alexandra
Sanchez Rojas

14-03-2025

Profesional de Defensa
Subdireccion General De
_Operacion Logistica

Profesional de Defensa
Oficina Asesora de
Planeacion e Innovacion
| Institucional

Direc;ora Abastecimientos
i Clase I

Sec;'etario General (E)

Gisella Pacla Garcia
Avendano

14-03-2025

Yamile Betancourt Vega

Norma Silvana
Montanchez Montenegro

14-03-2025

14-03-2025

Sandra Patricia Bolafios
Rodriguez

14-03-2025

| S
Jefe Oficina Asesora
Juridica encargada de las
funciones del despacho de
_la Direccion General

Martha Eugenia Cortes
Baquero

14-03-2025




PRCCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO Codigo: PA-FO-75
{ Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 01 Pagina 1 de 2
AGENEIA LOSISTICR ALIMENTOS :
N Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE SANDIA / PATILLA
Codigo 200000756 / 200001505 / 200002214 / 200002333
REQUISITOS B
GENERALES Clasificacion Frulas

Descripcion del

Fruto de esta planta, comeslible, esférico y de gran tamaro, con corteza verde

Producto muy dura y pulpa roja, muy <lulce y jugosa, y llena de pepitas negras.
Ingredientes No Aplica
; Requ:s:tc_:s ——

Fisicoguimicos
Requisitos )
i ioldgi No Aplica

Microbiolégicos o Apli

REQUISITOS Requisitos Tener en cuenta los parametros establecidos en la Tabla de Composicin

ESPECIFICOS

Nutricionales

Nutricional ICBF 2017, para Sandia.

QOtras
caracteristicas
del producto

Debe ser de una misma variedad y tamafio uniforme, debe presentarse entera,
con el aspecto, la forma y el calor tipicos de la variedad, debe estar fresca, limpia
y sin indicios de humedad exterior, debe tener el grado de madurez que permita
la conservacidén adecuada cel preducto en condiciones normales de manipuleo,
almacenamiento y transporte, debe enconlrarse, libre de dafios por ataques de
insectos, enfermedades, magulladuras, podredumbres, cicatrices y cortaduras.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con NTC 1271, NTC 5422, Decreto 3748/2004 el Min.
Agricultura'y Desarrolic Rural, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res.
224 /2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

SAP 200000756 — Sandia por Kg
Presentacion del | SAP 200001505 - Patilla por Kg
Producto SAP 200002214 — Patilla par unidad
SAP 200002333 — Sandia por Lb
EMPAQUE/ — =
EMBALAJE Y Empague y/o [Elproducto debe‘ ser entregado en canastilla con un peso méximo de 15 Kg por
ROTULADO Einbeilsie canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min.
| Agricultura y Desarrollo Rural.
El Rotulade del producto debe ser resistente a las condiciones de humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe indicar: Nombre del producte, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida util minima de seis (6) dias contados a partir
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD . | de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta
de inspeccidn Sanitaria orginal del Vehiculo, en donde conste &l concepto
Favorable para el transporie de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicién superior a un afio. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea na2gociado para ser transportados por medio aéreo,




| Continua Ficha Técnica de Producto .. SANDIA / PATILLA |

fluvial o terrestre; este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
: Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
; que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.
I Estlas -cond.lcm_nés se veriﬁcaran al momento de recibo de los productos y
i aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran rachazadas. El
, producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. I producto no deberd presentar ningtin indicio de sabre maduracion o

| deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor/ | Ceriificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
- Magquilador/ Comercializador

favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucian con fecha de |
expedicién no superior a un afio.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021 ]
| i
CONTROL DE CAMBIOS \ - n8
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Versian Inicial.
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retira cédigo SIC de dande se menciona en el documento debido a que ya no es
utilizado en la entidad y se incluye cédigo SAP, porque actualmente los cddigos son generados par este sistema de
2 informacion, Se agrega en el nombre la denominacion “sandia”, ya que asi es llamad en varias regiones del pais. Se cambia
descripcion basado en NTC 1271, se incluyen requisitos nutricionales basados en informacion temada de la Tabla nutricional
de ICBF 2015 para patilia.
‘8e incluyeen los Requisitos Generales ~ item Requisitos Normativos 1a Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo'Rural'y NTC 5422.
Se retira en los Requisitos Especificos - item-Contenido la infermacién alli registrada (y se deja como No Aplica), fa cual se
adiciona y jajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empagque, aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
3 Desarrollo Rural
Se ajusta en Empagque y Rotulado — Presentacién del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion “por Kg de producto”.
Se adiclonan requerimientos para el vehiculo'que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccién Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el conceplo Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”.
Ajuste al formato PA-FO-75 V01, Se incluye -cédigo SAP 200001505 (Patilla) aplicado a comedores de acuerdo con lo
4 establecido por SGOL, se actualizan requisitos nutricionales de acuerdo con lo establecido en la Tabla de Composicion
Nutricional ICBF 2018. Cambios realizados por JEMR Ago/2021.
5 Se Incluyen Codigos SAP 200002214 /200002333, de acuerdo con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia,
se ajusia presentacion del producto por ¢adigo SAP. Cambios realizados por JPMR Qcl/2021.
|
CARGO ‘NOMBRE - = | FECHA
[ - AT 2
Profesipnal de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta DeT e
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero @ ? Uil mt
: Direntorg égiitalcim!emos Adm. Rose Mary Enciso Melo @ ? Doy m"
! |
|
; Subdirector General. de Coronel:(RA) Carlos Ernesto Mm= Ay
Revisé Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz y - Qr‘T 4-[;2 i
Subdirector General. de | MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas Ty npr W
Contratos Rodriguez i AV R A
. | Coronel {RA) Carlos:Ernesto ' fl = e s
Aprobd Secrel:arfo General (R} Camacho Diaz {Eﬁ f 4(»T LA fe‘f 1




