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PRODUCTO / NOMBRE ARVEJA DESGRANADA
]f "~ Codigo 200001799
Clasificacion Verduras ‘
REQUISITOS Género: Pisum sativum L., Variedad: Sativum, semillas con un color verde
GENERALES Descripcion del intenso, ligeramente brillante, frescas, limpias, tiernas, fragiles, superficie lisa. |
Producto Semillas de forma esférica, a las cuales se les ha retirado |2 vaina, de color
L Verde Intenso. N
Ingredientes Nao Aplica - L —|
: R"equigitc}s No Aplica
Fisicoguimicos _ 1
Requisitos ; i
Microbiolégicos No Apiica ]
REQUISITOS |  ~eauisitos No aplica |

ESPECIFICOS

Otras caracteristicas
del producto

Deben ser firmes al taclo, no debe tener deterioro en su coler, olor y ap'aTiencia
debido a exceso de humedad, no deben tener indicio de ataque causado por
hongos.

Contenido No Aplica
Requisitos NTC 1250, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min.
Normatives | Agricultura v Desarrolio Rural

Presentacion del
Producto

Por Kg de producto.

| EMPAQUE Y
' ROTULADO

'
§
i

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

 transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias, Tambien debe ser

debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar
Acta de Inspeccion Sanitaria original de! Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporie de alimentos, Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior 2 un afio. Dando cumplimiento a los requisitos
referenciados en el capitulo VI de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo.?
fluvial o terrestre, este se debe entregar embaladc en materiales de primer uso
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacién de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas condiciones
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquelias unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. E producto debera estar
totalmenle fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no
debera presentar ningin indicic de sobre maduracicn o deterioro.

Empaque

El producto debe ser empacado en bolsa de polipropileno. Entregado en
canastilla con un pese maximo de 25 Kg dando cumplimiento la NTC 5422 y
Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura ¥ Desarrollo Rural.

Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad y de
baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor,
fecha de empague, lote de producto Yy peso neto al momento de ser empacado.

Vida Util

El producto se requiere con una vida util minima de cince (5) dias
contados a partir de la fecha de entrega.
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o Toificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
i CIONES Proveedor/ o = :
5’:1-5::&&0”, Comircial\;z: ot Favorable o favorable con reguerimientos para sitio de acopio vy
1 = ANeat® | distribucion con fecha de expedicion no superiora un afio, N
T FECHA AGTUALIZACIONDE | vam7odes0od R
MARZO de 2021
CONTENIDO: | B SE s -
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
VERSION [ DESCRIPCION DE CAMBIOS '
|1 |Versiéninial o ~ S0 PO
Ajuste a formato version 2, GP: 1000:2004
S ‘e incluye requisito especifico para el producto Tegociado para la Regional Sur o Fronteras. Se indica que el producto
. _ ldebeserdelaCalegorial E— ; B S
i Ajuste a formato version 3. Se incluye la Clasificacion del Producto. Se actualiza Contenido, Presentacion del Producto
'y Empaque. Se retira. "Cuando el producte sea negociado para la regional sur o fronteras, esle se debe entregar
embalado en materiales de pnmer uso acordes para ser lransportados por medio aéreo, ya sea en cajas-de canan,
a sacos de polipropileno u otras alternalivas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en
excelentes condiciones de calidad, leniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a
i su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
i presenlen defectos crganolépticos seran rechazadas. £l producto debera entregarse totalmente verde. El producto no
| debera presentar ningun indiclo de sobre maduracion o delerioro” Se relira del ltem Cerlificaciones "Cumplimiento del
| Decreto 3748/2004 el Ministerio de Agricullura y Desarrollo Rural.” . : .
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se reliro el codigo SIC de donde se menciona en el documento debido.a que
yano es ulilizado en la entidad y se incluye el codigo SAP. porque.actualmente los codigos son generados por esle
! sistema de informacion, Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de “Fruver' a “verduras’,
En condiciones de lransporte y almacenamiento se actualiza Ia informacién basada en los requerimientos actuales de
5 Ja Entidad
En la vida Gtil se amplia el tempe minimo a partir de la entrega se cambia de tres (3) dias a cinco (5) Dias, a partir de la
| fecha de entrega
. Para las cerdificaciones se solicita Cenificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
o | favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con fecha de expedicion no superior aunafo.
Se incluye en fos Requisitos Generales - item Requisitos Nomaalivos la Res, 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res.
224/ 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Se relira en los Requisitos Especificos ~ item Contenido 1a informacion alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el
item Empaque y Rotulado - ilem Empaque.
6 | Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando fa espeaificacion
de la presentacidn “por Kg de producta”, se incluye la Ministerio de Salud y Res, 224 / 2007 de Min: Agricultura y
Desarrollo Rural.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza ta entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria onginal
del Vehiculo, en donde consle el concepto Favorable para el fransporte de alimentos” y "Leyenda de Transporte de
R | Alimentos L ) - o o m
CARGO NOMBRE FECHA
. PD Abastecimiente Ing. Ahm. Jenny Patricia Molla .
Elaboro Clase | Romero /2” 7 2
Direclora i
Abastegimienio Glase'l Adm. Rose Mary Encise Melo /ig - 3. ?/
Subdireclor Gral ke 1 T
‘ Coronel (RA) Carlos Emesto
Revisé Abastecimientos y _ _
| camwctofi: | 42-D3-2]
Subdirector General de | MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas ‘ b R~ 2 {
| Conltratos Rodriguez. )
- Coronel Juan Carlos Riveros E o
Aprobd Secretario General Pineda /(2 " 0} 2/
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PRODUCTO / NOMBRE

CEBOLLA CABEZONA

= Codigo 200001541 200002338/200002833/200002834
, REQUISITOS | Clasificacion Verduras
| GENERALES Desevioeibn Cebollas de variedad Allium Cepa L. Raiz fibrosa, poco brofun&ai'
del Pro%ucto y sin ramificaciones, el tallo esta dividido en dos, el superior
aereo y el inferior que forma el bulbo tunicado.

Ingredientes No Aplica
Requisitos - T :
? Fisicogquimicos g Aplica ]
i Requisitos . i
| Microbioldgicos N A?]fa o E g
| Upidades de exprescn de log !
Analisis Proximal | nusrientes pr 100 £ de parts !
o |, comestble del alimenta 1
| . Humedadfg) | 03 '
. Requisitos Energia »(‘icai b 20
| Nutricionales Proteina (g} 14

REQUISITOS . Carbohidratos Totaies (g} | | ) Ly S

ESPECIFICOS Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 - Cebolia

Cabezona

QOtras
caracteristicas
del producto

|
Categoria I. El didmetro ecuatorial del producto debe ser de 71|
mm a 90 mm. 5
Las cebollas de categoria I, deben ser de buena calidad, su
forma y color deben ser caracteristicos de la variedad. Deben
ser firmes y compactos, no deben tener retofios, ni
perforaciones, ni tallos dures. No deben tener hinchazdn
causada por un desarrollo anormal, deben estar libres de
nudos en la raiz. Se permiten manchas ligeras que no afecten
la dltima piel seca que protege la pulpa.

Debe estar libre de plagas, mohos u hongos o dafios causados
por éstas.

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1221, NTC 5422 Res. 2674 de 2013 del Ministerio de.
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural |

EMPAQUE /
EMBALAJEY
ROTULADO

Presentacion
del Producto

SAP 200001541 - Cebolla Cabezona por Kg ]

SAP 200002338 - Cebolla Cabezona por Lb

En caso que se requerirse compra local por contingencia |

y/o por necesidad del servicio hacer uso de los siguientes |

codigos: g
|

SAP 200002833 cebolla cabezona * kilo - i
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SAP 200002834 cebolla roja * kile :

i

El producto debe ser entregado en canastilla en cantldades,

' ‘ inferiores a 20 kilos el producto por canastilla, debe estar»

Empaque y/o |empacade en bolsa de polipropileno cumpliendo la nonma;

Embalaje técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y

! Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener en!

{cuenta el numeral 4.1.3 de Ja norma técnica. !

El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones

humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del!

producto, nombre de proveedor, fecha de empaque; lote de:
producto y peso neto al momento de ser empacado.

Rotulado

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y N
| REQUERIMIENTOS DE LA
i __ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega ;

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
! “TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
! Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el conceplo
{ Favorable para el transporte de alimentos, Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un afio, Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
§ la Resolucion 2674 de 2013,

CONDICIONES DE Cuando el producto sea negociado para ser transpartados por

TRANSPORTE medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado |
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberéan
entregarse en excelentes condiciones de calldad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias .
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones. se verificaran |
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que |
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
| producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
‘momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
| Indicio de sobre maduracion o deterioro.

~ CERTIFICACIONES Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto
Proveedor / Maquilador/ |Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y |
Comercializador | distribucién con fecha de expedicion no superior a un afio. |

1‘ FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025.

1 'CONTROL DE CAMBIOS

VERSIDN DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

! 1 'Versmn Imcrai i

' 2 A]uste a formato version 2. GP: 1000 2004
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Se incluye requisito especifico para el producto negociado para Ia_m?igg_‘;;ﬁ'élkéar”y?
Fronteras. |

AJuste 2 formato version 3. Se cambia el Contenido de "En canastilla con un peso'
minimo de un (1) Kilogramo" a "En canastillas con un peso maximo de 25 Kilos". Se‘
retira: "Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se!
debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados '
por medio aéreo, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras|
alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en|
excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran:
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se;
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten
defectos organolépticos serén rechazadas. El producto debe estar totalmente firme aI
tacto, no debera presentar ningln indicio de sobre maduracion o deterioro”. Se retira:
"Debe estar empacado en bolsa de material de polipropileno por un (1) kilo. El
empaque debe cumplir con la Resolucién del Ministerio de Agricultura y Desarrollo
Rura! No.00224 de 2007 v normas técnicas NTC 1221-2 Numeral 3 y 5.10."

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cédigos SIC de ‘donde se'
menciona en el documento debido a que ya no son utilizados en la entidad y se
incluye los cédigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este
sistema de informacién. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de !
“Fruver” a “verduras”.

En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:
“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni!
transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o
vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo
VII de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o |
terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo
de transporte, que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse:
en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se;
verificarén al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten
defectos organolépticos serén rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco |
y seleccionado al momertto de la entrega. El producto no deberd presentar nrngum
indicio de sobre maduracion o deterioro”. '
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la!
negociacion, para las condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida util se !
amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de 3 dias a 5 dias. Para las |
certificaciones se solicita: O Certificacion sanitaria de entidad competenle.
dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
distribucion con fecha de expedicion no superior a un afo.

'Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacién del Producto la informacion alli

Se retira de los Ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica.

Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de
2013 - Ministerio de Salud, Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural y
NTC 5422.

Se retira en los Requisitos Especificos ~ item Contenido la informacion alli registrada,
la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empaque. |

registrada dejando la especificacién de la presentacion “por Kg de producto”, se|
adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. ‘

| Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto

“Acta de Inspeccién Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”. |
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Reviso

Comité
Asesor
de
Fichas
Técnicas

lActuahzacién 'Infor'nmcec’m A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Codigo SAP
| con listado de materiales aportade por SGOL

! Se actualiza formato PA-FO-75 version 03

__ CEBOLLA CABEZONA |

En item cadigo se incluye materiales SAP 200002833/ 200002834

% se elinmna de OTRAS caracteristicas del
i vatiedad cebolla de Allium cepa L, las

producto "Cebolla Cabezona Blanca”, de dado que puede ser do la |
cuales se distinguen principalmente por su color, forma, sabor y

[ Lamane del bulbo segun la NTC 1221 segunda actualizacion

En presentacion de producto se agregan

I "En caso que se requerirse compra local por contingencia y/o por necesidad del servicio hacer uso de los

: siquientes codigos:
| SAP 200002833 cebolla cabezona * kilo
SAP 200002834 cebolla roja * kilo®,

texto con los materiales asi:

La inclusion de los cadigos son uso exclusive para compras locales en condiciones especificas por necesidad
i del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado
| par SGOL. Cambios realizados por DASR, 23/05/2025 |

~ CARGO

27[)0002337& ;ie 7675}.}.1@!’(?0
| y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF
| 2018). Se ajusta presentacion del producto por cadigo SAP.Eambr‘os realizados por JPMR Oct/2021.

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase 1

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase 1

Profesional de Defensa
Subdireccion General De
Operacion Logistica
Profesional de Defensa
Oficina Asesora de Planeacion e
Innovacion Institucional

Secretario General (E)

o [ NOMBRE FECHA _'"Ffri'M'A .
SR
Maria Cegglrigzlg.zodrlguez 23/05/2025 |
Giselfviiﬂlaaﬁgarcia 23/05/2025
e da Plreaciine | Yamila Balancourt vege. | 2310572028
SandraRl;Zt:ii;:LaezBolaﬁos 23/05/2025(

Jefe Oficina Asesora Juridica
encargada de las funciones del

despacho de la Direccion General

Martha Eugenia Cortes
Baquero

'MB

B My
23/05/2025%%%‘%
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PRODUCTO / NOMBRE

CEBOLLA LARGA

|

Codigo

SAP 200001447°7 SAP 200002828

Clasificacion

Verduras '

|
i REEQN%ISII;); Género: (Allium Fistulo Sum L.), Desarrolla 2 a 6 brotes ©
= RA Psterindibn ramificaciones de tamafio parecido y que se cosechan al estado
E del Prol:cniucto verde. La parte comestible estd compuesta por el pequeno tallo|
g que es recubierto por las partes envainadas de las hojas y que|
; conforman un falso tallo blanco, similar al del puerro. f
: Ingredientes No Aplica j
I Requisitos i R o 1
; Fisicogquimicos el Ahlics ) i
| Requisitos .
; Microbiologicos o Apyed . SN
Requisitos : i
e No Aplica |
REQUESLIDS Piclonses No debe presentarse fraccionada, rota o arrancada, debe estar"
ESPECIFICOS P ‘ |

Otras
caracteristicas
del producto

libre de residuos de tierra, dafios mecanicos o de otra indole y'
con la epidermis exterior completa y libre de dafios causados |
por plagas y no presentar indicios de pudricion o magulladuras. _
El tallo debe estar entero y sano con la forma caracteristica, de |
aspecto fresco, libre de ataque de insectos y enfermedades. i
Cebolla Larga, Tamafio Larga, Calidad 12. el tamefio largo debe
tener una longitud de 15 cm. a 24.9 cm. y un diametro de 1.5
cm.a 1.9 cm. "

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1222, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio
Rural.

Presentacion
del Producto

SAP 200001447 CEBOLLA LARGA * KILO

SAP 200002828 CEBOLLA LARGA * KILO. Este material es de
uso exclusivo para compras_locales _en territorio con
funcionalidad exclusiva.

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Empaque y/o
Embalaje

El producto debe ser entregado en canastilla plastica con un‘
peso maximo de 20 Kg, la canastilla de fondo perforado en
rombos o lineas, suelto o atado, cumpliendo la norma técnica
NTC 5422, NTC 6753 y con la Res. Min. Agricultura y Desarrolio |
Rural 224 / 2007. .

Rotulado

E! Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones éle
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del!
producto, nombre de proveedor, fecha de empague, lote de |
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REQUERIMIENTOS DE LA
. ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES

Proveedor / Maquilador/

Comercializador

FECHA ACTUALIZACION:
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CEBOLLA LARGA

producto y peso neto al momento de ser empacado, |

El producto se requie
dias con

re con una vida Util minima de
tados a partir de la fecha de entrega.

cinco (5) E

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias,
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un ano. Dando .
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de |
la Resolucién 2674 de 2013. |

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que |
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en |
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias |
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran |
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que |
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El:
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no deberd presentar ningun |
Jindicio de sobre maduracion o deterioro. i

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la |
entidad competente como Favorable o favorable con
requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de |
alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un§
afo,

MAYO 2025

ONTROL DE CAMBIOS

ey T DY . B
ERSION l DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS

1 i Versién Imcial,
2
[ o~
:Se ncluye requisito es

3

' Ajuste a formalo version 2. GP:1000:2004

pecifico para el producto negociado para la Regional Sur o fronteras,

DEL PRODUCTO




 Continua Ficha Técnica de Producto ...
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Se ajusta a formato version 3. Se retira reguisito especifico: Cuando el producto sea ncqcc:adn pary Ia.
regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser!
transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras alternativas que |
garanticen la conservacion de los productos. Deberén entregarse en excelentes condiciones de calidad, !
teniendo en cuenta gue los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de récibo. Estas !
condiciones se verificarén al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que Dresenten?
defectos organolepticos seran rechazadas. El producto en el momento de I3 entrega debera estar totalmente | ‘
firme al tacto y fresco. Se retira de las condiciones de empaque: " El empaque debe cumplir con la Res. Min.

Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007" y "para la entrega del producto se debe tener en cuenta el‘
numeral 4.1.3 de la NTC 5422". Se retira de certificaciones: Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. |
Agricuitura y Desarrollo Rural. Certificado: Certificacion de INVIMA Conceplo Vigente: Favorable para sitio i
de acopio y distribucion. Certificacion de INVIMA Concepto Vigente: Favorable para vehiculo de distribucion. |
El personal debe poseer dotacion completa para l2 entrega del producto. Las certificaciones deben 5er‘
entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion. Se retira de certificaciones la exigenca: |
Cumplimiento a! Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura vy Desarrollo Rural. |

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se mencicna en el documenm 1
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los ¢ddigos SAP, porque actuaimente los codigos !
son generados por este sistema de informacién. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia
de “Fruver” a “verduras”. 1
En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de (2 siguiente manera: !
“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con'
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo ceriado. Se debe cumplit con ‘
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de Iz Resolucion 2674 de 2613, i
Cuando ef producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terréstre, este se debe !
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que qaranticen 131
conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, temendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en fos 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
se verificarén al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten c!cfm:cos
organolépticos serdn rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al momeanto de
fa entrega. El producto no deberd presentar ningtin indicio de sebre maduracion o deterioro”,

De los requisitos normativos se retira especificaciones de tamafio vy calidad v se pasa esta informacion @
ctras caracteristicas del producto.

Se retiran requisitos especificos para productos negociados para la Regional Sur o Fronteras.

En la vida Gtil se amplia el tiempe minimo a partir de 12 entrega se cambia de tres a cinco dias.

Para las certificacionas se solicita: OCertificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acepio y distribucién con fecha de expedicion no
superior a un ano.

Se retira de los Ingredientes la Cebolla Larga y se deja No Aplica.

Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural,

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenide la informacion alli registrada, la cual se adiciona y
ajusta en el itern Empaque y Rotulado - item Empaque.

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacién alli registrada dejando la
especificacidn de la presentacion "por Kg de producto”, se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y |
Desarrollo Rural. ¢
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza |a entrega del producto. "Acta de Inspaccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
"Leyenda de Transporte de Alimentos”.

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 !
En los items de requisitos normatives, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y |
tubérculos frescos especificaciones de empague.

En presentacion del producto se incluyen el cadigo SAP 200002828 CEBOLLA LARGA * KILO, Este material
es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.

En condiciones de transperte se incluye el texto “E! vehiculo que realice la entrega deberd contar con ia
leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS".

En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requermientos para sitio de
expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025,

CARGO NOMBRE | _FIRMA

l Elaboré

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase I

Maria Catalina Rodriguez
Gonzalez

23/05/2025 |
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FICHA TECNICA DE PRODUCTO
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AEENE LoerTER ALIMENTOS
TS Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE CEBOLLA ROJ:A
_,
i/
Codigo 200001448 / 200000161 / 200002324
REQUISITOS Clasificacion Verduras
GENERALES La cebolla es una hortaliza que posee un bulbo de forma esférica y con capas
Descripcion del | concéntricas. Las cebollas rojas, a diferencia de las blancas, confienen un tipo de
Producto antioxidantes, las antocizninas, que son los pigmentos nalurales gue les
confieren el coler viclaceo.
ingredientes No Aplica
Requisitos .
Fisicoguimicos W Rl
Regquisitos s
Microbiolégicos i
Requisitos i
i |
Nutricionales NoAph
Cebolla Cabezona Roja, categoria |. El didmetro ecuatorial del producto debe ser
de 7imm a 80.mm.
REQUISITOS Las cebollas deberan encontrarse en: condiciones satisfactorias al lugar de
ESPECIFICOS deslino, enteras: se iolera la presencia de pequefias grietas en la superficie de la
piel o ausencia de parle de ésta, siempre y cuando la pulpa quede protegida,
exentas de cuzlquier dafio causado por congelamiento, libres de humedad
Ctras extemna anormal, de plagas, moho u hongos o dafics causados por éstas, el tallo
caracteristicas | debera estar doblado o con un corie limpie v la longitud no podré exceder los 4
del producto | centimetros.
Sana con la forma caracteristica, de aspecto fresco, fimpia y libre de ataques de
insectos y enfermedades. De color rojo las cebollas deben estar en un estado y
fase de desarrollo que les permita conservarse bien duranie el transporie y
manipulacion. La cebolla debe estar libre de raices y hojas para lo cual se debe
realizar un buen curado de los bulbos y regular las condlc:ones de humedad y
temperatura en el almacenamiento.
, El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 /
REQUISITOS NORMATNQ?' 2007, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud, NTC 1221 y NTC 5422.
Presentacion del | SAP 200001448 / 200000161 - Cebolla Roja por Kg
Producto SAP 200002324 — Cebolla Roja por Lb
EMPAQUE/ Empaque y/o El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso minimo de veinte (20)
EMBALAJE Y Embalais Kilogramos cumpliendo la NTC 5422 y Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural
ROTULADO | 224 /2007
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del proveedor,
fecha de empaque, Iote de preducto y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere ccn una vida util minima de seis (6) dias desde el
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | momento de su entrega.
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i

f:ONDICIO.NEs DE TRANSPORTE | Cuando 2l producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo,

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse
ni lransportarse con diferentes sustancias, También debe ser transportado en
furgdn y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega debera contar con
la leyenoa “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccién
Sanitaria original‘del Vehiculo, ‘'en donde conste el concepto Favorable para el
transporte de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion |-
superior @ un afo. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el
capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en maleriales de primer uso
acordes al lipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo,
Eslas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas: El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado 'al momento de la
entrega. £l producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o
deterioro.

_CERTIFICACIONES Proveedor / Certificacién sanitaria de . enlidad competente dando Concepto Favorable o
~ Maquilador/ Comercializador

favorable con requerimientos para silio de acopio y distribucion con fecha de
expedicion no superior a un afo.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Versién Inicial.

Se incluye en los Requisilos Generales — item Requisitos: Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y NTC 542
Se refira en los Requisitos Especificos — [tem Contenido |a informacion alli registrada, la cual se adiciona y-ajusta en el item
Empaque y Rotulado - item Empaque y en los Requisitos Especificas ~ ltem Otras caracteristicas del producto.

Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacién del Producto la informacién alll registrada dejando la especificacion de la
presentacion “por Kg de producto”, se adiciona la Res, Min, Agricultura'y Desarrollo Rural 224 / 2007,

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccién Sanitaria original del
Vehlculo, en dende conste el concepto Favorable para el transparte de alimenlos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos".

Actualizacion Informacion A Formalo PA-FO-75 Versién 01, se Incluye Cédigo SAP 200002324 de acuerdo-con listado de
malteriales aportado por SGOL y Tecnologia, se ajusta presentacidn del-producto por cadigo SAP. Cambios realizados por
JPMR Oct/2021. ;

CARGO NOMBRE ‘ FECHA

Elaboré

Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta ner
Abastecimientos Clase | Romero a 7 0C am

Reviso

Directora Abastecimientos Tr i
Clase | Adm, Rose Mary Enciso Melo . Q ¢ UCT a0

-, o T ‘

5 i 1&
Subdirector General. de Coronet (RA) Carlos Emeslo . T BT Y / ;
Abastecimientos y Servicios Camacho Difaz g} ? UCT 282 3 ﬂW

Subdirector General, de MSe. Adm. Emp. Héctor Vargas

Contratacién Rodriguez 5@ ? []CT 2&2'5 @2

Aprobd

/
4
Secretario General (E) Coronel gv‘-\a}cﬁsrluizfrneslu @ E . 2&23 WW
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PRODUCTO / NOMBRE

CILANTRO

Caodigo SAP 200001451°/ SAP 200001114 / SAP 200002829
_ Clasificacion Verduras
RE%‘:EISIISSS Género: Coriandrum Sativum L, Variedad: De huerta. Color
GENERA 4 verde intenso, brillante, sin picaduras de insectos, bordes
Pk A hojas limpias, follaje abundante, tall t
del Producto enteros, hojas limpias, fo aje abundante, tallos cortos vy
delgados. No debe mostrar hojas amarillas, sucias, con puntos
negros o color café, tampoco flores. |
Ingredientes No Aplica
Reguisitos ’ o
Fisicoguimicos S iplacy o _
REQUISITOS |, hcquisitos No Aplica
. Microbiologicos
ESPECIFICOS = =
Requisitos No Aplica
Nutricionales P L
Otras Las hojas deben tener aspecto fresco, libre de humedad, sin
caracteristicas | manchas, no debe presentar color amarillo en sus hojas, ni
del producto | maltrato, ni atague de hongos.

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura vy Desarrollo Rural.

Presentacion

SAP 200001451 CILANTRO* KILO
SAP 200001114 CILANTRO* LB
SAP 200002829 CILANTRO* KILO. Este material es de uso

Nombre del|
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de..
producto y peso neto al momento de ser empacado.

del Producto exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad
exclusiva.

EMPAQUE / El producto debe ser entregado en canastilla p!astrca con un
i peso maximo de 10 Kg, la canastilla de fondo perforado en|
EMBALAJE Y | Empaque y/o b " |
ROTULADO Embalaje rombos o lineas, sueltc ¢ atado, cumpliendo la norma técnica
NTC 5422, NTC 6753 y con la Res. Min. Agricultura vy Desarroilo

Rural 224 / 2007.
El Rotulade del producto debe ser resistente a condiciones de

Rotulado humedad y de baja temperaturz, debe indicar:

f

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.
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CONDICIONES DE
TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No|
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicidn superior a un afio. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
la Resolucion 2674 de 2013,

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
indicio de sobre maduracién o deterioro,

El proveedor deberd acreditar: Concepto sanitario emitido por la |

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con!
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicidon no superior a un

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025 %

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

“I'Actualizacion a Formato NTC GP 1000 y se completan condiciones generales y especificas con relacion a los

ano

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO |

Verﬁton lmrlal

prod_@g[gs__r}_eqocuqc{oipara la Regional Sur o Fronteras.

Ajuste a formato version 3. Se incluye Clasificacion. Se retira de la Descripcion del Producto “Frutos sanos,
maduros, limpio vy desecados”. Se retiran los requisitos fisicoquimicos toda vez que estos no corresponden al
producto, Se relira del item Contenido "El producto debe entregarse en atados -organizados dentro de
 canastilia”. Se retira: "Cuando el producte sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe
j entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en
I cajas de carlon, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los produetos,
Deberdan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas, El
producto no deberd presentar ningdn indicio de sobre maduracién o deterioro, deben ser totalmente firmes
al tacto" Se retira del item Empaque:; "El empaque debe cumplir con la Res. Min, Agricultum y Desarrollo |
Rural 224 / 2007. El producto debe venir en canastillas limpias y desinfectadas, El producto debe ser!
entregado en canastilla de fondo perforado en rombos o lineas, suelto o atado" a "El producto debe ser|

entregado en canastilla, curnpliendo la NTC 5422."

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron 10s codlgos SIC de donde se menciona en el documento |
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los cadigos |
S0N qenomdos por este sistema de informacion, Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia
de "Fruver” a “verduras”, ) i
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En condiciones de transporte y almacenamiento se ‘actualiza de la sngwente manera:

“En lugar fresco, seco y ventilade, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarsg con
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/e vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de fa Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados per medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la|
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo enl
cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones |
se verificaran al momento de recibe de los productos y aquellas unidades que presenten defectos |
organolépticos seran rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al momento de |
fa entrega. El producto no deberé presentar ningun indicic de sobre maduracion o deterioro”.

Se solicita: @ Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable conl

requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicién no superioraunafo. —
Se retira del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica i
Se incluye en Jos Requisitos Generales - item Requisitos Nermativos la NTC 5422, Res. 2674 de 2013 .
Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. i
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y
ajusta en ei item Empaque y Rotulado - item Empaque,

5 5 Se ajusta en Empaque y Rotulade - Presentacién del Producto la informacidn alli registrada dejando Ia
i especificacion de la presentacién “por Kg de producto”, se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura v |
Desarrollo Rural |
; Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion f
{ Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos™ vy i
| "Leyenda de Transporte de Alimentos”. e e
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 i
! En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas v;
! tubérculos frescos especificaciones de empaque.
! En presentacion del producto se incluye el codigo SAP 200001114 CILANTRO* LB de acuerdo ai listado |
f 6 proporcionado por oficina TIC de codigos existentes para este producto, y el cadigo SAP 200002829!
! CILANTRO™ KILO, Este material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad |
| exclusiva, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. 3
h En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitic de acopio y distribucion por |
! Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |
\ expendio ¢ almacenamiente de alimentos y bebidas. Cambios realizades por MCRG May /2025. . '
CARGO NOMBRE FECHA
| ; Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez |
i Elaboro i
; Abastecimientos Clase I Gonzalez E 2052025
Profesional de Defi : Danery Alexandra : s
| g ge Detensn. | ey ot | 23/05/2025
' Abastecimientos Clase I l Sanchez Rojas
Reviso Profesional de Defensa ; .
A g Gisella Paola Garcia
Comité Subdireccion General De Avendaio 23/05/2025
Operacidn Logistica
Asesor - -
de Profesional de Defensa 5
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
Técnicas Innovacién Institucional
. Sandra Patricia Bolafios |
Secretario General (E) atricia Boia 23/05/202
Rodriguez
o e | i
Jefe Oficina Asesora Juridica i e
. ) Martha Eugenia Co [ ' /
Aprobo | encargada de las funciones del g Cortes " 23/05/2025 | v
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RS Coen ALIMENTOS
R ey (e Fecha: | 26 03 2021 o
PRODUCTO / NOMBRE CIMARRON
5,
Cédigo 200000811 /200001874 / 200002325
REQUISITOS o
GENERALES Clasificacion Verduras

Descripcidn del

Cilantro cimarrén, formalmente Eryngium foetidum, es una hierba tropical

Producto perenne y anual de |la familia Apiaceae.
Ingredientes No Aplica
Requisitos ;
Fisicoguimicos hig Aplics
Requisitos i
REQUISITOS | Microbiolégicos Nasiphca
ESPECIFICOS ‘Rel_:[L'l]SItDS No Aplica
Nutricionales
Otras Calor verde intenso, brillante, sin picaduras de inseclos, bordes enteros,
caracteristicas | 19188 limpias, No debe mostrar hojas amarillas, sucias, con puntos
del producte | 169708 © color café, aroma fuerte, muy semejante a hojas de cilantro
P fresco; el sabor es semejante, pero aln mas fuerie.
; NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de
REQUISITOS NORMATIVOS Min. Agricultura y Desarrollo Rural
Presentacion del | SAP 200000811 / 200001874 — Cimarron por Kg
Producto SAP 200002325 — Cimarrén por Lb
. Empaque vio | £ Producto debe ser entrsgado en canastilla, con un peso maximo de 10
EMPAQUE/ E&t?a!a‘g Kg cumpliendo la NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y |
EMBALAJEY ) Desarrolio Rural
‘ROTULADO: ' El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones humedad v
Rotulado de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de
_ proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
e R de ser empacado. :
N '
VIDA ClTlL.pELPRGD_uc:TO Y El producto se requiere con una vida Util minima de cinco (5) dias
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contados a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén y/o vehicule cerrado. El vehiculo que realice
la entrega deberd contar con Ja leyenda *TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccién Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documente no debe tener una fecha de expedicion
superior a un aio. Dandc cumplimiento a los requisitos referenciados en
el capitulo Vil de la Resolucién 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transporiados por medio




| Continua Ficha Técnica de Producto ... CIMARRON |

aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo.en cuenta que los mismos serén
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificardn al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de laentrega. El producto no deberd presentar ningtin indicio
de sobre maduracion o deterioro, :

CERTIFICACIONES Proveedor / Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto. Favorable
. Maquilador/ Comercializador

o0 favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con
fecha de expedicion ne superior a un afio,

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial,
Se retiran del item ingredientes la informacién alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales ~ Item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res, 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Se retira en los Requisitos Especificos ~ item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el item
2 Empaque y Rotulado ~ item Empaque.
Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacién alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion “por Kg de producto”,
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la enlrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehieulo, en donde conste el cancepto Favorable para el transporie de alimentos” y *Leyenda de Transporte de Alimentos”,
Actualizacién Informacién A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Cddigo SAP 200002325 de acuerdo con listado de
3 materiales aporiado por SGOL y Tecnologla, se ajusta presentacidn del producte.por cédigo SAP. Cambios realizados por
JPMR Ocl/2021.
CARGO " NOMBRE : FECHA
ctbars | Profesionalde Defensa | Ing Alim. Jenny Patricia Motta 1]
Elaboro Abastecimientos Clase | Romero ? GCT mi
Directora Abastecimientos ER s -
Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo @ -3, UC} gﬂrrf
’ Subdirector General. de Caronel (RA) Carlos‘Ermesto ' ¥ = o T “HID
Revisé | \pactecimientos y Servicios Camacho Diaz o 7 UCT 221
‘Subdirector General. de MSe. Adm. Emp. Héctor Vargas (M s e -
Conltratacion Rodriguez & {7 j L"T f-itJr. !
: ; ) Coronel (RA) Carlos Ernesto T - A
Aprobo Secrelario General {E) Oamacha Biax el 7 QC I 2 321
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| ApEnet LA PRODUCTO ALIMENTOS o I‘ T ] SR
' el PFecha: | 07 H 02 2025 | oy
P i i i e A |
PRODUCTO / NOMBRE HABICHUELA

P
SAP 200001470 / SAP 200001471 /

Codiga SAP 200000340 / SAP 200002855 B

Clasificacion Verduras .
Género: Phaseolus Vulgaris L, Variedad: Blue lake,
: Tendergreen, Sure crop, War; Tendercrop, Green pod o French |
ZEE?\I%{RS;ESSS horticultural. Vainas verde intensp, ligeramente brillante,
Descriseibin frescas, limpias, tiernas, fragiles, superficie lisa con
| del Pro?ﬂucto ondulaciones de la semilla, crujientes al partirlas con la mano,
debe quebrarse facilmente sin rasgaduras. El fruto es una vaina
unida por un hilo dorsal y ventral, las vainas pueden ser de|
| color verde y de forma redonda, ovalada, aplanada segtn ]a!
| variedad. o :
! Ingredientes No Aplica
| el it e e A1 e - —
Z Requisitos .
E Fisicoquimicos No-Aplica B i
! Requisitos .
| RequistTos [Microbiolégicos e Aptica ]
| ESPECIFICOS | [equisitos No Aplica

Nutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

Las habichuelas no deben tener detericro en su color olor y%
apariencia debido a exceso de humedad, no deben tener
manchas pequefias de color rojizo o negro causado por hongos, ]‘
ni ningun indicio de descompaosicién o deterioro, las vainas
deben ser de tamano uniforme.

! REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1253, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Mlmsteno,

de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura vy Desarro[lo
Rural

|
|
|
]

|
!
¢
|
¥

EMPAQUE /
EMBALAJE Y

Presentacion
del Producto

SAP 200001470 - Habichuela por Kg

SAP 200001471 - Habichuela pre cortada por Kg

SAP 200000340 - Habichuela pre cortada por Kg

SAP 200002855 - HABICHUELA * KILO Este material es de uso|
exclusivo para compras locales en territorio _con_funcionalidad |
exclusiva.

ROTULADG

Empaqgue v/o

El producto debe ser empacado en bolsa ‘amémpohprop:leno con[
un peso maximo de 15 Kg. en canastillas, cumpliendo la NTC |

Embalzje 5422, NTC 6753 vy la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura ys
Desarrollo Rural i
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de |
Rotulado

|humedad y de baja temperatura, debe md_:cagmsggrglgrgggii
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Contmua Ficha Técnica de Product_‘_o_

| producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de|

T e T U S ——

HABICHUELA i

|

J

producto y peso neto al momento de ser empacado.

~ VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES

Proveedor / Maquilador/

Comercializador

FECHA ACTUALIZACION:

dias contados a partlr de la fecha de entrega

El producto se requiere con una wda atil minima de cinco (5)

| En lugar fresco, “seco y ventilado, lejos del calor v el fuego. No |

debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancaas,i
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. |
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda |
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto’
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no'
debe tener una fecha de expedicion superior a un afo. Dando’
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitule VII cit_
la Resolucién 2674 de 2013,

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado '
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberdn
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas, El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
indicio de sobre maduracion ¢ deterioro.

El proveedor ‘debera acreditar: Concepto sanitario ‘emitido pou Ia\
entidad competente como Favorable o favorable con
requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento cle\
alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un"
ano. B

MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

S— e oy

—i

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Se retira requisito de empadque del producto en bolsas de polietileno.

l!\juste @ formalo version 3. Se |ncluye 1a Cldmfu.acmn del Producto. Se cambna contemdc de 20 kilos a 1‘3‘

kilos. Se retiran de Otras Caracteristicas del Producto "Debe tener humedad natural al tacto, no debe tener
fibras o ilus que indiquen que el fruto esta muy maduro,”. Se retiran los Requisitos Fisicoquimicos ya que |
no (crrebpancien al pr oducto Se ajusta Presentac;on del Producto Y Empaque

{
'
1
|
4

| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento |
| debido a que yva no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codsuos‘
i 50N ()BnC‘IElClDb por este sistema de informacién. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, rmnlud |

| VERSION | |
1 I | Version Imcial,
I
2 |
3
4 | de “Fruver” a “verduras”,

L En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:
: ‘En lugar fresco, seco y venlilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse u)n
g diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumpli wn;

| tudos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucién 2674 de 2013.
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Cuando el producto sea negociade para ser transportados por medio aéreo, fluvial ¢ terrestre, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen [2
conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de cahdad, teniendo en!
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condfcmnns!
se verificaran al momento de recibo de los productos y aqueflas unidades que presenten defectos |
organolépticas seran rechazadas. El producto deberad estar totaimente fresco y seleccionado al momento de l
13 entrega. El producto no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”.

1 Para las certificaciones se solicita: [J Certificacion sanitana de entidad competente danda Concvptm
| Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio vy distribucion con fecha de expedicion no.
| SUperior 3 un ano. e B

Se retiran del item ingredientes la informacion alli r registrada y se deja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales - jtem Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio ¢

Salud y Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli reqistrada, la cual se adiciona v
ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empaque.

S Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
especificacion de la presentacion "por Kg de producto”, se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural,

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccién
i Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de ahmentos” y

| B ___|"Leyenda de Transporte de Alimentos”. |
Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Version 01, se Inciuye Cadigo SAP 200001471 de acuerdo |
6 con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologsa se actuahzan reqmsatos nutrscuonalez, {TCN ICBF | ’

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En requisitos nutricionales de retiran los datos de la Tabla de Composicidn Nutricional ICBF 2018 ~
_Habk:huela y se deja No Aplica

Unidsdes da wapracion de los

Andlisis Proximal Putrigntes par 100 g de parle
| wemestitla delalimanta
Humedad (g) 90
Energia {Kcal) 1 a3
Proteiny (7} 2l
7 C:r‘mh dratos Totales [z ) 7.2
En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y!
tubérculos frescos especificaciones de empaque. }
En presentacion del producto se incluyen los codigos SAP 200000340 - Habichuela pre cortada por Kg de | {
acuerdo al listade proporcionado por oficina TIC de codigos existentes para este producto y SAP 200002855 |
- HABICHUELA * KILO Este material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad |
exclusiva, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. {
! En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitania al sitic de acopio y distribucion por |
; Conecepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de!
| — _expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. |
CARGO | NOMBRE FECHA
5 Profesional de Defensa | Maria Catalina Rodriguez |
Elabord . i ! 0
Abastecimientos Clase I i Gonzalez N 23/05/2025
i
Profesional de Defensa Danery Alexandra i
2 =y . | 23/05/2025
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas .

ol ‘ - .
Reviso Profesional de Defensa Gicelia Paols Gardia T \ |
Comité Subdireccién General De SR 23/05/2025 | ==\ )} |

, Operacion Logistica
Asesor |- . . — e .

de Profesional de Defensa

Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega 23/05/'2025 |
{ Técnicas | lanovacion Institucional e [t

E ici A
Secretario General (E) SandraRF;a;jt:is;:LaeSolanos 23/05/2025 W\b

Jefe Oficina Asesora Juridica | Martha Eugenia Cortes :'
| Aprobd | encargada de las funciones del Ba guer 23/05/2025
despacho de la Direccion General GUELo

=R
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| Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina 1de3 |
| Agrncia LOTIETICA ALIMENTOS oo T BMA EE—

et Fecha: | 12 | 07 2018

PRODUCTO /! NOMBRE LAUREL
i
Cadigo 200001477 / 200001115 / 200000399
REQUISITOS Clasificacion B ‘Tomillo y Laur‘efl o
GENERALES Hojas Enteras, alternas, lanceoladas, coridceas y brillantes de margen

Descripcion del
Producto

ondulado. Miden unos 3-9 cm de longitud y poseen corto peciolo. El haz
es de color verde oscuro lustroso, mientras que el envés es mas palido.

Ingredientes No Aplica
Componentes Valor
Humedad (%) max. 15

| Requisitos Cenizas {%) max
| Fisicoguimicos Cenizas Insolubles (%) max 1
Aceite esencial % Min. 1.6
; Resolucion 42421 de 1991 ]
! Requisitcs ;
| Microbioldgicos Ho-plic
| PARAMETROS
|
| MACRONUTRIENTE 5RomMEDIO | DESVIACION
i‘ . Proteina (%) 2.2
| ESPECIFICOS Y Cabomdratos 0 7
Calonas ikcal) 216 -
i Tabla Nutricional ICBF 2015. Para Laurel
. Las hojas deben tener un aspecto fresco sin residuos de tierra, sano no
g Otras debe dar muestras marchitamiento. limpias y secas, Debe tener color
caracteristicas | verde uniforme. Las hojas deben tener aspecto fresco, sin manchas no
del producto | debe presentar color amarillo en sus hojas, sin ataque de hongos y sin
netarse maitrato en las hojas.
SAP 200001477 El producto debe contener un peso neta de 1000 gr
Contenido SAP 200001115 El producto debe contener un peso neto de 500 gr.
SAP 200000399 El producto debe contener un peso neto de 1000 gr.
Requisitos Restolucién Min. Salud 4241 de 1991, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 -
Noerstins Iéﬂar;gteno de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo
‘ Presentacion del h - 1
|
g Preiducto Por Kg de producto. 7
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
EMPAQUEY ok almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias, También debe
ROTULADO Condiciones de

Transporte y
Almacenamiento

ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega debera contar con la leyenda "TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en dende conste el concepto Favorable para el transporte de..

\ -J, ¥
b ,g%ﬁ;ﬁ
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R Cédigo: PA-FO-75
-l e -

Y | FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No, 00 | Pégina 2 de 3
AGENCIA LOGISTIGA | ALIMENTOS eI R

FUERZAYN MILITARE S
44 b * Freiiean

% Fecha: | 12 07 2018

mre——— Ly e S = ]

alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un ano. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados:en
el capitulo Vil de la Resolucion 2674 de 2013,

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terresire, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningln indicio
| de sobre maduracién .o deterioro. - R
El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso neto maximo |
Empaque de 20 Kg. cumpliendo la NTC 5422 y Res. 224 [ 2007 de Min. Agricuitura
y Desarrollo Rural, = e
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones humedad y
de baja temperatura, debe indicar. Nombre del preducto, nombre de

Rotulado proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al memento

| de ser empacado. °

Vida Util El producto se requiere con una vida util minima de cinco (05) dias

— contados a partir de la fechade entrega,. |

CERTIFICACIONES Proveedor) |~ Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto

Favorable o favarable con requerimientos para sitio de acopio y

Msaquilader! Come_'_rc_ta_l_'f_adm distribucion con fecha de expedicion no superior a un aio.

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO:

MARZO DE 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Version Inigial

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retira cédigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya

2 no es utiizado en la enlidad y se incluyen codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este
sistema de informacion. Se adiciona referencia requisito fisicoquimico y se incluyen requisilos nutricionales del producle

basado en la Tabla nutricional de alimentos ICBF 2015.

Se incluye en los Requisilos Generales — item Requisitos Normativos la Res, 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res.

224/ 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422,

Se retira en los Requisitos Especificos — item Presentacion por Producio la informacion alli registrada: la cuat se

adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado ~ item Empaque

3 Se ajusla en Empaqgue y Rotulado ~ Presentacion del Produclo la informacion alli registrada dejando la especificacion

de la presenlacion “por Kg de producto”.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria original

del Vehiculo, en donde consle el conceplo Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte ¢

o )
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| /_,_/ TITULO Codigo: PA-FO-75 _ 3
I : presrree
o FICHA TECNICA DE PRODUCTQO | Version No. 00 | Pagina3de3 |
spREn T | ALIMENTOS T T
e !{ ; Fecha ; 12 ﬂ 07 | 2018 H
il B U S I SR SR
CARGO NOMBRE FECHA
- Profesional.de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia ~
i Elabord Abastecimientos Clase | Metta Romero / 2’03 2/ s
I :
! Directora Abaslecimientos Clase | . RosSIL\?: 7y Enciso / 203 - ,,,? / -
L. Subdirector General de Corone! (RA) Carlos |
Reviso Abastecimientos y Servicios Ernesto Camacho Diaz 12 -0 3 Zl

MSc. Adm. Emp. Heéclor
Vargas Rodriguez 12-03- 2/

{ i . Coronel! Juan Carlos
} Aprobo Secretario General, thibarebon / Z-G. "z -2/ ! - f"(

Subdirector General de Contratos
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

- | TITULO " Codigo: PA-FO- 75 j
8 \b\ ,'/ . ,,_" S e — R W'I 5
Y FICHA TECNICA DE | Version No. 03 g Pagina ldedq |
gl PRODUCTO ALIMENTOS i | "‘“’{' 1 :
s Lo W M 2 Fecha: 07 i 02 ] 2025 % 2o 4 Uatemr
 S——— i B I (R S—
PRODUCTO / NOMBRE LECHUGA

Cddigo SAP 200000413‘7 SAP 200001564 / SAP 200002830
REQUISITOS | Clasificacion VERDURA
GENERALES PEsE R Hojas ligeramente abollonadas, onduladas, de bordes rizados,
gl Pro?iucto consistentes y crujientes. Forma un cogollo voluminoso, |
redondo y denso. Lechuga de la Categoria I. e o
; Ingredientes No Aplica
Requisitos .
Fisicoquimicos L No Apllca_
| REQUISITOS Migi%‘i‘jggfc o No Aplica
| ESPECIFICOS e B e i n
| Requisitos i smfies
5 Nutricionales P
| Otras Debe estar fresca y libre de cualquier humedad anormalf
caracteristicas | exterior, no debe presentar indicios de deshidratacion, libre dei
L del producte | plagas, aspecto preducto recién cosechado. o

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con los requisitos de la norma técnica
NTC 1064, NTC 5422, NTC 6753, Res, 2674 de 2013 - Ministerio
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo |
Rural 1

| Presentacion
i del Producto

exclusivo_para compras locales en territorio con funcionalidad

SAP 200000413 LECHUGA BATAVIA *1 KG
SAP 200001564 LECHUGA *1 KG
SAP 200002830 LECHUGA * KILO. Este material es de uso

exclusiva,

El producto debe ir empacado en bolsa de polipropileno, de 5
Kilos cada una, la bolsa debe ser de primer uso. El producto
debe ser entregado en canastilla de 25 ¢cm. de fondo perforado
lineal y paredes perforado rombos, de alta densidad,
cumpliendo la norma técnica NTC 5422, NTC 6753 y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. R

EMPAQUE /

EMBALAJEY | Empaqgue y/o

ROTULADO Embalaje
Rotulado

i

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicién
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
producto y peso netc al momento de ser empacado. 1

] VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Gtil minima de Cinco (5)

dias contados a partir de la fecha de entrega. ﬁ
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! CONTROL DE CAM BIOS
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CONDICIONES DE :
TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

““Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio y

_| solicitoda de 3 dias a 5 dias

‘Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la

En 1ugar fresco seco y ventl[ado, lejos del calor y el fuego No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. |
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyendai
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto:
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no |
debe tener una fecha de expedicién superior a un afo. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo ViI:
de la Resolucién 2674 de 2013.

medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que |
garanticen la conservacion de los productos. Deberan!
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas:
condiciones se verificardn al momento de recibo de los
productos y aguellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto deberd estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El.
producto no deberd presentar ningln indicio de sobre:
maduracién o deterioro. i

El proveedor “deberé acreditar; Concepto sanitario. emitido por la |

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable coni
Proveedor / Maquilador/ |[requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de|
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicidon no superior a un |
) afio. :

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Versmn Imcmi i

Ajuste a Ic}rmato versian 3

distribucion el cual :Jeberé ser expedido por la autoridad sanitaria. * Se realizéd cambio en la vuda util

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00 se relird el codigo SIC de donde se menciona en el documanto

debido a que ya no es utitizado en la entsdad En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza la

informacion basado en los requerimientos actuales de la Entidad,

Se muuye en los anmsutos Generales - item Requxswos Normativos la Res, 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min, Agricultura y Desarrollo Rural.

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada y se deja No Aplica.

aspecificacion de la presentacion “por Kg de producto”, en el ftem empaque se adicional la Res. 224 / 2007
de-tin. Agricultura y Desarroilo Rural.

Se adicionan requertmientos para el vehiculo gue realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion
&»anuarm or Kpnal del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y

AJusle al funnato PA-FO-75 V01, Se actuahza Nombre del Producto de acuerdo a lo indicado en el Sistema
SAP, Se incluye codigo SAP ?00001564 (Lechuga) aplicado a comedores de acuerdo con lo establecilo por

{ SGDL. Cambios realizados por JPMR Ago/2021, |
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LECHUGA i

T__;t’;”.‘éétfnua Ficha Técnica de Producto ...

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En los items de requisitos normativos, empaque vy embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y |
tubérculos frescos especificaciones de empaque.
En presentacion del producto se incluye el codigo SAP 200002830 LECHUGA * KILO, Este material es de uso {

7 exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional caribe |
' para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. 1
| En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucién pnrl
| Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de
| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025.
\\
CARGO NOMBRE FECHA | anm\\‘ﬂ
] \¥
) . : ) ; \
Hiahiord Profes:c_ma?l de Defensa Maria Catalina Rodriguez 23/05/2025 |
Abastecimientos Clase I Gonzalez |
3 N T T !
! Profesional de Defensa Danery Alexandra |
i 3 ; . 23/05/2025 {
; Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas eas \ &“
| Reviso Profesional de Defensa Bl Buin-Gatcia
! Comité Subdireccién General De Avendafio 23/05/2025 ;
| e Operacion Logistica . :
| Asesor : | P, S
; de Profesional de Defensa 1
| Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
| Técnicas Innovacidén Institucional ) i
i |
; Sandra Patricia Bolafios
i retari | : '
| Secretario General (E) i L 23/05/2025 M >
? Jefe Oficina Asesora Juridica 3
| Aprobdé | encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes
{

despacho de la Direccion General

Baquero

23/05/20252
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO _

o B L —

e —m——
AGENCIA LOGISTICA
FUCRZAR MILITARCS

o A f

TITULO

FICHA TECNICA DE
PRODUCTO ALIMENTOS — .

Codlgo PA FO -75

g~ e

Versson No 03 ” Pagma 1 cle 4

:# b
LT H
2

e =]

f
Fecha: | 07 | 02 | 2025

v

PRODUCTO / NOMBRE

MAZORCA

-

f Cédigo SAP 200000919 / SAP 2000001486 {SAP 200002840
‘% Clasificacion Verduras
REQUISITOS Mazorca de maiz amarillo graminea, destacada po:"“'svﬁ‘;
| GENERALES inflorescencia femenina llamada mazorca agrupada a lo largo de |
! Descripcion | un eje, textura papirdcea y termina en una especie de penacho
T del Producto | en color amarillo oscuro formado por los estilos. La mazorca no '
debe estar cubierta por bacteas de color verde (no debe llevar.
hojas que la recubran). L L
i Ingredientes No Aplica |
f o I & ol e !
Requisitos |
| Fisicoquimicos o NOAP_“Ca i
i Requisitos |
; y i No Aplica |
Requistros | Miggbiecs —
ESPECIFICOS q No Aplica ;

MNutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

Debe estar libre de insectos, ataque de plagas, enfermedades,
residuos quimicos, sin olores extrafios. Entera y sana con la
forma caracteristica, de aspecte fresco, libre de ataque de
insectos, enfermedades, libre de magulladuras y recubierto todo ‘
el eje de granos, -

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud yl
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Presentacion
del Producto

SAP 200000919 MAZORCA * UND
SAP 2000001486 MAZORCA * KILO
SAP_ 200002840 MAZORCA * KILO. Este material es de uso
exclusivo para compras locales en territorio con funcuonaiudad
exclusiva, ‘

El producto debe ser empacado en bosa de polipropilenc de baJa
densidad con peso neto méaximo de 3 Kilos. La bolsa debe tener.

EMPAQUE /
EMBALAJEY | Empaque y/o orificios que permitan la transferencia de aire entre el entorno yl
ROTULADO Embalaje el producto empacado. i
El empaque debe ser de primer uso, el producto debe cumplir |
con la NTC 5422, NTC 6753 vy la Res. 224 / 2007 de Min. |
Agricultura y Desarrolio Rural. '
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de
Retidade humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del'

producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de!

producto y peso neto al momento de ser empacado. o
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| Continua Ficha Técnica de Producto ... 'MAZORCA |

~ VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y e
i REQUERIMIENTOS DE LA El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5)

. ENTIDAD dtas contados a partir de la fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No|
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.:
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega deberd contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto.
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un afio. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
la Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por|
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado |
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que!
garanticen la conservacion de los productos. Debera’anf
‘ entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en:
w cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias\
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificanéni
al momento de recibo de los productos y aqueilas unidades quel
presenten defectos organolépticos seran rechazadas.
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado ali
momento de la entrega. El producto no debera presentar nmgun
indicio de sobre maduracién o deterioro.

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la |
: CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con:
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitioc de expendio © almacenamiento de:
i Comercializador alimentos v bebidas con fecha de expedicion no superior a un
afo.

] FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS - . 1

VERSION| DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO |

| 1 | Vm sidn lmcial.

2 .-\Jusle a formato version 3.

P Se pjusta cerlificacion que “deberan cumplir & proveedor: Acta de visita sanitaria (lVC] con COI'II..L.I)IU
3 | Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio v distribucién el cual deberd ser expedido por la | .
; mituraddd sanitaria,
 Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el codigo SIC de donde se menciona en el clorum:,nln
L debido a que ya no es utilizado en la entidad y se incluye el codigo SAP, porque actualmente los codigos son
gunemdua por este sustema de informacion, Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia dc'
“cereal” a “verduras”,
‘ \ En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza la informacion basada en los :equenmleulusi
i Lactuales de 1a Entidad. En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de tre"f
[ (3) dias a ainco (5) Dias, a partir de la fecha de entrega.
i Para las certificaciones se solicita: (1 Certificacion sanitaria de entidad competente dando Conc wpln
{hwoml:lv o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion nu
I superior a un aho
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Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio da |

Salud y Res. 224 f 2007 de Min. Agricultura v Desarrolio Rural y NTC 5422. \

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada {y se deja como No j

Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. |

; 5 224 / 2007 de Min, Agricultura y Desarrollo Rural

! Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacién del Producto la infermacion alli registrada dejando la

| especificacion de la presentacion “por Kg de producto”.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza 2 entrega del producto. “Acta de Inspeccion

Sarutaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” vy

“Leyenda de Transporte de Alimentos”.

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03

En los items de requisitos normativos, empaque’ y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y \

tubérculos frescos especificaciones de empaque.

f En presentacion del producto se incluye el codigo SAP 200000919 de acuerdo 2! listado proporcionado por |

6 oficina TIC de cédigos existentes para este producto y el codigo SAP 200002840 MAZORCA * KILO, Este’

material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exciusiva, solicitados por ia

regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. }

En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucién por }
\
R

Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |
expendlo o almacenamiente de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025,

o CARGO NOMBRE | FECHA
. Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez |
Elaboro Abastecimientos Clase I Gonzalez 23/05/2025 ;
| Profesional de Defensa Danery Alexandra ! ,
Abastecimientos Clase [ | Sanchez Rojas ] 23/05/2025
| Reviso Profesional de Defensa Gisella Paola Garci

— Subdireccién General De P vendana T 123/05/2025

; Operacion Logistica
Asesor

de Profesional de Defensa
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
Técnicas Innovacidn Institucional i

Secretario General (E) Sa”d"aR'; i‘;;i'gcfef"'a”"s 23/05/2025,%)

_ Jefe Oficina Asesora Juridica T /
. Aprobo | encargada de las funciones del Ba S g = 23/05]2025
| despacho de la Direccién Genera! au
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO R !

| TITULO | Codigo: PA-FO-75 |
= ’ | |
Y FICHA TECNICA DE Version No. 01 E Paglna 1de 4 |
A Lo anion PRODUCTO ALIMENTOS | [‘"’ - ? 1
S Fecha: | 07 | 02 | 2025 |
| IS N A
PRODUCTO / NOMBRE PAPA PASTUSA
— "" - i
Codigo SAP 200001575 / SAP 200002838 i
S
Clasificacion Verdura ll
REQUISITOS o
GENERALES Género: Solanum Tuberosum L. La papa es una especie de

planta herbacea perteneciente al género Solanum de la familia|
de las solanaceas originaria de Sudamérica y cultivada por todo |
el mundo, el tubérculo crece de manera subterrdnea vy aiberga |
los nutrientes de la planta.

Descripcion
del Producto

Ingredientes No Aplica 4
Requisitos _ — e
Fisicoquimicos No Aplica
Reguisitos '
Microbioldgicos No Aplica _
Requisitos '
Nutricionales No Aplica
REQUISITOS S = S -
ESPECIFICOS ano de la papa debe ser en un rango de mm de

didmetro en la seccidon ecuatorial de la papa Grado A Tamaiio
Grande. Papas con caracteristicas internas y externas

Otras homogéneas, en buen estado de madurez, buena forma, limpia
caracteristicas | (sin tierra y material biolégico), seca, sin humedad exterior y
del producto |sin contaminantes guimicos, libre de defectos fisioldgicos, de
dafios causados por hongos, insectos o molusces v bacterias,
exentos de dafios mecanicos y dafios fisiolégicos. La papa debe
estar libre de verdeamiento.

3 NTC 341, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministe??és
i\ REQUISITOS NORMATIVOS |de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura vy Desarrollo
| Rural.

SAP 200001575 PAPA PASTUSA ¥ KILO :
Presentacion |SAP 200002838 PAPA PASTUSA * KILO Este material es de uso |
del Producto |exclusivo para compras locales en territorio con func:ronalldad:
exclusiva. !

El producto debe ser empacado en: costales de fibras natur.z:zhc_'sI

EMPAQUE / ERbStuE /5 o fibra de policlefina que permitan realizar muestreo, debe ser.
EMBALAJE Y EE’igalajZ resistente al peso de 50 Kilos, El empague usado debe cumpllr

ROTULADO con la NTC 5422, NTC 6753, Res. 224 / 2007 de Min.
Agricultura y Desarrollo Rural. I
El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de |
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del|
producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, iote del|
producto v peso neto al momento de ser empacado. !

| Rotulado
\
|




| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

REQUERIMIENTOS DE LA
% B éN‘l{IDAD - dias contados a partlr de Ia fecha de entrega i

PAPA PASTUSA

EI producto se reqmere con una vida atil minima de quince (15)

-

CONDICIONES DE
TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

FECHA ACTUALIZACION MAYO 2025 i

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego, No|
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. |
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. |
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto!
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no|
debe tener una fecha de expedicidn superior a un afio. Se debe |
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que |
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El |
producto no deberd presentar ningun indicio de sobre.
maduracion o deterioro. 5

PN J S GO W3- e e i

El proveedor deberé acreditar: Concepto sanitario emitido par ]ai

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de|
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un|
o ano. _ B I i

CONTROL DE CAMBIOS T

VERSION
1

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

! Ver L:mn ]mcml

| Ayuste a formato versién 3. Se actualizd la descripcion del producto por no corresponder, Se cambia dentro |

\ del itermn Empaque: polietileno por fibra de poliolefina. Se retira del item empague: "El empaque usado debe |
{cumplir la norma técnica NTC 341-2, El empaque debe ser de primer uso. El empaque debe cumphr con la |
i Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y normas técnicas NTC 341-2 y NTC 341-3" y se incluye
ila NTC 5422. Se retira del item certificaciones "Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura vy |
‘ Desarrollo Rural.” por no corresponder al produclo sino a personas naturales, juridicas y sociedades. Se |

‘1 especifica los usos apropiados de esta papa de acuerdo a la catalogacion de FEDEPAPA

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cadigos SIC de donde se menciona en el documento
debido a que ya no son utilizados en la enlidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los cOdigos |
son generados por este sistema de informacién. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia
de “Fruver” a "verduras”, Se retira variedad de papa Andigena.

En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de |a siguiente manera: i
“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplic con |
todos. los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013,

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se rfe!mw
entregar -embalado en_materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen Ja
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PAPA PASTUSA |

— B e

conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
se verificardn al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos serén rechazadas. Fl producte deberd estar totalmente fresco y seleccionado al inomento de
2 entrega. El producte no deberd presentar ninguin indicio de sobre maduracion ¢ deterioro”.

Para las certificaciones se solicita: Certificacidén sanitaria de entidad competente dando Concepto |
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucidon con fecha de expedicion no
superior-a un ano.

Se retiran del item ingredientes la informacién alli registrada y se deja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 -
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricuitura y Desarrollo Rural y NTC 5422.

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No |
Aplica), 1a cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. |
224 f 2007 de Min. Agricultura y Desarrolic Rural j
Se ajusta en Empague y Rotulado - Presentacion del Producte la informacion alli registrada dejanido 12 |
especificacidn de a presentacion “por Kg de producto”. [
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que rezliza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion |
Sanitarta original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” vy |
“Leyenda de Transporte de Alimentos". |

Ministerio de

L e L |

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y
tubérculos frescos especificaciones de empaque.

En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002838 PAPA PASTUSA * KILO, Este material es
de uso exclusivo para compras locales en territoric con funcionalidad exclusiva, solicitados por 12 ragional |
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.

En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopic y distribucién por
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de
expendic © almacenamiento de alimentos v bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025, |

N

CARGO NOMBRE FECHA FIRM

| Elaboré

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase I

Maria Catalina Rodriguez

Gonzalez 23/05/2025

AR\

| -
i Reviso

Comité
Asesor
de
Fichas
Técnicas

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase I

Danery Alexandra

Sanchez Rojas 23[05/202£‘L

Profesional de Defensa
Subdirecciéon General De
Operacién Logistica

Gisella Paola Garcia

Avendafio 23/05/2025

Profesional de Defensa
Oficina Asesora de Planeacion e
Innovacidn Institucional

Yamile Betancourt Vega

Sandra Patricia Bolafios

Secretario General (E) Rodranes

Aprobé

Jefe Oficina Asesora Juridica
encargada de las funciones del
despacho de la Direccion General

Martha Eugenia Cortes
Baquero

-
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

‘E_\//‘

v

AGENCIA LOGISTICA

rUCAZAS MILITAROS
ty ooyt B iwranb

ﬂ Cédigo: PA-FO-75

TITULO
| FICHA TECNICA DE Versién No. 01 | Pagina 1 de 4
PRODUCTO ALIMENTOS [~ T | 1
| Fecha: | 07 | 02 | 2025
5 ‘”__‘. aur s - eu ...

PRODUCTO / NOMBRE

PAPA CRIOLLA

| Codigo SAP 200001500 / SAP 200002835 |
Clasificacion Verdura i

F:SEE?\IL:EISIQSS Tubérculo de Corteza limpia y suave, firme al tacto, color|
' D . amarillo uniforme, aspecto fresco y sano, 0jos medianamente |
escripcion 5 o : ;

da! Produicta profundos, es una papa pequena (4-6 cm de didmetro) de piel e

interior amarillo ocre, semejante a una yema de huevo dej

gallina. , g

| Ingredientes No Aplica ;
Requisitos ) 1

Fisicoquimicos No Aplica o [

i Requisitos . E
{ Microbiolégicos hig fyplica N
' Requisitos e
l Nutricionales Nis e — ]
i REQUISITOS Enteros, con _la forf_'na _caracteristlca.de la variedad, de .aspecto}:
fresco y consistencia firme, sanaos, libres de ataque de insectos |

| ESPECIFICOS .t e
o enfermedades, limpios, exentos de olores, sabores o materias!

! extrafias visibles, libres de magulladuras, la coloracion del fruto!
i Otras debe ser homogénea. E! producto debe estar libre de tierra|
| caracteristicas | (debe estar lavada).
; del producto |No debe dar muestras de humedad exterior, Iesiones,i
! pudriciones, cicatrices, cortaduras, malformaciones, |
i enverdecimiento o retofios, con la forma caracteristica, no debei
l tener desprendimiento de la epidermis, pulpa de color amarillo |
uniforme. |

NTC 341, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
l REQUISITOS NORMATIVOS |de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio |
| Rural. B |
| T T [SAP 200001500 PAPA CRIOLLA * KILO T
i Presentacién | SAP 200002835 PAPA CRIOLLA * KILO Este material es de USML
] del Producto | exclusive para compras locales en territorio con funcionalidad |
exclusiva. )

[ EMPAQUE / El producto debe ser entregado en canastilla plastica con un|
| EMBALAJEY Eirigamue Vo peso maximo de 20 Kg, la canastilla de fondo perforado en|
l ROTULADO E:’int?ala’é rombos o lineas, suelto o atado, cumpliendo la norma técnica |
7 ) NTC 5422, NTC 6753 y cumpliendo con la Res. Min. Agricuitura‘

y Desarrollo Rural 224 / 2007. |

\ L Rotulado

E| rotulado del producto debe ser resistente a condiciones dg'j
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del




| Continua Ficha Técnica de Producto ...
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|  REQUERIMIENTOS DE LA
= ~ ENTIDAD

| VIDA UTIL DEL PRODL Jc?ﬁ‘vﬁJ—

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

: CERTIFICACIONES
! Proveedor / Maquilador/
i Comercializador

i

e e e e et g e it 2.

___PAPA CRIOLLA

e e et

producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote del
producto y peso neto al momento de ser empacado.

|
!

El producto se requiere con una vida dtil minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega. i

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No |
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con [a leyenda |
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” Y presentar Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos, Este documento noi
debe tener una fecha de expedicion superior a un afio. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucién 2674 de 2013,

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o lerrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que |
garanticen la conservacién de log productos. Deberan |
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificardn al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas, El producto deberd estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. Eli
producto no deberd presentar ningan indiclo de sobre !
maduracion o deterioro. i

El proveedor deberd acreditar: Concepto sanitario emitido por la !
entidad competente como Favorable o favorable con.
requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de !
alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a unE
afia,

MAYO 2025

B oo
| 1 [Ve_n_*e:._ic’;n Imicial o
] | Ajuste al formato PA-FO-75

|CONTROL DE cAMBIOS | | o
| VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

|

Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el docummento

i pdebido a que ya no son utilizados en la entidad ¥ se incluye los cadigos SAP, porque actualmente los codigos |
‘ I son gengrados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, camtbng |

| e
2 |
i | MACRONUTRIENTE

| Lo Al et

] de "Fruver” a "verduras”, Se adiciona informacion en Requisitos nutricionales basados en los Datos te Tabal |
j utricional del 1CBF, para papa criolla,

PARAMETROS )

' En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente marnera;



' gonit;rm}a Ficha Técnica de Producto ...

PAPA CRIOLLA |

.

“&n lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse mnl
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con |
| todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de ia Resolucion 2674 de 2013, I
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio agéreo, fluvial o terrestre, este se debe | :
entregar embalado en materiales de primer usc acordes &l tipo de transporte, que garanticen la |
conservacion de los productos Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en !
cuenta gue los mismaos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
se verificardn al momento de recibo de los productos y aquellas umidades que presenten defectos |
organolépticos serdn rechazadas. Ef producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al momento de |
la entrega. El producto no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracién o deterioro”, o

|

— |

Se retiran del item ingredientes la informacidn alli registrada y se deja No Aplica |
|

Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos Ia Res. 2674 de 2013 - Ministerio de |
Salud y NTC 5422.

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como Nol

3 Aplica), |a cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque. |
1 Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando Ial
especificacién de la presentacion “por Kg de producto”. I
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producte. “Acta de Insneccmn:
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” ¥
: "Leyenda de Transperte de Alimentos”. _i
I Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
| En requisitos nutricionales de retiran los datos de la Datos de la tabla Nutricional ICBF 2015. Para Papa
Cr:olla con cascara, cruda Y se deJa No Aplica
PARAMETROS |
! ’mcnonumsum |
PROMEDIO | DESVIACION |
SR T B e
4 En ‘los items de requ requ15|tos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas v
tubérculos frescos especificaciones de empaque. |
En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002835 PAPA CRIOLLA * KILO, Este material es
de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional |
caribe para atender proyecto en San Andres y avalado por SGOL. |
i En embalaje se retira el texto: “para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la
| norma teécnica”,
| En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucién pori
Concepto sanitaric de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio del
expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. B
CARGO NOMBRE FECHA
i p : ] , .
. rofesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez |
Elaboré e PONIUeZ | 23/05/2025
Abastecimientos Clase 1 Gonzalez ‘
Profesional de Defen Daner Alexan r
na ensa Y ara 23/05/2025
Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas \
Reyiso Profesional de Defensa Gisella Paola Garcia
Comité Subdireccion General De AvBRASTS 23/05/2025
| Operacidn Logistica
| Asesor : * e | !
de Profesional de Defensa I
Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 | i
| Téechicas Innovacion Institucional !g
i 3 Sandra Patricia Bolafios
! Secretario General (E ; | 23/05/2
(E) Rodriguez 3/05/ 025
Jefe Oficina Asesora Juridica
5 : Martha Eugenia Corte
Aprobd | encargada de las funciones del g oS 23/05/2025 .

Baquero

despacho de la Direccidon General
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PRODUCTO ALIMENTOS 1 T i

| Cédigo: PA-FO-75
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Fecha:g 07 ﬂ 02 ; 2025 ; s e

.| h
s e e e e L e e

PRODUCTC / NOMEBRE

PEPINO COHOMBRO

s
£

F 4 =)

Codigo SAP 200001508 / SAP 200002836

REQUISITOS s T |
GENERALES Clasificacion Verdura |
| Descripcién | Baya bicarpelar, bilocular, carnosa, de forma variable segun el
| del Producto |cultivar, encontrandose tipos redondeados, ovoides vy alargados. | !
— S—
Ingredientes No Aplica \
Requisitos . T

Fisicoquimicos _ No Aplica
i Requisitos . |
; S e No Aplica 1
Requistros | Mmoo ates |
ESPECIFICOS Niitficionales No Aplica i
Aspecto fresco, limpio, sin residuos de tierra, sano, no debe dar
Otras muestras de ablandamiento apical y amarillamiento, alargado. i
caracteristicas |Entera y sana con la forma caracteristica, de aspecto fresco, !

del producto

libre de ataque de insectos y enfermedades, libre de}
magulladuras. |

-
«‘5 REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion
del Preducto

SAP 200001508 PEPINO COHOMBRO * KILO |
SAP 200002836 PEPINO COHOMBRO * KILQ. Este material es
de uso exclusivo para compras locales en territorio con
funcionalidad exclusiva. 3

Empaque y/o

El producto debe ser empacado canastillas, debe ser resistente
al peso de 20 Kilos. El empaque usado debe cumplir con la NTC

Embalaje 5422, NTC 6753 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y:
Desarroilo Rural.
El rotulado del producto debe ser resistente a la condicion
Restilads humedad y de baja temperatura, debe indicar:

Nombre del!
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de\
producto y peso neto al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

RTINS

El producto se requiere con una vida Gtil minima de Diez (10)
dias contados a partir de la fecha de entrega. !

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No}
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. i
El vehiculo que realice la entrega deberd contar con la leyenda}
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_PEPINO COHOMBRO |

"TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de I'nspeccic'm}
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto |
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un afio, Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucién 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por |
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan.
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificardn al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar:
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no deberd presentar ningln indicio de sobre:
maduracion o deterioro. , i

|El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la|

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con.
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de'!
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicién ne superior a un,
|afo. o e !

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025 :

{commm DE CAMBIOS
| VERSION

1

5

3

Version Inicial

. Cambios realizados por JPMR Abr - 2021

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

L Ajuste a formalo version 3.

| PActa de wisita samtaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio y
s distribucién el cual deberd ser expedido por la autoridad sanitaria, * Se realizé cambio en la vida Ot
- solicitada de 3 dias a 10 dias_ o = LN,
! Ayuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiro el cédigo SIC de donde se menciona en el documento
debide & que ya no es utilizado en la entidad, Se adiciono codigo SAP 200001508, En condiciones de
transporte y almacenamiento se actualiza la informacion basada en los requerimientos actuales de la
Entidad,

Para las certificaciones se solicita: [Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
i Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribuclon con fecha de expedicion no
superorawnano - . !
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos ia Res, 2674 de 2013 - thrsterie de
Salud y Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422,

'Se retira de los Requisitos Normativos la NTC 5975, ya que no aplica para este producto s para
Fencurtidos,

| Se retra en Jos Requisilos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- {tem Empaque, aqui se adiciona la Res, !
224 [ 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

| Se ajusta en Empaque y Rotulado ~ Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”,

Se adiclonan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
Sanitarta onginal del Vehiculo, en donde conste el concepto Faverable para el transporte de ahmentos” yi
“Leyenda de Transporte de Alimentos”. :’

(Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Version D?Q se retira C.’c'ifi’lgd SAP 200000564,




T

' Contmua Ficha Técnica de Producto .

T TR et

"PEPINO COHOMBRO |

o Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 i T
En requisitos normativos de retira el Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Dasarrollo Rural. |
En los items de requisitos normativos ¥y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y'
tubérculos frescos especificaciones de empaque.
7 En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002836 PEPINO COHOMBRO * KILO, Este
material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, sohcitados por Ia
regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. i
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacién sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio du.i
expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025,
CARGO NOMBRE FECHA
. Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Elaboré i
: Abastecimientos Clase I Gonzalez 23/95/2023
Profesional de Defensa Danery Alexandra
! s Iy Rat 23/05/2025
| Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas
Reviso Profesional de Defensa Gicella Paola Garcia
Comité Subdireccion General De Braridass 23/05/2025
Operacion Logistica
Asesor - L it
de Profesional de Defensa <
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 | /%ffﬁﬂ/ﬁ/
Técnicas Innovacion Institucional ST
: Patricia Bolaf ) ]
Secretario General (E) Sandve Pabricia Bolalios: | 54 jacmnos >
Rodriguez i
T o
‘ Jefe Oficina Asesora Juridica P T — /I%/M
Aprobé | encargada de las funciones del B guero Ones 1 2370572025 C A
despacho de la Direccién General . | !
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i

Y FICHA TECNICA DE
N PRODUCTO ALIMENTOS “““‘"‘"‘;“““”" T
' Fecha: 07 F a2 P 2025
S — SO e SRSV I NI SR e |
PRODUCTO / NOMBRE PIMENTON

SAP 200000583 / SAP 200000584 /

Codige SAP 200001511 / SAP 200002847 / SAP 200002848
Clasificacion Verdura ‘
REQUISITOS _ Pimenton procedente de Capsicum Annum L  de Variedad: ‘
GENERALES Pimentdn cuadrado {obtuso), es una planta herbacea perenne, | |
Descripcion |con ciclo de cultivo anual (de 3 a 4 meses de durauon)
del Producto |perteneciente a la familia de las solandceas. El fruto es una‘
baya que cambia de color conforme avanza su estado de;
madurez, es uniforme y de carne gruesa, e _._;
Ingredientes No Aplica i
Requisitos S T o T
Fisicoguimicos ho'iplica
? Requisitos .
| Microbiolégicos Ho-Aplin
| Requisitos , E
3 Nutricionales o e A?If_a i e
REQUISITHS lbre de manchas, Ia-forma, desarmolto 3 Colcacan e 2moran
ESPECIFICOS e chas, la fo , desarrollo y cacion de acuerdo |

Otras
caracteristicas
del producto

con la variedad (pimenton cuadrado) y el grado de madurez|
debe ser en mas del 50% de la fruta y su coloracion debe ser -i
rojo-vino tinto, sin madurar el pimenton debe ser de color
verde. El producto debe ser entero, sano, limpio libre de
materia extrafa visible, de apariencia fresca, bien
desarroliades, libre de dafios por congelacidn, heridas no
cicatrizades, quemaduras producidas por el sol, humedad
externa, sabores y olores extrafios. El producto debe tener un
calibre de 50 mm de diametro en el sector ecuatorial. |

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la NTC 3634, NTC 5422, NTC |
6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res., 224 /
2007 de Min. Agricultura v Desarrollo Rural ) i

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacién
del Producto

SAP 200000583 PIMENTON ROJO *1 KG
SAP 200000584 PIMENTON VERDE *1 KG ,
SAP 200001511 Por Kg de producto. Puede ser Pimentdn Rojo ol
Pimenton Verde '
SAP 200002847 PIMENTON ROJO * KILO Este material eswc_le{,
uso _exclusivo para compras locales en  territorio con|
funcionalidad exclusiva. l
SAP 200002848 PIMENTON VERDE * KILO Este material es dei

uso__exclusivo

_para__compras _ locales en_territorio _con |




;ﬁCont.-nua F.-cha Tecmca de Producto e o N 7 _ PIMENTON

| funcionalidad exclusiva,

Empaque y/o
Embalaje

Rotulado

 VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
_ ENTIDAD

| 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural..

| producto vy peso neto al momento de ser empacado.

El empaque debe ser de primer uso. El producto debe ser
entregado en canastilla, con peso neto maximo de 8 Kg|
cumpliendo la NTC 3634, NTC 5422, NTC 6753, y Res, 224 /|

El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaqgue, lote de

El producto se requiere con una vida util minima de ocho (8-)3
dlas contados a partir de la fecha de entrega. i

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

‘maduracion o deterioro.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No |

debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. |
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. |
El vehiculo que realice la entrega deberd contar con la leyenda |
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccién‘
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el conceplo
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un afio. Se debe |
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013, i

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipe de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto deberd estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no debera presentar ningun indicio de sobre

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

FECHA ACTUALIZACION:

aiio.

El proveedor debera acreditar; Concepto sanitario emitido por la
entidad competente como Favorable o favorable con
requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de:
alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un’

MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version lm(.la!

2 A]u:.le a formalo versron z

GP l 000 20[.}4
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... PIMENTON |

Ajuste a formato version 3. Se ajustan los codigos SIC ¥ SAP de acuerdo al listado maestro de materiales,
Se incluye Clasificacién. Se inciuyen los Requisitos nutricionales. Se ajustaron ouras caracteristicas. Se retira |

| 3 del item empaque: "Res. Min. Agricuitura y Desarrollo Rural 224 / 2007" y se incluye "NTC 5422", Se retira |
' del item certificaciones "Cumplimiento al Decreto 3748/2004 e! Min. Agricultura y Desarrolio Rural" por no |
P  corresponder al producto SinG a persondas naturales, juridicas y sociedades. . S
{ Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el cadigo SIC de donde se menciond en el documento |
‘1 debido a que yz no es utilizado en la entidad. Se adiciona codigo 200001511, Se cambia la clasificacion |
i basada en Sistema SAP, cambia de “fruver” a “verduras”, I
l a En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza la informacién basada en los requerimientos |
1 actuales de la Entidad. |
‘ Para las certificaciones se solicita: O Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto'(
: | Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio ¥ distribucion con fecha de expedicion noi
T | superior @ un afno i —
i Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio dei
: Salud vy Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422. ‘
! Se retira en los Requisitos Especificos - itern Contenido la informacién alli registrada (y se deja como No,
| aplica}, 1a cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, agui se adiciona la Res. |
| 5 1 224 [ 2007 de Min. Agricultura y Desarrollc Rural y NTC 3634, |
i | Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando |
i especificacion de la presgntacion “per Kg de producto”. !
‘ Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion |
‘ Sanitaria original de! Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” v |
i *Leyenda de Transporte de Alimentos”. . |
[ Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se retira codigo SAP 200000583 y s¢|
| actualiza nombre de! producto. ;
1 Se ajusta en otras caracteristicas del producto el grado de madurez que define si el producto se
6 requiere rojo o verde, asi: “ef grado de madurez debe ser en mas del 50% de la fruta y su coloracion |
' debe ser - rojo-vino tinto, sin madurar el pimentdén debe ser de cofor verde.”. {
‘E En linea con el requerimiento de la Regional Centro se incluye dentro de esta Ficha Técnica la|
{ alternativa del Pimenton Verde y el pimentén rojo dentro de Ia presentacion del producto. |
[ Cambios realizados por JPMR Abr — 2021. |
1 Se actualiza Formato CODIGO: PA-FG-75 Version 03 i
£n los items de requisitos normativos y empaque Y embalaje se incluye NTC 5753:2025 Frulas, hortalizas y’
tubérculos frescos especificaciones de empaque. |
En presentacién del producto se incluyen los codigos SAP 200000583 PIMENTON ROIO *1 KG / SAP.
| 200000584 PIMENTON VERDE *1 KG de acuerdo al listado proporcionado por oficing TIC de codigos !
! 7 existentes para este producto y SAP 200002847 PIMENTON ROIO_* KILO ¥ SAP __2QQQ_02_8_48£U\15§I_0N!
i VERDE_* KIL. Estos materiales son de uso exclusivo para compras locales en territornio con funcionahdad':
! exclusiva, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. i
i En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por“;
i Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |
I { expendio 0 almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizades por MCRG May /2025, e
T CARGO NOMBRE FECHA |
Elabord Profesxgnafl de Defensa Maria Catalina Rodriguez 23/05/2025 |
Abastecimientes Clase 1 Gonzalez i ;
i '
Profesm_ma}i de Defensa Danery A!exa_ndra ] 23/05/2025
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 1
Revisd - ‘ ‘ :
s oA Gisella Paola Garcia ‘l i N\
Comila Subdireccién General De BEndan | 23/05/2025 | =—= |
orRxs Operacién Logistica NEnEe ’ |
Asesor ; A~ I | :
di Profesional de Defensa | | |
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 | ‘
lTécnicas Innovacion Institucional ]1 o %
Secretario General (E) S Patr‘1c1a HolEnas \ 23/05/2025 |
Redriguez | i

| i

OIS M——————
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| Aprobé encargada de las funciones del Marthaé::gfgrrca} Corbes
despacho de la Direccién General q
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e o e j FECHA: 07 | 02 2025 il
PRODUCTO / NOMBRE PLATANO

-3

t
% Cédigo SAP 200001516/ 200002353/ 200002826f 200002827
| Sy :
Clasificacion Verduras ]
Género: Musa Paradisiaca, Variedad: Harton. El fruto es una|
%i%‘gfﬂgss falsa baya epigina, que forma un racimo compacte. Estad|
DeserseiEn cubierta por un pericarpio coridgceo verde en el ejemplar!
det Proglucto inmaduro y amarillo intenso, rojo o bandeado verde y blanco al |
madurar. Es de forma lineal o falcada, entre cilindrica ¥
marcadamente angulosa segln la variedad. El extremo basal se |
estrecha abruptamente hacia un pedicelode 1 a 2 cm. _:
‘‘‘‘‘‘‘ - -
Ingredientes No Aplica
p— i |
Requisitos :
i _Fisicoguimicos o fplica . |
} Requisitos , :
| Microbioldgicos Ne.Aptica ~ - ‘
Requisitos )
Nutricionales . He Ap_hfa - o |
. El grado de madurez debe ser maduro: donde la totalidad de la |
i superficie es de color amarillo o debe ser verde, en su totalidad
REQUISITOS de la superficie, (Segun como lo requiera Eg Regjonalz Dege
ESPECIFICOS tener humedad natural al tacto, la superficie lisa, sin senales de
‘ deshidratacion debe tener un fruto sanc, sin sefiales de|
; maltrato producidos por friccion golpes © cortaduras, sin|
; Otras cavidades negras y profundas en la punta apical, sin rajaduras
| caracteristicas jen la corteza, sin recortes en la punta que lleguen hasta la|
del producto |pulpa. De calidad extra, clasmcac;on grande mlnlmo
350gramos.
Los platanos deben estar enteros y duros, exteriormente secos,

limpios, sin manchas ni grietas, no deben presentar raya51
profundas ni huellas de ataques de plagas y enfermedades. '
No deben presentar indicios de pudricion ni magulladuras o
heridas no cicatrizadas, ni tener el cuello roto.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con n la norma técnica NTC1190, NTC}
5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /|
2007 de Min. Agricultura v Desarrollo Rural, |

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion
del Producto

SAP 200001516 Platano 1‘
SAP 200002353 Platano amarilio |
Por Kg de producto. ;
i
|

En caso que se requerirse compra local por contingencia|
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Empaque y/o
Embalaje

MRS st e e e e T s m A s ——

PLATANO

‘|y/o por necesidad del servicio hacer uso de los siguientes |

codigos: |

|
SAP 200002826 platano verde * kilo |
| SAP 200002827 platano maduro * kilo |
La canastilla debe ser de alta denmdad con peso neto mammo
25 Kg cumpliendo la norma técnica NTC 5422 en su ulumar
actualizacion, NTC 1190 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura Y|
Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener en!
cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica. R

Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |
REQUERIMIENTOS DE LA
__ENTIDAD

CONDICIONES DE

TRANSPORTE

 E—

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condu:nones;
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote de

_| producto y peso neto al momento de ser empacado. |

B o - N |

El producto se requiere con una vida Gatil minima de cinco (5) ,
c§|as contados a partn‘ de la fecha de entrega !

En lugar fresco, seco y ventilado, Ie]os del calor y el fuego. No'
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.

También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega deberad contar con la leyenda |
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde canste el concept_o!
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no |
debe tener una fecha de expedicion superior a un afio. Se debe !
cumplir con tedos los requisitos referenciados en el capitulo VI
de la Resolucién 2674 de 2013, j
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, gue
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos serdn rechazadas. E|
producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningtin
| indicio de sobre maduracién o deterioro.

Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto |
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y

__|distribucidn con fecha de expedicidn no superior a un afio. {

FECHA ACTUALIZACION:

MAYO 2025 i

ICONTROL DE CAMBIOS

|VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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Version Inicial. Se unifican las FTP Pladtano maduro y Platano Verde en la presente FTP, se incluye codigos |
1 SAP 200001516 PLATANG ¥ 200002353 PLATANO AMARILLO x Kg. !
‘Cambios realizados por IMRC / Mayo 2021, _

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Versidn 03 |
En item codigo se incluye materiales SAP 200002826/ 200002827 i
En presentacion de producto se agregan texto con los materiales asi: !
“En caso que se requenrse compra local por contingencla y/o por necesidad del servicto hacer uso de los .m:;mor‘.zc&!

2 codigos: |
SAP 200002826 pldtano verde * kilo

SAP 200002827 platano maduro * kilo” i
La inclusion de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad del servicio, |
salicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado por SGOL. Cambios realirados !
por DASR, 25/05/2025

CARGO NOMBRE FECHA i

. Profesional de Defensa Danery Alexandra . ~

; g Abastecimientos Clase I Sénchez Rojas ] 2302 ,'
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez '
Abastecimientos Clase I Gonzalez ! 23/05/2023 I{

Revisé : | T y
Profesional de Defensa " : i, |

o Subdireccion General De Gisella Paola Garcia | 53,45/5025 -
Comité 0 23 o Avendano .
peracion Logistica !

Asesor |

de Profesional de Defensa s
Fichas | Oficina Asesora de Planeaciéon e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 /ljla/
o S

Técnicas Innovacién Institucional

Sandra Patricia Bolafios —3
Rodriguez | 23/05/2025 .

Jefe Oficina Asesora Juridica Martha E ia Cort / g/ _/‘g
Aprohdé | encargada de las funciones del SIS EUGRE. Larces 23/05/2025 ¢ ‘ :
; |

Secretario General (E)

1 despacho de la Direccion General Saguers !
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PRODUCTO / NOMBRE

REMOLACHA

] Cddigo SAP 2000015.39“'//5AP 200002326 / SAP 200002839
i - .
REQUISITOS | Clasificacion Verduras ;
GENERALES Deserindibh Género: (Beta), variedad: de huerta, Raiz de pulpa umforme!
1 a6l Pr;giulcto con anillos un poco mas claros pero delgados. Debe ser mas del !
| _ 50% de la fruta, su color rojo vinotinto (cuando esta maduro). i
g Ingredientes No Aplica
Feauisian No Aplica f
| Fisicoguimiccs e
Requisitos . i
‘ ? S No Aplica
| REQUISITOS M'gg;ﬂ?gfs o e
E H '
i ESPECIFICOS Witrcinnalos No Aplica B ) _.:
Clasificacion de calidad 12. Entera y bien formada; dura, timpia,i
Otras exenta de ataques de plagas y enfermedades, sin manchas, |
. caracteristicas | grietas o golpes Libre de protuberancias o sobrecrecimientos, i
1 del producto |dafios mecénicos graves, sin raices secundarias ni pudncnones
| blandas, la coloracién del fruto debe ser homogénea. |

i REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1224, NTC/
5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud, Res
Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007,

Presentacion
del Producto

SAP 200001539 - Remolacha por Kg |
SAP 200002326 — Remolacha por Lb

SAP 200002839 - Remolacha por Kg. Este material es de uso;
exclusivo para compras locales en_territorio con funcionalidad |
exclusiva. l

En canastilla con un pesc maximo de 20 Kg. El producto debe|
ser entregado en canastilla de alta densidad, cumpliendo la|
norma técnica NTC 5422 en su Gltima actualizacion, NTC 6753 ¥
la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

EMPAQUE /

EMBALAJE Y | Empaque y/o

ROTULADO Embalaje
Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a  las COHdIClOI’]eS'
de humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre deh
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de!
producto y peso neto al momento de ser empacado. f

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Util minima de seis (6) d1as£

contados a partir de la fecha de entrega. i
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En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias,
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un afio. Se debe |
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo Vlli
de |la Resolucidn 2674 de 2013, :

E
CONDICIONES DE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
TRANSPORTE medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado |

en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, ya
sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras’
alternativas que garanticen la conservacion de los productos. |
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, |
teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 |
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se |
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas |
unidades que presenten defectos organolépticos seran |
rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco v
seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
Lpresentar ningtin indicio de sobre maduracién o deterioro,

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la|

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con

' Proveedor / Maquilador/ |requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
l Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un .
ano,

i

1

| FECHA ACTUALIZACION:

CONTROL DE CAMBIOS
'VERSION

MAYO 2025

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

|

|
Version Inicial,

Se-ajusta a formato version 3, se retira de las certificaciones: cumplimiento al Decreto 3748/2044 del Mmi
Agricultura y Desarrollo Rural. Certificado de INVIMA (visita sanitaria) concepto vigente: favorable para el
,5ibio de acopio y distribuaion.  Certificado de INVIMA (visita sanitaria) concepto vigente; favarable para !
jvehiculo de distribucion.  El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto Las !
fcerbificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion; se ajusta
cerlificaciones a: Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de
acopto y distribucion expedido por la autoridad sanitaria, Se establece condiciones de calidad y se adiciona
los requisitos de defectos maximos exigido del producta. e
| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento.
| debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente los cadigos
| son generados por este sistema de informacién. Se cambia fa clasificacion basada en Sistema SAP,

En condiciones de transporte y alimacenamiento se actualiza de la siguiente manera:

“En lugar fresco, sece y ventilado, lejos del calor y el fueqo, No debe almacenarse ni transportarse con
| diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. Se debe cutnplic con
| todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucidn 2674 de 2013, i
| Cuando ¢ producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
jenliegar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
| conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, temendo en
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cuenta que los mismos seran consumidos en Ios 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condfciunes:
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos |
organolépticas serdn rechazadas. El producto deberd estar totaimente fresco y seleccionado al momento de |
la entrega. El producto no debers presentar ningtn indicio de sobre maduracion o deterioro”.
Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica |
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res, 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud. |
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacién alli registrada (y se deja como Mol
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res, |
4 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural '
Se ajusta en Empague y Rotulado - presentacion del Producte la informacién aili
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”.
i Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion |
] Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de almentos” v |
| “Leyenda de Transporte de Alimentos”. o
|— Actualizacion Informacion A Formato PA-FC-75 Version 01, se Incluye Cédigo SAP 200002326 de acuerdo |
5 con listado de matetiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN [CBF !
2018). Se ajusta presentacion del producto por c6digo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021. |
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Versién 03 ‘
‘ En requisitos nutricicnales se retiran los datos de la Tabla de Composicién Nutricional ICBF 2018 -
Eg_rﬂolacna, sin cascara, cruda y se deja No Aplica.
| I Unidades e expresion de los ;

registrada dejando [a |

1
|
!
|

| Analisis Proximal | nutrientes por 100 g de parte |
| i}_ e cor!'m:ﬂbh dltatimeﬂ _' \
| Humedad (g) ‘. §7.2 ‘ |
i Energi 3 | |
| ___Energe(keal | 53| ;_
i | Proteina (g) | 1.4 [
| & Cerbohidratos Totales(g) | 103 | i
En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas {J
tubérculos frescos especificaciones de empague. i
i En presentacion del producto se incluyen el todigo SAP 200002839 - Remolacha por Kg, Este material es de |
: uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por 1a reglonail
| caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. !
i En rotulo se retira el texto “de color rojo”.
‘ En embalaje se retira el texto: “para la entreaa del producto se debe tener en cuenta &l numeral 4.1.3 de 12
{ norma técnica”. !
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por!
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de
i expendio 0 almacenamiento de alimentos v bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025, |
CARGO NOMBRE | FECHA |
; 3 4 |
5 Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez | i
Elaboro e !
Abastecimientos Clase 1 Genzalez | 23/05/2025 i
) ll
Profesional de Defensa Danery Alexandra ! .
bl L g : 23/05/2025} .
f astecimientos Clase I Sanchez Rojas ! ;
H
< i PO :_
! Reviso Profesional de Defensa : . | !
| : g Gisella Pacla Garcia { i
Comité Subdireccion General De AuBHASRG \23/05/2025| |
Operacion Logistica ‘ ;
| Asesor . } ST P g _._.o.
! de Profesional de Defensa |
| Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega |23/05/2025 !},r 7
| Técnicas | . lnnovacion Institucional | L
; ' .
W Sandra Patricia Bolafios | 1
Secretario General (E . ’
i (E) Rodriguez 23/05/2025
5' Jefe Oficina Asesora Juridica : -
. : Martha Eugeni s ;
Aprobé | encargada de las funciones del k BEa guerz Carte 1 23/05/2025
| despacho de la Direccion General q ; ;
L 4
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TITULO

Y

h] 3%t e———
AGLENCIA LOGISTICA |
r\n lt.rnﬂ. Mu.lv;uu:a

FICHA TECNICA DE
PRODUCTO ALIMENTOS

Cddigo: PA-FO-75

T r—T— e x|

Versmn No. 03 " Pégina 1ded

vz e e r———

E I!
07 | 02 |

TARERIN

- ;;‘1' 15

el Fecha: | 2025
PR S I (NS (U R——
PRODUCTO / NOMBRE REPOLLO
7. |
Cddigo SAP 200000650 / SAP 200001 5407/ SAP 200002841
! e P AV |
; REQUISITOS Clasificacion ERDURA N
| GENERALES Esférica o ligeramente achatada en buen grado de madurez |
Descripcion | comercial. Yema o cabeza mds o menos redonda que fc:rmar\l
i del Producte |algunas plantas, como la lombarda y ciertas especies de|
’ lechugas, apifigndose o apretédndose sus hojas unas contra otras [
Ingredientes No Aplica
Requisitos } . o 1
Fisicoguimicos Ha gl _ R
Regquisitos : |
Microbioldgicos gl I
Requisitos ;
Nutricionales N aplise e __'
Se determina por el didmetro de minimo de 20 a 30 cm, el
! repollo verde presentar un color verde intenso en sus hojas, no
’ - debe presentar color amarillo en sus hojas o tallo y el repollo
i REQUISITOS morado debe presentar un color rojizo o morado intenso
| ESPECIFICOS caracteristico del producto, en cuanto a su peso debe ser mayor
1‘ a los 801 gramos. El tallo debe estar cortado 2 una longitud
Ofras maxima de 20 mm.
i c::(;tgésutgzs Debe estar fresco y libre de cualquier humedad anormal |
exterior, no debe presentar indicios de deshidratacion, sin|
olores y materiales extrafios, libre de plagas y/o indicios de!
pudricién o heridas, debe tener un desarrollo y la manipulacién
| normales. -
' El producto debe tener un peso de 801 gramos a 2000 gramos
{ o Tamarnio MEDIANO y de calidad primera.

El preducto debe cumplir con los requisitos de la norm-a"?écnicaf‘

: NTC 1225 y NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 -|

E i

REQUISTFOS NORMATIVOS Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y

L Desarrollo Rural ]

SAP 200000650 REPOLLO MORADO * KG |

EMPAQUE / . SAP 200001540 REPOLLO * KG puede ser Repollo verde o

EMBALAJE Y Presentacion |Repollo Morado .

| del Producto |SAP 200002841 REPOLLO * KILO Este material es de uso
{ ROTULADOC : S : p

5 exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad

; exclusiva. |




Empaque y/o
Embalaje

Rotulado

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
__ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

FECHA ACTUALIZACION:

CO NTROL DE CAMBIOS

| maduracion o deterioro,

e REPDLLO

e b

El producto “debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de rondo1
perforado lineal y paredes perforado rombos; de alta densidad,

se requiere un peso netoe maximo de 25 Kg de producto,]
cumpliendo la norma técnica NTC 5422, NTC 6753 y Res. 224 /|

2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural.

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicién
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del:
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de.

| producto y peso neto al momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida util minima de diez (10)
dias contados a partfr de la fecha de entrega

"En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el ruego No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. |
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto,
Favarable para el transporte de alimentos, Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un aio. Se debe |
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII |
de la Resolucion 2674 de 2013, i

|

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por‘
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado |
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que‘

garanticen la conservacion de los productos. Deberan;
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas |
condiciones se verificaran al momento de recibo de los!
productos y aquellas unidades que presenten defectosi

organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar|
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no debera presentar ningin indicio de sobre.

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la

entidad competente como Favorable o favorable con:
requerimientos para sitio de expendio o almacenamientoe de.
alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un
afno.

MAYO 2025 |

%VERSION I

| 1 Velslon Imual

; ' .2 Ajuste a formato version z
s

_acuerdo a e NTC 1225 el p

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICDS DEL PRODUCTO

GP 1000 ?004

" Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur o fronteras. Se indica que de |
roducto debe pesar mas de 2000 g,
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_Continua Ficha Técnica de Producto ...

| 'Se ajusta a formato version 3. Se retira requisito especifico: Cuando el producto s¢a negociado para la |
regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser|
! transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de cartén, sacos de polipropileno u otras alternativas que |
‘ garanticen 1a conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de catdad,
i teniendo en cuenta que los mismoes serdn consumidos en Ios 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas |
! 4 | condiciones se verificardn al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que prescntcnl

| defectos organolépticos seran rechazadas. El producto en el memento de la entrega deberd estar totalmente

firme al tacto y fresco. Se retira de |as condiciones de empaque: " El empaque debe cumplir con la Res. Min.
| Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007" y “"para la entrega del producto se debe tener en cuenta e
’ numeral 4.1.3 de la NTC 5422". Se ajusta el tamafio de grande a mediano y se justa el gramaje de 2000 g |
a un rango entre 800 a 2000 gramos. ) R
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiro el codigo SIC de donde se menciona en el documento |
debido a que ya no es utilizado en la entidad. Se adiciona codigo SAP 200001540, Se cambia la clasiflicacion |
hasada en Sistema SAP, cambia de “hortaliza” a *verdura”, El contenido y presentacion del producto cambia |
de 30 kg a 25 Kg, por disposicion de SST. En otras condiciones del producto se completa basado en la NTC!
1225. |
‘ 5 En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza la informacion basada en los requerimientos |
‘ actuales de la Entidad. i
| para las certificaciones se solicita: Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorahle[
’ o favorable con requerimientos para sitio de acopie Y distribucion con fecha de expediciéon no superior a un l
ano ‘
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministeno du%
|
I

Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contemdo la informacion alli registrada (y se deja como No |
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado~ item Empaque, aqui se adiciona la Res, |
i & 224 { 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural ) i
Se ajusta en Empaque y Rotulado - presentacion del Producto la informacion alli reqistrada dejando la |
especificacion de |a presentacion “por Kg de producto”. !
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
Sanitaria origina! del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y’,
| “Leyenda de Transporte de Alimentos”. _ . i
Actuzlizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, v se retira codigo SAP 200000648, i
Se ajusta en otras caracteristicas del producto el color, asi: “el repolio verde presentar un color verdo |
intenso en sus hojas, no debe presentar color amarillo en sus hojas o tallo y el repollo morado debe |
! 7 presentar un color rojizo ¢ morado intenso caracteristico del producto”. |
‘ En linea con el requerimiento de la Regional Centro se incluye dentro de esta Ficha Técnica la alternativa del
; Repolio verde o Morado, en la presentacion del producto, i
| Cambios realizados por JPMR / Abr 2021, e
: Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 1
: En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y |
{ | tubérculos frescos especificaciones de empague. |
i | En presentacion del producto se incluye el codigo SAP 200000650 de acuerdo al listade proporcionado por
oficina TIC de cédigos existentes para este producto y el cadigo 200002841 REPOLLO * KILO, Este material |

| 8 es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional |
caribe para atender proyecto en $an Andrés y avalado por SGOL. |
| En certificaciones se ajusta el texte cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio ¥ distribucion por |
! Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de)
P expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025, __ . _i
CARGO NOMBRE | FECHA | FIRMA|\|
[ 1 e~ 1%\

| L Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez ]
Elaboro e 23/05/202 ‘)
Abastecimientos Clase I Gonzalez /05/2025 I ‘5
: e
Profesional de Defensa Danery Alexandra é\\ f
. Reviso Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 23/05/20¢2 i ‘
Comité Profesional de Defensa ? x . | 5 v i
: i Gisella Pa arci i Y |
Asesor Subdireccién General De e AvE:eng':ﬁ(o; o 23/05/2025 ‘ 1

i de QOperacion Logistica l ;
: - — T S
Fichas Profesional de Defensa L | Y

|

ETéC“iCBSI Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 /}é&({éﬁ)
! l Innovacidn Institucional ~ ‘ B I e
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Secretario General (E) SandraRF;aét"ril;:LaezBolanos

i

[ Jefe Oficina Asesora Juridica
Aprobé | encargada de las funciones del
despacho de la Direccién General

Martha Eugenia Cortes
Baquero
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Y FICHA TECNICA DE Version No. 02 | Paginalde4 |
A PRODUCTO ALIMENTOS I R R I
SRS BT Fecha: | 07 | 02 | 2025 H

PRODUCTO / NOMBRE

TOMATE CHONTO

5 Cédigo SAP 200001546 / SAP 200002837 =
| REQUISITOS et ' T
cion Verdura
GENERALES Clasificacio _ ;
Descripcion | El fruto es una baya de forma y tamano variable, uniforme,
del Producto | redondo sin protuberancias ni deformaciones e
| Ingredientes No Aplica
| Requisitos ] I '
Fisicoquimicos P e i
Requisitos .
Microbioldgicos o plica L
Requisitos .
| REQUISITOS | Nutricionales hio. aplica
ESPECIFICOS La superficie debe ser brillante, fresca, turgente, de pulpal
jugosa, sin arrugas y sin sefiales de marchitamiento. Smt
Otras manchas externas, sin indicios de infeccion internas y/0 externa |
R producidas por microorganismos sin rupturas de epidermis, sin |
T asoleaduras, sin quemaduras, sin residuos toxicos de
P fumigacion, sin rajaduras radiales, sin dafios fisiologicos y sin |
indicios de putrefaccion. !
El producto debe tener un tamafio mayor a 4 ¢m de diametro |

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1103, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
de Salud v Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarro|1o|
Rural i

Presentacion
del Producto

SAP 200001546 TOMATE CHONTO * KILO 11
SAP 200002837 TOMATE CHONTO * KILO Este material es de‘.
uso exclusivo para__compras locales en__territorio _con;

EMPAQUE /

funcionalidad exclusiva. [

En canastilla con peso neto maximo de 15 Kg, el empaque deber
cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 /
2007, NTC 5422, NTC 6753 y NTC1103-2. o

EMBALAJE Y EFEF:SUIE o
ROTULADO i
Rotulado

El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones den
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre d&lI
producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote dei|
producto y peso neto al momento de ser empacado. |

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Gtil minima de Cinco (5)!
dias contados a partir de la fecha de entrega. |
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_____TOMATE CHONTO

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No |
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias-.§
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. |
El vehiculo que realice la entrega deberé contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto |
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un afo. Se debe |

cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII |

de la Resolucién 2674 de 2013. g
CONDICIONES DE |
TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por|
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado§
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que ;
garanticen la conservacién de los productos. Deberan.
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estasi
condiciones se verificardn al momento de recibo de los |
productos y aquellas unidades que presenten defectos |
i organolépticos seran rechazadas. El producto deberd estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no deberd presentar ningln indicio de sobre |
maduracion o deterioro.

él_brbv'é'ea_o_rgébérlf‘éia”cred itar: Con'c—e-ﬁtkéfséﬁ}a_r%wéfnitiﬂo'por la |
1 CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con'

Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de |
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un§
afo. B

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

—— — — e SRR, == — e e

| CONTROL DE CAMBIOS

i
}VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO !
= — S (R —— —si. — et e '
‘[ 1 Version [hicial
{ 2 Ajuste a formato version 3, |
! “Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (EV, FVC) para sitio de ACOPIO Y.
t 3 distribucidn el cual deberd ser expedido por la autoridad sanitaria, * Se realizé cambio. en la vida util

[ jsolictada de 3dias a \0dias R — ‘
i | Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el cadigo SIC de donde se menciona -en el documento
| debido o que ya no es utilizado en la entidad. Se cambia clasificacion de fruver a Verdura: En condiciones Je
Itransporte y almacenamiento se actualiza la informacion basada en los requerimientos. actuales de la |
4 f Entidad. ‘
fPara las cerlificaciones se solicita: LlCertificacion sanitaria de entidad competente danco - Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio v distribucion con fecha de expedicion no
Ssuperierawnagno 00 s el = =
| S¢ incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res, 2674 de 2013 - Ministerio de.
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural, NTC 5422 y NTC1103.
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, -aqui se adiciona la NTC
5 § 2422 y NTC 1103-2
Se ajusta en Empaque y Rotulado -~ Presentacion del Producto la infarmacion alli registrada, pasdndola af
item Otras Caracteristicas del Producto y dejando la especificacidn de la presentacion “por.Kg de producto”. |
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion
i Santtara ariginal del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
| "Leyenda de Transporte de Alimentos”,
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Actualizacian Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se retira codigo SAP 200000709 )

6 Cambios realizadas por JPMR Abr — 2021. o e
Se actualiza formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 \
En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y !
tubérculos frescos especificaciones de empaque. 1
En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002837 TOMATE CHONTQ * KILO, Este mater!ali
7 es de uso exclusivo para compras locales en territoric con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional |
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. _
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio vy distribucion por |
Concepto sanitario de entidad competente como Eavorable o favorable con requerimientos para sitio de|
5 expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizades por MCRG May /2025, e
CARGO NOMBRE FECHA FIRM i
. Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez &
Elaboré - 0 2 1
Abastecimientos Clase I Gonzalez Lt ! 1
Profesional de Defensa Danery Alexandra ( { i
i o e : 23/0 2
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas VOSIEDZ3 ]
Reviso Profesional de Defensa —
1 Comité Subdireccion General De ey e | 23/05/2025
Operacidn Logistica '
Asesor .
de Profesional de Defensa
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega 23/05/2025
Técnicas Innovacion Institucional i
, Sandra Patricia Bolafios
Secretario General (E . 05/202
; (B) Rodriguez SSOBI2025 !
i L.
o , B I
Jefe Oficina Asesora Juridica . i
P ; rt ni =
| Aprobd | encargada de las funciones del Marha Eugenia Cortes 23/05/2025

despacho de la Direccion General Ergusta
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FICHA TECNICA DE
PRODUCTO ALIMENTOS T

Cédigo: PA-FO-?S . & |

e |

| i |
| |

R R

Version No 01 1 Pagma 1 ded |

|Fecha: | 07 | 02 | 2025
| ; i

PRODUCTO / NOMBRE

YUCA

i
1
i
|

Codigo

SAP 200001550 7 SAP 200002844

Clasificacion

Verdura

De forma alargada, de mayor diametro en [a base que en el|

] REQUISITOS apice, no se aceptara ejes bifurcados ni protuberancias. La
! GENERALES cobertura externa es carrasposa y la interna es suave, con |
Descripcidén |vasos lefiosos llenos de almidon. Al hacer un corte transversai'_
del Producto |se observa una zona correspondiente a dos coberturas externas |
con un espesor maximo de 1 milimetro, seguida de una
estructura sodlida sin sefiales de la presencia del corddn ﬁbrosm
central. _ o
[ Ingredientes No Aplica ‘=
! Requisitos . ]
Fisicoquimicos NoAplica 5
Requisitos .
! L e R No Aplica
M
REQUISITOS —'ggb;?:i’t%';os —
ESPECIFICOS q No Aplica

Nutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

|
Debe estar fresca, libres de raices secundarias, flores, heridas A i
cortaduras, libre de insectos o dafios causados peor estos, no|
debe presentar indicios de pudricidn, heridas o cortes, Libre del
dafics mecanicos, sin bifurcaciones, nédulos, mancha, pasada o|
torcidas.

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1255, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollio|

Rural. o

Presentacion
del Producto

SAP 200001550 YUCA * KILO i
SAP 200002844 YUCA * KILO Este material es de uso exclusivo |
para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva. |

El producto debe ser empacado en: costales de fibras naturaies,
o fibra de poliolefina que permitan realizar muestreo, debe ser

EMPAQUE / Empaque y/o |resistente al peso de 50 Kilos o, en canastilla con un peso neto !
EMBALAJE Y Embalaje | méximo de 25 Kilos.
ROTULADO El empaque usado debe cumplir con la NTC 5422, NTC 6753,
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de
Retulado humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del

producto, nombre del proveedor, fecha de empaque; lote del
producto v peso neto al momento de ser empacado.
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El producto se requiere con una vida Gtil minima de diez (10)]?,
dias contados a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

FECHA ACTUALIZACION:

| CONTROL DE CAMBIOS
f

1 Version Imcial
2

Ajuste a formato version 3,

* Se realizd cambio en la vi

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No |
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. |
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega deberd contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccién]
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto‘
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no .
debe tener una fecha de expedicion superior a un afo. Se debe |
cumplir.con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII]
de la Resolucion 2674 de 2013,
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que !
garanticen la conservacidn de los productos. Deberan |
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas,
condiciones se verificaran al momento de recibo de los:
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto deberd estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no deberd presentar ningdn indicio de sobre|
maduracion o deteriore.

El proveedor deberd acreditar: Concepto sanitario emitido por la
entidad competente como Favorable o favorable con
requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
ano.

MAYO 2025

s ] _ 5 . . -
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

;
———e 1

"Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio do acopio y -
3 chistribucion el cual deberd ser expedido por la autoridad sanitaria,

da Gtil solicitada de 3 dias a 10 dias |

"Se ajusta certificacion que deberan cumplir el proveedor !

4 Entidad. El contenido se cambia de 50 Kg méximo a 25 Kg Maximo.
Para las certificaciones se solicita: O
- {superior a unaio
|
i 5

I'Se incluye en los Requisilos Generales - (tem Requisitos Normativos 1a Res, 2674 de 2013 - Ministero da

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se reuro el codigo SIC de donde se menciona en el documento
debido & que ya no es utilizado en la entidad. Se adiciona cédigo SAP 200001550, En condiciones de |
transporte y almacenamiento se actualiza la informacién basado en los requerimientos actuales de la

Certificacion sanitarta de -entidad competente dando Concepto
Favorable o lavorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no

Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422.

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res.
224 [ 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
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| Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando 1a |
especificacion de la presentacién “por Kg de producto”. !
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepte Favorable para el lransporte de alimentos” v |

“Leyenda de Transporte de Alimentos”. B e
Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Version 01 y se retira cadigo SAP 200000738,

!
L E ~ Cambios realizades por JPMR Abr - 2021 L !
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 !
| En requisitos normativos se corrige de Ia NTC 1225 repolio a NTC 1255 yuca, correspondiente al alimento |
i obijeto de la FTP. {
En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y |
T tubérculos frescos especificaciones de empague.
7 En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002844 YUCA * KILO, Este material es de use |
! exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional carite‘
E para atender proyecto en San Andrés y avalade por SGOL. i
i En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por‘i
i Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de|
‘ expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. |
CARGO NOMBRE FECHA ]_ FIRMA\
5 Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
- Elaboro - .
, y Abastecimientos Clase I Gonzalez ; 23/05/2025
} LSRR P
Profesional de Defensa Danery Alexandra ' K ‘
one i Mg 23/05/2025
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas i
Vviss ; i f
Reviso Profesional de Defensa Gisella Pacla Garcia g |
S Subdireccién General De Avendafio 23/05/2025 |
Operacidn Logistica i
Asesor — - - ]
de Profesional de Defensa !
Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega 23/05/2025
Técnicas Innovacion Institucional o
3 Sandra Patricia Bolan
Secretario General (E) a Patricia Bolahos | 555515075 |
Rodriguez
Jefe Oficina Asesora Juridica . V
- 5 M Eu
Aprobé | encargada de las funciones del A Ba gfg;z Coried 23/05/2025 /
despacho de la Direccion General a ]l
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FICHA TECNICA DE

Cédigo: PA-FO-75

Versién No. 03 l' Pagma 1 de 4 i

| ATENCIA LOGISTICA PRODUCTO ALIMENTOS j‘
i S | Fecha: 5 2025
PRODUCTO / NOMBRE ZANAHORIA

|
Cédigo SAP 200001552 7 SAP 200002849 |
REQUISITOS Clasificacion Verduras B l
GENERALES Raiz de forma cilindrica a conica, lisa, al hacer un corte es}
Descripcion | posible observar dos zonas bien diferenciadas, una al centro
del Producte |llamada corazén que debe ser pequefia y otra a su alrededor,
donde se acumulan las sustancias nutritivas. ]
Ingredientes No Aplica
T Requisitos o : o T
Fisicoquimicos M Sl e
Requisitos :
Microbiologicos ) N9 Aplica .
REQUISITOS Requisitos .
ESPECIFICOS | Nutricionales No Aplica

QOtras
caracteristicas
del producto

| consistencia leficsa. No deben germinar

Raiz gruesa y alargada, apariencia conica, tiene piel (cascara)
de color naranja, textura dura y sodlida; sabor hgeramentef
dulce. Deben estar enteras, sanas, limpias, exentas de un grado
anormal de humedad exterior, sin olores y sabores extrafos.
Sin bifurcaciones, ni raices secundarias, no deben tener

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1226 Categoria Extra, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de|
2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura
y Desarrollo Rural.

Presentacion
del Producto

SAP 200001552 - ZANAHORIA * KILO
SAP 200002845 - ZANAHORIA * KILO Este material es de uso

exclusivo para compras locales en territorio con_funcionalidad |
exclusiva. R

El producto debe ser entregado en canastilla p!astlca con un|

EMPAQUE / Ermpagué o peso maximo de 20 Kg, la canastilla de fondo perforado en|

EMBALAJEY E%galajé rombos o lineas, suelto o atado, cumpliendo la norma tecmca'
i ROTULADO NTC 5422, NTC 6753 y cumpllendo con la Res. Min. Agna.:llura|
y Desarrollo Rural 224 / 2007. o
; El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de
} Rotulado humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del!
; producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de!
L producto y peso neto al momento de ser empacado. |

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y i

REQUERIMIENTOS DE LA

ENTIDAD

.
El producto se requiere con una vida (til minima de seis (6) dias
contados a partir de la fecha de entrega.
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En iugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego No|
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. | 1
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. |
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda |
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto |
Favorable para el transporte de alimentos., Este documento no|
debe tener una fecha de expedicién superior a un ano. Dandoi
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de|
la Resolucion 2674 de 2013, |
COleﬁ:;gg:?EDE Cuando fal produgto sea negociado para ser transportados por|
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado |
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que |
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en:
cuenta que los mismos serdan consumidos en los 15 dias!
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran |
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
- indicio de sobre maduracion o deterioro.
El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la
CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ |requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un
FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025
CONTROL DE CAMBIOS |
i\IE,I_‘-.‘“_SI()N DESCRIPCIOJ! DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Versidn lnicial.

' Se ajusta a formato version 3, se retira de las certificaciones: Se ajusta a formato version 3, se retira;
cumplimiento al Decreto 3748/2044 del Min Agricultura y Desarrollo Rural. Certificado de Invima (wisita
samtara) concepto vigente: favorable para el sitio de acopio y distribucion. Certificado. de Invima {visita |

2 sanitarta) concepto vigente: favorable para vehiculo de distribucion.  El personal debe poseer datacion |
tcompleta para la entrega del producto Las certilicaciones deben ser entregadas al comisionista comprador ef |
{dia de la negociacion; se ajusta certificaciones a: Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Termm,
P vigente; Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucidn expedido por la autoridad sanitaria, .
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cadigos SIC de donde se menciona en el docun mnlol
debido a que ya no son utilizados en la entidad vy se incluye los codigos SAP, porque actualimente los Lochgnq |
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, s@ |
adiciona infermacion en clasificacion “Verduras”. Se retiran requisitos fisicoquimicos y se adicionan |
requisitos nutriclonales asi: i
MACROMUTRIENTE PORIMETRG. | 1

5 ilintia ?Roysmo DESVIACION

et da et E T

LidiGiida o« Sl

Otras caracteristicas del producto se actualizan informacion basado en Norma técnica 1226.

, En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente maneras:

| “En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
| diferentes sustancias, También debe ser transportadeo en furgdn y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con

i
I
i
|
]
{
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todos los requisitos referenciados en el capitule VII de la Resolucion 2674 de 2013.
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreq, fluvial o terrestre, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la ‘
conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, temendc en |
cuenta qgue los mismos serdn consurmidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
se verificarédn al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos |
organolépticos serdn rechazadas. Ei producto deberd estar totaimente fresco y seleccionado al momento de |
fa entrega. El producto no deberd presentar niagun indicio de scbre maduracion o deterioro”. :
En la vida (til se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de cinco a 6 dias. '
Para las certificaciones se solicita: O Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto |
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no!
SUpErior a8 un ano. |

1
i
I
i
i

Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio do
Salud. |
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido ia informacion alli registrada (y se deja como N’-’E
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque. !

4 Se ajustz en Empague y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la'i
especificacién de la presentacion “por Kg de producto”. |
Se adicicnan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de lnspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” vy |
o “Leyenda de Transporte de Alimentos”. o _ ol
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Versidn 03 |
En requisitos nutricionales se retiran los datos de la Tabla de Composicicn Nutricional ICBF 2018 - !
Zanahoria, cruda y se deja2 No Aplica. l
i
PARAMETRO o |
, MACRONUTRIENTE 3 !
| PROMEDIO |DESVIACION
Prateing 1%6) 07 ‘
j Humadad (%o} 889 ;
; Calgrias (keal) 37 \
3 ; |
! En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas v |
5 tubérculos frescos especificaciones de empaque. !
| En presentacion del producto se incluyen el cddigo SAP 200002849 - ZANAHORIA * KILO, Este material es |
| de uso exclusivo para compras lacales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional
i caribe para atender proyecto en San Andres y avalado por SGOL.
i En embalaje se retira el texto: "para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4,.1.3 de la
norma técnica” y El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe estar condicionado ai
cumplimiento de la Resolucién 683 de 2012, Resolucion 4143 de 2012 vy/o Resolucion 834 de 2013,
i dependiendo de! material utilizado. i
En rotulo se retira el texto “de color rojo”.
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacién sanitania al sitio de acopio v distribucion por
i Concepto sanitario de entidad competente comc Favorable o favorable con requerimientos para sitio de‘
i expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. o
CARGO NOMBRE FECHA FIRM \i
; . Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez \ !
Elaboro i 23/05/2 !
i Abastecimientos Clase I Gonzalez 105/ 025/ ,
; R 4 M - |
]
E Profesional de Defensa Danery Alexandra |
! Al oy . 23/05/2025\/ |
| Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas | D‘e"[ |
1 i - ? . S ‘\
{ Reviso Profesional de Defensa R ——— - |
' Comité Subdireccion General De Wisridaio
. Operacion Logistica
{ Asesor -
de Profesional de Defensa
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega
Técnicas Innovacion Institucional .

1
1

Sandra Patricia Bolarios

Secretario General (E) Rodriguez

23/05/2025 |

!
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| Aprobé | encargada de las funciones del Martha é:g:::g Cortes
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: i & FICHA TECNICA DE VERSION No. 03 | Paglna 1de 4
| AgenciaLocisTica | PRODUCTO ALIMENTQS [~ '
RS FECHA: 07 | 02 ﬁ 2025 §i
PRODUCTO / NOMBRE BANANO '

‘ : >z )
E Codigo SAP 200001721 :’//SAP 200002513/ SAP 200002824 ‘
| REQUISITOS s
| GENERALES Clasificacion Frutas e
[ Descripcion | Género: (Musa Sapientum L), Variedad: Banano criollo. Baya‘
i del Producto |blanda y carnosa.

Ingredientes No Aplica
P mes |

Variedad = R = !

Requisitos Minimo Maximo ! |

Fisicoquimicos Banano 110 gr 130gr | |

Requisito tomado de la NTC 1190:1976, tabla 1 clasificacién de los |

platanos.

Requisitos . T

Microbiolégicos NaAplica o A

REQUISITOS Requisitos .
ESPECIFICOS | Nutricionales Hadplics

Otras
caracteristicas
del producto

Frutos enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de
aspecto fresco y consistencia firme, sanos, limpios, exentos de |
olores, sabores o materias extranas visibles, practicamente’
libres de humedad exterior anormal como consecuencia del
mal manejo postcosecha, los frutos deben tener pedinculo con
corte en el primer nudo. :
La madurez debe ser estado pinton; es decir puntas verdes

deben estar bien formados, no presentar marcas entre |as|
aristas y solamente tener dafics superficiales. Se establece|
clasificacion por calidades; Grado de Calidad: Cahdad'
PRIMERA. o .

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1180,
Categoria PRIMERA y NTC 5422, Resolucién 2674 de 2013 y
Res. 224 / 2007 de Min. Agricuitura y Desarrollo Rural.

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion
del Producto

SAP 200001721 Por Unidad i
SAP 200002513 Por Kg :

En caso de reguerirse compra local por contingencia v/o

por necesidad del servicio hacer uso del siquiente codigo: i
SAP 200002824 banano * kilo '
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Embalaje

Rotulado

Empaque y/o

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

REQUERIMIENTOS DE LA

ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES

Proveedor / Maquilador/

FECHA ACTUALIZACION:

_|momento de ser empacado.

| El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres (3) dias

. Nc;qdvebe?'tr'arhsfpbrtarse “con diferentes sustancias. También debe |

BANANO |

El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso

maximo de 15 Kg. de peso bruto, cumpliendo la norma tt.cnu.a:
NTC 5422 vy la Resolucidon 2674 de 2013 y Res. 224 / 2007 cie
Min. Agricultura y Desarrollo Rural

El Rotulado del producto debe ser resistente a las conclmonc_s
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del!

producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto a!

contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar
almacenado en lugar fresco, seco y ventilade, lejos del calor y el
fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. E|l producto no deberd presentar ningtin
indicio de sobre maduracion o deterioro.

ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que
realice la entrega debera contar con la leyenda "TRANSPORTE
DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria
original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable
para el transporte de alimentos. Este documento no debe lener |
una fecha de expedicién superior a un afio. Dando cumplimiento |
a los requisitos referenciados en el capitulo VII de fa ResolucronE
2674 de 2013. s
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipa de transporte, que
garanticen la conservacién de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de ios productos y aquellas unidades que

Comercializador

aCONTROL DE CAMBIOS

Certificacién sanitaria de entidad co'r?{bé"téhfé dando Concepto

Favorable o favorable con reguerimientos para.sitio de acopio y
distribucion con fecha de expedicién no superior a un ano.

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

| Auste a lormalu v(,rﬁlon 3 Se esmblu'e cnterlo de calldad para el praducto cle acuerdo con la NTC 1I90 ¢

VERSION |
E
1 | Versin Inicial.
2 ' Categoria PRIMERA,

se aclara que el producto debe ser mas el 50% de la fruta debe ser color amarilo |

| verdoso, se indica el grado ¢ de madurauon en 3 o puntas verdes
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Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cddiges SIC de donde se menciona en IQIE
documento debido 2 que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque |
actualmente los codigos son generados por este sistema de informacion. Se cambia [a clasificacion basada l

‘en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “frutas”. |
‘En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:

“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del caior y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumphr con
todos los requisitos referenciados en ef capitule VII de la Reselucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipe de transporle, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
se verificaran al momento de rectbo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debers estar totalmente fresco y seleccionado al momento do
fa entrega. El producto no debera presentar ningdn indicio de sobre maduracion o deterioro”,

£n especificaciones de empaque se retira requisito “"El empaque debe cumplir con la NTC 792-2" debido a
que estas condiciones scn para la pifia. !
tas certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las|
condiciones de certificaciones de [os vehicules. En la vida Util se amplia el tiempo minimo a partir de Ia
enlrega. Para las certificaciones se solicita: O Certificacion sanitaria de entidad competente dando
Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de|
expedicion no superior a un afo. |

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica i
Se incluye en los Requisitos Generales ~ item Requisitos Normativos la Res. 224 / 2007 de Min, Agrlcuitur‘a i
y Desarrollo Rural. |
Se retira en los Requisitos Especificos - item Conterido lz informacion alli registrada, la cual se adiciona v‘
ajustz en el item Empagque y Rotulado - item Empaque.

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion de! Preducto ia informacion alli registrada dejando 1a |
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”, de adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccicn |

“Leyenda de Transporte de Alimentos”.

Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y?
:
1

Se ajusta al formato PA-FO-75 Versicn O1.
Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Presentacion del Producto. Se retira faf
informacion registrada como “Par Kg de Producto” vy se deja SAP 200001721 Por Unidad. Se incluye SAP’
200002513 Por Kg.

Se zjusta el texto en REQUISITOS ESPECIFICOS en el item Otras Caracteristicas del Producto “El grado {
de madurez debe ser grado 3, es decir puntas verdes, deben estar bien formados, no presentar marcas |
entre las aristas y solamente tener dafios superficiales. Se establece criterio de calidad de Categoria: ;
PRIMERA.” Y se coloca “La madurez debe ser estado pintdn; es decir puntas verdes, deben estar bien |
formados, no presentar marcas entre las aristas y solamente tener dafos superficiales. Se 5.5!ahlecc'f
clasificacion por calidades; Grado de Calidad: Calidad PRIMERA.”

Se retira el siguiente Textc de CONDICIONES DE TRANSPORTE vy se coloca en VIDA UTIL DEL.
PRODUCTO Y REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco, seco Y
ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. Il producto dnbem.
estar totalmente fresco y seleccionado al momento de 12 entrega. El producto no deberad presentar ni ngun
indicio de sobre maduracion o deterioro.

Se corrige en ftem Presentacién del Producto el SAP 200001746 Por Unidad pertenece a manzana roja, se
cambia al SAP 200001721 Por Unidad que corresponde a banano.

i _...l_

Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03 '
En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada numero y adicional se agrega SAP 200002824
En requisitos fisico quiricos se agrega la siquiente tabla:

Variedad |—_Peso en gramos
Minimo Maximo
Banano 110 gr 130gr

Requisite tomado de la NTC 1190:1976, tablz 1 clasificacion de los platanos

En presentacién de producto se agrega texto con el material asi:

"Eg caso de requerirse compra local por contingencia v/o por necesidad del servicio hacer uso del siguiente
codiqo:

SAP 200002824 banano * kilo"

La inclusion de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad
del servicio, solicitados por Ia regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avaladuT
por SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025
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PROCESO ;
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
\ / TITULO Codigo: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Pagina 1de 2
z?ﬁ’:‘ﬂ:‘ rLogisTicA ALIMENTOS
Frmeieen iy femers Fecha: { 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE CURUB@_ .
prd
Cddigo 2000000232 / 200001460
REQUISITOS 3 X FRUTAS
GENERALES Clasificacion
Descripcion def | Baya oblonga u oveide con pericarpio blando, de color amarillo al madurar;
Producto semillas ovaladas, con arilo anaranjado, comestible.
Ingredientes No Apfica
: SequiSitc_)s No Aplica
Fisicoguimicos
Requisitos :
Microbiolégicos Wil
! Upidades de expresién de los |
Andlisls Proximal nutrlentes por 100 g de parte E
REQUISITOS > '; comestible del alimento |
ESPECIFICOS Requisites D rumead@ | so1 |
Nufricionales i Energia {Keal) 38 :
! Pratains (g} 0.6 |
{_Carbohidratos Totales (g) 8.5 T
Tabla De Compasicion Nutricional ICBF 2018 - Curuba
Entera, sanas, con la forma caracteristica, de aspecto fresco, libre de ataque de
Otras insectos y enfermedades, libre de magulladuras, consistente al tacto, fresca v
caracteristicas | impia, Su tamafio debe ser mayor a 6.5 cm, su peso debe estar en el rango de
del producto | 40 a 70 gramos.
Curaba, variedad H B K bayley, Calidad Primera, Tamario 2 (40 - 70g).

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir la norma técnica NTC 1262, NTC 5422, Res. 2674 de
2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 [ 2007 de Min. Agricultura y Desarrolle
Rural

P res:g:sg‘t}g del Por Kg de producto.
- El producto debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fonde perforado lineal
. y paredes perforado rombos, de aita densidad.

EMPAQUE-I . Empaque y/o . | El producto debe tener un peso neto no mayor de 12 kilos, el embalaje debe
EMBALAJEY Embalgje. | cumplir con la nerma técnica NTC 5422 v la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
ROTULADO Desarrallo Rural, para la entrega del producio se debe tener en cuenta el

numeral 4.1.3. 3
_ El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de
; 11 producto y pesc neto al momento de ser empacado, ;

VIDA GTIL DEL PRODUCTOY

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Cfil minima de tres (3) dias contados a pariir
de la fecha de entrega.

a

CONDICIONES DE TRANSPORTE

1 En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y- el fuego. No debe

almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debers contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS™ y presentar Acta
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de [nspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste. ol concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior a un afo. Dando cumplimiente a los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013,

Cuando el prodlcto sea negociada ‘para ser transportados por medio aéreo,
fluvial o lerrestre, este se debe‘entregar embalado en materiales de primer uso
acordes al lipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan enlregarse en excelenles condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.
Estas condiciones se verificaran al momento de recibo ‘de los productos y
aquellas unidades que presenien defectos organolépticos serdn rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
gntrega. El producto no debera presentar ninglin indicio de sobre maduracion o

eleriaro,

CERTIFICACIONES Proveedor | Ceaci senar e enlidad conpetere dards Covoepo Favortie o
- Maquilador/ Comercializador expedicién no superior a un ano.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial.

Se incluye en los Requisitos Generales — ltem Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res, 224 /
2007 de Min, Agricultura y Desarrollo Rural.,

Se retira en los Requisitos Especlficos - ltem Contenlido 1a infermacion alll registrada y queda como “No Aplica”

Se ajusta en Empagque y Rotulado - Presentacion def Producto la informacion alll registrada. dejando la especificacion de la
presantacion “por Kg de producto”,

Se ajustan las cerlificaciones requeridas para el Proveedor / Maquilador/ Comercializador,

Se retira el rotulado de color rojo en el ltem “Rotulado”.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega de! praducto. “En lugar fresco, seco y ventilado, lejos de!
calor y el fuego. No debe almacenarse nl transportarse con diferenles sustancias, También debe ser transportado en furgon
2 Y/o vehiculo cerrado. Ef vehiculo que realice la entrega deberd contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y
presenlar Acta de Inspeccidn Sanitania original del Vehiculo, en donde conste el conceplo Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe lener una fecha:de expedicidn superior a un afio. Dande cumpliniento a los requisitos
referenciados en el capitufo VI de la Resolucién 2674 de 2013,

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aérao, fluvial o temestre, este se debe enlregar
embalado en maleriales de primer use acordes al tipo de fransporte, que garanticen la conservacién de los productos.
Deberén entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15
dias siguientes & su fecha de recibo. Estas condiciones se.verificarén al momento de recibo de los productos y aquelias
unidades que presenlen defectos organoldplicos serdn rechazadas. El produclo deberd estar lotalmente fresco. y
selecclonado al momento de la entrega. El producto no deberé presentar ningun indicio de sobre maduracidn o deterioro”

Se actualiza formato PA-FO-75 V01, se incluye codigo SAP 200001460 de acuerdo con lo indicado en listado de materiales

3 aportado por SGOL y Tecnologla. Se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018) Cambio realizado por JPMR
Qct/2021.
CARGO “NOMBRE 3 FECHA
Elabors | JbioreteDeess | o-AmiemPaicaiots | (3 o007 a1
Directora Abastecimientos Clase | | Adm. Rose Mary Enciso Melo &, 7 UL 4 ey
Roviss | ey | T HESIRE™ | 7 g7 2

Subdifector General. de MSc. Adm. Emp. Hector Vargas | [ = 77 @y
Conlratacion Rodriguez a 7 OCT !ﬁz’ 1

s . Carl i —
Aprobd Secrelario General (E) CuroneégRlﬁmzrgisazEmesm @ ? ‘DC l' i 17 }




PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
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TITULO
h ,__/_I/—/

CODIGO PA-FO-75

e i —— } B

i 4 FICHA TECNICA DE | VERSION No. 03 1 Pagsna 1de4 q r‘
| AgrmcinLOTISTICA | PRODUCTO ALIMENTOS [~ T 17 i
S e | FECHA: | 07 Il{ 02 | 2025 1

B — I N I R

/ NOMBRE GUAYABA

2 S
Cédiao SAP 200001467 / SAP 200002327 / SAP 200001468/ SAP
| g 200002846
i REQUISITOS | Clasificacion Frutas

GENERALES
Descripcion del

Género: (Psidum Guajaba L) Vanedad__ﬂajlﬁ; El—g?aao_aﬁ
madurez debe ser en un color amarillo verdoso en mas del 50|

i Producto % de la fruta, su tamano mediano. i
— : . S
‘ Ingredientes No Aplica
Bequistios No Aplica
Fisicoquimicos e
Requisitos ;
Microbiolégicos Neplics L ) B
Requisitos ;
Nutricionales e l\lo aplica
Tamafic mediano, frescas y limpias, en estado de maduracnon
! optimo para el consumo. (Psidum Guajaba). Enteras, con
{ forma y color caracteristicos de la variedad. Frescas, limpias |
REQUISITOS sin presencia de humedad exterior anormal. Libres de dafios
visibles por insectos, enfermedades, magulladuras
ESPECIFICOS
podredumbre o cualquier otro defecto que impida el consumo.
Cascara verde amarillo claro, con pulpa rosada vy pes !
Otras promedio entre 100 a 160 gramos y un diametro de mas de!
caracteristicas |50mm. '

del producto

La tolerancia de calidad debe ser de maximo el 5% de nimero:
o peso de la guayaba.
Se admite 10% en peso, de diferencia de tamafio, o defectos |
por unidad de empaque. i
Se admite 20% en peso, de manchas ¢ ataque de insectos por
unidad de empaque.

Se admite 10% en peso, de guayabas con heridas superficiales |
cicatrizadas por unidad de empaque.

i
i
]
i

REQUISITQOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1263
Calidad Primera y NTC 5422, Res. 224 / 2007 de Min.,
Agricultura y Desarrollo Rural y Res. 2674 de 2013 - I‘vhmsteno
de Salud,

EMPAQUE / B
EMBALAJE Y z"?ssmdacn;n
ROTULADO el Producto

SAP 200001467 - Guayaba Kg
SAP 200002327 - Guayaba Lb
SAP 200001468 - Guayaba Agria

Por Kg de producto.

s
i
|
i
|
{
|

En _caso de requerirse compra local por contingencia y/o |
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Empaque y/o
Embalaje

|
|
1 Rotulado
|

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |
| REQUERIMIENTOS DE LA
_ENTIDAD

CONDICIONES DE
| TRANSPORTE

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

por necesidad del servicio hacer uso del siquiente codigo:

| SAP 200002846 Guayaba * kilo

{indicio de sobre maduracion o deterioro., ‘

T T T T A e e e ey o

GUAYABA

El producto debe ser entregado en canastllla, con un peso
maximo de 15 Kg. de peso brute maximo. Cumpliendo la norma
tecnica NTC 5422 y la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener en
cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.

El Rotulado del prodUCto debe ser resistente a las condlcmmsj
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del|
producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al
momento de ser empacado.

El producte se requiere con una vida atll mmima de cinco (5)
dlas contados a part|r de Ea fecha de entrega.

En Eugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y y el fuego No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado.
Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en ei'
capitulo VII de la Resolucién 2674 de 2013, |
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que

garanticen la conservacion de los productos. Deberan:
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias,

siguientes a su fecha de recibo, Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades quel
presenten defectos organolépticos serdan rechazadas. El;
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningan |

Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y|
distribucién con fecha de expedicion no superior a un afio.

j FECHA ACTUALIZACION:

1

ECONTROL DE CAMBIOS

MAYO 2025

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

GP 1000 2004,

| Se mriupt requisito esuemfu_o pam el pr uducto negucmdo para Id Rvgmm:i Sur

Se retira; Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debic entregar |

i o1
+VERSION
1

1 i Vc‘rsmn in;rnl

2 | Ajuste a formato ver SION 2

3

i ambalado en matenales de
i 4

carton, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos.

primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de
Deberdan

Pentregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos, seran consumidos en
“ins 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los |
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productos vy aquellas unidades que presenten defectos organoclépticas serdn rechazadas. El producto no |
debera presentar ningin indicio de sobre maduracion o deterioro. Se retira la condicion de contenido: En|
canastilla y no debe exceder de 18 Kg. No se permite relleno, se ajusta a 15 Kg como peso maximo. En |
condiciones de calidad del producto se aclara de NTC 1263 Calidad Primera a categoria 1. Se adicionan |
candiciones de calidad de producte por unidad de empaque de acuerdo a ia norma técnica en otras“

i

condiciones de producto.
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el doc umerncri
debido a que ya no son utilizados en la entidad vy se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacidn basada en Sistema SAP, cambia |
de “Fruver” a “Frutas”, En condiciones de transporte y almacenamiento se cambia de la siguiente manera: |
“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con .
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013. !
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se dehé
entregar embalade en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la !
5 conservacion de 1os prociuctos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de cahdad, teniendo en |
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo, Estas condiciones |
se verificardn al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticas seran rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al momento de !
la entrega. El producto no debera presentar ningiin indicio. de sobre maduracion o deterioro. Se retira |
requisito del empaque debe cumplir con la NTC 729 -2 ya que es un requerimiento para pifia. 1
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las
condiciones de certificaciones de los vehicules. En la vida dtil se amplia el tiempo minime a partir de la:
entrega de 3 dias a 5 dias. Para las certificaciones se solicita: O Certificacion  sanitaria  de entidad
competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y drstl’lbuuon
con fecha de expedicién no superior a un afio.
Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio do |
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. |
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido 2 informacidn alli registrada, la cual se adiciona vy |
ajusta en el item Empaque vy Rotulado - item cmpaque

6 Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacicn del Producto la informacién alli registrada dejando la
especificacion de la presentacion “por Kg de producto” se adiciona la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud

Se adicfonan reguerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acla de Inspecuuna‘

Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” Y{

"Leyenda de Transporte de Alimentos”. -

Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Versién 01, v se Incluyen Codigos SAP 200002327 /

7 200001468, de acuerdo con listado de materiales aportado por SGOL v Tecnologia, se actualizan requisitos
nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacion del producto por cddigo SAP. Cambios realizados por

JPMR Oct/2021.

Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03

En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada nimero vy adicional se agrega SAP 200002846

De requisitos nutricionales se elimina tabla:

| Unidades de enpresldn de Em

Anallsts Proximal | nutrientes por 100 g de parte
e _comestible del alimento
Humedad (g} gv 82,3
: Energia (Kcal) o 78
Protema (g} ! 0.5
8 I Carbohidratos Totales (g} | 151

Tabla de composicién Nutricional ICBF 2018 - Guayaba
lo anterior teniendo en cuenta que por ser un alimento sin procesar contempla sus condiciones nutricionales
completas y no es necesario la referencia citada.
En presentacion de producto se agrega el siguiente texto “En caso de requerirse_compra_local por
contingencia v/o por necesidad del servicio hacer uso del siguiente cédigo:
SAP 200002846 Guayaba * kilo”
La inclusicn de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas par necesidad
del servicio, solicitados por la regicnal caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado por
SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025 |

i - e

| CARGO NOMBRE FECHA |FIRMA

Elaboro 23/05/2025
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

~ - | TITULG Cadigo: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Pagina 1de 2
BERIIN SOpTarCh ALIMENTOS s s
e Fecha:| 26 | 03 2021 o
PRODUCTO ! NOMBRE GUANABANA
/j’
Cadigo 200001465 / 200000305 7 200002339
REQUISITOS Clasificacién Frutas
GENERALES Fruto del guanabano, de forma acorazonada, corteza verdosa, pulpa
Descripcion del | blanca y sabor sub acido y dulce y refrescante. Se debe cosechar antes
Producto de estar madura. La pulpa es blanca, cremosa, carnosa, jugosa y
ligeramente dcida.
Ingredientes No Aplica
Requisitos .
Fisicoquimicos N Aplies
Requisitos :
Microbiolégicos e
Unidades de expresién de los
REQUISITOS Analisls Proximal nutrientes por 100 g de parte
ESPECIFICOS comestible del alimento
4 Reguisitos Humedad (g} 92,1
Nutricionales Energia (Kcal) 33
Proteina (g) 0.6
Carbohidratos Totales (g) 5,8
Tabla De Composicidén Nutricional ICBF 2018 - Guanabana
caractgggisca s ge| | ESta constituida principalmente por agua fructosa; su cascara es delgada
producto ¥ cuando esta madura ain mas, contiene semillas dentro de su pulpa.
El producto debe cumplir con la Norma Técnica NTC 5208, NTC 5422.
Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura v Desarrolio
REQUISITOSNORMATIVOS |2 2] Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res, 224 / 2007 de Min.
Agricultura y Desarrollo Rural
Presentacion del | El producto debe tener un pesoc minimo de 500 gr por unidad de cada
Producto fruta.
El producto debe ser entregado en canastillas limpias y en buen estado,
EMPAQUE/ Empaque;yfp cumpliendo la NTC 5422_y la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
EMBALAJE Y Embalaje Desarrolio Rural, en su ultima actualizacidn para la entrega del producto
ROTULADO , .. isedebe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones humedad y
Rotulado de baja temperatura, debe indicar. Nombre del producto, nombre de
. proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
: _.“" k. i ‘ de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y., . |El producto se requiere con una vida util minima de seis (8) dias
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contados a partir de la fecha de entrega.
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CONDICIONES DE TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega deberd contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehlculo, en donde conste €l concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un afo. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en
el capitulo VIl de‘la Resolucitn 2674 de 2013,

aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dlas siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organocléplicos seran
rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
de -sobre maduracién o deterioro,

CERTIFICACIONES Praveedor /
‘Maquilador/ Comercializador

Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con
fecha de expedicién no superior a un afio.

T

| FECHAACTUALIZACION: | OCTUBRE DE 2021 |
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Versian Inicial
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224/
2007 de Min. Agricullura y Desarrollo Rural.
Se retira en los Requisitos Especificos — (tetn Contenido la informacion alll registrada, la cual se adiclona y ajusta en el item
2 Empaque y Rotulado - item Empaque.
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacidn del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la
presentacidn “por Kg de producto”, se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural,
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acla de Inspeccién Sanitaria original del
Vehlculo, en donde conste el concapto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”. |
Actualizacién Informacién A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluye Gadigo SAP 200002339 de acuerdo con lo
. |indicado en el listado de maleriales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN
3 IBCF 2018), se ajustan requerimientos de empaque y embalaje y se retira de las CERTIFICACIONES Proveedor /
Maaquilador/ Comercializador “Certificacién sanitaria:de entidad competente dando Conceplo Favorable o favorable
con requerimiantos para vehiculo de distribucion con fecha de expedicitn no superior a un aflo”. Cambios realizados
porJRMR Qclt /2021 ;
CARGO NOMBRE FECHA ~| FIRMA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motia }‘1 4 ¢
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero E" b ﬂCT 2021
PArogiore égaszl?cimiemos Adm, Rose Mary Enciso Malo &B l? f}C T }']jz; : -
[}
Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Emesto s 0T R
Revisd | apastecimientos y Servicios Camacho Diaz @ ¢ 10T 243 .
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas @ ? ﬂm e I
Contratacién Rodriguez I Ll 2ddy r /}
q : Coronal (RA) Carlos Ermesto T :
Aprobo Secretario General (E} Camacha Diaz @ ? BCT £ T# i /WWJ.
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el WL |
a pagina 1 de 4 | Y
i 02 n! 2025 |j o e s |
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| FecHA: | 07
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( PRODUCTO / NOMBRE LIMON COMUN \
[ o T /' e 1
| Codigo ! SAP 2000014787/ SAP 200002328/ SAP 200002831 4
L REQUISITOS Clasificacion l Frutas __--__%
! GENERALES Género: (Citrus), Variedad: Citrus Aurantifolia Swingle, Limon'
= Descripcion del |de la variedad especia para consumo fresco. Fruto de forma|
Producto ovoide o eliptico. Piel delgada lisa o rugosa. Pulpa abundante, |
_— generalmente acida. N i
| Ingredientes No aplica .
i Requisites . T
* Fisicgquimicos No Aplica e
? Requisitos .
| - Microbiologicos No Aplica ]
! i | Unidades de expresién de los | {
E Andlisls Proximal ‘ nutrientes por 100 g de parte l‘ i
| | comesibledelalimento |
g REQUiSitOS l Humesad {g) | 85.7 !
| Nutricionales s:ergm el s ‘. ;
| i roteina (g) | 0.3 |
| PEQUIS > T L L |
| ESPECIFICOS ~_Table de Composicién Nutricional ICBF 2018 - Limén
g Limones enteros, firmes, consistentes al tacto con la forma vy
i color caracteristicos de la variedad. Homogéneos en variedad
y tamafio, libres de cualguier olor, sabor, humedad o material |
I Otras extrafo, libres de dafos, enfermedades, maguiladuras, cortes, |
! - cicatrices, insectos o cualquier dano ocasionado por éstos. |
; caracteristicas g = W i
: del producto Debep estar frescos, lImPIOS y sin IndlClOS. de humgdad;
‘ exterior. Debe tener el pedlinculo cortado de raiz. Cada unidad !
; de producto debe tener un peso minimo de 60 g.
El producto debe tener un color verde intenso brillante, de |
- consistencia firme. i ]
—

t

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con
Agricultura y Desarrolio Rural,

Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y!
Desarrollo Rural. |

ol Decreto 3748/2004 el Min. |
NTC 5422, Res. 2674 de 2013 -|

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO l

Presentacion
del Productc

[Por Kg de producto |
SAP 200001478 - Limdn Comin Kg }
E

SAP 200002328 - Limdn Comun Lb

En caso de reguerirse compra local por contingencia y/o |




|

| CONTROL DE CAMBIOS

\VERSION |  DESCRIP

Cohﬁnua Ficha fécnica de Producto S

r'
}
z
|

i Empaque v/o
Embalaje

Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
 ENTIDAD_

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/

_Comercializador

FECHA ACTUALIZACION:

| SAP 200002831 limén* kg

o _iﬂdicio_@Ete,,m_a_dy@cié_@__cietgriior.@;_

e e b et e e et s vt s, e

por necesidad del servicio hacer uso del siquiente codiqo: |

El producto debe ser entregado en canastilla de alta densidad, t
con un peso neto maximo de 20 Kg. cumpliendo la normal
técnica NTC 5422 en su (ltima actualizacién y la Res. 224 /1
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural, para la entrega del !
producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma
técnica. e

El Rotulado del producto debe ser resistente a Ia condiciones |
Jhumedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre del proveedor, fecha de empaque; lote de
Iproducto y peso neto al rmomento de ser empacado. _ |

El producto se requiere con una vida Gtil minima de seis (6) clias‘:
contados a partir de la fecha de entrega, ‘

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No .
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. -
Tambien debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda |
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS" Yy presentar Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no |
debe tener una fecha de expedicién superior a un afio. Dando |
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de |
la Resolucion 2674 de 2013. }
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservaciéon de [os productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias |
siguientes a su fecha de recibo, Estas condiciones se verificaran |
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades qQue |
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. F|
producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningtin

| Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acapio y
distribucion con fecha de expedicién no superior a un afio.

MAYO 2025

1 L Versidn Incal,

CION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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2 Se retira requisito de empaque del producto en bolsas de polietileno.

]

3 Se incluye requisito especifico de productos de regional Sur o Fronteras.

Se ajusta a formato versién 3, Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se

debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio a2éreo, va
sea en cajas de cartén, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los

‘ productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que [os mMmismos

1 4 sersn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verficaran al

? momento de recibo de los productos vy aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran

i | rechazadas. El producto no debera presentar ningin indicio de sobre maduracion o deterioro. De lasi

| condiciones de empaque se retira para la entrega del producto se debe tener en cuenla el numeral 4.1.3 0:19i

| la NTC 5422, |

| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento |

i

|

|

{

!

debide a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porgue actuaimente los codigos |
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia
de “Fruver” a “Frutas”
En condicicnes de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguienta manera:
“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013, i
5 Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
se verificaran al momenlo de recibo de los productos y aquelias unidades que presenten defectos
1 organolépticas serén rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de |
| la entrega. El producto na deberd presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”.
‘ La vida util se extiende de tres dias a cinco dias,
m| Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable conl
requerimigntos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicién no superior a un ano..
. Se retiran del item ingredientes |2 informacion alli registrada y se deja No Aplica H
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de !
Salud v Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422
| Se retira en los Reguisitos Especificos - itemn Contenido la informacion alli registrada, la cual se achciona v |
6 ajusta en el item Empague y Rotulado - item Empague.
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacidn del Producto Iz informacion alli registrada dejando la
especificacién de la presentacion “por Kg de producto”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo gue realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” vy |
“Leyenda de Transporte de Alimentos”. |

Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, v se Incluye Codigo SAP 200002328 de acuerdo
7 con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF
2018). Se ajusta presentacién del producto por cédigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.
Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03 ;
! En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada numero y adicional se agrega SAP 200002831 !
En presentacion de producto se agrega texto con el material asi: !
En caso de requerirse compra local por contingencia y/o por necesidad del servicio hacer uso del siquiente |
8 codigo: 5
|
]
]

3
|
|
i
1
|
1}

SAP 200002831 limén™ kg I
La inclusion de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad |
del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado por |
SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025 |

~ CARGO NOMBRE FECHA |FIRMA |

! ] f

Profesicnal de Defensa Danery Alexandra 5 :

Eiabere Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas . ZB/OSIZOZSJ E

f l h
| Revisé Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
! Abastecimientos Clase I Gonzalez RIS
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Profesional de Defensa
Subdireccion General De
Operacién Logistica
Profesional de Defensa

Oficina Asesora de Planeacion e
__ Innovacion Institucional

Secretario General (E)

JefeWO'fi'cina Asesoira Jruridica

encargada de las funciones del
despacho de la Direccién General
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Gisella Paola Garcia
Avendano

Yamile Betancourt Vega

Sandra Patricia Bolafos
Rodriguez

23/05/2025

23/05/2025

23/05/2025

4;

>

Martha Eugenia Cortes
Baquero
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