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PRODUCTO / NOMBRE

PAPA CRIOLLA

C;éidigo_-:

200001500

REQUISITOS Clasificacion

Verduras:

‘GENERALES ;
Descripcion de| |
Producto

Tubérculo de Corteza limpia y. suave, firme al tacto. color amarillo
uniforme; aspecto fresco'y ‘sano, ojos medianamente profundos, es una
papa pequefia (4-6 cm de didmetro) de piel e interior amarille: ocre;
semejante a-una yema-de huevo de gallina.

Ingredientes.

No Aplica

Requisitos
Fisicoguimicos

No:Aplica

Requisitos
Microbiolégicas

No Aplica

Requisitos
Nutricionales;

REQUISITOS

[~ PARAMETROS
| MACRONUTRIENTE , -
' "PROMEDIO | DESVIACION

Proteina:(%s) 22

“Humedad (%} T 4 ERED

Calotias ecal) E

Datos:dé: -Ia'téﬁfa-;Nutricionai:.EC-BF'211.’{?5; Para Papa Criolla; con-cascara. cruda.

ESPECIFICOS |

‘Otras
‘caracteristicas:
‘del producto

‘consistencia firme, sanos, libres de ataque de insectos o enfermedades,

‘magulladuras, la-coloracion del fruto- debe ser homogénea. El producto

| cicatrices, cortaduras, malformaciones, enverdecimiento o retofios. con la

Enteros, -con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco-y
limpias; exentos de olores, sabores o materias extrafias visibles, libres de

debe estar libre de tierra (debe estar lavada). o ,
No debe dar muestras de humedad exterior, lesiones, pudriciones,.

forma caracteristica, no: debe tener desprendimiento ‘de’ la ‘epidermis;
pulpa de color amarillo.uniforme. _

‘Contenida

No-Aplica

Requisitos
Normativos:

NTC 341, NTC 5422, Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 ] 2007 |
y Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud.

Producto

| Presentacién del |

Por Kg de prodiicto

EMPAQUE Y

ROTULADO Condiciones de:

Transporte y
Almacenamiento

En lugar fresco, seco y ventilado, lgjos del calor y e fuego. No debe’|
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También dehe:
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que-realice
la entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y' presentar Acta de Inspeccion Sanitaria 'original ‘del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de |
alimentos. Este documento no debe: tener una fecha de expedicion
superiora-un afio. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciagesty

{
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‘momenta-de-la entrega. El producto no debers presentar ningun indicio.

an el capitulo VIl oe la Resolucién 2674 de 2013. ‘;
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio |
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales:
de primer uso acordes al tipo de transporte, ya sea en cajasde carton, |
sacos de polipropileno u otras. alternativas que igaranticen la

‘conservacién de los productes. Deberan entregarse en excelentes

condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos. seran
consumidos en los. 15 dias: siguientes a 'su fecha de recibo, Estas
condiciones se verificaran al momento: de recibo de los productos y
aguellas unidades que presenten defectos. organolépticas  seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al

de sobre maduracién o deterioro.

Empaque

Uitima actualizacibn Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 12007,
para la entrega del producto se-debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de
a narma téenica. _ o )

La papadebe @star lavada y embalada en canastilla de plastico,

El producto debe ser entregado en canastilla de alta densidad con un
peso méxime de 20 Kg. cumpliendo la norma técnica NTC 5422 en su

Roptulado

de ser.empacado.

El Rotulado del producte debe ser resistente a la condiciones humedad y
de baja temperatura; debe indicar: Nombre: del producto; nombre de
proveedor, fecha de empague. lote' de productoy peso neto al momento.

Vida Util

 El producio se requiere con una vida: util minima de cinco (5} dias§
 contados:a partir de la fecha de entrega: :

‘CERTIFICACIONES Proveedor /
Maguilador/ Comercializador

—  Certificacion sanitaria de entidad competente dando  Conceplo

Favorable o favorable con feguerimientos para sitio de -acopio y
distribucion con fecha de expedicion no-superior a un afo.

FECHA ACTUALIZAGION DE
CONTENIDO:

MARZO DE 2021

| MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

 VERSION |

DESCRIPCION DE CAMBIOS.

1 Version Inigial.

"I Ajuste:al formato PA-FO-75 Version 00, se reliraron los codigos SIC de Jonde se menciona en el documento-debida:s-
. que ya no-sun Utilizados enla :entidad yseincluyelos codiges: SAP: porque actuaimente los: codigos son generadas por
2  este sisterna.de mformacion, Se-cambia la clasificacion basado en Sislema ‘SAP, cambia de “Fruver” a “verduras’. Se.
) adiciona informacion en Requisitos nulficionales basados en los Datos de Tabal nutriciondl déf ICBF, para-papa criolla,

i
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PARAMETROS
MACRONUTRIENTE '
PROMEDIO | DESVIACION

Proteina (%) 22 -

Humedad (%) 754 | +08

Calorias (kcal) &b

En-condiciones de:transporte y-almacenamiento se-actualiza de-la: siguienie manera:

“En:fugar fresco, seco v ventilado; lejas-del calor y el fuego. ‘No debe almacensrse: ai transportarse can i ferantes
suslancias.. También debe: ser transportado en furgdn: ylo:vehiculy cerratio: Se-debe cumplir con:todos fos requisiles
referenciados en el capitulo, Vil de la Resoliicion 2674 da:2013;

Cuanda el pmducla sea negocrao’o para ser-transpartados por medio:agreo. luvial o lerresire. esle. se-debe: enliegar
embalado-en materiales de primer uso acordes al tipo de transports, que garanticen la conservacitn de los productos;

Deberdn eniregarse en excelentas condiciones de:calidad; temendo. en-cuenta: que los:tnismos: serdn-consumidos.en

los 15.dias siguientes:a sufacha-de-recibo. Estas condiciones se-verificaran ol momento de recibo de los produclis v |
aqueltas unidades que presenten Wefectos organolépiicas-serdn réchazadas. Ef prodicta déberd estar tolalmente
fresca ¥ se!emonado almomento-de’la entrega. El iproducio-no: deberd preseniar ningin indicio de scbre maduracidn'o

Se retiran del item ingredientes la informacian alli registraday se deja No'Aplica:

Se-incluye en los Requisitos Generales —~ item Requisitos: Normatives: |a Res. 2674 de- 2013 Ministerio-de- Salud ¥
NTC5422.

Se retira en los Requisiios: Especificos — item Contenido la-informacion alli registrada {y: se deja comé No Aplica). la
cual’se adiciona y ajustaen-el item Empaque -y Rotulado- item Empagque.

3 Se: ajusia en Empaque y Rotulado ~ Presentacién del Prodicto fa informacion-alii: registrada: dejandc la:especificacion
dela‘presentacion "por Kg'de producto®.
Se adicionan requerimientos para el-vehiculo que realiza (a:entrega-del producto; *Acta-de Inspeccidn Sanitaria-original
detVehiculo, en donde: ‘conste el concepto-Favorable para el ransporte de:alimentos™y “Leyenda: de: Transporle': de
Alimentos™..
CARGO NOMBRE ‘FECHA
Profesional de N
B i Defensa Ing.Alim: Jenny Patricia Motta: ‘ e
Elaboré Abastecimientos ' Romero /j_f 03’ '2 [
Glasel
Directora:
Abaslecimientos Adm, Rose Mary Enciso Melo 4~ Joed
Clase | F2- 08. 27,
Subdirector General,
g5 AP j i (RA)-Carlos Emesto
Revisé | deAbastecimientosy | oM - ,
. Servidios ‘Camacho Diaz 12 -03- 21
Subdirector General MSc Adm: Emp: HeclorVazgas; R
Je Contratos: ‘Rodriguez. lZ .3 2/
e ; MTE | Coronel Juan Carlos Riveros : ; v
Aprobo | Secrelana General.. Pineda /2" : -7 /
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AfNCIs e ALIMENTOS o ' |
s o ‘Fecha: | 26 | 03 | 2021
PRODUCTO / NOMBRE PEPINO:COHOMBRO
Cédigo 200001508
REQUISITOS B T T »
GENERALES .CIanﬁcacadn- Verdura:
Descripciondel | Baya bicarpelar, bilocular, carnosa, de forma variable segln el cultivar
Producto: -encontrandose tipos redondeados; ovoxdes y-alargados.
Ingredientes NoAplica
Requisitos ——
Fisicoquimicos Nondies
Requisitos- e e
REQUISITOS | Microbiologicos e Aplica:
ESPECIFICOS Requisitos o Tl
Nutricionales: No-Aplica
Otias: Aspecto fresco, limpie, sin residuos de tierra, sano, no debe dar muestras
! GbeteTetios de ablandamiento-apical y amarillamiento, alargado. Entera y'sana con la
déi- m'du A o-'- forma caracteristica, de aspecto fresco; libre: de alaque de insectos v
ah __|enfermedades, libre de magulladuras. :

REQUISITOS NORMATIVOS

‘Res. 2674 de 2013 - Ministério de Salud y Res. 224 /2007 de Min.

NTC §422. Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo: Rural;

Agriculturary Desarrolio Rural

i E‘ﬁg‘:ﬁ?g_de[ Por Kg de producto: e
o Empaque y/o El producto debe ser empacado canastillas, debe ser resistente al peso
EMPAQUE/ Embalaie |92 20 Kilos. El empaque usado debe cumplir con la NTC 5422 y Res.
EMBALAJE ¥ MYAES 122412007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural, :
ROTULADO El rotulado del producto debe-ser resistente a la condicion humedad y de
Rotulado’ baja ‘temperatura, ‘debe indicar: Nombre: del producto nombre de
T proveedor, fecha de: empagque, lote de producto: vy peso neto al momento
de serempacado.
“VIDA UTIL DEL PROPUCTOY El producto se requiere con una vida il minima de Diez: (10) dias
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contados a partirde la fecha de entrega.

CONDIGIONES DE TRANSPORTE

| En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe:
| almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe

ALIMENTOS" y presentar ‘Acta dé Inspeccion Sanitaria original del
| Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentas. Este documento no debe tener una fecha de expedicion

‘encel capitulo Vil de la Resalucién 2674 de 2013.

ser transportado en furgén y/o vehicula cerrado. El vehiculo que realice
la ‘entrega debera contar con Iz leyenda “TRANSPORTE DE

superior-a-un afto. Se debe cumplircon todos los requisitos referenciados
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[ Continua Ficha Técnica de Producto.. PEPINO COHOMBRO |

Cuando el producto sea negociado para ser transportados . par medio
‘aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar-embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de ftransporte, que garanticen la

condiciones de calidad. Estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de los productos: y aquellas. unidades’ que presenten defectos
organolépticas seran rechazadas. El producto debera estar totalmente
fresco y- seleccionado al momento de la entrega. El producte nodebera
presentar ningdn indicio dé sobre maduracion o deterioro.

Bl proveedor debera acreditar: Certificacién sanitaria de “eritidad

.ﬁERTgFl'CAGIGNES-1Prwaedor1 competente dando Cancepto' Favorable o favorable con requenmientos

conservacién ‘de los productos: Deberan entregarse en excelentes |

i
i

i

il

Magquilador! Comercializador | para sitio de-acopio y distribucion con fecha de expedicién no superior a |
un ano: W,,’
FECHA AGTUALIZACION: | ABRIL DE 2021
CONTROL DECAMBIOS
o S P i
|'VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE'REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO:
1 [ Versignincal B
2 ajusteraformate version:3. i
3 “Acta:de visita sanitana: (IVC) con Concepto Tecmico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para &itio:.de acopioy: -distnhucn'pnféﬁ
|eual debera ser expedide por la-autoridad sanitaria, * Se realizo cambio.en la vida 1itil solictada-de 3 dias 2 10 dias
1"Ajuste al formato PA-FO-75 Vession 00, a6 retird el codigo SIC de-donde se menciona‘en el documento debida a que ya no
‘es utilizads en la-entidad; Se adiciond: codigo. SAP 200001508. Encondictones de fransporte y aimacenamignto:se Jactualiza:!
4. {a informacion basado-en los requerimientos.acluales de |a Entidad.. - i
| Para las caitificaciones se:solicita: 'Certiﬂcatién-:-sanitarsa‘.deaenﬁd'aa:cﬁmpetente-da'hdoscan_ceplo Favorable o favorable i
,__cort.mquerimientos:._:par_a:;sitio-a_e,-\ac_opio y distribucién con fecha de expedicion no:superiora-un aio i
“Se-incluye en fos Requisites Generales —~{tem Requisitus Normativos la‘Res: 2674 He 2013 - Ministenio de Salud'y Res. 224/
2007 de-Min. Agricultura.-y Desarrollo'Ruraly NTC 5422.
‘Se retiradelos Requisitos Nofmativos 1aiNTC 5975, ya que no aplica para ‘este producto sino para-encurtides.
‘Sé retira-en-las Requisitos Especificos —item ‘Contenido la informacién alli registrada: (y 'se deja coma No Aplica); la cual se
£ -atliciona:y ajusta en el jtem Empaque y ‘Rotulado— item Empaque, aquise-adiciona la-Res. 224 1.2007 de Min: Agricultura y
Desarcollo Rural ‘ - *
‘Se ajusta en-Empaque:y Rotulado - Presentacion del Producte fa informacion alli registrada:dejando fa especificacion: de 1a
‘presentacion “por:Kg de producto”™ i
|:Se adicionan requenmientas para:el.vehiculo que realiza 1a-entrega del producto. “Acta de: Inspeccion Sanifaria-ongmal.del |
1Vehlculo, erfsdon‘dex:orrs_te‘eiconcep@brFawnrabt‘enpamzel‘lfansyone-ae'aﬁmentos’ y'Leyenda de Transporie de Alimentos™. |
2 Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Versién D1y se retira Codigo SAP. 200000564,
i ,7-.Can.1bios:raairzag!as::por.JPMRﬂbr--20'21 ' '
CARGO | NOMBRE FECHA
.| Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patncia Motta e, sk
Elaboré ‘Abastecimientos Clasel] Romero 3 0 ABR 2&){1
‘Duectora Abastesimientos ~ G N—— ? s AN
. T e ] e Adm. Rose Mary Enciso Mefo 8 3 MAY 2021
t ik ‘Subdirector Generat-de - Caronel {RA) Carlos Emesto: 5 OMAN s
RevisS | spastecimientos y Senicios ‘Camacho Diaz 03 HAY cucl
Subdirector General de Mse. Adm_Emp: Héctor Vargas T 3k : ‘
‘Contratacib Redriguez 03 MAY zue
e e — Coronel (RA) Cardos Emesto’ | ;y 7 AV
| Aprobé: : Secretario:General (E) ‘Camacho Diaz 0 3 MAY zuci
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o ALIMENTOS : _
| | Fecha: | 260 | 03 | 2021
PRODUCTO 'NOMBRE PIMENTON
Cédigo 200001511
‘ ) Clasificacion Verdura _
ggﬁg;sggg | Pimenton procedente de’ Capsicum Annum L., de Variedad: Pimentén
o | Beseticcisndel -cuadrado (obtuso);-es una planta herbécea, perenne, ton ciclo de cultive:
' Prﬂ%& s anual (de-3 a 4 meses de duracion), perteneciente -z 1a familia de las.
' solandceas. El fruto es una baya que cambia de color conforme avanza |
su estado de madurez, es uniforme y-de carne gruesa.
ingredientes. No-Aplica
Requisitos. . _
Fisicoquimicos: No Aplica
Requisitos: e
 Microbiolégicos R
- Reguisites
o Nutricionales e Apim '
REQUISITOS El pimenton de categoria |, debe ser de buena calidad; fresco; libre de
ESPECIFICOS manchas, la forma; desarrollo y colocacion de acuerdo con la variedad |
{pimentén cuadrado) y el grado-de madurez debe ser en mas del 50% de
Otras la fruta'y su-coloracién debe ser - rojo-vino'tinto, sin madurar el plmentén
G efi’s’ii‘cas- debe ser de color verde. El prociuc!o debe ser entero, sano; limpio libre
i dt 5 * | de materia extrafia visible, de apariencia fresca, hien desarrallados libre
P =Y lde dafios por ‘congelacion, heridas no cicatrizadas, guemaduras
| producidas por el sol, ‘humedad exierna, sabores y olores-extrafios. Bk
| producto ‘debe’ tener ‘un calibre’ de 50 ‘mm de: didmetro en el ‘'sector
ecuatorial.
| El producto debe cumplir con la. NTC 3634, NTC 5422, Res. 2674 de
REQUISITOS NORMATIVOS 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. ‘Agricultura y
Desarrolio Rural
R regg?fé?g"'dei Por Kg de producto. Puede ser Pimenton ROJO o Pimenton Verde _
Emnanheyis El empaque debe ser de primer uso. El producta debe ser entregado en
EMPAQUE T qu t?ala": ~ | canastilia, ‘con peso neto maximo de 8 Kg cumpliendo fa NTC 5422, NTC
EMBALAJEY T e 3634y Res. 224/ 2007 de Min: Agricultura:y Desarrollo Rural.
‘ROTULADO El-Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad
Hotiad: |y de baja temperatura, debe- indicar: Nombre del producto, nombre de
' " | proveedor; fecha de empagque; Ioté de producto y peso nefo al momente.
de ser empacado: _
VIDA UTIL DEL PRODUCTOY | EI productc ‘se requiere con una vida Lt mfmma de: ocho: (8) dfas
REQUERIMIENTOS DE LA.ENTIDAD |contados-a partir de la fecha de entrega.




e S
#

| contfnmua::ﬁicha Técn’.-féa;dé:ﬁmducto PIMENTGNJ

| En lugar fresco, ‘Seco ¥ ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe |
|:almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
‘ser transportado en furgon y/o vehicula cerrado. El vehiculo que realice %
la entrega deberd contar con la leyenda “TRANSPORTE DE|
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccién Sanitaria. ariginal del’
V/ehiculo; ‘en donde conste €l concepto Favorable para él transporte de .
alimentos: Este documento no debe tener una fecha de expedicion |
‘superior a un afio. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados
en el capitulo Vil de 1a Resolucion 2674 de 2013

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio |
aéreo, fluvial o terrestre; este se debe entregar embalado en materiales |
‘dé- primer uso acordes @l tipo de transporte, que garanticen la
conservacién de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad. Estas condiciones se verificaran-al momento: de
recibo de los: productos: y -aquellas unidades que-presenten defectos
 organolépticos serdn rechazadas. El producto debera estar totalmente:
fresco v seleccionado al momento de: la entrega. El producto no-debera |
‘presentar ningn indicio de:sobre maduracién o deterioro.

_ CONDICIONES DE TRANSPORTE

‘Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de ‘acopio y distribucion con
fecha de expedicidn no ‘s.upeir'i:or a.un afgo.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021

| CONTROL DE CAMBIOS:
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO! ;§
‘ 3 | Versigninicial
2 ‘Ajuste aformato versién 2. GP: 1000:2004 T

‘Ajuste- a formalo version 3. Ge ajustan los cadigos SICy: SAP de acuerdo:al listado maestio de matenales. Se incluye |
‘Clasificacion. Se-incluyenilos: Requisitos nutricionales. Se: ajustaron otras:caracteristicas: Se ratira del item-empague; "Res. i
3 ‘Min, Agricuttura y Desarrolla Rural 224 £:2007"y:se incluye "NTC 5422 Se relira del item cerificaciones "Cumplimiento al
| Decreto 3748/2004 ¢l Min.-Agricultura y Desarrolio Rural™ por no-corresponder-al producte sino a personas naturales. |
|juridicag:y sociedades. . ) ' i
-Ajuste al formate PA-FO-75 Version 00.se relird: el codigo:SIC.derdonde se.menciona en el documento-debido a-que ya no
o5 utiizade enla entidad. Se adiciona cadigo 200001511, Se cambia la-clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de.
1 feuver” a werducas”, o S ' )
4 | En condiciones de transporle-y-almacenamiento-se actualiza i3 informacion basado en-las requerimientas. acuales. de la |
Entidag.. :
‘Para las gedificaciones sgisolicitar _,_'Eeniﬁi:aé'ién-saﬁﬂana,-d‘é;.anﬁd'ad:competéhtai‘daﬁdb Gonceplo Favorable & favorable |
~ |.con-requerimientos: para-Sitio de acopio y.dislribucidn con-fecha de expedicidn:no superior:a un-afo. . __E
“Se incluye e los Requisitos Generales ~itent Requisitos Normatives la Res: 2674 de 2013 - Ministerio-de Salud y Res. 2244
2007 de Min. Agricultura'y Desarrolio Rural y-NTC 5422.
| Se retira-en los Requisitos Especificos — item Contenido/la infarmacion-alli registrada {y se deja como'No Aplical, Ja cual se
adiciona y ajusta en-elitem Empaque:y Rolutado- item Empaque, agui:se adiciona {a Res. 274 12007 de Min_ Agncultura
5 Desarrollo Ruraly NTC 3834, i
‘Se ajusta en Empaque y Rotulado — 'Presentacisn del Praducty fa informacion afli registrada dejando la especificacion de la.;
presentacién:"por:Kg de producto”. .o
| Se adicionan:fequenmientos para: el vehiculd que: realiza 1a entrega del producto. ~Acta-de Ingpecdidn Sanitara. original del
Afehiculo, en:donde conste el cunce to.Favorable para el ransporte de alimentos” y “Le: enda de Transporte:deAlimentos”, |
Actualizacion [nformacion. A Formato PA:FO-75 Version 01, se ratira codigo SAP-200000583 y se aclualiza nombre ;
{-del producte,
1 S.Se_-.:ajusta;,en:;olrasacaracteri_sﬁcas;del- producteeligrado de madurez que define si-el pradugto:se requiere rojo-overde:; ‘
|-asi “el:grado de madurez debe ser en més del-50% de fa frutay su coloracion debe ser - rojo-vino tinto - sin madurar |
.6l pimentan debe: ser de.color verds:”. i

|'En’ linea con el requenimignto: de Iz Regional Centro se incluye dentro-de esta Ficha ‘Técnica la alternativa del:

| Pimentén Verde y el pimentén rojp-dentro de la presentacion del producta. -
‘Cambins realizados por JPMRAbr— 2021,
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CARGO

 NOMBRE

FECHA o

| Elabors |

Profesional de Defensa:
. -Abastecimientos Clase ]

Ing. Alim. Jenny Palricia Molla.

‘Romero:

Revis6

Directora Abastecimientos

Adm. Rose Mary Enciso Melo

03 HAY 2021

Subdirector Gengral. de
‘Abastecimiantos y:-Servicios
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Continua Eicha Téchica de Producto ...

PLATANO |

Rotulado:

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y
‘de baja temperatura, debe indicar; Nombre del ‘producto, nombre del

proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto-al momento
de serempacado.

" VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
* REQUERIMIENTOS DELA
ENTIDAD

El producto 'se requiere. con .una vida Util minima de cinco (5) dias

| contados a partirde la fecha de-entrega.

‘*
v

’-
h "

'CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos: del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias: También debe:

| ser transportado-en furgén:ylo vehiculo cerrado: El'vehiculo que realice:

la entrega debera contar con Ja leyenda “TRANSPORTE DE

| ALIMENTOS" -y ‘presentar Acta de Inspeccion Sanitaria ‘original del
\ehiculo, en donde conste el .concepto Favorable para el transporte.de
alimentos.. Este documento no debe tener una fecha de -expedicion
superiora:un afo. Se d ebe cumplir con todos los requisitos: referenciados

en el capltulo Vil de la Resolucién 2674 de 2013.

Cuando &l producto sea negociado para ser transportados por medio
‘aéreo, fluvial o terrestre, ‘este se debe entregar embalado en materiales

de primer ‘uso: -acordes al tipo de: transporte, que ‘garafiticen 1a
conservacion de los. ‘productos. Deberén entregarse en -excelentes.
condiciones ‘de: calidad, teniendo en cuenta que los mMismos seran |
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo; Estas.
condiciones se verificaran al momento de recibo de; los. productos ¥
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas ~seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar fingdn indicio
de sobre maduracidn o deterioro.

| CERTIFICACIONES Proveedor
-~ “Maquilador/ Comercializador

"Certificacién,.sanitarié: de::entidad'-cumpetente.—adando ‘Concepto Faverable

o favorable con requerimientos para sitio-de acopio y distribucion con
fecha de expedicién no superior a un-afio.

FECHA ACTUALIZACION:

MAYO DE 2021

CONTROL DECAMBIOS

RN VAR S

| VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

“Mersion Inicial. Se unifican las

FTP Platano maduro y Platano Verde en la presente FTP, se incluye codigos. SAP

1 200001516 PLATANO Y 200002353 PLATANO AMARILLO % Kg.

‘Cambios reslizados por IMRC /7 Mayo 2021.
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PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

— e | TITULO Cbdigo: PA-FO-75
\ / L3 e I s ' -
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO - | Versién No. 01 Pagina 1 de 3
e ALIMENTOS =~ '
e ey gy Facha: | 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE . REMOLACHA
. _ Codigo 200001539 /200002326
REQUISITOS | Clasificacion Verduras
GENERALES Genero: (Beta), variedad: de huerta, Raiz de pulpa uniforme -con anillos

Descripcidn del

unpaco mas claros pero delgados. Debe ser mas del 50% de la fruta, su|

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Foodiets: -color rojo vinotinte (cuando esta madure).
Ingredientes No Aplica
Requisitos .
Fisicoquimicos NoAplica
Requisitos : .
Microbiolégicos NeAplics
Unidades.de exprasién delos | -
Analisis Proximal nutrientes por 100g de parte
comastible del alimento
Requisitos. Humedad (g) 87.2
Nutricionales Energia (Kcal) 53
Proteina (g} 1.4
Carbohidratos Totales (g} 10,3 _
Tabla.de Composicién Nulricional ICBF 2018 - Remolacha, sincascara, cruda:
Clasificacién de calidad 12, Entera y bien formada; dura, limpia, exenta
Otras de atagues de: plagas'y enfermedades, sin. manchas, grietas-o golpes.
caracteristicas | Libre de protuberancias o sobrecrecimientos, dafios mecanicos graves,

del producto

sin raices 'secundarias ni pudriciones blandas, la ‘coloracién del fruto
debe serhomogénea.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1224 (Ultima
actualizacidn}, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud,_ Res: Min. |

| Agricultura y Desarrollo Rural 224 /2007 y NTC 5422,

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion del
Producto

SAP 200001539 — Remolacha por Kg
SAP 200002326 — Remolacha por Lb

Empaque y/o
Embalaje

En canastilla con un peso maximo de 20 Kg. El producto debe ser
‘entregado en canastilla de alta: densidad, cumpliendo la norma técnica

‘INTC 5422 en ‘su Ultima actualizacién y la Res. 224 /2007 de Min,

Agricultura y Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener
encuenta-el numeral 4.1.3 de la:-norma técnica.

Rotulado

El Rotulado del producto debe ser de color rojo; resistente a las
condiciones de humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre
del producto, nombre de proveedor, fecha de empagque, lote de producto

'y peso neto al momento e serempacado.




| Continua Ficha Técnica de Producto ... _ REMOLACHA |

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida 0til minima de seis (6) d[as‘
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contados.a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE | aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales

En lugar fresco, seco y ventilado; lejos del calor y el fuego. No debe|
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias, Tambien debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccién Sanitaria original del
Vehicule, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un afio. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados
en el capitulo: VIl de la Resolucién 2674 de 2013.

Cuando ‘el producto sea negociado para ser transportados por medio

de primer uso acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de cartdn,
sacos de  polipropilens: u -ofras alternativas que garanticen la
conservacion de: los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de: calidad, teniendo en cuenta que los. mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto. no debera presentar ningdn indicio
de sobre maduracién o deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilader/ Comercializador

Ceificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicion no superior a un afo.

FECHA ACTUALIZACION: . OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

NMersion Inicial.

|'Se ajusta a formato versién 3. se retira de las certificaciones: cumplimiento al Decreto 3748/2044 del Min Agricultura y
‘datacidn completa para la.entrega del producto Las:certificaciones deben serentregadas al comisionista comprador-el dia de

‘requisitos de defectos maximos exigido.del producto.

Desarrollo Rural, Certificado de INVIMA. {visita ‘sanitaria) concepto vigente: favorable para el sitio de acopio y distribucion.
Certificado de:INVIMA (visita:sanitaria) concepto vigente: favorable para vehiculo de distribucién. El personal debe poseer

la negociacian; se-ajusta certificaciones a: Acta-de visita'sanitaria {IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable {FV).para
sitio de acopio -y distribucién expedido. por la. autoridad: sanitaria. Se establece condiciones de calidad y-se adiciona los.

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los:cddigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
1o san utilizados en la entidad y se incluye:los codigas SAP, porque actualmente los-cadigos son generados por esle sisterna
deinformacion. Se cambia la clasificacién-basado en-Sistema:SAP; '

En condiciones de transporte y almacenamienta se actualiza de la'siguiente manera:

“En lugar fresco, seco y ventitado, tejos defcalory elifuego. No debe almacenarse ni lransportarse con diferentes sustanctas.
También debe ser fransportado en furgén y/o vehiculo:.cerrado, Se debercumplir con todos los requisitos referenciados enef
capitulo Vil de la Resclucion 2674 de 2013 e

Cuando el produclo sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terresire, este se. debe. enlregar
embalado en maleniales de primer uso acordes. al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos'
Deberdn enlregarse-en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos serdn consumidos en fas 15
dias siguientes a su fecha de recibo, Estas condiciones se:verificaran -al momento de recibo de los productos y aguelias
unidades que presenlen defectos organciéplicas serdn rechazadas. El producto .deberd estar totaimente fresco y
seleccionado al momento de fa enlrega. El producto no deberd presenlar ningtin indicio de sobre maduracién o deterioro”.

Se retiran def item ingredientes la informacion alll registrada y se-dejaiNo‘Aplica
Se incluye-en los Requisitos Generales — fternRequisitos Normalivos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud.
Se retira-en los Reguisitos Especificos —item Contenido la informacidn alli registrada (y se deja como No Aplica). la cual se




| Continua Ficha Técnica de Producto ... REMOLACHA |

adiciona y ajusta‘en-el item Empaque y-Rotulado— item Empaque, aqui se adiciona la-Res. 224./ 2007 de Min. Agricultura-y
Desarrollo Rural

Se ajusta en' Empagque y Rotulado — Presentacién-del Producto la informacion alli registrada dejando la-especificacion dela
presentacion "por Kg de producte”, ]

Se adicionan requerimientos para el-vehiculo:que realiza la entrega del producto. “Acta-de Inspeccidn Sanitaria-original del
Vehiculo. en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”,
Actualizacion Informacidn A Formato PA-FO-75 Versién 01. se Incluye Cédigo SAP 200002326 de acuerdo:con: listado de
5 materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCNICBF 2018). Se ajusta presentacitn
del producto por cédiga:SAP. Cambios realizados por JEMR Ocl/2021.

CARGO NOMBRE
Profesional de Defensa Ing. Alim:.Jenny Patricia Motta
Elaboré | -Abastecimientos Clase | Romero

Directara Abastecimienios Adm. Rose Mary Enciso Melo:

Clase
Revisé Subdirector General. de- Coronel (RA):Carlos Ermnesto
: ~ | Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz
Subdirector General. de MSc. ’Adm. Emp. Héctor Vargas
Caontratacion Rodriguez:

Aprobé Secretario General (E) -Coroneégﬁfn?cﬁ:rgs_afrnestn
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PRGEESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

7-;Gtédigq:“' PA:FO-75

| e | TITULG:
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersionNo: 01 Pagind 1 de 3
R kf:?iii‘é&““ ALIMENTOS . -
R Fecha; | 26 | 03 | 2021
PRODUCTO / NOMBRE REPOLLO
Codigo 200001540
REQG!SITGS—- .,C_!asiﬁt:a_‘cié’n VERDURA |
GENERALES Esférica o ligeramente achatada en buen grado de madurez comercial.
Descripcion del |'Yema o cabeza mas o menos. redonda que forman algunas plantas;
Producto  |como la lombarda y ciertas especies de- lechugas, apifidndose o
|'apretandose sus hojas unas.contra otras
Ingredientes No Aplica
‘Requisitos .
Fisicogquimicos: Negiicn
| ‘Requisitos "
Microbiolégicos o BiplleR
‘Requisitos
Nutricionales No ap e
T 'Se determina por el diametro de minimo-dé 20 a:30 cm, el repolio verde
“REQUISITOS presentar un:color verde intenso en sus hojas, no debe presentar color:
ESPECIFICOS (amarillo en sus: hojas o talle y el repolic morado debe- presentar un cofor
| rojizo o morado intenso caracteristico del producto, en cuanto & 'su peso|
Otras 'debe ser mayor a los. 801 gramos: El fallo debe estar cortado a una
*cara-c:tef (sticas: longitud maxima de 20 mm.
— mdui:tb' " | Debe estar-fresco y libre de cualquier humedad anormal exterior, no
proguc ‘debe: ‘presentar indicios de deshidratacién, sin olores: y ‘materiales |
extraios, libre de-plagas y/o indicios de pudricion o heridas, debe tener|
un-desarrolio'y la-manipulacion normales: :
El producto debe-tenerun peso de 801 gramos 2 2000.gramos o Tamaﬁo
| MEDIANO y de calidad pnmera _
| El producto debe cumplir con los requisitos de la norma técnica NTC|
REQUISITOS NORMATIVOS 1225y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de- Salud y Res. 224 /
12007 deMin. Agricultura y Desarrolic Rural ,
' 'P'Eeﬁgfgé?gde{ Por Kg de producto; puede ser Repolle verde o Repolio Morado.
'El producto debe- ser entregado en canastilla de 25 cm. de fonda
EtEtneE "perfﬂrada lineal y paredes perforade rombos, de -alta densidad, se
EMPAQUE/ | - Eﬁwt?afa"g-- ~ | requiere un: peso. nefo ‘maximo de 25 Kg de producto, cumpliends: Ta}
EMBALAJEY ' & lnorma décnica NTC 6422 y: Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura |
ROTULADO | Desarrollo Rural.
| El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicién humedad: ¥
Rotulado |-de baja temperatura; debe indicar: Nombre: del producto, nombre de
e | proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento:
de-serempacado.




[ Continua Ficho Técnicade Producto.... _ ' | REPOLLO |

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

El ‘producto: se requiere ‘con’ una vida Gtil minima de ‘diez (10) d:i‘as;
contados a partir de la fecha de entrega. ;

ENTIDAD

CONDICIONES DE TRANSPORTE

“En lugar fresco, ‘seco y ventilado; lejos del calor y: el fuego. No debe |
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe |
ser transportado en-furgon ylo vehiculo cerrado. El vehiculo que realice ;
ta entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE;
ALIMENTQS” y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del |
|'Vehiculo, ‘en donde conste el concepto Favorable para &l transporte de |
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de ‘expedicion
superior @ un-afio. Se debe cumplir con todos los requisitos:referenciados:
en el capitulo VI de:la Resolucion 2674-de 2013,

‘Cuando el producto- sea inegociado: para ser transportados. por medio
|-aéreo, fluvial'o terrestre, este se debe entregar -embalado en materiales
|de: primer uso acordes -al tipo de transporte, que garanticen la
‘conservacion «de los productos: Deberan entregarse -en -excelentes
| condiciones:de calidad. Estas: condiciones se verificaran al momento de
recibo. de los productos y- aqguellas. unidades que presenten defectos|
‘organolépticos serdn rechazadas. EI producto deberd estar totalmente |
fresco y seleccionade al momento de la entrega. El producto no-debera
‘presentar ninglin indicio de sobre maduracién o deterioro.

| GERTIFICACIONES Proveedor
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente:danda Concepto Favorable
| o-favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
‘fecha: de expedicion rio superior & un ano.

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

| VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

P

| verston Inicial.

2

| Ajuste a formatoversion 2. GP: 1000:2004

86 incluye requisita especifice-para el producto-negociado para 1a Regional Sur o fronteras. Se indica que: de acuerdo 3 13 |
I'NTGC 1225:e! producto:debe-pesar mas.de 20004,

|"Se ajusta a formato version 3; Se.relira requis

sea encajas deicaiton, ‘eacos de polipropileno:u otras alternalivas:que-garanticen la-conservacion de los productos. Deberan
|rentregarseen excelentes condiciones de ‘calidad, teniendo ‘en cuenta que los mismos ‘serdn-consumidos. ;en los: 15 dias
| siguigntes a.su fecha:de recibn, Estas condiciones se verificaran:al. muomento:de recibode’ los:productos:y aguelias unidades

-que.presenten-defectos ‘prganaleplicos seran rechazadas. El-producto.en‘el momento:de la-entrega deberd estarlotaimente
 firme al tacto y fresco: Se retica de las: condiciones. de-empaque. " El empaque debe cumplir-con la-Res. Min: Agricultura'y |
 Desarrollo Rurat 224/ 2007y "para-fa entrega del producto se debe teneren cuenta el numeral-4.1.3 de la NTC 54227, Se |
| ajustael tamaito de grande & mediano y se justa el gramaje'de 2000 g a uri rango-entre 800 a 2000 gramos; |

ito pspecifco: Cuando el producto sea negociado para la regional ‘sur-o
fronteras, este:se-debe-entregar-embalado en.malenales: de primer uso acardes para. ser-ransportados por madio aefed. ya.

[Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se relird elcadiga SiC de dende;se menciona en. el documento-debido a que ya-no
a5 ulilizado en la-entidad:. Se: adiciona codigo SAP 200001540, Se cambia la clasificacion’ basada en Sistema:SAP, cambia
‘de “hortaliza® a “verdura®; El'contenido presentacién: del producto cambia de 30 kg-a 25:Kg, por-disposicior de 58T En

+ gtras: condiciones del producio se.completa basado enlaNTC 1226. ‘

“Entidad. !
‘Paralas certificaciones se solicita: Cettificacion sanitaria de entidad compatente:dando-Cancepto Faverable o favorable |

‘En condicipnes de (ransporte y-almacenamiento:se actualiza la informacién basadé en los-requerimientos. actuales de-la |

conrequetimientos para sitio de acapio y distribucion con fecha de expedicién ne:superior a:un:ao

TSeincluye-en los Reguisitos Generales —item Requisios Normativos 1a Res, 2674 de 2013 - Ministerio de Salud'y Res; 224/
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

‘Seretira en:los Requisitos Especifitos — item Contenido la informacioft alli registrada (y se deja como No-Aplica), fa cual'se
-adiciona:y ajusta-en-el item Empaque-y Rolulado- item Empaque; aqui se adiciona: la:Res. 224 7 2007 de Min. Agricultura y

Desarrolio:Rural

|'Se ajustaen Empague y Rotulado — Presentacion del Producto la informaciéiv alli registrada dejando. e .especiﬁcacsdn\sde i3




‘Continua Ficha Técnica de Producto.... REPOLLO |

‘presentacion “parKgde producto”. '
 Se-adicionan requerimisntos parg-el-vehiculo que-realiza ia enlrega dal producto: “Acta de-Inspeccidn Sanitaria original‘del’}
Vehicilo:-en'donde conste el.concepto Favorable paraselransporie de alimentos” v “Leyenda de Transpotle deAlimentos”. |

‘Actualizacion:Informacion A Formalo PA-FO-75 Version 01, y se retira codigo SAP 200000649
Se ajusta en olras caracteristicas: del producto el color, asi:.“el repolio verde presentar-un color verde.inlgnso-en sus |
hojas. no debe presentar cofor amariffo en sus hojas:o tallo y ¢l repollo morado debe presentar-un-color rgjizo o

7 morade intenso caraclaristico.tel produeto”,
‘En linea con-el requeriniients de'la Regional Centro'se incluye dentro de esta Ficha Técnica la: aiternanua del Reponn-; ;
verde o Morado, en la-presentacion del producto.
Cambios realizados por JPMR./ Abr 2021.
‘CARGO NOMBRE : FECHA
| Biatars | Profesionalde Defansa. Ing. Afim. Jenny PatriclaMotta | 5 ARR 2021
Elaborg: Abastecimiantos:Clase - | Romero 3 G ABR 282
I_Jiref'_t':tora'P‘ﬁastegimientas,7. o, O PATTe . 28{)1
Crasat Adm. Rose Mary Enciso Melo | ﬂ % Mfw
Revisg |  Subdirector General. de. Coronel {RA) Carlos Ernesto
FYREISE | Abasteciniientos y Senvicigs’ Camacho Diaz
i -S'ubdiren;io.r-.(z‘_eneralh de; MSc: Adm. Emp. Héttor Vargas
Contratacion: : Rodriguez: E J MAY 5021
[mey N S Coronel (RA) Carlos Ernesic 3 MAY 202'!
Aprobd Secrétatio General (E) | P e vy _ 33 vay ,







PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO:

s-......_ e | TIULO | tédigo: PA-FO-75
V ' FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersionNo.01 | Pagina 1.de 2
g ALIMENTOS. T '
Fom - -‘F'acha;:"_ 26 | 03 | 2021
PRODUCTO / NOMBRE TOMATE CHONTO
Cadigo 200001546
REQUISITOS AN .
'GENERALES Clasificacion | Verdura
| Descripcion del. | El fruto-es una baya de forma y tamaio variable, umforme redondo sin
Producto: J protuberancias ni deformaciones:
Ingredientes No Aplica
Reqguisitos: e
_Fisicoquimicos | ReAplies
 Requisitos e g o
Microbiolégicos | HoAplion
ey Requisitos’ T
Eoppe ooy | Nutticionales Noapiica ,
o ' La:superficie debe ser brillante; fresca turgente; de pulpa jugosa: sin |
§ arrugas -y ‘sin sefales de marchitamiento. Sin :manchas externas, sin |
Otras’ indicios. ‘de infeccién internas /0 ‘externa producidas por
caracteristicas | microorganismos’ ‘sin rupturas de ‘epidermis, sin :asoleaduras, sin|
delproducto | guemaduras, sin residuos toxicos de fumigacién, sin rajaduras radiales. |
‘sin‘dafios: flsialéglws y sin indicios de:putrefaccién. g
| El producto debe tener: un: tamario mayora 4 cm de:diametro:
; e i o . |NTC 1103, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - “Ministerio de Salud v Res. |
REQUISITOS NORMATIVOS. |55 o007 e Miin, Agricultiira'y Desarrallo Rusal
' Phesentacjﬁnrdelg N
Peoducls. | Por Kgde producto
_ T — 1En canast:!ia con pese neto méaximo de 15 Kg, el.empaque debe cumplic
EMPAQUE / : Efn;été.g con la Res. Min. Agricultura y Desarrolic Rural 224 / 2007. NTC 5422 y:
EMBALAJE ¥ WaEle I NTC1103-2
ROTULADO | Elrotulado del producto debe ser resistente-a condiciones de humedad y !
Rotulado de: bajs temperatura, debe indicar: Nombre del producto ‘miombre: del |
SRR ‘proveedor, fecha de empague, lote del producto y peso neto al momento:
| de ser émpacado..
VIDA UTIL DEL PRODUCTOY | El producto’ se réquiere ‘con una vida: 1t minima de Cinco (5) dias. :
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD' |.contados a:partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

Enlugar fresca; seco:y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe |
‘almacenarse. ni transportarse con diferentes sustancias: También. débe.
ser fransportado en furgén ylo vehiculocerrado. El vehiculo que realice |
'la: entrega deberéd contar con
ALIMENTOS" y presentar ‘Acta de Inspeccion Sanitaria original- def
‘Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para eltransporte de
lalimentos: Este documento no debe tener una fecha de expedicién

la leyenda *TRANSPORTE DE]|




“Continua Ficha Técnica de:Producto . | TOMATE CHONTO |

superior a-un afio; Se-debe cumplir con todos los requisitos referenclados’
en el.capitulo VIl dé la Resolucion 2674 de 2013:
Cuando el producto sea negogiado para ser transportados por medio |
adreo, fluvial o terrestre, ‘este se debe entregar embalado en materiales:
de primer usec acordes: al tipo de transpoite, que garanticen la,
conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes,
condiciones de calidad. Estas condiciones se verificaran-al momento de
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos '
organolépticas seran rechazadas. El producto debera estar totalmente |
fresco y seleccionado al momento de 1a entrega. El producto no-debera .
presentar ningUn indicio de sobre:maduracion o deterioro. 5

TEl proveedor debera acreditar: Certificacion sanitaria -ds. entidad |
CERTIFICACIONES Proveedor/ |competente dando Concepto Favorable o-favorable con requerimientos|
‘Maquilador/ Comercializador | para $itio-de acopio ¥ distribucitn con fecha de expedicion no superior al

un afio
FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021

‘CONTROL DE CAMBIOS

_?VERS'.KSN,-' ‘EESCR;IPGEQN DECAMBIOS DE REQUIS!TOS'TéCNiCOS DEL P_RODUT(ZT&

R Version Inicial
“Ajuste a formato version 3. E
*Adta de visita sanitaria {IVC) con Cancepto Técnico Vigente: FAVORABLE {FV. FVC) para sitio-de acopio.y distribucion el,§
cual debera serexpedido por1a autoridad sanitaria. * Se realizé cambio en la-vida util solicitadade 3 dias'a 10-dias :
Ajuste-al formato PA-FO-76 Versién 00, se-retird el cadigo SIC de donde se-menciona en-el documento debido a-gue ya na |

‘es utiizado-en la entidad.-Se. cambia clasificacion de fruver a Verdura. En condiciones; de transporte y almacenamienta se |
 actualiza la informacisn basado enlos requerimientos actuales de‘la Entidad.
‘Para lascertificaciones se-soligila: Certificacion sanitaria de enfidad competente dando Concepto Favorable o favoranle !
.con requerimientos parasitio.de:acopio y.distribucioncon fecha de expedicion no superiora.un:2io

Be incluye en los Requisitos Generales ~itern Requisilos Normativos 1a Res. 2674 de. 2013 - Ministerio de Salud y Res 2241
2007 de Min: Agriculturay Desarrollo Rural, NTC 5422y NTC1103. . _ _ o o
Se relira en los Requisitas Especificos —item- Contenido fa informacidn:alli regisirada (y se deja como No-Apiicay; la cual se
adiciona y-ajustaen ekiten Empaquery Roltddo—itery Ermpaque, aqui se:adiciona ja NTC 5422y NTC 1103-2

Seajusta ‘en Empague: y Rotulads — Presentacién del’ Products la-informacion--alli registrada, pasandola al item Qtras
Caracteristicas dal Producio y defando la-especificaciénde la presentacion “porKgdepraducto’. .
‘Se’adicionan requenmientos para: el.vahiculo que realiza la entrega del producto: “Atta-de insgeccion:Sanitana-onginal del

“Vehiculo. endonde:consie el conceplo ‘Favorable-para el transporte de alimentos” y “teyenda de Transporie de Alimentos’

“Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se relira codigo SAP 200000709

2 .Cambr‘as.reqlr'zadus:por'JPMRmbr~'--12Q211‘. )
CARGO : ~ NOMBRE FECHA
. E!abnrd :;ﬁ:zg:;ﬁ;?zfg;z . g Alirn Jargg::mmamma . 3 G {i:; ” éU[l
Dir.e"ct'arafg?aasfeieimierﬁase A Rose Ny Enciscmes: 0 3 HAY 2@21‘ .
Revist | e s | comschonez | 03 MAY Uzl
éupd?g::?;giyg:ai. de | MSe. Adm\égg;:!;ém Vargas 63 HAY 2097
Aprobd | Secretario General (E) | C-nron‘eé.gﬁcﬁzﬁgéﬁméﬂ# 0 3 MAY 2uzd




| PROCESO

'PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

Y  FICHA TECNICA DE PRODUCTO

sesEmraTee | ALIMENTOS
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TITULO

| codigo: PA-FO75

‘Version No. 01 Pagina 1de 2

Fecha:| 26 | 03 | 2021

PRODUCTO / NOMBRE

YUCA

REQUISITOS
GENERALES

Cadigo

200001550

Clasificacion:

Verdura

Descripcion del
Productg:

presencia dél corddn fibroso centrat;

‘De forma:alargada; -‘de‘:'mayor—:diarﬁelm;en la’base-que en-el apice, no-se aceptara |

ejes bifurcados ni protuberancias. Lacoberdura-externa es carrasposay fainterna |
es suave, con vasos lefiosos llenos de almiddn. Al hader un corte fransversal se |
cbserva.una zona correspondiente a dos coberturas exernas con un espesor |
maximo de- 1 milimetro, seguida de: una estruclura solida sin sefales de la

‘REQUISITOS
ESPECIFICOS

Ingredientes

No:Aplica

- Requisitos:

_Fisicoquimicos

No Aplica

Requisitos:

| Microbiologicos -

Na Aplica

Requisitos
Nutricionales

No.Apiica

Otras

caracteristicas

del producto

‘Debe-estar fresca, libres de raices secundarias, flores, heridas y cortaduras, libre

deinseclos o dafios causados por estos; no-debe presentar indicios:de pudricion,

| heridas:o cortes. Libre'de dafios:mecanicos; sin bifurcaciones; nodulos; mancha;

pasada‘o torcidas:

REQUISITOS NORMATIVOS

'NTC. 1225, '-‘NT.C.‘-;&QEZ;-_RE‘& 2674 de 2013 - Ministerio-de Salud y Res. 2247 '
2007 de'Min. Agriculturacy Desarrollo'Rural: o : :_

EMPAQUE {
EMBALAJE Y
ROTULADO

‘Presentacidn del
Producto:

RorKg de p_ro‘_éiucfo:_

Empaque ylo
Embaldje:

El producto’ debe-'ser ‘empacado- en costales: de fibras naturales o fibra de
policlefina. que permitan realizar muestreo, debe ser resistente al peso de 50
Kilos:o en canastilla.con un peso neto méximo-de 25 Kilos. o

El empaque usado debe cumpliir con la NTC 5422; Res. 224 / 2007 de Min.

-Agriculturay: Desarrollo:Rurat

Rotulado

El rotulade del producto-debe serresistente a condiciones de humedad: y de baja’
{temperatura, debe indicar: Nombre:del producto; nombre dél praveedor, fecha de
-empaque, lote del produclo y-pesonelo al momento de: serempacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD:

= producto se réqu'i'ere'-'con una vida dtil. minima de: diez _{10).-;(!?35‘ contados & |

pariirde:la fecha de-entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE |

En lugar fresco; seco y venlilado, lejos del calor y el fuego. No debe.

‘almacenarse “ni transportarse ‘con diferentes sustancias: "Ea_m_bs‘én‘ debe ser
transportado en furgon ylo vehiculo cerrado. El vehiculo ‘que realice la semtrega

deberd contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentarActa’|
de ‘Inspeccian Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste-el: conceplo.|

|:Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no-debe tener una

fecha de expedicion superior a un afio. Se debe cumplir'con todos los.requisitos |

referenciados en el capitulo Vil de la Resplucidn 2674 de 2013 _




_[Z‘.ont':‘hua.ﬁtha 'Téghica:de}roducro-... _ﬁj_ch i

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aereo, |

fluvial o terrestre, este se debe -entregar embalado en materiales de primer uso |
acordes al tipo de fransporte, que: garanticen:la gonservacion de los:productos, |
Deberéan entregarse en excelentes. condiciones de calidad. Estas.condiciones s
varificaran al momento de recibo de fos productos y aquelias ‘unidades -que-|
presenten defectos organolépticas seran rechazadas. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no |
| debera presentat ningtin:indicio de sobre. maduracion-g-deterioro. . 3

 CERTIFICACIONES Proveedor T°El proveedor debera ‘acreditar: Cerlificacion sanitaria de entidad competente|

heiiiec R b iy B danﬁo.ﬁﬁncep_tq'E—avorablef-ai--favombie_‘can.requerimientos- para sitio de acopio'y |
M_aguiladnrl Qomerciahza_dar | distribucion:con fecha de expedicionno superior a un afio. i o
FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021 |
[CONTROL DE CAMBIOS
| VERSION | DESCRIPCIGN DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
] 1 Versian Inicial
|'Ajuste aformatoversion 3 _
spcta-de visita-sanitaria {IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE. {FV. FVC). para sitio de-acopio.y distnbumn‘n.,eli;
3. cual debera serexpedido por fa autoridad sanitaria. i
-+ Se realizé cambio en 1a vida (il solicitada de 3 dias'a 10:dias i

i*Se ajus'fa*:c:e;tiFmacianiequezdeberén-cumpl:r'e‘l proveedor

‘Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retir6 €l icé.;iigofsm-.écte-dﬁn&e-' se menclona en el documento debido a que:ya no
-agililizado-en la entidad; Se:adicona ¢adigo: SAP 200001 550.;..Ena;:ondicmn_es:.de:-'_eranspén’e:-y-a’tmacenamnenjla_-_s:e-‘acluauz'a
Ja informacion basado en los requerimisntos actuzles de 1a Entidad, El contenido se-cambia de 50 Kg maximo-a. 25:Kg .

| Maximo. - ‘ 2
‘Para las cettificaciones seisolicitar ‘Certificacian sanitaria-de-entidad competente dando Concapto Favorable o-favorable |
con requenmientos: para:sitio de acopio y-distribucién con techade expedicion no-superiora un aio i

1 Seincluyeen -]qs:Requlsilps;ﬁenerales-=-._iternTRaquis‘r!bs:’Normai'ivos‘IarRés."ZGM&da—-2071.‘3‘%-?Ministeuo;‘eié--‘&akuﬁ;y{ Res 224/
112007 de:Min .P«gncmmr-a;:y,nesarml!b-.Rur'ai:y:NIC,.GKZE: T _ '

|'Seretiraierlos Requisitos:Especificos— item Contenida 1a informacién-alli registradai(y se-deja-como. No-Aplical. la cual se |
adiciona y.ajusta en-eliteny Empaque’y ‘Rotulado—item Empague, aquise adiciona fa'Res. 2247 2007 de Min: Agricuitura y:
5 Desairolio Rural L _ ) ) - C ]
-Se ajusta gn Empague y Rotufado - Presentacionidel Producto ta-infarmacion alli registrada dejando 13 gspecificacion de la |
‘presentacion “por Kg de producta’. . , o _ I
$B'=3dicin'nan‘-r.é‘_querimtemas-para-étvéﬁiw.!o;que-.reaiiza: la-entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria onginal del |
|"Veniculo; en—*donda:mn'ste:at-tmoeﬂ!_mﬁfauora‘b]é:;{nats-;ei_‘t;an'spanede?:'al‘:m'antos' y "Leyenda:de Transporie de-Alimentos’. |
6 Aclualizacidn: informacion:A Formato PAFO-75 Version 01y seretira codigo SAP:200000738. ?
& |cambios reatizados por JPMR Abr - 2021 ‘

‘ N CARGO ‘NOMBRE" : FECHA
| BabArA: Prufe’siena!-’d_a Defensa Ing: Afim. Jenny Palricia Molta 5l .
‘ Elabord. | apastecmentos Clase | Romero _ 3 0 ABR 2001
Directara gt‘:;ass;efcmnemﬁs‘ -Adni; Rose Mary Enciso Melo G ‘5 Mﬁ\( et
- .- | siubdrectorGeneral.de | Coronel {RA) Carlas Emesto o< MAY Az
: Revisd: | Abastecimientos y-Servicios Camacho Diaz: J MAY ezt

Subdirector General. de ‘MS¢. Adm. Emp. HéclorVargas: . : v
Contratacion Rodriguez g 3 MAY UL |

Camacho Diaz:

Aprobd | SecretanoGerersl () | Coronel (RA) Carlos Emesto 0 3 MAY 2z {




| PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
e .

| TITULO Codigo: PA-FO-75 J
<= e it
b 4 FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina 1de 3 -
ASENCIA LOGISTICA ALIMENTOS SIS A N s |
el Fe_cha:i 12 I 07 E 2018
PRODUCTO / NOMBRE ZANAHORIA
Codigo 200001552
REQUISITOS fCiaaﬁcacuén | Verduras “
GENERALES Raiz de forma cilindrica a conica, lisa, al hacer un corte es posible

Descripcion del

observar dos zonas bien diferenciadas, una al centro llamada corazon

 Almacenamiento

Producto que debe ser pequefa y otra a su alrededor donde se acumulan las
sustancias nutritivas.
Ingredientes No aplica
Requisitos No Aplica ]
Fisicoguimicos |
Requisitos No aplica
Microbioldgicos
PARAKMETROS
MACRONUTRIENTE ; :
- PROREDIO |DESVIACION
Requisitos Preteina (%) 07 -
Nutricionales covaibeeil PO , =
REQUISITOS Hu...?dacf (%] 85.9
ESPECIFICOS Calorias (kcal} 37 -
Datos de la'tabla Nulricional ICBF 2015, Para Zanahoria, cruda
Raiz gruesa y alargada, apariencia cénica, tiene piel {cascara) de color
Otras naranja, textura dura y sélida; sabor ligeramente dulce. Deben estar
caracteristicas. | enteras;, sanas, limpias, :exentas de un grado anormal de humedad
del producto | exterior, sin olores y sabores extrafios. Sin bifurcaciones, ni raices
secundarias, no deben tener consistencia lefiosa. No deben germinar.
Contenido No Aplica
Requisitos | E! Producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1226 (Ultima
Nafm - actualizacion) Categoria Extra, Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural
224 /2007, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y NTC 5422.
Presentacion del s
Producto Por Kg de producto.
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
EMPAQUE Y ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice |
ROTULADO Condiciones de |la entrega deberd contar con la leyenda ‘TRANSPORTE DE

Transporte. y

ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Veehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un afio. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados

en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013, 1

LA

4:.7 .
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Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio |
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales |
de prnimer uso acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de carton, i
sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes’
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas’
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran .
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al -
momento de la entrega. El preducto no debera presentar ningun indicio |
de sobre maduracion o deterioro. N o !
El producto debe ser entregado en canastilla plastica con un peso.
maximo de 20 Kg, de fondo perforado en rombos o lineas, suelto o
atado, cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del |
producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica. [
El empaque debe ser entregado en canastilla, cumpliendo con la Res. ‘E
Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 /2007. El cumplimiento de los |
materiales utilizados para €l empaque debe estar condicionado al!
cumplimiento de la Resolucién 683 de 2012, Resolucion 4143 de 2012
ylo Resolucion 834 de 2013, dependiendo del material utilizado. i
El Rotulado del producto debe ser de color rojo, resistente a las;
condiciones de humedad y de baja temperatura, debe indicar; Nombre
del producto, nombre-de proveedor, fecha de empaque, lote de producto
y peso neto al momento de ser empacado.

Empaque

Rotulado

El producto se requiere con una vida Util minima de seis (B) dias .

Vida Util contados a partir de la fecha de entrega.

_ Cerlificacion sanitaria de entidad competente dando Eonc&'ﬁf1

‘CERTIFICACIONES Proveedor/
Magquilador/ Comercializador

Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio ¥y
distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano.

L — - _—

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO:

MARZO DE 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

| VERSION |

1 [ Versign Tmicial.
!

DESCRIPCION DE CAMBIOS

_

| Segjusta a formato version 3, se retira de las certificaciones: Se ajusta a formato versien 3, se retira; cumplimiento al i
| Decreto 3748/2044 del Min Agricultura y Desarroilo Rural. Cerificado de Invima (visita sanitaria) concepto vigente: |
2 | favorable para el sitio de acopio y distribucion

i vehiculo de distribucion. El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto Las ceriifica

Cerlificado de Invima (visita sanitaria) concepto vigente: favorable ara |
GrES |

i deben ser gntregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion: se ajusta cerificaciones a: Acla de wsna‘::\
- J
MZZU’ {.LJ
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'PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

‘\‘ ’_—/ TITULO Cadigo: PA-FO-75
! — i e

Y

‘. AGENGIA LOGISTICA ALIMENTOS

FEIEREAN MILITARER

EICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 } Paging 3 de.3

Fecha:

12 é 07 E 2018 i Bt

sanitaria {IVC} con Conceple Tecnico Vigenle: Favorable (FV) para 'sitio de acopio y distnbucién expedido por Ia ]
autoridad sanilaria.

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cédigos SIC de.donde se menciona en el documento debido a
que ya no son ulilizados en la enfidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por
esle sistema de informacion. Se cambia la clasificacidn basado en Sistema SAP, se adiciona informacion en
clasificacian "Verduras®, Se reliran requisitos fisicoquimicos y se adicionarn requisitos nutricionales asi:

_ PEZRANETROS |
A T
ACRONUTRIENTE e 1o pe sviacion]
Piters 3 07
330 .
I 7

Otras carac.tensncas del producto se actualizan mformacion basado-en Norma tecnica 1226

En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera;

3 ‘En lugar fresco. seco y ventilado. lejos del calory el fuego No debe almacenarse ni transportarse con diferentes
suslancias: También debe ser-lransportado-en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe curnplir- con todos los requisitos
relerenciados en el capitufo Vil de-la Resolucion 2674 de 2013.
‘Cuando el produclo sea negociado para ser transportados por medio-aéreo, fluvial o lerrestie, este se debe entregar
embalado en-maleriales de pnmer uso acordes al tipo de lransporte, que garanlticen la conservacian de los prodiclos.
Deberdn enlregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo -en cuenta que los mismos serdn consumidos en
los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas contiiciones se verificaran al momento de recibo de los productos:y
aquellas unidades que presenten defeclos organcléplicas serdn rechazadas. El praduclo deberd estar lotaimente
fresco y seleccionado almomento de-la enlrega. El pradicto rio deberd presentar ningin inchcio de sobre maduracion o
deterioro’.
En la vida atil se amplia el tiempo minimo a partir de la‘enirega se cambia de cinco'a 6 dias.
Para las cerificaciones se solicita: ‘Cerlificacion sanitania de entidad competente dando -Conceplo Favorable o
favorable con requerimientos. para sitio de acopio y distribucion con fecha de:expedicion no supenor a un afia.
Se incluye en los Requisilos Generales — jtem Requisilos Normalivos la Res. 2674 d de 2013 - Mlmsteno de-Salud.
Se relira en los Requisitos Especificos — item Conlenido la informacion alli registrada (y se deja conmio No Aplica). la
cual se adiciona:y-ajustacen el item Empaque y Rotulado— item Empaque.
4 Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion-del Producto la-informacidn alli registrada dejandola ESpeclfiCaCIOn
de la presantacion “por Kg de producto”
Se adicionan requerimienios para el vehicula:-que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria original
del Vehiculo, en donde consle el concepto Favorable para el transporte de alimentos™ y “Leyenda de Transporte de
Alimentos” __
CARGO NOMBRE FECHA . FIRMA.
5 PD Abastecimientos | Ing. Alm. Jenny Patricia Motta ! o
Elaboré Clase | Romero /2" 03 2/
Directora
Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso:Melo x :
Clase | /-9 - 053‘9{
Subdirector General. d
1 — Coronel (RA) Carlos Emeslo
Reviso de Abaslecimientos y . !
Sanvicics Camacho Diaz 12 -03d-21
Subdirector General | MSc. Adm. Emp. Héclor Vargas
de Contratos Rodriguez: 12 O 3 < {
Aprobd Secrelario General, Coronel:Juan.Carlos.Riveros /2 _ 3 3 L/

Pineda.

=
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B Is Dehena

i

PRODUCTO | NOMBRE BANANO
Caodigo 200001721 [/ 200002513
REQUISITOS . T ' o
GENERALES Clasificacién Frutas:

‘Descripcion del

Genero. (Musa Sapientum L), Variedad: Banano criollo. Baya bianda y

REQUISITOS
ESPECIFICOS

-

Nutricionales

Producto carnosa.
[ Ingredientes ‘No Aplica “ [
Requisitos ' B
Fisicoquimicos No Aplica B i
Requisitos )
_Microbiologicos B NoAgice i
Requisitas No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

Frutos. enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto
fresco y consistencia firme, sanos, limpios, exentos de olores. sabores O
materias extraias visibles, practicamente libres de humedad ‘exterior|
anormal como consecuencia del mal manejo postcosecha. los- frutos:
deben tener pedunculo con corte en el primer nudo.

| La madurez debe ser estado pinton; es decir punias verdes, deben estar
bien formados, no presentar marcas entre las aristas y solamente tener
dafios superficiales. Se establece clasificacién por calidades, Grado de

Ei producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1190, Categoria

REQUISITOS NORMATIVOS PRIMERA y NTC 5422, Resolucion 2674 de 2013 y Res. 224 / 2007 de’
; Min. Agricultura y Desarrollo Rural. i

Srasentacion del | SAP 200001721 Por Unidad =

Producto SAP 200002513 Por Kg o

El producto debe ser entregado en canastilla, con un pese maximo de 15

EMPAQUE ! Empaquey/o |Kg. de peso bruto. cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y la
EMBALAJE Y Embalaje Resolucion 2674 de 2013 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
ROTULADO Desarrollo Rural L -
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad

Rotulado y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto. fecha de
empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado. i

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida atil minima de tres (3) dias
contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar almacenadoen
lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse con diferentes sustancias. . El producto debera estar
totalmente fresco'y seleccionado al momento de la entrega. El producio

no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.



i Continua Ficha f?'écnica‘de P_ﬁrafg'uzt_g o o - B  BANANO .

ff T o | No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe ser.
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la
| entrega debera contar con la leyenda ‘TRANSPORTE DE ALIMENTOS
y prasentar Acta de Inspeccién Sanitaria criginat del Vehicule. en donde
conste el concepio Favorable para el transporte de alimentios, Este
documento no debe tener una fecha de expedicion supericr a un ano. |
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo Vil de fa !
‘ Resolucién 2674 de 2013. -
CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el preducto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo. fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en maleriales
de primer uso acordes allipo de transporte. que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes |
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos &n los 15 dias siguientes-a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo-de los productos y

i aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran

P |rechazadas.

P s o o | Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
.! cﬁRTLF: CC?C:%Z!ESE :::';Q;’::gg:’ ' o favorable con requerimientos para sitio de acopic y distribucion con
i La _?L ~omerciati |fecha de expedicion no superioraunafo,

!‘ FECHA ACTUALIZACION NOVIEMBRE DE 2022

e e e e e A i et . ety
f ONTROL DE CAMBIOS |
e e e et i e 2 SIS ——— m_.,._.mj’
3 ERSION ; DESCRIPC!ON DE CAMB?OS DE REQUIS]TOS TECNICOS DEL PRODUCTO

! 1 Vumrc’m tnicial.

s A]uslu a formalo version 3, Se establece criterio de calidad para el produc!o de acuerdo con la NTC HJO

2 . Categoria PRIMERA, se aclara que el producto debe ser mas el 50% de la fruta debe ser color amarillc

| verdoso. se indica el grado.de maduracion en 3 o punias verdes. ;

' Lm;us!e al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento |

[ detido a-que ya no son utiizados en la entidad yse incluye los cédigos SAP, porgue aclualmente los codiges
| son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP. cambia dt:
i CFruver a “frutas
1 { Encondiciones de transporle y almacenamiento se aclualiza de la siguiente manera; i

| En lugar fresca seco y ventilado. lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transpodarse € i

r!rfeaentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe chmiphe cont
| todos los requisitos refgrenciados en el capitulo Vil dela Resolucion 2674 de 2013,

Cuando el producio sea negociado para ser lransportados por medio adreo. fluvial o terreste. eate se dolin .
centregar emialado ert maledales de primer use acordes al tipo de transporte, que garanticen 1a conservacion
de Tos productos  Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, temiendo én cuenta gue los
fmismos seran conswnidos en-os 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verficaran al |
cmomenlo: de reciho de los productos v aquellas unidades que presenten defectos organclépticos serin |
| techazadas: El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momenlo de la entrega. El produc !o
ho deberd piesentar ningln indicia. de sobre maduracién-o deterioro”.
| En especificaciones de empaque se retira requisito "El empaque debe cumplir conla NTC 792-2" debide & r..n:

: estas condiciones son para la pifia.

y iLas certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para 1351
P [ condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida 0tif se amplia el tiempo'minimo a pariir de la en rega |

" Para las certificaciones se solicita: Cerificacion’ sanitaria de ‘entidad compétente dando Conceplo |
| Favorable o favorable con requerimientos para sitio ‘de acopio y distribucion con fecha de expedicicn no |
{ __isuperioraun afig, ‘




' Continua Ficha Técnica de Producto ...

Desarrollo Rural.

Desarrollo Rural.

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 224 / 2007 de Min. Agriculturay.

Se relira en los Requisitos Especificos — item Conltenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona-y
ajusta en el item Empaque y Rotulado — item Empaque. ) 7
|'Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”, de adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricullura y

‘Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del produclo. “Acta de Inspeccion Sanitaria:
original del Vehiculo, en donde conste el conceplo Favorable para-el transporte de alimentos” y “Leyenda de.
Transporle de Alimentos”.

200002513 Por Kg.

deterioro.

Se ajusta al formato:PA-FO-75 Version 01, _
Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el jtem: Presentacion: del Producto. Se relira la
informacion registrada como “Por Kg de Produclo™y se deja SAP 200001721 Por Unidad. Se incluye SAP

Se ajusta el texto en REQUISITOS ESPECIFICOS en el item Otras Caracleristicas del Producto. “El grado de
madurez debe ser grado 3, es decir puntas verdes, deben estar bien formados, no presentar marcas entre las
aristas y solamente lener daiies superficiales. Se establece criterio de calidad.de Categoria: PRIMERA.” ¥ se
| coloca “La madurez debe ser estado pintén; es decir puntas verdes, deben estar bien formados. no presentar
marcas entre las aristas y solamente tener dafios superficiales. Se eslablece clasificacion por
Grado de Calidad: Calidad PRIMERA.” .
Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL PRODUCTO
Y REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco, seco'y ventilado, lejos del
calor y el fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias: El producto debera estar totalimente fresco y
seleccionadeo al momento de la entrega. El producto no-debera presentar ningtin indicio de sobre maduracion-o

calidades:

o

' Se corrige en item Presentacion del Producto el SAP 200001746 Por Unidad perlenece a manzana roja, se
| cambia al SAP 200001721 Por Unidad que.corresponde a-banane:
| _

i

CARGO

NOMEBRE

FECHA

Elaboro

Profesional de Defensa
Abaslecimientos Clase |

ing. Alim. Ingrid Marcela Alfonso
Rodriguez

25 NOV 2099

Reviso

Directora Abasiecimientos
Clase'l

Adm. Rose Mary Enciso Melo

25 NOov 2022

Subdireclor General. de-
Abastecimientos y-Servicios

Coronel (RA):Carlos Erngsto
Camacho Diaz

2 5 NOV 2072 ﬂzf

Subdirector General de
Contratacion

Mag. Adm. Emp Héclor Vargas
Rodriguez

25 NOV 27

Aprobd

Secretano General (E)

Coronal (RA) Carlos Ermnesto:
Camacho Disz

By

2 5 NOV 272 ﬂ







‘PROCESO

PLANIFIGACION DEL ABASTECIMIENTO:

| TiruLe

S— I ! delga PA-FO-75
FICHA TECNICA DE. PRBBUCTO ] Varsnén No.. 01 ‘Pigina1de 2
| ALMENTOS A e B s
S : .Femq- 26 | 03 2021
PRODUCTO/NOMBRE - | ‘CURUBA
Céuigo 2000000232 £200001460
REQUISITOS T
GENERALES Clasificacion - " FRUTAS ;
Descripcion del Baya «oblonga u ovoide con pericarpio blanda. de color: amarilla -al madurar
Producta semillas ovaladas, con arilo an-ran}ado comestible:
Ingredientes | No‘Aplica
_Requisitos: —
Flslcoquimicos gl
Requisitos- R
Microbiolégicos: No#glica
Unidsdesde expresiéndelos |
; : . Andllsls Proximal | nutrlentes por-100 g de parte |
‘REQUISITOS . ) s 7 comestibledelalimanto:
ESPECIFICOS Requisitos  Humedad {g) s
Nutricionales Energia (Keal) LS
Peotelna (g} 06
c:rbahldrlmsfouluu) X £ 8,5 :
Tabla:De Composicidn Nutricional ICBF 2018 ~Curuba:
Entera, sanas, con-la-forma caracteristica, de aspecto fresco, libre de alaque de.
Otras’ insectos y-enfermedades, libre de magulladuras, consistente al tacto; fresca y
.caracteristicas |limpia. Su'tamafio debe:ser mayor a 8. 5cm, su peso debe estaren-el rango. de
del:producto’ | 40'a-70 gramos:
Curaba, variedad H BK bay!ey. Calidad Primera, Tamafio:2 {40 - 70g).
it s O pmdunlo debe»cumphf fa:norma técnica NTC 1262, NTC 5422, Res. 2674 de
REQUISITOS NORMATIVOS - | 2013~ Ministerio-de- Salud y Res. 224:{ 2007 de: Mm Agricultura y Desarrollo

Rura[

‘Presentacion del , :
Producto Por Kg-de:produclo:
oo e El producto.debe ser entregado en canastilla de-25 cm. de fondo perforado lineal
it y paredes perforado.rombos, dé alta:densidad.
EMPAQUE Empaque y(o «| El produclo- debe tener un peso neto no-mayor de 12 kilos; el embalaje debe
EMBALAJEY Emba[aje *| cumplir con:la norma téenica NTC 5422 yia-Res. 2241 2007 de Min:-Agriculuray
ROTULABQ Desarrolio ‘Rural, para la enlrega del producto se: debe tener ‘en cuenta el
\ | numeral:4:1.3.
ik El Rotulado: del producto debe ser resistente a Ias oond:ciones humadad yde
Rotulado baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de ampaque, ote:de
o " wr | productoy peso-neto.al-momento-de ser empacado. :
~ VIDA: UTIL DEL PRODUCTO" Y': - |El producto'se requiere con una vida Gtil minima:de tres {3) dias: cantados a paﬂlr
REQUERIMIENTGS DELA ENTIDAD de:la fecha de entrega:

.‘ »

CONDICIONES DE TRANSPORTE.

4 En lugar fresco. seco 'y ventitado, lejos: del’ calor y &l fuego: No ‘debe |

| almacenarse ni ‘transportarse: con dnferentes 'sustancias. También :debe ‘ser
transportado en furgén. y/o. vehiculo cerrado; El vehiculo que realice la: ‘enirega
_deberé contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" v presentar Acta




| Continua Ficha Técnica de Producto ... CURUBA |

de Inspeccion -Sanitaria -original del Vehiculo; ‘en ‘donde consle el concepto
Favorable para €l transporie de alimentos: Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior a un afio. ‘Dande-cumplimiento:a los: requisitos:
referenciados enel capitulo Vi de la Resolucin 2674 de 2013.

Cuando: el prodiicto sea ‘negociado ipara ‘ser ransporiados por medio agéreo,
fluvial o terrestre, este se-debelentregar embalado en materiales de primer uso
acordes al fipo de transporte, que garanticen la conservacion de los: productos.
Deberan entregarse €n excelentes condiciones de: calidad, teniendo: en cuenta
-=que-ilos-mismps'fserén-:cons'umidcs;ert',Ius.1S‘dias-%s’lg'uiénlessaa.su-"fécha:de':reciho.‘
Estas- condiclones se verificarén -al momento de’ recibo de los productos y-
aquellas unidades. que- presenten defectos organolépticos serdn rechazadas. EJ
producto deberé: ‘estar totalmente fresco y seleccionado ‘al. momento ‘de la
gqtreﬁgoaf. El producto no debera presentar ningdn indicio-de sobre maduraciona
deterioro,

Certificacion sanitaria de: enfidad competente dando Concepto Favorable: o
| favorable con’ requerimientos para sitio.de acopio-y distribucion con fecha de’
expedicién:no-superior a un afio.

~ CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

'FECHA ACTUALIZACION: | OCTUBRE DE 2021
[coNTROL DE cAMBIOS | ,
[VERSION| _____ DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Versia iniclal. '

Se incluye-en los:Requisitos Generales - ftlem Raguisitos Normalivos Ja Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud 'y:Res. 224,/
2007:de Min. Agricultura y Desarrollo Rural, .
‘Se retira-en los Requisitos Especificos ~ item Conterido la informacion alll registrada y queda como “No Aplica”
‘Se-gjusta en Empaque y Rotulado - Presentacian del Producto la informacion alll registrada-dejando 18 especificacion de la
-presentacion “por Kg de:producta”; . o o L
Seajustan las certificaciones requeridas para-el Proveedor / Maquilador/ Comercializador:
Se retitael rotulado de colarrojo en el item “Rotulado’. N |
‘8e-adiclonan:requerimientes para el ‘vehiculo que realiza la-entrega del producte. “En lugar fresco; seca:y venlilado. dejos.del:
calory el fbagp.’Wo:dabez-:a!maeenafsa-‘ni'.tmrispoit'aria'?can: diferentes sustancias: También debe ser transportado en furgon
2 | y#0:vehicylo. cerrado. Ef vehiculo que roalice:fa-entraga-deberd:conlar-con la leyenda *TRANSPORTE DE ALIMENTOS™ y
| prasentar Acta deé Inspeccién Sanitaria origina: del’ Vehlculo, -en:donde: conste «l conceplo Favorable para-el fransporte de
“afimenlos:-Este documento 10 debe-tener una-fochajde expedicién superior & un aflo, Dando-cumplimiento a los requisitos
‘referenciados en-el capitulo Vil de la Resolucion 2674'de’ 2013, - : -
‘Cuando e/ producio sea negociado. para ser transportados por medio adreo; fuvial o terresire; este se debe-eniregar
‘embalado.en matedales de primer uso acordes. sl lipo de fransporte, que garanticen 1a conseivacicn: de los producios:
\Deberdn eniregarse en excelentes condiciones:de calidad, teniendo en cuenta:que-fos-mismos serdn consumidos en fos 15
‘dias: sigulentes: a:su-fecha de recibo. Estas condiciones se.verificarén’ al-momento: de recibo:de fos productas y: aguellas
idac organcldpticos yserén ‘rechezedas: El producto: deberd estar lofaimente fresco y
roducto no.deberd | qiiny indicio.de sobre maduracin o deterioro”

; Se aciualiza formato PA-FO-75 VOT, ,se-iﬁcmye:cédlgé SAP 200001460 de acuerda can lo.indicado en listado de materiales
3 aportado: por SGOL 'y Tecnologfa. Se actualizan Tequisitos nutricionales (TCN ICBF 2018} Cambio realizada por JPMR
Oct2021. _ : '
‘CARGO UNOMBRE ~ | = FECHA
T R Profesional de Defensa: ing: Alim. Jenny{Patricia Motta’ : .
Elabord Abastecimientos Clase | . Romera 07 acT

'Directora-AbastecimientosClase | Adm.'Rbsa:M'atf.En{:isé:Mem_ @7 iﬁf,‘{ 2&3 1

Breccbad | Subditector General. de Coronel (RA) Carlos:Emesto |~ @ e
Reviso ‘Abastecimientos y-Serviclos Gamacha.Diaz b ﬁ ? {}CT 2&/’1

Subdirector General. de. fSc. Adw. Emp. HéctorVargas | B & : q |
ubdecue Canea de | aon Eng usorveses | @y 00T M1 |

| Aprobs |  Secretario General (E) C“’”“ﬁﬁcﬁ:gﬁm‘m | 7 DCT AN

.




PROCESO _ e L ‘
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
S — | TITULO, | codigo: PA-FO-75
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersionNo.01 | Pagina t-de3 | -
e ALIMENTOS - I A i
S S d S ‘Fecha: | "26 03 2021
PRODUCTO/ NOMBRE - GUAYABA
Codigo: 200001467 /200002327 /200001468
REQUISITOS |- Clasificacién Frutas < -
GENERM‘EF’; | Dese i cidiyciial Género: (Psidum Guafaba L.), Variedad: Trujille, El grado de madurez.
"fPro%uctd " | debe ser-en un:-color:amarillo: verdoso en més del 50 % de la fruta; su
i tamaﬁa medlano
Ingredientes No Aplica
Requisitos- &
Fisicoquifmicos No Aplica
. _Requisitos:
Microbioldgicos: Hepie
PR ¢ Unldadudeaxprufdndalns A
Andlisii Proximal | nutilentes por 100, de parte’|
_ o ___comestible:delalimento:
Requisitos: “Humedad (g) 82,8
Nutricionales Energa{Keal) 78
Proteina(g) 0,9
Garbohidrates Totales (] . 15,1 ;
REQUISITOS: “Tabla de composicién Nulricional ICBF 2016 Guayaba
ESPECIFICOS Tamafio mediano, frescas y limpias; en esfado de:maduracion dptimo- para el}
i ‘consumo. (Psidum: Gua}aba} Enteras, con forma y color caracteristicos -de  la |
variedad. Frescas, limpias sin presencia de-humedad! exterior'anormal; Libres de |
dafios visibles: por inseclos, ‘enfermedades, magulladuras; podredumbre o
‘cualiuier ofro-defecto que iropida el consuma, Cdscara verde amarillo:clarg, con
‘pulpa: rosada Y peso. pmmaduo enfre 100:a 180 gramos ¥ un dlématm demés.de
Otras E0mm..
caracteristicas |La tolerancia de: cahclad debe ser'de méximo &l 5% de numem 0 pest de la
del producta guayaba, |
Se-admite 10% en peso, de diferencia de tamaﬁo o defectos por unidad de |
’ empagque; |
Se admite’ 20% en: pesa. de manchas o alaque de insectos por unidad de
empaque. . .
Se-admite 10% en peso;: de guayabas con' hendas superﬁcrales cicatrizadas por :
umdad ds.wempaque. j
~ [l producio debe cumplr.con la norma tacnica NTC 1263 Calldad Primera y NTG |
REQUISITOS NORMATIVOS 15422, Res. 224 /2007 de Min. Agricultura'y Besarfcllu Rural y'Res. 2674 de 2013 |
| ~Ministerio.de Salud. g
'PorKg de: preducto
| Presentacion del | SAP 200001467 - Guayaba Kg
EMPAQUE/ Producto . | SAP 200002327 —Guayaba Lb: .

EMBALAJEY - | SAP 200001468 — Guayaba Agria: : ;
ROTULADO . ' 7 El produclo debe: ser entregado en: canastilla, con un peso maximo de 15 Kg.: “de
Y 4 Empague y/lo |pesobrulo:maximo. Cumpliendo la: norma técnica'NTC 5422 y la Res: 224 12007

Embalaje de Min. Agricultura.y Desarrollo-Rural, para la:entrega del: producto sedebe tener|-
' -en‘cuentael numeral 4.1:3 de lanormatécnica. '

/w/




| Continua Ficha Técnica de Producto ... GUAYABA |

) El'Rotulado del producto debe ‘ser resistente a las condiciones humedad y-de !
Rotuiado: baja temperatura, debe Indicar: Nombre del producto, fecha de empaque. lote de '}
producto y peso neto.al momento de ser empacado. ]

_ VIDAUTIL DEL PRODUCTO'Y | El producio se reqliiere ‘con una vida Gtil minima de cinco (5) dias contados a
 REQUERIMIENTOS DE LA‘ENTIDAD | partirde la fecha de'entrega. ' ]

 CONDICIONES DE TRANSPORTE ‘acordes al lipo-de transporte; que garanticen Ia conservacion:de:los-productos:

En lugar fresco, seco y ventilado;. lejos del calor: ¥ &l fuego. No debe
almacenarse ni {ransportarse con diferentes  sustancias. También debe: sef
transportada en furgbn y/o vehiculo cerrado, ‘Se. debe cumplir con tedos los |
requisitos referenciados enel capitulo Vil de la Resolucion 2674 de 2013. ]
.Cuando &l ‘producto sea negociado para. ser transportados. por medio :aéred:
‘fluvial o-terrestre; este se debe entregar:embalado en materiales de-primer uso

‘Deberan: enlregarse en-excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta |
que fos mismos seran‘consumidos:en los 15 dias siguiertes a su fecha de recibo.
Estas- condiciones' se verificardn al momento. de recibo de los productos y
-aquellas unidades que presenten defectos organolépticos geran rechazadas. El
producto debera estar’ totaimente’ frasco y seleccionado @l momento de la
-entrega. €l producte no debera presentar ninglin indicio. de sobre maduracion o
| deterioro.

 GERTIFIGACIONES Proveedor / Cerificacion sanitaria de entidad competente: dando. Concepto- Favarable o
fMaquitatioﬂ‘Cbmer'c'ializador

favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con fecha de |
- expedicién no superior a un afio.

FECHA ACTUALIZACION: , ‘OCTUBRE DE 2021

o]

| conTROL DE CAMBIOS

VERSION'

Versltn:inicial,

'DE'SE‘ER'IPCI'éN DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Ajuste'a formato version 2. GP: 1000:2004.

3

Seincluye requisito especifico:para el pioducto:negociada paralal Regfonal‘Sur.

| de primer-uso. acordes-para ‘ser-transportados:por medio:agreo, ya'sea-en cajas de'carton, sacos de polipropilenc: v olras

‘fenlendo en cuenta quedos mismos seran-cansumidos:en los 15 dias;siguientes.a:su fecha:dé-recibo: Eslas condiciones se
verificaran al momento'de- recibo de los. producios y aguellas unidades que preserten. defeclos organaléplicas’ seran

Se relira; Cuando el producto sea negociado para’la ‘regional sur.o fronteras, este se debe entregar embatado en matetiales.

alternativas: que.garanticen |3 -consema;ién ‘de-los productos. ‘Deberan -entregarse en -_e"xc_elentes~'condicio.nesi:de—-:alidad.

rechazadas, El producto no deberé presentar:ningun indiclo de.sobre. maduracién o deterioro. Se retira la condicion de
contenido: Encanastilla y no debe ‘exceder de: 18 Kg, Mo sepermita.rellang, se: sjusta; 215 Kg como-peso maximo. En
condiciones: de:calidad del producto se aclara de:NTC 1263 Calidad Primera a cafegoila 1. Se adicionan condiciones de:
calidad de producto por unidad de'em ue de-acuerdo-a la-norma-técnica en olras condiciones de. roducto.

“Ajuste.al formato PA-FO-75 Version 00, e retiraran fos codigos SIC de donde se menciona en-&l decumenta debido a que va |

'No debe almacenarse ni fransportarse con difererites: sustancias, Tamblén debe sertransporiado en. furgén /o vehiculo

‘GCuando:-el producto-sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o ‘terrestre, este se débe eniregar

dias siguientes. a:su facha de recibo, Estas condiciones se verificardn gl momento de recibo de los productos y-aguellas

| requerimientos para sitio. de-acopio .y distribucibin con{achade expedicidn no supefior & un afto:

‘ri'q;sonnutmza’dns-‘en'ia"anﬁdadf'y se incluye los codigos SAP, porque-actualmente los.codigos son generados por este sistema
‘de informacion, Se cambia la clasificacion basada en Sistema: SAP, cambla de "Fruver” a ‘Frutas’, Enicondiciones.de
transporte:y-almacenamienio se cambia:-de ia slguiente manera: "En lugar fresco; seco'y ventitado, lejos del calor y el fuego.

cerrado, Se-debe cumplirican todos [os requisitos referenciadas en el capitulo Vil de la Resolucion 2674 de 2013.

embalado en matefiales de primer Uso acordes ‘al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de: los productos.
Deberan-entregarse en excelentes condiciones:de-calidad, teniendo-&n: cuenta:-que los-mismos: seran consumidos.-en-los 15

unidades que preseriten defectos organolépticas ‘serdn rechazadas, El producto deberd estar tolaimente ‘fresca. y
setecelpnato alimomento de la entrega. El}ﬁpmductc--nus,debarﬁ\presentar;nmgﬂn_Ihdidmda sobre maduracion o deterioro:Se
gelira requisito del ,ernp'aqueﬁ'ebe,cumpli_:‘::un;!a'smc'».29.--2' ya gue es un requerimienio para pifta. N

‘Las:certificacionss deben ser eniregadas al comisionista. comprador el dia de la nagociacién, jpara las: condiciones de
cedificaciones de los-vehiculos. En lavida itit se amplia el tiempo:minimo:apartir de la:entrega de:3 dias-a 5 dias. Para‘las
certificaciones se solicita: . Certificacién. sanitaria de entidsd competente: dando Concepto Favorable o favorable con




| Continua Ficha Técnica de Producto ... _ , GUAYABA |

-Se retiran del-item ingredientes la‘informacidn alli registrada:y se. ceja No. Aphca
‘Se incluye en los Requisitos Generales ~ ilem Requisitos Normativos la'Res. 2674'de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 !

2007 de Min. Agriculturay Desarrollo Rural.

Se-relira‘en los Requisitos: Especificos —item: Contenido fa informacisn alil registrada; la-cual:se ddiciona; y a;nsla en:elitem

Empaque y Rotulado —iterm Empague:

 Se-ajusta en Empaque y Retulado — Presentacién del Producto la informacian alli registrada dejando-Ta:especificacidn dela

presentacién “por Kg.de producto” se:adiciona la Res. 2674 de 20" 3 ~ Ministerio:de-Salud

-Se-adicionan requerimisntos para el vehiculo-que realiza 1a entrega del producto; “Acta: de: Inspeccién Sanitaria: origmal dal
.| Vehiculo, 'endaride conste el .contepto Favorable para el fransporie. de alimentos™y “Leyenda.de. Transporte deAlimentos”.. |

T Actualizacion Infonmacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se’ Incluyen Cédigos SAP 200002327 / 200001468, de |
| acuerdo con listado de mateniales aportado por SGOL y- Tecnologla, se actualizan requisitos: nutricionales: (TCN ICBF
12018} Se ajusta presentacién del produdto por: or-codigo: SAP ‘Cambios realizados: porJPMR Qct2024.

CARGO 'NOMBRE . FECHA

Elabord

Profesional de. Défensa .ing.,Aiifn;-Jeﬁny:ﬁatr'_iciéf Motta : Fat
:Abastecimientos Clase} Romero : & ? @CT M"i

Revisé

"m’e"ﬁ“’a;&ﬁ?f’imb“‘“ | adm. Rese:Macy Enciso Mela: @?‘ ocT 2

‘Subdifettor General. de Coronel {RA}. Carlos Emesto o nyper N
Abastecimientos: ySemcios Camacho Dlaz: ﬁ ? 8CT %}37 i

-Subdirector General:de. | MSc. Adm.Emp: Héctor Vargas: o ; X
Contratacin . Rodriguez. ﬁ’[ neT

j Aprobé

‘Camacho Diaz

SecrelarioGeneral () | Cotonel (RA) Carlos Emesto @7 0cT2027 | J /77







‘PROCESQ

PLANIFICACION DEL. ABASTECIMIENTO

N e g ‘frme' 1 cédigo: PA-FO-75
E | FICHA TEGNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 [Pé(g_i_h'éﬂ'-;da:z
SR | ALIMENTOS - : S
Yomehnatee | 4 Facha: | 26 | 03 2021
PRODUCTONOMBRE GUANABANA.
Cédigo 200001465/ 200000305 / 200002339
GENERALES . Fruto del ‘guanabano, de forma acorazonada, corteza verdosa; pulpa
| Descripeién del |blanca y sabor sub 4cido y dulce y refrescante: Se debe cosechar antes
Producto de :estar madura. La pulpa es blanca, cremosa, carnosa, jugosa y
lrgeramente acida.
Ingredientes . No‘Aplica
. Regquisites: R Rt
Fisicoguificos Pl
Requisitos: e
Microbiolégicos | i T Y
Unidades de.expresiéndelos
REQUISITOS Andlisls Proximal: nutrientes:por 100 de parte:
ESPEGIFICOS ) _comestible del alimento’ "
.| Requisitos, ‘Humedad {g). 1921
Nutricionales Energla:{Keal) 33
Proteina (g} 0,6
 Carbohidratos Totales (g) ‘6,8
_ Tabla De Composicion Nutricional ICBF:2018 - Guanébana
cara &3{;%;5_ gl Esta constituida principalmenite por agua’ fructosa; su'cascara es delgada
produits - |V cuando esta madura atin més, contiene:semillas.dentro:de-su pulpa.
“r B ‘El'producto debe cumplir-con la Norma: Técmca NTC 5208 NTC 5423,
REOUISITOS NORMAT » Cump!nmiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agﬂcuttura y Desarrollo |
REQUISITOSINORMATIVOS * 221, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. |
| Agricultura y Desarrollo'Rural
Presentacion del | El producto debe tener un peso minimo de 500 gr por unidad de cada '
Products fruta.
: : El preducto debe ser entregado en: canastillas limpias y en buen estado
EMPAQUE " | Empaque'ylo # cumpliendo la 'NTC 5422 y la Res. 224 [ 2007 de Min. Agricultura: y
EMBALAJEY Emba!aje | Desarrollo Rural, en-su dltima actualizacién para:la-entrega del producto
 ROTULADO .+ . | se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3de la.norma técnica
' DR El Rotulado del producto debe ser resistente a:condiciones humedad y|
Rotulada” de baja temperatura, debe indicar: Nombre «del products, nombre de
. RN | proveedor, fecha de:empaque, lote de producto y: peso neto al momento
b de ser emp.aca_do:
r b £ 59 J. st {-v‘ %
. VIDA unLngLaPRonUCTONN _|El producto se requiere con una vida util minlma de seis: (6) dlas :
REQUERIMIENTOS!DE'LAENTIDAD' | contados a partir de la fecha de entrega;




[ continua Ficha Técnica de Producto ..

GUANABANA |

CONDICIONES DE TRANSPORTE'

“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y-el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportada-en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehlculo que realice
la_ ‘entrega debera contar con. la leyenda *TRANSPORTE DE|
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del|
Vehiculo, e donde conste €l concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un afio. Dando cumplimiento 2 los requisitos referenciados en |
el-capitulo VIl-dela Resolucién 2674 de2013. '

Cuando 8l producto sea negociado para ser transportados por medio
agreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales:
de primer uso ‘acordes al tipo de transporte, que ‘garanticen la
conservacion de los productos. Deberdn entregarse en -excelentes:
condiciones’ de: calidad, teniendo :en cuenta que los mismos ‘seran:
consumidos &n: los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones. set verificardn al momento de: recibo de los productos: y-
aquellas unidades que -presenten defectos: organolépticos seran
rechazadas: El producto deberé:estar totaimente fresco y seleccionado al
momento de: la entrega. El producto no deberé presentar ningun indicio
-de sobre maduracién o deteriora.

CERTIFICAGIONES Proveedor!
‘Magquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de-entidad competente:dando Concepto Favorable
| o favorable con requerimientos para: sitio de acoplo y distribucidn con
fecha de expedicién no superior a un ano. '

FECHA ACTUALIZACION:

OCTUBRE DE 2021 |

'CONTROL DE CAMBIOS

VERSION |

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

| Yersion Inicial.

Sencluye en los Requisitos Generales = ltemi Requisitos Normativos [a Res. 2674 de 2013~ Ministerio de Salud y Res. 224/
2007 de Min. Agriculturay DesarrolioRural. .. i o _
Se retira en los: Requisites. Especificos — [tam:Contenido fa: informacién:alll registrada, la-cual se adiciona y ajusta-en‘el item
Empaque y Rotulado —item Empaque. ; . _

Se ajusta en.Empaque’ y Rotulado « Preseniacién:dal. Producto Ia*infemqaciénxaﬂ!*regl'sttada'dej_andozla especificacion de la
-p_resa‘nlacian.'_fpor'iKg-i:tgiprodu'cto’.i.;se::adlcldna'!aiRes;22M'20&7'de‘ﬂiﬁ.ﬁgﬁbultur_a;y-.DesarmtlUiRural. o
Se:adicionan requenmientos-para-el vehiculo que-realiza la entrega:del producto. "Acta de Inspeccidn:Sanitaria original del
‘Mehlculo; en donde consteel concepto:Favorable para el transporte de alimentos™ y *| eyenda de Transporie de Alimentos’,

TAclualizacion Informacion A Formato PA-FO-76 Version 01, y-se Incluye Cédigo SAP 200002339 de acuerdo con fo
indicado: en el listado de materiales dportado. por-SGOL y Tecnologia, _ _
{BCF 2018),'se -ajust’an_~requerimlemos';;da'empagueyyzemb‘a‘lale y se retira:de-las CERTIFICAGIONES Proveedor /
“Maquitador/ Comercializador “Certificacion sanitaria‘de entidad compslente ‘dando Conceplo Favorabie o favorable
‘con requerimientas para-vehiculo de distribucién con fecha de expedicion no superior a un-afio”. Cambios realizados.

porJPMR Oct /2021

se actualizan: requisitos. nutricionales (TCN

; [

CARGO
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Profesional de Defensa:
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“Dyocr xn

MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas
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Secretario General (E}
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| Aprobs



' PROCESO:

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

| TITULe

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

3

| codigo: PA-FO-75

VersinNo.01 | Paginatdes |

.«.;%m..u—.'.f.-m ; ; ';FE'Chﬂ:f? 26 ‘ 03 2021
PRODUCTO /NOMBRE. LIMON COMUN
Cadigo . 200001478/ 200002328
ggggﬁ{gg | Clasificacion : Frutas- + "1/
: 2% Eigl -Deéci‘ipbkéh-de’l ‘Género: (Cilrus}), Vanedad ‘Citrus. ‘Aurantifolia. Swmgie Limén-de la variedad |
T Hen G especia para 'consumo fresco. Fruto:de forma ovoide o eliplico. Piel delgada lisa |
s “_‘G oK 011UgoSa, Pu!pa abundante, g_eneraimente acida. ’
Ingredientes. No aplica
Requisitos: R
| Fisicoquimicos Apadiplica
‘Requisitos:
Microblolégicos No o Apiien:
E- A g R Urﬂdndudeexptniénde!os
“Analisl: Proximal nut:lmmpntimgdepam !
3 I | comestibiledelalimento |
Requisitos Humzdad {g) 83.7 .
2 - - P N _Ei ia {Keal}: A4
REQUISITOS Nulrlclopales - %ﬁﬁi)‘“” ““““ “Tem
ESPECIFICOS ¥ [ Carbahidratos Totoles {g) 83 i
Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 - Limén
Limones enteros; firmes, consistentes al tacto con la forma y color
caracteristicos de la-variedad. Homogéneos en variedad y'tamafio, libres
| de ‘cualquier olor; sabor, humedad o-material exirafio, libres de dafios; |
Otras: "l'enfermedades, magulladuras, icortes; -‘cicalrices; Jinsectos: o cualqu:er
caracteristicas | daifio ocasionado poréstos. Deben estar frescos, limpios y:sin indicios de
del producto | humedad exterior. Debe tener el pedinculo cortade de ralz. Cada: umdad
de producto:debe tener un peso:minimo:de 60.g..
El producto: debe: tener un color: verde intenso: bnllaﬂte. da consistenc:a
firme. ; : -
o B L e +}El-producto: debe cumplir.con el Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y |
‘REQUISITOS NORMATIVOS. - || Desarrollo Rural, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud-y
‘ 3,4 | Res. 2241 2007 de Min. Ag_lcu!tura y Desarrollo:Rural. ]
s e ParKg de. praducto ‘
Presentacion del | sAp 200001478 — Limén Comiin Kg
) : SAP:200002328 —Limon: Comun Lb-
; EI producto debe ser entregado en canastilla: de alta dens:dad con un|
AT e s & ufs. | PESO neto maximo de 20 Kg. cumpliendo la norma técnica NTC 5422
E’:nmsm‘jg; : -'Enépmﬁ::.gm .|su ‘Gltima actualizacién: y la. Res, 224 { 2007 de Min. Agriculturs %: ;
ROTUL Abof sl Desarrcllo Rural, para la entrega del producto se debe tener'encuenta el
e numeral 4.1.3 'de fa-norma técnica. :
' El Rotulado.del producto débe ser resistente a la condiciones humedad Y| N
Rotulado ‘de baja temperatura; debe - indicar: Nombre del producte. nombre -del | §
proveedor, fecha de empaque, lote-de producto y peso neto al momenta |
de ser empacado, |




| continua Ficha Técnica de Producto ... LIMON COMUN |

"

|- . ViDAUTIL DEL PRODUCTOY . |El producto se requiere con una vida Util minima de seis (6) .dla's-”

~ REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD |contados a partirde la fecha de entrega,

o

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No.debe:
almacenarse ni transportarse con diferentes: sustancias. También ‘debe:
ser-transportado en furgon ylo vehiculocerrado: El vehiculo que: realice |
la entrega debera contar con la leyenda: “TRANSPORTE DE
ALIMENTOS” 'y presentar Acta ‘de Inspeccion Sanitaria original del
‘Vehiculo, ‘en donde conste el concepto Favorable para el transporte de-
| alimentos. ‘Este documento no debe tener una fecha de :expedicion
| superior a un afio, Dando cumplimiento a los requisitos: referenciados.en
| el capituto Vil de la Resolucion 2674 de 2013

.:~éﬂﬁblclaﬂs_s;ﬁDE_‘TR:ANSPQRTE_ Cuando ¢l producto sea negociado para ser transportados por medio

aéreo, fluvial o ferrestre, este se debe entregar. embalado en materiales
lde primer uso -acordés al tipo de ftransporte, quel -garanticen la
conservacion: de: los productos. Deberan: entregarse en eXcelentes |
condiciones: de! calidad, ‘tenfendo en cuenta que los mismos seran
conéumidos en los 15 dias: siguientes & ‘su fecha de: recibo: Estas
condiciones se verificaran al momento .de: recibo de los: productos: y
| aquellas. unidades que presenten defectos: organciépticas seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado:al
moments de la entrega: El productor no debera presentar ningtn indicio:

de sobre maduracion o teterioro.

. CERTIFICACIONES Proveedor

Cerlificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable:
o favorable con requetimientos para sitio- de acopio y distribucién con

Maguilador/ Comercializador fecha de-expedicién no superior a un-ano.
'FECHA ACTUALIZACION: ; : OCTUBRE DE 2021
| CONTROL DE CAMBIOS R : _
| VERSION 'DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
I 1 |versioniniciat. L ‘ ‘ "
2 ‘Be refira requisito de-empaque:del producto.en bolsas de potietiieno.
3 Se incluye requisito espetifico ﬁ.prédudos-&ea-mglmalﬁur o Fronteras,;
‘Se-ajusta‘a formato version 3. Cuando gl producto sea negociado:para: |§1(09‘0!!31@(1]‘--0;&6{“'&1’35. este se debe an‘tregaf-
;embalada en miteriales de primer uso-acoroes: paraser transportados:por medio aéres; ya sea en cajaside carlon, sacos.de
| potipropilenc: u-otras -altermativas: que garanticen 1a conservacién deos producios. ‘Deberan. entregarse: en excelentes
4 ‘condiciones. de‘calidad, teniendo en‘cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15:dias siguientes:a su fecha de recibo.
| Estas condiciones se- verificaran al momenta de recibo. de.los productos 'y-aquelias-unidades que. prasenten defectos
| organclépticas:seran rechazadas. El producto no deberd: presentar ningdn: indicio de sobre maduracién o detenoro: De las
condiciones.de empaque e tetird‘para-laf'entra_gadelfi‘:mductmsie,_' eba tener en cuenta ef.numeral 4.1.3.de la NTC 5422
-Ajusie al formato. BAEO-75 Version 00, se ratiraron los codigos SIC de donde se menciona en el.documento debidoa queya
‘no son:utilizados en la:entidad y s incluye los:ctdigos SAP, ‘porque actuaimente los cadigos:son generados poreste sistema
de informacian, Se-cambia la clasificacion besado en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a "Frutas” |
;_En-:condibioues.de-lranspanery:aima'cenamientq se'actualiza-de lasigulente manera: _
*Eplugar:fresco, seco 'y venlifado; lefos dei calor y el-fuego, No debe.almacenarse ni transpodtarse -con-da‘fersntes;sustancias -
5 También debe ser transportado en-fungdn yio vehiculo ‘cerrado. Se debe cumplir.con-lodos-fos requisitos referenciados en el

capitulo Vif de fa Resolucion 2674 de2013, X e
V'tuando -el producto. sea- negociado. pare ser ;rtansgortadas( por-medio aéreo, fuviel o terresire; este so debe enfregar

\'embatada-en materialas de primer uso:acordes -alitipo de fransporie; que: garanticen: la cohservacion de-los productos. |

| Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, leniendo en cuenta que los mismos serén consumidos en-los 15

.dlas siguientes @ su:fecha de recibo. Estas condiciones se verificeran af momento de recibo. de- lfos producias y aquellas.

unidades que presenien defectos organoléptices sserdn rechazadas. ‘El produclo deberd estar totalmente [resco y |
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| Seleccionado-al momento de fa enlrega. El productona daberé presentar nin_g'éninn?bié’}de-sbbmmadﬂm#ﬂn o deleriorn”;

La vidalil se extiende-de lres-dias a'¢inco dfas: . g g .
Cartificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorablero favarable:con requerimientos para silio
de-acopioy distribucién con fecha de:expedicion o superiora:un afio. 2

Se retiran‘del-item ingredientes la-informacion alli registrada y se cefa No ‘Apl'ica '

‘Seincluye en los Requisilos Generales ~ ltem Requisitos Normativos fa Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 2247
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422 :

Se retira en los:Requisitos Especificos ~ item Contenids Ia informacidn allf régistrada; 1a-cual se adiciona.y ajusta en el Ttem:
Empague y Rotulado~item Empaque; ) " . i
Se gjusta en Empaque.y Rotulado ~ Presentacion det Producto ta informacion all tegistrada dejando Is espécificacion de Ja
presentacidn “porKg de praducto”.

Se adicionan requerimientos. para el vehiculo que realiza ‘la entrega-del producto. *Acta de Inspeccién Sanitaria-original del
Vehiculo, en:donde consts el concepto Favorable para el transporie de alimenfos” y “Leyenda de Transporie de Alimentos”.

Actualizacién Informacion A Formate PAXFO-75 Version 01, y se Incluge Cédign SAP 200002328 de-acuerdo con listado de.

materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos-nutricionales: (TCN:ICBF 2018}. Se ajusta presentacidn

del producto. por codigo SAP. Cambios realizados porJPMR Qcb/2021,

Elaboré
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Profesional de Défensa Ing. Alim:-Jenny Patricia Malla - W
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PROCESQO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO.

‘ | riruto ‘ ﬂc-ﬁdi'go:--PA-'Fo-Is : F
FIGHA TECNICA DE PRoDucm LversionNo.01 | Paginatdez X..
".‘?u".'.':ﬂ‘.‘:.‘fiﬂ.".‘.’."."“ ALIMENTOS A ol pozesms o
Ll Fecha:| 26 | 03 | 2021 | .o Sx&S
PRODUCTO / NOMBRE LIMON MANDARINA
Cédigo: - 200000751 / 200002344 .
ggﬁg}ﬂ{gg Clasificacién Frutas
Deseripcion del: | Es un-hibrido-entre la. mandarina Citrus reticulada y el limén Citeus » limén. Es un
- Producto fruto:de los:citrus, con'muy &cldo sabor y cascaray. pulpa anaranjadas.. ]
| Ingredientes No-Aplica
_Requisitos: IR Rl
Eisicoquimicos HeRphce
‘Requisites | -
REQUISITOS | Microbiolégicos | oAl
ESPECIFICOS | _Requisitos .
Nutricionales . . Nofglies,
_ Enleros; con la forma caracteristica de la vanedad, de -aspecto fresco: y 5
Otras: ‘consistencia firme; sanos, libres de atague de inseclos o enfermedades; limplos; |
~ caracteristicas | exentos de clores, sabores o malerias exirafias visibles, libres de maguliaduras;
del producto: | humedad exterior anormal, aspecto fresco y consistencia firme; la coloracién del |
' _fmto debe ser: homggénea. ;

REQUISITOS NORMATIVOS

Ed

NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministeric de Salud 'y Res., 224/ 2037 de: Mm :

_ Agr!cultura y: Desarmlto Rural

5o
5,

] Presentacién';djel
S Braducte Por Kg deproducto.
ek o ~ |El producto debe ser entregado en canastila de alta. dens:ﬂad cumpllendo Fa -
EMPAQUE/ - | Empaque y/o |norma técnica NTC 5422-en su dltima actualizacion: v laRes. 224 /2007 de Min.
EMBALAJEY: Embalaje * | Agricultura 'y Desarrollo. Rural, para fa enfrega del ‘producto. se: debe teneren |
ROTULADO" cuenta-el. numeral4.1.3:de la:norma:técrica
. - 1 'El Retulado del producto debe ser resistenle:a condiciones humedad y de baja
Rotulado temperatura, debe indicar: Nembre-del prodticto, nombre de proveedor, fechade
‘empaque, lole de producto'y peso neto al momento de ser empacado.
V:FDA U“L-'VDEL- PR@DUCTB e ‘El producto se requiere con una.vida Gtil minima de seis:(6):dlas contados a parftf :
'REQUERIMIENTOS DE LA de la facha; de entre
ENTIDAD: b |

' CONDICIONES DE TRANSPORTE

En' lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe|

almacenarse ni {ransportarse con diferentes ‘sustancias. También debe ‘ser
transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega

-deberd contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta
de Inspeccion Sanitaria ‘original ‘del Vehiculo; en donde conste’ el concepto

Favorable para el transporte de-alimentos. Este documento-no debe:tener una |

|fecha de expedicion superior a un afo. Dando cumplimiento a los: requisitos

referenciados en el capitulo Vil dela: Resolucitn 2674 de 2013
Cuando: el producio sea nzgoclado para ser transportados. por medio ‘abreo;

fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en: materiales de primer usa

_acordes al tipo de lransporie, que garanticen Ia conservacion de los producios:




| continua Ficha Técnica de Producto ...

LIMON MANDARINA |

Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta

que los mismes:serdn consumidos-en-los 15 dias siguientes:a su fecha:de recibo.
Estas condiciones s¢ verificaran al momerito. de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran rechazadas. El
producto -deberal estar fotalmente fresco y ‘seleccionado &l momento de la
gﬁﬂtreg_a;.--E-l' producto no deberéipresentar ningin indicio e sobre maduraciéon o
deteniorg:

' CERTIFICAGIONES Proveedor |
o Magquilador/ Comercializador

| fecha'de-expedicion no:superior a un-afic:

CgrﬁﬂcécigmiSahitariia”d@'-eriﬁda& competente dando Concepto Favorable:

& favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucidn con:

FECHA ACTUALIZACION:

OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

B 1 LR

|VERSION | DESCRIPCIGN DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

4 :-}Itars'iﬂri?}‘[nicial.

Transporte'de Alimentos”.

Se incluye en los-Requisitos Generales - ftem Requisitos Normativos 2 Res. 2674 de 2013 - Ministerio-de Salud y Res. 224 i
2007 de Min, ‘Agricultura:y Desarollo: Rural y NTC 5422.Se retira en los Requisitos Espacliicos - item Contenido. [a
‘Informacion_alli registrada, la cual se:adiciona y ajustaen ‘el ftem Empaque y Rotulado. - Hem Empaque. -Se gjusta en.
2 Empaque y Ratulado ~ Presentacién del Producto la:Informacién alll registrada:-dejando la ‘especificacidn.de la:presentacion
“pot Kg de producto”. Se adicionan requerinientos para el vehilculo que realiza la entrega.del producto. "Acta ‘deInspeccidn
‘Sanitaria-original ‘del Vehiculo, -en donde conste el ‘concepto”

Favorable para el fransporte de alimentos™ y “Leyenda-de

 Actualizacion Informacitn A Fommato PA-FO-75 Version 01, y se Incluye Cédigo SAP 200002344 de:acuerdo con

2 fistado de-materiales-aportado per SGOL y Tecnologla. Cambios realizados porJPMR Oct/2021.
- - P LS

CARGO

" NOMBRE. ' | . FECHA

| rrux | Profesionalde Defensa
ﬁlab.oré ‘Kbastecimientos.Clase:l

ot ot |07 007 201

. Directora Abastecimientos
1 Clase:|

Adm Rm%MmEﬁciso-Melei | @ 7 acy m‘

: & | ‘SubdirectorGeneral. de
1 Favlsﬁ ‘Abastetimientos y Serviclos

;.c?mﬂaégm:ggmesm | 07 o1 2@

Kl

‘Subdirector General. de.

MScAdm. EmpHécforVa:gas @ 7 BCT m-‘

‘Contratacion- “Rodriguez
? Aprobé | Secretario/General () C“’““'eég}h&zg:ﬂgafm“‘m 07 0CT 2071




PROCESO

PLANIFICACION DEL-ABASTECIMIENTO

Cadigo: PA-FOTS

i, paneee” | TITULO
¥ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersionNo. 00 | Pagina1de 3
AR | ALIMENTOS | : 5
S e Fetha: | 12 or 2018
PRODUCTO / NOMBRE LULO DE CASTILLA
Codigo: 1200000431 1200001479
REQUISITOS Clasificacion -FRUVER:
GENERALES Descripcibn del | Género: (Pyrus}, Variedad: Pyrus communis:, Con un-grado de maduracion de
~ Dreducte: ‘COLOR 8. Frute anaranjade ¢on visos verdes hacia &l cenfro del fiuts, son
% .| bayas globosas, de'4 a 8.cm. dedidmetro;
Ingredientes No:Aplica:
Requisitos
FisicgqulmicDS' NoAplica:
Requisites s
Microbiolégicos Bl Aplics:
Requisitos R
Nutricionales: hospliea;

_ El producto LULO DE CASTILLA debera ser de acuerdo a fa NTC 5093-|
REQUISITOS Calidad EXTRA, Calibre ‘35, diametro entre: 51 y 55 mm, con un peso por
‘ESPECIFICOS :-Glras--caracter'i-'sticas ‘unidad de 77g. Debe‘ser de una misma variedad y tamaiouniforme. Debe esta;|

! déi"ptoducto ‘entero con: la forma y el color ‘tipico dela variedad, no tener: ‘atagque por|
a4 : insectos; el lulo-debe estar-maduro, ‘sano, libres: de deterioro o cualguier dafy
‘que impida el consumo Debe-estar fresco, limpio. y-sin humedad-exterior y'tener |
|-el péndulo cortado de-raiz. Edscara consistente al tacto: i
Contenido No Aplica :
Reaqisitos | El'producto debe cumplir con [a-nerma técnica NTC 5093y NTC 5422, Res.
Normativos 2674 de-2013 - Ministerio-de Salud v Res: 224/ 2007 de Min; Agricultura ¥
‘Desarrolio Rural i
Presentacion del. | por Kg de producto. |
1En: lugar fresm, 'seco y ventilado, lejos ‘del calor y e fiego. No debe.
-almacenarse ni {ransporiarse con diferentes: sustancias. También debe ser
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la: enlrega:
‘debera contar -con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar
‘Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el conceplo.
‘Favarable parael transporte: de alimentos. Este documento no debe tener uria
fecha de expedicion superior a un afio. Dando cumplimiento:a los requisitos:|
Condiciones de ‘referenciados en el capitulo Vil-de la Resoluciéon 2674 de 2013,
Frans porle s y" {Cuando el producto sea negociado para ser fransportados: por medio aéreo;
EMPAQUE Y Aliries namiénf 6 3 fluvial o terrestre, este se debe entregar embaiado en materiales de primer-use:
V'ROTI“JL Aij'r ' TERE Lacordes-al tipo de transporte, que garanticen la conservacién de los‘productos.
TR Deberan: ‘eniregarse.en excslentes condiciones-de calidad, teniendo en-cuenta.
‘quetlas mismos seran consumidos.en los 15 dias sugunéntﬁs a su fecha de|
| recibo. Estas: condncsones se verificaran al momento de récibo de los productos:|
y-aquelias unidades que presenten defectos: organmepncas seranrechazadas. |
El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la: _
‘entrega: El producto no debera presentar ningin indicio de sobre maduracion o-
delerioro.
El producto debe ser entregado en canastilla con un peso nefo maximo de 151
Empaque: Kg. cumpliendo la norma técnica NTC 5422, NTC 5093 y Res. 224 /2007 de|
g Min. Agricultura y Desarrollo Rural. _
Rotulades 'El Rotulado del producto debe serresistente a las condiciones humedad yde |
SO 'baja temperatura, debe indicar: Nombre del producio, fecha de empaque, lote: 0




"PROCESO _‘ ,
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

Cédigo: PA-FO-75

ﬁ /(./.-/ TITULO:

| ¥ FICHA TECNIGA DE PRODUCTOQ | Version No. 00 ‘Pagina2 de 3
REEnct LROTon ALIMENTOS g
iy st st A | Fecha: | 12 07 | 2018

‘de producto’y peso-neto al momento de ser:empacado:
El producto se requiere:con una vida ulil minima de tres (3) dias contados a
partide la fecha de entrega. i

Vida. Util

.i'Cenifm'ciéh ‘sanitaria. de: -en'tiﬂé'd ‘competente ‘danda Conceplo. Favorable o '
favorable con requerimientos para silio de acopio y distribucién con fecha de

| ‘CERTIFICACIONES Proveedor |
' . ‘expedicion no:superior & un afio

Maguilador! Comercializador

stcﬂAﬁgg'ﬁgg;%%g:ou—;,ne _ MARZO DE 2021
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
VERSION ' DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version inicial '
2 -Ajnste a-formato . version 2: GP: 1000:2004 .
3 Se incluye requisito especifico.para el producta negociade para la Regional Sur o Fronteras: Se indica:que &i groducto

.debe ser Calibre 35, .didmetroentre 51 y65:mm;. con un.pess por unidad de 77g: De acuerdaa:NTE 5093 def lulo de
\casﬁ!l&;'Se.indican”grados;de‘-madura_cié‘n:g’enafa!as yparael: roducto de{a Regional Sur.

Se-ajustaa formalo: version 3..Se relira; “Cuando el producto sea negaciado para la regional sur o fr
debe entregarembalado -'en'-'mate_ﬁales:-de-ptinweru,usoracordes.pafa—ser,-,!ranspchados‘por medio-aéreo, ya sea.en cajas |

-die.carton. “sacas. de: poliproplleno U otras. afternativas ‘que garanticen la ‘conservacién de los productos: Deberan |
-entragarse en-excelentes condiciones de calidad, lemendo.en.cujenta'queﬂ.1os--mismos.‘-'seréneons_umadps-en los: 15:dias |
4 siguientes 5 su fechade. (ecibe. Extas condiciongs se verificardn al-momerito de recibade los productos y aquellas
un';dadgs.squeapresenten%:d'efe‘ctasorgana}‘é‘pticps seran rechazadas. El preducto no detierd presentar pingunindicio de
sobre maduracién o-deterioro. Ef producto deberd tener un:grado de maduracién COLOR:2. Fruto Verde Ostura con
la‘g‘ungszmnaﬁdaﬁas;anarani'adas._Se;:adi,cmnaaen:ﬂtras‘- caraclefisticas de producto: maduros, sanos, fibres de deteriorn
| o cualquier-gafio que impida-el.consumo. Se retira-de:la-condicion d& empaque pa ra la:entrega del prodicto: sedebe !

{ener en cuenta el numeral4.1.3 de la norma tecnica NTC5422. ' |
5 1 S actualiza formato PA:FO-75. se agrega:cihdigo SAP. . j
; S‘a‘fin'eluye'en-l'os:RequisiiossGene.raias~item*'Rmnisito_s.Nnrmalivn's |2 Res, 2674 de 2013 - Ministeno de Salud y Res. i

2241 2007 de Min. Agricultura:y Desarcalio: Rural, NTC 5422, ]
*| Seretira-en ios Requisitos Especificos. —item B‘pntenida.-_la:.i'h{o'nna‘ci_ﬁri-a‘lii'regislfhda-.-.fa;alalsefadiciona'y;aiusta.en:el i

itern Empacque y-Rotulado ~ item Empaque, se-adiciona la:NTC 5003 y Res. 224./ 2007 de Min. Agricultura y Desarolio |
Rural.. ' i
Se ajustasen Empague y Rotulado— Presentacion del Producto fa informacion alli registrada dejande la especificacion
| de la'presertacion ‘por Kg deproducto,
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que-realiza1a entrega del praducto. “feta-de Inspeccion Sanitaria ofiginal |
_gﬁif’kfehicuto;_ en donde: conste el cancepto Favorable para el transporte dé alimentos” y “Leyenda.de Transporte de|
Alimentas”. ) )

B

CARGO NOMBRE FECHA 4| FIRMA

. | Profesionalde Defensa | Ing. Alim: Jenny Palricia:-Motta. o e ik
Elaboré | apastecimientos Clase | Romero: ! 203 -2

leedofaxé;;:s;'e;crrn|em_°s_- Adm. Rose Mary Enciso’Melo (J,Q - ’0 5 2,/

Subdirector General, de.

Revisd -Ahastecimientos y - Coronel (RA) Carlos Ecnesto
} Bendcios: Camacho Digz A2 -08~-2 |

Subdirector General. de: | MSc. Admi. Emp. HeclorVargas | ¢ o _ g~
Contratos Rodriguez | 42-0 Jpe 2 /

Aprobd Secretario General, R Jg;?ntggzes il __ / 7 S j =) / | /;f,/ /%—;p
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
Codigo: PA-FO-75

R e e ——

Version No. 01

Ve

TITULO

FICHA TECNICA DE PRODUCTO g Pagina 1.de 3

B EReAs i Ean ALIMENTOS [ S A S S
ARt Fecha: | 26 E 03 ! 2021 E Lo
PRODUCTO / NOMBRE MANDARINA
Céadigo 200001743 | 200002516
REQUISITOS it o
GENERALES _CIaSIftcacron_ i 7 FRUTA§
Descripcion del | Mandarina: fruto proveniente de la especie Citrus nobilis Loureiro.
Praeducto _ ]
Ingredientes No Aplica.
~ Requisitos
Fisicoquimicos - No Aplica
Regquisitos y
|_Microbiolégicos ik L
Requisitos No Aplica

REQUISITOS

ESPECIFICOS

Nutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

Enteras. con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y
consistencia firme. Sanas, libres de ataque de insectos o enfermedades.
limpias, exentas de olores, sabores o materias extranas visibles,
practicamente. libres de magulladuras, ‘humedad exterior anormal,
aspecto fresco y consistencia firme, los frutos deben tener caliz y sin
pedinculo, la coloracion del fruto debe ser homogénea y acorde con el
estado de madurez. El grado de madurez debe ser en un color verdoso
amarillo en mas-del 50 % de la fruta.

La clasificacion requerida es: tipo A, segun tamafio referido en la NTC
1330, lo cual corresponde a 86 mm de diametro o mas vy .en calidad
EXTRA. La tolerancia de calidad debe ser de maximo-el 5% .del peso
total de las mandarinas.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la NTC 1330 Producto Categoria A en
calidad EXTRA y NTC 5422, Res. 2674 de-2013 - Ministerio de Salud y
Res. 224/ 2007 de Min. Agricultura y-Desarrollo Rural.

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion del
Producto

Empaque y/o
Embalaje

| SAP 200002516 Por Kg

SAP 200001743 Por Unidad

En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producto
debe ser entregado en canastilla de plastico de alta densidad de 25 cm
de alto: y contar.con un adecuado sistema de ventilacion que permita el
adecuado intercambio de gases cumpliendo con la norma técnica NTC
5422 y Res. 224/ 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural,

Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y
de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre. del
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso netoal momento
de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Gtil minima de seis {6) dias
contados a partir de |a fecha de entrega. Debe estar almacenado en
lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego, Ng debe

0%
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aimacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar |
totaimente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto |

i

no debera presentar ningtn indicio de sobre maduracion o deterioro i

L

No debe transportarse con diferentes sustancias .También debe seré{
transportado en furgén y/o vehiculo cerrado El vehiculo que realice la
entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS |
y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este
documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un afo. |
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo Vil de la |
Resolucion 2674 de 2013. '

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medioé

aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales |
de primer uso acordes ‘al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes |
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran |
consumidos en los 15 dias siguientes a ‘su fecha de recibo. Estas:
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolepticas serén;

i

rechazadas. ) T

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |

CERTIFICACIONES Proveedor/ : e e A Tofe e Ve |
: ¥ g o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con'!
Maquilador/ Comercializador 9 P pa ¥ |

fecha de expedicion no superior a un afo.

FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE 2022 é

CONTROL DE CAMBIOS §

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Versidn Inicial i
i
Se relira. Cumplimiento a la Resolucion Ministerio De Agricultura y Desarrollo Rural No. 224/2007, se retira Cerlificacion dei
[NVIMA Conceplo Favorable Vigente para vehiculo de distribucion por: El producto dehe ser transportado en furgon yo!
vehiculo cerrado con conceplo técnico sanitano EAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud. Se retra El
personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producio Se aclara la clasificacion del producto &n tamaiic lipo 1
B- G6-85 mm de diametro, se mantiene la calidad -Extra: Se refira requisito de certificaciones: Cumplimiento al Decreto
3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo’ Rural. Certificacion de INVIMA Conceplo Favorable Vigenle para sitio de acopia v ;

distribucion, Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distabucion. El personal debe poseer

‘dotacion completa para la entrega del producto Las certificaciones deben ser entregadas:al comisionista-comprador el diade

la negociacion.

‘Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00. se retiraron los cadigos SIC J& donde se menciana en el documento debido a que ya |
no sonutiizades en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos:son generados por este sstema i

de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP. cambia de “Fruver a “frutas”, La descripcion se cambia y |

‘se deja solo descnpcion en NTC 1330 Mandarnina En condiciones de transporte-y almacenamiento se cambia por Er lugar |
fresco; seco y ventilado: lejos delcalory el fuego. No.debe almacenarse nl transportarse con diferenies sustancias Tambien |
debe ser transportado en furgon ylo vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los-requisitos referenciados en el cagitulo |
Vit de la Resclucion 2674 de 201 3. }

‘Cuando el produclo sea negociado para ser transportados por -medio aereo: fluvial o terrestre, este se debe entregaf§

embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte; que garanticen la caonservacion .de los procucios. .
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad. teniendo en cuenta que-los mismos sefan consumidas en 1os 15
dias siguientes a su-fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aqualias |
unidades ‘que presenten defectos organolepticas seran rechazadas. El producto ‘debera estar lotalmente fresco y!
seleccionado al momento de la-entrega El producto.no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterors i
Se aclara la clasificacron del producto en tamanoc-tipo A: 86 mim o mas de diamelro, se-mantiene la-calidad Extra ;

| En la-vida utif se -amplia el lempo mimimo a partir de la entrega, se cambia de 3 dias a 6 dias. Para las cenficacionas se !

I solicita: - Cetlificacion-sanitana de entidad competente dando’ Concepto Favorable o favorable con requerimientos para siho ‘

| de‘acopio y distribucion con fecha de expedicion no’superiar a un afto,
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Se reliran del item ingredientes la-informacion alli registrada y se deja No Aplica.
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisilos Normalivos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224/
2007 de Min, Agricultura y Desarrollo Rural.
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido-la informacion alli registrada. la cual se:adiciona y ajusta en el item
3 Empague y Rolulado se deja como No Aplica— item Empaque; se adicional la Res 224 1 2007-de Min. Agrcultura y
Desarrollo Rural
Se-ajusta.en Empague y Rotulado— Presentacion del Producto fa informacion alli registrada: dejando la especificacion de fa:
presentacion “por Kg de producto”. )
Se adicionanrequerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeaccidn Sanitaria original del’
L | Vehiculo. endonde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”,
Se ajusita al formato PA-FO-75 Version 01.
Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el llem Presentacion del Producto. Se relira la informacion
registrada como "Por Kgde'Preduclo” y se coloca: SAP 200001743 por Unidad. Se incluye cadigo SAP:200002516 Par Kg
Se ajusta el lexto en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Empaque y/o Embalaje “En canastilla ‘con un peso:
maximo de 15 Kg- de peso bruto maximo. El producto debe ser entregado en canastila de 25 cm. de-fondo: perorado lingaly:
paredes perorado rombos; de alta densidad; cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
4 Desarrollo Rural.” Y se deja "En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producta debe:serenlregado en
i canastilla de plastico de -alta densidad de 25cm de-alto y contar con un adecuado sistema de ventilacion'que permita el
adecuado intercambio de gases cumpliendo con la norma-técnica NTC 5422 y Res. 2247 2007 de Min? ‘Agricultura .y
‘Desarrollo Rural.” ' ) o o
Se retira el siguiente Texlo de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar frésco, seco y ventilado, lejos del calor y.el-fuege No:
debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado: al momento-de la
entrega.
CARGO NOMBRE FECHA
oo g Profesional de. Defensa Ing. Alim Ingrid Marceia Affonso T
Elaboré Abastecimientos Clase | ’ Rodriguez U g Stp 2022 g
Direclora Abaslecimienios . ; 2
Claget Adm. Rose Mary Enciso Melo 09 SEP 2092
.z Subdirector General. de: Coronel (RA)-Carlos Ernesto ;
Revisd Abastecimientos y Sarvicios ' Camacho Diaz U 9 SEP 2022
Subdirector General. de MSe. Adm. Emp. Hector Vargas T
Conlratacion: Rodriguez G 9 S[P 2022
Aproboé Secretario General (E) quoneégﬁcggrgfaf HnRsie O g SEP 2522 dy {
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caracteristicas
del producto

nesicin BSTETER ALIMENTOS E —
H S ' [ Fecha: { 26 ; 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE MANGO
Codigo 200001744 / 200001483
REQUISITOS Clasificacion Frutas
GENERALES - __ e , : b
EN LES e Genero: (Mangifera Indica L) variedad: aztcar, Su produccién ‘se. da
Descripcion del vy : . ;
entre los 800 m.s.n.m. y 2.000 m.s.n.m. Baya redonda con pericarpio
Producto 1 . : g
| blando, de color anaranjado al madurar; semillas ovaladas. -
Ingredientes No Aplica
Requisitos - kL
Fisicoguimicos __No Aplica
Requisitos .
Microbiolégicos o ek
Requisitos . :
Nutricionales Nadplies
El grado de madurez debe ser de un color amarillo verdoso en mas del
REQUISITOS 50"/@ dela frutg. su tamario debe_ser-mediano y al palpar debe percibirse
un ligero-hundimiento-de la cascara.
ESPECIFICOS : G = b, :
El producto con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco
y consistencia firme. Sanos, libres de ataque de insectos o
Otras -enfermedades, limpios, exentas de olores, sabores o materias extrafias

visibles, libres de magulladuras, aspecto fresco y consistencia firme; los:
frutos deben tener caliz y sin pedunculo, la coloracidn del fruto debe ser
homogenea y acorde con el estado de madurez. La clasificacion por
tamario-requerida es J, segun tamafo referido en la NTC 1266 lo cual
corresponde a un peso promedio de 160 gramos a 199 gramos y en
categoria EXTRA. La tolerancia de calidad debe ser de maximo el-5% del
peso total de mangos. L i} S

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la NTC 1266 Producto Calegoria J en
calidad EXTRA y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y
Res. 224 /2007 de Min Agricultura y Desarrollo Rural.

EMPAQUE/
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion del
Producto

SAP 200001744 Unidad
SAP 200001483 kg

Empaque ylo
Embalaje

En canastilla con un pesobruto maximo de 15 Kg. de peso. El producto
debe-ser entregado en canastilla de plastico de alla densidad de 25 cm
de alto y contar con un.adecuado sistema de ventilacion que pérmita el
adecuado intercambio de gases cumpliendo con la norma técnica NTC
5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y
de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de

empaque, lote-de producto y peso neto al momento de ser e‘mpaci}.
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VIDA

-

E! producto se requiere con una vida (til minima de cinco {5)_dies'!
o " contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar almacenado en
UTIL DEL PRODUCTO Y lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe

REQUERIMIENTOS DELA almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar

ENTIDAD totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto |
no debera presentar ningun. indicio de sobre maduracion o deterioro. i

AR |

CONchtONE—SDETRAN’SPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio

No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe ser!
transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo gue realice lai
entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS |
1y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este
documento no debe tener una fecha de expedicion superior @ un ano. |
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo Vil de |3 ;
Résolucion 2674 de 2013,

aeéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer usc ‘acordes al tipo de transporte, gue garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
- condiciones. de calidad, teniendo en cuenta que los misSmos seran
' consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
- condiciones. se: verificaran ‘al momento de recibo de los productos vy
-aquellas. unidades que presenten defectos organolépticos  seran
| rechazadas. portado en furgon y/o vehiculo cerrado

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |

CERTIFICACIONES Proveedor/ o . oy s
Maquilador/ C smercializador o favorable con requerimientos para sitio de acopio y-distribucion con

| fecha de expedicion no superior a un aflo. i N

L FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE 2022
‘CONTROL DE CAMBIOS %
VERSION 5 DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO 1
—t —_— it —— e = U

i | %F Version Inicial. !

i

T Se retira: Cumphmiento a la-Resolucion Ministario De Agncultura y Desarrolio Rural No. 224/2007. se retira Certiicagion de |
| INVIMA Concepto Faverable Vigente para vehiculo de distnbucion por: El producto debe ser ransportado en furgon y/o |
vehiculo cerrado con concepto tecnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud Se retira: El
personal debe-poseer dotacion completa para laentrega del producto. Se aclara la clasificacion del producto en tamano tipo
8: 65.85 mm de diamelro, s& mantieng 12 calidad Extra, Se retira requisito de certificaciones: Cumplimiento al Deereto |
274812004 el Min. Agricultira y Desarrollo Rural. Certificacian de INVIMA Concepto Favorable Vigente para s de acopio y |
distrbucion. Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion. El persanal debe poseer
dotacion completa para la enlrega del producto. Las cenificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de
| la-negociacion: Se ajusta el tamaiio premedio.de 225 gramas en unrango de 200 a 250-gramos de categoria EXTRA, porun
_| rango depeso prormedia de 160 gramas en un rango-de 160 a 199 gramos de categoria EXTRA -
" | Ajuste al formiato PA-EO-75 Version 00. se retiraron fos codigos SIC.de donde se-menciona en el documiento debido a que ya
no son utiizados.en la entidad y se incluye ios codigos SAP, porque actualmente los codigos son gengrados por este sistema
' de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP. cambia de “Fruver’ a “Frutas’, En condiciones de
| fransporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON CONDICIONES®, ademas que El personal debe posesr
¢dotacion acorde a la nofrmatividad sanitana para la entrega del producto. En vida util se cambia de {res dias a cmco dias &l
regilisito de tiempo de vida til 3 partir de la entrega

Las cerificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion para-las condiciongs de |
certificaciones de los vehiculos. En |z vida (il se amplia el iempo:minimo a pantir'de la enlrega. Para las cedificacionss se |
solicita: Certificacion sanitana de entidad competente dando. Conceplo Favorable o favorable con requenmientas para i |
de acopio'y distribucion con fecha de expediidn no superior a un aio. - ]
Se retiran del itemingredientes la informacion alli registrada'y se'deja No Aplica i
Se incluye-en los Requisitas Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio d& Salud y Res 22471
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2007 de Min, Agricultura y Desarrollo Rural, p -
Se retira en los Raquisitos Especificos — ilem Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No Aplica), la:cual se
adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado— item Empaque. se-adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. -Agricullura y
Desarrollo Rural. . :

Se ajusta‘en Empaque y Rotulado — Presenltacion del Producto la.informacién alli regisirada dejando |a especificacién de'la
presentacion “por Kg de producio” ) ) ]

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el lransporie de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”.

Se actualiza el formato PA-FO-75 Version 01 i
Se ajusta-en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en ¢l ltem Presentacion del Producto. Se retira |a informacion. registrada
cemo "Por Kg.de Producto” y se coloca SAP 200001744 por Unidad /SAP 200001483 por kg

Se gjusta el texto en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO ‘en el {tem Empaque y/o Embalaje “En-canaslilla-con un peso.
maximo de 15.Kg. de peso bruto maximo. El-praducts debe ser-entregado-en canastilla de 25 cm: de fondo perforado lineal y
paredes perforado rombos; de alta deasidad. cumpliendo la-norma técnica NTC 5422 y Res. 224 /2007 de Min: Agricultura y
Desarrollo Rural.” Y'se deja “En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de:peso. El producto.debe ser-entregado en

S canastilla de plaslico de alta densidad de 25 cm de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacidn que: permita el
adecuado intercambio de gases cumpliendo’ con la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura. y
Desarrollo Rural.” )
Se-relira el siguienle Texlo de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado-en lugar fresco, seco y ventilado. lejos del-calor yel fuego. No
debe almacenarse con diferentes sustancias. El produclo debera eslar tolalmente fresco y seleccionado al momento de la
enlrega. ' ¥
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
P Profesional de Defensa Ing. Alim; Ingrid Marcela Alfonso N TR T Z ey Q
Elaboré Abastecimientos Clase | Rodriguez U g SEP ZUZZ t).ucw"( 1 45
Directora Abastecimientos - T I
Clase| Adm_Rose Mary EncisoMelo 09 SEP 2022
Py Subdirector General. de Coronel (RA) Carlas Ernesto ~nDocED O
Revisé Abaslecimientos y Servicios Camacho Diaz U Jd SLI') .:'.UZQ
Subdirector General. de Mag. Adm. Emp Héctor Vargas { )
Contratacion Rodriguez U 9 SEP 2022
. ; i Coronel (RA) Carlos Ernesto ) :
Aprobo Secretario General (E) Garache: Disz U 9 SEP 2022
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L PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
- | TITULO Codigo: PA-FO-75 '
—~7-2 et SR
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 { pagina1ded
apEmos SRR, ALIMENTOS. T . 1.
eSS F'ech'a:} 26 03 T 2021
PRODUCTO / NOMBRE MANZANA ROJA
Codigo 200001746 / 200002517
Clasificacion FRUTAS
ggggg{{%@ Manzana: Frute (pomo) p'é{tenecneme a la especie Malus Pumiia Wit
Descripcion del famiia Rosaceae. Variedad Royal Gala, esta varisdad tiene la pel
Brodicto brillante y con estrias rojo anaranjadas sobre un fondo de cotar amarilio|
 verdoso. Su forma, aungue muy iregular es tronco-conica. Sy came |
bianca, tierna. crujiente y consisiente, es aromatica y de excelente sabor _l
Ingredientes No Aplica
Requisitos o
Fisicoquimicos R Aplica
Regquisitos. oo o
Microbiolagicos | Nefplies
' - Unidades de expresion de los |
Anilisis Proximal nutrientes por.100'g de parte
comestible del alimento:
. Requisitos ~ Humedad (g) - 827
: Nutricionales ‘Energia (keal 72
ESPECIFICOS 1 | o R _
Proteina (@) 0.3
Carbohidratos Totales (g) 16,5
Tabla de Compasicion Nulricional ICBF 2018 — Manzana comin = cruda ;
Enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y
consistencia firme, sanos, libres de ataque de insectos o enfermedades,
Otras limpios, exentos de olores, sabores 0 materias extrafias visibles, libres de
caracteristicas I'magulladuras, humedad exterior anormal, aspecto fresco y consistencia
del producto | firme, Ia coloracion del fruto debe ser homogenea.
El grado de madurez debe ser del mas del 50% de la fruta, categoria 1.
Calibre 100: Diametro ecuatorial mayor que 74mm, menor que 77mm:

El producto debe cumplir .con la Norma Técnica NTC 35_—23_—1 yWNTC]
i . 5422, Gumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y
REQUISITOS NORMATIVOS | Dot oilo Rural, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res: 224./

2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. :

Presentacion del | SAP 200001746 — por unidad
Producto SAP 200002517 — por Kg ]
EMPAQUE/ En caja carton corrugado con un peso neto maximo de 20 kilos (40 1b)-o
EMBALAJE Y i ! o : e _ B i
ROTULADO Empaque y/o | en canastilla con un peso neto maximo de 15 Kg (30 Ib). cumpliendo con |
Embalaje la Res. Min, Agricdlturay Desarrollo Rural 224 / 2007 y la norma técnica |
NTC 5422. N
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El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad |
; y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del |
Refuizde proveedor, fecha de empaque; lote de preducto y peso neto al rm:er*marﬂo1
de ser empacado. o

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

| El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5) dias !
contados a partir de la fecha de entrega. {
Durante el almacenamiento el producte debera estar en lugar fresco‘;
secoyventilado, lejos del calory el fuego. !
No debe-almacenarse con diferentes sustancias. j
El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento |
de la entrega. El producto no debera presentar ningtin indicio de sobre |

maduracion-o deterioro. i

i b

ENTIDAD

PSS = ot

No debe transportarse con diferentes: sustancias. También debe serl
transportado en' furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la
entrega debera contar con Ia leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" |
y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria-original del Vehiculo, en donde |
conste: el .concepto Favorable: para el transporte de alimentos. Estei
documento. no-debe tener una fecha de expedicién superior a un afio, ;
'Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en &l capitulo VIl ce la |
Resolucién 2674 de 2013. E
|

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio!

aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales |
«de primer uso acordes al tipo de transporte. que garanticen la!
conservacion de- los: productos, Deberén -entregarse en excelentes |
condiciones de’ calidad, teniendo :en cuenta que los mismos seran
consumidas en- los 15 dias- siguientes a su fecha de recibo Estas |
| condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy |
-aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran|
rechazadas 5

‘CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente -dando Concepto Favorabne -
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con
fecha de expedicion no superior a un afio.

i , : —

FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE DE 2022 ;

CONTROL DE CAMBIOS

; VERSI(}N DESCR!PCION DE CAMBIOS.DE REQUlSiTOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 \Mersion lmcsal por. camuo muodelo operacoonal defa emndad |
2 Se retira requisito de empanue del produclo en bolsas:de-poliefileno.
‘ 3 Se incluye requisilo especifico de productos de regional:Sur o Fronleras.
' Se ajusta a formalo version 3, Se retira: Cuando. el produclo sea negociado para la regmna[ sur o fronteras, este se dr,Le I
-entregar enibalado en malenales de primer uso acordes para-ser transportados por medio aéreo, ya seaen cajas de-carton 5
| sacos de pohlpropileno u olras alternativas gue garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en |
4 excelenles condiCiones de calidad, teniendo en cuenla que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientas a su 1

fecha de recibo. Estas condiciones se verdficaran al momento de recibo de los producias y aquellas unidades que presenten ;
defectos organoieplicas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio-de sobre maduracion o deteriowo. |
deben ser totaimente frmesaltecto. !

A]usla atformato-PA-FO-75 Version 00, se reliraron los codlgos SIC de donde se menciona en el documento debido a que 3 ya |
no-son utilizados en la‘entidad y-se incluye los. codigos-SAP, porque actualmente los codigos son generados por esle sistema
de infgrmacion Se camitua la clasificacion basado en Sistema SAP cambia de ‘Fruver” a “frutas”.. La descripcion es |
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realizada basado en NTC 3523, se cambia variedad de Domestica Roja a Gala, ya que se da mayormente en Colombia: Los
requisitos nutricionales son ‘de Datos de |a tabla Nutricional ICBF 2015. Para Manzana, Maduro, ‘pulpa;: Las -olras
caracteristicas.del producto se basan en informacion extraida NTC 1325, En condiciones de transporte y almacenamiento-se
‘cambia de la siguiente manera: “En lugar fresco. seco y venlilado. lejos del calor y el fuego. No debe aimacenarse ni
transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgén y/e vehiculo cerrado: Se-debecurmplir con
todos los requisitos referenciados en-el capitulo Vil dela'Resolucion 2674 de 2013,

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o lerrestre, este se: debe entregar
embalado en maleriales de pamer usc acordes al tipo de fransporte, que garanticen la conservacion de los- productos:
Deberan entregarse:en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos .en los 15
dias 'siguientes a.su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los’ productos:y ‘aquellas
unidades -que presenlen defectos organolépticas seran. rechazadas. El producto deberd estar ‘totalmente fresco y
seleccionado al memento de la entrega. El producto no debera presentar ningdn indicio- de sobre maduracion o deterioro. Se
retira requisito del empaque debe cumplir con la NTC 729 -2 ya-que &s.un requenmiento para pifia.

Las ceriificaciones deben ser entiegadas al cemisionista comprador el dia de la negociacion, para las condiciones de:
cediﬁcaciones de los vehiculos. En la vida atil se amplia el tiempo minimo a partir de 1a entrega de 3 dias a 6-dias. Para las
certificaciones se solicita; ~ Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable: o favorable ‘con
requerimienlos para silio de acopio y distribucion confecha de expedicion no superior 2 un-ano.
Se refiran del item ingredientes la informacian alli registrada-y se deja No Aplica
! Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normatives la Res. 2674 de 2013 - Ministerio.de Salud y Res. 224/
2007 de Min. Agricultura y Desarrallo Rural.
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No Aplica); lacual'se
6 adiciona y ajusta en el item Empague y Rotulado- ilem Empagque, se adiciona fa Res. 224 / 2007 de Min. Agriculluray
Desarrollo Rural
Se ajusta en Empaque y Rotilado — Presentacion del Producto la informacién alif registrada dejando la- -especificacion.de la
presentacion “Por Libra’(500gr) minimo de producto.”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo-que realiza la entrega del produclo. "Acta. de Inspeccion-Sanilaria onginal del
Vehiculo. en:donde conste el canceplo Favorable para el transporte de alimentos” y "Leyenda:de Transporte:de Alimentos™.
Actuahzacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01. '
Se ajusta en requisitos Nutricionales. a los Datos de la‘tabla de composicion Nulricional ICBF 2018, Para’ Manzana comun —
cruda,
Umdades de expresion de los
Analisis Proximal nutrientes: por 100 g de parte
comestible del alimento
Humedad (g) 82,7
' Energia (kcal). 72
7 Proleina.(g) 0.3
Carbohidratos Tolales (g) 16.5
Tabla de Composicicn: Nulticional ICBF 2018 — Manzana comiin - cruda _
Se ajusta en Empague, Embalaje y Rolulado: en el item Presentacion del Producto retirando 1a presentacion Por Libra
(500gr) mimmo de producto y se Incluye Codigo actualizado SAP 200001746 — por unidad. se adiciona codigo SAP |
200002517 — porKg. En el item Empaque y/o Emba!aje se-retira la-frase “en peso bruto” para el embalaje de caja de cartdn.
Se ajusta en la vida-util def-producto el liempo minimo a partir de la:entrega, se cambia de 6 dias a 5.dias.
‘Se reubica el siguiente texto del ftem condiciones de transporte al item Vida Util Del Producto: Y Requerimientos De La
Enndad: "Durante el aimacenamiento el praducto deberd estaren lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y-el fuego. No
debe almacenarse con diferentes sustancias, El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
_ entrega- El'producto no deberd presentar ninguin indicio de-sobre maduracion o delerioro.” ;
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
: ) ; AW
Profesional de Defensa ND. Maria Catalina Rodriguez Ay T
' o -ae: 2Nsa : 1)) JINEY :
Elaboro Abastecimientos Clase | Gonzalez 8 9 SEP 2022 3 \ | { AT
Direclora ggassetfi-cimienlos Adm. Rose Mary Enciso Melo D 9 SEP 2{]22 W
S Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Erneslo i
Revisé Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz U 9 QFP 2922
Subdirector General, de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas. :
Contratacion ‘Rodriguez U g SEP 2022
. , . Coronel(RA)-Carlos Ernesto
Aprobo Secretano General (E) CamashoBias: U g SFP Qﬂ?‘}
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

Y — Codige: PA-FO-75

Y | FICHA TECNICA DE PRODUCTQ | VersibnNo.00' | Pagina idea |
g ALIMENTOS: . [
e —— Fecha:} 12 | 07 | 2018

PRODUCTO/NOMBRE | MARACUYA

Cédige 200000449 / 200001485
: | Clasificacion FRUVER :
.REQL’*SHO.& | Génere: (Passiflora Edulis), Variedad: Passiflora Edulis Sims var.
GENERALES ‘Descripciéndel | flavicarpa, Baya redonda uovoide, de variedad -amarilla; piel delgada:o
Producto rugosa encerada, con-aspecto de ‘cuero; pulpa abundante y mas o
menos acida.

ingredientes: N6 Aplica
Requisitos N Al
Fisicoquimicos _ No Aplica
Requisitos B
Microbiolsgicos No Aplica
Reguisitos No Aplica

Nutricionales: :
. El grado de madurez debe ser en mas dal 50 % de la fruta, su color|
REQUISITOS lamarilloverdoso ('cua'ndb:es’_ltéf.matlum);, _ ‘ .

| ESPECIFICOS Debe ser de una misma variedad y tamafio-uniforme; Debe esta entero|
o Otras caracteristicas | con' la forma v ‘el color tipico de la variedad, no tener ataque por |

del producto insecios. Debe estar fresco, limpio y sin humedad ‘exterior y tenerel
péndulé cortado-de raiz. ‘Cascara lisa, dura y acolchada. Al ‘palpar gl
.prdductase--d’eb‘ersentirel'"G.entenidu-.dg-semiilasa,, , :
El prodicto debe tener un didmetro longitud lineal de'6 212 cm. _
‘Contenidg: NoAplica: _
‘Requisitos El preducto debe cumplir con la Norma Tecnica NTC 1267. Calidad |
Normativos Primera; Tamaio grande, |

Presentacidmdel

Productes Por i;(_g?:ri’e‘-pr-_oduqto;

1En lugar fresco, seco y ventilado, Iejos del calor y el fuego. No debe
: ‘a’lmacenars:e*'ni--ttanrs;mrt"arse;con-:diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén ylo vehiculo cerrado. El vehlculo que realice.
la entrega debersd contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" ¥ presentar Acta de: Inspeccién Sanitaria original del
'-\_":eh'icq[ic;z;.,-.enr'dsnde::t:onste el concepto Favorable para-el transporte de
_ , alimentos.. Este docunients no debetener una fecha de expedicién
EMPAQUEY | . |Superior a un afie. Dando cumplimiento & los requisitos referencisdos.
ROTULADO ‘%‘zgﬁfg'jtzs de | en el capitulo Vil de Ia Resolucion 2674 de 2013, o |
| Almacenanrers | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio |
' aereo, fluvial o-terrestre, este-se debe ‘entregar embalade en materiales
‘de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la:
conservacion ‘de los: productos.. Deberan entregarse: en -excelentes.
‘condiciones de' calidad, teniendo en ‘cuenta que los mismos: seran
cansumidos ‘en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas.
condiciones se verificaran al momenta de recibo de los preductos y|

aquellas unidades que: presenten defsctos b:ga‘nb!éptica&, seran|
L , rechazadas. £l producto-debers estar ftotalmehte‘:‘-‘fr.escafy--sejreadionadaj e

.




34 it

PROCESO . ,
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
_ - =
I - L TITULO Cadigo: PA-FO-T5
: Y FIGHA TECNICA DE PRODUCTO" | Version No. 00 Pagina2 de 3.
AGENCIA LOGISTICA | ALIMENTOS

FULRIAR @ILITAFTI{.’&'
e

echa | 12 | o7 | 2018

al momento de la entrega. E| producto no debera presentar .ningtm
‘indicio de sobre maduracién o deterioro. L
El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma
técnica NTC 5422 y Res. 224 1 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio
Empaqgue’ ‘Rural, con un peso:maximo bruto.de 20 Ka. .

} | Las especificaciones del empaque/embalaje - s& deben ajustar a la
norma técnica NTC 1276 ) N
El Rotulado del producio debe ser resistente a la condicion humedad y
Rotutado. Ide: baja ::temgaralura;,deba: indicar: Nombre del producto, fecha de!
‘empaque; lote de producto y pesa neto:al memento de ser empacado:
El producto- s& requiere con una vida util minima: de tres (3) dias
contados a partir de la fecha de entrega.

wida Util
-

‘CERTIFICACIONES Proveedor/
Magquilador/ Come rclalizador

Certificacion -sanitaria  de entidad competente: dando Concepto |
Favorable O favorable ‘con requerimientos para sitio «de acopo Y
| distribucion cen‘*fe'cha.de..expedicién'nosupesiorrga: un afio.

—FEGHA ACTUALIZACION DE e i
_ B e hi: | MARZO DE 2021 - J

'MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

DESCRIPCION DE CAMBIOS

VERSION
1

Version lnicial

2

‘Ajuste:a formato version:2: 'GP 1000:2004, se incluye requisito de gue no:se permiten:productos maguliadas .
HSeincluye requisito especifico para la region‘aL—Sur’y:Frcmteras.. ]

3

‘S indluye requisito. especifico para-el producto: negociado-para la Regional Suro Fronteras. Se incluye requisito:
de.la NTC 1267 "Calidad Primera; Tamafdo grande” )

1'Ge retira; Cuando ‘gl praducto-sea -negaciaﬁu-p.aravt‘a.regicn'a"i “sur o fronteras, este se debe entregar embalado.

isigutentes & su fecha de recibo. Eszas‘\mﬂdicianes,:ée‘ verificaran-al momiento da:recibo de log producios .y

i;‘ﬂlﬁg_ﬁﬂ. indicio de sobre maduracion: o deterioro. ‘El producto:no de
tiaduracion o-deterioro: Se retira-de-las: condicinnes de gmpaque: para la entrega:del producio:se debe leneren
| cuenta eknumeral 4.1 .3°de la norma técnica,

‘enemateriales de pnmer u*_ao‘-ac:ﬁrdes para ser transportados por medio.'aéreo-ﬁy.a:sea-en.cajasuda‘ cartdn; sacos

de _pbiiprn‘piienoﬁu:-'o'tras'.-raltemativas::-que-fga‘ramice‘n a congervacitn delos productos. ‘Ueberan eniregarse en’
excelentes condiciones de: calidad, teniendo en cuenta que los. mismos. seran consumidos en los 15 dias

Faquellas umidades que presenten defectos ofganolépticos: seran rechazadas. El producio no-deberad presentar
beid presentar ningin indicio de -sobrg

| dacumento debido 3 que ya no-son utilizados en la-entidad y-se incluye los codigos. SAP, porque actualmente

Se ajusta informacion a formato PAFO-75 Version 00, se retiraron 1os cédigos SIC de donde se menciona en el

i'los cadigos son j;genrerra{dc:-: por este sistema-de informacion: Los requisitos de transporie y - certificaciones Se |
| actualizan a las necesidades actuales.

T Se:retiran del itenvingredientes fa-informacion.alli registrada y-se deja No-Aplica

|
Seincluye en los Requisitos ‘Generales — item Requisifos Normativos 1a Res, 2674'de 2013 - Ministerio de Salud |
| y Res: 224 /:2007 deMin. Agricultura y Desarralio Ruraly NTC 5422. N .
| Be retira en 10S. Requisitos Especificos — item Contenido la informacion “alll registrada (y se deja como No
Aplica), fa cusl-se adiciona y ajusta.en el Htem Empague y Rotulado— item Empaque, aqui se adiciena la Res:
224:42007 de Min. Agricultura y DesarrolloRurat y-se cambiala NTC de referencia de 5141 a 1267
'Se ajusta en Empaque ¥ Rotulado — Presentacién del Producto Ja informacion alli registrada ‘dejando 1a
r gspecificacidn de la presentacidn “porKg de:producto”. .
l Sg-adicionan tequerim[emus..;pam';ei vehiculo que realiza lasentregadel producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria
| original.del Vehiculo, €n donde ‘conste el concepto Favorable.para ¢l traﬂspnrte,—:de-a%irnemos" y “Leyenda de|

Transporte de Alimentos . %
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PRODUCTO / NOMBRE 'MORA

Codigo: | 2000001492

REQUISITOS . Clasificacién Frutas:

GENERALES . N Género: Rubus, Variedad: {Glaucus Benth) o Mora de. Castilla, Mora para

Descripcion-del | el consumo fresco 0-como insumo para el procesamientd industrial, ‘Bl
Producto: | fruto debe estar en un grado de madurez color rajo claro, Color 3

Ingredientes No Aplica.
Requisitos ' ' oy e
_Fisicoquimicos, No.Aplica
Requisitos o
Microbiolégicos No Aplica , |
 Requisitos ey _
Nutricionales Noi#iplica

La condicion de calidad que debe cumplir los criterios: establecidos en la
REQUISITOS NTC 4106 Categoria I, Calibre B; Enteras con la forma caracteristica de’
:E}SPECSFICOS- Otras la variedad, de aspeclo fresco y consistencia ﬁrr_ng,. sanas, ;Iimglasg,

o ' caractsristieas | eXentas de olores, sabores o materias. extrafias visibles, practicamente:
“del producto | iPres de ‘maguliaduras, y- humedad exterior -anormal. Deben' tener

HE s | drupillas bien formadas; llenas y bien:adheridas, los frutos deben: tener
caliz, la colaracion del fruto-debe ser homogénea y acorde con €liestado’|
demadurez.

‘Contenido NoAplica

Requisitos | £} Producto debe cumplir la Norma Técnica NTC 4106, NTG 5423,
:Nb:;] et |Res. 2674 de 2013 -~ Ministeriode Salud y Res: 224 /2007 de Min.
| Agriculturay Desarrollo Rural,

: Prespergt;uc;?g %) por kg de producto, |
| En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe |
‘almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
‘ser transportado en furgén ylo vehiculo cerrade. El.vehfeulo gue realice |
la entrega ‘debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccién Sanitaria ‘original del|
| ‘Condiciones de: | Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para‘el transporte de

Teans notte y alimentos. Este documento no. debe tener una. fecha de expedicion:
| Almacenamients | SUPerior a un afo. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados

~ " |en elcapitulo Vil de la Resolucidn 2674 de 2013,

‘Cuando el producto: sea negociado. para ‘ser transportados: por medio-
aeéreo, fluvial o terrestre; este se debe entregar embalado en materiales:
de primer uso acordes al ‘tipo de transporte, que garanticen la|
conservacion de: los ‘productos. Deberan entregarse en excelentes |
condiciones ‘de calidad, teniendo en cuenta gue los mismos ‘Serdpd—,. ;

EMPAQUE Y
ROTULADO
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Consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas|
condiciones se verificaran al ‘momento de recibo de los praductos ¥

~aquellas -unidades que presenten defectos’ organolépticas  seran
rechazadas. El producto debera estar:tbtéémente‘fresca y seleccionado al |
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningtin indicio |
de sobre maduracién o deterioro. :
En canastilla con un peso maximo de 7,5.Kg. de peso bruto maximo: Eli
producto-debe ser entregado €n canastilla de fondo liso sin perforacion |
de maximo: 12 cm. de profundidad, cumpliendo la norma téchica NTC |
5422,y ia Res, 224/ 2007 de‘Min. Agricultura y Desarrollo Rural. ‘
Para la-entrega del producto se debe tener en.cuenta el numeral 41,3 de"
|a norma técnica 5422
Las especificaciones: del empaquelembalaje se deben ajustar a la-norma
técnica NTC 5141 _
£l Rotulado del producte debe ser resistente a la condiciones humedad y |
‘Rotulado de baja temperatura, debe indicar: Nombre -del producto, fecha de
_empaque. lote'de producto y peso neto-al momento de ser empacado.
El producto se requiere con una vida atil minima de cinco (5) dias

contados a pariir de la fecha de entrega.

Empague

“Vida Util

Certificacion sanitariar. ‘de: ‘entidad competente dando: -E}ance'p.tc;}

'-CER'I?;FIG&G!GNES-.Pr_av.e_edorI- Favorable o favorable con requerimientos; para ‘sitio. de acopio ¥i

]‘A’a:qutlladiqﬂ ‘Comercializador

distribucién con fecha de expedicion no-superior a un-afo. ]
"FECHA ACTUALIZACION DE ——
CONTENIDO: B WARZODE2021 |
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS: i
~ VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS: |
. ’ . - %
1 Versioninicial. 1
T 2 'Aiu'Ste'a'fbimatq versign 2. GP: 1000:2004, se incluye: requisito de que o se,:permiten-"prbdudbs:ma.g_unatio‘s, Se |
incluye requisito-especifico para laregional:Sury Fronteras, !
3. Se-incluye requisito especifico para el producto negociado para-ia Regional Sut: Se incluye requisito " Categoria |
= Galipre B." ' )

“Ge teura; Cuando el producto:sea negociado para ia tégional sur o fronteras, esle se debe entregar embalado en
matetales:de primer yso-acordes para ser wransporados - por medio aéreo, ya sea en cajas de carton, sacos de
polipropiienc u otras- alternativasqle garanticen:la conservacién-de. los productos: Deberén entregarse-en excelenles:
4 condiciones e calidad; temendo encuenta que fos mismos seran consumidos-en los 15 dias siqulentes-a'su fecha de |
7 retino, Estas condiclones:se verificaran al:momento-de-recioe de los productos y aguellas. unidades que presenten |
 defectos organolepticas seran rechazadas. E) producte no deberd presentar ningan indicio de sobre: maduracion o
deteniore. Seiretira de {as condiclones de-empaque: para ia entrega del producta.se debe tener en cuenta &l numeral
4715 de la norma técnica. i i ) ]
Ajuste al formato PA-FO-76 Version 00. se-retiraron los.cadigos:SIC. de donde s& menciona en‘el documenio: debido-a
que-ya o son utilizadosien la entidad yse incluyg los cadigos SAP..porque: actualmenté los-cddigos son generados por
este sistema de informacién. Se cambia la clasificacion basadg:en Sistema SAP. -cambia de: "Fruver” a “fritas”, Ea
5 condiciones de lransporte y-éﬂmac-enami‘ento se-adiciona "o FAVORABLE ‘CON CONDICIONES". ademas que El!
| personal-debe poseer dotacitn acarde a lanormatividad ‘sanitaria para;laentrega del producto. !
| Las eedtificaciones.deben ser entregadas al comisionista cornprador eldia de.la negociacién, para las.condiciongs i:!e,i

!. certificacionss de los vehiculos. En \avida til se-amplia el tiempo minimo:a pariicde:la entrega, se-cambia de3digsai
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5-dias. En-condigiones de empaque se relira: “se debe. empléar segaradores o insarps-para ‘evitar el roce’de las|
| papayas.o-daiio-mecanico, los separadores puedenser papel periddico.u:olromaterial que sea de primerusa’ Paralas:
‘certificacionies se-solicita:  Cerlificacion sanitaria:de entidad compelente-dando Conceplo Favorable o Tavorable-gon-
| requerimientos para sitio de acopic y.distribucion-con fecha'de expadicion:no.superior & un afio,.

Seretitan del item-ingredientes la infarmacién alll registrada y:'se deja No Aplica :
-Seincluye en los'Requisitos Generales - item Requisitos Normativos fa Res. 2674:de' 2013 ~ Ministerio dé: Salud: yRes.
2241 2007 deMin. Agriculturay-Desarrollo: Rural y NTC, 5422
| Se retira en los:Requisitos Especificos — item Conteriido: la informacion-alli regislrada (y se: deja ‘como-No Aplica); fa:|

cual:se-adiciona y:ajusta en.elitem Empaguey Rotulado— item Empaquea aqul se-adicionala Res, 2244 2007 .de Min..,
‘B ‘Agricultura:y Desarcollt:-Rural :

Se ajusta.en Empaque ¥y Rotulado— Presentacion del Producto 1z informacitn:alli registrada: delando g sspecnf‘cac;ién :
de fa presentadén ‘por Kg-de producto”;

I-Se adicionan requerimientos.para el vehiculd que realiza la-entrega.del producte. "Acta-de inspeccion:Sanitaria atiginal
|'del Vehiculo. en donde conste el concepto Favorable para el transporte:de alimentos” y- “Leyenda .de: Transporte de;|

| Alimentos™.
CARGO 1 NOMBRE : FECHA
e g Profesional de Defensa | Ing. Alim. Jenny Patricia Motta. | A
Elaboré ‘Abgstecimientos Clase | ‘ Romero- / .2 T @3 .Lf

‘Directora Abastecimientos | ..o oo i ,
“Clage] Adm:Rose Mary Enciso Meio: ', /?»{’?3 ,Qf’

-Subdirector General. de | L B _
ok T i gk Coronel {RA).Carlos Ernesto _
Reviso fha fé;mi?” Camacho Diaz: 12 -03-~2\

Subdirector General: de | MSe. Adm. Emp. HeclorVargas| . v o =/
‘Contratos Rodriguez ' I-Z DG = 2l

‘ o . S Coronel JuanCarlos Riveros | o % 9 f
Aprobhd |  Secretario General, : Pineda : /Z P 5/9 /2,/ 1 .







