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PRODUCTO / NOMBRE

MARGARINA INDUSTRIAL

SAP 200002731 / SAP 200002732 /fSAP 500000230

Codigo SAP 200000450 / SAP 200000453¥ SAP 200001612
1 Clasificacion Suministro de Panaderia
| F::"EQN[IJEI: ;Ig: Emulsion de consistencia liquida o pldstica constituida por agua, |
_ ) leche o sus derivados o una combinacion de las anteriores, con |
Descripgeon i | mestible adicionada o no de
dél Producto grasas Y aceites \_fegeta es co :

saborizantes, especias o ambos, con un contenido de grasa no|
. menor del 6§5%. i R
Mezcla de aceites vegetales comestibles (mezcla o en|
singularidad), agua y/o leche y/o derivados lacteos, sal,‘i
Ingredientes lemulsiﬁcantes, conservantes, saborizantes idénticos & los|
| naturales, antioxidante, colorantes, secuestrantes, permitidos |
5 por la legistacion nacional vigente, {
1 £1 producto debe cumplir los siguientes parametros: ‘_
| Requisito Minimo | Maximo ||
Contenido de grasa, % (m/m) 65 | - !
1 Humedad en % (m/m) -- 31 i!
‘ Requisitos Cloruro de sodio (NaCl), % {m/m) - | 3,5 ;l
5 Fisicoguimicos || Acidez como acido oleice, en % s P03 i
{ Punto de fusién, °C i 46 |l
a indice de perdxido, meq Oz/Kg de | 5 8
1 | grasa N
i Resolucion 2154 de 2012 — Requisitos fisicoquimicos Margarina Industrial
‘ REQUISITOS El producto debf_' E:umplir los siguientes parametros: . ]
| ESPECIFICOS Requisitos hlec| m | M

i Staphylococc us  aureus | 35 1 <100 i 100
coagulasa positiva **UFC/g i |
| Mohos vy levaduras * UFC/g 5 | 1| 100 | 1000 |
‘ Requisitos || E. coli, UFC/g. ' 7o <10 | - |
l Microbiolégicos || Deteccion _de  Salmonella | 5 | 0 | Ausencia | == |
*X/25 4 b _l ]
E Deteccion _de  Lsteria| 5 | O | Ausencia | - |
monocytoge nes **/25 g n 3 I
*Cuando tiene especias _**Cuando tiene leche, especias _ |

Resolucion 2154 de 2012 — Requisitos microbiologicos Margarina Industral

Reguisitos
Nutricionales

il e |

No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

El producto debe tener sabor y olor caracteristico a su!
formulacién y acordes con su clasificacién, libres de rancidez. '

No se permite la adicién de colorantes y otros aditivos!
tes a los aprobados por la legislacién nacional vigente o

| diferen
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| Embalaje |
J Rotulado
i 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023.
; Vlgfquﬁgfépf;%osngﬂg Yig producto debe contar con una
| ' E'NTID AD partir de la fecha de entrega.
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EMPAQUE /
EMBALAJE Y

ROTULADO |

"écnica de

Empaque y/o

S s ey

_f_t_'g ducto ...

MARGARINA INDUSTRIAL

| ¢l Codex Alimentarius, ni ningn otro componen

te que afecte la;
salud. i
- Es de uso industrial,

empleada como materia prima en |
pasteleria y reposteria.,

NTC 250, Resolucién 2674 de 2013, Resolucion 5109 de 2005, |
Resolucion 2154 de 2012, Resolucién 810 de 2021, Resolucion |
2492 de 2022 y resolucién 254 de 2023, |

Presentacion
del Producto

SAP 200002731 MARGARINA CROISSANT P
SAP 200002732 MARGARINA INDUSTRIAL PANADERIA *1000
gr.

SAP 200000450 MARGARINA *1 KG /

SAP 200000453 MARGARINA INDUSTRIAL UND *15 KG

SAP 200001612 MARGARINA INDUSTRIAL
SAP. 500000230 El contenido neto del producto debe ser de
15000 gr.

ANADERIA #1000 gr.

{
i
|

Bolsas de polietileno internas y corrugado externo,
Cada unidad de‘grﬁﬁque debe cumpﬁircrdn_l‘brés\t_i;_)b—iédo en la
Resolucion 5109 de 2005, Resoluciéon 810 de 2021, Resolucion

CONDICIONES DE
TRANSPQ

RTE

vida (til minima de 6 meses a |

Debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con'
concepto técnico sanitario FAVORABLE, expedido por el ente|
territorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VII de la Resolucién 2674 de 2013, ;
No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. |

CERTIFICAC
Proveedor / Maquilador/

Comerciali

TONES

zador

] FECHA ACTUAL*ZACI(S

+ Registro, Permiso o Notificacion sanitaria del
(Vigente) j
Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la {
|
i

producto. ;'

entidad competente, (Con fecha de expedicion no superior a |
un afio y con concepto Favorable o Favorable con |
requerimientos),

Adicionalmente para el caso de los comercializadores se
debe presentar Concepto sanitario del sitio de
almacenamiento expedida por la entidad competente,
‘concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con
fecha de expedicién no superior a tres afios.

N:

MAYO 2025

| CONTROL DE CAMBIOS

\VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUIS

COS DEL PRODUCTO

ITOS TECNI
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MARGARINA INDUSTRIAL

1
1 Version Inicial j
' Actualizacién informacion a Formato PA-FO-75, Se adicionan codigos 200002731 vy 200002732, cambia la |
clasificacion basada en Sistema SAP, se actualizan los requisitos fisicoquimicos de acuerdo a Resolucion |
2 2154 de 2012 y microbiologicos basado en la NTC 250, El contenido v la presentacion del producte se |
cambia teniendo en cuenta los codigos adicionados, Se complementa requisitos en Transporte y |
| Almacenamiento, se eliminan solicitud de certificaciones. e
Se actualiza Formato CODIGQO: PA-FO-75 Versién 03
En requisitos microbiologicos se actualizan a2 la Resolucién 2154 de 2012 - Requisitos microbioldaicos
Margarina Industrial, teniendo en cuenta la no aplicabilidad de la Resolucion 1407 de 2022 para Io
margarina industrial.
En requisitos normatives y rotulado se incluyen Resolucidn 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y
resolucion 254 de 2023.
En presentacion del producto se incluyen los materiales SAP 200000450 / SAP 200000453 / SAP 200001612
3 ¥ se ajustan ias descripciones de todos los materiales de acuerdo al SAP.
En condiciones de transporte se incluye el texto "Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en }
el capitulo VII de la Resolucién 2674 de 2013. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes \
sustancias.
En certificaciones se incluye el texto “Adicionalmente para el caso de los comercializaderes se dehM
presentar Concepto sanitaric del sitio de almacenamiento expedida por l2 entidad competenie conceplc |
Favorable o Favorable con reguerimientos, Con fecha de expedicidn no superior a tres afos.” . Cambios |
_— realizados por MCRG May 2025. |
CARGO NOMBRE FECHA FIRM
. Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Elaboro s
Abastecimientos Clase Gonzalez 2RO
Profesional de Defensa Danery Alexandra
na s 3 : 23/05/2025
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas \
Revisd . —
Profesional Defen . ;
- 5 de Defensa Gisella Paola Garcia
Comité Subdireccion General De fvericatias 23/05/2025
e Operacién Logistica
Asesor »
de Profesional de Defensa
| Fichas | Oficina Asesora de Planeacién | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 té/m _/"
'Técnicas L€ Innovacion Institucional |
. andra Patricia Bolafi 3
Secretario General (E) =R0dra Patiiaa Bolafes: | sy eeimans | |
Rodriguez | -
Jefe Oficina Asesora Juridica )
- encargad: funcion Martha i rtes : ‘
Aprobé gada g€ las funclanes Eugenia Co 23/05/2025 : 2
del despacho de la Direccion Baquero i |

General




R Sanceacs Su SALRIA L

 Continua Ficha Técnica de Producto ... | MARGARINA INDUSTRIAL |




"PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

i —

\//./_/

TITULO

Cédigo: PA-FO-75

<,

Pagina 1 de 6

F
i
i
!
|
A

Y FICHA TECNICA DE Versién No. 03 ?};nf '
| At Lonis BieR PRODUCTO ALIMENTOS ! : T
i Fedm:i 07 1 02 | 2025
PRODUCTO / NOMBRE HARINA DE TRIGO FORTIFICADA .

Codigo

pd
SAP 200001607 / SAP 200001049 / SAP 2000022474
SAP 200002486 / SAP 200002783

Clasificacion

Harina de Trigo

i

REQUISITOS
GENERALES

Descripcion
del Producto

Harina de Trigo: Principal productc obtenido de la molienda yi
cernido, del endospermo de granos de trigo com(n Triticum |
aestivum L., o trigo ramificado, Triticum compactum Host., ¢
mezcla de ellos, con el fin de obtener un tamafio de particula
geterminado. *
Harina de Trigo Fortificada: Harina de trigo a la cual se le han|

agregado los micronutrientes en las cantidades especificadas en'

€l Decreto No.1944 de 1996. |

I'ngredientes

Harina de Trigo y micronutrientes aceptables |

Reguisitos
Fisicoquimicos

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se
reportaran en el anaélisis de laboratorio:

PARAMETROS
MINIMO IMAXIMO
Humedad en % - 145
Proteina {Nx5,7}, fraccién de masaen baseseca| 7.0 -
Requisitos fisicoquimicos - NTC 267: 2017 (Novena Actualizacion}

REQUISITO

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Requisitos
Microbioldgicos

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se
reportaran en el analisis de laboratorio:

Muestreo
clase

3

m//_“

3%10°
Ufc/g

10Ufc/g

Parametro | Caso

Mohos 14
levaduras
Escherichia
Colit?
Bacillus
Cereus

1%
M i
i
5*%10° |
Ufc/g_w

2 .
102 Ufc/g |
|

5

3

7 3 5f 2| 5*10? Ufc/g

Salmonella Ausenciajs2s
10 2 5/ 0
Spp. ] |

Requisitos microbiologicos de harinas y mezclas crudas (incluye salvade de
trigo) Resolucion 1407 de 2022

Requisitos
Nutricionales

No Aplica

~ Otras
caracteristicas
del producto

La harina de trigo debe estar exenta de sabores y olores
extrafos. {
La harina de trigo, asi como todos los ingredientes o aditiv‘os}
que se agreguen, deben ser inocuos y apropiados para el
consumo humano, la harina de trigo deberd estar adicionada o
aftadida con la cantidad minima de micronutrientes por cada




[ Continua Ficha Técnica de Producto ...

HARINA DE TRIGO FORTIFICADA |

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

kilo de harina, estipulados en el Decreto 1944 de 1996

La suma de aflatoxinas Bi, Bz; Gi1 y G2 no debe exceder el Ilmlte |

maximo: 4,0 ug/Kg

METAL LivITE MAXIMO

i

Plomo. my/kg. D2 :
Cadmio, mg/kg 0,2 %

Limites méximos de metales contaminantes - NTC 267 (Novena Actualizacion) |

REQUISITOS NORMATIVOS
|

Debe cumplir con lo establecido en la resolucion 1407 de 2022, |

el Decreto No.1944 de 1996 y la Resolucion del Ministerio de

Proteccion Social Nu.1528 de 2002, Resolucion 2674 de 2013.

Presentacion
del Producto

SAP 200002247 Bulto x 25 kilogramos

SAP 200001607 Unidad *500 gr embalada en paca *12 0 12,5
Kg

SAP 200002486 Unidad *1000 gr embalada en paca 12 Kg
SAP 200001049 Bulto X 12.5 Kilogramo‘s/

SAP 200002789 Harina De Trigo Fortificada * 500 GR. Este
material es de uso exclusivo para compras |ocales en territorio
con funcionalidad exclusiva.

Empaque y/o
Embalaje

SAP 200001607 / SAP 200002486 /[ SAP 200002789
empacado en bolsa de polietileno baja densidad grado

alimentario calibre 3.0 de primer uso. 2
El empaque secundario debe ser bolsa de polietileno de alta

densidad, el cual debe soportar el peso de las unidades vy

producm, debe garantizar que el producto se preserve hasta.

llegar al consumidor final.

SAP 200001049 / SAP 200002247. £| saco debe ser de%
poliolefina por 12,5 y 25 kilos, respectivamente y cumplir con la |

NTC 1792,

Rotulado

El producto debera contener en forma destacada la leyenda
Harina de Trigo Fortificada con la declaracion de las cantidades ;
de los micronutrientes adicionados en miligramos por kilogramo

(mg/kg) de harina.

El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en
Resolucion 810 de 2021, 2492 de 2022 y 254 de 2023
Resolucidén Ministerio de Proteccion Soclal 5109/2005.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

El producto requlere una vida atil entre los 8 A 12 meseq

contados a partir de la fecha de fabricacion. Al momento de la |
entrega no debe tener mas de dos (2) meses desde su fecha de

Ia%

I ENT}?{?______ | fabricacién. - ____g

o El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo

cerrado con concepto técnico sanitario Favorable, expedido por.

el Ente Territorial de Salud. Se debe cumplir con todos los:

CONDICIONES DE gequ‘xjsllt:;)s referenciados en el capitulo VII de la Resalucion 2674
TRANSPORTE ’

El personal manipulador de alimentos deberda contar con ta
dotacién y documentos requeridos de acuerdo al Capitulo III
personal manipulador de alimentos de la Resolucion 2674 de

2013,
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; CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

» Registro, permiso o Notificacion Sanitaria (Vigente)

» Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la
entidad competente (Con fecha de expedicién no superior a
un afo y con concepto Favorable o Favorable con
requerimientos).

» Certificado de calidad del empaqgue utilizado, en el cual se |
pueda evidenciar el cumplimiento en cuanto a calibre y/o|
espesor de acuerdo con lo requerido en este documento vy 2|
la normatividad vigente.

* Adicionalmente para el caso de los comercializadores se
debe presentar Concepto sanitario del sitio de
almacenamiento expedida por la entidad competente,
concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con

fecha de expedicién no superior a tres afios. _ N

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL 2025

CONTROL DE CAMBIOS

| VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Version Inicial,

|
\‘
1
; — |
Se actualizan los requisitos fisicoguimicos, micrebiolégicos acorde a la NTC 257 Harina de Trigo. Se actualiza la |
certificacion a solicitar a Jas empresas, toda vez que se incluye Manual de Buenas Practicas, Registre Sanitario, |
Permiso Sanitaric o Notificacidn Sanitaria {Cuando Aplique) para asi garantizar la calidad en los Procesos |

productos. Se actualiza con Resolucién del Ministerio de Proteccion Social No.333 de 2011 para rotulado de!

En ficha técnica de negociacidn se deja el requerimiento de que fabricante debe contar con registro sanitario,
por lo tanto, se retira requerimiento de Iz ficha técnica. Se aclara condicion de concepto sanitario y ente:
encargado. Se retiran las siguientes notas que fueron aclaradas en ficha técnica de negociacion: Nota 1: €l
Manual de Buenas Practicas de Manufactura basados en el Decreto 3075/1997.Debe ser Certificade por ia
persona de Calidad con Tarjeta profesional. Nota 2: En caso de ser comercializador debe allegar los certificados |
de su proveedor y/o maquilador. Se aclara el tiempo de concepto sanitario para transporte de alimentos |
expedido por el ente territorial de salud. Se retira requisito: El rétulo del producto debe influir ef nombre v fa {
categoria a la cual pertenece de acuerdo con la formulacidn empleada. !

producto. |
]

o

Se hace modificacion de vida Gtil de 12 meses 3 06 meses de vida dtil, dando cumplimiento a la NTC 257

Se ajusta todo el contenido de la Ficha Técnica al nuevo formato,

Se ajusta la clasificacion del producte

Se ajusta la descripcion del producto de acuerdo al Decreto No.1944 de 1996 y a la NTC 267 Harina de Trigo.

Se ajustan los items: requisitos fisicoquimicos y Otras caracteristicas de acuerdo a la NTC 267 Harina de Trigo.
Se elimina de requisitos normativos: NTC 4679, para recuento de Bacillus cereus, NTC 4574, para deteccién de f
Salmonefls, por ya estar contemplados dentro de la NTC267. Asi mismo se elimina la NTC 1232 por ser|
aplicable para determinacién de aflatoxinas, pero en alimentos de consumo animal. |

Se hace solicitud de creacién v adicion de cdigo SAP para la presentacion de 1 Kg. §

Se actualiza a nuevo formato PA-FO-75 se retira de donde se menciona los cddigos SIC, va que estos codigos |
¥a no son utilizados dentro de la Entidad, se cambia clasificacion del producto basado en Sistema SAP deg
“harina” a “harina de Trigo” se cambia descripcion cédigo 200001049 se cambia de Bolsa x 1000 gramos a '
Saco & granel x 12,5 Kg, ya que la presentacion de 1000 gramos no se utiliza en la Entidad para las compras, |
se agrega codigo SIC 200002189 presentacion x 25 Kg, se coloca en requisitos fisicoquimicos vy microbiologicos |
NTC 267 (Novena actualizacién), en otras caracteristicas se listan requisitos para producto harina de trigo |
dentro de NTC 267. En requisitos normativos se adiciona Resolucidn 2674 de 2013, Se completa la informacion |
de Requisitos de transporte y almacenamiento. En rotulado se adiciona: “El producto debera contener en forma
destacada la leyenda Harina de Trigo Fortificada con la declaracion de las cantidades de los micronutrientes |

adicionadps en miligramos por kilogramo {mg/kg) de harina”, En certificaciones se adiciona requisito Registro, |
Notificacion o Permiso Sanitario Vigente i

Se elimina contenido y presentacion del producto cédigo SAP 200000353 de 50 kg, detudo a que la Reso!t]?:ﬁfg'

2400 de 1979 del Ministerio del Trabajo y Seguridad Social recomienda no sobrepasar cargar superiores a 25
kg.

2¢ modifican Codigos SAP 200002189 Harina de trigo Fortificada bulto * 25 kg por SAP 200002247, 5o modifica |
SAP 200000352 harina de trige fortificada * Ib por SAP 200001667.

F
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HARINA DE TRIGO FORTIFICA

“Se maodifica informacion de contenido y presentacion del producto conforme rmanejo logistico del mercado. Se
10 retira del transporte y almacenamiento "o favprahle con requerimientos”, Se ajustan los requerimientos de vida |
BRSPS N
Se actualiza formato PA-FQ-75 / VO1, se incluyen requisitas nutricionales de acuerdo con lo referanciado en la |
Tabla de Composicién Nutricional ICBF 2018, se retira el item “Contenido” unificando la informacion en el item |
“presentacion” |
11 Se mclw'(e dentro de las CERTIFICACIONES Proveedor / Maguilador/ Comercializadar “Certificado de calidad del
empaque. utilizado, en el cual se pueda evidenciar el cumplimiente en cuanto-a calibre y/o espesor de acuerdo
«con lo requerido en este decumento y a Ja normatividad vigente”, teniendo en cuenta las novedades
| presentadas en los regionales referentes al empaque del producto. Cambios realizados por JPMR Jui/21,
12 Se mciu&re codigo SAP 200002486 Unidad *1000 gr por solicitud de la regional Centro, previa validacion oor
parte-de la SGOL. Cambios realizados por IPMR Abr/2022, - |
Se cambia requisitos micrabiolégicos de la NTC 267 de 2017 por la resolucion 1407 de 2022.
|
] n c m M Muastieo WP F
T 3 D | 300000 Pardmetto | Caso clase nie i M
; s < z ohos v | . : R S
o o . ;M::m | | levaduras 2 3 Bl 2 30 Ulig (o
; 5 | 2 | wee | som Eﬁﬁ{“’"‘h'ﬂ 5 3 slo] toureg | 1niueg
o S L 21 30| i .B::ﬁius ; . A |
Requisitos _microbiologicos - NTC 267: 2017 | Gereus 7 } SP2| S0 Vo | gy 0
| (Novena Actualizacion) Salmoneln 3 5 ol | Avsencials !
| 13 i Spp- o 9 o
i | Raquisites microbiologicos de Ratina s v merclas crudas indiue
i salvadode rigo)
| : i ’
En requisitos normativos se cambian la NTC 267 de 2017 por la resolucion 1407 de 2022 y se adiciona la
resolucién 810 de 2021, 2492 de 2022 y 254 de 2023 y se elimina la Resolucion de Ministerio Proteccidn Social |
333 de 2011, '
Se adicilona en CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/ Comercializador: “Adicionalmente para el caso de
108 comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenariiento expedida por la entidad
competente, concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con fecha de expediclon no superior a tres
~ jaboes”, | o o
Actualizacion a Version 02, Formato PA-FO-75
14 Se cambia vida Uil de 12 meses a una vida dtil entre los 8 a 12 meses, por solicitud de la regional Caribe,
teniendo en cuenta las condiciones ambientales y de almacenamiento de la zona los fabricantes garantizan una
L. | vida util menos a un afo. -
En presentacion del producto y Empaque y/o Embalaje se Incluye el material SAP 200002789 Harina De Trigo
15 Fortificada * 500 GR,, este material es de uso exclusivo para compras locales-en territono con funcionalidad
: exclusiva, solicitados por |a regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. Cambios
| realizados por MCRG Abr 2025,
|
B | CARGO NOMBRE FECHA J
|
. Arofesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
El ro. e ; : ’
BRerS A'pastec:im:entos Clase I Gonzalez 2 8 ABR 1075
Arofesional de Defensa Danery Alexandra . (
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 18 ABR 2025_\\
"véro'fesio.nal de Defensa . .
Reviso Subdireccion General De Gisella aolaNGarma 2 8 ABR 7075
P o o Avendafio
. | Operacion Logistica
Comite Profesional de Defensa A
Asesor | gficina Asesora de Planeacion e| Yamile Betancourt Vega { § ABR 2075 {
de Innavacion Institucional
Pialias Directora Abastecimientos Nerma Silvana Ty | '
Técnicas IR SRCHTIE , i L 28 ABR 2075
Clase I Montanchez Montenegro !
ﬁ B Sandra Patricia Bolafios { Y >
; cla . o1
~ c ¥ ] 5 % Lo B
Secretario General (E) Rodrlguez 7 8 ABR 2005 \ELQ,L { |
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HARINA DE TRIGO FORTIFICADA |

Aprobo

Jefe Oficina Asesora Juridica
encargada de las funciones del
despacho de la Direccidn
General

Martha Eugenia Cortes
Baquero
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PRODUCTO / NOMBRE

BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA

REQUISITOS
GENERALES

Codigo

Vi
5000003114/ 200000314 / 20000032
200000317 /,200000769 /, 200000306

200000308

34 200000316 /
4 200000307 /
5000003124 200001792 / 200000796 /

200001731 / 20000324 / 200001794 / 00002387 /

200001793 / 200001606 / 200000313

200002317 /

200002443 / 200001197 / 200001198 / 20001189 /
200001200 / 200002661 / 200002783 / 200002782

Clasificacién

Bebidas

!
i
I
{
i
i

Descripcion
de! Producto

Bebida no alcoholica,

no fermentada, elaborada por disolucion |
de gas carbonico (COz2) en agua tratada, lista para el consumo |
humano directo, adicionada 0 no de edulcorantes naturales, !
artificiales o ambos, concentrados y &

ditivos permitidos por la|
legislacién nacional vigente,. ‘

NP s |

REQUISITOS
ESPECIFICOS

‘f‘

Ingredientes

cafeina.

Reguisitos
Fisicoquimicos

El producto debe cumplir con los siguientes parametros:

Parametro

Bebidas gaseosas O

carbonatadas

Bebida Gaseosa que Contiene: Agua carbonatada, az(scar,]
colorante, acido fosférico como acidulante, saborizantes y/o!
t

?
|
]

%

Minimo

Maxino

i
|

i

Grados Brix_(solidos solubles)

Volumen de carbonatacion

15

pH

2.3

Acidez titulable expresado como acido citrico

en % en fraccion en masa -

i
E
l
i

Tabla 1. Requisitos fisicoguimicos para

I35 Debidas goseosas o carbonatadas

NTC 2740:2020.

'li
]
i

Requisitos
Microbioldgicos

El producto debe cumplir con los siguientes parametros:

PARAMETRO nlc | m | M|
Aerobios mesofilos 5 | 2 | <1Ufc/100 | 1 Ufc/100 |
m! omi B

Mohos vy levaduras 5| 21 <1Ufc/100 — i
mi i

Escherichia coli 5 | 0| <1Ufc/100 ——-- l
ml o

Egporas clostridium sulfito | 5 | O <1 Ufc/100 |
reductor mi . |

Requisitos tomados de la Res. 1407 de 2022. Tabla 4.5 Bebidas envasadas a
base de agua saborizada, carbonatada.

i
\
|
|
|
|
;
|
!

]
{

Reguisitos
Nutricionales

No aplica

Qtras

Deben presentar aspecto limpio, libre de cuerpos
! s

i i s e

extranos y si

|
|
|

|
!
|
i
|
i

in
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REQUISITOS N

P

BEBIDA GASEOSA O cﬁﬁ&&&iﬁgg’}:

_caracteristicas
del producto

ORMATIVOS ‘]

sedimentos ni materiale
las caracteristicas de di
presentar color, sabor
| propias.

$ €n suspension que no correspondan al
sefio del producto, asi mismo no deben |
cteristicas i

y olor extrafios a las cara

Resolucién 1407 de 2022, NTC 2740:2020 y Resolucion
2013. Resolucidén 5109 de 2005, Resolucién 810 d
Resolucion 2492 de 2022 y resolucién 254 de 2023.

2674 de |
e 2021, !

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion
del Producto

Empaque y/o
Embalaje

| SAP 200000311 Bebida Carbonatada * 350 v

SAP 200000314 Bebida Carbonatada * 300 m|
SAP 200000323 Bebida Carbonatada * 400 mi \/ |
SAP 200000316 Bebida Carbonatada * 500 ml |
SAP 200000317 Bebida Carbonatada * 600 ml i
SAP 200000769 Bebida Carbonatada * 1000 mi !
SAP 200000306 Bebida Carbonatada * 1500 m| ¢ |
SAP 200000307 Bebida Carbonatada * 2000 m| / |
SAP 200000308 Bebida Carbonatada * 2500 ml |
SAP 200000312 Bebida Carbonatada * 3000 miv’
'SAP 200001792 Gaseosa * 250 ml, material creado para
comedores. |
SAP 200000796 Gaseosa *350 mil

SAP 200001731 Gaseosa *330 ml, material creado para
comedores

SAP 200000324 Gaseosa *400 mi
SAP 200001794 Gaseosa *400 mil,
comedores

SAP 200002387 Gaseosa *500
comedores

SAP 200001793 Gaseosa * 600
comedores

SAP 200001606 Gaseosa *3000 ml, material creado para
comedores /

SAP 200000313 Gaseosa * 3125 mil |
SAP 200002317 Gaseosa *3125 ml- Six Pack, material creado
para comedores ‘
SAP 200002443 Bebida Gaseosa * 1.7 L, material creado para |
comedores

SAP 200001197 Gaseosa PET
SAP 200001198 Gaseosa PET
SAP 200002661 Gaseosa PET
creado para comedores

SAP 200001199 Gaseosa PET Color Caramelo *1.5 L

SAP 200001200 Gaseosa PET Color Caramelo *2.5 L
SAP 200002783 Gaseosa PET *250 ml. Este material es de uso |
exclusivo para compras locales en _territorio con 'fumionalid_aﬁé

materjal creado para

|
i
|
ml, material creado para |
ml, material creado para

|
|
J
|
|
|

Color Caramelo *250 ML
Color Caramelo *500 ML
Color Caramelo *600 ML m'aterialg'

exclusiva, |
SAP 200002782 Gaseosa PET * 2500 ml. Este material es de|
uso __exclusivo  para

compras_locales en territorio con |
funcionalidad exclusiva, ) |
Envasado en PET no retornable de u
uso, que garantice la conservacién d
proteccion del producto durante el al

so alimentario de primer
el producto y asegure la|

macenamiento, ‘con cierre j

que impida la contaminacién y adulteracion, .
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El producto debe ser embalado en pre pack (termoencegible). \

El productoc debe estar rotulado seglin la Resolucion deli
Ministerio de Proteccién Social No. 5109/2005 y Resolucion 810 |
de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023 |
2023 vy las demds que las sustituyan, modifiguen o adicionen.

Rotulado

1 VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
| REQUERIMIENTOS DELA |E producto debe tener una vida Gtil minima de 90 dias.

E
]

1

ENTIDAD

3

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo)
cerrado con concepto técnico sanitaric FAVORABLE (FV), |

CONDICIONES DE expedido por el Ente Territorial de Salud. E! vehiculo debe!
TRANSPORTE cumplir con todo lo requerido en el capitulo VII de la Resolucién |

2674 de 2013. |
Debe ser almacenado en un lugar, limpio, seco y ventilado |

- Registro, permiso o notificacién sanitaria del producto ‘
vigente. ‘

- Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Tecnico Vigente:
Favorable o Favorable con requerimientos para sitio de
produccion expedido por INVIMA.

|

Proggggifljcgggiggdsor 7 |- Ad-icionaimg‘nte para el caso c?e Igs comgrvcializadores se i
Camargialisadot debe preser_utar Concepto sanitario d.r_al sitio de z
almacenamiento expedida por la entidad competente, 1

concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con i

fecha de expedicion no superior a tres afnos.

Puede Presentar: ;
- Certificado ISO 22000-1, FSSC 22000 o BPM. ) i
| FECHA ACTUALIZACION: ABRIL 2025 |

| CONTROL DE CAMBIOS i
i

TVERSIO . . ' |
i N DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO |
! 1 | Versién Inicial por cambio modelo operacional de la entidad |
2 Se incluye la presentacion SIC 6114 / SAP 200000323 Bebida Carbonatada * 400 mi
| 'Se actualiza informacion a formate version PA-FO-75 Versidn 00. i
: Se retira Codigo SIC en donde se menciona. i
Se incluye la presentacién SAP200000317 Presentacién GO0 mi. |
Se cambia clasificacion de Producto de “8ebida” a "Bebidas” segun clasificacion SAP actual. |
! En Descripcion de producte se actualiza basado en NTC 2740 (Tercera Actualizacion), se cambia de “bebida
que contiene acido carbénico que, al ser inestable, se descompone facilmente en aguea y didxido de carbono,
1 3 el cual sale en forma de burbujas cuando la bebida se despresuriza” a “Bebida no alcohdlica, no fermentada, |
i elaborada por disolucion de gas carbdnico (CO2} en agua tratada, lista para el consumo humane directo, |
adicionada o no de edulcorantes naturales, artificiales o ambos”. i
| En los requisitos fisicoguimicos y microbiologicos se adiciona descripcidn de donde sale informacion de las‘E
| tablas. {
En Contenido se adigiona SAP 200000317 Bebida Carbonatada x 600ml. i
1 £n Normatividad de adiciona Resolucién 2674 de 2013, I
| Se incluye en las certificaciones del Proveedor el Registro, permiso o notificacion sanitaria del r}rod_ucioi
4 vigente. i

Se adicionan aspectos complementarios de almacenamiento y empaque del producto n
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B s

~ TSe actualizan los parémetros fisicoquimicos
En rotulado se modifica el afio de la Resol

5

11

12

Reviso

Elabord

Abastecimientos Clase 1

BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA |

2012,

e incluye la exigencia de presentar Gertificado I1SO

22002-1 o FSSC 22000 v BPM,

y microbiolégicos del producto de acuerdo ala NTC 2740:2020. i
ucion 333 de 2011, por error de digitacion se encontraba el ano |

| certificaciones se

Se Incluye codigo 200003123 /200002317, se incld
vehicule. debe cumplir con todo lo requerido en el capi
incluye en concepto sanitario. para sitio o

ye en condicion

es de transporte y almacenamiento: “E|
tulo VII de la Resolucion 2674 de 2013", v en

Se modifica codigo 20000031 1
Se modifica cédign 200000317

Se ajusta informacion a Formato PA~ FO-75 Version 01
por 200001792 Bebida gaseosa o carbonatada x 250imi
bor 200001793 Bebkla Gaseosa o carbonatada x 600m|
Se adiciona cadigo SAP 200001731 Bebida Gaseosa o carbonatada x 300m|

Se adiciona codigo SAP 200001794 Bebida Carbonatada. * 400 ml

Se adi;:fpna codigo SAP 200001606 Gaseosa
_{ Cambios realizados por IMRC / Mayo 2021.

e produccion “o favorable con requerimientos”. |

Se incluye presentacidn SAP 200002443 Bebid
Cambio realizado por JPMR/ Octubre 2021.

a Carbonatada = 1700 ml solicitado pé;g—ﬁaiéﬁé'__é'g' -n'a'or'ézl'f

l
|
|
i

Fecha de madificacion: 09/01/2024.

gdn Resolucion 1407 de 2022, quedando asi: |

- _Eh rj}_equ:sito-s microbioldgicos se agregan los pardmetros se

Tabla 3,

gaseosTﬁs 0 carbonatadas - NTC 2740; 2020-

S ANTES DESPUES o
i Requisitos m | ™ PARAMETRO | CASO | MUESTREO [aTe[ m TR
Bebidag sin pasteunzar CLASE
Recugnio de mohes UFC/HI 10 | 50 ABloDios mesofios | 2 3 HA Ui e T
Hecuento de levaduras UF/ml, 0] 35 Wohos j levadaras | A 7 HFRIRE s
Recuento de £ cob en UFC/mL =10 - Eschenchiacolid | R | 3 510 <TURMED -
_Bebidas pasteurizadas v Espias dosbgom | WA | 3 |51 0] <TUIET0r )
Recupnto de mobios en UFC/m, 0 | =10 sulfto raductor
Recubnio ge Levaduras en UPCIGL | <10 | 70| | oquisis omados oo e 78 02 T A BRDGRS Svassis o
Recugnle de E ¢oll en UFCHm, - aqua saborizadh, carbonatach,
Requisites  microbioldgicos para  bebidag

El requisitos normatives se agrega la R

2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023,
- En el codigo SAP- 200002317 Bebida Carbonatada *
En item de certificaciones, se incluye el texto
! debe presentar Concepto sanitario dal sitio d
concepto Faverable o Favorable con requerimi
Cambios realizados por DASR enero de 2034,

esolucion 1407 de 2022, Resolucion 810 de 2021, Resoiucion

3125 ml se agrega la palabra “SixPack”.

Adicionalmente para el caso de los comercializadores se-
e almacenamiento expedida por la entidad competente,
entos, Con fecha de expedicién no superior a tres anos”

Se actualiza a version PA-FO-75 V2
En rotulado se elimina Resolucién del Minj
la Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2
sustituyan, modifiquen o adicionen. Cam.

sterio de Proteccidon Social No.333/201 i,
492 de 2022 y Resolucién 254 de 2022 2
bios realizados por DASR AGO de 2024,

023 y las demas que las ;

i
S —|

ya que fue derogadi por |

i

En item de presentacion del

*400 mil,| SAP 200002387 Gaseosa

el drea de Tecnologia,

0 mi, SAP 200000796 Gaseosa *350 ml, SAP 200000324 Gaseosa
*500 mi, material creado para comedores,
Color Caramelo *250 ML, SAP 200001198 Gaseosa PET Color Caramelo
PET Color Caramelo *1.5 L, SAP 200001200 Gaseosa PET Color Caram
esla siendo usado por las regionales, de acuerdo con listado de
Tecnologla. Se actualizan Jos nombres de los materiales de acuerdo cor lls

Se solicita la creacion del material 'SAP 200002661 Ga
J gompert@hyento de presentaciones del mercado. Cambio

producto se incluyen materiales: SAP 200000311 Bebida Carbonatada * 75
SAP 200000317 Bebida Carbenatada * 60

seosa PET Color Caramelo *600 ML de acusrdo al
s realizados por MCRG, octubre 2024, o

SAP 200001197 Gaseosa PET
*500 ML, SAP 200001199 Gaseosa
elo *2.5 L, teniendo en cuenta que
materiales aportado por él drea de
tado. de materiales aportado por

0 ml, |

5e actual
En presentacion del producto se in
200002782 Gaseosa PET * 2500 m
territorio ton funcionalidad exclusiva,

clu
l.,

solicitadaes por la region

za Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 |
ye los materiales SAP 200002783 Gaseosa PET 250 ml v SAPR|
estos materiales son de uso exclusivo para compras locales an |
al caribe para atender proyecto en San Andres i

Profeslonal de Defensa

Danery Alexandra Sanchez

Rojas

..y avalado| por SGOL., Cambios realizados por MCRG Abr 2025, e |
CARGO NOMBRE FECHA thgﬂ' ]

_ N |
Profeslonal de Defensa Maria Catalina Rodriguez 1} H ABR N0 e \\\
Abastecimientos Clase I Gonzalez S 025 Nﬁd

%8 ABR ?0?‘(_

(.(/
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Comité
Asesor
de
Fichas
Técnicas

Profesional de Defensa
Subdireccion General De
Operacion Logistica

Gisella Paola Garcia
Avendano

78 ABR zuzﬁ_ﬂ_._.;Q

Profesionai de Defensa
Oficina Asesora de
Planeacion e Innovacion
Institucional

Yamiie Betancourt Vega

¥

= |

) 8 43R zuz&%&ggmé)

Directora Abastecimientos
Clase 1

Norma Silvana Montanchez
Montenegro

28 ABR z.nzsw@

Secretaric General (E)

Sandra Patricia Bolafios
Rodriguez

) . 1

§ ABR 2“7575:“_61‘-4 =

Aprobo

Jefe Oficina Asesora
Juridica encargada de las
funciones del despacho de

la Direccion General

Martha Eugenia Cortes
Baguero

) § ABR zws«@lﬁ/ﬂg
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PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO !

" .
TITULO CODIGO: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE VERSION No. 03 | P3gina 1 de 6
| agencia LOGESTICA PRODUCTO ALIMENTOS H ¥
. | FECHA: 07 | 02 | 2025
" -
PRODUCTO / NOMBRE AGUA POTABLE TRATADA EN BOTELLA

200001128 / 200001132 /,200000913 / 200000014 /

Cadigo 200000015 / 200002067 ¥ 200001134 / 200001136 /
200001137/ 200000798« 200002785
Clasificacion Agua E

El agua potable tratada es el producto que se obtiene al
someter el agua de cualquier sistema de abastecimiento 2 los
REQUISITOS tratamientos fisicoguimicos necesarios para su purificacion, el
GENERALES cual debe cumplir los requisitos establecidos en la Resolucion
Min. Salud 12186 de 1991. Para la obtencion del presente
proeducto se efectuaran los tratamientos fisicoquimicos
necesarios tales como decantacién, floculacién, coagulacion,
filtracién, micro filtracién, cloracién, ozonizacion, rayos U.V. y
pasteurizacién. Cualquier otro tratamiento no contemplado en
este articulo debe ser sometido previamente a estudio vy,
aprobacion del Ministerio de Salud. ]

Descripcion
del Producto

Ingredientes |Agua potable tratada l

El producto debe cumplir con todos los requisitos Fisicoquimicos |
contenidos en Min. Salud 12186 de 1991 o aquella que la
deroque, modifigue o adicione.

) Caracteristicas | Expresadas en Valor i
Requisitos maximo !
Fisicoguimicos permitido 5
Color Unidades platino cobalto UPC 15
Olor y sabor Incbjetable b
Turbiedad UNT 2 l
Solidos totales Mg/L 200 |
i El producto debe cumplir los siguientes parametros:
REQUISITOS ;
ESPECIFICOS PARAMETRO CASO MUCELTstEEo n|lc m ™M il
_ . Coliformes (9) (10) N/A 3 510 <1 Ufc/100 | --- !
Requisitos mi - |
Microbiologicos || Escherichia coli (3) | N/A 3 5 | 0 | <l1Uf/100 | --- |
(10) ml .
Pseudomonas N/A -3 510 <1 Ufc/100 | --- |
aeroginesas (9) (10) | mi | - 1
Requisitos tomados de ta Resolucion 1407 de 2022 del item 4.3 agua
7 potable tratada envasada, agua envasada carbonatada o gasificada ‘&)
Requisitos . E
Nutricionales e Aplica
Otras '|El agua envasada debe presentar aspecto fimpio, libre de
_ s cuerpos extrafios, insectos, sedimentos o materiales en
caracteristicas ‘s i =
suspension. No debe presentar color, sabor y olor extranos a las
del producto e i :
. caracteristicas originales del producto. Se debe cumplir con
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buenas précticas de manufacturas durante las fases de
captacién, elaboracién y comercializacién det agua envasada, de
acuerdo a la legislacion vigente.

El valor aceptable del cloro residual libre en cualquier punto de
la red de distribucién del agua para consume humano deberd
estar comprendido entre 0,5 y 1,0 mg/It vy el cloro total 0,6y
1,2 mg/lt. La dosis de cloro por aplicar para la desinfeccién del
agua y asegurar el residual libre debe resuitar de pruebas
frecuentes de demanda de cloro |

Los productos que sean sometidos a desinfeccion por ozono,
deberan cumplir los siguientes parametros en el momento del
envasado.

Parametro | Minimo | Méximo |

Ozono | 0.2 mg/lt | 0.5 mg/It |
Resolucién Min, Salud 12186 de 1991

REQUISITOS NORMATIVOS
|

NTC 3525, Resolucién Min. Salud 12186 de 1991, Resolucion |
2674 de 2013.resolucion 2115 de 2007, resolucion 1407 de
2022, Resolucion 5109 de 2005, Resolucién 810 de 2021,

Resolucion 2492 de 2022

EMPAQUE /
EMBALAIE Y
ROTULADO

Presentacion
del Producto

|[Empaque y/o
i Embalaje

Rotuilado

11000ml,

| funcionalidad exclusiva,

SAP 200001128 contenido neto del producto debe ser de 250mi.
SAP 200001132 contenido neto del producto debe ser de 300ml.
SAP 200000017 contenido neto del producto debe ser de 350ml.
SAP 200000913 contenido neto del producto debe ser de 400ml.
SAP 200000014 contenido neto del producto debe ser de 500ml.
SAP 200000015 / SAP 200002067 contenido neto del producto/
debe ser de 600mi. |
SAP 200001134 contenido neto del producto debe ser de

SAP 200001136 contenido neto del producto debe ser de 1.5 L.
SAP 200001137 contenido neto del producto debe ser de 5 L.
SAP 200000798 contenido neto del producto debe ser de 20 L.vﬁ
SAP 200002785 Agua Potable Pet * 600 ml. Este material-es de
uso exclusivo _para compras locales en territorio _con !

El agua de bebida envasada se debe -empacar en recipientes
atoxicos, adecuados que no alteren el sabor o color del
producto, que el producto envasado cuente con las |
caracteristicas fisicoquimicas, organolépticas y microbioldgicas, |
que se conserve clara y fresca durante el transporte y
almacenamiento. El empaque debe cumplir con la NTC 5023
plasticos para uso en contacto con alimentos y bebidas. El tipo
de material plastico empleado debe indicarse en el rotulo o en el
mismo. envase usando las indicaciones de la NTC 3205. Se
prohibe la entrega de este producto en materiales de empaque
reutilizados. El empaque del producto debera ser botella PET de
primer uso y de grado alimentario, resistente a la manipulacién
0 dafio mecanico. El producto deberd ser embalado en pacas |
con termoencogidao. *

_|Res. Min. Proteccién Social 5109/2005, tanto en el empaque

El rotulado debe ser impreso en el empaque, no se admiten |
adhesivos y debe cumplir con los requisitos establecidos en la
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como en el embalaje. Adicionalmente se deberan cumplir con
los requisitos especificos de la Resolucion Min. Salud 12186 de
1991,

|
1
|
J

[ VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

£l producto debe tener una vida Util minima de tres {03) meses ‘
ENTIDAD ;

CONDICIONES DE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No |
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.i
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado:
con concepto técnico sanitario Favorable o Favorable con!

| TRANSPORTE condiciones, expedido por el Ente territorial. Se debe cumplir|

con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la

Resolucidn 2674 de 2013. :

v Registro Sanitario Vigente. ]

v Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Tecnico }

cexvmoacions |, St Sambe e s e e

Proveedor/ Maquilador/ debe .'rese-ntag Concfe to sanitario del asiti::> de
Comercializador P P '

almacenamiento expedida por la entidad competente,!
concepto Favorable ¢ Favorable con requerimientos, Con|
fecha de expedicién no superior a tres afios.

FECHA ACTUALIZACION:

ABRIL 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSIO
o

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

: |

Version Inicial:

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 03, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento
debido 2 que va no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los cédigosl
son generados por este sistema de informacién. Se adiciona 2 clasificacion basado en Sistema SAP, ademas
de informacion de referencias requisitos fisicoquimicos y microbioldgicos, se adicionan requisitos en otras
caracteristicas del producto referente al proceso de desinfeccién, en contenido se adicionan presentaciones
que no se habian tenido en Ficha técnica anterior y se unifica FTP con presentacion Botellon 20 Litros v
presentacion SL, en certificaciones se adiciona requisito Registro sanitario vigente del producto. §

Actualizacién Informacion A Formato PA-FO-75 Versidn 01y se ajusta Cédigo SAP 200000798 Botellon de 20 |
it, que por error de digitacion estaba como 200007980. Cambios realizados por JPMR Nov/2021.

i

Fecha de madificacion: 06/01/2024. l
Se elimina de requisitos fisicoquimicos el texto “El producto debe cumplir con todos los requisntos!
Fisicoquimicos contenidos en Resolucion Min. Salud 12186 de 1991 o aquella que la derogue, modifique o |
adicione, entre los que podemos citar®, y se agrega el texto El producto debe cumplir con todos los |
requisitos Fisicoguimicos contenidos en Resolucién 2115 de 2007. |
Se actualiza- tabla de requisitos fisicos quimices de acuerdo a la Res. 2115:2017 o aqueila gue la
derogue, modifique o adicione, de la siguiente manera:

ANTES DESPUES

cﬁi',”""”“‘“ Caracteristicas

fisicas

Colar aparente

Clor y sabot

Expresadst on
Unidades Platine
Cobalto ULPC

Valor maximo
aceptable
15

Aceplable

Valor mb:dr;;u permitido txpresadas como

UPC
Aceplable
aceplable
UNT

[Olar y saber
Turhicdad

T Unidades . |
| _Nelelometricas
T -

— ... Ancbjetable
SRS =
z

Q ne 1

i
i

Solidos totales g
\BH

e 208
6590

— — 12

Turbiedad

Se realiza actualizacion de requisitos microbiologicos de acuerdo a ia Requisitos tomados de la resolucion |
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| Se actualiza a version PA-FO-75 V2

1407 de 2022 del ftem 4.3 agua potable tratada envasada, agua envasada carbonatada o gasificada (8)
siguiente manera:

i

ANTES DESPUES !

" M ] | PARAMETRO | CAGO | MUESTREG | o | ¢ mo [ |

. 7

NP Cotlormes 3 s | <2000mi P oo Cotformes (9) | 1A CL}?_F_ ER R = i

Totales ) : | |

NMP Cotlormes 3 < | <2100mt | 0 ) G T R e iR |
Fecales {9 {0y uriteo | o
NP Bseudomona | 2 » | <10emi | o | e . Ty - I T e i
acfuningsa: i eroginosas U g0 |

(91 (10) ml i
- En oiras caracteristicas de producto se elimina el texto “Los productos que sean sometitlos a desinfeccion
por cloracion, deberdn cumplir los siguientes pardmetros en el momento del envasado "y se agrega el
textﬂ "El valor aceptable del cloro residual libre en cualquier punto de la red de distribucién del agua para
consumo humano deberd estar comprendido-entre 0,3 y 2,0 mg/L. La dosis de cloro por aplicar para la
dasn{lfecaén del agua y asegurar el residual libre debe resultar de pruebas frecuentes de demanda de
cloro;, de igual forma se elimina la tabla:

| Minimo | Maximo

1| ctorg resiuat iore | 0.5 mgit | 1.0 mgrit |

Cloro sotal 0.6 mgiit 1.2 mallt

- Seagrega en requisitos normativos Reselucion 2115 de 2007, Resolucion 1407 de 2022, Resolucian 5109
de 2005, Resolucion 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022
En rotulado se elimina la Resolucidn Min, Salud 12186 de 1991 ¥ se agrega la Resolucion 2115:2007
En CERTIFICACIONES proveedor/maquilador/comercializador se agrega- el texto “Adicionalmerite para el
caso de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida
por la entidad competente, concepto Favorable o Favarable con reguerimientos, Con fecha de expedicion
_ho superior a tres afos.” Cambios realizados por DASR enero de 2024,

Se-actualiza Resolucion del texto requisitos fisicoquimicos quedando; “El producto debe cumplir con todos los
requisites Fisicoquimicos contenidos en Resofucién Min, Salud 12186 de 1991 o aquella que la derogue,
modifique o adicione, entre los que podemos citar". i
Se actualiza tabla de. requisitos fisicos quimices- de acuerdo a la Res. 12186 de 199] o aquella que la

derogue, modifique o adicione, de la siguiente manera:
ANTES

Caracteristicas Expresadas como Valor maximo #ic
fisicas aceplable 15
Coloraparente | UPC 15
Oary saboy Aceptable o no | Aceplable
5 - aceploble
Tutbiedad UNT 2
En rotuladeo se actualiza norma por la Resolucién Min. Salud 12186 de 1991 ya que esta regula los procesos
de obtencfén, envasade y comercializacidon.de agua potable tratada con destino at consumo humano
En otras qaracteristicas de producto, se actualiza los pardmetros quedando en el texto “E| valor aceptable del
| cloro residual libre en cualquier punto de la red de distribucion del agua para consumo humano debera estar
comprendido entre 0,5 y 1,0 mg/it y el cloro total 0,6 y 1,2 mg/lt. La dosis de cloro por aplicar para la
desinfeccion del agua y asegurar ¢l residual libre debe resultar de pruebas frecuentes de demanda de clora”, |
lo antenoT obedece a que estos pardmetros son para agua envasada. Carnbios realizados por DASR agosto
SO 2024, ol N
Se actualiza Formato CODIGO; PA-FO-75 Version 03 !
6 En presenltacsén del producto se incluye el material SAP 200002785 Agua Potable Pet * 600 ml, este material |
| es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional |
P __icaribe parp atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. Cambios realizados por MCRG Abr 2025. |
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA 1
ik Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez \ i’
Elaboro : e ; : |
b Abastecimientos Clase 1 Gonzalez 28 ABR 205 \%\ in)- |
wes | [ ' "*"""?
Reviso Profesional de Defensa Danery Alexandra )8 ABR 005 :
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas HEdAN !
Comité i’ : A
Asesor Profesional de Defensa 9 - N\ |
; L B isella Paola Garcia . .
de Subdireccion General De G Avendaiia - 7 a ABR 2[]25
Fichas Operacion Logistica
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AGUA POTABLE TRATADA EN BOTELLA |

| Técnicas

i
§
f
£
|

E

Profesional de Defensa

Oficina Asesora de Planeacion e

Innovacion Institucional

Yamile Betancourt Vega E 8 ABR 205

Directora Abastecimientos
Clase I

Norma Silvana

Montanchez Montenegro 28 ABR Zgzbbhmﬂpfp

Secretario General (E)

Rodriguez

Sandra Patr_icia Bolafios 8 18R 2025 @

Aprobo

Jefe Oficina Asesora Juridica
encargada de las funciones del
despacho de la Direccién
General

Martha Eugenia Cortes
Baquerc

28 ABR B % Y/




| Continua Ficha Técnica de Producto ... AGUA POTABLE TRATADA EN BOTELLA |




TITULO
\\ /’/—__/./

'PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

i
CODIGO: PA-FO-75

.....

Pagma 1 de 4 ;

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VERSION No. 02
“ﬁ’.—.’:.‘i‘.‘:.':ﬁﬁ:?.?f” AUNENTOS - |
FECHA: | 23 | 04 2024
PRODUCTO / NOMBRE AGUA POTAEBLE TRATADA EN BOLSA
200000767 / 200001765
200001133 #200002068 / 200001827
Cadigo 200000017
200000812 / 200001806

200000013
Clasificacion Agua §
REQUISITOS El agua potable tratada es el producto que se obtiene al someter e agua |
. GENERALES de cualquier sistema de abastecimiento a los tratamientos fisicoquirnicos |

[

a necesarios para su purificacion, el cual debe cumplir los requisitos |
! establecidos en la Resolucion Min. Salud 12186 de 1981. Para Ia‘
Descripcion del |obtencién del presente producto se efectuaran los tratamientos |
Producto fisicoquimicos necesarios tales <como decantacion, floculacion,
: coagulacién, filtracion, micro filtracion, cloracion, ozinacion, rayos U.V. yi
i pasteurizacion. Cualquier ofro tratamiento no contemplado en este .
articulo debe ser sometido previamenie a estudio y aprobacidn del
| Ministerio de Salud. ‘

REQUISITOS
ESPECIFICCS

ingredientes | | Agua potable tratada

€l producte debe cumplir con todos los requzsnos Fisicoquimicos |
contenidos en Resolucion Min. Salud 12186 de 1991 o aquella que Ia |

2
H
|
l
derogue, modifique o adicione, entre los que podemos citar. ,

- Caracteristicas | Expresadas en Valor maximo |
_Requisieg permitido i
Fisicodquirticos Color Unidades platine cobalto 15 3
UPC
Olor y sabor Incbjetable
Turbiedad UNT I 2
Sclidos totales Mg/l | 200 .
PARAMETRO CASO | MUESTREO | n [c | m M|
CLASE ] !
Coliformes (9) (10) NIA 3 5 8 | <tufg/100m! | - |
Requisitos Escherichia coli (8) (10) | N/A 3 5 | 0! <iUfcr100mt | - ||
Microbiologicos Pseudomonas NIA 3 5 0 <tUfd100ml | --n !
aeroginesas (8) (10) { i
]

Requisitos tomades de ia Resolucién 1407 de 2022 del :iem 4.3 agua polable
tratada envasada. agua envasada carbonatada o gasificada # |

Requisitos
Nutricionales

No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

El agua envasada debe presentar aspecto limpio. libre de cuerpos
extrafios, insectos, sedimentos o materiales en suspension. No debe |
presentar color, sabor y olor extrafios a las caracteristicas originales del |
producto. Se debe cumplir con buenas practicas de manufacturas
durante las fases de captacién, elaboracion y comercializacién del agua
envasada, de acuerdo a la legislacion vigente.

Los productos que sean sometidos a desinfeccién por cloracién, deberan




Contmua F:cha Tecmca de Producto

AGUA POTABLE TRATADA EN BOLSA |

e

cumplir los siguientes parametros en el momento del envasado.

Minimo Maximo |
Cloto residual 0.5 mgfit 1,0 myg/lt
libre .
Cloro total 0.6 mg/it 1.2 mg/it ;

Los productos que sean somelidos a desinfeccion por ozono, deberan
cumplir los siguientes parametras en el momento del envasado.

Minimo

0.2 mgflt 0,8 mg/it
Resolucion Min. Salud 12186 de 1991

REQUISITOS N

ORMATWOS

'NTC 3525, Resolucion Min. Salud 12186 de 1991. Resolucion 2674 de

2013

EMPAQUE/
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion del
Producto

SAP 200000767/ SAP 200001765 El contenido neto del producto debe '’
ser de 200ml.
SAP 200001133 / SAP 200002068 / 200001827 El contenido neto del’
producto debe ser-de 360mi.
SAP 200000912 / SAP 200001806 El contenido neto del producto debe
ser de 400ml.

v

Empagque y/o
Embalaje

SAP 200000013 El contenido-neto del producto debe serde 5.5 a6 L

SAP 200002340 El contenido neto del producto debe ser de 300 m|

El agua de bebida envasada se debe empacar en recipientes atoxicos,

adecuados que no alteren el sabor o color del producto, que el producto |
envasado cuente con las caracteristicas fisicoquimicas, organolépticas vy |
microbiolégicas, que se conserve clara y fresca durante el transporte vy |
almacenamiento. El empaque debe cumplir con la NTC 5023 plasticos |
para uso-en contacto con alimentos y bebidas. El tipo de material plastico

empleado debe indicarse en el rotulo o en €l mismo envase usando las

indicaciones de la NTC 3205. Se prohibe la entrega de este producto en

materiales de empaque reutilizados. El empague del producto debera ser

bolsa de polietileno de baja densidad de primer uso y de grado

alimentario.

Rotulado

VIDA UTIL DEL
REQUERIMIE
ENTIL

El rotulado debe ser impreso en el empaque; no se admiten adhesivos y
debe cumplir con los requisitos establecidos en la Res. Min. Proteccion
Social 5109/2005, tanto en el empaque como en el embalaje
Adicionalmente se deberan cumplir con los requisitos especificos de Ia,
Resolucion Min. Salud 12186 de 1991

PROD ucToy

NTOS DE LA
DAD

El producto requiere una vida Util minima de cuatro (04) meses contados |
a partir de la fecha de fabricacion o empaque. Al momento de la entrega |
ne debe tener mas de un (1) mes después de su fecha de fabricacién o !
empaque.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe

almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe |
ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con concepto técnico i
sanitario Favorable o Favorable con condiciones, expedido por el Ente |
territorial. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados enel !

| capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013,

CERTIFICACION
Maquﬂadoﬂ Co

ES Proveedor /

ymergializador

Registro Sanitario Vigerﬁe
Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable




Corifirfua Ficha Técnica de Producto ...

1
I
4

" AGUA POTABLE TRATADA EN BOLSA |

(FV) o Favorable cen condiciones.
Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe presentar
Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida por la entidad
competente, concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con
fecha de expedicion no superior 3 res afios.

i

L

FEGHA ACTUALIZACION

.
.

AGOSTO 2024.

-
| CONTROL

DE CAMBIOS

| VERSION |

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Versién inicial,

sizid

2 1

75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
los codigos SAP, porque acluaimente los codigos son generados por este sistema
Sistema SAP, ademas de informacion de referencias requisitos

Ajuste al formato PA-FO
no san utilizados en la entidad y'se incluye
de informacién. Se adiciona la clasificacion basado en

desinfeccion, en conlenido se adicionan presentaciones que no se habian tenido en Ficha técnica anterior, en certificaciones
se adiciona requisito Registro sanitario vigente del producto,

fisicoguimicos y microbiolégicos, se adicionan requisitos en otras caracteristicas del producto referente al procese de

incluye la resolucion 2674 de 2013

Se incluye el codigo 200002340 Agua en Bolsa x 300 ml. y se modifica el contenido incluyendo el mismo. en Normatividad se |

Se actualiza a version PA-FO-75V2
La tabla de requisitos fisicoquimico se actualiza teniendo en cuenta que se encentraba en forma de pantaliaze

Se actuahiza tabla de requisitos microbiologicos de acuerdo a la resolucion 1407/2022 asi:

ANTES

DESPUES _

ThRIMI N T¢l

| _ Camciesticas | Expresadazen | Valor meaxime permiids, |
! Color Umdages Plating | 15
3 CobaRoUPC |
L L

5

Dn??-sabw "“_ t _ =
t Turbedad 1 Unefade
i ! | Hefelomeinurs |
| Scidesionies Mol
de otlras caracterislicas del producto se actualizaron teniendo en cuenta qu

“TUssa0

EETL

3

e se encontraba en fo

I
Las tablas
| pantallazo

reguerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres afios”. Cambios realizados por DASR — ago 2024

rma de

En certificaciones se agrega el texto "Adicionzimente para el caso de los comercializadores, se debe presentar Conceplo
sanitario del sitic de almacenamiento expedida por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con '

1

|

SN |

il CARGO NOMBRE FECHA — FIRMA
f s z Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchez {9 7 A 1 f i
| Bibors Abastecimientos Clase | Rojes 27 AGD 2024 N poy |
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez |* : PR
Abastecimientos Clase | Gonzzles. "E ? AGG 2@24 & o -
Profesional de Defensa ; ;
i 3 G Gisella Paola Garcia o
Reviso Subdirecciérn General De < s AGD Zios
Operacién Logistica Ave.gdano <t
Comité Profesional de Defensa . . ) ] '
Asesor | Oficina Asesora de Planeacién e FRmisn Eg SHUFagE 2 { AGO 2194 .
4 ¥ R astro !
e innovacion Institucional
iy | Nerma Silvana Montanchez Wl N - N
Técnicas | Di imi i DT AR ‘
écnicas | Directora Abastecimientos Clase | Montenegro - AGD iy, -{% @\Sw,“_p
j . Szndra Patricia Bolanos  |v = ! < <
| Secretaric General (E) Rodigiez 27 460 9 04 ~
B Jefe Oficina Asesora Juridica ; ‘ * ‘
I | d &y 29 % = = |
Aprobé | encargada de las funciones del Wartha Eugenia Cores e AGD 707 % g / M

despacho de la Direccion General Raquan |
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO ]

- :
: TITULO | copico: PA-FO-75 'F W i
= ~ Bt

P

f i FICHA TECNICA DE VERSION No. 03 | Péginalde 4 | s |
| agmnginiegiEnes |  PRODUCTO ALIMENTOS , - - !

FECHA: | 07 i o2 El 2025 |
L. R N

il m—

PRODUCTO / NOMBRE JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN TETRAPACK

i
SAP 2000016327 SAP 200001801 / SAP 200002359 / !
SAP 200002786 L

Clasificacion Jugos [

L Codigo

REQUISITOS

GENERALES s el producto elaborado con jugos © pulpas de frutas frescas o |

1 s con concentrados de frutas reconstituidos, adicionado con agua, |
! Descripcion . . ! iy . ondl
| del Producto saborizantes y colorantes permitidos por la legislacion L
i correspondiente. El producto se someterad a pasteurizacion y sel
L. .

Lo MM___J_ | empacara en empaque de primer uso de grado alimentario.

, pulpa de fruta, azucar, icido ascorbico y demas ingredientes y!
Ingredientes i L5 E R _ : |
aditives permitidos por la legislacion sanitaria correspondiente.

H
1
re——

|
'\ El producto debe cumplir con los siguientes parémetros:
l
|

Requisitos ‘TVI i Parametros |
1

nimo | Maximo |

Solidos solubles por fectura 10 i 1
refractometrica @ 20 °C (°Brix) * | i
Requisitos pH a 20 °C | .40 |
Fisicoquimicos || Acidez titulable expresada como acido 0.2 1 i
citrico en % ; l .
*No se aplica al producto edulcorado por sustitucion total o parcial de azucar
Tabla 14 Requisitos fisicogquimicos bebida con juge (zuma) o pulpa de fruta |
o concentrades de fruta , clarificados o no o la mezcla de estos. Resolucion i
| 3929 de 2013 i

REQUISITOS El producto debe cumplir con los siguientes parametros:

; ESPECIFICOS REQUISITO n o m M b

| 3x10° 1 %
|

Aerobios mesofilos 5 2 103 ufc/g dtera, |
- |

Requisitos 2x10?

[ E
Microbiologicos || Mohos y levaduras - 2 33 ey . ufc/g |

Escherichia coli 5 0 <10 ufc/g it .
i
1

Requisitos Microbiologicos. 5,2 Bebidas con jugo {zumo) o puipa de fruta o
concentrados de fruta, clarificados o no, o 18 mezcla de estos, pasteurizados,
edulcorados o no. Resolucion 1407 de 2022

Requisitos

|
1 Nutricionales No aplica ;‘

==

El Producto debe estar exento de sustancias toxicas y residuos!
de drogas o medicamentos. Color v olor semejante al de la fruta
caracteristicas de la _cua! se ha extraido. El producto pLﬂJede_‘ presentar un Iigg’roi
del producto cambio de ;c?ior, pero no un color e>_<trano debido a la alteracion |

o elaboracién defectucsa. lLa caja debe contener sabores|
l surtidos. *

Qtras




| Continua Ficha T

REQUISITOS NORMATIVOS

to ...

écnica de Produc

JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN TETRAPACK |

Resolucién 3929 de 2013, Resolucién 1407 de 2022, Resoluciir
2674 de 2013, Resolucién 5109 de 2005, Resolucién 810 de

.

EMPAQUE /
EMBALAJE Y

2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucidn 254 de 2023, :
£

Presentacion
del Producto

Empaque y/o

ROTULADO

Embalaje

SAP 200001632V SAP 200001801 Unidad de 200 o 250 m|
embalado en termo encogido x 24 unidades

SAP 200002359 Unidad de 1000 mi
encogido x 3 unidades. !
SAP 200002786 Jugo Caja Tetrapack * 200 ML. Este material es |
de_uso exclusivo para compras locales en territoric con
funcionalidad exclusiva,
El producto debe ser em
alimentario y primer uso,

El empaque no puede presentar fugas o defecto de sellado.

embalado en termo!

pacado en tetra pack de grado

Retulado

El producto debe estar rotulado segin la Resolucién del
Ministerio de Proteccién Social No. 5109/2005 y Resolucién 810
de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y Resolucién 254 de 2023
2023 y las demds que las sustituyan, modifiquen o adicionen.

La informacion suministrada en el empague debe también
declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion,

|
-

_ENTI

'VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

DAD

quiere una vida Gtil de 10 meses contados a partir |
fabricacién. Al momento de la entrega, el ‘
.

El producto re
de la fecha de
producto no d

CONDICIONES DE
TRANSPORTE
|

ebe tener mds de dos (2) meses de fabricado.
El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo
cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV) o
Favorable con condiciones, expedido por el Ente Territorial de

Salud.
El transporte debe estar dotado con unidad de enfriamiento y!
equipos de Mediclén de temperatura, asegurando |Ia

conservacion del producto. El personal debe
completa para la entrega del producto. Al memento e la
entrega el producto debe tener una temperatura de
refrigeracion entre 09C y 4°9C se debera conservar la cadena de
frio,

Se debe cum
2013.

Poseer dotacion

plir con el capitulo VII de la Resolucién 2674 de

FECHA AC

—

| .
TUALIZACION:

CE RTIFICACFO NES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

I6n Sanitaria, Vigente.

IVC) con Concepto Técnico Vigente:

ble con requerimientos expedido por
!

Registro, Permisa o Notificac
Acta de visita sanitaria (
Favorable (FV) o Favora
el INVIMA, |
Adicionalmente para el casg de los comercializadores sei
debe presentar Concepto  sanitarioc  dal sitio  de
almacenamiento expedida por la entidad competente,J
concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con |

__fecha de expedicién no superior a tres aifios, J

ABRIL 2025

.] ._‘_.g

- g . —
|CONTROL DE CAMBIOS
e
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% VERSION

B il

JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN TTETBAI{J}EE“*

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

i Version Inicial.

2

almacenamiento.

Se modifica clasificacion, se retira codigos SIC, se incluye referencia requisitos fiSicoquimicos y sé incluyen |
requisitos microbiolégicos referenciados por Resolucion

7592 de 1991, se ajusta informacion transporte y

|
Vs |
i

Se actualiza a version PA-FO-75 V2

|

fruta v se incluyen por vigencia 10s

En requisitos fisicoguimicos se actualizan retirando Informacion de Resclucion 7992 de 1991 refresces de]
de la Resolucion 3929 de
| (zumo) o pulpa de fruta o concentrados de fruta,

2013 Requisitos fisicoquimicos bebida con Juge |
clarificados o no o la mezcla de eslos: ;

[ Resolucion 7992

de 1991 | Tabla 14 Requisitos fisicoquimicos bebida con jugol

Parametro

Minimo [ Maximo

(zumo) ¢ pulpa de fruta o concentrados de fruta

“Brix

10

clarificados o no 0

la mezcla de estos. Resolucion!
3929 de 2013 !

an

pHa 20°C

3 |__parametros__

Requisitos

@.cide.z como Acido Citrico

0,1

| Hinimo_| Maximo
x !

1 Sotlidos solubtes por

lectura refractometrica a
| 20 °C (°Brix) *
pH a 20 °C
Acidez titulable expresada
como acido citrico en %

a0 |

10|
|

0,2 | ?1

*No se aplica al producto edulcorado po !
sustitucion total o parcial de azucar !

incluyen Requisitos Microbiologicos.

clarificados ¢ no, o la mezcla de estos,

|
\En requisitos microbiologiccs se actualizan, retirando los requisitos de la Resolucién 7992 de 1

991, se|
5,2 Bebidas con juge (zumo) © pulpa de fruta © concentrados de fruta, |

["Resolucion 7992 de 1991
o

fi

Fgients MICTTOTE: vafias/om |

KIP Cal b s Totales

N e

3

asfeqans/on

[ 270 Trpams Comtrdum Sl s rnditoryjon 1

Rezierto Hergany tadutat/om

: 1000

L a3

"
+ 12

o

pasteurizagos, edulcorados o no. Resolucion 1407 de 2022
o Resolucion 1407 de 2022

m [ M e REQUISITO
L Aerobios
nii mesofilos
Mohos y {
levaduras

Escherichia i
coli 5|0

|

™M i

el

3x103
' ufc/q

4 i 2x%102
102 ufc/g T J;c/g

<10 ufc/g ‘}

c m

2

5 103 ufc/q

[
|
|

2

|
|
|

En requisitos normativos se retira

Resolucidn 1407 de 2022, Resclucién "
demas que ias sustituyan, modifiquen.o adicionen. E
£n rotulado se incluyen por entrar €n vigencia [a Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2027 v |
resolucion 254 de 2023 y las demads que las sustituyan, modifiquen 0 ad
cuministrada en el empaque debe también declarar 12 existencia o no de 3
En itemn de certificaciones se incluye el texto

1
la Resolucion 7992 de 1991, Resolucion 333 de 2011 vy se inc[uycn]
810 de 2021, Resolucidn 2492 de 2022 y resclucion 254 de 2023 y1as;

icionen. Y el texto La informacion |
lérgencs en su composicion.

*adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe |

presentar Concepto sanitaric del sitio de almacenamientc expedida por fa entidad competente, concepto |

| Favorable o Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicion no superor 8 tras anos”.

! reafizadas por. MCRG - Ago 2024,

Cambios |
i

1 Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 ;
| En presentacion del producto se inciuye el material SAP 200002786 Jugo Caja Tetrapack * 200 ML, este

[ material es de uso exclusivo para

ompras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, sohicitados por |

la regional caribe para atender provectc en Sa2n Andrés y avatado por SGOL. Cambios realizados por MCRG i

Abr 2025.

CARGO

NOMBRE

m

labord

profesional de Defensa
Abastecimientos Clase I

FECHA | FIRMA\ |
| .

Maria Catalina Rodriguez
Gonzalez

-

Reviso

Comité
| Asesor

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase 1

28 481 m%sh @ |
28 488 z‘mg\)k]\_}%.;‘j 2

Danery Alexandra
Sanchez Rojas

Profesional de Defensa
Subdireccion General De
Operacién Logistica

de

NIDERIREIE. |

e
78 ABR zuzﬁaQ |

Gisella Paola Garcia
Avendafio




&

Fichas
| Técnicas

Aprobo

Directora Abastecimientos

__la Direccion General

|
- 'l"“’

i anﬂgnuaficha_r[‘é:cmcahde Producto ...

JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN TETRAPACK |

]

ﬁfoféé&iﬁg de Defensa
Oficina Asesora de
Planeacién e Innovacion

_ | Institucional

Yamile Betancourt Vega

2 8 ABR 2025[

Clase I

Secretario General (E)

Norma Silvana
Montanchez Montenegro

2 8 ABR 201y

Sandra Patricia Bolafios
Rodriguez

28 ABR 2025

Jefe Oficina Asesora
Juridica encargada de las

Martha Eugenia Cortes

funciopes del despacho deJ

Baquero

1
8 R W AL
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PROCESO ' ‘ 5»
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO |

| TITULO cODIGO: PA-FO-75 \

= | \

\-\\*\/ | ) i wr h
b & EICHA TECNIGA DE PRODUCTO | VERSION No.02 | Pagina i de 4

ngEneis LOTETER | ALIMENTOS . . E

A 1) FECHA: i 23 | 04 2024 ] a

) i

PRODUCTO / NOMBRE \ BEBIDA MALTA

! SAP 200000871 / SAP 200002553 / SAP 2000 1822 /

]
| | Eetigm SAP 200002064 / SAP 200001095 1
| REQUISITOS | Clasificacion BEBIDAS 1
| GENERALES v Es la bebida carbonatada no alcohdlica, elaborada a partir de cebada del

Descripcion del 5 i : :
Producto malteada adicionada o no de: otros cereales, lupule, acidulantes, \
aromatizantes, edulcorantes, color caramelo y suplementos aditivos. |
: !
g Ingredientes | Bebida de malta sin alcohol, enriquecida con vitaminas |
El producto debe cumplir los siguientes parametros: ‘JI
| Requisito | Especificacion i
i Extracto lotal expresado como plata © % mim, 7.5 l
minimoc ‘
CQC>. minimo, expresado como: l
L Requisi Volumen de COz ’ 2.0 |
'Requisitos gCo2/ dm? 4.0 |
. Fisicoquimicos Proteina expresada como % miv. minimo i 0.2 4!
| Plomo, expresado como Pb (mg/dm?) maximo. 0.1 !
J Cobre, expresado como Cu (mg/dm® maximo. 1.0 1o
; Zinc, expresado como ZN (mg/dm® maximo. 1.0
I Arsénico, expresado como As {mg/dm®) maximo. | 0.1 B |
f‘ REQUISITOS Requisitos fisicoguimicos de la malta. NTC 4474 |
. ESPECIFICOS E! producto debe cumplir los siguientes parametros: '
[ REQUISITO n c m Mo
i Aerobios mesdfilos 5 2 <10 ufclg 10 ufelg |
Requisitos. Mohos y l
\ Microbiolégicos || Levaduras S & ___<10 ufc/g —
{! | Escherichiacoi | 5§ 0 <10 ufcig —
; Requisitos Microbiologicos. 4.5 Bebidas envasadas a base de agua
i sabarizada, carbonatada. Reselucion 1407 de 2022 ]
Requisitos . |
Nutricionales MeApiiea E
Otras
caracteristicas No Aplica
del producto
El producto debe cumplir con la, Res 2674 de 2013, Res 2115 de 2007,
Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 1407 de 2022, Resolucién 810 de
REQUISITOS NORMATIVOS | 5051 Recolucion 2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023 y las demas |
que las sustituyan, modifiquen 0 adicicnen. N
j EMPAQUE / SAP 200000871 y SAP 200002553 bebida malta A5 L. !
| EMBALAJE Y Presentacion del L SAP 200001622 bebida malta * litro i
| ROTULADO Producto | SAP 200002064 bebida malta * 330 ml. /
i | SAP 200001085 bebida malta * 200 mL.¥ i
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| Continua Ficha Técnica de producto .. ___ BEBIDA MALTA -

Embalaje garantice la conservacién del producto. ) o o |
El producto debe cumplir con ia Res 5109 de 2005, Resolucion 810 de
Rotulado 2021, Resolucidn 2492 de 2022 y Resolucién 254 de 2023 y todas las |
demas que la sustituyan, modifiquen o adicionen. |

rﬁ_ mwwW'[‘_Efrfhﬁééue ylo. | Envase en PET no retornable de uso alimentario de primer uso, que
| |
?

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y ]
REQUERIMIENTOS DE LA El producto debe tener vida atil de 90 dias. |
ENTIDAD

El producto debe ser transportado en furgén ylo vehiculo cerrado con |
concepto tecnico sanitario favorable (FV), expedido por la entidad
territorial correspondiente.

—— — —

CONDICIONES DE TRANSPORTE El personal manipulador de alimentos debe contar con los elementos de

proteccion requeridos-para la manipulacién de los alimentos de acuerdo |
con el capitulo Il PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS de la
Res. 2674 de 2013,

] Registro, Permiso o Notificacion Sanitaria, Vigente.
¢ Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente '
Favorable (FV) o Favorable con requerimientos expedido por el

INVIMA,
CERTIFICACIONIES Proveedor/ |« Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe
Maquilador/ Comercializador presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida |

por la entidad competente, concepto Favorable ¢ Favorable con i
requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres afos.

* No-es de carécter obligatorio: si lo tiene puede presentar Certificado
HACCP o certificado BPM

S 1 - AN gt . 4

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE 2024

o ——
CONTROL DE CAMBIOS ;

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Versian Inigial

b
Actualizacion de ficha tacnica a formato PA— FO 75
Se retiran cédigos SIC por no estaren uso por la entidad.
2 ! Se incorpora codigo SAP 200001095 babida malta * 200 ml.
Se actualizan requisitos microbiclogicos de acuerdo ala NTC 4474
[ Se completan requisitos normativos, y condiciones de transporte.




Continua Ficha Técnica de Producto ... BEBIDA MALTA

['Se actualiza a version PA-FO-75 V2 ) _
‘ En requisitos microbiolgicos se actualizan, retirando los Requisitos Microbiolégicos de 1a NTC 4474 y se incluyen Requisitas
| Micrabiolégicas 4 5.Bebidas envasadas a pase de agua saborizada. carbonatada. Resolucion 1407 de 2022.

N/

| "NTC 4474 T Resolucion 1407 de 2022
MMicroorganismo | NMP Filtracion Siembra | ( REQUISITO n ¢ m | M 1
| i por en placa g i
; membrana | profunda e 5 2 <10 ufelg | 10 ufcdg | |
I | (UFg) {UEC) :‘ﬂe:"ﬂ"’s 5 i
|| [ Coliformes <3l | 0/100cm3 0/ cm3 oS ¥ 5 2 <10 ufc/g s
|! l em3 Levadgras
i 1 Recuento total de | - <100/100 =100/ Esl‘?”e“"‘"“ 5 0 <10 ufdlg P
3 ll | meséfilos cm3 em3 22l
'1 i Recuenlo total de - s 107100 <10/ cm3
1! | levaduras cm3 N
l En presentacion del producto se incluyen los malterizles SAP 200001622 bebida maita ~ litro y SAP 200002553 bebida malta *
1.5 L. creados para comedores y confirrnado por TIC.
] En requisitos normativos se incluyen 13 Resolucién 1407 de 2022, Resolucién 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y
| resolucion 254 de 2023 y las demas que las sustituyan. modifiquen 0 adicionen, se retira la Res 2505 de 2004 per ser una
| norma no relacionada con el producto.
| En rotulada se incluyen las normas Resolucién 810 de 2021, Resolucion 2482 de 2022 ¥ resolucion 254 de 2023.
En certificaciones se incluye que para el ¢aso de los comercializadores se debe presentar Congcepto sanitaric del sitio de
| aimacenamiento y se retira la obligatoriedad de presentar certificado HACCP o certificado BPM y se deja de caracter
o | yoluritario. Cambios realizados por MCRG. octubre 2024.
— ,
CARGO ' NOMBRE | FECHA FIRMAN
{ : R ; ; | WY
' . r 6 0 AT V) o
| Elaboré Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez «F *;‘ aeT A { )
| Abastecimientos Clase | Gonzalez LA e /\“ by
Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchez 9| [} "7 77 \ g
| Abastecimientos Clase | Rojas R\ \'!{?ﬂi
: "~ Profesional de Defensa . :
| ;
| Revisé Subdireccion General De Glselizvzigiaaﬁgarma s Lut A _é——j;%,\
! ' Operacion Logistica ! ) |
| Comité Profesional de Defensa ] = , O
P Oficina Asesora de Planeacion Yamile Betancourt Vega ¥ ﬂ act 2;_,;‘:
: e Innovacion Instituciona
| ge Fichas i 7 .
| Técnicas | Directora Abastecimientos Norma Silvana Montanchez 0 0CT 2 M
| Clase | Montenegro @\J}D“
H : I - i ”"\‘;‘s—' #r s
? ; ndra P B } OCT #
| Secretario General (E) Sandra Pafricia Bolanos il 00T 7)< o
| Rodriguez /
l " Jefe Oficina Asesora Juridica ‘? 0 00T 2 Vi L
A . encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes T ;
| Aprobo J ; %
: despacho de fa Direccion Baguero _ -
f General ] | |
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PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

\\Y,_/:"

AGENCIA LOGISTICA
FUERRTZAD MILITARES
- Lot ol et emrerts o P gy e

TITULO

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS

Cédigo: PA-FO-75

Versién No. 00 Péginaide2

12 07

Fecha: 2018

PAN CORRIENTE

Codigo

200001788 (200002050 J

Clasificacion

Panaderia

Descripcion del
Producto

Producto zalimenticio resultante de la fermentacion y homeo de una
mezcla basica de harina de trigo, agua, sal y levadura, que puede
contener otros ingredientes, ylo aditivos permitidos por la legislacidn
nacional vigente.

Ingredientes

Harina de trige fortificada, grasa vegetal comestible, sal, azfcar,
levadura, sal y conservantes, el uso de los ingredientes y aditivos deben
cumplir con la legislacién sanitaria vigente.

Requisitos
Fisicoquimicos

El producto debe cumplir los siguientes pardmetros:

Regquisitos Minimo | Maximo
Humedad, en % 20 40
pH 48 6
Proteinas en base seca, en fraccién en masaen % g =

Requisites fisicoguimicos pan corriente — NTC 1363 (Ultima Actualizacion)

Requisitos
Microbicldgicos

El producto debe cumpilir los siguientes pardmetros:

Umite porg
Requizitos microbloldgicos T

LI m W
Reauento de bacienas aerobias mesdifilas, on UFClg 5 | r) 5000 10000
Recuenio de mohcs y levaduras, en UFCY 5 | 2 100 200
Recuento de Staphylocoonis avncus congulasa postnve, e UFCr 5 Q <100 -
thc:&ldc Sai'mw’!a ad LFGQSg ) ) 5 a Ausencia
Recuenio de Boedus cereus, en UFCly 5 | 2 10 | 100

Requisites microbiolégices pan — NTC 1363 (Ultima Actualizacién)

El aporte nutricional minimo del producto en 100g debe ser:
UL 3 1 *“ap"‘i-';n‘:l'"'"" T Py

Humedad (%)

Requisitos
Nutricionales Grasas (%) .22 -
Carbohidratos (%) | 728 -
Caloras (keal) 347 -
Datos de tabla nutricional iCBF 2015 — Pan
Otras El‘o[or y sqbor c}eben ser los caracteristicos a su formulacién y acordes
caracteristicas. | €N SU clasificacion.

del producto

El color debe ser uniforme de dorado o ligeramente moreno. La corteza
no debe estar quemada, ni tener hollin 0 materia extrafia alguna.

Contenido

| SAP 200001768 Debe tener un peso entre 60 y 125 gramos. v

SAP 200002050 Debe contener un peso minimo de 65 gramos v/

Regquisitos
Normativos

NTC 1363 (Uitima actualizacion), Resolucién 2674 de 2013.




PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

= = | TITULO Cadigo: PA-FO-75
“f\.:vz:: |
: FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 00 Pagina 2 de 2
AGENCIA LOGIBTICA ALIMENTOS :
R e e Fecha: | 12 07 2018

| Presentacion del
Producte

Canastilla x 30 unidades

El producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y bajo
condiciones que eviten su contaminacion, ademas debe ser transportado
en furgén ylo vehlculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido
por el Ente territorial de sajud.

Condiciones de
| Transporte y
-1 Almacenamiento

Erbs Lamina poliprpileno biorentado. Empaque individual y/o Bolsa
Raq polietileno de alta densidad o polipropileno biorentado.
s Las bolsas deberén poseer fechas de elaboracion y fecha de
Rotulado vencimi‘enlc.
Vida Util El producto se requiere con una vida Util minima de dos (2) dlas.

Registro, permiso o notificacidon sanitaria del producto (vigente) o
| certificacion de no obligatoriedad de nofificacién sanitaria.

| Concepto sanitaria de planta procesadora expedida por la Entidad
compelente (vigente con concepte Favorable o Favorable con

requerimientos).

MARZO 2020

DESCRIPCION DE CAMBIOS

|
1 Version Inicial,

|
Se ajusta formato PA-FO-75 Version 00, se retiran los cédigos SIC del documento:debido a que-ya no-son utilizados en -
la entidad, y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente les cédigos son generados por este sistema de
2 informacién. Se incluye clasificacién basado en Sistema SAP, se ajustan requisitos fisicoquimicos -y requisitos
microbiolégicos basados en NTC 1363 (Ultima actuatizacidn), En Condiciones de transporte 'y Almacenamiento- se
agrega: *ademas debe ser transportado en furgdn yfo vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE
(FV? o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS", se cambian las especificaciones en las cenificaciones.

0 GARGO
Profesional de Defensa

f Ing. Alim. Inés Miryam Rivera \
Abastecimientos Clase | Cardona oy 'M{) 207000 WMT\,I&,U) ﬂ:\m
Directora Abastecimientos - . S :
i o Adm. Rose Mary Enciso Melo | } a1 - 2020 ) W& /\
Subdirector General, de - i ——— /] =
e Coronel (RA) Carlfos Ernesto a
sy Camacho Diaz v [ﬂ,}l}\(} lﬁ%& / 4 k2|

o

ubdirector General. de
Contratacion

Coronel (RA) Juan Carlos:
Collazos Encinales

04 - 222

‘AUI;;, &SU;H.H.& ; 4

]

Secretario General.

‘Coronel Juan Carlos Riveros
Pineda

ety 2.

S

-~

‘//

Va



| PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

— E :
TITULO CODIGO: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE VERSION No. 03 | Pagina 1 de 4 | -!
agencia LSEISTICA | PRODUCTO ALIMENTOS I = il
e e i q FECHA: 07 02 ﬂ 2025 | R
PRODUCTO / NOMBRE PAN HAMBURGUESA
7 .
[ — SAP 200000507 / SAP 200001751Y SAP 200000508 / 1
S SAP 200001671 / SAP 200002792 %
REQUISITOS Clasificacién PANADERIA ]
GENERALES Producto alimenticic natural obtenido mediante la mezcla de|
Descripcion | ingredientes panificables. El producto es de textura suave Yy
del Producto |aroma caracteristico. Se caracterizan por su contenido alto de‘;
humedad v la suavidad en foda su estructura. I
! Harina de trigo fortificada, azdcar, levadura, sal, mantequilla, |
% bicarbonato de sodio, etc. No se permite la adicion de!
| - di colorantes y otros aditivos diferentes a los aprobados por la|
, ngredientes ferest e . - ; ; : t
| egislacion nacional vigente, los ingredientes son sugeridos, €s
? |necesario garantizar las condiciones caracteristicas dell
! producto. :
| El producto debe cumplir con los sicuientes requisitos: i
{ Pan de un solo horneo | J
f Requisitos (panes blandos) | |
Minimo | Maximo |
3 Requisitos Humedad, en % 20,0 400 | 1
Fisicoguimicos pH 4,8 60 |
Proteinas en base seca, en 9,0 - E \
fraccion en masa en % 1 , __l g
REQUISITOS Requisitos Fisicoquimicos pan NTC 1363 Pan de un solo horneo. (panes |
ESPECIFICOS blandos) ” ]
E! producto debera cumplir con los siguientes requisitos: ;
_ | parametro n c m M |
Requisitos 5%102
Microbiologicos Mohos 5 > s
Escherichia coli 5 | 0 |[<10ufc/g| === |
Requisitos Microbiologicos 8,1 Pan, Res 1407 de 2022 _
| Requisitos -
! Nutrcilcionales hg aplica |
E! producto debe presentar las siguientes caracteristicas: debe |
Otras poseer una textura suave al paladar, que se disuelve en la boca, |
caracteristicas | olor y sabor caracteristico, libre de cualquier materiatl extrafio o
| del producto | contaminante de cualquier naturaleza. El producto no podra
1 presentar exceso de grasa ni en su superficie o en su interior. _ |

—"

REQUISITOS NORMATIVOS

Resolucion 2674 de 2013 y NTC 1363 (Ultima Actualizacion) Res
5109/2005, Resolucion 1407 de 2022, Resolucion 810 de 2021,
Resolucién 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. Y las demas
que las sustituyan, modifiquen © adicicnen.

.
!

|
|
|




| Continua Ficha

|

EMPAQUE /
EMBALAJEY |-
ROTULADO

I‘__é"_cqfca de Producto ...

PAN HAMBURGUESA |

Presentacion
del Producte

Empague y/o

SAP 200000507 / SAP 200001751, El producto debe tener |
un peso de 80 gramos minimo 2 Und min.

SAP 200000508 Pan Hamburguesa Bolsa x 6 Und

‘SAP 200001671 Pan Hamburguesa Bolsa x 8 Und

SAP 200002792 Pan hamburguesa paquete * 6 UND C/U 60 a
80 GR Este material es de uso exclusivo para compras locales
en territorio con funcionalidad exclusiva. o
Bolsa de polipropileno biorientado o polietileno de primer uso y
grado alimentario.

REQUERIMIENTOS DE LA
— ENTIDAD

CONDICIONES DE

- Embalaj_e Canastilla por unidades requeridas por |a regional. ) i

El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en Iai‘E

— Resolucidén Min. Proteccién Social 5109 de 2005 y Resolucion |

: 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y Resolucion 254 de|

o .1 2023, Y las demds que las sustituyan, modifiquen o adicionen, |
| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

da Qtil minima de cinco (5)
producto.

El producto se requiere con una vi

|
dias al momento de |a entrega del i

Seco y |
ebe ser|

El producto debe ser transportado en ambiente fresco,
‘bajo condiciones que eviten sy contaminacién, ademas d

transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto |
TRANSPORTE técnico sanitario FAVORABLE, Expedido por el Ente territorial de
salud, Se debe cumplir con el capitulo VII de |a Resolucion 2674
- R | de 2013, o

* Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto

(vigente)

. Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la ‘
i g . entidad competente (Con fecha de expedicion no superior a un |
Proggg;;sl/cﬁ;fﬁl‘i\::gor / afo y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos). |
Comerclalizador *  Adicionalmente para el caso de los comercializadores se |
debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento |

expedida por la entidad competente, concepto Favorable o
Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicion no !
el |superior a tres afios. o ____|
FECHA ACTUALIZACION: ABRIL 2025 |

CONTROL DE CAM

BIOS

VERSION |

|
. o

T Seusta

sistema d
I‘ microbiold

| Proteccion

L adiciona re

DES

FAVORABL
| Generales.

Vearsion Inigial

CRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

[
f_

formato PA-FO-75 Version 00, se retiran |os codigos SIC
utilizadas en la entidad, y se incluye los cadigos SAP, porque actualmente los codigos san-generados por este
[ informacion. Se cambia la clasificacion basado: en Sistema SAP,

icos de acuerdo a la NTC 1363, En Condiciones de
E CON'REQUERIMIENTOS, en requisitos normativos se cambia por: "NTC 1363 Pan - Requisitos
|Res. ‘Min. Proteccién Social 2674 de 2013, Res. Min. Proteccién Social 5109/2005. Res. Mip.
social 333 de 2011”. Se incrementa la vida Gtil de dos (2) a cinco (5) dias, En certificacionos i |
Jistro, permiso o notificacién sanitarfa del producto (vigente). e

del documento debido a que ya 1o son

s€ ajustan los requisitos
transporte y Almacenamiento se agrega: o
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| Continua Ficha Técnica de Producto .. “PAN HAMBURGUESA |

r— 3 Se ajusta para codigo 200000507 80 gramos minimo. Se retira de transporte y almacenanmiento "¢ f avorab!e'i
! { con requerimientos”

i

| Se actualiza a version PA-FO-75 V3 i
| Se incluyen los requisitos fisicoquimicos de acuerdo a 1a NTC 1363 Pan de un solo horneo (panes blandos). l
! Se actualizan requisitos microbiolégices incluyendo resolucion 1407 de 2022 por entrar en vigencia Y sel
i

|

|

|

i

|

retiran los requisitos mlcro}zi_olé:gicos pan —_NTC 1363 (Ultima Actualizacion),

! Ruguiaass misrod oinTos . . W p:n y J‘ parametro n c m M i] |
sy i St T | | Mohos s |2loxaoruresg ] - ||
Yo ] (E—schenchna coli s 10| <10ufc/g | e |
; s o e SR TR SR S I Requisitos Microbiolégicos 8,1 Pam, Res 1407 1
! ‘ de 2022 “‘

i En requisitos normativos se retira la Resolucion 233 de 2011 por deregacidn y se incluyen Resclucion 1407 |
| E—cie 2022, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. Y las demés que las |
i 4 | sustituyan, modifiquen o adicionen. i
L En presentacion del producto se incluye ol material SAP 200002792 Pan hamburguesa paquete * & UND C/U |
W 60 a 80 GR, este material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, !
solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés v avalade por SGOL. En embalaje se |
incluye en canastilla por unidades requeridas por la regional.” |
£n rotulado se retira el texto "Las bolsas deberan poseer fechas de slaboracion y fechas de vencimicrito” ¥ s€ |
| incluye el texto “El rotulo debe cumplir con los requisites exigidos en la Resolucion Min. Proteccion Social J
| 5109 de 2005 y Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023. Y las demas
que las sustituyan, modifiquen o adicicnen.” !
£n vida 0til se incluye el texto “al momento de 1a entrega de! producto.” \
£n certificaciones se inciuye &l texto adicionaimente para el caso de los comercializadores se debe uresenrar‘i
Concepte sanitario del sitio de almacenamiento expedida por la entidad competente, concepto Favorable o
Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicién no superior a tres afos. Cambios realizados por |
MCRG Abr 2025. i

e —

e - o
i Y
CARGO NOMBRE FECHA FIR@;—-\wi
i ; . . \)
5 Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez d
Elabore Abastecimientos Clase I Gonzalez 2 8 ABR 2825 N/ {
Profesional de Defensa Danery Alexandra j
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas
profesional de Defensa Gisella Paola Garcia
. Subdireccion General De o~ ? & 1
R : 3 '
FaT Operacidn Logistica Avendano 8 ABR 20‘25
: 35 Profesiona!l de Defensa
Comite ; : -
Acesor | Oficina Asesora de Planeacién | Yamile Betancourt Vega 2 8 ABR 2075
de Fichas e Innovacién Institucional I D oinntin i
Técnicas Directora Abastecimientos Norma Silvana 28 ‘
Clase I Montanchez Montenegro ABR zmg\ﬁm\"h‘? |
l P ,...,..:

Secretario General (E)

Sandra Patricia Bolanos 2 8 ABR
Rodriguez

!

™
Jefe Oficina Asesora Juridica

., | encargada de las funciones del| Martha Eugenia Cortes | M
Aprobo despacho de la Direccidn 1 Baquero 2 B ABR ?Dﬁ
1 _

General

1
I
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

T e SO ST

| TrTuLo Codigo: PA-FO-75 | R ?i

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersionNo.02 | Paginatde3 | oyl |

| afmisss EOEETTA ALIMENTOS .f T  Ratn sl

S i | | Fecha: | 23 | 04 H 2024 | e |

- I . I |

PRODUCTO / NOMBRE PAN CROISSANT
Fd 5
E Caodigo SAP 200001725/ SAP 200002142 jSAP 200002316

Clasificacion Panaderia i
| REQUISITOS Producto alimenticio natural obtenido mediante la mezcla de ingredientes |
\ GENERALES o panificables y hojaldrados con margarina vegetal El producto es de |
! Descripcion del | textura suave y crujiente. 7
‘\ Producto |

Segun lo requerido por la regional, debe contar con relleno de gueso y |
{ bocadillo, queso o sin relieno. |

Harina de trigo, huevos, margarina vegetal, azucar, agua, sal, poivo de |
homear, esencias. No se permite la adicion de colorantes y ofros aditivos }
diferentes a los aprobades por la legislacion nacional vigente, los|

. ingredientes son sugeridos, es necesario garantizar las condiciones |
ingredientes | . racteristicas del producto. ‘;
Cuando el producto se requiere relieno con bocadillc y queso, o queso, &l !
relleno debera estar libre de contaminacién y contar con las |
caracteristicas propias del producto. o
Requisitos : ;
Fisicoguimicos | g _ l
El producto debera cumplir con los siguienies requisitos: |
REQUISITO n c | m ™ L
Mchos 5 | 2 10¢ ufclg 2x107 ufclg | 1
REQUISITOS Escherichia coli 5 | 0 <10 ufelg - ||
ESPECIFICOS - - {
Requisitos Staphylococcus coagulasa 5 0 < 10% ufelg . |
Microbiclégicos || positive l
Salmonelia spp 5 0 Ausencial25g - ‘
Listeria monocytogenes 5 0 Ausencia/25g | — i
Requisitos Microbiolagicos. 8.3 productos panaderia salada, galletas y bizcoches. g
Resoiucion 1407 de 2022 ?
Reguisitos » 1
Nutricionales i ‘
| El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: debe poseer|
Ofras una textura hojaldrada al paladar. que se disuelve en la boca. olor y|
caracteristicas | sabor caracteristico, libre de cualguier material extrano o contaminante |
de! producte - | de cualquier naturaieza. El producto no podra presentar €xceso de grasa |
| ni en su superficie o en su interior. B .
?"'"""" Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 5108 de 2005, Resalucion 140?‘\
REQUISITOS NORMATIVOS de 2022. Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2462 de 2022 y resolucion |

254 de 2023. Y las demas gue las sustituyan. modifiquen o adicionen. |




Continua Fich

Eﬂg:‘:‘ggg IY Embalaje alimentario, embalado en canastilla limpias y desinfectadas garantizando
ROTULADO | la proteccion del producto. o

El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucion Min.

Rotiulats Proteccién Social 5109 de 2005 y Resolucion 810 de 2021, Resolucion

S | -

e e TP

a Tédnicgfci;frgduc'ta '

e S

Producto ... T PAN CROISSANT -

Presentacion del
Producto

R

SAP 200001725 UNIDAD *150 G
SAP 200002142 UNIDAD *120 G
| SAP 200002316 UNIDAD *20 G MINIMO EN PAQUETE POR 18 UND
| Bolsa de: polipropileno biorientado o polietileno de primer uso y grado

Empaque ylo

| 2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023, Y las demas que las sustituyan,
modifiquen o adicionen.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO V'
REQUERIMIENTOS DE LA

El producto requiere una vida Util de 5 dias contados a partir de la fecha
de fabricacion. Al momento de la entrega, el producto no debe tener mas

ENTIDAD de un (1) dia de fabricado empacado.

CONDICIONES DE

El producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y bajo
condiciones que eviten su contaminacion, ademas debe ser transportado
en furgdn y/o vehiculo cerrado con concepto tecnico sanitario
FAVORABLE (FV) 0 FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido
por el Ente territorial de salud. Se debe cumplir con el capitulo VIl de Ia
i Resolucién 2674 de 2013.

TRANSPORTE

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador o

* Registro, permiso o notificacién Sanitaria del producte (vigente)

¢ Concepto sanitario de planta pracesadora expedida por la entidad
| competente (Con fecha de expedicion no Superior a un afio y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos),

Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida
por la entidad competente, canceplo Favorable o Favorable con
requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a lres aros

FECHA ACTUALIZACION:

OCTUBRE 2024

|
T : : — S
[_(;ONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial.
| se austa formato PA-FO-75 Version 00, se retiran 108 codigos SIC del documento debido a que ya no son utilizados en la
entidad. y se incluye los codigos SAP, porque actualmente loscodigos.son generados por este sistema de Informacion. Se
2 | cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, se ajustan los requisitos microbialogicos, En: Condiciones de transporte y
| Almacenamiento se agrega: "agemas debe ser transportado en furgén yfe vehiculo cerradd con concepto técnico saniario
. FAVORABLE (FV) 0 FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido por el Ente territorial de salud’, e
Se ajusta ilormacion a Formalo PA-FO-75 Version 01, se incluye codigo SAP 200002316 segun listado de matenales
3 enviado por| Tecnologia y validado por 8GOL, se retira solicitud certificacion vehiculps ya-que se encuentras implicito ¢n

requisilos (ransporte. Cambios realizados por IMRC / Noviembre 2021.

Se actualiza|a version PA-FO-75 V2

Minimo | Miximo
L2000 400

1 BT a0
ENa5 o BheE Seid o -

= 4l
BATOI N AT ef By .

Requisitos

20

Grasa en fiacchan en mazaente |

_i microbielégices pan -- NTC 1363 (Ultima Actualizacion)

Se retiran los requisitos fisicoquimicos de pan hojaldre—~ NTC 1363 (Ultima Acthalizacidn)

Se aclualizan requisitos microblolégicos incluyendo resolucion 1407 de 2022 por entrar en vigencia y se retiran Requisitos 1
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PAN CROISSANT |

g tae m i leRrg2Ia

e ¥

por MCRG. octubre 2024

En requisitos normativos se incluyen Resolucién 1407 de 2022. Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2482 de 2022 y
resolucion 254 de 2023. Y las demas que las sustituyan, modifiquen 0 adicionen !
£n presentacion de producto se actualiza de acuefdo al gramaje considerado en iz creacion para los materiales y se retira el
texto: “El producto debe tener un peso de 65 gramos a 120 gramos, como se requiere en pliego de condiciones”.

En rotulado se retira el texto "Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracién y fecha de vencimiento™ Y se incluye el texio
“El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en
2021. Resolucién 2492 de 2022 y Resolucion 254

incluye el texto” embalado en canastilla limpias y desinfectadas garantizando la proteccion del preducto.”
En vida Gtil se retira el texto “El producto se requiere con una vida Gtil minima de dos (2} dias desde su

y al momento de su entrega” v se incluye
de fabricacion. Al momento de la entrega, el producto no debe tener mas de un (1) dia de fabricadc empacado”.

£n condiciones de transporte se incluye el texto “Se debe cumplir con el capitulo Vil de la Resalucién 2674 de 20137
Er certificaciones se incluye registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto y el texto “Adicionalmente para el caso de |

]

1

12 Resolucion Min. Proteccion Social 5109 de 2005 y Resolucion 810 de
de 2023. Y las demés que las sustituyan, modifiquen o adicionen.” Se

fecha de elaboracion
el texto “E} producto requiere una vida ulil de 5 dias contades a padtir de fa fecha

los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida por la entidad competente, i
concepto Faverable o Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicidn no superior a tres afos. Cambios realizados |

B CARGO NOMBRE FECHA | FIRMAN
: TN
_— Profesional de Defensa Maria Cetalina Rodriguez . . ~ | oo I
Bl Abastecimientos Clase | Gonzalez 180T A ’__\\"Q\ N3
; ¥ |
Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchez | . . j & !
e . e y <A
Abastecimientos Clase | Rojas 3 Ul efﬂgﬂ \ \W/}’ Q\
' Profesional de Defensa ; : ; R :
Subdireccion General De Glsalﬁéigfﬁsama 18 00T v /ﬁ‘* i
Revisd Operacion Logistica ) - ]
Profesional de Defensa [
Comité Oficina Asesora de : v [/ -
Asesor Planeacion e Innovacion Yamie Betancourt Vega | § § 0CT 2024 \Zt F
de Fichas Institucional / P
Tecnicas | n;ractora Abastecimientos Norma Silvana Montanchez | . {}CT 2{}’24 E@Pﬂ—p
Clase | Montenegro 10 \opeere
: e 5 e o~y s
Secretario General {E) SandraRF:)e:it:;g:feEolaﬁos i 8 1 A CM
Jefe Oficina Asesora Juridica _ . Wi
Aprobd encargada de las funciones Martha Eugenia Cortes 18 007

del despacho de |a Direccion
General

Bagueroc
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

| e’ | TITULO Cadigo: PA-FO-75

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina 1de 2
AGENCIA LootmTiea ALIMENTOS
Bl Fecha: | 12 07 2018

PONQUE TAJADO / TORTA DE VAINILLA

Codigo

200000695 / 200001786/ 200000716 / 200001787 ‘/

Clasificacion

Reposteria

Descripeidn del
Producto

Producto alimenticio natural obtenido mediante la mezcla de batido y cremados
ingredientes panificables. Ef producto es de textura suave, esponjosa y aroma
caracteristico cuadrado y empaque individual.

ingredientes

Harina de trigo fortificada, aziicar, agua, mantequilla, huevos, esencia, polvo para
homear,

Requisitos
Fisicoguimicos

Requisitos
Microbiolégicos

No Aplica
El producto debe cumplir con los siguientes parametros:

REQUISITO. m
Recuento total de microorganismos .
mesofioslg 10000
NMP Callformes totales/g s7
NMP Colliformes fecales/c <3
Recuento Estafilococos coagutasa <100
pasitivos/g )
Recuento de Mohos v levaduras/g s100
Deteccién de Salmonaila /259 Ausencia

Referencial; INVIMA para galletas y bizcochos

Requisitos
Nutricionales

No Aplica

Ctras
caracteristicas
del producto

El producto debe poseer una textura suave al paladar, que se disuelve en la
boca, olor y sabor caracteristico, libre de cualquier material exrafio o
contaminante de cualquier naturaleza. El producio no debe poseer exceso de
grasa ni en su superficie 0 en su interior. Debe entregarse en los sabores
solicitados por el cliente.

Contenido

200000685 / 200001786 El producto debe poseer un peso neto minimo de 70
gramos.
200000716 / 200001787 El producio debe poseer un peso neto minimo de 63
gramos.

Regquisitos
Normativos

Resolucian 2874 de 2013.

| Presentacion del
Producto

Canastilla x 30 unidades. El producto debe ser embalado en canastilla por 2

bolsas de 15 unidades cada una o 3 bolsas x 10 unidades.

Jl Condiciones de
| Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgdn yio vehiculo cerrado con conceplo
técnico sanitario Favorable o Favorable con requerimientos, expedido por el Ente
Teritorial de Salud. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el

capifule VIl de la Resolucion 2674 de 2013,

Empaque

Bolsa de polipropileno biorientado ¢ polietileno de primer uso y grado alimentario,

Rotulade

Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracién y fecha de vencimiento.

J



PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

ADENCIA LOGISTICA

FUERIAD MILITARES)

= | TITULO

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS

Cédigo: PA-FO-T5

Version No. 00

PAgina 2 de 2

Fecha: | 12 07

2018

VERSION

Vida Util

Ef praducto se reguiere con una vida Gtil minima de dos (2) dias.

i| Acta de visila sanitarfia con conceplo sanilaric Favorabler o favorable con
condiciones, para sitio de acopio y distribucién expedido por la autoridad
*| saniaria.

MAYO DE 2020

1

!
i
|

|
Version Inicial,
I

Ing. Alim, Inés Mirvam Rivera
Cardona

Ditectora Abastecimientos
Clase [,

Adm, Rose Mary Enciso Melo

Subdirector General de
Abastecimientos y
Servicios

Coronel (RA) Carlos Ernesto
Camacho:Diaz

05 Moy 20201

Subdirector General de
Contratacidn

Coronel (RA) Juan Carlos
Collazos Encinales

Secretario General.

Coronel Juan Carlos Riveros.
Pineda

0 yldf 20
08 MY 2

a5
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AGEMNCIA LOGISTICA
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TITULC

A

FICHA TECNICA DE
PRODUCTO ALIMENTOS

CcODIGO: PA-FO-75
VERSION No. 03 i Pagina 1 de 4

r."__..,,...Ln. - s
FECHA: | 07 | 02 |

L : e

PRODUCTO / NOMBRE

GALLETA NEGRA TIPO CUCA

m : ooy T
| | Codigo SAP 200001726+ SAP 200000229 |
E REQUISITOS Clasificacién RANABERTA ‘I
| REQUISITOS | . . L i eta con fOr i B |
| GENERALES Producto horneado tipo galleta con forma redonda de color OSCUro |
l Descripcion | que se caracteriza por ser una masa elaborada a partir de Harina|
‘5 del Producto | de Trigo, Miel, Agua, aceite, Levadura, colorantes, bicarbonato sin !
{ conservantes, de color café oscuro y de contextura blanda. |
[ Ingredientes H_arlna de Tng_;g, Miel, {ﬂxgua, aceite, Levadura, colorantes, 'i
;, bicarbonato, aditivos permitidos. B o
‘ Regquisitos No Aplica
1 Fisicoguimicos - o
| El producto debera cumplir con los siguientes requisitos |
‘_ microbioldgicos |
njc m | M |
| Mohos 52| 102 ufc/g | 2x102 ufc/g )
| - Escherichia coli (V) slo| <10ufc/g | 1
| Regquisitos ! -1
| Microbiologicos Staphylococcus coagulasa | =. ;
| REQUISITOS positiva 25 slol <102ufc/g | = |
ESPECIFICOS ‘ : i i
l_ Salmonelia spp. &9 Islo l Ausencia/25g | = 1 ‘
Listeria monocytogenes @7 |5 OlAusenciafZSg{ - -

Reguisitos Microbiolégicos 8,2 Productos panaderia duice, 1
galletas y bizcochos a hase de cereales para nifios menores 3, |

Requisitos
Nutricionales

Res 1407 de 2022 |
No Aplica |

Otras
caracteristicas
del producto

El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: Debe|
poseer una textura suave al paladar, olory sabor caracteristico,]
libre de cualquier material extrafio o contaminante de cualquier |
naturaleza. E! producto no podra presentar exceso de grasa ni en i
su superficie o en su interior, !

]

|

| REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1241 productos de molineria. Galletas. Resolucion 2674 de:
2013, Resolucion 5109/2005. Resolucién 1407 de 2022,;
Resolucién 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion
254 de 2023. Y las demds que las sustituyan, maodifiquen 0!

| adicionen.

I Presentacion | SAP 200001726 Unidad *80 g Galleta - Pan Cuca,”
del Producto | SAP 200000229 Unidad Cuca de50a75¢g 4 .. .|

SSEY i -




| Continua ficha 7

Empaque y/o

cnica de Producto ..,

e T —

i primer uso, que prot

-fcontaminacién cruzada, en excele

GALLETA NEGRA TIPO CUCA

El producto debe empacarse en bolsas de polietileno, material de
eja el mismo de grado alimentario. ;
Paquete con 12 unidades, El producto debe entregarse en!
Canastillas de pléstico, cajas de cartén u otro embalaje que|
asegure la presentacién del producto vy los riesgos de |
ntes condiciones de higiene,

uisitos exigidos en la Resolucién |
005 y Resolucién 810 de 2021,

El rotulo debe cumplir con Jos req
Min. Proteccion Social 5109 de 2
Resolucion 2492 de 2022 y Resol

| :

{ EMPAQUE / Embalaje

| EMBALAIE Y

| ROTULADO -
IL Rotulado

ucion 254 de 2023. Y las demés;‘

que las sustituyan, modifiquen o adicienen,

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
__ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICA
Proveedor / M
Comercial

CIONES
aquilador/
izador

El producto se requiere con una vida ttil minima de cinco (5)
dias.

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado |
con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV) o FAVORABLE |
CON REQUERIMIENTOS, expedido por el Ente Territorial de Salud. |
Al momento de Ia entrega el producto debe tener una!
temperatura dptima ya sea de refrigeracion o ambiente de!
acuerdo al requerimiento Regional. En lugar fresco, seco v
ventilado, lejos del calor y- el fuego. No debe almacenarse ni|
transportarse con diferentes sustancias, Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la |
Resolucién 2674 de 2013,

producto. (Vigente)

¢ Registro sanitario del ;
¢ Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la |
Entidad competente (vigente con: concepto Favorable o.
Favorable con requerimientos),
* Adicionaimente para el caso de los comercializadores se |

debe presentar Concepto sanitario del sitio de
almacenamiento expedida por la entidad competente, |
concepto Favarable o Favorable con requerimientos, Con |

LIZACION:

i
i
.

FECHA ACTUA

e

|

fecha de expedicién no superior a tres afios

AGOSTO 2025,

L PRODUCTO

CONTROL DE CAMBIOS

SO S - i s . i
Pty i - ;
| VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DE
!. - N " il e e e el T e A=
1 FVersign Inicial

1
) | Se ajusta formato PA-F

| utilizados en 1a entidad

| este sistem
> | fisicoquit
. el rango de pese qu
| En Cond
LEn lugar

Ldiferentas sustancias.

' A

[ Se actua

0-75 Version 00, se ratira
¥ seincly ¢
a de informacion. Se cambia la

Ticas se agreganpara galletas sin relle
e puede tener el producto. asi: “&/
ciones de transporte y Almacenamiento se
fresco, seca y vetitilado, lejos del calor ¥

1za a version PA-

ento-debido a que va no won ;
ye los codigos SAP, porgue actualmente los €odigos son generados por !
clasificacion basado en Sistema SAP.  Los Requisitos
no - NTC 1241-Tabla 1. Se ajusta el contenido, ampliando |
producto debe tener un peso de entre 50 a 80 gr. |
agregar O FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS Voo
el fuego. No debe almacenarse nj transportarse con

FO-75 v2
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Se actualizan requisitos microbiologicos incluyendo resolucion 1407 de 2022 por ontrar en vigencia y se |
i retiran los Requisitos microbiolégicos para galletas sin reileno - NTC 1241-Tabla 2. !

Roquisitos Microbiologicos. 8,2 productos
'1 panaderia dulce, gallelas y mzcochos. Resolucien

e — o [ [ _Eequistioln} el _m i |

'. l P on b tichos ‘ 512} 10%ufc/g | |
bR &——' TR e ey v T

L' l ; : ‘Esc’nencma cell 5(0] ulcfa “_\ _ i

|

1

L | 1407 de 2022 i ]
1 En requisitos normativos se incluyen Resolucion 5100 de 2005, Resolucion 1407 de 2022, Resolucion 810
i de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucidn 254 de 2023. Y las demas gue las sustituyan, modifiquen |
| o adicionen. Se retiran Res. Min. Proteccion Social 333 de 201 1. l
En presentacion del producto se actuslizan de acuerdo al gramaje contemplado en la creacion del material
en SAP, retirando el texto El producto debe tener un peso de entre 50 a 80 gr. |
| En rotulado se retira ef texto “Se debe indicar como minimo lo siguiente informacién: fabricante, direccion !
l fabricante, fecha de elaboracién, lote, fecha de vencimiento.” ¥ se incluye el texto “El rotulo debe cumplir!

con los requisitos exigidos en {2 Resolucion Min. Proteccion Sacial 5109 de 2005 y Resolucion 810 de 2021, 1
Resolucion 2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023. Y las demas que las sustituyan, medifiquen o‘i
adicionen.” i
Se amplia la vida Util minima de cuatro 2 cinco dias. ;
En certificaciones se incluye el texto “adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe |
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida por la entidad competente, concepto |
Favorable o Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres anos. Cambios |
realizados por MCRG, octubre 2024. '

i

IEp— e e

Se actualiza a version PA-FO-75 V3 !
Se modifican requisitos microbiologicos teniendo en cuenta que este producto es galleta tipo cuca ¥ es
dulce por lo cual le aplica 12 tabla en mericién “tabla 8,2 de la resolucién 1407/2022" sin embargo os !
pardametros corresponden a la tabla 8,1 pan, por ende, se corrige tabla.

, I
| 1l.'-‘mtes: .
- ! [ REQUISITO [nlc m M| i
| | ! Mohos l 5| 2| 107 ufc/g ool | i
| ! : 15 l ufcfa_ |
| | r T < 10 ! ‘
; | | Escherichia coli l s i 0 ulefg T i
i Requisitos Microbioldgices. 8,2 productos |
| i panaderia dulce, galletas y bizeothos. Resolucion i
3 L 1407 de 2022 \
i | D . |
. | Después: ‘
; 4 ; " :
i H |
i i [ [nic m M| ;
5 i i Mehos (512! 10°ufc/g | 2x187 ufc/a | i
i | [ Eschenchiacol a7 (530! <10ufc/g |
i l Staphylococcus coagulasa | !
J positiva @% 510| <107 ufc/a i
| Salmanella spp. 2% 5| 0| Ausencia/25a | - i
Uisteria monccytogenes </ | 5| 01 Ausencia/25a | --- i
i | Requisitas Microbloldgicos 8,2 productos panaderia dulce, galletas i
I ¥ y bizcoches a base de cereales para ninos menores 3, Res 1407 de
| | 2022 H
1 En presentacion se corrige la presentzcion del codige SAP 200001726 Unidad *80 g Galleta - Pan Cuca.
! Dado que internamente se solicitd la correccion de acuerdo al contrato interadministrativo por solicitud |
| regional amazonia
| l

- CARGO NOMBRE
{ Elabord Profesional de Defensa Danery Alexandra
| Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas
| —
,‘ Profesional de Defensa Maria Catalina
i Abastecimientos Clase I Rodriguez Gonzalez
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Institucional

Director de Abastecimientos

i Clase 1

Ronald Oswaldo Duarte

Rodriguez

Julidn Fernando
Serrano Serrano

08/08/2025

08/08/2025

08/08/2025

Secretario General (E)
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.| _General _
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

\_\'\ /.// .}

i

| TITULO

| cODIGO: PA-FO-T5

del producto

Y | EICHA TECNICA DE PRODUCTO | VERSIONNo.02 | Paginatde5 | gud

| Ao ERTER | ALIMENTOS T e

Cases i et e Fobrten L FECHA: 5 23 31 04 1| 2024 a

M ) J —— -

PRODUCTO ! NOMBRE MANTECADA
Codigo SAP 200000443 / SAP 200001745 f ‘|
| Ciasificacion Reposteria {
| REQUISITOS

| GENERALES Producto alimenticio natural obtenido mediante la mezcla de ingredientes |
[ Descripcion del | panificables. Producto alimenticio natural obtenido mediante el batido y |
Producto cremado de ingredientes que le dan la textura y sabor caracteristicos al|
! producto luego del horneo. Producto de textura suave y esponjosa. !
1 I Harina de trigo fortificada, Harina de Maiz 0 Maicena, azucar, levadura, :
i huevos, sal, bicarbonato de sodio, esencias. No se permite la adicién de|
| Ingredientes | colorantes y otros aditivos diferentes a los aprobados por 12 legislacion |
= nacicnal vigente, los ingredientes son sugeridos, es necesario garantizar |
E las condiciones caracteristicas del producte. i
° Reguisitos ‘ i 3
} | Fisicoguimices i
l El producto debera cumplir con los siguientes requisitos: |
v 4
REQUISITGS o REQUISITO n c m M ;
| ESPECIFICOS | Requislios imonos 5 | 2 | 10fufclg | 2x10%ufclg | |
\ Microbiclogicos l 1
| Escherichia coli 5 0 < 10 ufc/g w0 IR
Requisitos Microbiolégicos: 8,2 productos panaderia dulce, galletas y 5
bizcochos. Reizl_l.lcif)n 1407 de 2022 o '
Requisitos y ‘
Nutricionales Hphpies |
Otras El producto debe poseer una textura suave al paladar, que se disuelve!
caracteristivas en la boca, olor y sabor caracteristico, libre de cualquier material extrafio t

o contaminante de cualquier naturaleza. El producto no podra preseniar
exceso de grasa ni en su superficie ¢ en su interior. l

i
|
i
|

REQUISITOS NORMATIVOS

Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 5108 de 2005, NTC 1363, |
Resolucién 1407 de 2022, Resolucién 810 de 2021, Resolucién 2482 del
2022 y resolucién 254 de 2023. Y las demas que las su-stétuyan.‘
modifiquen o adicionen. ;

EMPAQUE /
EMBALAJEY

|
|
i ROTULADO

L

Presentacion del | SAP 200000443 Unidad Con Peso Minimo De 80 G

Producto SAP 200001745 Unidad Con Peso Minimo De 80 G

£m paque'ylo S;:::an:;i é).oi:propuen_o biorientade o polietileno de primer uso y gradoi;

R Canastilla por 30 unidades _

El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en ia Resolucion Min. |

Rotulado Proteccion Social 5109 de 2005 y Resolucion 810 de 2021, Resolucion |
2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023.

Y las demas que las sustituyan. |

modifiquen o adicionen.




! Continua Fich
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 MANTECADA |

VIDA UTIL DEL P
REQUERIMIENTOS DE LA fecha de fabricacion, Al momento de la entrega no debers tener mas de
ENTIDAD un (1) dia desde su fecha de fabricacion. e

RODUCTO Y | El producto requiere una vida atil de cinco (5) dias contado a partir de i |
|

CONDICIONES [

El producto debe ser transportado en ambienie fresco, seco y bajo |
condiciones que eviten su contaminacion, ademas debe ser transportado |

)E TRANSPORTE | €0 furgon ylo vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario |

FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido§
por el Ente territorial de salud. Se debe cumplir con todos los. requisitos |

R | referenciados en el capitulo VIl de Ia Resolucion 2674 de 2013, |
SRR A e N B s
{ l *  Registro sanitario del producto. (Vigente) |

= Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la Entidad§
competente (vigente con concepto Favorable o Favorable con[

CERTIFICACIONES Proveedor / requerimientos).
Maquilador/ Comercializador |« Adicionalmente para el casé de los comercializadores se debe[

presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida |
por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con |
requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a lres afios [

]
FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE 2024 ;
| i
5 . s
i L [
CONTROL DE CAMBIOS |
|
—— i I - - T i
! VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
 ES—— R P S oo - i e e ey —
{ 1 Version fl'lllc.'ial
{ R ajustaformato PA-FO-75 Version 00, 56 retiran los cadigos SIC del documento debido a que ya no son ulilizados en ia.
i enlidad. y|se incluye los codigos SAP, porque actualmente los cédigos son generados por este: sistema de informacion. Se
i 2 gambia la|clasificacion basado en Sistema SAP se ajustan los requisitos microbioldgicos. En Candiciones de transporte y
i Almacenamienlo se agrega: "ademas debe ser transportado en furgon yio vehiculo cerrado con concepto tecnico sanitario i
o VFMGLRABLE_("E}{)_@AVORABLE CON REQUERIMIENTOS, Expedido por el Ente teritorial de salud B ]
; Se actualiza a version PA-FO-75 V2
| Se actualizan requisitos microbioldgicos incluyendo resolucion 1407 de 2022 por entrar ‘en vigencia y se reliran los:
Requisitos microbiologicos pan - NTC 1363, _
f i I e res REQUISITO nic m M l
] TR L PPy i
| i : Mohos 512 107ucrg ity 1
j! ' [ Escherichia col 510 <touigg | o |
i | ) i ‘Requisilos Microbioloticos, 8.2 productos panadens i
| [ i s dulce, galletas.y bizcochos. Resolucion 1407 de 2022 l
! | En requisilos normativos se incluyan Resolucion 1407 de 2032, Resolueian 810 de 2021, Resolucian 2492 de 2632 y |
i resolucion 264 de 2023. Y las demas que fas sustituyan, modifiquen o adicionen.
j La vida uti|se aumenta de dos a cinco dias y se incluye el texto “El produclo requiere una vida Gtil de cinco (5) dias contado
3 a partir del la fecha de fabricacion, Al momento de la entrega no debera tener mas de un (1) dia desde su fecha de
! fabricacién
En condiciones de transporte se incluye el texto “Se debe cumplir con fodos los requisitos referenciados en el capitulo Vil de |

En tolulads

requisito ya

Favorable
1 2024,

la Résolucion 2674 de 2013

Se felira el texto “Las bolsas deberdn poseer fecha de elaboracion y fecha de vencimients.” ¥ se incluye el taxio i

“El rotulo débe cumplir con los requisitos exigidos en la Resofucion Min, Proteccion Social 5109 de 2005 y Resolucion 810 de |
2021, Resolucion 2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023. ¥ las demds que fas sustituyan, modifiquen o adicionen ;
En cerificaciones se incluye registro sanitario vigente, se retira certificacion sanitaria para vehiculo de distribucion y El ;
personal debe poseer dolacién acorde a la normatividad-sanitaria para la entrega del producto, teniende en cuenta que este |

Lesta incluido en candiciones de transporte, el texio “Adicionalmente para el casa de los comercializadores se |

debe presentar Concepto sanitario del sitio- de almacenamiento expedida por la entidad competente, concepto Favorable o |

on requerimientos, Con fecha de expedicion no superiora tres afios. Cambios realizados por MCRG, ocwbre!
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[ CARGO NOMBRE FECHA FIRMA .
! Elabord Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez AT A \\\\ 5
1 Abastecimientos Clase | Gonzalez 18 0CT 2 (\ Mo
1 e N i ___j
| Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchez - MA/ ¢ 1
‘I Abastecimientos Clase i Rejas P UGt guﬂ_ m :
' Profesional de Defensa 9 ;
Reviso Subdireccion General De Giselia Paola_Garma
| 22 L Avendano
| Cperacion Logistica - 1
| Comité Profesional de Defensa |
Asesor | Oficina Asesora de Planeacion | Yamite Betancourt Vega T M‘% q =
de e Innovacion Institucional F i {
Fichas | : - :
5 Directora Abastecimientos Norma Silvana Montanchez i
TecnlcasL Clase | Montenegro 1 8 UCT 282)?9 jl
- 1
; Sandra Patricia Bolafios
| Secretario General (E} Rodriguez ‘? ﬂ ocY mgw
| Jefe Oficina Asesora Juridica ' -
, encargada de las funciones Martha Eugenia Cortes i - W /
j Aprobd | ol despacho de la Direccion Baquero C1 202 l
. General 1
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