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PRODUCTO / NOMBRE CEBOLLA CABEZONA
Codigo ‘29.000-1541:?’}5 200002338/200002833/200002834
REQUISITOS | Clasificacion Verduras . ‘
; GENERALES PEECHBELA Cebollas de variedad Allium Cepa L. Raiz fibrosa, pOCO pmfunda;
d ?Eifz%agt y sin ramificaciones, el tallo estd dividido en dos, el superior
. o € FTOCUCTO | o dreo ¥ el inferior gue forma el bulbo tunicado. :
Ingredientes No Aplica
"Ff\equ‘is’itcv}s No Aplica
Fisicoguimicos o ~ e
Reguisitos :
| Microbiolégicos | B “ s ApI.lca
‘ Unidades de expreon de f2s
i Andlisis Proximat nutrientes par 100 ¢ de parte
i e R = : :'Bﬂ:rksvbltqelsxl_nmea:a
? _ hHumedadly . 803
| Reguisitos ___ Energia [xcal; S
; ‘Nutricionales . Proteine ¢} ; L8 i
" Carboldratos Totalesfgi | 7.7 !
ERSEi%E%IiiIIE%SS Tabla de Composicién Mutricional ICBF 2018 - Cebolla |
’ - _ Cabezona i g
Categoria 1. El digmetro ecuatorial del producto debe ser de 71 [
mm a 50 mm. |
Las cebollas de categoria I, deben ser de buena calidad, su:
forma y color deben ser caracteristicos. de la variedad. De-bcnf
; Otras ser firmes y compactos, no deben tener retonos, nii
! Caracteristicas | perforaciones, ni tallos dures. No deben fener hinchazén |
: del producto jcausada por un desarrollo anecrmal, deben estar libres dei
nudos en la raiz. Se permiten manchas ligeras que no afecten
la Gitima piel seca que protege la pulpa.
: Debe estar libre de plagas, mohos u hongos o dafios causados !
s e por éstas. ?

1 REQUISITOS NORMATIVOS |NTC 1221, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 del Ministerio de |

Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural )

i SAP 200001541 — Cebolla Cabezona por Kg |
| SAP 200002338 ~ Ceboila Cabezona por Lb !

EMPAQUE 7 - _ i B =

T Rk Presentacion |En caso que se requerirse compra local por contingencia !
EIEAFADE ¥ del Product : ‘cesidad del servicio hacer uso de | fguientes |
ROTULADO el Producto zégigpgsrbnecesm ad gel servicio hacer uso de los siguient esi

| sap 200002833 cebolla cabezona * kilo
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__ CEBOLLA CABEZONA

| SAP 200002834 cebolla roja * kilo

'_lEI:"p_rtTJ_ﬂ'-'Lz'f—-:ta debe ser 'éﬂtf;é-g-'él_‘d—:é. 'e_ﬁ “canastilla en cantidades :
;i_nfe-rlc.nes‘ a 20 kilos el producto por canastilla, debe estar,
empacado en boelsa de polipropileno cumpliendo la nerma

técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 dé Min. Agricultura v
Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener en

cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.

El Rotulado del producto debe ‘ser resistente a condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producte, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de.

I producte y peso neto al momento de ser empacado.

El preducto se requiere con una vida util minima de cinco (5).

dias contados a partirde la fecha de entrega.

| En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calory el fuego, No

debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportads en furgdn y/o vehiculo cerrado, |
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda :
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion:
Sanitarfa original del Vehiculo, en dende conste el concepto!
Faverable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un afo. Dancl,o-%
cumplimiento a los requisites referenciados en el capitulo V11 de’
la Resolucién 2674 de 2013. ‘

Cuando el producto sea negociade. para ser transportados por .

medio aéreo, fluvial o terrestre, este sedebe entregar embalacdo .
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de les productos. Deberan

entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en

cuenta que los mismos seran consumides en los 15 <dias

siguientes a sy fecha de recibo. Estas condiclones se verificaran
al memento de recibo de los preductes y aquellas unidacdes que .
presenten defectos organoléptices seran rechazadas. El:
producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al -
momento de |a entrega. El praducto no debera presentar ﬂlﬂgUl%
indiclo de sobre maduracion o deterioro. i

| Certificacién sanitarla de entidad. _competerite dando Concepto !

Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y!
distfibucion con fecha de expedicion ne superior a un afio.

MAYO. 2025,

SCRIPCIBN DE CAMBIGS DE REQUISITDS TECNICOS DEL PRODUCTO
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Se incluye requisito especifico para el producto negoaado para la Reglona! Sur y
| Fronteras. o

.Ajuste a Formato version 3. Se cambia el Contenide de "En canastilla con un peqo
minimo de un (1) Kilogramo” a2 "En canastillas con un peso maximo de 25 Kilos". Sr_
retira: "Cuando el producto sea negociado para la regional sur ¢ fronteras, este se!
. debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados’
ipor medioc aéreo, ya sea en cajas de cartdn, sacos de polipropileno u th'as
alternativas qgue garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en
a excelentes condiciones de calidad, tenmiendo en cuenta gue los mismos serdn
‘ | consumidos .en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se!
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten!
defectos organolépticos serdn rechazadas. El producto debe estar totalmente firme al |
tacto, no deberd presentar ningin indicio de sobre maduracién o deterioro”. Se retira: |
"Debe estar empacado en bolsa de material de polipropilenc por un (1) kilo. EI

; empaque debe cumplir con la Resclucién del Ministerio de Agricultura y Desarrollo

Rural No.00224 de 2007 vy normas técnicas NTC 1221-2 Numeral 3y 5.10." _
E:t‘gus'ce al formato PA-FO-75 Versién 00, se retiraron los cédigos SIC de donde se’

i menciona en el documento debido & que ya no son utilizados en la entidad 'y sc |

incluye los codigos SAP, porgue actualmente los cddigos sen generados por este!
sistema de informacién. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de:
{“Fruver” a “verduras”. ;
En condiciones de transporte v almacenamiento se actuzliza de la siguiente manera:

“En lugar fresco, seco y ventilado, fejos del calor v el fuego. No debe almacenarse ni:
| transportarse con diferentes sustancizs. También debe ser transportado en furgdn y/o'
vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo |
VII de la Resolucion 2674 de 2013. <
| Cuando el producto sea negodado para ser transportados por medio agreo, fluvial ¢

, terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer usc acordes al tipo

5 de transporte, gue garanticen la conservacion de los productos. Deberdn entregarse !
en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta gue los mismos scran:
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se!
verificaran al momento de recibo de los productos vy aquelias unidades que presenten;
defectos organolépticos seran rechazadas. El producto debers estar totalmente fresco .
y seleccionado al momento de la entrega. El producto no deberd presentar nmgun-
indicio de sobre maduracién o deterioro”,

i Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador cf dia de le;
- negociacion, para las condiciones de certificaciones de los vehiculos. En 1a vida util se §
amplia &l tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de 3 dias a 5 dfas. Para las!
certificaciones se solicita: O Certificacion sanitaria de entidad competeme%
dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitic de .acopio y‘

L distribucion con fecha de expedicion no superior a2 un afio.

Se retira de los Ingredientes la informacién alll registrada v se deJa No Aphca

Se incluye en los Reguisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 deE

2013 - Ministerio de Salud, Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y !

NTC 5422. '

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido Ta informacion alli regrstrada

{a cual se adiciona y ajusta en el item Empague y Rotulado - ftem Empague.

: Se gjusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion aih

. registrada ‘dejando la especificacién de la preseniacion “por Kg de producto”,

4ad1c1ona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo gue realiza la entrega del producto
“Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehlculo, en donde conste el concepto)

1 Favorablmm el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”. i




Continua Fiche Téenica de Producto... .
i :

7

Elabord

Reviso

. Comité
. Asesor
: de:

; Fichas
| Técnicas

- Aprobo

e ee... CEBOULA CABEZONA

! A:ctuah:ﬁc;nén Informacion -A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Codigo SAP 200002338 de acuerds '
fcon listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, s& actualizan requisitos nutricionales (TCH 1CBF:
| 2018). Ei@ ajusta: presentacion del producte por-codigo SAR: Cambios realizados por IPMR Octy2021. :
"Se actudliza fermato PA-FO-75.version 03 o

i En-item codigo se incluye materiales SAP 200002833/ 200002834

se elimia de OTRAS caracteristicas del producto “Ceballa Cabezona Blanca”, de dado que
i variecad cebolla de Alliuny cepa L, las cuales se distinguen principalmente
 tamnaiie: el bulbo segun la NTC 1221 segunda actualizacion

i En ;';u.‘,ﬁ.sfe:‘ﬁmcién_ de producto se agregan texto-con los materiales asi; :
1 “En caso que se requerse: compra local por contingencia yfo: por necesidad dél servicio hacer use de los |
i siguientgs codigos: ) :
Lgap Z'ODP'DZS'.SB <ebolla cabezona * kile.

| SAP 200002834 cebolla roja * Kilo”, -

“La mclusion de los codigos sen use-exclusive para-compras ocales en condiciones especificas por necasiclad |
- deb servicio, solicitades por la regional caribe para atender proyecto an San Andiés previamenta avalado :
wssr"S_G?f?"u Cambios realizados por DASR, 23705/2025

puede ser de la .
per su coler, forma, sabor yi
|

| CARGO _ __NOMBRE | FECHA

Profesional de Defensa i B
Subdireccion General De Giselle Paols Gnrclz

Avendafio

I e = 71

! Profesional de Defensa Danery Alexandra e Fe g '

| Abafs_tecim'iem-tos Clase 1 ‘Sénchez Rojas 23705/202 \1 JCANEH
i i - - e — ; ——— i pr—— SE

i Profesional de Defensa. - Maria Catalina Redriguez | ., c .

i Aba%stecim‘ienms Clase I , Gonzalez 2379542025

i : NEa, . - A e i S

i

I

23/05/2025 |

| D_?p'e-racié n Logistica

i Profesional de Defensa ' SRR S

. Oficina-Asesora de Planeaciéne | Yamile Betapcourt Vega | 23/05/2025 I;Léﬁf_/; i ,gi;)
e o S i - :

Innovacion Institucional
i ; ;

Sandra Patricia Bolafios
Radriguez

Secretario General (E) 23/05/2025

'Je’Fé:O!Fi'cin‘a Atsl‘e"séra suridica e o . v ,
:en_c_atrg-%’d‘a ‘de las funciones del Marbhag:gfg;g Cortes 23105/2025 /4
| despacho de la Direccion General ad
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AGENCIA LOGISTICA ALIMENTOS ‘
IR RS Fecha:| 26 | 03 2021
PRODUCTO FNOMBRE CEBOLLA ROJ A
=
Codigo 200001448 / 200000161 é’DGUOZSZﬂl
REQUISITOS Clasificacion - Verduras
GENERALES : La cebolla es una hortaliza que posee un bulbo de forma esférica y con capas
Descripeion del | concéntricas. Las cebollas rojas, 2 diferencia de las biancas, contienen un tipo de
Producto antioxidantes, las antocianinas, que son los pigmentos naturales que les
‘confieren el color violdceo:
ingredientes No Aplica
‘Requisitos ; .
Fisicoguimicos K épliea
Reguisitos Tl
Microbicldgicos s
Requisitos .
5 Apl
Nutricionales o e
Cebolla Cabezona Roja, categoria |. El didmetro ecuatorial del producto debe ser
_ _ de 7imma 80.mm.
REQUISITOS Las cebollas deberén enconfrarse en' condiciones satisfactorias af lugar de
ESPECIFICOS destino, enteras: se-{olera la presencia de pequefias grietas en la superficie de ta
piel o ausentia de parte de ésta; siempre y cuando la pulpa quede protegida,
o exentas de eualquier dafio causado por congelamiente, libres de humedad
Otras ‘externa anormzl, de plagas, meho u hongos o dafios. causados por éstas, el tallo
caracteristicas | debera estar doblado o-con un corte impio v Ia longitud no podra exceder los 4
del producto | centimetros.
Sana con la forma caracteristica, de aspecto fresco, Timpia y libre de ataques de
insectos y enfermedades. De color rojo las cebollas deben estar en un estado ¥
fase de desarrollo que les permita conservarse bien durante el transporte y
manipulacién. La cebolla debe estar libre de ralces y hojas.para Jo cual se debe
realizar un buen curado de los bulbos y regular fas condicionss de humedad ¥y
temperatura‘en el almasenzamiento. s
S S AT : El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agriculiura y Desarrollo Rural 224 /
REQUISITOS NORMATIVOS'. | 0%, Res. St de 9015 - Minisietio e Salu ot 1221 y NTC 5422.
Presentacion del | SAP 200001448 {200000161 - Cebolla Roja por Kg
Producto SAP 200002324 — Cebolla Roja por Lb
EMPAQU_E-I 3 Empague yio El producto debe ser-entregado en canastilla, con un peso minime de veinte {20)
EMBALAJE Y 'Erﬁbafa"e" Kilogramos cumpliendo 12 NTC 5422 y Res. Min. Agriculfura y Desarrollo Rural
ROTULADO iy 224 2007
: L T El Rotulado del producto debe ser resistente a fas condiciones humedad y de
Rotulade baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del proveedor,
fecha de empague, lote de producto ¥ peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere ccn una vida Gfil minima de seis (6) dias desde el

LREQUERiMlENTOS- DE LA ENTIDAD

momento de su entrega.




LC‘mtinua Ficha ?.’échfca-de Producto ...

CEBOLLAROJA |

| CONDICIONES DE TRANSPORTE

| ‘Enridugar fresco, seco y ventilado, lejos del-calor y. el fusgo, No-debe almacenarse.
g ni“transportarse con diferéntes sustancias, También debe ser Transporado en
furgén:y/o-vehiculo.cerrado. El vehiculo-que-realice la.entrega debera: contar con
la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
Sanitarla original’ del Vehiculo; ien.dende conste el coneepto Favorable para el
transporte-de alimentas. Este:documento no-debe tener-una fecha de: expedieian |
superior a un afie: Dando cumplimiento. a los requisitos. referenciados en el
capltulo V|l dela:Resolucion 2674-de. 2013,

Cuando 2l producto sea: negociado para ser-transportados por medio aéreo,
. fluvial o terrestre; este se debe-entregar embalado-en materiales de primer uso
; acordes. al tipo de transporte, que garanticen la- conservacién de los ‘productos, |
i ‘Deberan entregarse en excelentes condiciones de- calidad, teriendo .en cuenta
i que-los-mismos: seran-consumidos en-los 15:dias siguientes:a:su fecha de. recibo.
: |Estas condiciones' se- verificaran al momenlo de reclbo de los productos y
5 aguellas unidades que presenten defectos organolépticos serén rechazadas, EI
' producto deberd. estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la.
| entrega. £l producto: no deberé presentar ningtin: indlcio-de sobre maduracion o

| daterioro.

| \CERTIFICACIONES Proveedor/ |
Maquilador! Comereializador

Cedificacién s'se'mitarla'de-?antidads compelente dando Concepto: Favorahle o
‘favorable: con requerimientos.para sitio de acopio y distibucién con fecha de
expedicidn:no:superior:a.un-afe.

FECHA ACTUALIZACION:

OCTUERE DE 2021

'CONTROL DE:CAMBIOS
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TEGNICOS DEL PRODUCTO |
y | SR
1 Versién Inicial. _ - ‘
-fs-;ee.inclu_yefén los-Requisitos:Generales - Item Requisitos:Normativos laiRgs. 2674.de:2043 ~ Ministerio:de: Salud y NTC 5.1&22
Se-retira-en los-Requisites ‘Especfficos:~ ltem:Contenido-la informacién-alll.registrada, la.cual:se-adiclana y-ajusta en.el ilem
‘Empague’y. Rotulado ~ item Empaque y en los Requisitos Especificos—[lem.Otras caracterlsticas del producto.
2 Se ajusta:en Empaque y Rotulado— Presentagion def.Rrotucte’ la.informacidn.alll registrada dejando la-especificacidn:de la
-presentacionporKg-de products”, se-adiciona.la:Res, Min: A;gﬂ‘c_:ulzu:q:y.;Besa'rrallo,-ﬂuraifz-za:l-:2007;.‘ . _
Se:adicionan requerimientos para el:vehiculo-que.realiza la.entrega: deliproducto. "Acta-de Inspeccion :Samt‘ana;orlglnal."del
Vehiculo, én-dcmde:consle el conceplo:-r-‘ayoratjle-parg gllransporte de:dlimentos” y "Leyenda de Transporte da‘-Ahmemosr ’
:A‘ctu-ali‘zaeibn--!n_formaemn A Formato PA-FO-75:Version: 01, seiIncluye Cddigo SAP 200002324 de acuerdo-can listado de:
3 materiales aportado-por SGOL. y Teenolegla, :se ajusta: presentacién del:producto por ¢ddige. SAP. Cambios realizados por
| JPMR Qct/2021. B
il
_ CARGO NOMBRE! FECHA , [FIRMA
- il | Profesionalde Defensa Ang:Alim. Jlenny: Ratricia‘Motta: 7ty srme i
Elaboré Abastecimientos:Clase'l ‘Remero: ¢ UL die .’] N
- i i - _ Mg S
s . oo } : O oen - , ah Q . = |
DirectoraiAbastaeimientos. | ‘ : ;s M ) 8 ¢ OPT s W I W F
Tlaset Adm: Rose Mary-Enclso:Melo @ ¢ 0T A . oS B
ol
| ; ) : o . .
s Subdiregtor General. de ‘Coronel:(RA)-Carlos-Ernesto- ,m T T T
Revisa Abastecimientos:y-Servicios CamachoibDiaz ) 4 i-{vt ﬁ,ﬁ }
. Subidirector Generdl, dé MSec. Adm. Emp. HéclorVargas: o . —
t Cdnlrataeion Rodriguez jﬁ ?f DCT 2}321}
: 5 - Coronel(RA) CarlosErnesto B e v
}l&pmb.é .Sectelt?rlozeener-al (E) _;;(amgchwa;az ' {ﬂf tf ;UCT gﬁk{
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Codlgo PA—FO 75
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4 Pag:na 1 de 4

2025

e

|
Kt

i[ Fecha: 4 07 'l 02

PRODUCTO / NOMBRE

CEBOLLA LARGA

i

i

SAP 2000131447/;’ SAD 200002828

I

Caodigo
: Clasificacion Verduras
REQUISITOS ‘Género: {Allium Fistulo Sum L.), Desarrolla 2 a & brotes o
GENERALES Descringign | remificaciones de tamafio- parecido y que se cosechan al estado |
déeislf::)%t.:c?o verde. La parte comestible estd compuesta por el pequernio tallo |
‘ o gue es recubierto por las partes envainadas de las hojas y qum
conforman un falso tallo blanco, sumzlar al de! del puerro.
| Ingredientes No Aplica
Requisitos G -
5 g Apl
Fisicoguimicos No Ap 'fa_ o ;
Requisitos : :
Microbioldgicos Mo Ap]']_ci_, o e
o o spice |
REQUISITOS |[— -
= No debe presentarse fraccionada, rota ¢ arrancada, debe ester
SPECIFICOS
libre de residuos de tierra, dafios mecanicos o de otra indole y |
con la epidermis exterior completa y libre de dafios causados;
Otras por plagas y no presentar indicios de pudricion o maguliaduras. |
caracteristicas | El tallo debe estar entero y sano con la forma caracteristica, de|
del producto |aspecto fresco, libre de atague de insectos y enfermedades.
Cebollz Larga, Tamafio Large, Calidad 18. o] tamano largo debe |
: tener una longitud de 15 cm. a 24.9 cm. y un didmetro de 1.5!
! ) ) cm.a l.9cm. o o ;
| NTC 1222, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
i REQUISITOS NORMATIVOS. |de Salud y Res. 224 / 2007 de Min., Agricultura y Dnsarraim
L . Rural. N
| 1 SAP 200001447 CEBOLLA LARGA * KILO f
- Presentacion | SAP 200002828 CEBOLLA LARGA * KILO. Este material es de,
del Producto |uso.  exclusivo para compras_ locales en_ territorio q_o_g§
= funcionalidad exclusiva. '
EMPAQUE / B, producte debe ser entregado en canastilla’ plastrca co:h_umn
EMBALAJE Y Empaque y/o peso maximo de 20 Kg, la canastilla de fondo perforado eng
ROTULADO Embealate rombos o lineas, suelto o atado, cumpliendo la norma técnica .
NTC 5422, NTC 6753 v con la Res. Min, Agricultura y De-qa'rrauo‘
Rural 224 / 2007. it
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones cie’
Rotulado humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre deil!

{producto, nombre de proveedor, fecha de_empaque, lote de




 Continua Ficha Técnica de Producto ...

VIDA UTIL DEL:

|
| REQUERIMIENTOS DE LA
: ENTIDAD

| CONTROL DE cmg?n—ms:

'VERSION: DESCRIPCION DE CAMBI

! 3

1

o

PRODUCTO ¥

. CEBOLLALARGA

L =r e e arr e

| producto ypeso neto al momento de ser empacado.

El producto- se requiere con una vida Gl minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega, '

e mse e
|
|
|
|

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CE RTJ?F'I-CA*;‘::IG?N ES.
Proveedor / Maquilador/

Cnmercial’r-«zﬂ:dnr

FVersian 'I‘r[umal.

Ajuste m-ﬂ(_-a'rlm.m version 2, GPyro0a:
! -

LS ncluyg

| FECHA ACTUALIZACION:

|En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
‘debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. |
‘Tamblén debe ser transportade en fu rgén y/o vehicule cerrado, '
El vehiculo gue realice la entrega deberd contar con la leyenda |
[ "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria. original del Vehiculo, en donde conste el conceplo!
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no i
debe tener una fecha de expedicion: superier a un afio. Dando
fcumplimiente & los requisitos referenciados en el capitule VII de;
la Resolucion 2674 de 2013, 5

| Cuando el producte sea negociado: pata ser transportades por
‘medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales-de primer uso acordes al tipo.de transporte, gue
garanticen la conservacién de les productos. Deberan
-entregarse- en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos serdn consumides. en los 15 dias
sigulentes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran -
al momento de recibo de los productos Yy aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos serdn rechazadas. El
producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al:
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningtin :
lindicio de sobre maduracion o deterioro,
El proveedor deberd acreditar: Concepto sanitario emitido. por la
entidad competente come. Favorable o favorable con ,
requerimientos para sitlo de expendio o almacenamiento de?
alimentos y bebidas con fecha de expedicién no. su perior a un:
ane.. :

2 requisite especifico para-el producte negociado para la. Regional Sur-o frontaras.

MAYO 2025

OS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

2004
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CEBOLLA LARGA -

Se ajusta a formate versidn 3. Se retira requisito especifico: Cuando el producto sea neqogiado para Ia|
regional sur o fronteras, este se debe entregar emibalado en materiales de primer uso acordes para ser
transportados por medic aéreo, va.sez en cajas de cartdn, sacos de poliprepilens u olras alternativas que !
garanticen la conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, !
| teniendo en cuenta que los mismaos seran consumides en los 15 dias siguientes a su fecha de reciho. Estas)
| condiciones se verificardn al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten
E defectos organolépticos seran rechazadas. El producto en el momento de Iz entrega deberd estar tc.taime;j_-te !
i firme &l tacto y fresco. Se retira de las condiciones de empague: " El empaque debe cumplir con 13 Res. Min.
| Agriculture v Desarrolic Rural 224 / 2007 y “"para la entrega del producto se debe tener en cuenta et
: numeral 4.1.3 de la NTC 5422". .Se retira de certificaciones: Cumplimiento al Decrate 3748/2004 of Min. |
Agricultura v Desarrollo Rural. Certificado: Certificacion de INVIMA Concepto Vigente: Favorable para sitio
de acopio vy distribucidn. Certificacion ge INVIMA Concepto Vigente: Favorable pare vehiculo de distribucion, !
£l personal dehe poseer dotscion completa parz |z entregz del producto. Las certificaciones doben ser |
entregadas al comisiomsta comprador el diz de la negociacion. Se retira de certiicaciones la CXICNCa: |

Ajuste af formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se mencicna en &l documnenta.|
debido 2 que y2 no san utilizados en la entidad v se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos t
son generades por este sistema de miormacién. Se cambia 1o clasificacion basada en Sisterna SAP, cambng |
de “Fruver” a “verduras”.

En condiciones de transporte y almacenamiento se zctualiza de fa siguiente manaera: ;
“Em lugar fresco, seco y ventdads, lejos del calor y el fuego. No. debe almacenarse ni lransportarse €I
diferentes sustancias. Tambisn debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo certatio. Se debe complin con
todos los requisitos referenciades en el capitulo VII de Iz Resolucion 2674 de 2013 i
Cuando ef producto ses negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe!
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transpoirte, que garanticen 13’
conservacion de los productos. Deberén entregarse en excelenies -condiciones de cahidad, termendo en
cuenta que los mismos seran consumides en jos 15 dias siquientes & su fecha de recibo, Estas condiciomo:
se wverificaran af momento de recibc de fos productos. y squellas umidades que presenten  defectos’
organolépticos serdn rechazadas. £l producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al moemsanto de
la entrega. £l producto no deberd presentar ningtin indicio de sobre maduracion o deterioro”™, !
: De los requisitos normativos se retira especificaciones de tamanio y calided y se pasa esla informacion o
| otras caracteristicas del producto.

g Se reétiran requisitos especificos para productos negociados pars la Regional Sur o Fronteras.,

1 Enl2 vida (til se amplia el ttempo minimo a partir de I3 entrega se cambia de tres a cinco dias.

| Para Tas certificaciones se solicita: [JCertificacidn sanitaria de entidad competente dando Concepto

| Favorable o favorable con requerimientos para sitio' de acopio v distribucion con fecha de expeticdn ng
| superior a un afio.

Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min, Agricuitura y Desarrollo Rural. |
i

Se relira de los Ingredientes la Cebolia Larga v se deja No Aplhica.
Seincluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos fa Res. 2674 de 2013 - Mimisterio da
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agriculturs y Desarrollo Rural.
Se retira en los Requisitos Especificos - item Conterndo la informacion alli registrada, la cual se adiciona y
ajusta en el item Empague v Rotulado - item Empaque. )
Seajusta en Empague 'y Rotulado — Presentacidn del Producto la informacion alii registrada dejando Ia i
especificacion de la presentacidn “por Kg de products”, s¢ adiciona la Res. 2211 / 2007 ds Min. Agriciltura v -
Desarrolle Rural. :
Se adicicnan requenimientos.para el vehiculo que realiza la'entrega det producto. “Acta de Inspecoion
Sanmitaria original de! Vehiculo, en donde conste e} concepto Favorabie para el transporte de alimentos™ y
A MLevenda de Transporte de Alimentes”.
| Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizos v
Llubérculos frescos especificaciones de empaque. )
En presentacion del producto se incluyen el cddigo SAP 200002828 CEBOLLA LARGA * KILO, Este materal |
| es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcienalidad exclusiva, solicitados por fa regrena) |
raribe para atender proyecto en San Andrés v avalado por SGOL. i
En' condiciones e transporte se incluye ef texto “Ef vehiculo que realice Ia entrega debera contar con ia |
ieyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS". i
; En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y chistribucian por |
1 Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable .con requenmientos para sihio e |
: &xpendio 0 almacensmiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025, |

i CARGO NOMBRE | FECHA |

| Elaboré

Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez E /05/2025
Abastecimientos Clase I Gonzalez | i
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PROCESO

| TITULD

PLANIFICACIDN DEL ABASTECIMIENTO

TR o L Gl e it

1& Codigo PA- FO 75

Y E FICHA TECNICA DE . . | Versién No 03 L pagma 1 do 4

Agchcia :;W L PRODUCTO ALIMENTOS T i I| .

R | Fecha: | 07 | 02 | 2025
PRODUCTO / NOMBRE CILANTRO

SAP 200001451 (SAP 200001114 / SAP 200002829

Codigo

Clasificacion Verduras
| ii%%{::{gss Género: Coriandrum Sativum L, Variedad: ‘De huerta. Color
a - Neceringsn verde intenso, brillante, sin picaduras de insectos, bordes!
! ded ProI;u:cto enteros, hojas limpias, follaje abundante, tallos cortos vy
* i delgados. No debe mostrar hojas amarillas, sucias, con puntos
{ negros o color café, tampoco flores. B e e
- : = -
Ingredientes No Aplica E
Requisites | O - {
Fisicoquimicos | i 3 ]
. Requisi . -
REQUISITOS Mic‘ri%‘;;?gﬁigs_ No Aplica |
ESPECIFICOS - 209 .
Requisitos No Aplica |
Nutricionales ‘ e
COtras Las hojas deben tener aspecto fresco, libre de humedad, sin|
caracteristicas {manchas, no debe presentar color amarillo en sus hoias, mi
|

del producto maltrarc, ni atague de hongos.

REQUISITOS NORMATIVOS

NTFC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 -  Ministerio de Salud y
Res. 224 f 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural,

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

~ Presentacién

SAP 200001451 CILANTRO* KILO !
SAP 200001114 CILANTRO* LB l
SAP 200002829 CILANTRO* KILQ. Este material es de usoi
exclusive para compras locales en territorio con furzmorzalldad;

del Producto

exclusiva, L _ i
El producto debe ser entregade en canastilla’ ;}Iastlca con un
peso maximo de 10 Kg, la canastilla de fondo perforado en |

EmpEgue yio rombos ¢ lineas, suelto o atado, cumpliendo la norma técnica

Embalaje NTC 5422, NTC 6753 v con Ia Res. Min. Agricultura y Desarrollo:
Rural 224 / 2007. R
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de,
Rotulado humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre dei!

producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de.
producto y pese neto al momenio de ser empacado. |

{  VIDA UTIL DEL PRODUCIO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Uil minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega. ;
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CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIGNES
Proveedar /f M:aqu;lador-].
Comercializador
]
A
FECHA ACTUALIZACION:
S

CONTRE)L BE CAMBIGS

‘presenten

CILANTRO

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No:

debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. |
También debe ser transpertado en furgén y/o vehiculo cerrado.. |
El vehiculo que realice la entrega deberd contar con la leyenda
“TRANSPQRTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto.
Favorable para el transporte de -alimentos. Este documento nao
debe tener una fecha de expedicidén superior a un afie. Dando '
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitule VII de |

la Resolucion 2674 de 2013, ;

Cuando el producto sea. negociado para ser transportados purj
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado |
en materiales de primer uso @acordes al tipe de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberdn ;
entregarse en excelentes condi'ci“o‘n'e's de calidad, teniendo en:
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 d]asi
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificardn |
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que !
defectos organolépticos serdn rechazadas., El!
producto deberd estar totalmente fresco vy seleccionado atli

-momento de la entrega. El producte no debera presentar nmgun
Indicle de sobre maduracion o deterioro.

TEl proveecier deberd acreditar: Concepto sanitario emitido por la

entidad competente como Faverable o favoerable con
requerimientos para sitio -de expendio o almacenamiento de
alimentos y bebidas con fecha de expedicidn no superior a un
aﬁo'

MAYO 2025

STSFONEERL S - ]

T ——
}VERSION i DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISIT@S TECNICQS DEL PRQDUCTO
i i Version gnwtai I
i ': Ack malizquon a Formato NTC. G? 1000 \; se completan condiciones generales'y especifitas con relacion a. los |
i | produd o Fronteras. o
, ;r‘\)uale lasificacion. Se.retirs de la Descrlpcson del Producto "Frutos ~.r.n|0~.,_

s madur O‘a:, {

hmplo Y dtisecados . Se retiran los.requisitos fisicoquimicos toda vez que estos ne-corrasponden al |

%producro Se relira del ftem Contenlde "Bl producto debe entregarse -en atados organizados dantro rluf

it dnastllw Se retiva:

"Cuando el producto sea negotiado para 1a regional sur-o frenteras, este s Lit‘hn".

; entregal embalodo énmateriales-de primer-usosacordes para ser transportades por medio adren, va sea en
i eaas depmlon sacos de polipropilenou etras alternativas.que garanticen la conservacion ¢e los productos. |
5 Delﬁ'e;fe’;'nL entregarse -en excelentes condiciones -de calldad, tenigndo en cuenta que los MiSIMOS seran:

consem|

fos en-los 15 dias siguientes. a su-fecha de regibo, Estas condiciones se verlficardan al momente de
recibo de los productos y .a'queuas unidades que presenten defectos organalépticos seran rechazacus. B
producty no deberd presentar ningdn indicio-de sobre maduracion o deteriore, daben ser totalmente firmes :
al tacto!! Se retira del ftem Empaque: “El empaque debe cumplic con la Res. Min, Agncultura y Desarroflo ;
Rural 2?4 { 2007. Bl producte debe ventr en canastillas limpias y desinfectadds. Bl producte ol e’
entregats en canastilla. de-fondo perforade en rombos o lingas, suelto o -atado" a
entregado en canastilla, cumpliendo.la NTC 5422."

MEl producto debe ser

Ajuste aT farmatn PA-FO-75 Version 00, se retiraron 1os codigos SIC de dende-se menciona eh 4l dectments

4 detido @ que ya no son utilizados-en la-entidad y se incluye Jos cadigos SAR, porque actualmente los codigos

Jde"Fruver” a “verduras”,

SoR tjenf'r ados por este sistema. de informacion. Se cambia la clasificacion hasada en Sistema SAP, canlne
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En condiciones de transporte v almacenamiento se actualiza de la siguiente manera: !
“En lugar fresco, seco y ventilade, lejos del calor y ef fuego. No debe almacenarse ni transportarse con’
giferentes sustancias. Tambien debe ser transportado en furqén o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con !
todos los requisitos referenciados en el capitulo VI1 de Ia Resolucidn 2674 de 2013. _ :
Cuando el producto sea negotiado para ser lransportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
eniregsr embalado en materizles de primer uso acordes. al tipo de transporte, gue garanticen Iz
conservacion. de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de cafidad, temendo en i
cuenta que Jos mismos serdn. consumidos en los. 15 dias siquientes a su fecha de recibo. Estas condiciones i
se vernficaran al momento de recibc de los productos y aquellas unidades gque presenten defectos!
organclépticos serdn rechazadas. Ef producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al momento e
la entrega. Ei producto no debers presentar ningtin indicic de sobre maduracion o deterioro™. !
Se solicita: O Certificacion samitariz de entidad competente dando Concepto Favorable o favorahie con
requerimientos pare sitio de acopio v distribucin con fecha de expedicién no. superior @ un ano. :
Se retira def item ingredientes la informacion alli registrada v se deja Mo Aplica
Se mncluye en Jos Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la NTC 5422, Res. 2674 de 2013
Ministeric de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. :
Se retira en los Requisitos Especificos ~ item Contenido la informacion alli registrada; la cusl se adiciona ¥
ajusta en el itemn Empagque Y Rotulade - item Empague. i

5 ‘Se ajusta en Empaque v Rotulado - Presentacidn de! Producto la informacén aili registrada degando Ia;
especificacion de la presentacion “por Kq de producto”, se adiciona la Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura v .
Desarrello Rural |
Se adicionan reguerimientos para el vehiculo que reglizs a entrega del producto. “Acta de Inspeccion t
: Sanitana griginal del Vehiculo, en donde conste el concepte Favorable para el transporte de alimentos” v f
! “Leyenda de Transporte de Alimentos”. L ~ _ L 1
! Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 ;
| En las ftems de requisitos normativos, empague v embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortairas y
i tubérculos frescos especificaciones de empague.
| En presentacién .del producte se incluye el ‘codigo SAP 200001114 CILANTRO* LB de acuerdo al jistadc |
5 proporcionado por oficina TIC de cSdigos. existentes para este produclo, v el cédige SAP 200002829
. CILANTRO*® KILO, Este material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad -
: exclusiva, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en Szn Andrés y avalado por SGOL. i
! En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitic de acopio y distribucion por :
Concepto saniterio de entidad competente como Favorable o favorable con requernmentos para sitio de
B expendio o almacenamiento de afimentes v bebidas. Cambios realizados por MCRG May f2025. ) }
P : :
o CARGO | NOMBRE | FECHA
| 2 | Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez |
| Elaboré | b i ISUEZ ¢ 53/05/2025 |
i Abastecimientos Clase I Gonzalez ! /05/20
Profesional de Defensa Danery Alexandra 5 —
restonal oe Derer T FuaN | 23/05/2025
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas :
isd | . i N )
! REpS0 Profesional de Defensa | Gisella Paola Garcia |
{ Comita Subdireccién General De P i 23/05/2025
Ay Cperacion Logistica ' §
i Asesor - N,
f de Profesional de Defensa
| Fichas | Oficina Asesora de Planeacidn e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
| Técnicas | Innovacion Institucional | i
. ' e
] 4 o5 i :
S Sandra Patricia Bolafios |
Secretario General (E ' ; { 23/05, 2’015(
! C (B} Rodriguez | 3/05/
i - — e R B
_ Jefe Oficina Asesora Juridica aithe Barbnm Baies | /
Aprobd | encargada de las funciones del | 2" ‘aBUQe”"§ alo | 23/05/2025 /4
despacho de la Direccién General A | |
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

I
[
i
[
H

\\\ ,_/ TITULO Codigo: PA-FO-75
X FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Pagina 1de2
g ALIENTOS | ..
R Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE CIMARRON
Cadigo 2'0{}00081‘1'55’; 200001874 7 200002325
REQUISITOS ; s .
CENERALES Clasificacidn: Verduras
) Descripcion del. | Citantro cimarrén, formalmente Eryngium foetidumn, es una hierba tropical
Producto pereang ¥ anual de la familia Apiaceae.
Ingredientes No Aplica
Reguisites % <
Fisicoguimicos No Aplica
Requisitos -
REQUISITOS | Microbiolégicos Woripics
ESPECIFICOS Requisitos e
; Nutricionales NaFgliea
Ofras Color verde intenso, brillante, sin picaduras de insectos, bordes enteros,
P e hojas' limpias, No debe mostrar hojas amarillas, sucias; con puntos
del producte | PEQros o color café, aroma fuerte, muy semejante a hojas de cilantro
del producte |, ] B e : , ’ :
fresco; el sebores semejante; pero atin mas fuerte.
; N . 'NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud vy Res. 224 /2007 de
REQUISITOS NORMATIVGS Min, Agricultura y Desarrallo Rural
Presentacién del | SAP 200000811 / 200001874 —Cimarrén por Kg
Producto SAP 200002325 — Cimarron por Lb
_ Empacue vio | = produclo debe ser entragado en canastilla, con un peso maximo de. 10
EMPAQUE/ Epm Ealé'g Kg cumpliendo la NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
EMBALAJEY °%° | Desarmolio Rurzl |
ROTULADO | El Rotulado del productc debe ser resistente a condiciones humedad y
: Rotulado de baja temperatura, debe indicar: ‘Nombre del products, nombre de
o proveedor, fecha de empaque, lote de producto v peso neto 2l momento
e de ser empacado. :
i
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

El preducgte se requ:ier‘e"con una vida 0fif minima de cinco (5) dias

| contados a partir de-la fecha de entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén /o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega deberd contar con la leyenda *TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y' presentar Acta de Inspeccién Sanitaria criginal del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el ransporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un afic. Bandc cumplimiento a los requisitos referenciados en
el capitulo Vil de la Resolucién 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociade para ser transportados por medio
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CIMARRON |

‘aéreo, fluvial o terrestre; este se debe entregar embalado. en materiales
de primer use acordes al tipo de transporte, que garanticen la
. ‘conservacion de los productos, Deberdn entregarse en excelentes
condiciones -de: .calidad, teniendo. en cuenta gue los mismoes seran:
consumides en los. 15 dlas siguientes a su fecha de recibo. Estas
-condiciones se verificardn al momernto de recibo de los productos v
aquellas unldades que presenten defectos. organolépticos  seran
g rechazadas. El producto-deberd estar totalmente fresco. yseleccionado al
‘momento de lasentrega; El producte no debera presentar ningun indicio

de sobre maduracion o deterioro,

“CERTIFICACIONES: Proveedor /
. Maqullador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos. para sitio de acopio y distribucién con.

fecha de expedicién no:superior a un afio. 1
FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021 |
| CONTROL DE CAMBIOS _
VERSION. ! PESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 =Versi'¢n_1nie%:aai.
Se retiran-del item ingredientes:la:informactén-alliregistraday:se-deja‘No-Aplica
‘Se incluye en los-Requisites Generales ~ lem:Requisitos:Nomnativos:|a Res, 2674:de 2013 - Ministerio de:Salud y-Res, 224 /
:2007 de Min. Agricultura y Desarrollo:Rural,
e retira en los'Requisitos. Especificos ~ item Contenido lainformacién:alll. registrada, la-cual se.adiciona:y-ajusta en.el tem
2 Emp’aqueag},Roluiado —~{tem:Empague. )
Se:ajusta:an:Empagque y-Rolulade-~ Presentacion.del Producto la-informacidn-alli reglsteada dejando.ta: especificacion de la
‘presentacion ‘parKg:de producte”, o o R
Se-adiclonan requerimientos:para el:vehlculo-que-realiza la:enirega: dal-producto. “Acla: de Inspeccion: Sanitaria original del
_"\-i‘ehiculo;.'e;n-dandezeonsle el conicepto:Favorable para eltransporte-de:alimentos™y “Leyenda:de Transporte:de-Alimentos:.
: ;Actualizaciésn' Informécién-,A,Forrnatox PA-FQO-76 Version 01, se:Incluye-Cédige SAP 200002325 -de acuerde con listada de l
3 ‘materiales laportado por SGOL y Teenologla, se-ajusta presentacidn-del-producto:por cédige SAP, :Cambios realizados por
JPMRQulf2021. |
i
CARGO ‘NOMBRE _ FECHA
S Profesionalde Defensa Ing... Alims Jenny:-Patricia: Matta ﬁ 07 W
E'[f"bm’é Abastecimientos:Clase:| Romero ? Ui ’im*
DirectaraAbastecimientos. & . B o o AN
Elase| Adm. Rosa:Mary Enciso Malo @ ’pfi U{;T gﬁf‘j
Pyt ,.Subdire.cior:@'eneral.,de; GbronaI“(IM)-,CiﬁfltfsEErn‘eslo‘ 8% nrr 00
Revisé Abastecimientos y Senvicios: Camacho:Dlaz I 7 UGT 2l
- ..Suh‘dir‘a(::lor-@eneral‘.c‘ﬂe M8a. Adm. Emp, HécterVargas f} i qjm—;- T
Contratacion: Rodriguez W QL] L)
i - - Coronel (RA) Carlos:Emesto D
Aproho Secratafio General(E) erashoia : ;f,;, 0T i.,g)j
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TITULC

Cadigo: PA-FO-75

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Pagina 1 de 2
AGENCia LOGISTICA ALIMENTOS
e Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE GUANABANA s
7
4
Cédigo 200001465 / 2000003057 200002339
REQUISITOS Clasificacién Frutas
GENERALES Fruto del guandbano, de forma acorazonada, corteza verdosa, pulpa

Descripcion del
Producto

blanca y sabor sub &cido y dulce y refrescante. Se debe cosechar antes
de estar madura. La pulpa es blanca, cremosa, carnosa, jugosa y
ligeramente acida.

Ingredientes No Aplica
. Reguisilos No Aplica
isicoquimicos
Requisitos :
Microgiolégicos SEr
Unidades de expresién de los
REQUISITOS Anélisls Proximal nutrientes per 100 g de parte
ESPECIFICOS comestible del alimento
‘ Requisitos Humedad (g) 82,1
Nutricionales Energia (Kcal) 33
Proteina (g) 0,6
Carbohidratos Totales (g} 6,8
Tabla De Composicién Nutricional ICBF 2018 - Guanabana
caractgr?:iiia s el | ESta constituida principaimente por agua fructosa; su cascara es delgada
producto y cuando estd madura aun mas, contiene semillas dentro de su pulpa.
El producto debe cumplir con la Norma Técnica NTC 5208, NTC 5422.
Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo
REQUISITOS NORMATIVOS Rural, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y -Iges. 224 3007 de Min.
Agricultura y Desarrollo Rural
Presentacion del | El producto debe tener un peso minimo de 500 gr por unidad de cada
Producio fruta.
El producto debe ser entregado en canastillas limpias y en buen estado,
EMPAQUE / Empaquey/o | cumpliendo la NTC 5422 y la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
EMBALAJE Y Embalaje Desarrollo Rural, en su tiltima actualizacion para la entrega del producto
ROTULADO . se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones humedad y
Rotulsds de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de
o proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
i T de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida atil minima de seis (6) dias
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contados 2 partir de la fecha de entrega.




| Continua Ficha Técnica de Producto ...

GUANABANA |

CONDICIONES DE TRANSPORTE

almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
i ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
| la entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
! ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccién Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
; alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
| superior a un afio. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en
. el capitulo Vil de la Resolucién 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
‘ de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
i conservacion de los productos. Deberdan entregarse en excelentes
5 condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
‘ consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se: verificaran al momento de recibo de los productos y
| aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
: rechazadas. E! producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no deberd presentar ningun indicio
i de sobre maduracion o deterioro,

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con
fecha de expedicién no superior a un afo.

|
| FECHA ACTUA;LIZACIGN:

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe |

R

)

L

OCTUBRE DE 2021 |
|
CONTROL DE CAMIBIOS _
VERSION ' DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version lni&lial,
Se incluye én los Requisitos Generales — item:Requisitos Normativos la Res, 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacién alll regisirada, la cual se adiciona y ajusta en el item
2 Empaque yRotulado - item Empaque.
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacién del Producto la informacién alll registrada dejando la especificacion de la
presentacidn “por Kg de producto”, se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural,
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccioén Sanitaria original de!
Vehiculo, en donde conste el conceplo Favorable para el transporie de alimentos” y "Leyenda de Transporte de Alimentos”™.
Actualizacion Informacién A Formate PA-FO-75 Version 01, y se Incluye Codigo SAP 200002339 de acuerdo con lo
indicado en el listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologla, se actualizan requisitos nutricionales (TCN
3 IBCF 2018), se ajustan requerimientos de empaque y embalaje y se retira de las CERTIFICACIONES Proveedor /
Maguilador/ Comercializador “Certificacién sanitaria‘de entidad compelente dandoe Concepto Favorable o favorable
con requerimientos para vehiculo de distribucién con fecha de expedicién no superior a un aflo". Cambios realizados
por JPMR Qct /2021 ;
CARGO NOMBRE FECHA -] IRMA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Molta B4 g 1
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero @ If nCT M ' o |
[ o e Py b=
Directora Abastemmtenws Adm. Rose Mary Enciso Melo @ 7 ;_} \ T 2003
C;:rase | i A 3
Subdirec&or General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto n’g % 00T G
Revisd | apastecimientos y Servicios Camacho Diaz S UL ABLY '
Subdirecio: General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas @ 7 ﬂ y !
Contratacion Rodriguez Vi .
. | Coronel (RA) Carlos Ermnesto i W,
Aprobo Secretarllo General (E) Carvacho Digz ( S
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pesl i | Fecha: | 26 | 03 | 2029 | e
PRODUCTO / NOMBRE GUASCAS
Codigo 200001466 7 |
[ I .
Clasificacion VERDURAS
REQUISITOS i - |
GENERALES Es una Herbacea de color verde, hojas con peciolos ligeramente dentada. Color |

Descripcion del
Producte

verde intenso, brillante, sin picaduras de insectos, bordes enteros, hojas limpias, |
follaje abundante.

No debe mostrar hojas amarillas, sucias. quemadas, marchitas, con puntos'
negros o color cafe, tampoco flores. |

ESPECIFICOS

REQUISITOS

Ingredientes No Aplica
Requisitos No Aplica
Fisicoquimicos S ey
Requisitos No Aplica
Microbiologicos R ]
Requisitos No Aplica
Nutricionales e
Otras

caracleristicas
del producto

Hojas verdes y frescas, libres de cualquier humedad anormal exterior, sin|
residuos de tierra, sanas y sin hojas amarillas o deshidratadas. i

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. |
Agricultura y Desarrolic Rural. 1

Prespigtda;é?g del Por Kg de producto. _ ]
_ El producto debe ser entregado en carastilla con un peso neto maximo de 20 Kg,
EMPAQUE / Empaque y/o |ia canastilla debe ser de fondo perforado en rombos o lineas, suelto o atado,
EMBALAJE Y Embalaje dando cumplimiento a la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 v la
ROTULADO NTC 5422.
El Rolulade del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
‘; Rotulado baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto. nombre de proveedor,
. i peso neto al momento de ser empacado. e e
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El prod , e ——— 05) dia |
REQUERIMIENTOS DE LA pro ucto se requiere con una vida util minima de cinco (05) dias contados a
ENTIDAD partir de la fecha de entrega.

|

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos “del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportadc en furgén yfo vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los
requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013, El
vehiculo que realice la entrega debera presentar Acta de Inspeccion Sam!ana:
original del Vehicule, en donde conste el concepto Favorable para el transporte |
de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion superior a
un ano.

Cuando el producto sea negociado para ser lransportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso |




C‘ontmua F.rcha Tecmca de Productqr o - 7 GUASC#}S

e e e e e
I

-r acordes al tipo de transparie, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u |
otras allernativas que garanticen la conservacion de los productos. (Jeberan |
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los |
mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas |

; condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
: unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El producto |
debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega El
_| produeto no debera presentar ningtn indicio de sabre maduracion o deterioro

.
CERTIFICACIONES Proveeder /
Maquilador/ Cam%rmahzador

[ Ceriificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favarable o
favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de
expedicion no superior a un afio.

P . ____.ﬁJ, _________ U U S I
" FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021
R B L ) e
'CONTROL DE CAMBIOS
VERSION | DESCRIPCION DE CAVBIOS

T Vemonimest -

Actualizacion informacion a Formato PA- A-FO-75, y se incluye codigo SAP

i Al ilem Olraé Caracteristicas del Producto se adiciona la informacion conterida en el item Grado de Madurez de la ficha
version anterjor

Se adicionan los Requisitos Normativos — ‘NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 / 2007 de Min

¢ Agricultura y | Desarrollo Rural’

;| Se ajusta en EmpaquelEmbalaje y Rotulado - Presentacion del Preducte la informacion alli registrada dejando la |
especmcacwn de la presentacion "Por Kg de produclo’, |
Se reunen en el item Empaque/Embalaje y Rotulado. la informacion relacionada en los item Presentacion, empague yl
condiciones de Embalaje de la version anterior. |
Se adicionan las Condiciones de Transporte “En lugar fresco. seco y ventilado lejos del calor y el fuego No uubu;
dfnmcenarse'm transportarse con diferentes suslancias. También debe ser lransportado en furgon y/o vehiculo cerraco Se |

debe cumpnr icon lodos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013, El vehiculo que realce | |
2 fa enlrega debera presenlar Acla de Inspeceidn Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el conceplo Favorable para | {
el transporte de alimentos. Esle documento no debe tener una fecha de expedicion superior & un ano
Cuando el ,r:uoduc,ro sea negogiado para ser lransportados por medio aéreo. fluvial o terrestre. esle se debe erl!mqm
embalado en malenales de primer uso acordes al lipo de lransporte, ya sea en cajas de carlén, sacos de polipropileno u olras i
alternativas que garanlicen la conservacion de jos productos. Deberéan entregarse en excelentes condiciones de cahdad
lemendo en ¢;uenra que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguwentes a su fecha de recibo. Eslas condiciones sa |
verificaran al momento de recibo de los produclos y aquellas unidades que presenlen defectos organolépticos seran
| rechazadas. |El producto deberd eslar totaimente fresco y seleccionado al momento de la enlrega. El producto no debera
; | presentar jungan indicio de sobre maduracion o detenoro’.
i | Se ajuslan los requenmienlos en Certificaciones Proveedor/Maquilador/Comercializador ~ “Certificacion samtana de entidac |
| | compelente (fﬂll(i'O Conceplo Favorable o favorable con requenmientos para silio de acopio y distnbucton con fecha d!.?|
! expedicion r?o superior a un ano’ !
| | cambios reglizados por JPMR/Abr2021. o !
CARGO NOMBRE FECHA
e ' .
; Profesional de Defensa tng. Alim. Jenny Patricia Motta
1S
Elaboro Abaslemmmntos Clasel Romero D {”«“‘ ZU[‘
Durec!omPbaslecmuenios ; B Mav an
¥ Adm, Rose Mary Enciso Melo J MAY /U27
o Subdireuor General de Coronel (RA) Carlos Emesto ¥ 202]
Reviso6 Abastecumi,ntoa y Servicios Camacho Diaz ﬂ d 1A
Subdurector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas
Conlratacion Rodnguea U 3 HAY 202]
. Coronel (RA) Carlos Ernesto " q EXTAES t 0
Aprobé Secretarlo General 3] B Sy lars N3 MAY 2 12
TR TR — T S SN U SO | B —— I =
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PHANIFICACI(') N DEL ABASTECIMIENTO

Otras
caracteristicas
del producto

b R
\.__,_\ /__,, - TITULO ” CODIGO: PA-FO-75 xF-2
S — et b <A TON
Y | FICHA TECNICA DE | VERSION No. 03 L Pagma 1 de 4 | ™
‘S::,'t’;,{i‘.';‘{'{-';f\i"{;c“a PRODUCTO ALIMENTOS [~ |~ 1 1
: FECHA 07 i! 02 2025 |
/ NOMBRE GUAYABA
i Vi e —
Codico SAP 200001467/ SAP 200002327 / SAP 200001468/ SAP
e 200002846 .
i REQUISITOS Clasificacién Frutas
GENERRLES Bedrinides dal Género: (Psidum Gc.%jaba L Variedad: ﬂ}i—lulamél—gado—de
Prozucto madurez debe ser en un color amarillo verdoso en mas del 50
% de la fruta, su tamano mediano. . L
Ingredientes No Aptica
| s s e -
: . Requzgltgs No Aplica
Fisicoguimicos e
i Requisitos :
| Microbioldgicos e Sl - ]
i Requisitos .
; Nutricionales AR S i
Tamafnio mediano, frescas v Ilmplas en estado de maduracién
optimo para el consumo. (Psidum Guajaba). Enteras, con
forma y color caracteristicos de la variedad. Frescas, limpias
REQUISITOS sin presencia de humedad exterior anormal. Libres de dafios |
| ESPECIFICOS visibles por  insectos, enfermedades, maguliaduras, |

podredumbre o cualquier otro defecto que impida el consumo.
Céscara verde amarillo claro, con pulpa rosada y peso
promedio entre 100 a 160 gramos y un didmetro de mas de
50mm.

La tolerancia de calidad debe ser de maximo el 5% de nimero |
o peso de la guayaba.

Se admite 10% en peso, de diferencia de tamafio, o defectos |
por unidad de empague. \
Se admite 20% en peso, de manchas o ataque de insectos por‘
unidad de empague.

Se admite 10% en peso, de guayabas con heridas superﬁcraies
 cicatrizadas por unidad de empaque.

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1263
Calidad Primera y NTC 5422, Res. 224 / 2007 de Min. .
Agricultura y Desarrollo Rural y Res. 2674 de 2013 - Ministerio
de Salud.

. EMPAQUE /
| EMBALAJE Y
| ROTULADO
|
L

Presentacion
del Producto

Por Kg de producto.

SAP 200001467 - Guayaba Kg
SAP 200002327 - Guayaba Lb
SAP 200001468 - Guayaba Agria

En caso de requerirse compra local por contingencia y/o




Contmua Ficha Técnic

IOPESPN I —Q e

m

mpaque y/o
Embala}e

Rotulado

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |
REQUERIMIENTOS DE LA

_ENTIDAD

CONDICIOIJES DE
TRANSPO@RTE

CERTIFICACIONES

|
_———— ]

Proveedor / Maquilador/
- __Cgmgr_ciglizm .

FECHA ACTUALIIZACION

¢ de Productt;.;__ J

indicio de sobre maduracion o deterioro..

‘ CONTROL DE CAMBIOS

GUAYABA |

por necesidad del servicio hacer uso del siguiente cédigo: ;

SAP 200002846 Guayaba * kilo :
El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso
maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. Cumpliendo la norma
técnica NTC 5422 y la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener en:
cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al

momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida Util minima de cinco (5)
dias contados a partlr de la fecha de entrega

7 ;Efriritﬁar fresco, secb_ﬁéntiIadc_)_,"l_é_jéé_[:l'.éi 'cafor_\_f el fﬁégo. No .

debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado.
Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el
capitulo VII de la Resolucién 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun .

| Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto |

Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y

MAYO 2025

VERSION
"
2
3

DESCRIPCI{)N DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO i

Vorsion Imﬂa!

Ajuste a fummm VL‘i‘:lun 2

GP 1000 )[104

Sene !uyg requIsIto espccufico pdra el pluducto negucuado para la Rtgmnal Sus

| Se mtlrni Cuando el prudm.to sea negucrado para la iegmnal sur o fronteras, este se debe entre ga
embaladolen materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas L]l
carton, ¢ ,.llc cos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los g)rodm tos. Deberdn

fa ntmuasmgA en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumudos en |
Hos 15 chaq siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los
I



Contmua _Fn:ha Tecmca de Producto

G GUAYABA |

L S e Rl i A S S

productos y aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran rechazadas. El produclo no
deberd presentar ningin indicio de sobre maduracion o deterioro. Se retira la condicidn de contemdo: En |
canastillz y no debe exceder de 18 Kg. No se permite relleno, se ajusta 2 15 Kg como peso maximo. En’
condiciones de calidad del producto se aclara de NTC 1263 Calidad Primera a categoria 1. Se adicionan |
condiciones de calidad de producto por unidad de empaque de acuerdo a la norma técnica en otras |
| condicienes de producto.
Ajuste al formato PA-FO-75 Versién 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento ;
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos |
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, camina |
de "Fruver” a "Frutas”, En condiciones de transporte y almacenamiento se cambia de la siguienle manera: ;
"En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse m transportarse conr
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con |
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resclucion 2674 de 2013. \
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medic aérec, fluvial o terrestre, aste s debe |
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen lal
conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, temiendo on |

> i cuenta que los mismos seran consumidos én los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones '
I se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos |
| organolépticas seran rechazadas. El preducto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momanto de |
la entrega. El producto no deberd presentar ningtin indicio de sobre maduracion o deterioro. Se retira |
requisite del empaque debe cumplir con fa NTC 729 -2 ya que es un requerimiento para pifia. :
| Las certificaciones deben ser entregadas a! comisionista comprador el dia de la negocacién, para las
| condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida Gtil se amplia el tiempo minime a partir de la
entrega de 3 dias a 5 dias. Para las certificaciones se solicita; [ Certificacion sanilaria  de entidad
competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitic de acopio y distribu cion |
_______|con fecha de expedicion no superior a un ano. o -
'Se retiran del item ingredientes |a informacion alli regnstrada y se deja No # Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de |
| Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. '
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido |2 informacion alli registrada, la cual se adiciona y !
ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empaque. i
6 Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacidn del Producte la informacién aili registrada dejando la |
especificacion de la presentacion “por Kg de producto” se adiciona la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud |
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccién
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” Y
________I™Leyenda de Transporte de Alimentos”. e
Actualizacion Informacidn A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluyen Cédigos SAP 200002327 /|
7 200001468, de acuerdo con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnclogia, se actualizan requisitos |
nutricionales {TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacion del producto por cédigo SAP. Cambios realizados por
JPMR Oct/2021. e
Se zjusta al formato PA-FO-75 Version 03
En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada numero y adicional se agrega SAP 200002846
De requisitos nutricionales se elimina tabla: o L
| Unidades de expresion de los
i Anpalisis Proximal nutrientes por 100 g de parte
b _comestibledelalimento
_Humedadig) | _ 828
[ FnergaiReall | _?f'_ =
| Proteina () 0.5
8 | Carbohidratos Totales {g) | 15,1
Tabla de compasicion Nutriciona! ICBF 2018 - Guayaba
lo anterior teniendo en cuenta que por ser un alimento sin procesar contempla sus condiciones nutrictanales |
completas y no es necesario la referencia citada. ’
En presentacion de producto se agregs el siguiente texto “En caso_de_requerirse_compra local por
contingencia v/o por necesidad del servicio_hacer useo del siguiente_codigo:
SAP 200002846 Guayaba * kilo”
La inclusion de los codigos son uso exclusive para compras locales en condiciones especificas por necesidad
| del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado por |
SGOL Cambios realizados por DASR. 23/05/2025 |
CARGO NOMBRE |
| - , Profesional de Defensa Danery Alexandra
| Elaboro

Abastecimientos Clase I

Sanchez Rojas
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Abastecimientos Clase I

Profesional de Defensa
Subd!ireccién General De
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Profesional de Defensa

© Oficina ﬁ'sesora de Planeacion e
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Secretario General (E)
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encargada de las funciones del

Maria Catalina Rodriguez
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23/05/2025
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Avendano

23/05/2025 |
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Baquero

23/05/2025

23/05/2025
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PLANIFICACION DEL ABASTECI‘MIENTO

| TITULD

Cod sgo PA FO—75

' F P g
¥ FICHATECNICADE | Verswn No- 03 Pagma 1 de 4
ARRNESERSSTISY | PRODUCTO ALIMENTOS i : -
e EFech.a.r 07 | 02 | 2025
PRODUCTO / NOMBERE HABICHUELA
<

7 o
— SAP 2000014704 SAP 200001471 / i
G SAP 200000340 / SAP 200002855 , |
Clasificacion Verduras

: Género: Phaseolus Vulgaris L, Variedad: Blue lake,
! ‘ Tendergreen, Sure crop, War; Tendercrop, Green pod o French
r %i%%iﬁ:gg horticultural. Vainas verde intenso, ligeramente brillante,
§ e frescas, limpias, tiernas, fragiles, superficie. lisa con
T 'dél Pra{zi'u-cfo ondulaciones de la2 semilla, crujientes al partirlas con la marno,
i = debe quebrarse facilmente sin rasgaduras. El fruto es una vaina
{ unida por un hilo dorsal y ventral, las vainas pueden ser de.
color verde y de: forma redonda, ovalada, aplanada ‘segin la|
variedad. e !.
Ingredientes No Aphca
Y s g 5 R |
Reguisitos ; i
Fisicoguimicos | . s gt o e
Reqguisitos . J
{ i o No Aplica i
| REQUISITOS M’ggé}ggfﬁ:os - ——
| ECIL - i - I i !
| ESPECIFICOS | |\ oot s No Aphca'_ -
,[ Las habichuelas no deben tener deterioro en su color, olor y |
, Otras apariencia debido a exceso de humedad, no deben tener;
} caracteristicas | manchas pequefias de color rojizo o negro causacio por honges,
1 del producto. |ni pingdn indicic de descomposicion o deterioro, las vainas |
L ____.__ldeben ser de tamafo uniforme. L
T NTC 1253, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
i REQUISITOS NORMATIVOS ide Salud ¥ Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura v Desarrollo
i L Rural :

EMPAQUE /
EMBALAJE Y

Presentacion
del Producto

SAP 200001470 - Habichuela por Kg

SAP 200001471 - Habichuela pre cortada por Kg

SAP 200000340 - Habichuela pre cortada por Kg

SAP 200002855 - HABICHUELA * KILO Fste material es de uso,
exclusive para compras locales en territorio con %‘uncnonahdadi
exclusiva. — i

ROTULADO

t
|
|
|

PP

Empaque v/o
Embalaje

El producto debe ser empacado en bolsa de pol:propﬂeno con!
{un. peso maximo de 15 Kg. en canastillas, cumpliendo la NTC '
15422 NTC 6753 y I Res. 224 [ 2007 de Min. Agricultura vy
| Desarrollo Rural :

Rotulado

El Rotulado de!l producto debe ser resistente a condiciones de
‘humedad y de baja femperatura, debe indicar: Nombre dell
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FECHA ACTUALTZACION:

ENTIDAL

CONDICIO

|
.,l
I
|

" VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |
REQUERIMIENTOS DE LA

B

NES DE

TRANSPORTE

CERTIFICACIONES

Proveedor / M’aqmlador/

Comemahzador

| CONTROL DE CAMBIOS

L e e g 4 A A A . S el AR VRS SRS TAARTARETY M LT

| producto 'y peso netp.al momen to de ser empacado.

, dlas cantadas a pamr de la fecha de entrega

debe -almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.

| Sanitaria original del Vehiculo, en dende conste el concepto
| Faveorable para el transporte de alimentas, Este decumento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un afo. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciades en el capitulo VIT de
fa Resolucion 2674 de 2013.

medio aéree, fluvialo-terrestre, este se debe entregar embalado

garanticen la conservacién. de los productos. Deberan

siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran

indicio de sobre maduracién o deterioro.

ano.

VE RSION
1 Ve« Sion Irm aal,
2
I
3
a4 | e Fl'—.u\ei

ar a “verduras”,

BESCRIPCIBN DE-CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL. PRDDUCTO-

S lulra rc'quwlto dhie empaque: (lel pxeducto enbolsas- d& DBHEtIlEﬂO

! I i eondicicnes de transperte' y: almacenamientosse actualiza de la-siguiente manera: :
“Eny Iugqr fresco, seco y ventilado, 1ejos del -calor y el fuggo. No debe alimacenarse i Lransportarse con

H Lhmvntes sustancias, También debe ser teanspertade en furgdn yfe veliculo cerrada, Se debe cumpli con
| todos fos requisitos-referenciados en el capltulo VI dela Resolucidn 2674 de 2013 :

| producte, nombre dehproveed@}r fecha de empaque lote de'
El preducta se requiere con una vnda ult? minima cle cinco (5)

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No -
También debe:ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.

El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion’

Cuando el producto sea negociade para ser Uransportades por.
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que .

entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en:
cuenta: que los mismes seran consumidos en los 15 dias;

al momento de recibo de los preductos y aquellas unidades que.:
presenten defectos organolépticos seran rechazadas., Bl
producte deberd estar totalmente fresco y seleccionado al|
momento de la entrega. El producto na debera presentar ningtin

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitide por la:
entidad competente <como Faverable e favorable con-.
requerimientos para sitio de expendio ¢ almacenamiento de.
alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un

A)usre ul rou 0 mta version 3 Se mcluye la Clamﬂc_amon del Producto Se cambm cantemdo de 20 kalos o 15
kilgs. ‘Sel vetiran die Otras. Caracteristicas del Producto "Debe tener humedad natural al tacto, no debe tener
fibras o hilos que indiquen que ¢l fruto.estd muy madure;", Se retiran los Requisitos Fisicoquimicos va que |
G- mrreLpuncien al producte, Se ajusta Presentacion del Praductc y Empague. :
| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los-cédigos SIC de-donde se menciona en el-documento :
debido. g que-ya no son Utilizados e la- entidad y se incluye los.cédigos SAR, porque actualmente los cédiges
SOM I§j0l‘l¢2l‘a(‘0$ por este sistema -de-informacion. Se cambia la clasificacion basado-en Slstema SAP, camibis -
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i Cuando ef producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terestre, este se veba |

| entregar embalado cn materiales de primer uso scordes af Hpo de transporte, que garanticen 12
i conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de cafidad, temende on
| cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su focha de recibo. £stas condiciones
'se verificeran al momento de recibo de los producios y aquellas unidades que prescnterr dofoctos
i 0rganoiEpticas seran rechazadas. £l products debers estar totaimente fresce v seleccionado al momente de
i 43 entrega. El producto no deberd presentar ningtn indicio de sobre maduracicn o deterioro’.

| Para las certificaciones se solicita; O Certificacion sanitaria de entidad compelente dandn Cencepto
! Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicidon no |
superior a uh ano.

Se retiran del item ingredientes la informaciémn alli registrada v se deja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normatives Ja Res. 2674 de 2013 - Ministero de
! Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422

| Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacién alli registrada, {a cual se adiciona y
i ajusta en el ftem Empaque y Rotulado - item Empaque. |

5 Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacidn del Producto la informacion 2l registrada desands il
especificacion.de la presentacidn “por Kg de producte”, se adiciona la Res, 224 f 2007 de Min, Aqgricuiturs v |
i Desarroilo Rural.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo, gue reahza la entrega del producto. “Acia de Inspeccicn
| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de ahmentes” v
{ — .\ "Leyenda de Transporte de Alimentos”. e
! i Actualizacién Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Codigo SAP 200001471 de acuerdo
1 6 i con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionates (TCH ICBF
o __ _|2018). Se ajusta presentacion det producto por codigo SAP. Camibios realizados por JPMR Uctl/2021.
i Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 .
En requisitos nutricionales de retiran los datos de |z Tablz de Composicion Nutriciona! ICBF 2018 -
| Habichuelz vy sedeja No Aplica !
Andlisls Proximal . ::::i::“;u:‘;;—::::i:
toriwatl e del sforent s
oc
- i Cachoh dratns Totales {7} b
En los items de requisitas normativos y empaque y embaiaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortahras vi
tubérculos frescos especificaciones de empaque.
En presentacidn del producto se incluyen jos codigos SAP 200000340 - Habichuela pre cortada por Kg de !
acuerdo &l listado proporcionade por gficina TIC de codigos ‘existentes para este producto ¥ SAP 200002855
- HABICHUELA * KILO Este material es de uso exclusivo para cempras locales en territorio con funcionalidad |
exclusiva, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés v avalado por SGOL, i
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certficacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o faverable con requerinuentos para sitio de't
. expendio o atmacenamiente de alimentos y bebidas, Cambios realizados por MCRG May /2025. R
CARGO 1 NOMBRE | FECHA
4 : T _ 3
i x Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez | |
. Elaboro 5 i |
| Abastecimientos Clase I i Gonzalez SR UBPa0EN
Profesional de Defensa Danery Alexandra | 23/05/2025
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 5 e
(- H
Reviso | = R R S Sk -
Profesional de Defensa Gisalls Pavls Gareis 1
i Subdireccién General De el 23/05{2025 | Lo
B Operacion Logistica RO !
| Asesor L. .= e SSURISHR, SO N .
. de Profesional de Defensa i ot
: Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 | Livs v pi
| Técnicas |. . __Innovacién Institucional _ R O § M &
g oo sy i s s i
Secretario General (E Sandra Patricia Bolafios 2 vk e f) 5
(E) | Rodriguez 23/05/2025 \ :
- e —— ~ b il
Jefe Oficina Asesora Juridica ? iy, 7 |
| . j c . Martha Eugenia ‘Cort ) ; { %/ ‘
Aprobd ;| encargada de las funciones del :az gu;-o' s | 23/05/2025. Wik & (FA
i q 4 H [ :
- S N ST

|

despacho de la Direccién General ;
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e L ———

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO o

1 i
{ TITULO | Codigo: PA-FO-75
' i

. Transporte y ser transportado en _fu-rg»:'m yfo vehiculo cerrado. El vehiculo que realice

A-lmaoehémi-‘en;o ‘ la entrega deberg contar con la leyenda “TRANSPORTE DE!
T : tALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original detl |
| Vehiculo, en donde conste el concepto. Favorable para el transporie de ’

~— /;"ﬂjl | : TN FERer I I ]
¥ | FIGHA TEGNICA DE PRODUCTQ | VersionNo. 00 | Pagina 1de3
S | Fecha: | 12 | 07 2018
TS PR SN 5 UST: S
PRODUCTO [ NCMBRE LAUREL

' : i ' -
Cédigo 2000014774 200001115 / 200000399

REQUISITos | Clesfeecton | Tomiloylewel |

GENERALES L i Hojas Enteras, alternas, lanceoladas, coridceas y brillantes de margen

Descripeion del | ondulado. Miden unos 3-8 cm de longitud v poseen corto peciolo. Ef haz
Producto { es de color verde oscuro lusiroso, mientras que el envés es mas pafido.

; Ingredientes . - . No Aplica - 77”_ : o
' Componentes Valor
: | Humedad {%) max. ° 15
i Requisitos Cenizas (%) max 6
i Fisicoguimicos Cenizas Insolubles (%) max i
Aceite esencial % Min. 16
; ! Resolucian 42421 de 1991 o
! Reguisitos | ey Anli
: Microbiolégicos i E—
: _ PARAMETROS |
‘ MACRONUTRIENTE | Sammenin T DESVIACION | !
o Protema {34 22 | '
| REQUISITOS Nﬁ%ﬁﬁ; s 2
. ESPECIFICOS TR Carbonidraias (s 471 -
! Calonas keal 213 |
Tabla Nutnicronal ICBF 2015, Para Laurel
Las hojas deben iener un aspecio fresco sin residucs de tierra, sano no
Otras debe dar muestras marchitamiento, limpias y secas, Debe tener color
! caracteristicas | verde uniforme. Las hojas deben tener aspecto fresco. sin manchas no
del productc | debe presentar color amarillo en sus hojas. sin ataque de hongos y sin |
; notarse malrato en las hojas. o
| SAP 200001477 El producto debe contener un peso neto de 1000 ar
; Contenide | SAP 200001115 El producta debe contener un peso neto de 500 gr.
: SAP 200000389 El producto debe contener un peso nefo de 1000 gr.
{ | Requisitos Resolucion Min, Salud 4241 de 1991, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 -
i ! : Ministerio de Salud y Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio |
\ Normativaos o |
L | Rural -
' Presentacion del | o ]
: | Producto _ | 7 X8 9 producio. . I
| ; | En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor v el fuego. No debe!
¢ EMPAQUEY Gondidionssd almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe |
. ROTULADG | UORGicnesde

Rert
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: FICHA TECNICA DE PRODUCTO
: ALIMENTOS.

Empague

Rotulado

Vida: Util

|

|

. |
I i

|

-

Maguilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION.DE
CONTENID@ :

MAESTRO cc)mLRoz_ DE CAN‘[BIO

CERTIFICACIG)NES Prcveedarl 1~

i Versmn NQ {)0

PLANEFICACIGN DEL ABASTECIMIENTO

Cedfgo PA-FQ- 75

E F’agma 2 de 3
‘ Fe‘cha:l 12 I 07 f

deserempacado.

i 2018

Cremue e minr s e e

A

r

MARZ(J DE 2021

_VERSIO! 77

VERSlDN

DESCRIPCIONDE CAMBIOS

1 Verfls.:on Imeal

3 i Ge:

| -Atimentos”,

ona'y sjusta en elitem Empaque y-Rotulado— item’Empaque..
juslaen Empagoe y Rotulado-- P:esen;acton del Producto lainformacion alli-regislrada dejande la. especlhcacwn
i de. ia ‘presentacion "por Kg:de producto’
Se: adlmenan requetimientos:para el vehlculc que-realiza:la-entrega-del products. "Acta.de Inspeccién Sanitaria. ongmal i
deliVehiculo. en donde conste -el:concepto Faverable: para el transpente de alimentos” y “keyenda-de Transpoerte ?

)

alimentos. Este documento no: debe. tener una fecha de expedicion
superior & un-afo. Dando cumplimienta.a los requisitos referenciados. en
el capitulo Vil de-la Resolucion 2674 de 2013.
Cuando el producto sea negociado para ser transportades por medio |
aéreo, fluvial o terrestre, este se.debe entregar embalado. en materiales |
de primer uso acordes al tipo de transporte. que garanticen Iai
conservacion de los productos. Deberén entregarse en excelentes|
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran !
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas:
condiciones -se verificaran al momento de recibe de los productos vy,
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
‘rechazadas. El producto debera estar totalmernite: fresco y seleccionado al :
mamente de la entrega. El producte no deberd presentar ningin mdfcm
_| de:sobre maduracién-o deterioro.
El producte debe ser Eﬂtregadc en canastilla, con un pese neto Maxime .
 de 20 Kg. cumpliende: la NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agrlcultura
|y Desarrolio Rural.
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones humedad y
de baja temperatura, debe indicar: Nombre- del producto, nombre de’
proveedar, fecha de-empaque; lote de praduclo y pesa neto al mament@

i

El producto ‘e requiere con una vida Gtil minima-de cinco (05) . cilasg
contados:a parlr de:la fecha de entregs: |

i

Certificacidon sanitaria de entidad compezente dando Concepto |
Favorable o. favorable con requerimientos para sitio de acopio y!
_ distribuci@n con fecha de:expedicién ne.superior a.un afo.

|
|
i
i
i

»Ajus!xe..al formato PA-FO-75 Version-00, seretira codigo SIC de:dende se menciona en.el-documento: debido-a que ya |
no ¢s uliizado. en la entidad-y se. indluyen ¢ddigos SAP. porque aclualmente ios. codigos son generados. por este |
‘sistema-de informacion. Seradiciona:referencia requisite-fisicaquimice yse incluyen-requisites-nutricionales det producia i
2 basada en la: Tabla nulricional-de-alimentos 1IEBF 2015

I Sencluye en-los Requisilos-Generalas — iteny: Requisitos Normativos 1a Res; 2674 de-2013 - Ministerio de: Salud y R(-_‘b i
| 2241 2007 de Min. Agricullura y Desarrollo-Ruraly. NTC 5422,
} Seqrelita en: los Requisilos: Especificos — item Presenlacién par Produclo la informacion alil registrada, 1a cual se !

'xdn%)d i
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CARGOC NCMBRE
- Prefesional de-Defensa Ing. Alim, Jenny Patricia
Elaboré Abastecimientos Clase | Motta Romerg
' Drrectora Abastecimientes Clase | Fodier. Rosﬁﬁ:ry Enciss |
i
’ o Subdirecter Generzl de Coronel (RA) Carlos |
g Reviso Abastecimientos y Servicics Ernesto Camacho Diaz
: S MSc. Adm. Emp. Héetor
Subdirector General de Contratos Vargas Rodriguez
A " . ! Coronel Juan Carlos
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L D < AL e L = R

PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
__PLA; <} .

. e I P = _v, .
i TITULO | Codigo: PA-FO-75 |
\"\?\; k/:_/ : ’ Py e T
Y i FICHA TECNICA DE. | Versién No. 03 | Paginz 1 de 4 ._ =g
AGENCIACOCISTIER | PRODUCTO ALIMENTOS [~ ¢~ T -
A i Fecha: | @7 ;| 02 | 2025
e ._--.‘:.ﬁ T St s bt mmimas i s
PRODUCTO / NOMBRE ' LECHUGA
: : —— - e
j Cadigo SAP 200000413 f’ SAP 200001564 f SAP 200002830
REQUISITOS | Clasificacion VERDURA 1
| BERERALES S — Hojas ligeramente abolionadas, onduladas, de bordes rizados, |
i de?ﬁmc)iﬂgt% consistentes y crujientes. Forma un cogollo voluminoso, |
P , - { redondo v denso. Lechuga de la Categoria 1. e
, Ingredientes No Aplica !
. .Requ:s‘.‘tt(.}; No Aplica i
: Fisicoguimicos __ SR
' REQUISITOS |, heguisitos No Aplica
 ESPECIFICOS Microbiclogicos L o
= Requisitos No aplica
Nutricionales o o
Ctras Debe estar fresca y libre de cualquier humedad anormal |
: caracteristicas | exterior, no debe presentar indicios ‘de deshidratacidn, libre de |
i del producto | plagas, aspecte producto recién cosechado.
f El .p:rcciu?:,to debe cumplir con los requisites de lz norma Eé‘Chiéai
! o~ ~ AT A . NTC 1064, NTC 5422, NTC 6753, Res, 2674 de 2013 - Ministerio |
REQUISITOS NORMATIVOS de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura v D‘esa-rro-llo;
L Rural . e
| SAP200000413 LECHUGA BATAVIA *1 KG |
o SAP 200001564 LECHUGA *1 KG !
5 Presentacion | sap 200002830 LECHUGA * KILO. Este material es de uso!
i -del Producto = , ‘ e F— T ;
i exclusive para compras locales en territorio con funcionalidad .
! exclusiva, e
: El producto debe ir empacado en bolsa de polipropileno, de 5:
i EMPAQUE / Kilos cada unga, la bolsa debe ser de primer uso. Ei producto |
, EMBALAJEY | Empaque y/o |debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo perforado
 ROTULADO Embalaje |lineal y paredes perforado rombos, de alta densidad,
} cumpliendo la norma técnica NTC 5422, NTC 6753 y Res. 224 /|
i 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. ——o
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicion
s humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre de
Rotulado !
producto, nombre de proveedor, fecha de -empague, lote de!
T producto v peso neto al momento de ser empacado. .
'VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y B bt be v il Tl iR e T 751
REQUERIMIENTOS DE 12 |E! P QOuCLo Se requiere con una vida Otil minima de Cinco ( Jg
ENTIDAD dias centados a partir de la fecha de entrega. i
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PRODUCTO / NOMBRE

LIMON COMUN

|
|

7
I — / I
Codigo SAP 200001478 / SAP 200002328/ SAP 200002831
| ificacic Frut ;
\. REQUISITOS Clasificacion rutas . I
! GENERALES Género: (Citrus), Variedad: Citrus Aurantifolia Swingle, Limon
| Descripcion del |de la variedad especia para consumo fresco. Fruto de forma'
Producto ovoide o eliptico. Piel delgada lisa o rugosa. Pulpa abundante, .
| _____lgeneralmente acida. D |
Ingredientes No aplica
bR'eqws:ltc‘}s | No Aplica
Fisicoquimicos | R o
? Requisitos .
! Microbiologicos No Aplica L
| | Unidades de expresion de fos |
Analisis Proximal | nutrientes por 100 g de parte |
1__7 e , _._c_amc_.-?lib!e delalimento i
Reguisitos | Humecad ig) i 257 -
Nutricionales | e = '
e e T I R
 ESPECISLOS onal ICBF 2018 - Limén

Tabla de Composicion Nutrici

1
ety

Otras
| caracteristicas
del producto

Limones enteros, firmes, consistentes al tacto con la forma vy |
color caracteristicos de la variedad. Homogéneos en variedad |
y tamafio, libres de cualquier olor, sabor, humedad o material |
extrafio, libres de danos, enfermedades, maguiladuras, cortes, |
cicatrices, insectos o cualquier dafio ocasionado por éstos.'
Deben estar frescos, limpios y sin indicios de humedad |
exterior. Debe tener el pedinculo cortado de raiz. Cada unidad '
de producto debe tener un peso minimo de 60 g. f
El producto debe tener un color verde intenso brillante, de]
consistencia firme.

E
REQUISITOS NORMATIVOS

Agricultura y Desarrollo Rur
Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural.

Decreto 3748/2004 el Min. |
5422, Res. 2674 de 2013 -

| producto debe cumplir con el
al, NTC

|
{

P
| EMPAQUE / \ =

| EvmauE Y | e |3
| ROTULADO \

E

|
b

or Kg de producto

SAP 200001478 - Limén Comun Kg

i

AP 200002328 - Limén Comun Lb

n caso de requerirse compra local por contingencia y/o |




Continua Ficha Técnica de Producto.. - o

LiMC)N COMUN
|

Ipor nédéswi'aaaidéf;ér_\fi-éigl‘ira'c'er uso del siguiente codigo: |
|

SAP 200002831 limén* kg R ,
El producto debe ser entregado en canastilla de alta densidad, |

Con un pesc neto maximo de 20 Kg. cumpliendo la norma!
técnica NTC 5422 en su (ltima actualizacién y la Res. 224 /.

i
|
i
!
i -
|
1
|

Eré’npaque y/o

§ Embalaje 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural, para la entrega del
E producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma
. \téenica. .
: i ! El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones |
. ! ERotulado ;humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
|

i Iproducto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote de
i _

preducto y peso neto al momento de ser empacado,

: —e—ee S == i

| VADA UTIL DEL PRODUCTO ¥ El producto se requiere con una vida Gtil minima de seis (b) dias
REQUERIMIENT(S DE LA contados a partir de la fecha de entrega

ot SN kil sl hsocoushusatti.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No

debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias,

5 Tambien debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado.

‘ El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda |

| "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" Y presentar Acta de Inspeccion

Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto

| i Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no |

| debe tener una fecha de expedicién superior a un afio. Dando

i cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
; la Resolucion 2674 de 2013,

CONDICIONES DE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

TRANSPORTE medio aéreo, fluvial o Lerrestre, este se debe entregar embalado

I en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que

| garanticen la conservacion de los productos. Deberan

i entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en

cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias

siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
! al momento de recibo de los productos y aquellas unidacles que
! presenten defectos organolépticos seran rechazadas, Fl
5 producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al
i momento de la entrega. El producto no debera presentar ningdn
1 ~ . lindicio de sobre maduracion o deterioro.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
_ Comercializador

|

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
distribucién con fecha de expedicién no superior a un afio.

( MAYO 2025

FECHA ACTUALIZAI\CI(')N:

 CONTROL DE CAMBIOS

'VERSION|  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 ‘Vl?l'Sl{:Ht lrucral o ; ; Airﬁr ,_“_ 7 -Li_ 7:_ . V -
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2 ! Se retira requisito de empagque del producto en belsas de polietiteno. |
3 Se incluye requisito especifico de productes de regional Sur ¢ Fronteras.
Se ajusta a formate version 3, Cuando el producto sea negoeciade para la regional sur o fronteras. “este <m
debe entregar embalado en materiales de primer use acordes para ser transpertados por medio aéreo, va !
! sea en cajas de cartdn, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservaci on de Enr?
productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos
4 seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibe. Estas cendiciones se verificaran wl
' momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organclépticas s‘*ran.
| rechazadas. El producto no deberd presentar ningin indicio de sobre maduracion o deterioro. De las
condiciones de empaque se retira para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numerat 4.1.3 dr
la NTC 5422.
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el doc urnvntc \
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos |
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cnmh:a
de “Fruver” a “Frutas” !
En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:
“En lugar fresco, seco y ventilado, igjos del calor y ef fuego. No debe almacenarsc ni transportarse ron'
diferentes sustancias. También debe ser transpeortado en furgon y/o vehicuio cerrado. Se debe cumplir cun
| todos los requisitos referenciados en el capitule VII de fa Resolucion 2674 de 2013.

5 | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, cste se debe |
entregar cmba!ado en materiales de primer uso acordes al tipo de lransporte, que garanticen la ]
conservacion de fos productos Deberén entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en

| cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Eslas condiciones |
i se verificaran al momento de recibo de los produclos y aquellas unidades que presenten defectos
| organolépticas seran rechazadas. Ef producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al memento dc
! la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”.
La vida Glil se extiende de tres dias a cinco dias. [
i 0 Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o faverable con
o | requerimientos para sitic de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano..
Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica i
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Minislerio de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural y NTC 5422 1
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adictona y |
5 | ajusta en el item Empaque y Retulado - item Empaque.
Se ajusta en Empague y Rotulade - Presentacidn del Producto la informacion alli registrada dejando idi
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del preducto. "Acta de Inspecc IUD
Sarutaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” vy |
- | "Leyenda de Transporte de Alimentos”. I o .
| Actualizacidn Informacion A Formato PA-FO-75 Versidn 01, v se Incluye Codigo SAP 200002328 de ac Jcrclo i
7 con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCH ICBF |
2018). Se ajusta presentacion del producto por codigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.
{ Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03
{ En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada namero y adicional se agrega SAP 200002831
{ En presentacion de producto se agrega texto con el matenial asi:
En caso de requerirse compra local por contingencia y/o por necesidad del servicio hacer usc del siguiente |

8 codigo: !
SAP 200002831 limén™ kg '
La inclusion de los codiges son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad |
del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado por |

| SGOL Cambios realizados por DASR. 23/05/2025 f
( CARGO NOMBRE
Elabord ] Profesional de Defensa Danery Alexandra
E Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas
Revisd i Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
1 Abastecimientos Clase I Gonzalez
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de la Direccion General

~ LIMON COMUN

23/05/2025 | ,::{)

23/05/2025 /fx/ﬁ@éﬁé%/
ST ! i

23/05/2025 3

—7) %



PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

S V—

TITULO

Cédigo: PA-FO-75

B X FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Pagina1de 2
g T ALIMENTOS
U S Gl Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE LIMON MANDARINA
Cédigo 2000007514 200002344
REQUISITOS P
GENERALES Clasificacion Frutas

Descripcion del

Es un hibrido entre la mandarina Citrus reticulada y el limén Citrus x imén. Es un

Producto fruto de los citrus, con muy &cido saber y cascara y pulpa anaranjadas.
Ingredientes No Aplica
_Requisitos No Aplica
Fisicoguimicos
Reguisitos : .
REQuUISITOos | Microbioldgicos e
ESPECIFICOS Requisitos No Aplica
Nutricionales
Enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y
Otras consistencia firme, sanos, libres de atague de insectos o enfermedades, limpios,
caracteristicas | exentos de olores, sabores 0 materias extrafas visibles, libres de magulladuras,
del producto | humedad exterior anormal, aspecto fresco y consistencia firme, la coloracién del
frute debe ser homogénea.
g2 NTC 5422, Res, 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min.
REQUISITOS NORMATIVOS Agricultura y Desarrolio Rural
Presentacion del
Producto Por Kg de producto.
_ El producto debe ser enfregado en canastilla de alta densidad, cumpliendo la
EMPAQUE / Empaque y/c | norma técnica NTC 5422 en su dltima actualizacién v la Res. 224 / 2007 de Min.
EMBALAJEY Embalaje Agricultura y Desarrollo Rural, para la enirega del productc se debe tener en
ROTULADO cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica
El Rotulade del producto debe ser resistente a condiciones humedad y de baja
Rotulado temperatura, debe indicar: Nombre de! producto, nombre de proveedor, fecha de
empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y ; T . .
REQUERIMIENTOS DE LA EI ;:rofdut;to ;e requiere con una vida dtil minima de seis (8) dias contados a partir
ENTIDAD e la fecha de entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni fransportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta
de Inspeccién Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior 2 un afio. Dando cumplimiento a los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando ¢l producto sea nagociado para ser {ransporiados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
acordes al lipo de iransporie, que garanticen la conservacién de los productos.




| Continua Ficha Técnica de Producto ...

LIMON MANDARINA |

deterioro.

Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.
Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organoléplicas seran rechazadas. El
'| producto debera: estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. El producto no deberd presentar ningtin indicio de sobre maduracion o

|
|
|
T

CERTIFICACIONES Proveedor /
Madquilador/ Cullnercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con
fecha de expedicién no superior a un afo.

=
|
|

AN

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021
|
CONTROL DE CAMBIOS
|
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Versién Inicial.
Se incluye|en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricullura ¥ Desarrolio Rural y NTC 5422.Se retira en los Requisitos Especlficos — ftem Contenido la
informacion alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el item Empague y Rotulado ~ ftem Empaque. Se ajusta en
2 Empaque ¥ Rotulado — Presentacion del Producto la.informacidn alli registrada dejando la especificacion de la presentacion
“por Kg de preducto”. Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza |a entrega del producto. “Acta de Inspeccion
Sanitania original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporie de alimentos” y “Leyenda de
Transporte de Alimentos”. o
2 Actualizagion Informacién A Farmato PA-FO-75 Versidn 01, y se Incluye Codigo SAP 200002344 de acuerdo con
listado de/materiales aportado por SGOL vy Teenoclogia. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.
CARGO NOMBRE FECHA ~1 FJRMA
| f
Profesional de Defensa Ing. Alim, Jenny Patricia Motla 1 AanT aey /’
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero @ i ‘J‘v] d.y} / ;
! 1
Directora Abastecimientos y B = (AT W [/ T FET
Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo il 7 DCT &4 .
Revisé Subdirec!:lor General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto f i. P M «,T Y54
Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz & § ULT 2027 e B
l —
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas % = UCT ﬁﬁazi w ‘1
Contratacién Rodriguez 6§ LUL
| ; ' = NH ‘-(";:, % \
| Coronel (RA) Carlos Ernestc TN E UZid /
Aprobé Secrelalnu General (E) °r°"ecgmgch:r‘|§isaf’ o JL-{ £

~—
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l Versxon No {JU
ALIMENTOS "'* D

I \a
" Fecha: @ 12 i' 07 2018
PRODUCTO / NOMBRE LULO DE CASTILLA
_ B o e R —
Codigo 200000431/200001479
REQUISITOS Clasificacion FRUVER
GENERALES Beseripeian dal Género: (Pyrus), Variedad: Pyrus communis., Con un grado de maduracion de<
espcr ZC oto COLOR 3. Frulo anaranjado con visos verdes hacia el centro del fruto, son
oaue bayas globosas, de 4 2 8 cm. de diametro. o
_ F—_Ingredientes No .l;p?ica o
Requisitos . e
Fisicoquimicos No Aplica e
i Requisitos .
| Microbiolgicos WaRplice
Regquisitos !
' Nutricionales E Wfpiica
El producto LULO DE CASTILLA deberd ser de acuerdo a la NTC 5093-
| REQUISITOS Calidad EXTRA, Calibre 35, diametro entre 51 y 55 mm, con un peso por:

| ESPECIFICOS

unidad de 77g. Debe ser de una misma variedad y tamano uniferme. Debe esta |
entero con la forma y el color tipico de la variedad, no tener ataque poré
insectos, el iulo debe estar maduro, sano, libres de deterioro o cualquier dafio |
que impida el consumo Debe estar fresco, limpio y sin humedad exterior y tener l
el péndulo cortado de raiz. Cascara consistente al tacto.

Otras caracteristicas
del producte

i
|

Comemdo No Aplica

R — El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 5093 y NTC 5422, Res.

N r?nativos 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricullura y
9 Desarrollo Rural

EMPAQUEY
ROTULADO

Presentacion del ) |
Producto Por Kg de preducto.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe |
almacenarse ni transporiarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. E vehiculo que realice la entrega |
i debera contar con la leyenda “TRANSPCRTE DE ALIMENTOS" y presentar |
{ Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto *
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una a
fecha de expedicién superior a2 un afio. Dando cumplimiento a los reqms;lcs
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, |
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso |
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos. |
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta |
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de.
recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos |
y aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran rechazadas.
El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la |
entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracién o |
deterioro. !

Condiciones de
Transporte vy
Almacenamiento

El producto debe ser entregado en canastilla con un peso neto maximo de 15

Empaque Kg. cumpliendo la norma técnica NTC 5422, NTC 5093 y Res. 224 / 2007 de!
Min. Agricultura y Desarrollo Rural. i
Hotulzdo El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de l

baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque. lote '

-
(
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Version No. BO
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Fecha: { 12 a
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de producto y peso neto al momento de ser empacado. |

Vida Util

CERTIFICACIONES Proveedorf
Maquﬂadon’ Comercaahzador

El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres (3) dias contados a
| partir de la fecha de entrega.

[ Certificacion sanitaria de entidad compelenle “dando Concepto Favorable o!
favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de !
| expedicion no superior a un afo '

~ FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO:

MAESTRO CONH'ROL DE CAMBIOS

 VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS -
1 Vé_ern Imigiadl e
2 AJIJS!& a formato versién 2. “GP: 1000:2004
3 "Se incluye requisito especifico para el producto negacmdo para la Regional Sur o Fronteras. Se indica que el produclo
debb ser Calibre 35 . diametro entre 51 y 55 mm, con un peso por unidad de 77g. De acuerdo a NTC 5093 det lulo de
| caslilla_Se indican grados d de maduracion generales y para el producto de la Regional Sur.
| Se b;usta a formato version 3, Se retira” Cuando el produclo sea negeciado para la regional sur o fronleras, este se
. debe entregar embalado en mateniales de primer uso acordes para ser transporlades por medio agreq, ya sea en cajas
!de arton, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan |
{ entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias |
i 4 ! 5|g|.|:emes a su fecha de recibo. Eslas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquelias |
i unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de !
i sob[e maduracion o deterioro. El producto debera tener un grado de maduracién COLOR 2. Frulo Verde Oscuro con |
i | lagunas tonalidades anaranjadas. Se adiciona en Otras caracteristicas de producto: maduros. sanos, libres de deterioro
£ ' o cualquier dano que impida el consumo. Se retira de la condicidn de empaque: para fa entrega del producto se debe :
- | tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma lecnica NTC5422, -
5 _, Se hciuaﬁlnﬁzgfgﬂnalo PA-FO-75, se agrega codigo SAP. 4
| Se 1nc|uye en los Requisitos Generales ~ item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res
| 224/ 2007 de Min. Agncultura y Desarrollo Rural, NTC 5422,
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alll regislrada, la cual se adiciona y ajusta en el
iterh Empaque y Rotulado — item Empaque, se adiciona la NTC 5093 y Res. 224 /2007 de Min. Agricultura y Desarrolio |
Rural !
& Se pjusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Produclo la informacion alli registrada dejando la especificacion
de la presentacion “por Kg de producto.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccién Sanitana onginal | 1
del Vehiculo, en donde conste el conceplo Favorable para el transporte de alimenlos” y “Leyenda de Transpore de !
S ___ Alimentos”. === e S i
[
| S | A OSSO £ S
| CARGO NOMBRE FECHA
. Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Elaboré Abaslecimientos Clase | Romero /.2 O-—?’ 2 /
Dnlieciom élt;i;s::fic:mlentos Adm. Rose Mary Enciso Melo /{’2 03.2 /
5ubd|rector General de
Revisd | Abastecimientos y Coroneci;(RA) E‘:arllg_s Ernesto
Servicios i
—— — P 1 = = =3 = e
l SJu!Jdnec:torGEﬂeral de | MSc. Adm. Emp. Hector Vargas
Contratos Rodriguez
e ez
Coronel Juan Carlos Riveros
Aprobo Secretario General, Piniada
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PLAN!FICACION DEL ABASTECIMIENTO
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TITULC

Codlgo PA-FO-75 |i

Y | FICHA TECNICA DE PRODUCTO Versnon No 01 : Pagma 1de 3 :i
A?ﬁ?:g:ﬁ:ﬁg;i‘::‘cn : ALIMENTOS 1 T T : |
b . Fecha: | 26 ‘ 03 ‘! 2021 | e e
g —— S | SN ER—
PRODUCTOQ / NOMBRE MANDARINA
| Cédigo 200001743 ,-200002516
REQUISITOS . s
GENERALES Clasificacion - FRUTAS L
Descripcion del | Mandarina: fruto proveniente de la especie Citrus nobilis Loureiro.
. Preducto . |
Ingredientes No Aplica
Requisitos
Fisicoguimicos No Aplica
Requisitos .
Microbiologicos NoAplics -
Requisitos No Aplica

Nutricionales

REQUISITOS
ESPECIFICOS

QOtras
caracteristicas
del producto

Enteras, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y |
consistencia firme. Sanas, libres de ataque de insectos o enfermedades. |
limpias, exentas de olores, sabores o materias extrafas visibles. |
practicamente libres de magulladuras, humedad exterior anormal, |
aspecto fresco y consistencia firme, los frutos deben tener cdliz y sin |
pedunculo, la coloracion del fruto debe ser homogénea y acorde con el |
estado de madurez. El grado de madurez debe ser en un color verdoso | |
amarillo en mas del 50 % de la fruta.

La clasificacion requerida es tipo A, segun tamafio referido en la NTC|
1330; lo cual corresponde a 86 mm de diametro o mas y en calidad
EXTRA. La tolerancia de calidad debe ser de maximo el 5% del peso
total de las mandarinas.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la NTC 1330 Producto Categoria A en |
calidad EXTRA y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. _ i

Presentacion del | SAP 200001743 Por Unidad

Producto SAP 200002516 Por Kg
En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. Bl producto
Empaque y/o debe ser entregado en canastilla de'plastlco de alta d;nadad de 2_5 cm
EMPAQUE !/ Embalaje de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacion que permita el !
EMBALAJEY adecuado intercambio de gases cumpliendo con la norma técnica NTC |
ROTULADGC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. :
El Rotulado del producto debe ser resistente 2 la condiciones humedad ¥
Rotulado de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del|
! proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento |
‘ de ser empacado. ‘
[ VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |El producto se requiere con una vida Gtil minima de seis (8) dias |
| REQUERIMIENTOS DE LA contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar almacenado en

| ENTIDAD

lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. debe |
L/

<



Contmua chha Tecmcmde Producto

.
i
i
|
|
|
|
.
.
.
|
|

CONDICIONES DE TRANSPORTE

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maqu:ladorl Comerclalfzador

FECHA ACTUALIZACION:
|

almacenarse con diferentes sustancias.

No debe

rechazadas.

~ MANDARINA

El producto debera estar.
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto
no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro

transportarse con diferentes sustancias .También debe ser
transportado en furgén ylo vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la !
entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS |

y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde |
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este |
documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un afo, |
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitula Vi de la |
Resolucion 2674 de 2013, :
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio |
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en malteriales |
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excetentesl
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran .
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y !
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable .
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con .
fecha de expedicion no superior a un afio.

SEPTIEMBRE 2022

CONTROL DE CAMBIGS

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQU{SITOS TECNICOS DEL PRODUCTD !

I'Se retira: Cumplimiento a la Resolucien Ministerio De Agricultura y Desarrollo Rural No. 224/2007, se relira Certificacion de |

| INVIMA Conceplo Favorable Vigente para vehiculo de distribucion por: Bl produclo debe ser transportado en furgon ylo
. vehiculo cenar;n con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud Se reura El
| personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto. Se aclara la clasificacion del producto en tamario tipo .

i B: 66-85 mm de diamelro. se mantiene la calidad Extra. Se relira requisito de certificaciones: Cumplimiento al Decreto |

| 3748/2004 el Mm Agricultura y Desarrollo Rural, Certificacion de INVIMA Conceplo Favorable Vigente para sitio de acopio y
| distribucion Cérhhmmon de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion. El personal debe poseer |
i dolacion comple!a para la entrega del producto. Las cerlificaciones deben ser entregadas al comisionista compradar el cha de |

‘ Ajuste al formato PA-FO-75 Versian 00. se retiraren los ccd;gos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya

' no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este sistema
! de informacion| Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “frutas’. La descripcion se cambia y |

1330 Mandarina, En condiciones de transporte y almacenamiento se cambia por En lugar

1 fresco, secoy venhlado lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias Tambien |
| debe ser tmnspoﬂado en furgén ylo vehiculo cerrado. Se debe cumplir con lodos los requisitos referenciados en el capitulo |

;Cuando el prdp!uc:o sea negociado para ser lranspertados por medio aéreo, fluvial o terrestre. este se debe entregar |

g ——I—__.
VERSION
1 ! Versio‘n Inicial ;
|
2
____|lanegociacion,
‘ se deja sclo d$5C[IDuI0n en NTC
Vll de la Resolucion 2674 de 2013
3

iembalndo en matenales de primer uso acordes al lipo de transporte. que garanticen la conservacion de los productos

| Deberan enlregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15
| dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momenlo de recibo de los productos y aguelias
umdades que| presenten defeclos organocleplicas seran rechazadas, E! produclo debera estar tolalmente fresco y
I | seleccionado al momento de la enlrega. El producto ne debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deteriors
i Se aclara la clas;hcacmn del praducto en tamano tipo A; 86 mm o mas de diametro. se mantiene la calidad Extra |
| En la vida alil se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega, se cambia de 3 dias a 6 dias. Para las cerlificaciones se |

| solicita:

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Conceplo Favorable o favorable con requernmientos para sitio
| de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un afo. =
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MANDAR!NA

\ Se retiran del item ingredientes la informacién alli registrada y se deja No Aplica.
- Se incluye en los Requisitos Generales — item Reqguisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 /

| 2007 de Min, Agricultura y Desarrollo Rural

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido 1a informacién alli registrada. la cual se adiciona y ajusta en el item

Desarrollo Rural

Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejande ia especificacion de la
presentacion “por Kg de producto™.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitana original clel
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” vy “Leyenda de Transporte de Alimentos

Empaque y Rolulado se deja come No Aplica— item Empaque. se adicional la Res 224 / 2007 de Mw. Agricultura y‘

Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 01,

Se zjusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Presentacion de! Producto. Se retira la informacion
registrada como "Por Kg de Producto’ y se coloca SAP 200001743 por Unidad Se incluye codigo SAP 200002516 Por Kg

Se ajusta el texto en EMPAQUE-EMBALAJE ¥ ROTULADO en el item Empague y/o Embalaje “En canastilla con un peso
maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. El producto debe ser entregado en canastila de 25 cm. de fondo perforado linealy
paredes perforado rombos. de alta densidad, cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrolic Rural.” Y se deja "En canastilla con un peso brutc méximo de 15 Kg. de paso. El producto debe ser entregado en
canastilla de plastico de alta densidad de 25 cm de allo y contar con un adecuado sistema de ventilacion que permita el
adecuado intercambio de gases cumpliendo con la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min, Agricultura y
Desarrolio Rural.” i

Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco. seco y ventilado. lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
enlrega.
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Abastecimientos Clase |

ing. Alim Ingrid Marcela Alfonso
Rodnguez

Revisd

Directora Abastecimientos
Clase |

Adm, Rose Mary Enciso Melo

08 SEP 2002 Q@wwf

09 SEP 2022

Subdirector General. de
Abastecimientos y Servicios

Coraonel (RA) Carlos Ernesto
Camacho Diaz

0 9 SEP 2022

Subdirector General. de
Contratacién

MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas
Rodriguez

M

non
va

£r)

P

027

Wl

Aprobhod

Secretario General (E)

Coronel (RA) Carlos Ernesto
Camacho Diaz

09 sep

vi%, /%W“"‘r







e s e e o g s e e R e B e e T e T 9T O i T

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

| TITULO CODIGO: PA-FO-75 | BTRE
‘Q//j;'" - i il
¥ | FICHA TECNICA DE VERSION No 03 }T Piginalded4 | ol b
agrncia LoGisSTICA | PRODUCTO ALIMENTOS [~ ; S :
sndens | FECHA: i 07 | 02 | 2025 |
PRODUCTO / NOMBRE MANGO

7
/

Cddigo SAP 200001744 / SAP 2000014834 SAP 200002852
T ;
REQUISITOS Clasificacien Frutas - -
GENERALES Género: (Mangifera Indica L), variedad: azucar. r. Su produccnon,
Descripcion del | se da entre los 800 m.s.n.m. y 2.000 m.s.n.m. Baya redonda
Producto con pericarpio blando, de color anaranjado al madurar; semillas |
o ovaladkas. ‘
Ingredientes No Aplica
' Requisitos -
Fisicoguimicos No Aplica o
Requisitos .
Microbioldgicos Ha fAplica _ o
| Requisitos :
Nutricionales M Aplica L o o
El grade de madurez debe ser de un color amarillo verdoso en
| mas del 50% de la fruta, su tamano debe ser mediano y al
i REQUISITOS palpar debe percibirse un ligero hundimiento de la cascara.
El producto con la forma caracteristica de la variedad, de

ESPECIFICOS

Otras
caracteristicas
del producto

aspecto fresco y consistencia firme. Sanos, libres de ataque de!
insectos o enfermedades, limpios, exentas de olores, sabores o!
materias extrafias visibles, libres de magulladuras, aspecto!
fresco y consistencia firme, los frutos deben tener caliz y sin|
pedinculo, la coloracién del fruto debe ser homogénea y acorde |
con el estado de madurez. La clasificacion por tamafio requerida |
es 1], segun tamafio referidc en la NTC 1266; lo cuall
corresponde a un peso promedio de 160 gramos a 199 gramos |
y en categoria EXTRA. La tolerancia de calidad debe ser de
mé&ximo el 5% del peso total de mangos.

| REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la NTC 1266 Producto Categona 3
en calidad EXTRA y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Mmtsterro:
de Szlud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo,
Rural. i

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion
del Producto

SAP 200001744 Unidad
SAP 200001483 kg

En caso de reguerirse compra local por contingencia y/o|
por necesidad del servicio hacer uso del siguiente cédigo: |

SAP 200002852 kg




| .
Continua Ficha Técnicb de Producto ... MANGO

| En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El
producto debe ser entregado en canastilla de plastico de alta’
Empaque y/o |den51dad de 25 cm de alto y contar con un adecuado sistema de |

Embalaje | ventilacion que permita el adecuado intercambio de gases |
| cumpliendo con la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 |
| de Min, Agricultura y Desarrollo Rural.
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del

. Rotulado producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al

| momento de ser empacado.

El producto se requlere ‘con una vida util minima de cinco (5)

! dias contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar,

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |almacenado en lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el

.~ REQUERIMIENTOS DE LA |[fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. El

ENTIDAD producto debera estar totaimente fresco y seleccionado al

momento de la entrega. El producto no deberd presentar ningun
|indicio de sobre maduracion o deterioro.

No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe
. ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. E! vehiculo que
; realice la entrega deberd contar con la leyenda "TRANSPORTE
DE ALIMENTOS” vy presentar Acta de Inspeccion Sanitaria.

original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable
. para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener !
i una fecha de expedicién superior a un afio. Dando cumplimiento
| a los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion
CONDICIONES DE 2674182013, . ;
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

TRANSPORTE : ; i

medio aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar
embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de!
transporte, que garanticen la conservacion de los productos.:
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad,
teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas

VERSION '

unidades que presenten defectos organolépticos seran.
rechazadas. portado en furgon y/o vehiculo cerrado

—— e e

CERTIFICACIONES .
Proveedor / Maqmlador/
Comercualitador -

—— i v
FECHA ACTUALIZACION

S i,liAfiu. o

CONTROL DE CAM BIOS

I e

i

1

Yersion [l||r,mi.
|

~ [ Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto

Favorable o favorable con reguerimientos para sitio de acopic y

| distribucion con fecha de expedicion no superior 2 un ano.

MAYO 2025

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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Continda Ficha Técnf'i:q 9';.; Producto ...

MANGO

i 1 Se retira: Cumplimiento a la Resolucion Ministerio De Agricultura y Desarrolio Rural No. 224/2007, se retira -
‘ Certificacidn de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion por: El producto debe sor !
transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por |
el Ente Territerial de Salud. Se retira: El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del
producto. Se aclara la clasificacion del producto en tamario tipo B: 66-85 mm de didmetro, se mantiene la
calidad Extra. Se retira requisito de certificaciones: Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min, Agricuitura v
2 Desarrollo Rural. Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para sitio de acopio y distribucion.
| Certificacion de INVIMA Concepte Favorable Vigente para vehiculo de distribucion. El personal debe poseer
| dotacién completa para la entrega del producto. Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista |
comprador el dia de la negociacion. Se ajusta el tamafno promedic de 225 gramos en un rango de 200 a 250 ;
gramos de categoria EXTRA, por un rango de peso promedic de 160 gramos en un range de 160 a 199
gramos de categoria EXTRA. e
Ajuste al formato PA-FO-75 Versidn 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en ¢l dacumento
debido a2 que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos ‘
son generados por este sistema de informacién. Se cambia fa clasificacién basado en Sistema SAP, cambia
de "Fruver” a “Frutas”, En condiciones de transporte y almacenamiento se adiciona “o FAVORABLE CON |
CONDICIONES”, ademas que El personal debe poseer dotacién acorde a la normatividad sanitaria para la |
3 entrega del producto. En vida (til se cambia de tres dias a cinco dias el requisito de tiempo de vida util a |
partir de la entrega. !
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las |
condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida 0til se amplia el tiempe minimo a partr de la |
entrega. Para las certificaciones se solicita: O Certificacion sanitaria de entidad competente dando !
Concepto Faverable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con forha o
expedicion no superior a un afg, o
Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada v se deja No Aplica |
Se incluye en los Requisitos Generales ~ item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Mimsteno du
Salud y Res. 224 / 2007 de Min, Agricultura y Desarrollo Rural.
Se retira en los Requisitos Especificos - itemn Contenido la informacion alli registrada (y sc deja como Mo |
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque v Rotulado- item Empaque, se adiciona la Res. 224 |
/ 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. i
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la |
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. i
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta e Inspeccion |
| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” v
_.i-Leyenda de Transporte de Alimentos”.
| Se actualiza el formato PA-FO-75 Version 01. ;
|Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el ftem Presentacion del Producto. Se rotira la !
| informacion registrada como “Por Kg de Producto” y se coloca SAP 200001744 por Unidad /SAP 200001483 |
| por kg .
| Se ajusta el texto en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Empaque y/o Embalaje "En canastilla |
‘con un peso maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. El producto debe ser entregadc en canastilla de 25}
{cm. de fondo perforado lineal y paredes perforado rombos, de alta densidad, cumpliendo la norma técnica i
5 :NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.” ¥ se deja “En canastilla con un peso
{ bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producte debe ser entregado en canastilla de plastico de alta densidad |
' de 25 cm de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacion que permita el adecuado intercambio de |
| gases cumphendo con la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.” |
1 Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL |
{ PRODUCTO Y REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco, seco y !
ventilado, lejos del calor vy el fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. £l producto deberd |
__ . iestar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. R .
| Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03 !
| En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada numero y adicional se agrega SAP 200002852
! En presentacion de producto se agrega texto con el material asi: i
| "En_caso de requerirse compra local_por contingencia v/o_por necesidad del servicio_hacer usa del siguiente |
] | codign:
| SAP 200002852 kg
| La inclusion de los cédigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad |
| del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecte en San Andrés previamente avalado por
i SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025 :

&

- l CARGO NOMBRE FECHA |FIRMA

| i -
1 . | Profesional de Defensa Danery Alexandra E

j Elaboro ’ Abastecimientos Clase I . Sanchez Rojas 2305/2025]

| ! g




Continua Fr'cha Técniclu de_e Proafuctq- N I MANGOQO

Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez

i

Abafstecnm:entos Clase 1 Gonzalez 23/05/2025 :

‘ sz e = —f— i

e ! Profesional de Defensa Gisella Paola Garcia ' e

s ] Subdireccion General De . 23/05/2025 | .—!

Comite | Avendano P
‘ | Operacion Logistica
- Asesor @ . TRSHE, SR e e i P

de | Profesional de Defensa )

" Fichas - Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 | (_‘du)(l/
‘Técnicas | inn$vac10n Institucional |

| be(:retarlo General (E) Sa”draRF;%t;';LaeS"'a""s 23/05/2025 | C%;Aélu_{ S

| . r Jefe Oficmd Asesora Juridica o m
Aprobd | encarga!\da de las funciones del Marthe: Eugents Corteg 23/05/2025 %/

‘des pachq: de la Direccién General Baquero
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i
| CODIGO: PA-FO-75
i - ’

e

}VERSION No. 03 ﬂ Paginaide 4 |

ﬂ 02 | 2025

{ FECHA:

|

[To7

PRODUCTO / NOMBRE

MANZANA ROCIA

| Cédigo

SAP 200001746 / SAP 200002517?5'&?" 200002853

Clasificacién

|
i
|

FRUTAS

REQUISITOS Manzana: Fruto {(pome), perteneciente 7 ia aspecie
. GENERALES Pumila Mill, familia Rosaccac. Variedad Royal Gala,
Descripcién del | variedad tiene la piel brillante y con estrias rojo anoraniadas
Producto sobre un fondo de color amarillo verdeso, Su formn e
muy irregular es tronco-conica. Su carnc blanca,  tion
o _ crujiente y consistente, es aromatica y de excelenie sabor
Ingredientes No Aplica
{ _3eqms_1tqs No Aplica
‘ Fisicoguimicos o B
Requisitos ,
| Microbiologicos hip Aplica -
3 Unidades de expresion
1 de los nutrientes por |
\ Analisis Proximal 100 g de parte '
i comestible del | ,
| alimento | ;
i Requisitos Humedad (g) 82.7 R
?‘ REQUISITOS | Nutricionales | E;ergi:a (kcal) 72 ) |
| ESPECIFICOS roteina (g) Dt
: Carbohidratos 16 5 i
l i Totales (g) ' . |
i Tabia de Composicion Nutricional ICBF 2018 - Manzana comun |

-cruda.

Qtras
caracteristicas
del producto

Enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto.
fresco y consistencia firme, sanos, libres de ataque de insectos |
o enfermedades, limpios, exentos de olores, sabores o materias |
extrafias visibles, libres de magulladuras, humedad exterior}
anormal, aspecto fresco y consistencia firme, la coloracién del.
fruto debe ser homogénea.
El grado de madurez debe ser del mas del 50% de la fruta,
categoria 1. Calibre 100: Didmetro ecuatorial mayor que 74mm, |
menor que 77mm. |

| REQUISITOS NORMATIVOS

.

El producto debe cumplir con la Norma Técnica NTC 3523-1 vy
NTC 5422, Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min.
Agricultura y Desarrollo Rural, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo’
Rural.




Continua Ficha Técnig_a de Prqd@qtq -

el Producto

i

i

i
_Lresentacién
d

i

|

|

EMPAQUE / i

EMBALAJE Y |

ROTULADO | &mpaque y/o
.| Embalaje

|
|
i ! Rotulado

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

|
|
=l
|
|

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

|
|
i
-
|

CERTIFItAcr;tiﬁ'E's
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

|

| SAP 200001746 - por unidad

SAP 200002517 - por Kg

SAP 200002853 manzana * und

(40 Ib) o en canastilla con un peso neto maximo de 15 Kg (30

producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado,

El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego.
No debe almacenarse con diferentes sustancias,
El producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al

ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que
realice la entrega debera contar con la leyenda “"TRANSPORTE
DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria
original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable

una fecha de expedicién superior a un afio. Dando cumplimiento

2674 de 2013,

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan

Cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias

| Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto

Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
distribucién con fecha de expedicién no superior a un afio.

FECHA ACTUALIZACION:
CONTROL DE CAMBIOS

MAYO 2025,

momento de la entrega. El producto no debers presentar ningun |
_lindicio de sobre maduracion o deterioro.

No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe |

para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener

a los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion ;

entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en

siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
| presenten defectos organolépticos serdn rechazadas,

En caja cartdn corrugado con un peso neto maximo de 20 kilos -

Ib). cumpliendo con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural !
224/ 2007 y la norma técnica NTC 5422, . =
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del

Durante el almacenamiento el producto deberd estar en lugar:

En caso de requerirse compra local por contingencia v/o|

por necesidad del servicio hacer uso del siguiente codigo:



I A AT A e e =

Conrmua F;cha Tecmca de Producto B MANZANA RO}A

i = e e L S T

I\IERSION' DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO |

1 i | Versién Inicial por cambio modelo operacional de la entidad
2 i | Se retira requisito de empaque del producte en bolsas de polietileno o .
3 'se incluye requisito especifico de productos de regional Sur o Fronteras.

‘Se ajusta a formate version 3, Se retira: Cuando el producto sea negociado para la reqwonal sur o
5 fronteras, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por
]medlo aeéreo, ya sea en cajas de cartdon, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la
4 | conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
i | cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones |
* | se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas umidades que presenten c‘efpcms
lorganoiept:cas serdn rechazadas. El producto no deberd presentar ningin indicio de sobre maduracidn o
! deterioro, deben ser totalmente firmes al tacto.
i | Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se mencicna en e?;
documento debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los cddigos SAP, porgua
actualmente los codigos son generados por este sistema de informacion. Se cambia la dasificacidin basado
en Sistema SAP, cambia de "Fruver” a “frutas”, La descripcion es realizada basado en NTC 3523, se
cambia variedad de Domestica Roja a Gala, ya que se da mayormente en Colombia. Los requisitos |
nutricionales son de Datos de la tabla Nutricional ICBF 2015. Para Manzana, Maduro, pulpa; Las otras |
caracteristicas del producto se basan en informacion extraida NTC 1325, En condiciones de transporte vy
almacenamiento se cambia de la siguiente manera: “En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor v el
fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportade en
furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIT de la |
Resclucion 2674 de 2013.
5 { Cuande el preducte sea negociado para ser transportados por medio aéreg, fluvial o terrestre, este se dehe
| entregar embalado en materiales de primer usc acordes al tipo de transporte, que garanticen la
;conservacién de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo eon !
| cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
se verificaran al momento dée recibo de los productes y aquellas unidades que presentan defactos |
organclépticas seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco v seleccionado al momento de |
la entrega. El preoducto no deberd presentar ningin indicio de sobre maduracidn o deterioro. Se retirn
requisito del empaque debe cumplir con la NTC 729 -2 ya que es un requerimiento para pifia,
i Las certificacicnes deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negocmr]cm para las |
:condlcsones de certificaciones de los vehiculos. En la vida Gtil se amplia el tiempe minimo a partr de Ia‘
entrega de 3 dias a 6 dias. Para las certificaciones se solicita: O Certificacidon  sanitaria de entidad |
! competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribuciin
| iconfecha de expedicion no superior a un afo. e o |
| 1 Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada vy se deja No Aplica
;Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos fa Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
|
1

Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural,
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacidn alli registrada (y se deja como Nn
i | Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, se adiciona la Res. 7?4
6 l / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando Ju;
} especificacién de la presentacion “Por Libra (500gr} minimo de producto.” !
{ Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspecciin !
‘ { Samitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” v -
| "Leyenda de Transporte de Alimentos”. R
ActuaIzzaoon Informacion A Formato PA-FO-75 Version O1. |
Se ajusta en requ:sstos Nutricionales a los Datos de la tabla de composicion Nutricional ICBF 2018. Par.;
Manzana comun - cruda.

Unidades de expresion de|

o . los nutrientes por 100 g de |

I P . |

Anahisis Proximel parte comestible del |

alimento |

Humedad (g) 82.7 I

|

7 Energia (keal) 72 Jl
Proteina (g) 0,3 -

Carbohidratos Totales (g) l 16,5 7 '

Tabla de Composicién Nutricional ICBF 2018 - Man’ana coman - cruda :
Se ajusta en Empaque, Embalaje y Rotulado: en el item Presentacion del Producto: retwando 1o |
presentacion Por Libra (500gr) minimo de producto vy se Incluye Codigo actualizado SAP 200001746 - por |
unidad; se adiciona codigo SAP 200002517 - por Kg. En el item Empaque y/o Embalaje: se rotira la frase |
“en peso bruto” para el embalaje de caja de carton. i




Contmua Ficha TecmcadeProducto.. S ) o ,.(MAENZANA ROIJA

| Sa ajust: 1 en la wida atil del produLlo el llempo mimmo a partr de la entrega se Ldsnlna de 6 dias a 5 dias.
‘ Serore uhem el siguiente texto del item condiciones de transporte al item Vida Utit Del Producte Y
r Requertstientos De Lo Entidad: "Durante el almacenamiento el producto deberd estar an lugar fresce, seco
y Ji"ﬂ[lld(’.(,:, lejos del calor v el fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto th bera
eslar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. €l producto no deberd presentar ningur
| mdicio dd sobre maduracién o deteriorg.”
“Se ajusta al farmato PA-FO-75 Version 03
En ru.ﬁag$ se agrega la palabra SAP antes de cada numero y adicional se agrega SAP 200002853
E-n presentacian de producto se agrega texto con el material asi:
"En caso jde requenirse compra local por contingencia y/o por necesidad del servicio hacer uso del siguiente
i cmhgn I
& 5ap 200002853 manzana® und
La |m,|us,mn de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad
ael servigio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado
' por SGOW. Cambros realizados por DASR. 23/05/2025
|

———

| | CARGO NOMBRE FECHA |FIRMA
i | -
5 o Profesmnal de Defensa Danery Alexandra Qﬂe« _
Eiahere ! Aba:Lemmlentos C!ase I Sanchez Rojas A0S 1. g
| Profesional de Defensa Marla Catalina Rodrlguez | ' :
; Abastecimientos Clase 1 Gonzalez 23/05/2025 | @
Reviso | el Hho B T I Z' i
Profesional de Defensa : ; ™~
| | \
comité | Subdireccion General De GJSE!fvgizljﬁ(;ama 23/05/2025 |
A?seslor i Operacion Logistica
de | Profesional de Defensa /
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 /U(,L(,L,u )22—3[
‘Técnicas | Innovacion Institucional R S I

Seqretario General () Sa”d"aR‘;adt;';Laeg"‘a”"s 23/05/2025 @..M@_)){’B

Jefe Oﬂcma Asesora Juridica

' Aprobd | encargada de las funciones del Markha Ergenia Cartes 23/05/2025 M%Mé

Baquero

'despacho de la Direccién General
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

'| TITULO

l CcODIGO: PA-FO-75
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Codigo _[r

Y | FICHA TECNICA DE § VERSION No. 03 | Pagina 1de 4 u £.
| AeEncin tBERTER | PRODUCTO ALIMENTOS | D R '
8 | FECHA: | 07 | 02 | 2025
PRODUCTO / NOMBRE MARACUYA J
= ~

SAP 200000449 # SAP 200001485/
SAP 200002845

Clasificaciéon

FRUVER

REQUISITOS | S
GENERALES Género: (Passiflora Edulis), Variedad: Passiflora Edulis Slm‘-'.
Descripcion del | var. flavicarpa, Baya redonda u ovoide, de variedad amarilla,
\ Producto piel delgada o rugosa encerada, con aspecto de cuero, pulpa;
L abundante y mas 0 menos acida. o
| Ingredientes No Aplica
'F?QQUIS'ItC.)S No Aplica
' Fisicoguimicos s s
‘ Requisitos .
Microbiolégicos No Aplica ) - -
Requisitos ;
! Nutricionales N aplica g sy
' REQUISITOS El grado de madurez debe ser en mas del 50 % de la fruta, su
ESPECIFICOS color amarillo verdoso (cuando esté maduro). !

Otras
caracteristicas
del producto

Debe ser de una misma variedad y tamafio uniforme. Debe |
esta entero con la forma y el color tipico de la variedad, no:
tener ataque por insectos. Debe estar fresco, hmpio y sin.
humedad exterior y tener el péndulo cortado de raiz. Cascara
lisa, dura y acolchada. Al palpar el producto se debe sentir el
contenido de semillas.

El producto debe tener un didmetro longitud lineal de 6 a 12
cm.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la Norma Técnica NTC 1267.
Calidad Primera, Tamaho grande, |

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion del
Producto

SAP 200000449 / SAP 200001485 Por Kg de producto.

En caso de requerirse compra local por contingencia v/o.

por_necesidad del servicio hacer uso del siguiente;
cédigo:

SAP 200002845 maracuya*kg

Empaque y/o

;El producto debe ser entregado en canastilla, ¢ cumphcndo Ia
I norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura .
y Desarrollo Rural, con un peso maximo bruto de 20 Kg.

Embalaje Las especificaciones del empaque/embalaje se deben ajustar a
la norma técnica NTC 1276 o
El Rotulade del producto debe ser resistente a la condacnon'
Rotulado

humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del]




Continua Ficha Técnida de Producto ... ) - MARACUYA

|
1
i

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

k Erfo'dﬂct_o; fecha 'ame—éﬁ_ﬁaat]e, lote de 'produrc-fd Yy peso nelo al
momento de ser empacado.

REQUERIMIENTOS DE LA El producto se requiere con una vida Gtil minima de lres (3);

dias contados a partir de la fecha de entrega.

ENTIDAD

|

| En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No |
i debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias, |
; También debe ser transportado en furgén vyj/o vehiculo |
‘ cerrado. El vehiculo que realice la entrega debera contar con la |
| leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de:
! Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el
‘ concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este
i documento no debe tener una fecha de expedicién superior a
un afio. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en |
| el capitulo VII de la Resolucién 2674 de 2013.

CONDICIdNES DE Cuando el producto sea negociado para ser transportados par
TRANSPORTE medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar

‘ embalado en materiales de primer uso acordes al lipo de

i transporte, que garanticen la conservacién de los produclos.

| Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad,

; teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los

i 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se

i verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas |
i unidades que presenten defectos organolépticos serdn
| ;

| rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco vy
|

|

|

seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
presentar ningln indicio de sobre maduracién o deterioro. i

| CERTIFICACIONES Proveedor | Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto

i

/ Maquilfador/ Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio
Comercializador |y distribucidn con fecha de expedicién no superior a un afo.
N o . i e e e }
FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025
.

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

; VER_SIQN_ ] N __DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 , Version Tnicial o R

2 +Ajustela formato versidon 2. GP: 1000:2004, se incluye requisito de que no se permiten produclos
3 magulliados. Se incluye requisito especifico para ia regional Sur y Fronteras.

3 ]Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur o Fronteras. Se |
fincluyd requisito de la NTC 1267 “Calidad Primera, Tamafio grande" i
3 |
| Se reu!;a: Cuando el producto sea negociade para la regional sur o fronteras, este se debe entrogar
i embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en |
| cajas de carton, sacos de polipropifeno u olras alternativas que garanticen la conservacion de los |
'productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los |

4 'mismob serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se |

verificgran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten delectos
1nrgano:lépticos seran rechazadas. E! producto no debera presentar ningin indicio de sobre
maduracion o deterioro. El producto no deberd presentar ningln indicio de sobre maduracion o
‘cieterin:ro. Se retira de las condiciones de empaque: para la entrega del producto se debe Lener en
:cuentalel numeral 4.1.3 de la norma técnica. = :




}.‘a}:tfrl ua Ficha Técnica de Producto:_.____
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MARACUYA |

i

Se ajusta informacién a formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde sc .
menciona en el documento debido a gue ya no son utilizados en Iz entidad v se incluye los cddiges

Baquero

5 SAP, porque actualmente los codigos son generados por este sistema de informacion. Los requisitos
de transporte y certificaciones se actualizan a las necesidades actuales.
" TSe'retiran del item ingredientes la informacion all registrada v se deja No Aplica 7
? Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos MNormativos la Res. 2674 de 2013
1 | Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422.
\ Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacién alli registrada (v se deja
! como No Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui -
seé adiciona la Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y se cambia la NTC e
6 referencia de 5141 a 1267.
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producte la infermacién alli reqistrada dejando
la especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. !
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de |
Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte |
de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”.
]
Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03 o i
En cddigo se agrega la palabra SAP antes de cada nimero y adicicnal se agrega SAP
i { En presentacion de producto se agrega los codigos SAP 200000449 / SAP 200001485 v &l tevtn con ol
. material asi:
7 “En _caso_de requerirse compra local por contingencia y/o_por necesidad del servicio_hacer_use del
siguiente codigo:
i SAP 200002845 maracuya*kg.
I La inclusidn de los cédigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por |
i necesidad del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente
_ . |avalado por SGOL. Cambios reaiizados por DASR. 23/05/2025 . i
B CARGO NOMBRE | FECHA
:' . Profesional de Def: anery Alexan
'Elaboré Wi GeiDetenss Danery Alexandra | oo hemm00e
Abastecimientos Clase I Sénchez Rojas |
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez |
; g g 23/05/2025
- ; Abastecimientos Clase I Gonzalez
| } S
i is6 | . | T
(REas0 | Profesional de Defensa . .
; 2 Gisella Pacla Garcia -
Comité Subdireccion General De Avendafio 23/05/2025
Operacion Logistica
Asesor | ‘ o
de Profesional de Defensa S g
Fichas Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 | | WO
| Técnicas | Innovacién Institucional 7‘_ A
! . Sandra Patricia Bolafios |
; Secretario General (E : 23 5|
i (E) Rodriguez /05/202 i
Jefe Oficina Asesora Juridica !Martha Eiitigiis Coites |
Aprobd |encargada de las funciones del g 123/05/2025 /
' T

| despacho de la Direccién General

+
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PRODUCTO ALIMENTOS

Fecha: | 07 62 | 2025 |

i
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£

PRODUCTO / NOMBRE MAZORCA
Caodigo SAP 200000918 f SAP 20000014864/513\13 200007840
Clasificacidon _ Verduras »
| REQUISITOS Mazorca de maiz amarillo graminea, destacada por su.
GENERALES inflorescencia femenina llamada mazorca agrupada 2 o largo de

Descripcién | un eje, textura papirdcea Yy termina en una especie de penacho
del Producto | en color amarillo oscure formado por los estilos. La mazorea no |
debe estar cubierta por bacteas de color verde {no debe llcvar!
! hojas que la recubran).

Ingredientes No Aphca
: Requisitos P T i
3 Fisicoquimicos Nedphea o
; Requisitos
, . o i No Aphca
. REQuIsITOs HTErobiologicos - it
| ESPECIFICOS quisio No Aplica

Nutricionales

Debe estar libre de insectos, ataque de p[agas, enfermcdades,

Otras residuos quimicos, sin olores extrafios. Entera Yy sana con la
caracteristicas | forma caracteristica, de aspecto fresco, libre de atague de
i del producto |insectos, enfermedades, libre de magulladuras y recubiertoe todo
i ¢l gje de granos. ] ) |

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y,
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

SAP 200000919 MAZORCA * UND
SAP 2000001486 MAZORCA * KILO
SAP 200002840 MAZORCA * KILO. Este material es de uso
exclusivo para compras locales en territorio con Funmonahdad

Presentacidn
del Producto

El empaque debe ser de primer uso, el producto debe cumphr
con la NTC 5422, NTC 6753 y la Res. 224 / 2007 de Min
. Agricultura v Desarrollo Rural. e o

' | El Rotulado del producto debe ser resistente 2 condiciones de
Rotulada humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
! s producto, ‘nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de.
i producte ¥ pesc nelo al momento de ser empacado. ' g

exclusiva.
El producto. debe ser ernpacado en bosa de poi:propﬂeno de baJa
| EMPAQUE / i densidad con peso neto maximo de 3 Kilos. Lz bolsa debe tener
; - rificios que tan | e el
J EMBALAJEY | Empague y/o ZI p[rézugto ei}e;gzado a transferencia de aire entre el entorno. v -
i ROTULADO Embalzje




S il B e e A W . i

' Continua F:cba Tgecmca de _P@_ﬂ_’ucto o . MAZORCA
i FRpETeA T T I8 e "j_ P P P ST SRy 3 I - =L R e = s e e .
§ VIQ?UTTL'PELHRQBQQTPY EI produc{o 'se requlere con- una v}da utll minima de cinco (S)'
! REQUERIMIENTOS DELA | ¢ contados a artr dela fech: d t :
L ENTIDJ,_& S ados-a parti a fecha de entrega.
| -
|
' En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calory el fuego. No:
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias, !
: ; También debe ser transportade en furgdn y/o vehiculo cerrado.
| i El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda .
i “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion |
i Sanitaria original del Vehicule, en donde conste el concepto:
i -Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
? i | debe tener una fecha de expedicion sugerior a un aile. Dando:
cumplimiente a los requisitos referenciados en ef capitule VI de -
: i la Resolucién 2674 de 2013.
E -COTNR%;:S;;)N&?EDE LCuando el producto sea negociado para ser transportades por
| ' ? o metlio-aéreo, fluvial o terrestre, este se dehe entregar embalado
i en materiales de primer useo acordes al tipo de transporte, que
. garanticen [a comservacion de los productos. Deberan:
F entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en:
: . cuenta que los mismos seran consumides en les 15 dias
sigulentes a su fecha.de recibo. Estas condiciones se verificaran
; -al momento de recibe de los productas y aquellas unidades que
presenten defectos organelépticos serdn rechazadas. Eli
j producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
i momento de la entrega. El producto no deberd presentar ningun -
l, ___|Indicio de sobre maduracion o deterioro. :
El proveedor deberd acreditar: Concepto sanitario emitide por la
: CERTIFICACIONES entidad: competente: como Favorable o faverable con'
i Proveedor / Niaqu:ladar/ requerimientos para silio de expendio o almacenamiento de .
| Co.merczahzador |-alimentos v bebidas con fecha de expedicion ne superior a un
, . - ! I e S
! FECHA A"’C‘FUALIZACION. , MAYO 2025
CONTROL DE CA MBIO‘S ;
VERSION | __.E_B_ESQRJPQCJL[D;E CAMBIOS DE REQUISITOS 'LEQNICO§ DEL PRAGDUCTO
] 1 ‘.’gJi'-fsi-er-n Trmoat ¢
| 2 L Ajuste afformato version 3.
‘i | * Se ajjiste cerlificacién que deberdn cumplir @) proveedor: Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto |
3 - Técaieo Migente! FAVORABLE (FV, FVYC) para sitlo-de acaplo y distribucidn el-cual deberd ser expedida por ia |

i autoridad sanitaria, i
: Ajuste gl formato PA-FO-75 Version 00, se retird el codigo SIE de dende se menciona en el tocurmento |
1 debido 4 que ya no es utilizado enla entidad y-se-incluye el todigo SAP, porque actualniente 1os codigos san [

: ; g@n@[;g,u,ln}, por.este sistema de inforimacion. Se cambia la c;h’s-tﬁcamén basada en Sistema SAP, cambia de |
K eereal”la verduras”, |
] 4 | En condicinnes da transporte y almacenamienta se actualiza la mformaclon basata en los requertuentas |
' ' | actuales e la Enticlad. En la vida Gt se-amplia el tiempo minimo. a partir de la enlrega se camibia de tras!
i i {3) diasia anco (5) Dias, a partir de la fecha de entrega.. ‘
| Paci lasicertificaciones s solicita: [ Certificacion sanitaria. de entidad competente (ando Conceplu

1 i Favorable o lavorable con requerimientos para sitio. de acopio- y- distribucion con fecha de expewcidn o
=y Esuperon a un afo.
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i Con‘.t_}‘;_;ga jFicfi_é_T_t_é'qqgca e Producto ...

. MAZORCA

"~ TTSe incluye.en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos 1a Res. 2674 de 2013 - Minislero da
! Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura v Desarrolic Rural v NTC 5422. ‘ _
' Se retrra en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli regustrada (v se deja como No !
L Aplica), Ia cual se adiciona y ajusta en el ftem Empague v Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona ta Res |
5 ' 224 { 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rura! 7 _
' | Se ajusta en Empague y Rotulado ~ Presentacion del Producto la informacicn alii registrada dejandn Ia
{especificacion de la presentacion “por Kg de producto”,
Se adicionan requenmientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspecadn
‘ Samtaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de ahmentos” y
j .. _i"L.eyenda de Transporte de Alimentos”.
; Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 ;
En los items de requisitos normatives, empague y embalaye se incluye NTC 6753:202S Frutas, Horlalizas v |
tubérculos frescos especificaciones de empague. i
En presentacién det producto se incluye el codigo SAP 200000919 de acuerds al listads proporaonado por i
6 ofieina TIC de codigos existentes para este producto y el codigo SAP 200002840 MAZORCA * KILC, Esta!
) material es de uso exclusivo para compras; locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicilsdos poria:
: regionsi canbe para atender proyecto en San Andrés vy avalado.por SGOL. ,
En certificaciones se ajusts el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerirmentos pars sitio de
.. .. lexpendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025, ;

] CARGO .' NOMBRE FECHA | FIRMA |\
§ s i Profesional de Defensa Maria Catalina Redriguez | o \ B
| Sabarg Abastecimientos Clase I Gonzalez ; 2 oerles : \t(\ E
RS T . PR __#_ﬁ_i___ - s AR
Profesional de Defensa Danery Alexandra : : '

Abastecimientos Clase T

Séanchez Rojas

. |
Reviso Profesional de Defensa ' Sisalts Pasls Garcl ; |
—— Subdireccién General De ¢ OIS® :v_ az'a_' artia 2370572025 |
Ao Operacion Logistica i wvendano ;
sesor P SRS SR

| as ~ Profesional de Defensa |
| Fichas | Oficina Asesora de Planeacién @ | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 !

| Técnicas | _ _Innovacién Institucional
a’

! Secretario General (E) Sl raRZ%Z;:;aefo}anos | 23/05/ 2025% )

J Jefe Oficina Asesora Juridica Miitha Bugeiis Cafte - ; / /“*" i
. Aprobd | encargada de las funciones del ek 'aB;§§2:2 ONeS 1 237052025 L Ll o

despacho de la Direccidén General
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
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]
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i CODIGO: PA-FO-75 | E

et - ——

b

EICHA TECNICA DE | VERSION No. 03 | Pigina 1de 4 | >
ngtucia LOSTSTIER | PRODUCTO ALIMENTOS | B A T '
SIS | FECHA: i 07 | 02 | 2025
o i e e T D SRR S——
PRODUCTO / NOMBRE MELON

A e ——
20000046877 200001487 / 200002851

Codigo
| REQUISITOS | Clasificacion sl
| SENERALES - Género: (Cucumis Melo L), Variedad: Cantaloupe o Meldn
| Descripcion del Al 1 l p id |
Products amaritlo, 'Me ones para e consumo fresco excluide e
) Bl procesamiento industrial. o
Ingredientes No Aplica
Reghisios No Aplica
; __Fisicoguimicos e
| Requisitos ;
I Microbioldgicos HR PR B
' Requisitos ,
| REQUISITOS | _Nutricionales | MompNes
. ESPECIFICOS El grade de madurez debe tener un color: 2 (Fruto amarilio .
1 con visos verdes hacia el centro). Enteros con la forma,
! o caracteristica de la variedad de aspecto fresco y consistencia
i tras - ;
! o firme, desarrollados y maduros, sanos, libres de deterioro 0|
- caracteristicas . - 207 . ; !
_ cualquier dafio que impida el consumo, sin pedinculo, exentos |
del producto 2 g i ! |
de olores, sabores o materias extrafas visibles, libres de’
i ‘ magulladuras, humedad exterior anormal con ligeros defectos
_— . . | de reticulo gue cubre al fruto. e
i E! producto debe cumplir con la norma tg:_r?iéamf\lv'réméézm-l,}
' REQUISITOS NORMATIVOS NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224!
- - / 2007 de Min. Agricultura y DesarrolloRural == i
- I SAP 200000468 / 200001487 Por Kg de producto
| pracentadion dal En caso de_requerarse compra local por contmqe:_‘ac:e‘l y/o
por necesidad del servicio hacer uso del siguiente
| Producto = |
| codigo: !
| EMPAQUE / SAP 200902851 melén por kg e e
' EMBALAJE Y En canastilla con un peso de 15 Kg. de peso bruto maximo.
‘ ROTULADO E! producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la!

Empaque y/o
Embalaje

norma técnica NTC 5422, para la entrega de! producto se debe’
tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica. Se debe |
emplear separadores o insertos para evitar el roce entre
melones o dafioc mecanico, los separadores pueden ser,
fabricados de carton moldeado o pulpa mecénica virgen. No se
admiten uso de papel periédico impreso ni de material vegetal
como insertos. i




1
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MELON

e e e <y e e

| [El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicion
j | Rebilads humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
l ‘ producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al
-

|

‘momento de ser empacado,

| VIRD;QlLJ}E%LIh[-:IIEENPTF:)%Dgg{g ¥ El producto se requiere con una vida (til minima de tres (3):
\ a6 ¢ i q
i _E_NTI?_@%D d|_a_§_ c_:.cl>r71tados a partir de la fecha de entrega. _ |

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo
cerrado. El vehicule que realice la entrega debera contar con la |
leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de
Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el
: concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este
i i documento no debe tener una fecha de expedicion superior a
; un afio. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en
‘ el capitulo VII de la Resolucién 2674 de 2013. i
CONDICIONES DE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
TRANSPORTE medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar |
' embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de
i transporte, que garanticen la conservacién de los productos. |
’ Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad,
| teniendo en cuenta que los mismos serdn consumidos en los |
| 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
l verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
‘ unidades que presenten defectos organolépticos seran |
; rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco Y.
seleccionado al mamento de la entrega. El producto no debera |
_presentar ningtn indicio de sobre maduracién o deterioro.

' CERTIFICACIONES Proveedor | Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto
/ Maquilador/ Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio
Comercializador 1y distribucién con fecha de expedicion no superior a un afio.

———— ! e ————————— —

1, FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

. S L
'CONTROL DE CAMB:IOS

VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
! 1 Version Inicial AR B

. | Se retira n‘i\cmusnto de empaque del producto en bolsas de polietileno.

5 . .l e S i _ _

|
Se ncluye requisito especifico de productos de regional Sur o Fronteras,

(. 155 - . — e e S —— = = i
5e ajusta a formato version 3, Se retira;  Cuando el producto sea negociado para la regional sur o
Fironter as, aste se dobe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados
{ por medio péreo, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen |a
4 | conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, temendo en
[ cuenta que| los nusmos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo, Estas condiciones |
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectas
| organclépticos seran rechazadas. El producto no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracion o
, , deterioro, deben ser totalmente firmes al tacto. — ,
5 | Se ajusta mformacion a formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cddigos SIC de donde se menciong i
Len el documento_debido a que ya no son utilizados en la entidad y se mcluye los codigos SAP, porgue
|




Con t:nua F.'cha T'ecmca de Praducto _ MELOI\_I _

actualmente los cédigos son generados por este sistema de informacion. Los requas:tos de transporte v Vi
certificaciones se actualizan a las necesidades actuales. f

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica

Se incluye en los Reguisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud y Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422. :
Se retira en los Requisitos Especificos — item Centenido la informacion alli registrada (y se deja coma lo
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la

6 Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y se retira la NTC 792-2. :
| Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacién del Producto la informacidn alli registrada dejando la
' especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. !
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza |2 entrega del producto. "Acta de Inspeccidn |
| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepte Favorable para el transporte de alimentos” v !
___ | "Leyenda de Transporte de Alimentos”. . L _ L !
Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03
| En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada nimero y adicional se agrega SAP 200002851
| En presentacion de producto se agrega texto con el material asi:
["En caso de requerirse compra local por contingencia y/o por necesidad del servicic hacer uso del
s siguiente codigo:
SAP 200002851 meldn*kg"
La inclusion de los cddigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por
necesidad del servicio, sclicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andres previamente
_ | avalado por SGOL. Cambios realizados per DASR. 23/05/2025 _ e e e
g CARGO NOMBRE | FECHA |FIRMA
5 p Profesional de Defensa Danery Alexandra f
i Elaboro - : : | 23/05/2025 i
. Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas ; LSBT §
l Profesional de Defensa | Maria Catalina Rodriguez | |
! e , S 23/05/2025
| | Abastecimientos Clase I i Gonzalez |
1 1 4 { 1 s e '%7 —— I o I
! Reyase. | Profesional de Defensa  Gisella Paola Caprin i 5
i . Subdireccion General De i 23/05/2025 | —— 5
i Comite e o Avendano s i
! i Operacion Logistica i i |
Asesor . : R A =enstocis §—= |
de | Profesional de Defensa Lo C’/ =
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 I/b[:[gu;_f)’?/
'Técnicas Innovacién Institucional o di ‘
} . Sandra Patricia Bolafios
Secretario General (E b 23/05/202 6 "D
(E) Rodriguez 3/05/ 3 . “ y
Jefe Oficina Asesora Juridica : o
. Martha Eugenia Cortes !
Aprobo | encargada de las funciones del g Co 23/05/2025 2

despacho de la Direccion General

Baquero
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

CODIGO: PA-FO-75

SHe S LS s . = = i

Y FICHA TECNICA DE UERSION No. 03 pa‘gma 1de 4 e
AGENSIA LBSISTIER | PRODUCTO ALIMENTOS [T~ ——— &
—elieniy . FECHA: E o7 | 02 ‘] 2025
PRODUCTO / NOMBRE MORA

SAP 20000014927€AP 200002832

Codigo |
i Clasificacion | Frutas
g 22%‘;?;:?55 Geénero: Rubus, Variedad: (Glaucus Benth) o Mora de;
! Descripcién del Castilla, Mora para el consumo fresco o como insumo para el |
' Praducto procesamiento industrial. El fruto debe estar en un grado de!
madurez color rojo claro, Color: 3
Ingredientes No Aplica
Requisitos No Aplica
Fisicoguimicos o . L
Requisitos No Aplica
Microbioldgicos S
Requisitos No Apllca
| REQUISITOS Nutricionales e
| ESPECIFICOS La condicion de calidad que debe cumpirr los criterios |
i establecidos en la NTC 4106 Categoria 1. Calibre B. Enteras |
' con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco !
! Otras y consistencia firme, sanas, limpias, exentas de olores, |
i caracteristicas |sabores o materias extrafias visibles, practicamente libres de |
del producto magulladuras, y humedad exterior anormal. Deben tener
F i drupillas bien formadas, llenas y bien adheridas, los frutos
' i deben tener caliz, la coloracion del fruto debe ser homogénea |
- iy acorde con el estado de madurez.

REQUISITOS NORMATIVOS

El preducto debe cumplir la Norma Técnica_"t\—ff_cniniogf NTC,
5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

. EMPAQUE /

' EMBALAJE Y Pres:r;t;fl?:n del
ROTULADO ractca

codigo:

SAP 2000001492 Por Kg de producto.

En caso de requerirse compra local por Continqencia;

v/o por necesidad del servicio hacer uso del 519u|ente

SAP 200002832 Mora*kg

Empaque y/o
| Embalaje

|
J

En canastilla con un peso maximo de 7,5 Kg. de peso brutOJ
maximo. El producto debe ser entregado en canastilla de;
fondo liso sin perforacion de maximo 12 cm. de profundidad, ‘
cumpliendo la norma técnica NTC 5422, y la Res. 224 / 2007 |
de Min. Agricultura y Desarrolio Rurai.

Para la _entrega del producto se debe tener en cuenta el



Continua Ficha Tecmcﬂ: de Producta

'VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |

MORA

Rotulado

REQUERIMIENTOS DE LA

ENTIDAD -

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

i CERTIFICACIONES Proveedor /

Maquilador/ Cor!h.erciaiizador

FECHA ACTUALIZACION

I numeral 4.1.3 de la norma técnica 5422

deterioro.

Las especificaciones del empaque/embalaje se deben
‘ajustar a la norma técnica NTC 5141, -

El Rotulado del producto debe ser resistente a las
condiciones humedad y de baja temperatura, debe indicar;
Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto
y peso neto al momento de ser empacado.

El producto se requiere con una v;da util minima de cinco (5)
dlaS contados a partur cle la fecha de entrega

| En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego.

No debe almacenarse ni transportarse con diferentes.
sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o!
vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega deberd !
contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y.
presentar Acta de Inspeccién Sanitaria original del Vehiculo,
en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de
expedicion superior a un ano. Se debe cumplir con todos los
requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion
2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar
embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de
transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad,
teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los
15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco vy
seleccionado al momento de la entrega. £l producto no
deberd presentar ningun indicio de sobre maduracion o

| Certificacion  sanitaria de entidad competente dando

Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio
de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior
a un afio.

MAYO 2025.

CONTROL DE CAI\JI BIOS

| VERSION

1

Z

i I
i Version ‘lrm.ml

IA]usLe a formatu versu:ln 2.

i !!Idgu!ldUu& Se ncluye I’equiSItU especmco para la regional Sur y Fronteras )

DE$CRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

GP: 1000:2004, se incluye requisito de que no se permiten productos |




i TR i i i

Contmua F;cha Tecmca de Producto MORA |

3 Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur. Se incluye requisito
Categoraa 1. Calibre B."

| 'Se retira: Cuando el producto sea negociadc para la reg:ona% sur o fronteras, este se debe entregar |
embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas |
de carton, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. |
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran |
4 consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento
de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran rechazadas.
El producto no debera presentar ningun indicic de sobre maduracion o deterioro. Se retira de las
condiciones de empaque: para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la
norma técnica. . o o
Ajuste al formato PA-FO-75 Versidn (0, se retiraron los cddigos SIC de donde se menciona en el
documento debido a2 que ya no sen utilizados en la entidad v se incluye los codigos SAP, porque
actualmente los cddigos son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasficacion
basado en Sisterna SAP, cambia de “Fruver” a “frutas”, En condiciones de transporte y almacenamiento
se adiciona "o FAVORABLE CON CONDICIONES”, ademas que El personal debe poseer dotacion acorde o |
la normatividad sanitaria para la entrega del producto. !
5 Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las |
| condiciones de certificaciones de los vehicules. En la vida 1itil se amplia el tiempo minimg a partir de la
L entrega, se cambia de 3 dias a 5 dias. En condiciones de empaque se retira: “se debe emplear
| separadores o insertos para evitar el roce de Ias papayas o dafio mecanico, los separadores pueden ser |
| papel periddico u otro material que sea de primer uso”. Para las certificaciones se solcita: 1))
; Certificacion samitaria de entidad competente dande Concepto Faverable o favaorable con
.. requerimientos para sitic de acopio y distribucidn con fecha de expedicién no superior & un afg.
! Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica i
Se incluye en los Requisites Generales - item Requisitos Normativos Ja Res. 2674 de 2013 - Ministerio de |
| Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422. i
| Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacidn alli registrada (y se deja como No
| Aphca), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la |
e i Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural i
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacicén alli registrada dejando la
especificacion de la presentacion "por Kg de producto”. ‘
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” vy |
_i "Leyenda de Transporte de Alimentos”. :
Se ajusta al formato PA-FO-75 Versian 03
En cddigo se agrega la palabra SAP antes de cada nimero y adicional se agrega SAP 200002832
En presentacion de producto se agrega SAP 2000001492 que ya contenia la FTP y adicional se agreqa:
En caso _de requerirse compra local por contingencia y/o_por necesidad del servicio hacer uso det!
siquiente codigo; |
7 SAP 200002832 mora*kg.
La inclusidn de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por |
inecesidad del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés
i previamente avalado por SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025 !

o | CARGO % NOMBRE _ _FECHA _|FIRMA |
j . [ Profesional de Defensa | Danery Alexandra | !
| Erors Abastecimientos Clase I | Sénchez Rojas | 23/05/2025 !
o Profesional de Defensa | Maria Catalina Rodriguez | _
| Revis6 | Abastecimientos Clase I Gonzalez | 2305/2025 |
| Comité Profesional de Defensa Gisella Paola Garci |
Asesor Subdireccion General De : daf cia l 23/05/2025
de Operacion Logistica vendano 1
; !fich_as Profesional de Defensa 7_5 o L ”“‘ /n = I. ‘
| Tecnicas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 1\,, -@7 ?
1 | Innovacién Institucional | | 4 Walﬂé}', |
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‘ Secretario General (E) SandraRi;adt:;;:LaeEolanos 23/05/2025 _5
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Jefe Oficina Asesara Juridica

. : Martha Eugenia Cortes i Mé
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PROCESO
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

| TITULO

Codlgo PA-FO-75 |

e ‘—:‘I

Y | FICHA TECNICA DE PRODUCTO Vers:on No. 01 u Pagma 1 de3 'J |
AgENCIA LESTSTICR | ALIMENTOS N B R 2 |
PR Fecha: | 26 “ 03 | 202 “ |
PRODUCTO / NOMBRE NARANJA
Cédigo 2000017484 200001555/
REQUISITOS Clasificacion Frutas
GENERALES Geénero: (Citrus sinensis), Variedad: VALENCIA., Pomo carnoso de
Bescripcion del | cascara mas o menos gruesa y endurecida, y su pulpa esta formada
Producto tipicamente por once gajos u hollejos lienos de jugo, el cual contiene !
| mucha vitamina C, flavonoides y aceites esenciales. L |
]
Ingredientes Ne Aplica ;
Requisitos i i |
Fisicoguimicos No Aplica _ |
Requisitos ;
Microbiclégicos Ho Ap"ca -
I - T - T BN ! |
Umdades de expresion de 105!
Anélisis Proximal Inutrientes por 100 g de part::E
! comestible del alimento ‘[
REQUISITOS Requisitos A= T Y D7 -
ESPECIFICOS Nutricionales == mmm‘“‘.l e b,,:" - k |
‘—— Prote In\[n) T .J:;—_ o 7‘ |
| Cartoludratos Iotales () | 8.8 E
Tabla de Compos;czdn Nutricional ICBE 2018 — Naran;a cruda i
Debe ser de una misma variedad y tamano uniforme. |
s Debe esta entero con la forma y el color tipico de la variedad, no tener |
o ataque por insectos. Debe estar fresco, limpio y sin humedad extenor
caracteristicas Cz |
del producto ascara consistente ai tacto.
El calibre del producto que se acepta es de C y D, que corresponde a2 un |
peso entre 226 2 165 gramos/unidad. - |
El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 4086, NTC 5422, |
REQUISITOS NORMATIVOS Res. 2674 de 2013 - Ministeric de Salud y Res. 224 / 2007 de Min |
Agricultura y Desarrollo Rural. 5
Presentacion del | SAP 200001748 — por unidad ;
Producto SAP 200001555 — por Kg |
Empaaue v/o El preducto debe ser entregado en canastilla, con un pesc neto maximo |
EMPAQUE/ E?nt?ala'g de 15 Kg. cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de§
EMBALAJEY J Min. Agricultura y Desarrollo Rural
ROTULADO El Rotulado del productc debe ser resistente a las condiciones humedad
_ y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del
Rotulado :
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
L de serempacado. B
A . o 5o i - . I
VIDA UTIL DEL PROBUCTO Y El producto e requiere con una vida Gtil minima de cince (5) dias
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD contados a partir de la fecha de entrega.
o Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fresco,

VY4



i Contmua Ficha Tecnrcq de Producto , o ' o ~ NARANJA

seco y ventilado, lejos del calor y el fuego.

. No dehe almacenarse con diferentes sustancias. !
i El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento |
: de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre;
| | maduracion o deterioro..

| No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
' transportado en furgon ylo vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la ;
entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo. en donde
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este:
5 documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un aro. |
i Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de Ia
Resolucion 2674 de 2013.
CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio |
aéreaq, fluvial o terresire, este se debe entregar embalado en maleriales |
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la/
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas |
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy |
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran,
rechazadas.

- il " | Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
ChﬁzTLﬁ:s?:o‘i:%zfnsezzg;:::gg:I o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
q | fecha de expedicion no superior a un afo.

FECHA ACTUALIZACION SEPTIEMBRE DE 2022

e e S

CONTROL DE CAMBIDS

S == _|..__ - - ——— e e

VERSION ; DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNiCOS DEL PRODUCTO

|
1 { Version Inrcnalg
!

2 | S@ retira reqmsﬂo de empaque del producto en bolsas de polietileno.

— { = === .. e - — —— — =

| 3 i | Se incluye req'uisilo especifico de productos de regional Sur o Fronleras.

| Se ajuﬁla a formalo version 3. Se relira: Cuando el producto sea negucnado para la regional sur o Tronteras este se debe |
! % entregar embalado en matenales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de carton, i
sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacién de los productos. Deberan entreqarse en |

gexcelentes condlcxones de calidad, teniendo en cuenla que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su i

| 4 fecha de rec:uo Eslas condiciones se venficaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten | !

} defectos orgaholépticas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningtin indicio de sobre maduracion o deterioro, |

i deben ser totalmente firmes al tacto. Se refira de la condicion de empaque: para la entrega del producto se debe tener en |

1 cuenta el nun1era| 4.1.3 de la norma técnica 5422. Se adiciona calibre del producto para determinar una condicion de *andad a

| _| en cuanto a tamario del produclo de acuerdo a la NTC. 4086 del producto.

|

Amsle al formato PA-FO-75 Version 00, se reliraron los codigos SIC de donde se menciona en el documenlo debido a que ya |
no son ulilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este sistema |
de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sis(ema SAP, cambia de “Fruver” a ‘frutas”, En condiciones de |
transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON CONDICIONES", ademas que El personal debe poseeri
dolacion acorde a la normatividad sanitaria para la entrega del producto. En el empaque se retira condicion “debe cumplir con | |
i la NTC 729-2] ya que esta es requisito de la Pifa

| Las cemhcaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las condiciones de
certificaciones de los vehiculos. En la vida util se amplia el tiermpo minimo a partir de la enlrega, se cambia de 3 dias a 5|
dias. Para las certificaciones se solicita; Cenificacion sanilana de entidad competente dando Concepto Favorable o
{ o | favorable con|requenmientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicidn no superior a un ano. :
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Contmua Fn:ha Tecnrca de Producto NARANJA
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1

| Se retiran del item ingredientes 1a informacian alli registrada y se deja No Aplica
| Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normatives la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res, 224 I
| 2007 de Min Agricultura y Desarrollo Rural,
| Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido |2 informacion alli registrada (y se deja como No Aplica). 1a cual se
6 I adiciona y ajusta en el item Empagque y Rotulado— item Empaque, aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
! Desarrollo Rural
| | Se ajusta en Empague y Rotulado — Presentacion del Producte fa informacion alli registrada dejando Ia especificacion de la
| presentacién "por Kg de producto”
Se adicionan requerimientes para el vehiculo que realiza la entrega de! producto. “Acta de Inspeccién Sanitaria original del
Vehiculo. en donde conste el conceplo Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos™.
Actualizacion Informacion A Fermato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Codige SAP 200001555, de acuerdo con listado de
7 materiales aportade por SGOL y Tecnologia. se actualzan requisitos nutricionales {TCN ICBF 2018). se ajusta presentacion
del producto por codigo SAP. Cambios realizados por JPMR Qct/2021.
Se ajusta en requisitos del producto en el item Otras caracleristicas de! producto’ peso entre 225 a 165 gramosiumdad
correspondiente a la NTC 4086 2l tamano del producto de acuerdo al calibre Cy D.
Se ajusta en Empaque. Embalaje y Rotulado: en el item Presentacion del Producto. retirando la frase "Kg por producto’ y se
Incluye Codigo actualizado SAP 200001748 — por unidad y SAP 200001555 - por Kg. En el item Rotulado: se incluyz la frase
8 ‘nombre del proveedor”. :
Se reubica el siguiente texto del item condiciones de transporte al item Vida Util Del Producto Y Requerimientos De La
Entidad: "Durante el almacenamiento el producic debera estar en lugar fresco. seco y ventilado. lejos del calor y el fuego. No | '
debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar tolaimente fresco y seleccionado al momento de Ia
emrega El producto no debera presentar mingun indicio de sobre maduracién o deteriore,”

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
A

- ™\ i \\
- Profi | de Def ND. M Catalina Rod | N
mebors | foiamotas | ovesgmmmrese | 09 | U -

Directora Abastecimientos

Adm. Rese Mary Enciso Melo

Clase |
Revisd Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto
Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz
Subdirector General. de Mag. Adm. Emp. Hector Vargas
Contratacion Rodriguez D g SEP 2022
g " Coranel (RA) Carlos Ernesto
Aproho Secretario General (E) Cameche Disg 0 § SFP 277
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
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AGLNCLA LOGISTICA

PUbRIAN AMILITART A
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— | l‘ AFE
! FICHA TECNICA DE
| PRODUCTO ALIMENTOS [ 17T

e i T RS R o B B T TR T A 8 VR

{ Cod[go: PA-FO-75 }

; Version No 01 Pagma 1 de 4

| Fecha: |
|

NP -

07 .“: 02 1 2025 !' i
i ! s .

PRODUCTO / NOMBRE

PAPA PASTUSA

A ——

Cdédigo

SAP 200001575 f” SAP 200002838 |

Clasificacion

—
Verdura |

dapos causados por hongos, insectos o meluscos y bacterias,
exentos de danos mecanicos y danos fisiologicos. La papa debe

%i%%ﬁj:gg Género: Solanum Tuberosum L—_—Lémﬁhépg es una especie de.
Deserivadn planta herbacea perteneciente zl género Solanum de la farmha:
P . |de las solandceas originaria de Sudamérica y cultivada por todo
del Producto
el mundo, el tubérculo crece de manera subterrénea y a5berga
. los nutrientes de la planta. e ‘
Ingredientes ! No Aplica !
Reguisitos " i o ——_-““j’
Fisicoguimicos | ~ Ho. Aphca §.
' Reguisitos .
! Microbiolégicos : Mo Aphied
Requisitos .
| REQUISITOS Nutricionales g Aplicd - N B )
o ‘ El tamafio de la papa debe ser en un rango de 65-S0 mm de
i ESPECIFICOS ‘ . ; s
diametro en la seccidn ecuatorial de la papa Grade A Tamafio
Grande. Papas con caracteristicas internas y externas
! Otras homogéneas, en buen estado de madurez, buena forma, limpia |
| caracteristicas | (sin tierra y material bmloglco), seca, sin humedad exterior y,
del producto |sin contaminantes quimices, libre de defectos fisiclégicos, de

estar libre de verdeamiento.

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 341, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
' de Salud-y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarmflo
Rural. ;

EMPAQUE /
| EMBALAJE Y
| ROTULADO

SAP 200001575 PAPA PASTUSA * KILO ‘
SAP 200002838 PAPA PASTUSA ¥ KILD Este material es de uso

Nombre aelg

Presentacion
del Producto |exclusivo para compras. locales :en territorio_con_funcional tdad}
exclusiva.
El producto debe ser empacado en: costales de fibras naturales |
Empague y/o o} ﬁ;bra— de poﬁ:o]-eﬁr;a que permitan realizar muestreo, debe ser
Emnbalaje resistente al peso de 50 Kilos. El empaque usado debe cumplir
) con la NTC 5422, NTC 6753, Res. 224 [ 2007 de Min. |
Agricultura vy Desarrolio Rural.
El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de |
Rotulado humedad y de baja temperatura, debe indicar:

producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote del]
producto y peso neto al momento de ser empacado. ;




Cantmua F:cha '[.“ecmca de Praq'gg_i:g i
i
!_
‘ VIg&ﬁEﬁﬁg?;ﬁfggﬁ’g{g 4 EI producto se requiere con una wda utll minima de quince (15)
pos ENTIDAD dias contados a partir de la fecha de entrega.

 PAPA PASTUSA

et AT e e

tdebe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. !
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.

El vehiculo que realice la entrega deberd contar con la Ieyendﬁ
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccidn .
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto;
Favorable para el transporte de alimentos, Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superlor a un afie. Se debe
cumplir con todes los requisitos referenciados en el capitulo VII .
de la Resalucion 2674 de 2013, |

1 [ “En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No |
|
|
i

CONDICIONES DE ;
TRANSPORTE Cuandge el producte. sea negociado para ser transportados por
! ' medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado |
en mater:ales de primer uso acordes al tipe de transporte, qur.i
garanticen la conservacién de los productes. Deberdn |
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de [os)
! ‘productes y aqueilas unidades que presenten defectos:
I organolépticos seran rechazadas. El producto deberd estar:
i totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El-
i‘ |producte ho debera presentar ningln indicio de sobre.
|
!

| maduracion o deterioro,

i El proveador deberd acreditar: Concepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente come. Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ |requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de:
Comerc:ahzador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a um

....... .,m._,._...__.__:._.. = TN P el = Sty e aﬂo‘ e e e e et g e 8 P =
FECHA ACTUALIZACIQN' : MAYO 2025

|

;V—E—R-S‘I:ON DESCRIPCION DE CAMBIQS DE REQUISITGS TECNICOS DEL PRODUCTO

ICGNTROL DE CAMBios

! 1 Versian lnlual

'Ajust'e formato version 3. Se actualizg la descnucfi&n del producto pm "o ol responget, Se cambia dentro

de| iteny Empague: polletileno. por fibra de poliolefina. Se retira del ftem: empague: "El-empague usadd debe

2 s eumplirla norema téenica NTFC 341-2. Bl empaque debe ser de primer use. Bl empaque debe cumplir cen la
Res. Min. Agricultura y Desarrolle Rural 224 / 2007 y normas técnicas NTC 341-2 y NTC 341-3" v se incluye |

Ta NTC- c.ifl?g ‘Se retira del item certificaciones "Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min, Agriculturg y -

i Desarrollo Rural” par noe corresponder al producto-sine a personas naturales,. juridicas ¥ sociedades, Se!

_; espedifica los usos.apropiades de esta papa de acuerdo.a la catalogacion de FEDEPAPA,

Ajuste gl formato. PA-FO-75 Versién 00, se retiraron 10§- ¢deligos SIC de donde se.menciona en el decurienlo

debrido 3 que-ya na son ulilizados-en.la entidad vy se incluye-los.cidigos SAP, porque actualmente los codigos

son gengrados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion: basado en Sistema SAP, eambsa

de "Fruver” a “verduras”, Se-retira variedad de papa Andigena,

3 En condiciones de transporte y almacenamiente se actualiza de la siguiente-manera:

i !UO‘:JW fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrade. Se debe cumpliv ¢on .

! todos Jos requisitos referenciados.en el capitulo VI de la Resolucion 2674 de 2015 ;
: Cuandao el producto sea negociada para ser transportados por medio agreo, fluvial o tereestre, este se debe
| entregar embalado en_materiales de _primer_uso. acordes al tpo de transporte, que garanticen fa
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conservacion de Ios producfos Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, temendo e
cuenta que lfos mismos serdn consumidos en fos 15 dias siguientes & su fecha de recibo. Estas C"OHdiC?OﬂLb ;
se verificardn al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos |
organolépticos serdn rechazadas. Ef productc debersd estar totalmente fresco y selecgonado af momento dp_
la entrega. £ producto ne deberd presentar ningun indicio de sobre maduracion ¢ deterioro”. |
| Para las certificaciones se sclicita: . Certificacion sanitaria de entided competente dando Ccnceptr:
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de.expadition noi
SUperior a un ano.

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica :
Se mcluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normatives [a Res, 2674 de 2013 ~ Mimsterio de’
Salud v Res. 224 / 2007 de Min, Agnc:u}tura y Desarrollo Rural y NTC 5422.

Se retira en los Requisitos Especificos ~ item Contenido la informacién alli registrada (y se deja Lomo No‘
Aplica), la cual-se adiciona v gjusta en ¢! tem Empague y Rotulado- item Empaque, aqui s adiciona la Res. | !

4 224 f 2007 de Min. Agricuftura y Desarrollo Rurai
Se ajusta en Empaque vy Rotuiado - Presentacion del Producte la informacion alli registrado dejando !a!
f especificacion de lg prasentacidn “por Kg de producto”.
i | Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspoccidn |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de ghmentos” v !
__ ___i"“Leyenda de Transporte de Alimentos”. o . o
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 83
En los items .de requisitos normatives y empague y embalzje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortahzas v |
_ tubérculios frescos especificaciones de empaque. !
! En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002838 PAPA PASTUSA * KILO, Este matenal ¢s,
i 5 de uso exclusivo para compras jocales en territonio con funcionalidad exclusiva, soficitados por 1z rogs oMi
' caribe para atender proyecto en San Andres y avatado por SGOL. ;
: En certificaciones se ajusta el texto cambiande certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
Concepto sanitdrio: de entidad competente ¢como Favorable o favorable con requerimientos para sitio dr-
L _expendic o almacenamiento de alimentos v bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025,
o CARGO NOMBRE | FECHA
] H T
i !
i = Profesional de Defensa i Maria Catalina Rodrtguez
; Elaboré T s | 23/05/2
i Abastecimientos Clase I Gonzalez | 3/05/2025 |
i t i
i Profesional de Defensa Danery Alexandra
: ‘ ery
! Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas
Rewiso Profesional de Defensa Gicella Paola Garcia |
; Ciraitd Subdireccion General De " Avendaro i
o Operacion Logistica , r
| Asesor .- - - - SN
C de | Profesional de Defensa i
Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 1_/ f
| Técnicas Innovacién Institucional I I :
i o i
Secretario General (E) SHme Pa;'j[c'a Bolanes 23/05/202 a’ ‘
{ Rodriguez
i ; - '
‘ Jefe Oficina Asesora Juridica
i _ , 5 : M Eugenia Cortes
Aprobd | encargada de las funciones del arthe Buge '

23/05/2025 ff

{
despacho de la Direccion General Bepuera !




 Continua Ficha Técnica de Producto ...

_PAPA PASTUSA

iy




it T e A W

PROCESO

e

PLANIFICAC;[(}N DEL A@AﬂS_TEEEl}ENTO_ -

T E""""" . b . 4 o - 7 jrenET
I TITULO | Codigo: PA-FO-75 bR s
\t\;\k/_’;/ ! ) iiz.m,‘_‘f,._.,-.._.,..._._,..,;_ remimieed ﬁ TK."'*‘\:“ ‘

Y | FICHA TECNICA DE i Version No. 01 i Pagina Lde 4 | =y e

 Actncin (STETEA | PRODUCTO ALIMENTOS, [ 1 el R :

Wk esralae | ' Fecha: | 07 | 02 | 2025
o e —————————— !
© PRODUCTO / NOMBRE PAPA CRIOLLA
! Codigo SAP 200001500 / SAP 200002835

! Clasificacion Verdura .
| s i Tubérculc de Corteza Timpia y suave, firme al tacto, color|
P Descripcidn amarillo uniforme, aspecto fresco y sano, ojos medianamente
! ' P profundes, es una papa pequefia (4-6 cm de didmetro) de piel €:
! del Producto |. A n - - . 3
l interior amarillo ocre, semejante a una yema de huevo d-e!
gallina. s ‘
‘ Ingredientes No Aplica [
% Requisitos e Ap”;‘d_“—f -
| Fisicogquimicos - i
Requisites o B i
| Microbiologicos No A‘?'Tci i
\ Requisitos ey i }
| Nutricionales. ad Apl_'fa_ S
1 - - P i 5 i
| REQUISITOS Entefos, con, J.ia for::na _ca.ractenstrca(de la variedad, de _aspectcyr
oy e fresco y consistencia firme, sanos, libres de atague de insectos !
| ESPECIFICOS 2 o e ‘ it
: . o enfermedades, limpios, exentos de olores; sabores o materias !
| extrafas visibles, libres de magulladuras, la coloracion del fruto |
! Otras debe ser homogénea. El producto debe eslar libre de tierrai
1 caracteristicas | (debe estar lawvada). j
: del producto |No debe dar muestras de humedad exterior, lesiones, |
i pudriciones, cicatrices, cortaduras, malformaciones, |
: enverdecimiento o retofios, con la forma caracteristica, no debe
{ tener desprendimiento de la epidermis, pulpa de color amarilio
- uniforme. i

| REQUISITOS NORMATIVOS

i

NTC 341 NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio|
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo |
Rural. i

Presentacion
] del Producto

SAP 200001500 PAPA CRIOLLA * KILO !
SAP 200002835 PAPA CRIOLLA * KILO Este material es de usql
exclusivo para compras locales en territorio con funcio:na!i-dad-%
exclusiva, '

i EMPAQUE /
i EMBALAJEY

| ROTULADO | Empaquey/o

i Embalaje

El producto debe ser entregado en canastilla plastica con un |
peso maximo de 20 Kg, la canastilla de fondo perforado en |
rombos o lineas, suelto o atado, cumpliendo la norma técnica
'NTC 5422, NTC 6753 y cumpliendo con fa Res, Min. Agricultura |
|y Desarrollo Rural 224 / 2007. o

Bl rotulado del producto debe ser resistente a condiciones ‘déi
|humedad v de baje temperaturg, debe indicar: Nombre del;
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| praducto, nombre dal proveedor, fecha de empaque, lote del
N J producto y-peso neto al momento de ser empacado,

Vﬂ?&g;ﬁgfégﬁf:gg{i Y El preducto se requiere con una vida atil minima de cinco (5):
j Nl ""ENTID"ZKD' ' dias contados a partir de la fecha de entrega. i

En lugar fresco, seco y ventitado, lejos del calor v el fuego. No
debe almacenarse ni transpartarse con diferentes sustancias, |
: También debe ser transportado en furgén y/o vehicule cerrado, :
i' El vehiculo: que realice la entrega debers contar con | leyenda |
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccién .
Sanitaria original de) Vehiculo, en donde conste ¢l concepto:
| Faverable para el transporte de alimentos; Este documento naf
! debe tener una fecha de expedicion superior a un afio. Se debe !
. cumplit con tedos los requisitos. referenciadaos en el capitulo VIT:
| de la Resolucion 2674 de 2013 ;

CONDICIONES DE g
TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por:
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado -
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que;
garanticen la conservacién de |os productos. Deberdn '
entregarse en excelentes condiclones de calidad. Estas,
condiciones. se verificardn al momento de recibe de los:
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos serdn rechazadas, El producto debera estar
| tatalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega, £l
producto no deberd presentar ningdn indicio de sobre

I maduracién o deteriore, ;

| El proveedor deberd acreditar: Concepto sanitario emitido por lar
CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con .
| Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de .
’ Comerclalizador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un

I afio, !

o e
’ FECH A-,Ac*rum.&zncmm: MAYO: 2025

|CONTROL DE CAMBIOS |

i Y . il L s = . T p— g5 g 1 ; . B
‘ V‘ERSIE‘N'E DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS. DEL PRODUCTO

d 1 ) ;&f-érsrn;{:"g.ﬁwllmlr_I‘«il ) ) B b ] ] - i
i i Ajuste al-formate PA-FO-75 Versidn-00; se retiraron los-codigos SIC de-donde e menciona en &l documento -

i debido a glie va ne san utilizades en la entidad ¥ 5e 1acluye fos.codigos SaAP, porgue actualmente fos ccrchgus!
» 50N genergdos por este sistema de informacion. Se cambla la clasificacion basada en Sisterna SAR, cormtis -
i ;'c-—le “Fruvert a “verduras®, Se adiclona informacion en Requisitos nutricionales basados-en los Datus de Tabe) f
: {hutrictonal del ICBF, para papa criolla, '

2 e e TR —
: J iﬁlACRBHuTHIENTE L -y
} | -pRor.iemm.:FﬁsvmmeN
} . — e
! 5 re -
| - - .{ -~ TES
[ i -
¥ l e - o -
P4 i ]
£

i TR SN iy
& condiciones de transporte y aimacenamiento e actualiza de la siguiente manera:
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[En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe aimacenarse ni transportarse mnf
| diferentes sustancias. También debe ser transportade en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con ;
' tedos los requisitos referenciados en el capituto VII de la Resolucion 2674 de 2013. i
| Cuando et producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe |
| entregar embalado en malerisles de primer uso acordes &l tipo de trensporte, que garanticen fa i
Econ.s.z—:vrwacr'dn de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, leniendo erii
| cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes 2 su fecha de recibo. Estas condiciones i
se verificardn al momento de recibe de los productos y aquellas unidades que présenten defeam !
organeclépticos seran rechazadas. FI producto débera estar totalmente fresco v seleccionado al momento ¢

la entrega. H prodicto no deberd presentsr ningtin indicio de sobre maduracion o deterioro”.

Se retiran del item ingredientes s informacidn alli registrada v se deya No Aplica 1
Se ancluye en fos Requisitos Generales — item Requisitos Normativos iz Res. 2674 de 2013 - Minsterio de |
Salud y NTC 5422, |
Se retira en los Requisitos Especificos ~ ftem Contenido la informacién allf registrada {y se deja como No .

3 Aphca), l2 cual se adiciona vy ajusta en el item Empaque vy Rotulade- item Empague. ;
Se ajusta en Empagque y Rotufado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la f
especificacidn de Iz presentacion “por Kg de producto”. }
Se adicionan reguerimientos para el vehiculg gue realiza lz entrega de! producto. “Acta de Inspecmov
! Santtarra eniginal del Vehicule, en donde conste e concepto Favorable para el transporte de alimentos” vy |
“Leyenda de Transporte de Alimentos”. o i
Se actualra Formato CODIGO: PA-FO-75 Versién 03 j
| En requiSitos nutricionales de retiran los datos de la Datos de Ja tabla Nutricional ICBF 201S. Para Papa ‘
; Cr:oﬂa, con ascara, crugda y se deja No Aplica H
! T PARAMETROS i
: | MACRONUTRIENTE ! |
| i FHQ“EB'IO DESYIACION ! :
I R U il
E | i dotas wna \ Jl |
4 En los items de requxsxtos ‘normativos y empaque vy embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortahzas v ?
| tubeércuios frescos especificaciones de empaque, i
| j En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002835, PAPA CRICLLA * " KILO, Este matenal c:-;
: de uso exclusivo pare compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, salicitacdos por la :egtonall
caribe para atender proyecto en San Andrés v avalado por SGOL. !
Ert embalaje se retira el texto: “para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de 'a |
' norma técnica”. !
: En gertificaciones se ajusta ef texto cambiando certificacion sanitaria 2l sito de acopo vy distribhueion pr‘"
Concepto sanitario: de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitis dcx
_____ expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025.
o CARGO NOMBRE ‘FECHA
x Profesional de Defensa ari talina Rodriguez
| Elabors tesional | Maria Catalina Rodriguez | 53/65/2025 |
5 Abastecimientos Clase I Gonzalez |
‘ Profesional de Defensa Danery Alexandra 23/05/2025
| Abastecimientos Clase I Séanchez Rojas | SR i
Revisd : . E e -
> | Profesional de Defensa st Paola Sarcla _
Comitd Subdireccién General De T Avendafio 23/05/2025 |
iy Operacién Logistic s G
| Asesor B - o8 2 wd S
de Profesional de Defensa | ‘
Fichas | Oficing Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 ;
| T&cnicas Innovacion Institucional ! _ ‘_’ o i
: i _ e !
: Secretaric General (E) | Sandra Eanr‘;csa Bolarios
. Rodriguez
o (R Nt y
Jefe Oficina Asesora Juridica Martha Ecoenia Cores i
Aprobo | encargada de las funciones del - 9T '

. 23/05/20254
| despacho de la Direccién General e l
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

/__/ | TITULO

CODIGO: PA~F0 75

= T

FICHA TECNICA DE \ VERSION No. 03 * Pagma 1 de 4 4
nsal;-,ﬁs;,g;mﬁéﬂﬂ PRODUCTO ALIMENTOS [~~~ =~ [ "
| S FECHA: 07 | oz | 2025 |
PRODUCTO / NOMBRE _PAPAYA

Cadigo

/ . ——
SAP 200000534 7SAP 200001501 /SAP 200002331/
SAP 200002854

| Clasificacion

FRUVER

i Género: (Cancacea), Variedad: Carica papaya L, T]po de=
| %EE?\I%L.S;ISSS maduracién nimero 3. Verde claro con un 30% de color
Déseriscisn: del amariilo en dos vetas. Baya ovoide, de piel lisa y delgada, de‘
Prof:)iucto diversos tonos en la madurez. Semilla: De color castano
oscuro, redondas, rugosas Yy cubiertas de una capa,
; mucilaginosa, de 5 a 7 mm de diametro. El tamafio requerido |
del producto es: Peguefio, L . -
- Ingredientes No aplica
' . R.‘eqU'S,'tc.’S Ne aplica
; Fisicoquimicos o s |
i Requisitos No aplica !
; Microbioldgicos . o
‘ Unidades de expresion de los 1
| Inutrientes por 100 g de parte 1
| l comestible del pliments |
! Requisitos l pom: ey ' :
. REQUISITOS Nutricionales . =1 ! i
. ESPECIFICOS ) |

Tabla de Composu:ron Nutricional ICBF 2018 - Papaya i

| Otras
caracteristicas
! del producto

Debe ser de una misma variedad y tamafio uniforme.

Debe esta entero con la forma y el color tipico de la variedad, |
no tener atague por insectos. Debe estar fresco, hmplo y sun'
humedad exterior y tener el péndulo cortado de raiz. Cascara
consistente al tacto. No se permiten papayas con
magulladuras. i
El tamafio del producto es Pequefio, con un peso en masa de
500 a 1500 gramos. El producto se requiere de Calidad:
Primera - la.

| REQUISITOS NORMATIVOS

R

El producto debe cumplir con la Norma Técnica Co!ombiana
NTC 1270, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud
y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural.

1 i

EMPAQUE / e
EMBALAIJE Y Presentacion del
Producto

‘ ROTULADO ‘

SAP 200000534 / SAP 200001501 Papaya por Kg
SAP 200002331 Papaya por Lb

En caso de requerirse compra iocal por contingencia v/o}
por necesidad del servicio hacer uso del siquiente |




i
Continua Ficha Técqi:{b de Prqduct_o;._:_.__
|
| |
||
[
-
n
Pl
| | :Empaque y/o

| Embalaje
|
i
|

Rotulado

o

VIDA UTIL DEL iJ.riBb_ﬁc'?é' .

REQUERIMIENTOS DE LA
_ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE
|

- CERTIFICACIONES Proveedor
' / Maquilador/

PAPAYA

SAP 200002854 papaya* Kg ~ :
El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso de
15 Kg. de peso bruto maximo, cumpliendo la norma técnica |
NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo -
|Rural, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el |
Inumeral 4.1.3 de la norma técnica. Se debe emplear
'separadores o insertos para evitar el roce de las papayas o
daiio mecénico, los separadores pueden ser papel periodico u
otro material que sea de primer uso. o

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicion
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del.
producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al
momento de ser empacado.

con una vida util minima de tres (3)
r de la fecha de entrega.

El producto se requiere
dias contados a parti

En lugar fresco, seco y ventilado, tejos del calor y el fuego. No |
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo
cerrado. El vehiculo que realice la entrega debera contar con la |
leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS” Y presentar Acta de
Inspeccion Sanitaria ariginal del Vehiculo, en donde conste el
concepto Favorable para el transporte de alimentos, Este
documento no debe tener una fecha de expedicion superior a
un ano. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados |
en el capitulo VII de la Resolucién 2674 de 2013,

Cuando el producto sea negociado para ser transportacos por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar
embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de
transporte, que garanticen la conservacién de los productaos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad,
teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los
15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se |
verificaran al momento de recibo de los productos v aquellas
unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco y
seleccionado al momento de la entrega, El producto no debera
presentar ningun indicio de sobre maduracién o deterioro,

Certificacién sanitaria de entidad ‘competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio’

Comercializador

FECHA ACTUALIZACION:

i e |
' CONTROL DE CAMBIOS

VERSION  DESC

RIPCION DE CAMBIOS DE

y distribucion con fecha de expedicién no superior a un afio.

MAYO 2025

REQUISITOS TECNICOS D

EL PRODUCTO



Contunua F:cha Tecmca de Praductb

- ] PAPAYA

= e - L

e S

1 { Versién Inicial
2 iA}usLe a formato version 2. GP: 1000:2004, se incluye requisito de que no se permiten pmc;urtm;
{ magullados Se incluye requisito especifico para ia regronal Sur y Fronteras. B L j
) i'Se retira: Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe entreqar
| | embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéree, ya sea én cajas de |
'caﬁon sacos de polipropilenc u otras alternativas que garanticen la conservacién de los productos.
3 | Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos sardn |
consumndos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de |
| recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolépticos serdn rechazadas, El f
producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro. ‘
! | Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en L'
| a | documento debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque
! actualmente los codigos son generados por este sistema de informacion, Los requisitos de transporte y
; ~ certificaciones se actualizan a las necesidades actuales. e
| | Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrads y se deja No Aplica i
E 'Se1nduye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio ﬁ@
i Salud y Res, 224 / 2007 de Min, Agricultura y Desarrolle Rural y NTC 5422. i
| | Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido {a informacion alli registrada (y se deja como No |
iAptica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui s2 adiciona la |
| Res. 224 [ 2007 de Min. Agnicultura y Desarrollo Rural. '
5 ! Se retira en los Requisitos Especificos ~ itern Requisitos Normativos la informacion alli registrada, la cual so |
| | adiciona y ajusta en | item Otras Caracteristicas del Producto “El tamano del producto os Pequeno, con un’
| peso en masa de 500 a 1500 gramos. El producto se requiere de Calidad: Primera - 197
'Se ajusta en Empague y Rotulado - Presentacion del Producto la mformacién alli registrada dejando 12
| especificacidn de la presentacidon “por Kg de producto”.
Se adicionan requermmientos para el vehiculo que realiza la entrega del! producto. “Acta de lmg)ucnon
Sanitarnia original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporle de alimentos” v !
"Leyenda de Transporte de Alimentos”. N
Actuzlizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluye Codigo SAP 200002331 de acuerdo |
! 6 cen listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN !CBF
| 2018). Se ajusta presentacion del producto por cédigo SAP. Camb:os realizados por JPMR Om‘?& I.
f Se ajusta al fermato PA-FO-75 Version 03 !
En cadigo se agrega la palabra SAP antes de cada numerc y adicional se agrega SAP 200002354
En presentacion de producto se agrega texto con el material asi:
“En caso _de requerirse compra local por contingencia_y/o por necesidad del servicio_hacer uso del wunont.:-
7 codigo:
SAP 200002854 papaya“kg"”.
La inclusion de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por nLcL:.mad
del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado !
- por SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025
1
CARGO NOMBRE FECHA [FIRMA
Elaboré Profes:qne?l de Defensa Daqery Aiexar\dra 23/05/2025
Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas
. 3 1
Profeslqna_l de Defensa Maria Catalina Rodrlguez 23/05/2025 |
Abastecimientos Clase I Gonzalez '
PN [ S——— S e
Hemsd ! Profesional de Defensa Gisella Paola Garci ;
... | Subdireccién General De Rehe e SAIGR | Dsiimnos
Comité | o A Avendano | ;
i ! Operacion Logistica
de Profesional de Defensa
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega 23/05/‘2025 ‘_’]
Innovacion Institucional

| Técnicas

1
Sandra Patricia Bolanios \

Secretario General (E) Rodrigues

23/05/2025
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. Jefe Oficina Asesora Juridica | ..o . | Z,
' Aprobé . encargada de las funciones del Martha e[:::gjgg Lartes 23/05/2025 Wm
; ' despachp de la Direccion General q |
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ﬁ A

PRODUCTO / NOMBRE

PEPINO COHOMBRO

'sﬂ'

. REQUISITOS
| GENERALES

Cédigo

y _
SAP 200001508 / SAP 200002836

Clasificacion

Verdura

Descripcion
del Producto

Baya bicarpelar, bilocular, carnosa, de forma variable segun e!;
cultivar, encontrandose tipos redondeados, ovoides y alargados. |

| REQUISITOS
‘ ESPECIFICOS

} Ingredientes

Nutricionales

No Aplica

.F%EC[U!S'ltC.JS Nec Aplica
Fisicoquimicos | US|
Requisitos . J
; o No A ;
Microbiologicos G Aplica P,

Requisitos No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

1

Aspecto fresco, limpio, sin residuos de tierra, sano, no debe d dar
muestras de ablandamiento apical v amarillamiento, alargado. |
Entera y sana con la forma caracteristica, de aspecto fresco, !
libre de ataque de insectos y enfermedades, libre de.
magulladuras. |

r

| REQUISITOS NORMATIVOS |

[NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud v |

Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural |

{ EMPAQUE /
. EMBALAJEY
ROTULADO

Presentacion
del Producto

SAP 200001508 PEPINO COHOMBRO * KILO

SAP 200002836 PEPINO COHOMBRC * KILQ. Este material ¢ eSI
de uso exclusivo para compras_locales en territorio con!
funcionalidad exclusiva. i

Empaque y/o

El producto debe ser empacado canastillas, debe ser re51stente‘
al peso de 20 Kilos. El empaque usado debe cumplir con la NTC\
Agricultura y:

Embalaje 5422, NTC 6753 y Res. 224 / 2007 de Min.

Desarrollo Rural.

El rotulado del producto debe ser resistente a la condicion |
Rotulado humedad y de baja temperatura, debe indicar:

Nombre del|
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque,
producto y peso neto al momento de ser empacado.

lote de!

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Gtil minima de Diez (10) ‘[
dias contados a partir de la fecha de entrega. l

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No |
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. |
El vehiculo que realice la entrega debera contar con ia 1eyenda




Continua Ficha

___PEPINO COHOMBRO

! "TRANSPORTE DE ALIMENTOS”" y presentar Acta de Inspeccion |
j Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto

i Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no.
i debe tener una fecha de expedicion superior a un afio. Se debe |
! cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
; de la Resolucién 2674 de 2013. ’
|

|

|

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado |
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacién de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, Estas |
condiciones se verificardan al momento de recibo de los!
productos y aquellas unidades que presenten defectos
i organolépticos seran rechazadas. El producto deberd estar
! totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El .
i producto no deberd presentar ninglun indicio de sobre.
|

|

|

maduracién o deterioro.

El proveedor deberd acreditar: Concepto sanitario emitido por la |

CERTIFICA(?:IONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ |requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de:
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un .
—ey o @fo.
| FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

{ L. B

| CONTROL DE CAMBIOS 1

] | . : .
'VERSION | DE%CRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Vu:r%idlf ImrlaT
2

Il |
[ AJuste a r"r)rmalo version 3.

3 ‘Acta de visita samitaria (IVC) con Conceplo Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio 5

distribucion el cual deberd ser expedido por la autoridad sanitaria. * Se realizé cambio en fa vida ati

,sohcitadade 3diasat0dles 0

Aste al[formato PA-FO-75 Version 00, se retiro el cddigo SIC de donde se menciona en o documento |

 debide ajque ya no es utilizado en la entidad, Se adiciond cédigo SAP 200001508, En condiciones de
il‘r@ﬂSpth& y almacenamiento se actualiza la informacion basada en los requerimientos octuales de la

4 i Entidad, | ‘

Para las certificaciones se solicita: [lCertificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto |

i Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con fecha de expedicion no |

i:T-u|_mf,=‘lo="::'Lun ane o I !
| Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res, 2674 de 2013 - Mimstenc do

| Salud y Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422,

| Se retiralde los Requisitos Normativos la NTC 5975, ya que no aplica para este produclo simo parg

Lencurtidos, 1
| Se retura Fn los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No
| Aplica), lal cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado~ item Empaque, aqui se adiciona la Res.

1224 [ 2000 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural |

;Se djustal en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando .

especificacion de la presentacion “por Kg de producto”, :

| Se é!(llCl(_JlildIl requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion |
s Santana original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” vy

| "Leyenda tle Transporte de Alimentos”.

w

& Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Versién 01 y se retira Codigo SAP 200000564,
 Cambios fealizados por JPMR Abr - 2021
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PEPINO COHOMBRO

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FQ-75 Version 03

En requisitos normativos de retira el Decreto 3748/2004 el Min, Agricultura y Desarrollo Rural.

En los items de requisitos normativos v empagtie y embalaje se incluye NTC 6753:202S Frutas, hortalizas y
tubérculos frescos especificaciones de empaque.

|En presentacién del producto se incluyen el codigo SAP 200002836 PEPINO COHOMBRO

v KILO, Este

FIRM

=y

7 ! material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la
} regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
| En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requenimientos para sitio de
o expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Carmbios realizados por MCRG May /2025.
CARGO NOMBRE FECHA |
i o Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez 3-
5 T 25
i Etaboro Abastecimientos Clase I Gonzalez 23/05/2025 |
Profesional de Defen Danery Alexandra i £
e " ey . 23/05/2025
| Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas .
i Reviso Profesional de Defensa Gisella Paola Garcia
- Subdireccion General De o 23/05/2025 ¢
Comité Loy piip Avendafio L
QOperacion Logistica i
Asesor . S ——— SR,
de Profesional de Defensa 5 i
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 /(/
Técnicas Innovacion Institucional 3
. Patricia A :
Secretario General (E) Sandre Patrica Bolanos | 5epessase
Rodriguez
| Jefe Oficina Asesora Juridica Martha Eugenia Cortes I :
! Aprobd | encargada de las funciones del ' g 23/05/2025¢

despacho de la Direccién General |

Baquero
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“PROCESO
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F_’LANIFICACE()N DEL ABASTECIMIENTO

R e

e re— —mrenmm e

|
| Codigo: PA-FO-75

T P i s 2

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTOQ | Version No. 01 Pagina 1 de 3
A,GUE,":",E,"‘,? ,&W ALIMENTOS o e __—_———___1_ S )‘_ R E—— .
S | Fecha: | 26 Ei 03 ‘: 2021
PRODUCTO / NOMBRE ' PERA

Ceodigo 200001758 A 200002519/ J
i Clasificacion FRUTAS
| REQUISITOS ]
GENERALES Genero: (Pyrus), Variedad: Pyrus communis., Pomo de forma y color

Descripcion del
Producto

variable, generalmente alargado y de piel verde o amarillenta. con
semillas (pepitas} negras, no brillanies, pequefdas y en numero reducido.
Melones para el consumo fresco excluido el procesamiento industrial.

REQUISITOS
ESPECIFICQOS

Microbiologicos

Ingredientes No Aplica

' Requisitos G
Fisicoguimicos NoAplica
Requisitos No Aplica

Requisitos
Nutricionales

Unidades de expresion de los |
nutrientes por 100 g de parte |
comestible del alimento |

Analisis Proximal

Humedad (g) 863 |

- Energia (kc‘;ﬁw - e

Proteina (g) Y
Carbohidratos Totales (g) o 129

; Tabla de Compesicion Nutricional ICBF 2018 — Pera, cruda

QOtras
caracteristicas
del producto

Debe ser de una misma variedad y tamano uniforme.

Debe estar entero con la forma y el color tipico de la variedad, no tener
ataque por insectos. Debe estar fresco, limpio y sin humedad exterior.
Céascara consistente al tacto.

REQUISITOS NOCRMATIVOS

| Desarrollc Rural

2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y

EMPAQUE/
EMBALAJEY
ROTULADO

Presentacion del

SAP 200001758 - por unidad

Producto | SAP 200002518 — por Kg
El producto debe ser entregado en canastilla, con un pese neto maximo
de 15 Kg. Cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de
Min. Agricultura y Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe
Empaque y/o |tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.
Embalaje Se debe emplear separadores o insertos para evitar el roce de {as peras

o dano mecanico, los separadores pueden ser fabricados de carton
moldeado o0 pulpa mecanica virgen. No se admiten usoc de papel

PN



i
I PR z - S o - = —— i
Contmua F:cha Tecmcmde Producto I 7 PERA |
!

El Rotuléﬁ;_det producto debe ser remstente a Ias condlmones humedad
y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento .

de ser empacado.

|Rotulado

FI producto se requsere con una v:da uhl mlmma de cinco (5) diasl
contados a partir de la fecha de entrega.

Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fresco
seco y ventilado, lejos del calor y el fuego.

No debe almacenarse con diferentes sustancias.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

ENTIDAD El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento !
de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre
‘maduracion o deterioro. S

No debe transportarse con dlferentes sustanc;as También debe ser.
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la |
entrega debera contar con la leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS"

y presentar Acta de Inspeccién Sanitaria original del Vehiculo. en donde
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este
documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un ano.

Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la
; Resolucion 2674 de 2013,

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio |
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales |
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen Ia_
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelenles
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran |
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo., Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
. rechazadas.

Certificacion sanitaria de entidad competente dando 'Co'hceplo Favorable
Cfn??ﬁ:;ﬁ?}%ﬁiii :ZK::;S:’ o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
K | Jeshe b eyl fno siparora in o

-_— ’ iw

FECHA ACTUALIZACiON SEPTIEMBRE DE 2022

CONTROL DE CAMBIbS i

|VERSION dlsscmpc:iou DE C CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
| |

1 Versian Iniciall

2 se retira requisito de empague del producto en bolsas de polietileno

PO SE——— - : S S

3 | Se incluye reqmsuo especilico de productos de regional Sur o Fronteras.

f Se ajusla a fmmato version 3. Se relira; Cuando el | producto sea negomado para la regmnal sur o fronleras este se debe |
entregar embalado en maleriales de primer uso acordes para ser transportados por medio aereo, ya sea en cajas de canon,
| sacos de ponmopl!eno u olras alternalivas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entiegarse an
| 4 exceh.ntes cqndu:mnes de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su
1 | fecha de recmo Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productes y aquellas unidades que presenten :
| defectos orgapioléplicas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o detenoro,
| deben ser !oi'[lms-_lllg_h_rgn‘e,s,ai lacto.



Conrmuq F;cf_ia Tecmr:a de Producto

PERA |
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Ajuste al formato PA-FO-T5 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se mencionz en el documente debido a que ya |
. no son utilizados en Ia entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este sistema
' de informacion. Se cambia la clasificacién basado en Sistema SAP. cambia de "Fruver” a “frutas”. En condiciones de

transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVCRABLE CON CONDICIONES". ademas que El personal debe poseer

5 | dotacion acorde a la normatividad sanitana para la entrega del producto. ,
! Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las condiciones de
- certificaciones de los vehiculos. En la vida util se amplia el liempo mimime a parlir de la entrega. se cambia de 3 dias a 5
' dias Para las cerificaciones se solicita. Cerlificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable
con requerimientos para sitio de acopic y distribucién con fecha de expedicién no superior a un affo
j ! Se retiran del item ingredientes la informacién alli registrada y se deja No Aplica
i 1 Se incluye en los Requisitos Generales — item Reguisitos Normativos la Res, 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224/
1 | 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
! | Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido I3 informacidn alli registrada (y se deja como No Aplica). Ia cual se
| 6 adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. 224 7 2007 de Min. Agnicultura y
| Desarrollo Rural
‘ ‘ Se ajusta en Empague y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacién de la
i | presentacion “por Kg de preducto”.
| | Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza fa entrega del producte. “Acta de Inspeccion Sanitaria original del
] | Vehiculo, en donde conste el cancepto Faverable para el transporte de alimentos” v "Leyenda de Transporte de Alimentos”
; | Actualizacien Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01.
i | Se incluye en requisitos Nutricicnales los Datos de la tabla de composicion Nutricional ICBF 2018. Para pera. cruda
! | l Unidades de expresion de los |
| | Analisis Proximal nutrientes por 100 g de parte
[ | comestible del alimento
i Humedad (g) 86.3
Energia (kcal} | 63 |
7 Proteina (g) o3
| Carbohidratos Tolales (g) i 129
Se ajusta en Empaque, Embalaje y Rolulado - item Presentacion del Producto: retirando la presentacion Per Kg de producto
y se Incluye Codigo actualizado SAP 200001758 — por unidad y SAP 200002519 — por Kg. En el item Rotulado: se incluye la
frase “nombre del proveedor”. )
Se reubica el siguiente texto del item condiciones de transporte a! item Vida Util Del Producto Y Requerimientos De La
Entidad. "Durante el almacenamienlo el producto debera estar en lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego No
debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar lotalmente fresco y seleccionado al momento de la
________ientrega. El productc nc debera presentar ninglin indicio de sabre maduracion o detenorg.”
CARGO NOMBRE FECHA ] FIRMA~)
- Profesional de Defensa ND. Maria Catalina Rodriguez I
Elaboré Abastecimientos Clase | Gonzalez U Q QFP 9”?9
_ | o
Directora Abastecimientos ‘
Clase | | Adm. Rose Mary Enciso Melo 0 g SEP 2022
_— Subdirector General, de Coronei (RA)} Carlos Ernesto . ] %
Revisé Abastecimientos y Servicios | Camacho Diaz U g SEP 2892 .
Subdirector General. de " Mag. Adm. Emp. Héclor Vargas ~ 5
Conlratacion ; Rodriguez 0 E] SEP 2U£ l
1
Aprobé Secretario General (E) { Coronel (RA) Carlos Ernesto D g SFP {{'\?2 !

Camacho Diaz
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PLAN I_FI(_:ACI() N DEL ABASTECIMIENTO

o

Codigo: PA-FO-75 ‘
A"“‘v‘# ‘

Versron No. 03 n Pagma 1 de 4

T 1 ﬁ 1
Fecha: | 07 | 02 |
1 1, s

2025 |

D i T LRRLIEE SR

PRODUCTO / NOMBRE

PIMENTON

£
0583 / SAP 200000584 /

Codi SAP 200
il SAP 200001511/ SAP 200002847 / SAP 200002848
. Clasificacion Verdura :
! REQUISITOS Pimentdn procedente de Capsicum Annum L., de Variedad: |
| GENERALES Pimentén cuadrado (obtuso), es una planta herbdcea, perenne, |
Descripcion | con ciclo de cultivo anual (de 3 a 4 meses de duracién), |
del Producto | perteneciente a la familia de las solandceas. El fruto es una|
baya que cambia de color conforme avanza su estado de
madurez, es uniforme y de carne gruesa. _ ]
Ingredientes 1 No Aplica
Reguisitos o ST
Fisicoguimicos No Aplica e
Regquisitos 3
Microbiolégicos hia Aplica -
Requisitos .
__Nutricionales _m_No Ap’ic_'a_ e e i
 REQUISTTOS Py i g g i o el g o
| ESPECIFICOS Y |

| Otras
caracteristicas
del producto

con la variedad (pimentén cuadrado) v el grado de madurez |
debe ser en més del
rojo-vino tinte, sin
verde. El producto

50% de la fruta y su coloracion debe ser - |
madurar el pimentén debe ser de color
debe ser entero, sano, limpio libre de|
materia extrana visible, de apariencia fresca, bien|
desarroliados, libre de dafios por congelacion, heridas no.
cicatrizadas, quemaduras producidas por el sol, humedad
externa, sabores y olores extrafios. El producto debe tener un\
calibre de 50 mm de didmetro en el sector ecuatorial. |

|
| REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la NTC 3634, NTC 5422, NTC
6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /

L 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
SAP 200000583 PIMENTON ROJO *1 KG -
SAP 200000584 PIMENTON VERDE *1 KG |
| SAP 200001511 Por Kg de producto. Puede ser Pimentén Rojo or
i EMPAQUE / " Pimentén Verde
' EMBALAJE Y Z; ‘fslfr’;tdafft’g SAP 200002847 PIMENTON ROJO * KILO Este material e___e
. ROTULADO uso exclusivo para compras locales _en__territorio ) €O
: funcionalidad exclusiva.
| SAP 200002848 PIMENTON VERDE * KILO Este material es de
L ) R uso__exclusivo _para compras locales en_ territorio con|




Contmua F:cha Tecn.'ca de Producto s

PIMENTON |

Embalaje

Rotulado

~ VIDA UTIL DEL
REQUERIMIENTOS DE LA
~ ENTIDAD

Empaque y/o

PRODUCTO Y

funcionalidad exclusiva. - ;

El empaque debe ser de primer uso. El producto debe ser
entregado en canastilla, con peso neto maximo de 8 Kg
cumpliendo la NTC 3634, NTC 5422 NTC 6753, y Res. 224 /|

producto y peso neto al momento de ser empacado.

El Rotulado del producto debe ser raslsterte & condiciones del
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del|
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de

EI producto se requiere con una vida Gtil minima de ocho (8)5
dias contados a partir de la fecha de entrega. |

e

CONDICIONES DE
, TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. |
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. .
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccién
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el conceplo
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento ne
debe tener una fecha de expedicién superior a un afio. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado |
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que

garanticen la conservacién de los productos. Deberdn |
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas|
condiciones se verificaran al momento de recibo de los|
productos y aquellas unidades que presenten defectos|

organolépticos seran rechazadas. El producto deberd estar|
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El|
producto no debera presentar ningun indicio de sobre
maduracion o deterioro.

, CERTIFICACIONES

' Proveedor / Maquilador/
[ Comercia?lizador

Lo R

. FECHA ACTUALIZACION:
i |

-

CDNTROL DE CAM BIOS

afo.

[El proveedor ‘debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la:

entidad competente como Favorable ¢ favorable COrﬂ
requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un

MAYO 2025

: VERSION L

1 i ersnon [nlual

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

2 i A}u:.!‘e

| f(nmnto verrion 2, GP: 1000 2004
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__PIMENTON |

———————___———

[Ajuste a formato version 3. Se ajustan los cadigos SIC y SAP de acuerdo 2l fistado maestro de materiales. |
I Se incluye Clasificacién. Se incluyen los Requisitos nutricionales, Se ajustaron otras caracteristicas. Se retira |

3 del item empaque: "Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007" y se incluye "NTC 5422", Se relira |
del item certificaciones "Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura ¥ Desarrollo Rural” por noi
____icorresponder al producto sino a personas naturales, juridicas y sociedades. ~ o
I Ajuste al formato PA-FO-75 Versién 00, se retiro el codigo SIC de donde se menciona en &l documento |
‘ilde‘oido a gue ya no es utilizado en la entidad. Se adiciona c6digo 200001511, Se cambia la clasificacion
{ basada en Sistema SAP, cambia de “fruver” a “verduras”, i
a | En condiciones de transporte y almacenamientc se actualiza la informacion basada en los requenmientos
{ actuales de la Entidad. i
lPara las cerlificaciones se solicita: O Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto !
| Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopic y distribucion con fecha de expedicion no |
R | superior @ un ano e g e
I'Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Mimsterio de
| Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricullura y Desarrollo Rural y NTC 5422. !
| Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacién alli registrada (y se deja como No |
| Aplica), la cual se adiciona ¥ ajusta en el item Empaque ¥ Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. |
s 1 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 3634. :
| Se ajusta en Empaque Yy Rotulado - Presentacién del Producto la informacion alli registrada dejando 1a |
{ especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. |
Se adicionan requerimientos para ¢l vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccién |
1 | Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” v
- = Leyenda de Transporte de Alimentos”. N e ‘
Actualizacion Informacion A Formalo PA-FO-75 Version 01, se retira codigo SAP 200000583 y sc
i | actualiza nombre del producto.
! }Se ajusta en otras caracteristicas del producto el grado de madurez que define si el producto se
! 6 | requiere rojo o verde, asi: “ef grado de madurez debe ser en mas del 50% de la fruta y su coloracion |
: | debe ser - rojo-vino tinto, sin madurar el pimentdn debe ser de color verde.”. |
| 'En linea con el requerimiento de la Regional Centro se incluye dentro de esta Ficha Técnica la |
! | alternativa del Pimentén Verde y el pimentdn rojo dentro de la presentacién del producto. ‘
| Cambios realizados por JPMR Abr - 2021. o |
I'Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Versién 03 |
! ! En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y \
! tubérculos frescos especificaciones de empague. i
*En presentacion del producto se incluyen los codigos SAP 200000583 PIMENTON ROJO ‘1 KG [/ SAP|
| 500000584 PIMENTON VERDE *1 KG de acuerdo al listado proporcionado por ofictna TIC de codigos:
7 |existentes para este producto y SAP 200002847 PIMENTON ROJO_* KILO Y SAP 200002848 _PIMENTORN |
| | VERDE * KIL. Estos materiales son de uso exclusivo para compras lacales en territorio con funcionalidad |
i } exclusiva, solicitados por 1a regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
| En certficaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitana al sitio de acopic y distribucion por |
‘Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos pard sitio de !
o | expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. o
CARGO NOMBRE " FECHA | FIRMA] |
1 Elaboré Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez | 23/05/2025 | '
i Abastecimientos Clase I Gonzalez | 3
1‘ Profesional de Defensa Danery Alexandra 1 '
| Abastecimientos Clase | Sanchez Rojas |
|
'i REWSH Profesional de Defensa Gisella Paola Garcia |
P— Subdireccion General De Avendafio 1.
| Lomite | Operacién Logistica |
| Asesor . -
i de Profesional de Defensa 1
| Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega |
| Técnicas |- Innovacién Institucional s
i i
| | P Sandra Patricia Bolafios ﬁ

Rodriguez | 23/05/2025
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__PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

| TITULO CODIGO: PA-FO-75 | YR
\:\_\ // ‘E ) ﬁmmﬂ-&..:.ﬂ:—-:-_-. R — " I O il Wy
Y | FICHA TECNICA DE g VERSION No. 03 | pagina 1 d -
crncia LOSIETIEA | PRODUCTO ALIMENTOS |- ——T T |
S ? FECHA: | 07 | 02 | 2025
PRODUCTO / NOMBRE PINA
- 7 —
1 ] SAP 200001514 JSAP 200002330 /SAP 200002345/

Caodigo

SAP 200002850

Clasificacién

FRUTAS

| ESPECIFICOS

| Catbrobutratos Totaks () 4 12 |

i %EE%L:EI!:"AIE?;’ N Género: (Ananas comosus L. Meer), Variedad: Cavena Lisa, |

| Saserncan del Las hojas tienen los bordes lisos, fruto alargado y cilindrico |

| Pro%ucto con un peso promedio de 2.4 Kg. CALIBRE 5 EN ADELANTE, |

poco contenido de fibra y alto porcentaje de juge. Cascara lisa |
o |y pulpa blanco - amarillenta. ) ‘
S — e
Ingredientes No Aplica
. Reguisitos - B
Fisicoquimicos | Hio, Alica L
Requisitos )

‘I Microbiologicos . __:NEAPI'CE’ L -

? | 1;'..lnid:\\des de expresion de los E

i | Andlisis Proximal  |nutrientes por 100 g de parte !

' ‘ | comestible del alimente |‘

l NREC.‘“.iSimIS T RN i

E REQUISITOS utricionales \ ool I ‘| .

i

Tabla de Composicion Nutricional ICBF :2*018_ - Pina

Otras
caracteristicas
del producto

Enteras, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto
fresco y consistencia firme, sanas, con los ojos bien formados |
y llenos, limpias, exentas de olores, sabores 0 materias“
extrafias visibles, préacticamente libres de magulladuras, '
humedad exterior anormal producto de mal manejo pos |
cosecha, el corte del pedunculo debe estar bien curado y sin|
grietas, con una longitud entre los 5 y 25mm. La corona|
debera ser de color verde y bien adherido a la fruta, libre de |
quemaduras por el sol. !

| REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con las especificaciones de la norma
técnica NTC 729, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de|
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. |

i
' EMPAQUE /
| EMBALAJE Y

- ROTULADO
|

|

Presentacion del
Producto

SAP 200001514 - Pifia por Kg
SAP 200002330 - Pina por Lb
SAP 200002345 - Pifia por Unidad, peso minimo 600 gr |
En caso de requerirse compra local por contingencia y/o |
por necesidad del servicio hacer usoc del siguiente

J codigo:




Continua Ficha Técnica de Pfoducto_
i

IR - iEAE 200002850 pifia* Kg
L 2 S O - S S

; . [En canastilla con un peso méximo de 20 Kg. El producto debe
| - fser entregado en canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC!

PINA

f flfmpaque y/o 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural,
i | Embalaje ’para la entrega del producto se debe tener en cuenta el
. |numeral 4.1.3 de la norma técnica. '
- ~_|El empaque debe cumplir con la NTC 729-2, .
] ‘ El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones
% ' Rotulado humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del

. !producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al
i [ momento de ser empacado.
|
 VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
. REQUERIMIENTOS DE LA
__ENTIDAD
|

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega, J

|
| = lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No !
! debe almacenarse nij transportarse con diferentes sustancias.
i También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado.
! El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda |
i "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" Y presentar Acta de Inspeccidn
i Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto!
! Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
I debe tener una fecha de expedicién superior a un afio. Se debe
i cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo viT
| de la Resolucion 2674 de 2013,
CONDICIONES DE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
TRANSPORTE medio aéreo, fluvial o terrestre, este se dehe entregar embalado
i en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
| garanticen la conservacion de los productos. Deberan
i entregarse en excelentes condiciones de calidad, temendo en
| cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
l siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
| al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
! presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
i producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al
i momento de la entrega. El producto no deberd presentar ningun
| lindicio de sobre maduracién o deterioro.
CERTIFICACIONES Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Proveedor / Maqdlilador/ Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y

Comercializador | distribucién con fecha de expedicion no superior a un afio.

FECHA ACTUALIZACION: J

MAYO 2025

| CONTROL DE CAMBIOS

VERSION  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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i Version Inicial.
2 | Se retira requisito de empague del producto en bolsas de pelietileno.
3 Se incluye requisito especifico de productos de regional Sur o Fronteras.
| Se ajusta a formate versién 3, Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se |
debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreg, ya |
sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de lo'-'
& productos Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos |
seran consumidos en los 1S dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran 2!l
momentc de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
_.___.rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro. ‘
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codlgos SIC de donde se menciona en el dcmmpnto
debido a que ya no son utilizados en la entaciad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos |
| son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia |
f de “Fruver” a “Frutas”, En condiciones de transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON |
| CONDICIONES”, ademas que El personal debe poseer detacion acorde a la normatividad sanitaria para la |
: 5 entrega del producto. En vida atil se cambia de tres dias a cince dias el requisito de Liempo de wida il a |
i partir de la entrega. !
! Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negOc:ar:on para las|
condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida Gtil se amplia el tiempo minime a partir de la |
entrega se cambia de tres a cinco dias. Para las certificaciones se solicita: [0 Certificacion  samtarna  de |
entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitic de acopio v‘
distribucion con fecha de expedicidn no superior a un ano. - )
Se retiran del item ingredientes ia informacién alli registrada v se deja Mo Aplica 1
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Minstero de .
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422, vy s¢ qeneraliza fa NTC 729,
Se retra en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacién alli registrada (y se deja como Mo |
Aplica}, la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque v Rotuiado- item Empaque, agui se adiciona 1a Res. |
6 224 [ 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural |
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacién alli registrada dejando 1a |
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. !
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” v |
___ | "Leyenda de Transporte de Alimentos”. e e ok
Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluyen Codigos SAP 200002330 /.
7 200002345 de acuerdo con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos |
nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacion de! producto per codigo SAP. Cambios realizados por |
o lJemR Oct/2021. - o
| Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03 .
| En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada nimero y adicional se agrega SAP 200002850 I
\ En presentacion de producto se agrega texto con el material asi:
i “En caso de requerirse compra local por contingencia_y/o_por necesidad_del servicio hacer uso del siunents |
| 8 codigo: ;
i SAP 200002850 Pina™ kg.” |
i La inclusion de los cédigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por nacesidad
del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado por |
| ) 1 SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025 f
T -
o | CARGO NOMBRE | FECHA [FIRMA |
| Elabors ProfeSiqnql de Defensa Darfery Alexapdra Jf 23/05/2025
. i Abastecimientos Clase [ Sanchez Rojas J l
: g
. Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez | 23/05 2025 |
Reviso Abastecimientos Clase I Gonzalez /
Comité Profesional de Defensa Gisella Paola Garci
| Asesor Subdireccion General De S Wity 23/05/2025 | é‘t€
i i o Avendano
| de Operacion Logistica } L
| Fichas Profesional de Defensa s,
jTecnlcas Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 ' CUL"
_Innovacién Institucional {
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