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PRODUCTO / NOMBRE LIMON MANDARINA
Codigo 200000751 /200002344
REQUISITOS F .
GENERALES Clasificacién Frutas

Descripcion del

Es un hibrido entre la mandarina Citrus reticulada y el limén Citrus x limén. Es un

Producto fruto de los citrus, con muy &cido sabor y cascara y pulpa anaranjadas.
Ingredientes No Aplica
_Requisilos No Aplica
Fisicogulmicos
Requisitos .
REQUISITOS Microbioldgicos Ho Apiica
ESPECIFICOS Requisitos N Apitcs
Nutricionales
Enteros; con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y
Otras consistencia firme, sanos, libres de ataque de insectos o enfermedades, limpios,
caracteristicas | exentos de olores, sabores o materias extrafas visibles, libres de magulladuras,
del producto | humedad exterior anormal, aspecto fresco y consistencia firme, la coloracién del
fruto debe ser homogénea.
il o # NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min.
REQUISITOS NORMATIVOS Agricultura y Desarrollo Rural
Presentacion del
Producto Por Kg de producto.
" El preducto debe ser entregado en canastilla de alta densidad, cumpliendo la
EMPAQUE / Empaque y/o | norma técnica NTC 5422 en su dltima actualizacién y la Res. 224 / 2007 de Min.
EMBALAJE Y Embalaje - | Agricultura y Desarrollo Rural, para la entrega del producte se debe tener en
ROTULADO cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones humedad y de baja
Rotulado temperatura, debe indicar: Nombre del producte, nombre de proveedor, fecha de
empagque, lote de producto y peso nefo al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y . e L ; L ' ;
El producto se requiere con una vida til minima de seis (6) dias contados = partir
REQUERIMIENTOS DE LA di 13 fethia da ant
ENTIDAD e la fecha de entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgdn y/o vehicule cerrado. El vehiculo que realice la enirega
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta
de Inspeccién Sanitaria original del Vehiculo, en donde consie el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior 2 un afc. Dando cumplimiento a los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea nagociado para ser fransportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los producios.
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Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad. teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.
Estas condiciones se verificaran al momento de recibo’ de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran rechazadas. El
producto deberd: estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. El producto no debera presentar ningtn indicio de sobre maduracién o
deleriaro.

'CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con
facha de expedicién no superior a un afio.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Versidn Inicial.
Se incluye en los Requisitos Generales ~ item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricullura y Desarrollo Rural y NTC 5422.Se retira en los Requisitos Especliicos — [tem Contenido la
informacién alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado ~ item Empaque. Se ajusta en
2 Empague y Rotulado - Presentacion del Producto la informaci6n alll registrada dejando la especificacion de la presentacion
“pot Kg de producto”. Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto, “"Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Faverable para el transporte de alimentos” y “Levenda de
Transporie de Alimentos”. o
2 Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Versién 01, y se Incluye Cddigo SAP 200002344 de acuerdo con
listado de materiales aportado por SGOL v Tecnologia. Cambios realizados por JPMR Qct/2021.
CARGO NOMBRE FECHA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Molia S B Tat
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero 6 i G'vi %1
Ditceiar Q:;asﬂelcimienlos Adm. Rose Mary Enciso Melo @ 7 el Y, L
Subdirector General, de Coronel (RA) Carlos Ernesto -. 5 FAT I
Reviso Abastecimientos y Serviclos Camacho Diaz ﬂ}l :’f L(T i
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas p . PNy
Contratacion Rodriguez I& ? UC] 303 i
: . m 07 0CT 423
Aprobé Secretario General (E) Coraneégﬂnﬁcﬁgrgi esto § ﬁCi 2
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PRODUCTO / NOMBRE LULO DE CASTILLA
. pd _
: Codigo 200000431 /200001479
| REQUISITOS Clasificacion FRUVER
GENERALES Género: (Pyrus), Variedad: Pyrus communis., Con un grado de maduracion de |

Descripcion del

COLOR 3. Fruto anaranjade con visos verdes hacia el centro del fruto, song

TF’”C“’ bayas globosas, de 4 a 8 cm. de didmetro.
Ingredientes No Aplica |
| Fisi?gg;l;?;oigos Nahplies - |
icrobilbgions M giica |
Requisitos No Aplica ‘

Nutricionales

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Otras caracteristicas
del producto

El producto LULO DE CASTILLA debera ser de acuerdo a la NTC 5093
Calidad EXTRA, Calibre 35, diametro entre 51 y 55 mm, con un peso por |
unidad de 77g. Debe ser de una misma variedad y tamafio uniforme. Debe esta
entero con la forma y el color tipico de la variedad, no tener ataque por
insectes, el lulo debe estar maduro, sano, libres de deterioro o cualquier dafio
que impida el consumo Debe estar fresco, limpioc y sin humedad exterior y tener
el péndulo cortado de raiz. Céscara consistente al tacto.

Contenido No Aplica
REGHISHES El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 5093 y NTC 5422, Res.
Nor‘r‘naﬁws 25674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricullura y

Desarrollo Rural

Presentacion del
Produclo

Por Kg de producto.

EMPAQUE Y
ROTULADO

Condiciones de
Transporte vy
Almacenamiento

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transporlarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportada en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
deberz contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar
Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe taner una
fecha de expedicion superior a un afio. Dando cumplimiento a los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
acordes al fipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de
recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos
y aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran rechazadas.
E! producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de Ia
entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o
deterioro.

El producto debe ser entregado en canastilla con un peso neto maximo de 15

Empaque Kg. cumpliendo la norma técnica NTC 5422, NTC 5093 y Res. 224 / 2007 de
Min. Agricultura y Desarrollo Rural,
Rotulado El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de

baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto. fecha de empaque, lote
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] deproductoy peso neto al momento de ser empacado. _
| Vida Uti

El producto se requiere con una vida il minima de tres (3) dias contados a
partir de la fecha de entrega.

favorable con requerimientos para silio de acopio y distribucién con fecha de
expedicién no superioraun afio

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENID_Q: L

MARZO DE 2021

VERSION - DESCRIPCION DE CAMBIOS S
4 |Vesenliew o
2 IAjusteaformato version 2. GP. 1000:2004 1

3 i 8e incluye requisito especifico para el produclo negociado para la Regional Sur o Franteras. Se indica que el producto

[ debe ser Calibre 35 . diametro entre 51 y 55 mm, con un peso por unidad de 77g. De acuerdo a NTC 5093 del lulo de

. ___caslilla_Se indican grados de maduracion generales y para el producto de la Regional Sur. -

i Se ajusta a formalo version 3, Se retira; Cuando el producto sea negociado para |a regional sur-¢ fronteras, este se
debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas
de carton, sacos de polipropileno u otras allernativas que garanticen la conservacion de los productes. Deberan
entregarse en excelenles condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias

4 siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos 'y aquellas
undades que presenten defectos organoléplicos seran rechazadas. El preducto no deherd presentar ningun indicio de
sobre maduracin o deterioro. El producto debera tener un grado de maduracion COLOR 2. Fruto Verde Oscuro con
lagunas tonalidades anaranjadas. Se adiciona en Otras caracteristicas de producte: maduros, sanos, libres de deterioro

i o cualquier daiio que impida et consumo. Se retira de la condicidn de empaque: para la entrega del producto se debe |

P tener en cuenla el numeral 4.1 3 de la norma tecnica NTC5422. e

5 ‘Se actualiza formato PA-FO-T5, se agrega codigo SAP. ) .
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res i
224 [ 2007 de Min. Agricultura y Desarrolla Rural, NTC 5422, |
Se relira en los Requisitos Especificos — item Conltenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona 'y ajusta an el
item Empaque y Rotulado - item Empaque, se adiciona la NTC 5093 y Res. 224 /2007 de Min. Agricultura y Desarrollo
Rural

6 Se ajusia en Empaque y Rotulado ~ Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion
de la presentacion "por Kg de producto
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega de! producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria original
del Vehiculo. en donde conste el conceplo Favorable para el transporte de alimentos” y "Leyenda de Transporte de

- Alimentos’ B
CARGO NOMBRE FECHA | FIRMA
P Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero /_2 ~03 '2 l
Ditgigtora é:;is;eimmlemos Adm. Rose Mary Enciso Melo / /Q R, A2 /
Subdtrector General, de
N Coronel (RA) Carlos Ernesto
Revisé Abasslic;lvrln;:;;los y Camacho Diaz A2 -03~21
Subdirector General. de | MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas - -
Contratos Rodrpiguez |- 3-2 /
Aprobd Secretario General, el Jug?ﬂgggos b /2 "éj .,2/
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Nutricionales

|
: B
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO \| Version No. 01 Pagma Tde3 | i [
| “EmiciaBsmTen | ALIMENTOS S RO N SR
V4 wmgraivin raenbeme T ssadgan | 26 j 03 2021 o ‘1
PRODUCTO / NOMBRE MANDARINA
Cédigo 200001743 7 200002516 =~
REQUISITOS 5 i i
GENERALES Clasificacion B FRUTAS B
Descripcion del | Mandarina: fruto proveniente de la especie Citrus nobilis Loureiro.
. Producto -
Ingredientes No Aplica
Requisitos o
| _Fisicoguimicos R No Aplica
Requisitos ;
Microbioldgicos Na.Splica
Requisites No Aplica

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Otras
caracteristicas
del producto

total de las mandarinas.

Enteras, con la forma caracteristica de la variedad. de aspecto fresco y |
consisiencia firme. Sanas, libres de ataque de insectos ¢ enfermedades,
limpias, exentas de olores, sabores o materias exirafias visibles,
précticamente libres de maguliaduras, humedad exterior anormal,
aspecto fresco y consistencia firme. los frutos deben tener céliz y sin
pedunculo, la coloracion del fruto debe ser homogenea y acorde con el
estado de madurez. El grado de madurez debe ser en un color verdoso
amarillc en mas del 50 % de la fruta.

La clasificacion requerida es tipo A, segun tamarfio referido en la NTC
1330; lo cual corresponde a 86 mm de diametro 0 mas y en calidad
EXTRA. La tolerancia de calidad debe ser de maximo el 5% del peso

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la NTC 1330 Producto Categoria Aen
calidad EXTRA y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural,

Presentacion del | SAP 200001743 Por Unidad
Producto SAP 200002516 Por Kg
En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producto
Empagque y/o debe ser eniregado en canastillz de.piashco de alta densidad de 25 cm
EMPAQUE / Embalaie de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacion que permita el
EMBALAJE Y J adecuado intercambio de gases cumpliendo con la norma técnica NTC
ROTULADO 5422 y Res. 224 | 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y
Rolulade de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momente
de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |E! producto se requiere con una vida Utl minima de seis (6) dias
REQUERIMIENTOS DE LA contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar almacenado en
ENTIDAD lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe

0By
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- “|almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar|
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto |
no debera presentar ning(n indicio de sobre maduracion o deterioro. |

No debe transportarse con diferentes sustancias .También debe ser
transportado en furgon y/o vehicule cerrado. El vehiculo que realice la |
entrega debera contar can la leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" |

y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en dondel
conste el concepto Favorable para el transperte de alimentos. Este‘
documento no debe tener una fecha de expedicion superior & un afno.

Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo Vil de Ia
Resolucién 2674 de 2013.

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medlo;
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales :
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen Ia'
conservacion de los productos. Deberan enlregarse en excelentes |
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran |
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas|
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productas y:
aquellas unidades que presenten defectos organoléplicas seran
rechazadas.

"""" Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
Cfg?ﬁ?&ﬁ?}%ﬁﬁiggﬁﬁﬂg! o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con |
q fecha de expedicién no superior a un ano. :

FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE 2022

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION ' DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISETOS TECNICOS DEL PRODUCTO ‘
1 : Vers:on Inicial,

, Se retira; Cumplimiento a la Resolucion Ministerio De Agricuitura y Desarrollo Rural No. 224/2007, se retira Certificacion de $
| INVIMA Conceplo Favorable Vigente para vehiculo de distribucion por: Bl producto debe ser transportadd en furgon ylo |
,vemculo cerrado con conceplo técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud. Se retira. EI |
personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto. Se aclara la clasificacion del producto en tamaro tipo |
‘ B: 66-85 mm de diamelro, se mantiene la calidad Extra Se retira requisito de certificaciones: Cumplimiento al Decreto |
3748/2004 el Min, Agrcultura y Desarrollo Rural. Certificacion de INVIMA Conceplo Favorable Vigente para sitio de-acopio y |
}dlsmbucton‘ Cenlificacion de INVIMA Conceplo Favorable Vigenle para vehiculo de distribucion. El personal debe poseer |
! dotacion complela para la entrega del producto. Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de |
__|la negociacion
: Ajuﬁle al formato PA-FO-75 Version 00. se refiraron los codlgos s SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya i
| no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este sistema |
! de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “frutas”, La descripcion se cambia y |
|se deja solo descripeion en NTC 1330 Mandarina, En condiciones de transporte y almacenamiento se cambia por. En lugar | |
‘  fresco. seco y ventilado. lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Tambien [
debe ser transpartado en furgén y/o vehiculo cerrado, Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo 5
VII de la Resolucion 2674 de 2013 !
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar
embalado en materiales de primer uso acordes al lipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos
| Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15
| dias ‘siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
[ unidades que presenlen defeclos organolépticas seran rechazadas, El producto deberda estar lolaimente fresco y .
seleccionado al momento de la entrega. El produclo no debera presentar ningin indicio de sobre maduracion o delerioro |
| Se aclara la clasificacion del producto en tamano tipo A: 86 mm ¢ mas de diamelro, se mantiene la calidad Extra.
£n la vida (lil se ampiia el liempo minimo a partir de ia enlrega, se cambia de 3 dias a 6 dlas. Para las certificaciones se
solicila:  Certificacion sanitana de enlidad competente dando Concepto Favorable o faverable con requerimientos para sitio
_ | de acepio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano
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Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica.
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Se relira en los Requisitos Especificos - item Conterido la informacién alli registrada. |a cual se adiciona y ajusta en el item
Empaque y Rotulado se deja como No Aplica- item Empaque, se adicional Ia Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural

Se azjusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacién alli registrada dejande la especificacion de la
presentacion “por Kg de producto”.

Se adicionan requenmientos para el vehiculo que realiza la entrega de! producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos’ y "Leyenda de Transporte de Alimentos”.

Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 01, .
Se agjusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Presentacion del Producto. Se retira la informacion
registrada como “Per Kg de Producto” y se coloca SAP 200001743 por Unidad. Se incluye codigo SAP 200002516 Por Kg

Se ajusta el lexto en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Empague y/o Embalaje "En canastilla con un pesc
maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. E! producto debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo perforado lineal y
paredes perforado rombos, de alla densidad, cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural.” Y se deja "En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producto debe ser entregado en
canastilla de plastico de alta densidad de 25 cm de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacién que permita el
adecuado’ intercambio de gases cumpliendo con la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min, Agricultura y
Desarrollo Rural.” .

Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTCS DE LA ENTIDAD Debe estar aimacenado en lugar fresco, seco y ventilado. tejos del calor y el fuego. No

debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de Ia
entrega.

CARGO

NOMBRE

FECHA FIRMA

Elaboré

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

Ing. Alim. Ingrid Marcela Alfonso
Rodriguez

Directora Abastecimientos
Clase |

Adm. Rose Mary Enciso Melo

_
09 SeP am92. _@3
"

09 SEP 2022

Revisé

Subdirector General. de
Abastecimientos y Servicios

Corone! (RA) Carlos Emestlo
Camacho Diaz

08 SEP 2022 |

Subdirector General, de
Contratacion

MSc. Adm. Emp. Hector Vargas
Rodriguez

08 5P 2022 | |yl

Wil L

i~>

Aprobd

Secretario General (E)

Ceronel (RA) Carlos Ernesto
Camacho Diaz

o Yl
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| TITULO CODIGO: PA-FO-75
; !
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| Aghncia LocisTica | PRODUCTO ALIMENTOS [ ! i O |
e e “ FECHA: 07 | 02 ‘ 2025 '
PRODUCTO / NOMBRE MANGO
- //’ ‘
Codigo SAP 200001744 /SAP 200001483 / SAP 200002852
REQUISITOS Clasificacion Frutas ]
GENERALES Género: (Mangifera Indica L), variedad: azlcar. Su produccnon
Descripcion del | se da entre los 800 m.s.n.m. y 2.000 m.s.n.m. Baya redonda
Producto con pericarpic biando, de color anaranjado al madurar; semillas
I ovaladas. e
Ingredientes No Aplica
| Requisitos S |
i Fisicoguimicos No Aplica o |
| Requisitos . 5
| Microbioldgicos N Aplica |
5 Requisitos . |
i Nutricionales Mo Aplica -
[ El grado de madurez debe ser de un color amarillo verdoso en |
| mas del 50% de la fruta, su tamafic debe ser mediano vy al‘
| REQUISITOS palpar debe percibirse un ligero hundimiento de la cascara.
i ESPECIFICOS El producto con la forma caracteristica de la variedad, de,

aspecto fresco y consistencia firme. Sanos, libres de ataque del
insectos o enfermedades, limpios, exentas de olores, sabores o
materias extrafias visibles, libres de magulladuras, aspecto|
fresco y consistencia firme, los frutos deben tener caliz v sin!
pedlnculo, la coloracién del fruto debe ser homogénea y acorde !
con el estado de madurez. La clasificacion por tamafio requerida
es ], segln tamafic referido en la NTC 1286; lo cuah
corresponde a un peso promedio de 160 gramos a 199 gramos
y en categorie EXTRA. La tolerancia de calidad debe ser dc*
maximo el 5% del peso total de mangos. |

+ REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la NTC 1266 Producto Categoria J |

en calidad EXTRA y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio'
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura vy Desarrollo
Rural.

EMPAQUE /
EMBALAJEY
ROTULADO

Presentacion
del Producto

SAP 200001744 Unidad
SAP 200001483 kg

En caso de reguerirse compra local por contingencia 5{[0;

por necesidad del servicio hacer uso del siguiente codigo: |

|
i
SAP 200002852 kg - 1




| Continua Ficha Técnica de Producto ...

Empaque y/o
Embalaje

Rolulado

' VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

' CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
__Comercializador

FECHA ACTUALIZACION:

CONTROL DE CAM BIOS

| momento de ser empacado.

|indicio de sobre maduracién o deterioro..

. — S " _MANGO ‘:

En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El
producto debe ser entregado en canastilla de plastico de alta
densidad de 25 cm de alto y contar con un adecuado sistema de
ventilacion que permita el adecuado intercambio de gases
cumpliendo con la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007
de Min, Agricuitura y Desarrallo Rural,

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del,
producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al

El producto se requnere con una vida util minima de cinco (5):
dias contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar
almacenado en lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor v el
fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. El
producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al|
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun |

No debe Lransportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrade. El vehiculo que .
realice la entrega debera contar con la leyenda "TRANSPORTE |
DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccién Sanitaria
original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable |
para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener |
una fecha de expedicidn superior a un afio. Dando cumplimiento |
a los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion
2674 de 2013,
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar|
embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de
transporte, que garanticen la conservacién de los productoes. |
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad,
teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades que presenten defectos organolépticos serdan!

_ | rechazadas, portado en furgén y/o vehiculo cerrado

Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopic y
distribucién con fecha de expedicidn no superior a un afio.

MAYO 2025

VERSION

i

1 Vermun Inicial,

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO




ContmuaFrcha TecmcadeProducto _ - o - MANGO

o

Se retira: Cumplimiento a la Resolucion Ministeric De Agricultura y Desarrollo Rural No. 22 1/2007 5¢ rﬂtlra i
Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion per: El producto debe sor

transportado en furgén y/fo vehicule cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedida por

el Ente Territorial de Salud. Se retira: El personal debe poseer dotacidon completa para la entrega del

producte. Se aclara la clasificacion del producto en tamafio tipo B: 66-85 mm de didmetro, se mantiene la |
calidad Extra. Se retira requisito de certificaciones: Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricuitura v

Desarrello Rural. Certificacion de INVIMA Concepto Favorahle Vigente para sitio de acopio y distribucion.

Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion. El personal debe poseer |
dotacién completa para la entrega del producto. Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista |
comprador el dia de la negeciacian. Se ajusta el tamafio promedio de 225 gramos en un rango de 200 a 250 |
gramos de categoria EXTRA, por un rango de peso promedio de 160 gramos en un rango de 160 a 19‘1\
gramos de categoria EXTRA.

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en @l documento | ;
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los cod!gos
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basade en Sistema SAP, cambia \
de “Fruver” a “Frutas”, En condiciones de transporte vy almacenamientc se adiciona "o FAVORABLE CON
CONDICIONES”, ademas que El personal debe poseer dotacidon acorde a la normatividad sanitaria para la}
entrega del producto. En vida Util se cambia de tres dias a cinco dias el requisito de tiempo de vida atil o |
partir de la entrega. j
Las certificaciones deben ser entregadas al comisiomista comprador el dia de la neqocuac:on para las:
condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida Gtil se amplia el tiempo minimo a partir de la |
entrega. Para las certificaciones se solicita: O Certificacidon sanitaria de entidad competente dando'
Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha Aot
expedicion no superior @ un ang. !

Se retiran del item ingredientes la mformacién alli registrada vy se deja No Aplica !
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normatives la Res, 2674 de 2013 - Ministerio do |
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agr:cuitura y Desarrollo Rural. ‘
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como Nu
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque v Rotulado- item Empagque, se adiciona la Res, "?4
/ 2007 de Min. Agricultura y Dasarrollo Rural.
Se ajusta en Empaque y Rotulade - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando Ia
especificacién de la presentacion “por Ka de producto”. i
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producte. “Acta de lnspeacrcm'
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de abmentos” v
"“Leyenda de Transporte de Alimentos”.

Se actualiza el formato PA-FO-75 Version O1. i
Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el Item Presentacién del Producto. Se retira la|
informacion registrada como “Por Kg de Producto” v se coloca SAP 200001744 por Unidad /SAP 20000“183‘
por kg

Se zjusta el texto en EMPAQUE-EMBALAJE ¥ ROTULADO en el ftem Empaque y/o Embalaje “En canasti ;Ia
con un peso maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. &l producto debe ser entregade en canastilla de th
cm. de fondo perforade lineal y paredes perforado rombos, de alta densidad, cumpliendo la norma tecmica |
NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.” Y se deja "En canastilla con un peso |
bruto maximo de 15 Kg. de peso. E! producto debe ser entregade en canastilla de plastico de alta densidad ,i
de 25 cm de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacion que permita el adecuado intercambio de |
gases cumpliendo con la norma técnica NTC 5422 vy Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.” l
Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE vy se coloca en VIDA UTIL DEL|
PRODUCTO Y REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco, seco vy |
ventilado, lejos del calor vy el fuego, No debe almacenarse con diferentes sustancias. El producte deberd

Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03
En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada numerc y adicional se agrega SAP 200002852

En presentacion de producto se agrega texto con el material asi;

"En_caso_de requerirse compra local por_contingencia v/o por necesidad del servicio hacer uso del siguiente
¢odigo:

SAP 200002852 kg i
La inclusion de los cédigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad |
del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado por |
SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025 |

1
]
l
_| ester totalmente fresco v seleccionado al momento de la entrega. [
l
|
|

CARGO NOMBRE | FECHA [FIRMA |

1

l
I
|‘ Elaboré

Profesional de Defensa Danery Alexandra
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas

23/05/2025 ‘

- i S D



- Continua Ficha Técn_-ica de Producto ... - ~ MANGO

Profesional de Defensa Marta Catalma Rodrlguez

; i Abastecimientos Clase I Gonzatez 23/05/2025 ‘
I Revisd | e
! Revisé | Profesional de Defensa Gisella Paola Garcia !
? Comité ! Subdireccion General De Avendaﬁo 23/05/2025 |
pEIRRLE | Operacion Logistica 7
! Asesor ! - 2, B R R — 2o pl
i de | Profesional de Defensa ‘ ;

Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega 23/05/2025
Técnicas Innovacion Institucional |

Sandra Patricia Bolafios

ROCJI‘]QUEZ 23/05/2025 ¢

Secretario General (E)

e LY

| Jefe Oficina Asesora Jur1d1ca .
| Aprobé | encargada de las funciones del | 2/tha Eugenia Cortes | 465,505 %/ZZ/AQ

despacho de la DII‘ECCIOﬂ Generaf Baquero
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VERSION No. 03
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PRODUCTO / NOMBRE

MANZANA RGJA

-

7
P /

Cédigo SAP 200001746"';’SAP 200002517/ SAP 200002853 i
j Clasificacién FRUTAS |
‘ _ o |
4‘ REQUISITOS Manzana: Fruto (pomo), pertenecente 2 in especie Mdlus|
| GENERALES pumila Mill, familia Rosaceac. Variedad Royal Gala, =ulo!
‘ Descripcién del | variedad tiene la piel brillante y con pstrias rojo anarani
f Producto sobre un fondo de color amarillo verdosa, Su forma, wnaur |
i muy irregular es lronco-cénica  Su carne blanca, e i
i crujiente y consistente, es aromatica y de excelentc s abor. !
}‘ Ingredientes No Aplica
| Requisitos . T
i | Fisicoguimicos o Aplica ]
5 Requisitos | : |
§ Microbiolégicos Hig iglice o
t Unidades de expresién |
' de los nutrientes por | ;
Analisis Proximal 100 g de parte E
comestible del i ]
alimento | |
Requisitos Humedad (g) 82.7
i P = |
REQUISITOS Nutricionales E;ertgu'a (kcal) L 52'3 o] |
ESPECIFICOS roteina (g) : 1
Carbohidratos 16,5 _ 1
Totales (g) ! ‘
; Tabia de Composicion Nutricional ICBF 2018 - Manzana comun |

- cruda.

QOtras
caracteristicas
del producto

Enteros, con la forma caracteristica de I2 varledad de aqpecto
fresco y consistencia firme, sanos, libres de atague de msectos!
o enfermedades, limpios, exentos de olores, sabores o matenas
extrafas visibles, libres de magulladuras, humedad exterlor
anorma!, aspecto fresco y consistencia firme, la coloracion del
fruto debe ser homogénea. -
El grado de madurez debe ser del mas del 50% de la fruta,|
categoria 1. Calibre 100: Didmetro ecuatorial mayor que 74mm,

menor que 77mm. i

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la Norma Tecnica NTC 3523-1 v,
NTC 5422, Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min.
Agricultura y Desarrollo Rural, Res. 2674 de 2013 - Mmlster:ol
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrcﬁlo|
Rural.

R e J



i

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

' CONTROL DE CAMBIOS

'! Continua Ficha Técnica de Pfaducto_ "

Presentacion
del Producto

EMPAQUE /

EMBALAIE Y

ROTULADO Empaque y/o
Embalaje
Rotulado

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

.~ CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/

Comercializador

FECHA ACTUALIZACION:

_|SAP 200002853 manzana * und

_lindicio de sobre maduracion o deterioro.

_ MANZANA ROJA |

SAP 200001746 - por unidad - |
SAP 200002517 - por Kg

En caso de requerirse compra local por contingencia ol

por necesidad del servicio hacer uso del siguiente cddigo:

En caja cartén corrugado con un peso neto maximo de 20 kilos !
(40 Ib) o en canastilla con un peso neto maximo de 15 Kg (30
Ib). cumpliendo con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural!
224 /2007 y la norma técnica NTC 5422, |
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones !
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote de.
producto y peso neto al momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (
dias contados a partir de la fecha de entrega. |
Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar
fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. |
No debe almacenarse con diferentes sustancias.
El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun

5

)

No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe |
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que |
realice la entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE§
DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria
original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable |
para el transporte de alimentos. Este documento no debe lener
una fecha de expedicion superior a un afio. Dando cumplimiento |
a los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion !
2674 de 2013, i
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado |
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberm‘ni
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en |
Cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran |
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que

_presenten defectos organolépticos seran rechazadas.

Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
distribucion con fecha de expedicién no superior a un afio.

MAYO 2025.




Contmua Ficha Técnica de Praducto

MANZANA ROJA

e

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Version Inicial por cambio modelo operacional de la entidad

Se retira requisitoc de empaque del producto en bolsas de poilettleno

|
[
i

Se incluye requisito especifico de productos de regional Sur o Fronteras.

Se ajusta a formate version 3, Se retira: Cuando el producto sea negoctado para I rpgrona! sur ol
fronteras, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por |
medio aéreo, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropilenc u otras alternativas que garanticen lr..!
conservacion de los productns- Deberan entregarse en excelentes condiciones de cahdad, teniendo en !
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones |
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos'
organolépticas seran rechazadas. El producto no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracion ol
deterioro, deben ser totalmente firmes al tacto. |

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cadigos SIC de donde se menciona en el
documento debido a que ya nc son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porgque
actualmente los cadigos son generados por este sistema de informacion. Se cambia la dasificacidn basade
en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “frutas”, La descripcion es realizada basade en NTC 3523, seo
cambia variedad de Domestica Roja a Gala, ya que se da mayormente en Colombia. Los requisitos
nutricionales son de Datos de la tabla Nutricional ICBF 2015. Para Manzana, Maduro, pulpa; Las otras |
caracteristicas del producto se basan en informacion extraida NTC 1325, En condiciones de transporte y |
almacenamiento se cambia de la sigutente manera: “En lugar fresco, seco v ventilado, lejos del calor v el
fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en |
furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la ;
Resolucion 2674 de 2013. !
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe |
jentregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberdan entregarse en excelentes condiciones de calidad, temendo en
cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones |
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defactes!
organoclépticas seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momente di: |
la entrega. El producte no deberd presentar ningln indicio de sobre maduracion o deterioro. Se retsra
requisito del empaque debe cumplir con la NTC 729 -2 ya que es un requerimiento para pifa. |
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las |
condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la
entrega de 3 dias a 6 dias, Para las certificaciones se solicita: O Certificacion  santtania  de  entidad l
competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio vy distribucion |
cen fecha de expedicion no superior a un ano. o i
Se retiran del item ingredientes la informacién alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y s¢ deja como No |
Aplica), ]a cual se adiciona y ajusta en el item Empaque v Rotulado- item Empaque, se adiciona la Res. 224 | |
/ 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
Se ajusta en Empaque v Rotulado - Presentacidn del Producto la informacion alli registrada dejando la
especificacion de la presentacidn “Por Libra (500gr) minimo de producto.”
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspecc:on
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de almentos” Yy
“Leyenda de Transporte de Alimentos”.

i
F(‘_‘}
I
|
|

i

Actualizacién Informacion A Farmato PA-FO-75 Version 0O1.
Se ajusta en requisitos Nutricionales a los Datos de la tabla de composicidn Nutricional ICBF 2018, Para
Manzana comun - cruda.

o]

Unidades de expresion de| ]
los nutrientes por 100 g de |
parte comestible del |
alimento

82.7
72
0,3

i_Carbohidratos Totales (g) { 16,5

Tabla de Composicidn Nutricional ICBF 2018 - Manzana comun - cruda ‘
Se ajustz en Empaque, Embalaje y Rotulado: en el item Presentacidn del Producto; retrando fa !
presentacion Por Libra (500gr) minimo de producto v se Incluye Cédigo actualizade SAP 200001746 - por |
unidad; se adiciona codigo SAP 200002517 - por Kg. En el item Empaque y/¢ Embalaje: se retira fa frase
“en peso bruto” para el embalaje de caja de carton. i

Analisis Proximal

Humedad (g)
Energia (kcal)

| Proteina (g)




7 Cdntinua Ficha Técnica de Producto ...

Revisd

Comité
Asesor
de
Fichas

| Téenicas |

Aprobé

e d}'.l.aiz) al formato PA-FO-75 Version 03
CEn codigo se agrega la palabra SAP antes de cada niimero y adicional se agrega SAP 200002853
| En presentacion de producto se agrega texto con el material asi: i
“En caso de requerrse compra local por contingencia y/o por necesidad del servicio hacer uso del *-:If_[llsl'lli{' !
cnrhgl) |
r SAP 200002853 manzanat und
FLa inclusion de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por ﬂE.!..t_bl(JdLl
el servicio, solicitados por la reglonal caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado |
' por SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025

__MANZANA ROJA

[ Se ajusta en la vida atil el produr.lo el l|empo minimo a partir de la entrega se cambia de 6 diasa b
Se reubica el

) dias, |

siguiente texto del jtem condiciones de transporte al item Vida Util Del Praducta Y '
| Requerinientas De La Entidad: “Durante el almacenamiento el producto deberd estar en lugar fresco, w(u
Ly ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto d?l,nm
vl.lm mmhnnnlo fresu) ¥ oleccmnada d! momento de la entrega. El producto no debera presentar ningtn l

DI I

NOMBRE

FECHA

Profesnonal de Defensa
Abastecimientos Clase I

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase 1

Profesional de Defensa
Subdireccion General De
Operacion Logistica

Profesional de Defensa

Oficina Asesora de Planeacion e

Innovacion Institucional

Secretario General (E)

Jefe Of:cma Asesora Juridica
encargada de las funciones del
' dlespacho de la Direccion General

Danery Alexandra
Sanchez Rojas

23/05/2025( gne% 3

Maria Catalina Rodnguez
Gonzalez
Gisella Paola Garcia
Avendafio

Yamile Betancourt Vega

Sand ra Patricia Bola nos
Rod riguez

Martha Eugenia Cortes
Baquero

23/05/2025

23/05/2025

23/05/2025

LM%V
_,«;;5;}5025 WB

23/05/2025 M/M}



PLANIFICACION _DEL ABASTECIMIENTO

TITULO

n CODIGO: PA-FO-75

e L T T

¥ |  FICHA TECNICA DE | VERSION No. 03 j Pagma 1de4 ;

i agenciaLGTISTICA | PRODUCTO ALIMENTOS | - R B

Sl it *FECHA “ 07 02 | 2025
PRODUCTO / NOMBRE MARACUYA

. s R -
ke SAP 2000004497/ SAP 200001485/
R o SAP 200002845
REQUISITOS Clasificacion FRUVEf{“ ]
i GENERALES Género: (Passiflora Edulis), Variedad: Passiflora Edulis Sims|
5 Descripcion del |var. flavicarpa, Baya redonda u ovoide, de variedad amarilla, |
Producto piel delgada o rugosa encerada, con aspecto de cuero, pulpa.
abundante y mas o menos acida. . |
Ingredientes No Aplica
_Requis_,itqs No Aplica
Fisicoguimicos e
Requisitos .
Microbiologicos ) a7 e ) o
' Requisitos .
Nutricionales No Aplica i
! REQUISITOS £l grado de madurez debe ser en mas del 50 % de la fruta, su.
' ESPECIFICOS color amarillo verdoso (cuando esté maduro).

Otras
caracteristicas
del producto

Debe ser de una misma variedad y tamano uniforme. Debe!
esta entero con la forma y el color tipico de la variedad, no .
tener ataque por insectos. Debe estar fresco, limpio y sin|
humedad exterior y tener el péndulo cortado de raiz. Céscara!
lisa, dura y acoichada. Al palpar el producto se debe sentir el |
contenido de semillas.

El producto debe tener un diametro longitud lineal de & 2 1?5
cm.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producte debe cumplir con la Norma Técnica NTC 1ié7§i
Calidad Primera, Tamafo grande, |

Presentacion del

SAP 200000449 / SAP 200001485 Por Kg de producto.

En caso de requerirse compra local por contingencia v/o
por_ necesidad del servicio hacer uso del s:qutente‘

Producto
cédigo: !
EMPAQUE 7 SAP 200002845 maracuya*kg |
EMBALAJE Y = g 5 s
ROTULADO producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la.

Empagque y/o
Embalaje

norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura |
y Desarrollo Rural, con un peso maximo bruto de 20 Kg. i
Las especificaciones del empaque/embalaje se deben ajustar a ‘
la norma técnica NTC 1276 L

Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicion |

humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del‘
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REQUERIMIENTOS DE LA

___MARACUYA

| producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al
‘momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres (3)

ENTIDAD | dias contados a partir derla fecha de entrega.

CONDICIONES DE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
TRANSPORTE medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo |
cerrado. El vehiculo que realice la entrega debera contar con la |
leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de
Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el
concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este |
documento no debe tener una fecha de expedicién superior a
un afo. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en
el capitulo VII de la Resolucién 2674 de 2013,

embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de
transporte, que garanticen la conservacidn de los productos. |
Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, .
teniendo en cuenta que los mismos serdn consumidos en los
15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se:
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco ¥
seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
Presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.

| CERTIFICACIONES Proveedor | Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto |

/ Maquilador/ Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio |
L Comercializador |y distribucion con fecha de expedicion no superior a un afio. |
FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
| VERSION

___DESCRIPCION DE CAMBIOS

!V_er‘q'i-c')h Inicial e o
‘Ajuste a formato version 2. GP: 1000:2004, se incluye requisito de que no se permiten produclos
‘ magullados. Se incluye requisito especifico para la regional Sur y Fronteras.
|

}'S'e incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur o Fronteras. Se
ncluye requisito de la NTC 1267 “Calidad Primera, Tamafio grande” !

b o e e o o 7
Se retirat Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar |
embalado en materiales de primer uso acordes para ser transpartadas por medio aéreo, ya sea en |
cajas de cartén, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de fos |
productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los |
mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo, Estas condiciones se
verilicardn al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defuctosf
organolépticos serdn rechazadas. El producto no deberd presentar ningun indicio de sobre |
maduracién o deterioro. El producto no debera presentar ningtin indicio de sobre maduracion 0|
i deterioro. Se relira de las condiciones de empaque: para la entrega del producto se debe tener en |
| cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica. ‘
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[ Cantmua Ficha Tecmca de Producto o L MARACUYA /

| Se ajusta informacién a formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se |

|
menciona en el documento debido a que ya no son utilizados en |z entidad y se incluye los codigos |

' 5 SAP, porque actualmente los cddigos son generados por este sistema de informacién. Los requ%snosl
; de transporte y certificaciones se actualizan a las necesidades actuales. -
! |
il Se retiran del item ingredientes la informacién alli registrada y se deja No Aplica i
! Se incluye en los Requisitos Generales - item Reguisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 -1
| Ministeric de Salud y Res, 224 / 2007 de Min, Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422. ;
| Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deJa|
como No Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui |
se adiciona |2 Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural y se cambia la NTC del
| 6 referencia de 5141 a 1267. !
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada de;ando*
la especificacion de la presentacién “por Kg de producto”.
i Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de
i Inspeccién Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el Uansporte;
de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”.
- Se ajusta al formato PA-FQ-75 Version 03 o T T :
‘L En cédigo se agrega la palabra SAP antes de cada nimero y adicional se agrega SAP
| En ps'esentacmn de producto se agrega los codigos SAP 20000044S / SAP 200001485 vy e! texto con n['
‘. material asi:
I 7 "En_caso de reguerirse compra local por_contingencia v/o_por necesidad del servicio _hacer uso (M
| siguiente codigo:
SAP 200002845 maracuya*kg. ‘
| La inclusion de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por
F necesidad del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente |
P avalado por SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025 e
CARGO ! NOMBRE % FECHA | FIRMA
Fre— T S e "_
| Elabord Profesional de Defensa Danery Alexandra ;
3 Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas i
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Abastecimientos Clase I Gonzalez i
Revise Profesional de Defensa Gisella Paola Gardis
Comité Subdireccion General De o
Operacion Logistica
Asesor S i
de Profesional de Defensa L] = ;
Fichas Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 g;\jﬂﬁw{é‘lﬁ
Técnicas Innovacion Institucional " '
i
. Sandra Patricia Bolan ;
Secretario General (E) sery Patrica’ Bolanos 23/05/2025
Rodriguez
Jefe Oficina Asesora Juridica Marthe Budana Cartes
Aprobo |encargada de las funciones del 9 ‘ 23/05/2025

despacho de la Direccion General

Baquero
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| TITULO | CODIGO: PA-FO-75 ! ";%
\Q’C—;/ ’ i - £l
i Y .L FICHA TECNICA DE VERSION No. 03 | Pagma 1 dc 4 | Y
1 A::Fr':?::ﬁ :Eﬁ;ﬁ{:‘:n i PRODUCTO ALIMENTOS ) \!’ H | S -
i S bimes ) FECHA: © 07 | 02 | 2025 ‘
WER— — R SR R e S
PRODUCTO / NOMBRE MORA

J'"

1 Caédigo SAP 2000001492/ SAP 200002832
Clasificacién Frutas |
REQUISITOS ey ;
GE?QERALES Genero: Rubus, Variedad: (Glaucus Benth) o Mora del
‘ Descripcion del Castilla, Mora para el consumo fresco o como insumo para el |
| Producto procesamiento industrial. El fruto debe estar en un grado deu
| madurez caolor rojo claro, Color: 3 i
i . - ) ) I
1 e o o ettty
! Ingredientes No Aplica :
| SR e —_——
i Requisitos No Aplica i
f Fisicoguimicos B B e
; Requisitos Ne Aplica
| Microbiologicos o i i
Requisitos No Aplica ‘
Nutricionales I
REQUISITOS La condicién de calidad que debe cumpllr los criterios |

ESPECIFICOS

] Qtras
caracteristicas
del producto

establecidos en la NTC 4106 Categoria I. Calibre B. Enteras
con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco |
y consistencia firme, sanas, limpias, exentas de olores, |
sabores o materias extranas visibles, practicamente libres de
magulladuras, y humedad exterior anormal. Deben tener
drupillas bien formadas, llenas y bien adheridas, los fruto-;*
deben tener caliz, la coloracion def fruto debe ser homogenea ‘
y acorde con el estado de madurez,

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir la Norma Técnica NTC 4106, N?C‘
5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud vy Res. 224 ,-"
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. o

EMPAQUE /
EMBALAIJE Y
ROTULADO

Presentacion del
Producto

SAP 2000001492 Por Kg de producto

t
En casco de requerirse compra local por contingencia |

v/0o por necesidad del servicio hacer uso del sngu:ente[
|

codigo:

SAP 200002832 Mora*kg

Empaque y/o
Embalaje

En canastilla con un peso maximo de 7,5 Kg. de peso bruto’
maximo. El producte debe ser entregado en canastilla de|

cumpliendo la norma técnica NTC 5422, v la Res. 224 / 2007
de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Para_la entrega del producto se debe tener en cuenta e!




i Conﬁnua Ficha T{écnicq de Produrct‘q’.i.'.-

~ MORA

Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |

REQUERIMIENTOS DE LA
| ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

| CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION

|y peso neto al momento de ser empacado.

numeral 4.1.3 de la norma técnica 5422
Las especificaciones del empaque/embalaje se deben |
ajustar a la norma técnica NTC 5141,
El Rotulado del producto debe ser resistente a las
condiciones humedad y de baja temperatura, debe indicar:
Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto

i
i
i

El producto se requiere con una vida Utll minima de cinco (..))
dias contados a parttr de la fecha de entrega. ‘

| deterioro.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego.
No debe almacenarse ni transportarse con diferentes.
sustancias. También debe ser transportado en furgén y/o!
vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega deberél
contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS” w
presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, |
en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de
expedicion superior a un afo. Se debe cumplir con todos los
requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion
2674 de 2013, :
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar.
embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de:
transporte, que garanticen la conservacion de los productos. !
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad,
teniendo en cuenta gue los mismos seran consumidos en los |
15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se |
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades que presenten defectos organolépticos seran!
rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco y
seleccionado al momento de la entrega. El produclo no
debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o,

| Certificacion  sanitaria de entidad competente -dandol
Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio |
de acopno y distribucidn con fecha de expedicion no super|or|
|a un afio.

MAYOQ 2025,

| CONTROL DE CAMBIOS

. VERSION }
i
1 | Ver:,mn Inicial.
1‘ - 2 ]Anmte a formato version ?

I magullados. Se incluye requisito especilico para la regional Sur y Fronteras.

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

GP: 1000 2004 se mciuye requumto de que ne se permltcn productusl
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Contmua Frcha Tecmca de Producto i _ _ - MO_RE ‘1

i i i S

Se incluye requisito especifico para el producta negociade para Is Regional Sur. Se incluye requisito ™!
Categoria 1. Calibre B." |

Se retira: Cuando el producto sea negcciado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar |
embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medic aéreo, ya sea en cajas |
de carton, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. |

Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos ser'm_
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al mamento .
de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran recharadas. |
El producto no deberda presentar ningln indicio de sobre maduracion o deterioro. Se retira e %ax:
condiciones de empaque: para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la
norma técnica. —

. _.__ireguerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no SUpErior 2 un ang,

Ajuste al fermato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el |
documento debido @ que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque |
actualmente los cédigos son generadcs por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion |
basado en Sistema SAP, cambia de “"Fruver” a “frutas”, En condiciones de transporte y almacenamento |
se adiciona "o FAVORABLE CON CONDICIONES”, adernas que El perscnal debe poseer dotacion acorde a |
la normatividad sanitaria para la entrega del producto.

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negocnr'on para Ias
condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida ttil se amplia e tiempo mlnlmo a partir de la |
entrega, se cambia de 3 dias a 5 dias. En condiciones de empaque se retira: “se debe emplear!
separadores o insertos para evitar el roce de las papayas o dafio mecanico, los separadores pueden spr\
papel pericdico u otro material que sea de primer uso”. Para las certificaciones se solicita: oo

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Faverable o favorabls con |

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio dr-

Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422.

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido Ea informacion alli registrada (v se deja como No | i

Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque v Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la

Res. 224 7 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacién del Producto la informacion alli registrada dejando la

especificacion de la presentacion “por Kg de producto”.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de l!?specclmt

Samtarla original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos™ y |
Leyenda de Transpc:rte de Al|mentos"

s [— e

En c0d|go se agrega la palabra SAP antes de cada nimero y adicicnal se agrega SAP 200002832

En presentacion de producto se agrega SAP 2000001492 que ya contenia la FTP y adicional se agrega:

En caso_de requerirse compra_local_por_contingencia v/o_por _necesidad del servicio_hacer us_r;_vdpl
siquiente_codigo: |

SAP 200002832 mora“kg. i

La inclusion de los cadigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por |

necesidad del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyectc en San Andrés !

previamente avalado por SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025 3

CARGO | NOMBRE FECHA |FIRMA |

i

Profesional de Defensa . Danery Alexandra | 23/05/2025 f
Abastecimientos Clase | Sanchez Rojas 5 /05 i

de
! Fichas
Técnicas

Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez | ,
Abastecimientos Clase I Gonzalez 1 23/05/2025

Profesional de Defensa
Subdireccidon General De
Operacién Logistica

Gisella Paola Garcia

Avendano 23f05/2025

i

|
Profesional de Defensa \ . T
|
I

Innovacién Institucional

Oficina Asesora de Planeacion e ; Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 | %M/Jéﬁ%
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Sandra Patricia Bolafios
Rodriguez

Secretario General (E)

i
l
| Jefe Oficina Asesora Juridica
i

Martha Eugenia Cortes

.y ¢ i |
encargada de las funciones de Baquero
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FE' CODIGO: PA-FO-75

| paginalded |

—

B T

1‘ VERSION No. 03

“ | 2025 |

“ FECHA:
A

§ e

SR

v

LIMENTOS
07 | 02

T T TR e e o o b Trmed S R e L AN ——

PRODUCTO / NOMBRE

MELON

2 i R
2000004687 200001487 / 200002851

Cédigo |
| REQUISITOS | Clasificacion FRUVER |
‘; EENRERALES Desertcian del Género: (Cucumis Melo L), Variedad: Canté.l_odpve_-dmf\ié!gn:
: Proi)lucto amarillo, Melones para el consumo fresco excluido el
L | procesamiento industrial. L )
| Ingredientes No Aplica ‘
| Requisitos —“N:;liﬂc.a—— o |
| | Fisicoguimicos _ ]
| Requisitos ‘ !
| Microbicldgicos - Wa Ap_iaca L ]
) Requisitos 2 i
| REQUISITOS | Nutricionales e i
| ESPECIFICOS El grado de madurez debe tener un color: 2 (Fruto amarilio
1 con visos verdes hacia el centro). Enteros con la forma |
‘ Otras caracteristica de la variedad de aspecto fresco y consistencia

caracteristicas
del producto

firme, desarrollados y maduros, sanos, libres de deterioro 0|
cualquier dafo que impida el consumo, sin pedunculo, exentos |
de olores, sabores o materias extranas visibles, libres de!
magulladuras, humedad exterior anormal con ligeros defectos

de reticulo que cubre al fruto.

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 832-1, ]
NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224
/2007 de Min. Agricultura y Desarrollc Rural

|

EMPAQUE /
EMBALAJEY
ROTULADO

Presentacion del
Producto

SAP 200000468 / 200001487 Por Kg de producto

En caso de reguerirse compra local por contingencia v/o|
por necesidad del servicio hacer uso del siguiente |
codigo: 1

SAP 200002851 meldn por kg i

Empague y/o
Embalaje

e e e <

En canastilla con un peso de 15 Kg. de peso bruto maximo. J
El producto debe ser entregado en canastilia, cumpliendo la
norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto se debe
tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica. Se debei
emplear separadores o insertos para evitar el roce entre!
melones ¢ dafic mecanico, los separadores pueden ser‘;
fabricados de cartén moldeado o pulpa mecanica virgen. No se |
admiten uso de papel periédico impreso ni de material vegetal |
como insertos. !




. Lonunua Ficha Jecnica de Producto ...

Rotulado

|

|

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |
REQUERIMIENTOS DE LA

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

| CERTIFICACIONES Proveedor
? / Maquilador/
. Comercializador

FECHA ACTUALIZACION:

{‘ —

|CONTROL DE CAMBIOS

~ MELON |

El Rotulado del producto debe ser resistente a i “condicion |
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del |

producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto aI;
‘momento de ser empacado. |

con una vida atil minima de tres (3)

El producto se requiere

_|presentar ningln indicio de sobre maduracién o deterioro.

s

dias co

ntados a partir de la fecha de entrega. f

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No |
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. |
También debe ser transportado en furgén y/o wvehiculo’
cerrado. El vehiculo que realice la entrega debera contar con |a -
leyenda “"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de
Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el |
concepto Favorable para el transporte de alimentos. Estel‘
documento no debe tener una fecha de expedicion superior a |
un afio. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en
el capitulo VII de la Resolucién 2674 de 2013, :
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar |
embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de;I
transporte, que garanticen la conservacion de los productos. |
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, |
teniendo en cuenta que los mismos serdn consumidos en los\
15 dias siguientes a su fecha de recibo, Estas condiciones se |
verificardn al momento de recibo de los productos y aquellas |
unidades que presenten defectos organolépticos serdn |
rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco vy
seleccionado al momento de la entrega. El producto no. debera

i

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto ;
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio |
y distribucion con fecha de expedicién no superior a un afio.

MAYO 2025

"f'ﬁggg;g-:jgﬁ_@beCAMBIgs DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

ileno.

ncluye requisito especifico de productos de regianal Sur o Fronteras.

. 5e retira:  Cuando el producto sea negociado para la regional sur (1
ar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados
polipropileno u otras alternativas que garanticen fa ;
en excelentes condiciones de calidad, teniendo en |

cuenta que los nusmos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones |

y aquellas unidades que presenten telectos |
presentar ningdn indicio de sobre maduracion o

SR

| VERSION |

; i Version [nicial o -

i 2 - .

i { pe retira requisito de empaque del producto en bolsas de poliet
' Se

i Se djusta a formato version 3, Si

! lronteras, este se debe entreg

| por medio aéreo, ya sea en cajas de cartdn, sacos de

| 4q i:‘onservauén de los productos. Deberan entregarse

! 5@ venificardn al momento de recibo de los productos

! organolépticos seran rechazadas. £l producto no deberd
. deterioro, deben ser totalmente firmes al tacto.

5

3 .
fen el documento debido a

i Se ajusta informacion a formato PA-FO-75 Versidn 00, se Fétir'él%ﬁiléé'éaaig

03 SIC de donde s menciona i
que ya nho son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque
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actualmente los codigos son generados por este sistema de informacian. Los requisitos de transporte v
certificaciones se actualizan a las necesidades actuales. S |
Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica !
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos Iz Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agncultura y Desarrollo Rural y NTC 5422,
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No |
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empague y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la |
5 Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y se retira la NTC 792-2. i
i Se sjusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando lz.‘
! especificacion de la presentacion “por Kg de producto”.
| Se adicionan reguerimientos para el vehiculo que realize |a entrega del producto. “Acta de lnspecc:cm|
| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” Y
| "Leyenda de Transporte de Ahmentos" R . |
Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03 i
En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada némero y adicicnal se agrega SAP 200002851 |
| En presentacién de producto se agrega texto con el material asi: |

|

‘ !"En caso de requerirse compra focal per contingencia y/o por necesidad del servicio hacer uso del

i 7 i siguiente codigo:

! { SAP 200002851 meldn*kg”
La inclusién de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones espec1hcas por |
necesidad del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrds previamente |
| avalado por SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025 |

g CARGO NOMBRE FECHA
| . Profesional de Defensa Danery Alexandra ,
Shakais Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 23/05/2025
E Profesional de Defensa Maria Catalina Rodrigusz i
Abastecimientos Clase I Gonzalez Z305/2025
Reviso Profesional de Defensa Elsaifs BadlyEsreis 4 |
Comité Subdireccién General De Bttt 23/05/2025 |
Asglslor Operacion Logistica i
de Profesional de Defensa ? / OA
Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 /,w.'?fb)z)
Técnicas |___Innovacién Institucional N A

Secretario General (E) Rodriguez

Jefe Oficina Asesora Juridica
Aprobé | encargada de las funciones del
despacho de la Direccion General

[
|
i
Sandra Patricia Bolafios i
i
|
|

Martha Eugenia Cortes
Baquero
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Codlgo PA FO 75

1
i

, FICHA TECNICA DE PRODUCTO j Versmn No 01 ! Pagma 1de3
s Leanew | ALIMENTOS [ ——s I
(SRR P H | Fecha: | 26 03 ﬂ 2021
PRODUCTO / NOMBRE NARANJA
Codigo 2000017487 200001555 =
REQUISITOS Ceeason | Frutas

GENERALES Género: (Citrus sinensis), Variedad, VALENCIA., Pomc camoso de
Descripcion del | cascara més o menos gruesa y endurecida, y su pulpa estd formada
Producto tipicamente por once gajos u holiejos llenos de jugo, el cual conttenel
mucha vitamina C, flavonoides y aceites esenciales. |

Microbiolégicos

Ingredientes ] No Aplica
Requisitos o -
Fisicoguimicos BiBapics
Requisitos No Apllca

.Unldades de expresion de los
inutrientes par 100 g de parte i
comestible del alimento

Andlisis Proximal

REQUISITOS Requisitos e v R = e
ESPECIFICOS | Nutricionales sy -
R S
Carbohudratos Totales fg) 1 8.8
Tabla de Compos:cmn Nutncronal ICBF 2018 - Naranja cruda
Debe ser de una misma variedad y tamario uniforme.
Otras Cebe esta entero con la forma y el color .tipiqo de !a variedad, no teger
coirarhersticas ataque por in_sectos. Debe estar fresco, limpio y sin humedad exterior
del producto Cascara consistente al tacto.
El calibre del producto que se acepta es de C y D, que corresponde a un
peso entre 226 a 165 gramos/unidad.
E! producto debe cumplir con la norma técnica NTC 4086, NTC 5422, |
REQUISITOS NORMATIVOS Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. |
Agricultura y Desarrollo Rural. ” |
Presentacién del | SAP 200001748 — por unidad i
Producto SAP 200001555 — por Kg i
Empague y/o El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso neto maximol'
EMPAQUE J Erabaloic de 15 Kg. cumpliendo ia norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de1
EMBALAJE Y ] Min. Agricultura y Desarrollo Rural
ROTULADO El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad i
RefilEde y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producte, nombre deli
proveedor, fecha de empaque, iote de producto v peso neto al momento |
de ser empacado. j
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5) dlas;

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

contados a partir de la fecha de entrega.

Durante el almacenamiento el producic deberd estar en lugar fr?Ko
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seco y ventilado, lejos del calor y el fuego.
No debe almacenarse con diferentes sustancias.
El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento
de la entrega. El producto no debera presentar ningln indicio de sobre
maduracion o deterioro.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgdn ylo vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la
entrega debera contar con la leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" |
y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este
documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un afo.
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VI de la
Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipp de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelenles
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los produclos vy
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas.

CERTIF!CACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZAC]C)N

| Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicién no superior a un affio.

SEPTIEMBRE DE 2022 !

1

CONTROL DE CAMBIOS

VERS!ON

DESCRIPCION DE CAME!OS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTQ

Version Inicial

Se retira requ;sno de empaque del producto en bolsas de pchelnleno

“I'5e ajusta a formalo version 3, Se retira; Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe |

| en cuanto a tamaiio del producto de acuerdo a la NTC 4086 del producto.

Se incluye requisito especifico de productos de regional Sur o Fronteras.

enlregar embalado en maleriales de pamer uso acordes para ser lransportados por medio aéreo, ya sea en cajas de carton,
sacos de polipropilenc u olras alternativas que garanticen la conservacion de fos productes. Deberdn entregarse en
excelentes condicipnes de calidad, teniendo en cuenta que los mismoes seran consumidos en los 15 dias siguientes a su
fecha de recibo Eslas condiciones se verificaran al momente de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten
defectos organoleplicas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o detenoro,
deben ser tolalmente firmes al tacto. Se retira de la condicion de empaque: para la entrega del producto. se debe tener en
cuenta el numeral 4 1 3 de la norma técnica 5422. Se adiciona calibre del producto para determinar una condicion de calidad

Asuste al formato PA-FO-75 Version 00, se reliraron los cochgus SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son utilizados-en la entidad y se incluye los codigos SAP, parque actuaimente los cadigos son generados por este sistema
de informacion, Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a ‘frulas”, En condiciones de
transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON CONDICIONES', ademas que El personal debe poseer
dolacion acorde a la normatividad sanitaria para la entrega del producto. En el empaque se relira condicion “debe cumplir con
la NTC 729-2" ya que esta es requisito de la Pifa.

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacién, para las condiciones de.|
centificaciones de los velicules, En la vida atil se amplia el liempo minimo a parlir de 1a entrega, se cambia de 3 dias a 53
dias. Para las cetlificaciones se solicila; Certificacion sanilaria de entidad competente dando Conceplo Favorable o
favorable con requenimientos para sitio de acopio y distribucion cen fecha de expedicion no superior aun afo. i
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Se reliran del item ingredientes Ia informacion alli registrada y se deja No Aplica
Se inciuye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224/
i 2007 de Min. Agricultura y Desarrollc Rural.
| Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No Aplica), Ia cual se
| & adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
{ Desarrollo Rural
Se gjusta en Empaque y Rolulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacién de Ia
presenlacion "por Kg de producto”
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccidn Sanitaria original del
Vehicule, en donde conste el concepto Favorable para el transporie de alimentos” y "Leyenda de Transporte de Alimentos”.
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Codigo SAP 200001555. de acuerdo con listado de
7 materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018). se ajusta presentacion
del producto por codige SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021. .
Se gjusta en requisitos del producto en el item Otras caracteristicas del producto: peso enire 228 a 165 gramoesfunidad
correspondiente a la NTC 4086 al tamaiio del producto de acuerdo al calibre Cy D
Se ajusta en Empague, Embalaje y Rotutado: en el item Presentacion del Producto: retirando Ia frase "Kg por producto” y se
Incluye Codigo actualizedo SAP 200001748 - por unidad y SAP 200001555 — por Kg. En el item Rotulado: se incluye la frase
8 “nombre del proveedor”. i

Se reubica el siguiente texto del item condiciones de transporte al item Vida Util Del Producto Y Requerimientos De La
Entidad: “Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar tolalmente fresco y seleccionado al momento de a
entrega. El producto no debera presentar ningtn indicio de sobre maduracion o deterioro.” |

— i

CARGO NOMBRE FECHA
Blabord | f Semenios Ciosel | o | 09 SEP 2022
Directora égiﬂ?d’“ie“ms Adm. Rose Mary Enciso Melo 09 SEP 2{]2_2
Rovist | Satocmcomnce [ comatncmetme | 1 050 g7 )
S Canvatacin ¢ | VPSR SRR netor Vs | G SEP 2022
Aproho Secretario General (E) Coroneé(aﬁ)zggrgif meste 0 9 SFP 2027 é
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Codigo: PA-FO-75 [
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W | FICHA TECNICA DE PRODUGTO | Version No. 01 | Pagina1de3 |
AGENCIA LOGISTICA | ALIMENTOS e R "‘“""if""'“““"ﬂﬁ
T SRS E | Fecha: | 26 1 03 Ii 2021
. AB—— - PN, I SRS 5 TR (————) PR
PRODUCTO / NOMBRE PERA
Cédigo 200001759 7 200002518
Clasificacion FRUTAS
REQUISITOS -
i GENERALES Género: (Pyrus). Variedad: Pyrus communis., Pomo de forma y color
Descripcion del | variable. generalmente alargado y de piel verde o amarillenta, con |
! Producto semillas (pepitas) negras, no brillantes. pequefias y en nimero reducido, |
Melones para el consumo fresco excluido el procesamiento industrial. |
Ingredientes No Aplica
Requisitos .
Fisicoguimicos NBAplica
Requisitos i
Microbiolégices o plica
Unidades de expresion de los
Anzlisis Proximal nutrientes por 100 g de parte
comestible del alimento
REQUISITOS
ESPECIFICOS Requisitos . SiReERd (o) b POS
Nutricicnales ~ Energia (keal) 63
Proteina (g) 0.3
Carbohidratos Totales {g) 129
" Tablade Composicion Nutnicional ICBF 2018 — Pera. cruda
Otras Debe ser de una misma variedad y tamafo uniforme.
St Debe estar entero con la forma y el color tipico de la variedad, no tener
caracteristicas ; b 3 :
e p—— ataque por insectos. Debe estar fresco. limpio y sin humedad exterior.
| P | Céscara congistente al tacto. B
El producto debe c':nlv.zmplirmégri la norma técnica NTC 5422, Res. 2674 de |
REQUISITOS NORMATIVOS 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural L L
Presentacion del | SAP 200001759 — por unidad [
Producto SAP 200002518 - por Kg {
El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso neto maximo
EMPAQUE / de 15 Kg. Cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de
EMBALAJEY Min. Agricultura y Desarrolle Rural, para la entrega del producto se debe
ROTULADO Empaque y/io | tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma tecnica.
Embalzgje Se debe emplear separadores o insertos para evitar el roce de las peras
o dafio mecanico, los separadores pueden ser fabricados de carton
moldeado o pulpa mecanica virgen. No se admiten uso de papel
_____ { periodico impreso ni e material vegetal como inserios.

o
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IZI Rotu!ado del producto debe ser resmtente a Ias condlmones humedad ;
y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del |
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momentm

Rotulado

El producto se requ:ere con una vida util mimma de cinco {5 dlas]
contados a partir de |a fecha de entrega.
Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fresco
seco y ventilado, lejos del calor y el fuego.
No debe almacenarse con diferentes sustancias.
El producto debera estar totalmente fresco y seleccienado al momento
de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de :,obre
madurac,ld)n o deterioro.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

No debe Eransportarse con dlferentes sustancxas Tambuen debu_ ser-
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la
entrega debera contar con la leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este
documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. '
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo Vil de la
Resolucicn 2674 de 2013.

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tpo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes !
condiciones de calidad. teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. |

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maqmiadon‘ Comerc:allzador

) | Certificacion sanitaria de entidad éémpéténte dando Caﬁcépto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucidon con
fecha de ‘??‘EEdi_‘?_iPD__“_?_5”??“‘?@1&”..3@9- -

FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE DE 2022

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
| 1 Version lmcial o
7‘42. - * Se refira requisito de empaque del px-‘ociu-c-;o en m-)is'as deipolielrirleir;o -

7? - Se incl;;e requ;uoiespecihco d; p:;ducios de r_eglc:nnl Su; c;F roa\;e:as B

Se agusia a formato version 3. Se relira; Cuando el produclo sea negumado para la regmnal sur o fronteras. este se dene
entregar embalado en maleriales de primer uso acordes para ser lransportados por medio aereo, ya sea en cajas de carton,
sacos de polipropileno u olras alternativas que garanlicen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en
4 excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 16 dias siguientes a su
fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momenlo de recibo de los productos y aquellas unidades. que presenten |
defectos organolepticas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deteroro, | l
deben ser lolalmente firmes al laclo i
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| Ajuste al formalo PA-FO-75 Version G0, se reliraron los cédigos SIC de donde se menciona en el decumento debido a que ya
no son utilizados en la entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente los cédigos son generados por este sistema
de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP. cambia de “Fruver” a “frutas”, En condiciones de
transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON CONDICIONES", ademas que El personal debe poseer

; 5 dotacion acorde a la normatividad sanitania para la entrega del producto.
! Las certificaciones deben ser enlregadas al comisionista comprador el dia de la negociacién, para las condiciones de
| | certificaciones de los vehiculos. En 2 vida dtil se amplia el tiempo minimo a partir de 13 entrega. se cambia de 3 diasa 5
dias. Para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Conceplo Favorable o favorable
i con requerimientos para sitic de acopic v distribucion con fecha de expedicion no superior 3 un afio. ]
Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales — item Reguisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarroilo Rural.
Se retira en los Requisitos Especificos — item Conterido la informacion alli registrada (y se deja como No Aplica). 1a cual se
6 adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona Iz Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural
! Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presenlacion del Producto I3 informacion alli registrada dejando la especificacion de Ia
| presentacion “por Kg de producto”
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza fa entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitana original del
Vehiculo. en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y "Leyenda de Transporte de Alimentos™ |
Actualizacion Infoermacion A Formato PA-FO-75 Version 01
Se incluye en requisitos Nutricionales los Datos de la tabla de composician Nutricional ICBF 20 18 Para pera. cruda
Unidades de expresion de los
Analisis Proximal nutrientes por 100 g de parte
comestible del alimento
i Humedad (g} 86,3
Encrgia (keal) 1 63
H 7 Proteina (g) ' 03
Carbohidratos Totales (g) 1 129
Se ajusta en Empaque, Embalaje y Rotulado - tem Presentacion del Producto: retirando la presentacién Por Kg de producto
! y se Incluye Cddigo actualizado SAP 200001759 — por unidad y SAP 200002519 ~ por Kg. En el item Rotulado: se incluye la
i frase "nombre del proveedor”. )
{ Se reubica el siguiente texto del itlem condiciones de transporte al item Vida Uil Del Producto Y Requerimientos De La
| Entidad: "Durante el aimacenamienlo el producto debera estar en lugar fresco, seco y ventiado. fejos del calor v el fuego. No
i debe almacenarse con diferentes sustancias El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
L entrega. El productc no debera presentar ningtin indicto de sobre maduracian o deterioro.”
CARGO NOMBRE FECHA | FIRMA,
. Profesional de Defensa ND. Maria Catalina Rodriguez ! \ N
Elabord | apacecimientos Clase | Gonzalez 0 g SFp nm NS Q"‘-
et ——— —— l
i . i
Directora Abastecimientos |
Clase 1 Adm. Rose Mary Enciso Melo 09 SEP 2022 1 }/\
} v G
PR Subdirector General, de Coronel {(RA) Carlos Ernesto : //
Reviso Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz D g SEP 2022 E
Supdirector General. de Mag. Adm. Emp Héctor Vargas i { .
Conlratacién Rodriguez 09 SEP 2072 | v { \
| Coranel (RA} Carlos Ernest a9 m )
« orone arlos Emesto \ ; 4
Aprobd Secretario General (E) ko D 0 9 SFP 2077 ,/ 2
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\..._,_\/__./ F i f——— ST ,,1 - i |
Y FICHA TECNICA DE | VERSION No. 03 | Pégina 1 de 4
AGLHCIA LOGISTICA ‘j PRODUCTO ALIMENTOS |~ 7| T—T |
SR | reCHA: | 07 | 02 | 2025 |
PR — L. _.;;,,Iwmmm,,_w,.,:L.,,,,_‘..., ey A e e -
PRODUCTO / NOMBRE PINA

Ccodigo

SAP 2000015147/SAP 200002330 /SAP 200002345/
SAP 200002850

i

Clasificacion

\
|
|

FRUTAS

i %E&%szg: Género: (Ananas comosus L. Meer), Variedad: CayLé;a“fisTa_,:

E Deserivcion del Las hojas tienen los bordes lisos, fruto alargado y cilindrico

| Spm‘éu'cto con un peso promedio de 2.4 Kg. CALIBRE 5 EN ADELANTE,i

‘ | poco contenido de fibra y alto porcentaje de jugo. Cascara lisa
I v pulpa blanco - amarillenta. o ‘

| Ingredientes No Aplica :

: .F'?eqws'itc.ns No Aplica i

[ Fisicoguimicos e

| Requisi):os ;

" ._Microbiologicos i ANoAphcﬁ -

i ' i !Unidades de expresionde !osl |

{ | Analisis Proximal ‘nutrientes por 100 g de parte) i

! ! comestible del alimento

' Requisitos i I P WML

| REQUISITOS Nutricionales B wl T !

i
| ESPECIFICOS

1 Larlghi 1k :.Tl}w;;":_'. l_g‘,-iﬁ 124 §

i
|
|
\

Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 - Pifia ___

Otras
caracteristicas
del producto

Enteras, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto |
fresco y consistencia firme, sanas, con los ojos bien formados |
y llenos, limpias, exentas de olores, sabores o materias |
extrafias visibles, practicamente libres de magulladuras,l
humedad exterior anormal producto de mal maneio pos}
cosecha, el corte del pedunculo debe estar bien curado y sin|
grietas, con una longitud entre los 5 y 25mm. La coronal
debera ser de color verde y bien adherido a la fruta, libre de'!
guemaduras por el sol. |

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con las especificaciones de la norma |
técnica NTC 728, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min, Agricultura y Desarrollo Rural. |

—

F

11
Il
| —

EMPAQUE /
EMBALAJE Y

ROTULADO

Presentacion del
Producto

SAP 200001514 - Pifia por Kg @
SAP 200002330 - Pifia por Lb {
SAP 200002345 - Pifia por Unidad, peso minimo 600 gr "
En caso de requerirse compra local por contingencia v/o!
por necesidad del servicio hacer uso del siguiente;
codigo: !




' Cdntinua Ficha Técnica dé Pmdu_ctrcrar..._ - ._ ) _ PINA

[ ) ] [~ | SAP 200002850 pifia* Kg ]
! fEn canastilla con un peso maximo de 20 Kg. El producto debe |

‘ | ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC!

Empaque y/o |[5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural,

¥
, l Embalaje (para la entrega del producto se debe tener en cuenta el
{ I J’numeral 4.1.3 de la norma técnica.
,' J | El empaque debe cumplir con la NTC 729-2. :
7 IEI Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones |
l Rotulado f’humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del.
| producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al ;
. ! _Imomento de ser empacado.

o

}VI:EA ﬁzf%liaféNpTRoc;DgEI?\ Y El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5):
‘ Q ENTIDAD dias contados a partir de |a fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No |
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. |
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. '
i El vehiculo que realice [a entrega debera contar con la leyenda |
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS" Y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto!
| Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no |
debe tener una fecha de expedicion superior a un afio. Se debe !
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucién 2674 de 2013, |
CONDICIONES DE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

TRANSPORTE medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embatado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
; cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
; siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los preductos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
t producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al’
i momento de la entrega. El producto no debers presentar ninglin
‘ ————.lindicio de sobre maduracién o deterioro, ‘

~ CERTIFICACIONES Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto |
Proveedor / Maquilador/ |Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
_ Comercializador distribucion can fecha de expedicion no superior a un afio. ;

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

| CONTROL DE CAMBIOS

?VERsn‘JNE DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO



| (Ebntinua Ficha Técnica de Producto ...

zora

: 1 Version Inicial.
2 Se retira requisito de empaque del productc en bolsas de palietileno. ;
|
3 Se incluye requisito especifico de productos de regional Sur o Fronteras. |
B S P e i i e ]
Se ajusta a formato version 3, Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se& |
debe entregar embalado en materiales de primer usc acordes para ser transportados por medio aéreo, ya |
sea en cajas de cartdén, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los |
a productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos |
serdn consumidos en los LS dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verficaran al |
momento de recibo de los productos y aquelias unidades que presenten defectos organolépticas seran
o rechazadas. El producto no debera presentar ninglin indicio de sobre maduracién o deterioro.
Ajuste al formato PA-FC-75 Versién 00, se retiraron los cédigos SIC de donde se menciona en el documento
debido a que ya no son utilizados en ia entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia
de “Fruver” a "Frutas”, En condiciones de transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON
CONDICIONES", ademas que El personal debe poseer dotacion acorde a la normatividad sanitaria para la
5 entrega del producto. En vida Util se cambia de tres dias a cinco dias el requisito de tiempo de vida ttl a
! partir de la entrega.
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las
condiciones de certificaciones de los vehiculos, €n la vida dtil se amplia el tiempe minimo a partir de la
entrega se cambia de tres a cinco dias. Para las certificaciones se solicita: [1 Certificacion  sanitaria  de
entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitic de acopio v
| distribucién con fecha de expedicion no superior a un aiio. B ]
Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud y Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422, y se generaliza la NTC 729.
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacin alli registrada (y se deja como Mo
| Aplica}, la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotuladeo- item Empaque, aqui se adiciona 12 Res.
‘ 6 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacién del Producta la informacion alli registrada dejands la
especificacion de la presentacién “por Kg de producto”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza Ia entrega del producto. “Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorabie para el transporte de alimentos™ v
N B "Leyenda de Transporte de Alimentos”. .
Actualizacidon Informacién A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluyen Codigos SAP 200002330 /!
7 200002345 de acuerdo con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos |
nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacion del producto por codigo SAP. Cambios realizades por |
1 JPMR Oct/2021. e
Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03
En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada nimero v adicional se agrega SAP 200002850
En presentacion de producto se agrega texto con el material asi:
"En caso de requerirse compra local por contingencia y/o_por necesidad del servicio hacer use del siguients
8 codigo: !
SAP 200002850 Pifa* kg.” !
La inclusion de los cddigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad |
del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés praeviamente avalado por
SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025
~ CARGO - NOMBRE | FECHA |FIRMA |
i § {
} . Profesional de Defensa Danery Alexandra ; 3 |
Rlalisicg Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas , 23/05/2025 l
| | S . ¢
| . Profesional de Defensa { Maria Catalina Rodriguez =
| Reviso Abastecimientos Clase I ! Gonzalez 23/05/202% | <k
! | JUNEE, TP o . il
| Comité Profesional de Defensa : , |
| Asesor Subdireccion General De Slante Teols ol | shieess c““%
‘ de Operacioén Logistica 2 1 3 Zj
| _Fichas Profesional de Defensa <=,
 Tecnicas| Oficina Asesora de Planeacion e
\

Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 |
| |

Innovacidén Institucional |

§ fp—
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Secretario General (E)

Jefe Oficina Asesara Juridica
encargada de las funciones del
despacho de la Direccion General

Sandra Patricia Bolafios

Rodriguez
Martha Eugenia Cortes
Baquero
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| PROCESO | ) T
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO . !

'l

.......... repp————— i T N ST e Rt B e s

| TITULO | cODIGO: PA-FO-75 SN
. Y | FICHA TECNICA DE | VERSION No. 03 | Pagina1ded | oy |
i AGLNCIA LOGISTICA PRODUCTO ALIMENTOS if-HL“W_MMMMT“"V ” - ‘_‘mzk T . o
L [‘FECHA: ﬁ 07 02 2025 | o
PRODUCTO / NOMBRE PAPAYA
==
5 Codiao SAP 200000534 /SAP 200001501 /SAP 200002331/
’ oord SAP 200002854 B
| Clasificacion FRUVER
3 Género: (Caricacea), Variedad: Carica papaya [, Tipo del
| REQUISITOS  AGaric ' . l
GENERALES maduracién ngmero 3. Verde claro con un 30% de color

amarillo en dos vetas. Baya ovoide, de piel lisa y delgada, de|

Descripcion del | . . &
P diversos tonos en la madurez. Semilla: De color castano

i Pradicks oscuro, redondas, rugosas Yy cubiertas de una capa ‘
i mucilaginosa, de 5 a 7 mm de didmetro. El tamafio requerido |
' del producto es: Peguefio. o e
1 e e :
| Ingredientes No aplica \
: — R e o
i Requisitos . ‘:
| Fisicogquimicos Wo aphics ) i

Requisitos No aplica '1

Microbioldgicos

— = e ——— e T R T T T T T

Unidades de expresion de los i
Analisis Proximal nutrientes por 100 g de parie
comestible del alimento |

ReqUiSitOS l o ;!:m'- 4 x‘:;‘ T ¥ ’ I |

| REQUISITOS Nutricionales \ - :'_:';r?:r{g_:_ ) . Ii
| ESPECIFICOS [CabsheesToukni | &8 ;
| Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 - Papaya [
Debe ser de una misma variedad y tamafio uniforme. ;

Debe esta entero con la forma y el color tipico de la variedad, |

! no tener ataque por insectos. Debe estar fresco, limpio y sin!
! Otras humedad exterior y tener el péndulo cortado de raiz. Cdscara
i caracteristicas |consistente al tacto. No se permiten papayas con|

del producte | maguiladuras. ;
£l tamano del producto es Pequefio, con un peso en masa dei
500 a 1500 gramos. El producto se requiere de Calidad: '
| Primera - 1a. |

El producto debe cumplir con la Norma Técnica Colombiana |
! REQUISITOS NORMATIVOS |NTC 1270, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Safud\
! y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollc Rural. |

l SAP 200000534 / GAP 200001501 Papaya por Kg |

EMPAQUE £ s SAP 200002331 Papaya por Lb |
ALy | ;
}‘. ROTULADO En caso de requerirse compra local por contingencia v/o |

por_necesidad del servicio _hacer uso del siguiente |




| Céntinua chhdm:r_écnica de Producto ... _ -

1 |

‘ | Empaque y/o
H Embalaje
|

| Rotulado

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
___ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

i CERTIFICACIONES Proveedor
s / Maquilador/

cédigo:
| SAP 200002854 papaya* Kg

_| otro material que sea de primer uso.

| momento de ser empacado.

Comercializador
" FECHA AcquLIzA&ifmﬂi

| CONTROL DE CAMBIOS

PAPAYA

El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso de |
15 Kg. de peso bruto maximo, cumpliendo la norma técnica
NTC 5422 y Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolla |
Rural, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el |
numeral 4.1.3 de la norma técnica. Se debe emplear’
separadores o insertos para evitar el roce de las papayas o.
dafic mecanico, los separadores pueden ser papel periodico u-
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicion !
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al |

El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres (3)
dias contados a partir de la fecha de entrega. :

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No !
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. |
También debe ser transportado en furgon y/o wvehiculo
cerrado. El vehiculo que realice la entrega debera contar con la |
leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS” Y presentar Acta de
Inspeccién Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el
concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este |
documento no debe tener una fecha de expedicién superior a
un ano. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados |
en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013,

Cuando el preducto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar
embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de.
transporte, que garanticen la conservacién de los productos. |
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, |
teniendo en cuenta que los mismos serdn consumidos en los |
15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se'!
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades que presenten defectos organolépticos  seran
rechazadas, El producto deberd estar totalmente fresco Y.
seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
presentar ningtin indicio de sobre maduracién o deterioro.

Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto |
Favorable o favorable con requerimientos para sitio- de acopio |
y_distribucién con fecha de expedicién no superior a un afio.

MAYO 2025 ' |

.VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

0
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_ PAPAYA |

Version Inicial

Ajuste a formatec versién 2. GP: 1000:2004, se incluye requisito de que no se permiten productos
magullados. Se incluye requisito especifico para la regional Sur y Fronteras.

Se retira: Cuando el productc sea negociade para la regional sur o fronteras, este se debe enlrmf:r
embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medic aéreo, ya sea en cajas de
carton, sacos de polipropilenc u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. |

|
|
|
|
|
i
|
i
|

\
| 3 Deberén entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendc en cuenta que los mismos ‘Fﬁmni
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de ! |
; recibo de los preductos vy aquellas unidades que presanten defectos organolépticos seran rechazadas. Ei!
| producte no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro. |
[ Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en :3!
| a documento debido a que ya no son utilizados en la entidad vy se incluye los cédigos SAP, porque) i
actualmente los cédigos son generados por este sistema de informacidn, Los requisitos de transporte vy |
[ certificaciones se actualizan a las necesidades actuales. i1
; Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica i
| Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de |
| Salud y Res. 224 [ 2007 de Min. Agricultura y Desarrolic Rural y NTC 5422. !
| Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada {y se deja como NcL

Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque vy Rotulado- ftem Empaque, aqui se adiciona la !
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura vy Desarrolio Rural. |
[ 5 Se retira en los Requisitos Especificos - item Requisitos Normativos la informacion alli registrada, la cual u.‘_n’
adiciona y ajusta en | item Otras Caracteristicas del Producto "E/ tamafio de! producto os Peguenia, con Lm"
peso en masa de 500 a 1500 gramos. Ef producto se requiere de Calidad: Primera - 197
j Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacidn del Producto la informacién alli registrada deiando I:
i especificacion de la presentacidon “por Kg de producto”. |
‘ Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion
| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” v |
L “Leyenda de Transporte de Alimentos”. R i
| Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Versién 01, v se Incluye Codigo SAP 2000023.;1 de ecuercio
6 con listado de materiales apartado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricienales (TCN ICBF
2018). Se ajusta presentacidn del producto por codigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021. i
Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03 T T
En codigo se agrega Iz palabra SAP antes de cada nimero y adicional se agrega SAP 200002854 [
En presentacién de producto se agrega texto con el material asi:
“En caso de requerirse_compra_local por contingencia y/o por necesidad_del servicio hacer use del mgu:ente
cédigo:
! 7 SAP 200002854 papaya*kg”. |
[ La inclusion de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad |
del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado'
! por SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025
CARGO l NOMBRE FECHA |FIRMA J

- : ‘ |

- s Profesional de Defensa Danery Alexandra 1

| !

| Elaborg ). ; y 23/05/2025 i

i Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas Lo |

{ i

! Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez

| Abastecimientos Clase I Gonzalez

| P "

i viso ;

| Reviso Profesional de Defensa . : '

; - Gisella Paola Garcia '

Comité Subdireccion General De sz
Operacién Logistica
Asesor - ;
de Profesional de Defensa : i ]
Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega ' 23/05/2025 % L/
Técnicas Innovacion Institucional | .

Sandra Patricia Belanos

Secretario General (E) Rodriguez
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| . Jefe Oficina Asesora Juridica Mailia Biaehia Cortes ___ml 1/, S (
! Aprobé | encargada de las funciones del e 9 23/05/2025 4 %{;/

! ' despacho de la Direccion General Rau=ie I
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| TITULO

1 Codugo PA-FO-75

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO \ Version No. 01 \I Pagma 1 de 2
| SesBER rosEEE> | ALIMENTOS T T -

T e i Fecha ‘ 26 | 03 2021

— N N S R S S
PRODUCTO / NOMBRE GRANADILLA
Cadigo 20000178977 200002515

Clasificacion Frutas i
REQUISITOS Género: (Passiflora), variedad: ligularis juss, Con una forma algoii
GENERALES redondeada. Tiene la cascara lisa, dura y con un acolchonado para

Descripcion del
Producto

proteger las semillas de la pulpa. La pulpa esta llena de semillas duras
color negruzco, rodeadas por un aro gelatinoso, transparente, de color
gris claro, con sabor acidulo aromatico, destinada para el consumo en

fresce o como materia pri ara el procesamiento i i

Ingredientes No aplica
Requisitos No aplica
Fisicoguimicos e
Requisitos ;
Microgiolégicos No fphca
Requisitos ;
Nutricionales LAY
REQUISITOS La granadilla debe conservar la capa de cera natural presente en la|
ESPECIFICOS cosecha. deben tener pedinculo v el corte debe quedar a la altura del |
primer nudo, libres de ataques de insectos o enfermedades. de aspecto |
Otras fresco y consistencia firme, con forma caracteristica de la variedad. El
caracteristicas | producto debe tener una denominacion comercial de calibre Tipe B de
del producto | peso promedio de 128 gramos con un diametro de 77-71 mm, de Calidad
Extra de acuerdo a lo estipulado en fa NTC 4101 {Ultima actualizacian).
Se acepia hasta el 10% en peso de granadillas que correspondan al
calibre inmediatamente inferior o superior al sefialado en el empague
REQUISITOS NORMATIVOS NE1|' grgg;gto debe cumplir los requisitos contemplados en la NTC 4101 y !
Presentacion del | SAP 200001788 Por Unidad
Producto SAP 200002515 Por Kg
El empaque debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma
EMPAQUE / Empaque ylo técnica _NTC 5422, Sg debe emplear :se_paradores o _insertos para evitar
EMBALAJE Y Embalaje el roce de las graqadllla o dafio mecanico, I_os‘ separadores pueden ser
ROTULADO fabricados de carton moldeado o pulpa mecanica virgen. No se admiten
uso de papel periddico impreso como insertos.
E! Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad vy |
" Rotulado de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de
‘ empaqgue, iote de producto y pesc neto al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

E! producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5) dias|
contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar almacenado en!
lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe!
almacenarse con diferentes sustancias. E! producto debera estari
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto |




| Continua Ficha Técnica de Producto .. GRANADILLA |
[ [nodebera presentar ningin indicio de sobre maduracion o deterioro. |

No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe ser‘
transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Debe ser transportado en |
furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos |
referenciados en el capitulo VI de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales |

CONDICIONES DE TRANSPORTE |de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la.

conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentesi‘
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran |
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas|
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y |
aquellas unidades que presenten defectos organoléplicas seran |
rechazadas.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

Cerlificacion sanitaria de entidad competente dando concepto Favorable |
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con |
fecha de expedicion no superior aun afio.

|

FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE DE 2022
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TEGNICOS DEL PRODUCTO i
e et S - - S —— S S S — S s — — i
1 Version Inicial i
- Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00. se refiraton los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque aclualmente los codigos son generados par este sistema
de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de "Fruver’ a “frutas’, En condiciones de
transporte y almacenamiento se adiciena ‘o FAVORABLE CON CONDICIONES", ademas que El personal debe poseer
2 dotacidn acorde a la normatividad sanitana para la entrega del producto
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las condiciones de
cerlificaciones de los vehiculos. En la vida atil se amplia el tlempe minimo a partir de la entrega, se cambia de 3 dias a 5
dias. Para las certilicaciones se solicila: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Conceplo Favorable o
| favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior aun afia.
Se actualiza formalo PA-FO-75 version 01
Se ajusta en REQUISITOS ESPECIFICOS, item Ingredientes: Se relira la informacion "granadilla” y se coloca "No-aplica™.
Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el ltem Presentacion del Producto. Se retira fa informacion registrada:
“En canaslilla con un peso maximo de 15 Kg, de peso bruto maxima”, se coloca SAP 200001789 por Unidad. Se incluye
3 codigo SAP 200002515 Por Kg. )
Se relira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse con diferenles suslancias. El produclo debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. El producte no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro. e i
CARGO NOMBRE FECHA
. Profesional de Defensa Ing. Alim. Ingrid Matcela Alfonso ' /
Elabaré Abastecimientos Clase | Rodriguez U g SEP 2022 : )
Direclora Abastecimientos A
Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo 09 SEP 2022
Subdirector General de Coronel (RA) Carlos Ernesto
Revisé Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz D 9 SEP 20??
Subdirector General. de Mag. Adm. Emp. Hector Vargas r el
Contratacion Rodriguez D g SL’;P 2!~H..-'-
¢ Coronel (RA) Carlos Ernesto
Aprobo Secrelario General (E) i s 0 9 SEP 2022 {
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PRODUCTO / NOMBRE

PULPA FRUTA CONGELADA

200001522 / 200001522 / 200001523 / 200001524 / :
200001525 / 200001526 / 200001527 / 200001528 / |

| i 200001529 / 200001530 / 200001531 / 200001532 ,ff
; 200001533 / 200001560 / 200001567 / 200002612
i Clasificacién FRUTAS !
REQUISITOS Pulpa azucarada, es un producto elaborado con pulpa o
| GENERALES concentrados de jugo o pulpa de frutas con un contenido
' minimo de 60% de fruta y adicionado de azlcar. Deben
Descripcion del |elaborarse en condiciones sanitarias aprobadas, la pulpa
Producto deberd ser producida mediante frutas sanas y limpias. El
producto debera estar libre de materias o sabores extrafios, el
color y olor debera ser uniforme y semejante a de la fruta de
la cual se ha extraido. |
g Pulpa de fruta, aztcar y aditivos de acuerdo con la [egaslacnon
Ingredientes sanitaria vigente. :
El producto debe cumplir los Requzs:tos FISSCOC]U!I’HICOSI’
indicados: !
Pardmetro . Min. | Max. | |
i Solidos solubles por lectura 40 | ‘
} refractométrica a 20°C (°Brix) | ! 1
1‘ Requisitos Contenido minimo de fruta a su °Brix &% |
J Fisicoguimicos Natural expresado como % | ;
Limite [néximo de azicar adicionada en 40
fraccion en masa expresada como % oo =} !
pH a 20°C T I
Parametros establecidos en la Res. 003929/2013, pulpa azucarada |
REQUISITOS El producto debe cumpllr los Requisitos Mlcroblologmosi
ESPECIFICOS indicados:

Requisitos
Microbiolégicos

REQUISITO n c m_ LMo
Mohos y 4 3x103 ufc/go | |
levaduras > 2 10 ffc/g e M |
Escherichiacoli | 5 0 | <10ufc/goml e
Salmonella spp 5 0 Ausen%afﬂSg ° —- |

S— —

Requisitos Microbioldgicos. 5,17 Pulpa de fruta sin tratamiento térmico,
congelada o no. Resolucion 1407 de 2022.

Requisitos
Nutricionales

No Aplica 5

QOtras
caracteristicas
del producto

Se requiere el producto en sabores surtidos, minimo los
siguientes: Fresa, Mango, Durazno, Manzana, Tomate de
Arbol, Curuba, Guayaba, Pifia, Mandarina, Lulo, Maracuya, |
Mora, Guanabana, entre otros.




Contmua Fn:ha Tecmca de Producto i

REQUISITOS NORMATIVOS

| 254 de 2023.

et a it

PULPA FRUTA CONGELADA

PUERS——

El producto debe cumplir con la Res. 003929 de 2013 del
Ministerio de Salud y Proteccién Social, Res. 2674 de 2013 -
Ministerio de Salud, Res. 5109 de 2005 del Ministerio de Salud y
Proteccion Social y NTC 5468, Resolucion 1407 de 2022,
Resolucion 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y resolucion

Presentacion
del Producto

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Empaque y/o
Embalaje

Rotulado

Sesce =

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

| canastillas pldsticas limpias, sin presencia de hielo o agua.

| declarar la existencia o no de alérgenos en su composicidn

Bolsa por 1000 gr (1 Kg)

Pulpa Fruta Congelada Sabor A Mora
Pulpa Fruta Congelada Sabor A Fraesa
Pulpa Fruta Congelada Sabor Guanabana

Pulpa Fruta Congelada Sabor A Guayaba

Pulpa Fruta Congelada Sabor A Limén

Pulpa Fruta Congelada Sabor A Lulo

Pulpa Fruta Congelada Sabor A Mandarina
Pulpa Fruta Congelada Sabor A Mango

Pulpa Fruta Congelada Sabor A Maracuya

Pulpa Fruta Congelada Sabor A Pina

Pulpa Fruta Congelada Sabor A Tamarindo
Pulpa Fruta Congelada Sabor Tomate Arbol
Pulpa Fruta Congelada Sabor A Uva

SAP 200001560 Pulpa Fputa Congelada Sabor A Naranja

| SAP 200001567 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Durazno

El producto debe empacarse en bolsa de polietileno de baja
densidad de primer uso grado alimentarioc y embalado en.

SAP 200002612
SAP 200001521
SAP 200001522
SAP 200001523
SAP 200001524
SAP 200001525
SAP 200001526
SAP 200001527
SAP 200001528
SAP 200001529
SAP 200001530
SAP 200001531
SAP 200001532
SAP 200001533

i
El producto debe estar rotulado segun la Resolucién del|
Ministerio Proteccion Social No. 5109/2005, Resolucién 810 de
2021, Resolucion 2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023 y las
demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen.

La informacion suministrada en el empaque debe también

El producto debe contar con una vida Gtil minima de seis (6)

meses después de la fecha de fabricacion. El producto se recibe
en bodega, médximo quince (15) dias después de su fecha de
fabricacion.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo |
cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV),:
expedido por el Ente Territorial de Salud. Este debe tener|
unidad de enfriamiento y equipe de medicion de temperatura. l
Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el
capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013, - - l

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

. Reglstro permlso o notificacion sanitaria vigente 5

o Acta de inspeccion sanitaria Vigente expedida por el INV[MA|
con concepto favorable o favorable con condiciones.

s Adicionalmente para el caso de los comercializaclores se{
debe presentar Concepto sanitario del sitio de
almacenamiento expedida por la entidad competente,
concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con
fecha de expedicidon no superior a tres afios. ]




| Cfonrinc}d Ficha Técnica de Producto ...

PU LPA FRUTA CONGELADA
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FECHA ACTUALIZACION:

MARZO DE 2025 ‘

CONTROL DE CAMBIOS

| VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO .
: | Version Inicial {
Actualizacion informacion a Formato PA-FO-75 Version 01 y se retiran cadigos SIC 36059,
33149 y 33923.
Se incluye en los Requisitos Fisicoquimicos y Microbiologicos la normatividad bajo la cual se
; _establecen los dichos parametros.
5 Se retira de la Presentacion del Producto los cddigos SIC 36059, 33149 bolsa por 4000 gramos |
y 33923 garrafa por 4000 mililitros, se deja solamente "Bolsa por 1000 gr (1 Kg)" Y se|
' 2 adicionan codigos SAP por sabor de producto.
Se incluyen dentro de los Requisitos Normativos |la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud,
Res. 5109 de 2005 del Min. De Salud y Proteccion Social y NTC 5468. !
Se ajusta el item empague y se retiran los codigos SIC vy las presentaciones correspondientes al
estos cadigos. 1
Se ajustan las CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/ Comercializador,
Cambigs realizados por JPMR / Abr-2021. - e
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 !
En codigo se incluye el material 200002612 ;
- En requisitos microbiolégicos se actualizan de acuerdo resolucion 1407/2022 asi: |
ANTES DESPUES - ——
Parametros establecidos en la NTC 5468 y Requisitos Microbioldgicos. 5,17 Pulpa de fruta sin i
Res. 003529/2013 tratamiento térmico, congelada o no. Resolucion 1407 de !
Parimetro; el | 2022. I
Recuento de REQUISITO c m M|
microorganismos 5500|800 | 1] |Mohosy 103 ufc/g o | 3x103 | |
| meséfilos UFC/g o ml levaduras 3 ml___{ufc/gomll !.
| Re“‘if,:“é?gdg ::{l ol |'s|<t0| - |o|||Escherichia s | g | <10 uf]c/g o| f ’[l
Recuento de coli e T — it
Clostridium sulfite. | 5 | <10 | - |0 |||Salmonella | o |  [Ausencia/25g s 14
reductores UFC/g o ml spp | omt | 1
Recuento de Mohos i
3 Levaduras UFC/g o nil 511002001 0 H
En requ151tos normativos se agrega la Resolucion 1407 de 2022, Resolucidén 810 de 2021, |
Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. |
En presentacion del producto se incluye el material 200002612 para la descripcion ya
contemplada por la ficha Bolsa por 1000 gr (1 Kg), material existente en el listado de
materiales entregado por oficina TIC y utilizado por las regionales. I
En condiciones de transporte se retira el texto: El personal debe contar con la dotac;on
completa y se cambia por el texto: Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el |
capituio VII de la Resolucion 2674 de 2013. i
1 En certificaciones se retira el texto: con fecha de expedicidon ne superior a un afio, toda vez quci
i los conceptos sanitarios son emitidos por la autoridad sanitaria de acuerdo al enfoque de riesgo. |
Se incluye: Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto_
sanitario del sitic de almacenamiento expedida por la entidad competente, concepto Favorable o !
Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres afos”. Cambios |
realizados por MCRG / Mar-2025. “
CARGO NOMBRE __FECHA FIRMA » 1
. . IR
. Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez % 4 :
Elaboro | Apastecimientos Clase I Gonzalez BPUgRIBD \ \_J !
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{ Continua Ficha Técnica de Produc PULPA FRUTA CONGELADA |

_'t_o_:':__.a.r.-m.,., _
| profesional de Defensa | Danery Alexandra |, oo f ) 4 &
Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas N W‘j\ ’

" Profesional de Defensa

Subdireccion General De Gisella Paola Garcia 14-03-2025

Revis® | ™ Operacién Logistica | Avendafio
Comite | P e age
Asesor Bl e i3 Yamile Betancourt Vega | 14-03-2025
a8 aneacnor'\ e Ilnnovamon
Fichas Ins,tltUCIOna! ——  ———— s SN, S— s
Técnicas| Directora Abastecimientos Norma Silvana

Clase 1 Montanchez Montenegro | 1470372025 :

Sandra Patricia Bolafios
Rodriguez 14-03-2025

Secretario General (E)

~ Jefe Oficina Asesora ' .
s Juridica encargada de las Martha Eugenia Cortes _pun %/ﬁ é*}g
Aproho funciones del despacho de Baquero 18-03-2025, i |

__la Direccion General o __J
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO Codigo: PA-FO-75
=\ . - _
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Pagina 1 de 2
A SRR ALIMENTOS
Myt (e Fecha: 26 03 2021
PRODUCTO { NOMBRE SANDIA / PATILLA
Cadigo 200000756 / 200001505 / 200002214 / 200002333
REQUISITOS e
GENERALES Clasificacién Frutas

Descripcion del

Fruto de esta planta, comestible, esféricc y de gran tamaiio. con corleza verde

Producte muy dura y pulpa roja, muy ¢lulce y jugosa, v llena de pepitas negras.
Ingredientes No Aplica
Requisitos No Aplica
Fisicoguimicos P
Requisitos .
Microbiclégicos HoAgica
REQUISITOS Requisitos Tener en cuenta los paramelros establecidos en la Tabla de Composicién
ESPECIFICOS | wutricionales | Nutricional ICBF 2017, para Sandia.
Debe ser de una misma variedad y tamario uniforme, debe presentarse entera,
Otras con el aspecto, la formayel colqr tipicos de la variedad, debe estar fresca, Iimpia
caracteristicas |7 sin indicios de humedad exterior, debe tener el grado de madurez que permita
la conservacion adecuada cel producto en condiciones normales de manipuleo,
del producto almacenamiento y transporte, debe encontrarse, libre de dafies por ataques de
insectos, enfermedades, magulladuras, podredumbres, cicalrices y cortaduras.
El producto debe cumplir con NTC 1271, NTC 5422, Decreto 3748/2004 el Min.
REQUISITOS NORMATIVOS Agricultura 'y Desarrollo Rural, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res.
224 { 2007 de Min. Agricultura y Desarrollc Rural.
SAP 200000756 — Sandia por Kg
Presentacicn del | SAP 200001505 — Patilla por Kg
: Producto SAP 200002214 — Patilla por unidad
EMPAQUE I SAP 200002333 — Sandia por Lb
EMBALA JE-Y Empaéli}e yio ,Elj proc‘{uctc debe ser entregado en ca_nastil!a con un peso maximo de 15 Kg por
ROTULADO Embélaje canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min.
: Agriculiura y Desarrollo Rural.
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones de humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA:UTIL DEL PRODUCTO Y. El producto se requiere con una vida Util minima de seis (6) dias contados a pariir
DE LA ENTIDAD . | de Ia fecha de entrega.

REQUERIMIENTOS

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transporiarse con diferentes sustancias. También debe ser
lransportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice 1a entrega
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta
de Inspeccion Sanitaria orginal del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior a un afio. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo Vil de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuande el producto sea nagociade para ser transportados por medio aéreo,




| Continua Ficha Téenica de Producto .. SANDIA / PATILLA |

fluvial o terresire; este se debe ‘entregar embalado en materiales de primer uso
acordes al tipo de transporle, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias sigulentes a su fecha de recibo.
Estas condiciones’ se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran rechazadas, El
producto deberad estar totalmente fresco y seleccionado .al momenio de la
entrega. | producto no debera presentar ningln indicio de sobre maduracion o
deterioro,

CERTIFICACIONES Proveedor / Cerlificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
: £ favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de
Magquitador/ Comercializador expedici¢n no superior a un afio.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS _
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inicial.

Aluste al formato PA-FO-75 Versién 00, se ietira cédigo SIC de dande se menciona en el documento debido a que ya no es
utilizado en Ja entidad y se incluye cddign SAP, porque actualmente los cadigos son generados par este sistema de
2 informacién, Se agrega en el nombre la denominacidn "sandia”, ya que asi es llamad en varias regiones del pals. Se cambia
descripcidn basado en NTC 1271, se incluyen requisitos nutricionales basados en Informacion tomada-de la Tabla nutricional
de ICBF 2015 para patilla.

Se incluye en los Requisitos Generales ~ item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224/
2007 de Min. Agricultura y Desarrolio:Rural'y NTC 5422,

Se retira en los Requisitos Especlficos - item Contenido la informacion alll registrada (y se deja como No Aplica), la cual se
adiciona y ajusta en el item Empague y Rotulado- [tem Empaque, aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
3 Desarrolle Rural

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacién alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion “por Kg de praducta”,

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccién Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el conceplo Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”.
Ajuste al formato PA-FO-75 V01, Se Incluye cédigo SAP 200001505 (Patilla) aplicado a comedores de acuerdo con lo
4 establecido por SGOL, se actualizan requisitos nutricionales de acuerdo con lo establecido en la Tabla de Composicion
Nutricional ICBF 2018, Cambios realizados por JPMR Ago/2021.

Se Incluyen Cédigos SAP 200002214 /200002333, de acuerdo con listade de materiales aportado por SGOL y Tecnolagia.

. se ajusta presentacion del producto por cddigo SAP. Cambios realizados por JPMR Ocl/2021.
CARGO NOMBRE . . FECHA
: . Profesional de Defensa Ing, Alim. Janny Patricia Molta farT
E'abom Abastecimientos Clase | Romero i @ ? U‘-’; w.ﬁ
J Directora Abastecimient .
; Heciom élaasse ?c'm BRics Adm. Rose Mary Enciso Melo @ ? [I’CT m‘
Bavicd Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto ] y »
Rewso. Abasteclmientos y Servicios Camacho Diaz ﬂ:‘ ? r:‘m{ 2&2‘
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas iﬂ b i "C{ *};*}'}.-;
Contratos Rodriguez § U £y
Coronel {RA) Carlos Ermnesto ' 0 2 &\ np o
Aprobd Secretario General (E) Catustio Diss il 00T A
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PRODUCTO / NOMBRE

TOMATE DE ARBOL

1

‘ o 7 ' o
| Cédigo SAP 200001547 7 SAP 200002334/ SAP 200002843
| Clasificacion FRUTAS
i e e
Género: (Cyphomandra betacea Sendt), Variedad: Morada, |
| %E&léfgg: Debe tener la forma ovoidal caracteristica del tomate de arbol
3 Bescripgidn:del rojo. Deben estar libre de humedad externa anormal producida |
| Pro%ucto por mal manejo en las etapas poscosecha. Deben presentar|
i aspecto fresco y consistencia firme. Deben estar exentas de'
g ' materiales extrafios, debe presentar pedinculo, cuyo corte
L _ | ldebe hacerse a la altura del primer nudo. 1
Wl Ingredientes No Aplica L
i Requisitos T ) i
] |_Fisicoquimicos i A ]
: Requisitos . *
! Microbiolégicos o “’i{?‘i‘lcaﬁ ]
I o ’ ’ - t Unidades de expresion de los |
| ] nutrientes por 100 g de parte
5 Andlisis Proximal | __comestible del alimente |
{ 1o .i.\ibul Pinjp "“\_.:::«[.l :
| Requisitos | Fomesadpl 1 se7 [ 243
a Nutricionales | Erembivel g . % =3
| REQUISITOS __Proteinalg) 2.0 17
1 ESPECIFICOS | Carbohidratos Totales (g} ;. 102 12,5

Tabla de Composicién Nutr{'ciohai ICBF 2018 - Tomate de

|
Arbof ) I

|
|

QOtras
caracteristicas
del producto

Frutos enteros, con fa forma caracteristica de la variedad, de!
aspecto fresco y consistencia firme, sanos, limpios, exentos de |
olores, sabores o materias extrafias visibles, p‘récticamentef
libres de humedad exterior anormal como consecuencia del
mal manejo poscosecha, los frutos deben tener pedunculo con |
corte en el primer nudo. 1
El grado de madurez debe ser en mas del 70 % de la fruta, su
color rojo con visos anaranjados Color: 4 (NTC 4105), El
producto debe tener un Calibre B, de pesoc promedio de 118
gramos y un didmetro ecuatorial de 55260 mm.

|

1
{
;

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 4105. |
Categoria EXTRA, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo'i
Rural.
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1

! Presentacion del
[ Producto

|
' EMPAQUE / |
! EMBALAJEY |

. ROTULADO | Empaque y/o
| Embalaje

! Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

- CERTIFICACIONES Proveedor
/ Maquilador/
Comercializador

FECHA ACTUALIZACION:

.

'CONTROL DE CAMBIOS

_|Res. 224 / 2007 de Min,

_1

Lpresentar ningdn indicio de sobre ma

Ly distribucion con fecha de expedicién no superior a un

i B __TOMATE DE ARBOL

SAP 200001547 - Tomate de Arbol por Kg .
SAP 200002334 - Tomate de Arbol por Lb |

y/o
siguiente .

En caso de requerirse compra local por contingencia
por necesidad del servicio hacer uso del

i‘cddigo:

SAP 200002843 tomate de drbol * kg I
El producto debe ser entregado en canastilla con un peso |
maximo de 15 Kg cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y
o Agricultura y Desarrollo Rural, |
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones |
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del|
producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al
momento de ser empacado, |

El producto se requiere ¢
dias

on una vida (til minima de cinco (5) |
contados a partir de la fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego, No.,
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo
cerrado. El vehiculo que realice la entrega debera contar con la -
leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS” Y presentar Acta de
Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el -
concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este |
documento no debe tener una fecha de expedicion superior a
un afio. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados .
en el capitulo VII de la Resolucidn 2674 de 2013, g
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por |
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar !
embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de
transporte, que garanticen la conservacion de los productos. |
Deberédn entregarse en excelentes condiciones de calidad, |
teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los
15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones sQ |
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas |
unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. El producto debers estar totalmente fresco y
seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera |
aduracion o deterioro,

Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopic
dano,

~ MAYO 2025

'VERSION|  DESCRIPCION DE C

| Version Imaial,

1

AMBIOS DE

REQUISITOS TECNICOS DEL

PRODUCTO
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2 Ajuste a formato version 2, GP: 1000:2004. 5o TR
3 Se incluye requisito especifico para el producto negcc:adc: para |2 Regional Sur J
!— Se retira: Cuando el producto sea negociado para la regional sur o Fronteras, este se debo ﬁnfrnqari
| embalado en materiales de primer usc acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de!
! carton, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los pmdu‘.tos i
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran |
H consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificardn al memento de
1 recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El |
' 4 producto no deberd presentar ningtin indicio de sobre maduracion o deterioro. El producto deberd estar en |
' un grado de madurez grado 4. En certificaciones se retira: Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. |
I Agricultura y Desarrollo Rural. i
| Certificado: Certificacién de INVIMA Concepto Favorable Vigente para sitio de acopio y distribucion, |
I Certificacién de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucién. El personal debe posem‘i
i dotacién completa para la entrega del producto. Las certificaciones deben ser entregadas al conmvisionista |
‘comprador €l dia de la negociacion. De las condiciones de empaque se retira: para la entrega del producto
B se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica NTC 5422. _ N |
| Ajuste al formate PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cddigos SIC de donde se menciona en el
i documento debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los cédigos SAP, porque !
actualmente los codigos son generadoes por este sistema de informacién. Se cambia la clasificacion basada |
en Sistema SAP, cambia de "Fruver” a “frutas”, En condiciones de transporte y almacenarmento se adiciona |
"o FAVORABLE CON CONDICIONES”, ademas que El personal debe poseer dotacion acorde a la|
5 normatividad sanitaria para 1a entrega del producto. En el empaque se retira condicion "debe cumplir con 2 !
NTC 729-2" ya que esta es requisito de la Pina. :
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacidn, para las
condiciones de certificaciones de los vehiculos. En 1a vida atil se amplia el tiempo minimo a partir de lzo |
entrega, se cambia de 3 dias 2 5 dias. Para las certificaciones se solicita: [1  Certificacion  sanitaria de |
.entidad competente dando Concepte Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio v |
..... | distribucion con fecha de expedicién no superior a un afo. e |
Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada v se de]a No Aphca |
‘Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos |z Res. 2674 de 2013 - Ministeno de 1
Salud y Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422, i
Se retira en los Requisitos Especificos - itemn Contenido la infermacién alli registrada (y se deja coma No !
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, agur se adiciona 1a |
& Res. 224 [/ 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural |
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacién del Producto la informacién alli registrada dejando la |
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”.
! Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza 1a entrega del producto. “Acta de Inspeccion .
i Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y !
S _| "Leyenda de Transporte de Alimentos”. i
| Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se ajusta nombre del producLo como apdrecL_ an | |
7 el sistema, se Incluye Codigo SAP 200002334 de acuerdo con listade de matenales aportado por SGOL yi
Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN 1ICBF 2018). Se ajusta presentacion del producto pom
| _ cadigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021. o e |
; Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03
| En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada numero y adicional se agrega SAP 200002843
‘ En presentacion de producto se agrega texto con el material asi: \
“En caso de requerirse compra_local por contingencia y/o por necesidad del servicio_hacer uso del siguiente \
i 8 codigo: |
! SAP 200002843 tomate de arbol * kg". i
i La inclusion de los cadigos son uso exclusive para compras locales en condiciones especificas por necesidad |
! del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado |
i por SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025 i
CARGO NOMBRE FECHA
i 2 Profesional de Defensa Danery Alexandra ‘
; Elabara Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 23f05)202
{ 1 —— bl
| Reviso Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez 23/05/2025
{ ; Abastecimientos Clase 1 Gonzalez i
| Comite
| Asesor Profesional de Defensa ) . | |
| de Subdireccién General De G'SEIEVZZI:HENCIE‘ [ 23/05/2025
| Fichas Operacion Logistica i
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| Aprobé

. Oficina Asesora de Planeacion e
Innovacion Institucional

Continua Ficha -fécn}'ca de Producto ... -

Profesional de Defensa

Secretario General (E)

Jefe Oficina Asesora Juridica
encargada de las funciones del
idespacha de la Direccion General

Yamile Betancourt Vega

Sandra Patricia Bolanos
Rodnguez

Martha Eugenia Cortes
Baquero

TOMATEDEARBOL
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PRODUCTO / NOMBRE

(3¢)Criterio microbiologico cuando el producto contenga harinas ¢ cereales.

Caodigo SAP 200002600/ SAP 200002858

Clasificacion Panaderia |
Producto Precocido, elaborado a part:r de Maiz Amaﬁﬁb“i'—eliend
de carne de res, pollo, pescado, embutidos, queso, puede}
REQUISITOS incluirse guiso, sal, adicionalmente puede contener otros |
GENERALES ingredientes y/o aditivos permitidos en la legislacién nacional |
Descripcién | vigente. Sometido a un proceso de congelamiento répido !
del Producte |mantenidos a una temperatura de -18°C o inferior en todos los |
puntos de la cadena de frio, sujetos a las tolerancias de.
| temperatura permitidas, para el momento de su consumo debe |
; someterse a proceso de freido, horneado u otro proceso der
coccién final. -

Como minimo debe tener los siguientes ingredientes: harina de !

Ingredientes |maiz, agua, carnes o queso, sal, guiso. Los aditivos deben
cumphr con la legislacion nacional vrgente D T L,
Reguisitos |
Fisicoguimicos Mo Apfic ) ?
El producto debe cumplir con los siguientes parametros: |
|__REQUISITO n e m Mo
Staphylococcus 5 | siess Lo

coagulasa positiva 3 @ %10 wiay ; 103 uiclg |
REQUISITOS Requisitos Bacillus Cereus | e T .
ESPECIFICOS | Microbioldgicos || (3s) 3 0 fideg | = ]
Salmonellaspp | 5 0 Ausencia/25g | --- o
i
|

Requisitos Microbiologicos. 14,2 Comidas preparadas que requieren coccion.
Resglucion 1407 de 2022

Requisitos
Nufricionales

No Aplica i
1

QOtras
caracteristicas

del producto

Al momento de la entrega el producto debe tener una!
temperatura minima de -18°C. i

REQUISITOS NORMATIVOS

| Resolucién 254 de 2023 y NTC 6410:2020.

El producto debe cumplir con les requisitos establecidos en la |
Resolucion 2674 de 2013, Resolucién 5109 de 2005, Resorumom
1407/2022 Resolucion 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022

EMPAQUE /
EMBALAJE Y

Presentacion
del Producto

el .
SAP 200002600 Empanada precocida de carne 10% ar 1

SAP 200002858 Empanada De Maiz Con Queso Pr 40-45 gr_

\



ROTULADO

Embalaje

Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIONES DE

C’antmua Frcha Tecnica de Producta

Empaque y/o

___EMPANADA PRECOCIDA |

|Producto empacado en Bolsa plastica grado alimentario de’

primer uso, con cierre o sellado hermético o ambos, que:
proporcionen al producto una adecuada proteccion durante et

| transporte y almacenamiento.

Debe cumphr con lo estipulado en la Resoluczon 5109 de 2005, |
Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucnong
254 de 2023,
Debe tener leyenda Consérvese en congelacion o congelado. La
informacion suministrada en el empaque debe también e:iecizuarE

| la existencia o no de alérgenos en su composicién. N

El producto requiere una vida Gtil minima de ocho (8) meses, |
contado a partir de la fecha de fabricacion conservando las|
condiciones de temperatura, Al momento de la entrega no|

debera tener méas de dos (2) dias desde su fecha de fabricacion. |

|El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo!

cerrado con concepto sanitario FAVORABLE, expedido por el|
Ente Territorial de Salud, E| personal debe poseer dotacion !
completa para la entrega del producto. Se debe cumplir con

TRANSPORTE todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la
Resolucion 2674 de 2013. El vehiculo débe contar con sistema
de conservacion de frio y control del mismo. Debe ser

— _ i almacenado en un lugar, limpio, seco y ventilado. |

: 2 Cd_r_x_cgb'tdmséﬁi_taréo d_:é_m_a_ﬁfé_b_rc;cé_ﬁéd"dra expé.di'da por la |

entidad competente (Con fecha de expedicién no superior a |

un ano y con concepto Favorable o Favorable ::on}

requerimientos). ?

CERHFICACIONES Registro sanitario, notificacion o permiso sanitario del
Proveedor / Maquilador/ producto

Comercializador - Adicionalmente para el caso de los comercializadores se

debe presentar Concepto sanitario del sitio de.

almacenamiento expedida por la autoridad sanitaria.

. - __competente. o S ke o |

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025 [

. CONTROL DE CAMBIOS
VERSION |
7 | Vetslori lmcml

| DESCRIPCiON DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
Realizada por DASR Enero 2024,
SP aclualiza o version PA-FO-75 V3 '

¢ En item de producte/nombre se retira la [rase DE CARNE y se deja solo empanada pre cocida, torla vez |
Lque los requisitos y condiciones solicitados aplican para varies rellenos. !
En clasificacian se ajusta de pan a Panaderia

En descripcion del produclo e ingredientes incluye queso
Se ajustan los requisitos microbiolGgicos de la Tabla 7.7 harinas y mezclas precocidas a los requisitos de ia

[ tabla 14,2 Condas preparadas que requieren cocaion de la Resolucion 1407 de 2022, de acuerdo a las

2 fr.;nac cteristicas del producto. - - S
[ Antes ‘ _ | Ahora _ SO S |
'H Pardmetr i Cas | Muestre | | . - " | i i
i1t : o | oChse AT R T ! l i
v e 2w | x| || REQUISITO |nlc m Mmoo
4 i |
i_ - ‘i i A I | ufeig | l
I Evihernicy I i | 5 1] <10 ulc . E = = v
!

19
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_EMPANADA PRECOCIDA

{] | bacilus # 3 s3] a0 1o Staphylococcu \ l , 1
coreus ufe g | ufc/e | a 5 |
Salmonell | 10 2 §1 0] Ausenar | - | {13 co_a_gulasa 5 ’ 0] ‘ < 102 ufc/g | 10° ulc/g ! i
aSpp a | | | positiva { e 1

e 25 e — — i 1
i ' | Bacillus slol <100 uf 1o i . Li
I || Cereus (3¢) |~ | . et | b
| ' : | T |

Satmonella ! .
510 | Ausencia/25 : = I 14
]; { SPD | 1258 i

En certificaciones se incluye

En requisites normativos ¥ rotulado se incluye la resolucion 254 de 2023 por entrar en wqencsa !
En presentacion de producto ¥ codigo se incluye SAP 200002858 este material o5 solicitado por la regional |
pacifico para contrato interadministrativo y avalado por SGOL y se ajustan las descripciones de todos los I
materiales creados de acuerdo al SAP.

En rotulo se incluye el cumplimiento de la Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y rasolucién \
254 de 2023 y se retira el texto “Las bolsas deben tener una etiqueta o rotulo de produccion con mintma |
el nombre del producto, fecha de vencimiento y numero
vencimiento aclaren tiempo maximo de congelacion”.

el texto: Adicionalmente para el case de los comercializadores s¢ {191)(‘
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida por la autoridad sanitana rompe{ento |
Cambios realizados por MCRG May 2025.

de lote. Se requiere que las fechas tltz

CARGO NOMBRE FECHA | _ FIRMA, |
N
- Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez \
Elaboro | Apastecimientos Clase 1 Gonzalez 23{0S[2025 | ‘ \\ \ \,|
Profesional de Defensa Danery Alexandra
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 23/05/2025 _
Reviso Profesional de Defensa . . 7 . ;
Subdireccion General De GESE1E:VZiZl:ﬁ§arC‘a 23/05/2025 ;
Comité Operacion Logistica - 7 7 ;
| ASSSOI' Profesional de Defensa | ;
' e Oficina Asesora de . | :
| Iflch_as BlatEsHn & InHovacon Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 | :
| Tecnicas Institucional | 7 ‘ f
% . "
1‘ \ Sandra Patricia Bolafios ﬁ ‘5
| Secretario General (E) Rodriguez 23/05/2025 l
! Jefe Oficina Asesora | / . 7
Juridica encargada de las Martha Eugenia Cortes % Mé
‘_ Aprobé funciones del despacho de Baquero 23/05/2025
L la Direccion General
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PROCESO

PLANI#ICACI()N DEL ABASTECIMIENTO

i
i
i

E ) - == | TITULO Codigo: PA-FO-75
\\ /-/ " - )
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 00 Pagina 1 de 2
ASENCIA LOGISTICA ALIMENTOS
| e Fecha: | 12 07 2018
PRODUCTO / NOMBRE EMPANADA DE CARNE
Codigo 200001777
REQUISITCS Clasificacion COMIDAS LISTAS
GENERALES =

Descripcion del
Producto

Elproducto en forma de media luna que se caracleriza por ser una masa
elaborada a parlir de masa de maiz, rellena con papa y came de res gue
posteriormente es scmetido a proceso de fritura.

Ingredientes

Harina de maiz, papa pastusa, came magra de res, especie y condimentos.

Requisitos

Fisicogquimicos NaAplica
El producto debera cumplir con los siguientes requisitos microbiolégicos:
Parametro Minimo Maximo
Microbiolégicos Recuento Estafilococo coagulasa posifiva 100 1000
U:!Sﬁ' Recuento Espores Clostridium Sulfito Reductor 100 1000
REQ 0SS S ;
it e almonelia | 2 alivo
ESPECIFICOS | _____ i Neg
equisitos ) i
Nutricicnales HoAplca
El maiz utilizado en la fabricacién de las empanadas debera cumplir con la NTC
Otras 366 y la NTC 3581. El producto debe presentar las siguientes caracteristicas:
caracteristicas |debe poseer una textura suave al paladar, olor y sabor caracteristico, libre de
del producto cualquier material extrafio o contaminante de cualquier naturaleza. El producto
no podra presentar indicios de sobre coccién o quemado.
Contenido . | El producto debe tener un peso de 100 a 150 gramos.
Reguisitos El producto debe cumplir la Resolucién del Ministerio de Proteccién Social No.
Normativos 5108/05. Resolucién 2674 de 2013.
El producto debe protegerse de tal manera que no se permita la contaminacion
cruzada. El producto deberd entregarse en excelentes condiciones, por lo tanto
] no podra llegar fragmentado, oprimido, aplastado, elc. El preducto deber
Presentacion del | entregarse en cavas de icopor 6 en un recipiente que manienga la temperatura
Producto hasta el momento de consumo final del mismo, cuando se soliciten calientes a
75°C; en caso contrario se debera entregar en contenedores que garanticen la
AT conservacion y proleccion del producto manteniendo temperatura de
R refrigeracion.
EMPAGQUEY Debe ser transporiado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto iécnico
sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS expedido por el

ROTULADO

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

ente terrilorial de salud. Al momento de la entrega el producto debe tener una
temperatura éptima de acuerdo al requerimiento regional. Se debe cumplir con
las especificaciones del Capitule VIl de 1a Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto se solicite caliente este debe mantener una temperatura
interna minima de 55°C.

Empagque

El producto debe ser empacado en bolsa de polietileno polifen calibre 3 mm de
primer uso y grado alimentario. .
El producto debe ser embalado en canastilla por 2 bolsas de 15 unidades cada




PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO Cadigo: PA-FO-75
\_\‘\(/f

AGENCIA LOGISTIGA ALIMENTOS

FURRZAD MILITARMRS

B Ut ca moenb 1 Funrios Fecha: { 12 07 2018

FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No, 00 Pégina 2 de 2

una o 3 bolsas por 10 unidades. Cada unidad de producto debera entregarse
empacada de forma individual en pelicula de vinipel o polipropileno, de tal forma
que se proleja el producto

El producto debe tener una efiquela de produccidn con minimo el nombre del

Rotulado fabricante, fecha de produccion, fecha de vencimiento y nimero de lote.

Vida Util El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres (3) dias.

| Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicion no superior a un aino y con
concepto Favorable o Favarable con requerimientos)

ECHA ACTUALIZACION:DE

 CONTENIDO: = MARZO DE 2020

DESCRIPCION DE CAMBIOS

VERSION

1 Version Inicial.

2 Se ajustan los Requisitos Microbioldgicos de acuerdo a INVIMA. Se incluye clasificacion del producto. Se cambia vida
util de 15 dias a 3 dias. Referencia de FEDEPAPA.
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron fos cddigos SIC de donde se menciona en el documento debido a
que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente los cédigos son generados por
esle sistema de informacién. Se cambia la clasificacién basado en Sistema SAP, cambia de “refrigerio* a "Comidas

4 listas”, En contenido se ajusta el peso del producto de 110 gramos a 100 a 150 gramos, teniendo en cuenta el peso en

Sistema SAP. En requisitos Normalivos se adiciona: Resolucién 2674 de 2013, La temperatura cuando se solicita el
producto calienle se reduce de 75°C a §5°C, En condiciones de Transporte y almacenamiento Se agrega: "o
FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS.

Profesional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera = i !
Abastetimientos Clase | Cardona \°} mu‘m 20700 W [muuﬂ Q\
Direclora Abaslecimientos o ! !

Clase |, encargada de las

funciones de la :
Subdireccion General de Ain-Bose Many Encise Wele jq_ imasgo b /
Abastecimientos y ’

Servicios

Subdirector General. de Coronel (RA) Juan Carlos - f 21 . { -
Contratacion Collazos Encinales / M n éﬁ) W S
bl P

Coronel . Juan Carlos Riveros /
Secrelario General. Pinada , C!# HC‘/ . /20 N/%ﬂ




"PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

o . | TITULO Cédigo: PA-FO-75
\_‘\ / L . ¢ .
Y FICHA TECNICA DE \Versién No. 03 | Pagina 1 de 6
AgENCIA LOGISTICA PRODUCTO ALIMENTOS '
Genat i a s Fecha: 07 | 02 | 2025 i
PRODUCTO / NOMBRE JAMON

REQUISITOS
GENERALES

Codigo

SAP 200001562 /SAP 200001476 7SAP 200001873 /SAP
200000760 7SAP 200001664 /SAP 200002153/ SAP
200002646/ SAP 200002818.

Clasificacion

Embutidos

Descripcion
del Producto

Producto carnico procesado, cocido, embutido, moldeado o
prensado, elaborado con musculo sea este entero o troceado,
con la adicién de sustancias de uso permitido. Se excluyen los
sistemas carnicos homogeneizados y picados. El producto
elaborado hace referencia a la especie animal empleada.
Sometido a tratamiento térmico, ahumado. l

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Ingredientes

Producto elaborado a base de carne de cerdo magra, sal,
especias, y demds sustancias de uso permitido por la
legislacién sanitaria a nivel nacional.

Requisitos
Fisicoquimicos

Requisitos de composicion y formulacién para jamones cocidos
y flambres. Estandar:

Valor

Parametro %

min

9%
max

Proteina {Nx6.25), en fraccion de masa 10

Grasa, en fraccién de masa 10

Humedad, en fraccion de masa 90

Almidén, en fraccién de masa 7

Proteina no carnica, en fraccion de masa 6

Requisitos de composicion y formulacién para jamones cocidos y fiambres.
Jamén cocido estandar- Tabla 4 - NTC 1325 (Quinta actualizacién).

Requisitos
Microbiologicos

El producto debe cumplir con los siguientes parametros:

Tabla 5 Requisitos microbiolégicos para productos carnicos procesados

cocidos
Requisito n m M o4
Recuento aerobios mesofilos, UFC/g 3 - 100.000 1
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g Continua Ficha Técnica de Producto JAMON | -
P T Recuento Coliformes, UFC/g 3 [100 500 1
Recuento de Staphylococcus aureus 3 <100 ;
coagulasa positiva UFC/gr
Recuento de Esporas Clostridium o o
Sulfito Reductor / UFC/gr 3 [s10 109 i
Deteccidén de Salmonella/ 25 g 3 [ Ausencia |- -
Dt_eteccion de Listeria Monocytogenes/ 3 |ausancis |- _
259
Recuento de Escherichia Coli /gr 3 <10 -

Requisitos microbioldgicos para Productos cdrnicos procesados- NTC 1325
(quinta Actualizacion)

Requisitos
Nutricionales

No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

Jamén que se ha sometido una coccion por medio del humo
desprendido de la quema de maderas de poco contenido de.
resinas. Los aditivos utilizados para la elaboracién del producto
deben cumplir con todos los requisitos relacionados en el
decreto 2106 de 1983 Y sus actualizaciones, asi como también
de la Resolucién 2606 de 2009; con relacién a las materias
primas se debe cumplir con lo establecido en la Resolucién
4506 de 2013 y/o sus modificaclones siguientes: Resolucion
2671 de 2014 y Resolucién 3709 de 2015.

REQUISITOS NORMATIVOS

Decreto 1500 de 2007, Decreto 2162 de 1983, Resolucion 2690
de 2015, Resolucion 5109 de 2005, Resolucidn 2674 de 2013,
Resolucion 810 de 2021, Resolucidn 2492 de 2022 y resolucién
254 de 2023 y las demds que las sustituyan, modifiquen o
adicionen. El producto debe cumplir con la NTC 1325 Quinta
Actualizacién y demés normas vigentes que le aplique.

EMPAQUE /
EMBALAIE Y
ROTULADO

Presentacion
del Producto

SAP 200001476 / SAP 200001873, FI producto debe tener
un peso minimo de 1000 gr.,

SAP 200000760 / SAP 200001664 El producto debe tener
un peso minimo de 500 gr.

SAP 200002646
450 gr.

SAP 200002153 E| producto debe tener un peso minimo de
400 gr y 20 tajadas.

El producto debe tener un peso minimo de

En caso que se requerirse compra local por contingencia
y/o por necesidad del servicio hacer uso del siguiente
cbédigo: j
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SAP 200002818 jamon * 500 gr 1

Empague y/o
Embalaje

Producto empacado en vacio. El empaque debe ser en pelicula
de alta barrera termo formable, que le provea al producto
conservacion y aislamiento frente a los contaminantes. El
cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe
estar condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683 de
2012, Resolucién 4143 de 2012 y/o Resolucién 834 de 2013,
dependiendo del material utilizado.

Rotulado

El producto debe estar rotulado segun la Resolucién Ministerio
Proteccién Social 5109/2005. El rotulado debe venir en la funda
artificial no comestibles, impreso, sin etigueta. La informacion
suministrada en el empaque debe también declarar la existencia
o no de alérgenos en su composicion.

Debe ser impreso no adhesive con tinta negra de facil lectura y
de tamafio proporcional al tamafio del producto, segin
Resolucién 5109 de 2005, Resolucién 810 de 2021, Resolucion
2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023 y las demas que las
sustituyan, modifiquen o adicionen. La informacion
suministrada en el empaque debe también declarar la existencia
o no de alérgenos en su composicion.

.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

30 dias. Al momento de la entrega no debe tener Mas de S dias

Producto Refrigerado (Temperatura entre 0°C y 49C): Mininﬂ
de fabricacion !

CONDICIONES DE

El producto debe ser transportado en furgén dotado con unidad |
de enfriamiento y equipos de medicion de temperatura.

El personal debe poseer dotacién completa para la entrega del
producto. En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el

TRANSPORTE fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes
sustancias. Concepto sanitario FAVORABLE expedido por el ente
territorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.
. Concepto sanitaric de planta procesadora expedida por la

entidad competente. (Con fecha de expedicién no superior a

un afic y con concepto Favorable o Favorable con

CERTIFICACIONES requerimientos). Para el caso de los comercializadores se

Proveedor / Maquilador/ debe  presentar Concepto sanitario del sitio de
Comercializador almacenamiento.

« Registro sanitario del producto. (Vigente)

e« No es de caracter obligatorio; si lo tiene puede presentar:
HACCP (Alcance: Fabricacion de productos carnicos cocidos) |
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y/ao BPM

(Alcance: Fabricacion de productos Ea'rnicos]
cocidos).

|

st

FECHA ACTUALIZACION:

DICIEMBRE 2025,

]

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Versian Inicial,

Se ;"::greg_an los codigos SAP 200000760 v 200001664 Jamédn x 500 gramos.

Se ajusta al formato PA-FO-75 Versian 01.

Se ajusta en requisitos fisicoquimicos &l encabezado de |
para jamones cocidos y fiambres. Jamén cocido estandar

a Tabla No 4 Requisitos de composicion y formulacion
"y la version de la NTC 1325,

Se retiran los Requisitos Nutricionales to
NTC- 1325 quinta actualizacién, En Re
2674 de 2013, Resolucion 333 de 2011.

da vez que la informacién nutricianal '5€ encuentra ‘contenida en ol
quisitos Normativos se incluye Resolucién 5109 de 2005, Resolucidn

En condiciones de transporte se retira la frase También de
por no estar acorde a las exigencias normativas de traspor!

be ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado
te de productos carnicos comestibles.

Se ajustan las Certificaciones Proveedor / Maquilador/ Comercializador: se incluye para el caso de los
comercializadores se debe presentar Concepto sanitario dal sitio de almacenamiento y se ajusta el texto asi:
No es de cardcter obligatoric; si lo tiene puede presentar: HACCP (Alcance: Fabricacion de pr

oductos cdrnicos cocidos) y/o BPM (Alcance; Fabricacién de productos carnicos cocidos),

| Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-7E Version 02

Se agregan los codigos SAP 200002646 Presentacion
gramos con 20 tajadas, por manejo logistico del mercacl

por 450 gr y SAP 200002153 Presentacion por 400
0 y solicitud de la regional Caribe.

En requisitos normativos y rotulado se incluyen
resolucion 254 de 2023 v las demds que fas sustitu
de 2011,

Resolucion 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y
yan, modifiquen o adicionen y se retira la resolucidon 333

Se ajustan las Certificaciones Proveedor / Maquilador/ Comercializador:
vehiculo ya que se contempla en las condiciones de transporte. Cambios re

se retira el concepto sanitario del
alizados por MCRG mayo 2024,

| Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03

SGOL. Cambios realizados por DASR, 2

En item codigo se incluye material SAP 200002818

En presentacion se agrega el texto “En caso que se requerirse compra local por contin

necesidad del servicio hacer uso del siguiente codigo: SAP 200002818 jamon * 500 gr” . !
i ; oddi es en condiciones especificas por necesidad |

cto en San Andrés previamente avalado par

gencia y/o por

del servicio, solicitados por |a regional caribe para atender proye

3/05/2025

1

Teniendo en cuenta que es
"Al momento de la entrega
rotacion y evitar vencimiento

un producto que por su naturaleza cuenta con corta vida 0til, se agrega el texto
no debe tener Mas de 5 dias de fabricacion” can &l fin .de que tenga dias de
. Lo anterior de acuerdo a solicitud de produccion,

CARGO NOMBRE FECHA .~ FIRMA

Elaboré

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase I

Danery Alexandra

Sénchez Rojas 30-12-2025
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Reviso

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase 1

Maria Catalina
Rodriguez Gonzalez

30-12-2025

Profesional de Defensa
Subdireccion General De
Operacidn Logistica

David Jose Baldion
Acevedo

30-12-2025

Profesional de Defensa
Oficina Asesora de

Yamile Betancourt

Comité Asesor ol s 30-12-2025
3 Planeacion e Innovacion Vega
de Fichas Institucional
Tecniae Direct: Ai‘) teci o t Julian F d I
irector Abastecimientos uli&n Fernando .
Clase I Serrano Serrano 30-12-2025 Lt/
b Sandra Patricia o
Secretario General (E) Bolafios Rodriguez 30-12-2025 |
Jefe Oficina Asesora el
- Juridica encargada de las Martha Eugenia 042025 %/Zﬁ;

funciones del despacho
de la Direccion General

Cortes Baquero

lvh
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PRODUCTO / NOMERE JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOLSA
i Codigo SAP 200000393 / 200000384 / 200001738 / 200001631 ‘
l — Clasificacion — Jugos
| GENERALES Es el producto elaborado con jugos o pulpas de frutas frescas o con.

Descripcion del
Producto

concentrados de frutas reconstituidos, adicionado con agua. saborizantes |
y colorantes permitidos por 12 legislacién correspondiente. El producto se|
sometera a pasteurizacion y se empacara en empaque de primer uso de |
grado alimentario. |

T

Ingredientes

Pulpa de fruta, azucar, acido ascorbico y demas ingredientes y axditivc‘;s.t

St : |

permitidos por la legislacion sanitara correspondiente. |
|

El producto debe cumplir con 10s siguientes parametros: ‘

1 e @ Parametros
Requisias | Minimo | Maximo
f Solidos solubles por lectura refractometricaa | [
1 a o . & i 10 &
i i 20 °C (°Brix} | i
! Requisitos pHa 20 °C i 4.0 i
E Fisicogquimicos | [“Acidez titulable expresada como &cido citrico 45 1
| en% | '
i | “No se aplica al producto edulcorado por sustitucian total o parcial de azucar { !
| Tabla 14 Requisitos fisicoquimicos bebida con jugo (zumo) o pulpa de frita o i H
| I concentrados de fruta , clarficados o no o la mezcla de estos. Resolucion 3929 de 2013 i |
| REQUISITOS : |
| ESPECIFICOS El producto debe cumplir con los siguientes parametros: i {
| REQUISITO | n c | m_ M i
1 Aerobios mesofilos 5 2 10° ufc/g 3x10? ufclg: [
Requisitos e |
| ; IR 5 2 107 ufel 2x107 ufe/ |
| Microbiologicos | Mohos y levaduras whunl R |
| Escherichia coli 5 0 <10 ufclg
t Requisitos Micrcbiolégicos. 5.2 Bebidas con jugo (zumo) o pulpa de fruta o
E concentrados de fruta, clarificados o no, o la mezcla de estos. pasteurizados.,
edulcorados o no. Resolucion 1407 de 2022
! Regquisitos .
;l Nutricionales Ha apiica
El Producto debe estar exento de sustancias toxicas y residuos de
Otras . ; :
i drogas o medicamentos. Color y olor semejante al de la fruta de la cual
caracteristicas J : ?
! : se ha extraido. El producto puede presentar un ligero cambio de color,
i del producto ph : 7 5 !
| pero no un color extraiio debido a la alteracién o elaboracion defectuosa. |
| Resolucion 3929 de 2013, Resolucion 1407 de 2022, Resclucion 2674 |
REQUISITOS NORMATIVOS de 2013. Resolucién 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021, Resolucion

2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023 y las demas que las sustituyan, |
modifiquen o adicionen. i
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SAP 200000393 debe contener un peso neto minimo de 150 ml, |
Presentacién del | SAP 200000394 / SAP 200001738 debe contener un peso neto minimo
Producto de 175a 200 ml. 1
‘SAP 200001631 debe contener un pes neto minimo de 200ml
El producto se debe empacar en recipientes atoxicos, adecuados que no |
alteren el sabor o color del producto, que el producto envasado cuente |
con las caracteristicas fisicoguimicas, organolépticas y microbioldgicas. -
que se conserve clara y fresca durante el transporte y:almacenamiento. |
Empague ylo El empaque debe cumplir con la NTC 5023 plasticos para uso en!
EMPAQUE / Embalaie contacto con alimentos y bebidas. El tipo de material plastico empleado |
EMBALAJE Y J debe indicarse en el rotulo o en el mismo envase usando las indicaciones
ROTULADO de la NTC 3205. Se prohibe la entrega de este producto en materiales de
empaque reutilizados. El empaque del producto debera ser bolsa de .
polietileno de baja densidad de primer uso y de grado-alimentario.
| El producto debera ser embalado en canastillas limpias |
El producto debe estar rotulado segun la Resolucion del Ministerio de
Proteccion Social No. 5109/2005 y Resolucion 810 de 2021, Resolucion i
2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023 2023 y las demas que las !
sustituyan, modifiquen o adicionen,
La informacion suministrada en el empaque debe tambien declarar la |
existencia o no de alérgenos en su composiciéon

Rotulado

b e . ——— S

El preducto debe tener una vida atil minima de veinte (20) dias al .
momento de la entrega. i

{” 'VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | < W vesfotientee el oerts
REQUERIMIENTOS DE LA
_ENTIDAD

, TP

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con |
‘ concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV) o Favorable con
condiciones, expedido por el Ente Territorial de Salud. :
El transporte debe estar dotado con unidad de enfriamiento y equipos de |
CONDICIONES DE TRANSPORTE Medicién de temperatura, asegurando la conservacion del producto. £l |
personal debe poseer dotacion completa para la entrega de! producto. Al
momento de la entrega el producto debe tener una temperatura de!
! refrigeracion entre 0°C y 4°C se debera conservar la cadena de frio.

) | Se debe cumplir con el capitulo VI de la Resolucion 2674 de 2013.

* Registro, Permiso o Notificacién Sanitaria, Vigente.
* Acta de visita sanitaria (IVC) con Conceplo Teécnico Vigente.
Favorable (FV), o Favorable con requerimientos expedido por el:
CERTIFICACIONES Proveedor / INVIMA,
Magquilador/ Comercializador | Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida
por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con
—requerimientos, Con fecha de expedicion no superior alres aros.

FECHA ACTUALIZACION: AGOSTO 2024

. PR SR, ST ) e i R e

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUGTO

1 Wearsion inicial.

Se actualiza a version PA-FO-75 v2 R
i 2 [ En requisitos fisicoquimicos se actualizan relirando Informacion de Resolucion 7992 de 1991 refrescos de fruta ¥ se
L . lincluyen por vigencia los de la Resolucion 3929 de 2013 Requisilos fisicoquimicos bebida con jugo (zumo) o pulpa de fruta

— % T S—— ——— e
|
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JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOLSA |

o concentrados de fruta. clanficados ono o la mezcla de estos!

total o parcial de azucar

[ Resolucion 7992 de 1901 | Tabla 14 Requisitos fisicoquimicos bebida con jugo|
I P - (zumo) o pulpa de fruta o concentrados de fruta ||
Pérametro Minimo | Maximo clarificados ¢ no ¢ la mezcla de estos. Resolucion 3929 de\

*Brix 10 - 2013 I |

= s Parametros 3

pHa 20°C - s | PeeauSIins [ Minmo | Maximo_|
Acidez como Acide Citrico 0,1 - J l Solidos solubles por lectura | I

‘ refractometrica a 20 °C ("Brix) 10 1

pHa20°C N il 4.;,0ﬂrii

Acidez titulable expresada 0.2 f

: como acido citrico en % ; | %‘
| “No se aplica al producte edulcorado por sustitucion \‘,

En requisitos microbiologicos se actualizan, retirando los req
Microbiologicos. 5.2 Bebidas con jugo (zumo) © pulpa de fruta o concentrados de fruta,
estos. pasteurizados. edulcoradas 0 no Resolucion 1407

clarificados o no. o la mezcla de

uisitos de la Resolucion 7992 de 1991, se incluyen Requisitos i

Resolucion 7892 de 1581

| _Req-:!ﬂic_: " f
L srprem s renhivs e ]

! w7 s
Lo 3
‘ E o 3
l | PemsestsHingony wadamier 3

de 2022 g
| Resolucion 1407 de 2022 !
] T
M ‘ " REQUISITO | n | © m Mo
o Aerobios . n P
g i 1 rresitlas 5 2 10° ufefg 3x10 u!cfg_‘
. Mohos y 7 I 3 |
F -0 5 2 10% ufc/g 2x107 ufelg |
=TT levaduras. A ] [
o Escherichiaceli | 5 0 <10 ufc/g 1 |

‘modifiguen o adicionen.

En requisitc;s normativos se retira la Resoluci
2022, Resclucion 810 de 2021, Resolucion

En rotulado se incluyen por entrar en vigen
2023 y las demas que las sustituyan. modifiquen o adicionen, Y el texto L
tambien declarar la existencia o no de alérgenos en su composicidn.

En condiciones de transporte se incluye el texto “Se debe cumplir con el capitule Vil de
En item de cerlificaciones se incluye el texto “Adicionalmente para i caso-de los comercializadores se
Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida por

requerimientos. Con fecha de expedicién no superior a tres afos”. Cambios realizados p

5n 7992 de 1991, Resolucion 333 de 2011 y se incluyen Resolucion 1407 de
2492 de 2022 y resolucién 254 de 2023 y las demas que las sustituyan,

cia la Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de |
a2 informacion suministrada en el empaque debe

la Resolucion 2674 de 2013”

debe presentar ‘

la entidad competente. concepto Favorable o Favorable con |
or MCRG — Ago 2024 |

CARGO NOMBRE FECHA | FIRMA
! . Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez e | /1
‘ Eleotrg Abastecimientos Clase | Gonzalez 41 AGD 4 A 5y
Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchez | 4, ~;y rny ,J !’ |
| Abastecimientos Clase | Rojas < AGU 2241 iy gb {
i Profesional de Defensa . : | o
! P Subdireccion General De Glseltﬂawzigtaaﬁ(gama 27 AGD 207k }
| ST Operacion Logistica |
| i Profesional de Defensa { !
| g:;mte Oficina Asesora de Planeacion Feliidn Egn;;ic; Ponguta 127 \GD 20 i
| de Fi:;:;s e Innovacicn Institucional il
[Pt , - . Loy - ‘ |
| Técnicas Directora Abastecimientos Norma Silvana Montanchez | 77 41nny 7 ;
| T Clase | Montenagro ‘ i Jn?@\m 1
e f = |
| : ‘ Sandra Patricia Bolafios )7 ann mnad t i
-L Secretario General (E) Rodriguez { ol 2 ’/'{15 ‘
| Jefe Oficina Asesora Juridica | ) ‘-
I forahs encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes | ; ‘
[ P despacho de la Direccion Baguero ! _/// é / é Z £

General
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Sl , a T ea |
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO L\ERS@N No.02 | Pagina {ded |
AN innaE ALIMENTCS “" [ "*"“"r —
i E FECHA: | 23 ‘d 04
‘ . i .- N, S i
PRODUCTO /| NOMBRE KUMIS
=z — :
,ﬁ Codigo l‘ SAP 200000398 / SAP 200001739’)/5/\!3 2000007507 SAP 200002357 '
i !
i , . i
| REQUISITOS Clasificacion | Derivados Lacteos |
| GENERALES .-'D s e [ Producto obtenido a partir de |2 leche higienizada, coagulada por 2|
! ei:n%c;otn € | accion de streptococcus lactis © cremoris, los cuales deben ser!
L roducto | spundantes y viables en el producto final. o B
Leche entera, azucar, cultivo lacteo {S!reprdcoccus [ actis o Cremoris) Ell
Ingredientes | uso de los ingredientes y/o materias primas debera cumplir con 12|
‘g ? | legislacion sanitaria vigente. ‘s
‘ El producto debe cumplir los siguientes parametros: }
In ) Requisitos [ Win. | Max. ||
! ' » || Materia Grasa, % m/m | 25 4 == i
l Figgquﬁ-ﬁgos H Solidos lacteos no grases, % m/m T IR} == h
| == ["Acidez expresada como &cido lactico. % m/m 060 | 120 J'!
| Fosfatasa Negativa ’;l
i ! | Requisitos Fisicoquimicos para Kumis Entero - Resolucion 02310 de 1986, Articulo % | L
& El producte debe cumplir los siguientes parametras: %
| |
| REQUISITOS ( REQUISITO n | ¢ | m 1 M J {
| ESPECIFICOS | gequsites || Mohosy Levaduras 5 | 2 | 2x10° ufclgoml | 5x10° ufelg o ml 1
; Microbiolagicos || Coliformes 5 2 | 10ufcigomi | 10tufelg ||
£ ' g 1
| | Escherichiacoli__| 5_| 0 | <10ufigom | -
! i Requisitos Microbiologicos - 1.11 Leche Fermentada Res 1407 de 2022 l
t : B B
Requisitos | . 5
Nutricionales l B No-Aplica L
! ! El Producto debe estar exento de sustancias téxicas y residuos deJl
drogas o medicamentos. I
i s Los aditivos utilizados para la elaboracion del producto deben cumpﬁrl
| ca ractatisticas con todos los requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1983 y sus |
* del actualizaciones, asi como tambign de la Resolucion 2606 de 2009; con |
‘- el pradugte | relacion a las materias primas se debe cum li 1 |
; plir con lo establecido en & |
! | | Resolucion 4506 de 2013 y/o sus modificaciones siguientes: Resolucién]
| ! | 2671 de 2014 y Resolucion 3709 de 2015.
| Resolucion del Ministerio de Salud No. 231 0/1986.Resolucion 2674 de'l

i 2013, Resolucién 5108 de 2005, Resolucion 1407 de 2022, Resolucion |
. REQUISITOS NORMATIVOS | 545G 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023 y los |
: demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen.
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] SAP 200000398 Bolsa x 150 a 200 mi
1 Presentacion del | SAP 200001739 Bolsa x 160 a 200 ml

Producto SAP 200000750 Bolsa o Botella x 1000 mi
SAP 200002367 Vaso x 150 a 200 mi

SRS N |

EMBALAJE Y Enigakle |

| ¥/o Resolucién 834 de 2013, dependiendo del material utilizado.

Rotulado

O S | ,,,__J._e>si,§,lens:iao_n9d_eeléfgg@eﬂ_s_ugqmaqsi_ci_@f}__,______.__‘,

! 'VIDA UTIL DEL PRODUGTO Y | El producto se requiere con un

L ENTIDAD fabricacién.

avida atil minima de un (1) mes. Enia
REQUERIMIENTOS DE LA entrega debe hacerse con maximo (5) cinco, después de la fecha de

i : ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
CONDICIONES DE TRANSPORTE sanitario Favorable o Favorable con condiciones, expedido por el ente |

{ territorial de salud. Se debe cumplir con todos los reguisitos

_ Lreferenciados en el capitulo Vi de la Resolucion 2674 de 2013

| *  Registro, %ermiébﬁB_Noti?Eééﬁﬁ‘égﬁﬁa?a,vig_eﬁtz s

EMPAQUE / Empaque ylo ser de primer uso que garantice la conservacion del producto. EI:

ROTULADO materiales utilizados para el empaque debe estar ‘condicionado alf
cumplimiento de.la Resolucién 683 de 2012, Resolucién 4143 de 2012 |

| Producto debe estar empacado en bolsa de grado alimenticio para las
| presentaciones en bolsa. Para las presentaciones en vaso debe ser,

Debe ser impreso no adhesivo con tinta negra de facil lectura y de!
tamafio proporcional al tamario del producto, segun Resolucion 5109 de |
2005, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion |
254 de 2023 y las demas que las sustituyan, modifiquen o.adicionen.

rLa informacién suministrada en el eémpaque debe también declarar la

| En lugar fresco, 'seco y ventilado, Iejos dﬁeﬁ{a‘r’ér‘ﬁ—.rugg_o."ﬂé‘:debe:
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe |

ﬁ * Acta de visita sanitaria (IVC) con Cancepto Técnico Vigente

CERTIFICACIONES Proveedor / INVIMA.

FECHA ACTUALIZACION: j AGOSTO 2024
e SR G S A :

ICONTROL DE CAMBIOS

i

| VERSION ; DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

™ — - R

1 | Version [nicial

_— —_— _ S -t o

? 2 ’A:uste al'formate PA-FO-75 Version 00, se adicionan las presentaciones de vaso y bolsa por 150 y 200 ml, se ncluye |
[ pi_esentacupqdel producto por bolsa y botella 69_1090 ml. |

| Se actualiza a version PA-FO-75 V2

| Requisitos Microbiotogicos - 1.11 Leche Fermentada. Resolucion 1407 de 2022

i En requiistos microbiologicos se aclualizan, retirando siguientes paramelios emilidos por INVIMA e Incluyendo  los

¥y REQUISITO | n | o mo M
i ‘Mohos y o 5 | 2 | 2x107ufclgo | 5x107 ufcig o |
L N E i Levaduras ml ml f

Favorable (FV) o Favorable con requerimientos expedido por el

~, Maquilador/ Comercializador |, Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe |
’ presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida ;

por la entidad competente; concepto Favorable o Favorable. ccunl
. requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres afios,



Contmua F:cha Técnica de Producto .. i KUMIS,j g

R S A T —— R i T - i

i T - e |
i Atm M| e Coliformes 5 | 2| 1Duidgoml | 107ufcg ‘ 1
NP ColiformesFecales g | 3 | 20 | 93 | 1 — 5 | 0 |<10ufcgoml . ‘

NLIF Colformes Totales o 3 | 3] - 0 : : i - S J
| : R 3 (200 50| 1 Requisitos Microbiologicos - 1.11 Leche Fermentada Res ‘
! Hanges vy Levaduras o 3 |2 30¢ 1 1407 de 2022 1‘

En requisitos nutricionales se retira el texto: "Tener en cuenta los parametros establecidos en la Tabla de Composicidn
Nutricional — ICBF 2018 para Crema de Leche" y se deja no aplica, toda vez que la informacion nutricional se relaciona en
! el rotulado del empaque bajo Ia resolucion 810 de 2021.

: En requisitos normativos se incluyen Resolucion 1407 de 2022, Resolucion 810 de 2021, Resolucidn 2492 de 2022 y
i resolucion 254 de 2023 y las demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen.

En presentacion.del producto se actualizan las presentaciones d ellos materiales de acuerdo 2 la descripcion del material y
se incluye material SAP 200002357 Vaso x 150 a 200 m! creado para comedores y confirmado por TIC

En rotulado se retira la Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 y se incluyen por entrar en vigencia la Resolucion 810 de
2021, Resolucion 2482 de 2022 y rescelucion 254 de 2023 y las demas que Ias sustituyan, modifiquen o adicionen.

En ilem de certificaciones se incluye el texto "Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe presentar
Concepto saniario del sitio de almacenamiento expedida por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con
requerimientos. Con fecha de expedicion no superior a tres afios™. Cambios realizades por MCRG — ago 2024,

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA |
. . Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez |« = , . l _
Elahoro Abastecimientos Clase | Gonzalez -y RGO 2 /mu
Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchez Y Ao R i
; Abastecimientos Clase | Rojas RO
| ;
| Profesional de Defensa . . .
| Reviss Subdireccion General De G'SQIE Zizlaﬁgarcra 27 G0 2024
! i Operacion Logistica et
Comité Profesional de Defensa Fabian Ernesto Ponquta
| Asesor | Oficina Asesora de Planeacion Cest ang 27 AGD P
| de e Innovacién Institucional | iy — U R
i Fichas i [ ¥
| Técnicas Directora Abastecimientos | Norma Silvana Montanchez 9 O AR !
5 Clase | Montenegro 27 AGD Fairis @ ' ol
. Sandra Patricia Bolafics R P
Secretaric General (E) Rodriguez 2 T ACO Zf 24@*“0
: Jefe Oficina Asesora Juridica
f - | encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes - .
 Aprobd despacho de la Direccion Baquero rAGE
[ General
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PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

Lo Lt | TTFULO Cédigo: PA-FO-75
\\/ - o e
% FICHA TECNICA DE Version No. 03 | Pagina 1de 4
AGENCIA LOGISTICA PRODUCTO ALIMENTOS
R e Fecha: 07 02 2025 R
PRODUCTO- / NOMBRE MORTADELA ESTANDAR
: )2 P’
- 2 / »
'Cédi s SAP 2000014937 SAP 200000805 { SAP 200000806/ SAP )
9 200002817.
Clasificacion Embutidos
Producto carnico procesado, homogeneizado, cocido, embutido,
: elaborado a base de carne, con la adicion de sustancias de uso
_ h permitido. La mezcla se introduce en ftripas naturales o
REQUISITOS artificiales aprobadas para tal fin, con diametro superior a
GENERALES SrE 80mm. Puede ser adicionada o no grasa de cerdo. El producto
Descripcion | debe poseer un olor y sabor caracteristico del producto, textura
del Producto |planda compacta, presentar color rosa palido a intenso
dependiendo de la especie utilizada.
El producto debe estar libre de presencia de plagas, de olor y
color caracteristico de un producto en descomposicion, - o
contaminacién por deficiencia en su manipulacion.
Producto elaborado a base de carne de res, carne de cerdo,
. grasa de cerdo, sal, especias, aditivos en las cantidades
Ingredientes autorizadas por las entidades sanitarias y demas sustancias de
uso permitido. B
$ ESTANDAR
PARAMETRO *
% MINIMO | % MAXIMO
‘Proteina (Nx§,25) en fraccion de
i masa 10
REQ‘-’IS“Q_S : Grasa en fraccion de masa 28
ESPECIFICOS
DR I Requisitos Humedad mas grasa, en fraccion de
Fisicoquimicos || Mmasa { 90
1 Almiddn en fraccion de masa 03
Proteina no carnica en fraccion de’
masa 6
Requisitos de composicion y formulacién para productos
carnicos procesados cocidos estandar- Tabla No 3 - NTC 1325
(Quinta actualizacion).
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MORTADELA ESTANDAR |

Ri n m M [4
Recuento de aprobios mestdes. UFClg 3 . 100 000 !
Recuenls de colformes UFCly 3 00 | 50 e
Recuenlo de Staphs1ococeus aorous coagulasa posiiva: UFClg 1 <100 -« .
Recudnto da esporas Crastridum suttto fedurlor. UFCly 3 <10 100 1
B Deteceidn de Salmoneta, 7259 3 Ausencia -
Req u ESIFOS Deteccibn de Listena Monocytogenas, 125 g 3 Ausencla 1
Microbiologico Recuenta de Eschenchia Coliig 3 <10
s on donda
n = Umer 46 MU2SYAS QUe $6 Van A axaminar
m = Indice mdvimo peimisible para identifcar nive) e busna casday
M 2 Indice mdnmo paimisible pata ioantificar nivet aceplable de cabdad
3 = nlmero de muesiras permitidas con tesullados enfre my M E
Requisitos microbioldgicos para productos cérnicos procesados
cocidos- Tabla 5 - NTC 1325 (Ultima actu alizacion).
Requisitos

Nutricionales

No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

El producto debe garantizar Ia inocuidad, solo se pueden
agregar aditivos de uso permitido segin la NTC 1325 (Quinta
actualizacién), los productos carnicos no deben contener
metales pesados en cantidades superiores a:

_Plomo €,5 mg/Kg maximo

REQUISITOS NORMATIVOS

Decreto 1500 de 2007, Decreto 2162 de 1983, Resolucién 2690
de 2015, El producto debe cumplir con la NTC 1325 quinta
Actualizacion, resolucién 5109 de 2005, Resolucién 2674 de
2013, Resolucién 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y
resolucién 254 de 2023 y demas normas vigentes que le
aplique,

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion
del Producto

SAP 200001493 El producto debe tener un pesc minimo de
1000 gr.

SAP 200000805 El producto debe tener un peso minimo de 500
gr. A

SAP 200000806 El producto debe tener un peso minimo de
250 gr.

En caso que se requerirse compra local por contingencia
y/o por necesidad del servicio hacer uso del siguiente
codigo: : ;

SAP 200002817 mortadela paquete * 500 gr

Empaque y/o
Embalaje

El producto debe venir empacado al vacio, El empague debe ser
una pelicula de alta barrera termoformable que le provea al
producto conservacién y alslamiento frente a los contaminantes.
Los productos deben venir embalado por 20 unidades en
canasta plastica.

.Rotulado

El rotulado impreso en la bolsa, no adhesivo y cumplir con la
Resolucion del Ministerio de Proteccidn Soclal 5109 de
Resolucién 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y resolucidn
254 de 2023 y demés normas vigentes que le aplique. y debe
garantizarse que por la accién de la humedad el mismo no se
borrara del empaque, evitando la perdida de trazabilidad en el
producto. La infarmacion suministrada en el empague debe
también declarar la existencia o no de alérgenos en su
composicion.




-
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VIDA UTIL DEL PRODUCTO'Y | Producto Refrigerado (Temperatura entre 0°C y 4°C): Minimo 3]
REQUERIMIENTOS DELA |30 dias. Al momento de la entrega no debe tener mas de 5 dias
ENTIDAD desde su fabricacion.
L El producto debe ser transportado en furgdn dotado con unidad
de enfriamiento y equipos de medicion de temperatura.
5 s, El personal debe poseer dotacién combleta para la entrega del
co&iﬁ;ﬁgﬁgﬁ producto. En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor vy el
’ Sideae fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes
; sustancias. Concepto sanitario FAVORABLE expedido por el ente
territorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013. |
TEl proveedor debera acreditar: e
e Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la
entidad competente. (Con fecha de expedicién no superior a
un afo y con concepto Favorable o Favorable con
requerimientos). Para el caso de los comercializadores se
mg S, _ debe presentar Concepto sanitario del, sitio de
'CERT’IFIGACION’ES‘r i almacenamiento.
Proveedor / Maquilador/ |* Concepto sanitario de vehiculos de transporte expedido por
Cqmer'l'-(;i"a_'l_ii'adpf la entidad competente. (Con fecha de expedicion no superior
it g B ; a un afio y con concepto Favorable o Faverable con
requerimientos). \
e Registro sanitario del producto. (Vigente).
No es de caracter obligatorio; si lo tiene puede presentar:
HACCP (Alcance: Fabricacién de productos carnicos cocidos) y/o
BPM (Alcance: Fabricacion de productos carnicos cocidos).
FECHA ACTUALIZACION: DICIEMBRE 2025.
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial.
2 Ajuste a formato version 3
3 Se retira requerimiento de HACCP y se ajusta a inscripcién y autorizacidn sanitaria ante el INVIMA de Io;
establecimientos acaondicionadores (Decreto 1282 de 2016)
Se actualiza el contenido al nuevo formato PA-FO-75 Version 00. -
Los codigos se actualizan, teniendo en cuenta los nuevos ¢6digos en Sistema SAP y se retiran codigos SIC
‘donde se mencionan. Se retira presentaciones y se deja presentacion x 1000 gr.
En requisitos fisicoquimicos y microbiolégicos, se incluye informacién de donde se extraen los parametros.
Se adiciona informacion nutricional, basado en la Tabla Nutricional del ICBF del 2005, para mortadela de Res
(embutido).
4 Se adiciona informacion en Otros requisitos: “El producto debe garantizar la inocuidad, solo se pueden
agregar aditivos de uso permitido segin fa NTC 1325 (altima actualizacion), los preductos carnicos no deben
contener metales pesados en cantidades superiores a:
_Plomo 0.5mg/Kg maximo.
En Rotulado se adiciona: “La informacion suministrada en el empaque debe también declarar fa existencia o

no de alérgenos en su composicion”.
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Se adiciona requisito en certificaciones, registro sanitario del producto,

5 Se adiciona codigos SAP 200000805, mortadela x minimo 500 gr v Codigo SAP 200000806, mortadela x
minimao 250 gr.

Se-ajusta al formato PA-FO-75 Versién 01,

En requisitos especificos se actualizan las tablas 3 y 5 de la NTC 1325 (Quinta Actualizacién). Se retiran los

Requisitos Nutricionales toda vez que la informacidn nutricional se encuentra contenida en el NTC- 1325

quinta actualizacion. .

En Requisitos Normativos se incluye Resolucidn 5109 de 2005, Resolucién 2674 de 2013, Resolucidn 333 de
2011,

6 En condiciones de transporte se retira la frase También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo

cerrado por no estar acorde a las exigencias normativas de trasporte de productos cirnicos comestibles.

Se ajustan las Certificaciones Proveedor / Maquilador/ Comercializador: se incluye para el caso de los

comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento y se ajusta el texto asf:

No es de cardcter obligatorio; si lo tiene puede presentar: HACCP (Alcance: Fabricacion de productos

cdrnicos cocidos) y/o BPM (Alcance: Fabricacion de productos carnicos cocidos).

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Versian 03

En item cédigo se incluye material SAP 200002817

En presentacion de producto se agregan texto con los materiales.asi:

7 "En caso que se requerirse compra local por contingencia y/o por necesidad del servicio hacer uso del
siguiente cddigo:

SAP 200002817 mortadela paquete * 500 gr”. La inclusion de los cddigos son uso exclusivo para compras

locales en condiciones especificas por necesidad del servicio, solicitados por la regional caribe para atender

proyecto en San Andrés previamente avalado por SGOL. Cambios realizados por DASR, 23/05/2025

En requisitos normativos se agrega Resolucion 2492 de 2022 y resolucidon 254 de 2023
En rotulado se actualiza la normatividad vigente “Resolucion 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 vy
8 resolucion 254 de 2023 y demds normas vigentes que le aplique”. ;

En vida (til se agrega el texto “al momento de la entrega este no puede tener mas de 5 dias de fabricacion”,
Lo anterior con ‘el fin de garantizar la rotacién del producto. .

- CARGO _ NOMBRE | FECHA
i Profesional de Defensa Danery Alexandra il
Elaboré Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas dUgic 0oy

Profesional de Defensa Marla Catalina
Abastecimientos Clase I | Rodriguez Gonzalez | 201272025
Profesional de Defensa :
Subdireccion General De DawdAic;iF_;gjidlon 30-12-2025
Revisé Operacion Logistica
Profesional de Defensa
Oficina Asesora de Yamile Betancourt

Go‘r;-gf;(?[‘s:ssor Planeacién e Innovacion Vega 3012020
dantens Di tInSAttlntuctton'a" t Julian F d
, irector Abastecimientos ulian Fernando e

Clase I Serrano Serrano 90-12-2025
. Sandra Patricia _
Secretario General (E) Bolafios Rodriguez 30-12 2925 (
Jefe Oficina Asesora '
e Juridica encargada de las Martha Eugenia s
Aprobo funciones del despacho Cortes Baquero 30512 202? 4
de la Direcclén General




