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Chdigo: PA—FO-TS
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Guande &l producio ! ‘sea’ negoctado para. ser transportados por medlol
wergo, fluvidl o terrestre, aste se deb nitregar embal en; matenale&
ge pnmer' Lo stordas al fipo de tranisporte, ya.sea:en ajas:de cartom,.

: pohpr@pﬂeno ‘u :otras alernativas que ‘daranticen la
servadion’ de! los productos. ‘Diieran Jentrégarse ” en exce1entes
dicionEs dé: calidad, teniendo ‘en cuenta, gue: log: piisnos. seran:
_um[dos en 195, 15 -dias: siguientes ia su: fecha: de recifo. Estas:
dicidnes e verificaran: &l momento. de recibo’ de los productos ¥
,aquellas uritdades ‘gue preseriten’ idefactos organoléptlcas seran |
rechazadas El'prodiicto debera: estar‘totaimante frescoy; selecczonado al.

ento de fa entrega El prodUctcs o debera presentar: mngun indicio;

Etmpague

EI producto debe. ser en" &gada
maxime: de, 20 Kg, «de' fondo pert
dtado, cumphendo fa nor a fécr 'a NTC 5422 pa
producto 'se debe térer-en:cuenta e 3 4
{El-empaque: ‘deber ser-entregado en ¢

| Min, Agricultura v- DesarrolloiRural 224: 7 2007, E |

Tiateriales: utrhzados para €l empaque d e
cumphmtento de‘ A . B8
yio Resolucitn:B34 de2 ‘3,

Retulsdo

1y peso: neto.al momento de: ser empacado

El ‘Rotuwladg :del producto debe ser de célor ro;o resrste té.- a Ias.
Aco‘nducmnes de hun‘iedad y de-- =
del prodiicto, 1

“Vida Util

1
{
=3
H

E.! prpducto' se reqmere con una \nda util: minima’ c!e sess (6) dlas

Magquilador! Cormnercializad

CERTIFICACIONES Provesdor? |

ldlstrlhuclon con. fecha de expe {igion.

| FECHA ACTUALIZAGION DE.
CONTENIDO:

- MARZO DE2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION: ']

DESCRIPGION DECAMBIOS,

1 VersigRInicial..
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- MECROITRIENTE

‘ Sea'negocid
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CARNE'DE POLLO. |

: isible’par
mo perrmsmle para 1denhf car n

q ximo:de:muestras permisibles:can _esultados enlrem y M
Reqmsttos ilcrobiolgicos: dehpol!o A BUS COMes - NTC 3644 -2 Tabia 3

El producto dabe cumphr con Ios requtsﬂos establec:dos en: la Resoiuclén
k -‘26?4 de2043, Resofumbn 51 09 dé 2005 L

rion: corrugado para; embalaje;
ventllacmn lateral quespermita: [a de;uad
: cesiva:




m‘un Fu:ha Tec‘h"i‘ a'de Producto....

‘Retulado




| Continua Fictia Téchica deproducto.ns . . . CARNEDEPOLLO i

VERSION

DESCRIPCION DE CAMB!OS DE REQUIS[TOS TECNIGOS DEL PRGDUCTO

OS espec:f {

A1 : . pofclones ‘adicio

;| las: versmnes antermres
| Seajistanios 'r,eqﬁ“isf’i'tqs.ﬁéfﬂcpgtﬁm’im.s, refitando el requisifo de Fosmol por.ser und pruebaque no'se aplica ast

LN 1r°.ge”° Volsti Tatal{: Nllrogano mlattl fcttal B0 I 100 gr

kol !

[ pHa20Ci 5.4 80"

'Se ajustaronr 5. reqwsxtos micrabinlogicas camblando el requlsnto NMP: da -coliformes fecales /'g'por, Escbenchxa COIr blonpo ]

‘ 'tum&n 2690{'15 ,_TC:3644 ulurh ctuailzacudn
ke i g :
P M‘E#wﬁbmﬁzﬁ 5 . 0 [ A
K Mdemtbﬂﬁmsﬁbmwmg ERE RN
3 | it Sn‘m;ﬁmrw.s mag!asamsﬁwz iEch H 5t
: 5 4
§A
2
de iml &6riéspindena:la tecnica 4 Lisar.que es enjuagie:
12 Tampylobatter Sp:sé.debe delémminar de acierdo a1 niifrieral 7.8y ef tratanmiens dade & .108 prog
Jangdn: presenda o.ausencia, c[e este microorganismo:s se,\reahzaré de acuerde:lo establecido en Ia !eglsia
j penisible para identificar Aivel Aé bueha Ealidad
permlslbre para; Identificar nh.rel aoeptable de cahdad
3 CE de! d'ad et sectorain
) .Céntificacian.t 'de.implementacion-def Plan HACCPo0 Dlagnv.’:suco para HACCP
Ser actual:za elconlemc!a al nigvo !ormazo PA—FO-»?& Vefsudn 00
Este nio &b "presentar.‘esca‘rch' caracteristicas que indiquen qle e producto \ha presentada déséongelacio
ndicicnes: de’ descomposicion,. -adulteracién.o. falgificacion, gararitizando la-cadeny-de:frio- hasta e! mom
4

naen jas dlmensiones de: ‘taja;se- cofocq las tinidades de. medita

g cto, h'condzmdn congelado;’ ‘Méx:mo de 90 'dias; desde Ia fecha de




" |- contintia Ficka Técnica de Producto....

- [mismiar
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na:opeion dentro de

retica plan':graduaI e ;;u‘ pl_Imnento A se adie
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1 e 4
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Abastec:mlemos Glagé t
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B fieral de
:-Abaslecnm:enms o SeNlClDS

Coronel (RA} Cailos: Emesm
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Subdtrectct Gefieralde
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FICHA TEC:NICA_DE‘ZPRE)DUCT@ ,

| Pagina 1de3

|Fahaiy

2021

0/ NOMBERE'

HUEVE

Codigo

' SAF’ 2000024?2 !" SAP 200062473 1 SAP 2000024?4 I SAP 2000(}24?5 I ‘:
SAR.20000247:3:1 SAP 200002477 SAP 20000173?

REQUISITGS
GENERALES:

Elasificacion

Huevos

‘Producto

| ‘Descripcionidel {7

. Higmbrana

posicion e Ja Galina (Galus]|

8 camara ‘de-aire, clarg),

Ingred i'énfési

NoAplica

‘Requ |$1tos

'FISIcoqulmlcos.

NoAplica

REQUISITOS

Microbiologicos

El praducto dehs cumpi

:tgurente ‘paramelro:

Salmonelial259_ |

ASEL

ESPECIFICOS:

-Requisitos

‘_I}lut'ri;iéio.tiales 1

Segun la Resnluqmn BES‘I def 2014 X xp&dlda pa' _]?I_C.Aia-.%enfsit"é'tlit:_ulo"_-"l.-s;;---. ~

Otras

| caractarisficas; 1

‘del groducto

REQUISITOS: NORMATIVOS

R@TULADé

" Empagueylio 5

‘Embalajg;

"xcadas; ol miaterial reciclable:
F a’c‘;ua Ly de!aen presenter

Rolulads.

‘l_expedlda per eI ICA de érmmé QUe EI 'HUevo empacado debe' cumpllr;;:




T Continua Ficha Técnica de Producto .. — T T HuEvD ¢

con los f;:guientes reqmsﬁos; — . ' T A
. ';Nombre 'del Ahmento
1% Nimiers-de:tinidades.

s Noribre! ¥ "diréccion ‘del estabtec:tmtentc e ddnde; S& ‘realiza: la
tlagficacicn.

|
1e Fetha de Vencimiento! I
e ‘,]_os huevos, Mo : deben ser incubados y sy .cascaron: debe. estar'

y:_uA UTIL DEL PRODUCTOY -

| CONDICIONES DE TRANSPORTE

k te dozumento no debe tener yna feche de‘expedlmén supenor a'"“un
1 8fg. e

CERTIFECACI NES! Proveedori
Maqm[adori ‘Comercializador:

I L.emf izdcion de granja avicolg bibsegura de postura - levante.,

FECHA ACTUALIZAGION:. Noviemibre de2021 ;
| 3
;CONTROL DE CAMBIOS
N_ERS_IQN' DESCRIPCION DE CAMBIDS DE REQUISITOS TECNICOS DEL: PRODUCTO
1 Versuon lmmal _ L
2z S Se aclyaliza; tamano del hue\fo de acuerdo a iasegursda actuauzac;pn de I NTC 4240.. i
3 . Se actuahza anaus:s m:crobrologlcos y‘mras caractefrahcas de] producta ;
“ali ! F5ic e rellran log codlgosi‘SlC: del documento debidoa: ue::.
: qué .- aciuaimente’ 168 ds ,‘-son‘g
mformacnon Se:.cambza clasifi caa::lon;;basadd en Sistema SAP sgicambia de

- Produclo | Salmonelias 25g .. |. !

I_Huevo A f ___Ausencia B

y “SEGirtE Resofucmn 3651 dezm' redida pi
X r;tUahzé mformacmn des




? Cantmua chha Tecmco de Pmducto e

3651°de 2014~ B{pedfda per el ITA; Resolicion 2674 de:2073.=]
cion Sogial

N

arse.a.granel o enyJacado

1 'de Ia Resalucmn 355 de 2014 exped;da parel 1GA, determina. que::
be cwnpffr con. 1S4 ,guaentes requisifos:

Lseriitubades.y st cascarer debe‘e,s(ar‘-entem
.fmenfe deb‘ra r__ennf‘c:a ‘el nimero de. Lo ‘

: tidliza CERTIFICACIONES Ribveador IMaguiladod Cometcializadorasi:
e :Cemf' cacron de gra:ya awco!a brosegura de-posliy

petente del sitio" de a!macenam:enfoo bodega tonicancepts
Famrabfe on,requenmrenms« can 'fecha unig)

5 ¥ Sé g - defprodiicto c¢m
wdelpmducto Campbios:restizados porJPMRAbr 2021, , i g
yer ccd:gus SAP 200002472 Huevo:Tipo-dumbg (M, -80- Ary-SAPZ00002473 Huswd' Tipg AAA {B7 a. 7959.
000 74 uevo Tpo AA (60‘53 5] )5 P-200002475 HuaVQ Tpo'-A- {53 a59:9 g.!‘) SAP 200002 6.
& ; . 40 : ‘
/: ity [or:t pmducm'!
N ,Ios hpos de‘huevo Camb:os rea.':zados porJPMR Nowembre/"azr
B fng. Alin: Jenny P" trlma Molta'
X |, Emp\ Rose: Mary Engiso:Mele; - U 5 DIC 2!]21
| —— el (RA) Carlos’ E’rnes{o |
‘ R?}Q!SO Ghmaghio Diaz B 6 'IC &2l
Ad i H ’ FY
MSc m .Emp eclor Vargas ﬂ B DT(\ -\71 Y | ]
[ Aprob6. | ‘SecrefeioGenesal | Goranel JuanGarios Riveros Piriess U § Dre ?r}?l e,
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Vetsiari No: 00

Pagma1de5 ‘

2 1 67 | 2018

PRODUCTO:!'NOMERE

Codige

Clasificacién: |

| REQUISITOS |
‘ESPECIEICQOS: ||

| , caractensucas
Lo e delproducto
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULG

| FICHA-TECNICA DE:PRODUGTO. | Version No, 00
. ALIMENTOS.

| Codlgo PAFQ75 |

{ Fechar] 42

'presentar hematdmas o -tratimatismos.. BF- producto debe -ser- fresco yw

refngerado

Contgrgs

"jorazon de polloiT: kg
zén pes:o neto1 kg

: : isteno de Prote on,
, 013 Detreto 1500 de'2007 ¢ I& Hothia que s odifigue

ity ‘NTC 3644 (altimz, actualizasion). Dacrats 19F! _deil
cion Invima; 2019049081 de 2049; Resolucion 2674 de,-

EMPAGQGUEY'

ROTULADD:

___Prédiicto

9 anisa de-polietilene por-1 kg.minimo: | ' '

Transporte :
Almacenamlento

Cu" Aphr con Ia:establecido’en ef deérato 1500 d& 2007 resolucion 242 de.

! _ de. 2018. Los vehicilos: qire- transporten came.:
productos carnicos ¢o nestibles’y derivados. cériiicos daberan:

lienta. §& 1a:cadend de frio-del’ préducio -

1h1g|emcas del Yanspotte de manera qlesss: e\me;
debe: estarl
. debe: 58 -1

El-persanal: debe contar: con la dotactfm completa ;jara I3 entrcgc
Jdel Prod: uct

me ] "] tmcado .en. un lugar visible: con: la leyendg ™
*“TRANSPORT_ ‘DE ALIMENTOS.. '
- -Contal gdn' ‘Separte documental en el cual : cnnste que: {O’S'

productos: 2ransportados ‘provienen de: un estabiec:mnente.
. reg;strad' 'rﬁbadoemspeecmnado

dé'be Yener: una'fér_nperatura ent
presentar escarcha 0:

umplic’ con 884 I referenciEds! en del Capituls Vil s T
2674682013 . ]




PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO

- FICHA TECH

A'DE PRODUCTO

: Versnorl No 00

| Pagina3des:

IENTOS:

7 Fecha. 12 i 07

- 2018

Empaque

Ratutado:

'Protecc:mn Sogi;
1o modlfque adicion

debe _estar rotuladq segun Ia Resoi
'NO 51 £

u ion: del Mlmsteno de :

Vida: Ui

Tefiigerado..

;fabric:acmm

- [EL producto «se reqmere'con ‘una vida otil maxi;o e cinco (5) dlas 3

Para. .praducto Congelade: ‘Maxime :de 190; dids desde- |a fecha’ de :f

| CERTIFIGAGIONES Provesdoi/.
Maqu:ladurl Coniefcializador

| EE proveedordebera""credlta s

v B sacnf“ o debe ser feallzadolen Planta o anonf’ ico Nacional: _
:el cual se:wvalidara: con:-los: demas certlf“ cados. solicitados:

WMARZO bE.’éiﬁiz&

VERSION

DESCRIBCION DE CAMBIOS

1

[ REQUISTTO

[ ezt

‘ “Se a;ustani,las requusnos i sxcaqwmlccs rellrando al requasﬂo dei Formal por ser‘f"
zaphca asiz

na-Brijeba’ gl no-se|

LIMITE MAXIMG:

Nm‘egeno Velailr‘l'otal

30 m "1'7'1 GG gr

__Fomol

54 51

 REQUISITD.

188 sfiigtacan 158 requisiiss .ma_:':'robzdlédii:ds* cambiando €l requisito 'NMF*-’--‘él'_e:.aco'lff@nm???Eié"?i}'és--? GPOr| 75
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o TITUL

Y FICHATEGNICA DE.PRODUCTO ‘&‘f/égj@:nﬂp, 00 Pagma 4085
AGENGE m A ALIMENTOS -

EaEYE
AF it bR

Focha: | 1% "0,7' : 2013

¢

1|
T

3

B

By

VS PN QG S e

7 Campyhbader sp
rreSpenden d latécnicaa usar qu&es enjuague

Presem:la
_}_flobacte A sevtietie: detérminar deactierdo al numeral 7.8 y.€l tratamlento dadoa los. productos < der esta
ma que terigdn presericia o ausencia dé- éste mtcroorgamsmo s realizarasde acuerdo: (o, establecido en fa

leg stacion ridtionat

' ic ] o=perm
CERIMErs a¥inio. de-muestras: permmbies can.

i
cia mspeccu:n samtana expedlda por el INVIMA con concepm samta:ru i
A anitaiia provisionakael INVIMA,

: _or aiih se encuentra en rmplementaclon d Edecreto 1500

2
6fi del. Plan HACGF o1 Dragnostrco para HACCP
0‘: sostitoya”
trega de prcducm
i éla"caja ss.colocalas unidades de medida, |
g a Al se adicion’ facha para_piocﬁncto ad’condicidn: cc:ng S0’ “MAaximo de.80 aias dedtsa - [

i 'a‘acreduar
el INVIMA-gon conceptc aamtano|




PLANIFICACION B

1| TITULE

EICHA TECNIGA-DE PRODUCTO
ALIMENTOS

De-""elo 1975 de-20%!

g relira ‘regl

ebe ser Tealizado en Bi;

: Irra pc:on Heso:sd kg jp'ara £avds
,medldas de embala]e gala,

<& transporle: miitimodal'y Se-ampla'a maxa 25 Kg. S retia

CARGO

NOMBRE

FIRMA

Elabors:

- Profésionalide Defenss
.fAbastecnmlemos CIase l ‘

Ifig: Aliim: Iiés Minyém‘
:Ri\?éra:Ca'ifd'ijﬁ"a :

Revisd:

D[reclora

;Abasteumlentos ACLase I .

Adirs .Rose Mary Enc:rscr

Melg

Al s,

Coronel {RA) Carlos
Eimesto: Camacha D:az

Subdtrector Genera! de:
Contratos

-MSc. Adm: Emp Héglor

Vargas

‘Secretario General-

Rodnguez




v, .
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PRODUCTO T NOMBRE;

REQUISITOS
GENERALES:

Codigo.

I Clasificacion |

.-Descnpclén del
Produeto

j?(blanqueade o eséafdado) €S porgue: ha gido sometide axina mmersmn

;Es un crustaceo del.orden de; Ios decapc:dos maring & de dgud dulce'|
! i ma 14 cm de longitud, cuando es precoc:do

enie:o en v_apor a:unate peratiiraemitre: 7
fe p:oraée:m[nutos Clya temipataturaiendl nuclee debe’ sstar
1Y menor de los 75° C ¥-por-consiguierite:este: permanece:

Ingredienies:

Ng Aphca

. Req msnes
| FJSICOG{U fmicgs

Cmntenrdo de Nltrogeno Basnco VolatllTota Mioky [113{} g = 17

‘ Requ:sne"s ﬁs;idciquir:niabsﬁarfa o5t

rnphrcon Ios 519urentes parametros, o

Parametro T Mifiimo’ | Mkimo |

&8 .1 73 .
‘aﬁ'aéfc‘ha‘s‘ : ‘ngelaﬂoa crudcs ¥ precoe:dos ~NTE 4345 |

‘REQUISITOS | Requisites |
ES'E—ECIE[COS Mlcroblologlcosi_

EIpdeuctodebecumpilr con losslg tentes; gdram

'Reqwsnos

: caractenstlcas J{El
del pmducto

,"N@"'r‘fhé‘a‘-tivcﬁﬂ 5

NTG 4348, Resolugion 2674:de:2413,

EMPAQUEY .

m dor.| SAP 206000130 Camaronfpr' 6i00 pela
- [ SAR200000140 Capbarae

LAlmacenamietito I




FRRGCESG | -
- o _ F‘LANIFICAClON DEL ABASTECIMIENTO
?j‘ Cadlgc) PA FO-TS

TITUL@

VersionNo. 00 | PéginaZde 3 )

:: F-'ec'nat 12 07 Zo18 |

‘capitulo Vi de la Resolucioni2674- de 201‘33 o
EI {ransporte debe estae dotado-con. dde enfna el
' ‘dlc:[on ‘de temperatura asegurando s CONSErv:

produoto & rembe con una temperatura rmrnma 'd
ki debe hcontrar an 'atemperatura promedio de =10 a-1
" arm doi ‘eh -bolsas ‘grado alimentario’ de pr:mer usm
& canastillas ptastlcas hmptas ¥ desinfectacas. |

Tagua; sangre, etc El producto deberg; emregarse

-al'vacio,
sas deben relndlcar én el rotu!o de produccmn como mlmmo ei

Empague’

‘Rotulado

vigg Ut

‘ =ent1da competen (_Con=‘~f )
' e o afo.y con; concepto Favorable-o; Favorabie con re uenmientos‘j
. CERTIFIGACIONES Proveedor/ .
‘Maquilador/ Comercializador Certificada: HAGEP (Atcance; Fabricacien de prod
‘ | o Sopode. de 1mplementac1dzn «dgl “Pran -Hi CP o Diagngsti €

| HAECP: £etificacion emitida por el ente‘certlf cador deq én
e el procese de-obtencidn de HACE

.| (Aleante: Fabricacion de productos: carhlcos comdss) T
SRS E ] e
| MAESTRO CONTROL DEGAMEIOS |
VERS[ON :
.
2

- prect disifos: T

| preseqtadione equer as x.SGOgramos e .‘,____;
- | 'Se Wdluye: présentacion-200002315 Camaran-x 1 Kg, 58 modlﬁca requlsnns cantanido y' p ntacion, hdii S
& | modifica:informacion {rarnsporte ¥ aimacenaniignto, tetirando 1. frase "o favirable: concondiciones del coneepit: tecnico | ;

izl wehiduio:

 UTTERRGG [ NOWBRE FEGHA_
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| GONDICIONES DE TRANSFORTE!
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T e?ncuia debera estar

IEINVIMA B

ICOS

h:Sisteéma; SAP Sa: cambya g Marne! Bowna a

nie 9 e cuentajos. nugvos udrgos"en SiflemAISAP V:FTN, va gus los acligles se ratidjan

Gafhede Res,

oo MExlme | Parametrc

| Mirime, |

WExime: |

T Har‘aeda.i B 73]
] . ) 7

- Ly Protain Jmﬁr

[N
i),

Tambigh debe Cumiplic gom
L Fomamets | Edinime
1 T

iniodatican largas distancias'y di €. 8¢
del. producte debe tener una femperafusa entre~10°C'a

e ——— e

enlrega

3. Se. ad:cmna Referenma T abla de’ composmnoh ahmentos ICBFA 2915

otk



! 'ﬁbn.ffnyuE:Fiéﬁdé"?'é}.‘hifd.—JE-ﬁ-’P?d.b’._ijE.t'bi-z;,‘ S “CARNEPICADAIQ MOLIDAPAS AESTOFRDSUDAR'

i

edidt En Casos especiales isetetjuiete con una vida ol mifima;

i} det:prod /
o'en presentacnén‘ del producto; de., iguai forma 2 uﬂormamdn

| Erabiors: | |

| Reviss

“Soronsl (HA] SarlosErmesior

| Aprobs | s




TPROCESG

PLANIFICACION DEL ABASTE(

CIMIENTO.

e

TUEo

FICHA, TEGNICA DE FR.DUCTO

\re"és'iéh:?ma-;&h |'eaging 1.ds4

128 | 03

2021

PRODUCTO I NOMBRE

CARNE PARA ESTOFAR, SUDAR

REQUISITOS. |
GENERALES:

‘CTodigo

200001686: I 2000016’99 / 2@0001639 /‘ 2@00017@2

Clasificacion |

200601 703 7 20!001442 f 2@0001445

“‘Descnpclon ‘del

.Plezas : ncimduales limpias, |
1Colort reaeteristicds:dela came
firme af 1acte y superﬁc;e‘

de: maiena Tecal; coagufos de sangre; olor
‘de tes. fresca coler irte
id

_pa]etero r_h_ucha

.'f'['ngirecﬁe.rite‘_a

T Tambigs

UPIDOS

| HUMEBAD' “ PRGTEINA
| {&/100e | {x/100g) | '(g/uocg) |
21,6

76 | 57 |

Catre Magra.ce Res. |

L

: Carneiﬁ‘%m"igorﬁet deRes | L BR.0 15,1 216"

Fc’ereren cia Tqb.'a de cornpos:c:ou alimen tos. !CBF’ 201 6 Anaus.‘: Pra yimal. Res

Parametro

Maximo-
i 1

oM.

-Requisitos

7-Mlcroblologicos ;

“Elprodicto debe: cumphr [6%: siguremes para:ne!ros;,‘que‘se Tepararan’ enel
1analisiE de; labgratoriv:

PARAMETBOS Mihi‘m:o;j WMaximo

3 S o
Aisandia
A_ enc:a ‘

|

- _produc!o ai entregari}‘deh= -ser 'ad
‘autorizados, ¥ regis e fa

L is extranas com‘o- pledras 1rozos.: plasucus ‘
. deb : _u“"'hrcbna est; 'brecrdo n g

diticados

REQUISITOS NORMATIVOS:

Reég. -Mifi. Pry feccidh. Sogial No. 240 de 0

TQ;.:’J de 2019.)’ Résolucyrru

Inwma. 019049083 de 2019 9 Jag: ﬁonnaﬂ que los:

'ph'r' Ia-"R'é"sb}Gd'dri:'Mnﬁasterlo Profeccion Social N6 51 09{(}?}
: Detreto ’ Ry

A et




| continua Fichia Técnica de Producto-....

EMPAQUE 1

| produgtoiast:.

[
J!
|

I

- , |
il Dado el caso y deacuerdo a ta, golicitid - por. parte-deila regtona% sk requmr{-: ol ‘I
{.

Ly Ef presentacion de midind 5 kilds donr-dﬂ‘pb”rtiﬁnéS‘éhtr’e 126 gramosa 120 |

Gramos 0. i
‘En.preserifacion postai de minimio1 kilogramo, sivpercionar. ‘

EMBA AJE
RGTULADO

-_Producm -empacadn: al vacio en bolsa de polietilenp q ;poliamida: de. grado
|limientari

{El'prodictordebe ser exntrégadd:en: canastilla plasticd limpia y desinlectada; 1as|

0.

 prio

porciones 1estar ablerlas. sin presencia.de’ higlo:; -agua sangre “ete, --en1
cajas de-carlgn: corrugado para mbala;e de’ produc
ti véhiiiacion® latéral: que perm|ta Ta ddeduada |

fs1 3 dei lijs 68 aire): ma:amo de20Kg.
,requi e

u]ﬁmo‘dél:f 3¢ poda embalaren ;
rizar la catiena de fii6 |

]

Refiiado

E
)
: ) eficio, fecha de‘
del. certe Establecer Ta VidEatl deh

' REQUERIMIEN' 0S DE LA"
ENT!DAD

‘GONDICIONES DE/TRANSPORTE | _

rgarantizando.la, cadena de fno hasla -2 momento de entrega

‘to deba ser‘ tianspariadd en:

on Al cnzacron Sanﬂana wgente gmitida pafla-entidad I
{ j "alé’dtﬁ en-léi Rééﬁlﬂéi’ﬁri‘_ 201‘5‘0;4:!8717

astar ldennt‘cado o0 um iugar v:smle iolely] Ia frdse\
ALIMENTOS'

onitar con 4a datadién comp[e%a para 14 2ntregs del}

4. de-entregasdel producto debe teney una

e. en{rega del producto debe tener e

|
i
‘|
|
-

| CERTIFICACIONES-Proveedor!
" M#quilador! Comércializador

Bl proveedor HebiBraacrediiar ‘ - ‘[
RESUIL(CLOU -de ootz :ac nisamtar{a defnttWE 0 Acla deinspeccion sariltdria
‘ ‘o: Favorable cory




¢ Praducto....

DESCRIPCION DE CAMBIGS DE REQUISITOS TECNICGS BEL PR. Dl

FVersitn lmdta seiunifican:fas Fieha

paralos pesgad, EsiL
_ Parimetry  Wiimo.  MAXim
i IS ;

J5 -

_Minimo  Mximo: |
SR T T age
SR

€0 1888 Bhias Resolucmnas‘;‘zges AE2007 4 ¥, Resdtucian: 2680

Yehingide redt.
| wiadimel |
7

=38

ot



‘u‘nlmo1Kg*sm-porclonar . L . o
ner-comio minime: fecha.de, heneficio  fechn. diz |

de1 roducie:
A’ pfesentacmn dg). producm -d’e--

)
|
l
*
e
l
1

' Elabore |

shbditector Ganeralgel .
Gohtatdeion; |

‘SeetetsvGrsral (€).




| PROCESO.

5 e [ THTULO

\4 FICHA TECN[ A DE PRODUCTG | VsisienNG. 01 |'Pagin tdes |
AuLNC}A ;_c“'c?i”«’;‘?«?“:; 4 ALIMENTC v i i o

lll

| o Fech ;26 | 03 | 202

PRODUCTO / NOMBRE " CARNEDE RES'PARAASAR, FREIR, PLANCHA

Cédio | 29@0@1681!20@001635!200601704!200@0‘1680 |
AeRgige __ __ 200001637'/290001701£200001441./ 200001700

Glasificagian | CARNE DERES

J ' 'bgggr]pgié,n dj_ej, Hfirme s ' - sin babosm‘ad Corte para;asar,fr ‘ _
' Producte 1 ' t‘. mo de aguia. lome.ancho. (et ata), piema,

centm de plema cadera 'cc espondtentes al Giarto de!anteroz_y lrasero de.
1args: - ]

Ingredientes

ET producio debe CompiF o pfe-n'tésc:ﬁa*réméfnray: queSE Féporaran en o]
ianalisis, de taboratorio ' ' :

"PROTEINA:
{g/1a0g)

218

RegLisiios: 216
Pisicoquimicos: ”

Referencra Tabla ag composrcaén a!:menrosw JCBF 2015 Anar.:s:s Pmnma! F{es

También:debe reportar el siuisnie parémetr:

Parametro: Wininia M:xuno
pH ) e e B,1

REQUESIT 08 o El-products deka cump!lr las Stgu:enles paramelrosy queise reporlaran en el i‘
ESPECIFKCOS lanal;s;s rde Eaboratono

Mmimo .Ma' ImoA '

s encna

. ' Resolyciom Min: ‘Sfai'fud‘-y:?roteccfc'ih 'SOCM{Z&QO‘&@-EOIS
_Requisitos, o -

Nuteicionales | Ne Aphca |

& hayan
i fedlam mtada, tranSpdrtado € Vehiculog. |
Pnta de 1a mlsma . . . :

dal. producto :f : r roveedores ue-:'-.se,Iencu:anil:;&n“"‘-‘*- <

i 3.8 _oluc:on Ministerio Proieccwn_chla[ No 5109/05, |
07. Res. F'roteccton Social No: ; 40 de 2013, Decreto] 2N

‘REQUISITOS NORMATIVOS. |




1‘ ‘ antmua F;cha Ter:mca de Praductc 7 {CARNE tﬁj-E'ZLRES;:PAR:A,QSKR;}F_REIB;.PLANCH;Q i

2 2019049081 de 2015 0.1as: Normas, que 125 |

Preseritacion del. :
Pradocto: |
: |
o
e 13(3 gr’am 1
] EMPAQUE : presenla on posta de: minine 1 kilogramo. sin parclonar I‘
EMBALAJEY mpaoado al vcio en Bolsa ‘de’ pelietiene. o pohamrda de grad01
trégada en- canasila plastica liipia y ‘desinfectada, s l
§éricia de’ i agua gdng @ [
Empaque 7o} j | d
Emhaia]e
7|
i Ldema' Zondiciong ‘ L
£ producto. debeestar ratulado segun -3 Resolucmn del Ministerio; de- Protecc:l il !
o | SotialiNE. 5109/2005 y detrety 150Dide: 2007, : |
Rotulado: | 1&: eliqus Berd: tonterer- come mmlmo fecha de: beneficio, techa de Il
‘| emp: : del corte cer 1a vidal dfl del b
"3 N .producto y.cendiciones de consewacmn i

ViDA: UTIL DEL PRODUCTO Y |EE producla 'reqwere coniuna vida atil minima dedigz (‘l O).digsign goidicienes. {
REQUERIMEENT@S DELA ENTIDAD dse: refngeramon o'tninimo de reinta(30y dias en, condtcmnes de; congelacton |

T8 produc;{o_debe ‘serfransportado:en; L ' |
o ' cerragy con Aularizacién:, Sanuana v:gente-l em da :'per"]a enhdad\
1t a‘en la ) ¢ 50418?1 dc .

o Vehnculo ‘ditade. ‘Eon unidad; de anfnamrento Yy équt}s ‘dé Medlcmn de
‘peratira; i
eHiculo- debers. estar- ldentlt'cada en. un Iugar wslble 1gon id frase :

| CONDICIONESDETRANSPORTE 'TRANSPORTE DE ALIMENTOS® _
o ' ‘ UL R, personal debe con{ar £on- 3a dotamon completa para a enlrega del producm

ge 1
i entre -40"0 @, =1Bre: Esla ‘o “déliera - presentsl 'es :
i ' ,r_e =ntad qngew




'VER?S“}.@N?

DESCRIPCION DE -'cmmms DE REQUIS SITOSTEC ICOS“DEL;PRO‘D

Versmn fnicial; sé- umﬁcan 1a5" Ftchas Técmcas de Productc Car

1 s y'Punt de Anga, (Punty. Gorda),: a2 trase
Ias dlremnc:ass prt‘sentan "elno g
[ libre de, grawa”, toda: Vez: que 108 prodicine: CAMICOS:| contlenen i
;| os Req Ujsitos Fimcoqmmlcos . igroBiol
| _‘da vez, guelbs régueridos | 1n:c1almente & ;
Rarametro: :'Miﬁfh"_lq;:_ Méxuno
Humedad % 55 o
i “Basestvalitiies M_.axtmo,w.mig-;ﬁoﬂ--g;. _ 45 \
E Miiio__ Maxims
Recuenis Exafbcnnscoaniase i
Recu::iaEwaraq\,_,,,
B Sa‘mmcﬂa i
|
th el rhcmento dé entraga
bt Eneg otilag *
sion-00, Los. codigos: se aciuailzan' lenigndo en- wenia los Auevds”
Ja rk:logram Funidad ]
i 3 ‘Bovida'"a “eainede res,
o NiERimO:
— B
3

(B - _zal '«1

_»_ En presentacion. posts de minimo 1’ knegramo_, sin péretonar,.

|\i =



El
| e gw

Balsad m mn1 Kasin‘porcicnarn
CLaet ueta-debera ontener c:omo mfmmm feoha de benei i

-;gradan de-cumplimiento y se adiciona:

Ly _de ia Resy uc;bn i :.auton_,a
mspacm xpedida:
A posean autoru_acmn deﬂn e
: | etifi Cado de
&
ICB -‘2018 '
sxgmente informatcidn -del: e ERTIFICACIONES Pravesdsn J N
i -serrealfzado en Plant
enf gdr debe, ser adqr.rmdq
nte Y- gue; hayan: n:mgado ‘gl pmdaclo a
Se a;usta Ia redaécmn :
6 Se.ug VERE) mformac:
i, 1y requrs:toja cemrifics;
8 ; ener. cIand
: & Implementagion del Plsn '+

jie o 'nre ce fi cador cones;:onduents a fa:PIanta de Desposfe camb:os rea!rzados pordBMR. Seprfembfe e 2024




| Continue Ficha Téenica de Producto....

_CARNE DE ReS PARA ASAR, FRETE, PLANGIA

NOMBRE

Elahord: |

Reviso

Corbns! TRAY Gatlgs) Ernesto
Camacho D:az

MS-:: Adm Emp Héctor \largas '

Rodtiguez

! Aprobs |

Secietatio Géndral {Ey

Chrenel (RAT C:

SErnbsto:
Camacho D_,z







| PROCES®

PLANIFICAC

ON REL ABASTECIM]ENTO

//_‘—-/ i TITULO

|
-

; Codlgo PA-FO»—?S

: V°r51cm Nug. 01

TPaginatded

| Fachiaz |

26

i

03

2021 ‘

s
EL LT LTS

PRODUCTO:/ NOMBRE

VISCERAS DE BOVINO:

REQUISITOS
GENERALES

Codigo

Clasificacion

‘Deseripeion dal [extramida

Produsto.

P duc{c camuca

g"e'riéralme.
idades” i cavidadas. del
 pueden - ser macrzos 0 h

membraneses; .Las.
-1'panza {calo, mondo

Un. Bfganc “cortEnids  en 138 pringipatss:
‘cuerpy: de los: bovinps., ‘T,epdos .blandcs gue

ipales miscerasde

'boving sen. Higado; ¢ Bllmonas. (buf

REQUISITOS:

Ingredigntes

Ny Aplrca

|

{

_Requisitos:

Eisicoquimicos. |

| BUMEDAD
. {B/100gy

LiPIbos |

(8/2008) °| {e/i008)

PROTENA |

697

4,5 20,4

| 794

] 2,5

65

%10

4 l 14 B

Raferanc;a T’tbfa 1 @mposrcmn aﬂmenfos 1GBF2078

| Tambign debe repartaF el ¢i

. Iaxime

Mifinio

:sJ-l D i,

El. producto debe cumphr Ias 51guremes paramelros que ise reportaran en el
wanalisis.dg: a8 Sratric:

CORTE £ PARAMETRE

ESPECIFICOS

Requusxtcs

" :'MIGI'QbIOIOQJCOS'.

pARAmETRos )

' Mfﬁimiq. B

Maximo'

Escheru:tua Coli (Geaéncaj

Eoic}

mphr Ios_.s;gmentes parametms que se reportaran en e!

Nutnmona[es

‘Ofras
garacteristioas
del-prodiicts

I " realizade:
] :‘validara con ,os.demaﬁ.;certrﬂcados sol:cutados

30, 1"tedal;- ¢ _agulos de; sangre
:,.tlco color: caracterlstlco. texIUra/

417, Planta. o F:ngo'riﬁ'c‘b‘ MNacibial, ek cual s’

‘REQUISITOS NORMATIVOS

20: esollcion {rvima 2019049087 de':zmg‘
A modﬂ' quen admuonen o 5US1lthyal’l




i Contmua F:cha Tet:mca de. Prodicto... s | ' VISCERASDEBOVINO |

Producto.

r_,lj‘resanf:é.dib d81

Se requiere el produicto:en las;siguientes preseritaciones:

SaR 200001474 Higadoe=Empatado al Vacio én’ bolsas ¢l U pedo neto der
mrmmo Kg ‘ot 40 porcmnes'de 125”'a 130' ramos o By presenlacmn. de’

ROTULADO Empaque yio

‘ "'tano ua.,
ol deba ser entregado e canastllla pldstica limpid désinfectads n}
o de ¢ “,ajas de ‘carton corfgatio.pare :
.. _]

V!DA UTIL DEL PRODUCTO‘Y

Embalaje: : :
productos quigrar - transpene muliimedal, se pods’a emhaiarwen
‘as desicopor (capac;dad imaxima“de 25 Kg) -y debie bardntizar 18 cadena: del
Ey endlcmnes ‘de calidad | ‘hasta“su -desting final..
"‘.segun la Resolué:lon del Mmaster:o de Protecclo
I :1‘500 de 2007
Rotulado.
i
requlete ccn i vida’ utli rnimma de diez (10) diasen condiciones | t

ELproducto pedide S espect fer
tréinita (30) diasen condiciones: de congelacion (~10 - 18”0}

CONDICIONES DE TRANSPORTE: |

;"debe ser transponado en; 7
o i nte: -emilida por fa- entld‘ad}
;esoluc:ion 20160 B"M ;

‘ aristica: que indiquen que el prodicto Ha presentadn; deseongefacion.a :
Fauespresentacondicicnes.de- descomposicift dulteracion o falsifizacian, !

.garantizando{a. cadena defric.hasta el momento-de- éntrega, . |

CERTIE ACIONES. g
Maqu:iadorf Comercna[uzador»

Fa\&‘b'ra &:cah.
entrg del marco | 1

l-Bsagnos 6 par : i
'=certif‘ cador cnrrespondlente ala’ Planta de Desposte




S
e

VISCERAS DE BOVIND |

] CONTRBL DE’ CAMBIOS
VERSION
1
eﬁre e descnocwn'f.-*_gras».a?-?:@cé-da"ve;:;-:gu.e-!qg-.'aﬁeﬁq-@ts5:;%5?:@?99155ic—.onll‘?.neﬂ-u,n: porceniale de grasa ﬂ%"’?@vem‘-éﬁsw
. 2905 der 2007y Résolucion2690
_ ; Minimo: Maximo.
BiB~Gd ECH FOT
! Nl’:ga‘tiva < 30:
Minimo, . Maximo
-Aisénéia:
o o
_En el "'qystto_dq Gtras caracter‘ ]
debe-estar'
i ,,.Erproveedor ‘podea; prasestar: Gerificacion
y Se. actuahza el ccmte idoiza) Jwdve fomato PAZE
i |k '
, | en"Sisterna SAR, Se:catnbia de v ariie. Bovina™ a-iCarie de Res";
B jian’ reqms:tos fi s:coqwmwos : ‘

i, :me: S Parametro Mrnmo ?_.vlaxiria_;:i
' T o o

3. | maxlma "
S ] «I |

En -ty caracter:sllcas del F‘roducto" e adicionay -Los produgtis. debisn provemr dé Plantas de Benefics dutdtizadas y
0] 1mdasa n proce ode

ducto. refngerado
ado (-107€ ._18"0) pard 16§ takos. g tagulerand el




| Continua Ficha Técnica de. Producto.... ViSCERAS ;-D-‘Eg;gwma 5

: Maq"'ador Comercnahzador en Imea con la aclarz:m
gen ‘a;Logn'slaca d' o Fuer"'

‘Elabord

| Revisa

| Aprobd | SedlelarioGeneal(E)




UPRAGESO,

; “Codi ot P’A-FO-?S

TO | vekiohNG.01 | P e, |

| Bacha i 26 | 03 | 2o

PRODUCTO F NOMBRE

‘CARNE CORTES DE RES FINOS PARA ASAR, EREIR, PLANCHA

Codigo

208001683/ 20000169 |

Clasificacion
REQUIS[Tog ol

" CARNE DE RES.

Descr‘ cion def
Producto

dividuales: llmpl‘s-' libre de: '“'aler:a‘ fegal, woagules de sangre. olor v
z color taso, '1 J 3

 Ingredientes

P e i UPIDOS | eror
iy PA M ] Ro ST T [ FERCRRE
CORTE f RAMETH f_(& [100._5), | &

‘Ga'rﬁé‘th'r‘ai‘ HeRes :7:',1?,36; SF | 218

Tambien debe reporlar- glisigy l,gf;_ueg’ B ar;a_mg;{qx.

Patametro: Mininie:
oH . o 5.-‘%1'@?{

REQUISITOS
| CIFICOS

O

"Mlﬁ.rObIOIOQICDS’ ‘

__ Minlnio — Maximo:

Requnsntos
Nutraclonales

'ef"e'lp producto

; comp onite v qlie ha'yan'
: ‘==mperalura' reglamentada; 1ransportado 1T Gehiculgs.
que qarantecen e[ mantenimsﬂnto de. Ja ‘misma..

i

‘Decreio 1500 de 2007, Re'

El p.mduclo debé. EUmplif; ‘-Reso[uc;on Mifiisterig Protec‘ 3

i, SH¢ial No 5109/05

Min, Proteccion Social No: 240 de 209 3, Dec:reto 3

4’} | REQUISITOS:NORMATIVOS.

Foral w
P &
[




{Continuo Ficho Técnica.de Producto ..

CARNE CORTES. DE-RES FINOS PARA ASAR; FREIR, RLANCHA |

“TSAP-200001683 Loma fino de.Res "

SAP 200001691 Runtarderanca !

. “ Dads'él ‘casy y deatueidyia 1d Eaficliud defa Reglona se fequerirael producto |
S

Rt presemacmn de’ m;nlmo 5 kllos Caif, 40 potcionesientre- 125 gramos @ "‘130 ‘

Qramos; o, |
- En Qresenlamon posta-de: minimo: 1kilogr:

EMPAQUE!
' EMB : LAJE Y
ROTULADO

| 6 -t E ; ap

Praducto .empacado 4] vacig -en bolsa de:

.qrcufacfon de ujo de. alre} maxnmo de‘_ 0K

ASpone multimodal. se podra embalar en
cav sde: tcoporf-(capaclda entre:20-a 50 Kg) | garantlzar g ehidena de fno
demas ﬁondlctcnes de cahdad hasta su desting final..

Rofulads

'_ La etiquata: debefa Fontenet comg i

iy [a, Resoluczcn del Ministerio de; Proteccion

e, fechia \te Vefitimiento, Aambre ;'del ccrte, Es“(abfecer 1a v : QE titl et |

| producto y coridiciones de congervacion. ' |

Y

V!DA UTILDEL PRGB ifTo Y

1
2. (1 0} dias; &n condncnones ]

) producto 58 reqmere con una vida: ol mxmmg de:d g
i condiciongs-de

Tde refngeraclon o minimo: de trgints (30y dias:e

‘CONDICIONES DETRANSPORTE!| ;
‘ P p.,:snnal :débe contar con fa- dotacion completa para fa.enlreys del.

N garantlzanda 1a cadena de..: 7o hasia-el momento de: entrega

5 __stabiacsda -para es&e :

tempera _
iculo *debera eltar idénlificado-en uh. lagar isiblg coft & frage

|
olado;con. unldad de enfrlamlento v, equipos: de Hedicion: de 1
= I
#TRENSPORTEDE ALIMENTOS"

roducto: hia- presentado destongeldcion. o)
Gug. presentd [con -de dasccmppsmcnon -adulteracion: g falsificagion, |

CERTIFICACIONES Proveedorf

P &f
9/5 e2019 Resolumon Ifivim 901 | :
Tr Spofte v Bestm ‘y}copla ‘dedertificadd, de calidad: enmndo Lol la i

: e infplementacion -det Prad HACCP o
~CHagnostico pal pétida gor: 1§ au Gridad Eampetente G- ente’]
] cenmcador correspondlenle gla, Planta de Desposte _ . .

FECHA ACTUALIZACION:

‘SEPTIEMIBRE.DE 2021. |




“CARNE CORTES DERES FINOS.PARA ASAR, FREIR, PLANCHA |

CONTROL DE CAMBIOS

“version]

lESCRIPClGN DE CAMBI@S DE REQUIQITGS TECNICOS DEL _RODU\.

rhalives aptican: para mdo‘ los rcductos, las duferenmas S8 presen'tan, e

Se relitade | descrlpmon “libre-d

GUIE0STY: mlcrobrologncns don 5353 e las Resblusi

hEs 2005 d8h 2007 y Resdlucron 2690

CReguisito,  Walor'

_._da vez que Ios fequendos inicialmente: afp[[can para S'pescadas as:'
' i CE _ LMinlmo )

_.nglmp‘_

pH i 10’{:}: 5
Formsl Hegaia
Bases f.foiatn]es Maxinio 0 mg /160

55

w

o
30

16

Patirelre

T

‘Cal c;r:r@chca s' HP

gk
1
| Mgt

00

s P
0 que pre ema condmlones de des mpo sictd
‘entrega ’ ‘

‘Tambigh debé burmgli ¢

37 a icarndidenes”.

Minimo | Mavime
B 9w
T EIg
1] '

Bria, Referencla Tabia de composmmn alimenitcs {eEF-- 2(}1 5.

Pardmatrs.




ﬂ ‘Continita Ficha Téchica de Producto ... - ‘CARNE CORTES DERESFINGS. PARA As-AR_,-;;s"r'iEti}a;-,-,p'r;a&tﬁj_:cj_ﬂgf'?f

por fa: auto' ad competente [} ente cemf"cadur‘ ) j
came adqumda de proveednfes quesg enr:uentr&r_l Autorizados y
entregado el grodocts a'la temperamra regfamentada fransportade
4 joal ce cumpllmlen
acnf” icio en,planta rrigbnﬁco
5
éxguxente infomwcic de! Ttem; CERTIFICACIONES-‘ F'rovaedor Maduiladan’ Comercializador yse incteyé-en.
G ﬂens::z:as del pr uttey Bl S0 ¢ J Frigoiilica Nacional, elcua! e,;vafrdarz} comlos
¢ debe ser adqwndo aeproveedores’ que: se ‘encuentren o iHog ¥
qile Rayar. entregado el produtto g fa remperajzura regf:rn‘rgal;@r!q
fJeuro :
b A |
8 delitem conlemdo en presemacmn da]. producla [ iat forha 1g inférmacien |
mlsm item. ;
Pitarn FAVORABLE {Fu): % Bl Ente
Transparle yse re‘ mpla ente enitida por I
rdo a 16 eiiglad Art 13 A da cuinplimisnts. 5 Ta,__
eedor ;’ Maquuador! Comermauzadg{. "jpc]gye'ndq fa Gu:‘-a-de
& da glaridad Hificagitn HACTP. : :
Camb;cs rea!;zadov perJPMR Junrode 021 _ — . — B
o Se-. ; i mr cac:on HACCP acfarando.qué no e de 'abs'folufér obligdieriedad Hicha ‘
Maqmladorf omerczallzador en lmea con 1 :aclammon |
tificacion HACCR ™, ;
delisistema HACCP a fos:provi ,IJ
g ebeLa tentr clanddd frents. af Boo. o8 éstablecimich
hepeficio {na. obligado]. plant: desposts {ofligadd)”. teniendo-en ouenta ‘ | ;!
“Cem;cacaon HACCP, Soporlai (=3 p!emt'rztac:on el Plan HACCR parq HACCP exped.'dq or ufond 1
L compgiente vente ce fieador comrespondiente a la Planter-dei De, 51 v Cambros—:eanzados parJF'MR erffembre de:2021-

- biracloraabastesiiienios I oy Beveea oy o o
C Clage o "-‘F-L.AE”J.P::R‘?‘%@‘]_-‘?G?TY'..EOGIS..Q-MQ'O.

“Revigg |, Subdledtss Genera!.» de_ Corone [RA) Carlos Ernigsig:
Reviso |, - ) oS Camacho Diaz

'General de | WMSc.Adm Ep.: Hedtor Vaigas
Rod -,guez

ABrobo | Secretaro Gengral fg)




