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PRODUCTO / NOMBRE PAPAYA 1
5 gl SAP 200000534 /SAP 200001501 /SAP 200002331/
- L’ _SAP 200002854 L
| Clasificacion FRUVER
e E Género: (Caricacea), Variedad: Carica papaya L, Tipe oe |
%ﬁnms maduracion aOmero 3. Verde claro con un 30% de coler!
DecHpan amarillo en dos vetas. Baya ovoide, de piel lisa y deigada, de
i Prngf: e diverses tonos en la madurez. Semilla: De color eastado |
oscurp, redondas, rugesas ¥y cublertas de uUna capa
mucilaginosa, de 5 a 7 mm de didmetro. El tamafio requerida |
{del producto es: Peguefio. . _ I
[ Ingredientes Mo aplica
| Requisitos o
| Fisicoquimicos Ne aplica o ]
| Rﬂquisim Mo aplica
' Microbiolagicos : _
| i Lisicadar do corpe S f fLE TS l
Aadagiy Provimsd frarigeces por 190 g ds pate
| sarme bl gl pimantc
! HEQUEME Illlr\l""u.r] .l = F_i - 1
| RequisiTos | NUmEonalEs T R | |
ESPECIFICOS Cirbatic e Torra 15 T am !
Tabla de Composicin in Nutricional ICBF 2&13 Papaya |
Dehe ser de una misma variedad y famano uniferme. |
Dabe esta entero con la farma y el color tipico de la variedad, |
mo tener ataque por insectos. Debe estar fresco, Hmpu:l v sin |
| Oiras humeda-d axterlor v tener o péndulo cortado de raiz. Cascara
| caracteristicas | consistente al  lacto. Mo se permiten papdyas |:I:m|
| | del products | magulladuras,
{ El tamafo del producto es Peguefia, con un peso on masa de |
| SO0 a 1500 gramps. El producte se requiere de Calidad:
| Primera = 1a. — =k

REQUISITOS NORMATIVOS

| El producto debe cumplir con @ Nerma Técnica Colombiana |
WTC 1270, NTC 5422, Res, 2674 de 2013 - Ministerio de Salod |
v Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolle Rural. |

EMPAGQUE / .
EMBALAIE Y Pm‘:ﬁjﬁ: del

| ROTULADO |

i —

SAP 200000534 / SAP 200001501 Papaya por Kg
SAP 200002331 Papaya por Lb |

ar conti ncia
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PAPAYA

SAF 200002854 papaya* kg

El producte debe ser entregado en Eanastllla. con un peso de!
13 Kg. de pese bruto miximo, cumpliende la norma técnica:

Empaque vfo

| Embalajs

Rotiilada
|

NTC 5422 y Res. 224 f 2007 da Min, Agricultura v Desarrolio |
Rural, para la entrega del producto se debe tener en cuents ol |
numeral 4.1.3 de la norma téenica. Sa debe emplear
separadores o Insertos para evitar el roce da las papayas o
dafio mecanica, los separadores pueden ser papel periadico |
otro material que sea de primer usa. M——
El Rotulade del producto debe ser resistente a la condicion |
humecad y de baja temperatura, debe indicar: Nambre d@ll
preducto, fecha de empaque, lote de products ¥ peso nato al |
momento de ser empacada,

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
|  REQUERIMIENTOS DE LA
| entioAp |

CONDICIOMNES DE
TRAMSPORTE

CERTIFICACIONES Proveedor |
/ Maquilador/
Comercializadar

El producto se requiere con una vida o
dias contades a partir de la fecha de ent

til minima de tres {3)
FEGHE,

o, lejos del calor v el fuego, No |
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustandias, |
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo
cerrads. El vehicule que realica la entrega debierd contar con ja |
leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS™ ¥ presentar Acta de
Inspecclon Sanltarla original del Vehiculs, en donda conste ol
conceplo Favorable para el transporte de alimentos. Este
documento no debe tener una fecha de expedicidn superior a
un afig. S debe cumplir con todos los requisitas referenciados
en &l capitulo VII de la Resolycidn 2674 de 2013,

Cuande el producto sea negociado para ser transportados por
madic adrea, fluvial o terrestre, este se debe entregar
embalade eén materiales de primer use acordes al tipa de
transporte, que garanticen la conservacign de los productos. |
Daberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, |
teniendo en cuenta que los mismos serdn consumidos an los |
15 dias sigulentes a su fecha de recibo. Estas condiciones se |
verificardn al momento de recibo de los productos y aguellas
unidades que presenten defectas arganalépticos 5erT;'t|:|
rechazadas. El producto deberd estar totalmente freceo ol
selecclonado al momanto de |a entrega. El producto no debiers
presentar ningn indico de sobre maduracidn o deteriors.

Certificacién sanitarla de entidad competente dandos Concepts
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio
y distribucién con fecha de expediclén no superlor a un afo.

| FECHA ACTUALIZACION:

MAYD 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION| DESCRIPCION DE
| -

S —

CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO




Continug Fiche Técnica de Produds . — PAPAYA|

— . p —— e i m—

i Varsidn Irecial

e | Muste a formato wersidn 2. GP: 1000:2004, $e incluye requisito de que no S8 pesmsten prmul:l.n;
magulladas. & inthrpe rédurshd especiicn para 13 regenal Sus v Fronbaras:, o
Se retire; Cyande el prodiecio sea negociado pers la regiomal sur o fronterss, esie se debe soirepgar
emialode on materiales de prirer use acordes pere ser transportados por medio adrep, ¥a 288 en cajes de
i 3 cartan, sacos de polipropilenc w otras alternativas que -parantizcen |a congervackin de g productos.
[

I

Debardn entregarse on oxcefantes condiciones e calided, feniendo on cuenta que los mismos Sardp
consumides an o8 15 dies siquisntes & su fecha de raclbo, Estas condicionas sa verfcarsn af moments de !
recibo de los productas v squallas unidades que presenten defecios argatalépticos semin rechazadas, B

1

prodiscts ny deberd presentar ningun indécis de sobre medurscion o deterong.
Ajusia al oi0 PA-FO-73 Version 00, so raticarcn [os Wpas BIC de donde se menoona on o

a documentn debids 0 fue yB no son ubiizados an la eabdad v se incuye los codigos SAP, porgue
achealmants los codigos son generados por ester sishama de mformecion, Los reguesites de transpore v
ificacnes 58 ftualizes & [a& necesidadis sctuales, =
5e retran cal item mgreciantas |a informacion alll registrada v se deja No Aglooa |
58 mcluye en los Requisitos Genarsles - ttemn Reguisitos Hormativas fa Res. 2874 de 2003 - Minstaria de |
Salud v Ries, 224 [ 2007 de Min. Agncefura ¥ Desarsolia Bural ¥ NTC 5422 l
Sa retira en los Requisites Especificas - item Conbensds fa mfarmacian alli registrada (v 58 desh comn Mo |
(Aalicz], 2 cual se adidona ¥ ajusta en &l item Empague v Rotulado- item Empagque, aqui se adiciona ia |
Ros. 224 / 2007 de Min. Agnoultura v Desarrollo Rusei. !
5 Se retire n los Requisitos Espediicns — item Reguisitos Mormativos i informacidn allf registragda, la cual ss |
| adiciong v ajusta‘en | itern Otras Caracheristicas del Producto "l tamado ool praducts o2 Peauerns, con u...}
| | pesn £ maga de 500 2 1500 gramos. ET prodocts fe requierg do Caldad: Primena - 137 |
{Se ajusta gn Empagque y Rotulado - Presentacidn del Producks |8 sformacién alli ragistrada dejands i,
{ espedificacion de lz preseniasidn “por g de prodecte”, [
{Se adicignan requerimientos. para al wehzuls que reskza la entreca dal producta, "Ada de Inspgocn |

| | Sanfara ovigmal ded Viehicuta, en dende conste e concepto Favorabie para ®f Lransparte de alimentos” v |
s i leyenda de Transporte do Alimaries”, A = il
Actuakizacién Infarmacién A Formate PA-FO-75 Versidn 81, v se Indupe Chdign SAP 200002331 de acuerda |
a £on [tade de materiales apertedo por SGOL v Tecnalopla, e actualizan requisites nutrcenales [TCN ICRF |
2018}, S ajusta presentacion dal producto por cidigo SAP. Cambios reafizadas por JOME Ol 2021,

S¢ ajusta al lormate PA-FO-7% verson 03 T =t
En chiiga se agrega ko palabra SAP antes de cads nisnero v adicional se agregs SAP 200007554

L e — I

En presentecion de progucho e agrega texto con el material asi [

"En 850 de requerirge: | e F; L idad_cel semicey hager ysn el siguirnto
7 codign:

SAP SOMHIZB54 papayerkg®. |

La inclusidn de l!:a cadiges 50N USD exclusive pars compras locales en condiciones Epesilens por nacessdad |
del servicio, solicitades por la regional caribe para atendar provectn en San Andris previemente svalodo |
por 5G0L Combis rediizadas gor DASE 2300577025 ]

CARGO NOMBRE FECHA |FIRMA |
Profesional de Dafansa Danery Alexandra
i Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas 13/05/2025
i I Profesional de Delensa Marlz Catali ' ’
| ina Rodrigusaz
f | Abastecimientos Clase | Carsios 23/05/2025 I
| Raviet | =
[ i ofesional de Defenss |
| comite | Subdireccién General De EEE'::V:“"':]E'.G“M" | 23/05/2025 | W
| Aseser- | Operacidn Logistica il , .
| de Profesional de Defensa P
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23705/2025 |
Técnicas Innovacian Institucional ; T
: Sandra Patricia Bolafios = _
. Secretario General (E) Radriguez 23/ uﬂznzsw
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 PARAYA

Jefe Oficina Asesora Juridica

| Aprobd | encargada de las funcienes del

despacho de la Direccidn General

Martha Eugenia Cortes
Baguero

23/05/2025 WM
| |




FLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO |

—— e | TITLILC Codige: PA-FO-TS
ETJ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version Mo, 01 Pagna 1 de 3
g ALIMENTOS
i Fecha: | 26 130 2021
PRODUCTD / NOMBRE GRAMADILLA
Codign 200001788 / 200002515
Classfeacion T g
REQUISITOS Género. (Passifiora), veriedsd: ligulans juss, Con una forma algo
GENERALES ) redendeada. Tiene la cascara iisa, dura v con un acolchonado para
Destription del | proteger ias semillas de la pulpe. Le pulpa estd llene de semillas duras
Product celor negruzce. redeadas por un aro gelatineso, transparente, de colar
gris clgre, con sabor acidulo arométice, deslinada parz ef consumo en |
fresco o coma raleris prima para el procesanmisnio
Ingradienbes Mo zplica
Reguisitas Ho aplica
|_Fisicoquimicos
Requisitos
Regquislcs
Nutrizionales N Apila
;?E%‘m La granadilla debe conservar la capa de cera nalural presents en 1=
cosachs, deben tengr pedoncult ) al corie debe guedar a ka aliura dal
primer nudo, libres de atagues de insecles o enfermededes, de aspecis
U'em_a fresco y consiglencia firme. con forma caracteristica de la variedad, Bl
caraclerisicas | producto cebe lener una denominackn comercial de calibre Tipo B de
del praducty | peso promedio de 128 gramos con un digmetro de 77-71 mm. de Calidad
Exira de gcuerdo 3 lo estipulado en la NTC 4101 ((iEma actualizacian).
E2 zcepta hasta el 10% an pesc de granadillas que comespandan al
caliore inmediatarnente inferior o superior 2l sehatado en el ampague
REQUISITOS NORMATIVOS Nglrcpﬁ;gm debe cumplir log requisilcs contemplades en la NTC 4101 !.'i
Pregentackin del | SAP 200001788 Por Unidad
Producio SAP 200002515 Por Ky
El empague deba ser entregato en canestils;, cumplends 13 normia
EMPAQUE | Emsagque yio tacnica NTC 5422, Se debe emplear separadores o insarios para evitar
EMBALAJE Y Embalzie el roce de las granadila o dafic mecdnics, los separadores pusden ser
ROTULADD fabricados de candn moldeads o pulpa mecanica vingen. No se admiten
us0 de papel periddico impreso como Inserios.
Ei Rowlado del producic debe ser resistenie a Iz condiciones hemedad v |
*  Rotulado de baja temperatura, debe Indicar Nombre del producto, fecha del
,_| . empaque; lote de preducio ¥ peso nelo al momendo de ser empecada, |
; TE! preducto e reguiefe con una vda Gb minima de cince (5] dlas |
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |contados = partir de i fecha de entrega, Debe estar almacenada enl
REQUERIMIENTOS DE LA gar fresco, seco y ventisdo, lejos del calor v el fuego. Mo debe |
ENTIDAD almacenarse con difersntes sustancias. El producte debera estar |
lotaimente fresco y seleccionado al momento de |a enirega. Ei preducio




| Continua Ficha Técnice de Praducta .. GRANADILLA |

ARl TS

| _ ~[ria deera presantar ningén indigio de sobre maduracitn o deterioro. |

| Mo debe Wansportavse con diferentes susltancias. Tambien deba ser
transpariado en lurgdn o vehiculo cerrado. Debe ser fransgonado en
furgdn yio vehiculo cerrade. Se debe cumplir con lodos los requisitos
referenciados an ¢l capitule Vil de la Resalucidn 2674 de 2013
‘Cuando el producic sea negociade para ser ranspordades par medio
streo. lavial o terresire, aste se deba antregar embaledo en maiednalas
CONDICIONES DE TRANSPORTE |de primer usc acordes al lipe de fransporte, que garantcen la
conservacin de los productos: Deberén enfregarse en excelenles
condiciones de cslidad, lenienda en cwenlta que los mismos seran
consumidos en loe 15 dias siguentes a su fecha de recibo, Esias
condiclones se verificaran -al momenio de recibo de los productos y
aquellas unidades gque presenten defacios organcléplicas seran
rechazadas, 2 e i
Corlilicacan sanilaria de enfidad compatente dando conceplo Favarakie

CERTIFICACIONES Proveedor !

o favorable con requerimientos para sitio de acopio ¥ ‘diskribugeln con
Maguilader/ Comercializador facha de expedician no suparior & un afo. i |
FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE DE 2022 |
. . ~ SR e
CONTROL DE CAMBIOS 1
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTD
1 l.luf;n Inicial B

Ajustn al fommatn PAFO-T5 Version 00 s redraron los codiges S5 dedonde se meecions gn ol Secumanic dobido d gok ya
i &an ailiEsns on B enlidnd v seinchiye s obiiges SAF, porgue actusimenii 158 c00I0s #0n Qeneradas of eala ERlema
g ploimacian, Se cambna |0 clsiiceside bpupda en Selema BAP, combia de “Frser” a i’ En condicicnas do
I¥RNEparte y almocenarmisntn 4@ pdiokng "o FAVORABLE CON CONDICIONES®, adens que E| pesons! deon poseor |
2 dalacidn acecde & la noemalividad sonilara para B enlrega del producls.
Las ceificamonns deben ser enlrapadas of comisionidta compsador ol din 08 1n negeciackn, pard &2 condiconos o |
corrfillenpones de ios vehiculos, En b wida ol s amplia ol lienps minimi o pafic de-la anirsge. 8 cambia e 3 dias a 5
dias. Pary las coifcociones S8 So9CR0! Carifceoon sanilana e esfidad compeionie dando Concepls Faoiatie o
tavarabie con roguenimentes pava gilk 18 acopi y distritucion con RN di expediciin 03 supenoe & un BAG.
Sp acbankiza formeatn PAFO-T5 waimian 0
Eo-auata on RECUISITOS ESPECIFICOS, Bam ingredienies! Be mira 1a informacion “gianadile™y 38 colncn “Wo aplicn
Ge apuths o EMPADUE-EMBALAJE ¥ ROTLAADD @n 8l liem Prasentacion del Pisducio. Sa relia 8 informacidn ieqsitads:
‘B conastily oon Un pass maxemo de 15 Kg. 0e pese bruta miximo’, =& colocy SAP 200001785 por Knidnd. Be inchiya
| | podige SAFP 200002815 Por K.
| Ge relita @ siguiene Tewo o= GONDICIONES DE TRANSPURTE y so coloca en VEDA UTE DEL PRODUCTO ¥
RECUERIMIENTON DE LA ENTINAD Debs slar pimacensdn en lugar lressn, seco y venliada, inpos delcalor g al fuego. Mo
deha almacsnnise coo cfsnniies suslances. El producio debesh egtar lwialmenls fasco ¥ selecciorado ol tmaenpido di In
| arimegn EI producto no debard pregantar ningin indicio de schee midwiRcian o deerorn.

 CARGO ' NOMBRE |  FECHA ' '
Ewbort | fummmsimemy, | aepmammese | g g oEp 22

OvacosAbestscriosh | cogpuyestion | 9 SEP 2020
Revisé | Stmomoemn e | ComstaiCaaEndo | ( § SEP 207 |

Subdisssior Genaral Us 1 ung.;:;m P — = 09 SEp %77

Cordbsalin Redsiguag

Aprobd | Secwlano General () bl 0 g | 03 SEP 2072
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PRODUCTO / NOMBRE

FPULPA FREUTA CONGELADA

200001522 / 200001522 / 200001523 7 200001524 /
200001525 / 200001526 / 200001527 / 200001528 /

Cédigo 200001529 / 200001530 / 200001531 / 200001532 1 |
200001533 / 200001560 / 200001567 / 200002612 |
. Clasificacion FRUTAS 5 d
REQUISITOS Pulpa =zucarads, es un producte elaborado con pulps n,
GENERALES concentrados de jugo o pulpa de frutas con un contenide|
minimo de 60% de fruta v edicionado de azicar. Deben |
Descripcidn del |elaborarse en condiciones sanitarias eprobadss. la pulpa |
Producin deberé ser producida mediante frutas sanas y limpias. El!
producto deberd estar libre de materias o sabores extrafios; el |
color y olor debera ser uniforme y semejante a de la fruta de|
la cual se ha extraida. o ]
Pulpa de fruta, azicar y aditivos de acuerdo con la legislacion |
Ingredientas sanitaria vigente, |
Bl producte debe cumplir los FReguisitos Fisicoquimicos
indicades:
Paramatro Min. | Max. |
Sclicos sohshiss por lectura a0
i refractomdbrica a 20°C (°Brix) | i l
Reguisitos Contenide minime de fruta a su °Brix | 80 [ |
Fisicoguimicos HNabural expresado coma % |
Limite maxima de aricar adicionada en 40 |
fraccién en masa expreseda como % |
pH a 20°C | 4 |
Pardmetros establecidos en la Res. 003025, 2017, puina azucarsda
REQUISITOS El preducto debe cumplir los Reguisites Microbiclégicos
ESPECiFICOS indicados:
REQUISITO n e | fr M B
=
RdgLisitos 'I_Efi-‘h;'z:;s 5 . | 102 ufefg o mi | 3xiQ mulfﬁ.l"ﬂu
Microbiclégicas || Escherichiacali | 5 g | =iQufc/gomi e
Salmonalassp | 5 | 0 “”*“i,‘“;"'z""“ - |
Requisites Micrebioldoicos, 5,27 Pulpa de fruta sin tud:anuen:u térmico,
congelsta o ng, Resolucidn 1407 de 2022,
Requisitos
Nutricionales s .ﬁth:a
Otras Se requiere el producto en sabores surtidos, minimo los |
caracteristicas |SOUientes: Fresa, Mango, Durazno, Manzana, Tomate de
del producte | *vbol, Curuba, Guayaba, Sifia, Mandarina, Lule, r-'laran:wa,,

Meora, Guanabana, entre olros.

__I




| -l..‘_u:tmu-:r F:T:F:E Técnica de Producta ...

FULPA FRUTA CONGELADA |

1El praducts debe cumplir con la Res. 003829 de 2013 del

Ministerio de Salud y Proteccion Social, Res. 2674 deé 2013 -
Ministerlo de Salud, Res. 5109 da 2005 del Ministerio de Salud v
Proteccion Social y NTC 5488, Resolucion 1407 de 2022,

Resolucidn 810 de 2021, Resolucidn 2492 de 2022 y resoludan
254 da 2023. i

SAP 200001533 Pulpa Fruta Congelads Sabor A Uva

| SaP 200001567 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Durazno

SAP 200002612 Baolsa por 1000 gr (1 Kg}

SAP 200001521 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Mora

SAPR 200001522 Pulpa Fruta Congelada Saber A Frosa

SAP 200001523 Pulpa Fruta Congelada Sabor Guanabana
SAP 200001524 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Guayaba
SAPR 200001525 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Liman

SAP 200001526 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Lule

SAP 200001527 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Mandarina
SAP 200001528 Pulpa Fruta Cengelada Saber A Mango
SAP 200001529 Pulpe Fruta Congelada Sabor A Maracuyd
SAR 200001530 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Fina

SAP 200001531 Pulpa Fruta Congelade Sabor A Tamarindo
SAP 200001532 Pulpa Fruta Congelada Sabor Tomate Arbel

SAP 200001560 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Naranja

| densidad de primer uso grado alimentario y embalado en

El producto debe empacarsa en bolsa de polletilens de I:mj_n

canastiias pldsticas limpias, sin presencia de hiela o agua.

REQUISITOS NORMATIVOS
Presentacion
da| Praducha

EMPAQUE /

EMBALAJE ¥

ROTULADD
Empague v/

Emibalaje
Rotulada

| declarar la existencia o ne de alérgenos en su composicion

El producto debe estar rotulado segin la Resclucion del
Ministerio Proteccidn Sodal No. $109/2005, Resoluclion 810 de
2021, Resolucdn 2492 de 2022 y Resolucidn 254 de 2023 vy las
demds que las sustituyan, modifiquen o adicionen.

La infarmacidn suministrada en ef empague debe también

VIDA UTIL DEL PRODUCTD Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

| Fabricacidn.

El producte debe contar con una vida Util minima de seis (6)
meses después de la fecha de Fabricacidn, El products se recibe
en bodega, méximo quince [15) diss después de su fecha de

I CONDICIONES DE
| TRANSPORTE

El productc debe ser transportado en furgén y/o vehiculo|
ceirado conm concepte técnico ssnitarka FAVORABLE (FV), )
expedide por e Ente Territorial de Salud. Este debe Lener
unidad de enfriamiento y equipo de medicién de temperatura.

Se debe cumplir con todeos los regulsitos referendades en el
capitula VII de la Resolucion 2674 de 2013,

CERTIFICACIONES
Proveedor / Magquilador/
Comercializador

T« Registro, permiso o notificacién sanitaria vigente

« Acta de inspeccidn sanitaria Vigente expedida por el INVIMA |
con concepto favorable o favorable con condiciones,

s Adicionalmente. para al caso de los comercializadores se
debe presentar Concepto  sanikarie  del  sitie  de
almacenamiente  expedida por la eéntidad competente,
concepto. Favorable o Favorable con reguerimientos, Con
fecha de expedicion no suparior a tres afios.




| Continua Ficha Técnica de Producto ..
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PULPA FRUTA CONGELADA |

FECHA ACTUALIZACION:

MARZO DE 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

version Inical

| {ambios realizados % JPME / Abr-2021.
Se actualiza Formate CODIGC: PA-FO-75 Versién 03

Actualizacion infermecidn a Formets PA-FO-75 Version 0l v se rabiran codiges SIC 38059,
33149 y 33923, |
Se incluve en los Requisitos Fisicoguimicos v Microbdolagicos la normatividad bajo la cual EE'
establecen los dichos parametros,

Se retira de g Presentacidn del Producte los codigos S1C 36055, 33149 bolsa por 4000 grames |
y 33823 garrafa por 4000 miliitros, se deja solamente "Bolsa por 1000 gr (1 Kgd™ ¥ so
adiclonan odigos SAP por sabor de producks. |
Se induyen dentro de los Reguisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministaric de EHIHdJ
Fes, 5109 de 2005 del Min, De Salud v Protection Social y NTC 5465,

Sa ajusta &l item empaque y se retiran los codigos SIC y 1as presentaciores correspondientes a
5008 chdigos. ,
Se ajustan las CERTIFICACIONES Provecdor [ Maguiladorf Comergializadar.

| En cidigo se incluye o materis| 200002612

= En r'EH___IJ|5d't|'.'E microbiologicos se actualizan de acuerdo resolucion 1407/2022 asi:
| DESPUES
] m.-'&.nmmu' utahrea-ab.-lan fa NTC 53968 ¢ Requisites Micralalogicos. 5.17 Pulpa de feuta ain
tratameento bermicy, congeleda o no, Resolucion 1407 ge
202,

I

I

I

I

REQUISITO | n | ¢ m | |

Mahes ¥ 102 pfcdg o 3:11]4 |

| =l B | 1
I

I

I

|

I

mesiilos
Recuenis e B Cali
o mi

o e

levaduras rril ufc/g on |11tI
Blet| - |0 Escharnchia <10 ufcig o

5| @ '

poss coli mil |
Fipousnto g i

Clagtadimm sl cl=tt]| - |o Salmaonetla 5| o Ausenciaf25g | e |

[

reductones UFCHG o sop | o mi : |
Racizentc de Mohas
uua:mugnnfl M | .
En requisitos normativos se agrega la Resclucldn 1407 de 2023, Resolucion 810 de 2021, |
Resslucidn 2452 de 2022 v resolucion 254 de Z023.
En presentacidm del products se Incluye el materdal 200002812 para la descrnipoién 'ya|
contemplada par 1a fcha Bolss por 1000 gr [1 Kg), maberial exisbertn en el Hstado de
materiales entregade por oficing TIC v wtillzado por las reglonales.
En condiciones dé transporte se retira el texto: El personal debe contar con ja dolacion :
! ocompleta ¥ se cambiz por el texto: Se debe eurnplic con todos lod requisitas relfecencindos an el
{ capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013,
En certificaciomes se retira el texto: can fecha de-expedicdn no superior & Un afo, toda wez que
los conceping sanitarios son emitides por la auteridad sanitaria de acuerdo al enfogue de riesge.
{ &= incluye: Adiconaimente para el caso de los comercalizadores 42 debe presentsr Coricepho
| sanitaric del sito de almecenamients expedida por [a entidad competents, concepio Favorable o
*Fa'-lmble Con requerimientos, Con fecha de expedicédn no superor 8 §res anes™. Cambios
| reaizados por MCRG f Mar-2025,

— o

——— ey

CARGO FIHHA

NOMBRE FECHA |

Elaboré

Prafesicnal de Defensza
Abastecimientos Clasa T

Maria Catalina Rodrigusz

Crnrates 14-03-2025

A




S S

[Cnrnhrm: F.-l:hn Técnica de Producto ...

PULPA FRUTA CONGELADA, |

Revisd

Comité
Asegar
da
Fichas
Tacnicas

Aprobd

Profesional de Defense
Abastecimientos Clase 1

 Profesional de Defersa
Subdireccion Gereral De
Operacion Logistica

Danary Alexandra
Sanchez Rojas

14-03-2025

Gisella Panla Garcia
Avendaiio

Profesional de Cefensa
Cficima Azesora de
Flaneacidn & Tnnovadon

14-03-2025

Yamile Betancourt Vegs

14-03-2025

Directora Abaslecimientos
Clase 1

Marma Zlivana
Montanchez Monlanegro

14-03-2023

Secretario Genaral (E)

Jefa Oficina Asesora
luridica encargada de las
funciones del despacho de

= nar.

Sandra Patricla Bolafos
Rodriguez

14-03-2025

e i

Martha Eugenia Corbes
Baguers

|
gﬁzﬁg‘




PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
V TITULO Cédige: PA-FO-T5
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versitn No. 01 Pagina 1 de 2
W ALIMENTOS
P Dr Facha: | 28 03 2021
PRODUGTO I NOMBRE SANDIA f FATH LA
Codigo 200000756 | 200001505 / 200002214 / 200002333
REQUISITOS g 5
GENERALES mﬂiﬂﬂfﬂmﬂ:ﬂ Frulas
Descripcidn ded | Frute de esla planta. comestible, esfévico ¥ de gran tamafio, con corleza vende
Prodiasto my dura y pulpa roja, miuy duiﬂE‘_,l‘Ni-_Dﬂ-ﬂ, ¥ |lena de pepitas negras.
Ingredientes Mo Aplica
— -
Fﬁ"."ﬂ"‘u'ﬂl o bo Aplica
i et
REQUISITOS Requisites Ternar an cusnta los eslsblecides en [a Tabla de Composiciin
ESPECIFICOS | wutricionales | Nutricional ICBF 2017, pars Sandia.
Debe sev de una misma vadedad y lamadio unifonme, debe presentarse entars,
Obras con &l aspecto, la forma y el oolor lipicos do & variedad, debe estar fresca, Empia
caractaristipgs | ¥ 50 indicios de humedad exlerior, debe tenes &l grads de madurez que pamita
el A i3 conservacion adecuada cel producty en condiciones normales de manipuleo,
procy almacenarientoc y transporte, debe enconirarse, libre de dados por stagques de
indeclos. enfermedadss, magulladurss, podredumbres. cicaldess veoraduras, |
El producto debe cumpir con NTC 1271, NTG 5422, Decrelo 37482004 of bin,|
REQUISITOS NORMATIVOS: - gh&,n'r Bssarrolic Rural, Res. 2674 da 2013 - Ministerds de Salsd y Res.
¥ 3007 d& Min. Agriculiura ¥ Desarmoils Rural,
SAP 200000755 - Sandia por Kg
Preseniacion del | SAP 200001505 — Palia par Kg
! Producte [ | SAR 200002214 — Fatila por ursdad
EMpanay El : e samr;m%h tila maximo de 15 Kg
EMBALAJEY | Empagie yio; £} et b T Thorier ST o e 07 de-Min,
” , cumplendo [ nomne Monics NTC 5422 v Hes. 224 | 2007 de Min.
ROTULADO Embaise | Aariculiurs y Dessmollo Rursl, , |
. Bl Rotulade ded producto debe ser resistente a las condiciones de humedad y da
Rotulado bajs temperalurs, debe indicar: Mombre delf products, fecha de empaque, Iole de
producto ¥ peso neto &l momeanio de ser empacado.
VIDA.UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requlere con ana vida of minima de seis {5) dia '
WL o DE LA ENTIDAD, | e i requ M minima de eeis 5] dias contados a parfir
En lugar fresco, seco y venfilado, Bbejos del calor v el firego, Mo debe
almacenass ni fEnsportErse con difftenies sustancias. Tambign deba sar
:annpmm furmm yiz vehiculo m E.E'-I'ﬂhlm[l:l ?%: reglice i@ enirega
ehard con [ leyenda “TRANS ALIMENTOS"
CONDICIONES DE TRANSPORTE |de Inspeccidn Sanitaria orginal del Vehicuio, en donde m:ﬁpﬁ?ﬂ;g&:
Favorabie para &f iranspocie de allmentos. Esle documento no debe fener una
fecha de expedicin supefior 3 un afio. Be debe cumplir con todos los reguisios
referenciades on el capitule Vil de B Resolucidn 2574 de 2073,
Cuardo ¢ producio ses negeciado pars ser Wransporiados por medio aéreo.




| Continue Fiche Tdenica de Producto ., SANDIA / PATILLA |

Tl o 1emestre; eate so debe’ankagar emmbalado en maleriales de primer wso
acordes ol tipo de transporie, que garaniicen ls conservaciin de los prodistos.
Deberdn éntrégarse en excelentes condigiones de caldad, 'eniando en cucnla
quE |08 MiSMmos Sevdn consumidas en o 16 dias sigulentes a su fecha de recibs,
Esten condicionds se verificaran &l momenlo de recbo de los producios y
aquellss unidades que presenian defecios organckplicas serdn rechazades, B2
producio debierd astas tolsimenta fresco y ssleccionads # momenta da o
;:.:rm I producio: no dabierd preséntar ningdn indicio de sobre madurasitn o)

#riorn. |

ICAC audor/ | Cerliicacion sandara de entdad compelente Gando: Concepin Favorable o
ﬂmum:mmwi lavorable con reguerimientos para sitio de acoply y dislibucidn con fecha de

axpedicién no superar 3 un afe,
FECHA ACTUALIZACION: DCTUBRE DE 2021
CONTROL DE CAMEIOS ] : ==
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TEGNICOS DEL PRODUGCTO

1

Warsin Inicial

Ajusto al foemato PAFO-TE Versibn 00, 6 pitira cadigs SIC de donds 56 manciona en el documesto debidn & que ¥a no-es
ulilzado gn la eebidad y 32 incluye chdige SAP, oorque @chualmects fos cddiges Fon gereradas por @68 sisema de
infeerrstibn, Se agiega enl nombne |3 desaominadtn “sanda”, ya que asl es lamad-en varias regiones del pais. Socamba
desoripsidn basads en WG 1271, ae imcluyen ieqgusies mulicionales basados en indormmesitn lamacsde fa Tabla suircional

da ICHF 3015 parm patila,

Je& intluye an o Requisilos. Geeerales = 8 Reguisiios Mamalivos 1 Rea. 28740 da 2013 - Minisiedo de Sslud y Res, 2241

TO07T da Min. Aoicubu y Deserolo Rural y NTE 5432,

S ralie an s Requisics Especificos - bem Costenldo & informacidn ol mgsireda {y 58 deja como Bo Aplical, b cual 38

mHaﬂamﬂm Empague y Raulado- bem’ Empagque, squl s adiciona ta Res. 324 1 2007 de Min. Agricullus v
o Pl

Sg ajustn en Empanus y Paojulads - Presseiacitn dal Producks i isformasider alll regishrads dejanda la-sapechicocian de ls

preseniaciin “par Kg. de prodecta”,

5o adickaan requermisnios pam o vehlcula quo mlulunntrngnh‘.'urndmiu-. Ad.ldllm-pn:d-ﬁn Enihﬂnﬂwull

Mahicul, an dondd consle of congapby Favamble g : L

Ajus al lumalo PA-FO-T5 VO, Ba g e GAP 20000151 g g ey
eslabiecido per SGOL, 8 aciualzan ru-uuhtm rHMmmIﬂ fo B;ulndn -uun In ld:irlvlnh an h Tabla do Composieon
Hubiiglenal ICEF 2018, Cambros rmalzados por AR o202y,

Se Ineluyen Cidigos 24P 200003314 / 200002333, de; acuerdo, can dstado de materiates apestado por 3300 ¢ Tecaologia
| be Bjusla prasentacion dal producto par eadigs SAP. Cambisg rmalfzados par JPMR Oeli3021,

CARGD NOMBERE - . FECHA

Bianars. | fRmscmeien | A e = | g7 0CTAN
Directars ADasacmentas | adm. Rose Mary Ercso Mela ﬂ?[l{:'[m
Raiies | e e | ™ o™ | 07 ocT A
et |t e o= 07 ocT 2
Aprob6 |  eomisioCenenim | S CumEmase | 7 iy oy




PROCESD
N PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO ...
' TITULD cODIGO: PA-FO-75 .
} "‘-."\ 'f.-_':f-‘, . ) B 4 |
H\f FICHA TECNICA DE | VERSION No. 03 pagina 1 de & wi |
acmucia UBEETIER | PRODUCTO ALIMENTOS | ; |
e FECHA: o7 | o2 2025 | gcrverrdl
5 =
PRODUCTOD / NOMBRE TOMATE DE ARBOL I|
Cadige SAP 200001547 / SAP 200002334/ SAP 200002543 |
il e e e e
-
Clasificacion - FRUTAS .
Sinero: (Cyphemandra betacea Sendt), Variedad: Morada, |
| REQUISITOS Debe tener |a forma ovoidal caracteristica del tomate de arbol |
| GENERALES Daccrpcion del rajo. Deben estar libre de humedad extermna anormal producida
i Fmﬂ 2:1:: por mal manejo en las etapas pescosecha, Deben presentar)
| . aspacto fresco y consistencia firme, Deben estar exentss de|
matsrales extrafios, debe presentar peddnculo, cuyo corte!
) debe hacerse 2 |2 altura del primer nudo, R, i
i l Ingredientes Mo Aplica :
" Requisitos T - s——
! Fisicoguimicos Mohplew i
| Reguisitos
| | Microbloligicos WaAphes. o
| | o o 'i'_lhudﬂirnmnnu-m
mtieAled pe 00 [ e perts
Andllsia Prouimal | _camantnegel hmente
| Tl 25 bl N ! itw-ite STl Amariia
Requlsitos | Humwdnd (1) fo ot L _Bs |
Nutricionales I_f.'““"'.._e,_"*t_"]._!_ = ok -
| REQUISITOS .. Pl i - 1 .
ESPECIFICOS Cortwiriduice Totales i) | 262 5 '
Tablz de Composicidn Nutricianal ICEF 2018 - Tomate de
, Arbod Do e
Frutos enteros, con la forma caracteristica de [a variadad, de !
aspecto fresco y consistencia firme, sanos, limpios, exentos de
alores, sabores o materias extrafias vislbles, ::II'&CIFGHWEHEE'
Otre Nores de humedad exterior anormal como Consecuancia dqll
| mal manejo poscosecha, los frutos deben tener pedinculo con |
caracteristicas : 18
del producto corte en el primer nudo.
El grado de madurez debe ser en mas del 70 % de la fruta, su
color roje con visos eneranjados Color: 4 (NTC 4105), El
oroducto debe tener un Calibre B, de peso promedio de 118 |
) gramos y un didmetra ecuatorial de 55 8 60 mm. |

| REQUISITOS NORMATIVOS

-

El producte debe cumplir con la norma téenica NTC 4105
Categoria EXTRA, NTC 2422 Res, 2674 de 2013 - Mimisteria |
de Salud y Res. 224 [/ 2007 de Min. Agricultura y Desafmliu!
{ Rural.




- Cantinua Ficha Técnico de Frgngri;-_,._,_

Presentacion del

| Produeto

|

! EMPAQUE /

| EMBALAMIE Y | L o N
| ROTULADD Empague yfo
| Embalaje

| Ratuladg

1

| VIDA GTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

—_

-

___ TOMATE DE ARBOL |

.

SAP 200001547 - Tomete de Arbol por Kg
SAP 200002334 - Tomate de Arbal por Lb

SAP 200002843 tomate de drbol * kg :
El producte debe ser entregado en canastilla con un peso |
méaximo de 15 Kg cumpliendo |2 norma téenica NTC 5422 ¥
_{Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural,

El Retulado del producte debe ser resistente a las mndlrlunes!
humedad y de baja temperstura, debe Indicar: Nombre del |
producto, fecha de empaque, lote de producto v peso neto al |
mamento de ser empacado,

El praducto se requiere con una vida GHI minima dé cinco (5]
dias contados a partir de ia fecha de entrega,

En lugar fresco, Seco y ventilado, lejos del calor v el fuego, Mo

debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias, |
Tambign debe ser transportado en furgén y/o vehiculo
cerrato. El vahiculo que realice la entrega deberd contar con i
leyanda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" v presentar Acta de
Inspeccion Sanitaria original del Vehleulo, en donde conste ol
concepto Favoreble para el transporte de alimentas, Fste |
documento no debe tener una fecha de expadicidn supenor a
un afto. Se debe cumplir con todos los requisitos referanciados |
en-el capitulo VII de la Rescluclén 2674 de 2013,

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aérea, fluvial o terrestre, este se debe entregar |
embalade en materiales de primer use acordes al tipo de
transporte, qua garanticen la conservacion de los urﬂductus.|
Deberan entregarse en excelentes condiciones do calidad, |
teniendo en cuenta qua los mismos serdn consumidos en las
15 dias siguientes a su fecha de recibo. Eotas condicianes se |
verificaran al momento de recibo de los productos Yy afguilias
unidades gue presenten defectos organcléptices  seran
rachazadas. El producto deberd estar totalments fresco v
seleccionado al momente de la entrega. E| producto no debera |
presentar ningdn indicio de sabre maduracidn o deteriorp,

- CERTIFICACIONES Proveador
/ Maguilador/
Comercializador

Certificacién sanitaria de entidad competents dando Conceptn
Favorable o favorable cen requerimientos para sitio de Beapio |

Ly distribucian con fecha de expedicién no superior a un afio.

1

FECHA n@nuzﬁaqﬂ:

'CONTROL DE CAMBIOS

MAYO 2025

VERSION

i .| 'dl:};-l':uu Imicial.

DESCRIPCION DE CAM

BIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTQ |




= e

Continua Ficha Tétnica de Producto .. ____ TOMATE DE ARBOL

[ = Ajuste a formisks versdo 2. GP: 1000:2004. N

| D———
| 3 Se incluys fequisite especifics para ql producks negoaads para ls Regaanal Sur, |
Ep rotira: Cubndo & prodocn S83 Negocads para [ regionpl sur o Fronboros, cate e debe or Eﬁl‘fﬂuﬂf-
smtaledo en matenales de orimer U0 acondes para ser transportasos por madio oéron, ya sea en cajas do |
cartan, sacos do polipropiignc o otras alermativas guee garanticen la conservacian oe los prodoctos. |
Deberan entregerse en ewcelentes condicones de calad, fenmndc en Cugnla Que [0 FMismos seran
condufmdad & g LS dias siguisntes a gu fecha de racibg. Estas condiciones s warificaran al mnmenta de
reciby de los productes v aquellas unidades que pressnben defecias oergansldplicos serdn rochazasdas. B
a producho no debera presentar nincun indicio de sobre madurasiin o deternsara. El producto delierd sstar E'ﬂ
un grede oe radurer grada 4. En certificeciones se retira: Cumplimignto al Decrato J748/2004 = B, |

Aaqry y Dasarrollo Rural.
Certficado; L‘urtlnl:amn ‘de INVIMA Conceplo Favoeable Vigenie para sibio dé acomo ¥ distribucian, - |
Certificacian de INVIMA Concepto Favorable Yegente pere vehiculo de distnbucgn. B! personal debic posgar
| detacidn campista para s ent dal praducto. Las cartificacicnes deben ser entregadas al comdsapmsta
| comgrador &l dia de la negaci . D las condiciones de ampagee & rabira: para la antréga ded reducie
5¢ gabe tener en cuant o pemersl 41,3 28 In norma thcnica NTC 5422, ¥ .
Ajuste & formata PA-FO-75 \erson 00, $& retraron los codigos SIC de donde s mencions en e |
documenta debidi & gue y8 Ra Son ulilizedos en |3 enlidsd v se Ackye loo eh@gos SaP, porgqus
actusiments los codigas son genesados par este sisma de informacion. Sa cambin e dasificacion Gasada
en Sistema SAF, cambia de “Fruver” a “frutas’, En condiciones o transporte ¢ almacenameento 52 arkoona
“o FAMDFRABLE CON CONDICIONES™, ademas que El personal Oebe poseer dofacion acorde 3 @
5 narrRtvided sondteria pera la sntregs del sroducte. En el empanuwe se retivn condicidn “deba eurnplic eon ks
NTC 728-2"va que esta g5 requsito o |3 Pifa. l
Las certificaciongs deben sar enbregadas al comisionista comprader 2l dia de la ﬂegrma-:mn. para t.'-=-
condicionas da cartiicaciones de las wabicules, En 18 vids Gl 28 amplia & Hemps miemo & pechr de |z.|
| entregs,; e cambis de 3 dias 2 5 dias. Parz las certificaciones se solicita: [0 Coridicacion  sansarg  de
entided  competents dongde Concapto Faworable o fasworable con roqueerimigntos para sibp de acome ¥
L _“_ﬁﬁmbﬂﬂmfﬂﬁdiw M3 SUPRCET & un ang,
Se retiran del #em Ingredlentes b Informacidn alli registrada v se deja No Aplica
Se incleye BN [0S Requesitos Generales - item Renuisitos Mormebvos e Red, 2674 de 2013 - Minslern ce
Sahd v Foxs. 224 f Q007 de Min, Agriculturg y Desarmollo Rumal v HTC 5422,
Se retira en los Requisitos Espaclicos — item Contenido 13 infermacidn alll registrada (v s defa coms No |

{ Aplica), i cual se adiciona v ajusta en el fiem Empague v Rotulade- ftem Empague, agui s& adesens B |

& | Res, 224 2007 de #in. Agricultirs ¥ Desa=rois Bural

| S& ajusts en Empague ¥ Rotulado - Presantacion dal Producto i mfcrmaciée alll registrada doands fa
{ | mgpecifhicacion de & presentacién “por Ko de produc”,
| |5ﬂi adicicnan reguarimientos para el vehiuiio que realiza e entreps del pradecto. “Acta de Inggecside |

Isardiam original del Vehicide, &n donds conste & concepts Favarable pars &l trangparte dg alimentos™ v |

flosioe ‘J’MWM e el el .
| Actualizacian citn A Formato PA-FO-75 Yersion 04, 22 ajusts nombre del predutlo como apanecs & |

7 | &l sisterna, & Incluys Codiga SAP 200002334 de acuerdo con Estodo de materiales sportato por SGOL v
'Temnlngm &2 actuslizan requisitos nutricanales (TON JCBF 2015). Se apsla presentacion ool producto par

r - _li.l.——__._

Si ajusta al formets Ph- Versian 03
| En eodligs S2 Bgrega la palabra SAP enfes oo cads nimero i adicional 5o hgrega SAR JO0SCFEAT

En presentacion oo producto st agregs fexio con of material ash |
"E!' 250 de renyariFse SOMiea local por contingencia vio por necasiiad del servica Baear use del sigusnte |

Imzmmwamnmdaaml * b,

| La inclisidn de los codigos son uso exclusive pars compras locales en candiciones aspacificas por necosidad
'dEI SERAT, “caliciraday par-1a regicnal caribe para atender proyecto en San Andrés proviamenis avalads
i pir SEOL. Cambsos realizados por DASR. 230552025

CARGO NOMERE FECHA |FIRMA |

Profesicnal de Defensa Canery Alexandra
i Abastecimientos Clasa [ Sinchez Roias 23{05/2025 |

| Reviso Profesicnal de Defensa Maria Catalina Rodriguer n
: 23705/2025
i Abastecimientos Clase I zonzalaz
Comita

- — F— e e

Asesor Profesicnal de Defensa i '
s Tt fh ekatay Giealla pagia Garad | 23/05/2025 | % |
| Fichas Operacion Logistica |




| Ea.r:!:tr'.l-'.!r{:: Ficha Td"ll:_.!é.in:r_ -ﬂ;i: FM; -

Técnicas

TOMATE DE AREOL |

b Dficing Asesora de Planeacidén &
| Innovacian Institucional

Profesional de Defensa |

Yamile Betancourt Vega

Secretario General (E)

Sandra Patricla Bolafos
Radriguez

Jefe Oficing Asesora Juridica
encargada de las funciones del
despacho de |a Direceidn General

Martha Eugenia Cortes
Bagquearo

23/05/2025 }'@,l,u,l’ﬁ;?
23/0 Eflﬂzt{w'—z)
23/05/2025 @g’m&g
R I Z




| PROCESO

BLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO !

ACENEIA LOGIRTION

FUrmrad HILITanEE
N e T L

TITULD

FICHA TECHNICA DE PRODUCTOD | Versian Ma. 01 pagina 1de 2

Ciodigo: PA-FO-TS

IMENTOS

Fecha: § 2B o3 2021

[ PRODUCTO | NOMBRE l

EMPAMADA DE CARNE PRECOCIDA

l Cédigo SAP 200002600
| Clasificacin pan 1!
Froducto Precocddo, elaborado & pertir de Maiz Amarillo rellenc de |
REQUISITOS gulsa, carne de fes, polle, pescaco, embutidos, sal agua que puede
| GENERALES o conigner oims ingredientes yio adifivos pemmilidos &4 la legisiacion
| Descripcion del |nacional vigenie. Scmelide & un pracesc de congelamiento r&pico
Product | mantenidos @ una temperatura de -18°C infarior en todos los punios de
| lz cadena de frio, sujelos a les inierancss de temperatura permitdas,
. | para el momento de sU consema debe somelerse & Procesd da freida,
. | hocneado W olro procesd de coCan final.
| ~TEomo minime debe tener los siguientes mgredienies. hanna de malz. |
' ingredientes | agua, came, sal, gulso. Los arlilivas deban cumplr con 12 legisiacian
| nacional vigente. |
Feguisios . i
, Fisicoquimicos S N !
i Debe cumplir con 1o establecido en 12 Resooan 1407 de 2022 [tem T-_"'I
CEREALES, PRODUCTOS A BASE DE CEREALES {DERIVADOS DE
| GRANOS DE CEREALES RAICES, TUBERCULODS Y LESUMBRES O
| LEGUMINOSAS),
| REQUISITOS | Requsios || B | =7
ESPECIFICOS | Microbioiogicos o) cime |7 (% T "
5 [3 [z wues | Za0ueR
MIA L 3 5 | @ ] r—
. 7 3 512 @ﬁu ','Tiﬂ'ngT'_|
Simanela 500 10 F] 5 |0 il.lﬂglni?ﬁg T
Tabla 7.7 harmas y mezclas precocidas
—— . .
[ e i Mo Aplica
Otras
. Al mormenin de B eniféga gl producto debe tenef una temperalura
caracterisicss | oinima da -18°C .
| del products S
- ' El producio ogbe GUMpHT con fos raquisiios —siatlecidos en a Resoucian |
| REQUISITOS NORMATIVOS TibTo02 Resclucion 2674 de 2013, Resocitn 5109 de :m5.|
i Resolucion 50 dz 2021, Resclcion 5457 da 2082 y NTG 5410:2020. |
| Prasentzcidn del
EMPAQUE ! Producto SAR 200002600 Empanada ce 100 a 160 gr _|
EMBALAJEY | m—— Broducio empacado en Bolsa plastica grado alimentario de primer Lso,
| ROTULADOD el can clerre o selisde henmatics o armbos, que proporcionen 2l produtlo

Embaiaje

una adecuada prolecoion duranie &l transporte ¥ plmacenamienio,




| Continug Ficha Tecnica de Products . EMPANADA DE CARNE PRECOCIOA |

| Debe cumplic con 1o estipulado en la Resolucién 5108 de 2005 Las |
bolsas deben tener una eliqueta o raluo de produccite £0n minimo el |

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Yy | & Producta requiare una vida ukil minima de ocho (8) meses, Ea'lﬁaﬁb'ﬂ
REQUERIMIENTOS DE LA
temporatura, Al momento de Ig entrega no debers fener mas de dos (-4
ENTIDAD dlas desde su fecha de fabricacian,

s S

El products debe ser ransportado en furgdn vie vehiculo cerrade: con
concepto sanilasio FAVORABLE, expadida por &l Ente Territerial da
Selud. Bl personal debe Poseer dotacion completa para |g entréga del
CONDICIONES DE TRANSPORTE | oroducts, Se gebe cumplir con todos [os requisitos referenciados an el
capilulo Vil de la Resolucion 2874 da 2043, £ vehicule debe contar con
sislama de conservacion de fip ¥ contrgl del mismo. Debe ser
_ | Bimacenada en un lugar, mpln, seco y ventilada. . -

[= - Concepto sanitaric de planta procesadora expedida per la enfidag |
ompedante (Can fecha de expedicisn no SUperior @ un afo y ch
cenzeplo Favorable o Faverable ean requanmienios),

mﬂuﬁ%ﬁigﬂ;ﬂi - Registro sanitario, natificacian o peimisa sanitark del producta

= Adicionalments para el case de los comercializadores se -:mhe|
presentar Concepto sandario del sitio de almagenamiento expedida
b porla enlidad |

FECHA ACTUALIZACION: Enero 2024,

e

— =

CONTROL DE CAMBIOS , " e 4
VERSIGN | DESCRIPCION DE CAMBIOS D REGUIS[TOS TECNICOS DEL PRODUC 1

1 [versknincial Ronieodts por DASR Enors 3500 ]

— -l

o ! CARGD ____NOMBRE FECHA | TFIRMA |
Profesional de Defansa Ing, Alim. Danery Alexandra : i -
R | it i . Sanchez Rojas 18 L W |
Profesional de Dadensa . o
Subdireccidn General Dy Ing Alim. Giselfa Paola Gareia 1 H 8, b f
i y Avendafn AL A1
Reviad [ — ~RE73CHN Loglstica — 1
Profesional de Defensa
Oficina Azesors de Ing. Ind Fabian Emsata Ponguta .
Comits Planeacion e Innavacian Castro ﬂﬂ |:|"|H: 2l
Inslibucicnsl
da Fichpy —___M3uclonal, | - =y =
Téenicas D"*““E‘”fff‘fg‘“"m“ Adm.Emp, Bibiana Peria Rincon | § L Jiu
5 taria Genaral (£} P, San?ql:di’r'inm Bolafios 4

Coronel Carics Augusto Marales \
Aprabd Divactor Ganeral Hemander

—— e == ==

8 ENE 2024




aA%

! FROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

i TITULO Chdige: PA-FO-75 5 ﬁ?ﬁ i
| '-...:::‘ l"--_---"" : S g:’_‘ .
| \r—.’ FICHA TECNICA DE Versidn No. 82 | Pagina 1 de 6 Eﬁ‘ |
AEEMEIL PRODUCTD ALIMENTOS ; 1
![ LT Fecha: oz | 02 I 2025 |
PRODUCTO / NOMBRE JAMON
"

REQUISITOS
GEMNERALES

Chdigo

SAP 200001562 /SAP 200001476 /SAP 200001873 /SAP
Zﬂﬂﬂﬂﬂ?ﬁﬂ [SAP 200001664 /SAP 200002153/ SAP
200002645/ SAP 200002818, [

e

Clasificacidan

Embutidos

Descripcion
del Producto

e —

Producte carmicg procesado, cocida, ernbutide, moldeado u
prensado, elaborado con muscule sea este eniero ¢ troceado,
con la adiclén de sustancias de uso permitido. Se excluyen s
sistemas cArnices homogeneizados vy picades. €1 producto)
plaboradc hace referenciz a la especie animal empleada, |
]Sumetidn a tratamients termico, @humado. |

| REQUISITOS
| ESPECIFICOS

Ingredientes

Producto elaborado a base de carme de cerdo 'n-tau;ra.,'sﬁ.-i
especias, y demdés sustancias de uso permitide por |2
legislacidn sanitaria a nivel nacional.

ReqLisitos
Fislcoguimicos

| Requisitos de composicon y farmulacién para jamones cocidos |
y fiambres. Estandar: ‘

valar |

Parametro

Proteina (Nx6.25), en fraccion de masa

Grase, an fraccion de mass

Humedad, &n fraccion de masa

Almiddn, en fraccion de masa

Proteina no carnica, =n fraccidn de masa

Requisites de compasasdn y fanmisdagion para famanes cofisos ¥ lambias,
Immdn eacids estindas- Tabla 4 - HTC 1325 [Quinte actusabzandn).

Requisitos
Microbiologicos

El producto debe cumplir con Ios siguientes pardmetros; I

Tabia 5 Reguisios micreblologicos pars produclos cArmicos processdos i
cosidas

Raguisite
Riecusnts sarobics mescfdos, UFC/g

e e |

i




| ContinuaFcha Téciea de Produc

JAMON |
[ Reciento Colffoemes, UPTyg T Tsaa i ]
Recuents de Staphylococcus aureus ; - J.ﬂﬂ—-- 1
cam ulasy postva UFE:;'[I.I’ | T |
L5 il 2 : |
Recuento de Esporas Clostnidium | |
Sulfito Reductor | UFG/gr 4 |=10 100 ! ‘ :
| Doteccidn e Seimonells) 25 g 3 [Ausenoia |- '
!Jul:em-dln di Listeria Monooytagemas) % la i . |
dhg | |
Rocuenta da Escherichin Coll for 3 =iy |- =
. - Prrrey Seesmyeemre 3 |
Hequisitos microbiclbgicas parn Productos camicos procesados- NTC 1325
{cuints Actunlizackin}

- -k 1

Requisitos | !

hutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

Mo Aplica .

|
Jamdn que se ha sometido una cocclén por medio del hume |
desprendido de la guema de maderas de poca contenido de
resinas. Los aditivos utilizades para la elaboracién del praducto
deben cumplicr con todos los: requisitos relaclonados en el
diecrate 2106 de 1983 y sus actuailzaciones, asi comao tambilen |
de la Resolucion 2606 de 2009; con relacién a las materias
primas se debe cumplir con lo establecido. en la Resolucidn |
4506 de 2013 yfo sus modificaciones siguientes: Resolucion

2671 de 2014 v Resolucién 3709 de 2015, i

REQUISITOS NORMATIVOS

EMPAQUE /

| EMBALAJE ¥

ROTULADOD

Presantacién
del Producto

Decreto 1500 de 2007, Decreto 2162 de 1983, Resolucien 2690
de 2015, Resolucién 5109 de 2005, Besolucidn 2674 de 2013,
Resolucidn 810 de 2021, Resolucidn 2492 de 2022 y resolucitn
254 de 2021 y las demds que las sustituyan, modifiguen o
adicionen, El producte diebé cumplir con la NTC 1325 Quinta |
Actualizacidn y demas normas vigentes que le apligue. '

SAP 200001476 / SAP 200001873, El producto debe tener |
un peso minimo de 1000 gr. {

SAP 200000760 /7 SAP 200001664 F| producto debe tener
un peso minimo de 500 gr. |

SAF 200002646 El producto debe tener un peso minimo de
450 gr.

SAP 200002153 El producto dabe tener un pese mirmime de
400 gr y 20 tajadas,

En case que se requerirse compra local por contingencia
y/e por necesidad del servicio hacer uso del siguiente
codigo:




| Continua Ficha Técmica de Producto

SAP 200002818 jamon * 500 gr

Empagque /o
Embalaje

Producto empacado en vacio. El empague debe ser en pelicula

‘de alta barrera termo formable, que le provea al producto

conservacién y aislamiento frente a los contaminantes. El|
cumplimiento de los materiales utilizados para el ampague dabe
estar condicionade al cumplimienta de [a Resolucidn 683 de
2012, Resolucion 4143 de 2012 y/o Resofucion 834 de 2013,
dependiende del material utilizads. '

Retulado

El producto debe estar rotulado segin la Resolucion Mimisterio |
Proteccidn Social 510972005, &l rotulado debe venir en |2 funda
artificial no comestibles, impreso, sin etiqueta. La 'LnFn:lm'la:::'m|
suministrada en &l empague debe también declarar la existencia |
& no de glérgenos en sU composicion.

Debe ser imprese ne adhesive con tinta negra de facil lectura '|r-
de tamafio proporcional al tamefio del producto, segun |
Resolucion 5109 de 2005, Resclucion 810 de 2021, Resolucion |

' 9497 de 2022 y resclucion 254 de 2023 y las demas que I.lalsI

gustituyan, modifiguen o adicionen. La informacion
surministrada en el empague debe también declarar la existencia |
o no de alérgencs en su composicion.

[VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

Producto Refrigerado (Temperatura entre O°C ¥ 49C): Minimo |

REQUERIMIENTOS DE LA i e
ENTIDAD 30 dias.
| Ei producic debe ser transportado en furgen dotade con unidad |
. de enfrizmiento v equipes de medicion de temperatura.
| A
El personal debe poseer dotacion complela para la entrega del
CONDICIONES DE producto. En lugar fresca, Secoy ventilade, lejos del calor y el
TRANSPORTE

|

fuego. Mo debe almazcenarse nl transporlarse con diferentes |
sustancias. Concepte sanitario FAVORABLE expedido por &l ente !
rerritorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos |
referanciades en el capitulo VII de Ja Resolucion 2674 de 2013.

CERTIFICACIDNES
Proveedor / Maguilador/
Comercializador

« Concepto sanitaric de planta procesadora expedida por Iai
entidad competente, {Con fecha de pxpedicitn no suparier &
un afo y con concepto Favorable © Favarable con
requerimientos). Para el caso de los comercializadares se
debe presentar Concepto senitario  del  sitic de!
glmacenamiento.

+ Mo es de caracter obligatorio; si lo tiene puede presentar: |
HACCP (Alcance: Fabricacion de productos cdrnicos cocidos) |

« Registro sanitario dal producto. (Vigente}




i E":u::lhréiguﬂ Ficha Tﬁmiﬂ' de Products - JAMON lll

y/o BPM (Alcance: Fabricacion de productas carnicos |
cocidos).

| FECHA ACTUALIZACION: | MAYO 2025 |

i
s

-— - = e - = -

VERSION|  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

CONTROL DE CAMBIOS

Viarsign Tmcial, a I

S i.ll;é;:-l;-llnn Ed;ﬁiuna EAPEEMDMTEB i 200001664 Jarmtn x SO0 gramos.

1 Se ajustas al formala PA-FO-75 Versisn 01,

] Sie njlsta en reduisitos fisicogulmicos of encaberade de fa Tabis Mo 4 Bequistos de.compascian y formisacin
irara pmones cocitdos v fambves. Jamén cocida estandar v Ia wersian de fa NTC 1325,

Se retiran los Requisios Nutroonales toda vez qug la infermacian nutficional se encueitra eontemda o0
NTC- 1323 auinta actmlizacidn. En Requisitos Normativos se incluye Resaluckin 5109 @ 2005, Resalucion
2679 o 2013, Resoiucin 333 de 2011,

1 En gandimones e transporte se retiea o frose Taruledn debe ser transportado an furgén wo vehicule cermdn
| par o ssti acorde & las exigancias nermntivas de trasporte de froductos edrmicos comastibles,

|Se mustan las Corbhcaciones Proveedor | Magulladar! Comercializader: &0 induye pora el caso de ke
ir.nnw.muunﬂun'-_i ¢ dee presentar Conceplo sanitano ded sitis do. almacenamienbs ¥.3€ gjusia o texto asi |
| M es g caricter dbligntono; si lo ene puede prasantar: HACCP {Alcadee: Fabricacidn de procuctisy chrmicos |
irociles) wio BRM (Alcance: Eabricacidn de productos camices cocidos),

aductos cirmsces coodes) vie BPY (Alcancs: Fabricacibe de rraductes céraicos cockiog).
' Se sctualra Formto COGIGO! PA-FO-75 Vorsdn D3

)
Se egrgan ks codigas SAP 200002646 Prasancacitn par 450 Br ¥ SAP 200D0R153 Prosentaceda pon 400,
grivmies con 20 1jadas, por manego legistico del mereado v solicitud de la regeonnl Caribe,

En requisilos wnnatives ¥ rotulado g8 (ncluyan Resalucidn B10 de 2021, Resolucidn 3182 de 2022 ¥ |
||'e-5|:Hu|:r|5||1 254 de 2023 v las demas qua fas gustituyan, modifiquen o adicianan ¥ 58 relira ka rosolucion 3.‘13;
o Z0E1, |

| G ajustan las Comdicedanos Provesder ! Maguilidon' Comercializadonr: e ratira el concapls samlaris dell
vehicule ya que se coremgla en las eandiciones de transporte. Cambios reaiizados por MRS maya 004, I

e — S -l I

¥ - - — "

| St actualiza Farmare CODIGD: PA-FO-75 Versitn 03
| Envitem ohdiga se inclye matarinl SAP 200002818 |
En prasentaciin se agrega < towto “En caso qup s requAnFse compra kacsl por conbingencs wWa por
mecesidad dal sarvicis nnoer wa del sigulente cixligr) - SAP HO0ZELE jaman = 500 art .

Liv melusuie dé ke cddigas san ko exclusivg para compras locales on condiciones especficay por necessiag
il sarvicio, salicitades por ln regional caribe para atender proyecko en Son Andris previemeite nvatico por
SGOL. Caenbios reatizados por GASR, 23/05/2025 _ ]

lcargo [NOMBRE e
. Profesional de Defensa Danery Alexandra
| Abastecimlentos Clase 1 Sanchez Rojas 23/05/2025



| Continua Ficha Técnico de Producto

-----

Profesional de Defansa
Abastecimlentos Clage I

-

23/05/2025 |

Marla Catalina Rodriguez
Gonzalaz

23/05/2025 | % =

- I - : 5
Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
I Bt

23/05/2025

Revisd
Frurs_ﬁlunafl de Defensa Gisella Pasla Garcia
| Comité Subdireccion General De Avendafio
| i ' Operagon Logistica .
| de Profesional de Defensa
| Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e
Técnicas Innovacicn Institucional
| Sandra Patricia Bolafios
| Secretario General (E} Rodrigues
| Jefe Oficing Asesora Juridica
| Aprobé | encargada de las funciones del

despacho de la Direccidn General

| —r
Martha Eugenia Cortes | it ol
B 23/05/2025 #




JAMON |
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Continug Ficha Téenica de Producto
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PROGESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO |
|
| — ,.--""_-J TITLLD cOmGo: PA-FO-T5 |
"‘--_""\. L _l' i -
& FICHA TECNIGA DE PRODUCTD | VERSIONMe 02 | Piginafded | Ey
ACTHEIL LOGISTIGA ALIMENTOS I |
eI FECHA: | 23 ] 04 l 2024 P
PRODUCTDO I NOMERE JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOLSA
i Codigo !: SAP 200000393 { 200000394 / 200001738 | 200001531
Clasiicacion Juges L= |
Eﬁ%‘[ﬁ i 'Es & producio e=borado con Juoos o pulpas de frutas frescas o con |
' o ey | OONCENtrados de frutas reconstiluidas, adicionado con 3gua, saborizentes |
Efnmpdﬂdn |y coloranies permitides par |a legisiacion correspondisnte. El products se |
somelard a pesteurizacion y se empacard en empague de primer uso de |
o grade alimentario.
e Pulpa de fruta, azicar, &cido aschrbico y demas ingredientas ¥ aurtwﬂ:;'
e o pemmifidos por la legislacian sanitaria correspondienie I
El producto debe cumplic con |os siguientss pasameros: 55|
. T Parametros
sy | Minimc | Maxime ||
Solidos solubles por lectura refraclometricaa | 45 |
: 20 °C {"Brix) * I [
[Requisitos || g a 20 °C : i 30|
Fisicoquimicos | agdax fiukable expresada come &cido citnco I a9 |
21 % 3 |
! | *Nn 54 apiica gl produtls edulcor r G150 19131 9 PRl O ATUCh |
[ Taula 14 Requistos icoquirices bebeda con jugo {zumal o pulpa o2 fruls & i
concEsfiados de ¥ida . clanficados one & k8 mazcs of BRIos. Resciuckin 3935 de 2013 |
| REQUISITOS . = —
ESPECIFICOS =] ucto debe cumplir con los siguienies parsmetros: _
REQLISITO n ¢ | m | W |
3o Aerobiss mesoilos ] Z 107 wiefy | Snct0™ ufialy
| e H?Imlf'hus Mohes ylevaduras | 9 ] gLliite ] 2x10* uﬂ:l'g__'
| Escherichia cali | 8§ | ®© <10 ufcly |
Regesios Morobiokgices. 5.2 Bebidas cem g (zemc) o pelpa de Fula o
| oonpenirade de feuts, ciorificodas o ne. 0 1B mezcla oo esbas. pasteunzades
| pdulearpdos o no, Besafusidn 1407 do 2062
Requisiios
Nutricionales No aplica
Otras El Preduclo debe esiar exento de sustEncias towicas y residucs de
il Y dregas o medicamentos. Color y olor semejante al ge fa frula de 2 cuai
e acle | 2% ha extraide. Bl producto pueds prasentar un ligerc cambeg de ootor,
1 T s pera no un color exdrafio debide a la altaracién o slaboracion dafactucsa.
Resolucien 3228 de 2013, Resolucion 1407 de 2022, Resolucien 2674
TOS NOR de 2013 Resolucion 5100 de 2005, Resolucion B10 de 2021. Resoiscion
HELE gt L 2457 de 2022 y resolucion 254 de 2023 v las demas que las sushiuyan,
L maodifiguen o adicionan. ]




!_E_nn_r{nun_-r;fghu TEHJ_:E de Produeta ...

EMPAQUE [
EMBALAJE ¥
ROTULADO

JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOLSA |

Fresentacian del

Empague yo

SAP 200000393 debe contener un paso neto minmo
SAP 200000394 { SAP 200004738 debe confemar un PESE nelo minic
de 175.a 200 ml [

| SAP 200001631 debe contener un peso nelto minima de 200 mi

El producta se debe empacar en reciplentes atoxices. adecuatos que hui
alleren el sabor o color del products, que el producto snvaseds cuanta |
con lae caracterislicas fisicoquimicas, organolépticas ¥ microbiskogicas.

| (ue 58 conserve clara y frasea’ durante el lransporte y almacenamientn,

El empague debe cumplir con la NTC 5023 plastcos para uso en |
contaclo con alimentos y bebidas, Bl tips de material plstico emploado |
debe indicarse an el rotulo a.en el mismo envase usanda las indicaciones
de la NTC 3205, Se prohlbe & entrega de este producic en materizes da
empanue reulliizados, El empague del producta debera ser bolsa da
pollatilenc de baja densidad de primer uso y da grada alimentario |
El producto deberd ser embalade en canaslilas implas

El produclo debe estar rotulado segin 13 Resolucidn del Minislerio de |
Profeccion Secial No. 51092005 v Resolucion 810 de 2021, Ressiucian

2482 de 2022 y Resolucidn 254 de 2023 2023 y s demas que las

sustitiyan, modifiguen o sdicionen,

La Informacian suministrada en el empaque debe tamblen declerar LN
| existencia o no de akbrgenos en su compesicion i

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
___ENTIDAD

El products debe tensr una vida ol minima de veinte {20) dias al
mamento de la enfregs.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producle debe ser lransportade an furgbn yi'o vehicule cerrado Qa |
concepio  téenico  sanltario FAVORABLE (FV) o Favorable con |
condiciones, expedido por €l Ente Territorial de Satud,

El transporte debe estar dotado con unidad de enfiamiento ¥ Bguipos de
Medicion de temperatura, asegurando (& conservacion del products. E
personal dabe posesr dolacicn complata para i entraga del producha. Al |
momento de = entrega e producto debe tener una lempesatura de
refrigeracidn enlre 0°C y 4°C se deberd conservar la cadana de frio.

L Se deba cumplir con el capitule Vil de la Resalucian 2674 de 2013
= ‘Registro, Permiso o Nolficacion Sanilaria, Vigerte, |
Acla de visila sanitaria (IVC) con Concepto Técnica Wigente
Favorable (FV) o Faverable con requerimienios expedids por el
CERTIFICACIONES Provaodor | INWVINA,

Maquilador Comerclalizador |« Adicionaiments para el case de loz comerciglizadores se debe!
presantar Conceplo sanilarp del siio de almacenamients pedida
por la enlidad compelents. concepto Favorable o Favorable con

- —requerimienlos, Con lecha de expediciin no superior a tres afos
FECHA ACTUALIZACION: AGOSTO 2024
CONTROL DE CANBIOS
| VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO |

i Varaian Ingial

| Seasualga o varies PAFOLTE V2

2 | En requiskos Askequinates se actualzen fefimedo Inlermacion de Resekusien 7902 de 1681 raliegens. de futa y u..-l
B ISk o Vigencia 05 d2 is Resalucion 3000 da 2013 Reqeisiles isicsquimizes bebida con juge izume) o pulns de inan



Continta Ficho Técnica de Producto ...

JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOLSA |

| & concenirades ge frufa. clanficados 020618 mgzcia de eshis
| Flegplucgn Teez de 1981 | Tebia 14 Feosstes (oo

betada con o)

| = . umal o pulps de frda & ooncentadas de inta
| | L Parametro WMinimo | Maximo | | Eu,.{.;m & no 0 lz-mezels Ge estos. Resslucin 5529 de
|| |"Brix 0 - ik o
|| {oHa 20C - 4 L— _ ZEmmeli
| gHa Manima itmaEn
| lacides camn Aelde Citrica | 01 - Hobdin sokaties por leshura | :
refiacbamainca a 20 °C "Bz} 10 |
SHa 30 G _ AD |
| Aooer Shaabis sxpresada | W)
{ coms deide cirico en $ |
- | ™ Hio 5= apiics al preducts edulcaradn por susbhocen
| - | teizi o diy azucar 1
| En requisles MizoIOgICos BR actualzan, rehEnds oo requisded 98 18 Aesolucin TR de 1381, s mclyen Fequisnos |

Kicrahiniagicos. 8.2 Belvclas con pgo
p¥brs, paslewizaiss. edukcofados o fe FRagoluckm 1407 g8 2083

Rescioen THBZ de 2691

| I}q:ﬂﬁ-_ .l
| = l'!.'-'.":-'||' =g H‘bi?" ™ i
'| AR R Sy T T 1
AR oy e o 1

R R Erer e R SN B

!
vt e g e 0D

{z=n0) 0 puiga de fnfa o eeneenirados di I, clarilicadas & @8, & la mezels da |

| Reaslysign 1407 os 2032
& & || mequsiro n| & " T
T . . |
i 5| z | weey |wmiotukg |
.-i ~ M 8 | 2 | woruleg | 2erdfuiay |
=y ] Ezchedigrupeal | & B | <toucyg | = |

2022, Ressluzion
madifiguar g acicanen.

| | En robuiada sg inchryen por enfraren wigensa la Rescdoagion 810-de 2021.
2023 v a5 Semds que ke susbiugen, modifiquen o agicignern Y =l iesla La indgrmacsm
| [pmbien deciarsy |3 exEencia o ro de BErends 8n 0 compeaician,

En requisios nermalvas se relic 1 Rasolucon 752 de 1851 Aesondon 335 dg 3671 y se oy Resoiucian 1407 ta
B0 de 2007, Resoluckn 2457 ge 2022 v resolucan 354 de 2033

v laa demas cua las mmlryan.l

Resolumon 2482 de 2023 v resolucitn 254 o8 I
suTsirads en el ampague Mn|

| Emnmui.:-mdaWu.mﬂmm‘huﬂemnﬁfuﬂmmmnwﬂhmm&nﬂnﬂﬂmr

En e fa cemficacknes <& inckive 8l (Bxin SAfcionaiments pars ¢l caso da les comercialoadanss 8 fobe presemar)
Concapks saniaso det 06 de Simaceramisnlo expedila

par la entidad campetents. concepha Favorabls o Favarable oo

i ) ug=imusnbot. Ces expedician na ahos". Casbzs adae par WORG — Aga 2024
CARGO NOMBRE FECHA | FIRMA
' . Profesicnal de Defensa Maria Catalina Rodrigusz | 5 = | |
Elabord | apastecimisntos Clase | Gonzalez &7 AGD oy it |
; Prafestanal de Defansa Danery Alexandra Sanchez | mi [ '
Abastecimientos Clase | Rojas 27 AGD 2041 Ay n l
T T 1
Profasional de Defansa : Gisellz Pacla Garcia 2 T OERAA e
—_— Subdireccicn Genaral De b B7 830 200
" Operagién Logistica . :
S Profesional de Defensa 3 '
| Somite | Oficina Asesora de Pianescion FUSMEIREE Ty (2T Ay E":'I'ﬁ ﬁ_‘ |
de Ei e Innovactn Institucional | C “'T : |
| Técnicas | Difectora Abestscimientos | Norma Sivana Montanchez | Tl 1 '
i Clase | Mantenegre |# 1 AGD ﬂ?@mq‘kp|
I ; Sandra PeincizBolarios 7 ann e ' t ,
| I Secreteri Genaral (E) Rodriguez 7 AGD EI]El_r ‘B
' | Jefa Ohcina Asesora Juridica i '
| Aprend | encargada de las lunciones del | Martha Eugenia Cortes () 7 -
Dafueno o

despacha de la Direccion
Genersl |




| Cantinua Ficha Téenica de Producto . JUGO O REFRESCO OF FRUTA EN BOLSA |




e

T PROCESD |
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO .
e | TOTULO cooieo: PA-FO-TS .
— % |
¥ FICHA TECNIGA DE PRODUCTO | VERSION Ne. 02 | pagina1ded | e
agEims ST ALIMENTOS l
sl FECHA:| 23 | oa | 2024 | T |
PRODUCTO | NOMERE KUMIS _\
i Cédigo AP 200000398 | SAP 200001738 | SAP 200000750 | SAP 200002357 5
.
REQUISITOS | Clesificacion Derivados Lacteos |
GEMERALES | — — [ Procucio obienido & partr de 18 lechs higienizada, coagulda por 1|
s accin de swepicoccus laclis o cremons, los cuales deben ser
soundantas ¥ viables en el producto final. J
| TLeche aniere, azioar, culive lcte (Streplococcus Lechis o Cramans) El|
| Ingtedientes |use da los ingradi@rnies yio materias primas debera cumplir con ha|
islacidn sanitaria vigenta. |
£l producio debe cumplr os siguentes paramelres: )
3T |
[ Requisitos Min. | Max. ||
b | Materia Grasa, Yo mim 25 | — |
F-F.‘H“'-'”'. . Salidos [ACie0s N grases, S mim 70 | — |
EICOAUIMICES | .
Acidez expresaca como Scide lachce, % mim 080 | 1.20 |
Fosfatasa | HNegativa |
Fsoalios Flamausimiess pars Fumia Enters - Rusciuciin 02310 g 1986, Anicuta 18 i
| El producto debe curmplir 105 siguigntes pardmetros o |
REQUISITOS | REQUISITO n | ¢ | m M __II |
| ESPECIFICOS . (MohesyLavedurms| 5 | 2 | Zxi0fuiigomi | Sa10" wicig ol
Requisites yLe .
' WMicrobiolagicos || Calitormes 5 | 2 | 10ueigeml 107 ufeig | |
| Escherichia call 5 | 0 | =Wvkigom - ||
; Requshios Micrebimibgions - 1.11 Leche Fermarada Res 1407 ce 2022 -|
' Requistos
| Nutricionales Na AR !
' 5] Producty gebs =star exento de susiancies Woxicas y rasiuos de
i drogas o medicamentos.
Otras Los =ditves uliizados pare la elaboracion del produclo deben cumplir |
casenlartitioas: |E°0 iodos los requisiios relacionades en &l decrelo 2106 de 1983 y sus
dal product artualizaciones, asi coma Embién de ka Resclucion 2608 de Z009, con
relacien 2 las maleries primas e debe cumplir con lo establecldo en la
! Resoluciin 4506 de 2013 yie sus maodificaciones siguisntes. Resclucan
2674 de 2014 y Resclucion 3708 de 2015 -
I m&asni 1u&gnd del Minisgagrin e Salud Mo, 2310/1585.Resclucion 2674 da |
REQU ORMATIVOS 3 ugién 5109 de 2005, Resolucidn 14GT de 2022, Resobacion
| RCS eme 810 de 2021, Resclucion 2402 de 2002 y resclucion 254 de 2023 y ias
demés gue les sustituyan, modifiguen o adicionen. |




Continua Ficha Técnica de Producto .. KUMIS |

o

- = — S s} .

| SAP 200000398 Botsa x 150 2200 1
| Presentacién del | SAP 200001739 Bolsa x 150 a 200 i I
Producio SAP 200000750 Belsa o Botella x 1000 m |
__|8AP 200002357 Vaso x 150 a 200 m s e 1}
Products debs estar empacado en bolsa de grado alimenticio para las
presentaciones en bosa. Para las presentaciones en vaso daba ger
envase plashico y cerre con foil de aluminic, pars la prasemtacian i
Empagueyin | 2*efa d2 1000 gr en envase pléstics can tapa rosca: El empague debe
EMPAQUE J Ernul:f:ll ¥ 86T @8 primer ueo gue garentice la eonsenacisn del producin. El
EMBALAJE ¥ e emgague no puede praseniar fugas o defectos, E cumplimiento de los |
ROTULADD maluriales uliizados para &l empague debe estsr condicionada al |
cumplimients de.la Resclucion 633 de 2012, Resolecion £143 de 2013
o — o Resalucion 834 de 2013, dependiendo del material uliizadn. -
Debe ser impreso ro adhesivo con linta negre de facil lechura y de |
tamafic proporcional al lamans del products, segln Resolicien 5100 da |
2005, Resclucion 810 de 2021, Resolucisn 2402 e 2022 y resolucion |
254 de 2023 y las demds que las sustitiyan. modifiguen o adicionen. .
La informacién suministrada en gl empaque debe también deckatar (a |
exislencia o no da alérgencs en su composicion,

Relulado

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | Bl produsia ss requiere con una vida Wil minima de un (1) mes. En ks
REQUERIMIENTOS DE LA enlrega debe hacerse con maxima {5) cine, después de la fgcha de .
_ ENTIDAD fabricacidn. ) .

En lugar fresco, seco y venblado, iejos del cator y & fuego. No debe |
aimaenarse ni iransportarse con difersntes sustancias, Tambien dabe |

ser lraneportado en furgdn ylo vehliculo cerrada con concepta. Monico |
CONDICIONES DE TRANSPORTE sanitario Favorable o Favorable can condiciones, expadido por £ ente |
lerrifgrial de  salud, Se debe cumplr con tedes |os redquigilas
i referenciados an al capliuio Vil de ia Readliucitn 2674 de 2013

* Regisim, Permise & Notificacién Sanitana, Vigente. |
*  Acta de vEda sanilara (MZ) con Canceplo Técmica Vigedila
Favorable (FV) o Favorable con requerimientos expedido por |
CERTIFICACIONES Proveedar / TIPS, |
.. Magullador Comercializador | . Adicionalmente para o caso de |os comarciefzadores se debe |
presentar Conceplo sanitario del sitio de @macenamisnto expedida
por la enlidad competente, concepto Favarable o Favaratle con
o L requarimigntos, Con fecha de axpedicién na supetior a lres afiog.

e e

FECHA ACTUALIZACION: AGOSTO 2024

CONTROL DE CAMBIOS i

—_— - —— e — —

| VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO |

— —— { O —_—— —— - — | — C— -— I
1 Vearsian ikl

___2_ ) ,l}';Jui_IE* ;l'ﬂrrwu. _F-A-FDJE Warhan Eﬂ 82 ndicigran las nr;aﬂnlirlnnu & vasn y bolmg Pﬁ_ﬂﬂ w200 mrse |l|n:||-q;-= |

Lgmnmwlpmﬂuﬂqmwywmtmm B
[ Ep atiublea o veesian BAFD75 w3 s
| En’ senuiisios microbiclogioes s aeualzan. felirandn siguenios pardmalras enilidos por INVA1A = ncligangs Ies
| Bequizios Misrobicicgmes - 1,11 Leche Fermeniada. Fepahitios 1407 de 3023
I " i REGUIAITD | n_’ P m | m
‘Mahoa y 210 ulclgo | Bl uiey o |
- H Levaduras ulll B i m




Continua Ficha Téenica de Producto ... KUMIS |
| I s =F ]
_ n [ m | M| e|||copomes | 8| 2| 0ugoms | 1wruen ||
1N = |
'.‘:'J'F Sl BEREE. A6 B Eschirichiacol | 5 | 9 |* Wuckom . |
NUF Colforrres Totales o | 4 | <3| - 0| ey 23 =
Hannos v Levaduras o 3 |00 soa | 1 | | Peduisios Miccoologicos - 1,71 Leche Fenmesiada Res

;  LAOT de 2022
|

En remesiios nubnonnaies se rebin gl texlel “Tener 8 cuenia los paRmelres ¢SEGIOC0E en i@ Tabls de Composicen

Mutriciongl - ICBF 2018 pafa Coema de Loche” v se daja ne nphica. ieda var gue lo informagion nubticean] 8o reacions s

&l rohuiade del empagque bap I8 resclucitn 810 de 2021,

En requisiles parmativas =2 inchiyan Resolucidn 1607 de 2002, Resolucdn 810 de 2021, Resslucidn 2452 dg 3033 y

FESCACIOn 254 o 2023 ¥ M dernds ok 1as susttuyan, modifiques o agicisnan

En pessariacan del produca se achualizan s predentaciones d alios maktesigios da B=aapds 2 [2 descnpoign di! mlars ¥

58 nteye maledial BAP 200002387 Vaso x 150 8 200 mi creado para comedones y.coafemada par TIG

En rotulaci s¢ réien & Res. Min Protecoion Socts! 333 de 2011 ¥ 52 incluyen por ankar B wigBncia [3 Resalucgn $10 de

2021, Resclucion 2402 da 2022 y résclucion 254 g 2023 v las demds que las susifuyan, moddnuen o adicianen

En itern ge cerificReiones 52 woiuye o tecg “Adiconaiments paes af caso de |06 comersaiizadesss se debe progenier

Conceplo sankano del silio de almacenamienty expedids por 13 enlidad compeients, concestn Faverabés o Favorahle com
 GEpeCin pEriona irgs afes”, adias gar AWCRG — saa

v refquaTimiendos. Son feche de 0 &y ", Combies reaks —E0 034,
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA |
. Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez | 1
FHBOMS | amasteiminics Class | Chdcalis T g o i\ m
Frofesional de Defensa Danery Alevandra Sanchez |- o
Abestecimientos Clase | Rojas ¢7 AGQ or (j(}/&w ==
Profesional de Defenss : . ' ]
Revied Subdirecion General De Ewl‘:ﬂiﬁﬁgarm 27 AGD 2074 }
Operacién Logistica
Comité Profesional de Dafensa . e
ASesor | Oficing Asesors d Fabian Emesto Ponguta | 4 -
Mo | miemmti e | SO (21 M0 2
= )
Técnlegs Cereclora Abastecimientos Morma Silvana Meatanchez | E;
. Clase | Morteneg 27 ARD 2 .
I - i ]
f Sandra Patricia Balafias :
| i Secretaria Ganeral (E) Redriguez 27 &6 TLQJ{W
| Jeie Diicina Asesora Juridica ¥ ?
| Aprobe | SMESTDaCA o las funciones del Martha Eugenia Cortes
| | gaspache de ia Direccion Baquers T AGD onms
General § J
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

Cidigo: PA-FO-75

PRODUCTO ALTMENTOS Sy

Fecha: ar o2 2025

| E |
; S b “-1! |
FICHA TECNICADE | Versién No. 03 | Pégina 1de 4 |
|
|

- —

PRODUCTO f NOMBRE

MORTADELA ESTANDAR
Fa =y

Codigo

& = EEL i
SAP 200001483 / SAP 200000805 / SAP 200000805/ SAP
200002817

Clasificacidn

Embuetidos

| REQUISITOS
GEMNERALES

Descripclon
del Praductn

Producto cdrnico procesado, homogeneizado, cocida, embutido, |
elaborado a base de carne, con |3 adicion de sustancias de uso;
permitido. La mezcla se introduce =n tripes naturales o
artificiales aprobadas para tal fin, con didgmetro superior a B0/
mm. Puede ser adicionada o no grasa de cerdo. El products |
debe poseer un olor v sabor caracteristico del producto, textura |
bianda compacta, presentar color rosz pélido 2 intensol
dependiendo de Iz especie utilizada.

£l producto debe estar libre de presencia da plagas, de olar v |
color caracteristice de un producto en descompoesicién, o
contaminacién por defidencla en su manipulacion. [

e

Ingredientes

| Producto slaborado @ base de came de res, carne de cerdo, |
grasa de cerdo, sal, especias, aditives en las cantidades
autorizadas por las entidades sanitarias v demas sustancias de
us0 permitido.

| REQUISITOS
| ESPECIFICOS

Reguisitos
Fisicoquimicos

PARAMETRO * EETHHDER_ ]
e MINIMO | %% MAXIMO |
e |

Protelne (Mx6,25] en fraccion de
T 13

Grasa en fraccion de masa 2B

Humedad mds grasa, cn fracoen de | i
masa ai

Almiddn en fraccion de masa 10

Protaing no cammica en fraceién de | 1
masa | & | |

Fequisitos de compoesicién vy formulacion pam praductns;
jcarnicos procesades cocidos estdndar- Tabla No 3 - NTC 131-"5.

[ {Quinta actualizacion).




| Continua Ficha Técnica de Producto ..

MORTADELA ESTANDAR |

| . Fvraimla i wm | J.I_f I
T ki Tl ot oy ek o 1T 1 I
uﬂﬂ-ﬂ"éﬁihhurtj 1 ll.- | "l. ] I
mu-n R i) CRERR N L] ¥ i - 0 ] ]
PEDNAED [ FIDAITN GO0 i redamn T 1 i _' 1L (|
Requisitos | fomesmme sy o - __.1
Microbiologico | [Recertaoe Sreu-acs 4 . W1 !
ik
| = L TS G U R NN TR TR B et
o ] o g Tl v R PR G 2l PR e o reve s A Bae sl i
4] E st el it et B R AR T b | LRI e
€ P 5 A S P Y Gk |BSICEL PRGN _—
Requisitos microblologicos para productos carnioos prucesadns
____|cocidos: Tabla S - NTC 1325 (Ultima actualizacion).
Requisitos
_ Nutricionales o N i
El producto debe garantizar ia Iﬂﬂ'l'.'i.lldill:l. solo s@ pueden
Cikray agregar aditivos de uso permitido segin la NTC 1325 (Quinta
PR B e actualizacion), los productos cérpnices pe deben :unmnar
dal producto metales pesados en cantidades superiores a:
| Plomo 0.5 mga!':g IMAXIAG

REQUISITOS NORMATIVOS

de 2015, El producto debe cumplic con f@ NTC 1325 quinta
Actualizacidn, resolucidn 5109 de 2005, Resolucian 2674 de
2013, Resclucion 810 de 2021 y demds normas vigentes que le
apligue,

Pragantaciin
del Producto

EMPAQUE f
EMBALAIE ¥
ROTULADD
Empague v/o
Embalaje

Ratuladno

|sap 200001493 E producte debe tengr un pesa minimo «u‘c

1000 gr,

SAP 200000805 El producto debe tener un peso minimo de bl['.lU
gr.

SAP 200000806 El products debe tener un pese minime de
250 gr.

En caso gue se reguerirse compra local por contingencia
y/o por necesidad del servicio hacer uso del siguiente
codigo:

SAP 20000E8LY martadela paguete * S00gr

El producto debe venir empacado al vacio. El empague debe ser
una pelicula de alta barrera termcfermable que le provea al
producka-conservacian v aislamiento frente a los contaminantes,
Los productos debenm wvenir embaladse por 20 unidades en

|canasta plastica.

El rotulade impreso en & bolsa, ne adhesive y cumplir con Ia
Resolucion del Ministerio de Proteccién Secial 5109 de 2005 y
Resolucion 333 de 2011, y debe garantizarsa que por la accion
de la humedad &l mismo no 52 borrard del empagque, avitando I3
perdida de trazabilidad an el producto. La informacion

o no de alérgenos en su composiclon.

' VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y|

, REQUERIMIENTOS DE LA
| ENTIDAD

Preducto Refrigerado (Temperakura entre 0%C v 4203 Minima
30 dias.

Decreto 1500 de 2007, Decreto 2162 de 1983, Resolucidn 2690

suminlstrada en el empagque debe tamblén declarar la &K:&t-ﬁ:‘rr.‘.lﬁ



| Continua Ficha Técnice de Producto .. WORTADELA ESTANDAR |

El producte debe ser transportade en furgdn dakado con unidad |
de enfriamients y equipos de medicion de temperatura. |

El personal debe poseer dotacién completa para la entrega del |

| :
: ':DHMTHE_IE_EDE producto. En lugar fresco, Seco y ventilade, lejos del calor y el |
TRANSPO fuego. No debe almacenarse nl transpertarse con dilerentas

sustancias. Concepto sanitario FAVORABLE expedido por el ente
territorial de salud. Se debe cumplir cen todos los requisitos ;

referenciados en el capitulo V11 de la Resolucidn 2674 de 2013. |

[El proveedor debera acreditar:

« Concepto sanitarlo de plant2 procesadora expedida por la i
ertidad competente. (Con fecha de expedicion no Supenier 8
un afo ¥ con concepto Favoreble o Favorable con|
requerimientes). Pars el caso de los comercializadores se
debe presentar (Concepto  sanitario dal sitin de/

| CERTIFICACIONES almacenamianio.
proveedor / Maguilador/ |* Concepio sanitaria de vehiculos de transporie expedide por
Comercializador la entidad competente, (Con fecha de gxpedicion no superior |

I
=

3 un alto y con concepto Favorable o Favorabie can |
reguerimientos).
- Reglstro sanitario del producte. (Vigente) ;
N B5 de cardcter obligatorio; sl lo tiene puede prasaniar:
HACCP (Aleance: Fabricacidn de productos carnicos cocides) y/o
BeM {Aleance: Fabricacitn de producios cérpicas cocidos).

.|

| EECHA ACTUALIZACIGN: || MAYO 2025 i

'| CONTROL DE CAMBIOS

| VERSTON

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

| Wersion [nicial.

Apiste a lormato versgn 3

Se gebirn requerimisnts g8 HACCP v se ajustd 2 inscrimean v aubcrEacitn santana ante & VIR A E-;I:-s:
sstahlecimiantos acondicanadores (Decreto 1262 de 2006

e artualiza & eentenido 8l nuevo formata PA-FO-75 Warsien 00,
| Los edifigos se actualizan, baniongdo &5 ctienta s puevas chdigos en Sistema SAR v 5@ retiran endigos SIC|
| donde sio mencionan. 5& retira presgniaoones ¥ so deta prasentacifn x 1000 gr.

E£n recuigitos fisicoquirmenos y miceobinldgions, se inchuye informecon de donde se gxfréen os pararmelros. |
S a:u:-g;; informasen rutnconsl, basado en la Tabla Mutricionsl del ICBF del 2005, pare msrtadela de Ras
| {emibutida). [
bR &:Hcm:_!_lnmﬂn & Otros requisitos: "Bl peoduste debe garanlizar |3 inoeuidad, solo S puedom |
agreqar aditives de Uss permiLion segun 1o WTC 1325 [itima scvualizacian), los productos Camicos no detan |
:':H'Il:rE_rEr n'!aetatn: pesadds en cantidades mperiores a:

Flarse 0.5 moig maximo

En Rotuiado 52 adicienas "La infarmacidn swministrada en el empagea dabe tamigien declzrar o exstenod -.':
e de lErgenes & GU COMBOSCKnT. ) [

“Se adiciona codigos SAP 200000805, mortadel x minima SO0 gr ¥ Tdao ShF 300000E0E, muradeia * |

Cp aeficsana requisitn £n certificacionss, regisiro sanilario ded producks |
| rminemn 250 gr. 3 =




= ——

| Continua Fitha Téenico de Praducto .. MORTADELA ESTANDAR |

R T r—

N & So ﬂ.h:il'n a_l fn.lnntu_li':ﬂ.?ﬂ:ﬁf_eﬁﬁﬁ 3 A K
En requisitos especificos se actualizen kg Eabéas 3 v 5 de la NTC 1335 {Quinta Achalizaciénd, Se recran s |
flequisites Nutnoonales [oda vez qus I8 infarmacidn nutecsnal sa encuantra contenida en el MrC 13:'_:;:|
i | tuints dchualeracion, " i
| En Requisites Nesmitives se incluye Resolucidn 5100 di 2005, Resofucidn 2674 de 2013, Assolucdtn 132 e |
2011,
& En conditiones de transports =& ratira s frozs. Tarmbidn dibe ger tramspartedo en fargon wia wahicilo
LB/ FACl0 [0 1o 8stAr acorde a s exipencias noemativag de tracpoete do productos caricos comestibies. .
S plusten a5 Certificocones Proveedor ! Maquitador! Comercializador: se incluys para & case e s |
ramerishzacdoris se debe presenlir Concepts samtaro dal sitia do almacenamisnt ¥ 2 Ajusta el texto asi; |
| Mo s de cacacter oblipators; s be tene puede prasentar: HACCE [Alcance: Fabricacidn de pradiscias
ik  arniens cocides) yio BPM (Alcance: Fabeicacio N de productos cimices cogdos). :
S actualiza Formato CODIGO: PA-FO.-75 Versin 03 |
| En item codwgo se inchuye materal SAP 200003857 |
| En presuntacin de progucks o Agregan t@xio con los imateriales agl: |
I 7 CEn Gas0 Gd 50 remeriree compra locsl por contingoncis ¥o per ngcesided del seracin hacor ik dhal
| sigluiente ot
I | SAF 200002817 meradals pacuete * 500 gr*. La inclusidn de log eddipas son uss exckisiva [ L W ETTRTET =
Flncalis en conticiones especiflcss par nocesided dil servicia, solicitades por la regianal canse A atordar |
| veyects en San Andrés praviamente avatads Rer SEOL, Cambios reatizadas por DASR, 73/05) 3035 i
€ARGO NOMBRE FECHA  |FIRMA -
Frofesional de Defensa Danary Alexandra |
R 55t itk Sanchez Rojas #3/05/2025 |
—_— e — e S —_— - — — - =
Prafesional de Defensa Maria Catalina Rodriguesz 23/05/202% *
Abastecimientos Clase | Gonzalez
F‘_& - " - e e P E— — — B e — ——
Rev Profesional de Defensa ;
T Subdiraceion General De Sheella Padla Garels | | 500 ionag iy -
Comité : Avendafio |
| Operacidn Logistica | ,
| Asesor | T TF — S .
de | Profesional de Defensa -
| Fichas | ©ficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega
| Técnicas Innavacion Institucional

Zandra Fatricia Bolafios

| | Secretario General (E) Roedriguer

= __| Jefe El_ﬂcil_na Asesora Jurldir:h
Aprobd | encargada de las funclones del
[ |' :Igspa::.hu de la I;.'IEre_u_c;hﬁn Ge.narll__

Martha Eugenia Cortes
Baguera




"PROCESC

PLARIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITLALO CADIGO: PA-FO-75
""-l-.‘\ ‘{f ;
\-\*w’ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VERSIONNo. 02 | Pagina1de 4 Iﬂ:ﬁh
| e il
R &, - FECHA: | 23 g4 | 2024 e
|
PRODUCTO / NOMERE QUESO DOBLE CREMA
Cidigo SAP 200001538/ SAR ED‘DClmISEIEI I SAP 200002458 |
REQUISITOS | Clasificacion Ldiens
GENERALES Descripiion gl El quasc doble crema cebe fresco, hilado, grasc y seméduro, tene 2o
Producto contenido de humeded y grasa. con sabor, aroma, color y texturz |
caracteristicos de un queso de pasta hilada.
En cuznto & Ios ingredientes permilidos acordes al tipo de queso
referenciado, segln |2 Reselucitn 02310 de 1288 son los siguisntes;
: Ingredisnies Lecha: Leche en palug, _l:rﬂm: da leche. Manteguilla, Cultivos laclices
[ especificos, Cuajo, Enzimas apropiadzs de ongen animal o vegetal,
[ Buero, Proteinas de leche, Cloruro de sodio en cantidad maddma 29 (sl
de masa).
El producta debe cumplir los siguientes paramelros:
| Parametro | Minimo | Mixime |
| i Materia grass en exiraclo seco da mim | & 45
. Requisitos Fpgoiiaion 1604 oe 1989 Carociensicas #nir SETHLGGG 3 orass —
| Fislcoquirmicos |
i | Parametra _| Minimo | Méximo _|
! Humedad % mim 55 ES 1
| Fesclutiin 1504 de 1589 Careipnisieas onte serblands p samig 1
|
: —_—
| El producto ceba cumplir los siguientes pardémetros: I
| ;
REQUISITOS | i; RECUISITO ENE m M
ESPECIFICOS | Mohos | = 2 V0% ufeig f:r;ll::
Reguisites  [f . i =
B Escherichia coli & | 1 | =1touig | 10Pulty
fMcrobicébglcos '
Slaphylooocous coagulsss paadiva | 8 1 | 0tulely | 0P uieg
Salrmonelfa spp 5 0 | AusencialZsg - i I
Listeria monacylogenes E 0 | Ausencia/aSg = |
Eﬁmmnlmmm 1,17 Que=o iresco con o 5in ellens. Resciuaen 1407 oo
Ragquisios
Pulrisionales B Apice
= Elcolor, olor y sabor de cada producio deba ser camcteristico,
- E pll;n-:lucta debe eslar exento de clores y sabores extrafos o |
rancig,
Ciras - Mo se permite la elaboracian de queso fresco pars consume humana i
[ caracierislicas a partir de leche cruda, salve &n los cssog en gque o autorice o |
[ del praducto Minstario e Saled o 13 autoridad delsgada, !
! - Lalechs o la cuajada debe someterse & un tratamiento aprobade por |
. ef Mirdsterio de Salud que permita eminar fa flora patégens y ia casi
! wtslidad de &u eca banal,




]ql‘.'nnhhui:rl f{ni:mmrl:_.:rdn Product ..

~ Eslar exento de sustencias tales como gresa de origen vegedal o
gnimal difarenta g la lactea y damés sustancias ng contempiadas an
el cagliulo VIl de:la Resolucion 2290 de 1986

- Eslar exenio de suslancas toxicss y oresideos de drogass o
medicameantos.

Log adilives utilizados para |y slaborackdn del produecio deben cumglic

con todos os requisites refacionados an al decralo 2106 de 1283 v sus

atluafizaciones, &5l como tambign de ka Resolucién 26806 da 2009 con |

relacion . a las meterias primas ge dabe cumplir con o establecida en ia

Resolackon 4506 de 2013 yio sus modificaciones siguientes: Resolucitn

2671 de 2014 y Reselucidn 3700 de 2015,

TEl products debe cumglir Resolucion 1804 de 1989 y NTC 750,

Fesolucian 2310 de 1886, Res. Man Proteccidn socrl 5108 de 20035,
Resoluckn 2574 da 2013, Resclucion 1407 de 2032, Resolucitn 810 da |
#021, Resoluckhn 2482 de 2022 v resolucldn 254 de 2023y las demas |

‘SAP 2000011538 - Queso Tagda Doble Crema, Por Kg de Producto
SAP 200001863 - Queso Blogus Doble Crema, Por Kg de Producho
SAP 200002459 Queso Doble Crema Tajado Blogue * 2500 G

Los producies deben ser-entregados: en canasliia plastica y bolsalne de
proteccidn de material apta pare entrar en contacto con alimentos

El empaque para @ gueso doble créma debe ser al vacio y con
maleriales parmitidos dentra de la Resolucidn 2674 de 2013 y la|
rasolucidn 683 v 4143 de 2012 con respecto a8 los plasticos v clres
materiales pata entrar en contacte con alimenios. Para queso 1ajado, &l

malerial separadar de las tajades debe ser fabricado en material plastico
0 &n papel ‘especial pera quesos, En cuestion al embalaje este debe
ceriificar 1a capachdad de la canasiilla y no supara los 20 kg &0 cada una

El producio debe estar rotulado segin la Res Min, Proteccidn E-uc:isll
5108/2005, Resolucin 640 de 2021, Resolucion 2402 de 2022 vy
resolucion 254 de 2028 y las demas que |88 sushiluyan, modifiguen o

El Rotdado debe sor resislents & la humedad ¥ 3 k& manipulscan La|

REQUISITOS NORMATIVOS
| que las sustituyan, modifiquen o adicionen,
Presantacidn dal
Praducta
EMPAGUE | Ermpague y/o
EMEALAJE ¥ Embalaje
ROTULADD
de elias.
X Riotulado adicaonen,
o exisiencia o no de alergencs &n Su composicidn

REQUERIMIENTOS DE LA
EHTIDAD

viDA UTIL DEL PRODUCTO Y |

ahree -

informacian suministrads en el empaque debe fambién declarar |a

Producio refrigerade {Temperatura éntee 0y 4 *C) Minima 20 Diae

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producis debe ser ranspordado en fuegdn yo vehiculo carado y
refrigerade. Transporte en vehlcule con condiciones inocuas y
gertiicadas por le entidad competente evilando contaminecitn cruzada y
mantaniendo las propledades dal producto inicRkes. S debe consarvar
&n lugar fresco, seco v airgado. Evitar Exposicibn solar, El venizulo gue
realice & entrega deberd presentar Acta de Inspeccitn Sanilaria onginal
del Wehlcwto, en donde conste el concepio Favorable para 8l ransporte
de afmentos. Esle documento ne debe tenar una fecha da expadicidn
suparior a un afo. Sedebe cumplir con el capliule il de la Resolucian
2674 de 2013,

| CERTIFICACIONES Proveedar! |»

Registro, Parmiso o r-l-nliﬂ_::adﬂﬂ Sanitaria, Vigenle.

Maquilador! Comercializador

+ Agla de visila sanitera (IVC) con Conceplo Tecnica Vigente




| Cantinwa Fiche Técnica de Producto .-

QUESC DOBLE CREMA

i3 wez gos b declEacan

Em roquisios nulrcionaics se relign Datas d% is Tabia Muirceret FCEF 2015 Fam Croswn Dobie Grema. ¥ s dejr Mo Aghea

s pulade redricanal se reakze an @l moluko del empague de gcusrdo & las caroclerishise dul |

. nroducio biEps W resclusisn 810 de 201 |
' MACRONUTRIENTE donih i '
PROBIEDID | DESVERCICN |
Brebaing 5= 24 -
Carbetkater 59 - :
Caloriz (BEah ki ] -

medifiglen o adcknen

confirmada par TS
| Ery remlpde se retim ia resol

En ilem de cetiitdtones

En remsios nonmatves se induyen Resolugion 1807 de 2% Besolucin 518 d= 2020y
En pressniacién del producto se ncluye material SAF 2000402533

g 2022 v reselucitn 254 gp I3y las demds que [as sustiiuyas,

len cemdd gue las SUSTEUVEN
peso nets de 2500 gramas ¢reads para comoriores ¥
uein 333 gz 2011 ¥ 58 Inchye per enbrr en vigesda (2 Resgluean 210 b

mdligueen o adgiznen
5o e o lexto “Adicoralments para &l cose @ los comaclilzadones 96 debe prESSMOr

2071, Resclucrn 2532

| Comzapa sankamis dal sbo

da simacenamisnto expedica pos 18 enlidad compstene, concapto Favaratle o Favorable &2 |

|rgmmmcmﬂdegm‘unmwwgrgmamﬂmﬁmmﬁ&swimﬁ-w |
| CARGO | NOMBRE FECHA FIRMA_ %,
" Profesional de Defensa | Maria Catalina Rodriguez L . b\
Elabord Abastacimientos Clase | Gonzales g At T";'J»f . @'ﬁﬁﬂ ;
Profesional de Oelensa Dianary Alexandra Sancher ) | n ,ji_/dhe
Apastecimientos Ciase | Rajss 41 AGD 024(_gwery A
Profesional de Defensa ; '
riateGaenine | (CesaPacalasla )y aah o4 éa
Oparaciin Logistics
Praofesional de Defenes . | '
E:ﬁ et hasanrs de Olnwasin | TEORD mhnm T AGD 2128 ﬁ/
de Fichas & Innovacion Institecional al .
Técnicas Directora Abestecimenios Nerma Sivana Montenchez [ [ AGD 2[;24 \_M |
Cizse | Maontenegro g‘w
i L B i
Secretario Genersl () il il ?ﬂw
Jefe Oficina wn?uﬂdi:s S E—
. | encargada de las funciones dai Martha Eugenia Cortes | § A% 200 |
i Aprobd daspacho de la Direccidn Baguero £f AGU :&Eééfﬁﬁ%} |
General - mppid ¥ |




Continua Ficha Técnica de Producto.

= S

QUESD DOBLE CREMA |

Favorable (FV) o Favorable con requerimienios expedido por el
INVIMA.

= Adicionaimenie para el caso de los comerclalizadores se debre
presentar Concaplo sanitario del sitin de aimacenamienio expedida
por la enlidad competferie, toncepto Favorable & Favorable con

requerimienos. Gen fecha de expedicion no superior a lres afine |

FECHA ACTUALIZACION:

f AGOSTO 2024 |
I - e
CONTROL DE CAMBIOS
'VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
. 1 Wermiom Inicinl
{ | A al imiate FA-FO-TS Vorsie 00, se rbiam jos Eedgos SIL da donde g mancicna on of decomants debide sy
| ftk-£an ulizados on fa antidad y se ncluye s cotiges SAR poque Achmimanle ks cdpos son qenerados por esie sslgma
| od. lefnssadn. S aciclonn informockin 8 clasiNeacisn basado en Sslema | "Dafivados LAciers, Se sdliciona
| infomiagei &0 regosiles nnrclanafas ivfirmBeian axirakia de Tatls Moiciang) ea Almenios IOBF 2015, En cordliciones da
Iranspaite v almaceramissts so adiciona: “En riresce, sacay venlilsdo, fejos gl calar ¥ o fusgo. Mo debe simncenane Al
F iranspoviase o diommnios sistancias . S cwmple con tadns ks requisilon referenciados e of capilula VB e 13
Hiaoiasnn 3674 de 20137 En condisenss do rebulade: 5o odiciong: “ta brdoumestn suminairsda N Al empague dube lamilién
| cenlarar @ enslansd 4 no de Albapencs en sy CompoBkitn”
Para las carificaciones se soiila’ Regists. Permise o Halificacion santars el mosucie. (Vigeabl, CONCepio sardsnn e
Hardn prosesados expedida pos la onlidas compaigsta, (Can lacha de opedisin no EApaniTe & un afic ¥ 00N concepin
e _J:'gl:q;i_hlqﬂwmn_mwrmmmg_LﬂmmiumHmu ckas 2 310 giss mining, o
Sxrapusls b infoemaditn 2 Eeemass FO-75 Varsien 01, So reliad 200001083 Cueso Dok Cromas peso ngkg 2500 g min.
200000EDD Queso Dobis trema Pago rato 1 Ky, F0000I1E Juesa Dobla Crama talado pesoneda | KG
| 3 M'ﬂmdﬁbﬂcm#mum:@gr.Mﬂmﬂhmxzmgmeuun:um
ECi pAcidD pain Borar en-fos comedores.
' St inciuy oidign FO0N0168S Quess Bloque Dolde Croma En flem Iransporie: S rativa "o fvoralie con condisanns
b | Combins ratrodes por IHRC ¢ idayo 2021 = e T Wt 1] b e
| 4 Se medifica lsm sresanrtacicn en ol cLial 2= inchiye codigo SAF 200002468 Ounso Dol Crama Tajnda Blogie * 3500
i | & eqta pRra utfizacen an CAD y Coamatdanas, s LE g o -
] Se actuakza 3 wassn PA-FO-73 Vo ; 2T L =
| En tequisiing ksicoquimises sg aduallzan redianda Roquisitos Fialcoquimicos Quesc Griss samidurg: Resalucian 1004 da
1089 ¥ su incluyen do acwsedo a'la Resclugion 1804 de 1588 Cavaclevdrless A5 GNlre QUESD SEminEgro ¥ grisn
| PR 1A maleria graes y faen ol eompanarie e humedad entre Corscarstizas %m&uum ydum
e eirn Minimo | Miximo
Rogjuisito Pardmotro | -
| Maleiia Grasn en exiraghy saca : Mataria grasa en ealrach seco de 9 =
g 48,0 Minimo i} erl e
| Humadad ‘& mim |0 e Rescicidn 1804 de 1969 Covachonishess  phine

.I| —— BT i samimage ¥ fraga

[| Pardmetro Minimo | Maximo
Humedad % mim E5 | @B
|: Fosohiodn 1604 oo 1988 Carchersicas e
Wi w 5ahi

e e ——— IENANGO 105 TRRLAEI0S B8 10 Resalucan JE04 Tn TH95 o NGy Ios Hoquiiles
| Misiwtilsgioas 1 17 Cueso frepca can o sin felleng Ressicin 1407 ds 2022

TLLLLIE — —

| ==
|| - St I REQUISITS njie m M
1 - _equialte . 00 | m (- e
| NMP Calllormes. Farales g | wapg | | Mobes ol ML L T
{ | quwyhzrggmﬂ:r_g - |00 | |Eschaichiacos a1 = Meakig O ailiery
Esfatfotosous Cosqulasa Posmiva iy 100 g P B iy
| | Naianems fuh g | ‘s | &Mﬁ‘:ﬂ;l S[1] woruey | 100wy
| { Lot 5] 0| Ausercind®ig i I
i | MO Er g anas iy ¥ e
Rudubsites Micicbia 1.17 Queso frasea con o &6
|- rallan. Resolucida 1407 de 2033
. —— e
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

RCLHCIN LOCIRTIEA
F'IH'MHH Hu‘ﬂm!

e e

TITULD

FICHA TECHNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS

. A

CODIGD: PA-FO-TE

I

i

YERSIGH Mo, 02

23

|F'i-g;i1;1:k:-l1-

FECHA: 2024

[
a |

r PRODUCTO / NOMERE

QUEED CAMPESIND

i}

SAP 200001140 / SAP EDWDUEEE | SAP 200001435 [ SAP 200001234 / |

| Codigo SAP 200002531
Clasificacin Léctens |
REQUISITOS Es & producio oblemdo por coaguiacion ge leche ce I3 crema de keche. 1
GENERALES de |z crema de suero, del suero de |8 manteguilla o de la mezcla de|
Descripcsn del | slgunos o lodes estos productas, por le accon del _m;n L Oires
Froducto coagulantes aprobados. El gueso debe ser obtenide de feche
pasteurizada proveniente de especies aplas ¥ aulorizedas para o
i CONSUMS hUmans.
| Ingredientes | Elaborado con leche de vaca, cusjo y sal |
El producto debe cumplir los siguientes paramalros: |
| |
' Farametro [ Minimo | Maximo ||
Materia gress en exiracto seca de mim 5 | 45 {)
Requisios |_Rasolacitn 1804 e 1985 Carciarisliesy gl SEmananrs | arass i
Fisicoquimicos : -
Paramatro | h'l.'lann Maximo
| | Humedad % mim 85
M.@ EELEEE mrine sevndilins ¥ mﬁm |
|
| . 1
| | El producto debe cumgplir los sigulenies parametros: |
|
REQUISITO no| & rn | w
Michos 5 | 2 0¥ g 9”;: ':F,E '
REQUISITOS Requisiios || oo = 3 pe—" o ,
ESFECIFICOS | Microbiolgicos { - . - i 8
Siephyloooccus coaguiass pasitiva | 5 1 10wy R
Salrranefa spp &5 0 | Aussnciaidbg
 Lisleria monocylogenss § | 0 | AusenciaiSg d
Emummw 117 Qete (18180 20 3 fin fellars, HeRakicon 407 o2
2
Requisitas - I
| Hutrcionaiss | Me Aplica
= El coler. olor v sabor de cada producio dabe s&r caracteriatico.
= El producty debe estar exento de olores v sabores exdrafios o rAancos.
- Mo se permite la elaboracitn de queso fresco para consumo humano a
CHras padiir = leche cruda, s2hvo en log cascs en que ko aulorice el Ministario
etiglicae de Szlud o |z autorided delecada,
del produsto La eche o la cusiads debe someterse & un iratamiests aprabads por el

Ministerio de Salud que pecmila eliminar la flors paidgenz v 18 casi
totalided de su ficra banal, '

Estar exento de sustencias lales como grasa de origen vegelsl o animal |
diferents & k5 lactea y demas sustancias no conlempladas en el capitulo |




el o Lot

GUESO CAMPESIND |

VIl de |a Resclucion 2310 de 1988, !
- Estar  exenlo de sustancias io¥icas vy residups de drogas o)
medicamentos.
Les sdilivos wliizados para la elaboracion del preducta deben cumplic
ton todos loe requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1983 v sus|
aclralizaciones, asi como también de la Resolucidn 2608 de 2000, con |
relacion a las matenas primee se dabe cumplic con fo establecido en fa
Resclucion 4508 de 2013 yio sus modificaciones sigulentes: Resolucitin |
2571 de 2074 y Resclucion 3708 de 2015, ] I

El producty debe cumplir Resolucidn 1804 de 1888 y NTC 750
Resolucion 2310 de 1088, Res. Min Proteccidn social 3109 de- 2008,
Resolucion 2674 de 2013, Rasalucidn 1407 de 2022 Resolucion B10 de
2021 y las demas que las sustituyan, modifiguen o adicicnen. I

S0P 2000301140 El blogue debe tener un peso neto de 500 gramos

SAP 200001534 El blogue debe tenerun peso neto de 1000 gramos

SAP 200000825 El blogue dabe laner un peso neta de 1000 grames

SAP 200001435 El blogue dehe tener un peso nalba de 2500 grames

SAP 200002531 El blogue debe tener un peso neto de 2500 gramos

{ El producto debe ser ampacado al vaclo en materal de pramer uso de |
| graddo alimentario. Embalado en canastilas impias y desinfectadas.

REQUISITOS NORMATIVOS
Prisenlacion del
Praducte
EMPAQUE | Empaque yio
EMBALAJE ¥ Embalaje
ROTULADO
Feluladn
|
|

VEl producto debe estar rofuiado segun la Res Min, Protecciin Social
B109/2005, Resolucidn 810 de 2021, Resolucion 2482 de 2022 y
resolucidén 254 de 2023 y les demés que las susiifuyan. modifiquen o |
adicicnen, |
La infarmacian suminisirada en el empague debe tamblén declarar 13 |
existencia o no de alérgencs an su composicion.

" ViDA UTIL DEL PRODUGTE ¥
| RECUERIMIENTOS DE LA
| ENTIDAD

=

La vida dtil requerida es de minima 20 dias, en condiciones de
rafrigeracian (Temperalura enffe 2°C y 45C),

COMDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe sér Iransporiado en furgdn yie vehiculs cerrado y
refrigerado, Transporte en vehleulo con condiciones mocuas
cerlificadas por [a entidad competente evitando contaminacion cruzada v |
manteniendo lag progladades del producte iniciales, Se debe conservar |
en lugar fresco, seco y gireado. Evitar Exposicidn soler. El vehiculo que
redlice ia anirega debera presentar Concaplo Sanitans Favorabée para o
irangperle da alimentos; Este documents no debe tensr una fecha de |
expediciin supedior a un afd. Se debe cumplir con el eapitulo VIl de Iai
Resolucion 2674 de 2013 _ R

CERTIFICACIONES Proveader |
Magullader! Comercializadar

———

I

= Registro, Permiso o Notificacidn Sanitaria, Vigenie

* Acla de visita sanitara (IVC) con Conceplo Téenite Vigenle
Favorabla [FV) o Faveeable con requermientos expedido por @l
IWWIRA.

* Adicionalmenie para el caso de o8 comercializadores se debe |
preseniar Conceplo sanitario del sitio de almacenamento expedids |
por la enlidad competenis, concapto Favorsble o Favorable con
raquerimientss. Con fecha de ekpedicidn no superidr a res afics [

% FECHA ACTUALIZACION:

AGOSTO 2024 |




[ Cantinue Ficha Técnica de Producto ... QUESO CAMPESING |

Uridades do exproaidn de 03 |

megulihs AutsErtes por 268 gr da parta)
| comestisle doel alirmeste
- Progeina igl _ s | |
| Carbemidraes (] At X | |
1 Enerma [Hcall m 0 i
Em reqridss rormatvos S8 nguyen Resthgon 1407 de 2022, Rasglugén 810 d 2071y s demis que las sustitayan, |
rnodifiquen o AOCKNER. |
En prasentacian del peotucta se rdluye maleral SAP FO0002537 peso nets S8 2500 grames cresdo P Gomedoses ¥
confirmadi por TIC
En sotladic se felics la reichacion 333 de 2011 y 66 inchuye par entrar en vigenca 8 Resolucion 510 '8s 2021 y Las demas o |
Ia5 sustituyan, modifiquen o sdicenen. |
En fiem de cecificaciones e incluye 8l ko TAdeinamants pard @l casy de los semeroalizadcias s deoe presentar |
Consepln sendacio Gl silin de almacanzmienic expedics por i =lidnd compelerts, conceplo Fevanabie o Favarals con

mmEmf:nhadaﬂﬂgudmmwg:mﬂﬁ.mmﬂnmEM—WMJ |

| CARGO | NOMBRE FECHA

FIRMA
Prafesional de Defensa Maris Cataling Rodriguez \
Ahastecimientas Clese | Gonralez HT AGD EﬂEﬂi n‘:m’ !

Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchaz ;: 7 AGD A

: -
Abastscimientos Clase | | Rojas i h&%?
| R
T

Elabord

Profesional de Defensa

. Subdireccion Genaral De Gj“'ﬂﬁg':ﬁ?m T A0 2024 -élvl
Faind Operacitn Logistica [ ;

Profesional de Defensa ) - J
ComMe | enna Asesora de Planeacion Fabézn E::ﬁi;mngum 27 AGD 2&2"4 %

d:;f's"“ & Innovacion Instiucional .
Técnicas | Dinectora Abastecimisnics Marma Silvana Montanchez | [ AGD j‘_‘ﬂ{
Clase | Maonteregro 2 EI;I;I.,\_ F.
! . Sandra Patricia Bolafos 1 + Zb&(— :
! Sacratario General {E) B ia 7 AGD A M
- Jefe Oficina Asesara Jurdica :

encargads de lasfunciones del | Martha Eugenia Cortes |97 Lia 904
aespacha de la Direccién Bagquers i -

| ikl Ganeral N :,M'@




| CONTROL DE CAMBIOS
i VERSION |

B T T

Continug Ficha Técnica de Produeto .. QUESD CAMPESING |

— L realza en & retulo doi empanse dr souards a las caract riefeae del producly bajo & eesolustn 810 ge 2001 et

e L= -\.a.._.__l

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

| VRGN Inicia

Ajusta & syrmalo PA-FO-TS Versian 00, se fetiraran 108 etdigos SIC da donde so mencions en el docwrnenta debide & oL ya
o son wizadies en o antidad ¥ se nduyn Ios codigos SAP 200001 140 ¥ BAP 200000526 ca prasaadacianss 500y 1000
| sranees. respotivamenie. Se adiicra informacion en clasfcacion bagads an Slerome SAP, "Dasivides Lactoos”. Se amicns
| formsion eni requisdes nuincionales, Fdomackn antraica; og Tabla Mulniclonal de Abmenios ICBF 3095 para queso
campesiag. En alras camacteristices del producto se sdiciona;
- mummhmnmmmﬁqmhmpm.mmnmnmwmnhrum BAbvg e los CABAOE En
ini o autorice-al Minisieno de Salud a o ouledidad delegatia,

La leche o In cisjaca deba somelerse 3 un lrstamsicnia eprobsdo por g Minglerio de Splud que pemits elminge s

Novz pelngena ¥ 16 casi iotadad de s fern banal,

f- Los adbwvos plizados para 13 olaberacidn del predicio deben curmglr con indes fos fequisiles relacionpdes. an o

Favarabie ¢ Faverable con moguerimicntps), RHERR A E
al Inemata PA-FO-75 Verstn 01, se siiconn codgo SAP 300001554 38 aciusizan ¥ BN FBUIRGS ISIC0GTICOE
i uerdo con |e nalwaleza del producio [Semigraso) 88 actualizan requisios nulecionales &g pcugido con paEmalos
astablegias en b Tabla de Qomposiadn Muinciial ICEE 2015 paea Ouosn Fesscs, Senidus. Semigrase. Tpa Camgasing,
& #licana presenlacion par 1000 g con codign SAF J00001534 por iequenmiksie de la Regisnal Ansoguin Ghiced. Canshios
|tz it pov JOME Sapl2021,
| S0 stuales & versidn PAFO.75 V2
En raguisiles fisicoquindess se actunlizes retennco Irfgmancidn omade de ln NTS 750 (cuans elialicamang Qupsa ¥ =p
lincluyen de Brustdo A @ Rosciucian TA04 de 1908 Cameisistiess Malcaquimicas enind queso senimiegro y grase paca la

| MAIATD grasay pars gl somperents do hemnadad apdre Caracioristicas e E'uum E chirm
| | ]

| WS Minimo
|' Fgutilho | Pardmetre | | Mateia grasa e exiracio seee | 5

| Minims | Miima | | do mim o

ﬂ Resclimiin T80d do 1980 Coreclonisiicas mrr-'n-|

Piatarid graka enestracto ssern T ) L] &5
| 8 . 1' ~ | |Losmimogropgrees
” | Fuomedad 7 mje % | G

tdxino
o

[
|

——

~ ||, _Pardmetro [ Minimo | Maximeo |
, Huredad % mim 85 | &8 |

| Rosoveiin 1804 do 1980 Caraclarisicas o
TR 2 o= - |_eaatibiadn  #ormidra
Fr redunsiias mersbologicos sn acualizan, relitandn s mouisios o8 1a Resolucin 1834 de 1550 58 InEkiyen los Aequistos
Mecrabinitgicos 117 Bueea fiesco con o sin rolleng. Recolusen 1407 de 212 : £ il __l

.r._ ™ [ W™ (|
2
1

_ Requisito | m

|| | Requisito
| WMP Colfarmes Feeales{p | <dgn | [Mohes

__1_nluhhu_.' E_aﬂ-ﬂ-’urt."ﬁ- |
< 10ukety | 10" wigl

—_—— ]

_I'I
5
|| tomgasy Leaduasiy 100 | | Escherichacon 5
| Estaffocoocis Cosgulasa Pestvafg | 1000 Blaphylbtecrus
|| Sammonenn: 25 g Aisaneis | | | conpmann posi e 0 e
5
5

! Resalucion 1304 de 1989 | Saknonsta spp 0 | Ausens29y

| Latesin
L 0 | Ausorciaidig %
£ logines = P
| mMMWM1 17 Queso fmaco comoain

Frasoo, Beatiduro, Shmigrase, Tipe Campasing. Y- se defa Mo Mplica, foda vez que.ld declansibn duyrglulado nulrigonn) s=
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PROCESQ

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

ST mmr— £ e —

Sl ——rrm=——

I ;
: PA-FO-75
—_— TITULO CODIGD | EER
¥ FICHA TECNICA DE | VERSION No. 03 pagina 1 de 4 Ly |
nsgnew (BRITTIEA | PRODUCTO ALIMENTOS [~2" e | e 1-‘%?1._ |

PRODUCTO / NOMEBRE

QUESO BLOQUE COSTENO

|

= T2

Codigo SAP 200001535 / SAP Iﬂﬂﬂﬂﬂﬁg?f SAP 000028159
REQUISITOS | Clasificacidn Lé:tens_ .,
GENERALES o1 Se caracteriza por ser fresco, blance, siempre salade, baje |
Descripcian humedad, dure, de fadl conservacion por su alta presion de sal,
| Praducto T :
e sometido 8 coccidn. s L
| Ingredientes | Grasa leche fresca, con cugjo de vaca y zal, -
| El producto debs cumplir bos siguisntes parametros: |
i e Parametro | Minimo | Maximo
l Materia grase en extractosecadem/m | 5 | 45
Requisitos | Resolucicn 1804 de 1959 Caracteristicas enire semimagro ¥ grase |
Fislcoguimicos |
| o Parametro Minimo = Maximo
Humedad % m/m 1. S5

Resolucion 1804 g2 1989 Caracterslicas entre senidurn ¥ durg

El producto debe cumplir los siguientes parametros:

REQUISITC | n | € m_ | M|
s | ] sosuesa | S5x102 ||
1 Maohos ___EI* ufcig ||
- i 102 |
REQUISITOS Escherichia coli 5 11 : 10 ufclg | ufelg ||
ESPECIFICOS | Requisitos || Stzphylococcus coagulasa 2 10
: Microbiolégices || positiva 3 1 j AY G | ufc/g
et
. Salmonelia spp 510 ﬁuseﬁngnilaf {
4 1 ! ! - 2
Listeria monocytegenes 5|0 '5;'” x I

“Requisitos Microbialagicos 1,17 Queso fresce con o sin
relleno, Resotuclon 1407 de 2022

Requisitos

Mutricignales

Me Aplica

Liras
caracteristicas
del producto

Products lacteo: Color blance, sabor y olar carecteristico, |
textura solida entre durs y semidura, sin babosidades. :
| El gueso no debs excader o |imites de contaminantes. '
|| Requisito _Limite maximo en mgfkg ,l
Ploma, expresado como Pb 0.02 |

REQUISITOS NORMATIVOS

"

El producte debe cumplir Resolucion 1804 de 1983 y NTC ?EI],I
Res. Min Proteccidn secial 5109 de 2005, Resoluclén 2674 de
2013, Resoluclén 1407 de 2022, Resolucion Bl0 de 2011.!
|Rasuluclr3n 2497 de 2022 v resclucion 254 de 2023 v |as demas |




| Continua Ficha Técn

i

| VERSION ] DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

——

ca de Produsto ..

QUESD BLOQUE COSTENG |

que las sustituyan, modifiguen o adicionen,
- — = C— - — — e |
SAP 200001535 Peso minimo por 500 gramos I
SAP 200000627 pese minimo de 1000 gramos .
E‘ﬁﬁ:ﬂ: En caso que se requerirse compra local por contingencia |
y/o por necesidad del servicio hacer uso del siguiente|
codigo:
EMPAQUE / __|SAP 200002819 queso costefio * 1000 gr I
EMBALAJEY | Empague y/o El producte debe ser empacado al vacio en material de primer
ROTULADO Embaiae uso de grado alimentaria.
| Se debe embalar en canastillas impias y desinfectadas. |
El producto debe estar rotulado segin la Res Min. Proteccian
Sodal 51092005, Resoluclén B10 de 2021, Resolucién 2492 da
Botulade 1 €022 ¥ resalucién 254 de 2023 y las demds gue las sustituyan,
| modifiquen o adiciongn.

|La informacién suministrada en el empague debe también

| declarar la existencla o no de alérgenos en su COmposicion,

VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

La vida Utll requerida es de 30 dias, en condiciones de
refrigeracion (Temperatura entre 2°C y 4nc),

CONDICIONMNES DE
TRANSPORTE

El products debe ser transportade en furgén y/oc vehiculo
termado y refrigerade. Transporte en wvehicule con condiciones |
Inocuas vy certificedas por la enlidad competente evitando
contaminacion cruzada y manteniends las propicdades del
producto iniciales. Se debe conservar sn lugar fresco, seco ¥
aireado, Evitar Exposicifn solar. El vehicule que realice fa|
entrega deberd presentar Acta de Inspaccidn Sanitaria ariginal |
del Vehicule, en donde conste el concepte Favarable o favorahle
con  condiclones para el transporte de  alimentos. Esto
documents no debe tener una fecha de expedicidn superiar a un |
afio. Se deba cumplir con el capltulo VII de la Resolucion 2674
da 2013, B |

CERTIFICACIONES |
Proveedor / Maquilador/
Comarcializador

FECHA ACTUALIZACION:

I

* Registro, Permiso o Notificacion Sanitaria, Vigente,

« Acta de visita sanitaria (IVC) eon Concepto Tdenico Vigente:
Favarable (FV) o Favorable con requerimientos expedido par
el INVIMA,

|« Adicionalmante para gl caso de Jos comercializadores e |

debe presentar Concepto sanitaric del sitic de
almacenamiento expedida por la  entidad competente, |
concepto Favorable o Favorable con requérimiontes, Con |
fecha de expedicidn no superior a trés afios.

e — St =t

MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS




| Continua Ficha Técnica de Producto ».

Versian Incial,

GUESO BLOGUE COSTENO |

e ppiciona presentaciin codige SAP JO0000E2T Queso biogus CosTEnRs per 1000 grambs.

S

Eo actualiza 3 verson PA-FO=75 VI
Erm ingredientas 5o justa bexD guedsndo Grasa leche Freses, con cudio diz ¥ioca y sal

En requlsitos fisicoquimicos e actuslizan retirands Infarmacion tornads de I NTC 750 [ouarta
actuslizaciiny Queso y S& inclsyen de acucrdo a fa Resolucian 1804 de 1989 Caracleristicas fmicoguirtscas
ertre GUASH sEmMAmAagra ¥ grasn parm f3 materia grass y para @l componente de humedad andre
Carpcieriaticas gntre semidurs y duro

i A |

| WTC 750 {| Parametra Mini | Mixi
Companintes Wador _ma | me

atens Brash en pxirechy S1Co 4 mim <40 :::m;ia presn en estrecle seca | 3 G
| [Humedad % men 0% | Resolucian 1804 de 1989 Coracterislions onire

5 _— ———
[ Parametro | Mimimo | | Maxime |
Hemedez % | | |' 35

| ' i | PR |
|= Rasalrcion T804 oo ahg |

| | Casacterisicas gnine semhduro ¥ durd

| incluyen Muerobigkigicos 1.17 Quess fresco con o £in rellang, Resnhsciin 1407 de 2072
Resolucion 1 gz 1983 |
|| e i

En requisitos micromclogns se actualizan, retiranda los requisites oo la Resolucion 1804 de 1968, 22
sl

oy, LT | s

| En ernpamue/embalase se E|usta bexto gueadando B productn debg e empnoads al wacio en rrakeriel dis
primer w50 de grado alimenteri, Se debe abalar an canastlias bmpms v desnfeciades,
£ robulads £o inCluyen par gntras en vigenda k@ Reselycion B10 de 2021, Resolutidn 2952 de 2012 v
| resalucion 254 da 2023 v las demés que [as sustiluyan. medifiguen o adicionen. ¥ el texio L2 méormaciin
| crmimidkrata 8n &l empague debe eminén dedarar 1 existencia @ ng de aldrgenoe en U compseie,
Er tem de cestificaciones se incluye 8 et “Adicionalmeanta para w #asn de los comercislizadores se dubs

 Favorable o Faworable con requerimtentss, Con fache de exgedbcitn no supsHer a tres afios”. Cambios
oo MCRE - pgo 2024,

T = e REQUISITG |nlel m ™
s AT - | I 'I-Im:::_____i-!. 107 ufeld | ey
S e st L ] SRS B B2 : < 10 ey |
T ToR— __.L____ o Eschanchia ool L | ufefg '_r"l-_llﬂt-_".g i
2, ke iali Pt (4 | Bl SRR mp"{”ﬂmml: ] . 4
| Sostics o171} 37 e | SV )
Saimanells s0p 5| o "”5:;':"’"
. -51:|| N‘_ Cri—. |
MARICYICOENEE B e - AR PR
Requisitos Microbalogroos 1.17 Cuspun frosco coi
: | o'%in reliens, Resoiuckin 1407 de 022 ____|
| En requsites normatvos. sereticg 2 Rosoiooon 2310 oe 1986 y 52 inchyen Resolucion 1407 de 3022, |
Resalocian B10 de ¥021, Rescuodn 2492 de 2% v resolucitn 254 de 2023 v las demas gue ins
sustiuyan, medifiquen o Bdiciomen.

presentar Conceplo sanitario del o de almacenamiento expedida per A entdad compelens, comoopla |

Sa actualizk & Wersidn MA-FO-T5 VI

E# ftem codips se incluye matorinkes SAP 200002619

En presentacidn de producto se agregs texto con al matenial asi

"Er CRES AUE 58 regueririe fompre fecal per fonbngencid wio par ascendad del seracn hiscer Uso ihal
sigiienie codigd:

SAP Z0000Z8LS quaso costefio * Y000 gr”

La inchusian del chdign san s excdusivo para compras locales en pondiciones especificas ot negesidad do
snrvicin, salicitadas por e regienal canbe para atender prayactn en San Andrés previamente avatado por
SE0L. Cambios resirados por DASR 23052025




| Continua Ficha Técnica de Producta . QUESC BLOGUE COSTENG
| _cARGOD NOMBRE [ FECHA | FiRma |
Mehoh | s ey “Sinchez rojue | 20572024
—— e
Revisd  Tikstrdasaaewm T |
— ﬁ&ﬁﬂ%ﬁf&ﬁiﬁ?ﬁa Slells Pacla Garcis. | 5 ssos/2025
Operacian Logistica . $l .

Asesor vl thrvaieedl —4 .
da Prafesional de Defensa | |
Flehas | Oficina Asesora de Planeacidn e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 W
Técnicas | _[nnovacidn Institucional po 1 !

Sﬂf_‘retﬁrln General {E} EEEI'I-I:I ranzztrrlmﬂlfezﬂﬂlﬂﬂﬂs

Jafe Oficina Asesora Jurldica
Aprobo | encargada de fas funciones da Haﬂh&g:g:‘:i: St
| despacho de la Direcritn General 4




PROCEED

PLANIFIGACION DEL ABASTECIMIENTO

V TITULD
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versitn No. 00 Pagne 1 de 3

TEEE T ALINENTOS

Codipe: PA-FO-TS

Fachg; | 12 or 2018

SALCHICHA AHUMADA

e
200000753

Embarticios

Eﬂﬂﬂ#‘mﬁ}mﬂﬁ,mﬁﬁhﬂuﬂfﬂpm&mmh
daciin siancias usp pemmilida, inbmducido en tpes natursles
arificieles eprobadas, de difmedro maximo de 45 mm, *

Preducts elaborad @ partir de & conbinacion de came de fes, came de paiio.
cama da cerdo, las tres &l Uempa o solo dos de elles, todne, acompadiadas de
agua, almiodn, cextrosa, sal, especias natursles, arema natural humo v adBos

parmitidos por i legislacién nacional vigante.
Ei prodducts debe sumpls con los slgmentss pardmelros:

Terampws
Krmls | Worndn
Requisitos Porokaical V2 B,7%5, on irsaniber i mana [T
| Faicoguimions T Tr— ™
Hhrradd rrds gy, #% Faedss d rrean =
Al an raooels, o Pl 3
-Hntuummm--n 3
mm&gﬁﬂgmmwhmm
El procusts debe cumplir con los siprientes pardmetos:
i L} £
i [ 1mawa | v
L I i
i e
Microblolagicos r o
4 =1
i-.' w—*n_—-; "
=g Informadion: HTL e
E";_;'- . = EEEAJ@-&IMM Tahia 5
45 Mutricionales ~ Ne Aglica
s Les aditivos yilizados pera la efaborzcidn del producto daben cumplir oon 100os
; Olras . | ios requisitos relacionados en &l decrels 3106 de 1983 y sus aclualzacionss, asi
| caracleristicas | como tambaén de I3 Resolucidn 2606 de 2005; con relaciin & las maledas primas
del producio | Be dabs cumplr con ko esfablecide en la Resolucion 4505 de 2013 o sus
nEI'ntl uenies: Resolooibn #7571 14 y Resolucdn M0 4 2045,
- producto debe laner un peso nets de S00gr, cada unidad debs
COMEND | oroemedio 4gr, & bt
Requisiios | Decreto 1500 de 2007, Decrelo 21582 de 1983, Resclucidn 2630 de 2015, EI

prodicto debe cumplir con ba NTC 1335 dllima Aclualizecisn,
. "_'.{



PROGEED
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULD Codigo: PA-FO-TS

FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersionNo.00 | Pagina2 da3 _}?‘é—}‘:

ALIMENTOS
Fecha: | 12 o7 2018 -.':EE

¥ Presentacion del | Bl producio debe ser embalado: Froducto empacade & vacio, Paquste x 500
Producta gl" 14 nd.

produsio debe ser ranspariads en furgdn wo vehilcue Eotbmicd cémado con
Condiciones de | conceptn técnica santtaro FAVORABLE (FV) o Favorabie con requermionios,
| Trangpores y ' | expedido por el Ende Termllonal de Selud. Bl parsonal debe conlar con e dotaelén
Almacenamiento, | complata, Sa debs cumplir-con todos los requishios referenciados an 8! capliulz
1l de o Rescluziin DET4 do 2013,
Cada salchiche dabard ser empacada en pellcula de celulosa o material da slla
barrer aplo para vsar en B indushia de Alimantos, da primes uso, maberal grado
gimenticio, inare gua no reacclonen con el preducio o gliere sus caractedslices
Efmpague mierbloligices, fisices, quimices y organoldplicss, quo permia |a adacuada
consenaman a lo loign de boda Su uida Oiil, Bl cumplimisnts de los mabaiales
ulilizados para e empagua debe asler condicionade al cumplimlendo da: I3
Resolsciin 6B3 de 2012, Resolucidn 4143 de 2042 ywo Resolucién 834 de 2013,
dependiendo del mleris uilizado

ﬂd:amrhnmmmhﬂ‘ﬂumnihﬂﬂm‘anhﬁﬂlﬂﬂrdﬂhm
Rolulado progosclenal al made del products, aegln Resolussin 6108 de 2006,
mmmdumﬁ um:ﬁnmnmuwm

Wida Ot %ﬂm {T -mn-rﬂun enire 0°C y 4°C), debe tener minima 30 diag
o |

# Registro senilamo del producta, (Vigenlel,
= Cencapie sanitaio do planka procesadors expedida wrrmmu
{Con fecha de expedicidn no supedor & unc-edflo y con
Concepha Favoratia o Favareble con raguesimianics)

Cofficade MACCP (Moance: Fabricacidn de producios cimices cocidos) o
Soporde de implementacin de! Plan HACCP o Diagnéstice parm HACCP;
cerificacidn emikida por el anke cerificador de que se encuenire en &l process de
| oblencitn de HACCP, | cual sard verificads. ylo BPM (Slcance: Fabricacidn de
producies eamices cocides).

MAYO DE 2020

'I-I'EFII[‘.IH DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Wemikdin Inkcial

Ing. Alim. baes Mirgam Fovara
Candons

#idm. Rose Mary Encias Melo

Corons! (FA) Caries Emasia
Camazhe Disz
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ALIMENTOS

Feeha: | 12 or

oo |5 ilA.20

e g |0 8 HAY 2008







PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

lr: ‘\PJ TULD - « | cadige: PAFO-75
' FICHA TECNIGA DE PRODUGTO | versitn Na. 04 Pégina 1 de 2

ALIMENTOS .
Feche: | 26 | 03 | 2021

SALCHICHA MANGUERA

SAP 200000561 / SAP 200001542
: Ermbulidos
Producto - cémico piocesadso, <cocido, ambutide, elaborads & bese de
came, con |8 adicion de sustanciss de uso permitido, introducido en
tripas naturales o artificiales aprobadas, da dismetra mExdma de 45 mm,

Products elaborado a partir de g combinacién de came de res, carne de
polla ¥ tocing, 1as tres al fismpo o solo dds de ellas, ecompariadas de
ggua, almidan, profelns teedurzads de soya, sal, especizs vy adifivos
e T e permitidos por ia legislacién sanitaria a nivel nacional.
o :*3‘%‘5% El producto debe cUMpEr con los siguientes parametros.

it

Ssleccionada
Parasnetro”
E min & T
Pretedns: (M 8,25), an fracdén de masa 13
Fisicogulmicos |, - Grasa, an frecclin da mess 28
Humiedssd mds grasa, ep facocn de masa B
Almiden, =n fraocién de masa I 8-
Proteing no edmica, en fraceitn de mess | s
‘Requisios camposizian ¥ formulackin par products cirmica arecesada Tpa Seleccionaca
Taoks Mo 3 KT i j

El products debe cumplir con los siguientes perameatros;
ek b e, & 4

o= ]

i

b = dial B S W R AT

B & el i o ki B pived o e e

L ot i i ol (o ez e b IR B R
" ey A1 TLEEAL ] W

Reguisitos micrabloligless para producios cimicos procesades=- NTG 1325 (quials

NG Aplica

Lot aditivos utiizados pare |3 elaboraclen del preducto’ deben’ cumgpiir
cen todes Jos requisiios relaclonados en of decrsto 2108 de 1683 v sus
aciuzizaciones, 38 comd fembién de le Resajuclén 2808 d¢ 200% con
relacion a las matleras primas sa debe cumglir con ko establecido an um

Resolucidn 4506 de 2013 yio sus modificeciones sigulentes: Resolucion
2671 de 2014 v Resolucion 3703 de 2015,




| Continua Ficha Técnico de Producto ..

SALCHICHA MANGUERA |

NTC 1325 {Oifims Actusiizacian), Resolycion 2674 de 2013, Decreto
1500 de 2007, Decreto 2162 de 1983, Rescluckn- 2690 -de -2015,

| Resolucion 5108°de 2005, Resolucidn 333 de 2011 y' c‘rﬂméﬂ MOMMEs que

Aitiat] g les modifiquan, adiclonsn o susiituyan. s

TR
Sl

oy

et

J L)

L il

e el
e T | = LA

Prasentacion del

SAP 200000651 [ 3AP 200001542 Por kllograms de producho. ..
El producto debe ser embalado: Producio empacade al vaclo, Paquele %

1000 gr * 10 Und,

Producto

Ermpagque yio

Cada salchicha deberé ser empacada en pellcuts de-celulosa o material
de alta barrera-apte para usar en la industrla-de -Almanios, de primer
uso, material grade alimenticio, inere que no eaccionen con &l produdcio
o allere Bus caraclerisbicas microbloldgicas, fizicas, gquimicas- ¥
organcléplitas, que permita la adecuada conservacion a |o krgo de toda
= vict (Ot El cumplimiento de los materiales utiizades pars Huh‘.pm
deba estar-condicionado al cumplimiento de la Resclucian 683 de 2012,
Resolucitn 2143, de 2012 yio Rescluckn EHd&ED‘lB dependlendo del
material utllizada..

ﬁ.ﬂt:.ilﬂ_dﬂ

Dabe sor mMpress no. adhesivo con Unka negra de ol leclury v de

barrmﬁn praporcional al tamafio del pru-:!um. sequn Resoclucin 6109 de
. Resolucitn 333 de 2011, La informacitn suminisirada -en el

; Empaqua l:iﬂba Emblﬁn deciarar la existericia o no de alérgends en su

mmguam@n.

- A El pmdu:ln .e-:pnnm una vida Ot de 40 dias contados a parlic de la.fecha
| b fabricacidn: Al momento de la entrega no debe tener mas de 10 dias

A de fabricado. Producto Refrigerado (Temperatura entre 0°C v 4°C).

3| Bl producto. debe ser transportado en fungdn dofado con wnided de

i a’.f:hmenlﬂ‘g,r equipos de medicidn de temperatura, El personal debe
| posaer

completa pare 2 entrega del- producic; Se debe cumpis
con todos Jos fa:p.ilsrtm referenciacos en &l capltulo VIi de 18 Resolucidn

15 t| 2674 de 2013, .

myainr| B proveador debara acreditar:

i
y
-

Conceplo:sanitario de plante procesadors expedida por la entidad
compeatente..{Con fecha de expadicidn no supedor a un afio y con
. eonchpty Faverabla & Favorable con requerimientos). Para el caso
da los :muﬂgallzadmas 5 debe prasentar Ennmpm hanltar‘ru flel
sitio de almacenamients.
Concepbo- sanitaric de wehioulos de transports B:q;-EH:IldD por &
antidad competents. {Con fecha de expedicdn no supardsr & un afio
y con congeplo Fayorabie o Favorable con requerimienios).

s |+ Registro sanitario-del producto. (Vigents).

Ei Mo es de carscter chiigatorio; &i lo tiene pusde presentar HAGCP
“ilves! (Alcance: Fabricacion de productos cérnicos cocidas) yio BPN (Alcance:

| Fabricacidn de producios camicos cocidos].

by

MAYO DE 2023




| Continua Ficha Técnica de Producto ... SALCHICHA MANGUERA |

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBSIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUGTO

1

‘wersida Inkaial

[ 4]

= Ajusie al formato PA-FOTE, Version 00 S refite cidigo 200 &n donde == mendana, se reelirs adicén de =tz 0" en
descripciin da ingredianbss, cambiando da: “Frodutty elaborade 8 parlir de |3 oomiinacion de came dF 65, came te
poilo v foging, f2s tres 2 flempo solo dos de cflas, acompafiadas de agea, alsiddn, proleing textunzada de sava, sal
papacias ¥ aditvos peemifidos por |2 legisizcon santaria a nivel saciomaT por “Producio elabomado a peslir de by
COTDFaton de cama de ras, carne da polla y tocing, la= es al lempe o 2clo dos de ales, scompatiadas de agua,
almidda, srodging bexborlzada do sova, sl spcen v aditives parmdides por a legialesén sardsnia & nival nassanal’,
dando clarfidad a nimemn de projelnas requeddas, Se dolemming requisiics nesttdiongies madiants Datos de tabls
rartriciemnal IGEF 3015 — Salchicha Prérnium asi:

Dﬁﬂmhhh HM:HJIMI.‘EFED‘I& SHHHHFI'M

e S ._

Adeateta [ 181 1
Carbeckifrrice |'5] 11 =

En oiras camelarisficas do produchs e reladibng Adisdn Momme Mvales confaminerfes v Asibuse; En condciones de
transports 28 adickna "Ze dabe sumplls 2an iodes los recuisites refarenctdos en o capiule Vil de B Hesalcién 2674 da
2013°. Se sdickna Dacmbo 2162 de 1903, Rasokicida 2EE0 d& 304E. En ke requisios do robuiads se adielone® Debe sar
impeess pd achesve con tnka nagra de #ol lasturs ¥ de tEmaio aroporcianal al amafio del producis, segin Resoluctn
|5TUB g 2005, Fesohnzion 533 de 2011, L2 informackin suministrada. en gl empeque debs [Srmdbisn declarer iz axjsbancis g mo

| de alémenos en sy composkidn”. Les mquislios sapecificas se cambian par vide &6 del poducio; Producto Refigerado

"TWMJHD'GHT-‘] teba banef Minimo 30 dizg de vida &6, En cefficaciones v /o moulsiics de cumpimianio el
£z adiciona armigats del provesds” Regisbe ssniads del

Spajusta Pe-FO-Ta Versiaa 01, tnﬂmmﬁtﬂhﬁﬂm&imﬁm“mﬂﬂnm
EﬁP.mrnnci'i:-lrLrquhu fgleogimiogs de eosards &f Tpe do pioducts se cambia de fiba Premivm a po sel=cdionado,
b rguiallce nulfiSanales se modifican de acuerda a Bpo de preductsr salchichs salessionsstn, an feguisiles normativas ==
adiciona Iﬂiﬂﬂﬁiﬂmﬁfw?mﬂm ¥ 5 infamacHa Yy desnde normas que las modigesn, adidonen o sustfuyan®, Cembias

At

En requistos especificss se suste infommaskin da la WTC 1325 Quintz vermsion, se retra |z @hla de Begoishios Mubiconals
o qua (8 tabla Ma 3 de la NTC 1328 contiene (B informnacidn, En Raquésiion Mermativos &4 inckoee Fesclocidn 5108 de 2008,
Rexnhodion 2874 do 2013, Resciucitn 355 de 2011,

hnwmmfmmmrmﬂmﬂwmmmnm‘mmmummau
deba presentar Conceplo sanitars del slis de sivecenamisntd ¥ 58 afoeta of tedo asl; Mo == de candgier oblgaton 5l o
tians pipsde préssmar HASCP [Alcance; Fabrcackin de prechidiss cmicos codidos) ywio BPM [Alcance: Fabricackin de
preducted sieniss Sotidos

ARG e T S NOMBRE o e

Profesionsl de Defensa .| Ing Alim. Ingrid Marcela
Abastecimientos Clase | Affonse Rodrigusz 10 MAY 2073 fu

71 Cperacién Logistiea

Prefesional de Defensa Miet. Diet. Maria Cataling \
Abastecimientss Clase | Rodriguer Gorzalez |1 0 MAY 2023

Fralesiona de Delensa : i
Ing Alirn, Gisefla Paclk
Subdireccién General De | S THREEE SRR 10 MAY 2023 %Wg

Profaslonal de Dafansa
ﬂﬁulﬂa AzesoE da Ing. Ind Fabian Emesio

Panguta Cestro IT 0 HA‘r’EﬂEﬁ

Adm.Emp. Luz Stella

einotionse. |10 MAY 2023 j?é@%@p

Caronsl (RA) Ricardo
e e 110 HAY 2023

Coronal Carlos Augusio
I'-LT;J&S Herrhall'ﬁ&z 10 MAY 2923 [\
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULD Cadiga: PA-FO-75 '
- 5 Eo
5 FICHA TECNICA DE Warsion Mo, 03 | Paginaid= 4 : i.%f |
ACENCIA LECIETICA PRODUCTO ALIMENTOS |
Rt Fecha: o7 0z FO2S | 3y |

PRODUCTO / NOMBRE

SALCHICHA PERRO
1Y,

REQUISITOS
GEMERALES

l

Ciodigo

SAP 300000759 / SAP 200001766 [ SAP 200002395 / | ZAP
200002647 / SAP 200002648/ SAP 200002815

Clasificacion

Embutidas N

Descripcion
gl Broducto |

Producko carnico procesado, cocido, embutide, elaborado a base
de carne, con la adicidn de sustancias de UsO permitido, |
imtroducide en tripas naturales o artificiales aprobadas, de
didmetre maximo de 45 mm.

REQUISITOS
| ESPECIFICOS

Ingredientes

Siucto Slaborade & pertir da |a combinacion de carne de res, |
carne de polls y todno, las tres al tiempo O solo dos de ellas, |
scompafiadas de agua, almidén, proteina texturizada de sova, |
sal, especias y aditives permitidos per la legislacién sanitaria a
nivel nacional.

Raguisitos
Fisicoquimicss

El producto debe cumplir con los siquientes pardmetros: B

S
min
12

Paramatri

Proteina (Nw6.25); en fraccign de masa

Grasa, en fraceidn de mass
Humeaded mas graza, &a fraccidn de masa

Almiddn, en fraccion de masa L
| Proteina no cérnica,

en fraccidn de mass |

Recuisitos de composicién y formulacion para producta cArnico I
procesado Tipo Seleccionada Tabla No 3 NTC 1325 (Quinta
actualizacion)

Regui=sites
Microbiclogicos |

El procucto debe cumplir con los sigulentes parametros:
Tabia 5 Requisitos microbiolégicos para productas camicos
procesados cocidos
Reguisito ni{ m
Rgcuenins aarnbios meesfilos, UFCHg |
Recusnte Califarmes, UFCHg

REceanbs de Staphylooorous aungys

le=a pasitl
Recuento da Esporas Clostndium
Suifitn Redsictor [ UFCfgr
Detpocidn de Salmenellz) 259

Deteccdn de Listeria Monpoytogenes
154

| Recisento de Escherichis Coli fgr 3| =m | - y |
Requisitos microbioldgicos para Productos c3micos
procesados~ NTC 1325 (quinta Actualizacion]) |

M|
000 1
500

1l:II:I1_
<1 |

——

3
L
3

=18
Ausancia

190 |

3
3
3

Ausencia . =

Requisitos

| nutricionales

Mo Aplica




——

| Continug Ficha Técnica de Producto

et

Dtras
caracteristicas
‘ del products

REQUISITOS NORMATIVOS

SALCHICHA PERRO |

| y/o sus modificaciones sig
Resolucion 3709 de 2015, I

__|que las sustituya

——

elaboracién del producto deban |
cumplir con tedos los requisitos relacionados en el decreta 2106
de 1983 y sus actualizaciones, asi como también de !al
Resolucion 2606 de 2009; con relacién & las mataras primas se
debe cumplir con lo establecido an 3 Resolucian 4506 de 2013
uienbes: Resoluckin 2671 de 2014 W

Los aditivos utilizados para Ia

i o C—— =

NTC 1325 (Ultima Actualizacién), Resslucién 2674 da 2013, |
Decrato 1500 de 2007, Decreto 2162 de 1983, Resolucion 2690
de 2015, Respluclén 5109 de 2005, Resolucidn 810 de 2021,
Resolucldn 2492 de 2022 v resolucion 254 de 2023 ¥ las demds
n, modifiguen o adicionen,

==~ et L

En caso que se re

SAP 200000789 Salchicha Perro por 100 g. I
SAF 200001756 Salchicha Perro por 100 3. '
SAP 200002398 Salchicha perro unidad * 15
con pese minimo 500 g,
Fegicnal

SAP 200002648

= 39 gr Paguele
de acugrde a lo requerido por la

£l producte debe tener un pesa minima de
450 gr y debe contener entre 8 & 10 unidades. :
SAP 200002647  El producto debe tener un peso minima de
400 gr y dabe contener entre B a 10 unidades. |

querirse compra local por cantingencia |
y/o por necesidad del servicio hacer uso dol siguiente |
codigo: ,

L oAP 200002815 salchicha paquete x 10 und

LS.

Cada salchicha deberd ser empacada en pelicula de celulosa o
material de alta barrera apte para user en la Industria de |
Alimentos, de primer usa, material grado alimenticio, inerte que |
ne reaccionen con el products o altere sus caracteristicas
microbialogicas, fisicas, quimicas ¥ organolépticas, que permita
la adecuada conservacion a le largo de toda sy vida dtil, EI}
cumplimiento de los matedales utilizadas para el empagque debe |
estar condicionado al cumplimiento de |a Resolucidn 683 de|
2012, Resolucién 4143 de 2012 y/o Resolucidn B34 de 2013,
dependiende del matedal utiizada,

Prasentacidn
del Producto
EMPAQUE /f
EMBALAJE ¥
ROTULADD
. Empaque ylo
[ Embalaje
i Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

|

Dabe ser impreso no adhesive con tinta megra de fécil lectura v
de tamafic proporcional al tamafto del producte, segun
Resolucidn 5109 de 2005, Resclucidn 810 de 2021, Resulucién|
2432 de 2022 y resolucidn 254 de 2023 y las demés que las |
sustituyan, modifiguen o  adicionen, La  informacian
suministrada en el empague debe también declarar Ia existencia
0 no de slérgencs en su composicidn,

El producto requiere una vida Gtil de 40 dias contadas a partir
de la fecha de fabricacidn, Al momento de la entrega no debe

CONDICIONES DE
___TRANSPORTE

tener mas de 10 diss de fabricado. Producto  Refrigerads
(Temperatura entre 0°C y 40C). == - |

| €1 producte debe ser transportada en furgon dotads con unidacl

de enfrismienta vy equipos de mediclén de temperatura. £l |




| Comtinue Ficha Téenico de Producto ...

SALCHICHA PERRO |

- ——

[personal debe poseer dotacidn completa para la entrega del |
producta. Mo debe almacenarse ri transportarse con diferentes
sustancias, Concepto sanitario FAVORABLE expadido por a| ente
tarritarial de salud. Se debe cumplic con tados los, reguisitos

referenciados en el capitulo VII de |a Reselucion 2674 de 2013. |

El provesdor deberd acreditar:

Registro senitario vigente
Concepto sanitaric de planta
entidad competente. (Con fecha de expedicidn no superior

—_— —_——

L
-

procesadora expedida per |2

l CERTIFICACIONES a un afo y con concepto Favorgble ¢ Favorable con
|  proveedor / Maguilador/ reguerimientos). Para el casa de los eomercializadores 5
| Comercializador deba presentar Concepto sanitario del sitio de
! glmacenarmiento. ;
+ Mo = de cardcter obligatorio; si lo tiene pusde presentar: |
HACCP (Alcasce: Fabricacién de productes carnicos cocidos) |
| y/o BPM (Alcance: Fabricacidn de productns  cArnicos |
I COCidOE). i S
FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025 '
I S . |
| CONTROL DE CAMBIOS |
I T
| VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTQ I
T 1| Versba Inici “——— ]
; Aj=te al formate PA-FO-75, Warsion 00, Se relira codiga SIC de todes las partes donde @ MERCIONG, &
[ reeliza adicitn: letrs "o en descripcidn de ingredienties, carmbanco do: “Praducte cloberada @ partic da la
comBinacion de carne oe ek, serne de pallo v tocing, las tres &l tempo solo dos de oflzs, posmpaAadas da
| agua, almidde, proteine texturizada de soya, sal, especas y aditivas perméidas por @ legislacion sanitana A
[ nivel nacional™ sar *Producto elebords o partic di &= rombinacion de carme de res, carne de pole y Locd, S5 |
[ tres al temgo o solo dos de ollas, acompadiadas de agua, abmidtn, proteins exturzads de sova, 33l empecias
y adenns permitidos por |2 legeslacion sanitario @ nivel racional®, dando claridad a admers de proteings |
| requeridas. IE- dezarmina requisRes nuiricionales mediant Dates de tabla natriconal 1CBF 2015 - Seichichn |
Pramiut 261
Datos de tabls Autricional ICEF 2015 - Salehicha Prarium I
AR TR, e ——
e |_, [TX] E E'.'
: e 5 .
| Laearhatm i ]
! ik g 3 — T
| ¥ En niras caracteriaticas de products ga realzs Adicidn Naorma Mivales pontamiinantes v Adibieas; En contenics |

'i

\Debs ser imprass ne adhesivo con tnta

=& ratiran Jas prosentaciones SIC, v sold sa dejan las prasentacones por 500 gr.,
gr. segin chdgos SAP creados, D loF requiditos normativas se rativa L condicdn
Caf Fegistre senitarig vigente” ya que esta condicldn 58 pasa & 133 cartifica
narmatividad Decrete 2162 de 1583, Resslucidn 2650 de 20
Zo dejan SAP Z00DOOTES B peoducto debe ser ampacad
00001785 Bl products cebe ser empacado ol vacls, Paguete de 500 gr * 10 Uno., segan chdigos SAR
creados. En condicianes de ransporte 2 adiciona: "En lugar freson, w=en ¥ ventilads, lejos del cafor v &l fuego, !
No ‘debe almacenarse ni trénsportarse con difersntes sustancias. Sa debe cumplir con todes los roquitites |
refarenciados on el capulo VIT de la Resolundn 2674 de 20137 Bn condiciones do amgdtus s adgoonal "B
curmglimiento do los materiales utizades para &l emphque debe estar condicionasy al cumplimianto de |
Resolucion 583 de F012, Resolucdn 4143 de 2012 yjo Fesolucion 834 de 2013, capenidiendn ded maters |
utiizadn.”, en condiciones £ ratulade sa amgiia |2 informacion acerca di las condiciones requeridas, asi: |
negra de fEcll lectura ¥ de famaie priparcional al tamada ded

producto, segin Resgluckan 5100 de 2005, Besplpcian 3U% de 2011, Le informacldn sumiistrada @n o)
pmpsaue debe tambien dedarar o existercia o na de aléroenos en su compasicion. Bn  cerlificacrancs 5a |
| adigipna requerimienin: Registro sanitanc del products. [Wigente}, se hace claridad en certificncsn HACTP qui |

cada unidad deba pasar 30
&l preducto cebend contar |
cianes requeridas; ¥ 58 adaions én |
15, En presantacion e retiran codgas S1C, ¥ 5o |
5 ool vada, Pagquete ge 500 gr 1D Und. SAF|




| Continua mhﬁ_fénﬁanr} Producto . SALCHICHA PERRO |

Revisd

| Camita
| Asesor

Fichas

Técnicas

[ &l prevesder puede presentar Stporte de implementaoidn de HACCP o Disgnesticn para HACCP: cortilacidn |
| erratida por o et cartificador de que-se eneuentra en el groceso do obtencién de HACCP, 3
Se apusta la infarmacin a farmato FA-FO-75 Yors i G, se modifica normbre da & FTP de acuardo = IHHTIhTS
de producte en SAP, s modifiean requigitos fisiconuimicas de acuerds al Hpe de praducks se cambin de ripo
 Premmium a Lipe seleccionada, fos requisitos nutricionatas # modifican de scuerdo 2 tipo de producto; salehichs
10 selecrinadn, Cantbios emiepdns por IMRC [ Aquetp 2021 o S0 M

e producto por 15 - 30 gr se inclyye “Paquaie con pose mikmo S0 g, de |
| feuerdn @ fo requendn por fy foglonal®. con By coraspendients chdige SAF, por soéciud de e Ragional |
iAntn;:qum Checho: v de acuerdo 8 disponibilidad de asta presentacicn en sl mercadn, Cambie sealizada pr,u-i
(IR Septs20zr, a0 i - i
|En MEpnsilos aspealicsd so actuallzn fa infermacidn de in tobla 3 ¥ Tabla No 5 de s NTC 1355 a i quinta |
y Atualizaciin ¥ se ahmman |pg requisios mHriconsles va qee ln tabla Mo 3 da o NTC 1325 conbiens L
informacen, En reguisitos normatives se incluye ln Resolucion 5109 de 2005, Resstusidn 333 de 2011, Se |
ajustan las Cerbficaciones  Provescdse ! Maguisdorf Comercinfizator: 88 Incluya parn & caso die s
camurcializadares oo debe prosenter Concepto S&nRaTG el sitio de almacenamiento y 5o mjusta @ Lixio asi;
{ Ho o= de cardcter abligstann: s s Heng Puede presenter: MACCP (Alcance! Fabricacin de priuctos cansios
| cocidas) yio BPM (Alcancg: Fabiricacion de proguctos cérmicos cocidas). — -

Sa-actualiaa Formato CODIGO: PA-FO-75 Versidn oz
Se apegun Iop célios SAP 200000546 E prodecto dobe tenar un pese nerimo de 450 g v el Comeae i
Untre B o 10 unidades, ¥ SAP 200002647 Bl producte debe lener un geso mintme de 400 g¢ v dobie contoner |
i eittre 8 a 14 unidadas, por manejo logistico del migrcade v salicitisd de 1 rpgional Caribe.

|

En raquisites rioemativies v ratulads so inchuyen Resolucidn 810 de 2021, Resalucidn 2492 da 3003 ¥ ressiucain

454 de 2023 v las demnis que fas sustituyan, mdifiquen o adicionsn y 52 retira 1 resolucita 333 de 9011,

En condicones de transporte se adiciona e besto no deba almeconarse i transportarse eon .Inln-:.-ume_-.|

suilanGan, Concepto sanitaro FAVORABLE axpedids par @l arte terrivodal de salud,

5 djustan las Certilficationes Provencior £ Manuilador’ Comercisizacos: &g traslady ai poncepe samtang w.l|

|:'.'E"'*F'-'h?!.?"iﬂmﬁﬂﬂ*ﬂ_twﬁh@mﬁfﬂﬁﬂ@@&@ﬁ%? : B -
Se Autunliza Formatn CODIGD: PA-FO-75 Varalan 03 |

| En itom codipe e incluye materisl SAP 20000281 5

| En presemacion de products 5E Bfregan texbo con Ins materialos ass: i
i paso gue g8 requorkse compra foca por contingencia o par necesidad del derece heter s dal |
sigisnnie codigo; |
ShP 2OD0M2E L Ssalchvcha paquate ¥ 10 und”, La inclusidn de lox codigos son ust exchisve parn oompras |

| FBcales en candicones espocdicas par necesidad oel servico, solicitadas por |a regional canbe pars pongor |

| prayecto on San Andrés prevismente avalato por SGOL. Camblos reslizados pov DASR, 23/05/2025

CARGO o | NOMBRE FECHA
e M et e
si::r::f;lzrﬂ;filnﬂée?;m De disells Packa Sarcla. | 2370542025 | 'éﬁ\

Cperacion Logistica e e [, L4 |

Profesional de Defensa | |
Oficina Asesara de Planeacidn e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 | _
Innovacidn [nstitucional

T . ‘1? -
Secretario Ganeral (F) Séndra Patricla Bolafios 230572025 &?4‘61-;}

Redrigues

-J-;fe i:-:i'i':-rn_a Asesara Juridica
encargada de las funcicnes del PSRRI :;?::: Cortes
despacho de a Direccién General

—— -

230572025
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Cadigo: PA-FO-75

Version Mo. 03 ! Pagina 1 de 3

PRODUCTO ALIMENTOS | - 1 e

o2 | 2025

Facha; |
Y RS .

[D?

PRODUCTO f NOMBRE

SALCHICHON ESTAI"-IDAR {TH.ILDIEI'H MNAL)

| Cédigo 200000672 / 200000671 / zuuuunggd} znuauz 14
| s E
[ Clasthicacidn Embutides
| REQUISITOS
| GEMERALES Producto carnico procesado, embutido, cocido o madurade, con
' Descripcién | 12 adicién de sustancias de uso permitide, embutido en tripas |
del Produete | 8riificiales aprobadas para tal fin, con un didmetro de 40mm 2
B0 mm,
i Producto elaborado 2 base de came de res, grasa, a!mid&n,i
i Ingredientes | equa, proteina aislada v conconcentrada de sova, almiddnm de|
{yuca, sal, especias, antioxidantes. Los sustancias vy ad:tm:.s
| deben cumplir con la normativided nacional vigents.
: El producte debe cumplir con los siguientes pardmetros:
' Estandar
Parametre’ e
| rin | B |
Prateing (Mx £ 181 eniaeran de wase | 13 :
Requisitos TGrasa enfraccran de mesa il €3
Fisicoguimicos ;
Humadad. an frazohn ce mass | ik
Almmgdn en Ir&c’ Gn de masn [ AR —1:—---
Proteing ng cameca on Mactidn oa r-'ah.: | : |
Requisitos de composicion vy furrnulamm para salchichan I
| REQUISITOS Estandar - Tabia 10 - NTC 1325 i |
| ESPECIFICOS £l producto debe cumplir con los siguientes pardmetrps: '
foeguisiia m
Aazuanbo g8 garcleps masihias LECH -
Fécusito de coformes UFChy Tiad
Reniiisitos Retuento de Segnyioooccus duress codgulata posiitea UFCG B
Micrshinldgicos Recuants de ssperas Ciediaiorn sulils redusior LFCR =
Detzrinn g8 Srmaoneds, (45 g AJEEnaa
Delatema dis Lsiana Manogtogenss 350 AdFRnElE |
Recuznio de Excharaiyg 0ok < |
Requisites microbiologicas para producic cérnlco procesado |
cocldos, Tabla 5- NTC 1325 |
Requisites i A 1
Nutricionales Mo Aplica
Los productos carnicos no deben contener metales pesades an |
Otras cantidades superiores a:
caractertsticas Comaminants Contenide maxime

el products

Stama (Pl QB mgkg.

E—



i Continua Ficha Técmmdi}._mdu:m

SALCHICHON ESTANDAR (TRADICIONAL) |

REQUISITOS NORMATIVOS

Prasantaciin
dal Praduckno

i

| EMPAQUE /

| EMBALAJE ¥

ROTULADO Empaque y/o

] Embalaje

|

|

1

! Rotulato

VviDA UTIL DEL PRODUCTO Y |
REQUERIMIENTOS DE LA

| ENTIDAD |

Decrete 1500 de 2007 o la norma que o rrmdul'tqu& adicions o
sustituya, Decrato 2162 de 1983, Resolucion 2690 de 2015, Ef

A LA L e e r———

FIET TR S AT WTT S T e . =R Y

SAP 200000672 salchichén tradiclonal * 500 g '
SAP 200000671 salchichdan * 750 g
SAP 200000990 salchichdn tradicional * kg

En caso gque se requerirse compra local por contingencia
/o por necesidad del servicio hacer uso del slgulunt¢|
codigo:

| SAP 200002814 salchichon de res *500 gr

Cada salchichén deberd ser empacado en pelicula de celulosa nl
material de alta barrera apto para usar en |a Industria de
Allmentos, de primear uso, material grado alimenticio, inerte que
no reaccionen con el producto o altere sus caracteristicas |
microbiolagicas, fisicas, quimicas y erganolépticas, que permita |
la adecuada conservacion a lo largo de toda su wvida Ol El|
cumplimiente de los materiales utllizados para 8l empague debe |
estar condicionade al cumplimiento de la Resoluclén 683 de!
2012, Rosolucldén 4143 de 2012 vfo Resolucidn 834 de 2013,
dependienda dal material utlizado,

_| o Resolucidn 834 de 2013, dapendlendo dol material utilizado.

Cebe ser Imprese no adhesivo con tinkta negra de facil leclura v
de tamafio proporclonal al tamafo del producto, segun
Resolucidn 5105 de 2005, Recoluclén 333 de 2011. La
informaciin suministrada en el empaque debe tamblén declarar
la existencia o no de ?.'.'E.PP.E.'U!?.E.E.".! su composicion,

Froducto FteFrJgeradn {Temp&mtura entre 0°C ¥ 49C), I:IEI.'rL
baner Himmn 30 dias de vida ul:II

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

_{en o capltule VII de la Resclucln 2674 de 2013,

| El producto debe ser transportado en furgon dotade con unidad |

de enfriamiento y equipos de medicion de temperatura. El|
personal debe posear dobackin completa para la entrega del
producto. Se debe cumplir con tedos los requisites referenciados

CERTIFICACIOMES
Proveedor / Magquilador/
Comercializador

Registro sanitario del producto. (Vigente) |

-  Concepbo sanitario de planta procesadora axpedida par fa
entidad competente. (Can fecha de expedicién no superor a
un afo y con conceplo Favorable o Favorabla con |
requerimientas) |

- Loncepto sanltario de vehiculos de transporte expedido por
la entidad competente. {Con fecha de expedicion no superior |
a un affis v con concepta Favorable o Faverable con
requarimientos].

Certificade IS0 9001 ({Alcance: Fabricacién di producios!
carnicos procesados) wio HACCP ([Alcance: Faobricociop de

productos carnlcos cocldos) o Soporte de implementacion del




" Contimug Fiche Técnica de Producto ... SALCHIGHON ESTANDAR (TRADICIONAL)

Plan HACCP o Diagndstics para HACCP; certificacion emitida por
gl ente certificador de gque se encuentra en el proceso de
obtencion de HACCP, la cual sera verificada. yfo BPM [Alcance:
Fabricacién de preductos carnicos cocidos)

e o i o e

MAYD 2025

| FECHA ACTUALIZACION DE |
: CONTENIDO:

CONTROL DE CAMBIOS |

i i i ——————t

Peusﬁm DESCRIPCION DE CAMEIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Werssin Iniciad,

S actizmlea Formats CODIGO0: PA-FO-75 Vercidn 03

En item cidigo 2 mciuye matenal AR 200002515

En prosentarién £8 ageega ios codigos SAP v la deseripeidn de cada uno ash
SAR FIC0006F2 sabchichon tragicional = 5000

SaF FOG006F1 saldchechan = 750 g

| SAP 200000900 salchechon tradeconal = kg, adicional s& agraga el texlo “En c250 GUE S0 rEQuoTEEes

2 compes lpcal por contingencia yio por nacesidad del sendgio hacor uso del siguenter cidigor  SAP

200002614 sslchehon de res *500 gr- as msms 6 seming al texto “Empague al vaon de 750 gramos

mimmo® y& que ne aluge 2 nngun codige destrte en (3 ficha teonice de producta. L3 inciusds de los |
| cadiges son 1=e exclusive pare campras locates 60 condiciones especilicas por necesidad del ervicm; |
sclicitadas por 12 regianal caribe para atender proyecto &n 5an Andris prowiements avaladn por SGOL. |
Combios realizados po- BAGR, 23/05/2035

e CARGOD NOMBRE FECHA

i Profesional de Defensa Danery Alexandra

| Elakoes Abastecimientos Clase I | Sanchez Rojas 23/05/2025))
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Abastecimientos Clase | Gonzalez ; ARFAS 205 i

Revisd '

- si?g?smﬂ?nd;uﬁféjrﬁ;e G'*':ﬁiﬁ‘:ﬁg"m 23/05/2025

| i

b s Operaclén Logistica ,

| da Profesional de Defensa |

Técnicas | Innovacion Instituckonal I
Sandra Patricla Bolanos

Fichas | Oficina Asesora de Planeacion & | Yamile Batancourt Vega ; 23/05/2025 |

=ecratario General (E} 23/05f2025 |

i
| | Rodriguesz | [
.I_. BT . R
| Jefe Oficina Asesora Juridica - ' azé £
| Aprobd | encargada de las funclones del Maatina g ugﬁ:; ML ! 13!DSJEEEEW
' | despacho de |a Direccisn General " . 2
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| PROCESO

FLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

| AnCHEoIA LOEIATICA

il AR BELITRTES

TITULE

FICHA TECNICA DE PRODUCTD
ALIMENTOS

cODEo: PA-FO-TS

VERSION Mo 02 E Pagina 1 de 4

T e i atdiad FECHA; | 23 o4 2024 e
PRODUCTO [ NOMERE SALCHICHON CERVECERQ SELECCIONADD
Cédige saAP 200001544 | SAP 200000870 / SAP 200000041 | SAP 200002650
Clagdficacion Embubdes
GI EEQQUEEL%: [ Producta cermico pracesado, cocido, embutido, moideads o prensada.
50 dal slaborado con muscule se=a esle entero o rocgade, con la adigién de
. nﬁm:"jmm” sustancias de uso permiido. Se excluyen los sisiomas CSmicos |
homogenezados v picades. El producte elabarado hace rafarencia a a
| especie animal empieada. Sometido a IraamiEnts 1érmico, ahumacd.
Frodudio camico procesado, embulido, cocido, gue en su superficie de |
eorle muestra lrozos o= came y gresa visibles, con la adicicn de
| Incymdinnies systancizs de uso permitido y cuyo diémebro es mayor o igual 8 40 mm,
I ity Asi mismo se le ha realizadgo un proceso mobdo. mezciado,
| emulsticadar. embutide an bames, sometidos & coccidn hasta lograr
I el uelo elaberado.
El products debe cumpli los siguientes paramefros que S8 deben
reportar én el andlisis de laboratorio:
Estdndar
Parasiztra | % Min | % Max
Recuistos Broteina [N % B.25) an fraccon de masa | 20
Flsicoguimicos k- Grasa, ea fracclén de masa 48
Humedad mas grasa, en fracocn de masa 43
Almidén, en fraccion demasa 0
Proteina no cémica, en fréccién de masa 2
Aggusilos O Cemeasmen ¥ faraisean para salchchon- Tabia 18- NTC 1325 [Dumia
agtualizacisal .
REQUISITOS | El producto cebe cumply los siguientes paramelros que =& gghen |
ESPECIFICOS reporiar an @l enalisis de [aboretono. !
Feguizitos n m M |c|
| Fociern de serobios mesatios UFG/g 51 - 5o | 1]
Recuento de califoemes LFCIg 3 | 00 500 |
Fecuerio de slaphpissnecus coaguiass i =100 - -1
| pozithvs, UFGIg |
Recuento o ssporas chostidinm selfite 3 =10 100 |1 i|
2 | reductor UF |
Requisios - - {
Microbioiogicos Dateccian salhonala Spp. 1253 | Hu?:nv; - - |
Detecciin da fafenn monooyiogenediZsn BUSENG - -
is
| Fecuanta de Eschenchia cok, i3 <10 - i-1
En dunde:
i NUTCID G0 My qud & 3 hEpsisas
rrrindes flsma pRoTIShie SR Sanlfica ool e Sukra Clalen
i i fnsics macimno pesrssHI pam identéca: s pseptabie de calead
| : FebmeEng de s o serbestriedd
Racusios morobicligicns (23 PILCuCas CAITCES PrOCeSacas Soocas- Tabia 5- NTL
| 1325 {Quinls scualacidn.




| Continua Ficha Técnica de Producto

SALCHICHON CERVECERD |

——

Requisitos
Mutricionales

Mo Aplica

ras
caracterislicas
del producta

El preducts debe garantizar la inocuidad, solo
de uso permifide segin la NTC 1325 (Quinta aclualizacion),
producios camices no deben contaner metales pesados en cantidades
superiores a.

s& pueden agregar adithvos |
los |

Flomo 0,5 mgikg Maxime

| E—

REQUISITOS NORMATIVOS

EMPAQUE /
EMBALAJE ¥
ROTULADO

—_—

Decreto 1500 de 2007, Decreto 2162 de 1843, Resolucien 2600 do
2015, Resclucién 5109 de 2005, Resalscian 810 de 2021, Resolucion
2492 de 2022 y resolucion 254
producto debe cumplic con la NTC 1325 Quinia Aciualizacian y demgds

de 2023. Resolucidn 2874 de 2013, E|

—— e e

Presentacion del
Producin

nanmas vigantes que le aplique.

| SAP 200001544, B
SAR 200000670, El
SAP 200000841, El products debe tener un
SAP 200002650, El products debe feser un peso minamo de

producio debe tener un peso minimo de 1000 gr.
producta debe tener un peso minima de 1000 gr
peso minimo da 500 gr.
A50gr,

Empaque yio
Embalaje

Rofulado

| VIDA UTIL DEL PRODUGTD Y |
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto debe ser empacado en fundas
autorizadas, que le
a e contaminantes,

SAP 200001544 | BAP 200000670 Los
por 20 unidades en canasta plastica,

SAP 200000941 / SAP 200002650 EI
40 unidades &N canasta plastica,

El progucts debe estar rolulado
Proleccidn Secial 51082008, Resolucitn 810 de 2021, Resslucidn 2453
de 2022 y resalucion 254

artificiales no comestibles,
proves al preducto conservecidn v asislamients freme |

producios deben venir embalade

producto debe venir embalade por :

segun I Resolucidn Ministeric

de 2023. y las demds que las susfituyan,

medifiqguen o adicionzn, |

El rofulado debe venir en [a

funda arlificial no comestibles. impress, slnl

efigueta. La informacién suministrada en al empaque debe tambeén

declarar [a existencia o no de

alérgenos en su composician, - |

Producto Refrigerado (Temparatura antre 0°C Y 4G Minimo 30 dias |

CONDICIONES DE TRANSPORTE

S|
enfriamiants v equipos de medician de Termperalura.

El personal debe posear dotacian completa
En lugar fresco, seco y vantilada, lajos
almacenarse i
sanfaric FAVMORABLE
cumiplif con {fodos ks
Resolucién 2674 de 2015

products debe ser transpartada en furgon dolado con unidad dé‘]l

para la enlrega del praducto, |
del calor ¥ €l fuegn. Mo dabe |
Iransporiarse con dilerentes sustancias. Concepio |
expadida por-ei ente lermiorial de salud. Se debe |
requisitos referenciados en el capilulo WI ae fa

CERTIFICACIONES Provesdor |
Maguilador! Comercializador

| El proveeder debara acrediiar 1

Concepto sanltario de planta procesadors expadida por [a entidad
competerta. (Can fecha de axpedicitn no BUperior a un afa y con
conceple Favorable o Favorable con ragquerimientss). Para el cass
de los comercializadores se debe presentar Concapla sanitario dal
sllio de almacenamiento,

__Conceplo sanitaric de vehlcules de ransporte expedido por I




Continua Ficha Téenica ce Producto SALCHICHON CERVECERD |

| erfidad competente. (Con fecha de expedicidn no superior 8 un am|
y con conceptn Favorable o Favorable con requerimienios)

= Registro sanitaric del produste, (Vigente)

« Adicionalmente para e caso de los comercializagores =2 dabe
preséntar Goneaple seniaro del siio ce almacenamiento expedida
por I3 enfidsd competenie, conceptd Favorable o Favarable com
requerimientos, Con fecha de expedicin no superior a tras anos

Mo es da cardcter obfigatorio; silo iene pueda preédeniarn HACCR
{Alcance: Fabricacion de producios CAMIcos coSo0s) yio BPM {Alcance:
Eatricacion de productos camices cocidos).

|'|_ FECHA ACTUALIZACION: MAYD 2024 ’I
| CONTROL DE CAMEIOS
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 i wWersion mcinl

T ajaks al Tormabs PA-FD-TS Version 01
| Sp retean los Requisies Runicomales 108 ver que I8 infarmacon nuncional se EncuBnra conleigs an gl NTG- 1325 quinda

Er Reculstos Normalives 5 inchre Resslucian 5108 de 2003, Resslusen JET4 de 2013, Resoluciin 323 ge 2071

En concisiongs oo iranspane ¢ i la frase Tambidn dabe sar transpaiado en fugan wo vehicylo cerade por Ag 8aiar

2 :mm;mmmtwﬂpMuﬂmmmw
| Sg ajusian tes Celfichmnnes Provasdar § Magquilsdot/ Comenoalizador: S inchys pars ¢l caso de los comaraalissdinas 52
debe praseriar Soncepto saniteng del sto de giraconariadis ¥ 58 sjusta &l lexio g5l Mo s da camicler obligatonc: = o ks
wmu m:z;-: HACCR [Alcance: Fabncazaon de producios camcos cocdes) yo BEM (Alcance: FABrcacitn of SICaUIng
0
B To 8justa 3l fommale PA-FO-TE Varmion 02
En requisies rammatives 56 abining [ Resaipoiin 3332021 derogaca par |a Resciucits B10 da 2027, se agrega Resoluces
2508 de 2012, Resckeion 2432 ce 2022 y mescaucitn 254 dg 2023
| B mdluye cdlipn SAP 200002550, El produocto dabe tener un PeEo Minims oe 43050
| 3 Er rolidado 58 scheairs la nomalhided slimindndose [ Resolocion 333 da 2011 ya que e derageda por la Rescluchin
B10F02 Ty 50 agregs Rescbaita 2508 de 2012, Resalugsan S487 de 2037 y resolucin 254 de M2L ¥ Bs derds que las |
| sustisryan, madifiquen o adiconen.
| | En carificaciones so agrega el beela” Adiconaimenis para ol sapa oo los comancidlzadarss g8 debe presestar Conceptd
| {sanilano del stip de amacenamiento umﬁwamﬂmm.mmmw:aﬁmmﬂem
| nesqueEdiiie fecha de dicrin &9 5 rafreg phos” mmmaﬁwmm
CARGO NOMERE FECHA |~ FIRMA |
| ¥ 'I
Profesicnal ga Defenga Danery Alaxandra Sanchez | 47 Hay 2
Elabort Abastecimientos Clase | | Rejas |7 HAY 2024 ; E_'
2 i
Profesianal de Delensa Mariz Catalina Rodrigeez et e % '
Abastecimienios Clase | Gonzalez | T MAY 2024
Revisd | profesional de Defensa - [
comits |  Suireccién General Ce A el o 17 #AY 2004 é%_wﬁg
o Cperacion Logistica
W Brofesonal de Defensa
de E ;
3% _ | Oficina Asasora de Planaacion | oReM ETSSRECNGEE 49 way o004 ﬁa”
Téenicas & Innovacdn Institucional

[
Directora. Abastecimianios Merma Silvana Montanchez . "
Ciase Mantenegro I7 MAY 2004¢




| Continua Ficha Técnica de Producto

SALCHICHON CERVECERO I

i |
Sacretario General (E) S ”““’g{?ﬂf o 17 MAY EIJE«@-QM 3
Jefe Oficina Asescra Juridica S ety
encargada de las funcionss dal Martha Eugenia Cortes
IR0 [ e snaciio e I Direockin Baguete 17 MAY 2004 f m
_General 1 |




PROCESC

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTC

TITULS

FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 00 Pigina 1 de 2
ALIMENTOS

Cédign: PA-FO-7T5

Fesha: | 2 or 2018

SALCHICHON DE POLLD
| ! h‘
L 200000755 %
Embattidos

Producte cimico procesado, embulide, cocde o madurado, con la adidéin de
sustancias de uso permifico, embulido en inpas srificales aprobadas pars 1=l fin,
o n didmatrn entre 40mm v S0mem.

elaborady a parlir de came molids de pollo, agua, grase, slimidan
mmmmrmfmummwrm
CHECETNG

%Eﬁm;@rmw' i " ﬁ ;
dehe exmplir con (05 sig pardmelros:

Selechanids
Farhisai"
Hmin | Umdr
Requisitos Pooteing (N = .25), n fracobn e nas m
Figicoquirnicos Craaa, e bl de mana 48
Peumedze, e Braosin de mang a3
Formidn, &0 Traecidn de fusa i
Pasining fe chemaca o fracriba de e 2
mmdamva_ﬂmhﬂhmn.mu:sqm-
EctupliTacidn).
E producin éebe cumphit con o6 Siguisnles pardmetos:
TR e
Wicrobiolagicos I e
= : s e o el
- . _Hi!d;—_'ﬁ*ﬁ-ﬂ
I L) mm“*ﬁﬂ
Paquishics microbloldgicas par pradodiar dlimbas provessdus coddos Tabia 5= NTC 1325 Kilims
Requisitos i
Nubicionales Apica
| Los adawos ulllzados para i eabomcen del producic Geben COmair ton 1o0s
Qiras los requisiios reflacionados en al decrets 2105 de 1983 y sus achuslizackones, asi
caracleristicas | como también de | Resolucitn 2506 de 2008; con relaciin a las maledas primas
del products | 5e debe cumplir con lo eatshiecide en la Resolucién 4506 de 2013 wo =us
micdific=sisnes siguisntes: Resolicion 2671 ge 3014 v Resolucién 3708 da 2015,
Conberido B preductn debe tener un peso neso da S00gr
Requisiios | Decrelo 1500 de 2007, Decrelc 2162 de 1883, Resclaitn 2590 oe 2015, 51
Nommativos | producto debe cumplir con fa NTC 1325 Gima Actualizaciin. i |




FROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULD

FICHA TECNICA DE PRODUCTD
ALIMENTOS

Cédign: PA-FO.TE
Versidn Mo, 00

Pagina 2 de 2

Fecha: | 12 ar 2018

Produela

Les preducios daben venir ambalads por 40 unidades en canasta plisfca.

Condiciones de
Transparta ¥
Almacanamienb

El producio dube aer transporads en furgén Wo vahbeulo lsoidrmlco camado con
conceplo Henico saniaro FAVORABLE (FV) o Favomble con requermientas,
expadide por el Ente Tertodal de Salisd, Bl personal dabe contar son (3 dotasiin
compiato. Sa dobe cumpir can todos fog requisitos: reforenciados en al capliule
VIl de la Rasalucicn 2674 de 2013,

Empague

El produclo debe ser empacado en fundas arificleles mo comeslibles,
wmmhmlalpmmmmyﬂmmham
contaminanies,

Rotulado

El produclo dabe estar rolulado seqln la Resclucitn Minisleric Prolecclon Socal
S10%R008, Bl rohdado debo verir en la funde afficial no comastibles, imoreso,
Iurnﬁ:.twq Lo informacidn swminisirada an &l empague deba terbian declarsr
B 0 G Com

Vida Uil

Praduclo Refrigerade (Temparaturs entra 0°C y 4°C), debe lener minimo 33 dias
de vida GEL

#  Regsino senitariodel producio: (Vipenis).
»  Conceplo sanitanc de plania
competenta. [Con fecha de expediclén no superor & un aflo ¥ con
conceplo Favorable o Fevorslle can requenmienios),

| Cerfificado HACCP (Aleance; Fabrcaciin de pmducios cdmicos cocidos) o

Soporte: de Implementzclén del Plan HACCP o Diegnéstio parm HACCP;
earificacian emitida por el ente canificador de qua 58 anciesis on ol process de
obtenciin gﬁlﬂlﬂw I cund gord verficada, wa BPM (Alcance: Fabricagién de
productos ]

rrrrrr

MAYOQ DE 2020

DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Wamsion Inkial

Ing. Akm. |rds Mirgam Rivesa
Cadena

Adm Flase Mary Encisa Mals

Coronel {RA) Garos Emasio
Carnncho Dipz

EBubdbecior Genoral do
Cenlisiacidn

Cong=al (RA} Juan Caxlas
Colazas Encinales

Soomiata Gonoral,

Ceronel Juan Coros Riaros
Finegda




TPROCESO 1
\ PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO ) ——
3 ' |
TITULD Cadigo: PA=FO-75
FICHA TECNICA DE Versian Mo, 03 i Pagina 1 de &4 | .‘i’ﬁ |
| sgruois SEETER | PRODUCTO ALIMENTOS 7
o Fecha: o7 | 02 2025 i |
PRODUCTO / NOMBRE YOGURT ‘
iy e T YT Py
| Cédign SAF 200001763 / SAP 200000734 [ SAP 200002224) SAP
= e 200002821 ]
REQUISITOS | Casincason s =
GEMERALES Es un producte ldctec obtenido mediante 12 fermentacion
. Descripcitn | bacteriana de |2 leche, levemnmente acido, de consistencia viscosa |
| del Producto | de cultive semisdlide gue €3 producido  por homogeneizacidn
| sequico de fa fermentacién. Sai
[— [acha entera, azicar, cultivo facteo (Lactobacillus Bulgaricus ¥ |
streptococius termaphilus), saborizanies, colerantes v aditives
| permitidos por la legislacion correspondiente, Debe estar
| Ingredientes |exsnts de grasa de. origen vegetal o animal diferente a Ial
{ lictea y demac sustancias diferentes a las lacteas. El uso de
lag ingradientes yjo materias primas debera cumplir con kaI
lagislacién sanitaria vigente.
El preducte debe cumplir os siguientes perametros:
' REQUISITC Méximo | .
Mataria grasa % m/m Min. 2.5
Requisitos Solidos [aciecs no grasas 2% mim, 7.0
Fisicoguimicos | minime 575 —
Acidez como dcido lBctico B mim |, gp I |
Prueha de fosfatasa Eatwa__i .
Requisitos Fisicoguimicos Yogurth Entero Res 2310 de 1986 |
; REQUISITOS El producto debe cumplic los slguientes parametras:
| ESPEERRICOE REQUISITO | n | ¢ m R
i Mohos vy 5 5 | 2x10% ufcfg | 5x107 ufe/g o
Levaduras oml__ m_ |
Requisitos || Coliformes 5 [ 2 [1oufjgoml| 107ufcg
mMicrobisgloos p 3 < 10 ufc/g @ i i
| Escherichia coli | . mi __|
| Requisitas Microbiglégicos - 1,11 Leche Fermentada Res I
| 1407 de 2022 |
: Requisitos
| Nutriconales . Mo Aplica B |
b El yogurt debe estar exento de sustandas taxicas y residuos |
Otras de droges o medicamentos, Los aditivos utilizados pars 12
carachericticas alaboracién  del producto deben cumplir con toddos  los|
| del producto requisitos relaclonados en el decrelo 2106 de 1983 y sus|

actuslizacionss, asi como también de la Resolucidn 2606 de|
2009- con relacitn a las materias primas se debs gumnplir can




| Continue Ficha Téenica de Praducto . T YOGURT |

T T

madificaciones siguientes: Resolucion 2671 de 2014

| ~ [io establecido en ia Resoluclén 4506 de 7013 ywo sus)
_J 1 Resolucidn 3709 de 2015,

El products debe cumpllr Resolucidn 2310 de 1986, Res, Min
Proteccion social 5109 de 2005, Resolucldn 2674 de 2013,
REQUISITOS NORMATIVOS Resolucion 1407 de d022, Resolucién B10 de 2021, Resplucicn |
2492 de 2022 y Resolucidn 254 de 2023 ¥ las demas que lag |
—isustituyan, modifiguen o adicionen,

g = SAP 200000734 Yogurt bolsa * 200 m| - '
| SAP 200001763 Yogurt bolsa = 170 a 200 mi.
| SAP 200002224 Yogurt * 150 m) |

Se deberdn entregar minimo 5 sabores de yogurt, cantidades de
Presentacisn | O/M2 Preporclonal en cada una de las Bntregas, canastillas de |
del Productp | 3°VErdS a su contenido, limplos v desinfectados. |

En case que se requerirse compra local por contingencia |
¥/o por necesidad del servicio hacer uso del sigulente

=AP 200002821 bebida yopurt* 170a200gr |
El Producto debe estar empacado en envasé de plastico dee |
grada alimentario de primer use can clerre con Foll de aluminio
que garantice la conservacidn dal producto, en envase plastica |
! EMPAQUE / de 170 a 200mi. Bl empaque ho pusde presentar fugas o |
! EMBALAJE ¥ defectes en el sellado
o

| ROTULADO Empague yfo |"Uede €star empacado en bolsa de estructurs Nexitle en |
| Embalaje polipropilena  de grado alimentario v de primer usg gue

garantice |a conservacién dei producte. El empaque no puede
| presentar fugas o defectos en ef sellado,

El cumplimiente de los materiales utilizados para el BMpague
| debe estar condicionade al cumplimients de la Resalucidn Eﬂai
de 2012, Resolucidn 4143 da 2012 y/a Resclucidn 834 de 2013,

' dependiendo del material utlizade. £
El preducto debe estar rotulada seglin la Res Min. Frnl:a::rﬁni
Secial 5109/2005, Resolucidn 810 de 2021, Resolucidn 2492 da
2022 ¥ resolucidn 254 de 2023 ¥ las demas que lasg sustituyan, |
modifiquan o adicionen.

El Rotvlado debe ser resisterite a la humedad ¥ a la
manipulacion, La infarmacion suministrada en gl empatue dobe |
también declarar la existencia o no de alérgenss en sy
: — : lcomposicién,

| Rotulado

El producto se requiere con una vida Ut minima da un (1) mes,
a partir de la fecha de entrega,

" ——

VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA
L _ENTIDAD

e ——
| CONDICIONES DE
| TRANSPORTE

| En lugar fresco, seco v ventliade, lejos del calor ¥ &l fuegs, Mo
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. |
Tambien debe ser transportado en furgdn /o vehiculs Lerrado |




" Continug Ficha Técnica de Product =

VoGTRT |

con concepie técnico sanitano FAVORABLE expedido por el ente
tarritorial de salud. Se debe cumplir con todos los reguisitos
referenciados en el capitulo VII de |a Resolucién 2574 de 2013,
El producto debe ser transportade en furgon detada con unidad
de enfriamiento y equipos da medicidn de temperatura. 5& dabe
asegurar su consarvacion durante el transporte. El personal
debe poseer dotecion complata para la entrega gel producto, |

Reglstra, Parmise o Motificacidn Sanitaria, Vigente.
Acts de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnioo Vigente: |
Favorable (FV) o Favorable con requerimientas expedido par|

| CERTIFICACIONES el TRVIMA, i
| Proveedor [ Maquilador/ |- Adicionalmente para el caso de los comercializadores se|
Comercializador debe presentar Cencepto sanitaric del sitio do

almacenamiento expedida por la entidad competents, |

' concepto Fevorable o Favorsble con requerimientas, Con|
fecha de expedicién no supenora tres afios. R

: - I |

| FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025 |

CONTROL DE CAMBIOS

Ivensn‘m DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICDS DEL PRODUCTO

1 Wersion Initial,

3 que wa e som ubilizedos
gensraded por 0ste Sistoma

Ryusta al Toin PA-TO. 75 Versian OO, 52 reoraran los cidkges SIC de donde 58 MEnOONa G0 =1 documnia el |

= b entidad y 50 incleys ios cAdigos SAP, porque acualments jos £odighs wan |
da snformacitn, Se Edicona nformaciin en clasficacian betado o0 Selemd S4F; |

S ipipas, e adicionan requisies microbasligee v deccripoion 0 donde 5@ gakracT fichas dates. En Ingietaenkies
o eliming ~EL yogart dobe et gents de ustarcias toxicas y residugs do drégas 0 MOMCATSIRDE" ¥3 qua 5T

| coinca &0 cires caracteristizas del producto y e adiciona: Sl Lo du lgs ingredigntes w/o materias prmas debors

ce alimentes ICBF para ¥

curnalir con | legisiecien Sanitari vigente”, Se adiciona Requistes ibrcionahes extraidos do Tabls de Compascien

rt Entero con clces Enocires cdaciorslicls gl profucto se adcional “LeS aditmss

b ] { ulilizados para la clboracian del pedectn deben carmplic con todod (s requaitos relacitnacos 20 ¢l decrata 2108

| de 1963 v sus AEWAlZACIONSS, 36 como rambeén de la Resolocidn 2846 do 200F; o4l relacican o Lok mskenis primas
s debe gl con o emableckds en i Bogphscdn 4506 de 2013 wWo wus medificaciooes slgoierias: Resakicion |
3671 se 2014 y Resolickin 5709 de 20157, En coadiciones de Transpome ¥ Mmeseaamients S0 agkcona: TEn lugar |

| iresco, sace y ventiade, jejos del cales y ol fuege. Mo dobe almacenarss il ramspertange oo dIforenlon sUslancias.
| TamEian dobe ser transportads an furgdn yio vehiulo corrady coN COMCOpte tecmco sardang FRVORASLE o

(. dias & 1 mes.

FAVCRABLE OO CONDICIONES expadidy por el enta terribodinl de sk, St debe cumplic 800 todos IS roqusitas |
reforenciagas on ol capila VI de by Resohicidn 2874 de 2013, Sa amplis 1 fecha de vida b casribidndola de 15 |

— e ———

| =0 afrionan codiges SAP 200000733 v 200000734 presantacianes on 150 y 200 mi respectivamente, on bolsa. s

adiciana Fpquisitas oo contenids, presentacidn del productn i SMBSGIE para ostos dos prochckes,
S phming ohdigo 200000733 ya qul so entuenis dentr doi Setema SAF con Fefickin de Borrads Pz 2 nmval e |

|_ contro; entro de 124 coodiciones o ransporhe s¢ liming 12 condiciin ~o Tavorabile con mquenmientas”

5 gl Sisborna SAP con Petcicn
L eomighebdn "o fawarabio con
B bo & si@l [Elade]

51 ajusta miormacan & Farmam TE-TS Viorsin D1, St alimina codige 200000733 ¥a que 58 Sncnenira dentra |

d hosrado fiada o nivel de centro; dentrg de 182 condiciares de transparle 5o e |
requeTiTEEntes T, En ertigague e unifica fas reqearmianies de matensl de empaiua, |
ey [piEn 0 e vag0. Cambios reaizados per IMRC { Mapa 2021,

TS incheve codigs SAP 200002274 presentacicn par 150 mi, por solickud £ i3 Rogmona Pachico ¥ validocon par

o parte de SEOL. So actuafran los Requailos Hutrkicnates oo acerss con ko asiahizcids en ia Tabla e cormposicn

| Mutricional ICBF 2018, Cambios redligadas par JANR Seot/ 2021,
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| Bt soquiites: microbioiogicos s dtludlizan, retireado log MRAUiSitas microbiolbgicos Yogurt Enterg - Rl wcicn
i 110 de FOBE, Articuls 13, se =L-_"3=M5n..m_ﬂmy]ﬂlﬁﬂ_“ﬂ'ﬂh_ﬂm_h_ll Leche Fermentada fes 1407 de 2027 |

| |
| I e o

MME Caliloernes 3
L w93 3 2l wlcfg o | 52107 Uigg i

| it o I Bl s i) = i m___ | oml | ||
=| :-IHF' Lolifarnsgs Tatales L a . 5 ?_ 1] ulnfg o mi inl_ul:.l'u | |
1|2 — e L s || < Owdya ' | |

{ | Honges v Levadyrss g | 3 ala L Escharichis call __ml ) | |
| | Rospasitos ancrohatagoos Yopurt Entges - ﬁﬁ*ﬂﬂ;ﬂfg?ﬂhﬂulm! 1,12 Leche Fermontada fos |
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| Fa e g

A 2O

rolien M rogclucidn 131 g0
2022 yrasclucdn 254 oe 2075 ¥ s demds que
S00nes se ol of dexkg
Preserlar Conceplho sanitario del sitis de simage
o Fawarable con regurimientos, Con foghs de

SilLcitn 2402 dia
!i:n item the cerntic
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| =i iar [0l g de perip
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todn woz que ta da
185 caraeteristnas 4o prodicets ba

“Atlicionalmentc pars
nanecnto expedida par la entigsd ompeteale,
expedicddin ng superor a

Jo o resolucicn 810 de 202,

| B actuahits o vorsidn FA-FO-75 43
wsliuye malarialoe SAR AD0002ES |

Ew e chudngg s

En prusentaradn de

| plige

I' SAF INMDPEZ L bebifs YOOI
i L inclugion dol eddige sen usp
j Sevica, sohoados por kb regiangl

Ciwralics Jaalizador por (3SR, ;wxa'an;_s

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clage ]
Profesional de Defensa
Subdireccion General De
Dperacidn Logistica

Frofesional de Defensa
Abastecimientos Clase 1

* 170 o H0a gre
axehIRIve para oo
caribe para mhe

Bilhdo 2021, Mesolucidn 1403 e 2083 |

ol gaso do los
res afog™, Camivos

|

Pt enbror an vigonelh fa Rosolissés $10 dp anae, |
fg Bustibuyan, modiliguen o adicamoen, |
COMECIARzaderes o disls

Sl alH ] I-m-l:rahll:'l

Products se agroga Lesto con el malerial agit
| "EnCasg oue se renuerins COmpes local per contingencia wo por pecasiisd Al gmrvicis woer uss gl it

Prag locales on condiciones aspesicas por ey el |
relér proyecta en San Andrés Nrdamonte svalada por S0

~FIRMA |

Profesional de Defensa
Oficina Asesora de Flansgacian e
Innovacion Institucional

e T e L

Secretario General (E)

Jefe ::l_ncina A_ses_ér-rﬁurrdl:a
encargada de las funciones del
despacho de Ia _I::lire:r:!iﬁn General

~ NOMBRE FECHA
”;“ﬁ,ﬂ';“ﬂ” 23/05/202
Marla Ea;rﬁzgmﬂzﬂdﬂgm 23/05/2025
Gisﬂ]i,:q::ﬂd:ﬁsamm 23/05/2025
Yamile Betancourt Vega 13;5-"'2“: )
Sandra Ri?jtrl'iﬁ‘;:‘ﬂlﬂﬁ“ 23/05/202
Martha Eugenia Cortes zsms.rzn_zs

Baquero




PROCESD

BLANIFIGACION DEL ABASTECIMIENTD

=~

A M S LGS TICA

FLATNSAR Wi dTARER
[ P L L

TITULE

FICHA TECHICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS

COmGo: PA-FO-T5

VERSION Mo D2 | Faginz 1 de 4

cecHa | 23 | o4 | 2024

i | |

l PRODUCTO ! NOMBRE

AVENA NATURAL LIQUIDA

-

! SAP 200000080 | SAP 200001720 | SAP 200002352

Ciéxdigo
| REQUISITOS | CesficRcin s _
| GEHNERALES Es un preducts Hcteo pastaurzada abtenido por la centrifugacion de I3
! Descripeitss del | lache entera, con la mezcla de ezicsr y harna da avens. Debe ser |
Froducta obterido de leche pasteurzads proverefis de especies aptas vy
- sutarizadss para &l consumo humang.
Leche entera, harng de avens, azdcar DIanco, consenianias aulorzados |
| narsenies r ia lenislacian sanitaria corespondiente. 0 i
El producto debe cumplr ios sigulentes pardmetros:
Caracteristica [ Mmimo__|
Wiy o hiaiaria grasa. % mim — 48 |
Predeing lactes, % mm ' 1.4 | i
AT 5225 - Requ st Bmenedinecay (4508 1BTied Con T B | g
— i producto debe cumplr 105 sguienies parsmealios. S
REQUISITO [ n & | m M_ ||
REQUISITOS o Aerobios Mesdfios | B 3 | apiproe | B0
| ESFECIFICOS | M.mﬁmﬁ _ l | ufeimd | |
i Bgicos |t Coliformes 5 2 <4 ufedemi 10 wichmd | |
| | Escherichia coli 5 0| <ucm | — |
mmmw T 7 Loche saborisda pasienizats. Resolsann 1407 oF
2 —
| Iﬂeﬁgﬂza Ma Aplica |
S El producto debe mantensrse sin aleracion, estble y debe conservar su|
Chras busna caldad hasta e término de su vida (il Lss caracteristicas)
caraclarietions eansarisles sabor, solor aroma y cUsTpo deben ser propias del producto. |
del product Mo ceben presentar separacion de fases, particulas guemadas ©
axirafias, Dobe estar exento de sustencias loxicas y ressducs de drogas |
__Io medicamentos |
Cumglir Jos requisiios establecidos en i3 Resolucion No. 2310 de 1985,
| Decieto 516 da Z006. NTC 5246, Resclucion 2674 de 2013, Resalucion
REQUISITOS NORMATIVOS 1407 de 2022, Resolucién 5105 de 2005, Resolucion 810 de El'.'i21.|
| Resolucin 2452 de 2022 y resolucién 254 de 2023 y Ias demas que las,
| Y sushituyen. modifiquen o adicionen. |
e "EAF 200000080 Avena De Relngerio (Persanal)
[——— i del| &b 500001720 Avena En Bolsa
EMBALAJE ¥ SAP 200002352 Avena Matursl Lig Telrapack” 200 W
2OTULADO Empacua ylo SAP 200000080 | SAP 200001720 El productc dabe ser empacadd &n
Embalaie | Doie 08 estructura fiexible en polipropiiene de grado alimentans y de
l | | primer uso que garantice |a conservasion del progucta




E- L'n;'r;ﬁ;u;r ﬁrﬁu i_l::;lII'.'ﬂ' dEPmn'u:-m

Rotulada

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

| CONDICIONES DE TRANSPORTE

e

e Bl

fabricacion.

AVENA NATURAL LIGUIDA |
"['é;u.n:' 200002352 El producio debe ser empacado en lelre pack de grado |
alimentado y de primer uso, |

Misgin BMpaque no pueds
Embalaje en Paguete por § o 12 unidades de produgte =

\El rotulo debe cumplr con los requisitos exigidos en la Res. Min
Proteccéin Social 51 02005, Resolucian 810 de 2021, Resolucsn 2492 |
de 2022 y resolucién 254 de 2023 ¥ las temas que las sustuyan, |
madifiquen o adicionen,

La informacidn suminisirada on el empagque debe fambign declarar la
=xistencia o no de ekrgencs en su Bamposicin.

presentar fugas o defectos de seiladn

dlas contados a partir de ia lecha dé fabricacion.
trega esle no debe tener més de cinen {05} dias da

T ==

| Minima de quince [15)
Al momenta de |3 an

El products dabe ser transportado an furgén wio vehicuie cerrade con |
conceplo  Monice sanitare FAVORABLE (FM) o Favorable can |
condiciones, axpedido por el Ente Territorial da Salud, i
El fransporie debe estar dotads con unidad de enfriamisnto v equpps de |
Medicitn de temparatura,

antrega el producls debe lener una temperatura de
refrigeracian entre-0°C y 4°C se debera conservar la cadena de frig, |

| CERTIFICACIONES Pravesdor /
Maquilador! Comerclalizador

FECHA ACTUA

LIZACHIN:

——

05

CONTROL DE CAMB)

= 1 requerdmsentos, Con facha de

. Sanitaris, Vigenta. .
(MG} con Concepls Técnico Wigenie

rable con requerimientos expedide por o !

Registro, Permiso o Notificacion
Acta de visllz sanitaria
Favorable (FV) o Fave
IMV A,

Adicionalmente para el caszo de

cepto Favorable o Favorable con |
expedicin no superior 2 tres afios

AGOSTO 2024

YERSION

Vembn lnkcial
He ajustn lodk ol Gonien
Se incluyi Cadign 8

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

2 ot 13 Ficha Téenica 5l vagvo lommiato,
APy se mling Gadiga
4 Inehugan fos, ilems du - Clasificagion, fs
Sa inckive la NTG 5246 Peodueios laclecs. Bebida lciea con

BIE por no mangjarseen Iy Erficag

quisias Micma GBS,

AVINE.

mii de “canpstiin x 70 yridanes 5 Fayuele por f o 12 unedadas dn producta” da nevsrss al

2
| fm ajusla il presesdicds oo
| L1 e)
- ’
5 4
e EEIEREENEE dol Provesdor
4 T

HITEin prasaniacion ds 200 1w, = cambian 195 jed ki |
anspovlo-sa agrega g cordeiones. En ol Ban |
i @ Notificasan Shnfana, Vigenic 1

ramar e, s adicioas sddigo 200002382,




_Continug Ficha Tecica de Productd -

AVENA NATURAL LIQUIDA |

En requishos RoTmathos 38 nclyen Besclucitn 2674
Presohsin 210 de 2021, Rescieoon 2482 o8 2022 y reso

Sc acualiza 8 varsion PA-FL-TS V2
En requisfies fisicoquimicos
firoquien oo Bebida 18ces con Avena

=l

|
5 B{ITLE BF APIOT Ce escnlg o numeans di la NTE oo e NTC 8426 B NTC S248- Regssios |

wpaETiey. parameiTas aridns poc TNVIMA o moluyBado :I:q'.l

 Rasalucin 1407 &2 2022
REQUISTTO Injc| m () |
| dgh0 | S0
Ancoios Mesedios | 5| 3| gl fofewd| |
Colfomes | 6] 2 |=totom | o
Escherichia col || <tuem| — | |
Rigrem o I T Lothi daelts 36 panioonsid

sddemnnan.

| En roluladn 5o netva I Res. Min Protecciin &
| 2021, Rasakicon 2057 de 20E3 y rescluckn 354 de 2023
| inchaye @l toxio La nformacion suminisrads on ¢l empaque cebe tamiian dactrar i exsbancia o oo de RGNS &N U

CHRERIDED.
En ilem de cenificaciones se indluya

Concenic sEniann del siio de almaccnamenia

3= 3073 Resolonn 1407 o 3020 Resowean 5108 of 2005. |

[uEdn 254 de 2023 v lo5 demds oind 185 sustiuyan, medifigueno |
acial 333 da 2011 v 56 incluyin par ankmr en vigentis fz Resaluoan 310 de
|55 domas que ke sustiluyan meddiouen o adiziangn, Se

g lexto “Adicicaalmonbe pars of casn de dos comancizizadores se Gebe presents |
expidida por ko enlided compeients, concEmD Farvarabde o Fovorable som

reguenmsnies, Gon fecha de expediciin no SURENTT 8 ek 308 Camiios realiracns por MORTG — 300 2009
CARGO NOMEBRE FECHA FIRMA |
|_ Profesional de Defensa Maria Catalina Rodrigues : )l
Elaboré 4 ¥ v =
| Abastecimigntos Clase | Ganzaker 7 AGD dm& | |:'@:Ei ,g", |
Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchez | s
Abiastecimientos Ciase | Rojas 7 AGD 4 -H"Jl an,_, 'E,!

Profesional de Defensa

Fisalla Paolz Garcs

Revist Subdirecoion General De brp= v et .
! Oiperacion Logistica Aendato A
Comité Profesional de Defensa : 1
Asesor | Dficina Asesors de Plansacion | ERbm Eﬂm! !m,,: FaiE 77 LAED Eﬁ?& ﬁ'
Hﬂﬂ & Inngvacién institucional 5 il
| Tacnicas | Direciors Abastecimientos Morma Silvana Montanchez in 4
. | Ciase | Mantenagro 27 il Eﬂ‘#;w
|
Sandra Patricia Bolafios . Lam 0ok
| Secretario Ganeral [E] Rodriguaz : | ol et M
| | Jefe Oficna mﬁm Jurigica =
; e les funciones del Martha Eugenia Corles " St 3
AR despacho de ta Direccion Bagquero 47 AGD 20

General
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PROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTD

.

AGCRcLA LE2ETTT
Far e Bl BARER
Lot e o PP

TITLILD

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS

CODIGD: PA-FO-TS

WERSION Mo, 02

Pagnaide d

=

FECHA: | 23 |‘ 04 202

PRODUCTO / NOMERE

LECHE ENTERA LIQUIDA UHT ‘

| REQUISITOS
GEMNERALES

Cédige

SAE J0ON00A03 | SAP 200001740 / SAP 200000407 / AP 200001005 |

Clagsficacion

SAP 200000408 / SAP 20GAN0S03 / SAP 200000402 | SAP 200002158 |
a1
Lintsos i

Descripoion ded
Produecie

La leche entera Ultrapasteurizada UAT (UHT) ervasada asépficamants,
as ¢l producto obtenide medisnte &l procesa t@rmice de fujo continuo,
aplicado & &2 leche lermizada previa estandarzacién medante el ratino |
parcial de ko matera grase. £l procssd do ulira pasteurizacicn UAT
{UMT) se realiza 3 una temperalura da 137°C durante cuatro 5egunuc5.|

seguido mmedistamente de srvasado aséptico en recipientas gsterilas.

REQUISITOE
, ESPECIFICOS

Ingredienies

T oche Eniera con 3% minimo malenal grasa, estabiizants (citrato de |

Requisitos
Fisiaoaubmicos

%ﬂr;dum debe cumplr Ios siguientes parametros, que s& reportardn en |
gl analisis de laboratarior |
L Pardmatro [ stin. | wax |
Grasa Smi E '
| Extracis Seco Total %mim B
Exiracin Seco Desengrasado Shmim 820 | _
Parouidasa Magativa | ]
Fosfalasa Negatve | |
Densidad 15/ 15 “C g/ml 1.0295 10330 | |

Acidez expresada comp dcido Lickee % miv | 0.13 o7 |
Indice Cricsctpicn 'C o540 | (0510 | |
| Indice Crioscipico * (0580 | (0530 | ‘

H
—"_I-_'_—
rRclEnalERs Nseoguimcas = Lechs Eniars Liquida LIHT lzbia 2, Dacrelo 616 da 2005

Requbsitos
Kicrobloldgicos

El producto debe cumplr los siguientes paramalros emilidos por IHWINGA, |
qua se reporiacan en el andlisls da laboratoria. !
Requisite | m b
Recuanio Microarganismas mesfiles, UG 1.000 | 100,000
Respento CoBformes, UFGhnd <1 -
Reciertn Coliformes Fecales, UFC/ml =1 5
Facueria Esporas Ansarobias, UFC/m [ =t | -
Recuents Espores Aerpblas, UFChmi Lo ! |

Guands se uliice [ teonica o& NMP para Colllormes Toisies y Fecales se
|informard =2,
Caracinrislicas M chcogoes — Leche Librapaaiounzada 1ala &, Decelo 516 dp 2004

i A N

|t fpa | e |eala

Requisiios
Nulricsonales

Mo Apdica




e .

| €ontinua Ficha Técnica de Products

= — e

LECHE ENTERA LIQUIDA UHT |

caracteristicas
dei producto

S —

Cirae

Prusbia de esterilidad comercial: Despuss 48 ncubar dirama
presendar crecimiento microbians 3 55°C y 35°C.
Parmeabdidad del axigenc & temperatura ambiente <200 crmy i fclia|

_i Transmision de la luz en parcentae makimo <2 a 400 nmy <& 2 500 nm |

10 dag no

El producto debe cumplir son los requisiios establacidns en ¢ el Decretn
B16 de 2006 del Mi i

Fraducka

EMPAGUE !
EMBALAJE
ROTULADG |

Raoluiadg

- —— e _|_ _ -

REQUERIMIENTOS DE LA

Preseniacion da|

_14ue las susttuyan, modifiguen o adiciopen,
| VIDA UTIL DEL PRODUCTG ¥

| SAP 200000403 Producio en bolsa con pese minime de 200 mi

| SAP 200001740 Producio debe tones 11 pese entra 150 @ 200 mi
00000409 Producto debe tener un PESO neta minime de 200 mi

SAP 200000503 Products debe tener un peso neto minimo de 400 mi
SAF 200000407 / SAP 200001005 Producto debe tener un peso neto
mimimo de 900 mi

SAF 200000402 Producto en belsa debe tenar un peso de 1100 mi |
| SAP 200002158 Producto debe tener un de 1000 m |
SAP 200000403 | SAP 200001740 / SAP 200000400 / SAP 200000903
Debardn enfregarse an canastilas, cads una con minime 50 unklades |
el producio, |

SAP 200000407 J SAP 200001005/ SAP 200000402 / SAP 200002159
Debera eniregarse &n canastilas, cada una con Maxima 28 unidades der |
produsts.

e ST R
El producto debe ester rotuiado segun la Resolucién del Mmisterno
Proteccion Social Na, 510972005, Resolucidn 810 de 2021 y las gemas

El producie debe contar can una vida il minima de & meses despues de |
Eu fabrsacidn |

| ENTIDAD

CERTIFICACIONES Provecdor |
Maguilador! Comercializadar

D Em— .

[ Bl producio debe ser Fansporiado en furgon wio vehiculo isoiBrmics

carrade con o tecnico sanitarin FAVORABLE, expedido. por al
Ente Territorfal de Samd. E| personal debe conlar con fa dolacian
completa, [

Al marmenis de la entrega las condiciones ambientales no superen |a
ternperatira ambiente de 30°C, e producls debs antregactes en
condiciones de reffigaracién de 4°C +1- 3¢ I
Se debe cumplir con todos los requisitos referenclados sn ol capitulo vil |

Registro, Permiso o Nolificacion saniians del producte. (Vigentas, |

Conceplo sanilario de Planta procesadora expedida par la e

compatents. (Con fecha de expedicion no superiar & un afio y con

concopto Favorable o Favorabla con cendiciones)

Adicion@imente para 8l caso da los comercializadores se debe |
presentar Conceplo sanitano del siko de almacenamisnto erxpadica |
por 13 entidad competenis, soncepta Favorable o Favorabie oo |
requarimientcs. Con fecha de expedicion no SURerior a lres afos.




Continug Ficha Téenlca de Producta .. LECHE ENTERA LIGUIDA UHT |

. |
' FECHA ACTUALIZACION: AGOSTO 2024
| CONTROL DE CAMBIOS |
| VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO '

[F e

1 WVersidn nigial

2 | Ao da prRSERLEOOSSE ¥ GERBIESAN g2 NuBves SIC.
i

3 {Se ajusta ef conlerids 3l formatn nuewe. Se rcluye codno SAP, requisies Micmbobgres v Olrss caraclénigless del
Produci Se ajusian requishios Fiscoquimicos, Presentacion del Producte. Empague y Vida L,
S ochmaiza formalo PAFO-TE, o refise codigo B0 de donde == menciona en €l documents debide a gue va oo &2 ulikzado
4 en bx ericdod ¥ == inchye codigo AP 2000017400 porque actualments o8 codbgos san generadcd pod eale &isieml e
ndarenacion
ﬁammwswmszwzummrmmmfumm rilammacin en cotanide v
presantesds de! proclusie pads eales cdmes. ©n fequistod normalives te olvye Ropolusan 2674 de 2917 Se ralirs dp
£ | congleionas de Vasspome y simacenaminnts @l concepls o faverabla con requarkwmnles parn vARiculd, B ingluye
| mequesimiznto Registro sanitaia wigeste en cetficacianes soliciladas, y e indipe "o fovarable con reguermientes” para el
| eoncaptn de ks £ fanaes,
I s alfarmane PA- £ VI, G incloys &l cédige SAF 200002159 Produchs daba lener on pesa de 1000 mi
| I&mlwenm‘tﬂhﬂ:ﬂjlmui:ﬂr sa adciona: Hegisim, Pemiso o Motificacn sanitana del procucia
B | igenie). sanifario de planis peocesadora expedids por [= crtidad competente. (Con fecha de expedicon no
imfaﬂ! Y con coadapls Favarahle & Favorabb con requinirrias]. Pars él caa de o comercilzadanes L dabhe
| nasentar Concepto sanifaro del sifio de almaconamisnta
| Se 2ztualis o varsion PA-FO-TS V2
| En-clasifitéaon o= aclualizs de bebadas a laclecs.
| + En feguisios. pormalivos & nduoyen Resolocadn 5109 ce 2005, Resalucon 810 de 2021 y s demas que &S susifuyan.
| meoddien & adicanan.
| T | En condiciones ge tanspode 5e nouye of I9xte 5 debe cUMDEr Can 1006% 165 IGLSn0s refananciades &n el sapituio VIl de
| | la Resolucian 2874 de 2013,
|

{-En ieen de cerdficasiones e isclupe el texto. "Adiconalmens pars ol caso de o3 comercalicadoess se cebe presentsr
G-:nl:am:l mllam dal mnm mumam pxpedids por [noeatsad compeiaie. cencagle FEveratle o Favamile can
I , : o FIpprinr 3 iras ahes . Camnbins ool agos por MER - ago 2024

| CARGO NOMBRE | FECHA FIRMA"
' .| Profesional de Defensa Maria Cataling Rodriguez |77 ;e o WA
Elabord | ppastecimientas Class | Ganzalez ¢ AGD 2 A"{& 3
| Profésional de Defensa Denery Alexandra Sanchez 2 = F' F A |
| Abastecimientos Clasa | Rojas LSy ey E‘r
l Profesional de Defensa :
Revisd |  Subdirecckin General De Gisella Pacla Garcia Avendano E T Aa0 X E;
| Cperacién Logistics \

| Comité Profesional de Defensa - ]
Asesor | Cficing Asesora de Planeacidn e | Fablan Ernesto Ponguta Eas!mE ? A 1L
| de | Innovacitn institvcional .

| _Fichas | Norma Sivana Montanchez
Técnicas | Directora Abastecimisnios Clase | Maniancgrs 27 ARD 7024
Sandra Patricia Bolahos

Secretarso General (E) HM”'# 27 AED mw

: Jafe Oficina Asescra Juridies | 2
[ 2 Mariha Eugenia Corles ’ -
Aprobe encargada de las funciones del Bany rl?_ T AGO ﬂﬁ%ﬁé

despacho de k2 Direccign Ganeral

TP RS




| Continug Ficha Téenica de Producto ... LECHE ENTERA LIQUIDA UHT |




| PROCESSD

PLANIFICACION DEL AEASTECIMIENTO

TITULD COMIGO: PA-FO-7S I
{ ki FICHA TECHNICA DE PRODUCTO | VERSION Ne. 02 Pagina 1 de 4
AGEnen LBSIETICA ALMENTOS
R FECHA: 23 04 2024 P T
PRODUCTO | NOMERE LECHE SABORIZADA
Cadiga SAP 200001633 | SAP 200001152
Clasificacion Lactaos
Es el producto obtenido mediante procesc lErmico en flufo canteud,
aplicado a e feche crudz o la termizada 2 una temperaiura entre 135 'C |
REGUISITOS a 150 °C y iempos enfre 2 v 4 sequndos, de 18l forma que se comprusbe |
GENERALES . la destruccion eficez de las esporas bacierianas resislantes al calor,
Descripeion del | seguide inmediatemente: de enfrigmients a temperaturs ambiente y
Froducha envasado aséptico en recipientes esténles con bameras a B luz v al
oigens, cefrados hermeticamenie, pars su posterior Emacenamianio,
con & fn de que se asegure l= esterifidad comercial sin aiterar de
manera esencial ni su valor nulritivo ni sus carecteristicas fiskeoquimicas
- ¥ organalépticas.
[ Ingredientes | eChe Eniera, Aziicar, establizants, colorantes y saborizanies aprobados
en [as cantidades permibidas por la legislacidn correspondients
El producto debe cumplir los siguientes pardmetros:
; Entera |
Caracteristica Wi, | MEx |
N pH | 85 | B85 |
Requisilos Melesia grasa % mvm | 30 - |
Figieodqulimicos Proteing Y meim |
Leche sabonzada 2.4 |
Leche ach e | 23 |
NTC 1419 - Rpgmetos Fscoqguimicos ga i |
_ieohe Dqudia sabonzadi
El producio debe cumplir 105 sigulentes pardmetos.
REQUISITO n e |
REQUISITOS .’ e I
Microbicligicos | ESporas aerobiss mesdfias 5 | 0 | =1uyfcml 3
. Ecpores gneerobias mesdfilas 5§ | 6 | <lyiml | —
| m ficrobiolagicas, 1.8 kecho saborizada uira pasicwizads. Resclosién 1407
Resguisitas No Anl
Mutricionzles ik .
La cual puede ser comercializada 2 temperature amiente. Debe estar |
libre de adu&gantas. consenantes, medales pesades o cuslqwear oirg
Otras lipo de malerial o suslancia exirefia. Estar exenta de sustancias tales
caracteristiegs | S5 @F35a de origen vegetal o animal diferente a 1a lacles v demas
sredisets suatancies no contempladas en la Res. Min salud 2310/86 o aguella gue
ded = (=3
El producio debe cumplir 105 siguientes paramelres de Limites mdsinos
de contemingnte




| Continua Fieha Técnica de Producto ..

LECHE SABORIZADA

e —— 1

Contaminants

Limite maima, mgikg
Ars 038

Flomig, coma Ph 0oz
| NTC 1418 Tabla 5 Limiles nraimos o conimmmenls |

Decrelo 516 de 2006. NTC 1419 Gltima Actsalizacion, Res. Min. |
Proteccion Social 5109 da 2005, Resolucion 2674 de 2013, Resoluckin
1407 de 2022. Resclucian 810 de 2021, Resoluclén 2492 de 2022 y

regolucion 254 de 2023 y les demas gue ias sustiuyan, modifiquen o

adicionen;,

AP 200001633 Leche Saborzada * 200 ML

RECUISITOS NORMATIVOS
[ | Presentacidn del
Preducts
Empagua o
EMPAQUE | Embalaje
EMBALAJE Y
ROTULADD
Rotulads

SAP 200001192 Leche Achoooiatada * 180 ML {
El producie debe envasarse en recipientes no retomables de material |
aprobado, que geranticen com B impermeablidad a lbe: gasss @
impenetrabifidad de la luz y perfectaments selladd sin fugas en sul
empague. Es necssano que cumpla con ko siguientes regulsitos:

Parmeabibdad des codgens a lemperatura T'““*""“f‘m defatuz |
ambéente cm®m*diztm e " [

At ad00am | a 500 nm |

*Eﬂ'ﬂ g -::B_ |

NTC 1499 Tobla b Requisins oF [0S @nmses gaa Bche DAT (LHT) (Mo e
A Ef S MaagE vt

El producto debe estar rolufade segin s Res Min Proleccion Socia |
5100/2005, Resolscian 810 de 2021, Resolucion 2492 dae 2072 'l
resclucion 254 de 2023 y las demas gue las sustituyan, modifiguen o |

achcionien.,

La informecion suministrads en el empague debe también declarar |a.
| existencia o no de alkérgenns en su composickin.

ViDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto debe condar con una vida Otl minima de cuarenla y cince |
(45 dias. Se recibe en bodega con mésamo quince (15) dias despuss da |
su fecha de fabricacidn, |

CONDICIONES DE TRANSPORTE

Debe ser Fansportado en furgdn ywo vehiculy cerado, en lugar fesco,
gaca ¥ venlisdo, lejos dal calor ¥ el fusgo, Ne debe almacenarse ni
transporbrss con suslancias peligrosas o oo fipe de alimenls gue
genere riesgo de contaminacidn cruzada. Se debe cumplir con lodos los
requisitos referenciados en el capiluke VIl de la Resolucion 2674 de
2013, El vehiculo gue reakice la enlrega deberd conlar con k3 leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS™ v presemtar Acla de Inspeccidn
Sanitaria origingl del Vehicule, en donde conste al concepto Favorable
para e lransporte de alimentos. Este documenio no debe lenar una

tacha de expedicidn superior a un afo.

CERTIFICACIONES Proveedor f
Magquilzdor! Comercializador

Regigirg, Permizg o MNolificacibn Sanitaria, Vigente.
Acta de wista sanitaria (IVC) con Concepto Téonico Vigenta
Favorable (FV) o Fevorable con requerimientos. expedids por of
1MW A,

= Adiclonalmenta para el caso da los comemcializadores se debe
presentar Concepto saniars del stk de almacenamisnto expedida |
par la entidad competents, conceplo Favorable o Favorable con |
requarimientos, Con fecha de-expedichin no supenor a tres afos




Cantinug Ficha Técnica de Producio .. LECHE SABORIZADA |
FECHA ACTUALIZACION: AGOETO 2024
| CONTROL DE CAMBIOS
VERSIHON DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PFRODUCTO
1 |Versid Inicia! ,

|MLE|1!-IEI!|.I1 Infarmacan A Formata PA-FO-75 Varsan 01 v 3= Incheye Codign SAP aciuzizado

Se mehirg ln informacion contenida o vl hem Oiras Caracierisices del Producty v =8 ncluyen en s Racusios
Micrabigligioes. &8 incluya en |05 regquisibes isicoquimicos &f mita mlixims de conlaminanes sepin refenenca NTS v |
Sa adciona & e Regissitas Mermatives s Resolosiin 2672 de 2018

Nerma Silvana Mantanchez

2 Se incluye &0 ol Empagque wio Erntslaje pereciaments selact 57 Agas o0 50 GMpague’ v oS8 incluye en ef miukedo
Res M, Frodecoitn Somal 333 ge 2071,
Se complemantan s Condiciones de Transpodte v se ajstan las CERTIFICACIONES Provsadar | Megudsdon
Cerrarsializades
.| Cambios realesdos porJPMR/Abe20Y.
Se acluales 3 varssdn PAFO-TS W2 . S——
5% rasisdan considoeaciongs da 1 deschpeidn Gel producic w nequisies limiles mdomes g8 corammantes & (e oiras
caractertlicas def peodudo
En réquesites mcrabialogicos s& sciosizan, etrancs siguintes paramsins dF NTC 1410 Laches Sabonzaces & inthpendo s
Requisitas Micrabialigicos. 1.8 Lechs saborizada uirg pasiourizada. Resoluctn 1407 de 7022
: REQLISTO a | & m "
R e PR e D TR e T L P L R P T
AR Ertarcaiscians § | 2 | wtulemi |Gl ||
r'_ A Rl 2 Capomshenins | s | § | octokomd | o~ |
b T ESporas snaantes - s | o I < wlind o .
3 rarNeohdogmar | Eilema 'ulua'\-\.'l:m ulita s wrargaas- Betsnunen |
! 1407 dy 7077 [
E requisios nommales ae | Resalocdin 1407 Ge 2022, 58 i 3 Mescisicn 333 de 2011 por wigenda y 58 induyen @
:f_mmm 810 de 2021, Resolotitn 2452 de 2022 ¢ resolacitn 284 de 2023 v 135 demas gue las susHioyan meciguen o
icigaen.
En pedsatacian del producio se incioye maberial SAP 200004182 Leche Achocolmads * 150 ML creado pasa comedares y
confimmido par THC.
En robuisde s oiekre o Res, Mo Probecacn Social 115 de 2001 v se inciuyen por enisar en vigenca la Rescluckon 810 de 2021
Fesolucion 2452 de 2029 y resolucidn 254 de J003 ¥ &8 derilis qua [as sustiluyan, modifiqueen o adicionen. ¥ of oo La
indarnacin sumresinada en &l empaque cebe txmbien declaner 1o gastends & &0 de shidgerns an o cornpodican,
Eh ilen de cenficacianes se inchips & lexto “Adicianalmenle para el a0 &8 ks cornprcalisadpnes s dabe presesiar Concepo
samilara el $he do Amatenarsents expadida por 1a enfidad competsnte. concepto Favarable o Favarsble con requovimigalag.
Cen lecha de &I o Cembios raabradas por MORE = ao0 2024
f
CARGO NOMBRE FECHA | FIRMAY, |
x . . | 1
Elabora Profesianal de Defensa Maria Ceteling Rodriguez 9 L [ H f
Abastécimianios Clase | Ganzalez 27 AGD 2024 \l:\ W
—— —_— — ! ,.. |
Prafesional de Defensa Danery Alexandra Sénchez o A |
Abastecimientos Clase | Roias [ A6 2028 ) S
Revisd - = B '
Profesional de Defensa R ' I
Comité Subdireccion General De Gisella Pacla Gareia Avendada (J 7 AR i{ﬁ# |
Asesor Uperacion Logiatice : !
| de Prefesional de Defensa .
Fichas | OficinaAsesora de Planeacion e | Fabian Ermesto Ponguta Castro 7 7 AGD 4 '
| Técnicas Innavacicn Institucional | |
1
|

§ ||
i. Direcicra Abastecimienios Clase | !

kaontenegro
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LECHE SABORIZADA |

Secrelario Gerneral (E)

Sandra Palricia Bolaftos

Rodriguez

Aprobd

Jefe Oficins Asesors Juridica
encargada de las oncionas dal
despacho de la Direccidn Genaral

Martha Eugenia Corles Baguery

£ 60 20 P>
7 AGO 2006 Wﬁ;{




FROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULG:

“--\-.J_\(P__,._-_,--‘

FICHA TECNICA DE PRODUCTD
AL

copGo: PA-FO-TS

VERSION Ne, 02

Pégina 1 de4

mazes AR RRT
epteb st FECHA: | 23 l o4 _1 2024 iy
‘_ PRODUCTO [ NOMEBRE CREMA DE LECHE ENTERA J
|
1 1 Cidi AP 200000220 | SAP 200001648 | SAP 200000221/ SAF 200000833 / |
| 90 | ‘Sap 200002133/ SAP 200002355 | SAP 200001521 | SAP 200002537
| REQUISITOS . |
| GENERALES Clasificatn Lacteas I
Descripan del | Producto grase, higienizado abtenido por reposo, centrifugacian da lal
Produeste | lecheu ofro procedimiento tecocibgico adetupdo.
Crema da lche de vace y aditives aulorzedos por l= legislacion |
| samitarte. Debe estar exanto de gease de origen vegetsl o animal |
Ingredientes | diferents 3 l2 ldctea y demds sustancizs diferentss a ias del preducto |
debe esigr exenta de sustancias toxicas y residuos de dregas 4
: _ medicamentis —
| | El producto dabe cumplir con: il
' i — Renquisitos 1 | Win. [ Mdx ||
| Wiateria |3cieas, Fraccibn en masa, n % 35 | <48 ||
Shildes lacieos no grasos, fraccisn en mass, en % 55 | — ||
| Requistns Aoidez expresads como &cida Boico, facoon en | — | 0.2 |
Fisicoguimicos || MBsa. en % .
_ Trice de Reichert Melsssl 2 |
| Fosfalasa Negatva
i Fequisios SHEAGuImICOs AaTa (& Grema oe e Tabia 1 — erfera - NTC 930 falvea |
|_actuslzacidn) |:
| B EI products debe cumpls segln &l ipa da produsto, con: —1
REGUISITOS |
. EBP?EI:IHEQS | REQUISITE nlec] m |
| | Entenabacierias £ |2 | =10ufeyp | 10 ulc'y | |
Escharichia coll 5 |0 | =<iouiclg | — |
Staghylocncous coagidasa positva 5 | 1| =i0Pulsly | 10°ufelg
. Samonafa spp. s | 0 ! husencla2ig —
| Lisiena minnsiogenss g Q |nusa-u:iii'25_gh e
Requisitos Reguisics Wicrobiclogicss, 1.2 Crems de lache pasteirizada Resolisdn 1407 de 2022
| Microbiclégicas _
| REQUISITD fi g m M
Enterobacierias 3 z =10 ulchy 1luicig |
Siaphylococcus coagulasa positive 5 | o] =<tuice R
saimonalla spp. 6 | 0 |Ausencia2by = |1
I || Listeris monocytogenes 5 | o |musenciang| - ||
Aoqusios Musrgotigoos 13 Grema de leche Wi Saatemzada Foidi=u%a Tk du 2023 _'!




( Continua Ficha Técnica de Frodacta

CREWA DE LECHE ENTERA |

—_

| _REDusTO | n g | m j w7

. ; = .
Pruatia de esteriidng 5 |0 1?1?53?%&?&& mlﬁfmdfgﬁ:ﬁ ,I

| camergial chias .54 50 l

e :ﬁmw 1.5ﬁmﬂ“uwﬁiu'uuumth“_TuATfﬁf '

Rieguisibos:

| Mulricionales | e =

|En |n crama de leche, el calor, ohar y sabor deben ser caracteristicos daj

Ofras producto. La crema de leche debe cumplic can los Hmites meximos

| Caracterislicas | permitidos pare contaminantas ¥ lowings astablecidos en 13 legistacion
del producte | nacional vigente, E productn debars s8I entregado con una tempearatura |

SR I R e

. = NTC 830, Resolucion 2310 de 1986, Resoliasn, Resalucién 2674 do
2013. Decreto 616 de 2006, Resolucidn 1407 ae 2023, Resclucidn 8i0

AECIRTRENORMNIVEE |y o Rt ohe 2022 y resolusidn 254 de 2023 y las demas |

1

Que 1as suslituyan, madifiguen o Bilicionen,

002356 Crema de leche « 200 mi
SAP 200001648/ SAP 200002537 Crema de feshe » 000 mi
SAP 200000823 Crema da lache x G000 mi

SAP 200002133 Crema de leche Lata x 300 mi

SAP 200000221 Grema de lache UHT x 1000 m|

SAP 200001621 Crema de leghe UHT % 1000 mi

SAP 200000220 | SAB 200

|
|
Presaniacicn dal
Frodscia
EMPAQUE / Empague yio
EMBALAJE ¥ Ermbatai
ROTULADO >
Faotulada

REQUERIMIENTOS DE LA
__ENTIDAD

“VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |

alixico, inere a ia accidn del
pida Eu conlaménacion ¥ gus
e caso, en cumplimienio a i

Los envases deberan sar de un material aliyic:

permila la refrigeracidn cuanda sea
nermalividad nacional vigente, e i
El products debe estar rolulado segon a Resolucian Min. Protaccion '
Social 5108 de 2008, Resohscian B10 de 2021, Resolucion 2492 de 7022 |
¥ resolucion 254 de 2023, !
El Rolulade debe ser resistente a I8 huredad v a la manipulacion ia
infarmacion  suminatrada en el empaque debe también declarar ks

@uiglencia o no de alérgenos en su compesician,

minima de siele (7) dias al
Bervando las condiciones de

El producto se requisre con una vigs Gl
Momento de entrega defl productn, Con
refrigaracitn.

~

CONDICIONES DE TRANSPORTE

L

—

12674da 2013

— -— —

g i
en wehlcule con  gondi

vehiculo cerads v
clenes inocuas y |

El producte debe ser transporiado en Ty
refrigerado,  Transporta

conste el conceplo Favarabie para al lransporte |
<& alimentos. Esle documento no debe faner yna fecha de axpndimﬁnl
Superion a un afo. Se debe cemplic con ef capituie VI de 13 Resclucian

CERTIFICACIONES Provesdor |
Magquilador! Comercializadar

* Regietre, Parmisa o Nofificacion sanitaria del producta. (Vigents)

* Conceple sanitaric de plania procesadora expedida por Iy enbdad
compitente. (Con fecha de axpediclén no Superior @ un afo y oon

cencepte Favorable o Favorable con rEquBimERntog).

* Adicienalmente pars o caso de 0s comerdalizadoces se debe |

e S —

-preseniar Concepto sanilerio del sitio de simscenamienic Expedida

—



Cantinue Ficha Técnica de Producto .

CREMA DE LECHE ENTERA |

: por la enlided competents. conceplo Favorsble 0 Favorable con|
' requanimianios. Con fecha de expedicedn 70 SUpEtor 8 {res afios. ,
| FECHA ACTUALIZACION: AGOSTO 2024 i
i CONTROL DE CAMBIOS
[ T
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO ;
£ 9 Verside Inksal,
| B zctualas ¢l comenids o nuevn formets PAFC-TS Vergidn 00,
| Lts oAgimos o6 scualzan, EoEndn &n cuenla o nuovos codigus en Sislama SAP y SB ean codgos SIC donoe 56
mrgncionan, Las nequistes fRicnquimicos % [oman coma refesenca = HTC B30 (Uitima astualoacion] ya cul 85 mas clards |
IS lirdlas fxins & bos pardmetras, S camiolan de:
E—l - I
(TR L RN Sk | =l =
| Said beles rp o § |
1 iErE Fs .
2 | s v o kA | Ragaiay Firme Raow
| Pt 55 e A faccrmana B B 5
| i Bir——— [Emseeingms famnm ic -
e : ecrapiaE o e s Term s e | = i
::"‘_‘J"w } = moqe e et Uil I L ol
| i & fafiua 1 lw‘-_l' |

S pdiciana Alrmesns ¢ requisie microbuciagicn, basada en k NTC 830, Se agregas diltrentes presenthciones gl praducia
ermatos en el AP, St extisads o1 iampn 48 5 vida Lt G 5.3 7 dizs, en Requistos de cenficacengs. & adicenl tagLisi.

g @M@jﬂg%ﬁw de : e e el e
Achmiacidn Infamacitn @ Fommabs 75 WeApHn 01, S8 AN mmwmamwmmrmm

nﬁ:ﬁﬂmn&ammﬂm.Mmmnﬂmammmmdnwwwy de amuerdn eta I5lado de
raleriales oporiada por gl dnsa de Tacnologia ¥ waldado par la SGOL Se inchys |a referoncia neematva “Table da
pamposistn Moaytoonal — IDBF 20187, an 08 mequistos nutresesstes, Se retrn de Lo condiciones de EArspori [ apelen da
ganeestn saritatis [Bunrobiz con corslginnes ¥ ae dejl B :

Sa Wehye Godigo SAF 200001521 Ceerma UHT “1004 coditps gug ankca pars Samecaned, penigndo en osenlE
gua e55h siendo uesds por i3y mnm.ummﬂﬁmmmﬁtmmwnMnmrﬂtﬂdETmh.ﬂmm
por Morneente y velldada par iz FE0L,
Enmlmmmuwmmwmwmm pars Sroma oe eclie Pagleunzads ¥
orovme B fagha LART

| — T Faausha Crmma WT
2 . LIFE. L
TS SRS T T e dd WFES) gl r"ﬂ“ ke -?.w“ '::‘" ] - Ay
Gaccaroer & ¥ FErmes .E': f 1.'_' htmu’np’uﬂ.!ﬂ b L .E
St o7 £ STASAy E2ERd Fuh SSaREAE ¥ Figcutma S Brapnlaresess sl EagF s .
ortwi, 5y s pﬁl:::j-— —— e —ee = =14
Eieern re morza y MRk L LFCT T P osis S manst | et UFLg =
mwesas Bl 2almanpla iz= S8 " iggaere ¥ tean gy Srrhe i S50 TR =
He acluaizan de sanfesmidas oo s Resolucion 1607 dp 2022 a8
] —
— E - Weao | n | ¢ = 7
§ - ath ks 15 i - : ;
1 3 T s = Eripctietid B T I |
T R T i e
: 1 #Pikg | Wt | |k - .
E | Mty = it L ] | Ssawmd iy |
P L Rttt LLub 7 ] Epaas i 4y A LN e i vl b | Sramonity
U ey biigts w1 2 e dh g oy s e LR NITIRITE ¥ SR VELRC R T I et AW sk Bigndpr I o il ¥
| RESRE T 0 £ m [ ®
[} T3 presusiar csimaris
[Pk ap reimesn 2 8 = AT AL L=t o R I R
jrotial = 1 iy e mimgbomee e 3L A
| | | HEodsibpesaty'c
e TEr———— e R DR RS L R e e ] EaCHl

E_;rhﬂ.;lmmmmum so inchyan Resolsstn 1407 de 2022 Rescluckn 210 da 2027, Resciugite 2432 d= 2022 ¥
| reepaiucian 254 do 2023,

| En presgntapion de oroducty se icluye Shdige da material 2 537 GREMA OE E *500 ML ereace pard camadones
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| Continua Ficha Téenica de Praducta ., CREWMA DE LECHE ENTERA |

| ¥ canhimede por TIC. |
{ En lem oo mbatscin £o 16lifs B Bee. Min Probeccitn Scclal 333 da 2011 ¥ senthusiza con b inclusiin Resclugisn £10 de
021, Resolugibn 2482 gg 2022 ¥ resohisia 2044 g 37029,
En llgm de canlicacones. 5 complemants qus Farid &l tnso oe Ins comeniplizadesns 80 cehe prosorien Concopba santang |
del sdio oo direcenanients sxpedids por i enhdad EOMDELEME, cancaplo Faversble o Favorable con requenmmias Con |
| lacha de gxpedeitn ng gunerio 3 e ales Cambiag realizacios por A4 Dijemibire 2008~
i B acipaken n vevsin PAFOTS ¥3
JEn FEQIRERLOS rulncionpks e cohrs @) Wsto: Taier en cosnls los parametivs asiabiecioes an W Tablg de Compoaican
5 i!hrri:iunll = ICEF 2018 pard Crema de Leche" v 58 dejE no aplics. oda vez gue la informacian mulriceng| 5t tidciena oo al
fedulade del eivpagque bajo 4 eselucian 810 dw I3,
En requisics nolmetives ge inluye el fot0: “y 105 domas ous las sustilugan. modliosen o aditeasn " Civalios nealracas

B | cAmBOo NOMERE ~ FECHA FIRMA |
Profesional de Defenss Maria Catalina Rodrigeez |4+ a0 = Wl
Flaboré | pbastecimientos Class | Gonzalaz <1 ASR 232 /_;‘f\i T
Profezional de Defensa Danery Alexandra Sanchez == 1
Abastecimienios Clase | Rojas 27 ren g J\_mﬂ |
PmT-slm;l de Defensa : . ¥ Rt
i Gisella Paols Garcia A o
visd Subdireccion General De N7 f
Re Operacin Logistiea Avendafia 27 AGh A7
Comité |  Profesional de Defensa
ABEEOT | Oficing Asesoca de Planeacion | AN i 27 NGO S0
ﬁ“; @ Innavacitn Instiucional : hisick
cings
Téenicas | Direciora Abastecmienios Norma Silvana Montanchez |
Clase | Montenegro 47 AED A
i Bo :
Secrslario General () Ewmmﬁ e T ARG 04
- Jefe Oficina Asesors Juridica '
Ertftargada de las funciones dal Mariha Eugenia Gortes A A
Aprobd daspache de la Direceion Baguaro 27 &6l
LI Gonesl : a EES
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“PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
| TITULD CODGS: PA-FO-TS
H-:..-"'\Q_‘“__.“" |
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VERSION No. 02 Paging 1 de 4
s SRR | ALIMENTOS il
L | FECHA | 23 04 2024 gl |
— |
PRODUCTD I NOMERE YOGURT COM CEREAL
Cidigo SR 200001754 f’f
Cl=sificacidn Lactecs
- El producte resulta de la combmacwn de una copa de cereal |
| REQUISITOS acompafiado de un vaso de yogurt, listo para consumg. Yogurt (Es un |
: GENERALES producin Eaclen obienide medianie B fermentacion bDectefana de (3|
: Cescripcian-del | lzche, levemente dcido, de consistencia viscosa de cullive semmstlida .
. Praducto que es producide por hombgeneizacion seguido de la fermentacion) |
Cereal (productss de besdurs frdbll wio cndiente de flguras v formas |
variables oblenddos 3 partir def maiz y sus derivados, sometides 3 16 |
. procesos de coccidn exirusitn. secads, laminado, efc.) )
Leche entera, azlcar, cultivo léctea, saborizanies, colorantes y aditivos
permitides par la legislacion comespondiente. Debe astsr exento de
oraga-de ongen vagetal o animal diferenie & la ldctea v demas sustancias |
| ingradientes diferentes a las lScieas  El yogunt debe eslar exento de sustancias |
. Wxicas y residucs de drogas o medicamentos. Cereat  Maiz|
descescarado o arroz, azdcer, jarebe de glucoss. exiracts de malta, sal |
enre oifas materias primes aprobadas por la legmlackn sanitaria
dependienco del fipo de cereal,
B producto debe curmplir log siguienies pardmatros:
REQUISITO | MeAximo
Mataris % mfm Min, 2.
Requisiios . a e[ 2L . . in. 2.5
Fisicoquimicos | Solidos lisleos no grasas % mim. mmlmn_ |1 %
i Acider come &cido Mcticn % mim | 0.70-1.50
I Prusha da fockalzts Magativa
REQUISITOS | Reguistes Fiseoguimicos Yogurh Enters Fas 2310 da 1966
ESPECIFICOS | El prosducts debe cumplir los siguientes parsmelros.
[ reausmo ERE m | M
5 | 2 | 20uldigoml | SxIDPufcigomi
. | MONI0E Y LEVEdUras
Requisitos Md.-lm Leweduras wing ufcig
Microbicidgicos | | Callfarmes 5 il 10 wichg & mil 10F wdg E ]
| Esehirichia cofi 3 @ | =10ufsigom = | 1
' Requisics Microbicifgoos - 111 Leche Fermemada Bes 1407 de 2022
Faquigios
Mricicniles No Aplics
Sea deberan entregar ‘rﬂiﬂh‘g} J tipos de ceradles diferentes an cada ura
Ofias de las entreges (Ej: hojueias de malz azucaradas. armz inflado
caracieristieas dchoctiatado, aros con sabor @ frutas), centidades de forme
del products proporcional, previa coordinesshn en el momento de efectyar los pedidos |
El producto debera ser entregade con una temperstura entrg 0 - 4 °C y |
_____i=sedebera consarvar |s cadena de fric. |




=

YOGURT r:ﬁ_‘r«i“_c‘_ﬁé‘éii.':

REQUISITOS NORMATIVOS

| El producto debe cumplir Resalucien 2290 de 1586 Res. Min Protacson |

social G308 de 2005, Resclusén 2674 da 2043, Resclucion 1407 do
2022, Resolucitn 810 de 2021, Hemluchhn 2453 de 2022 ¥ Resolucian

Pressnlaciin del
Productn

| SAP 200001764

El pradissto debe lener un contanido neto de 170 gr minimeg, |
«Wago de Yogurl: Minima 150 mi |
* Copa de Cereal: Minima 20 g - 26g. S

Empague ylo
EMPACQUE / Ermbatajs
EMBALAJE ¥
| ROTULADO . I
I
| Reluiado

REQUERINMIENTOS DE LA
ENTIDAD

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

Producto debe eslar empacado en envases pisslicos y cuerreg con Foil |

do aluminio. El ampaque debe ser de grado amentario y de primer uso

que garantice la conservacidn del producto. El ampague no pueds

pu'aannlar fugat o dalectos en al sallado. Las copas deben gjuslar

encima del vaso del yogurt El producio deberd enbregerse con is

eoffaspondianta cuchara da plastico. Canashila x 20 unidades |
El producto debe estar rowlado segin |2 Res Min Proleccidn Socal

1092008, Resolucion 510 de 2021, Resolucidén 2452 de 2022 v

resolucidn 234 de 2023 y las demds que las sustituyan, modifiquen o

adiclonen,

El Rolwlads debe ser resistents & I himedad ¥ a la. manipulacion Lal
informacion suminisirada en el empague debe también declarar la |
exisiancia ¢ no de alérgencs en sU composcidn,

El producia:se racibe en bodega con masime cinco (5) dlas despuets de
24 labricacin,

CONDICIONES DE TRANSFORTE

En lugar fresco, seco y venlilado, lejos del calor v el fuegs, Mo debe
almacanarse ni transpartarse can diferentes susianciag, Tambign debe |
sar ransportada an furgda yo vahlculo cerrado con conceplo bschico
sanitario FAVORABLE expedide por el ente temtorial de selud, Se debe
cumplic con Wedos oe reguisibos referenciados en el capliulo VIl de la
Resolucion 2674 da 2013, El producto debe ser transportado en vehiculo
dotads con unidad de enfriamiento y equipo de medicidn de temperatura |
Be dobe asegurar su consarvacidn durante &l traneporie, El persoral
debe poseer dotacion completa para la entraga del producto.

CERTIFICACIONES Proveocdor /
Maguilador Comercializador

«  Registro, Permiso o Notificacian Sanitaris, Vigente. |

« Acta de visits sanitaria [IVC) con Conceple Tecno Wigente
Feavorable (FV] o Faverable com requermienics expedido por c-l
1B,

« Adicionalmente para el caso de fos comercalizadores se debe |
presentar Concepto: sanitario del gl de almacenamianic expedida
por la entidad compelente, conteple Favorable o Favorable con
raquarimientos, Con fache de axpedicidn no superior a tres anos,

FECHA ACTUALIZACION:

AGOSTO 2024

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION |

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 : Weresan |nicid




Cantinug Ficha Téenica de Producls . VOGURT CON CEREAL |

- — =

T e o formats PA-FO-TS Versidn 00, 8 refirafon fos codigos SIG os donoe oe mentoed & 8 documanto delica A que ya |
e 568 ublizadas Bn kb anbidad ¥ 52 inchuye (05 codigos EAP porgue schoriments ks codigts 50n geramaas par esie SiEIEME |
de nformacidn. Seoadicona infamadoh en clasifcgcinn besedo en Sistema SAP Licleas’, Se adicimnan recusios
mrecrobialdniens y 88 aspettica do donde == Exlgen da0s rediediies foicogquimeoas ¥ ricragilgicos. En condiciones. di
franspatte § amboenamisnto se ddciona "o FAWVORAELE CON GONDICIONES'. sdemaz o El perscmal debe posedr |

! z ||:|n-l.l-=ilhnanu|ﬂl & I panmE idad saniania gara la-anbmca def prococta. . )
| -mﬂwmwmmﬂuimwﬁhm:ruiadrlnmmnmlna:uﬂmdﬂ
| =m&w¢mmmmﬁ1hﬁiﬁulmmualumpumuumduumga.hmmm&ﬁuumn
[ : oican  Pegiebo santans viges ~Cedtificaoin sanfiara ce artiiad sompessnie dando Canenptn Favorable o Mwarstle
L gan os ==murmmvd=wmwmwvﬂﬂﬂw=ﬁm
Br sl a varskn PAFO-TS V2
En secasiios. micebiologictds 58 aciualzan, celirando loé regumsios microbiolbgicas Yhgui Entesg - Fezgltan G230 da
www___ 1.1 Lgche Femmentads Rgs 1407 de 2082 |
.; I |
! n|mjM | = REGUISITO n | 5 m | M
HAP Cotfanmes Focsl —
| . [P |38 |53 | 1 IL'E:;U}I‘;! A 2:_3.':-I!'-':|"l.|h'gurnl !-:1ﬂ-’n5!‘u'gu |||
{ NP Codfprmes Tolaiesfg | 3 a3 - ] — £ | = [ toufciyeml 0 ufeig | i
Haongod ¥ Levadusas /g S -+ L I._E!'I:H Emﬂ s |0 ‘:w;m“rm L I
| Fismaaiios mcioblabges Yogui ENeR - Resohien Beichia o |
z L ] . - T Fes 1407 !
. ©2310 de 1988, Adticuls 13. A ARRARCNOA, L 1=2% e
IE R ITRpTp—
Se Wosiata of mqusie O¢ coacapto BRSO Sanitatio FRVCEADLE expeaen par &l enie terilorial co sahel del dem o2 |
cadificaciones &1 imm e eondcianes 48 franspoie §ose inghrye 8l texin: Se debe Cumpsr con ledos fos rbqusRos
efargncindos & al sapifule VIl d 1 Resalicda 2674 de 2013
En remuisiled POITIEGOS. 68 inChryen Resalucdn 1407 de 3023, Rasolution 510 de 2027, Resaiusion 2492 uiﬂﬂrl
| mm:-mﬁndz&ﬂ?&yﬂﬂﬁiqumuﬂwﬂmﬁqﬂuﬂm.
£n rotulags se matea 13 msoluion 333 de 2011 y o4 iy PO ETSrRC 80 Wi
D4ED d 200y reaplucidn 254 de 023 y 185 demas qud len dosihnEn, medifigeen o Bdacinmen.
En iam fe cefifcaciones s@ incluye £l tecio “Adicicraiments pars &l CEED
| Copenpoto saniarn cel Slig o almaceramients wxpecids per la entied corme
|| seouerenwales, Gon lechy de expediitn na supance 3 I | sfas, Cambigs remizados por WCRG - o 2024
| CARGO NOMBRE
[ eiabgre |  Profesional de Defenss Mariz Catalina Rodrigusz
| Abaslecimientos Clase | 1 Gonzaler
! Profesional de Dafensa Danery Alexandrs Sanchez
Abastecimienios Glase | Rojas
1
Profesional de Defensa Gisalla Pacta Garcia
| —— Subdireccion General De Pkl
Operacian Leglshica
Comite L‘.Iﬁ-::nal hﬂESﬂmﬂl:Te Seaien | | Fbian Emesto Fanguis
!A‘FE“"":' e Innovacian Institucional sl 4 -
Técnicas Cerechara Abasiecimianios Morma Silvana Montanche2 07 ann 2 | |
| Claze | Monienegro ALl -U?ﬁam'.@““
b |
: Sandm Pairicis Balafos . R |
| Secretario General (F) Rodriguez i€ AGD S
' Jefe Ofcina Asesora Juridica | i |
Aorobs | Ercergada delas funciones del | Marthz EugeniaCorles 7 4nm ooo) |
| A despacho de la Direccion | Baguemn " AN :‘L’fg éﬁ
General | - |
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO

FICHA TECMICA DE PRODUCTC
ALIMENTOS

Codign: PA-FO-TS

ersion Ra. 00 Pagina 1 a3

Fecha | 12

AREPA DE MAL? BLANCO SIN SAL

] g o

s

: Cadige 200001716 | 200001718 | SAP 200001850
i Clasificacidn Fanadaria
R Pisissicscten bl Products que se caracleriza por ser ung mass elaborada 2 pertir de madlz
5 blanco ¥y margaring que postanorments &5 sometido 3 un -proceso da
: Praducts e

Ingredientes | balz blanco v margarning

Cehos Tabla Nulricianal IOEF — Arepa de miaix bancs s sl

El producio debe presentar les siguientes carscteristices: debe poseer
una fiextura suave al paleder, olor y sabor camcterstico, bre de
cualguiar material extrafio o contaminante de cusiquisr natwaleza. El
products no podrd presentar excess de grase ni en su superficie o en su
inberiar, Los aditvos ulilizados pra 3 elsboraciion dal producio deben
cumplr con todes los reguisitos relacionades en el decreto 2105 de 1983
¥ sus aclualizaciones, asi como lambidn de [2 Resolucidn 2808 de 2009,
con relacion 2 fes materias primas se debe cumpll con o estabiecide en
la Resclecidn 4505 de 2092 wo sus modificaciones siguienies;
Resolucion 2571 ca 20714 y Resolucién 3708 de 2018,

SAPRZ000M 76 Elpreducio debe fensrun peso minimo de 100 gramos
SAP 200001718 El producio debe tener un peso por unidad de 30 a 40

gramoe,
SAP 200001880 El producto debe tener un pess por unidad de &0 a 100

rarnns,
%E‘EEM 2674 de 2015, Res. Min proteccitn social 5109 de 2005, NTC

5372
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PROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

V TITULD Cédigo: PA-FO.T5
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién ho. 00 Pagina 2 da 3

AGENGIA LOGTRTIOR

PupeEas BTty el

Fecha: | 12 o7 2018

Producko

El producls debe prolegerse de tal manera que no se permiE
contaminacion cruzads. El producin deber entregarse en canastilas
limpias y dasinfeciadas,

Al momenio de |a entrega al producto dabe lenar una temperaiura enire
1y 4°C- El producto dabe ser tranaporiado en furgdn dotade con unidad
de enfriamiento y equipos de medicion de temperatura, El peraonal debe

| pesear delacién complela para la entrega del producio. En lugar fresca,

sene ¥y venblado, lejos del calor y el fusgo. Mo debe almacenarse ni
trersportarse con diferantes sustancias, Tamblén debe ser transportada
en furghn ylo wvehioule ceredo con concepto béenico  sanilasio
FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS expedids por el
ante larritorial de sald. Se debe cumplir con lodos los requisitos
referenciados en el capliulo Vil de la Resclucian 2674 da 2013,

Empague

El producty debe empasarse en matersl de primer uso, que profela el
producto x 10 unidades de producto. El cumplimiento de les materiales
ullizados pars el empague debe estar condicionade al cumplimients de
la Resolucion 683 de 2012, Resoluclon 4143 de 2012 yo Resolucion B34
de 2013, dependiendo del maserial ulillzado.

5o debe indicar minimo 3 siguiente informacion; fabrcante, direccidn

labricante, fecha de elaboracitn, lole. Debe ser impresn no adhesiva con
tinta megra de f&cil lectura y de tamafo proporcional al tamafc del
preducto, segin Resolucién 5109 de 2005, Resolucitn 333 de 2011. La
mformacidn suministrada en el empague debe también declarar la

exiglencia o no de alérgenos en su composicion,

El producio se requiere con una vida il minkna de ocho (€) dies,
contadas & partic de (a fecha de enirega.

& |~ Concepto sanilario de planta procasadora expedida por la enbdad

competente. {Con fecha de expedicidn no superior & un aAa y con
conceple Favorabie o Favorable con requerimientos)
Registro saniaric del products, (Vigents).

MARZIO DE 2020

DESCRIPCION DE CAMBIOS

z Se adiclona presentacidn de 100 y 80 p

Se ajusta formato PA-FO-T8 Version 00, se Incheye |a clasficactn o conformidad con 1a Table do
compasicién de almentos del IGBF de 2014 y codiges SAP de ss aroducios. Sg actuatizan Ios meguisiios
3 nermatives, cantiando of Decrelo 3075 de 1997 por la Rescluciin 2674 de 2013 oue esisblece loe
requisiios sandarios gue deben cumpl quisnes ajarcen fabricacitn, procesamionio, pragaraciin, envass,

almacaramisnlo, fansporta. datibucion y semeidalzocisn de abmantos, Sa unifican lag Fichas Técnicas
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; FLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
W TITULD Cadigo: PA-FO-75
FICHA TECNICA DE PRODUCTD | Wersién Ne. 00 Pigina 3 de 3
e ALIMENTOS
- Fache: 12 o7 2018

de producic antigues ¥ 5e incluyen |05 gramajes requendos PEFE 13 COETACIEA. CN Wida (&0 B2 requiere que
kag arepas lEagan ura vide 0l minimaz de Ocho(B) 2 pardic de |a fecha de ertrega.
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| PROCESD _

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO ) |

~— — TITULD CODIGD: PA-FO-T5 LI |

, \‘V-J FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VERSION Ne. 02 | Pagina 1 de 2 ) |
| aguicia CSEETER ALIMENTOS : !
L pa FECHA: | 23 | 044 i 2024 e |
‘ PFRODUCTC | NOMERE TORTILLA DE HARIMNA J
T - SAP 200002537 | SAP 200002628 -
I . =P 200002529 | SAP 200002530 !
| R Oe | Clesificacion PRODUCTOS DE MOLINERIA |

| Descripcion del | Tortilla de harine da trige con auténtico sabor & torilia frasca, con
5 | Producto | dimetro desde 20cm, |

5 Harina de g, agus, grase vegetal, sal gesiiicantes, dexiross.

. Ing il ante, comacier de acider, consenvadargs.

[ El producto debe curnplir los siguientes paramelros. que 5e reparianan |

| e ¢ snalisls ds laborataric: | B
[ Regusins 1 | PARBKETROS [ |
| Flsicoguirnicos | ST [ MINIMD MAXIVMD | |
E?Hymd-al:l en % | & - 11
TCBG1S 2022 |

| | producto Gabe cumgli 1os siguienies paramelros, Que 58 repartaran
I gn el andlisis de laboratonio! !
| REQUISITO n [ m ; M '
 REQUISITOS Mchaos y '|
EEFEEIF“:DE Hmuﬁ E‘I’_-!d-urﬁ 5 2 100 Ufl'.'.-llg || 10 |_|f|;|'g ‘:
I Microbiologicos || Eschierichiacoli | 8 o 0ufeig | — |
. || Baciluscereus | 5 2 10t ufclg | 107 ufelg |
I |Ssimoneflasop | 8 D | Ausencia2S | — |
Requisitos Microbiclogicos. 7.7 Harlnas ¥ mezclas Precocidss, Resolucion |
1407 de 2022 e .

Reguisilos
| Nutricionales i |
[ Olras [
\ carpctaristicas del Na Aplica I
| products
{ Resclocion 4508 de 2013, NTC 6615 Resolucion 2574 de 2013}
| REQUISITOS NORMATIVOS Resalucion 5108 de 2006, Resolucion 1407 de =022 Resolugidn 810 de|
| | 2021, Resclucion 2492 de 2022 resclucion 254 de 2023. .
o TR
SAP 200002627 Paquete” 240 g de £ uridades tamafic medano [
| Brasentacion del | SAS 200002628 Paguete” 350 g de 12 unidades lamafio mediang |
Prodeucio SAP 200002628 Paguete” 450 g de 15 unidadas tamafio mediano

EMPAGLUE / SAP 200002630 Pagquets” 580 g de 8 unidades tamafo grande |
EMBALAJE Y Lamina pelipreiena bicrentado. Empagqua mdmidual yio Bolsa polietilena |

ROTULADO Empague yio |de alta densidad © polipropileno biorentada. Empacar &n un materigl que

| Embalaje le proporcione una adecuada oroteceidn, conservacicn & figiene durante
| 2l y &l almacanamients. %
El rotulo debe cumplir con les requisitos exigidos an ja Resolucion def

Minisierio de Proteccion Social 5109 de 2005, Resolucitn 810 de 2021, |




| Continua ficha Téenica de Producto

TORTILLA

—

AH-IHH_L

1

La

Resoluciin 2487 de 2037 y resoiusibn 264 de HEy

exislencia o no de 2lérgenos en sy compesicidn.

|
informacion suministrada an el fmpaque debe tambign declarar ia

s mn e e

VIDA UTIL DEL PRODUCTD Y [E procducto requiere una vida oii e seis (6] mases contados & pariir de '|
REQUERIMIENTOS DE LA k2 lecha de fabricacidn. Al momento de ia enirega no debe fener mas da |
fabricacian, _ !

| ' - (Bl

A8 (2} meses desde su fecha de fa

e e e

producto debe ser ransporads an furgin yla vehicule eerrade En:iﬁ|

[ CONCepdo 1Ecnicd sanifano Favorable, expedido por el Ente Terrfodisl de

Salud, Sa debe cumplic con todos los raquisilos referenciados en el

. CONDICIONES DE TRANSPORTE capitulo VIl de la Resalugién 2674 de 2013

El personal manipulador de afmentog deberd contar coa la dotacidn v |

| documentos requendos de acuerdo al Capltulo Il personal manipuiader

@ alimenios de la Resolucisn 2574 de 2013,

— = ——

| CERTIFICACIONES Proveador |
Maquilader! Comerciglizador |

Regislro, permiso o nolificacian Sanitaria del preducto (vigenia)
Concepto sanitarip de pignla procesadorg Bxpedida por 2 enbidad |
compeltente (Con lecha de axpadieidn ng SUpenor @ un ano y con
concepto Favorable o Faverable con requerimiantos), _
Adicionalmente para o caso de |os Comerciaiizadones ee debe |
presantar Concepto sanitarie del silio de almacenamienia expedida |
por la entidad competents, concaple Favorabde © Favorabie een |
fequerimientos, Con fecha de expedicitn no supernor g ires ahos. |

| recha ACTUALIZACION: MAYO 2024 |
| SE——— = == — —_— s — e
i 2 _— |

I_nnrrmm_ DE CAMBIOS .
| VERSION | DESCRIPGION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO |
: - - - - J— - | — | — —_— - i - I

1 | Merson nioad sealrana par MCEG 12052004 |!

SR | wowere
' Elabord | Profesional de Defensa Maria Catafina Rodriguesz
| ] At:mieq'rmraﬂt_m mm.-i I | == Eﬂ?fllﬂ.___
l_ Profegional de Defensa | Danery Alexandra Sanchep
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PROCESC .
FLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
— e | TITLAD Codigs FA-FO-TS
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 01 Paging1dez | B x.
Sompn ALIMENTOS e
o Fecha: | 26 | 03 | 2021 s
FRODUSTO | MOMERE PAPA A LA FRANCESA PRECOCIDA
Céadigo SAP 200001480
Ciasificacion Comidas Listas
Papas prefrites congelsdas; Producto preparade con iubSrculos fimpios,
maduros ¥ sanos de 13 plenta de 2 opsps gque S8 Sjuste a las|
caracteristicas de la especie Sofanum Tubsrostm L Estas tubércules |
debersn haber sido ssleccionados, lsvados, pelados o no, cor=dos 1,.r':
REQUISITOS sometidos B la eipboracion necesera para lograr un color setisfecionio, v
GEMERALES haber sido prefritos en acelle o grasa comesiible, Las operacionss de
Descripcién del elaboracion y de prefrturs deberén ser suficienies para garantizar una
Bt estzbilidad adecuada de color v szbor durante los ciclos normales de
cormercisiracian.
El producto debe ser somalido a un proceso de congelacihn, el cual
debera efeciuarsa de fal forma que la 2ona de temperatura da
cristalizackn maxima ¢ pase o mas rdpldo posible. El proceso de
congelacidn no =2 considerard complels hasla gue una vez lograda ks
estabilzacidn Wrmica, el producio no haya alcanzado una temperashsra
de <18°C. en el ceniro Bamico.
Ingradiaries: Papa, aceile y grasas comeslibles, azdcares, sal, condimentos, tales
£oMo especias v hierbas aromaticas.
Description Mixima
Requisitos Humedad 76 ¥ mim
Fricoquimicos Comenicodededo | | o
larass en &l aceite '
NTC £481 Papes preditas congaisdas. paqueda, medians o cobe qrueso
Hequizito n m ﬁ =
Recusnio de micioarpamemes mesafios: UFSig| 3 | 90 003 1100 000] 1
FRequisios x : <
Recusniade lifcemeas 1IFES 3 10 10 1
ESPECIFICOS Wicrobioiégicas adeca g 1]
Recueniz de E coll UFC'g al =g - 1
Recusnid d2 mongs ¥ levaduas UFSag 3 0 e
= HTC 4481 HHu.lms microblaiagices pam w‘_
Regquisitos
Nutrigionales N Aplca
Las papas prefritas congeladas daben estar exentes de sabores y clores
o exirafios; astar limpéas, senas y exenias de mataries extrafiss, tensr un
Caracturialca color razonablaments unifarme.
4 de! producta Deten estar sin excesivos defecios exteriores, tzles como macas, gjos v
gecoloracidn, sin excesivos defectos de selepcidn como: astillas. trozos
pequefios, fregmentos. razonzblemente exeénios de defectos de fritura




I Continua Ficha Técnica de Praducto ...

PAPA A LA FRANCESA PRECOCIDA |

lales comp: partes chamuscadas,

El producto debe cumplr ¢on |os requisitos establecidos en la NTG 4481
REQUISITOS NORMATIVOS Papas prefritas congeladas, Resolucldn 2674 da 2013, Resalucidn 5109
__ de 2005, e
Presentacdn del ;
Pracigia For Kilo o Ilhra_u'.*rel?rnl:llﬂa.
e _— Producto empacado en Bolsa plastice grado alimendario de primer us8s,
EMPAQUE / 'E“'thﬂl ¥ con ciesre o sellado ermélico o-ambas, que proparclonen &l productn
EMBALAJE Y ae una adecuada proteccion durante el ransporte y almacenamienic.
ROTULADG Debe cumpliy con k0 estipulado en la Resolucién 5109 de 2005, | Las
Rolulado bolsas deben tener uns eliquata o rotulo de produccidn con minime al
nombre del products, fecha de vencimienta v ndmero da lofe. Se resubena
L qua las fechas de vencimients aclaren liempe maximo de congelazion,
El producto se requigre con una vida Otil minima de 24 mesas contados a
ﬂﬁﬂh&%;ﬁ&ﬂ&? partir de la feche de enirege consenvando las condiciones de
ENTIDAD femperatura, Al moments de la entrega, el products no debe fener mas
de cuatro (4] meses de empacado.
= | El producio debe ser transportado an furgdn yo vehiculo cerrada con
EnnmptnE sanitario FAVORABLE, expedido por el Ente Temilonal da
glud, El personal debe poseer doteckdn complels para la entraga del
CONDIGIONES DE TRANSPORTE producio. Se debe cumplir con todos I0s requisitos referenciados en ol
capliulo Wl de la.Resolugidn 2674 de 2013, El vehlculo debe contar con
sislama de consenaaion da fria v control dal méamo, ]
. Regisiro, permiss o nelificacion sanfaria (vigente),
CERTIFICACIONES Proveador/ |Conceplo sanitaro de la planta procesadora expedida por la Enbidad
Magullador/ Comerclalizador | competenta (con fecha de expedicidn no superior 2 un afo y con
cenceple favorable o favorable con requerimientos)
FECHA ACTUALIZACION: JUNID DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REGUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTD |
1 |Vversian Inical = |
CARGO NOMBRE FECHA
Blaburs | Ciohsinkgelebios | tgpAllninkMsnfine | 70 JU Z0F)
B e e "% | Gant. Yenny Mtena Avizx Acosia 27 JOR e
ROViS | ocmommmoaysaviaos | | Camsmotuz | < 2 JUN 2021
smw;r;“mmu ui..-.m:-nfw H::huru;rgu 2 fJUH m
Aprobd Semetaio General m'*‘;;f;;’““""“‘ 2 9 JUN 2l




PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
‘q-"\ f_._...- TITULS Cadigo: PA-FO-TE
\*V'-J FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versian No, 01 Pagina 1de 2
AGENDIA LOCISTIOA ALIMENTOS
ReEA Saeene® S, e (e gy—
PRODUCTO I NOMBRE MAIZ DULCE PRECOCIDO
Codigo sAP 200002313
Clagfcaciin Malz
Praducto preparado a partir de granos Empios y sancs de maiz dulce, de
ealar Blanco o amarillo, confarme & s caracteristicas de & espacie Tes
REQUISITOS mays saccharala | congeladés que hayen alcanzado n grado de
GENERALES madurez adacuado para su elaboracion.
Dencakieitin fal Deben ser lavados y preparados correctamante, pere sin gue s2 eliminen
Prnpdnuﬂn ningune S sus elemeanics caracierishicos esencisles. Pueden sameterse
8 process de levado, clasificacitn, corte, escaldado, desactvacion
enzimatica, ete.
Daben ser sometidos 8 un proceso de congelameento rapido mantenidos
8 une fempereture de ~18°C o nferfor en todos los puntes de [ cadena
de frio, sujelos @ |as tolerancias de lemparalura permitidas.
gt Maiz terne, agua petable, azdcar, sal y olros ingredeantes permitides en
e la legislecion nacional vigente.
Reguisitos '
Fisicoguimicos Mo Aplica
t__ T | = m | I
Pecisninde £ oo LBEC 5 H EW -] = ]
"ﬂl:l!..-tl’lbd-l Elenipbatas:d poeful §
Regquisites . :upu;ml,.ﬁ: iz L ) - a
G Microbiclogicos Fl=camio de makos ¢ e UFC /g i 1] 03 2
Dataciuin d Sampaely T8 g H Aupdacd -
ESPECIFICOS Cistecnsn e ey moraqinocres 23 ;I § dureca 4
| Requisitos mcrabicligons pars vegelaies congelscas r.!m:a'nema NTC 8277
Requisitos
| Nutricionales i i
El color debe presentar un color unforme caracteristico da |a varedad
Gt fue comesponda, Debe estar mplo v exento da arena, liema v de olres
caracteristicas | Malerias extrafias, exerto de plagas y de los dafios que o causan, El
{ del productn products debe tener sabor v olor caracteristics,
| Los granos de maiz dulce deberdn tener una texfura susve, gue ofrerca
resistencis al mascarios, pero sin ser duros ni corecsos.
I [El producio debe cumplir con los requisiios establecidos en la NTC 5277
I NOR VoS vegelaies congelados répidemente — mazorca de maiz dulce) NTC
| REQUISITOS MAT 1201 (Maiz dulce an conserva, Resolucion 2574 de 2013, Resalucion
| 5108 de 2005,
_| EaA ey | Tentacln 28| por ko o libra de products




| Cantinue Ficha Técnica de Producto ... MAIZ DULCE PRECOCIDOD |
[ ROTULADO | . s | Producic empacade en Bolsa plastca grado aimentario de primer Uso,
rEnmhju con-clerre ¢ sellede hermeélbco o ambos; que proparcionen & producto
- una adecuada proteccidn durante o transpore y slmacenamento,
Debe cumplr con o eslipulado en la Resolucidn 5108 de 2005, Las
Rotuiado bolzas deben tener una elicuets o rolfo de producclon con minime gl
nombne del prodecio, fecha de vencimienta y ndmero da lote. Se raguiere
gue las fechas de vencimignto aclaren Bempo maxime de congelacian.
" £l producto requegre una vida Otil de doce (12) meses, contado @ party
“'ﬁ“ﬁﬁﬁ'&ﬂgﬂm ¥ de la fecha de fabricacidn consenvando las condiciones de lemperalura,
ENTIDAD Al momants de |3 entrega no debers tener més de dos (2) meses desde
i el su fecha de fabricacian,
El products debe ser fransportado en furgén vio vehloulo cerrado con
csc:m:pinélsmim FAVORABLE, expedido por e Ente Tarrioral de
[17: § patsanal debe posser dolacion complela pare la antrage del
EFHRRADHER DR THANGFORTE products. Se debe cumplir con lodes % reguisitos referenciados en &l
capltule Vil de fa Resolucldn 2674 de 2013, El vehiculs debeé contar con
sislema de conservacidn de frio v control del mismo,
Registro, permisc o nelificacidn zanitaria (vigenis)
CERTIFICACIONES Proveedor/! |Conceplo sanitario de la planta procssadora expedida por la Entidad
Maqullador’ Comerclalizador  |competante {con fecha de expedicidn no superior a un afo y con
= == concepio favorabile o favorable con requerimientos)
FECHA ACTUALIZACION: JUNIO DE 2021
CONMTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 ersidn Inicaal
CARGO NOMBRE FECHA
Piedaseeal di Dafen Irgy. Aém. Inka Micyamn Fvera
Elabord Ml:hﬂnhﬂluuu l.?n:al » ﬂ“mm:m 18 Jdun EUE
Eﬁmm%ﬂltlﬁmhm“ Ganl. Yenny Milena Adea Acoste | 29 JUN 15]1“
; Subdrecior Ganeral de Caronel (R Carlos E
Ravisd | o ecmiesiony Senvidus e e | 220N 3
Etb::ﬂmp;mlw WS, A, En‘!\:I.I'I.E:tﬂ'H'lIH'I 22 -.HJH Eﬂzi
Aprobo Secmtano Ganasal mm'*ﬂf"m 22 JUN 2021
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PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
S | UL Césge: PA-FO-TS
Htp" FICHA TECHICA DE PRODUCTO | Vessidn Mo 00 Pégina 1 ce 2
e ALIMENTOS
SR Pecha: | 12 | oF 2018
ESPINACA

200001451 | 200000248

Verduras

Conjunic G plantas proveniantes de cuaiguier variedad de fa especie
Spinacia eleraces

Ne Aplica
No Aplica
Mo Aplica
Requisitos
Mulricienales Hi Aiplica
Las espinacas deben ostar sanas, tener aspecic fesco, estar impRs ¥
desprovistas de tierra, Ademds, deben estar ibres de nesiduos visibles
Otras de abonas o plagulcidas
caragteristices | Les espinacas en hojas ¥ en manojos, debersn lener las hoas entoras ¥
del producty | de coloracion v aspacios nonmales para la vanedad
Cebardn estar exentas de dafios causados por helades, enfermadades,
insectos o rosdores slectan 34 oy comesdbilidad.
nlfie Espinaca, calided Primers. £n canastils con Un pese maxme de vents
. (20) Kilogramos.
Requisios Emmﬂ:umkmhﬁﬁﬂnmmjﬂmﬂu

Rural 224 [ 2007, NTC 1373

En lugar freseo, seco y ventiado, ieios del calor y & fusgo. No debe
aimacenarse ni transportarse con diferentes susisnciss. También deba
ser ftransportado en furgdn o vehiculo cerade. Se debe cumplir con
todos los requisites referencizdos en @l capiuls VI de la Resolucisn
2874 de2013

Cuando el products sea negociado pers ser iransporiados por medio
atren, fluvial o termesire, este g2 debe enireger embaiado en materiales
dlpﬂmmmdlsalﬂpu:hmm que garerdicen e
consanacidn de los productss. Deberdn enfregarse en excelenies
condiciones de calidad, estas condiclones 32 verificaran 21 memento de
recibo ce los productos v 2guellas unidades que presentsn defectos
organoléplicos serdn rechezades. El producio deberd esiar toialmente
fresco y seleccionado a8l moments de 2 enbrega. Bl products no debara
preseniar ningdn indicia de sobre meduresion o delericro.

El producio debe sar enfregado an canastills, cumplishde la NTC 5433,




PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

V TITULG Codiga: PA-FO-75
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versitn No. 00 Pdgina 2 de 2

ADENCIA LOGISTIDA ALIMENTDS
FLRTCAN MILITAREE Fecha: | 12 07 2ma

El Rotulado ded producto debe ser resistenie a las condiciones humedad
Ratulsdo ¥ de baja temperatura, debe indicar: Nombre dal praducto, nombre dal

, fecha de empague, (ol de producte y pess neto sl momento
g 581 empacain.

Vida Util El producto se requiere con una vida Glil minima de sels (6) diss.

| Certificacion sanftaria de entidad compatante dando Gonceplo Favorable
% o favorable con requerimientos para sitio de- acopio y distribugcidn con
fecha de expadicion no superor g un ana,

MAYO DE 2020

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
C| Versidn inicial,
2 ﬂuhz{ﬂTmMF&&ﬂ;ﬂhﬂnnﬂm%ﬂEmummmimi“i{u
=] I8 Lr]
E;_*m o a8 ¥ Be incluymn cédigas- porgue aotusimanky ke codigas Son penemdcs.

Profapional de Deferaa Ing. Abm. brds Miryam Rivem p

Abastntiminntos Clage | Cardora oaMoys f2ax ¥ 1T

: 71
nmmm fufin. Rose Mary Enciss Mels | (3 ﬂhuhé&h

Subdinecior Geeral Cononat E
i x e o MW&M ﬂsuu‘;

Subdincind Geperal da Ceeanal Juzn Cades
X Conmaciin Cillse B eiig 0% A 2o -_d'nw.

Sacubaris Gnnaral, Coranal Jusa Cados Riveros ﬂﬂu‘t’m ﬁ
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| PROCESO .
: PLAMIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
i “?.""*--..ﬁ ,.-"'—'-"—’ TITULG Cédigo: PA-FO-TS
| £ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versian No. 01 Pagnaldaz | .
| nesusis EEETER ALINENTOS
HE e Fecha: | 26 | 03 [ 021 o
PRODUCTD | NOMBRE JENGIERE
Codigs 200001572 ¢
Clesificacion Vesduras
m Es &l rizoma o tallo subtafranes de I una planta denominada Zingiber
Daseripeitin dai officinale. Tiene una fextura firme y estriada, ¥ su cafne puede sar da
Producio calor amarillo, blanco o mjn, de acuerdn con la variedad. Su peal color
marrdn poede ger gruesg o delgads, dependiendg de 8 se cosechd
cuando era madura o joven,
Ingradenles MO ARECa
; El producto debe cumplir los ﬁurentee. reguenmientos;
tra Valor |
| Humedad {ermim max. ) 14
CeniEas Comim md ) 7
Cenizas ingolubles en HC! (%mim masx. | |_ 3
Requisilos FIhIE Bruta (Yermfm max. ] B
| Fislcoguimicos _Extracto Etéreo Fijo (%mim rmun. ) | 2.8
MNTC 4521 — Caraclanishsas oo composcitn o lar esdacas 2 Bana salums!
‘Tahlaik Cantenidn mpume de comiameranics
REQUISITOS i::_m:n?hnm:. PRI ) hu:rp_u £ Mg Ny e
ESPECIFICOS e i I -
=] wnduﬂu debe cumplr [os siquientes requenimientos.
Requisios I'Wn et Hrwﬂst- Eﬁ. m:l !%:. ; I
Micrﬂhiﬂlﬁgim | Racoimea ge miehes 4 esaoeRs, UEDe X et TR nan 1
Citsctign de Saanan aha. 264 =) J — i
MTC 4473 - Bagesinings. MVCrohio/aicos povn asmocks v condimsndar ouvns o en sokio
Requsaos No
Hulricionales T . Apica
o El products debe entragarse limpio v fresco con un grado da madursz
caracteristicss | T8 les parmila soporfar manipulacion, lanspode ¥ comservacidn, sin
gl predecic sflerar U calidad. sabor, colar y arma caracteristica. No dabe prasaniar
| signos da dado o contaminacion.
: WTC 5422, NTC 4423, Res 2674 de 2013 - Minstero de Saiud v Res.
- REQUISITON NORMATIVOS. | 554 1 3007 de Min, Agriculiura y Desamolio Rural
P 9 [por o ot |
| EMPAQUE/ | Empequeyio |En censsiliss limpiss y desmisciadss, Con un pesc nels makma de 25
EMBALAJEY Embelaje .
ROTULADD El Rotulads del produsio debe sar resistanta & las condiciones humedad
Ratulado y de baie temperaiura, dabe indicar: Nombre del producio; fecha de
empague, lote ce producto v pese nelo al momento de serempacads. |




| Continua Ficha Téeniea de Producto . JENGIBRE |

.

viDa UTIL DEL | 1
nEqJIEﬂ“ﬁE:THgé]gEIEf El producto se requiere con una vida @il minime de tres (3) dias|

ENTIDAD contedes a partir de la fecha de enbrega.

——— —— e e - - e

En lugar fresco, seco y ventilade, lejos del calor y el fusgo. No debe
almacenarse ni transporlarse con diferentes sustancias, También debe
SEr transporiado an furgdn yio vehiculo cerado. S8 debe cumplic don
todos los reguisitos referanciados en el capitulo VIl de la Résalucion
26874 de 2012, El vehiculo que realice la entrega deberd presentar Acta
de |nspeccidn Sanifaria original del Vehiculo, en donde conste el
cancepto Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
deba tenar una fecha deexpedicion supenor 2 wh aho,

Cuande el producty sea negociado pars ser (rensporiados por medio
adreo, fuvial o lerestre, este se debe enlregar embalade en maleriales
de primer uso acordes al tipo de transporte, ya 98 en cejas de cartdn,
sacod de poliproplenc u oiras  alternatives que garanbcen la
congervacion da [es producios, Deberan entregarse en excelentes;
condicionss de calidad, teniendo en cuents gue Be mismos sedn |
consumides en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo, Estas)
condiciones se verificardn al momenic de reclbo de los producios v
aquatas unidades fque presenien defectos omganohéphicos  sean
rechazadas. El producta deberd-estar loflalmenie fresco y seleccionadao al |
mamento de la enirega, El producie nd daberd presentar ningdn indicio |
de sobre maduracidn o deteron. !

CONDICIOMES DE TRANSPORTE

Cerlificacion sanitaria de entidad compelente dando Concepio Favorable
0 faworable con requernmienos para sio de acope y distribecidn con
facha de expedicion no superior 3 un afio, |

CERTIFICACIONES Praveedar [
Maquilador Comerciallzador

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION 4

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 "l.l"EI's:hn Inicial

CARGD HOMBRE FECHA
Elabors | fitmin | e mmiesson | 30 ABR 2021
| eeremwasmetn, | g5 3 RAY 2020
. = = | - - E . .
Revisd ﬁbnmmm:;?srmi mmﬁ:ﬂnm#mm I} & mid A1 [

0 [
= = 2 |
Subibecior Gencl, do MEs Adm Emp. Héclor Vangas J

Aproba Sacietang Gereal (E| Cwnmmﬁ;mum ﬂ 3 J'I.I'lllf EHE.I. = ]




| PROCESO '
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO W
TITULS Cidigo: PA-FO-TS
-~-.____ih \f___.-' : K
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No, 01 Pagina 1de 2
R ALIMENTOS
P Fecha: | 26 03 2021 e
=T
PRODUCTO | NOMBRE GUASCAS
Cédigo 200001486 "
Clasificacion VERDURAS
| REQUISITOS
| GENERALES E6 una Herbacea de color verde, hojas con pecielos ligeramente denlada. Color
Deseripeitn dal warde mbenso, bhillanie, sin pleaduras de insectos, bardes enteros, hojas Empias.
Prodisatt follaje abundante.
Mo debe mostrar hojas amarilles, sucias, guemadas, march@ss, con punios |
negres o color cald, lampoco Bores 2 1
i
Ingredientes Mo Aplica I
| Requisiios | Nofplies
Fisicoguimicos | = =
REQUISITOS | ,, REduskos N Aplica
ESPECIFICOS |—roopilegicos |
Reguisitos o Aplice
_Nulricionales _
mmmi il—ﬁ:glnﬂ wverdes y frescad. libres de cualguier humedad enormal exedor, sin
sl ict F | regiduns de tiera sangs v sin hoias amerlles o deshidratadas,
NTC 5422, Res. 2574 de 2013 - Ministerio G Salud y Res. 224 f 2007 ce Mn.
REQUISITOS NORMATIVOS Agricuiira y Desammols Rural ¥
PFEEP Eltilﬁﬂmmla'l el Por kg de producto
El produclo dabe sar entragado en canasila con un peso naba mhbnn—&t-ﬁ}_‘r{g_:'
EMPAQUE/ Empague ylo |t canaslila Sebe sor de fondo perforado =n rombos o Tineas, suslio o Hacs,
EMBALAJE Y Embalze dands cumplimienio 2 la Res. Min. Agricultura y Desarrella Rurai 224 5 2007 v la
ROTULADO
El Rofulado def producie debe ser ressiente 3 las condicanes hismedad v de
Rotlado baja ternpersura, debe indicar Mombee dal producio, nombes de provesdar,
peso nelD al momenta de seér empacado. b
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIEMTOS DE LA Bl products & regquisee o una vida Glil minima de cinco (08) dias conlados a
ENTIDAD panir de lafecha de eniregs.

CONDICIONES DE TRAMNSPORTE

En lugar fesco, seco y wenl@ado, |sjos def calor v el fuege. Wo debe
aimacenarse o bansporiarse con dilemnies sustancige. Taembisn debe ser
lransportads en furgon wo wehicilp cermedo. Se debes cumplir con lodos los
fegusilos referenciados an el capitulo Vil de la Resahucisn 2674 de 2013 B
wehbcule que rgalice 12 enlraga deberd presenlar Acsla de Inspescion Sanitaria
original del Vehicula, n donde conste ¢l conceplo Favorable para el bransporie
da aiimantos. Esle documnents no debe tener una fecha de expedicidn supearnor a
un aneg,

Cusndo el producin sea negociado pera ser Fansponados por Medo Adres,
Nieviad © lemresieg, este se debs enbegar embalade en materisles de primer uto




4 ——r=a

| Continua Ficha Técnica de Producta .. _GUASCAS |

-

acordes al lipo de transporie, va a8 en cajas oo canén, sacas de pokgropiano u |
ofias allernativas que garaniicen la comsersacion de los producios. Cebardan |
eniregarse an excalenias condiciones de calidad, teniendo en Cussia quo ks
milsmas gerdn consumides en los 15 dias siguientas a su fecha du recibo, Estas |
condiclones pa werificasan al moments da recibe do los producios ¥ agualias |
unidades que presenten defecios organcbéplicos serdn rechazadas. B products |
deberd esiar totsimenta fresco v seleccionado ol momende de ln énbega EF‘
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