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PRODUCTOC / NOMBRE

ACEITE DE PALMA MEZCLA

u

REQUISITOS
GENERALES

Codigo

7
SAP 200002389 / SAP 200002390 / SAP 205092278’-? SAP 200002177 /
SAP 200002279 / SAP 200002506 #SAP 200002507

Clasificacion

ACEITES

Descripcion del
Producto

Mezcla constituida por dos o mas aceites comestibles puros obtenidos de
diferentes especies vegetales, el cual se utiliza en locaciones con clima |
frio y templado (normal). Mezcla de aceites vegetales de Oleina de
palma y aceite de soya.

sipom

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Ingredientes

1 Oleina de Palma, Aceite de Soya, Antioxidante: BHT o TBHQ. Sinergista |
| v antiespumante. ;

Requisitos
Fisicoguimicos

‘Tcdos los aceites deben cumplir con

las siguientes caracteristicas de |
i calidad: |

Caracteristicas de Calidad para aceites vegelales: i

[ REQUISITOS MAXIMOCS |

Humedad y Materia Volatil (105°C) 0.2% \

Impurezas insolubles 1‘

Contenido de jabdn residual Negativo -

indice de peroxidos, (meq Oz / kg de aceite) . l

Aceites refinados en Planta : 1 Lo

Aceites refinados fuera de la planta | 5 o
|

0.05%

Acidez 010% | |
Resolucion 2154 de 2012, Articulo 30. Caracteristicas de calidad para Aceites Vegetales [

Requisitos fisicoquimicos para las mezclas de aceites vegetales
comestibles para cada clima:

. Para Aceite Clima Frio Mezcla 70% Soya /30% Oleina de Palma:

(SAP 200002507 / SAP 200002388 / SAP 200002390)

I
REQUISITOS MINIMOS | MAXIMOS |
indice de refraccion (ND 40°) 1464 1467 |
indice de Saponificacién (mg KOH/g
06 it 1905 187.1
indice de Yodo 103,86 1165

Caicuiados para la mezcia 70/30 partiendo de los paramelros establecrdos en Res 2154 de |
2012, NTC 254 (aceite de soya) y NTC 3748 {oleina de palmal. ’

|
|
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|

(SAP 200002506/ SAP 200002278 / SAP 200002177 1 SAP 200002279) |

* ParaAceite Clima Frio Mezcla 80% Soya /20% Oleina de Paima: |

|
MINIMOS | MAXIMOS | |
1464 68

REQUISITOS

Indice de refraccion (ND 407) 7
[ndice de Saponificacién (mg KOH/g

1
g.

_taes |

-

de aceite) - _1%_‘1' .

indice de Yodo 104 | 124 |

fulados para la mezcla 80/20 partienda de los pardmelros establecidos en Res 2154 de g
2012, NTC. 254 (aceite de soya) y NTC 3748 (oleina de palma). |

i

C

a5

* Para Aceite Clima Templado Mezcla 40% Soya /60%.Oleina de
Palma:

REQUISITOS
Indice de refraccion (ND 40°) -
Indice de Saponificacién (mg KOH/g
de aceite) 19%_ 719972 ;
Indice de Yodo 83,2 94

Calculados para la mezcla 40/60 partiendo de los parémetros establecidos on Res 2 754 de |
2012, NTC 254 (aceite de soya) y NTC 3748 (olgina de palma).

MINIMOS | MAXIMOS |

1484 |

1.461 ]

| Requisitos

|_Microbiolégicos

No Aplica

Requisitos
Nutricionales

No Aplica

Olras
caracteristicas
del producto

Para la mezcla de aceites vegetales se admite los siguientes |
porecentajes: |

- Clima Frio, Para Temperaturas Maximo hasta 17°C v aplican Iasi
siguientes mezclas; ‘ |

§
i

|
30% oleina de paima ~ 70% aceite de soya ‘
o
20% oleina de palma - 80% aceite de soya ' ‘
1
- LClima Templado: Para Temperaturas entre 17°C y 24°C'y aplica

la_siguiente mezcla:

80% oleina de palma ~40% aceite de soya [

- Elcolor, olor y sabor de cada producto debe ser caracteristico.

= No exceder los limites maximos de Residuos de Plaguicidas — LMR
en alimentos para consumo humano Y en piensos o forrajes
establecidos en la Resalucion 2906 de 2007, o en la norma que la
modifique, adicione o sustituya.

- Deben cumplir con los limites maximos establecidos en las normas

“nacionales o en las del Codex Alimentarius para los contaminantes.

- No debe contener sustancias extrafias que en el producto ‘onginen
reacciones quimicas, fisicas o biolégicas que generen caracteristicas |
nocivas a la salud,

- Debe ser limpio y sin sedimentos y exento de olores o sabores que |
indiquen alteracion o contaminacion del aceite. i

- Debe cumplircon los siguientes requisitos en Metales Contaminantes:
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Resolucion 2154 de 2012 Articulo 50.

| ' Contaminante | _Cantidades maximas i
1 { Hierro (Fe)__ | 1.5 mg /kg |
i '1 ™ Cobre (Cu) 0.1 mg/ kg l
% , | Plomo (Pb) 0.1 mg kg Bl
‘g l i Arsénico (As) 01mgl/kg |
|

- Debe cumplir con los siguientes requisitos en Dioxinas Y PCBS}

conlaminantes: |

} |
, \r Suma de dioxinas |"Suma de dioxinas y PCBs similares | |
1 _ (EQT PCDD/FOMS | 3 las dioxinas (EQT PCDD/ F-FCB 1
| I | oMS) i
‘_ %i ‘F.?S pg/e grasa i 1.5 pg/g grasa i |
il
L] H

1 = osolucon 3754 de 2012 Articulo 51. Para aceites y grasas vegetales, :

‘ REQUISITOS NORMATIVOS ggfglucién 2154 de 2012, NTC 262, NTC 400, Resolucion 2674 d(j

Aty

Clima Fric Mezcla 80/20 o 70/30 !
' SAP 200002389 Frasco 1000 mi embalado en caja *12 Unidades
‘} SAP 200002390 Bidon x 20 Litros
T SAP 200002507 Frasco * 800 mi embalado en caja 12 Unidades

i

Presentacion del
Producte

Clima Templado Mezcla 60/40

SAP 200002278 Frasco *100C ml ambalado en caja *12 Unidades
SAP 200002506 Frasco * 900 mi embalado en caja *12 Unidades
\ SAP 200002177 Frasco "3000 ml embalado en caja 6 Unidades de 3L i
; EMPAQUE / SAP 200002279 Bidon x 20 Litros ]

!
. EMBALAJEY | __ |
ROTULADO Envase plastico PET de uso alimentaric -de primer uso queé no altere sus |
caracteristicas organolépticas, con tapa rosca plastica de cierre reforzado, con el ‘
fin de garantizar fa canservacion del producio dentro de su envase primario\
Empaque y/o durante el transporte y almacenamiento, debe estar cerrado por un sello de |
i : seguridad que garantice su destruccion en la primera aperura. no pueden |
Embalaje entregarse envases rotos © deformados yfo que exuden materia grasa al exterior. |
| ‘ El material debe cumplir con Las Resoluciones 683 y 4143 de 2012. !
' | De acuerdo al articulo 54 de la resolucion 2154 de 2012 esta prohibido 1a |
! reutilizacion de envases. —
} Debe cumplir con lo estipulado en la Resolucion 5109 de 2005,
Resolucion 2508 de 2012, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 |
\ Rotulado. y _re_solucién 254 de 2023, y las demds que las suslituyan, modifiguen o%
[ ad:c.tonen. ‘ ) _ ‘;
La informacion suministrada en el empaque debe también declarar 1a|
existencia o no de alérgenos en su compgsicion.

REQUERIMIENTOS DE LA partir de la fecha de fabricacion. Al momento de la entrega no debe tener ;

{ VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y Ei producto requiere una vida util minimo de doce {12} meses contados a |
l
| ENTIDAD mas de dos (2) meses desde su fecha de fabricacion

El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. |
! TRA Transporte en vehiculo con condiciones inocuas y certificadas por 1a |
! CONDICIONES DE NSPORTE entidad competente evitando contaminacidn cruzada y manteniendo las |
! propiedades del producto iniciales. Se debe conservar en lugar fresco, |
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———— e ey AR S _—
[seco y aireado. Evitar Exposicién solar. EJ vehiculo que realice Ia entrega .
debera presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en |
donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos, |
Este documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un |
ano.
- Registro sanitario, permiso o notificacion sanitaria del producto |
solicitado. (Vigente), ‘-
- Concepto sanitario de planta procesadora, expedida por la enlidad |
competente. (Vigente y con concepto Favorable o Faverable con;
requerimientos). Para el caso de los comercializadores se debe
CERTIFICACIONES Proveedor / presentar Concepto sanitario del sitio de-almacenamiento.
Magquilador/ Comercializador Si el producto es entregado como materia prima en la Panaderia. |
debe entregarse certificado de calidad del fabricante por lote ’
entregado.
- Certificacion HACCP ylo FSSC 22000, expedida por la autoridad |
competente o ente certificador. |

- Podra presentar de manera adicional certificacién ISO 22000

, ION: —j MAYO 2024, |
R o 7[~, 'm,"m____‘%_% o pmam——————— o r
!coNTROLnECAmgos

—_— o

| VERSION | iDESCRlPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
A \ R B

- i = = I
1 | |
| 1 | Version lnicil

* T T T ;
''Se retira de [donde se menciona presentacion 200000008, frasco de 500 ml. ya que este codigo se encuentra bloguaado .
2 E para su uso 2n fa Entidag.
- 5.!‘..@%[!ﬁ?Q?IQQGQS_S?._3,?fic!ﬂ?ﬂ!ﬂéﬂﬁfﬂ!&gﬂm_ﬂmﬁi%i|§.9_‘.23_Q@QJ'_"Q.EEQQ?_QQO- s _ :
[ En certificaciones el requisito HACCP se quita la obligatoriedad de entregar dicho certificado. ya que por normatividad la |

3 | planta de fabiricacion de éste producto debe tener implementado algunos fequisitos del decreto 60 de 2002 (aplicacion del

| Sistema de Andlisis de  Peligros y Puntos de Control Eritico) pero no'debe estar ceftificado. o __;
logistico del mercade Se ajusta |

. Se modifica | informacion contenido Yy presentacion del producto, conforme manejo i
4  TEquerimizntds vida Util. Se adiciona en cerlificaciones la posibilidad de enlregar permiso o notificacion sanitaria del producto :
| sokicitado ,M’s@@),ﬁ@?euerd.c-ﬂ!,lipodeﬁgamel produeto, _____ " oo i
i | Se ajusta informacion en Formatg PA-FO-75 Version 01, se modifica o] codign SAP 200002060 Garrafa *1000m] por Codigo |
i 5 | 8AP 200002277 Frascox 1000 mi, y codigo SAP 200002062 Bidan x 20 L por Codigo SAP 200002295 Bidon x 20 |, debido :
| @ cambio-en la UMB en la codificacion del producto. i
_ Cambios realizacos por IMRC / Mayo 2021, ._ ———
i De acuerdo arcumponamienlo de-la caracteristica liquido en los diferentes pisos térmicos se'toma decision de lener codigos .
6  diferentes para los climas frio y lemplado, se adicionan Codigos para clima Frio. Se modifican Requisitos fisicoquimicos de
| acuerdo a los iclimas ¥ la infermacién en item otras caracteristicas, se adicionan codigos en la presentacion de Producle:
e CBMIIOS ralizados por IMRC / Julio 2021, e -
[ | Se ajustan los :eqwsnos-ﬁsicoqulmicos de cada mezcla, caleulanda los valores paitiendo de los parametros establecidos en !
{ | Res 2154 de 2012, NTC 254 {aceile de soya) y NTC 3748 (oleina de paima),-se incluyen cadigos SAP 200002505 para la |
! 7 | Presentacion por 900 ml mezcla clima. frio y SAP 200002504 para la presentacion por 900 ml mezcla clima templado se i
i relira del Item lempaque el ‘empaque Plastico” y:se deja como “empagque PET" toda vez que este maierial es mas resistento |
‘3 rpldra, se brganizan las-presentaciones de acuerdo con él clima para evitar confusiones al memento de leer la FTP
.| Cambios realizados por JPMR ¢ Junio 002 T e i
j . En enmpatue yio embalaje el texto "Envase PET de uso alimentario de primer uso que no alere
i erganolépticas; Ademnas. debe ser impermeabie al agua y a las grasas. Sus propiedades fisicas y mecanicas deben ser
: lales qu’e|permi!an 10s procesos de almacenamiento sin presentar roturas o-pérdida de Su resistencia a la accion de ias -
grasas Debe esltar-cerrado-por un sello de seguridad que garantice su destruccion en la primera apertura. No pueden
| entregarse envases rotos o deformados y/o que exuden materia grasa al exterior” se aclualiza quedando asi: “Envase
! plastico PET de uso alimentario de prmer-use que no altere sus.caracteristicas organoléplicas, con tapa rosca plastica
de cierre [reforzado, con el fin de. garantizar la conservacién del producto. dentro. de-su envase primaric durante el
I 8 | lransporte:-y almacenamiento, debe estar cerrado por un sello de seguridad que garanlice su destruccion en la primera |
i ! apertura, no pueden entregarse envases rotos o deformados ylo que exuden materia grasa al exterior !
i El matenal debe cumplir con Las Resoluciones 683y 4143 de 2012, :
De acuerdo al articulo 54 de la resolucion 2154 de 2012 esta prohibido la reutilizacién de envases’. Lo anterior busca la
E mejora della entrega del producta en cuantoasu envase de acuerdo a la operacion logistica de la enlidad. |

* En rolulado se actualiza fa_normatividag que establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o
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i I etiquetado nutricional que deben cumplir los alimentos envasados pafra consumo numano, por lo que se agrega la |
E Resolucion 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023, y las demas que las sustittyan. |
i madifiquen o adicionen y se elimina ia Resolucion 333 de 2011, !
o  Envida util se agrega la palabra “minmo”
F- En CERTIFICACIONES Proveador / Maquilados/ Comercializador del texio “podra presentar Certificacion HACCP ¢
| i expedida por la autoridad competente o ente cerlificador, en su defecto puede aponar carna de solicitud de Certificacion |
| de la implementacion de este sistema, con radicado de fecha ne superior a seis meses. y/o IS0 22000 y/o FSSC *
] 22000" se efimina la palabra "podrd” y se deja como requisito de cumplimiento de acuerdo &l Articulo 6 de Ia |
Resolucién 2154 de 2012. Cambios realizados el 27/02/2024 por DASR. |

i
T T Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 02 T !
| Le En CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/ Comercializador se elimna el texio "En su defecto puede aporiar carta
! 9 de solicitud de Cenrtificacion de la implementacion de esle sisterna, con radicado de fecha no superior a seis meses’, Y i
. ! se deja como requisito de cumplimiento certificacion HACCP ylo FSSC 22000, de acuerdo al Articulo 6 de la|
g i Resolucion 2154 de 2012, Y para el caso de la certificacién 1SQ 22000 se deja come opcional. Cambios realizados ef |
' ) | 17/05/2024 por DASR
] CARGO NCOMBRE FECHA

| . Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchez 4w I

Elaboro e . T AV {
‘_ Abastecimientos Clase | Rojas 1 f BAY 2004
i
| Profesicnal de Defensa | Maria Catalina Rodriguez || 7 JiAY N4
3 Abastecimientos Clase | Gonzealez e 58 4
% Profesional de Defensa
. Reviso Subdireccion General De | Gisella Paola Garcia Avendario | ] 7 HAY 214
l ) Operacion Logistica ; B

Comité Profesional de Defensa .

Asesor | Oficina Asesora de Planeacién | Fabian Ernesto Ponguta Castro | | { BAY 2023

de e Innovacién Institucional ‘

Fichas . i 3
Técnicas Directora Abastecimienios Norma Silvana Montanchez | 4 7 pay wnn R
’ Clase | Montenegro T HAY 2004 :

' . Sandra Patricia Bolafios g oara | '

Secretario General (E : 1 7 MAY 2¥i z
al(E) Rodriguez I RAY X024 '
| Jefe Oficina Asesora Juridica ‘ i_ . |
. | encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes 47 A i
| Aprobo s 557 : B 7
i P despacho de la Direccion Baguerc P 7 WAY 2824 |
L General | | |
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PRODUCTO / NOMBRE ACEITE MEZCLA
o

Cadigo 1 SAP 200002276 / SAP 200000007 / SAP 200001583 7 i
REQUISITOS — |
RASAS Y ACEITES !
GENERALES Clasificacion t ) GRA E |
Descripcion de! | Mezcla de sceites vegetales comestibles: Mezcla constituida por dos o mas |
e Producio _aceites comestibles puros. obtenidos de diferentes especies vggelaie.s,
- : ! . |
ingredientes | No Aplica 1
El producto debe cumplir con los siguientes parametros mezcias vegetales, que |
se deben reportar en el analisis laboratorio. |
Caracteristicas de calidad para aceites vegetaies {
Requisitos Maximos |
Humedad y Matera voldul (1059C] 0.2 T |
Imourezas mselubics 6.0 % :
| et Contenido de j1abon Nedalve |
i ‘F\"EQUIS_I{LD_S Indice de peroxides miliequivalentes de oxitieno actea [ ka de acens i
i Fisicoguimicos Acones rehinados en olanta i l
l Aceites refinados fuera de la piants 9 :
i Acoites prensacdes an fnooy 5 20 i
-‘ virGenes i
L Acidez 0.10 % ]
I Requisitos tomados de la Resolucion 2154 de 2012 tabla 21: Caracteristicas de |
| calidad para aceites vegetales
Requisitos . T

R N Apl
Microbiclogicos eI . . ,
e |
REQUISITOS Niter?éﬁgz 3 No Aplica |
ESPECIFICOS ~TPara la mezcla de aceites vegelales se admite los siguientes productos: soya.',
girasol, maiz, algoddn, en proparciones 91% aceite refinado de Soya, 9%oleina ‘l
. de palma. La mezcla de aceites comestibles para consumo directo debe tener un
aspeclo limpido o translucido a temperatura de comercializacion. \
« Lamezcia de aceites comestibles debe estar libre de materiales extrafos, de i

susiancias empleadas en su extraccién y refinacion.

la Lz mezcla de aceites comestibles debe estar libre de olores y sabores no |
caracteristicos y libres de rancidez. |
. La mezcla de aceites comestibles debe tener olor y sabor caracteristico. No |
Qtras objetable. E! aceite vegetal refinado no debe contener sustancias extranas, O !
caracteristicas sustancias destinadas a dar aroma, color ¢ modificar sus caracteristicas |
del producto fisicoquimicas. El productc debe estar libre de rancidez de materiales |

extrafios, o de sustancias empleadas en su exiraccion y refinacion. |
Apariencia liquido transparente y libre de cuerpos extranios. No se permite |
cualquier practica que pueda alterar l2 estructura gliceridica del aceite. i

« Debe cumplir con los siguientes reqguisitos en Metales Contaminantes:
[ Contaminante | Centidades maximas ]

" Hierro (Fe) 1.5 mg ! kg ] i

[ Cobre (Cu) 0img/kg | |

L { Plomo(Pb) | 0.1mg/kg i |
ny |— Arsénico (As) | Amglkg |
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*  Debe cumplir con los siguientes requisitos  en Dioxinas v PCBS
contaminantes: |

[ Suma de dioxinas y PCBs similares ||

Suma de dioxinas

(EQT PCDDIFOMS | alas dioxinas (EQT PCDD/ F-PCB i
R OM§) |
0.75 pg/g grasa 1.5 pg/g grasa

'
i
L

0s

Resolucion 2154 de 2012, NTC 400, NTG 218, NTC 287, NTC 24, NTC 263,
NTC 213, Resolucion 2674 de 2013, B _ ;

Empaque y/o
Embalaje

Rotulado

| dresentacion del | SAP 200002276 Garrafas.

| SAP 200001593 Bidén x 2

| Envase plastico PET de uso
| caraclerislicas organolépticas, ¢

*1000 ml embalado en caja *12 Litros,
*3000 ml embalado en caja ‘6 Unidades
0 Litros,

SAP 200000007 Garrafas

oni lapa rosca plastica de cierre reforzado, con el |
fin de garantizar [a conservacion del producto dentro de su envase pfimarimj
durante el transporte y almacenamiento, debe estar cerrado por un sello de |
seguridad que garantice su destruccidn en la primera apertura. no pueden |
entregarse envases rotos o deformados y/o que exuden materia grasa al exterior. ;
El material debe cumplir con Las Resoluciones 683 y 4143 de 2012.
De acuerdo al articulo 54 d io

en cuanto a su envase de acuerdo a la operacion logistica de laentidad. i
Debe cumplir lo estipulado en la Resolucion 51 09 de 2005, Resolucion 2508 de |
2012, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 ¥ resolucion 254 de |
2023, y las demds que las suslituyan, modifiquen o adicionen ‘

_

I S N i
| VIDA UTIL DEL PRODUCTO
REQUERIMIENTOS DE LA

_ENTIDAD

RANSPORTE

——1(2) meses desde su fecha de fabricacion.

La informacion suministrada en el empaque debe tambien declarar la existencia o
no de alérgenos en su composicion, | . )

El producto requiere una vida Uil minimo de doce (12) meses contadﬁs a partir;
de la fecha de fabricacién. Al momento de la entrega no debe tener mas de dos |

El praducto debe ser transportado en furgan y/o vehiculo cerrado. Transporte en
vehiculo con condiciones inocuas y certificadas por la entidad competente |
inacion cruzada y manteniendo las propiedades del producto |
iniciales. Se debe conservar en lugar fresco, seco y aireado. Evitar Exposicion |

& cumplir con todo lo referenciado en el Capitulo VIi de la

Resolucidn 2674 de 2013,

Proveedor |/

[ ¥ Registro sanitario,

permise o nolificacidn sanitaria del producto solicitado
(Vigente). i
v Conceplo sanitario de planta procesadora, expedida por la enlidac |
competente. (Vigente: ¥ con conceple Favorable o Favorable con
requerimientos). Para el caso de los comercializadores se debe presentar
Concepto sanitario del sitic de almacenamiento, |
¥ 8i el produclo es entregado como materia prima en la Panaderia, debe |
entregarse certificado.de calidad del fabricante por lote enlregado.
¥ Cerlificacion HACCP y/o FSSC 22000, expedida por la autoridaci cempetente |
0 ente cerificador: i

. FECHA ACTUALIZ

¥ _Podra presentar de manera adicional certificacion 180 22000,

ACION:

MAYO 2024,
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I

CONTROL DE CAMBICS |
| VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO |
! 1 ’ Versign incial, J
| Se actualizan los reguisitos fisicoguimicos, microbiologicos y complementarios, Y se colicita Registro Sanitario, Permisc

| Santtario o Netificacion Sanitaria {Cuando Aplique). Se actualiza las certificaciones & solicitar a las empresas, loda vez que |

2 | se incluye Manuai de Buenas Practicas Registro Saniario, Permiso Sanitario o Netificacion Sanitaria (Cuando Aplique) y para |

' | asi garantizar ia calidad en los procesos productos. Se actualiza con es. Min Proteccion Social 333 de 2011 para rotulado de |
[ i producto.
{ En ficha técnica de negociacion se deja el requenmiento de que Tabricante debe contar con registro sanitaric, por io lanto se i
| retira requerimiento de la ficha técnica. Se aclara condicién de conceplo sanitario y ente encargado. Se retiran las siguientes |
¥ notas que fueron aclaradas en ficha técnica de negociacion: Nota 1: Ei Manuai de Buenas Practicas de Manufactura basados |

3 i en el Decreto 3075/1997 Debe ser Certificado por la persona de Calidad con Tarjeta profesicnal. Nota 2! En caso de ser |
| comercializador debe allegar los certificados de su proveedor y/o maquilador. Se aclara el tiempo de conceplo sanitario para |
i transporte de alimentes expedido por €l ente territorial de salud, Se retira requisito: El rotulo del producto debe influir el

i A nombre y 13 categoria a la cual pertenece de acuerdo con la formutacion empleada. Se adiciona codigos SAP.

4 | Se especifican los criterios de aceile en mezclay en compesicion del producto. se genera ficha técnica a parte de la ficha de |
| mezcla de aceites.
| Se ajustan condiciones fisicoquimicas de producto para una mezcia de aceites, los criterios tomados de la NTC 400. Se retira |
| especificacién de indice de refraccion por considerarse que para mezcla se establece un limite de rango diferente. |
T~ Aot 36 TR
| o ;i Reguniy [ ; . Jieols Wit |
] s i

| |~ =
i 3t el 13 i
| i |
i L e ] - 1Y N ll
TSz actualiza el contenido a la Ficha Técnica 3l nueve formate PA-FO-75 Version 00. \
| So cambia e! nombre “ACEITE" por "ACEITE MEZCLA’ _ !
I La clasificacién del producto se cambia de Aceiie Vegetal a Grasas y Aceites, segun clasificacion dada en sistema SAP !
| Se retira cédige SIC donde se menciona, yaque la Entidad utiliza solo cadigos SAP en productos.
| ! Se adiciones caracteristicas de calidad mediante tabla i
t i Caracterissican de caligad pars neeites vegetaled ¥
Requisitor MAadimns. | ‘
| e =
‘ 1 '?‘.‘ 1o W & i
! i 1A i
{ | [ 1 J 1
1 ajger i 1 {
| | Se retira requerimientos en analisis microbicldgicos ya que ia cesolucion 2154 de 2012, no lo exige. |
! | En otras caracteristicas del produclo se adiciona: La mezcla de aceites comestibles para consumo directo debe tener un |
1 aspecto limpide o translucido 2 temperatura de comercializacion. !
Ls mezcla de aceites comeslitles debe estar libre de materiales extrafios. de sustancias empleadas en su extraccion Yi
t refinacion. :
| La mezcla de aceites comestibles debe estar libre de olores y sabores no caracteristicos y libres de rancidez. Il
{ - Debe cumplir con los siguientes requisitos en Metales Contaminantes: \
: 6 ‘Contaminante [ Cantidades maximas. |
i Hierra {Fe) 1.5mg/kg ‘
| Cobre {Cu) 0.1 mg kg o {
| { ! Plomo (PB) 01mg/ke ’
i Arsénco (As) | 01 ma/kg l
i " Dehe cumplir con los siguientes requisitos en Dioxinas y PCBS contaminantes:
H Conteridas Mavimos 1 1
| [ Smmtoms ot | a2 ‘
CO0 ( FPG

CTEpg Tugasa j‘ 151 (ggraza |
1

''Se completa informacion de transporte ¥ almacenamiento: El producto debe ser transportado en furgén ylo vehiculo cerrade.
Transporte en vehiculo con condiciones inocuas y certificadas por la entidad compatente evitando contaminacion cruzada y !
| manteniendo las propiedades del producto inicisles. Se debe conservar en lugar fresco. seco y &ireado. Evitar Exposicion |
; solar. El vehiculo que realice la entrega deberd presentar Acta de Inspeccion Sanitariz original del Vehiculo, en Gonde conste |
| el_ccmcepzo Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion superior & un
| ano. i
Jz Se completa informacion de empague; Envase plastice de uso alimentario de primer uso que no altere sus caracteristicas |
| organolépticas, Ademas. debe ser impermeable al agua y 2 ias grasas. Sus propiedades fisicas y macanicas deben ser tales |
{ que permian los procesos de almacenamiento sin presentar roturas © pérdida de su resistencia a 2 accion de las grasas. i
| Debe estar cerrade por un seflo de seguridad que garantice su destruccion €n la primera apertura. No pueden entregarse |
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envases rotos o deformados y/o que exuden materia grasa al exterior.

e e,

i
| Se adiciona a requenmentos de rotulo: Resolucion 2508 de 2012, La informacion suministrada en el empaque debe también :
declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion, -

|
!
|

|

[:

Se cdmplementa requisitos de Certificaciones: Registro sanitario del producto solicitado, (Vigente; :
Concegpto sanitario de planta procesadora, ‘expedida por la entidad competente. (Vigente y con concepto Favorable o
Favorable con requerimientos). Para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto sanilario dzi sitio de
almagenamienta
Siel ;';noducto €s entregado como maleria prima en la Panaderia, debe enlregarse certificado de calidad dei fabricante |
por lofe entregado |

! Certiflicacion HACCP, expedida por la autoridad competente o-ente certificador. Ensu defecto puede aportar carta de. soheitud
| de Cerificacion de la Implementacion de este sistema, con radicado de fecha no Superior a seis meses. =

En cedificaciones se adiciona opeion de presentar certificacion 1SO 22000 y/o FSSC 22000,
|

"1 En certificaciones el requisito HACCP se quita 1a obligatoriedad de enlregar dicho certificado, ya

que por Miibﬁﬁaii\hdad la

planta de f'?bﬂcaci'c‘:n de éste producta debe tener implementade algunos requisitos del decreto 60 de 2002 {aplicacion dafj

.| Sistema de|Analisis de Peligros y Puntos de Control Critico) pero no debe estar cerificado,

Se madiica el codigo SAP 200000008 frasco de 1L por SAP 2000002276 Y SAP 200000008 Bidéh plastico x 20,000 ¢ por |

200001593 debido a cambio en la codificacion de:produstos.

| Se modifica informacion contenide Y presentacion del producto, conforme manejo logistico del mercado. e ajusta |
| requenmientos de vida ulil, Se adiciona &n certificaciones. la posibilidad de- entregar permiso o notificacion sanitana dell
_{.Producto solicitado. (Vigente) de acuerdo al tipo de riesgo del producto. |

Se adiciona presentacion aceile mezela x 900 ml, (valido solo para Regional Centro - Leticia) !

Cambios realizados por IMRC / Abr 2021, !

| Se refira cofdago SAP 200002369 correspondiente a la presentacion * 900 mi, teniendo en cuenta g

ue se genero FTP |

nueva para este producio, sa incliye en otras caracterislicas del produclo 1a especificacion: “La mezcla de acenes
refinados comestibles debe tener ofor y sabor caracleristico, No objelable. El aceite vegetal rofinado no debe cotlener |
sustancias extranas. o sustancias destinadas a dar aroma. color © modificar sus caracleristicas lisicoquimicas £l
produclo debe estar libre de fancidez de malerales extrafios. o de Sustancias empleadas en su extraccion y |
refinacion. Apariencia liquide transparente y libre de cuerpos extranos. No se permite cualquier practica que pueda !
allerara eslructura gliceridica del aceite’, Cambios realizados por JPMR / Dic 2021 l

Teniendo en cuenta.que en la FTP so contempla dos tablas con las caracteristicas fisiconuimicas se procade a dejar la
tabla con los requisitos fisicoquimicos de acuerdo a la resolucion 2154:202 Yy se-elimina la-siguiente tabla
ok

I % Miniing
|
|

Aeguisitas ) ‘ fetdrimg

Lontensds de 3oa ‘_‘_..WM_'L ..__,J
se agrega la fuente de fos parametros fisicoquimicos “Requisitos tomados de la Resolytion 2154 de 2012 tabla 21 f
Caracter|sticas de calidad para aceites vegetales". i
En empaque y/o embalaje el texto "Envase PET de uso alimentario ‘de primer use que no altere sus caracteristicas |
organoleplicas Ademas, debe ser impermeable al-agua y & las grasas. Sus propiedades fisicas 'y mecanicas deben ser !
tales que permitan los procesos de almacenamiento sin presentar roturas o pérdida de swresistencia a la accion de las |
grasas. Debe estar cerrado por un sello de seguridad que garantice su destruccion en la primera apenura. No pueden |
entregarse envases rolos o deformados ylo que exuden materia grasa al exterior” se aclualiza quedando asi. ‘Envase
plastico RET de use alimentario de primer uso gue no altere sus caracteristicas organolépticas, con tapa rosca plastica |
de cierre| reforzado. con el fin de garanlizar la conservacion del producto denlro de su envase primario durante el |
lransporte y almacenamiento, debe estar cerrado por un sello. de seguridad que garantice su destruccion En la primera
aperiura, !no pueden enlregarse envases. rotos o deformados ylo que exuden maleria grasa al exterior. |
El materiat debe cumplir can Las Resoluciones 683 y 4143 de 2012, )

De acuerdo al articulo 54 de |a resolucion 2154 de 2012 esta prohibido la reutilizacion de envases” Lo antenor busca la

mejora de la entrega del producto en cuanto a sy envase de acuerdo a la operacion logistica de Ia entidag. i
En rotulado se actualiza Ia nhormatividad. que establece el reglamento técnico sebre los requisitos de rotulada o !
etiquetado nutricional que deben cumplit los alimentos envasados para consumo humano, por o que se agrega la |
Resolucion 810 de 2021, Resalucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023, y las demas que las sustituyan, |
modifiquef o adicionen y se elimina la Resolician 333 de 2011, ; i
En vida ull se agrega la-patabra "minimo” _ i
En CERTIFICACIONES. Proveedor / Maquitador/ Comercializador del. texto “podra presentar Cedificacion HACCP

expedida por la autoridad competente o ente certificador, en su defecto puede aportar carta de solicitud de Certificacion
de la implementacion de esie sistema, con radicado de fecha no superior a seis meses, y/o 1SO. 22000 ylo F&SC 22000 !
se eliminalla palabra “podra” ¥y se deja como requisito de cumplimiento de. acuerdo al Articulo 6 de 1a Resclucion 2164 ¢

- 4e 2012, Gambios realizados of 27/02/2024 por DASR,

s e S A et
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"o Se aciuahza Formato CODIGO: PA-FO-75 Versicn 02
«  En CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilzdorf Comercial
de salicitud de Cerlificacion de 13 implementacion de este sistema, con radicado de fecha no superior 2 seis meses”. Y

|

izador s2 elimina el texte "En su defecto puede aportar caria ‘

! 14 L se deja como requisito de cumiplimiento certificacion HACCP y/o FSSC 22000. de acuerdo al Aticulo 6 de la Resolucion |
1 i 2154 de 2012. Y para el caso de la certificacion 1S 22000 se deja como opcional. Cambios realizados el 17/05/2024 |
- ! por DASR |
E CARGO | NOMBRE [ FECHA | FIRMA |
1 ! : ! !
: . Profesional de Defensa | Danery Alexandra Sanchez | . = 311y ;
| ‘Epnig 1 Abastecimientos Clase | ! Rojas W17 MEY 2024 ,\\\ !neﬂ <:»‘ |
i | 3 |
{ i . i ! AN
i . Profesional de Defensa Maria Catatina Rodriguez ! 47 v nag \ \\;f \ !
“| Abastecimientos Clase | Gonzalez |1 f nAY 2024 | & %j\j( |
i N |
1 Profesional de Defensa L N
Reviso Subdireccion General De | Gisella Paola Garcia Avendaiio |] 7 M AY anag i |
Operacion Logistica i T clgd ]J u
- Comité I Profesional de Defensa i f |
| Asesor | Oficina Asesora de Planeacion \ Fabian Ernesto Ponguta Castro | 7 MAY A0 1 |
- de | elnnovacion Institucional | |20 o 4 | f
| Fichas _ . [ 4
| Técnicas | Directora Abastecimientos ‘ Norma Silvana Montanchez | - oy vy | |
f i Clase | } Montenegro | FiEd .1‘;2‘? % ¢ 1
i | | y
I : Sandra Patricia Bolanos g m EEEvs e ‘ r :
l Secretario General (E) Rodriguez b7 NAY 2002 s i
! l Jefe Oficina Asesora Juridica | S 7
! 5 encargada de las funciones Martha Eugenia Cortes . o . A% Z M ?
'1 Aprohio | del despachodele Direccion Baquero | { MAY 2004 4 - !
‘ J |

General
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"PROCESO

ey

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO “

i ———
AGENCIA LOGISTICA |
|

CUrRZAY MILITATRED
N N

| TITULO

| - FICHA TECNICA DE
PRODUCTO ALIMENTOS

cODIGO: PA-FO-75 ,..j %

VERSION No. 03 ﬂ Pagma p de G 8
b2

1o s Dulena

Z

&

——

!FECHA:—l 07 E 02 5 2025
i

i amprnr

PRODUCTO / NOMBRE

ARROZ BLANCO
/

J
SAP 200002283/ SAP 200001596 /SAP 200002280 /

| - 1
Codigo SAP 200002794 / SAP 200002795 i
| Clasificacion GRANOS }
| J— A
1 %EE?\:‘E::ES: Es un grano de cereal de la especie Oryza sativa L'l
5 eseriaeion perteneciente a fa familia de las gramineas. Es aquel el cual se
! del Pro%ucto le ha eliminado la cascara, el germen y las capas de aleuronal
! que componen el salvado. Se le conoce también como arroz
! elaborado, blanco o pulido. _ |
r . - E
| Ingredientes |Arroz Blanco Tipo I Grado 1 a Grado 2 !
1 El productc debe cumplir los siguientes parametros, que se"
| p reportaran en el analisis de laboratoerio: E
1 REQUISITO Maximo Maximo | |
! (% Gradol) | (%Grado2) !
Grano dafiado por calor 0.1 1.5 §
Grano danado total 25 | 4.0 f
| Grano yesado 7.0 1.0 | %
Requisitos Grano rojo 0.5 2.0 :
Fisicoquimicos Grano partido 5.0 . 12.0
Tipos de contraste 2.0 6.0 :
[ Tipo 1: Arroz de grano largo, cuya relacién longitud/anchura es de 3, Oi
© mas.
REQUISITOS 1
ESPREIFECOR REQUISITO LIMITE MAXIMO
Humedad 14%

Requisitos especificos NTC 671: 2022.

Requisitos
Microbiologicos

E! producto debe cumplir los siguientes parametros, que se
reportaran en el andlisis de laboratorio:

Parametro Caso | Muestree | n | € m M
Mohos y 2 3 512 3*10° | 5*10°
levaduras ufc/g | ufc/g
Escherichia Coli | n/a 3 510! <10 ufc/g l
(1} |

Requisitos microbiolégicos de [a resolucicn 1407 de 2022. Granos enteros y/ yio
triturados

Requisitos
Nutricionales

|
l
|
i
|
clase | ‘
1
|
1
]

No Aplica
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Otras
caracteristicas
del producto

REQUISITO
L Aflatoxinas Totales (By, B2, G1, G2 o
Requisitos especificos NTC 671:2022

20p/Kg |
1

e
LIMITE MAXIMO |
l

REQUISITOS NORMATIVOS

Resolucion 2674 de 2013, NTC

671:2022. Resolucion 5109 de|
2005, Resolucién 1407 de 2022 B ‘

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion
| del Producto
|

SAP 200002283 Bolsa
25 kg

SAP 200001596 Bolsa *1000g embalada en paca de 15 o 25
Kg
SAP 200002280 Bulto x 25 Kg. :
SAP 200002794 Bulto x 25 Ka. Este material es de uso
exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad
exclusiva.

SAP 200002795 Bolsa *500g embalada en paca de 12.5kag o
25 ka. Este material es de uso exclusive para compras locales

en territorio con funcionalidad exclusiva. |

i

*500g embalada en paca de 12.5 kg o |

|

|

|

|

|

#Empaque y/o
|

SAP 200002283 / SAP 200002795 Producto empacado en
bolsa de polietileno de baja densidad calibre 1,5 de grado
alimentario, |
SAP 200001596 Producto empacado en bolsa de polietileno de |
baja densidad calibre 2,0 de grado alimentario. i
SAP 200002280 / SAP 200002794 Fl saco a granel debe ser|
de poliolefina por 25 Kg y cumplir con la NTC 1792.

no deben presentar

danos
entreabiertos o con defectos

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

. Embalae Los empaques vy embalajes
! mecdnicos, corroidos, magullados,
en su sellado (para el caso de los empaques de primer uso), |
sucios o con indicios de contaminacién y deben ser resistentes a
las condiciones de almacenamiento, transporte vy traslados
e requeridos para el producto.
Bntilads El rotulg debe cumplir con » _ ‘
. |Resolucién del Ministerio de Proteccién Social 5109/2005.

los requisitos exigidos en | j

El producto requiere una vida Gtil de doce (12) mesééﬁcfaﬁt‘adas\f
-a partir de la fecha de fabricacion o empaque. Al momento de la |
entrega no. debe tener mas de dos (2) meses desde su fecha de

El producto debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo
sanitario Favorable, expedido por
mplir con todos los
requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucién 2674

v Registro, permiso o notificacion sanitaria  Vigente para?

producto medificado en su composicidn natural, !
Cuando el producto no tenga modificacién en Su |
de Registro, permiso ol
de acuerdo a la resolucién 3168 e

: |
T EHT-ID“’?D fabricacién o empaque.
cerrado con concepto técnico
CONDICIONES DE P _
TRANSPORTE el Ente Territorial de Salud. Se debe cu
- - de 2013.
CERTIFICACIONES Nota: Cua
Proveedor / Maquilador/ composicién natural estd exento
Comercializador notificacién sanitaria,

2015,

N

¥ Acta de visita sanitaria (IVC) con ConCeptgj‘_égrﬁ_qu_gnte_:
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Favorable o favorable con reguerimientos, expedido por el
INVIMA. !
# Certificado de calidad del empaque utilizado, en el cual sei
pueda evidenciar el cumplimiento en cuanto a calibre y/o.
espesor de acuerdo con lo requerido en este documento y a la |
normatividad vigente. ’
v Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe |
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento
expedida por la entidad competente, concepto Favorable o
Favorable con reguerimientos, Con fecha de expedicion no .
superior a tres anos |

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL 2025

| CONTROL DE CAMBIOS

i
|
|
|

iVERSION ! DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
‘l 1 | Versién Inicial.
: 2 Se incluye reguisito de aprobacién def disefio del saco |
| <o actualizan los requisitos fisicoquimicos, microbioldgicos acorde a fa NTC 671 Arroz Elaborado (Blanco) !
para.Consumo. Se actualiza con Resolucion del Ministerio de Proteccion Social No.333 de 2011 para rotu!adn}
3 de producto. Se actusliza la certificacion a solicitar a las empresas, toda ver que se incluye Manual de;

Buenas Practicas, Registro Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacion Sanitaria (Cuando Aplque) para asx"i
garantizar ia calidad en los procesos productos. |

En ficha técnica de negociacion se deja el requerimiento de que fabricante debe contar con registro |
sanitario, por lo tanto se retira requerimiento de la ficha técnica. Se aclara condicidn de concepto sanitario y i
ente encargado. Se retiran las siguientes notas que fueron aciaradas en fiche técnica de negociacion: Nota |
1: El Manual de Buenas Précticas de Manufactura basados en el Decreto 3075/1997.Debe ser Certificado por?L

1 & la persona de Calidad con Tarjeta profesional. Nota 2: En casc de ser comercializador debe allegar 10s |

| certificados de su provesdor y/fo maquilador. Se aclara el tipo de concepte sanitario para transporte de |

; alimentos expedido por el ente territorial de salud. Se retira requisito de almacenamiento en un ambiente |

] Seco libre de humedad. Se retira requisito normativo: NTC 1255 Yuca para Consumo. Inclusion cédigo SAP 3

y adicién codigo SIC 33624. ‘

Se ajustan codigos SAP de acuerde 2 listado maestro de materiales. |

i 5 Se ajusta el codigo SIC de la presentacion de libra de 21119 a 21189, segtin su correspondencia en el|
listado maestro de materiales. i
Se retira el codigo SIC 32988 v se integra &t codigo SIC 21189 [ SAP 200000989, ajustandc el Contenido, 12 |

! Presentacién v el Empaque. En otras caracteristicas del producto se ajusta el porcentaje de grano partido v |

: 7 12 definicién de Tipo 1, de acuerdo a ia NTC 671, En el item vida atil se ajusta de doce (12) meses a ocho (8)

; | meses ya que si se prolonga el almacenaje el producto se puede contaminar, asi mismo se incluye el iempo 1

maxime para recibir en bodega.

i Se ajusta todo el contenido de la Ficha Técnica al nuevo formato.

Se ajusta el nombre de Arroz Blanco para consumo humano a Arroz Blanco

i 8 Se cambia la clasificacion de Cereal a Granos

! Se ajusta el requisito de Grano Partido de 5.0a 8.0

! Se retira del item empague el calibre 3.0, por generar confusion en los oferentes. —

i Se ajusta todo el contenido de la Ficha Tecnica al nuevo formato PA-FO-75 Version 00. :

9 Se retira codigo SIC, porque la Entidad solo-utiliza codigoes SAP en productos. i

Se agrega Codigo 200002179 Bulto x 25 Kg, se agregas requerimientos de éste cddigo en Cantenido, |
presentacion y empague.

Se retira el codigo SAP 200000057 bulto por 50 kg a granel, debido a que Ia resolucidn 2400 de 1979 del |

Ministerio del trabajo vy seguridad social, recomienda ne sobrepasar los 25 kg de carga en preductos. !

+

i 10 Se actualiza el codigo SAP 200000989, debido a que cambia de nombre & arroz blanco consumo * 1 Lb, con |
| codigo SAP 200002283, ?
| £n requisitos normativos se incluye el cumplimiento de la Resolucion 2674 de 2013.
I 11 Se modifican codigo SAP 200002179 arroz blance bulte *25 k por SAP 200002280 arroz blanco * 25 k; !
| cambia codigo SAP 200000955 arroz blanco fortificado * 1 kilo por SAP 200001596.Arroz blanco.
I 12 Se ajusta control de cambios, adicionando item 9 {actualizacion 20/02/20), ya que por error de digitacidn no |

se tuvo en cuenta en la actualizacion de ficha el dia 14/10/2020.

e -~ -
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Se completa la Informacion de- transporte y almacenamiento, se modifica informacién contenido vy
presentacion del producto, conforme manejo logistico del mercado, Se incluye en concepto técnico sanitario
“favorable con requerimientas”, Se ajusta requerimientos vida (til. En certificaciones se adiciona solicitud de
- Registro, parmiso o notificacion sanitaria del producto solicitado. (Vigente). ——
Se actualiza formato PA-FO-75 / V01, se incluyen requisitos nutricionales de acuerdo con lo referenciado en
la Tabls de Composicidn Nutriclonal ICBF 2018, se retira el {tem “Contenido” unificando Ja informacién en el
item “gresentacion”, Se ajustan requerimientos de empaque y se incluye dentro de las CERTIFICACIONES
13 Proveedlor / Maquilador/ Comercializador "Cettificado de calidad del empaque utifizado, en el cual se pueda |
evidengiar el cumplimiento. en cuanto a calibre y/0 espesor de acuerdo con fo requerido en este docummento |
v ala ;Iormaﬁwdad vigente”, teniendo en cuenta las novedades presentadas en los regionales referentes al |
.| empaque dal producto. Cambios realizados por JPMR Jul/21. ) o
14 Se ajusian los requerimientos de calibre de empaque para presentaciones de: 500 y 1000 gr, de acuerdo con |
materiales utilizados en el mercado. Cambios realizados por JPMR Nov2l. |
15 En Requisitos Normativos, se incluye la Resofucién 5109 de 2005. i
En requisitos microbioldgicos “El producto debe encontrarse libre de hongos, fermentacion o calentamento”,
se caml{;m por les requisitos establecidos en la Res, 1407 de item 7.5 granos enteros y/o triturados
Paramelio Caso | Muestieo | nc m M
I clase
Mohosy levaduras | 2 3 5[ 2[ 3105 57108
| ufely ufeig
16 tscherichia Coll ™ | nia 3 510 <10 ufcrg -
Se adiciona en requisitos nermativos la Resolucién 1407 de 2022
En certificaciones fabricantes y comercializadores se agrega “Adicionalmente para el caso de los
comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida por la entidad
competente, concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicién no SUperior a tres
anos”
i La tablade otras caracteristicas del producto, se trasladan a requisitos fisicoguimicos,
17 Se ajusta el requisito de Grano Partido que estd en el rango de 5.0 a 8.0 y sedejaen 5.0 tal como lo
______ ndica lalNTC 671/2021 para el tipo | grado 1. Cambios realizados por DASR Febrero de 2024,
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Versidn 02
Se agre;?an en la tabla de requisitos fisico quimios todos log parametrs correspondientes af grado 2,
teni'endq asi-que los oferentes podrén presentar el productos arroz dentro del rango de los parametros,
18 Se actudliza fecha de la Norma Téenica Colombiana (NTC 871/ 2022)
En requi;itos nutricionales se elimina eltexto “Tomar como referencia los parametros establecidos en |a
Tabla dejcomposicion Nutricional ICBF 2018" teniendo en cuenta lo que aplique segun la Res, 81072021, va
que estofs san declarados de acuerdo a lo.que el producto-aporte. Cambios realizados el 17 de Mayo de 2024 |
i | POrDASR. _ . o
! Se traslada de los requisitos fisicoquimicos el Contenido de contaminantes para el arroz tomadas de la NTC
; 19 6 71{2022 a-otras caracteristicas del producto, debido a que estos andlisis son trazadores y hacen parte del
cronograma del plan de muestreo de cada empresa y determina su frecuencia en este. Cambios realizados
L ‘por DASR Ago 2024, N
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En Certificaciones Proveedor se ajusta el texto quedando asi: Registro, permiso o notificacion sanitaria |
20 Vigente para producto modificada en su composicion natural. Y se incluye la Nota: Cuando el producto no
i tenga. modificacion en su composicion natural esta exento de Registro, permise o notificacidn sanitaria de
[ | acuerdo 4 la Resolucion 3168 de 2015. Cambios realizados por MCRG mar 2025.
En presentacion del producto y Empaque y/o Embalaje se incluyen los materiales SAP 200002794 Arroz
Bulto x ?IE Kg y SAP 200002795 Arroz Bolsa *500g embalada en paca de 12.5 kg 0 25 kg, estos materiales
21 son de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por Ia
regional éar}be pbara alender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. Cambios realizados por MCRG Abr
|
| _CARGO NOMBRE FECHA FIRMA {\,
| %
ki . - " £ %
Efahod Profe:srqnql de Defensa Maria thalma Rodriguez 2 8 ABR 2025 {U\
Abastiemm:_entes Clase I Gonzalez _
Reviso Profesional de Defensa Danery Alexandra 2 8 ABR 2075 % (%
Abastecimientos Clase | Sénchez Rojas \ ‘){1
COmtE e - . ——-
Profesional de Defensa e .
As;sor Subdireccién General De Gi.selfvzigiaaﬁ(garma 2 8 ABR 2[]25
- __Operacion Logistica
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| Fichas
Técnicas

Profesional de Defensa
Oficina Asesora de
planeacion e Innovacion
Institucional

Yamile Betancourt Vega

i
2 8 ABR X5 |

Directora Abastecimientos
Clase I

Nerma Silvana
Montanchez Montenegro

2 8 ABR 2025

Secretaric General {E)

Sandra Patricia Bolafios
Rodriguez

7 § hBR 205

Aprobé

i
| Jefe Oficina Asesora Juridica
encargada de las funciones
del despacho de la Direccion
General

Martha Eugenia Cortes
Baguero

28 IBR zazsé%ffm

i
|
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

———————— B

SRR

cODIGO:

TITULO PA-FO-75 | i
’5/ . : o i EQ? |
Y FICHA TECNICA DE VERSION No. 03 ‘" Paginalde 4 | @,@ q
ArGeRgAn ,‘,,"2.‘?.!.'-5.‘,’;‘3“ PRODUCTO ALIMENTOS ' 5 il
o FECHA: 07 | 02 | 2025 A
PRODUCTO / NOMBRE ARVEJA SECA VERDE

/"
SAP 2000022817 SAP 200001619/ 1

edige SAP 200002282 / SAP 200002770 |
RS s | Clasificacién GRANOS |
Descripcion | Granos de la especie Pisum sativum L. de forma esférica con
L del Producto |tegumentos externos de colores generalmente verde palido.
Ingredientes No Aplica |
Minimo el 97% retenido queda a través de una criba con
orificios circulares de 6,35 mm (16/64 de pulgada} y se
clasifica segun el grado asi:
o REQUISITO % MAX EN MASA |
_Requisitos GRANOS DANADOS 3.0 |
Fisicoquimicos |"GRANG ABIERTO 2.0 |
, GRANOS PARTIDOS 20
| REQUISITOS VARIEDADES CONTRASTANTES 3.0 ;
ESPECIFICOS Requisitos para Arveja verde de consumo Tipo I Grada 2 - NTC 791 H

Requisitos La arveja no debe presentar olores objetables, residuos de |
Microbiolégicos | material téxico o que estén infestados o infectados.
Reguisitos

Nutricionales

No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

Arveja seca verde de consumo T{po 1 Grado 2
El producte no debe contener mas de 1% de impurezas, ni
mas de 0.1% de materias duras, ni mas de 13% de humedad
{base humeda).

La arveja para consumao debe ser fresca.

{

I p—

REQUISITOS NORMATIVOS

Debe cumplir con lo establecido en la NTC 791 (Segunda |
actualizacion), Resolucién 2674 de 2013. g

T

EMPAQUE /
EMBALAIEY

Presentacion
del Producto

SAP 200002281 Bolsa *500g embaiada en paca de 12.5 kg
SAP 200001619 Bolsa *1000g embalada en paca de 150 25
kg.

SAP 200002282 Bulto x 25 Kg. {
SAP 200002770 Arveja Seca * 1000 GR. Este material es de |
use exclusivo para compras locales en territorio con
funcionalidad exclusiva,

ROTULADO

Empaque y/o
Embalaije

SAP 200002281 / SAP 200001619 / SAP 200002770 El!
producto puede ser empacado en alguna de las dos opciones:
Primera opcion: Bolsa de polietileno de baja densidad de gradm
alimentario con calibre entre 2.5 y 3.C.

Segunda opcidn: Bolsa en Material bilaminado en pohetlieno
de grado alimentario con calibre entre 20Y25. i




Continua ﬁ,‘_ia;;_:]‘écnica de Producto ..,

ARVEJA SECA VERDE |

paques son requisitos para cada opcién y
er de primer uso,.

Los calibres de los em
los empaques deben s

SAP 200002282 El saco a granel debe ser
Kg y cumplir con la NTC 1792. o

de poliolefina por 25

Rotulado

El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en La.
resolucion de Ministerio de Proteccién Social 5109/2005.

|
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto requiere una vida Util de dieciocho (18) meses
contados a partir de la fecha de empaque. Al momente de |a
entrega no debe tener mds de seis (6) meses desde su fecha
| empagque,

CONDICIONES DE

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo
cerrado con concepto técnico sanitario Favorable, expedido por
el Ente Territorial de Salud. Se debe cumplir con todos los

TRANSPPRTE requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucién 2674
o | de 2013. ) B

|

i v Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente:

. Favorable e Favorable con requerimientos, expedido por la

CERTIFICACIONES autoridad sanitaria competente,
Proveedor / Maquilador/ |v Certificado del material de empaque y calibre utilizado, en el
Comercializador

]

cual se pueda evidenciar el cumplimiento en cuanto a
materiales y calibre y/o espesor de acuerdo con lo requerido !
| en este documento y a la normatividad vigente. ;

FECHA ACTUALIZACION:

ABRIL 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DEECRIPCiéN DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Version Inicial,

1'Se actudlizan requisitos
trazabilidad de productos,

| calidad eh los procesos productos

microbiolégicos y ‘se solicita Manual de buenas practicas de manufacturs y
Permise Sanitaric o Notificacion Sanitaria (Cuando Aplique) para asi garantizar la

Se retira|requerimiento. de rotutada: El rétulo del
pertenece de acuerdo con la formulacién empleada.

producto debe influir el nombre y la categoria a la cuat |

ausencia te infestaciones

| Inclusion codigo SAP. En ficha técnica de negociacién se deja el requerimiento de que fabricante debe contar
con registro sanitario, por lo tanto,
concepto sanitario y ente encargada.
negociacion: Nota 1: El Manual de Buenas Practicas de Manufacturs basados en el Decreto 3075/1997.Debe |
ser Certifjcado por la persona de Calidad con Tarjeta profesional. Nota 2: En caso de ser comercializadaor
debe allegar lus certificados de su proveedor y/o maquilador, Se aclara &l tiempo de concepto sanitario para
transporte de alimentos expedida por
leguminogas secas y sus productos
estar infestade o infectado, adicionalmente no debe exceder los limites de méetales
establecidos por el Codex alimentario. Se retira requisito de infestacion dado que fa norma referencia la

producto i'ebe cumplir los siguientes pardmetros,
cambia condiciones de calidad de grado 2 a

se retira. requerimiento de la ficha técnica. Se aclara condicion da
Se retiran las siguientes notas que fueron aclaradas en ficha técnica de |

el-ente territorial de salud. Se retira requisito de NTC 271, Cereales,
molidos Muestreo de Iotes estaticos. Se retira: E| producto no podra
pesados y plaguicidas

y condiciones de calidad del producto de acuerde a parametros de NTC 791: Ef
que se deben reportar en el andlisis de laboratorio, se

REQUISITO
|

Granos seCos

MOHOS

rado 1:
EOMPONIMIES fn Mave g
M AKX
VALORES X GR. T S
= reew TrARAd Gy 3,

MN [ MAX Gihiaire =
f0! 107 o S s ik
Verudsd de Contieite A,
Musmedad s
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COMPONENTES En Masa
MIN MAX
Dafios por Insectos - 0,5%
Materias Extrafias - 0,5%

Se cambia el codigo SIC de 1372 a 25139 de la arveja de 1 kilo, y se da correspondencia con el codigo SAP
200000068 - |
La presentacién de 50 Kg tiene el codigo SAP 200000792 y se cambia codige SIC 31 por SIC 40005 va que |
el anterior no corresponde al producto. _ |
Los codigos SIC y SAP de la presentacion de 500 gr no corresponden, por ende, se cambia el codigo SAP |
200000069 a 200000834, v se asigna e} codigo SIC 13001 para este presentacion. i
Se retira de los requisitos normativos la NTC 1232 Método de analisis de aflatoxinas, esta norma "establece |
un método de andlisis de aflatoxinas de ocurrencia natural en granos, cereales y alimentos balanceados de |
consumo animal®. !
Se hace inclusidn-del Grado 2 en el item "Otras caracteristicas del producto”. e

Se actualiza informacidn a formato version PA-FO-75 Version 00, Se retira codigo SIC en donde se j
menciona, Se adiciona informacion de donde se extrae la tabla, se modifica codigo SAP de Bolsa x 1 Kg de !
Arveja verde seca, se cambia de “200000068" a “200000069" por ser el cddigo que actualmente se utiliza
para las negociaciones, se adiciona en tabla informacién en parte inferior de donde se extrae los requisitos |
de Ias arvejas, se cambia concepto “sace a granel” por “bulto”.

Se adiciona codigo SAP 200002180 Bulto x 25 Kilogramos, se agrega requerimientos de éste codigo en
Contenido, presentacion y empaque. ‘

Se retira codigo 'SAP 200000792, debido a que la Resolucién 2400 de 1979 del Ministerio dal trabajo v |
| seguridad social recomienda no sobrepasar cargar superiores a 25 kg. !
Se incluye en requisitos normatives el cumplimiento dé la Resolucidn 2674 de 2013.

Se modifica codigo SAP 200000834 arveja seca verde tipo 1 grado 1 * 500 g por SAP 200002251 ar\.-eJai
verde seca * 1 Ib, se modifica codigo SAP 200000069 arveja seca verde tipol grade 1 * 1 kg por SAP
200001619 arveja verde seca.

Se ajusta contrel de cambios, adicionande item 7 {actualizacion 13/02/20}, va que por error de digitacién no
se tuvo en cuenta en la actualizacion de ficha el dia 14/10/2020.

Se completa la informacién de transporte y almacenamiento, se modifica informacion contenido v
presentacion del producto, conforme manejo logistice del mercado. Se sjusta requerimientos vida Util, Se |
incluye en concepto técnico sanitario “favorable con reguerimientos”. 1

11

Se actualiza formato PA-FO-75 / V01, se incluyen requisitos nutricionales de acuerdo cen lo referenciado en |
la Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018, se incluye en los Requisitos Normativos la “Resolucion 2674 i
de 2013, se retira el item “Contenido” unificando la informacién en el item “Presentacion”. |
Se incluye dentro de las CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/ Comercializador “Certificado de cahdad |
del empaque utilizade, en ef cual se pueda evidenciar el cumpiimiento en cuanto a calibre /o espesor de
acuerdo con lo requerido en este documento y 2 I3 normatividad vigente”, teniendo en cuenta las novedades
presentadas en los regionales referentes al empaque del producto. Cambios realizades por JPMR Jul/21.

12

Se ajusta el calibre del empague de 3.0 2 un range entre 2.5 y 3.0, de acuerdo con los requerimientos del
mercado. En las CERTIFICACIONES Proveedor / Maquitador/ Comercializador se modifica el requerimento de
Certificado de calidad del empaque utilizado por Certificado de calibre del empague utilizado, en razén al
tipo de documento que se debe aportar. Cambios realizados por JPMR Feb/22.

i3

Se actualiza formato PA-FO-75 / V02

En item de requisitos nutricionales se retira el texto “Tomar como referencia los parametros establecidos en
la Tabla de composicidn: Nutricional ICBF 2018" v se deja No Aplica _ !
En empague y embalaje se ajusta el texto para los materiales SAP 200002281 y SAP 200001619 asi: Fi|
| producte puede ser empacade en alguna de las dos opciones: Primera opcién: Bolsa de polietiteno de baja |
densidad de grado alimentario con calibre entre 2.5 y 3.0. 6, Segunda opcidn: Bolsa en Material bilaminado
en polietilenc de grado alimentaric con calibre entre 2,0 ¥ 2,5. Los calibres de los empaques son requisitos
para cada opcién y los empaques deben ser de primer uso. En item de Certificaciones Proveedor /
Maquilador/ Comercializador se cambla el concepte sanitario debe ser emitido por el INVIMA a ser emito por
la autoridad sanitaria competente. Se inciuye en el Certificade el material de empagque utilizado y el calibre
solicitado para ese matertal.

Cambios realizados por MCRG ago/2024.

14

| realizados el 14/03/2025 por DASR.

Se actualiza formato PA-FO-75 version 03 :

De otras caracteristicas especificas se elimina el texto “de cosecha méxima del semestre anterior a la
entrega” {
En la vida 4t el tiempo cambia de 12 meses a 18 meses, lo anterior teniendo en cuenta que es un products |
importado y adicional, de casi una scla cosecha ai afo, por lo que se le estaria cerrando la puerta o laf
posibilidad de comprar, v por ende se cambia que al momento de ia entrega el tiempo transcurrido ya no |
é sea de 2 meses sino que al momento de la entrega no debe tener mas de seis {6) meses desde su fecha
i empaque. Todo a razon de lo explicado anteriormente con relacidon a la cosecha del producto. Cambios
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En presentacion del “producto y Empaque y/o Embalaje-se incluye el material SAP 200002770 Arveja Seca *
15 1000 GR, este material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva,
sohcutaqos por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés vy avalado por SGOL. Cambios
_irealizados por MCRG Abr 2025, o i
| CARGO NOMBRE FECHA FIRMA\ \
S Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez |4 g _
Elabord Abastecimientos Clase I Gonzalez 2 8 MR 2025 \F&\Q
——
Profesional de Defensa Danery Alexandra
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas ! 3 ABR 2025 A E \Q‘
Profesional de Defensa , G
Revis6 Subdireccion General De GESEI}: in?j-t:ﬁ(iama 2 8 ABR 2074
(’E)peracién Logistica '
Comité Profesional de Defensa 78 ABR 207
Asesor | Oficina Asesora de Planeacién e| Yamile Betancourt Vega
de |  Innovacién Institucional
Richias Directora Abastecimient N Sil
Técnicas irectora Abastecimientos i Norma Silvana
' Clase 1 Montanchez Montenegro 28 ABR 20258\
- : Sandra Patricia Bolafios
Secretario General (E) RodHguez 2 8 ABR 202
o | Jefe Oficina Asesora Juridica
- | encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes o,
| Aprobo despacho de la Direccion Baquero 28 ABR ng
- General
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FECHA: |

A

2025

D?iOZ

PRODUCTO / NOMBRE

ATUN

/

H

Codigo

SAP 200001069 / SAP 200001070 7/SAP 200001719 / SAP
200002116 / SAP 200002741 / SAP 200002754

Clasificacion

LOMITOS

Producto constituido por la carne ‘de las especses que se|

R;&%?::gss encuentran en la Ta_wbla 1 del articulo 30 de la Resolucion!
Ministerio de Proteccién Social No.148/2007, envasado en agua |
| Descripcion | y/o aceite vegetal, con la adicién o no de sal, libre de aditivos v
del Producto |de cualguier tipo de ingrediente o sustancia que genere!
i ganancia en el pesc drenado; envasado en recup:entc.s.:
: herméticamente cerrados, sometidos a un proceso del
? esterilizacién para evitar su alteracién. o ’
SAP 200001069 Lomitos en Agua: Atln, agua y sal.
SAP 200001070 Lomitos en Aceite: At(n, aceite, agua y sal. |
Ingredientes SAP 200001719 Lomitos en Aceite: Att}n, aceite, agua y sal.
SAP 200002116 Lomitos en aceite: Atun, aceite, agua, sal.
SAP 200002741 Lomitos en aceite: Atln, aceite, agua, sal.
SAP 200002754 Lomitos en aceite: Atlin, aceite, agua, sal.
El producto debe cumplir con los siguientes pardmetros, Iosf
cuales se reportan en el andlisis de laboratoerio: !
Requisito L:mne maximo
1 'Histamina, mg/kg 500 o
Cloruro ¢ de sodio, expresado como NaCl.en® 2.0
g Reqmmtos tomados de la Tabla 3 de la NTC 1276/2011
i Metales Contaminantes:
REQUISITOS ‘Ar*rxmco X Rggt::‘:-ltzAf en 1 07 e
ESPECIFICOS | Gadimio, expresats como O on marky 0.1
i Mercurio, expresado como Hg en mg'kg 10 |
. Plome, axpresado como b en o4
Requisitos malkyg e ;
Fisicoquimicos Requisitos tomados de la Resoluaon 148 de 2007 Tabla 5 |
| DESCRIPCION _MINIMO | MAXIMO |
; Peso escurrido para el atun en conserva 65% (0} L }f
al natural ) S
Atun en trozos o desmenuzado. . <8 i
| (porcentaje de rayadao) L f
| Proporcion decggzur’fti rean el liguido de 60% ©2) . 5

(00): % peso neto declarado para todas sus clasificaciones "
(01): % del peso escurrido i

(02): % en volumen.

Requisitos tomados de la NTC 1276/2011.
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El producto debe cumplir los s:gu;entes pardmetros, que se{
reportardn en el analisis de laboratorio:

REQUISITO nlc [ i}
No presentar crecrmuento L
Requisitos Prueba de esterilidad bacteriano despues de 10 a E .
Microbiologicos Frertiaparal 5 | 0 | 14 dias de incubacion de 30 L
, a35° CyS5all0diasa ||
55°C L}
" Requisitos Mncmblologicos, 9 6 Productos de la pesca en conserva. Res 1407 |
de 2022
- | La prueba para determinar Esterilidad Comercial debe ser Satisfactoria. |
Requisitos . :
Nutricionales | el
Otras
caracteristicas No Aplica
del producto o o

REQUISITOS NORMATIVOS

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Resolucion Ministerio de Proteccién Social No.148 de 2007,
Resolucion Ministerie de Salud y Proteccion Social No.|
000122/2012, NTC 1276/2011 Resolucién Ministerio de Salud y
Proteccion Social No. 0000683 de 2012, Resolucién 5109 de
2005, Resolucidn 1407 de 2022. Resolucion 810 de 2021,
Resolucion 2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023, Re‘;oiumon,
1485 de 2022

Presentacion
del Producto

SAP 200001069 Atun en Agua Lata peso neto 160 g, el peso |
escurrido debe ser 104 gramos, embalado en caja *48

Unidades. :
SAP 200001070 Atun en Aceite Lata peso neto 160 g, el peso
escurrido debe ser 104 gramos, embalade en caja 485
Unidades. '
SAP 200001719 Atiin en Aceite Lata peso neto 180 g, el peso
escurrido debe ser 117 gramos, embalado en caja *-48:’
Unidades.

SAP 200002741 Atln en Aceite Lata peso neto 170 g, el pesa
escurrido debe ser 110.5 gramos, embalado en caja *48.
Unidades.
SAP 200002116 Atun Lomo en aceite peso neto 1800 g, el
peso escurrido debe ser 1170 gramos.

En caso gque se reqguiera realizar compra [ocal goré
contingencia y/o por necesidad del servicio, hacer uso de

los siguientes codigos:

SAP 200002754 Atin en aceite lata * 160gr

Empaque y/o
Embalaje

SAP 200001069 / SAP 200001070 / SAP 200001719 /
SAP 200002741 / SAP 200002754, El atun debe ser
envasado en un recipiente de 2 6 3 piezas, en base de acero
libre de estafio (ldamina o chapa cromada TFS) y/o de hojalata
electrolitica, con recubrimiento en estafio y barniz interno tlipo,
“Epoxi- Fenédlico Aluminizado” u otro tipo de recubrimiento!
interno que tenga como funcidn evitar alterar sus caracteristicas
organolépticas o generar sustancias toxicas, las dimensiones del |
envase deben garantizar el cumplimiento del peso neto del
producto, los cuales deben dar cumpliendo con los requisitos
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[ establecides en la Resolucion 4142 de”201'2 del 'aniggerso de!

Salud del Proteccién Social y 12
sistema abre facil.

NTC 647. El envase debe ser

SAP 200002116 Envase cilindrico v fondo redondeado de!

hojalata sanitaria
los materiales utilizados en la

con recubrimiento interno grado alimenticio, |

fabricacion del envase deben|

corresponder a los autorizados en [2 Resolucién 4142 de 2012,
preservando los principios de hermeticidad, inocuidad y vida akil |

de! producto.

Rotulado

El rotulado debe ser impreso en
con la Resolucién Ministerio de
2005, Resolucion 810 de 2021
resolucién 254 de 2023, las
modifiquen o adicionen.

La informacion suministrada €

deciarar la existencia o no de alérgenos en su composicién. |

la caja, ne adhesivd'ym—cumplirW;
Proteccion Social No. 5109 del
, Resolucion 2492 de 2022 vy!
demas que las sustituyan, :

|

n el empaque debe tambien

VIDA UTIL DEL PRODUCTOY
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

‘I
|

lEl producto requiere una vida

fecha de fabricacion.

Gl minimo de dieciocho (18)

meses contados a partir de la fecha de fabricacién. Al momento !
de la entrega no debe tener mas

de doce (12) meses desde su!

|

| CONDICIONES DE
[ TRANSPORTE
|

cerrado con concepto

de 2013.

£l producto debe ser transportado en furgén
técnico sanitario Faverable, expedido por |
el Ente Territorial de Salud. Se debe cumplir con todos los!

yfcn vehiculo |

requisitos referenciados en el capitulo VII de ia Resolucion 2674 |
i

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

Registro,
{vigente}.
Corncepto sanitario

\ v

IR

de planta procesadora expedida por la|

permiso © notificacion Sanitaria de"l_kproductow‘

entidad competente (Con fecha de expedicion no superior al

un aho y con
requerimientos).
v Certificacion HACCP -

concepto

Favorable o Favorable con !
|

Andlisis de Peligros y de Puntos |

Criticos de Control para el proceso de Enlatados Carnicos O

1SO 22000 o FSSC 22000.
v

actividad debe presentar los
el ejercicio de la actividad

tipos de permiscs
1485 de 2022

de pesca

concepto Favorable o Favorable con

para el proveedor, maquilador y comercializador segun sui

permisos Yy autorizaciones para
pesquera y de la acuicultura’

expedido por la AUNAP vigentes de acuerdo al articulo 4°:

y acuicultura de la Reselucion
i

v Adicionalmente para el caso de los comercializadores se|
debe presentar Concepto canitarioc del sitio de!
almacenamiento expedida por la entidad competente,

requerimientos, Con|

facha de expedicion no superior a tres afos. ) |

| FECHA ACTUALIZACION:

ABRIL

2025

[CONTROL DE CAMBIOS

S

'VERSION |

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUI
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! Cﬂnt!nuaFggﬁgfgcg;ca de Pr oducto ... e ____ATON

ams TTIICTE

: 1.5 e S mh__,,_..Aﬁn_%_ﬁ__**___.__ﬁ________m.,..w_...ug....___ e
| 1 | Version Iricial, i
§ - i o " ! e e e ‘_‘_‘..__..h—-—___,m-__..._M._._....\._.,w..__.._.h_‘._.__._(—_._q,__,___.. — e i i
2 i) ! formato versién 2 y se retira requisito de norma técnica NTC 512-1, !

3 I Se ¢ mt:é:an las cendiciones del empaque, por envase de tres piezas, Se cambia Version de la NTC-1276, por ta dltema
| @CW2IIZACIGN. Se incluye requisito de transporte, ” ! e |
} | e cambia roquisits “El producto se recibe en bodegas con maximo dos (2) meses después de la fecha de fabricacion” 4 tres |
| 4 [ meses. Se inciuye Normativa Res, Min Proteccion Sociat Mo 776/08. Se ajustan requisitos fisicoquimicos, Se incluye requisio |

Bl A iﬁ_c;mét_q_s_qn_zg‘_z_rio FAVORABLE y registro Sanitario INVIMA (24/01/2011).. s
, f Se actualizan 1os requisitos fisicoquimicos y microblolégicos en cuanto. a esterilidad comercial y go solicita Regist

S Sanitaris, |
F Permiso ﬁammr:‘_u. o Notificacién Sanitaria {Cuando Aplique). Se agrega Resolucion 333 de 2011 tenlendo en cuenty que indica |
| la tabla nbtricional del producto, ‘Se actualiza 1a certificacién asolicitar a las empresas, loda vez que se Incluye FSSC 22000, |

i Selle de Cahdad ICONTEC, HACCP, Registro Sanitario, Permiso Sanitario o Notiflcacién Sanitaria (Cuando Aplique) v Manual |
{ de Buenas Practicas, para asi garantizar 12 calidad en los procesos del producto,

1
{ ! Se aclara el tipe de concepto sanitario ‘Para transporte de alimentos expedido por el ente- territorial-de salud, £n ficha técmca |
! de negoclacidn se defa ¢l requerimiento de que fabricante debe contar con registro sanitario; por fo tanto se ratirg |
‘equerimiento de 1a ficha técnica. Se dclara condicion de-concepto sanitario Y ente encargade. Se retiran las SiIguientos notas l
] 6 lnuce fueron aclaradas en ficha téenica de negociacion: Nota 1: El Manual de Buenas Practicas de Manufactura basades en el |
! Decrete 3075/1997 Debe ser Certificado por la persona de Calidad con Tarjeta profesional, Nota 2: En casvn de ser- |
! lcamertial:'zadcr debe allegar los Certificados de su proveedor y/o maquilador. Se ajustan nombre de cédigo SiC, an
[ ngredientes se hace fa aclaracidn que de acuerdo al nimaro SIC se requieren de estos ingredientes. En |a descriplion gl
) i producto, B retira: ef cual no se debe adiclonar fraginentos sueltos debe ser 100%. lomo fino. ] e {
7 Se baja el gramaje de 184 gramos a 160 gramos minimg para dar participacion a mas oferentes. Asi mismo o ajusta eﬁj
 limite maxima de Histaming de 100,0 a 10,0 y se agrega el requisito de Bases Voldtiles Totales sequn I8 NTC 1276, A

|

|

{

e Se ajustan codigos SIC y SAP de acuerdo a cada presentacion del producto, se ajusta condiciones de empaque de 3 573 § 31
i 3 | piczas | ' ‘
i A g L ST e . — - mm,‘li P e s = q
i i Se ajustanilos Requisitos Fisicoquimicos segun l_a_Res_elluclon Ministerio de Proteccidn Social No.148 de 2007, !
| !

Basanip Lty maimg S

i
f
H
f

R I I ™)
il

ol i i ’ i
| | e - o [
! | ; SRR il z
P& ot | Coneshemmatini ¢ f
i } ! — !
| | EQUISIT 1 t ; ——— :
i | . R an SiTO LIMITE MAX Mo £H mgiKg (ppm} R {
i i C{idﬂ!lu{‘;dl 0t g_w‘:_ﬂ“emmﬁng !
l ! Mereurio méj 1o faine e eratinneiy (1 i
[ Plamo (Pb) | 02 Heee sprass e ignrgly f)
| l Metilmercurio ) _‘h sEEsE e Poe ] j
! e L i e
| | Se retican Jos cadigos SIC del documento debido a que ya no son utilizados en 13 entidad, porque actualmente loe cothgns son 1
i gencrados por el sistema, de infermacién Sap, |
H 10 | En g empaque se incluye: *..en base de acere fibra de estaio (.'émma_a chapa cromada TES)", cumplienda con 105 Fequisitos |
| | para ot empaque de: productos enlatados, establecidos en 1a Resclucion 4142 de 2012 del Ministerio de Salud del Privteccion
i . __lsoual, - ‘
]

Se actualizd formato de acuerde con el nuevo modelo de operacibn de ia entidad.
Er atras taracleristicas del producto se adiclona: Los aditivos utilizades para la elaboracién del producto deben cumphr con |
! tados los requisitos relacionados en el decrete 2106 de 1983 y sus actualizaciones, asi como también de 1a Resolucion 2606 3
[ de 2009; coh relacion. a: las Mmaterias primas se debe cumplir con lo establecido en Ja Resolucion 4506 de 2013 yfo sus |
modificactonas sigligntes: Resolucion 2671 de 2014 y Resolucién 3709 de 2015, Se ajustan las condicionas de transperie asi: |
| | €1 producto debe ser transportado en furgon ¥/0 vehiculo cerrado con conceplo técnica sanitario, Favorable o Favorabie con i
i 11 jzg-()nfer':nalenrqas, expedido por el Ente Territorial de Salud. Se debe cumplir con todos los requisitos referencrados en ol
i l Capttide VI de fa Resolucion 2674 de 2{313; En el rotulado se adiciona: La informacion suministrada en ol empaque debe |
| Lambren dedz#rar la existencia o no de alérgenos en sy tomposicion.

i | Se ajustaron las certificaciones asi:

i Registro) permiso o notificacion Sanitaria del producto {vigente).
] } Ccnceptq} sanitario de planla procesadora expedida porla entidad competente (Con fecha de expedicion no superiar g un i
i dno ¥ cofi-concepla Favorable o Favorable con requerimientas), i

i Certification HACCE - Andlisis de Peligros y de Puntos Criticas de Contrel para el proceso de Enlatados Carnicos, ]
| S¢ aditiona prlesentacion 1800 gramos, SAP 2000021 16, 1
N otras caradteristicas fel Producto se adiciona requisilo basado en g Resolucion 0148 de 2007: “Ei peso cscurrdn para of |
N en consepva al natural deberd ser minima el 65% del peso neto dectarado para todas sus clasificaciones”, |
| St aditiona en Contanido del Producte requisito Pesa escurrido 104 gramos Minimo. SAP 200002116 Peso Neto Minima . [aa
i 12 ] 1800 ar peso Meta Minimo, el peso escurrido debe ser 1170 gramos,
[-ER presentacion del producto se adiciona SAp 200002116: Caja de cartén corrugado x 6 unidades para presentacion e 1800 |

i i gramos,
| En empaque rle adicicna: “SAP 200002116 En base cilindrico y fondo redondeado de hojalata sanitaria con reCubrmient s ,]
Interno gradeo hlsmemifm, los materiales utllizados e |a fabricacion del envase deben corresponder a los autarizados en |y |

L j Resaluedn 4142 co 2012, preservando los principios de hermettdad, inaculdad y vida util.dat producto.” g i
S v S cién 0148 de 2007 !
i

| En descripeion del producty se actualiza Informacion basado en la Resolu ot

| Se modifica informacion presentacion del producto conforme manejo legistico del mercado, Se retira del transporte vy |

SO .l almacenamiento "o favorable con requerimientos”, se ajustan log requerimlentos de vida (til. |
i S¢ ajusts mformacion a formato PA-FO-75/ V0L, se elimina del item empague y/o embalaje medidas especificas de 1 lata ¥
we aclara que "las dimensiones det envase deben garantizar ef cumplimiento. del peso neto del producto”, se incluye en atras i

15 | caracteristicas del producto” Pary el Atdn en daceite, la proporcion de aceite en el liguido e cobertura debe ser minine 604, |
! [ volumen”, se incluyen fequisitos nutricionales de acuerdo con fo establecido en la Tabla de Composicion Nutricional ICBF |
! — 2018y @0 certiicaciones se adiciona posibilidad de presentar IS0 22000 0 FSSC 22000 i
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Se incluye codige SAP 200001719 awin en aceite lata por 180 gr, temendo en cuenta que estd siende usado por las

16 regionales y de acuerdo con listado de materizles aportado por el drea de Tecnologia y vahidade por la SGOL. Caminos |
B 5 realizados por JPMR Ene/2022. !
17 Se incluye codigo SAP 200002741 atdn en aceite lata por 170 gr y de acuerdo a requerimiente. directive y operagionat, |

Se ajusta los requerimientos de vida util conforme manejo {ogistico de! mercado.

Se ajustan los requisitos Micrabiol6gicos, Se retiran los requisitos microbloldgicos
PRODUCTC DE LA PESCA, EN PARTICULAR PESCADO. ;

PARAMETRO n=5

Mesofilos aerobios v anaerobios AUSENCIA EN PRUEBA ESTERILIDAD COMERCIAL 3

Se actualizan de conformidad con |2 Resolucién 1407 de 2022, 9,6 Productas de la pesca en conserva
i :

REQUISITO n c m I ™ |
No presentar crecimiento bacteriano | 1:
i 19 prueba de esterilidad Comercial 5 Q despuds de 10 a 14 dias de incubacion i
i | de 302 35°Cy 52 10 dias a 55°C l |
Requisites Microbicldgicos, 9,6 Productos de Ia pesca en conserva, Res 1407 de 2022 !
En requisitos normativos se Incluyen Resolucion 1407 de 2022. Resolucién 5108 de 2005, Resolucion 810 de 2021, !
Resolucion 2492 de 2022 y resclucién 254 de 2023. i
i En item de rotulado se retira la Res. Min Proteccidn Social 333 de 2011 y se aclualiza con fa inclusion Resolugion 810 de |
| 2021, Resolucidn 2492 de 2022 y resclucidn 254 de 2023. |
! En item de certificaciones, se incluye que para ¢l caso de fos comercializadores se debe presentar Conceplo sanitans cel siin |
i de almacenamiento. {
i Se agrega la fuente de los requisitos fisicoguimicos (Requisitos tomados de la Tabla 3 y 4 dela NTC 1276/2011)
| De acuerdo al texto “El peso escurrido para el atin en conserva al natural deberd ser minime ¢ 65% del peso neto declarado |
! para todas sus clasificaciones, El Lemo Fine (compacto), s ¢l atin cortado en segmentos transversales; esta presentation |
i admite en su envase final, atin en trozos o desmenuzado en un porecentaje méximeo de 18% del peso escurride dal envase |
4 Para el Atln en aceite, la proporcion de aceite en el liquido de cobertura debe ser minimo 60% ¢n volumen”, sC¢ proceds !
| plasmar estos datos en requisitos fisicoquimicos en la siguiente tabla : i
i { DESCHRCION RN T
i
Sl - i
20 e o
SPpe——TT I P T T b TR L i
En requisitos nutricionales se climind el texto " Tomar como referencia los paramelros establecidos en s Tabla o
‘ composicién Nutricional ICBF 2018, para Atin enlatado en agus ¥ Attn enlatado en aceite”, teniendo on tucnia gque a5a
! | informacion se refleja en el rotulado nutricional de! preducto de acuerdo 3 ia Resolucion 810 de 2021. !
i £n otras caracteristicas de producto, se procede a climinar ¢l texto que se plasmod en la tabla de acuerde al segunde cambio
; de esta version y se deja el texto "no aplica”™ '
i En vida Gti! se agregé |z palabra minimo y en el momente de la entrega se cambié de 4 meses a 12 meses que el producto
I puede tener desde su fabricacion. '
| Se actualiza la informacion de la NYC 1276 "(itima actualizacion)”, quedando el 2011 en los requsiios normalives
| En rotulado se agrega of texto “las demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen.”. Camlnos realizades of 27/02/2024 |
| por DASR. R
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 02 i
I Se incluye item codigo y en el item ingredientes el codigo SAP 200001719 para la presentacion par 180 grames que faltala
! dentro de los cédigos contemptado en fa ficha téenica. |
: 21 En presentaci6n de producto se elimina la palabra “minimo” en todos los gramajes, 10 anterior obedece 3 que en ef ERP= SAP, |
esta palabra no es contempiada, simplemente se describe nombre por gramaje, ademas de lo anlener s¢ hacé nacesario, i
| para que no surta una mala interpretacion por parte de los mandantes vendedores, pudicnde asi presentarse con gramajos ,
i mayores a los definidos en el anexe de compra. Cambios realizados el 17/05/2024 per DASR. I
| Se incluyen en normatividad se incluye Resolucion 1485 de 2022. :
! En item de certificaciones Proveedor / Maquilador/ Comercializador se incluye los requisitos que debe presentar segun su |
i 22 aclivitiad Tos permisos v autonzaciones pars el ejercicio de la actividad pesquera y de la acuicultura expedido por la AUNAP
vigentes de acuerdo al articulo 4°: tipos de permisos de pesca y acuicultura de la Resolucion 1485 de 2022, C‘mea.)s}
- N realizados el por DASR Octubre 2024. _ i
| Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 ‘
: 23 Se acwaliza la fuénte de los Metales Contaminantes de la Tabla 4 de I3 NTC 1276/2011 2 la Resolucion 148 de 2007
- _Cambios realizados el por MCRG Marzo 2025, e |
i Se incluye material 200002754 en el item codigo
i En ingredientes se agregd SAP 200002754 Lomitos en aceite: Atun, aceite, agua, sal, !
! En presentacion de producto se agrega el texto: En €350 que se requiera realizar compra local por conlingehtia /o por !
! i necesidad del servicio, hacer uso de los siguientes codigos: i
; 24 | SAP 200002754 Atin en acote lata * 160gr. La inclusidn de los codigos son uso exclusive para compras locales en |

condiciones especificas por necesidad del servicio, solicitados por 12 regional canbe para atender proyecio an San Andris |
previamente avalado por SGOL. } |
En Empague v/o Embalzje se agrega codigo SAP 200002754 y el texto "u otro tipo de recubrimiento inerno que enga como

funcion” con el fin de no delimitar la pluralidad estableciendo un sole Lipo de cnvase. Cambios realizados el 28/04/2025 por 3

DASR
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CARGO

NOMBRE

FECHA

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase I

Danery Alexandra
Sdnchez Rojas

28-04-2025 (
\

Revisd

Comité
Asesor
de
Fichas
Técnicas

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase I

Maria Catalina Rodriguez
Gonzalez

28-04-2025

Prdfesio.nal de Defensa
Subdireccién General De
Operacién Logistica

Gisella Pacla Garcia
Avendafio

28-04-2025

~ Profesional de Defensa
Oﬁcine{ ‘Asesora de Planeacién
e lnnovacion Institucional

Yamile Betancourt Vega

28-04-2025

| .
Directora Abastecimientos

Clase 1

Norma Silvana
Montanchez Montenegro

28-04-2025

Secretario General (F)

Sandra Patricia Bolafias
Rodriguez

28-04-2025 (

| Jefe Oficina Asesora Juridica

encargada de las funciones
del despacho de la Direccién
__General

Martha Eugenia Cortes
Baquero

g
28-04-2025 ;% u(

S —
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Fecha:

PRODUCTO / NOMBRE

/AZI'JCAR BLANCO

Codigo

0002231 / SAP 200001598/ SAP
00002751/ SAP 200002752

i
SAP 200000085 / SAP
200002155

Clasificacion

AZUCAR

a

Producto cristalizado obtenido del cocimiento del jugo de la cafa.

Referencia Tabla 11: Azucar, Jarabe Y Miel Resolucion 1407 De 2022

Requisitos

%%%%E:Eg: de azacar (Saccharum_ officinarum L} o de la remolacha|
Descripcién azucarera (Beta vulgaris L.), co‘nststmdo‘ esencia%me{n-tg por|
det- Peaclicko f:rustate_s sueltos de sacarosa obtenidos mediante procedlmlentosg

industriales apropiados y gue no han sido socmetidos a procesos |
de refinacién, cuyo color es méximo de 400 Ul y la turbiedad es!

i maximo 250 UL. -

E Ingredientes |Cafia de Azlcar |
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se.
reportaran en el andlisis de laboratorio: - :

_PARAMETRO |

o s __MINIMO [ MAXIMO
Reniiisiics Po.{ariza_cién a 20°¢, %7 954 I -
Fisicoquimicos Sobo bl IR .. 3

i Humedad Granulado % m/m | - 0,07 i

Color a 420 nm, UI L -1 400

Turbiedad a 420 nm, Ul .1 250

Didxido de Azufre (502) ma/kg - | <10,0 |

Referencia Tabla 1 - NTC 611 (Uitima Actualizacion)
El producto debe cumplir los siguientes parédmetros:

REQUISITOS Parametro Caso Huestran) c | m i ™M

ESPECIFICOS . clase i

N il 1 3 5| 3 | 20uf/g | 10°ufc/g |
Microbiolbicos |[Motos 1 1 3 [5]5 [ 20ufyg | aOuicjg |

i Levaduras 1 3 5 3 20 ufc/g ¢ 40 ufc/g |

Coliformes 1 3 5| 3 |<10ufc/gi 10ufc/g |

e i NA 3 15 0 [<10uf/g] - |

| ¢ ! i i - I

|

4

Nutricionales

No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

El azicar debe indicar fecha de empaque o referir numero de
fote. |
E! producto debe ser almacenado en un ambiente seco libre de.
humedad. .
El producto debe ser fabricado con el debido compromis o_;
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' Conf;nua F:cha Técnica de Praducto o5

AZUCAR BLANCO |

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

REQUISITOS NORMATIVOS

ambiental estipulado en la normatividad vigente de la entidad |

competente en temas ambientales.
El ‘aztcar blanco debe tener el olor y sabor caracteristicos, libres
de aromas y colores extranos.

NTC 611 Azcar Blanco, Resolucion 5109 de 2005 y Resolucion
810 de 2021, Resolucién 2674 de 2013, Resolucién 1407 de
2022,

Presentacion
del Producto

SAP 200000085 Bolsa *500g embalada en paca de *12.5 Kg |
SAP 200001598 Bolsa *1000g embalada en paca de 15 o *25!
Kg e
SAP 200002231 Bulto x 25 Kilogramos
SAP200002155 Paquete de 200 sobres o Tubipacks *5 grs en
paca x 10 paguetes i
13
En caso que se requerirse compra local por contingencia |
y/o por necesidad del servicio hacer uso de los s:gulentes‘
codigos: 1

SAP 200002751 Azlcar * 500gr |
SAP 200002752 Azicar bulto * 25 kg

Empaque y/o
Embalaje

Rotulado

SAP 200000085 -~ SAP 200001598 - SAP 200002751, deben
cumplir las siguientes condiciones de empaque que permitan
asegurar su conservacion, transporte y almacenamiento durante
todo el periodo de vida util; Bolsa de polipropilenc de calibre
2.20 mezcla de alta y baja densidad.

SAP 200002231/ SAP 200002752 £l embalaje debe ser Saco
Laminade de polipropilenoc de minime 68 g/m2, 100%
polipropileno virgen (certificado), el mismo debe cumplir la NTC |
1792 (Sacos tejidos de poliolefinas para embalaje), también se |
acepta saco de poliefelina que cumpla la NTC 2704 (Sacos no
tejidos de poliolefinas). En los-dos casos se deberan cumplir los
requisitos de higiene relacionados en la NTC 1257 (Peliculas de
polietileno de baja densidad para empaques de alimentos), debe
ser de grado alimentario y de primer uso.
SAP 200002155 Los empaques deben ser de un material:
adecuado que no altere la caracteristica del producto y aseguren |
su conservacion lo preserven durante su transporte vy
almacenamiento. Debe tener abertura abre facil. ?

El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la|
Resolucion Ministerio de Proteccién Social 5109 de 2005. El[
producto debe declarar Nimero de lote y/o fecha de empaque. |

; VIDA OTIL DEL' PRODUCTO Y

|  REQUERIMIENTOS DE LA
__ENTIDAD

El producte se requiere con indicacion de nimero de lote de
produccnon o empaque. El producto se recibe en bodegas con
maximo dos (2) meses después de la fecha de fabricacion.

|
CONDICIONES DE
| TRANSPORTE

El producto debe ser transpertado en furgdn y/o vehiculo|
cerrado. Transporte en vehiculo con condiciones inocuas vy |
certificadas por la entidad competente evitando contaminacion
cruzada y manteniendo las propiedades del producto iniciales. !
Se debe conservar en lugar fresco, seco y aireado. Evitar!
exposicion solar. El vehicule que realice la entrega deberd
presentar Acta de Inspeccién Sanitaria original del Vehiculo, en;
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AZUCAR BLANCO |

donde conste el concepto Faveorable para el transporte de!
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de
expedicidn superior 2 un afic. Debe cumplir con todos los
requisitos de la Resolucidn 2674 de 2013 - Capitulo VIL.

¢ Registro, permiso o notificacion sanitaria del producto
solicitado. (Vigente) ‘
« Concepto sanitario de planta procesadora, expedida por la:
entidad competente. (Vigente y con concepto Favorable o?
Favorable con requerimientos). Para el caso de los!
comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del|
sitio de almacenamiento. ]
= Certificado de calidad del empague utilizado, en el cual se

CERTIFICACIONES pueda evidenciar el cumplimiente en cuanto a calibre y/o}
Proveedor / Maquilador/ espesor de acuerdo con lo requerido en este documento y a la |
Comercializador normatividad vigente. 1

e Si el producto es entregado comc materia prima en la
Panaderia, debe entregarse certificado de calidad del
fabricante por lote entregado. 5

« Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe |
presentar Concepto sanitaric del sitio de almacenamiento |
expedida por la entidad competente, concepto Favorable ol
Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicion no,’

superior a tres afios :

i

i

. FECHA ACTUALIZACION: ABRIL 2025

CONTROL DE CAMBIOS

| VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Verston [nicial |

2

Es indispensabie indicar fa fecha de vencimiento del producto para ser recibido en bodega.

Se ajustan requisitos fisicoquimicos de acuerdo a la NTC 611, se cambia recibo a 3 meses despudés du
produccion. ;

Se retira Requisito Nutricional de adicion de Vitamina A del Decreto 1324 /1998, en cumplimiento del|
Decreto 1615 del 2000 que derogo esta fortificacidon. Se cambia embalaje de Saco de papel de tres capas de |
82 - 85 kg/m2 & El embalaje debe ser Saco lLaminado de polipropileno de minimo 68 g/m2, 100% |
{ polipropilenc virgen (certificado), el mismo debe cumplir la NTC 1792 (Sacos tejidos de policlefina para |
jembalaj'e), también se acepta saco de policlefina que cumpla la NTC 2704 (Sacos no tejidos de polivlefina)
[ En los dos casos se deberdn cumplir los requisitos de higiene relacianados en la NTC 1257 (Paliculas de
polietileno de baja densidad pars empagues de alimentos), debe ser de grado alimentario y de primer uso,
se incluye requisito de registro sanitario.

Se actualizan los requisitos fisicoquimicos, microbioldgicos y complementarios. Y se solicita Registro]
Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacién Sanitaria (Cuando Aplique). Se actualiza la certificacion a solicitar |
la las empresas, toda vez que se incluye Manual de Buenas Practicas Registro Sanitario, Permiso Sanitaric o |
| Notificacién Sanitaria (Cuando Aplique) v para asi garantizar la calidad en los procesos productos. Se |
actusliza con es. Min Proteccidn Social 333 de 2011 para rotulado de producto. Codigo 690 reemplazado por |
codigo 37402, cddigo 25513 reemplazado por codigo 37403, |

Se retira los requerimientos de certificaciones de proveedor y notas: Manual de Buenac Pricticas de |
Manufactura basados en el Decreto 3075/1997. Trazabilidad de sus productos. Nota 1: El Manual de Buenas |
Practicas de Manufactura basados en el Decreto 3075/1997.Debe ser Certificado por la persona de Calidad |
con Tarjeta profesional. Nota 2: En caso de ser comercializador debe allegar los certificados de su proveedar |

y/o maquilador. Se adiciona cédigo SAP.
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12

14
15
16

17

) Co!omt{canos". lo cual no permitia la pluralidad de oferentes,

11

13

u:xcl:c;o en Contemdo, presentacion y empaque.

Se retina fecha de vencimiento dado que la resolugion 5109/07 exime este producto de su declaracian.
I

Se ajustan la referencia de codigos SAP de acuerdo al listado de materiales. En Otras caracteristicas de
producto se retira la solicitud de declaracién de fecha de vencimiento y se estipula el reqms|tc asi: El azucar
debe ser de Ingenios Colombianos e indicar fecha de empaque o referir ndmero de lote, segdn la Rasclucion
Ministerio Proteccion Social 5109/2005.

Se ajusta todo el contenido de la Ficha Técnica al nuevo formato.

Se ajusta el Nombre del Producto de AZUCAR a AZUCAR BLANCO.

Se I'E!Wjd el codigo SIC y se mantiene solo el codigo SAP que es el aplicable por la entidad.

Se 6)!.]5!:2! la Clasificacion de BLANCO a AZUICAR.

Se ajusta el parametro de Humedad de 0.075 a 0.07 segun lo estipulado en la-NTC 611.

Se retina del item Otras caracteristicas del producto la siguiente condicion “El aztcar debe ser de Ingenios

Se Eijll’-il?! todo el contenido de la Ficha Técnica al nuevo formato PQ-FO-75 VERSION 00.

Se actyaliza lo descripcion del Producto segln NTC 611 (Sexta Actualizacion) asi: "Producto cristalizado
! c}btemdo det cocimiento del juge de la cafia de azlcar (Saccharum officinarum L) o de la remolacha
dzucarqm (Beta vulgaris L.), constituido esenciaimente por cristales sueltos de sacarosa obtenidos mediante
i procedlmlentos industriales apropiados Y gue no han sido sometidos a procesos de refinacian, cuyo color es
miximo de 400 Ul y la turbiedad es maximo 250 U1”.

Se auuahz:m requisitos fisicoquimicos por Sexta actualizacion de NTC 611 asi:

|

i | PARAMETRO'

I e |0 | MOWG| [ e | i,
| ! Polazscionn 0 f84 T Pensason s S0°GE | wae L -

| Cenizas % mim - 0.15 H Cenizas % nuim P 0t

i | Humedad Granutado % mvin - 0.07 | Hum:d:'m Gl:nu : i 31 o

i | N Colora 420.nm, Ul . 400 = i&?&e%%auonm"uf [ — ‘fj

i i Turbiedad a 420 nm, Ul - 400 a | Diondo te Azulre (SO maig | 10

i Se adiciona de donde se toma la referencia de los datos de las tablas en requisitos fisicoguinucos y;
m;crobtologrcos [
Se agreqa informacion a Otras Caracteristicas del Producto asi: “El producto debe ser fabricado con ol |
debido |compromiso ambiental estipulado en la normatividad vigente. de la entidad competente en temas
ammientales.” Y “El azucar blanco debe tener el clor y sabor caracteristicos, libres de aromas vy colores
extrafos”.
Se c,ar?i:bla referencia “saco a granel de 50 Kilegramos” por “Buito de 50 Kilogramos” en Contenido y
Presentacion del producto, con el fin de que los términos sean igual a como se solicita en FTN.
En Normatividad se adiciona requerimiento “"Resolucion 2674 de 2013”.
Se actualiza informacion de Condiciones de Transportes y- almacenamiento: “E/ producto debe ser
transportade en furgdn y/o vehiculo cerrado, Transporte en vehiculo con condiciones inocuas y certificadas
por la ientidad compétente evitando contaminacion cruzada y manteniendo las propiedades del producto
Jpiciales. Se debe-conservar en lugar frésco, seco y aireado, Evilar Exposicien solar. El vehiculo que realice
la entrega debera presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Faverable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion superior |
L& un arjo.” :
Se actualiza informacién en Certificaciones Proveedor / Maquitador/ Comercializador asi: |
. | Registro, permiso o notificacién sanitaria del producto solicitado. (Vigerite) |
* | Caoncepto sanitario de planta procesadora, expedida por la entidad competente. (Vigente y con
concepta Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso de los comercializadores se debow
| prmcnmr Concepto sanitario del sitio de almacenamiento. !
. | 1ol producto es entregado cormo materia prima en la Panaderia, debe entregarse certificado dci

| i

c*ahdad' tet fabricante por lote entregado.” .

Se adidiona codigo SAP 200002181, Bulto x 25 Kg a granel de Azucar blanco, se agrega requenmienmq dn
unto codlgu en Contenido, presentacion y empaque, ;

‘59 admxona codigo. SAP 200002155, sobre o Fubipacks de 5 Gramos, se agrega requerlmlentas de rste‘
(odlge en Contenido, presentacion y empague.

S retira SAP 200000086, azucar blanco bulto X 50 kg, en razén a que la res 2400 de 1979 reru:menda na
obrepaea! los 25 kg.

Se modifica codigo SAP 200002181 aztcar blanco bulto x 25 kg por SAP 200002231; Se retlra wmgc SAP‘
i 200004‘155 par no estar en uso. Se adiciona codigo SAP 200001598 azlcar x Kg.

b g O

| e modifica informacion contenida y presentacion del producto, conforme manejo Ieglstlco del mercado.
I

Se adnﬁ:lona cadigo SAP 200002155 sobre o Tubipacks de 5 Gramos, se agrega requersrmento% cie éste

Se actualua formato PA-FO-75 / V01, se incluyen requisitos nutricionales de acuerdo con lo referenciado en
la Tab:f;a de Composicion Nutricional ICBF 2018, se retira el item “Contenida” unificando Ja informacién en el
item “Presedtacién”, se ajustan requisitos microbioldgicos de acuerdo con lo establecido en la NTC

161 1(Ultima: Actualizacion), L f
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i Se incluye dentro de las CERTIFICACIONES Proveeder / Maguilador/ Cemerciahizador "Certificado de calidad |
del empaque utilizado, en el cual se pueda evidenciar el cumplimiento en cuanto a calibre y/o espesar dpf
gecuerdo con lo requerido en este documento y & lz normatividad vigente”, teniendo en cuenla las!
novedades presentadas en los regionales referentes al empaque del producto. Cambios realizados por JPMR |
Jul/21. |

Se cambian los parametros microbiologicos con referncia a la NTC 611 y se ajusta a la Resolucion ihﬁ?wdé'i
2022. !

Metodo fecnica
e | S
N ana " 1o
fegieie (UFE/10g) Wre'g Parimetro Caso M‘ff:;fc ni ¢ m Mmoo
| nicim|Mincim|M T - = . = 4
: Fecvenic oz Dactenas Aeromas Meschias | 51 3| 250 | 550 18] 31 20| B0 ] |ooroes mesofios : " 2 |
Fetvento de Colfsmes Totaes Sl S| B |58 [E1 31wy io | [Mehes ! 3 H i
i i8 { |Feuenlo de Mohes sTal s fisfelsimlse| {revaduns 1 3 5 i
i |Retuents de Levaduras $] 31120 |s{s] W] 40 " T i
Rizuents de T Coli g FEEIE BRI Ech"ormes - ‘ _‘ z i |
Rezuenlode £ Coli/1dg 5 c F] Sic] uk| na | |Eschancha Gt Ha 3 i |
Sefzrenzio Tobla 2y 3 - NTCSL! inme nivaisaciony RefargrriaTahia oo, ArunEe JarskE v a 2 3 ]
En certificaciones fabr:cantes y com rc1ahzadores se agrega “Adicionzlmente nam c! caso de los!
comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida por la entidar I
competente, concepto Favorable ¢ Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicidn no superior a tres |
. afios” . PR
Actualizacion a Version 03, Formato PA-FO-75 1
19 En requisitos normativos se incluye Resolucién 5109 de 2005 v Resolucion 810 de 2021 ;
. Presentacion del Producto se retira el texto Paquete de 200 sobres o Tubipacks en Paca x 10 paquetes v sc '
ajusta al texteo: Paquete de 200 sobres ¢ Tubipacks * S grs en paca x 10 paquetes. e
Se agrega material SAP 200002751 y SAP 200002752 en item: codigo i
En presentacidn de producto se agrega "En caso que se requerirse compra local por contingencia wWo por
necesidad del servicio hacer uso de los siguientes codigos:
SAP 200002751 AzGcar * 500gr
20 SAP 200002752 Azlcar bulto = 25 kg” ;
En Empaque y/o Embalaje se agrega codigo SAP 200002751 v SAP 200002752, La inclusion del codigo es
uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad del servicio, solicitados por hl
i regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado por SGOL. Cambios reahzado‘;’
por DASR, 28/04/2025. i
~__[carGO NOMBRE FECHA [FIRMA |
| . | Profesional de Defensa anery Alexandra : { o
‘Elabord esional e Defpse Canery Al 28-04-2025 §\ oif |
: Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas \ \
| Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez 28-04-2075 Pla ek
Abastecimientos Clase | Gonzalez L :
Profesional de Defensa ; ; |
! .. : ! isella Paola Garcia
| Revisd Subdireccion General De Evseendaﬁo 28-04-2025
Operacion Logistica
Comité |profesional de Defensa
Asesor | Oficina Asesora de Planeacién |Yamile Betancourt Vega 28-04-2025
(de e Innovacion Institucional
, Fichas . o ]
| Técnicas | Directora Abastecimientos Norma Silvana 28-04-2025
j Clase I Montanchez Montenegro
. ; Sandra Patricia Bolanos :
Secretario General (E) e . -04-
(E) Rodriguez 28-04-2025
’ Jefe Oficina Asesora Juridica a
- | encargada de las funciones Martha Eugeni rtes
Aprobd S Qerie. o 28-04-2025

del despacho de la Direccion | Baquero

General L
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FURRZAY MILITARES PRODUCTO ALIMENTOS H T ﬁ 4
sl | | FECHA: | 07 | 02 | 2025
: N (SCSSSNRS— D
PRODUCTO / NOMERE BEBIDA ACHOCOLATADA INSTANTANEA l

i
i

H
|

| REQUISITOS
| GENERALES

Codigo

M,p‘dl - E—
SAP 3000002131 / SAP 2000001620 SAP 200002233/ |
SAP 200002335/SAP 200002753 :

Clasificacion

BEBIDAS

Descripcién del
Producto

. ingredientes
'k competente,
instantanea.

Mezcla en poivo para preparar bebida de chocolate, elaborado |
a partir del cacao y/o cocoa Y mezclado con otros aditives ol
alimentarios
cuya preparacion debe ser homogénea €.

permitidos  por la autoridad |

e

REQUISITOS.
ESPECIFICOS

F

ingredientes

[Aztcar, cacac Y/o coco

3 en polvo, emulsificante (leticina de!

Lsoya) reguladores de acidez, sal, sabor artificial, vitaminas y
minerales (A, D, B2, B1, hierro ¥ calcio) y aditivos permitidos
por Ia legislacion nacional vigente. }

Requisitos
Fisicoquimicos

El producto debe cumplir los siguientes pardmetros, que se |
reportaran en el analisis de laboratorio:

REQUISITOS

Humedad (%)

I Tiempo de instantaneidad (segundos) |

| Contenidos de azacar (%)

n
1

Tabla 1. NTC 3619 (cuarta actualizacién)

Contenido de grasa de cacao: ?
ol % de grasa de cacao debe ser minimc 2% |

Requisitos
Microbiologicos

El producto debe cumplir oS sigu
reportaran en el analisis de laboratorio:

entes parametros, que se!
|

| REQUISITO

n| c | m oM

| Salmonelia spp

Reguisitos
Nutricionales

5 0 |Ausenciaj25g, _ - |

Requisitos Microbiolégicos 6,1 Cacac en poivo © cocoa.
| Resolucion 1407 de 2022

No Aplica

Otras
caracteristicas
del productc

de 1 mg/Kg.

La Bebida Achoc

olatada instantanea se debe disolver en agua.
y/o leche sin dejar grumos e€n un tiempo maximo de 30,
segundos. Puede contener trazas de leche. f
El contenido maximo de Plomo no debera no debera ser mayor

i

El producto no debe contener sustancias inertes, dextrinas,
sustancias conservantes, ni materiales objetables o extrafias. g
Los aditivos utilizados para la elaboracién del producto deben |
cumplir con todos los requisitos relacionados en el decreto
2106 de 1983 y sus actualizaciones, asi como también de I8
| Resolucién 2606 de 2009; con relacion a las materias primas |
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EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

B

Presentacion
del Producto

BEBIDA ACHOCOLATADA INSTANTANEA |

I 3 debe cumplir con |
2013 y/o sus modifica
te 12014 y Resolucién 3709 de 2015,

o establecido en la Resolucién 4508 de ;

ciones siguientes: Resolucion 2671 de[

Debe cumplir co
actualizacién),

Resolucién 2674
2109 de 2005,
2022 y resolucio

e o i

n lo establecido en
NTC 518.:20‘0'8, Resalu
de 2013. Resolucién 14
Resolucion 810 de 202
n 254 de 2023,

la NTC 3619 (cuartal
cién 1511 de 2011, |
07 de 2022. Resolucién |
1, Resolucion 2492 de |

SAP 200002131 Bebida
embalado en caja x 24 Bol
SAP 200002335 Bebida Achocolatada Doy Pack *200 G, |
embalado en caja x 24 Bolsas, ’
SAP 200001620 Bebida
Embalado en caja de 30
SAP 200002233 Beb
kilogramos. l*

Achoco!atada%_DEy'—?Eﬂzk -

*200 G|
5as.

Achocolatada Instantariea Tarro *300 G,
Tarros i

ida ‘Achocolatada Instantinea Bulto x 25|

En caso que se requiera realizar _compra local por |
ontingencia y/o por necesidad del servicio, hacer uso |
del siquiente codigo: |

| SAP 200002753: Bebida

Achocolatada * 200 gr '

“mpaque y/o
Embalaje

La

El producto debera estar

SAP 200002131 / SAP 20000 .
empacado bolsa BOPP + metalizado + Foil + Pebd con Zipper. |

sellado con Foil + tapa rosca
densidad, grado a
SAP 200002233 Deba estar em
funda de PE x 25 Kq.
El rotulado debe ser im
especificaciones de la Res, Min. Proteccién Social 510
Resolucién 810 de 202

254 de 2023.

declarar la existencia 0

empacado de la siguiente manera: ‘

_ |
2335 / SAP 200002753 Debe estar
ar empacado en envase plastico |
plastica en polietileno de alta

primer uso.

limentario y de
Pacado en bulto laminado cong

preso en la bolsa y debe cumpiir :
9 de 2005,
1, Resolucién 2492 de 2022 y resolucion |
Paque debe también |
no de alérgenos en su composicion.

informacion suministrada en el em

IS | |
| VIDA UTIL DEL PRODUCTO
,! REQUERIMIENTOS DE LA
f .. ENTIDAD

e
|
CONDICIONES DE
TRANSPORTE

S R
CERTIFICACIbNES

. Proveedor / Maq:uilador/

Comercializador

Y |El producto requiere una vi
a partir d

da Uil de doce (12) meses contados|

e la fecha de fabricacion. Al momento de la entrega no |

el

cerrado con concepto técnico sanitario Favorable,

requisitos referenciados en
| de 2013, .

_Idebe tener més de dos (2) meses desde su fecha de fabricacién, |

producto debe ser transportado en furgén y/o vehicuro_i
expedido por |
d. Se debe cumplir con todos los |
el capitulo VII de la Resolucién 2674 |

Ente Territorial de Salu

'Mmr—?_—*.—‘——*—."“‘f”—"ﬁ" B }
Registro, permiso o notificacién sanitaria (vigente). "
Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la;
entidad competente (Con fecha de expedicion no superior a:

un_afo y con concepto  Favorable _0 Favorable con:
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requerimientos). ?
-~ Adicionalmente para el caso de los comercializadores se|
debe presentar Concepto sanitaric del sitio de |
almacenamiento expedida por la entidad competente, |
concepto Faveorable o Favorable con requerimientos, Con|
fecha de expedicién no superior a tres afios. [
-~ No es de caracter obligatorio; si lo tiene puede presentarf
Certificado HACCP o ISO 22000 o FSSC 22000 |
- No es de caracter obligatorio; si lo tiene puede presentar'
Certificado BPM o Certificado BASC emitido por autoridad !
sanitaria competente. ) |

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL 2025.
‘CONTROL DE CAMBIOS
EQERSION w DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUE::I'O
1 Version Inicial
2 Ajuste a formato de ficha técnica NTC-GP: 1000, se retira el requisito norma fécmca 512-1.
3 Ajuste a formato de ficha técnica NTC-GP: 1000 version 2. o

Se'cambia requisito especifico de recibo de producto de 2 meses a 3 meses daspués de la fecha de
fabricacion. Se incluye Resolucién del Ministerio de Proteccion Social 333 de 2011,

Cambio de codigos SIC (1267; 17138; 23526), por reforma tributaria y se actualizan requisitos
fisicoquimicos, especificamente porcentajes de grasa, proteina vy carbohidratos. Cambio de codigos SIC
(1267; 17138; 23526), por reforma tributaria y se actualizan requisitos fisicoguimicos, especificamente
porcentajes de grasa, proteina y carbohidratos.

i
H
i
|
H
¥
§

Se actualizan los requisitos fisicoguimicos, mzcrobloioqmos
Se actualiza la certificacion a solicitar a las empresas, toda vez que se incluye HACCP, FSSC 22000 Regn,trc{
Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacion Sanitaria (Cuando Aplique) y Manual de Buenas Praclicas, para
asi garantizar fa calidad en los procesos productos. Sin embargo, se incluye con el condicional (O) para
generar calidad de producto v pluralidad de oferentes.

Se retira requisito de Certificacion HACCP o FSSC 22000 ya que este producto no es categorizado segun [
resolucion 719 de 2015 como alimento de Alto Riesgo, i

En ficha técnica de negociacion se deja el requerimiento de que fabricante debe contar con registro |
sanitario, por lo tanto se retira requerimiento de la ficha técnica. Se aclara condicién de concepto sanitario v |
ente encargado. Se retiran las siguientes notas que fueron aclaradas en ficha técnica de negociacidon: Nota |
1: El Manual de Buenas Practicas de Manufactura basados en ef Decreto 3075/1997 Debe ser Certificado por |
la persona de Calidad con Tarjeta profesional. Nota 2: En caso de ser comerciaiizador debe allegar los |
certificados de su proveedor y/o maquilador. Se aclara el tiempo de concepto sanitario para transporte de |
alimentos expedido por el ente territorial de salud. Se retira El rotulo del producte debe influir el nombre y '
la categoriz a la cual pertenece de acuerdo con la formulacidn empleada. Se hace ajuste de la vida Util de;
preducto de 24 meses a minimo 4 meses. Se adiciona codigo SAP. Se adiciona certificaciones de calidad |

i para el preducto. Se adicionan certificaciones de calidad HACCP, Certificado BASC, Certificado BPM. Se rLtIrﬂ

ingrediente extracto de malta de la formulacion.

Se ad'ciona presentacion de 300 gramos y 30 kilos de producto. se especifican condiciones .de empaque y i
presentacion de producto, se hace inclusion de la palabra minimo en el contenido dei producto. Se cambian | F
los requisites microbioldgicos segtin la NTC 518
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Requisito n m M c
Recuento bacterias aerobias mesofilas, UFC/g 3 1 10000 15000
NMP Coliformes /g 3 1 11 70
NMF‘| Coliformes fecales /g 3F 0 <3 0
Recqento mohosy levaduras, UFC/g 3 1 100 200
Deteccion Salmonella/ 25g 3 0 0
Limite maximo para Aflatoxinas totales 20ppm

Requisito

Valores

" e ajustan los Requisitos Fisicoquimicosy Microbioldgicos segun la NTC 3619,

| _ Parémetro Minimo Maximo '
| Min Max 7 |
pH (10%) 6.0 7.0 Humﬁdad /0) . 4
Humedad (%) 2.0 4.0 Contenido de.grasa-de cacao (%) 14.4
gfa?“ (%%) ;g ig Tiempo de instantaneidad {segundos) 30 ;
eniza 2 : ¢ - 0 |
Finura 99 99.7 Cpnienido de-azicar (%) H ;
i | ‘ Licr gor nmu;\ o no (3 i m r r:_ Maroniuenns 4 3 } W E i
WLy 2 ' me | wem oestoartls v PR T §
3 i » i |
M d : ‘: o ! o ! . Feeueri 2e Movia p uin Mo LY '
e [ e & % '8 @ | i

Se Iﬂdluye cod|go SIC de la Presentamon de 1000 gf Se ajusta Ia normatmdad de la NTC 518 ala NTC
3619, Se incluyen otras caracteristicas del Producto,

Se reliraron los codigos SIC del documento debide a que ya no son utilizados en la entidad, poraue

SUS Mé.:(‘las secas con edulcorantes y se incluyé la Resolucion MNo. 1511 de 2011 Reglamentos técricos
sobre llos requisitos sanitarios que debe cumplir el chocolate y los productes de chocolate para consumo

Se ajustan los Requisitos Fisicoquimicos con base en la NTC 518 y Resolucidon No. 151} de 2011, en ef|
parametro de Grasa; asi:

actualinente los cédigos son generados por el sistema de informacidn SAP. Se ajusta la descripcidn del
produgto estandarizando el contenido minimo de vitarninas y minerales, por lo que retira el fumarato
ferroscb la vitamina B3, D3y B12, se deja la vitamina D.

Se ajusta la normahvnr.lad de la NTC 3619 Chocolate de mesa Instanténeo a la NTC 518 Cacao en Polvo v

humarllo

_L__._.._L.___.__-

.debenl cumphr con todos los requ:srtes releclonados en el decreto 2106 de 1983 y sus actuauzacaoneq, asi

'estableadc en la Resoiucnon 4506 de 2013 y/o sus modificaciones siguientes: Resolucmn 2671 de 2014 y

“expedido por el Ente Territorial de Salud. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el

) Parametro Minimo aximo
Pardmetro Minimo Méximo Humead ad . 4t

Humedad (%) 4 Contenido de grasade cacao 2%

Conten|do de grasa de cacao (%) 144 T doi ;’ 12 : = =

Tiempo de instantaneidad {sequndos) kil SRR TAR ArERR LU
Contenido de azucar (% 71 Contenido de azicar T1e
Seaju!stan los requisitos Microbioldgicos de conformidad con 1a NTC 518, normarapticabie al producto: i
"""" i Sumgrrs wd 8T o n Woeogmam n ] s 1 m “

F ARLEAT 0T Co0AN PT AN etePs PG

|
.

|

i

i

Hatuaats 2 dob gy of plass LFD S

}
I ! e H AriuEnR M E T LDy
i
| Betuang ts Mk yoeatual L5Dg ' N |

| * 2E Defeczon 58 Sameria sz 264 i
6 | o i
Se actualiza formado de acuerdo con el nuevo modelo de operacion de la entidad,
En otﬂas caracteristicas del producto se adiciona: Los aditivos utilizados para la elaboracion del producto

|
l
|
|

iir con lo

Resolucion 3709 de 2015, Se ajustan las condiciones de transporte asi: £/ producto debe ser transportado
en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario Favorable o Favorable con requerimientos,

cup;zulo VI de la Reselfucion 2674 de 2013. En el rotulado se adiciona: La informacion suministrada en el
Empaque debe también declarar la-existencia o no de alérgenos en.su composicion. Se ajusta la vida util del
producto asi: se retira “El producto se recibe en bodegas con maximo-dos (2) mes después de la fecha de
fabricacion.” Se ajusta: El prcducto se requiere con una vida Util minima de doce (12) meses contados a
partir de la fecha de recepcidn, ;
Se ajustan las Certificaciones de Proveedor asi; i

“Registro, permiso o notificacién Sanitaria del products (vigente).
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BEBIDA ACHOCOLATADA INSTANTANEA

Ry vt

no supericr a un afo
Certificado HACCP ©
pargque

|
]I -
i

Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad competente
y con’concepto Eavorable o Favorable con
Certificado BASC o Certificado BPM emitido por autoridad sanitaria competen
no es un producte clasificado como de Alto Riesgo ¥ cualguiera de las certificaciones colicitadas |
son suficientes para asegurar la calidad del producto,

(Con fecha de expadicton |
reguerimientos). 3
te, |

. | Se retira codigo SAP 200000776 presentacion Bolsa x 1000 gramos minimo, ya que esta prese?tg_m-;'m vit Ar;o;

, 13 2000021836 presentacion Bulto 25 Kg. Se adiciona

se utiliza en Iz entidad v el cadigo se encuentra plogueado en sistema SAP, se adiciona codige SAP .

referencia requisitos microbiolégices, ademds en

T requisitos normativos Resolucion 2674 de 2013,
i | Se retira condigo SAP 200000813 Bulto x 30 kilogramos

| 14
| x 25 kilogramos minimo por

minimo, debido a que a que la Resolucion 2400 de |

1579 de! Ministerio de trabajo y seguridad social, no es recomendado sobrepasar ¢argas superores a 25 kg, ¢
Se retira codigo SAP 200000097 bebida achocolatada por 300 g por
SAP 200002233 bebida achocolatada instantanea *25 Kg,
| SAP 200000096 por SAP 200002131 Bebida achocolatada *

SAP 200001620, SAP 200002183 Bulto
se modifica codigo
200 g.

| que por error de digitacion

15

H

| vida Util. Se adiciona la posibilidad de entreg
certificacion BASC o BPM.

| Se ajusta contral de cambios unificando los cambios det item
se partio informacion en dos filas.
| 5o modifica infermacion contenido ¥ presentacion del producto,
i retira del transporte Y almacenamiento "o favorable con requeri
ar IS0 220600 ¢ FSSC 22000. Y se ajusta puede presentar

14 e item 15 {actuahzacién 25 Nov 2020), va |
Y se organiza continuacion de los cambios, '
conforme manejo logistico del mercado. Se
mientos” se ajustan los requerimientos de

| Actualizacion Informacién a Formato
i6 listado de materiales enviado por Tecnologia y validado

ingredientes de acuerdo con 13 naturaleza del producto.

SAFO7S Versidn 01 y se Inciuye Codiga SAP 200002335, segon |

por SGOL, se actualiza y ajusta la descripaion y 108 |

Cambios realizados por JPMR fecha Naviembre/2021 |

17 | 22000, BPM , BASC vy se deja de cardcter voiuntario.

En el item Certificacicnes: Se retira la cbligatoriedad de presentar certificade HACCP,

1SO 22000, FSSC!

| Se ajustan los requisitos Microbiologicos, Se retiran
NTC 518: 2008

Acronsganisme "

Rezuenk :lr':‘:ﬁ-';ni:-u'rl"ut‘lg;. WFIg i S

" n

|
2 I

m

e
230

{ |
s vdlmemma e P3N0 g ! y

£ LA

8 ‘>

| |
I
I
1 srahos yleazizes SFIG

ot Sy veraiagen, D

Se actualizan de conformidad con 13 Resolucion 1407 de
{ al producto

[os requisitos mICrobiologicos - Refarencia: Tabla 2 - |

2022, 6,1 Cacao en polvo © COCOa, NOMMaA aplicable |

| requistTO I c | m

M

1 | salmenella Spp ! 5 0 _L

Ausencia/25g

|

- }

i En requisitos normativos se incluyen Resolucion 1407 de 2022. Resolucion 5109 de 2005, Resolucion S10 de |
; 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. |
i En item de rotulado se retira ia Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 y se actualiza con fa inclusion

Resolucion 810 de 2021, Resolucion
\. En item. de certificaciones, se incluye que para
i sanitario del sitio de almacenamiento

2492 de 2022 y resclucion 254 de 2023.
el casa de los comercializadores se debe presentar Conceplo"

! Fecha de modificacion: 03/01/2024.
1 - En ingredientes se agrega em
| en requisitos fisicoguimicos segun

ulsificante {leticina de soya)
NTC 3619 cuarta actuslizacién , se actualizan requisitos asi:

["ANTES

DESPUES

i Paramelro,
Humadad
Contenide de qrasa fde cacag

riaximo

T
s

IAiniimo

2%

i
H
T . T =1
[ Minimo_|_Maximo | |

- | i

14,4 | i

| REQUISITOS

Humedad (%)
Contenido de grasa de
cacao (%)

Contenwio de agucal

3c
?'lac

19

Tiempo de .
instantaneidad !
{segundos) ‘

Contenidos de azdcar | !

(%) | i

Tabla 1, NTC 3619 (cuarta actualizacion) T
H

Se cambio
valor, segin NTC 3619 cuarta actualizacion.

En Empaque y/o Embalaje
ser sellado con Foil.
En certificaciones se deja cocmo requisito

ol contenide maximao de Plomo de 2 mg/Kg a 1 mg/Kg, v"este no podra

En requisitos normativos se agrega la en NTC 3619 cuarta actuahzacion
del producte codigo SAP 200001620 se a

registro sanitario y s€ :
Sanitaria del producto” lo anterior para el aseguramento de 12 catidad de este. Cambios rca /izados por_ |

superar el whime |
{

gregd que el envase plastice debe

suprime "permisc o notificacion
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it e

e e

de 2024, i

i DASR enero

| Fecha de modificacion: 08702/2024 - o
J Tenientdo en cuenta que este producto es de riesgo bajo para la salud publica, se agrega en certifcadiones |

f 20 ( tambien la opcion de tener permiso o notificacion Sanitaria del producte”, Cambios reafizados 2?/'0.?/20245
e _|por DASR —— . e o)
i %Eu los requisitos fisicoquimicos se retira el contenido de grasa de cacao de |a Tabla 1. NTC 3619 (cuarta
| | actuali racion) teniendo en cuenta que este valor Corresponde a la informacion dal thocolate de mesa |
| : instantanea en sy porcenta) de base seca,
| 21 | Se agraga en requisitos fisicoquimicos el % da grasa de cacao debe ser minimo 2% debido a que lz Bebida |
| L Achocolatads és elaborada a partir del cacao con la adicion de ingredientes permitidos en mayor cantidad |
l ihaciendp que este poorcentaje sea menor en ol pordcuto final., Cambios realizados el 22/02/2024 por
| DASR, i
L U - Tyl
f | Se actutliza a version PA-FQ-75 V2 _ ]
i Se agraga en item de descripeidn’ del products e ingredientes mezcla en polvo para preparar bebida de |
| 22 i chocolate elaborado a partir de cacao y/o cocoa, Ya que estos dos términas son manejados en la industria |
F | del chodolate. !
] fSC.@ﬁ!Q!.ui,,_@_@!-!@Qo.SJﬁ MCRG - agosto 2024 NN S
‘ ?.'Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 i
I | En item codigo se incluye material SAR 200002753 i
| | En presentacion de producto se agregan texto con material asi: i
| I "En casp que se requiera realizar compra locaj por contingencia y/o por necesidad del servicio, haces usca‘g
| 23 del siguieate codigo: '
SAP 200002753 Bebida Achocolatada * 200 gr”
i Ea Empdaque y/o Embalaje se agrega cédigo SAP 200002753 i
i La inclusion del cédigo es Uso exclusivo para compras localeg en condiciones especificas par necesidad del |
| servicio, [solicitados por la reglonal caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado r;c:r}
e 1 8GOL. Cambios realizados por DASR, 28/04/2025. - . |
L o — o 5
B _ i CARGO B NOMBRE FECHA
- | Profesional de Defensa Danery Alexandra
Elabora by ' : . - 28-04-
Hags Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 28-04-2025
I"_ —— e ——————— P — T —
lProfesiomaI de Defensa Maria Catalina Rodriguez 28-04-2025
J Abastecimientos Clase I Gonzalez L
| i ot S e e e e I R
| Profesional de Defensa ,
Revisé 'Subdireciciic').n General De E\i’ii:?aggma Garcia 28-04-2025
Operacion Logistica '
Lomité | profesional de Defensa S
Asesor | Oficina Asesora de Planeacion |Yamile Betancourt Vega | 28-04-2025
de (& Innovacion Institucional | R,
Al Direct !Ab tecimient N Sil RN
Técnicas | Directora Abastecimientos orma Silvana -04-2075 & . !
! Clase I | Montanchez Montenegro | 2804-2025 ,J\@@W}‘e i
: Sandra Patricia Bolafios
i | Secretariq neral 3 -04- /;
etario General (E) Rodriguez 28-04-2025 Dy
f T Tadfe Oicita Asesara Juridica o | "_/ P i
[  encargada de las funciones Martha Eugenia Cortes i é éﬁ;
gAprobo | del despacho de la Direccidn Baquero 28-04-2025 42/ =
[ General o , o | N !
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2025 Ft

PRODUCTO / NOMBRE

BEBIDA GASEQSA O CARBONATADA

|
|
!
|
x
1

REQUISITOS
GENERALES

1

Codigo

200000311 / 200000314 / 200000323 / 200000316 / ;
200000317 /,200000769 / 200000306 / 200000307 /
200000308 4 200000312 / 200001792 / 200000796 /
200001731 / 20000324 / 200001794 / 200002387 / i
200001793 / 200001606 / 200000313 / 200002317 /
200002443 / 200001197 / 200001198 / 20001199 / :
200001200 / 200002661 / 200002783 / 200002782

Clasificacion

Descripcion
del Producto

Bebidas '1
Bebida no alcohdlica, no fermentada, elaborada por disolucion |
de gas carbonico (CO2) en agua tratada, lista pare el ozmsumol:F
humano directo, adicionada o no de edulcorantes naturales, |
artificiales o ambos, concentrados y aditivos permitidos por !a1
legislacién nacional vigente. l

f
|
|
|
]
!

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Ingredientes

[Bebida Gaseosa gue Contiene: Agua carbonatada, az&cﬂ

colorante, acide fosférico como acidulante, saborizantes y/o|
cafeina. |

Requisitos
Fisicoguimicos

‘‘‘‘‘ |

El producto debe cumplir con los siguientes parametros: E
!

L Behbhidas gaseosas o
Parametro i carbonatadas

[ Mimmo Maxime |
14

]
|
}

i
[ Grados Brix_(solidos solubles) |
MYolumen de carbonatacion |
pH _ 2
Acidez titulable expresado como dcido citrico I |
en % en fraccion en masa b .
Tabla 1. Requisitos fisicoquimicos para las bebidas gaseosas 0 carbonatad
NTC 2740:2020.

%

Reguisitos
Microbiolégicos

El producto debe cumplir con los siguientes parametros:

| n

5

PARAMETRO
Aerobios mesofilos

m M
<1 Ufc/100 | 1 Ufc/100

<
2

Mchos y levaduras 5|2 <1 Ufc/100

i mi

0 | <1 Ufc/100
mi

Esporas clostridium sulfito | 5 | O | <1 Ufc/100

Escherichia coli 5

reductor l mi

Requisitos formados de la Res. 1407 de 3022. Tabla 4.5 Bebidas envasadas a

!

i

b

i

|

i

|

; |

ml b ‘
\

i

hase de agua saborizada, carbonatada. |

Reguisitos No. aoh
Nutricionales e
Otras

1

Deben presentar aspecto limpio, libre de cuerpos extranos y sin|
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caracteristicas [sedimentos 1i materiales en suspension que no correspondan al

del producto |las caracteristicas de disefio del producto, asi mismo no deben |

{ presentar color, sabor y olor extrafios a las caracteristicas |
] propias, »

e i,

W5 B R L _ , e
f | Resolucién 1407 de 2022, NTC 2740:2020 Y Resolucion 2674 de |

REQUIXSITOS ﬁORMATIVOS 2013. Resolucién 5109 de 2005, Resolucién 810 de 2021, |
[ L Resolucién 2492 de 2022 y resolucion 254de 2023. |

==

e e —

SAP 200000311 Bebida Carbonatada * 250 | |
SAP 200000314 Bebida Carbonatada * 300 m| |
SAP 200000323 Bebida Carbonatada * 400 m| l
SAP 200000316 Bebida Carbonatada * 500 m| !
SAP 200000317 Bebida Carbonatada * 600 m| E
SAP 200000769 Bebida Carbonatada * 1000 m| [
SAP 200000306 Bebida Carbonatada * 1500 m! !
SAP 200000307 Bebida Carbonatada * 2000 m| |
. SAP 200000308 Bebida Carbonatada * 2500 m|
i SAP 200000312 Bebida Carbonatada * 3000 mi ‘
SAP 200001792 Gaseosa * 250 ml, material creado para
comedores

SAP 200000796 Gaseosa *350 ml

SAP 200001731 Gaseosa *330 ml, material creado para
comedores

SAP 200000324 Gaseosa *400 mi

| SAP 200001794 Gaseosa *400 ml, material creado para I
I comedores

g SAP 200002387 Gaseosa *500-ml, material creado para l
' comedores

SAP 200001793 Gaseosa * 600 ml, material creado para |
EMPAQUE / comedores _ !
EMBALAJE Y SAP 200001606 Gaseosa #3000 ml, material creado para ]
ROTULADO comedores

SAP 200000313 Gaseosa * 3125 mj !
SAP 200002317 Gaseosa *3125 m|- Six Pack, material creado |
H para comedores
! SAP 200002443 Bebida Gaseosa * 1.7 L, material creado para |
comedores !
SAP 200001197 Gaseosa PET Color Caramelo 250 ML |
SAP 200001198 Gaseosa PET Color Caramelo *500 ML
SAP 200002661 Gaseosa PET Color Caramelo *600 ML material
creado para comedores
SAP 200001199 Gaseosa PET Color Caramelo *1,5 L |
SAP 200001200 Gaseosa PET Color Caramelo *2.5 |
SAP 200002783 Gaseosa PET *250 ml, Este material es de uso |

exclusivo para compras locales en territorio con funciona!ﬁiﬁéﬁ?
exclusiva,
SAP 200002782 Gaseosa PET * 2500 ml. Este material es de |

uso__exclusivo para compras locales en Lerfitorio _con |

|

|

|

|

I

I .l |funcio alidad exclusiva..
|

i

]

1

Presentacion
del Products

Envasado en PET no retornable de uso alimentario de primer%
Empaque y/o |uso, que garantice la conservacién del producto y asegure la |
Embalaje proteccién del producto durante el almacenamiento, con cierre|
. . que impida la contaminacién y adulteracion. |
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o
i
i
i
i
i

{

El producto debe ser embalado en pre pack (termoe.ncogible-jiw ‘

El producto debe estar rotulado segtn la Resolucion del |
Ministerio de Proteccion Social No. 5109/2005 y Resolucion 810!
de 2021, Resolucion 2492 de 2022 Y Resolucién 254 de 2023\

|
|

2023 v las demas que las sustituyan, modifiguen o adicionen. |

\ v

|

IDA UTIL DEL PRODUCTO Y

=

REQUERIMIENTOS DE LA El producto debe tener una vida Gtil minima de 90 dias. l

ENTIDAD | |

El producto debe ser transportado en furgdén y/o vehiculo |
cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV), |

CONDICIONES DE expedido por el Ente Territorial de Salud. El vehiculo debe !

TRANSPORTE cumplir con todo lo requerido en el capitulo VII de la Resolucion |
2674 de 2013.
Debe ser almacenado en un tugar, limpio, Secoy ventilado |

e

- Registro, permiso 0 notificacién sanitaria del producto
vigente.

- Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: |
Favorable o Favorable con requerimientos para sitio de ;
produccién expedido por INVIMA. |

CERTIFICACIONES . Adicionalmente para el caso de los comercializadores se |

Proveedor / Maquilador/ _ P i o T |

S debe presentar Concepto sanitario del sitio de -
Comercializador , h i i

| almacenamiento expedida por la entidad competente, |

g concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con "

| fecha de expedicién no superior a tres afios.

Puede Presentar: ‘

|- Certificado ISQ 22000-1, FSSC 22000 0BPM. |

| FECHA ACTUALIZACION: 1% ABRIL 2025 |

_ ;
| CONTROL DE CAMBIOS L

VERSIO . : 5 \ - : T
; N DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO 1
! . : .
1 ;Versién Inicial por cambio modelo operacional de la entidad ‘

i Y. = |

2 Se incluye la presentacién SIC 6114 / SAP 200000323 Bebida Carbonatada * 400 mi l

Se actualiza informacion a formato version PA-FO-75 Version 00. i‘
Se retira Codigo SIC en donde s& menciona. l
i Se incluye la presentacion SAPZ00000317 Presentacién 600 ml. \
Se cambia clasificacién de Producto de “Sebida” 2 “Bebidas” segun clasificacion SAP actual. |

En Descripciér] de producto se actualiza basado en NTC 2740 (Tercera Actualizacion), se cambia de “bebida |

que contiene acido carbénico que, al ser inestable, se descompone facilmente en agua y didxido de carbono, |

3 ef cual sale en forma de burbujas cuando la bebida se despresuriza” a "Bebida no alcohdlica, no fermentada, |
elaborada por disolucion de gas carbdnico {CO2) en agua tratada, lista para el consume humano directo, |

adicionada o no de edulcorantes naturales, artificiales o ambos”: ‘

En l!c.s requisitos fisicoquimicos y microbiologicos se adiciona descripcién de donde sale informacién de las |

f tablas. i
I En Contenido se adigiona SAP 200000317 Bebida Carbonatada x 600ml. i
En Normatividad de adiciona Resolucion 2674 de 2013. . E—
; & Se incluye en las certificaciones del Proveedor €l Registro, permiso 0 notificacion sanitaria del producio |
{ vigente. :

| Se adicionan aspectos complementarios de almacenamiente y empaque del producto ‘ x
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BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA |

Se actualizan los parametros fisicoquimicos y microbiolégicos del producto de acuerdo a la NTC 2740:2020, |
5 En rotulado se modifica el afio de la Resolucion 333 de 2011, por error de digitacion se encontraba el ano |
2012, {
i ____{Seindluye la exigencia de presentar Certificado 150 22002-1 0 FSSC 22000 y BEM. I T
‘Se ingluye codigo 200003123 /200002317, se incluye en condiciones de transporte y almacenamiento: “F|
6 vehiculo. debe cumplir con todo lo requerido en el capitulo VII de la Resolucidn 2674 de 2013", y en
| certificaciones 'se incluye en concepto sanitario para sitio de produccién “o favorable con re uerimientos”, |
B Se ajusta informacion a Formato PA- FO-75 Versidn 01 1
$e modifica cédige 200000311 por 200001792 Bebida gaseasa o carbonatada x 250m} i
Se modifica «codige 200000317 por 200001793 Bebida Gaseosa o carbonatada x 600m| [
7 Se adiciona codige SAP 200001731 Bebida Gaseosa o carbonatada x 300m| ‘
Se adiciona codigo SAP 200001794 Bebida Carbonatada * 400 m| |
Se adiciona cadigo SAP 200001606 Gaseosa
L Cambios realizados por IMRC / Mayo 2021, I
8 Se incluye presentacién SAP 200002443 Bebida Carbonatada * 1700 m! solicitado para bolsas de murar.?
Cambig realizado por JPMR/ Octubre 2021, i
o Fecha de modificacion: 09/01/2024. !
Enl requisitos microbiolégicos se agregan los paramietros segun Resolucién 1407 de 2022, quedando asi:
) ANTES 5 DESPUES o
Requisitos m M PARAMETRO [ CASO | MUESTREO |11 2 m M
Bebidas sin pasteunizar| CLASE
Recuenic de mohos UFG/ 10 50 AEIGhIES mesofios 2 ¥ S U [ TO T
Recbento de levaduras UF/ml, 10 | 25 Tohos y vaduras | TR ) R =
RECFEMO de £ ¢ok en UFC/ml, <10 - Eschenchia Y] "gi;? 3 ST I
Bebidas pasteurizadas y "Esperas closuiaum | T0A I A Y =
Recliento de mohos en UFGImL 0 | =10 Ut reductor
Recuento de Levaduras en UEC/DL | <10 | =30 s P 45 Bebidas e m "
9 Reciento de £ ¢57 en UPCIL - _.fg‘ej:isfﬁfn;iﬁdx ﬂ;doe;: tf;: 1407 e 2022, Tabia 4% Bebidas envasacas 3 base go
Requisitos  microbioldgicos  para bebidas
gaseosas o carbonatadas - NTC 2740: 2020-
 Tablag, g _ N
- El requisitos normativos se agrega la Resolucidn 1407 de 2022, Resolucion 810 de 2021, Resolucion
24_‘42 de 2022 y resolucion 254 de 2023,
i En el codigo SAP 200002317 Bebida Carbonataca * 3125 ml se agrega la palabra “SixPack”.
E En !tem de certificaciones, se incluye el texto “Adicionalmente para el caso de los comercializadores se
! debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida por la entidad competente,
!l concepto Favorable o Favorable can reguerimientos, Con fecha de expediclén no superior a tres anos”
- ok Cambios realizacdos por BASR enero de 2024. e "
Se actugliza a version PA-FO-75 V2
10 En retulc?do se elimina Resolucién del Ministerio de Proteccidn Social No.333/2011, va que fue derogada por
la: Resolucion 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y Resolucién 254 de 2023 2023y las demas que las
&z sustituyan, modifiquen o adicionen. Cambios realizados por DASR AGO de 2024, L
En item te presentacion del producto se incluyen materiales: SAP 200000311 Bebida Carbonatacs 250 ml, |
SAP -ZDGPUOZH? Bebida Carbenatada * 600 ml, SAP 200000796 Gaseosa *350 ml, SAP 200000324 Gaseosa |
400 ml} SAP 200002387 Gaseosa *500 mi, material creado para comedores, SAP 200001197 Gaseoss PET
Color Caramelo *250 ML, SAP 200001198 Gaseosa PET Color Caramelo *500 ML, SAP 200001199 Gaseosa |
11 PET Colofr Caramelo *1.5 L, SAP 200001200 Gaseosa PET Color Caramelo *2.5 L, teniendo en cuenta que |
estd siendo usado por las regionales, de acuerdo con listado de materiales aportado por el area de
Tecnologja. Se actualizan los nombres de los materiales de acuerdo con listado de materiales aportado por
¢l drea de Tecnologia,
Se solicita la creacion del material SAP. 200002661 Gaseosa PET Color Caramelo *600 ML de acuardo al
e L COMpOrtamiertto de presentaciones del mercado. Cambios realizados por MCRG, octubre 2024.
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 ‘
En presentacion del producto se Incluye los materiales SAp 200002783 Gaseosa PET *250 m ¥y SAP|
12 200002782 Gaseosa PET * 2500 ml., estos materiales son de uso exclusivo para compras locales en
territorio icon funcionalidad exclusiva, solicitades por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés
Lo ._1Y avalada por SGOL. Cambios reslizados por MCRG Abr 2025, S
ok CARGO NOMBRE FECHA FIRM{ ]
N
5 Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez O \' N
Elaboré Abastecimientos Clase I Gonzalez 7 8 ABR 0% M\‘)V
— B S . —— ) !
Revisé | Profesional de Defensa | Danery Alexandra Sanchez 2 8 ABR 70.7%(_
Abastecimientos Clase I Rojas
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| Comité

Asesor
de

Fichas

|
|
!
|
; Técnicas
|
5‘

Profesional de Defensa
Subdireccion General De
Operacion Logistica

Gisella Paola Garcia
Avendano

28 ABR 2073

Profesional de Defensa
Oficina Asesora de
Pianeacion e Innovacion
Institucional

Yamile Betancourt Vega

7 8 ABR 20051

Directora Abastecimientos
Clase 1

Norma Silvana Montanchez
Montenegro

2 8 ABR zezsw

Secretaric General (E)

Sandra Patricia Bolafics
Rodriguez

18 4R za;a;ﬁ.{l»:{

| Aprobé

Jefe Oficina Asesora
Juridica encargada de las
funciones del despacho de

la Direccién General

Martha Eugenia Cortes
Baquero

SV,

78 ABR zezafléﬂ/ﬂﬁﬁﬂa
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO o P

I AGENCIA LOGISTICA

FUCRZAS MILITARES
0 P e

TITULO

FICHA TECNICA DE
PRODUCTO ALIMENTOS

Cédigo: PA-FO-75 ! m}?g |

Versién Ne. 03 E Pagina 1 de & h

02 Lzozs ];

07

Fecha:

e T S L L T

PRODUCTO / NOMBRE

BQCADJI},LO (DE GUAYABA-VELENO)

"

P —
5000001057 200000104 / 200000103 / 200000102 /
200000110 / 200000106 / 200000107 / 200000109 /

N\

! - Eatige 500000108 / 200001722 / 200002526 / 200002703/ |

| 200002788 |

| REQUISITOS | Clasificacion Bocadillo I;

! GENERALES Pasta solida obtenida mediante Ia coccion c':ie una mezcla de!‘

Descripéién pulpa de guayaba madura y sang, con adicidn de e_du!cprantes;

i{ del Producto naturales o artificiales. El bgcadillo dgbe tener una consmtencia[

| o gue permita cortar después de frio sin perder su forma yi

! e textura. o

1 -.bI.ngredién.tes Guaye_al;a fresca, pulp;_a' de .guayallaa, sacarosa Y adétivos‘é

i 2= | permitidos en la legislacién nacional vigente. . |

’ El producto debe cumplir con los siguientes requisitos: 5

i Requisitos Min Max i

. *Solidos solubles por lectura refracrométrica a 75 85

20°C (Brix) | r i

Requisitos Humedad en friccion de masa expresada como 11 20 N

Fisicoquimicos || % _ I

CarboRidratos en fraccion de masa expresado | 80 - i

come % i I

*Esta lectura aplica si se ha empleado Unicamente sacarcsa cOomao H

I edulcorante ‘ il

Referencia Normativa NTC 5856 - Para Bocadillo de Guayaba |

El producto debe cumplir con los siguientes requisitos: \L

e it |

REQUISITOS | Requisitos |l RoRUrStIO [ n | ¢ m oM
ESPECIFICOS | Microbiolégicos || MONos ¥ 5 \ 2 103 ufc/g 2x103 |
levaduras i _ufe/g |

Requisitos Microbiolégicos. 5,4 Bacadilio. Resolucion 1407 de 2022

Requisitos
Nutricicnales

|
|
i
e e A o w4 ._.l
Tener en cuenta lo establecido en la Tabla de Composicién]

Nutricional ICBF 2018 — Bocadillo o Dulce de guayaba. |

Otras
caracteristicas
del producto

El bocadillo sera elaborado con minimo el 60% de pulpa o fruta l
y debe presentar ias siguientes caracteristicas sensoriales: E
+ Color uniforme; olor y sabor propio de la fruta procesada, |
libre de sabores y olores extrafios y de consistencia firme. !
» El producto debe estar totalmente libre de materias extranias
y sin sefiales de resequedad o revenimiento. |
« Como aditivos solo se permite el uso de pectinas. |
s No deben adicionarse aditivos no autorizados en la|
normativa correspondiente con el fin de mejorar las
condiciones de! producto. El producto no puede presentar |

ningln _indicio de alteracién y/o contaminacion_gue afecten |




l
|
i
|
i
|
|
i

i
|
i

. REQUISITOS N?RMATIVOS

BOCADILLO (DE GUAYABA-VELERO) |

|
|

I
|

|

|
—————

El producto debe cumplir con
‘contaminantes:

i
e . C——

el consumo del producto o generen algn riesgo,
No se permite Ia presencia de ningun tipo de almidén.

los siguientes limites de.

|
|
|
|
f

Metal Contenido,ﬁ} |
Contenido Plomo, como Pb 0.05 | ;
mg/kg '

e .
Referencia Normativa NTC 5856 - Para Bocadillo de Guayaba B

| Resolucion 3929 de 2013, Resolucién 2674 de 2013, Resolucién |

5109 de 2005, Resolucién 14712 de 1984,
Resolucion 1407 de 2022, Resolucidén 810 de 2021,
2492 de 2022 y resolucién 254 de

Presentacién
del Producto

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

| | SAP 200001

? SAP 200000110 Bocadillo Velefio x unidad x 30 gramos
SAP 200000106 Caja de 360 |
SAP 200000107 Caja de 540 1
SAP 200000109 Caja de 750g a 1000 g contiene 25 unidades. ‘;
i

|

NTC 5856,
Reselucion |
2023,

722 Borcadilio de Guayaba uﬁ&dad'x 30 grén_w_c;s-"

g contiene 12 unidades
g contiene 18 unidades

SAP 200000108 Caja de 1080 g contiene 36 unidades.
SAP 200000105 Lonja por 300 g

SAP 200000103 Lonja por 400 g
SAP 200000103 Lonja por 500 g 6
SAP 200000102 Bloque por 6500 g |
SAP 200002526 Bocadillo velefio caja de 380 g contiene 20 l
| . lunidades

SAP 200002703 Bocadillo
SAP 200002788 Bocadillo velefio

* Kg para Panaderia.
display 360 ar * 18 und. Este

material es de uso exclusivo

Rara compras locales en territorio

con funcionalidad exclusiva,

i
i
i
i

E.rlnpaque v/o
Embalaje

SAP 200001722,
200000107, SAP 200000109, SAP 200000108, SAP 200002526, |
SAP 200002788, cada unidad de producto debera ser empacado |
en hojas de bijao, libres de contaminacién y que le permitan
conservacion
descontaminadas, no presentar hongos,
presencia de otro contaminante de cualquier tipo.

El producto debe estar embalado en caja de cartén corrugado, |
El cumplimiento de los
debe estar condicionado al cumplimiento de la Resolucién 683 |
, de 2012, Resolucién 4143 de 2012 y/o Resolucién 834 de 2013,
| |dependiendo del material utilizado, |

SAP 200000110, SAP 200000106, SAP|

al  producto. Las hojas deberdn estar

ataque de insectos o

SAP 200000105, SsAP 200000104, sAp 200000103, sApP.
200000102 y 'SAP 200002703
material apto para entrar en contacto con alimentos. No debe |
presentar ningun tipo de residuo organico en el empaque.

lonja envuelta en plastico deﬁ

|

materiales utilizados para el empaque |

Rotulado

; Este debe ser impreso no adhesivo,

segun Resolucién 5109 de;

2005 y Resolucién 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2072 v
sl resolucién 254 de 2023.




. Continua

Ficha Técnica de Producto ... BOCADILLO (DE GUAYABA-VELENO) |

-
|

sanitario FAVORABLE o Favorable con candiciones, expedido por el ente territorial de salud. Se debe cumplir |
con todos los requisifos referenciados en &l capitulo Vil de la Resolucion 2674 de 2013.” Se ad:c:‘c;nan}
condiciones de empaque asi: "SAP 200000105, SAP 200000104, SAP 2000001 03 y SAP 200000102 lonja {
envuelta en plastico de matenal apto para entrar en contacto. con alimentos. No debe presentar ningun tipo |
| de residuo organico en el empaque.
E! producto debe estar embalado en cajg de cartén corrugado con resistencia la compresion vertical dei
1050 kgffm. El cumplimiento de ios materiales utilizados para ef empague debe estar condicionado &l !
{ cumplimiento de Ia Resolucién 683 de 2012, Resolucion 4143 de 2012 yfo Resolucidn 833 de 2013, |
l dependiendo del material util izado.” !
| Se actualiza informacion de rotulado asi: seguin Resolucién 5109 de 2005 y Resolucion 333 de 201 .r

1& Se actualiza vida uti asi: "2 meses minimo a partir de 1a fecha de entrega. £
]Se actualiza informacién en certificaciones &l proveedor: se adiciona: Registro, Permisc @ Notificacion |
| sanitaria del producto. (Vigente), Concepto sanitaric de planta procesadara expedida por fa entidad |
icampetente. {Con fecha de expedicion no superior 8 un afio vy con conceplo Favorable o Favorable con |
i requerimientos). Para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitic de‘\
almacenamiento {

Se amplia el rango de gramaje de bocadillc velefo envuelto en hoja de bijao codigo SAP 200000109 Il

Ajuste al formate PA-FO-75 V01, Se actualiza el nombre del producto, de acuerdo con 1o indicado en el|
sistema SAP, Se incluye c6digo SAP aplicado a comedores de acuerdo con lo establecido por SGOL, se |
actualizan requisitos fisicoquimicos Y microbiologicos bajo la NTC 5856. Cambios reafizados por JPMM

Ago/2021. o

Se inciuye codigo SAP 200002526 Bocadillo velefio caja por 20 unidades por 38C gramos, por solicitud de la |
Regional Nororiente, previa validacién de la SGOL.
Se incluye en requisitos Normativos (a Resolucion 333 de 2011y la NTC 5856. B

de materiales aportado por el area de Tecnoiogia, solicitado por Noreriente y validado por la SGOL.
En requisitos Microbioldgicos se retiran:
]

Se Incluye Codige SAP 500002703 Bocadille * Kg cddigo que aplica para Panaderia, de acuerdo con histado |

m ]
1w
10 )

£21} 10

Requisitos
Recuenic 46 batends acrckkas masihlas, UFCT

a

| i
|

i
!
|
l Se actualizan de conformidad con la Resolucion 1407 de 2022 - Requisitos Microbioldgicos. 5,4 Bocadillo.

STTRRY ISR P R AN =]
=}

1oraes en pdaca LR Q 3 <10 i
Riuenle 9 Eschencha ool LFL

”
(=}
) Py O3 RE P2 AT

REQUISITO n c m M
Wiohos vy levaduras 5 2 10* ufcig 2x10° ufcig

Requisitos thicroaldgicos. 5.4 Bocadillo Resolucion 1407 ¢e 2022 i
En requisitos normativos se incluyen Resolucion 1407 de 2022, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de
{ 2022 y resolucion 254 de 2023. Y se retira la Res, Min Proteccién Sociat 333 de 2011 i
. En item de rotulado se retira la Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 y se actualiza con la inclusion |
Resolucidn 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 ¥ resolucion 254 de 2023. Se incluye el texto “Lai
informacion suministrada en el empaque debe también declarar la existencia o no de alérgenos en su.
composicién.” |

i0

| se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 |
| Se retiran los de requisitos microbiologices los requisitos contaminantes de plome y s& trasladas 2 otras!
caracteristicas del producto. |
En presentacion del preducto y Empague y/o Embalaje se incluyen &l material SAP 200002788 Bocad':uo!
velefio display 360 gr * 18 und., este material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con |
funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional caribe para atender proyecto €n San Andrés y avaiado |
por SGOL. Cambios realizados por MCRG Abr 2025.

A

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA, | |

—

1
| Elaboro

Vi i
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez 7 8 ABR 905 n!\. \ |
Abastecimientos Clase 1 Gonzalez I - VKU

-

Reviso

l Comité
Asesor
de Fichas
| Técnicas

profesional de Defensa Danery Alexandra h 8 ABR 202‘(7 N\ %
Abastecimientos Clase I |% Sanchez Rojas \ ]\ Qﬁ"\ 5

Profesional de Defensa - < ‘
Subdireccion General De Cr Paola~Garc1a § ABR 2[}2‘\1 =
g R Avendano
Operacion Logistica l
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e o _ ~ [La informacién ‘suministrada en el empaque debe también |
declarar la existencia o no de alérgenos en su compaosicion.

” ! , | El producto se requiere con una vida Util minima de tres (3)]
“,f%‘f,;ﬁ;ﬂféﬁ%%ﬂggm ¥ meses contados a partir de su fecha de elaboracién, Al;"
ENTIDAD momento de la entrega, el products no debe tener mas de un !

| (1) mes desde su fecha de elaboracion. i

i

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustanci—as.g
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado
con concepto técnico sanitario FAVORABLE o Favorabie con
condiciones, expedido por el ente territorial de salud, Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII |
| de la Resolucién 2674 de 2013, B

Registro, Permiso o Notificacion sanitaria del producto. |
(Vigente). !

CE-RTIFICAF::[ONES Concepto sanitario de planta procesadora expedida por Ia}
Proveedor / Maquilador/ |entidad competente, (Con fecha de expedicién no superior a un |
Comercializador afio y con concepto. Favorable o Favorable con condiciones),
Para el caso de los comercializadores se debe presentar

| [ Concepto sanitario del sitio de_almacenam,;egtc:_.__ i

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

N e STl

b : A e Aoy i
| FECHA ACTUALIZACION: ’ ABRIL 2025 |

CONTROL DE CAMBIOS oy

ivansxémf DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

—_— — et e i e

|
1 f Version Inicial

S S W T N T e e o R RO
| j Se actualizan los requisitos fisicoquimicos, microbioldgicos y complementarios, Se actualiza la certificacion 8,
! 2 i solicitar allas empresas, toda vez que se incluye Manual de Buenas Practicas, Registro Sanitario, Pormise |
i | Sanitario o Notificacion Sanitaria {Cuando Aplique) para asi garantizar la calidad en los procesos productos, |
| .| Seactualiza con Res, Min Proteccion Social 333 de 2011 para rotulado de prodircto. e s
[En ficha técnica de negociacion se deja e requerimiento de que fabricante debe conlar con registrg |
f sanitario, por lo tanto, se retira requerimiento de la ficha técnica. Se aclara condicion de concepto satiitario |
'y ente encargado. Se retiran las siguientes notas que fueron aclaradas en ficha técnica de negociacion: Nota |
3 i 11 El Manual de Buenas Practicas de Manufactura basados en el Decreto 3075/1.997.Debe ser Certificado par |
Ha - personal de Calidad con Tarjeta profesional. Nota 2: En caso de ser comercializador debe altegar log |
fe:m‘tiﬁcados”, de su proveedor y/o maquilador. Se aclara el tiempo de conceplo sanitario para transporte de !
.| alimentos ¢ expedido por el ente territorial desalud. — i

‘ Se ajusta thdo el contenido de la Ficha Técnica al nuevo formato,

| Se retira la palabra "VELERO” del nombre del producto.

| Se incluyen todas las presentaciones de'la versidn inicial. I
4 | Se incluye |la presentacidn de lonja por 500 gramas Y se ajustan todos los items correspondientes a este |
i gramaje,
| Se retira de Requisitos normativos (a NTC 5856 y permanece Resolucion de Ministerio de Proteccion Social |
1 3929 de 20113, por tener parémetgggiferenc@gm_ggmparables, primando la nermatividad legat,
| Ajuste al farmato PA-FO-75 Version 00, se retiran codiges SIC de donde se mencionan en el documento |
Hdebido a que ya no son utilizados en la Entidad Y se incluyen cédigos SAP de presentaciones que no habian :
i sido teng’dak en cuenta anteriormente, En item  ingredierites se cambian basados en infarmacion de |
r / Resolucion.3929 de 2013, Se adif:iona én requisitos fisicoquimicos: “El bocadillo. sera elaborade con minime |
| | el 60% de pulpa‘o fruta,” Ad‘ei’n@s, se adiciona en requisitos fisicoquimicos y microbioldgicos referencia de |
! 5 | donde se taman los datos de pardmetros fisicoquimicos y microblologicos, i
| Se adicionan otras Caracteristicas del producto basados en requisitos Bocadillo Resolucidn 3929 de 2013, I
| Se actualizan Requisitos Normativos asii “"Resolucion 3929 de 2013, Resolucion 2674 de- 2013, Resolucion
i | & 109 de 2005, Resolucicn 14712 de 1984 Se actualiza l3s condiciones e transporte ¥ almacenamiento a:
I | En lugar fresco, seco y ventilatlo, lejos del calor y ef fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
£ drfef‘ez?fﬁagﬁ..ﬁéﬂgias;_&?mﬁﬂ@&?eﬁu{a@@m@ﬂ furgén y/o.vehiculo cerrado con concepto técnico |
|
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" PROCESO

I PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO NP e
| TrTuLo CODIGO: PA-FO-75 i yﬁ?ﬁ
\ ﬁ - o q% 1’:'_("‘ .
Y FICHA TECNICA DE | VERSION No. 03 Pagina 1 de 4 1 Ly @
AgENCIA LOGISTICA | PRODUCTO ALIMENTOS g I~ !
Viinaesiner  f FECHA: ' 07 | 02 | 2025 |
S —— A . DY S SS— R—
PRODUCTO / NOMBRE CAFE CONSUMO TOSTADO Y MOLIDO
/J’
Céding SAP 200002368 7
¢ SAP 200002745 o
REQUISITOS | Clasificacién Cafe |
SENERALES Descriocion | Café tostado y molido sin descafeinar: Producto obtenido de Ia
P torrefaccion del café verde, semitostado posterior molienda o
del Producto
ambos. o
Granos de café en almendra verde, de acuerde a la siguiente |
Ingredientes | proporcion: ]
Café Consumo: 100% o
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se
deben reportar en el andlisis de laboratorio:
DatEriatre Minimo Maximo
{%) (%)
Humedad - 4, O
Solidos Y
Solubles il o 5
_Requisitos Extraccién 18 f '
Fisicoquimicos o ST S - Bl
cafeina 1,0
- . (Base seca
i REQUISITOS %)
ESPECIFICOS

NTC 3534 (Segunda actualizacion) — Requisitos frs:coqmmrc‘ac
para café tostado, molido

Teniendo en cuenta el pardmetro para molienda fina, la.
granulometria: el tamano efectivo debe ser < 500 pm (NTC'
2441). .

El producto debe cumplir los siguientes parame’tros, que se
deben reportar en el analisis de laboratorio:
- Requisito Maximo !
Requisitos ——
Microbiolégicos Recuento de mohos y levaduras, 200 ;
UFC/g -

NTC 3534 (Segunda actualizacion) - Requisitos microbioldgicos |
para cafe tostado, molido ‘

Requisitos . - o

Nutricionales i o )




Contmua Frcha Tecnlma‘ a‘e Producto

CAFE CONSUMO TOSTADO Y MOLIDO i

-
|

Otras
caracteristicas
del producto

El limite maximo de Plaguicidas (pesticidas), no debe]
sobrepasar 1o indicado por la legislacién vigente o el Codex
Alimentarius, ;
Analisis sensorial: Taza no debe presentar olores ni sab,oresi
extranos. ;
No puede presentar olor ni sabor diferente a los caract(a*ris[icm:f
del producto en bues estado de conservacion; hasta su fecha cles
vencimiento. i

Ei café tostado molide debe
homogénea

presentar una apariencia

El café tostado en grano o molido, no debe tener sustancias o
materias extranas, ya sean de origen vegetal, animal o mineral.

El café tostado, en grano o molido podra contener impurezas,
de acuerdo con los limites establecidos para sus matenas
primas de acuerdo a la normatividad vigente.

REQUISITOS NORMATIVOS

Debe cumplir con lo establecido en la Norma NTC 3534, |
Resolucién 2674 de 2013) y NTC 5181. -

Presentacion
del Producto

SAP 200002745 Café * 500 gr

SAP 200002368 Café de consumo Bolsa * 500 gr. I
E
|

En casc gue se requerirse compra local por contingencia

y/o por necesidad del servicip_hacer usc del siguiente
codigo:

El producto debe ser empacado en material no toxico, de
estructura trilaminada, Con atmosfera modificada,
embalado en pacas de polietileno de alta densidad o papel .
Kraft x minimo 10 unidades.

EMPAQUE / |

EMBALAJE Y || gmpaque y/o

ROTULADO Embalaje
Rotulado

El rétulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la
Resolucion del Ministerio de Proteccion Social No. 5109 de}
2005, por medio de la cual se establecen los parémetrosL
de rotulado y etiquetado de los productos terminados y[
materias primas.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto requiere una vida Gtil minima de 7 meses contados |
a partir de la fecha de empaque. Al momento de fa entrega no |
debe tener mas de dos (2) meses desde su fecha de empaque. &

CON'DICI&)NES DE
TRANSFlPORTE

El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo
cerrado con concepto técnico sanitario Favorable, expedido por |
el Ente Territorial de Salud. Se debe cumplir con todos los |
requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674§
de 2013,

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/

R’egistfo, permisoc © notificacion Sanitaria d.él

] prodﬁ Ctb
(vigente). |




' Continua Ficha Técnica de Producto .. CAFE CONSUMO TOSTADO Y MOLIDG |

=

Comercializador Concepto sanitario de planta procesadora expedida por Ia !
entidad competente. (Con fecha de expedicion no superior a un |
i afio y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL 2025

S |

| CONTROL DE CAMBIOS

EVERSIC'}N DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Versian Inicial, (Valido solo para Regional Centro - Leticia). FTP realicada por IMRC / Maya 2021.

| Se ajusta nombre del producto incluyendo la expresion "Tostadao v Molido™, teniendo en cuenta Ia naturalezs |

> !del mismo. Se complementa el nombre en la presentacion del producto de acuerde con lo Indicado en e
{ sistema SAP. Se retira la condicién de “Valido solo para Regional Centro - Leticia” v se amplia el codiao para

todas las Regicnales, por instruccion de la Direccion General. Cambios realizados por JPMR jume/2072.

Actualizacidn a Versian 03, Formato PA-FO-75

Se agrega material SAP 200002745en rtem codigo

En presentacion de producto se agrega “En casc que se requerirse compra local por contingencia v/o por

3 necesidad del servicio hacer uso del siguiente cadigo:

SAP 200002745 café *500 gr”. La inclusion del cédigo es uso exclusivo para compras locales en condiciones |

especificas por necesidad del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés

| previamente avalado por SGOL. Cambios realizados por DASR, 28/04/2025, {

CARGO NOMBRE FECHA » FIRMA !

[ ) _ /
. | Profesional de Defensa Danery Alexandra {
Elaoro Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas A DR d{ﬁﬁ"f\g ;
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez . i : & ;\
Abastecimientos Clase | Gonzalez 28:04-2023 | 0 \ ’

|

Profesional de Defensa
Reviso © | Subdireccién General De
Operacion Logistica
Comité | profesional de Defensa
|Asesor | Oficina Asesora de Planeacién | Yamile Betancourt Vega 28-04-2025

Gisella Paola Garcia

Avendafio 28-04-2025

de & Innovacidn Institucional
i Direct Ab imi N Sil o
Técnicas | Pirectora Abastecimientos orma Silvana
Clase I Montanchez Montenegro | 20 0472025 S\C@@w

e " K4
Secretario General (E) gzgi;auzitnma Biglaives 28-04-2025 %

Jefe Oficina Asesora Juridica
| - | encargada de las funciones Martha Eugenia Cortes W
A
ST despacho de la Direccién | Baquero 28-04-2025 f
i
J

General
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PRODUCTO / NOMBRE

CALDO DE GALLINA EN CU BO
s

pd
SAP 200000135 7

SAP 200002747 . E

Condimentos

!‘ Codigo

] REQUISITOS | Clasificacion
GENERALES

1 Descripcion

E del Producto

humano.

Sal, harina de cereales,

Producto elaborado con mezcla de carne, especias y coiorantés:’,
permitides que han sido declarados aptos para consumo |

i

potenciadores de sabor, grasa vggmetéﬂ

|
i

|
{
i Fisicoguimicos
|

| REQUISITOS
| ESPECIFICOS

|
|
i
|

.‘
!
|

Nutricionates

Ofras
caracteristicas
del producto

Requisito

Limite maximo

Plome como Pb

< 6 ug/L
| NTC 1995 version 2020

El producto debe ser empacado en estructura laminada de
aluminio y polipropileno ofreciendo una adecuada proteccion,
conservacion e higiene durante el transporte y almacenamiento.

REQUISITOS NORMATIVCS

NTC 1995, Resolucion 2674 de 2013, Resolucion

5109 de 2005, |
Resolucién 810 de 2021, Resolucidn 2492 de 2022 y resolucion j

; hidrogenada, carne de gailina deshidratada, especias (cebolla!
Ingredientes . : PR - g

y/ajo y/e apio y/o perejil) curcuma en polvo colorante artificial, |

tartrazina. L 2

El producto debe cumplir los siguientes parédmetros: |

_COMPONENTE VALORES i

o Humedad (%) 8 Maximo \

Requisitos Densidad {%) 2990 gitt |

Cloruros (%) 12.5 maximo |

Proteina (%) 11 gfkg minimo [

Nitrogeno total (mg) 100 minimo |

[ |

El productc debe cumplir los siguientes parametros, que se |

deben reportar en el analisis de laboratoerio: |

REQUISITO n | c m M ] |

Mohos y Levaduras 5 2 3x102 ufc/g | 5x102 ufc/g | |

Reqt‘;iSitOS Escherichia coli 5 | 0 | <10ufc/g - g

Microbiclogic P

= SO 90 || ascillus cereus 5 2 102 ufc/g 103 Ufo'_Ql___j s

Bacterias anaerobias 5 i

suifito reductoras 3 - 102 ufc/g __Eomtlfc”ﬁ

|saimonelizspp. . | S |0 lAusencia/25g| - |

Requisitos Microbiolégicos 12,1 Especias puras enteras o molidas Res

1407 de 2022 R o .

RegHIstios No- Aplica 3

|

!
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sﬁgntmuaffé@ -éqgiéa de Producto ... CALDO DE GALLINA ENE::QBQ
L T | 254 de 2023, -/
| T T T T5AP 200000135 Cuts se 11gry 12gr. Aproximadamente |

peso minimo cada Wnidad.
Unidad embalado en caja *24 Display *48 Cubos

Presentacion
del Producto

EMPAQUE /
EMBALAJEY | - SAP 200002747 caldo de gallina en cubo d.g_l_;_*a_“lzhg‘gg
ROTULADO Empaque y/o El producto de manera individual debe ser empacado en una|
que y estructura multicapa en papel aluminio, papel santera blanco y |
Embalaje h i
IS ot melt. , I
El rotulo debe cumplir con Jos requisitos exigidos en la Res. Min
Proteccion Social 005109 de 2005 y Resolucion 810 de 2021,[
Rotulado Resolucion 2492 de 2022 v resolucién 254 de 2023. i
La informacién suministrada en e empaque debe tambiénj
oAl ldeclarar Ia existencia o no de alérgenos en su composicion, |

l
VIDA UTIL DELIPRDDUCTD Y | El producto requiere una vida Gtil de doce (12) meses contados |
REQUERIMIENTOS DE LA a partir de la fecha de fabricacion. Al momento de la entrega no
___ENTIDAD debe tener mas de dos (2) meses desde su fecha de fabricacion. |

[EIl producto debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo |
cerrado con concepto ‘técnico sanitaria FAVORABLE, expedido
por el Ente Territorial de Salud. Se debe cumplir con todes los
requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674
de 2013, i

CONDICIONES DE
TRANSPORTE
|

- Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: |
Favorable (FV) o favorable con requerimientos, expedido por
el INVIMA., ;

- Registro, permiso o Notificacion Sanitaria del producto ;é
(Vigente), i
CERTIFICACIONES - Adicionalmente para el caso de los comercializadares se

Froveedor / Maquilador/ debe presentar Concepto sanitario del sitio de ‘

Comercializador almacenamiento expedida por la entidad competente, I
concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con ‘
fecha de expedicién no superior a tres afios. ,*
| , - Noesde cardcter obligatorio; si lo tiene puede presentar |
| CERTIFICACION HACCP o FSSC 22000 para el proceso l

- ! ] productivo de condimentos y especias..
|

| FECHA ACTUALIZACION DE f

§ CONTENIDO: AL 3925 |

CONTROL DE CAMBIOS

ST S S

DESCRIPCION DE CAMBIOS

| ‘
‘. e e e e e —

VERSION

:
s.
|

| 1 | Version {En‘fcial.




| Continua Ficha Técnica de Producto .. CALDO DE GALLINA EN CUBO |

Se actualizan los requisitos fisicoguimicos, microbioldgicos acorde a la NTC 1995 "ESTABLECE LOS!
REQUISITOS QUE DEBE CUMPLIR ¥ LOS METODOS DE ENSAYO A QUE DEBEN SOMETERSE LOS CALDOS !

2 CONSCMES"  Se actualiza las certificaciones a solicitar 3 las empresas, toda vez que se incluye I1SO 9001, !
HACCP y BPM, para asi garantizar la calidad en los procesos productos. Sin embargo, se incluye con el ! '
‘ condicional (O) para generar calidad de producto y pluralidad de oferentes. e ) ,
i Se retira 1SO S001. ‘
4 Se agrega Registro Sanitario, Permiso Sanitaric o Notificacion Sanitaria (Cuando Anhquc) por nueva |
modalidad de contratacién ]
; Se aclara el tipo de concepto sanitario para transporte de alimentos expedido por el ente terrtorial de
salud. En ficha técnica de negeciacion se deja el reguerimiante de que fabricante debe contar con registro |
sanitario, por lo tanto se retira requerimiento de la ficha técnica. Se aclara condicion de concepto sanitaric | |
i y ente encargado. Se retiran las siguientes notas que fuercn aclaradas en ficha téenica de negocracion: ‘
5 Nota L: El Manua! de Buenas Practicas de Manufactura basados en el Decrete 3075/1997.Debe <;v:=r‘t
i Certificado por la persona de Calidad con Tarjets profesional. Nota 2: En caso de ser comerciahzador debo | ’
allegar los certificados de su proveedor yfo maquilador. Se retira: El rétulo del producte debe influr =
nombre y la categoria a la cual pertenece de acuerdo con la formulacién empleada. Se adiciona requisito |
! certificacion de calidad FSSC 22000, para pluralidad de oferentes en el mercado. Se retira cédigo 25136,
i dado que las especificaciones de gramaje ¢ presentacion estdn dados en rango de gramaje. i
Se retira del requerimiento normativo ifa NTC 4423 dado que el producto no tiene las caracteristicas de un |
preducto pastoso ¢ semi viscoso. Se efectUa ajuste a las condiciones microbioidgicas del producte de |
acuerdo & la NTC 19%5. {
PARAMETROS N m M c
6 |
Exporas Clostridium sulfito reductar 3 100 1000 1 !
Recuento de Mohos v Levaduray 2 100 1000 1 ‘
8 Coretss 3 10e 1000 ! ;
; Recucnto de colifarmes fecales NMP/gr, 3 4 a0 1 i
| S —
| - Se ajusta todo el contenido de la ficha al nuevo formato. |
| Se ajusta la vida (til de 24 meses a 12 meses, por la que se maneja en el mercado. o |
Se actualizd formato de acuerdo con el nuevo modelo de operacidn de la entidad PA- FO -75 Versian 00 vy |
! Se retiran los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido & que ya no son utilizados en ¥a .
‘ entidad, porque actualmente los codigos son generados por e sistema de infermacidn SAP.
j‘ La Clasificacion se cambia de Mezclas a Condimentos como se tiene actualmente clasificado en sisterna | ‘-
SAP. .‘
; 8 En presentacion del producto, se adiciona requerimiento x 11 - 12 gr. Ya que asi aparece an Ficha técnica ‘
; de negocracion.
f En condiciones de Transporte se adiciona: ... ¢ FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS... Se debe cumplir con
| todos los reguisitos referenciados en el capltulo VII de la Resolucion 2674 de 2013. Y se retira de la vida |
i util: ..fabricacién y Al momento de Iz entrega, el producto no debe tener mas de dos meses de empacado, |
i Se adiciona: ~.recepcion del producto. !
4 Se adiciona en certificaciones Registro, permiso o Notificacion Sanitaria del producto (Vigente). I
Se modifica informacion presentacién del producto conforme manejo logistico de! mercado. En
{ g normatividad se adiciona requisito Resolucion 2674 de 2013. Se retira del transporte y almacenarmento o |
favorable con requerimientos”, Se ajusta informacion requisitos vida Util, Se incluye en concepto tﬂcmm
! sanitario “favorable con requerimientos”. s vl
Se actualizo el formato a PA-FO-75 versién 1 ;
10 En el Item Rotulado. Empaque/embalaje se retira las palabras Hon Met y se coloca Hot Melt, |
i En el Item Certificaciones: Se retira la obligatoriedad de presentar certificado HACCP v se deja de carécter*
‘ voluntario — ‘
Se ajustan los reguisitos Microbiolégicos, Se retiran los requisitos microbiologicos |
i __Patdmetto = n m M C |
Recuento mesofilos aerobios, /g 3 100 2x10° 1 !
NMP Coliformes totales /g 3 20 500 1 i
NMP Coliformes fecales /g 3 <3 11 0 {
Mohos (M) y levaduras (L), /g 3 500 1000 1 i
Recuento Estafilococos coagulasa pasitivalg 3 107 i0* 1 !
11 Recuento Clostridium perfinges, UFC /g 3 1 10 1 |
Deteccidn de Salmonella/25g 3 0 = - |

Se actualizan de conformdad con la Resoiuc:on 1407 de 2022 12 1 Especias Puras enteras o mnhdaq
norma aplicable al producto

REQUISITO n c - M ! !
Mohos y Levaduras 5 2 | 3x10%ufc/g | 5x10° ufcfk_g_.__! i
Escherichia coli | 5 0 | <10ufe/g J - - f
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Basdillus cereus 5 2 102 ufe/g 102 ufe/g I
Bacterias anaerabias sulfito reductoras 3 2 102 ufe/g 102 ufe/g
Saln‘nqnella spp., 5 0 Ausencia/25g - l

Requisitos Microbioldgices 12,1 Especias Puras enteras o molidas Res 1407 de

2022

En renuisitos normativos se incluyen Resolucion 1407 de 2022. Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 810
de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023.

En itém de rotulado se retira la Res. Min Proteccion Soctal 333 de 2011 y se actualiza con la inclusion
Resoluczen 810 cde 2021, Resplucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. Se incluye el texto: La
inforr ‘pacmn sum:mstrada en el empaque debe también declarar la existencia o no de alérgenos. en su
COMPOSICION.

En item de certificaciones, se incluye dque para el caso de los comercializadores se debe presentar
| Cann‘:c,pto sanitario del sitio de almacenamiento.
Se 'mtuahzd ‘a version PA-FO-75 V3

En otroa requisitos se -actualiza el limite maximo de Plomo y pasa de 1 (mg/kg) a < Gpg/l segun la
actualizacion NTC 1995 ala version 2020

i
§

| Antes Ahora _ N ,
12 | Requisito Limite maximo Requisito Limite maximo | |
. 4 (mg/Kg) i
| Plomo como: P . B
l En producto deshidratados 1 Plome come: Pb = 6 pig/L i h
—=
Se ag;rcga material SAP 200002747 en item: cédigo 1
En presentacion de producto se agrega codigo SAP 200000135 de la descripcion del material QKIStEI'\LEJ
(Cub(;z entre 11lgr y 12gr. Aproximadamente peso minimo cada Unidad. Unidad embalade en caja ',&41
Display *48 Cubos), adicional a ello se agrega texto y codigo: “En caso gue se requerirse campra local pi}r*
13 contingencia y/o por necesidad del servicio hacer use del siguiente codigo: i
SAP 200002747 caldo de gallina encubo de 11 a 12 gr” ‘
La inclusion del codigo es uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad del ;
servitio, solicitados por la regional caribe para atender proyecte en San Andrés previamente avalado por
) SGOU. Cambios realizados por DASR, 28/04/2025. o ]
CARGO NOMBRE FECHA
|
.. | Profeslonal de Defensa Danery Alexandra Sanchez .
ElaborG | pastacimientos Clase I Rojas 2542023
- | Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez .
Abastecimientos Clase [ Gonzalez BRRCA s
Profesional de Defensa
| .
Reviso SUbdlf‘!@CCién General De Glsella Paola Garcia Avendano | 28-04-2025
Operacion Logistica
el ‘Profesional de Defensa
Comité . _
Asesor Oficina Asesora de Planeacion e | Y2mile Betancourt Vega: 28-04-2025
de Fichas | Innovacion Institucional
Técnicas | - N Ellvana Montanch
Directora Abastecimientos Clase I | o a 2ivana Montanchez: | 5¢. 64.5025
Montenegro
Secretario General (E) RHAANS PALIGI Bl 28-04-2025 (| ;’ !
| Rodriguez N u@i M,-..f >
© 777 Jefe Oficina Asesora Juridica . YY)
Aprobo encargada de las funciones del g:rﬁheioEugenia Gores 28-04-2025
despacho de la Direccion General GHE
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PRODUCTO / NOMBRE

CHOCOLATE DE MESA CON AZUCAR

Cédigo

7 \
SAP 200000162377 SAP 200000909 / :

Clasificacion

SAP 200000771/ SAP 200002746

Chocolate

REQUISITOS
GENERALES
Descripcion
del Producto

P 1

Masa o pasta o licor de cacao, preparado por el molido del cacao |
fermentado v tostado, desprovisto de sus cubiertas y gérmenes,ﬂ
mezclado con una cantidad de azlcares (sacarosa, |
dextrosasacarosa, dextrosa, maltodextrina) y otros tipos de]
edulcorantes permitidos por la legislacion nacional vigente. NcwI
se permite la adicién de sustancias inertes, dextrinas 0|
sustancias conservantes o materias extrafas, al igual que ial
adicion de almidones o harinas de cualquier tipo de cereales u}
pseudos cereales. j

i Ingredientes

Aziicar, masa de cacao, emulsificante (lecitina de soya) Y|
sabores naturales. ‘1

Reguisitos
Fisicoguimicos

REQUISITOS
ESPECIFICOS

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que serz’x-ni
reportados en el analisis de laboratorio: i
TCHOCOLATE DE MESA CON | |
r REQUISITO AZOCAR | &
Total de extracto seco de .
cacac % _ i

20 ' H

Manteca de cacao % 11 - L |
Extracto seco magro de cacao | 9
%o
Requisitos fisicoquimicos - NTC 793:2023 tabla 1 requisitos
nara.el chocolate de mesa. Y tabla 2 de la Resolucion 1511 de |
2011 i

Regquisitos
Microbiolagicos

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se|
reportaran en el analisis de laboratorio: '
[ REQUISITO n| c

m
{ Salmonelia Spp 5 8] Ausencia/25g -

1407 de 2022

| Reguisitos
L Nutricionales

\

|

Requisitos Microbiologicos 6,4 Chocolate de mesa. Resolucion 't
|

No Aplica |
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| Continua Ficha Té¢nica de Producto .. CHOCOLATE DE MESA CON AZUCAR |

'No se permite la adicién de otra grasa diferente a la manteca de i
cacao. |
El producto debe ser moldeado en barras por porcion,
| Otras El producto no debe exceder |os limites méaximos de metales ]
caracteristicas | pesados y contaminantes o
del producto REQUISITOS Minimo Maximo ||
 Plomo pg/kg s ST
| Aflatoxinas ug/kg - 20 o 4 [
o o NTC 793:2023 i

| Debe cumplir con lo establecido en I3 Cumplir con los requisitos |
[ establecidos en la NTC 793/2023. Resolucidn del Ministerio dei
s ol ; Proteccién Social No. 1511 de 2011, Resoluciéon 2674 de 2013. !
SEQUISEIOS 'TORMATI"OS esolucidn 1407 de 2022, Resolucién 5109 de 2005, Resolucion

| 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y resolucion 254 de|

! 2023. i L.
| SAP 200001623 Unidad *500g embalado en caja *48 o *50
Unidades

SAP 200000771 Chocolate Con Az(icar Empaque Flow Pack *500 |
g en caja *48 o *50 Unidades,
SAP 200000909 Unidad *1000 embalado en caja *24 o *25
Presentacion | Unidades
del Producto .
En_caso : ' : _ ]
contingencia y/o por necesidad del_servicio, hacer usoi

del siguiente codigo:

|
|
—{SAP 200002746 chocolate en barra *s00gr |
EMPAQUE / El producto debe estar empacado en material que cumpla con§
EMBALAJE Y las Resoluciones 683 de 2012, 4‘143 de 2012 o 0834 de’ 2013,{
ROTULADO por medio de las cuales se expiden los reglamentos tecnicos |
sobre los requisitos sanitarios que deben cumplir los materiales
(en general, plasticos y elastoméricos o celuldsicos), ob}'etos,j
envases y equipamientos destinados a entrar en contacto con |
alimentos y bebidas para el consumo humano. Para el empaque
secundario Caja de Cartén Corrugado. Se debe indicar en el
embalaje el lote y la fecha vencimiento del Producto.
El rotulado debe ser impreso en el empaque y cumplir con la.
Resolucion del Ministerio de Proteccion Social No, 5109 de 2005, |
Resolucion 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y resolucién |
| Rotulado 254 de 2023. Es indispensable indicar |a fecha de vencimiento |
del producto para ser recibido en bodega. La informacion |
suministrada en el empaque debe tambien declarar |a existencia
| 10 no de alérgenos en su composicién. ' ’

|
|

|

|
= R

Empaque y/o
Embalaje

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥ |E producto requiere una vida Gtil de doce (12) meses contados |
REQUERIMIENTQS DE LA |a partir de la fecha de fabricacién. Al momento de la entrega no |
ENTIDAD debe tener més de dos (2) meses desde su fecha de fabricacién. |

i .

i El producto debe ser transportado en furgén y/o vehicuio |
e cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV),
COTi*;lZI;;ggFI{E?EDE expedido por el Ente Territorial de Salud, Se debe cumplir con |

i todo lo estipulado en el Capitulo VII de la Resolucién 2674 de|
2013. o i
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CHOCOLATE DE MESA CON AZUCAR |

{

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

- Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto
(vigente). ,
- Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente:“
Favorable (FV) o Favorable con requerimientos, expedido por el
INVIMA. ‘
- Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe!
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento |
expedida por la entidad competente, concepto Favorable o!
Favorable con reguerimientos, Con fecha de expedicion no%
superior a tres afios.
- No es de caracter obligatorio; si lo tiene puede presen-tar';
Certificacién HACCP (Alcance: Proceso productivo a alimentos a |
base de cacao) o ISO 22000 o FSSC 22000 1
- No es de caracter obligatorio; si lo tiene puede presentar
Certificacion BPM o Certificacion BASC, emitido por el Ente
competente. I

|
|
L

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL 2025 {

| CONTROL DE CAMBIOS |
i

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

| VERSION

1

Version Inicial

| Se incluye requisito! CERTIFICACION HACCP- Certificacién Expedida por un Ente acreditado.

Se cambia de codigo SIC por Reforma Tributaria SIC 33913 Reemplazado por SI37440 N

HiWiN

Se retira requisito de Certificacion IQNET ' : |

Se actuahzan los requisitos fisicoguimicos, microbiolégicos acorde a la NTC 793 Establece los Requisitos !
Fisicoquimicos Y Microbiclogicos que debe cumplir gl Chocclate de Mesa.
Se actualiza la certificacion a solicitar a las empresas, teda vez que se incluye HACCP, Manual de Buenas
Practicas, Registro Sanitario, Permiso Sanitaric o Notificacién Sanitaria (Cuando Aplique) para asi garantizar
ta calidad en los procesos productos. Se actualiza con Resolucién del Ministerio de Proteccion Soaal No. 333
de 2011 para rotulado de producte.

Se retira requisito de Certificacién HACCP o FSSC 22000 ya que este producto no es categorizado segun
Resolucidon No. 719 de 2015 como alimento de Alto Riesgo.

En ficha tecnica de negociacion se deja el requerimiento de que fabricante debe contar con registro
sanitario, por lo tanto se retira reguerimiento de la ficha técnica. Se aclara condicion de concepto sanitanc y |
ente encargado. Se retiran las siguientes notas que fueron aclaradas en ficha técnica de negociacion: Nota!
1+ El Manua! de Buenas Pricticas de Manufactura basados en el Decreto 3075/1997. Debe ser Certificado !
por la persona de Calidad con Tarjeta profesicnal. Nota 2: En caso de ser comercializador debe allegar los |
certificados de su proveedor y/o maquilador. Se aclara el tiempo de concepto sanitaric para transporte de |
alimentos expedido por el ente territorial de saiud. Se retira cualquiera de las dos estructuras deben |
asegurar la buena conservacion e higiene del producto. Se adiciona codigo SAP. :

Se adiciona solicitud de Certificacion ISO 9001 (alcance: desarrollo v fabricacion de productos a base de
cacao o derivados de cacao)

- Certificacion BASC
Se adiciona a fin de garantizar términos comparables en calidad y costo en el mercado.

- Certificacién HACCP (Alcance: Proceso productivo a alimentos 2 base de cacao). |
I
i

Dentro de los Requisitos Fisicoguimicos, se dejan solo los parametros aplicables al chocolate en polvo con
azucar

f Requisia Sinazicwes ‘Cm aicves

e T i i | e Parimetro Minimo  Miximo
l Uit piadenmonata i | 30 . ks . Cﬂﬂt‘iﬂf’fﬂ Jesa de CaraooNenteea de Ceceo 14 . :

_ . | Contenidode anicares ik - ik
, .| Cortenido dz Humsdad .

Cinknte de Fradad i - 4 -

1
i
<L

a3

De acuerdo 2 los requisitos establecidos en Iz NTC 793 y en Resolucion del Ministerio de Proteccion Social
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;‘_ﬁontinuhj—'_f;ha Téc m‘ei de Producto ..

CHOCOLATE DE MESA CON AZUCAR |

[

EELRE A

|
No.1511 de 2011. Se adiciona "CON AZUCAR™ a| nombre del Producto,

Se retiraron los codigos SIC del documento debidoa que ya no son utilizados en la entidad, porgue
actualmente los codigos son generados por el sistera de informacién SAP.

Se modifican los Requisitos Fisicoquimicos en el Parsmetro: Contenido de grasa de cacao o manteca de
cacao (o), de 14,4% a 11% minimo, de conformidad con la Res. Min. Proteccion Social 1511 de 2011
Capituly 1V tabla No. 2.y se dejan los demds pardmetros aplicables al ¢hocolate de mesa conforme a la NTC
793 Numeral 5 Tabla 1:

10 Parinztny Mino  Waving Patémetro Minmo | Méximo
T A Farmedia . % |
i 7t Contento de grasa de tata 1%
Cortnpode Humsdd : 30 Contenda g2 anicar T
NTC 7#3 2008 Contenido de grasa de cacao de Resolucién
L 1511/2011 - _ I
Se actujlfiza formato PA-FO-75, se incluye cddigo SAP 200000909 presentacién de 1000gra. La clasificacion
se tambia de Bebidas a Chocolate, se coioca donde se toma referencia para los requisitos fisicoguimicos. Se
agrega requisitos para contenido presentacion del producto y empaque; la clasificacion del producte se
11 : :
- ‘cambia de bebidas a Chocolate basaco en clasificacion Sistema SAP, En otras caracteristicas del producto
se adiciona requisitos para limites maximos de metales Y contaminantes. En certificaciones en acta de vista
- sanitaria se agrega condiclon: “o favorable con condiciones”, e
| f
12 Se mnﬂlca codigo SAP 200000174 Chocolate de mesa con azlicar x 500 g, por SAP 200001623,
h_}; ﬁﬁﬁﬁﬁﬁ Ee‘?nodiﬁca informacion presentacién del producto confarme manejo logisti'ca del mercado.se ajg_st_é-nlﬁlgs
T __lrequerinientos de vida Gtil.
Se ajusta la informacién a Formato PA- FO-75 Versidon 01, se moadifica tiempo de vida Gtil de 6 a 12 meses,
_ en rotul#ﬁ’o se adiciona requisito de declaracién de alérgenos en empaqgue, se ajusta requerimientas en
14 empaque, se elimina requerimiento certificacion 150 90001, se adiciona la posibilidad de entregar 150
22000 o FSSC 22000, se ajusta: “adicional el proveedor puede presentar: Certificacion BPM o Certificacion
L BASC, emitdo por el Ente competente”. Cambios realizados perIMRC / Mayo 2021, SR S
15 Se inc-lu;iie codigo SAP 200000771 de acuerdo con listado enviado  por tecnologia vy validade por SGOL y que
0" | estd en uso porlas regionales. Cambios realizados por JPMR Noviembre/2021. o
En el l'tfgu Certificaciones: Se retira la obligatoriedad de presentar certificado HACCP, BPM, BASC v se deja
16
TP |decardeter voluntario,
Fecha de modificcacion: 05/01/2024 !
Se ajustan los requisitos Microbioldgicos, Se retiran los requisitos microbioldgicos ~NTC 793 ;
| Microorganismo m
Rt aminis | PRLIGANAMESs asekas EaGhlas URC 10 000 .
LIk «10 l
3 .‘l- : RAutinie
1!, H 104
Dniegesae ': Saimnunaiy 284 0
17 Se actualizan de conformidad con la Resolucion 1407 de 2022, 6,4 Chocolate de mesa, norma aplicable al |
producto |
' REQUISITO n © m M
| Salmenelia spp 5 | 9 Ausencla/259 3 ;
En requisitos normatives se incluyen Resolucion 1407 de 2022. Resolucian 5109-de 2005, Resolucion 810 de [
2021, Resolucion 2492 de 2022y resolucién 254 de 2023, ;
En item de rotulado-se retira la Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 y se actualiza con la inclugion:|
Resolucioh 810 de 2021, Resolucidn 2497 de 2022 y resolucion 254 de 2023,
En ftem de certificaciones, se incluye que para e! caso de los comercializadores se debe presentar Conceplo |
sanitario del sitio de almacenamiento ]
Fecha de modificacién: 03/01/2024 |
En requisitos fisicoguimicos seqin NTC 793/2023 y Resolucién 1511 de 2011 se actualizan los pardmetros |
asi: . N
18 ANTES DESPUES ]
| _ I
Pardmetro Minimo | Maximo ||| CHOCOLATE DE | ||
f f : REQUISITO .
| | Humedad - 3% b MESA CON I
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' Continua Ficha Técnica de Producto ... CHOCOLATE DE MESA CON. A_ZUCAR ‘

‘ ITTContenido de grasa de 11% AZUCAR 1 i
cacao Total de extracto seco de | 20 i
| Contenido de azicar 71% cacao % N |
1 T y [+ I
Requisitos fisicoquimicos - NTC 793 , el contenido Manteca de cacao % 11 i
de cacao se referencia de la Tabla 2 - Resolucion E*”a‘?ff‘ seco magro de 2 |
1511 de 2011 cacao %

REQUISITOS Minimo Maxlmo } |

Plomo pg/kg - o

Aflatoxinas pg/kg - ?G ] |
Requisitos fisicoquimicos - NTC 793:2023 tabla 1 \

| | requisitos para el chocolate de mesa. Y tabla 2 de |

! ! la Resolucion 1511 de 2011 I

En otras caracteristicas de producto se elimina el texto “El producto no debe excader los limites maximos de |
metales pesados y contaminantes:” y ia_siguiente tabla i

i Contaniinante Limite maximo
. I Plome (FE) 2 ma ! ka
I = P

I Aflatoninas 20 ma ko

Lo anterior obedece a que estos requisitos se ubicaron en ia parte de requisitos fisicoquimicos. i
En requisitos normatives se actualiza Jla NTC 793 de la NTC 793 {Ultnma Actualizacion) a la del 2023,
Cambios reslizados por DASR enero de 2024,
Se traslada de los requisitos fisicoquimicos el Contenido de contaminantes para chocolate de mesa con
19 azicar tomados de la NTC 793/2023 al item de otras caracteristicas del producto, debido a gue estos
analisis son trazadores y hacen parte del cronograma del plan de muestreo de cada empresa y determina su
frecuencia en este. Cambios realizados por DASR ago/2024. e
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 i
En item codigo se incluye materiai SAP 200002746 !
En presentacion de producto se agregan texto con material asi:
20 “En caso que se requiera realizar compra local gor contingencia y/o por necesidad del servicio, hacer uso‘;
del siguiente codigo: i
SAP 200002746 checolate en barra =500 gr. L2 inclusion del cadigo es use exclusivo para compras Iut.alx,s;
en condiciones especificas por necesidad del servicio, solicitados por la regional canbe para atender|
proyecto en San Andrés previamente avalado por SGOL. Cambios realizados por DASR, 28/04/2025. ’

CARGO NOMBRE FECHA
__- | Profesional de Defensa Danery Alexandra Y 1 |
Elsboro Abastecimientos Clase I Sénchez Rojas SRS r
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez P a \\ 1
Abastecimientos Clase I Gonzalez S8 m\} "
Profesional de Defensa Gisella Padla Garcia
Revisd | Subdireccion General De BEHESTE 28-04-2025
Operacion Logistica 1 X
Comité | profesional de Defensa b [
Asesor | Oficina Asesora de Planeacion | Yamile Betancourt Vega | 28-04-2025 N
de e Innovacién Institucional | LN
| Pichas | birectora Absstecimiert N Sil A
Técnicas | Directora Abastecimientos orma Silvana |
Clase I Montanchez Montenegro 28:08°4025 §Wh0
; Sandra Patricia Bolafios
| Secretario General (E) Rodriguez 28-04- 2025& «.#M—U‘-/_b
Jefe Oficina Asesora Juridica ' 1
. | encargada de las funciones Martha Eugenia Cortes P M/
;;Aprobo del despacho de la Direccién | Baguero 2802023 | ) T
| General | 4
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| PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO . . |

o g s AR T

/;/ u TITULO

i

CcODIGO: PA-FO-75

~— | [ F@ T
~— . r s s e CATWY |
% 1 FICHA TECNICA DE | VERSION No. 03 piginalded | % |
AEENSA ;ff};-,;ﬂﬂm PRODUCTO ALIMENTOS T 1 |
E | FECHA: 07 | 02 | 2025 |
! 2 0 S—— E——————
PRODUCTO / NOMBRE COLOR CORRIENTE \
F
Z e e
P i SAP 200001559 / SAP 200000205/ SAP 200002755
l Cddigo
| REQUISITOS N . ) T -
11 GENERALES Clasificacion % Condimentos ]
[ Descripcion Compuesto de colorantes artificiales grado alimenticio, |
| del Producto |tartrazina ¥ punzo con harina de arroz. R
s : s s
{ ; Producto compuesto de faculas o proteinas vegetales, |
[ Ingredientes | . i5rantes artificiales permitidas. D
| El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se!
; = reportaran en el andlisis de laboratorio: (
| W mres REQUISITO | PARAMETRO |
| isicoquimicos Humedad (Méximo) 12% ,
Densidad {(g/) 800 - 940 {
; El producto debe cumplir los siguientes parametros, que 5@E
reportaran en el analisis de laboratorio: , o !
REQUISITO n | ¢ m_ M
1‘ Mohos v Levaduras 5 | 2 iL3)(1C|3 UFCE_: 5)(101 ufc/g ,
! o Escherichia coli 5 0 | <10 ufc/g N
| REQUISITOS M_Req;"sl‘t."? Bascillus cereus 5 2 | 102ufc/g | 103 ufc/g
| ESPECIFICOS icro iso 0giCo | MR cterias i 1 R
] anaerobias sulfito 5 2 1 ] 103 ufc/g '
l reductoras e - —
| l . o ’Ausencia/ZSl | i
1 Salmonella spp- i g R
| Requisitos Microbioldgicos 12 1 Especias Puras enteras o
} molidas Res 1407 de 2022 R
Requisitos , !
I Nutricionales Hoapiea R o
i Olor: inoloro
| Otras Color: rojo naranja o Amarillo Intenso i
} caracteristicas | Sabor: insaboro i
. del producto |Color en dilucién: Amarillo concentrado o Naranja amarilloso |
L concentrado. e i
Resolucion de Ministerio de Proteccién Social 1 4241 / _1§9m1’ !
i : Resolucién 2674 de 2013, Resolucion 1407 de 2022, Resolucion |
1{ REQUISITOS NORMATIVOS 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021, Resolucién 2492 de\
L 2022 y resolucién 254 de 2023. i
.l' EMPAQUE / | pbocontacion | 200 200001559 Unidad *500g T o
| EMBALAIEY ' SAP 200000205 Unidad * 125 g

__ROTULADO

1 del Producto




| Continua Ficha Té

|

P

|

s s e

nica de

COLOR CORRIENTE |

Empaque y/o
Embalaje

Rotulado

S

SAP 200002755 color * 500gr

SAP 200001559 Unidad *500g embalado en caja *16 Libras 0|
*25 libras i
SAP 200000205 Unidad * 125 gramos en paca *100 Uds. _%
SAP 200002755 color * 500gr i
El producto debe estar [

empacado en bolsa de estructura

polipropileno biorientado, sin |a presencia de ganchos, B

El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la|
Resolucién del Ministerio de Proteccidén Social 5109 de 2005 y
Resolucion 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 v R-esoluciénj
234 de 2023. f
La informaciéon suministrada en el empaque debe también |

declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion,

f
i
b

'VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

REQUERIMIENTOS DE LA

| E1 producto requiere una vida Gitii de doce (12) meses contados |
a partir de la fecha de fabricacion. Al momento de la entrega no |

A ENTIDAD debe tener mds de dos (2) meses desde su fecha de fabricacién. |
USRI B T - g o
L El producto debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo
i . ] cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE, expedido
COTmﬁsrglg:?EDE por el Ente Territorial de Salud, Se debe cumplir con todos los f
' s requisitos referenciados en el capitulo VII de | Resolucion 2674 |
— ___lde 2013, — 1
I o - Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: I
| Favorable o Favorable con requerimientos, expedido por el
[ INVIMA, |
i . . s : ; . T s |
| CERTIFICACIONES ?\ﬁg:;t};gs permiso o notificacién sanitaria del pmducto?
]E vagﬁgf;,&gﬁ‘;'.';dw - Adicionalmente para el caso de los comercializadores se |
r ' debe presentar Concepto  sanitario del sitio  de
| almacenamiento expedida por la entidad competente, |
| concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Canf
Jv_”_____ ___fecha de expedicién no superior a tres afios, ]
. ) , B ;
. FECHA ACTUALIZACION: ABRIL 2025 :
b — SN
]c_ommo;. DE CAMBIOS
e s ' i il
|VERSION|  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 [Veséninem, s I

5 SIC (14913 - 37946):
J granulometria y humedad, se deja
..., @ nivel microbiologico,
3 |cons de s
4 [ Se actualizan los re
! REQUI?IT?_Y LOS E

| De las ficlas con codigo SIC

| De las fichas con codigos SIC (14913 - 37946): Se incluye la
i cartén corrugado x 12 bolsas plasticos x 36 unidades:

(14913 - 32997): Ajuste de formato a GP 100:2004. De Inc fichas con cédigos |

presentacion por 60 gramos embalada eng

quisitos. fisicoquimicos,
NSAYOS A LOS CUALES

T —— e
micrabioldgicos acordé a la NTC 4423 "ESTABLECE LOS |
DEBEN SER SOMETIDAS LAS ESPECIAS, LOS CONDIMENTOS |
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i Egﬂtinua Ficha Técnica de Producto ...

e T e e m e e

Trme T i

COLOR CGRRIENTE i

VEGETALES ¥ SUS DERIVADOS”. Se.agrega Resclucion 333 de 2011 teniendo en cuenta que indica la tabla |
nutricional del producto |
Se actualiza las certificacion a-solicitar a las empresas, toda vez que se incluye ISO 9001, HACCP y BPM, |
para asi garantizar la calidad en los procesos productos. Sin embargo se incluye con el condicional (G} pars !
generar calidad de producto y pluralidad de oferentes. !

e G s . I

s Se retira 1SO 8001
6 Se agrega Registro Sanitario; Permiso Sanitario o Notificacidn Sanitaria (Cuando Aplique), por “modahdad de
S compra !
Se adiciona codigo SAP. Se aclara el tipo de concepto sanitario para transporte de alimentes expedido por ¢l a
ente territorial de salud. En ficha técnica de negociacion se deja el requerimiento de que fabricante debe |
contar con registro sanitario, por o tanto se retira requerimiento de la ficha técnica. Se aclera condicién de | ‘
7 concepto sanitario y ente encargado. Se retiran las siguientes notas que fuercn aclaradas en ficha técnica de
negociacion: Nota 1: El Manual de Buenas Practicas de Manufactura basados en el Decreto 3075/1997 .Dabe
i ser Certificado por la persona de Calidad con Tarjeta profesicnal. Nota 2: En caso de ser comcrcnaiizador}
i debe allegar los certificados de su proveedor v/o maquilador ;
% Se retira del reguenmiento normativo 2 NTC 1995 dado que esta norma es de caldos y consomas. 50 |
i efectua ajuste a las condiciones mncrob:olog«cas y fisicoguimicas del producto de acuerdo a la Resc:iuc:onl
{ 4241. Se retira requisito de otras caracteristicas de producte: Se deberan cumplir con los requisitos
microbioldgicos establecidos por la legislacién correspondiente. Se retira requisito de rotulade: El rotulo det |
preducto debe influir el nombre vy ia categoria a la cual pertenece de acuerdo con la formulacion empleada vy |
; 8 Resolucién de Ministerio Proteccidn Social No. 333 de 2011. ‘
! Pt 8] m | wfe S i 5
} b coman e Mohet y braadiran i s swee | 1 Pl L i
| - : o o = &
i T i z e e
% Se ajusta tode el contenido de la Flcha Tecnsca al nuevo formato. }
I Se ajusta la Clasificacion, Descripaion del Producto 'y requisitos fisicoquimicos del producto. |
Se incluyen los ingredientes del producto. |
g Se retira de Reguisitos normativos la NTC 4423 v permanece la Resolucion de Ministerio de Proteccion Social |
4241 [/ 1991, por tener parametros diferenciales no comparables, primando l2 normatividad legal. i
Se incluye en el item Rotulado la Resolucion del Ministerio de Proteccidn Social No.333 de 201 1. i
Se cambia la vida Gtil de 24 meses 2 18 meses por ser el que existe en el mercado. S §
i0 Se ajusta la vida (til de 18 meses a 12 meses con el fin de permitir la pluralidad de oferentes. i
Se actualizé formato de acuerdo con el nuevo modelo de operacidn de la entidad PA-FO-75 Version 00 vy Se |
retiran los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya no son utilizados en la | |
entidad, porque actualmente los codigos son generados por el sistema de informacion SAP. |
La clasnf:cacmn se ajusta basade en actualizacion en Sistema SAP.
En Otras caracteristicas se adiciona en color: “o Amarillo Intensa” Color en dilucion: “Amarillo concentrado” |
En condiciones de Transporte se adiciona: ... o0 FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS... Se debe cumplir con |
11 | todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013,
De la vida (til: se cambia a Minima de diez (10) meses contados a partir de la fecha de recepcion def
producto y se retira: “Al momento de la entrega, el producte no debe tener mas de dos meses de
empacado”.
En presentacién del producto se adiciona x 11 -12 gramos, para ajustar igual informacion que en fiche
técnica de negociacion.
I Se agrega en certificaciones: Registro, permiso ¢ notificacidn sanitaria del producto (vigente)., o
i 12 Se retira requisito de CERTIFICACION HACCP o FSSC 22000 para el proceso productivo de Lonthmmtm V|
especias, ya que esta certificacion no se-adapta a las empresas productoras y d:strzbu;doras en el pais. |
i i3 Se madifica codigo SAP 200000203 color corriente Ib por SAP 200001559. ’
! Se modifica informacién presentacion del producto conforme manejo logistico del mercado. En normati\ndad
14 se adu:_:ona requisitc Resolucxon 2_67f1 de 2013. $e retira del transporte y almacenamiento "o favorable con |
i requerimientos”, Se ajusta requerimientos vida util, Se incluye en concepto técnico sanitario “favorable con |
i requerimientos”. _ o
f is5 Se incluye contenido y presentacidn SAP 200000205 coler x 125 gramos. 5
Se actualiza a formato PA-FO-75 Version N° 01 T
{ Se ajustan los requisitos Microbioldgices, Se retiran los requisitos microbiolGgicos especias y productos |
{ hechos a base de gltas - Resolucion 4241 de1991 !
PARAMETROS NI m|mM]|C |
? i6 NMP Coliformes Fecales 3 4 40 1 t
f Esporas Closfridium Sulfito reductor/g| 3 | 100 | 10001 1 |
] Bacillus cereus /g 3 100 | 1000 1 1
! Recuento de Mohos v Levaduras 3 {300045000] 1

| Se_actualizan de conformidad con la Resolucién 1407 de 2022, 12,1 Especias Puras_enteras o molidas, |
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Cantmua Fn:ha Téc

3 mmtahc del sitio de almacenamiento.

COLOR CORRiENTE

e

u;n ca de Praducto

P 1 8o e

s

norma aplicable al producto

l REGUISITO n ¢ m M
' Mp_l_ _g;;_ y Levaduras 5 2 3x103 ufc/g 5x102 ufc/g
Escherichiacoli . 5 | 0 | <10ufc/g
_fiSastHu's cereus 5 2 102 ufefg 102 ufc/g
Bacterias anaerobias sulfito reductoras 5 2 102 ufe/g 102 ufc/g
Salmonella spp. 5 0 Ausencra/259

En requisitos normativos se incluyen Resolucion 1407 de 2022, Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 810 de

2021 |Resulumon 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023,

En ltem empaque y embalaje se incluye para el codigo SAP 200001559 adicional el embalaje por 25 libras,

En nem de rotulado se retira la- Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 y se actualiza con la inclusidn

Resoluc:on 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucidn 254 de 2023. Se incluye el texto: La<
|nferma<:|on suministrada en el empaque debe también declarar la existencia o no de alérgenos en su |

Lmnp(?siuon -
En item de certilicaciones, se incluye que para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto

Actualizacion a Version 03, Formato PA-FO-75 |
Se aglfega material SAP 200002755 ftem: codigo

En presentacmn de producto se agrega “En caso que se requerirse compra local per contingencia y/o pcr
necesidad del servicio hacer use del siguiente codigo:

SAP 200002755 colar * 500gr”,

17 En empaque y/embalaje se agrega SAP 200002755 color * 500gr. La inclusién del cédigo es uso exclusivo f
para compras locales en condiciones especificas por necesidad del servicio, selicitados por 1a regional caribe |
para atender proyecto en San Andrés previamente avalado por SGOL. Cambios realizados por D/\SR :
3/04;2025 ,
i TERe - ok
I B
CARG‘lo NOMBRE FECHA l FIRMA
., |Profesional de Defensa Danery Alexandra .
e Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas RSRRRTRS
| Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez .
Abastecimientos Clase 1 Gonzalez 20042823
'Iirn;fé'.é ional de Defensa
i | Gisella Paola Garcia
Reviso | gyhdireccién General De Avendafio 28-04-2025 | =
Operacion Logistica
Comité | Profesional de Defensa
Asesor | ricina Asesora de Planeacion | Yamile Betancourt Vega | 28-04-2025
de e Innovacion Institucional
Fichas | |
Técnicas | Directora Abastecimientos Norma Silvana _ ;
Clase [ Montanchez Montenegro 2042025
Secretario General (E) Sandra Patricla Bolafies: | g 0 sogs
Rodriguez
Jefe Cgﬁcina Asesora Juridica
encargada de las funciones Martha Eugenia Cortes ) ,
_Aprobo del d.e:spacho de la Direccidén | Baquero A OR-2023
! General
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AGENCIA LOGISTICA
1 FUFRIZIAS MILITARES

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
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| TITULO
|
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| FICHA TECNICA DE

E PRODUCTO

1
|

! CODIGO: PA-FO-75

. o iar TACAEINEITY

VERSION No. 03 1 Pagina 1 de 4 !]

ALIMENTOS ' u ‘\
FECHA: 07 |

PRODUCTO / NOMBRE

COMINO MOLIDO CORRIENTE

Codigo SAP 200001561 / SAP 20000020645/—\!3 200002756
| REQUISITOS e : T
| GENERALES Clasificacion Condimentos o
Descripcién | Compuesto molido proveniente del fruto limpio y desecado de|
del Producto | comino {Cominum cyminum), harina de arroz y colorantes i

I'_ i s e £ T

Ingredientes | Comino
| El producto debe cumplir los siguientes parametros, 'que se;
reportarén en el andlisis de laboratorio:
REQUISITO | "o e

i Regquisitos Hum‘_adad — ”“ '
i Fisicoquimicos Connae = C0:- ‘
Cenizas Insolubles ~ < }
Fibra Brula - 30 r
Aceite esencial 1.5 i ‘=
Requisitos fisicoguimicos comino- Resolucion 4241 delS91.
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se |

: reportaran en el analisis de laboratorio: ) ‘
REQUISITOS REQUISITO n,| ¢ m M \
ESPECIFICOS Mohos vy Levaduras 5 2 | 3x102 ufc/g | 5x103 ufc/g | |
N Escherichia coli 5 | 0 | <10ufc/g =] |
Mi?:?c?;igll;o?co Bascillus cereus 5 2 102 ufc/g 103 ufc/g R ;
{ ' ¢ g Bacterias B
§ anaerobias sulfito 5 -2 103 ufe/g | |
reductoras. 102 ufc/g e
5 | -0 Ausencia/25 i ]
| Salmonella spp. : q _ o
g Reguisitos Microbiolégicos 12,1 Especias Puras enteras o ‘
{ molidas Res 1407 de 2022 L n
‘ Requisitos : l
‘ Nutricionales i ]

Otras

caracteristicas
del producto

Olor: Acre tipico del comino. ' g
Sabor: Acre calido, sabor amargo propic del comino. }
Color: verdoso claro :

Resolucion de Ministerioc de Proteccion Seccial 4241 / 1991,
Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 1407 de 2022, Resolucion !

REQUISITOS NORMATIVOS |:ino de 2005, Resolucién 810 de 2021, Resolucién 2492 de/

2022 y resolucién 254 de 2023,
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Coninua Fch Térica e o

COMINO MOLIDO CORRIENTE |

Presentacion
del Producto

| SAP 200002756 comino * 500 gr

SAP 200001561 Unidad *500g
SAP 200000206 Unidad * 125 g

SAP 200001561 Unida
*25 libras

SAP 200000206 Unidad *125g embalado en paca *100 uds.
SAP 200002756 comino * 500 gr

El producto debe estar empacado en bolsa de estructura
polipropileno biorientado, sin la presencia de ganchos.

d *500g9 embalado en caja *16 Libras o

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
: Empaque y/o
ROTULADO Embalaje
Rotulado

El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la|
Resolucién del Ministerio de Proteccién Social 5109 de 2005 vy
Resolucién 810 de 2021, Resolucidn 2492 de 2022 y Resolucién
254 de 2023. !
La informacién suministrada en el empaqgue debe también
declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion.

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

E
f
{

El producto requiere una vida (til de doce (12) meses contados
a partir de la fecha de fabricacidn. Al momento de la entrega no

|
i
H

pitulo VII de la Resolucion 2674 |

querimientos, expedido por el |
product’D}L

s comercializadores se |
sitio  de!
t,e,i‘
Con |

|

%

|

|

1as con codigos

ENTIDAD debe tener mas de dos (2) meses desde su fecha de fabricacién. |
A N El producto debe ser transportade en furgén y/o vehiculo |
. _ cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE, expedido
COTKS}I_{[;INCég g§1s_EnE por el Ente Territorial de Salud. Se debe cumplir con todos los
' requisitos referenciados en el ca
A de 2013, o )
T |- Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: |
Favorable o Favorable con re
INVIMA,
CERTIFI_CA;CIONES - ?ﬁggrtlit-z,) permiso o notificacion sanitaria del
Provgte)ﬁ‘lo;ré i;??zgl:;;dm/ Adicionalmente para el caso de lo
| debe  presentar Concepto  sanitaric  del
almacenamiento expedida por la entidad competen
concepto Favorable o Favorable con requerimientos,
- . __fecha de expedicién no superior a tres afios.
| U U S s
! FECHA ACTUALIZACION: ABRIL 2025
CONTROL DE CA_!*llBIOS
Y (T 2
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
% i - S R il . —— . .
LA [Version Inicial, _
' ' De las fichas con codigo SIC (14913 - 32697): Ajuste de formato a GP 100:2004. De las fict
2 LsIC (14913 - 37996): Se cambia descripcion del producte. La ficha contenia dobl

l granulometria y humedad, s
I a nivel microbiolégico.

e requisita de

e dejan solamente un valor para cada uno. Se incluye requisito de curnplimiente
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COMING MOLIDO é'OREiiErﬁé

De las fichas con codigos SIC (14913' - 37946); Se incluye la presentacion por —6{) gramos embalada en"

3 | cajas de carton corrugado x 12 bolsas plasticos x 36 unidades _
| Se actualizan los requisitos fisicoquimicos, microbiologicos acorde 2 la NTC 4423 "ESTABLECE LOS ‘
REQUISITOS Y LOS ENSAYOS A LOS CUALES DEBEN SER SOMETIDAS LAS ESPECIAS, LOS CONDIMENTOS |
VEGETALES Y SUS DERIVADOS". Se agrega Resolucién 333 de 2011 teniendo en cuenta que indica la tabla |
4q nutricional del producto |
Se actualiza las certificacién a solicitar 2 las empresas, toda vez que se incluye 1SO 9001, HACCP y BPM, |
para asi garantizar la calidad en los proceses productos. Sin embargo se incluye con el condicicnal (O) para |
e generar calidad de producto y pluralidad de aferentes. e e i )
1 5 Se retira ISO 9001 o o
s Se agrega Registro Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacion Sanitaria (Cuando Aplique), por modalidad de |
. compra — i
: Se adiciona codige SAP. Se aclara el tipo de concepto sanitaric para transporte de alimentos expedido por el |
| ente territorial de salud. En ficha técnica de negociacion se deja el requerimientod de que fabricante debe |
contar con registro sanitario, por lo tanto se retira reguerimiento de la ficha técnica. Se aclara condicion de |
7 concepto sanitario y ente encargado. Se retiran las siguientes notas que fueron aclaradas en ficha tecnica de :
negociacién: Nota 1: El Manual de Buenas Practicas de Manufactura basados en-el Decreto 3075/1997.Debe |
ser Certificado por la persona de Calidad con Tarjeta profesional. Nota 2! En <aso de ser comercializador
] debe allegar los certificados de su proveedor y/o magquilador. Se retira codigo 32996 por condiciones de
i proceso productivo. i o _!
:‘ Se retira del requenmiento normativo fa NTC 1995 dado que esta norma es de caldos v consomés. Se |
efectiia ajuste a las condiciones microbioldgicas y fisicoquimicas de! producio de acuerdo a ta Resolucion
4241. En requisitos de rotulado se retira requerimiento: Resolucidn de Ministerio Proteccion Social No. 333 |
! de 2011. Otras caracteristicas de producto se retira: Se deberan cumplir can los requisitos microbiologicos |
establecidos por la legistacion correspondiente. Se adiciona la palabra minimo a contemido del producto.
8
[LTILE 410, ~ L £ < D i WALOREY
Enern vt ast Frrer SRR T
| Se ajusta todo el contenido de la Ficha Tacnica al nuevo formato.
{ Se incluyen los ingredientes y requisitos organcliépticos dentro del item Otras caracteristicas de! producte. |
! 9 Se retira de Requisitos normativos {a NTC 4423 y permanece 1a Resolucion de Ministerio de Proteccion Secinl |
i 4241 / 1991, por tener pardmetros diferenciales no comparables, primando la normatividad legal. i
? Se incluye en el item Rotulado la Resolucion del Ministerio de Proteccion Secial Np.333 de 2011,
b Se cambia la vida util de 24 meses & 18 meses por ser el que existe en el mercado. S E
| 10 Se ajustan los requisitos Fisicoquimicos a dos parametros con el fin de minimizar el costo del produclo.
fl : Se ajusta la vida (til de 18 meses a 12 meges con el fin de permitir la pluralidad de oferentes.
| Se actualizo formato de acuerdo con el nueveo modelo de operacion de la entidad y se retiran codigos SIC
l donde se menciona en el documento debido 2 que ya no 501 utilizados por la entidad, porqua actualmente |
i los codigos son generados por el sistema de informacion SAP. i
t Se ajustan los requisitos fisicoquimicos basades en la Resolucion 4241 de 1991, l
e B £n condiciones de transporte se adiciona © FAVORABLE CON REQUERMIENTOS...se debe cumplir con todos!
los requisitos referenciados en el capitulo VII de la resolucion 2674 de 2013.
! De |z vida Gtil se cambia 2 minima de (10) meses contados a partir de |2 fecha de recepcion del producto y!
e retira: “al momento de la entrega, el producto ne debe tener mas de dos meses de empacade”. !
. . 'seagregzen certificaciones: registro, permiso ¢ notificacion sanitaria de! producto (vigente). B
12 j Se retira requisito de CERTIFICACIGN HACTCP o FSSC 22000 para el procesc productivo de conmeentos v
i . especias, ya que esta certificacion no se adapta a las empresas preductoras y distribuidoras “gn_gl_ pais. _‘!
13 Se actualiza cédige SAP 200000208 Comino molido corriente a SAP 200001561,
Se modifica informacion presentacion del producto conforme manejo logistico del mercado. Se incluye ¢n|
14 concepto técnico sanitario “favorable con requerimientos”. Se ajusta requerimientos vida util, Se adiciona en |
certificaciones la posibilidad de entregar permisc © notificacidn sanitaria del producto solicitado. {Vigente) de |
S acuerdo al tipo de riesgo delproducto. . TP |
15 Se incluye contenido y presentacion SAP 200000206 comine molido x 125 grames.
Se actualiza a formato PA-FO-75 Version N° 01 o e
Se ajustan los requisitos Microbioldgicos, Se retiran los requisitos microbiolégicos especias y productos !
| hechos a base de ellas - Resolucién 4241 del931 %
PARAMETROS N m M c
- 16 NMP Coliformes Fecales 3 4 | 40 | 1
| Esporas Clostndium Sulfito reductor/g| 3 100 | 1000 1
; Bacillus cereus ! g 3 100 | 1000 | 1
g ||___Recuento de Mohos y Levaduras 3 130005000 1
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Se actualizan de conformidad con 1o

Resolucion 1407 de 2022, 12,1 Especias Puras éﬁt?a?zﬁ\i._bﬁﬁoiiabs,f

[@Eug_ _aplicable al producto

| REQUISITO n | e m Mo
nos y Levaduras ] 2 | 3x103ufe/g | 5x10% ufc/g |
cherchiaco 5 0 < 10 ufc/g - :
| Bascllus cereus — 102 ufc/g 102 ufc/g
j ggctéria; -anaerobias sulfita redugtoras 5 2 102 ufe/g 102 ufe/g
{ Salmonella spp. 3 0 Ausencia/25g .

i En item empaque y embalaje
En itein de rotulado se retira

composicin,
i En itﬂnﬁ de certificaciones,

' En requisitos normativos se incluyen Resolucian 1407 de 2022,
2021, {Resolucnén 2492 de 2022 y resolucion 254 de. 2023, f
se incluye para &l cédigo SAP 200001559 adicianal el embalaje por 25 libras, |
la Res, Min Proteccién Social 333 de 2011
Resolution 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y-resolucion 254 de
informaciéon suministrada en el empaque debe también declarar la existencia B no de alérgenos en su !

se incluye que para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto |
sanitario del sitio de almacenamiento.

Resolucion 5109 de 2005, Resolucién 810 de |

Y- se actualiza con la inclusién
2023, 5e¢ incluye el texto: La

1

SAP 200002756 coming * 500 aqr?;

28/04/2025,

Actualizacion a Version 03, Formato PA-FO-75

Se agrega material SAP 200002756 item: cadigo
En presentacién de producto se agrega "“En
necesidod del servicio hacer uso del siguiente cadigo;

€aso que se requerirse compra local per contingencia y/o por

En emgaque y embalaje de agrega SAP 200002756 comina * 500 gr La inclusion del cddigo es uso exclusivo
para compras locales en condicianes especificas por necesidad
para. atender proyecto en San Andrés

del servicio, solicitados por la regional caribe |
previamente avalado por SGOL, Cambios realizados por (.;!ASR,;

NOMBRE FECHA

Prol"esilt):na-l de Defensa

Abaste-lt:imientos Clase 1

Danery Alexandra

Sdnchez Rojas 28-04-2025 \

Profesiénai de Defensa

Maria Catalina Rodriguez

Clase

Aba'ste%:im'ientos Clase 1 Gonzalez 28:04-2025

Profesié;al‘gég)zf.e'r;sﬁ;_ fou 5 ——

Subdireccion General De ﬁfee;’c?a;z‘“a Garin 28-04-2025

Operacién Logistica

Profesignal de Defensa

Oficina ’rqsesora de Planeacidn | Yamile Betancourt Vega |28-04-2025

e Innovacién Institucional

_ | ;

Directora Abastecimientos Norma Silvana ;s ;o
I ‘ Montanchez Montenegro | 28-04-2025

Secretafio General (E) Sandra Patricia Bolafios 28-04-2025

Rodriguez .

Jefe Ofigina Asesora Juridica
encargada de las funciones

del despacho de la Direccion

Martha Eugenia Cortes
Baquero

28-04-2025 é% /, m




"PROCESO

e T NS |

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

e S o PR SRET E

e | TITULO Codigo: PA-FO-75
: \b\/‘/ i - 7 .-m_... - wy_.\m\,‘.,“_:!
Y i FICHA TECNICA DE version No. 03 | Pgina1de 4 |
| acencia LEIETICA | PRODUCTO ALIMENTOS ¥ T -~
s Fecha: | 07 | 02 | 2025 h
PRODUCTO / NOMBRE FRIJOL BLANQUILLO

z R
M — SAP 2000022857 SAP 200001601 /
' s SAP 200002236 / SAP 200002772 -
Clasificacion GRANQOS E
Conjunto de grancs procedentes de la variedad de los ge’nergs:w;
Phaseolus spp. Y Vigna, perteneciente a la familia de las|
RGEE%UEI:’AIIE: fabiceas, antiguamente conocida como familia de Iasi
SeserBedn papiliondceas. El frijol es una especie que presenta una enorme
| del Prolziucto variabilidad genética, existiendo miles de cultivares que|
@ producen semillas de los mas diversos colores, formas VY|
tamafos. El cultivo se destina mayoritariamente a la obtencién!
de grano seco, tiene una importante utilizacion horticola, ya sea |
i como poroto verde o como poroto granado.
1 , . T
: Ingredientes No Aplica J
. |
El producto debe cumplir los siguientes parametros: ;
' REQUISITO ' 9% MAX EN MASA ||
: MATERIA DURA 0.2 _,\
. GRANOS DANADOS 20
Fig:;'“:j:ggos GRANOS PARTIDOS 1.0 !
[ q GRANOS ABIERTOS N
' VARIEDADES DE CONTRASTE 2.0 - \
REQUISITOS VARIEDADES NO CONTRASTANTES [ 50 1
ESPECIFICOS Tabla 1. Requisitos de calidad del frijol de consumo. NTC 871: 202 1_‘
Requisitos El producto no debe presentar olores objetables, residuos de‘g
Microbioldgicos | material toxico, o que estén infestados o infectados. i
Requisitos : :
Nutricionales . Mo Rpiea e
Frijol de consumo Tipo 1 Grado 2. _
Otras El producto no puede tener mas de un 1% de impurezas, ni;
caracteristicas | debe contener mas de 15% de humedad (base humeda). |
del producto |El frijol para consumo debe ser fresco de cosecha maxima del|
semestre anterior a la entrega. 4
| Resolucién 2674 de 2013, debe cumplir con lo establecido en 13
| REQUISITOS NORMATIVOS |\ 7r g7y Fiijol re aprobada 2021. ]
T SAP 200002285 Bolsa *500q embalada en paca de *12.5 Kg _'1
* % |
. EMPAQUE / By iAP 200001601 Bolsa *1000g embalada en paca de 156 25
| EMBALAJE Y Presentacion o] . |
l del Producto | SAP 200002236 Bulto x 25 Kilogramos. ;
| ROTULADO !
| SAP 200002772 Frijol Blanguillo * 1000 GR. Este material es de:i
5 uso__exclusivo__para _compras locales en territorio .con]
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Técnica de Producto ,.,

FRIJOL BLANQUILLO |

Empaque y/o

funcionalidad exclusiva. !
i

SAP 200002285 - SAP 200001601 - SAP 200002772 €|
Pproducto puede ser empacado en alguna de las dos opciones: l
Primera opcién: Bolsa de polietileno de baja densidad de grado
alimentario con calibre entre 2.5 v 3.0, I
Segunda opcién: Bolsa en Material bilaminado en polietileno |
de grado alimentario con calibre entre 2,0 y 2,5. i

Embalaje Los calibres de los émpaques son requisitos para cada opcion yi
los empaques deben ser de primer uso,
SAP 200002236 buito por 25 kg. El saco a granel debe ser de
L paliolefina por 25 kg y cumplir con la NTC 1792, R
El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la

Rotulado

Resolucién del Ministerio de Proteccién Social 005109/2005.

VIDA

‘UTIL DEL PRODUCTO V
REQUERIMIENTOS DE LA

ENTIDAD

El producto requiere una vida atil de doce (12) meses contados
Al momento de la entrega no

a partir de la fecha de empaque,
debe tener mas de dos (2) meses desde su fecha empaque.

|
CON DIC‘I(‘LNES DE

El producto debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo
cerrado con concepto técnico sanitario Favorable, expedido por
el Ente Territorial de Salud., Se debe cumplir con todes los

ANSP( 4 . A i
TRAN ;ORTE requisitos referenciados en e capitulo VII de la Resolucién 2674
A e e de 2013, B ——— )
i ~[vActa de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: |
Favorable o favorable con requerimientos, expedido por la ]
CERTIFICACIONES autoridad sanitaria competente, ; |
Proveedor / Maquilador/ v Certificado del material de eémpaque y calibre utilizado, en el|
Comercializador cual se pueda evidenciar el cumplimiento en cuanto a |
materiales y calibre y/o espesor de acuerdo con lo requeridof
TP, en este documentoe y a la normatividad vigente, . ‘
l FECHA ACTUALIZACION: ABRIL 2025
CONTROL DE CAMBIOS
| N ——
VERSION BEECRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 i Version Thicial,
— s =y S —
2 Se actuglizan requisitos microblologices y se solicita Manual de Buenas Practicas de Manufactura v
R _rl:razabiriclhd de praductos, Registro Sanitario, Permiso Sanitario ¢ Notificacién Sanitaria (Cuando Apﬁquya'a_-g_.:____ )
Se adiciona cédigos SAP. En ficha tecnica de negociacion se deja el requerimiento de que fabricante debe
contar con registro sanitario, por lo tanto, se retira requerimiento de la ficha técnica. Se actara condicion de |
concepto/sanitario y ente encargado. Se retiran las siguientes notas que fueron aclaradas en ficha téenica de |
negociacipn: Nota 1: El Manual de Buenas Practicas de Manufactura basados en el Decreto 3075/1997 .Debe
3 ser Certilicado por la persona de Calidad con Tarjeta profestonal. Nota 2: En caso de ser comercializador

| debe cum

debe allegar los certificados de su proveedor y/o maquilador. Se aclara el tiempo de concepto sanitaric para
transporte de alimentos expedido por el ente territorial de salud. Se retira requisito de NTC 2
leguminosas secas y sus productos molidos Muestreo de lotes estdticos, Se especifica que es calidad arado |
2. Se retira requisito de infestacion dado que la norma referencia la ausencia de infestaciones: £l producto |
plir los siguientes pardmetros, que se deben reportar en el andlisls de laboratorio:

71, Cereales,
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iAol iy

1 VALORES X GR. |
n REQUISITO
| EQUIS N | A .
i Granos secos " 5

MOHOS b 0

| se incluye la presentacion del Frijol Blanquilio por 1 Libra (500 gr), con cadigo SIC 16594 y SAP 200000262, :
Se cambia el codigo SIC de i presentacion de 1 Kilo, de 36752 a 293390
Se retira de los requisitos normativos la NTC 1232 Método de andlisis de aflatoxinas, esta norma astablece
un método de andlisis de afiatoxinas de ocurrencia natural en granos, cereales y alimentos balanceados de |
consumo animal”. !
Se hace inclusion del Grado 2 en-el tem “Ctras caracteristicas del producte” y se caminan los porcentajes |
maximos en masa, de los requisitos fisicoquimicos, de acuerdo a Ja NTC 871 asi: i

} 3
{ RECUITO B REQUISITO * m’s‘ o -1
! l i MATERIA DURA 02
i 16 GRANQOS DANADOS 20 {
t i hi GRANOS PARTIDOS 10 i
‘ ] ; 35 GRANOS ABIERTOS 10 !
i 18 VARIEDADES DE CONTRASTE 20 i
i VERIEDADES O CONTRASTANTES 10 VARIEDADES NO CONTRASTANTES 50 |
i | Se ajusta todo el contenido de la Ficha Técnica al nuevo formato PA-FO-75 Version 00. ‘
‘ i La clasificacion del producto se cambia de legumingsa a Granos, sequn clasificacion dada en sistema SAP. ‘I
Se retira cadigo SIC donde se menciona, ya que la Entidad utiliza solo codigos SAP en productos. i
i 5 { Se retira de ficha técnica CODIGO SAP 200000264, ya que no se utiliza en negociacion Bolsa. |
'i En requisitos normativos se da claridad de que la NTC 871 es ta segunda actualizacion. !
{ Se corrige en presentacion del producto cédigo SAP 200000262, se cambiz de "Bolsa reempacado por 500gr |
i { x 25 Kilos” a “GAP 200000262 PACA %12.5 KG REEMPACADA *500 GR". -
I'Se adiciona codigo SAP 200000264 Bulto x SO Kg 2 granel de Frijol Blanquillo, se agrega requernimientos de |
6 j éste cadigo en Contenido, presentacion y empague.
Se adiciona codigo SAP 200002184 Bulto x 25 Kg a granel de Frijol Blanquiilo, se agrega requerimientos de
e o acte codigo en Contenido, presentacion y empague.
Se retira el codigo SAP 200000264 FRIJOL BLANQUILLO BULTO *50 KG, debido a que la Resolucion 2400 de !
7 | 1979 del Ministerio del trabajo v seguridad social recomienda rio sobrepasar cargar superiores a 25 kg. i
1se incluye el cumplimiento de 8 resolucion 2674 de 2013.
8 ’ISe modifican codigos SAP 200000276 Frijol Blanquitio* 1 lb por SAP 200002289, SAP 200001068 Frijol |
! glanquilio * kg per SAP 200001826 v SAP 200002188 Frijol Blanquilic = 25 kg poy SAP 200002240, ;
i‘ Se @justa control de cambios, adicionando item § (actualizacién 13/02/20), ya que por error de digitacion nng
; se tuve en cuenta en la actualizacion de ficha el dia 14/10/2020 !
? 9 Se completa la informacion de transpcrte y aimacenamiento, se modifica informacion contenido ¥ |
| lpresentacién del producto, conforme manejo logistico del mercado. Se ajusta requerimientos vida util, Sei
L incluye en concepto tecnico sanitario “favorable con requerimientos”. o i
; i Se actualiza formato PA-FO-75 / V01, se incluyen requisitos nutricionales de acuerdo con lo referenciado en |
! la Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018, se retira el item “Contenido” unificando 1a inforrmacion en el |
1 item "Presentacion”. !
| 10 [Se incluye dentro de las CERTIFICACIONES Proveedor / Maguilador/ Comercializador “Certificado de calidad |
|> | del empaque utilizado, en el cual se pueda evidenciar el cumplimiento en cuanto a calibre y/o espesor de |
i i acuerdo con fo requerido en este documento y @ la normatividad vigente”, teniendo en cuenta las novedades |
| l presentadas en los regionales referentes al empague del producto. Cambigs realizades por JPMR Jul/21, |
1 [ Se ajusta el calibre del empaque de 3.0 a un rango entre 2.5 y 3.0, de acuerdo con los requerimientos dci—l
! 11 mercado. En las CERTIFICACIONES proveedor / Maquilador/ Comercializador se modifica el requerimianto de |
Certificado de calidad del empagque utilizade por Certificado de calibre del empaque utilizado, en razén ai|
il | tipo_de documento gue se debe aportar. Cambios realizados por JPMR Feb/22. P
'§ Se actualiza formato PA-FO-75 / V02 |
I En itemn de requisitos nutricionales se retira el texto “Tomar como referencia los parametros establecidos en !
: la Tabla de composicion Nutricional ICBF 2018 y s deja No Aplica i
| 1‘ En empaque y embalaje se ajusta el texte para los materigles SAP 200002285 - SAP 200001601 asi: El';
i producte puede ser empacado en atguna de las dos opciones: Primera opcion: Bolsa de polietileno de baja |
i i2 densidad de grado alimentario con calibre entre 2.5 y 3.0. 6, Segunda opcion: Bolsa en Material bifaminado |
Een poiietiteno de grado alimentario con calibre entre 2,0 y 2,5. Los calibres de los empaques son requisitos
| para cada opcion y los empaques deben ser de primer uso. En item ce Certificaciones Proveedor /|
| Maquilador/ Comercializador se cambia el concepto sanitario debe ser emiticio por el INVIMA a ser emito por I
ia autoridad sanitaria competente. Se incluye en el Certificado el material de empaque utilizado vy el calibre |
L | solicitado para ese material. Cambios realizados por MCRG ago/2024. i
I'Se actualiza Formato CODIGC: PA-FO-75 Version 03 -
En requisitos normativos se cambia la fecha de actualizacion de la NTC 871 pasando de segunda
i3 actualizacion 2 ia re aprobada 2021. !

lEn presentacion del producto y Empaque y/o Embalaje se incluye el material SAP 200002772 Fri;o!i
Blanquilio * 1000 GR, este material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionaldad |
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Elaboro

Reviso

Comiteé
Asesor
de
Fichas
Técnicas

‘Aprabé

- lexclusiva, solicitados por 1a regional Caribe
1-Cam bios realizados por MCRG Abr 2025,

para atender proyecto en San Andrés y -avaiafﬁf';i&?“SEOLﬁi

Directora Abastecimientos
Clase 1

Norma Silvana
Montanchez Montenegro

| CARGO NOMBRE FECHA “Eir_an&ié\ |
W\

Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez | N el
Ati)astec‘imientos Clase I Gonzalez ? 8 ABR 2025 \N}\J fl
Prlofeséon_al de Defensa Danery Alexandra & W ™ ;
Abastecimientos Clase 1 Sénchez Rojas ¢ 8 ABR 2025 \ \6{@{ - |

e —— i : S _;._._.__ﬁ,..__ﬂi
Priofesional de Defensa o : |

X e , Gisella Paola Garcia . !
Subdireccién General De ; s 7 VL B
pperacién Logistica Avendafio 8 ABR 202
Profesional de Defensa L N
Oficina Asesora de Planeacién e| Yamile Betancourt Vega  § ABR 075N i
. Innovacién Institucional b ]

28 ABR 2025,

|
Secretario General (E)

Sandra Patricia Bolafios
Redriguez

28 ABR 205(

| Jefe Oficina Asesora Juridica
encargada de las funciones del

despacho de la Direccién

__General

Martha Eugenia Cortes
Baquero

8 ABR 20
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| Codigo: PA-FO-75 ;3

s SERETER | ALTHENTOS | | e |

SR | EFecha: 23 ” 04 | 2024 | o |
— f ) | I I -

PRODUCTO / NOMBRE FRIJOL NIMA

r [f T

Codigo SAP 200001711 / SAP 200002288 / SAP 200002238 |

|

j Clasificacion GRANOS !

Conjunto de granos procedentes de la variedad de los génerdsmné

Phaseolus spp. Y Vigna, perteneciente a la familia de las fabaceas, |

. REQUISITOS : ; o S ey 1

. GENERALES antiguamente conocida como familia de las papilionaceas. El frijol es una;

Descripcion del
Producto

especie que presenta una enorme variabilidad genética, existiendo miles |

lde cultivares que preducen semillas de los mas diversos colores, formas *
y tamafios. El cultivo se destina mayoritariamente 2 fa obtencion de |

grano seco, tiene una importante utilizacion horticola, ya sea como
poroto verde o como poroto granado.

El frijol Nima, también es conocido como frijol Calima.

J

Ingredientes

No Aplica |

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se reportaran en
el analisis de laboratorio: 5
] % MAX EN |

1 REQUISITO MASA !
| il MATERIA DURA 02 '
{ Requisitos GRANOS DARNADCS 20
i Fisicoquimiccs GRANOS PARTIDOS 1.0
‘: GRANOS ABIERTOS 1.0
| VARIEDADES DE CONTRASTE 2.0
" REQUISITOS VARIEDADES NO CONTRASTANTES 5.0
ESPECIFICOS Tabla 1. Requisitos de calidad del frijol de consumo. NTC 871: 2005. |
i Requisitos El producto no debe presentar olores objetables, residuos de material
| Microbiolégicos | toxico. o que estén infestados 0 infectados.
Requisitos ;
Nutricionales No Aplica
Frijol de consumo Tipo | Grado 2 5
i Otras El producto no puede tener mas de un 1% de impurezas. ni debe
; caracteristicas | contener mas de 1 5% de humedad {base humeda}. i
del producto | El frijol para consumo debe ser fresco de cosecha maxima del semestre |
o anterior a la entrega R |
I Rosolucion 2674 de 2013, debe cumplir con lo establecido en la NTC !
REQUISITOS NORMATIVOS 871 Frijol (Segunda Actualizacion) ,
, 1z SAP 200002288 Bolsa *500g embalada en paca de "12.5 Kg |
Presentadion del | p 200001711 Bolsa *1000g embalada en paca de 15.0 °25 Kg |
EMPAQUE / SAP 200002239 Bulto x 25 Kilogramos _ |
SAP 200002288 y SAP 200001711 El producto puede ser empacado en |
EMBALAJE Y alguna de las dos opciones: i
ROTHLABC Erg;:g;:jglc Primera opcién: Bolsa de polietileno de baja densidad de grado \

alimentario con calibre entre 2.5y 3.0.
Segunda opcién: Bolsa en Material bilaminado en polietileno de

|
grado |
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SAP 200002239 E| Saco a
cumplir con la NTC 1792

alimentario con calibre entre 2.0y 2.5~
Los calibres de los empaques son requisitos para
empaques deben ser de primer uso.

El rotulo debe cumplir con los

___FRUOLNIMA

cada opcion y los

granel debe ser de poliolefina por 25 kilos y

requisitos exigidos en la Resolucion del |

_ I sl e Sl 5109/2005
| VIDA UTIL DEL PRODUCTOY [E| producto requiere una vida til de doce (
REQUERIMIENTOS DE LA de la fecha de empaque. Al momento de la entrega
___|de dos (2) meses desde su fecha empagque.

ENTI[:)AD

12) meses contados a partir

no debe tener mas

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transpdrtado en
concepto técnico sanitario Favorab
Salud. Se debe cumplir con todo
capitulo VIl de la Resolucion 2674

de 2013,

CERTIFICACIONE
Maquilador/ Cor

FECHA ACTUALIZACION:

=8 Proveedor /
nercializador

v Acta de visita sanitaria
a favorable con requeri
v Certificado del materia
pueda evidenciar el cu

espesor de dcuerdo
normatividad vigente.

furgon ylo vehiculo cerrado con
le, expedido por el Ente Territorial de
§ los requisitos referenciados en el

(IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable
mientos, expedido por el INVIMA. ]
| de empaque y calibre utilizado, en e cual se
mplimiento en cuanto a Mmateriales y calibre y/o
con lo requerido en este ‘docuniento y ala

I .
| VERSION |

R 1=

CONTROL DE

|
CAMBIOS

AGOSTO 2024

Varsion lnicial
|

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS

| Se actualizan requisitos microbiols
Registra Sanitario. Permiso Sanita

Qgicos y se SOEICII;MB?“!BEI de buenas grécia
rio-o Notificacidn Sanilaria {Cuando Aplique).

TECNICOS DEL PRODUCTO

s de manufactura;traza'bilida-d de productios

Se retira requerimiento de rotulado: El rélulo del producte debe influir el'nombre y Ja categoria a la.cual perteneca de acuerdo

| Gon la formulacion empleada

—

comercializador debe allegar los- certificados de su proveedor ylo magq

infestacion dado que la norma referencia la ausencia

que se debe; 1 reportar en el analisis de laboratorio:

| Se incluye }ainregéﬁacidn del
Se cambian 105 codigos SAP

torial de salud. Se reti
¥ sus productos molidos Muestreo de lotes estaticos. Se

uitador. Se aclara el tiepo de
fa requisito de NTC 271, Cere
aspecifica que es calidad grado 2

de infestacionas: El

, VALORES X GR.
REQUISITO W WAX
Granos secos 10 10

MOHOS

500 gr de 200000273 a 200000274
50 Kg de 200000274 a 200000273

Se relira de 19s requisitos normatives |a NTG
anahsis de aflatoxinas da ocurrencia-natural en
! Se hace nclusion del Grado 2 en af item "Qtras caracteristicas del

Frijol Nima por 1 Kg (1000 gr).
para las presentaciones:

de los requisilps fisicoquimicos. de acuerdo a la NTG 871 asi-

TEn ficha tecnica de negociacion se deja el requerimiento de que fabricanie debe contar oon registro sanitario. por o tanto se |

conceplo santario para
ales. leguminosas secas |
Se retira requisite de -

producto debe cumplir los siguientes parametios :

1232 Métado de analisis de aflatoxinas; esta norma ‘establece un metodo de |
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i p % MAX EN
: REQUISITO Efﬁl ;:l‘.:;A REQUISITO MASA

f DURA o0 MATERIA DURA 0z

| RANDS DANADOS 10 GRANOS DANADOCS 20

{  GRANDS PARTIDOS 05 GRANOS PARTIDCS 1.0

| CRANOSABERTCS 0s GRANOS ABIERTOS 1.0

| VERIEDAD DE CONTRASTE 10 VARIEDADES DE CONTRASTE 2.6

| VERIEDADES NO CONTRASTANTES 20 VARIEDADES NO CONTRASTANTES 50

| Se ajusta todo el contenido de la Ficha Tecnica al nuevo formato PA-FO-75 Version 00.

| La clasificacion del producto se cambia de leguminosa-a Granos, segtn clasificacron dada en sistemna SAP.
| Se retira-cddigo SIC donde se menciona, ya que la Entidad utiliza solo cédigos SAP en productes
| Se retira de ficha técnica donde se menciona el CODIGO SAP 200000850. ya que no se utiliza en negociacion Bolsa

6 | En requisitos normativos se da claridad de que Ja NTC 871 es la segunda actualizacion {
| En presentacicn del Producte se cambia “Bolsa reempacado por 500 gramos x 25 kilos” a2 "PACA "12.5 KG \
REEMPACADA *500 GR". corrigiendo ya que la paca viene por 12,5 Kg. y para quedar como se solicita en n
Bolsa B }

7 | Se cambia por codigo SAP 200002187, Bulto x 25 Kilogramos. Se agrega requerimientos de éste codigo en Contenido. |

| presentacion y empaque.
Se retira el codigo SAP 200000273 FRIJOL NIMA BULTO "50 KG, debido a que la Resolucion 2400 de 1879 del Ministerio

8 | del trabajo y seguridad social recomienda no sobrepasar cargar superiores a 25 kg

. Seincluye el cumplimiento de la Resolucidn 2674 de 2013, )
9 | Se modifica cédigo SAP 200000274 frijol Nima = Lb por SAP 200002288, SAP 200000850 Frijot Nima * Kg por SAP
200001711 y-SAP 200002187 Frijol Nima * 25 kg por SAP 200002239,
Se ajusta control de cambios, adicionando item 7 (actualizacion 13/02/20). ya que por error de digitacion no se tuvo en |
cuentia en la actualizacién de fichz el dia 14/10/2020. |
10 En descripcién se adiciona: “El frijol Nima, también es conocide como frijol calima”. Se complela la informacidn de transporte {
y almacenamiento. se modifica informacion contenido y presentacion del producto, conforme manejo logistico del mercado. |
| Se ajusta requerimientos de vida Gtil, Se incluye en concepto técnico sanitario “faverable con requerimientos’ !

Se actualiza formato PA-FO-75 1 V01, se incluyen requisitos nutricionales de acuerde con io referenciado en la Tabla de

Composicion Nutricional ICBF 2018, se retira el item "Contenide” unificande fa informacion en el item "Presentacion”

11 Se ncluye dentro de las, CERTIFICACIONES Proveedor / Magquilador/ Comercializador “Certificado de calidad del empaque I
! utihzado. en el cual se pueda evidenciar el cumplifmiento en cuanto a calibre y/o espesor de acuerdo con lo requerido en este |
documento y a la normatividad vigente”, teniendo en cuenta las novedades presertadas en los regionales referentes al | f
i empaque del producto. Cambios realizados por JPMR Jul/21. |
Se ajusta el calibre del empague de 3.0 a un rango entre 2.5 y 3.0, de acuerdo con los requerimientos del mercado. En las |

12 CERTIFICACIONES Proveedor / Maguilador/ Comercializador se modifica el requerimiento de Certificado de calidad del !
empaque utilizado por Certificado de calibre del empague utilizado, en razén al tipo de documente que se debe aporiar I
Cambios realizados por JPMR Feb/22. |
Se actualiza formato PA-FQ-75 { V02 |
En item de requisitos nutricionales se retira el texto “Tomar como referencia los parametros establecidos en la Tabla de |
composicion Nutricional ICBF 2018" y se deja No Aplica :
En empaque ¥ embalaje se ajusta’el texlo para los materiales SAP 200002288 y SAP 200001711 asi. El producto puede ser |

13 empacado en alguna de las dos opciones: Primera opcion: Bolsa de polietilenc de baja densidad de grado alimantario con
cahibre entre 2.5y 3.0, 6, Segunda opcidn: Bolsa en Material bilaminado en polietileno de grado alimentario con calibre antre
2.0y 2.5. Los calibres de los empaques son requisitos para cada opcion y los empagues deben ser de primer uso. En item de |
Centficaciones Proveedor / Maquilador/ Comercializador se cambia el conceplo sanitario debe ser emitido por el INVIMA a
ser emitc por la autondad santtaria competente. Se incluye en el Certificado €l matenal de empaque utilizado vy el cahbre
solicitado para ese matenal. Cambios realizados por MCRG 2go/2024.

CARGC | NOMBRE FECHA
Elaboré | Profesional de Defensa | Maria Catalina Rodriguez ? ? T,
| Abastecimientos Clase| | Gonzalez Ayhs A
Profesional de Defensa . Danery Alexandra Sanchez
Abastecimientos Clase | i Rojas
Revisé Profesional de Defensa i . _ ;
‘ Subdireccion General De GlselfvzigfﬁSarma
| Comité Operacion Logistica
| Asesor Profesional de Defensa .
| . via Fabi: n L% e
: de Fichas | Oficina Asesora de Planeacion Hoien E(r:naess;trg Penguta g7 AGD o
e Innovacion Institucional B

| Técnicas

Directora Abastecimientos Norma Silvena Montanchez | 2% | .

: { ARTY Sk A
! Clase | Montenegro il i Q{m*@@
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Secretario General (E)

Sandra Patricia Bolaflos
Rodriguez

£7 AGD 2024

Aptobéd

~ Jefe Oficina Asesora Juridica
encargada de las funciones del
despacho de la Direccién
General

Martha Eugenia Cortes
Baquero
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i Fecha: | 87 | 02 2025 |

PRODUCTO / NOMBRE

GALLETA DULCE CON CREMA

7 =
r —_— SAP 200000283 / SAP 200000284% SAP 200001183 /
1 s SAP 200001790 / SAP 200002523 / SAP 200002775 ‘
| REQUISTTOS Clastficacion CONFITERIA L
GENERALES ‘Products obtenido mediante el horneo apropiado de las fi guras‘
Descripcién | formadas del amasado de derivados del trige u otras Tarmaceas;
'del Producto |con otros ingredientes aptos para ef consumo humano vy su]
posterior cremado parz la formacién de un sandwich,
Harina. fortificada de trigo, (niacina, hierro, txamma, r:boﬂavma ‘
acido fol;co} azlcar, grasa vegetal de palma, almidén de yuca, |
Ingredientes agua, aztcar invertido, cocoa, emulsificante, (lecitina de soya), |
' > \sal, leudantes, (bicarbonato de socho, fcsfato cfe ca}cm),;
saborizantes artificiales, sabore
fresa, coco y limdn. ________5
El producto debe cumplir fos siguientes parametros: }
PARAMETROS MINIMO MAXIMO :
Requisitos Proteina (%) en base seca 2.0 -~= {
Fisicoquimicas | pH en solucién acuosa al 10% 4.0 9.5, |
! o | Humedad (%) = 40 +
Requisitos fisicoquimicos para galletas con relleno - NTC 1741-Teba 1 !
= producto debe cumplir los siguientes pa-ra—metros. . o
P — __REQUISTTO i < m M
ESPECIFICOS | _ N Mohos v levaduras 5 2 102 ufc/g 103 _ufcfﬂc_','_ﬂ |
M;i?)%?c]}?:gi ” | Escherichia coli |5 Q__]  <I0ufk/g ! e i
o = | Saimonelia spp i B o Ausenaafzsg | i
Requi’sites "Ivl-icrobioiég'icc';s; 7,9 pasabocas de consumo directo. t
Resolucion. 1407 de 2022 |
Requisitos o i
: Nutfi@'ci:onasles ha apeica ]
1El producto debe cumplir los siguientes parametros de]
} contenido -maximo de metales pesados: I
Otras. PARAMETROS MINIMO | MAXIMO | ;
| caracteristicas Plomo, en Pb {mad/Kg) 0.2 |
-del producto Contenido maximo de metales:- NTC 1241-Tabla 4 %
1
1 | Las galietas deben venir con sabores surtidos. __ i

1

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1241 productos de molineria. Galletas, Resolucion 2674 de|
2013, Resclucién 1407 de 2022, Resolucion: 5109 de 2005,

' Resolucion 810 de 2021, Resolucidén 2492 de 2022 y- re:olucmn
1254 de 2023. Y las demas que las sustituyan, “modifiquen 0|




|.ontinua Fiha Thenlea de Products ve " GAIEER GG GO cie

kil

| | ____ladicionen,

||SAP 260000283 Unidad de 4 galietas x 58 grames minirmo /l
10 SAP 200000284 Paquete x 12 unidades. % 300 gramios- minimo
, SAP 200001183 Unidad de 4 ‘galletas x 33 grames-minimo
: SAP 200001 ?‘933 Paguete
3 — taci b SAP 200002523 Galleta pag *6 und
del Producte | gap 200002775 Galleta Dulce Relleria: Paguete * 403 GR, Este

| material es de uso exclusivo para-compras _Io:carze-s-en. territorio !
1 con finciopalidad exclusiva.

1 ‘En paguete por 12 o 24 WUnidades:

EMPAQUE 4 ILas galletas se deben skar empacadas. en doble em pague: El.
{ EMBALAIE ¥ primarle em PEL BOPP & BOPP Bloseal TSI 20 ‘micras 2

ROTULADO | Empaque y/o. secundario en PEL BOPP 5 BOPP Bioseal TSI 30 micras, los;

Embalaje materiales deben asegurar su higiene v buena ‘conservacion;
' que sean atdxicos v que estén permitides por la- autoridad |
| competente. N - o
El rotule: debe- cumplir con los requisitos exigidos en lal
Resolucién Ministerio Proteccién Social 5109 de 2005 vy
| | Resolucién 810 de 2021, Resolucion 2492 de 20322 y Resolucién |
o BT 254 de 2023. Y las demas que las sustituyan, miodifiquen o'
2 Ratullede | adicionen: !

i
{

La informacitn: suministrads en el empaque debe tamta'i:éﬁf
whh . |declarar la-rexls;temifa@_no de alérgenos en su. compgsicion, i

AN 755000 R, 3 10 g producto se requiere con una vida Gt minima de 10 meses |
- VI;EA g;ﬁrﬁf;r:f?sggectiv -contados’ a partir de la fecha de entrega. Al momento de la
RSk ENTIDA{B 7 lentrega, . el producte. no ‘debe ‘tener mas de un (1) mes de:
PRI vk i empacads, i o ]

T TTTTTTTTES predvee dene e transportado en furgén y/o vehiculo
CONDICTONES I cerrade con concepto técnico sanltario  FAVORABLE (FV). |
C@Tf;iI:g:sIgNggEDE ‘Expedido por el Ente territorial de salud, Se debe cumplir con

AR ‘? ; todos Jos requligites referenciados en &l capitulo VIE de- Tai
! | Resoluciéri 2674 de: 2013, :

}
— -d

N « Reglstro, permiso o notificacion Sanitaria dal producto |
i {vigente) _ :
; & Concepto. sanitario de planta procesadora expedida por la:

_ entidad competente {(Con fecha de expedicion no superior a !
: ‘CERTIFICACIONES | um afio y con concepte Favorable: o Favorable con |
. Proveedor / Maquilador/ | requerimientos). " P
| Comercializador > Adiclonalmente: para el caso de los comercializadores Se |

».

debe. presentar Concepto  sanitaric  del  sitio de
| almacenamiento ‘expedida por la -entidad competente, |
! - “ceoncepto Favorable ‘o Favorable con requerimientes, Con |
A ; ] . fecha de expedicién no superior a tres-afios, f

— i

e -
| FECHA ACTUALIZACION:
i

ABRIL 2025
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= ] g i
CONTROL DECAMBIOS I
E VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTG
1 Versién Inicial :
Se actualiza ol formata PA-FO-75 ¥-01, Se retira codigo 200001154 toda vez gue la-descripoén del products o

| 2 pnombre en-el sistema SAP (Cereal Lonchera 12 pa * 390 gr) no corresponde al indicado en este documento. |
i Se adiciona ¢codigo SAP 260081730 de scuerdo 2 listado 'entcegad_o. nor SGOL. Cambios realizados per laVMR‘E
S AGoste/2021. ' i 7 B W
b Se incluye codigo SAP. 200002523 Galleta pag: *6 wnd, por soficitud de (a Regionat Nororiente, previa validacion !
‘de Iz 'SGOL. ’ i

3 Se incluye en los ingredientes: saborizantes artificiales, saberes surtidos vainilia, chocolale, fresa, coco v¥

L {imdn, teniendo en cuenta presentagiones existentes en ¢l mercado. o
F Se artualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03, ;
| | 5e - sjustan los requisitos Microbioldgicos, Se retiran los Requisitos microbiolégicos para galietas con rellens -
| NTC 1241-Tebla 3'y.Se actualizan-de conformidad con la Resclucién 1407 de 2022, 7:9 pasabocas de consumo |
i directo, norma aplicable al producto. _—
! i Antes Despues - s 1
: : s [ T ¥ T« | requisito | n ¢ ~ | M ! |
1 b T i ] Mah&s--‘y _ . ] - - i iRnT 'I
3 W . - 5 ; hod 2 102 ufc/« ! i

‘ levaduras: 5 1 10 .L /g Ju {‘
i Ty = [ C e ; i TR S
i o : § Escherichiacoli | 5 | 0 | <10uf/g | --- 1)
{ H S 5 .y
! : Salmonella spp | 3 i 1r
| 4 E£r requisitos normatives se induyen Resolicion 1407 de 2022. Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 810 de|
] 2021, Resolucién 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. _ [

En presentacion del producto se ncluye el material SAP 200062775 Galleta Dulce Rellena Paquete * 403 GR,
este material es de-uso exclusivo para compras locales - en territorio con funcronalidad exclusiva, solicitados por
1z regionat caribe para atender proyecto en San Andrés y-avalade por SGOL,

| En ftem de rotulado se retirz la Res. Min Proteccion Social 333 de 2011w se actupliza ton la inclusién
Resolucion 810 de 2021, Resolucidon 2492 de 7022 -y resolucidn 254 de 2023. Se 'mcluye el texte: laj
inforrmacion suministrada en el empaque’ debg tambien declarer'la existencia o no de alérgenos en su |
"COMposicion. ‘

En item de certificacionss se incluye el texto “Adicionalmente para €l caso de los comerciaiizadores se debe
presentar Concepte sanitario 'del sitio de aimacenamiento expedida por la’ entidad competente, concepto
Favorable .o Favorable con reguerimientos, Con fecha de expedicion no superfor 2 tres afios”. Camibios,
realizados por MCRG Abr 2025.

. CARGO NOMBRE ~ FECHA |
P Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez ; 9T {
Elaboré | Abastecimientos Clase I Gonzalez 2§ AR A5
£ me g - ‘
Profesional de Defensa | Danery Alexandra Sanchsz | » 4 AR . N O
Abastecimientos Clase I | '~ Rojas ﬂ § AR WD ’\\.L ﬂe"\ Y/‘I
- ' . ir il ...w] T s e m—t
Profesional de Defensa 5 gt | sl i
Revish Subdiveccidty General Die G.aseifa_“P-a-oEa_Garcla . 2 3 ARR Vil
_ E Avendano ;
‘ Operacion Logistica |
Comité. Profesional de Defensa A - N
Asesor | Oficinia Asesora de Planeacién | Yamile Betancourt Vega 7 8 ABR 5
de ¢ Innovacion Institucional B _‘
Fichas . o i [
Técnicas| Directora Abastecimientos | Norma Silvana Montanchez
Clase 1 : Montenegro
i ‘ G ane i T ‘Sandra Patricia Bolaftos
l Secretario General (E)_ Rodrigues
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écnica de Producto ,..

__GALLETA DULCE CON CREMA |

S N

Jefe Oficina Asesora Juridica
' Aprobd encargada eig-;_i_as» funciones del | Martha Eugenia Cortes
T 1 despache de la Direccldn Baquero
i General '
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

B TITULO Cédigo: PA-FO-75 1‘
Y FICHA TECNICA DE Versién No. 03 | Paglr'ra 1ge4 |

{ AcEncialSSETICA' | PRODUCTO ALIMENTOS i ¥ 1
o Fecha: | 07 | € 02 i 2025 |

PRODUCTO / NOMBRE

GALLETA SALADA

7

SAP 200000291 ¥ SAP 200002364 / SAP 200002212 /

it SAP 260002774 o
Clasificacion :Confiteria ;
Productc obtenido mediante el hornec apropiado de las figuras
REQUISITOS | formadas del amasado de derivados del trigo u otras farindceas,
GENERALES con otros-ingredientes aptes para el consumo humarno. Galletas
Descripcion | saladas, e la gallete que tiene un sabor predominante saiado. |
del Producto |Las galletas se deben elaborar en condiciones sanitarias|
‘r.aproptadas a partir de materias primas sanas, limpias, exnntasi
de impurezas y con los procedimientos que garanticen Ias
buenas pricticas de manufactura.. o
o Harina de Trigo Fortificada, Grasa Vegetal, Sal, Azdcari
Tngredigntes. invertido, Agua, Leudantes, Levadura. o ,
El producto debe cumphr los siguientes parametros-
i | PARAMETROS MINIMO | MAXIMO ;\
~_Requisitos Proteina (%) en base seca 3.0 i
Fisicoquimicos || pH en solucién acuosa al 10% 5.6 95 !;
| Hurnedad (%) - 10.0 |
Reguisitos fisicoquimices pars galletas sin relleno - NTC 1241-Tabla 1 i
El producto debe cumplir los siguientes parametros: i
| REQUISITO n | < m, M
H § . | - = — i
¢ REQUISITOS e e Mohgs v levaduras 5 2 102 ufc/g 103 Urcfg i
ESPECIFICOS |  Requisitos o - : B
: = | Microbiolégicos || Escherichia coli 5 | 0 | <10ufc/g e
| : Salmoneila spp 5 | 0 |Ausencia/25g ==
! Regquisitos M:crob:ologicos, 7.9 pasaboeas de consumo directs. Resdlucion
i 1407 de.2022
i - . R—_——
| ‘Requisitos o
Nutricionales: Ho Apiica
El producte debe cumplir los siguientes parametros de |
Qtras contenido méximo de metales pesados:
caracteristicas _PARAMETROS MINIMO | MAXIMO |

.del producto -

Ptorﬁo en Pb {mg/Ka}

02
Contenido méximo de metales:- NTC 1241-Tabla 4

. REQUISITOS NORMATIVOS -

| Debe cumplir con lo gstablecido en ta NTC - 1241, Resolucion |

257:4 de 2013: Resolucidn 1407 de 2022, Resolucidn 5109 de
2005, Resolucion 810 de 2021, Resoiucnon 2492 de 2022 vy
resolucién 254 de 2023. Y Ias demds que las sustituyan,

modifiquen o adicionen: . o



| Continua Ficha Técnica de Producto ...

EMPAQUE /-
- EMBALAJE Y
ROTULADO

S GALLETA SALADA |

{
l
¢
|
{

| Presentacidn

el Producte:

i
|
|
[
|
!
f
i

Empaque y/o
' Embalaje

SAP 200000291 El producto debe tener un- peso y neto minimo: de

200 gramyos

SAP 200002364 El producto debe tener un peso neto minimo- de!
188 gramos

SAP 200002212 El producto debe tener-un. pese neto minimo de

300 gramos X 3 tacos. |
SAP 200002774 Gallets Salada * 200. GR. Este material s de |
uso-exclusive ‘para  comipras locales en territorio  con:

| funcionalidad exclusiva, /
SAP . 2@@@0@291 [ SAP 200002364 Unidad d@. paquete por dos

‘tacos con peso neto minimo de 188 grames o minimo 200
gramaes - Caja por 24 o 30-unidades. i
‘SAP 200002212 Unidad depaguete por tres-tacos con péso nete
-minimo de 300 grames- Caja por 24'0 30 unidadeas, i
SAP 200002772 Galleta Salada * 200 GR.

Las galletas se deben envelver en BOFP y reempacar en BOPP |
mata}izada,, @l -empaque: debe asegurar su higiene vy buena
conservacion; los materiales utilizados en el empaque deben ser“
akoxicos y de,b_en estar permitidos-por la autoridad competente, |

Rotulade

|La informacién suministrada en el empague debe también

El rotulo debe ecumplir con los reguisitos exigidos en fa |
Resolucién Ministerio: Proteccion -Social 5109 de 2005 vy
 Resolucion 810 de 2021, Resalucion 2492 de 2022 y Resolucidn |
254 de 2023. Y las demas gue las sustituyan, modifiquen o |
adicionen.

declarar ia existencia o:no-de alérgenosien su composicion..

VIDA ﬁxmam.
REQUERIMIE

CONDPICI
TRANS

PRODUCTOY
NTOS DE LA

ENTIDAD

ElL praducm reqmere una vida Gtil minima de ocho (08) mesesr
‘contadoes a patfir de la fecha-de fabricacion, Al momento de la
entrega €l products no debe tener mas de dos (2) meses des
fabricade.

ONES DE
PORTE

Bl producte debe ser transportade en furgén y/o vehiculo]
cefrado con concepto técnico sanitario Faverable, expedido por’
el Ente Territorial de Salud, Se debe cumplir con todos. los
requisitos referenclados en el capitulo VIT-de la Resolucidn 2674
de 2013,

CERTIFIC
Proveedor /
Comerci

ACIONES
Maguiladory/
alizador

|superior a tres-afios.

- Reglstre,
(vigente)-

- Cancepto sanitarle de planta procesadora ‘expedida por la
entldad competente: (Con fecha de expedicion no_superior a un
afio y con concepto Favorable-o Favorable con requerimientos). .
~ Adicionalmente: para &l caso -de los comercializadores se debe |
‘presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento
‘expedida por la entidad competente, concepto Favorable 0
Faverable con requenmientos, Con fecha de -expedicién no;

permiso o notificaclén Sanitaria 7-‘dé;|"—;b'fr65;:xétb:;

!

FECHA ACTUALIZACION:

ABRIL 2025
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ntinua Ficha Técnica de Producto ... , . _..GALLETA SALA

Co
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2N

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO ;
1 | Version Inicial.
2 Ajuste al formato versidn 2 GP 100032004,

" 1'Se actualiza el Formato, Se cambia requisito * El progucto se recibe en bodegas con maximo un (1) mes

| valores ya que se exigian dos calores diferentes. Se incluye requisitc de conceplo sanitario FAVORABLE Y

despugs de la fecha de fabricacién® a dos meses. Se ajustan requisitos fisicoquimicos, dejando solos unos

registro sanitario INVIMA.

| Se actualizan los Tequisitos fisicoquimicos, microbiologicos. acorde a 12 NTC 1241 PRODUCT OS5 BDE MCOLIENDA |

GALLETAS. Se actualiza I3 ‘certificacion a solicitar 2 las empresas, toda vez que se incluye Registro Sania re, w'
Permiso “Sanitario o Notificatin Sanitaria {Cuando Aphque} y Manual. de Buenas Practicas, para asi|
garantizar la-calidad en los procesos productos. Sin embargo, se.incluye con el :condj'c‘rona'l‘ (D) para generar |
calidad de producte y plurafidad.de oferentes. Se actusliza con o5, Min Protpeccion Soctal 333 de 2011 para
rotulade. de prodiscto. ;

I'En Ficha técnica de negeciacion se deja el requerimiento de que fabricante debe. contar con 're'gi?tro

‘saniterio, por lo tanto, se retira reguerimiento de Ja ficha téenica. Se adlars condicion de _c:omepto-samta‘nﬂ
y-ente encargadg. Se retiren las siguientes notas que fueron aclaradas en ficha técnica de negocacion:. Nota

1: El'Manual de Buenas Pritticas de Manufactura basados en el Decreto 307571997 Debe ser Certificado por 1
12 perscna de Calidad con Tarjety profesional. Nota 2: En casp de ser comercializador debe allegar los |
certificados de su proveedor yfo maguilador. Se adara 2l ‘tiempo de coricepto sanitario para transporte de !
-alimentos expedido por el ente territorial de salud. Se retira requisito: B rotulo det progducto debe influir ef !
nombre y ia categoria & la cual pertenece de scuerdo con Iz formulacidon emnleada. Se ajusta fecha de
vencimiento de-producto de 12 2 6 meses.minima. Se adelantd- ajuste a los andlisis micrebiclégicds dados |
en la NTC.1241. Se =justa peso total ne.por mininc en-un taco 300 g. i

‘Se retiraron los codigos SIC del documento debido a‘'que ya no son utilizados an la entidad, perquﬂ
actualmente los cddigos son generados por el sistema de informacién SAP. Se cambia la presemtacicn del |
producto en Peso, Neto minimo de 300°'gr-a 200 gr, como resuitado de los datos obtenidos tras el estudio de |
‘mercado realizado para las compras del 1 trimestre 2918, donde se obiservd qué las unidades de ‘negoci.o.f
requirieren otras presentaciones del producto, gue se encuentran en el mercado. )

i

Se actualiza formato de scuerdo con el nuevo modelo. de ‘operacitn de la-entidad. T
Se actualiza la:Clasificacién del Producto se-modifica de "Producto de molienda” a “Confiteria” como aparecs |
en SAP., :
En Requisitos Risicoquimicos y Microbinldgicos se coloca Descripcidn donde se toman la informacion de Ias -
tablas, ) , f
En Presentacion del Producto se adiciona reguisitc “Caja x 24 upidades”; i
‘Se retira de la vida Gtil del producto: “Al momento ce la entrega, ef producto no debe tener'mas de dos {2)!

| meses de empacado.” Y se zjusta asi: “Ef producio sé requiere ‘con una vida gt minima de 6 rmgses |
{ contados a partir de 15 fecha de recepcitn. - !

Se ajustan las certificaciones del proveedor asi: Registro, permise o- notificacion Sanitaria del producto |

{vigente) . . : :
Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad competents (Cen fecha de expedicsn [o |
SUperor-2.un afio y-con concepto Favorable o Favorable con’ reguerimientos), H

Se -compieta la linformacion de transporte y 2imatenamiento, se modifica mformacon contemdo y
presentacién del producto, conforme manejo logistico del mercado. En informacion del empaque se modifica |
requerimientos. Se ajusta requerimientos de vida (i, :

Actualizacién Informacion 2 Formale PA-EO-75 Versién 01 y se Incluye Codige SAP para presentacion !
minimo 188 gr. Se incluye presentacion. "peso nete del productop a mitimp 188 gramas”, teniends en cuenta |
las -presentaciones existentes en el mercado gjustando asi el contenido ¥ presentacion det prodicto. |
Cambigs realizades por JPMR Abr - 2021 '

10

Se ‘ncluye, Codigo SAP 200002212, gallets saladz min 300 g x 3 tacos, por 1o Cusl oo ajustan’|
requerimientos en presentacidn vy empague. En certificaciones: se “induye: “Para el caso de los

comercializadores se debe presentar Concepto sanitaric. del sitio de almacenamiento”, Cembios, realizados |

por IMRC Dic - 2021- i

e e €

Se ajustan los requisites Microbiglogicos, Se retiran ios Requisites microbiclogicos para galletas sm rellens |
NTC 1241-Tabla 2

; Requizio " ol M <
Rrzuems beetercs sorobios mesoflez, UFG/R = A &
Reciemte Cofiformezenpizes, Usl/x 2 b} z
Recuento Siop et oos oureur congatons posicius, URC/ - 3 e “
Recvento mohoz ylevaducas, URC/T | ] e .
Rezuerty E hiz ety UFC/s 3 L . £
Rzzuerto Busiur cerevz, UFC/e 3 L3 2] i i

Se actualizan de conformidad con Ia Resdlucidn 1407 de 2022, 7,5 pasé:bo_-cas de consumg directo, norma g

b . roplicable 3l producto.
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cha: Técnica de Producto n. _ GALLETA SALADA °

I | REQUISITO n | e m M 2
| Mohos: . levadiiras i 2 102 ufefg - Lo*ufclg l

ol — - § !
| Escherichia coll L 5 0 < 10:ufclg - !
| Salmonells spp -5 ‘@ | Ausenciaf25g i

| 'comp

- Comité |
| OFicing Asesora-de Planeacién | Yamile Betancourt Vega |2 § ABR 20050/

En: req isitos - normatives se incluyes Resoiuman 1407 de 2022, Resolugion 5199 de 2005, Resolucion 810 te |
2021, Resolugion. 2892 de 2022y resolucién 254 de 2023. {
CEn [tel v de rotulado se retira Ta. Reg.. Min ‘Proteccién Soclal 383 de 2011 y se actualiza con o inclusion |
ion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y wesolucion 254 de 2023. Se ineluye @l texto: La
acion sumiriskrada. en el empague debe también: declarar la.existencia 0. no de alérgenss en su.

En ften. cha e-nrmf:cacmnes, ge-incluye que-para-el-caso de. les. comerciallzadores se-debe presentar Concepte
amtar]e del sitio de-almacenamiento..

N mmrnsims normativos se atliciona el texto: Ylas-demds: ‘que fas sustituyan, - modifiquen-o adiclonen..

En vida Gtil se incluyes El producto requiere una vida Gtll minima,. Cambies realizados-el 27/02/2024 poi

MCRG
Se 'n-.manza Formato CODIGO: PA-FQ-75 Version 03

En reqhxsitcs fisicoquimicos se retira el compongnte de.plome y se trastada al item), ‘de-otras catacteristicas
et producto por ser pardmetro-de.contenido maximo demetales pesados;

En presentacion det producto v Empaque y/o Eimbaldje se incluye ‘el material-SAP 200002787 Chotolatina *
120 GR este material ;a5 de-use exclusivo-parg compras-locales en terrtorio-con funclonalidad exclusiva, |
sahcxradss por |z regional «caribe para atender proyecto en San Andrds y avalado por SGOL. c.ambm:n

| realizagos por MCRG Abr 2025. : i
) ‘CARGO : _NOMBRE | FECHA
Profesional de-Defensa | Maria Catalina Rodriguez || , 205
Abastecumlentc&s Clase T . Gonzalez 28 ABR 2028
Pr@fesmna% eie Defensa Danery Alexandia 0@ kby oMt |
Abas'cer:tmientws Clase L Sénchez Rojas 28 -A'BR 1025

P Bfeglonal de. Iefensa
'Subdlreccuéﬂ General De
pperac:en Loglstica

Profesional deDefensa

Gisella Paola Garcla. 17 § AR 9025

Técnicas.

¢ Innovacion Institucional
! _

Directora Abastecimientos - Norma Silvana B0 Ann NIk
ClaseT | Montanchez Montenegro. 18 ABR Zﬂzs AN

Skcretario Genaral (E) Sandra Patricia Bolafios § |

Rodriguez
" Jete Oficina Asesora Juridica ' ) 7
i encargada de las funciones | Martha Eugenia Cortes 1} |
del #espach@ e la Direccidn | - Baguero ,

] Heneral
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PRODUCTO / NOMBRE

GALLETA TIPO LECHE

SAP 200000294[ SAP 2000002385 / SAP 200001778 B !

Codigo / SAP 200002080 / SAP 200002777
REQUISITOS | Clasificacidn Confiteria
GENERALES Descripcion Producto obtenido mediante gl horneo ap'ropiado de Iag figuras
| HEE PR formadas fiel arrTasado de derivados del trigo u otras farinaceas,
! con ofrgs ingredientes aptos para el consumo humano.
Harina Fortificada, AztUcar, Grasa Vegetal, Agua, Azlcar
Ingredientes Invertido, Sal, Lgudantes Bicarbonatlo de Soqio', Pirofostﬁ_ato
Acido de Sodio, Bicarbonate de Amonic, emulsificante Lecitina
{de Sova), Leche en Polvo Entera, Saborizantes Artificiales.
El producto debe cumplir los siguientes parametros:
Componente | Minimo | Maximo l ;
2o Humedad (%) 5.0 | 1
Eieica diitens Grasa (%] 20|
Proteina (%) 2.0 |
Cenizas (%) 3.0 |
pH 4.5 9.5 i o
El producto debe cumplir los siguientes parédmetros: B
REQUISITOS REQUISITO n | c m M H
ESPECIFICOS %102
o Mohos 5 2 102 ufc/g p ;
Requisitos g e = Uc/g
Microbioldgicos || Escherichia coli 5 s < 10 ufe/g 7 imm
Salmonella spp 5 0 | Ausencia/25g Sy

Requisitos Microbiolégicos. 8,2 productos panaderia dulce, galletas
y bizcochos. Resolucion 1407 de 2022

Requisitos
Nutricionales

No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

Las galletas no deben exceder los niveles maximos de metzales
pesados, asi:

Metal
Plome, coma Pb ma/kg

Contenido
0.2

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1241, Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 1407 de 2022,
Resolucion 5109 de 2005, Resolucién 810 de 2021, Resolucion
2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023 y las demas que las
sustituyan, modifiguen o adicionen.




ot et i e

Contmuafk_:h_é Técnica de Producto .. - GALLETAS TIPO LECHE |

El producto debe tener un peso neto minimo de 10 gramoq
conteniendo 4 galletas.

SAP 200000294 Galleta tipo Leche Paquete por 18 unidades
Presentacion |SAP 200000295 / SAP 200001778: Galleta tipo Leche *PAQ

del Producte |SAP 200002080: Galleta tipe Leche *270 G

SAP 200002777 Galleta Tipo Leche Paquete *321 gr Paquete
por 21 unidades. Este material es de uso exclusivo para
compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva.
EMPAQUE / Las galletas se deben estqr empacadas en doble empaque: El
EMBALAJE Y primarioc en PEL BOPP © BOPP Bioseal TSI 20 micras vy
ROTULADO Empaque y/o |secundario en PEL BOPP 6 BOPP Bioseal TSI 30 micras, los
Embalaje materiales deben asegurar 'su higiene y buena conservacion;
que sean atoxicos y que estén permitidos por la autoridad
competente. o
El rotule debe cumplir con los requisitos exigidos en la Res. Min
! Proteccion Social 5109/2005, Resolucion 810 de 2021,
Resolucion 2492 de 2022 y resoluciéon 254 de 2023 y las demas
que las sustituyan, modifiquen o adicionen.

i La informacién suministrada en el empaque debe Larnmen

I declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion,

Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | El producto requiere una vida util de 6 meses contados a partir |
REQUERIMIENTOS DE LA |de la fecha de entrega Al momento de la entrega, el productol
~_ENTIDAD no debe tener mas de dos (2) meses de empacado. .

El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo

_ - |cerrado con concepto sanitarioc FAVORABLE, expedido por el
CONDICIONES DE Ente Territorial de Salud. El personal debe poseer dotacidn
TRANSPORTE completa para la entrega del producto. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitule VII de la
Resolucion 2674 de 2013,

f i Reg?s"fro Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacion
Sanitaria del producto (vigente)

- Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente:

CE.RTIFII;:A_CIONES F;v?;‘ffle o Favorable con requerimientos, expedido por etE
Proveedor /|Maquilador/ ;qu\‘/;. "_! ' .y il "
Comercializador - icionalmente para el caso de los comercializadores se!

debe presentar Concepto sanitario del sitio de
almacenamiento expedida por la entidad competente,
concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con
fecha de expedicion no superior a tres afios: i

= = Lz A
FECHA ACTI.{ALIZACII{JN: ABRIL 2025

B

conmo:. DE CAM ons |

1

2 Ise clj ista informacion a Forn{ato PA-FO-75 Version 01, se retira cod|go SIC, y se incluyen codigos SAP, |
; m.twois en ERP SAP para este producto, se modifica clasificacion segin SAP, se incluyen requisitos normativos |

Vc>r51(’n Inicial

VERSION ; PESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
§ ;
i
%




| Continua Ficha Técnica de Producto ... GALLETAS TIPO LECHE |

TRTC 1241 v Resolucion 2674 de 2013, se adicionan Otr0s requisitos segun NTC 1241, se referencia ios |
requisitos microbiologicos, en preseniacion se describen los codigos. Se adiciona certificaciones Req;stro,i
nermiso o notificacion sanitaria (Vigente)

Se retira Codigo 200001033 ya que se encuenira blogueado en el sistema SAP. Cambio realizade por JPMR?

3 Agosto/21. ~ !
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 p ) )
En presentacién det producto se inciuye el material SAP 200002777 Galleta Tipo Leche Paquete *321 gr
Paquete por 21 unidades, este material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con
funcionalidad exclusiva, solicitados por 12 regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalade por
SGOL. ;
Se actualizan los requisitos microbiologicos retirando los Parametros microbiolégicos INVIMA para Galletas v |
se incluyen los Requisitos Microbiologicos. 8,2 productos panaderia dulce, galletas y bizcochos. Resolucibn\
i 1407 de 2022 ; ;
| Antes _ . ; ) L Despues j‘ '
i Requisitos valores ' M I t:
Recuento de zerobics mesofilos, UFC/ g 10.000 BEQUISELO n[c o %163 __I V
Recuento de coliformes iotales N.M.P. 11 5 %102
Estafilococcus coaguiasa positiva f <100 Mohos 214 102 ufc/g __ufcfg ¢ };
Recuento de mohos y levaduras, UFClg 100 Escherichia - 111
! 4 | Recuento de E. Colifg Negativa coft 50 < 10 ufc/g = ! \l
; =t i
! ‘ fg;m‘m”a 510| Ausencia/25g ~ !
[ | |
‘I En requisitos normativos se incluyen Resolucion 1407 de 2022, Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 810 de
5 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023 v las demas que las sustituyan, muodifiquen o |
t adicionen. i
} ) En rotulado se retira la Res. Min Proteccién Social 333 de 2011 y se incluyen por entrar en vigencia ia?;
t Resciucidon 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 v resolucién 254 de 2023 v las demas que !as sustituyan, |
| modifiquen o adicionen. Se incluye el texto La informacién suministrada en el empaque debe también declarar |
} la existencia o no de alérgenos en st composicion.
i En item de certificaciones se incluye el texto “Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe |
! presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida por la entidad competente, conceplo
| Favorable o Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicidn no superior 2 tres anos”. Cambios |
L realizades por MCRG Abr 2025, o ]
. CARGO NOMBRE FECHA FIRMA |
¥ rofesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez ' \ L]
Elaboré : e az ! Ny
Abastecimientos Clase I Gonzalez 2 8 ABR 53 \\ o
L - 2
Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchez : _
Abastecimientos Clase I Rojas 23 ABR <X_/ﬁ}\m‘y](°'
-
Profesional de Defensa Gisella Paola Garcia g
Revisd Subdireccién General De > 7 8 ARR 5 1
2 = Avendano = !
Operacion Logistica i
Comité Profesional de Defensa |
Asesor | Oficina Asesora de Planeacién | Yamile Betancourt Vega 2 B ABR 1075 0
de e Innovacion Institucional i ‘
Fichas

Técnicas Directora Abastecimientos Norma Silvana Montanchez

|

Clase I Montenegro 2 8 ABR ?8.75§%

asratanio Ganeral (E) Sandra Patricia Bolafios 2 8 ABR 20

Rodriguez

i
|
i
1

Aprobd

Jefe Oficina Asesora Juridica i )
encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes ié; g / }
despacho de la Direccion . Baquero 28 ABR 70% K re
i |

General |

1:_
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i PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
. \ k/-/_,/ TITULO Codigo. PA-FO-75
! Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 81 Pagina 1de 2
Aﬁﬁ_r‘l‘éz.: hr;ggiﬂzca ALIMENTOS: ;
PRI  Fecha: § 26 03 2021
i ) .
PRODUCTQ | NOMBRE GALLETA TIPO SODA
i . ] <2
Codige 200001791 3
REGUISITOS T -Producto obtenido mediante €l horneo apropiado de las figuras formadas
GENERALES del amasade de derivados del trigo u .ofras faringceas, con ‘otros
T | Dessrineian ael 'ingredientes aptos para e consumo humano. Gelletas saladas, es la
Pmiu e galleta que fiene un sabor predominanie salade: Las galletas se deben
' ) elaborar en condiciones sanitarias apropiadas, @ partir de materias
' primas ‘sanas; limpias; exentas de impurezas y con los procedimientos
que garanticen las buenas practicas.de manufactura.
G e Harina de Trigo Foriificadd, Grasa Yegetal, Sal, Aztcar invertido, Agua,
Ingredientes 1 o jantes, Levadura. !
El producto debe cumplir los siguientes pardmetros, que se deben
reportar en el anglisis de |aboratorio;
Componeantes alores
' o Min: Max
Fis?fc?u&?:;?fo‘s Proteina {%) en base seca 3,0 "
el pHen solucidn acuosaal 10% 5,6 §,5
Humedad (%] - 10,0
_Ploma, en Pb{mg/kg) 0,2
‘Requisitos fisicogquimicos para galletas sin relleno - NTC 1241-Tabls 1
_ El productc debe. cumplir los siguientes parametros, que se deben
B‘EQHE‘.SITQS. reportar en el andlisis de laboraterie:
ESPECIFICOS Requisito 7 m M c
. : Recyentobacterias-aerobias:mesofilas, UFC/g- 3. 1000 5000 b
Reguisitds Recuenta Coliformes.enplaca, UFC/p. 3 < 10 3
| Micrabiologicos Recuenta Stuphylococtus oureus.coogulasa positive, UFC/g: 3+ <200 - 0
Recuento mohos ylevaduras, UFCSg 2 56 500 A
Retuento. Escherichio coli, UFC/g 3 o« - 0
Recuento Bacilus cereus, UFCTz: 3 0 100 1
Requisitos microbioi6gicos para galletas sin relleno - NTC 1241-Tabla 2
| Requisitos: ! ;
| Nufricionales’ Ne Apts
Otfras
caracteristicas | No Aplica
.del producto
REQUISITOS NORMATIVOS Debe cumplir con lo-esteblecido en la NTC.— 1241 y la Res 2674713
_ Presentacién del | SAP 200000296 El producto debe tener un peso neto minimo de 24 ijj _le(~
EMPAQUE/ |  Producto  |gramos. { ’
EMBALAJEY - Empaque vio | 29uete de minimo 9 unidades - Caja x 24 unidades. v
ROTULADC. éﬁwgaia?é Las galletas se deben envolver en polipropilenc biorientado de 30 micras
! i y reempacar 'en BOPP metalizado de 15 micras y asegure su higiene y




‘GALLETA TIPO SODA |

buena conservacion; que sean atoxicos y que estén permitidos -por la
autoridad competente.

Rotulade

I T

 Ministerio Proteccién Social 5109/2005. Resolucion Ministerio Proteceion
Bocial 333 de 2011 '

El rotulo: debe cumplic con los requisitos exigides: en la Reselucion.

VIDA UTIL. DEL PRODUCTOY
REQUERIMIENTIOS DE LA

| El producto requiere una vida util de 6 meses.contades a partir de la.
| fecha de entrega. Al'momento de la entrega el preducto. no debe tener

mas-de dos meses de fabricado.

ENTIDAD

L

 CONDICIONES DE1

| El producto debie: ser transportado en-furgdn yio vehlculo cerrado con

RANSPORTE ‘conceplo-téonico sanitaria Favorable, expedido por el Ente Territorial de

Salud. Se debe -cumplir cen: todos los requisitos referenciadas en el
capltulo Vil de-la:Resolucisn 2674-de 2013

 CERTIFICACIONES
- Maguilador/ Comercializador

Provesdor / : 7
| competente: (Con fecha: de expedicitn no superior & un afio ¥ con

Registro, permiso o:notificacién Sanitaria del producto (vigente)
Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad

concepto-Faverable'o Favorable-con requerimientos).

FECHA ACTUALIZACION:

ABRILDE 2021

1

VERSION |

‘CONTROL DE CAMBIOS

DESCRIPCION DE-CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Mecsidn Inicial

2

Actualizacion Informacion:A Formato PA-FO-75 Versidn-01, se actualiza:cédigo SAP Se:ajusta-gramaje deminimo 27
gramos” & “thinima: 24 grames', feniendo -en cuenta. preserntaciones existentes en el mercado. ‘Se.actualizan y ajustam

condiciones-detranspone yvida dilil, Eambios realizados parJPMR Abr— 20241,

CARGO

NOMBRE -FECHA,

Elabord.

Profesional de.Defansa

 Abastagimigntos-Clase:]-

Ing;-Alim..Jenny:Palricia:Motta
Romero

o
‘ E' !
o

g T 0

- Revisd:

Clase |

. DirectoraiAbastecimientos |

Adm. Rose:Mary:=Enciso-Malo:

03 My 2021 |

| Subdirector:Generat .de:

| ‘Subidiector General, de-
Contratacion:

| Abastecimientos:y Servicios: |

.C:-‘orenelf'(ﬁ‘.ﬁz)- Carlos:Ernesto,
Gamacho Diaz:

O J BAY quer

n-J'i-Sé;Aﬁﬁﬁérhﬁ;:Hé’clm*\b';rA as | A LAY s
Rodriguez o 53 H.-’S«‘fl ZU[I

L —

SecretarioiGenaral (E)

Apraobo |

Goronel (RAY-Carlos Ernesto
Gamache Diaz

03 BAY quzi

L fﬁ({ééﬁ:
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cODIGO: PA-FO-75

VERSION No. 03 lé pagina 1 de 4 * by
07 | 02

o2 oo |

FECHA:

R S A R T —_ 1

PRODUCTO / NOMBRE

2025 |
GARBANZOS SECOS

S

§

GENERALES

i
?
;

| REQUISITOS |

Codigo

Fi -
SAP 200002291 / SAP 200001604 / '
SAP 200002242 / SAP 200002771

Clasificacion

|
|
;

GRANOS
|

Descripcion
del Producto

Grano de la leguminosa de la variedad Cicer arietinum L.
desprovistos de vaina una vez secos y del tipo -comerciaig
rugosos. Debe estar libre de sustancias extrafias y colorantes
libres de hongos, inseckos vivos 0 en estados evolulivos. |

i

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Ingredientes

o

No Aplica

Requisitos
Fisicoquimicos

€| garbanzo para consumo debe ser fresco de cosecha maxima |
del semestre anterior a la entrega de los cuales maximo el]
5,0% pasan facilmente a través de una criba con orificios:
circulares de 9,05 mm (3/8 de pulgada) y clasifica segun el
rado asi:

1
REQUISITO ?
GRANOS DANADOS B
GRANOS PARTIDOS 3.0 ] |
VARIEDADES CONTRASTANTES _ 3.0 g
Tabia 1. Requisitos de calidad del frijol de consumo. NTC 923: 2021

% MAX EN MASA |
4.0 [

E

caracteristicas
del producto

| Requisitos | El preducto no debe presentar olores objetables, residuos dei
Microbiolégicos | material toxico, 0 que estén infestados o infectados.
Requisitos i :
Nutricionales Mg fplica B
Otras Garbanzo de consumo Tipo I Grado 2

|
El producto no puede tener mas de un 1% de impurezas, nil
debe contener mas de 14% de humedad (base humeda). |

p
| REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 923 re aprobada 2021, Resolucion 2674 de 2013

EMBALAJEY

|

k EMPAQUE /
| ROTULADO
!
|

|

Presentacion
del Producto

SAP 200002291 Bolsa *500g embalada en paca de
SAP 200001604 Bolsa *1000g embalada en paca
25 Kg

SAP 200002242 Buito x 25 kilogramos ‘
SAP 200002771 Garbanzo * 1000 GR, Este material es de uso.
exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad |
exclusiva. !

#12.5Kg |
de *12.5 0|
|

Empaque Y/0
Embalaje

SAP 200002291 / SAP 20000604 / SAP 200002771 El|
producto puede ser empacado en alguna de ias dos opciones: |
Primera opcidn: Bolsa de polietilenc de baja densidad de grado!
alimentario con calibre entre 2.5y 3.0.
Segunda opcion: Bolsa en Material bilaminado en _potietileno |




| Continua Ficha Técnica de Producto -, 5 GARBANZOS SECOS |

|} de grado alimentario con calibre entre 2,0 y2,5 |
; Los calibres de los €mpaques son requisitos para cada opcion yj
‘ los empaques deben ser de primer uso, 5

¥

|
SAP 200002242 E| Saco a granel debe ser de policlefina porJ
| e |25 kilos y cumnplir con la NTC 1792,

| éo’tulada El rotulo debe cumplir con los redulsits. exigidos en Ja
Foo 1] | Resolucion del Ministerio de Proteccion Soclal 5109/2008

e T f
|

fVIDA JTIL_DEL PRODUCTO Y | EI producto requiere una vida atil de (18;') meses _c_gr“a;a'dosmal
| REQUERIMIENTOS DE LA |partir de la fecha de €mpaque. Al momento de la entrega no

L ENTIDAD _ debe tener mas de seis (6) meses desde su fecha empaque. ]
e e . e
i El producto debe ser transportado en furgén y/o vehicuio |

cerrado con concepto técnico sanitario Favorable, expedido por |
[ COT":![:I:;ESIE‘?EDE el Ente Territorial de Salud. Se debe cumplir con todes los
! i requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucién 2674;
| de 2013, )

D | v Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: |
Favorable o favorable con requerimientos, expedido por el

CERTIFICACIONES INVIMA,
Comercializador cual se pueda evidenciar e cumplimiento en cuanto aI

materiales y calibre y/o espesor de acuerdo con lo req_uerido1

|

! Proveedor / Maquilador/ | v Certificado del material de émpaque y calibre utilizado, en efi
|

| en este documento y a la normatividad vigente.

TUALIZACION: ABRIL 2025

| FECHA AC |
! i Lo — e - S e T B N
| CONTROL DE CAM BIOS J
i T R : : T S
VERSION  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO |
— e e e - —— ]
{ 1 FVersion linicial, [
i i — A e T .
j 9 i Se actualizan requisitos microbiologicos y se solicita Manual de buenas practicas. de manufactira v
I i 2 : trazabilid {i_gf?;rﬂ'ﬂ‘(ﬂ_!ﬁtﬂﬁ, Registro Sanitario, Permlsors._anltario 0 Notificacién Sanitaria (Cuando Aphque) _
3 ;'Se retira requerimiento de rotulado: El rétuto del products debe influir el nombre y la categoria a la cual!

} pergeneceide acuerdo con la formulacién empleada,

- UEn ficha tdenica de negociacion se deja el requerimiento de que fabricante debe contar con registro sanitano, |

| fpor lo tanto se retira requerimiento de la ficha técnica, Se aclara condicion de concepto santario v ente |
{ | encargado} Se retiran las siguientes notas que fueron aclaradas en ficha téenica de negociacion: Nota |: £l {
{ Manual del Buenas Practicas de. Manufactura basados en al Decreto 3075/1997.Debe ser Certificada par la .

i persona de Calidad con Tarjete profesional. Nota 2 En caso de ser comercializador debe allegar for,;

4 Ex;ertmc ados de su proveedor Y/0 maquilader. Se aclara el tlempa de concepto sanitario para transporte de]‘
ralimentos expedido por el ente territorial de salud. Se-retira requisito de NTC COLOMBIANA 271, Cereales, i
| | leguiminosds secas y sus productos molidos Muestreo de lotes estdticos. Se especifica que es calidad grado 2.
1 Se retira rdquisito de infestacion dado que la norma referencia |a ausencia de infestaciones: El producto debe |
J cumplir losisiguientes pardmetros, que se deben reportar en el andlisis de laboratorio: |
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| Continua Ficha Técnica de Producto ...  GARBANZOS SECOS |

AMIPONENTES En a: |

b a e CORMPONLNTLS T Miana \

NN MAX s AKX |

Darfos .por nuncros * 1,0% RS Na T, ~ 0,174 i

Materfas Extradag - 1,0% Granos Daniedos . 1.0 |

verdodos v/a Decolorados - 2,0% tropureras . L.0%G |

Granoz PFartidos - 1,074

REQU‘IS[TO VALORES X GR. Granos Ablentoz - 1,070 I

MIN MAX Varicdad de Contraste - 1,07 |

™ Varicdnd Noa Contraste b F. O i

Granos secos 10* o |
MOHGS 1 rurmeclac B,.0% 14,05

Se combia el codigo SIC de 688 a 29750 del garbanzo por 50 kilos.

Se retira de los requisitos normativos la NTC 1232 Método de analisis de aflatovings, esta norma “establece |
un metodo de andlisis de aflatoxinas de ocurrencia natural en granos, cereales y aimentos balanceados de |
consumo -animal”. Y se incluye la NTC G§23 Garbanzos Secos.

Se hace inclusion del Grado 2 en el item "Otras caracteristicas del producto”.

Se ajusta todo el contenido de 13 Ficha Téenica al nueve formato PA-FO-75 Version 00. |
La clasificacion del producto se cambia de leguminosa a Granos, segtn clasificacion dada en sistema SAP. |
Se retira codigo SIC donde se menciona, ya que [a Entidad utiliza sole codiges SAP en productes. |
Se retira de ficha técnica donde se menciona el CODIGO SAP 20000301, ya que no se utiliza en negociacion
Bolsa. ‘

Se adiciona codigo SAP 200002196 Bulto x 25 Kilogramos. Se agrega requerimientos de este codigo _eni
Contenido, presentacion y empague. o J

| 5e modifican los codigos SAP 200000302 garbanzo seco X 1 b por SAP 200002291, .S-AP 200000300 E
! garbanzo seco X kg por 200001604, y SAP 200002196 garbanzo seco X 25 Kg por SAP 200002242, :

Se ajusta control de cambios, adicionando item 7 {actualizacién 04/03/20), ya que por error de digitacidon no |
se tuve en cuenta en la actualizacion de ficha el dia 25/11/2020. i
Se completa la informacién de transporte y almacenamientc, se modifica informacion contenide v
presentacion del producto, conforme manejo logistico del mercade. En requisitos normativos se adiciona |
Resolucién 2674 de 2013, Se ajusta requerimientos de vida Util. Se incluye en conceplo técnico sanitano |
“favorable con requerimientos”. :

i0

Se actualiza formato PA-FO-75 / V01, se incluyen requisitos nutricionales de acuerdo con lo referenciado en |
la Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018, se retira el itern “Contenide” unificande la informacion en el!
item “Presentacién”, se incluye referencia normativa en los requisitos fisicoguimices.
Se incluye dentro de las CERTIFICACIONES Proveedor / Magquilador/ Comercializador “"Certificado de calidad |
del empaque wtilizade, en el cual se pueda evidenciar el cumplimiento en cuanto a calibre y/o espesor de |
acuerdo con fo requeride en este documento y a fa normatividad vigente”, teniendo en cuenta las novedades';

| presentadas en los regionales referentes al empaque del producto. Cambios realizados por JPMR Jul/21. ;

11

Se ajusta el calibre del empague de 3.0 2 un rango entre 2.5 y 3.0, de acuerdo con los requerimientos del |
mercado. En las CERTIFICACIONES Proveedor / Maquitador/ Comercializador se modifica el requenmiento dc
Certificado de calidad del empague utilizado por Certificado de calibre del empagque utilizado, en razon al Upo
de documento que se debe aportar. Cambios realizados por JPMR Feb/22.

12

Se actualiza formato PA-FQ-75 / V02 |
En item de requisitos nutricionales se retira ef texto "Tomar como referencia los parametros establecidos en{
la Tabla de composicion Nutricional ICBF 2018” v se deja No Aplica :
En empaque y embalaje se ajusta el texto para los materiales SAP 200002291 / SAP 20000604 asi: El
producto puede ser empacade en aiguna de las dos opciones: Primera opcion: Bolsa de polietilenc de ba;a!
densidad de grado alimentario con calibre entre 2.5 y 3.0. 6, Sequnda opcion: Bolsa en Material b;lam;naﬁo"i
en polietileno de grado almentario con calibre entre 2,0 v 2,5. Los calibres de los empaques son requisitos |
para cada opcidn y los empaques deben ser de primer uso. En item de Certificationes Proveedor /|
| Maquilador/ Comercializador se cambia el concepto sanitaria debe ser emitido por el INVIMA a ser emito por |
12 autoridad sanitaria competente. Se incluye en ¢l Certificado @ material de empaque utilizado y el calibre
solicitade para ese material. Cambios realizados por MCRG ago/2024. |

Se actualiza formato PA-FO-75 version 03
De otras caracteristicas especificas se elimina el texto “de cosecha maxima del semestre anterior a la|
entrega” |
En la vida Gl el tiempo cambia de 12 meses a 18 meses, lo anterior teniendo en cuenta que es un producto |
importado y adicional, de casi una sola cosecha al afio, por lo que se le estaria cerrande la puerta a la
E posibilidad de comprar, y por ende se cambia que al momento de Iz entrega el tiempo transcurrdo ya no sea
;de 2 meses sino que al momento de la entrega no debe tener mas de seis (6) meses desde su fecha |
i empaque. Tode a razon de lo explicado anteriormente con relacion a la cosecha del producto. Cambios |
] realizados el 14/03/2025 por DASR. |

14

[En requisitos normativos se cambia la fecha de actualizacion de la NTC 871 pasando de version de 1975 a |
i la re aprobada 2021. 1
En presentacidn del producto y Empaque y/o Embalaje se incluye el material SAP 200002771 Garbanzo * l

1000 GR, este material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, |

solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. Cambios |
realizados por MCRG Abr 2025, B |




P T R B e

g Contmua Fn::ha Tecn.-ca de Producto ... _ _ GARBANZOS SECQ%%

| careo NOMBRE FECHA smmﬂ\l
o _ N : ; ‘\1\
; Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez N
Elabord Ataste'cimien-tas Clase 1 Gonzalez 2 § ABR 2005 M
Profes;onal de Defensa Danery Alexandra Y
Abastemmlentos Clase T Sanchez Rojas /B ABR QOZJ\(\C\ S
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TITULO

Cédigo: PA-FO-75 f
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FICHA TECNICA DE Versién No. 03 | Pagina 1 de 6 ﬂ
PRODUCTO ALIMENTOS I i |
Fecha: ! 07 0z 2025 l’

e -

PRODUCTO / NOMBRE

HARINA ?,E'TRIGO FORTIFICADA

Vi
SAP 200001607 ¥ SAP 200001049 / SAP 200002247/

g SAP 200002486 / SAP 200002789 e
Clasificacion Harina de Trigo ‘
Harina de Trigo: Principal producto obtenido de la molienda y
i REQUISITOS cernido, del endospermo de granos de trigo comun Triticum |
GENERALES aestivum L., o trigo ramificado, Triticum compactum Host., ¢
Descripcion | mezcla de elios con el fin de obtener un tamano de partlcula
del Producto |determinado. i
Harina de Trigo Fortificada: Harina de trigo a la cual se le han|
agregadc los micronutrientes en las cantidades especificadas en| *
el Decreto No.1944 de 1996. o -
! Ingredientes |Harina de Trige y micronutrientes aceptables !
H . ——
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se
reportaran en el andlisis de laboratorio:
;
Reguisitos ; PARAMETROS
! Fisicoquimicos i s MINIMO [MAXIMO]
Humedad en % - 14.5
Proteina {Nx5,7), fraccion de masz en base seca 70 -
Requisitos fisicoquimicos - NTC 267: 2017 (Novena Actualizacién)
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se
reportaran en el andlisis de laboratorio:
I R
Parametro | Caso Hatestrag njc m/ﬂ M [
clase B
REQUISITOS Mohos y| 3 55| 3*10° 5¥10% ||
ESPECIFICOS | Requisitos || levaduras Wi/d Ufe/g |
Microbiolégicos || Escherichia | 3 5|0 tourfg | 10°Urcsg |
Bacillus 5 17105
Coreiis 7 3 51 2] 5¥%10° Ufc/g Ufc/g |
Salmonella Ausencia/2s !
10 2 510 ' - i
Spp.

Requisitos microbiologicos de harinas y mezclas crudas (incluye salvado de

trigo) Resolucion 1407 de 2022

Requisitos
Nutricionales

No Aplica

Otras

caracteristicas

del producto

La harina de trigo debe estar exenta de sabores y olores
extrafios. .
La harina de trigo, asi como todos los ingredientes o aditwos!
que se agreguen, deben ser inocuos y apropiados para el
consumo humano, la harina de trigo deberd estar adicionada o
anadida con la cantidad minima de micronutrientes por cada




| Continua Ficha

Tecn;cg &e.Praducto

HARINA DE TRIGO FORTIFICADA |

1maximo: 4,0 ug/Kg

kilo de harina, estipulados en el Decreto 1944 de 1996
La suma de aflatoxinas B1, Bz; Gi1 y G2 no debe exceder el hmlre‘

METAL LIMITE MAXIMO !
Plomo. mgrkg 0.2
Cadmio. mg/kg 0.2
H

Limites médximos de metales contarninantes - NTC 267 (Novena Actualizacion)

Debe cumplir con lo establecido en la resolucion 1407 dé”?'_022,§
el Decreto No.1944 de 1996 y la Resolucion del Ministerio de
Proteccion Social No.1528 de 2002, Resolucion 2674 de 2013,

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion
del Producto

SAP 200001607 Unidad *500 gr embalada en paca *12 0 12,5 |

Kg

SAP 200002486 Uhidad *1000 gr embalada en paca *12 Kg
SAP 200001049 Bulto X 12.5 Kilogramos

SAP 200002247 Bulto x 25 kilogrames

SAP 200002789 Harina De Trigo Fortificada * 500 GR. Este

material es de uso exclusivo para compras locales en territorio
con funcionalidad exclusiva.

Empaque y/o
Embalaje

SAP 200001607 / SAP 200002486 / SAP_ 200002789
empacado en bolsa de polietileno baja densidad grado
alimentario calibre 3.0 de primer uso. |
El empaque secundario debe ser bolsa de polietileno de alta%
densidad, el cual debe soportar el peso de las unidades y.
producto, debe garantizar que el producto se preserve hasta!
llegar al consumidor final.

SAP 200001049 / SAP 200002247. E| saco debe ser de'
poliolefina por 12,5 y 25 kilos, respectivamente y cumplir con la
NTC 1792,

Rotulado

El producto deberd contener en forma destacada la leyenda
Harina de Trigo Fortificada con la declaracion de las cantidades
de los micronutrientes adicionados en miligramos por kilogramo
{mg/kg) de harina,

El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la
Resolucién 810 de 2021, 2492 de 2022 y 254 de 2023.
Resolucion Ministerio de Proteccidn Social 5109/2005.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIFNTOS DE LA
ENTFDAD

entrega no debe tener mas de dos (2) meses desde su fecha de

El producto requiere una vida Gtil entre los 8 a 12 meses
contados a partir de la fecha de fabricacion. Al momento de la

fabricacién, i

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en furgon y/o VE‘.hICUIO
cerrado con concepto técnico sanitario Favorable, expedido pori
el Ente Territoriai de Salud. Se debe cumplir con todos los‘
requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 |
de 2013. J
El personal manipulador de alimentos deberd contar con la.
dotacién y documentos requeridos de acuerdo al Capitulo 111‘
personal manipulador de alimentos de la Resolucion 2674 de
2013,
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CERTIFICACIONES
Proveedor / Maqguilador/
Comercializador

« Registro, permiso o Notificacion Sanitaria (Vigente) é

e« Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la|
entidad competente (Con fecha de expedicion no superior a
un afo y con conceptc Favorable o© Favorable con
requerimientos).

» Certificado de calidad del empaque utilizado, en el cual se
pueda evidenciar el cumplimiento en cuanto a calibre y/o!
espesor de acuerdo con lo requerido en este documento y a |
la normatividad vigente.

s Adicionalmente para el caso de los comercializadores se
debe presentar Concepto sanitaric del sitio de
almacenamiento expedida por !a entidad competente,
concepte Faveorable o Favorable con requerimientos, Con
fecha de expedicién no superior a tres afios.

s i ey

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL 2025 i

CONTROL DE CAMBIOS

| VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

L1

Versién Inicial.

Se actualizan los requisitos fisicoquimicos, microbiolégicos acorde a la NTC 257 Harina de Trigo. Se actualiza la
certificacion 2 solicitar a las empresas, toda vez que se incluye Manuzl de Buenas Practicas, Registro Sanitario,
Permiso Sanitario o Notificacion Saniteria {Cuzndo Apligue) para asi garantizar la calidad en los procesos
preductos. Se actualiza con Resclucién del Ministerio de Proteccion Social No.333 de 2011 para rotulado de
producto.

En ficha técnica de negociacion se deja el requerimiento de que fabricante debe contar con registro sanitario,
por lo tanto, se retira requerimiento de [z ficha técnica. Se aclara condicion de concepto sanitario y ente
encargado. Se retiran las siguientes notas que fueron aclaradas en ficha técnica de negociacion: Nota 1: El|
Manuai de Buenas Practicas de Manufactura basados en el Decreto 3075/1997.Debe ser Certificado por la |
persona de Calidad con Tarjeta profesional. Nota 2: £n caso de ser comercializador debe allegar los certificadas |
de su proveedor y/o maguilador. Se aclara el tiempo de concepto sanitario para transporte de alimentos |
expedido por el ente territorial de salud. Se retira requisito: El rétulo del producto debe influir el nombre y la
categoria a la cual pertenece de acuerdo con Iz formulacion empleada.

o

Se hace modificacion de vida (il de 12 meses a 06 meses de vida Util, dando cumplimiento a la NTC 257

Se hace solicitud de creacidn y adicion de codigo SAP para la presentacion de 1 Kg.

Se ajusta todo el contenide de la Ficha Técnica al nuevo formato.

Se ajusta la clasificacion del producto

Se ajusta la descripcion de! producto de acuerdo al Decreto No.1944 de 1996 vy a la NTC 267 Harina de Trigo.
Se ajustan tos items: requisitos fisicoquimicos y Otras caracteristicas de acuerdoa la NTC 267 Harina de Trigo.
Se elimina de requisitos normativos: NTC 4679, para recuente de Bacillus cereus, NTC 4574, para deteccion de
Salmonelis, por ya estar contemplados dentro de la NTC267. Asi mismo se eiimina la NTC 1232 por ser
aplicable para determinacién de aflatoxinas, perc en alimentos de consumo animal.

Se actualiza 2 nuevo formato PA-FO-75 se retira de donde se menciona los codigos SIC, ya que estos codigos |
ya nc son utilizados dentre de la Entidad, se cambia clasificacion del producto basado en Sistema SAP deE
“harina” a “harina de Trigo” se cambia descripcidn codigo 200001049 se cambia de Bolsa x 1000 gramos a i
Saco a grane! x 12,5 Kg, ya que la presentacion de 1000 gramos no se utiliza en I3 Entidad para las compras, |
se agrega codigo SIC 200002189 presentacion x 25 Kg, se coloca en requisitos fisicoquimicos y microbioléaicos |
NTC 267 (Novena actualizacidn), en otras caracteristicas se listan reguisites para producto harina de trigo |
dentro de NTC 267. En requisitos normativos se adiciona Resclucion 2674 de 2013. Se completa la informacion |

‘de Requisitos de transporte y almacenamiento. En rotulado se adiciona: “El producto deberd contener en forma !

destacada la leyenda Harina de Trigo Fortificada con la declaracidn de las cantidades de los micronutrientes |
adicionados en miligramos por kilogramo {mg/kg) de harina”, En certificaciones se adiciona requisitc Registro, :

_| Notificacion o Permiso Sanitario Vigente

Se elimina contenido y presentacién del producto cédigo SAP 200000353 de 50 kg, debido a que la Resolucion |
2400 de 1579 del Ministerio del Trabajo y Seguridad Sccial recomienda no sobrepasar cargar superiores a 25 ;
kg. :

Se modifican Cdigos SAP 200002189 Harina de trigo Fortificada bulto * 25 kg por SAP 200002247, se modifica |
SAP 200000352 harina de trigo fortificada * ib por SAP 20008160G7. i
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| presentadas en los regionales referentes al empaque del producto. Cambios realizados por JPMR Jul/21.

1'se cambla requisitos microbiologicos de la NTC 267 de 2017 por la resalucion 1407 de 2022. :

| vida util merios a un ano.

ise rnodmca informacion de contenido y presentacion del producto conforme manejo logistico del mercado, Se;

retira: dei transporte y almacenamiento “o favorable con requerimientes”, Se ajustan los requerimientos de vida |

Latil, L |

Se actualiza formato PA-FO-75 / V01, se incluyen requisitos nutriclonales de acuerdo con 1o referenciado an la
Tabla de cOmpos:cién Nutricional ICBF 2018, se retira el item “Contenido” unificando la informacién en el item
“presentacion”

Se mcluve dentro de las CERTIFICACIGNES Proveedor / Maquilador/ Comercializador “Certificado de calidad del
-empaque utilizado, en el cual se pueda evidenciar el cumplimiento en cuanto.a calibre y/o espeser de acuerdo
con lo lrequendo en este documente y a Ja normatividad vigente”, teniendo en cuenta las novedades

Se mclll?ye codigo SAP 200002486 Unidad *1000 gr por solicitud de la regional Centro, previa. validacion uor'
parte d la SGOL. Cambios realizados por JPMR Abr/2022.

- ' RNUMW n c m L} Mugstreo 1
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i 5 @ | sld . Molos ¥ e T

T | ¢ lausencial - levaduras. . ? Bl%| 0wk ey

§ 2 3000 | 5009 Eaenaiaa 5 3 1ol tuicg 10 Ute g
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Requr$1t05 mlcrobuoléglccs - NTC 267: 2017 | Ceseus 7 3 512 S0 Wrog | gy ||
(Noveha Actualizacion) Salmonela | o ' 5| ol Buseaca?S [T T

Spp. oA | 9. i

Raguisitos microbiologicos de hatina s v mezclas crodas  inclugs

i salvadode lrigoj
En requisitos normativos se cambian la NTC 267 de 2017 por |a resolucion 1407 de 2022 y se adiciona la:
resclucion 810 de 2021, 2492 de 2022 y 254 de 2023 vy se ¢limina la Resolucién de Ministerio Proteccion Social | i
333 de!2011.

Se adidiona en CERTIFICACIONES Proveedor ./ Maquilador/ Comercializador: “Adicionaimente para el caso de
los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida por la entidad
competiente; concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con fecha de expediclon no superior a tres
afos”
Actualizacion a Version 02, Formato PA-FO-75 :
Se cambia vida Util de 12 meses a una vida util entre los 8 a 12 meses, por solicitud de la regional Carlba ;
teniendo en cuenta las condiciones ambientales y-de almacenariiento de la zona los fabricantes garantizan una

En presentacién del praducto y Empaque y/o Embalaje se Incluye el material SAP 200002789 Harina De Trigo
Fortificada * 500 GR,, este material es de uso exclusive para compras locales-en terntorio con funcionalldad

i exciubwa, solicitados. por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. Cambmr:
_ | realizatios por MCRG Abr 2025, :

' CARGO NOMBRE FECHA
. Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez Foie
Rirbor Abastecimientos Clase 1 Gonzalez 2 8 ABR 2025
}grofe:sional de Defensa Danery Alexandra _
Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas 28 ABR 2[]25:“
g " profesional de Defensa ; : ) R
Reviso Subdireccion General De Glgslia-Pavk Shrda /8 ABR 2025
bl i Avendafio
g Operacion Logistica
Comite Profesional de Defensa
Asesor | gficina Asesora de Planeacion e| Yamile Betancourt Vega [ § ABR 2075 |
Fig:as Innavacién Institucional 1
fécnicas Directora Abastecimientos Norma Silvana 28 ABR 2075
' Clase I Montanchez Montenegro
W P _ e
L ot 2o Sandra Patricia Bolanos ’ .
Secretario General (E) Rodnlaiie ? 8 ABR 2025 <::D.‘«,Q~U-(
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Jefe Oficina Asesora Juridica
. | encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes 1
Aprobo despacho de la Direccidn Baguero % 8 ABR 2[}25

u General ;
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: PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO o |

\?\N\//-—//

TITULO

E Cédige: PA-FO-75

|
|

Y FICHA TECNICA DE Versién No. 03 | Pagina 1 de 6 | o
Asencia LOGISTICA PRODUCTO ALIMENTOS & R '
IR T | Feche: | 07 | 02 | 2025 |
L, R—

PRODUCTO / NOMBRE

HARINA PRECOCIDA DE MAIZ

!

l REQUISITOS
| GENERALES
l

Cédige

SAP 2000022447 SAP 200001472 /
<AP 200002780 / SAP 200002781

Clasificacion

Harina de Maiz

Descripcion
| de! Producto

Producto obtenido a partir del endospermo de granos de maiz, |
clasificados para consumo humano, que han sido sometidos a|

un proceso de limpieza, germinacion, pre coccidn y molturacion
o molienda. i

REQUISITOS
| ESPECIFICOS

Ingredientes

Maiz blanco

Requisitos
Fisicoquimicos

El producto debe cumplir los siguientes parémetros_: B i

VALORES |

RERuEeIINs MINIMO | MAXIMO |

Humedad en fraccion de masas expresad - | 13.0 |}
como % I .
Proteina (NX6,25), en fraccion de masas en 6.0 l = i
base seca expresada como % | — 4
Grasa en fraccion de masas en base seca -- i 2.3 h
expresada como % , [ I |
cenizas, en fraccién de masa en base seca = i 3.2 H
expresada como % B il
H

Indice de absorcion de agual Indice de 4.5 - i
absorcion de agua®) (cm?/g) @ 25°C o
Determinacion de expansion de la masal! -- i
1 Se debe realizar y cumplir, por lo menos con alguno de estos dos !
requisitos. il
3 El contenido maximo de cenizas para el producto con adicion de ¥
sal, no debe superar el 2,0%. i

Requisitos fisicoquimicos para harinas precocida de maiz - NTC|

3594 (Quinta actualizacion). ?

El producto debe cumplir los siguientes parametros: t

parametro | Caso JRueStEeD 1 al e m M

clase e 1

Mohos y 3 2F10% |

o 28 levaduras - 3 a 10¥ Ui Ufc/g i
‘Requisitos | "Escherichia N , H
Microbiolégicos || Colit) n/a 3 5|0 <1lQUfc/g | - 4\
Bacillus i SR

Cortsus 7 3 5121 3¥10% Ufe/s | yeesq —Jll

Salmonella ] H

1 ; i

Spp. 0 2 51 0| Ausencia/25g | l=

Requisitos microbiclogicos. para harinas y mezclas precocidas de la resolucion

1407/2022. |
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Requisitos
Nutricionales

—

i

Podra ser fortificada

Otras
caracteristicas
del producto

) .
La harina debe presentar un color homogéneo, y no debe tener!
grumos ni materiales o contaminantes extrafios.
La harina precocida de maiz para consumo humano no debe!
presentar olores ni sabores objetables. |
No debe exceder los limites maximos

especificados en la Legislacién nacional vigente.

de plaguicidasé

Las harinas de maiz deben cumplir con el
micotoxinas asi:

requisito para

L. Micotoxinas Limite méximo en pg/kg
Aflatoxina B1 : 2.0
Suma de Aflatoxinas B1, B2, G1 y G2 10.0 L
Ocratoxina A 3.0 ;

| Deoxinivalenol (DON) 1250.0

| Zearalenona 300.0 B

_Fumonisinas (suma de B1 y B2} 2000.0

i
REQUISITOS NORMATIVOS

11407 de 2022, Resolucidn 2674

‘Debe cumplir con lo estabiecide en la NTC 3594 y fa Resolucién :
del Ministerio de Proteccién Social No.1528 de 2002, Resolucion |
de 2013, N

S S—

Presentacién
del Producto

1

SAP 200002244 Unidad *500 gr embalada en paca *12 Kg

' SAP 200001472 Unidad *1000 gr embalada en paca *20 Kg

SAP 200002707 Unidad *1000 gr embalada en paca *20 kg]
para panaderia

SAP__200002780 Harina Precoci
material es de uso exclusivo par
con funcionalidad exclusiva,

SAP 200002781 Harina Precocida Blanca *500 gr. Este material

es_de_uso exclusivo para compras locales en_territorio con
funcionalidad exclusiva. Rt L o
Bolsa de polipropileno biorientado  + polietileno de baja
densidad de grade alimentario calibre 3,0 los empaques debe
ser de primer uso. El producto debe estar reempacado en
termoencogible,

da Amarilla_*500 gr, Este
2 compras locales en territorio

EMPAQUE /
EMBALAJEY || e
ROTULADO
Empaque y/o
Embalaje
Rotulado

]

los requisitos exigidos en la
los requisitos exigidos en |a
de 2022 y 254 de 2023 (cuando
Ministerio de Proteccién Socia!{

El rotulo debe cumplir con

Resolucion debe cumplir con
Resolucién 810 de 2021, 2492
aplique), y resolucién
| 5109/2005.

'VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥

REQUERIMIEN?TOS- DE LA
ENTIDAD

El producto requlere una vida util de doce (12}—51eses”t_o'ﬂtiado§f
a partir de la fecha de fabricacién, Al mamento de la entrega no |
debe tener mds de dos (2) meses desde su fecha de fabricacion. |

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en furgon y/o vehic:uio]
cerrado con concepto técnico sanitario Favorable, expedido por
el Ente Territorial de Salud. Se debe cumplir con todos losj
requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucién 26745
de 2013,
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CERTIFICACIONES
| Proveedor / Magquilador/
Comercializador

- Registro, Notificacion o Permiso Sanitario (Vigente) i
« Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Tecnico Vigente: |
Favorable o Favorable con requerimientos expedido por e!:
INVIMA. |
= Certificado de calidad del empaque utilizado, en el cual se|
pueda evidenciar el cumplimiento en cuanto a calibre y/o:‘
espesor de acuerdo con lo requerido en este documento y @
la normatividad vigente. *
. para el caso de los comercializadores se debe presentar’
Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida por |
la entidad competente, conceplo Favorable o Faverable con|
requerimientos, Con fecha de expedicion no superior 2 tres |
afos.
« El proveedor podra presentar: i
ISO 9001 con alcance a [2 produccion de cereales precocidos '
y/o derivados a partir de maiz. i

4

E FECHA ACTUALIZACION: ABRIL 2025

LCONTROL DE CAMBIOS

| VERSION
—

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

H

i

i

i

Version Inicial. “

Se actualizan los requisitos fisicoquimicos, microbiologicos acorde a la NTC 3594 PRODUCTOS DEC|
MOLINERIA. HARINA PRECOCIDA DE MAIZ PARA CONSUMO. Se actuatiza ia certificacion a solicitar 2 1as
empresas, toda vez que se incluye Manual de Buenas Practicas, Registro Sanitario, Permiso Sanitaric o
Notificacion Sanitaria (Cuando Aplique) para asi garantizar la calidad en los procesos productos. Slnl
embargo se incluye con el condicional (Q) para generar calidad de producto y pluralidad de oferentes. Se |
actualiza con es. Min Proteccién Social 333 de 2011 para rotulado de producto. |

Se incluye codigos SAP, En ficha técnica de negociacion se deja el requerimiento de que fabricante debe |
contar con registro sanitarie, por lo tanto se retira reguerimiento de la ficha técnica. Se aclara condicion de l
concepto sanitario y ente encargado. Se retiran las siguientes notas que fueron aclaradas en ficha téenica de

negociacion: Nota 1: Ef Manual de guenas Practicas de Manufactura basados en el Decreto 3075/ 1997.Debc‘g
ser Certificado por la persona de Calidad con Tarjeta profesional. Nota 2: En caso de ser comeraalizador
debe allegar los certificados de su proveedor yfo maquilador. Se aclara gl tiempo de concepto sanitario para |
transporte de alimentos expedidoc por el ente territorial de salud. Se retira requisito: El rotulo del producte
debe influir el nombre y la categoria a fa cual pertenece de acuerdo con la formulacién empleada. Se retira
codigo 37405 por ser producto con adicién de sabor a manteguilla y sal. Se ajustan valores fisicoquimicas v |
microbiologicos de acuerde @ norma NTC. Se adiciona certificacion de calidad 1SO 9001 para el proceso |
productive de ceréales precocidos. : !

Se aclara las condiciones de empaque para ias dos presentaciones de producto, se ajustan las referencias all
listado de materiales de SAP.

Se ajusta tode el contenido de la Ficha Técnica al nuevo formato.

Se ajusta la clasificacion del producto

Se ajustan los items: requisitos fisicoquimicos, requisitos microbioldgicos y Otras caracteristicas de acuerdo |
& la NTC 3594 productcs de molineria. Harina precocida de maiz para consumo humanc {
Se elimina de requisitos normativos: NTC 4679, para recuento de Bacillus cereus, NTC 4574, para deteccion |
de Salmanelia, por ya estar contemplados dentro de la NTC3594. Asi mismo se elimina Ia NTC 1232 por ser
aplicable para determinacion de aflatoxinas pero en alimentos de consumo animal.

Se actualiza a nuevo formato PA-FO-75 se retira de donde se menciona los cédiges SIC, ya”&xe estos
codigos ya no son utilizados dentro de |a Entidad, se cambia clasificacion del producto basado en Sistema
SAP de “harina” 2 “harina de Maiz", se cambian los requisitos fisicoquimicos y microbioldgicos de acuerdo a
Quinta actualizacidn de la NTC 3594 para productos de molineria, ademas se coloca informacion de
referencia tanto para los requisitos fisicoquimicos como microbioldgices. En otras caracteristicas dei
producto se adiciona tabla para limite maximo de micotoxinas. "
En requisitos normativos se adiciona Resolucién 2674 de 2013.
Se completa la informacidn de Requisitos de transporte y almacenpamiento. En certificaciones se adiciona |
requisito Registro, Notificacion o Permise Sanitario Vigente i
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_Lresentadas en los reglonales referentes al empaque del

_janos”

|.Meroriente y validado por la SGOL. Cambios realizados por DASR Diciembre 2023

LY avalado por SGOL. Cambios reafizados ROrMCRG Abr 2025,

“['se “modifican codigos SAP 300000355 harina precocida de maiz blanco * 1 Ib por 200002244, y SAp|

200000354 harina de maiz blanco * kg por 200001472,
En certificaciones se incluye opcion de presentar: certificacién ISO 9001 con alcance a la produceidn de

_| cereales precocidos y/o derivados.a partir de maiz.

Se mu:diflr:a nformacién de presentacién del producto conferme manejo logistico del mercado, Se retira du!l
transporte y almacenamiento “o favorable con requerimientos”, Se ajustan log requerimientos de vida Gtil.
Se acllijahza formato PA-FO-75 / V01, se incluyen requisitos nutricionales de acuerdo con lo referenciado en
ia Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018; se retira el jtem “Contenido” unificando la informacion en ei
item “presentacion”

Se incluye dentro de las. CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/ Comercializador “Certificaco de calidad:
del empaque utilizado, en el cual se pueda evidenciar el cumplimiento en cuanto a calibre v/o espesor de
acuerdo con lo requerido en este documento'y a la normatividad vigente”, teniendo en cuenta fas novedades
roducto. Cambios realizados PorJPMR Jul/21.
Se aclualiza tabla de requsitos’ fisicoquimicos de acuerdo a la ntc 3594
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Se tambia los requisitos microbiologices de la NTC 3594/2014, por los requisitos de fa resolucion 1407 de
2022 |
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| Se omite en requisitos nutricionales "tomar como referencia los pardmetros establecidos en la Tabla de
| composicion Nutricional 1CBE 2018" y se cambia por: Podrd ser fortificada.
Se adiciona en requisitos normativos Ja Resolucién 1407 de 2022 i
se adiciona en CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/ Comercializador: “Para el caso de los§
comerceéﬁ:zadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida por la entidad
competente, concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres

Fecha de modificacion: 2071272023 _ -
Se Incluye Cadigo SAP 200002707 Unidad. #1000 gr embalada en paca *20 kg, codigo que aplica para
panaderis, ‘de acuerdo con listado de materiales aportado por el drea de Tecnologia, solicitado por

Se agrega el codigo SAP 200002602,
En presentacion de producto se agrega el codigo SAP 200002602 Harina De Malz Blanco Precocida® Kg, lo|
anterior |obedece a lo solicitade por- medio del memorando N°© 2024140000005833 enviado por el |
subdirector de operaciones logisiticas Coronel (RA) Carlos Fidel Colmenares Jurada, en el que se solicita las
21 contrato interadmnistrativo N°01019122023, Cambios realizados por DASR enero de 2024,

_ @ en la tabla de versiones el cambio 11 que por error se habia omitido en el comité del mes de
jeneray f?[)c cambios de enero quedan en el numeral 12, ‘

Se agregan todos los cambios que se habian realizado en el mes. de Diciembre (Se Incluyé Cadigo SAP
2000027@? Unidad *1000 gr embalada en paca *20 kg, cddigo que aplica para panaderia, de acuerdo con

listado de materiales aportado por el drea de Tecnologia, solicitado por- Nororiente y validade por la
SGOL.Cambios realizados por DASR Diciembre 2023),

Para la fecha (dia 18/01/2024) en la que se realizé el comité de FTP en atencion al memorando M©
2024540@00&)05833 enviado por el subdirector de operaciones logisiticas Coronel (RA) Carlos Fidel
Colmenares Jurado, en el que se solicita las FTP para el contrato interadmnistrativo N°Q1019122023, el !
ICBF no Habia allegado las condiciones tecnicas de los prodcutos que componen las canastas, sin embargo el

arupo tecmco recibe el 25/01/2024 las fichas tecnicas de ICBF para la revision y ‘analisis, por lo que se hizo

Necesario convocar a comite, el cual se llevé a cabo el 09/02/2024, en el que se-concluyo que de acuerdo a

las condiciones y requisitos que establece €| ICBF en sus producto, se haran fcihas tecnicas exclusivas para

él contrato nter ICBF.
Se procede a eliminar codigo SAP 200002602 Que corresponde a la Harina De Maiz Blanco Precocida® Kg vy |
lodo o rn:g!gg__mp_a@ -a este codigo en la Ficha Tecnica. Cambios realizados por DASR febrero 2024, |
Se actualiga Formato CODIGO: PA-FO-75 Versién 03 !
En presentacion del producto se incluye los materiales 200002780 Harina Precocida Amarilla *500 ary SApP |
200002781 Harina Precocida Blanca *500 gr, estos materiales son de uso exclusivo para compras locales en {
territorio qon funcionalida'd':,excluslva, solicitados por Ia regional caribe para atender proyects en San Andrés [

I S |
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- { CARGO NOMBRE FECHA \
y Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez ‘
| Elabori Abastecimientos Clase I Gonzalez 2 § ABR 2@75% .
E Profesional de Defensa Danery Alexandra 78 ]
; Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas ABR 20@ \’\,@L«i S Jl
i AL ] ot LSS
| Profesional de Defensa , . ]
i Reviso Subdireccion General De St PaoiaﬂGaraa 78 ABR 29?5 |
E e s Avendafio |
: . Operacion Logistica E s, T
| Comité Profesional de Defensa !
Asesor | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega 2 3 ARR ?925
de Innovacion Institucional 1 '
Fichas ; : I
e Directora Abastecimientos Norma Silvana ‘
Fetcas Clase I Montanchez Montenegro 28 ABR ?mgd\)@ﬁw
; ; Sandra Patricia Bolaﬁos | i —:
Secretario General (E) Rodriguez 3 ABR 707
Jefe Oficina Asesora Juridica - X
Aprobé encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes 78 ABR M%}

despacho de la Direccién

General

Baquero
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FICHA TECNICA DE
PRODUCTO ALIMENTOS

CODIGO: PA-FO-75
| VERSION No. 03 ’ Pagtna 1 de 6 ‘ | 7 bl
FECHA: | 07 | 02 i 2025 |
R SRS TP, R ——

PRODUCTO / NOMBRE

LECHE EN POLVO ENTERA

SAP 2000016087 SAP 200002248 / SAP 200002370/ SAP

s 200002604/ SAP 200002757 ]
Clasificacién LACTEO ;
REQUISITOS La leche en polvo es un producto desecado r_lasta obtene:r un |
GENERALES extracto seco de ]ech:_a_ en un volumen reducide para c_rbLener:
Descripcién una mayer conservacion, Ep donde el agua que contiene la:
ol Pradiicto Ieche_ es evagora_da. Mediante la adicién y/o retiro de;
constituyentes lacteos, de tal forma que no se altere la relacion |
entre proteina de suero v caseina de la leche, con adicion c!e'
_ hierro, Calcio y Vitaminas. o j
Ingredierites Leche entera higienizada aglomerada Regulador de ac;dcz
(Tripolifosfato de sodio y/o potasio) max. 0,1% m/m.
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se
reportaran en el anélisis de laboratorio: |
| REQUISITO B i, |
MINIMO | MAXIMO =
Matenia Grasa. en % mim 26.0 320 1
Humedad, en % mim - 4.0 i
.. Acidez expresada como acido lactico 09 13 :
. BEC{-U!E‘BItQS Indice de insolubilidad encm3 ) 1.0
Fisicoquimicos Bt an : =5 i
Proteinas, en % mim 245 I
Proteinas de leche en sdlidos no grasos de leche (Nx5.28) % mifm 34 -
Na % mfm 04
' REQUISITOS S & L
t ESPECIFICOS Lactosa % mim 34.0 440
Caracteristicas fisicoquimicas de la leche en polvo ~ Decreto 616
de 2006 . ;
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que s€ |

Requisitos
Microbioldgico
s

reportaran en el analisis de laboratorio:

PARAMETROS N m M c
Recuente de microcrganismos mesdfilos ufc /g 3 100C | 10000 1 t
! NMP Recuentode Coliformes ufc/g 3 <3 11 1 !
Recuento de Coliformes Fecales ufc/g 3 <3 - 0 [
Recuento de Mohos y Levaduras uic/g 3 100 | 500 1 i
Recuento Staphylococcus coagulasa positiva uic/g| 3 <100 | 100 1 i
Recuento de Bacillus cercus uvc /g 3 100 | 1000 1 [
Detecciénde Salmonella/25g 3 0 - c |

Caracteristicas microbioldgicas de la leche en polvo - Decreto
616 de 2006
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LECHE EN POLVO ENTERA |

Requisitos
_Nutricionales

El producte podra contener la Adicion de Vitamina A y Vitamina |
D |

Otras
caracteristicas
del producto

Polvo ultrafino, no se permite la adicion de suero ni de azlcar,
Cuando se utilice gas inerte (Nitrégeno, anhidro carbénico) en el
envasado de la leche en polvo entera, |a cantidad utilizada debe
ser tal que el contenido de oxigeno en el envase sea maximo del
10%.

Debe cumplir con lo establecido en el Decreto 616/2006,

i

REQUISITOS NORMATIVOS |Decreto 1673/2010 y la NTC 1036, Resolucién 5109 de 2005,
= Resolucion 810 de 2021,
SAP 200001608 Bolsa *400g embalado en caja *30 Bolsas
SAP 200002248 Bulto x 25 Kg
SAP 200002370 Bolsa *380g embalado en caja *30 Bolsas
SAP 200002604 Bolsa *900gr
Presentacién '
del Producto | En caso que se reguerirse compra local por contingencia
y/o por necesidad del servicio hacer uso del siguiente
codigo: |
EMPAQUE / | B SAP 200002757 leche entera polvo * 380 gr
. SAP 200001608 / SAP 200002370/ SAP 200002604 / SAP
EMBALAIE Y
ROTULADO 200002757 La bolsa debe ser con estructura trilaminada asi:

VIDA UTIL DE

Empaque y/o
Embalaje

BOPP +PPB Metalizado+ Polietileno.

SAP 200002248 El Bulto se empacara en bolsa de papel de tres:
capas con una calibre 82-85Kr/m2 preferiblemente o Kraff de .
tres folios con una bolsa interior de polietileno sellada
independiente; los folios externos deben estar cocidos,

Rotulado

El rétulo debe ser impreso no se admiten adhesives. El rotulo
debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucion
Ministerio de Proteccidén Social 5109 de 2005 y Resolucién 810
de 2021, ;

L PRODUCTO Y

REQUERIM IENTOS DE LA .
ENT}DAD

El producto requiere una vida util de doce (12) meses contados |
a partir de la fecha de fabricacion, Al momento de la entrega no
debe tener mas de dos (2) meses desde su fecha de fabricacion. |

La leche importada debe tener una vida atil mayor a doce (12)
meses contados a partir de la llegada al Pais.

CONDICIONES DE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el Fuégo. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportade en furgén y/o vehiculo cerrado!

TRANSPORTE con ‘concepto técnico sanitario Favorable, expedido por el Ente
| territorial, Se debe cumplir con todos los requisitos
=] referenciados en el capitulo VII de la Resolucién 2674 de 2013, |
- Registro, permiso o notificacion Sanitaria del pmdu‘ct‘of

CERTIFICACIONES {vigente).
Proveedor / Maquilador/ |- Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la.
Comercializador entidad competente (Con fecha de expedicion no superior a|

un afio y con concepto Favorable o Favorable con
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requerimientos). ‘
. Adicionalmente para el caso de los comercializadores se|
debe presentar Concepto sanitario del sitic de
almacenamiento expedida por la entidad competente,i
concepto Favorable © Favorable con requerimientos, Con!
fecha de expedicion no superior a tres afos.
. CERTIFICACION HACCP- Analisis de Peligros y de Puntos
Criticos de Control o FSSC 22000, para el proceso de|
productos lacteos.

FECHA

ACTUALIZACION: | ABRIL 2025. i

rconmo;. DE CAMBIOS

%veasxéu IE DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

50 CHSERISIG Jeoes

1

Version Inicial.

-
—
|

2

De lz ficha con codigos SIC (23512 - 37930): Se retira requisitc de cumphmientorde- NTC 512 - 1
De |z ficha con codigos SIC (28377): Se retira requisito de cumplimiento de NTC 512 - 1.

Da 15 ficha con codigos SIC (23512 — 37930): Ajuste al formato version 2 GP 100:2004, De la ficha con
codigos SIC (28377): Ajuste al formato version 2 GP 100:2004. De Ia ficha con codigo SIC (25201): Se!
incluye el codige 21199 presentacién de bulto, se retira ingredientes: Azicar, calcio, Hierro, Vitamina Ay D. ;

De la ficha con cédigos SIC (25200 - 21199): Se incluye el codigo 21199 presentacion de bulto, se retira |
ingrediente: Aztcar, calcio, Hierro, Vitamina Ay D

Be la ficha con codigos SIC (23512 - 37930): Se incluye presentacion per 200 g y requisito normativo |
Decreto 616 de 2006 y Resolucion 2310 de 1986. De la ficha con codigos SIC (25201): Se incluye requisito i
de vehiculos de transporte. Se cambia requisitc de recibid en bodegas del producto con maximo 2 meses |
después- de la fecha de fabricacion a 6 meses. De la ficha con codigos SIC (25200 - 21199): Se incluye |
requisito de vehiculos de transporte. Se cambia requisitc de recibié en bodegas del producto con maxme 2 ’
meses después de la fecha de fabricacion a 6 meses.

De Iz ficha con codigos SIC (25201): Se cambia Resclucién del Ministerio Proteccion Social No 288 de 2008, |
por Resolucién Ministerio Proteccion Social No 333 de 2011. £l producto debe con Registro Invima Vigente
| De la ficha con codigos SIC (25200 ~ 211589): Se incluye Resolucion Ministerio Proteccion Sccial No 333 de |
| 2011. El producto debe con Registro Invima Vigente i

So actualizan los requisitos fisicoquimicos, microbiologicos acorde a la NTC 1036 “REQUISITOS QUE DEBE |
CUMPLIR LA LECHE EN POLVO PARA CONSUMO DIRECTO O ELABORACION POSTERIOR", Se modifica:;
requisitos nutricionales, toda vez que se incluyen los componentes minimos vitales, Se actualiza las
certificacion a solicitar @ las empresas, toda vez que se incluye 150 9001, 1SO 14001 y Manual de Buenas |
Practicas, para asi garentizar la calidad en los procescs productes. Sin embargo se incluye con el condicional |
(0) para generar calidad de producto y pluralidad de oferentes. Ademas este producto también puede |
presentar la 150 22000 teniendo en cuenta gque recopila las Normas anteriormente citadas. o |

SR

Se agrega Registro Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacion Sanitaria {Cuando Aplique) y se retiran 1SO |
3001,FSSC 22000 e 1SO 14000 por modalidad de compra 1

Se incluye codigo SAP. Se aclara el tipo de concepto sanitario para transporte de alimentos expadido por c|:
ente territorial de salud. En ficha técnica de negociacién se deja el requerinmiento de que fabricante debe

contar con registro sanitario, por lo tanto se retira requerimiento de ia ficha técnica. Se aclara condicién de
concepto sanitario Y ente encargado. Se retiran las siguientes notas que fuaron aclaradas en ficha técnica de |
negociacion: Nota 1: El Manuat de Buenas Practicas de Manufactura basados en el Decreto 3075/1997.Debe |
ser Certificado por la persona de Calidad con Tarjeta profesional. Nota 2: En casc de ser comercializador |

debe allegar los certificados de su proveedor y/o maguilador

Se hace ajuste a las condiciones de requisitos nutricionales donde se retira la adicion de vitaminas b 31
calcio, esto a fin de dar mas pluralidad de oferentes en el mercado de compras publicas. |

io

Se refieren las vitaminas que debe incluir el producto, esto a fin de dar pluralidad de oferentes al proceso de |
l compra. Se cambia codificacion para la presentacion 380 gr asi: SIC de 28377 a 164 y SAP de 200000405 a |
| 200000408. Se retira la Resolucion Ministerio Proteccion Social No.02310/1986 la cual aplica para leche en!
| polvo azucarada v no para leche en polvo entera. i
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{ {Se-cambian los pardmetros del item requisitos fisicoquimicos seqUn el Decreto 616/2006. l‘
i
{ Prtdmetia Winimg Mavimo ’
PARAMETRO® RANGO sy ot e o |
SN Yatax }:m:uauwuom-i-_;s‘,;hn. -1 < i
11 Proloina, en lraceidn de masa M5 1o isare de (nsdbitutad 1 cm 4] i
Materly Gu"’f en l::;c;zx:l: :\au 2‘_-0 i’: 2,:";:;‘;‘:@“ i 62 i
li:ma:;::lu;:;cadrmll : oo :c:;j:;ld-mm #5103 88353 00 5ranom 3 14 fech p (1§ 346 v ] -
Conlzas (mim) - 60 £ 8 o ( '
Se ajusdta todo el contenido de la Ficha Técnica al nuevo formato,
12 e ajusta la vida Util, se incluye la vida util del producto importado segln lo estipulado en el Decreto
1673/2010.
Ajuste de la informacion al formato PA-FQ-75 Versién 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona |
en el dd;cumento debido a que ya no son utilizados en la entidad, Se elimina codigo SAP 200000408, ya que
no se tiene en cuenta en las compras, de igual manera, se incluye el codign 200000405 Leche en polvo
‘entera “aglomerada” unificando las dos FTP, se: incluyen datos en los: ingredientes, en fos requisitos
fisicoquimicos y microbiclogicos se incluye que se extrae la informacion del Decreto 616 de 2006, en otras
13 caracteristicas del producto se adiciona: "Cuando se utilice gas inerte (Nitrégeno, anhidro carbénico) en el
envasado de la leche en polvo entera, la cantidad utilizada debe ser tal que ef contenide de oxigeno en al
envase sea maximo del 10%”, los requisitos de contenido, presentacion Y empaquea se cambian basados en
las presentacionss descritas. Se modifica los. requisitos de transporte v almacenamiento completando la
informacion, Se incluye solicitud registro sanitario vigente y en acta de visita sanitaria concepto favarable
. con condiciones, SR
14 Se mod{ﬁca codigo SAP 200000405 leche en polvo * 4009, por SAP 200001608 leche en polva * 4009 v el
SAP 200000406 leche entera en polvo bulto * 25 kg por SAP 200002248 leche entera en polve bulto,
15 Se modifica informacion presentacion del producto conforme manejo logistico del mercado. Se retira de |
transporite "o favarable con condiciones”, |
Se adicipna presentacion 380gr (valido solo para Regional Centro - Leticia), se moadifica (tem empacque,
16 Adicionando infermacién de nueva presentacion, y corrigiendo error de digitacion. ' |
| Caunbios realizados por IMRC / Abr 2021. _ i e}
17 Se elimina para codigo SAP 200002370 leche en polvo entera x 380gr la condicidn: (valido solo para |
Regional Centro - Leticia), Cambios. realizados por IMRC / Abr 2021, i
En requisitos normativos se incluyen Resolucidn 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021, '
En item |de rotulado se retira la Res. Min Proteccion: Social 333 de 2011 Y se actualiza con la inchisian -
| Resolucion: 810 de 2021, _ i
; 18 En item e certificaciones, se cambia el texto Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: |
Favorable o Favorable con requerimientos, expedido por el INVIMA; Por el texto Concepto sanitane de |
planta procesadora expedida por la entidad competente (Con fecha de expedicién no superior a un ano y |
con concepto Favorable o Favorable con requerimientos), Se incluye que para el caso de |os!
I _c_q;}jgr_mg.hzadqrgs se debe presentar Concepto sanitario del sitiv de almacenamiento y FSSC 22000, _
Fecha de modificacion:17/01/2024 B
- Se gﬁ‘ega ¢l codigo SAP 200002604 _
19 En presentacion de producto y Empaque y/o Embalaje se agrega gl codigo “SAP 200002604 Bolsa
: *90dgr, lo anterior obedece a lo solicitado por medio del mermorando N°® 2024140000005833 enviado.
por dl subdirector de operaciones logisiticas Coronel (RA) Carlos Fidel Coimenares Jurado, en el que se
solicita las FTP para el contrato- interadmnistrative N°01019122023. Cambios tealizados. por DASR
o - energ de 2024, ]
5e actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En item codigo se incluye material SAP 200002757
En presentacion de producto se agrega texto con el material asi;
"En casol que se requerirse compra local por contingencia yfo por necesidad del servicio hacer uso del |
20 siguiente tadigo:
SAP 200(3{[)2-?57 leche entera polvo * 380 ar”
En empaque y/o embalaje se agrega SAP 200002757 ]
' La mclusn‘t}n de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necestdad |
! del servicio, solicitados por 1a regional caribe para atender proyecto-en San Andrés previamente avalado por |
L [SGOL Ca;;nbios realizados por DASR, 28/04/2025, o f
|
| CARGO | NOMBRE FECHA | FIRMA :‘
o 2 L ; !
Elaboré Profes:opia! dg Defensa Danery Alexla_ndra 28-04-2025. f :
!Abastecnm[entos Clase 1 Sanchez Rojas i\
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!Maria Catalina Rodriguez
1 Gonzalez

profesional de Defensa

‘\‘\'
28-04-2025 \% \

Profesional de Defensa
Subdireccion General De
lOperacién Logistica

! Abastecimientos Clase 1
|l
1

Gisella Paola Garcia

| Revisé Avendano

i

l _
lComlte rrofesmnal de Defensa

|
I
1
L 28-04-2025
|

st 04-2025

| Asesor | Oficina Asesora de Planeacion lYamile Betancourt Vega
\de e Innovacion Institucional

|Fichas | __ T i

| Técnicas Directora Abastecimientos Norma Silvana

i Clase 1 . 'lMontanchez Montenegro

28-04-2025 l’o\\OOD‘P‘“Q

i

| ‘Secretarlo General (E) Sandra Patricia Bolanos

Rodriguez

28-04-2025 @“’LM‘B
{

I

b | Jefe Oficina Asesora Juridica
encargada de las funciones

del despacho de la Direccion
General

Martha Eugenia Cortes

Aprobo Baguerc

.

28-04-2025 MM

i
i
i
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1
1
!
{
|
§
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CcODIGO: PA-FO-75

VERSION No. 03

Y FICHA TECNICA DE | Pagma 1de 4 |
AENCIA LociSTICA | PRODUCTO ALIMENTOS 1T
heat S i FECHA: 07 | 02 i' 2025
A B [ IR .
PRODUCTO / NOMBRE LENTE3A l
p
‘ Cédiao SAP 2000022927 SAP 200001609 / SAP 200002249 / SAP
i 200002765/ SAP 200002766
Clasificacion GRANQOS
%EE%%];S:IEO: ‘Grano procedente de la espec'i;é Lens sculenta Moench, de forma
o de lente de textura lisa sin pliegues, ni rugosidades de colori
Descripcion ; ‘
marron terroso, tirando a pardo limpias de las cuales el 97% |
del Producto
minimo queda retenido en una criba con orificios circulares de‘
5,95mm (15/64"). ]
Ingredientes No Aplica ;
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que "ée'
reportaran en el analisis de laboratorio:
Camponente Valor Mdximo en masa
Materias duras €3
Requisitos Grado dafiado pIL
Fisicoquimicos g::;::::;;: o
Variedades contrastantes 3,0 !
REQUISITOS Humedad (%) 13 Maxime 1
ESPECIFICOS Tabla 1. Requisitos que debe cumplir 2 lenteja. NTC §37: 2004 - ‘
Reguisitos El producto no debe presentar olores objetables, residuos de |
Microbiol6gicos | material téxico, o que estén infestados o infectados. |
i Requisitos ‘
Nutricionales - YA S e
Lenteja de consumo Tipo [ Grado 2 I
| Otras El producto no debe contener mas de un 1% de impurezas, ni|
| caracteristicas imas de 13% de humedad, ni debe exceder los limites de
| del producto | metales pesados y plaguicidas establecidos por el Codex|
i alimentario. |

' REQUISITOS NORMATIVOS

Resolucion 2674 de 2013, debe cumplir con lo establecido en !a'
NTC 937 —

| EMPAQUE/ | . _.
msALArE Y |
ROTULADO el Producto

SAP 200002292 Bolsa *500g embalada en paca de *12.5 Kg |
SAP 200001609 Bolsa *1000g embalada en paca de 150 *25 |
Kg 5
SAP 200002249 Bulto x 25 kilogramos

H
1
i
En casc que se requerirse compra local por contingencia |
v/o por necesidad del servicio hacer uso de los siguientes |
|
1
\
!

codigos:

SAP 200002765 lenteja * 500 gr




|
!
E
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SAP 200002766 lenteja * 1000 gr

Empaque y/o
Embalaje

SAP 200002292 / SAP 200001609 / SAP 200002765 / SAP
200002766 El producto puede ser empacado en alguna de las

dos opciones:

_LENTEIA

Primera opcion: Bolsa de polietileno de baja densidad de grado

alimentaric con calibre entre 2.5 y 3.0.
Segunda opcion: Bolsa en Material bilaminada en poli
de grado alimentario con calibre entre 2,0 vy 2,5.

et||6.no

Los calibres de los empaques son requisitos para cada opcion y

los empaques deben ser de primer uso.

1

SAP 200002249 Lenteja consumo Bulto * 25 Kg, el saco a|
granel debe ser de poliolefina por 25 kilos y cumplir con la NTC|

1792.

Rotulado

El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos

E— I
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

en la
_ l
Resolucion del Ministerio de Proteccién Social 5109/2005.

£l producto requiere una vida Otil de (18) meses . contados a
partir de la fecha de empaque. Al momento de la entrega no

; VE RSION

FECHA ACTUALIZACION‘

ABRIL 2025

'comROL DE CAMBIOS

1 Versid

2

—1___

D)ESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

'a Inical.

| negoc
| ser Ce
| debe ¢
Lransp

Se nctualwan requtsatos microbioldgicos y se solicita Manual de buenas practmas de mam;lfactur'a 1'%
i nazab!hdad de productos, Registro Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacidn Sanitaria {(Cuando Aplique)

Se renra requerimiento. de rotulado: Ef rétufo del producto debe influir el nombre y la categoria a la cual
porlnn_ece de acuerdo con la formulacién empleada.

Inclusion codigo SAP. En ficha téenica de negociacién se deja el requerimiento de que fabricante debe contar
L can IEQISU‘O sanitario, por lo tanto se retira requerimiento de la ficha técnica, Se aclara condicidn de concepto. |
isamlano y ente encargado. Se retiran las siguientes notas que fueron aclaradas en ficlia técnica de
acion: Nota 1@ El Manual de Buenas Practicas de Manufactura basados en el Decreto 3075/1997.Debe
rtificado por la persona de Calidad con Tarjeta profesional. Nota 2 En caso de ser comercializador
liegar los certificados de su proveedor y/o maquilador, Se aclara el tipo de concepte sanitaro para
l:;r_te de alimentos expedido par el ente territorial de salud, Se retira requisito de NTC COLOMBIANA |

i ENTIDAD debe tener mas de seis (6) meses desde su fecha empaque.
o N ‘n_mEi_;_JFo‘dhthfo debe ser transportado en furgénﬁ y/ok VréthVLﬂO%
— cerrado con concepto técnico sanitario Favorable, expedido por
Co.fﬁfégggf:!i el Ente Territorial de Salud. Se debe cumplir con todos los |
1 E requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 |
i . de 2013. o - ‘

- v Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: |
Favorable o favorable con requerimientos, expedido por el,
CERTIFICACIONES INVIMA.
Proveedor / Maquilador/ v Certificado del material de empaque y calibre utilizado, en el:
Comercializador cual se pueda evidenciar el cumplimiento en cuanto a
materiales y calibre y/o espesor de acuerdo con lo requerido
- ' ) - en este documento y @ la normatividad vigente.

i

|
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271 Cereales, leguminosas secas y sus productos molidos Muestreo de lotes estaticos y que pasan max|mo|
el 3% por la criba con orificios circulares de 3,51 mm (9/64 de pulgadas). Se especifica que es calidad gradm
2. Se retira requisito de infestacién dade que la norma referencia la ausencia de infestaciones: Ef producto
debe cumplir los siguientes parametros, que se deben reportar en ef anélisis de laboratorio:

VALORES X GR, |

REQUISITO WIN | MAX }
Granos secos 10 19 i

MOHOS

Se cambia el codigo SAP de 200000791 a 200000416 de la lenteja por 1 kilo.
Se retira de los requisitos normatives la NTC 1232 Metodo de analisis de aflatoxinas, esta norma F’SEOD!LLC

5 un metodo de anglisis de aflatoxinas de ocurrencia natural en granos, ceresles y alimentos balanceados de |
consumo animaj”. !
: Se hace inclusion del Grado 2 en el item “Otras caracteristicas del producto”. e ~ —
Se ajusta todo el contenido de la Ficha Tecnica al nuevo formate PA-FO-75 Version 00. |
6 La clasificacion del producto se cambia de leguminosa a Granos, segin clasificacion dada en sistema SAP.
Se retira codigo SIC donde se menciona, ya que la Entidad utiliza solo codigos SAP en productos.
' En contenido se corrige codigo SAP 200000791 a codigo SAP 200000416.
5 4 Se adiciona cddigo SAP 200002190 Bulto x 25 Kilogramoes. Se agrega requerimientos de este "od:qo en |
L Contenido, presentacién y empaque. |
: Se retira cédigo SAP 200000415 Bulto x 50 kilogramos debido a que la Resolucion 2400 de 1979 del |
8 i Mimsterio del Trabajo y Seguridad Social recomienda no scbrepasar cargar superiores a 25 kq. !
| En requisitos normativos se incluye la Resolucidn 2674 de 2013. i
| Se realiza modificacion codigc SAP 200000416 Lenteja de consumo x kg por SAP 200001609, SAP |
: L2 200002190 Lenteja de consumo x 25 kg, por SAP 200002248 y SAP 200000417 Lenteja para consumo x b |
i por SAP 200002252. . e o
Se ajusta control de cambios, adicionando item 7 (actuahzacion 13/02/20), va que por error de digitagion no
se tuvo en cuenta en la actualizacion de ficha el dia 14/10/2020. !
| 10 Se completa la informacion de transporte vy almacenamiento, se modifica nformacion contemide v |
i presentacidn del producto, conforme manejo logistico del mercade. Se ajusta requerimientos vida til, :-m
1 incluye en concepto técnico sanitario “favorable con requerimientos”.
i Se actualiza formato PA-FO-75 / V01, se mcluyen requisitos nutricicnales de acuerdo con lo referencrado nm'
: la Tabla de Composicidn Nutricional ICBF 2018, se retira el item “Contenido” unificando la informacion en r-{|
i jftem “Presentacion”.
i1 Se incluye dentro de las CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilader/ Comercializador "Certificade de calidad
: del empaque utilizade, en el cual se pueda evidenciar el cumplimiento en cuanto a calibre y/o espesor de |
acuerdo con lo requeride en este documento y a fa normatividad vigente”, teniendo en cuenta las novedades
presentadas en Ios regionales referentes al empaque del producto. Cambios realizades por JPMR Jul/21
Se ajusta el calibre del empaque de 3.0 a2 un rango entre 2.5 v 3.0, de acuerdo con los requerimientos du:
mercado. En las CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilader/ Comercializador se madifica €] requermiento de | '
Certificado de calidad del empaque utilizado por Certificado de calibre del empaque utilizade, en razon al tipo |
de documento que se debe aportar. Se retira tabla en item otras caracteristicas del producto ya que no
12 cuenta con referencia normativa y los parametros alli indicados estan establecidos en los requisilos |
fisicoquimicos para este producto seglin nermatividad. Cambios realizados por JPMR Feb/22.
| Se actualiza formato PA-FO-75 / V02 i
En item de requisitos nutricionales se retira el texto “Tomar come referencia los parametros establecidos en
la Tabla de composicion Nutricional ICBF 2018" y se deja No Aplica i
En empaque vy embalaje se ajusta el texto para los materiales SAP 200002292 / SAP 200001609 asi: £l
producto puede ser empacado en alguna de las dos opcicnes: Primera opcuin: Bolsa de pohetilene de baga |
13 densidad de grado alimentario con calibre entre 2.5 y 3.0. 6, Segunda opcidn: Bolsa en Material biammacn
en polietileno de grado alimentario con calibre entre 2,0 y 2,5. Los calibres de los empaques son requisitos ;!
] para cada opcién y los empagues deben ser de primer uso, En item de Certificaciones Provesdor /i
i Maquilador/ Comercializador se cambia el concepto sanitaric debe ser emitido por el INVIMA & ser emito ner|
la autoridad sanitaria competente. Se incluye en el Certificado el material de empaque utilizado y el calibro |
! solicitado para ese material. Cambios realizados por MCRG ago/2024. N |
Se actualiza formato PA-FO-75 version 03 ) T
i De otras caracteristicas especificas se elimina el texto “La lenteja para consumo debe ser fresco de cmeclm
i maxima del semestre anterior a la entrega”
’ 14 En la vida atil el tiempo cambia de 12 meses a 18 meses, lo anterior teniendo en cuenta que es un prcaucto

importado y adicional, de casi una sola cosecha a! afio, por lo que se le estaria cerrando la puerta 2 Iu§
posibilidad de comprar, y por ende se cambia que al momento de la entrega el ttiempo transcurrido ya no sen |
ide 2 meses, sino que al momento de la entrega no debe tener mas de seis {6) meses desde su fcch.lé
| empaque. Todo 3 razén de lo explicado anteriormente con relacion a la cosecha del producto. Cambios |
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LENTEIA |

realizagos el 14/03/2025 por DASR.

siguientes. codigos:
SAP 200002765 lenteja * 500 gr
SAP 200002 766 lenteja * 1000 gr”.

1 codigo se incluye materiales SAP 200002765 y SAP 200002766
En presentacion-de producto se agregan texto con los materiales asi: |
“En caso que se requerirse compra local por contingencia y/o por necesidad del servicio hacer use de im

E

En em;ﬂque y/o embalaje se agregaron los SAP 200002765 y SAP 200002766. La inclusién de los codigos |

| son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad del servicio, solicitados por | ‘
!a regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado por SGOL. Cambios rc.afnadog

ipor( QASR 28/04/2025.

NOMBRE

FECHA

FIRMA |

Profesional de Defensa

Abastemmlentos Clase I

Danery Alexandra
Sanchez Rojas

28'—04«20—ZSG

Profesional de Defensa

Abastécimientos Clase I

Maria Catalina Rodriguez
Gonzalez

28-04-2025

Prafesmnal de Defensa

Subdlﬁeccmn General De
-Qperacmn Logistica

Gisella Paola Garcia
‘Avendano

28-04-2025

uPFOfES'IOﬂa| de Defensa

Oficina Asesora de Planeacion

e Innovacién Institucional

Yamile Betancourt Vega

28-04-2025

Dinect:bra Abastecimientas
Clase [

Norma Silvana
Montanchez Montenegro

28-04-2025 ¢

Secretario General (E)

Sandra Patricia Bolafios
Rodriguez

28-04-2025 {

| Jefe Oficina Asesora Juridica

encargada de las funciones
del despacho de la Direccidén
General

Martha Eugenia Cortes
Baquero

28-04-2025
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VERSION No. 03

FECHA:

PRODUCTO / NOMBRE

MOSTAZA

7 —

| Cédigo

SAP 200000452 / SAP 200001416 ] SAP 200000491
SAP 200001614 / SAP 200002197/ SAP 200002763

l Clasificacién

SALSAS

1 REQUISITOS

GENERALES
Descripcion
del Producto

Producto viscoso usualmente preparado con harina de mostaza, |
compuesto por una mezcla de semillas molidas de mostaza!
amarilla o blanca (Brassica hirta moench), mostaza café[
(Brassica juncea) o mostaza negra (Brassica nigra); adicionada |
de vinagre, sal, condimentos o especias y aditivos permitidos. :

Ingredientes

Harina de semillas de mostaza, agua, vinagre, azucar, sai",g
condimentos o especias, edulcorantes y almidon. o

Requisitos
| Fisicoquimicos

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se !
deben reportar en el analisis de laboratorio: ‘

REQUISTOS i MINIMO | MAXIMO % |

% |

Acidez expresada como &cido | 1 i ---- H

acetico (Yo, m) ‘E . N

pH 1 32 | .36
Cloruro de sodio {15 { 3.0

Fibra el DU - S

Almidon b 38 ]

Requisitos fisicoguimicos Mostaza - Resolucion 19021 de 1985 |

REQUISITOS

ESPECIFICOS

Requisitos
Microbioldgico
s

£l producto debe cumplir con los siguientes parametros, que se !
deben reportar en el analisis de laboratoerio: !

REQUISITO | n | ¢ m M|
Mchos vy |
Levaduras ? 2 20 UFC/Q__ Sgufc/g ; E‘
Escherichia coli 5 0 |<ioufg/goml| - |

i L .
Salmonella spp. 5 s Ausencia/25g | -

Requisitos Microbiolégicos 12,5 Salsa no emulsionada Res 1407 |

de 2022

Requisitos
Nutricionales

No Aplica 1

Otras
caracteristicas
del producto

COLOR: Uniforme y caracteristico de la variedad o mezcla dei
variedades utilizadas

OLOR: Caracteristico v libre de olores extrafios

SABOR: Caracteristico y libre de sabores extranos

APARIENCIA: Producto de consistencia uniferme de acuerde a la}
formulacion vy a los ingredientes utilizados puede ser cremosa 0
pastosa, no debe presentar un anillo oscuro en la parte supe‘rior\
del envase y el producto debe estar libre de sinéresis. ‘
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|

e REQUISTOS MINIMO [ MAXIMO ||
Parahidroxibenzil-isoliocianalo  de o.gs — ﬁ!i
‘Eéla”gmxin"l-etilcelulosa de sodio B H

Resolucién 19021 de 1985 f[

Los limites maximos permitidos de contaminantes en la mostaza |
son: !

Contaminantes:
Arsenico como As 0,1
Plomo como Pb 0,1
Tabla 3 - NTC 1755 (Sequnda Actualizacion)

Limite maximo, en mg/kg

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

{ORMATIVOS

12022 y resolucidn

Debe cumplir con lo establecido en Ia NTC 1755 (Ultima

actualizaciony

Resolucién 2674 de 2013, Resolucién 5109 de 2005, Resoluciéni

1407 de 2022. Resolucién 810 de 2021, Resolucidén 2492 de’
254 de 2023, Y las demds que las sustituyan,

modifiguen o adicionen.

Resolucion del Min Proteccion Social 19021/1985. ]
|
!

Presentacion
del Producto

SAP 200000492; Unidad *3785g embalada en caja *4 unidades |

/
SAP 200001416:

#
SAP 200000491

Unidad *3000g embalada en caja *4 unidades
Unidad *4000 a 4125 g embalada en caja i
SAP 200001614: Unidad embalada en caja *24 unidades
SAP 200002197: Unidad *190g embalada en caja *24 unidades i

|

En caso gue se reguerirse compra local por contingencia |

_por_necesidad del servicio hacer so_del siguiente !
codigo:
SAP 200002763 mostaza galén * 3750 a 4000 ar |

ot et

Empaque y/o
Embalaje

SAP 200000492 / SAP 200001416 / SAP 200000491 / SAP
200002763: Envase en PET circular de primer uso de grado
alimentario con tapa rosca plastica.

y tapa rosca plastica.

El cumplimiento de los materiales utilizadas para el empaque |
debe estar condicionado al cumplimiento de la Resolucién 683 !
de 2012, Resolucién 4143 de 2012 y/o Resolucién 834 de 2013, |
dependiendo del material utilizado. ¥ las demas que las
sustituyan, modifiquen o adicionen, |

Rotufado

|La

Debe ser impreso no adhesivo con tinta negra de facil lectura Y
de tamafio proporcional al tamafio del producto, segun |
Resolucion 5109 de 2005, Resolucién 810 de 2021, Resolucion
2492 de 2022 y resolucién 254 de 2023. Y las demas que las |

sustituyan, modifiquen o adicionen.

infermacién _suministrada en e empaque debe también |
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declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion.

minima de 12 meses contados a partir de la fecha de fabricacion
o empaque, Al momento de la entrega, el producto no debe

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | tener mas de 2 mes de fabricado.
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD Presentacion Envase en PET: El producto requiere una vida Qtil

minima de 6 meses contados a partir de la fecha de entrega. Al
momento de la entrega, el producto no debe tener mas de 1
mes de fabricado

En lugar fresco, seco ¥ ventilado, lejos del calor y é'i"—"faégo.' No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.

CONDICIONES DE También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado
TRANSPORTE con concepto técnico sanitario FAVORABLE, expedido por el ente

territorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos

referenciados en el capitulo VII de la Resolucidn 2674 de 2013,

Proveedor / Maquilador/

- Registro Sanitario Vigente. o
_  Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente:

CERTIFICACIONES Favorabie (FV) o Favorable con condiciones.

— Adicionalmente para el caso de los comercializadores se
debe presentar Concepto sanitario del sitio de

! Comercializador almacenamiento expedida por la entidad competente,

! concepto Favorable o Favorabie con requerimientos, Con
fecha de expedicidn no superior a tres afos. o
| FECHA ACTUALIZACION: ABRIL 2025

[ S

| Sh]
'ECONTROL DE CAMBIOS

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

‘ VERSION
‘ 1

Version Inicial.

Se actualizan los requisitos fisicogquimicos, microbiologicos ¥ complementarios. Se agrega Registro |
Sanitario, Permiso Sanitario o notificacion Sanitaria (Cuando Aplique) Se actualiza las certificaciones a |
solicitar @ las empresas, toda vez que se incluye Manual de Buenas Practicas, para asi garantizar o)
calidad en los procesos productos. Se actualiza con es. Min Proteccion Sccial 333 de 2011 para

rotulado de producto.

Se adiciona codigo SAP. En ficha técnica de negociacion se deja el requerimiento de que fabricante |
debe contar con registro sanitario, por lo tanto se retira requerimiento de la ficha técmca. Se aclara |
condicion de concepto sanitario y ente encargado. Se retiran las siguientes notas que fueron aclaradas |
on ficha técnica de negociacion: Nota 1: El Manual de Buenas Practicas de Manufactura hasados 2n el |
Decreto 3075/1997 Debe ser Certificado por la persona de Calidad con Tarjeta profesional. Nota 2: En |
caso de ser comercializador debe allegar los certificacos de su provesdor y/o maquilacor. Se aclara ! !
tiempo de concepte sanitario para transporte de alimentos expedido por el ente territorial de salud. !

5

Ajuste al formato GAB-PSC-FO-02 Version 1, se retiraron los codigos SIC del documento debido a que |
ya no son utilizados en la entidad, porgue actuzimente ios codigos son generados por €l sistema de ‘
informacién SAP. Se cambia la presentacion del producto en Peso Neto minime Galén per 3.780 ar, |
como resultade de los datos obtenidos tras el estudio de mercado realizado para las compras del | :
trmestre 2018, donde se observo que las unidades de negocia requirieren otras presentacionss u"_il
nroducto, gue se encuentran en el mercado. |

‘| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00. Se cambia la clasificacion basado en Sistemna SAP, sc adiciona |
| presentacion 190 gr en Doy Pack y se agrega informacion en todas las partes que se describe, Se |
| cambia de “Aderezo-especia” & "Salsas’. Se adiciona_especificaciones en requisito ingredientes, coni

Presentacion Doy Pack: El producto requiere una vida util]
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1§ mostaza asi:

|
LOniaminantac

Limita méaximo, en mg/kg

AreEnirarcomo A

0,1

AT 7o)

Freme cemoPp

0,1

E

I'ﬁgos del calor v el fuego.
d

capitulo VIT de la Resolucié

| Se

material utilizado.
En especificaciones del ro

composicion”.
(1) mes de empacado,
producto, (Vigente) _

expedicdn ho superior a.u

n Requisitos Normativos Se adiciona: Res
: almacenamiento se cambia

Las condiciones de transporte y :
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias, También

expedido por el ente territorial

Se retira de requisito de vida

Eri| certificaciones de proveedor:

Ne

be ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con
de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados an el

n 2674 de 2013.

En empaque se adiciona solicitud de requisitos:
cdmplimiento de los materiales utilizados para el
de la Resolucion 683 de 2012, Resolucion 4143 de

tulado se adiciona

summistrada en el empaque debe también

se cambia

Concepto sanitario de planta procesadora expedida

olucion 2674 de 2013, Resolucién 5109 de 2005.

requisito en cuanto a alérgenos asi: “La iformacian

util; “Al momento de 14 entrega, el producto no debe tener mas de

base en resolucion 19021 de 1985. Se adiciona Informacion de donde se toma informacion de |
requisitos fisicoquimicos y microbioldgicos: -Reselucion 19021 de 1985. |
Se cambian las otras caracteristicas del producto,
composicion del producto v se adiciona requisitas en limites maximos permitidds de contaminantes en

enfocando en las caracteristicas organolépticas y

por: En lugar fresco; seco y ventilado,
concepto técnico sanitario FAVORABLE
Se adiciona presentacian. Doy Pack 190 gramos. Bl
empaque debe estar condicionado al cumplimiento |
2012 y/o Resolucién 834 de 2013, dependiendo del
declarar la existencia o no de alérgenos en su

un

por: “Registro, Permiso o Notificacion sanitana del |

por la entidad competente, (Con fecha de‘

n afo y con cohcepto Favorable o Favorable con requerimientos).
o _Certificacion HACCP o FSSC 22000 para el

proceso de-salsas y aderezos,

incluye presentacién SAP 200001416: Peso neto minimo: Galén % 3000-gr. SAP 200000461 : Pesu}
neto Galon x 4000 gr a 4125 gr, SAP 200002197:

Peso neto minimo: Doy Pack x 190 gr, se cambian

se adiciona vida Ot para presentacion |

requisitos en contenido, presentacian Yy empaque, también
_1.Galén, o L
Se |modifica informacién presentacion del producto, conforme manejo logistico del mercado. So r&t;ra[
de |transporte y alimacenamiento “o favorable con requerimientos”, se ajusta informacidn de solicitud I'
_pwvida otil. |
Se actualiza el formato PA-FO-75 version 1

" f
ligatoriedad de presentar Certificacion HACCP o FSSC|

En lel ltern CERTIFICACIONES: Se retira la ob
22000 para el proceso de salsa y aderezos y se deja de cardcter voluntario — ]
Se pjustan los requisitos Microbioldgicos, Se retiran los Requisitos microbicldgicos Mostaza -Resolucion |
19021 de 1985 _
1 n_Tm M _[€
Recuenio iofal ' 3 00150077
TULro0iganismos mesofiicosiy
NMPTolifc:mies lolalesia 3 <3 |- U
P Coliformes Tecalesiy J <3 |- [t3 :
Esperas closiidium-sulito
| Hedutiong 3 <101~ U
(FToNGos v levadirasig I 4 I f
Se actualizan de conformidad can la Resolucion 1407 de 2022, 12,5 Salsa no.emulsionada f
REQUISITO n [ m M i
Molos y Levaduras i % wiely 50 uft/g
| Escherichia coli 5 | 0 [ <10ufc/goml - ;
i Salinonella spp. 5 0 Ausencia/25g » f

2492 de 2022 vy resalucion

En item de certificaciones,

1 Cong

Eni requisitos normativos se incluyen

En item de rotulaclo se retira la Res,
Res&lucfém 810 de 2021, Resolucidn

254 de 2023.

se incluye que par

epto sanitaric del sitio de almacenamiento,

Resolucion 1407 de 2022.,

Resolucion 810 de 2021, Resmnmen;

Min Proteccion Social 333 de 2011 ¥y seactualiza con la inclusion |
2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023, |

a el caso de los comercializadores se debe presentar
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Se realizo cambio en presentacicn de preducto |z palabra galones por unidades asi:

P

Antes Ahora ] {
Unidad *3785g embalada en caja *4 Unidad “3785g embalada en caja '4 ‘ |
10 galones unidades ! '
Unidad *3000g embalada en caja *4 Unidad “3000g embalada en caja *4 ‘ !
| galones unidades | ‘_
‘ En condiciones de vida util se cambiz la palabra galon por envase pet T T T \
? En requisitos nutricionales se deja el texto No aplica y se retira ei texto Datos de la tabla Nutricional |
5 ICBF 201S. Para Mostaza x cada 100gr y la tabla”, teniendo en cuenta que asa mformacion se refleja |
en &l rotulado nutricional del producto de acuerdo 2 Ia Resolucién 810 de 2021. {
| ] PARAMETHOS |
i MACRONUTRIENTE |
| PROMEDIO | DESVIACION |
| Hratena is I
i 11 S@sa ) T3 1
Labohdratos o 1
| i Colonas ixeol) ; 151
| £n item otras caracteristaicas del producto se retira el texto: Almidenes - maxima 5%, por c:star'i
| contemplado en los requisitos fisicoquimicos. |
\ En requisitos normativos se adiciona el texto: ¥ las demds que las sustituyan, modifiquen o adicionan.
i | £n vida Otil se incluye: El producto requiere una vida Util minima. Cambios realizadoes ef 27/02/2024
L por MCRG. i
Se actualiza a version PA-FO-75 V2 |
; Se traslada de los requisitos fisicoquimicos el parahidroxibenzil-isclocianalo de zlilo el cual esta basado |
g 12 Resclucion 19021 de 1985 a otras caracteristicas del producto, debido a gue estos anahsis son
i trazadores y hacen parte del cronograma del plan de muestreo de cada empresa y determina su
frecuencia en este. Cambios realizados por MCRG - ago 2024
F Actualizacion a Version 03, Formato PA-FO-75 - B
Se agrega material SAP 200002763 item: cédigo 5
En presentacion de producto se agrega “En caso que se requerirse compra local por contingencia Yo
por necesidad del servicio hacer usc del siguiente cadigo: b
13 SAP 200002763 mostaza galdn * 3750 a 4000 gr”. :
5 En empaque y/o embalaje se agrega SAP 200002763. La inclusidn del codigo es uso exclusivo para
| compras locales en condiciones especificas por necesidad del servicio, solicitados por la regional caribe I
i para atender proyecto en San Andrés previamente avalado por SGOL. Cambios realizados por DASR, |
} 28/04/2025. o i
[cARGO NOMBRE FECHA | FIRMA 1
| ; {
Profesional de Defen Danery Al dra ; <’
Elaboré Sitna) e ea zmery Alexan 28-04-2025 C |
: Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas ; N
- i S o | \ i
| Profesional d Maria Catalina riguez | £,
| onal de Defensa a C;—z alina Rodrig | 98-04-2025 | " ‘ |
i Abastecimientos Ciase 1 Gonzalez ! i .
i i |
| i N R e 1
Profesional de Defensa " ’ 5 r
: gy Gisella Paola Garcia i /
Revisd Subdireccion General De o G 28-04-2025
i T i Avendano
i Operacion Logistica
Comité |profesional de Defensa
Asesor |Oficina Asesora de Planeacién | Yamile Betancourt Vega | 28-04-2025
de e Innovacion Institucional 7]
Fichas . i : { :
Técnicas | Directora Abastecimientos Norma Silvana 58-04-2025 | \ \hp HD |
Clase I Montanchez Montenegro | 603{3 |
e

Secretario General (E}

Sandra Patricia Bolanos
Rodriguez

3128—04-2025&1r
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Martha Eugenia Cortes
Baquero
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PRODUCTO / NOMBRE SALSA/ADEREZO DE MAYONESA

T SAP 200000456 SAP 200000455 / SAP 200001415/ SAP |

; Cédigo \ 200002371/ SAP 200002683/SAP 200002684 ‘

1 ! ) _JI

i REQUISITOS Clasificacion ] Salsa / Aderezo

i GENERALES Producto emulsionado de consistencia cremosa o semisélida, |

| Descripcién del | preparade con aceite vegetal comestible refinado, huevos o§

| Producto yemas de huevos, vinagre, sal, condimentos © especies ¥

,,,,,, aditivos permitidos. i

| Agua, aceites vegetales comestibles o refinados, huevos o

1 yemas de huevos frescos, deshidratados o congelados, vinagre .

| natural, acidificantes, antioxidantes, colorantes, conservantes,

- Ingredientes | edulcorantes, emulsificantes, espesantes, estabilizantes, |

secuestrantes, especias y condimentos permitidos de acuerdo

con la legislacion sanitaria aplicable vigente, para el caso de |

mayo-mostaza debe contener mostaza. 1

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se |

reportaran en el analisis de laboratorio: '

[ REQUISITO MINIMO { MAXIMO | |

|

Requisitos Ph a 20°C T e

Fisicoquimicos f 4

Grasa % >20 1 -- L

i fraccion en ‘ 1 |

l masa : | i

| REQUISITOS | | I

‘ ESPECIFICOS Referencia la NTC 4305:2008 _ I

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se

! reportardn en el analisis de laboratorio: I

} REQUISITO n m T w <l
e ' |

i Mtho;y_L:sfadu;’_as 5 <10 u;c/g l“ it Q"*‘}l_

Microbiolégicos scherichia coli S <10 ufc/g | = bt

Staphylococcus 5 | H

coagulasa positiva | 5 | <102 ufc/g \ see 1 Q|

Salmonella |5 | ausencia/25q | --- i 0 |l

Reguisitos Microbiclégicos Salsa emulsionada y aderezos ‘

_ diferentes a Mayonesa Res 1407 de 2022 |

Requisitos '

Nutricionales N& ) »

l Otras La salsa/aderezo deberd presentar las siguientes caracteristicas |

> . |organolépticas: i

\ | caracteristicas |
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e

del producto | ASPECTO: Masa homogénea sin separacion de fases.
COLOR: Blanco al amarillo palido
OLOR: Caracteristico y libre de rancidez
SABOR: Caracteristico v libre de rancidez

Salsa/aderezos en las que se utilice gomas y almidones pueden
! denominarse como tal, siempre que se ajuste su nombre a las |
| especificaciones aplicables en la resolucion 288 de 2008, la que la
modifigue o sustituya,

|

Les aditivos utilizados para la elaboracion del producto deben cumplir |
con todos los requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1983 vy
sus actualizaciones, asi como también de la: Resolucion 2606 de !
2009; con relacion a las materias primas se debe cumplir con lo|
establecido en la Resolucién 4506 de 2013 /0 sus modificaciones |
slguientes: Resolucidn 2671 de 2014 y Reselucién 3709 de 2015. ]
i El producto podré tener reduccién en su aporte de grasas totales ¥
calorias. .

i e i - £ i

i e e b e " S e
|
|

Debe cumplir 1a norma técnica NTC4305:2008, Resolucion 2674/2(}13,§
Resoluciones Min. Proteccién Social No 810/2021, 2494 de 2027 vy 254
de 2023, Resolucién 1407 de 2022, ,

|
| REQUISITOS NORMATIVOS
L

| | SALSA ADEREZO MAYONESA |
| SAP 200000456 Unidad *190g embalada en caja *24 Unidades v
| SAP 200000455 Unidad *3750g embalada en caja *4 unidades
SAP 200001415 Unidad *3000g embalada en caja *4 unidades #/
SAP 200002371 Unidad *200g embalada en caja *24 Unidades. |
(Valido solo para Regional Centro - Leticia),

Presentacion
del Producto

SALSA ADEREZO MAYO-MOSTAZA

' SAP 200002683 Unidad * 190 gr embalada en caja *24

J | Unidades i
| EMPAQUE / SAP 200002684 Unidad * 200 gr embalada en caja 24|
EMBALAJE Y ok !

ROTULADO ;’

* SAP 200000456 / SAP 200002371 / SAP 200002683 /-SAP%
200002684 Empaque Doy Pack de dimensiones: ancho 120
mm X alto 158 mm con valvula tapa rosca pldstica, !

= SAP 200000455 / SAP 200001415 Envase PET circular con
tapa rosca plastica de primer uso de agrado alimentario. |

El cumplimiento de los materiales utilizados para el empague

debe estar condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683 |

; de 2012, Resolucién 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, |

- dependiendo del material utilizado.

; Todos los empaques deben ofrecer cierre hermético, que

: __Lproporcione al producto una adecuada_protecg_:_i_'c’v__rjh_c_iu_ur;ant:e el

Empaque y/o
z Embalaje
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transporie y almacenamiento,

para todas las presentaciones debe cumplir con 13 Resolucion Min. |
: proteccion Social No 5109/05, ¥ Resoiuciones Min. Proteccion Sociat No |
: 810/2021, 2494 de 2022y 254 de 2023 y sus normas modificatorias y |
‘ Rotulado complementarias. La informacion suministrada en el empaque de‘bc!,
l también declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion. I

i El rotulado de la presentacion doy pack debe ser impreso no adhesivo.

['VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | Ei producto requiere una vida atil minimo de ocho (8) meses é:)nta{aoé'i
REQUERIMIENTOS DE LA |a partir de la fecha de fabricacién o empague. Al momento de 1a

=

ENTIDAD entrega el producto no debe tener mas de 1 mes de fabricato.

[ El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con |
i concepto técnico sanitario Favorabie, expedido por el Ente Territorial de |
i CONDICIONES DE Salud. \_
‘ TRANSPORTE Ambiente: preferiblemente a menos de 30°C. Después de abrir |
l almacenar en refrigeracion. Se debe cumplir con todos los requisitos |
‘ referenciados en el capitulo VII de Iz Resolucion 2674 de 2013. o
s+ Regisiro, permiso o notificacion Sanitaria del producto {vigente). !
. Concepto sanitario de planta procesadora expedida por [2 entidad |
| competente (Con fecha de expedicion no superior a un aficycon |
{ concepto Favorable o Favorable con requerimientos). !
1 « Noesde qara'cter obligatorio; si lo tiene puede presentar 1
‘ CERTIFICACIONES Certificacion HACCP o FSSC 22000 para el proceso de salsa y i
| Proveedor / Maquilador/ aderezos. (Vigente). .
5 Comercializador « Adicionalmente para el caso de los comercializadores se l
!§ debe presentar Concepto  sanitario del sitio de.
g almacenamiento expedida por la entidad competente, i
i concepto Favorzble © Favorable con requerimientos, Con |
‘| fecha de expedicion no superior a tres anos. '
l EECHA ACTUALIZACION: MARZO 2025

VERSIO o p ) ' '
5 DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO |
£ Version Inicial. o '

Se ajusta todo el contenido de fa Ficha Tecnica al nuevo formato, se retiraron los cadigos SIC déﬁf_ogr—ﬁérnEE‘
debido a que ya no son utilizados en 12 entidad, porque actualmente los codigos son generados por et
2 j sisterna de informacion SAP. En el contenido se retird la palabra “condimentos” y se agrego "conservant-%i
| permitidos”. |

Se ajustaron los requisitos fisicoquimicos asi: I




o e e P

| PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

i A ! .

| TITULO CODIGO: PA-FQ-75 ]

: \:\\;\ ,,_.// -’g ]

¥ ! FICHA TECNICA DE VERSION No. 03 Pégina 4 de 8

| ASENSI KEEETICN | PRODUCTO ALIMENTOS {

F =y FECHA: 07 | 02 , 2025 |

ST I o B

i [ Requisita i Minlmo % | Mixima % i
E progscdaceteo) 0.8 o7 ]‘
j SRS T T
‘ . L0 1.8 E
;‘ DRGSR e 3 ,‘
| Rl A ' 005 Requisito Minimo % | Maximo % | l
i= e pe:_.:m;ju'm l‘{i{'_‘?i{zrp.ﬂédﬂ ; _LS.M_- Acidez {ComO dcido acéticol 0.28 0.7 :

| T A . pHa 20°C 30 41

z Se incluyeron requisitos microbioldgicos con base en la Resclucidon 17882/85, asi:

i

I

f i Requisito Pdrametro

; : Recuento de mesdfilos /e 500 |
| NME Coliformes totales / B =3 . !
F i ' (NMP Coliformes fecales / g <3 I
] i [Recuento de hongos / levaduras {B 20 f
! f [Recuento de Samonella £385g ] Nagatlﬁhj ]

f |
i 1! Se EncIJy.emn Requisitos Nutricionales asi: “El contenido de grasas totales debe ser menor o igual al 18%

! | En otras caracteristicas del producto se incluyd: “Los aditivos utilizados para la elaboracidn del producto |
| ‘ deben dumplir con todos los requisitos relacionados en ef decreto 2106 deé 1983 Y sus actualizaciones, asi |
| como también de Ia Resolucion 2606 de 2009; con relacién a las materias primas se debe cumplir con o |
l | estableaido en la Resolucion 4506 de 2013 y/o sus maodificaciones siguientes: Resolucion 2671 e 2014 ¥i
‘F Resolueilrjﬂ 3709 de 2015,” 2 f
| |

| ! En requisitos normatives se incluyd la Resolucién 2674 de 2013, se ajusta el contenido Y presentacion del |
i producty dejando. inicamente los Pesos Netos Minimos: Bolsa por 200 gramos - Galdn 3700 o 4000 gramos, ;
| i Caja % 24 bolsas - en Caja x 4 galones, toda verz qQue son las presentaciones que se estan adquiriends |
i Factualmente para los abastecimientos. :

| Se i?_]usﬂ% el empaqgue del producto asi: SAP 200000456 Empaque Doy Pack de dimensiones: ancho 120 e

g % alto 158 mm con valvyla tapa rosca plastica, SAP 200000455 Envase PET circular con tapa rosca pléstlcaf
i | de primer uso de agrado alimentario y se incluyé la nota: “£f cumplimiento de los materiafes utihizados para |
1@l empague debe ostar condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683 de 2012, Resolucion <t} 43 de!
( 2012 y/g Resolucion 834 de 2013, dependiendo del material utilizado. Todos los empaques deben o[recer|
Lcierre B qrmélico, que proporcione al producte una adecuada proteccion. durante el transporte: v
L almacenamiento. " '

1
J Se incluyd en el Rotulado: La informacion suministrada en e empague debe también declarar la existencia o
: Lna de aldrgencs en su COMposicion. La denominacicn baja en grasa y calorias debe aparecer en ia cara |
i- principal del rotulo o eligueta, en caracteres destacados y de igual tamarnio de tal mancra que ef consuinidor ;
| - diferencie en forma clara, inmediata y nitida este producto de fa mayonesa normal. i

Se agregaron condiciones de transporte ¥ almacenamiento; se ajusta la vida atil “El producte s-eﬁ
! requiere con una vida 4til Minima de siete (7) meses contados a partir de la fecha de recepeion,”, sa}
; ajustan las Certificaciones asi:
! Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto (vigente)
| ' Concepto sanitario. de planta procesadora expedida por la entidad competente (Con facha de expedicicn :
! [ o superior a un afio y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos).
E e Certificacion HACCP o FSSC 22000 para el process de salsa y aderezos {vigente)

' {Se ajustalla descripcion del producto. de acuerdo con lo establecido en la Resolucidn 17882 de 1985,
| cambiando “Salsa proveniente de la emulsién semisdlida de aceiles vegetales comestibles refinados, yema ;
{ | de huevo, [jugo de limon, vinagre, edulcorantes naturales, especias Y conservantes permitidos” por Preducto |
i . ,semulsmnago de «consistencia cremosa O semisdlida, preparado. con aceite vegetal comastiple refinado, |

huevos o yemas de huevos, vinagre, sal, condimentos o especies y aditivos permitidos,

| R Se ajustan|los J_gg-EQiggtgigngLo_gxc.to de acuerdo con lo establecido en |a ‘Resofgﬁ'él L7882 de 1985, asi:
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| [ Agua, aceites vegetales comestibles o refinados, huevos o yemas de huevos frescos, deshidratados 0|
: | congelados, vinagre natural, acidificantes, antioxidantes, colorantes, conservantes, edulcorantes, |
| emulsificantes, espesantes, estabilizantes, secuestrantes, especias y condimentos permitidos de acuerdo con |

| 1a legistacion sanitaria aplicable vigente. {

]
|

'vi Asi mismo se corrigen 05 Requisitos Nutricionales asi: “El contenido de grasas totales debe ser menor o';
i

igual al 30% y en o que respecta a contenido, por cambio en las presentaciones del mercado y con ef fin de !
{ incluir mayor posibilidades de participacién, se ajusta el contenido minimo del productc: SAP 200000456 |
| Balsa por 200 gramos a Bolsa por 190 gramos. !

| Se ajustan los requisitos Microbioldgicos de conformidad con la Resolucion No. 17882 de 1985 asi:

= o Requisito [Parémetro]
| 1 Requisito Kametio Recuents microorganismos mesefiicosiar 500 | ;
- | [Recuento de meséfilos /g 500 NVP - Coliformes Totales/gr B .
L NMP Coliformes totales /8 <3 NP - Califormes Fecales/gr = ;
NIMP Coliformes fecales /g <3 Estafiiococos c02guasa posiiva 1 =06 | '

Recuento Hongos y Levaduras/ar ~ 1 0
i Recuento de hangos / levaduras /g 20 Bacilus cereusi <o |
'l IRecuento de Samonella/25g Negativa Salmonella/25g | Nogatwa |

1 i
1 —1 G2 modifica clasificacion basado en sistema SAP, se cspecifica donde se referencian los requerimientos |

' a microbiclogicos, Se modifica informacian contenidc ¥ presentacién del producto conforme manejo logistico |
: del mercado, se retira del concepto de transporte "o Favorable con requerimientos”, s€ ajusta i'nfor-macu'mg
| de solicitud vida til. ]
i = Se adiciona presentacion 200gr (valido sclo para Regional Centro - Leticia), se modifica item empaque. !
|t Cambios realizados por IMRC / Abr 2021. ‘

6 TEn el {tem Certificaciones: Se retira la obligatoriedad de presentar Certificacion HACCP o FSSCIEQAO(—)_;JE!TS ;ﬂ
| procesc de salsa y aderezos y se deja de caracter voluntario i

| Se cambia requisitos fisicoouimicos vy se toman de referencia la NTC 1756 de 2014 (reaprobada)

i Requisito Minimo % | Maximo % REQUISITC | MINIMO MAXIMO ™| |
i l : il = PhallC ‘ . g1 L, 4
] lAadez {como acido acético) 0.28 0.7 : . e
! i Andez come 02e UG [
; | [pH a20°C 3.0 41 acidio acetico |
!‘ 1 Se modifica requisitos microbiolagicos de la resolucion 17882 de 1995 por la 1407 de 2022. }

| ____Requisito __ Parimetro] —ggRi0 1| m | M |
{ \ Recuento microorganismos mesofilicos/gr 500 — L - ERESE
{ . f I T PTT I 5
; | [NMP - Coliformes Totales/gr <3 | Nemyleewas | 3] ) l = A1
1 1 NMP - Ccliformes Fecales/gr <3 daw (3] Mkl |- | |
| l Estafilococos coagulasa positiva <100 SERHTTEAER I I i P
‘ | [Recuento Hongos y Levaduras/gr 20 1 psdva 3] eFga | - 184
| 1 Bacillus cereus/g <100 @ Samirsla L3t asnEl I~ L
! | Salmggeﬂaﬂﬁg — — Negativa erqu:isii:os Microb.ioldgicos Salsa emulsionada :
I | Requisitos Microbiolagicos Mayonesa Resolucicn No. 17882 y aderezos diferentes a Mayonesa Res 1407 |
' | de 1985 % d '
| l d de 2022 ‘
| ‘:
1 . Se anexan a requisitos normativos junto a la Resolucion 1407 de 2022 !

Se elimina la Res. Min. Proteccién Social No 333/2011 y “|". Y se agrega "Resoluciones Min. Proteccion |
Social No §10/2021, 2494 de 2022 y 254 de 2023 y Sus normas modtficatorias v complementarias” i
|» Seagregz en CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilader/ Comercializador “Adicionalmente para |
l el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamento |
| 1 expedida por 2 entidad competente, concepto Favorable o Favorable con requenmientos, Con fecha de |
I { expedicion no superior 3 tres 23A0s.” _ ‘

!‘1 Se cambia en el requisito de presentacion de producto la palabra galones por unidades asi:
7 !

|

\
|
|
|

["antes [ Ahora ||

- i
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!‘ Unidad *3750g embalada en caja “4 Galones, Unidad *3750g embalada en caja "4 unidades. H

|F Unidad 3000y embalada en caja *4 Galones. | Unidad *3000g embalada en caja +4 unidades., [a

= !
,f Se cambia nombre e MAYONESA BAJA EN GRASA Y CALORIAS 2 SALSA/ADEREZO DE MAYONESA, o

_— 4__ | carGo NOMBRE_ FECHA

ianter;c?r debido a que segin NTC 1756:2014 el término “MAYONESA” hace referancia al producte fue se |
| bresenta en forma  de emulsion Y que es obtenida a partir de aceites vegetales comestibles refinados, |
{ Vinegre, sal, huevo, adicionado o no-de aditives, y de acuerdo a los.ingredientes contemplados en esta ficha |
i técnica aluden a la salsa/aderezo para ensaladas, ya que este’ permite fa adicion de almidenes | [
’ edulcorantes, entre otros sealin NTC 4305:2008 que hace parte de} producto definido desde |a creacion de !
L @sta FTP. i

| Se mudf;frcan los requisitos fisicoquimicos toda vez que el pardmetro es diferente para mayonesa come o

IQ,S,tahp.l%wt?‘W_@WHIS_?_-‘BD.S.L%OOS asi: " < e
o L T T ANTES ) ] DESPUES = |[
”‘ REQUISITO [ MINIMO | MAXINMG — REQUISITO  [MINIMO | MAXIMO i
f; [Phajosc ~ = a1 “Ph a 20°C Jao
Hi ! el A .._4,5.-.;,__....____,____,,__* o TR, ST it
h | Acidez  como | 0.28 0.7¢ Grasa >20 ¥ P
Lacdoacetica_ | L ||| fréccioh  en L
| Referencia la NTC 1756 de 2014 (reaprobada) masa | | . ¥
I i e o I Referencia la NTC 4305:2008

| Se elimina de requisitos nutricionales “El contenido de grasas totales debe ser mener o igual al 309" szf
;anmnor!de acuerdo a que este requisito no se contempla en ninglin. pardmetro normative y que los |
requisitds nutricionales o sy informacion se declaran en el rotulado nutricional de acuerdo a la res 810/2021 |
F de acuerdo a la formulacién que cada fabricante tiena, 5
i En otras| caracteristicas del producto se elimina la palabra y se reemplaza por salsa/aderezo Y se agrega el ¢
!texto SéF incluye el texto” el producto podrd tener reduccidn €n su aporte de grasas totales y caltarias”. !
{En requisitos normativos se eliming la NTC 1756 (Ultima actualizacion) ya que esta describe }
Eespeciﬁcémente mayonesa y se cambia por la NTC 4305 de 2008 que hace relacidn salsas y adereros, j
! iemer-neis,lﬁ'e elimina la Resolucion 17882 /85 que también estd réfacionada con Mayonesa, !
| En rotutade se aliming el texto "La denominacion baje en grasa y calorias debe aparecer en la carg principal |
. del rotul:n O etiquetd, en caracteres: destacados y de igual tamafo de tal manera que el consurnidor |
Fdiferencie en forma tlara, inmediata y nitida este producto de la mayonesa norma®, lo anterior se debe 4
: que es sglsafaderezo de mayonesa y o mayanesa en su estado artesanal, !
| En vida il se agrega la palabra minimo. . Cambios realizados el 27/02/2024 por DASR,

|
i
|

| Se actuallza formato cidigo: PA-FO-75 en sy version 03 . ]
i Se incluye codigo SAP 200002683 correspondiente a y codiga SAP 200002684 correspondiente a salsa mayo |
| mostaza 190 gry 200 ar respectivamente en requisitos generales codigo, !

| En ingredjentes se agrega el texte “para el caso de mayo-mostaza debe contener mostaza” |
LEn presentacion de producto se agrega codigo SAP 200002683 ¥y SAP 200002684 correspondiente & salsa |
| mayo mostaza 190 gr v 200 gr respectivaniente, i
{ En empaq ue-y/o embalaje se agrega el codigo SAP 200002371 y se incluye los codigos SAP 200002683 vy |
1 200002684, que corresponde a los nuevos productos ya mencionados. Cambios realizados ef | 40372025 |

i

Lpor pASR,

Profesional de Defensa Danery Alexandra e ;
Abastecimientos Clase I Sénchez Rojas 14-03-2025

Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez 14-03-2025
Abastepimientos Clase I Gonzalez
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

CODIGO: PA-FO-75 5{

\\ /—/ TETULO 'ﬁ
- ——— A s
FICHA TECNICA DE VERSION No. 03 Pagina 1 de 4 ‘ = I
AGENCIA ;g:‘:f,?;;“ PRODUCTO ALIMENTOS [ | 2
e 1} \1 FECHA: | 07 02 { 2025 |
A . VRN EIPSSSSR————" [, SRS
PRODUCTO / NOMBRE PANELA
T SAP 200002252 / SAP 200002253 S
g SAP 200002254//SAP 200001487/ SAP 200002758
Clasificacién PANELA
%EE?\ILIJEII;S;IESS Producto obtenido de Iz extraccién y evaporacién de los jugos |
DescRBaEh del de la cafia de azlUcar, elaborado en los establecimientos:
Prozlulcto denominados trapiches paneleros o en las centrales de acopio’
' de mieles virgenes, en cualquiera de sus formas v |
presentaciones. I
Ingredientes |Jugo de Caha de Azidcar 100 %. _
: El producto debe cumplir los siguientes‘ pérémetros, éﬁe sc:
; reportaran en el andlisis de laboratorio: . |
e PARAMETROS ?
PR MINIMO MAXIMO
Azicares reduclores, expresados en glucosa, en % 55% _
Azucares no reductores expresados en sacaresa, en % _ 83%
) Req u%s‘itos Proteinas, en % (N x 6.25) 0,2% _
Fisicoguimicos Cenizas, en % 0.8% ~
Humedad, en % _ ERR
Plomo expresado con Ph en mg/kg _ 0.2
Arsénico expresado como As en mgfkg s 0.1
S0: NEGATIVO ;
REGUISITOR Colorantes NEGATIVO
E-SgECIFICO Requisitos fisicoquimicos Panela - Resolucién 779 de 2006 |
s El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se|

Requisitos
Microbiologicos

reportaran en el analisis de laboratorio:
PARAMETROS N {im| M| C
Recuento de mohos ylevadurasenUFC /gr | 5 50 | 150 2
Requisitos microbiologicos Panela- NTC 1311

Requisitos
Nutricionales

No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

En la elaboracidén de la panela se prohibe el uso de ias |
siguientes sustancias e insumos: !
a) Hidrosulfito de Sodio u otras sustancias quimicas toxicas con |
propiedades blangueadoras;

b) Colorantes o sustancias téxicas, grasas saturadas;

c) Azuacar, mieles procedentes de mgemos azucareros, mieles de |
ofros trapiches paneleros, jarabe de maiz, otros endulzantes y'
panelas devueltas que tengan incidencia scbre la inocuidad y
calidad de la panela;

P
!
!
i
\




Contmua Frcha Tecmca de Pmducta

__PANELA |

Cualguier quimica “altere

d) otra  sustancia que sus]
caracteristicas fisico-quimicas, su valor nutricional o que|
i eventualmente pueda afectar la salud. ]

Res No.779/2006, Res 3462/2008, Res, 3544/2009, Res'

!

Empaque y/o

| SAP 200002758 panela cuadrada x 250gr

“40 |

REQUISITOS NORMATIVOS |4121/2011. NTC 1311, Res 2546/ 2004, Decreto del Ministerio y |
T T Proteccidn Social 3075 de 1997,
1 SAP 200002253 Panela Cuadrada * 300 G , embalada ¢: caJa ‘80
unidades
SAP 200002252 Panela Cuadrada * 250 G, embalada caja *80
unidades
SAP 200002254 Panela Redonda * 1 Lb, Embalada Caja
Unidades
Presentacion |SAP 200001497 Panela Cuadrada * 1 Lb, embalada caja #40
del Producto |unidades
En caso gue se requerirse compra local por contingencia
EMPAQUE. / y/o _por necesidad del servicio hacer uso del siguiente
EMBALAJE Y sdiga:
ROTULADO

i
i

Cada unidad de producto debe ser empacédo en: pohpropileno;
termoencogido o polipropileno biorientado empacado en
tecnologia Flow Pack.

Embaleje El material de empaque debe cubrir completamente el producto
L y protegerio frente a la contaminacion,
El rotulado puede estar impreso en la bolsa o con adhesivo y|
Retulado cumplir con la Resolucién del Ministerio de Proteccion Sﬁual
- . 15109/2005 y Resolucién 779 de 2006.
|
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con indicacion de nimero de lote de
produccion o empaque. El producto se recibe en bodegas con
maximo un (1) mes después de la fecha de fabricacion.

|
;
CONDICIONES DE

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo
cerrado con concepto técnico sanitario Favorable, expedido por
el Ente Territorfal de Salud. Se debe cumplir con todos los

I

TRANS?’ORTE requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674
i | de 2013,
| Productores Paneleras (Trapiche)

- Registro, permiso o notificacion sanitaria del
‘solicitado. (Vigente). |
? | - Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vngente !
CERTIFICACIONES ‘Favorable o Favorable con requerimientos, expedido por el
Proveedor / Maquilador/ |INVIMA, Este certificado se requiere del trapiche productor y
Comercializador planta de transformacién o procesamiento, Cumplimiento a la |

producto

Resclucion del Ministerio de Proteccion Social No.779 de 2006. |
- Presentar certificacion de pago de cuota de fomento panelero |
expedido por la Federacion Nacional de productores Paneleros
“Fedepanela”.

" FECHA ACTUALIZACION.

ABRIL 2025
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e A P S IS e A

“PANELA |

- O TS S AR T A

s 1
1 i
| CONTROL DE CAMBIOS li

|

| VERSION |  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
[ SR ! Ll

{ version Imcial, i

'Se actualizan los requisitos fisicoquimicos, microbiologicos acorde & la NTC 1311 "PRODUCTOS AGRICOLAS |
!PANELA". Se actualiza a2 solicitar 3 Preductores Panegieros (Trapiche), toda vez que se incluye Manual de |
'I‘auenas Practicas, Registro Sanitario, Permiso Sanitario © Motificacion Sanitaria (Cuando Aplique) para ast |
| garantizar la calidad en los procesos productos. Se realiza nota aclaratoria respecto al comercializador.

l'En ficha técnica de negociacion se deja el requerimiento de gue fabricante debe contar con registro |
sanitario, por lo tanto, se retira requerimiento de la ficha técnica. Se aclara condicitn de cencepto sanitario !
y ente encargado. Se retiran las siguientes notas que fusron aclaradas en ficha técnica de negocracion: Mota {
1: £l Manual de Buenas Précticas de Manufactura basados en el Decreto 3075/1997.Debe ser Certificado por
la persona de Calidad con Tarjeta profesional. Nota 3: En caso de ser comercializador debe allegar fos |
certificades de su proveedor y/o maquilador; Se amplia 2 minimo 4 meses de vida Gtil de la pancla. Se!
i aclaran condiciones de presentacién por los nimeros SIC. Se aclara rotulacion de ambalajez y empague
primario. Se adiciona la presentacion de panela redonda por 300 gramos. Se ajusta expedicion de
documentos por el INVIMA. Se retira requisitos: Se debe cumplir con 1as condiciones mimmas de |
! informacion en el embalaje secundario con los requisitos de rotulado que se establecen a continuacion: |
1 a) Nombre completo del producte e ingredientes; $
b} Marca comercial; !
¢) Nombre y ubicacion del trapiche panelero; !
| d) NGmero de lote o fecha de produccion; i
e) Condiciones de conservacion;
f) Declaracién del contenido neto, de acuerdo con la normatividad vigente. \
Se ajusta vida Otil de un mes 2 seis meses con fecha produccion no mayor & un mes., Se adicaon.an"
requisitos normativos de cumplimiento. e

e J——

I'Se ajustan codigos SAP de acuerdo a las presentaciones Sferidas en ol listado de materiales. Asi Mismo, Sf,li
cambian los requisitos microbioldgicos, fisicoquimicos ¥ las otras caracteristicas del producto de acuerdo a [a |
NTC 1311. l
i
i

P PARANETROS W Tn W] el [ PARANETROS |
' |

|| Recebdemebosynduss bt | 3 mlmy 2 | Recuerto G mobos y evaduzas enUrC lgr |

en | 2

m| M|C
ERECRNE

Se ajusta todo el contenido de la Ficha Técnica al nuevo formato.
Se ajusta el Nombre de PANELA a PANELA CUADRADA v la Clasificacion de BLOQUE a PANELA. ]
Se ajusta la Descripcién del Producto, los Requisitos Fisicoquimicos v las Otras caracteristicas del products,
de acuerdo a la Resolucion del Ministerio de Proteccidn Social No,779 de 2006. ) !
Se ajustan los Requisitos Microbioldgicos segin la NTC 1311.

| PARKETROS Nim| W] C| [ PARMMERCS N m|[H
| Rememientusybednsly | 3 0 0|2 | | Recuerto Ge monosy eduzs enUFC 1 r 5 | 50 |19

|
i
‘
;

2§ <

l del producto se adiciona SAP 200000525 - Redonda por 500gr.

1Se actualiza informacion a formato version PA-FG-75 Version 00, Se reuir2 codigo SIC en d&dgméé;
| menciona, Se retira de nombre la caracteristica cuadrada, con el fin de generalizar fa ficha Técnica por:
producto y se adiciona codigo SAP Panela Redonda, en contenido se adiciona: SAP 200000520 Caja de:

carton corrugado x 40 Unidades en empaque individual para presentacion de 500 gramos. En presentacion

i
) i
|

| Se adiciona en ingredientes Jugo de cafia de azucar 100%. i
1;Se incluye en Requisitos Normativos, las resoluciones 2546/2004 y el Decreto 3075/1987 del Mimstenc v
l Proteccion Social. Se incorpora en Rotulado, la opcion dei presentar el rotulado con adhesivo. i
| En Certificaciones, s€ modifica presentar paz Y salvo del fornento panelero a presentar certificadc de pago |
| de cuota de fomento panelero expedido por la Federacion Nacional de productores pancleros "Fedepanela”. |

i Se rodifican codigos SAP 560000521 panela cuadrada x 2509 por SAP 20002252, SAP 200000521 panela |

!%cuadrada % 300 g por SAP 200002253, SAP 200000525 panela redanda x 1 b por SAP 200002254, SAP |
|

~'Se ajusta informacién a Formato PA-FO-75 Version 01, se retira de rotulado: “Se debera a solicitud de 1o |

| 200000520 Panela cuadrada por Ib por SAP 2000001497 ) R I
| Se completa la informacion de transporte Yy almacenamiento, se modifica informacion contemido v |
1 presentacion del producto, conforme maneijo logistico del mercado. Se incluye en conceplo t4enico sanitano |

! “favorable con requerimientos”. Se ajusta la vida {itit basado en Resolucion 5109 de 2005, En certificaciones
se adiciona solicitud de Registro, permiso o notificacion sanitaria del producto solictado. (Vigente).

Entidad adelantar dec!qracxc’m de la fecha de vencimiento del producto”, estos e retira de acuerdo a estar |
' acorde con la Resolucion 5109 de 2005, que nc se requiere fecha de vencimiento para produclo. Cambios |
l realizados por IMRC / Septiembre 2621 |

Se ajustan nombres de materiales por presentacion de producto de acuerdo a lo incicado en el sistema SAP |
y se incluye en los requisitos de empaque, ta opcién de material polipropileno Biorientado empacada en |
| tecnologia Flow Pack, de acuerdo con las condiciones actuaies del mercado. Cambios realizados por JPMR /|




| Continua Ficha Técnica de Products .

e TS S

 PANELA

I Nov/Bosr.

§ "KéfiJS]IEEe?cémVém,Tormato PA-FO-75 ' ' T
Se agrega material SAP 200002758 ftem: codigo |

i En preseritacion de producto. se agrega “En caso que se requerirse compra local por contingencia v/a po:'.{l

i 12 ] necesidad del servicio hacer uso del siguiente cadigo: ' i i

l SApP 200002758 panela Cuadrada x 250gr”., La inclusién del codigo es uso exclusive para compras locales en f

r:ondic[anes especificas por necesidad dal servicio, solicitades por la reglonal caribe para atender preyecto |

j &0 San Andrés previamente avalado por SGOL. Cambios reallzados por DASR, 28/04/2025. !

? £ S R s ) e e |
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Cogige: PA-FO-75

Version No. 01 | Pagina1de4

Fecha: 26 03 2021

PRODUCTO / NCMBRE PASTA ALIMENTICIA CORRIENTE TIPO SOPA
-
Cédigo SAP 200000550 / SAP 200000548 / SAP 200002260 7 i
REQUISITOS Clasificacion Pastas |
GENERALES Producto elaborado con granos de trigo, de la variedad Trticum durum.

Descripcién del

Preparados mediante el secado apropiado de las figuras formadas con

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Producto una rhasa sin fermentar, preparada con agua y derivados del trigo. Aptas |
para el consume humano.
ingredi . Sé.n_:ola yio Semolatos de ftrigo, sal, agua u otros ingredientes. Los
aditivos deben ser aprobados por la legislacion nacional vigente.
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se reportaran en |
el analisis de laboratorio:
PARAMETROS
COMPONERTE MINIMO | MAXIMO
Humedad (%) - 13 .0
Requisites Ceniza (%!} - 120
Fisicoquimicos Proteina {25} 10.5 -
Acidez como acido lactico (%) 045
Productos Grases (%! 04 :
Colorantes Adificiales Hegative

Requisitos fisicoquimicos Pastas alimenticias -Resolucion 4393 de 1891
“El contenido de cenizas se toma de la NTC 1055 — Para pastas
alimenticias secas

Requisitos
Microbiclogicos

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se reportaran en
el analisis de laboratorio:

Parametro Caso | Muestre |n|c|m M !
o clase

Mohos (29 y|2 3 5| 21 102ufeig | 103

levaduras ufclg |

Escherichia Coli NA 3 5| 0| <10ufclg | —~

Requisitos microbiologicos segun la resolucion 1407 de 2022 item 7.10
pasta alimenticia y pasta alimenticia compuesta desecada. rellenz o sin
relleno




I

i Continqu.‘r_-ff}:ﬁ&r Técnica de Producto ...

PASTA ALIMENTICIA CORRIENTE TIPO SOPA |

Requisitos
Nutricionales

Unldad de paprevion de lin )
Requisito nittiented por 100 di parte

e stible el allmentn
Humedad {g) 9,9
Encrgiafky) 1572
Lipidos (g) e 1,4
Carbohidrates totales (g) 74,8
Calciofmg} o
Horoferg) | %8
Potasio(mg) S
Taminafwigh: | 2 088
Npergeg) . | #%
fostatostmg) . 1 &
Grasas monoinsaturadas (g) 1,5

Tabla de Composicion de Alimentos Colombianos 2018 (ICBF) — Pasta
Alimenticia sin Enriquecer Cruda

Otras
caracteristicas
del producto

1

Color: Amarillo brillante o huevo,
Olor; Caracteristico a trigo,

Sabor: Caracteristico; Textura: Firme
Las pastas alimenticias deben estar libres de contaminacion fisica,
quimica y biolégica y exenta de olores y sabores extrafos.

REQUISITOS NORMATIVOS

Debe cumplir con lo establecido en Ia, Resolucion 2674 de 2013 y!
resolucion 1407 de 2022. Resoluciones Min, Proteccion Social No
810/2021, 2494 de 2022 y 254 de 2023 y sus normas modificatorias y
complementarias, resolucion 4393 del 1991, NTC 1055,

3
i

e —

Presentacion del
Producto

SAP 200000550/ SAP 200002260 Paquete *250g reempacado en fardo |
*12, 24 0 48 paquetes

SAP 200000548 Paquete “500g reempacado en fardo *12. 24 o 48
paguetes

Empaque y/o
EMPAQUE / Embalaje
EMBALAJE Y
ROTULADO

Empaque primario en Polipropileno biorentado BOPP/CAST, BOPP+CPP
o PET/PE.

Para empaque secundario: Polietileno de baja densidad termoencogible
de primer uso y de grado-alimentario.

Empacado en materiales atoxicos que aseguren la buena conservacion e
higiene del producto.

| Rotulade

El rotulo debe ser impreso no se admiten adhesivos y debe cumplir con
los requisitos exigidos en la Resolucidn del Ministerio de Proteccion
Social 005109/2005. Resoluciones Min, Proteccion Social No 810/2021,
2494 de 2022 y 254 de 2023 y sus normas modificatorias. La informacion
suministrada en el empaque debe también declarar la existencia 0 no de
alergenos en su composicion

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

‘mas de dos (2) meses desde su fecha de fabricacion. ] |

El producto requiere una vida til de dieciocho (18) meses contados a |
partir de la fecha de fabricacion. Al momento de |a entrega no debe tener

CONDICIONES DE TRANSPORTE
!

El producto debe ser transportado en furgén yl/o vehiculo cerrado con
concepto tecnico sanitario Favorable, expedido por el Ente Territarial de
Salud. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el
capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013, |




. Continua Ficha Técnica de Producto ... - PASTA ALIMENTICIA CORRIENTE TIPO SOPA |

| i
i

[

v Registro Sanitario, permiso o notificacion sanitaria del producto
solicitado. (Vigente)

7/ Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Tecnico Vigente.
Favorable (FV) o Favorable con condiciones, expedido por el
INVIMA.

7 Adicionglmente para el caso de los comercializadores se debe
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida
por la entidad competente. concepto Favorable o Favorable con‘
requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres anos.

CERTIFICACIONES Proveedor |
Maquilador/ Comercializador

|

i

FECHA ACTUALIZACION: Septiembre 2023. |
|

[coNTROL DE CAMBIOS

EVERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

l 1 Version Inicial

| Se aclualizan los requisitos fisicoquimicos, microbiclogicos ¥ complementarios, Se actualiza la certificacion a solictar a las
1 2 empresas, loda vez que se incluye Manual de Buenas Praclicas, Registro Sanitario, Pemmiso Sanitaric ¢ Notificacién
Sanitariz (Cuando Aplique) para asi garantizar la calidad en los proceses productes. Se actualiza con es. Min Proteccién |
Social 333 de 2011 para rotulado de producto: Se adicionan requisitos nutricionales.
Se adjuntan codigos SAP. En ficha técnica de negociacion se deja el requerimiente de que fabricanie debe contar con
registro saniario, por lo tanto. se retira requerimiento de la ficha técnica. Se aclara condician de concepto sanitario y ente
encargado. Se retiran las siguientes notas que fueron aclaradas en ficha técnica de negociacidn: Nota 1: El Manual de
Buenas Practicas de Manufactura basados en el Decreto 3075/1597.Debe ser Certificada por la persona de Calidad con
3 Tarjeta profesional. Nota 2: En caso de ser comercializador debe allegar Ios certificados de su proveedor y/o magquilador. Se
aclara el tiempo de conceplo sanitario para transporie de alimentos expedido por el ente temitorial de salud. Se relra
requisito: El rotulo del producto debe infiuic el nombre y la categoria a la cual pertensce de acuerdo con la formulacion
empleada. Se retiran cédigos SIC que correspongen a fichas de producto sin fortificar. 37421 y 37430. Se retira la
fortificacion las vitaminas A, B1, B2 y zinc.
I'Se ajusta todo el contenido de la Ficha Teécnica al nuevo formato.
Se ajusta el nombre del producto de “PASTA ALIMENTARIA FORTIFICADA PARA CONSUMO HUMANO TIPO SECO" a
*PASTA ALIMENTICIA FCRTIFICADA TIPO SECO” :
Se ajusta el cédigo SAP de la presentacion de 50C gramos de 200000545 a 200000542
4 Se ajusta la clasificacion del producto
Se ajustan los requisites fisicoquimicos a ia Resolucion dé Ministerio de Proteccion Social 4383 de 1991
Se retira de Reguisitos normativos la NTC 1055 y permanece la Resolucién de Ministeric de Prateccion Social 4353 de 1991,
por tener pardmetros diferenciales no comparables, primando la nomatividad legal.
Se ajusta el item otras caracleristicas, toda vez que la palabra “nutriv” soto aplica a una marca especifica.

Se ajusta Ia vida util en cuanto a que el producto debe tener 18 meses a partir de la fabricacion no de la entrega. ) |
Se actualiza formato PA-FO-75, se retiran cédigos SIC ya que estos no son utilizados en la Entidad, Se cambia clasificacion
i de cereal 2 Pastas, basado en clasificacion SAP. De fos ingredientes se retira item huevo, se agrega agua y la informacién:
i “Les aditives deben ser aprobados por la legislacién. nacional vigente”, dentro de los parémetros fisicoquimicos, el parametro
cenizas se referencia basado en la NTC 1055, ademas se coloca informacion de referencia tanto para los requisitos
i fisicoquimicos como microbioldgicos. En otras caracleristicas del producto se cambia No Aplica por.” las pastas alimenticias
5 deben estar libres de contaminacian fisica, quimica y bioldgica y exenta de clores y sabores extraftos”, En requisitos
! normativos se adiciona Resclucion 2674 de 2013. En Presentacién de! producto se adiciona para cddigo SAP 200000550

Fardo por 24 unidades y para codigo SAP 200000548 Fardo por 12 unidades Se completa la informacién de Requisitos de
! transporte y almacenamiento. En condiciones de empaque se aclara para para empague secundario! caja de carton
corrugado de primer uso o Poigtileno de baja densidad termoencogible. En rotulade se adiciona: “La informacién
suministrada en el empaque debe también declarar fa existencia o no de alérgenos en st composicidn”.
Se realiza la adicion del codigo SAP 200002260 pasta cernente tipo sepa x 250 gramos.
i & En empaque se medifican las caracteristicas del empaque secundario, se retira caja de cartén corrugado. se establece
i |Poiietileno de baja densidad termoencogible de primer uso y de grado alimentario. |
En requisitos microbioidgicos, se modifica dato NMP Coliformes totales para el contenido maximo ya que por error de
digitacion se colocd "40" y es ™", en presentacion del producte, se modifica informacion adicionando fardos de 12, 24 0 48
7 unidades y adicionando informacién de codigo 200002260 conforme manejo logistico del mercade. En lranspore y
almacenamiento se retira o favorable con requerimientos”, Se ajusta requerimientos de vida atil, Se adiciona en
§ certificaciones la posibilidad de entregar permiso © notificacién sanitaria del producto sclicitado. (Vigente) de acuerdo al tipo |
i de riesgo del producto. _j
| Se actualiza informacion a formato PA-FO-75_VO01, se ajustan los ingredientes retirande el componente “harina de trigo” y 5€ |
8 incluyen los “Semolatos de trigo”, adicional s¢ retira la palabra “fortificados” toda vez que, €5 pasta corriente. Se incluyen
requisitos nutricionales de acuerdo con lo establecido en la Tabia de Caomposicion de Alimentos Colombiancs 2018 (ICBF)
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PASTA ALIMENTICIA CORRIENTE TIPO SOPA |

para la Pasta Alimenticia sin Enriquecer Cruda. Se refira el empaque Polielilenc de baja densidad calibre 3. oda ves que no |
aplica para este producto y se deja "Empaque primario an Palipropileno biorentado BOPP/CAST, BOPP+CPP PET/PE - i
Cambios realizados por JPMR Jun/2022. o .
Se actualiza los requisitos microbiologicos: los requisitos establecidos por la resolucion 4393 de 1991 se cambizn por los
que e.slat?tece la 1407 de 2022:
I Tequliion PO N T Paramelro | Gaso | Muestres | n | ¢
Récutris de marsoqareines mescbicos | 1 | sacoog toocooa| clase
1P cotlamas 1ilaiey g 3 e [ |y Mohos . (*) | 2 3 512
_f‘gtﬂhmi ketains g o T P 0 . y levaduras:
fonges y iratuss iy J feam | oo | 4 Escherichia | NA 3 50
Eilafiscoce cospeasa patena iy 3 100 | b 3 Coli
9 Requisitos microbioldgreos segun 1a resclucion 1407 de 200
atmenticia y pasta atimenlicin compuesta desacada. rafien o 5
| se incluye en requisitos normativos la 1407 de 2022, NTC 1055 Resoluciones Min. Proteccion Soial No 810/2021, 2494 de
2022 y 254 de 2023 y sus normas madificatorias y complémentarias” ;
Se elimina Resolucion del Ministerio:de Proleccion Social 333 de 2011 de requisitos rotulado y se adiciona la Resoluciones
Min. Proteccion Social No-810/2021, 2494 de 2022 y 254 de 2023 y sus normas modificatorias
Se agrega en CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/ ‘Comercializador "Adicionalmente para el caso de los
romercializadores se debe presentar Conceplo sanitario del silio de almacenarmiento expedida por la entidad competente,
concepto Favarable o Favarable con requerimientos, Con fécha de expedicién no superior a (res afos.” e
(. ; _ T e e
Elaboré Rrofesional de Defensa | Ing. Alim. Danery Alexandra .| SEP '2[}23
Albastec:imientos Clase | Sanchez Rojas ? *3 o8
I a A i
I0N; i : " ; g FANYR) W
. P!mf‘.:"s’d al de Defensa Ing-Alim. Gisella Paola Gargia %EY Ay Y
Subdireccion General De Avendafio i ] '@L
| |Operacién Logistica o, Nl TR
Profesional de Defensa Q?Q ‘L\}LJ ¥
Revis¢ Oficina Asesora de Ing. Ind Fabian Ernesto g W i e,
Flaneacion e Innovacian Pongota Castro L
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| - ral 5 &
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1 Q
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PRODUCTO/ NOMBRE

PASTA ALIMENTICIA CORRIENTE TIPC SECO

e

Cédigo

7
SAP 200000544 1 SAP 200000545

REQUISITOS Clasificacion

Pastas

GENERALES
Descripcién del
Producto

Producto elaborado con granos de trige, de la variedad Triticum Durum, preparados
mediante e! secado a altas temperaturas de las figuras formadas con una masa sin
fermentar, preparada con agua y derivados dei trigo; aptas para el consumo
humano.

Ingredientes

Sémola ylo Semolatos de trigo (variedad Triticum Durum), sal, agua u ofros
ingredientes. Los aditivos deben ser aprobados por la legisiacion nacicnal vigente.

Requisitos
Fisicogquimicos

El producto debe cumplir los siguientes pardmetros, que se reportaran en el
analisis de laboratorio:

PARAMETROS

MINIMO | MAXIMO

Humedad (%) - 130

Ceniza (%) 1.20

Eroteina (%)

Acidez comae acido lackcn (%)
Productos Grases (%) g4
Colorantes Adifictales Meaativo

Requisitos fisicoquimicos Pastas alimenticras -Resolucion 4393 de 1991
“El contenido de cenizas se toma de la NTC 1055 — Para pastas alimentlicias secas

COMPONENTE

105 -
- 045

Reguisitos
REQUISITOS Microbiolégicos

ESPECIFICOS

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se reportaran en el
anélisis de laboratorio:

Muestreo M
clase

3

Parametro Caso n|lc |m

Mohos (*%) y | 2 102 ufc/g
levaduras
Escherichia
Coli
Requisitos microbioidgicos segtn la resolucidn 1407 de 2022 item 7.10 pasta

alimenticia y pasta alimenticia compuesta desecada. rellena o sin relleno

5 |2 103
uiclg

NA 3 S |0 | <10ufecig

Requisitos
Nutricionales

Unidad de expretion de fos
autzienies por IDG g de parte
romestible del slimenio

Requisito

Homeded ) ..
Energia (Kl
Lipidos (g}
Carbohidratos tetales (g)
Calcio {mg) |
Hierro {mg) !
Potasio {mg) i
Tiamina {mg) i
Niacina {mg)
Fostatos {mg
Grasas monoinsaturadas (g)

236
0,15
S
18
15
Tabia de Composicidn de Alimentos Colombianos 2018 (ICBF) — Pasta Alimenticia sin
Ennquecer Cruda
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Otras
caracteristicas
del producto

Las* pastas alimenticias :deben estar libres de contaminacion fisica, quimica y
bioldgica y exenta de olores y sabores extrafios.

Debe cumplir con lo establecido en la, Resolucion 2674 de 2013 y

REQUISITOS NORMATIVOS resolucion 1407 de 2022, Resoluciones Min. Proteccion Social No

81012021, 2494 de 2022 y 254 de 2023 y sus normas modificatorias y
gomplementarias, Resolucién 4393 de 1991, NTC 1055

ROTULADO

| Presentacion del | SAP 200000544 Paquete *250g reempacado en fardo *12, 24 o 48 paqueles
Producto SAP 200000545 Paquete *500g reempacado en fardo *12, 24 0 48 paquetes
Empaque primario ‘en Pohpropneno biorentado BOPP/CAST. BOPP+CPP ¢ o

PETIPE.
: Empaque ylo | Para-empaque secundario: caja de carlon corrugado de primer uso o Pchet!ler\o {
EMPAQUE / S
EMBALAJE Y Embalaje de baja densidad termoencogible.

Empacado en materiales aldxicos que aseguren la buena conservacion e hlgnene
-del producto.

El rétulo debe ser impreso no se admiten adhesivos y debe cumplir con Ins
= requisitos exigidos en la Resolucion del Ministerio de Proleccian Social |
Rotulado 005109/2005 y Resoluciones Min, Proteccion Social No 810/2021, 2494 de |
2022 y 254 de 2023 y sus normas modificatorias y complementarias

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |E| producto requiere una vida (lil de dieciocho (18) meses contados a parlnr de la |
REQUERIMIENTOS DE LA fecha de fabricacion; Al momento de la entrega no debe tener mas de. dos (2}

ENTIDAD meses desde su fecha de fabricacion.

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con codcebtﬁ}

CONDICIONES DE TRANSPORTE | técnico sanitario Favorable, expedido por el Ente Territorial de Salud. Se debe

cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion |
2674 de 2013, :

¥ Registro Sanilario, permiso o notificacion sanitaria del producto. selicitado. |
(Vigente). ;
¥ Acta de visita sanilaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) |

CERTIFICACIONES Proveedor / o Favorable con condiciones, expedido por el INVIMA
Maquilador/ Comercializador v Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe

presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida
por la entidad competente, concepto Favorable o Favarable cen
requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres afios

_ | .
FECHA ACTUALIZACION: Septiembre 2023,
|
| —
CONTROL DE CAMBIOS }
i DESCRIPCION DE GAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO ;
1 Version [nicial. & - - |
Se actuglizan los requisilos fisicoquimicos, micrabiolégicos y complementarios. Se actualiza Ia certif cacion a solicitar a las |
2 empresas toda vez que seincluye Manual de Buenas Practicas; Registro Sanitario, Perriso Sanitario o Notificacion Santtana
{Cuando| Aphgue) para asi garantizar la calidad en los procesos: productos. Se actualiza con es: Min Proteccion Social 333
de 2011 |para rotulado de producto. Se adicionan requisitos nulricionales.
Se adjuntan cédigos SAP. En ficha técnica de negociacion se deja el requerimiento de que fabricante debe contar con reglsno
samkano: por lo tante, se retira requerimiento de la ficha técnica. Se aclara condicion de conceplo sanitario y ente encargado |
Se retiran las siguientes notas que fueron aclaradas en ficha técnica de negociacion: Nota 1: El Manual de Buenas Practicas |
de Manufactura basados en el Decreto 3075/1997 .Debe ser Certificado por la persona de Calidad con Tarjeta profesional. |
3 Nota 2; EEn caso de ser comercializador debe allegar los certificados de su proveedor y/o maquilador. Se aclara el iempo de |

concepté sanitario para transporte’ de alimentos expedido por el ente terrilorial de salud. Se retira requisilo: El rolulg del
producto debe influir el nombre y-la categoria a la cual pertenece de acuerdo con la formulacion empleada. Se retiran codigos |
sIC que'correspanden a fichas de producto sin fortificar, 37421 y 37430. Se retira ta fortificacion las vitaminas A B1 B2y !

Zinc. |
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Se ajusta todo el contenido de la Ficha Técnica al nuevo formatoe. )

Se ajusta el nombre del producto de *PASTA ALIMENTARIA FORTIFICADA PARA CONSUMO HUMANO TIPC SECO" a
‘PASTA ALIMENTICIA FORTIFICADA TiPO SECO™

Se ajusta e! codigo SAP de la presentacion de 500 gramos de 200000545 a 200000542

Se ajusta Ia clasificacién del producto

Se ajustan ios requisitos fisicoquimicos a Iz Resolucién de Ministerio de Proteccién Social 4393 de 1991

Se retira de Requisitos normativos la NTC 1055 y permanece la Resolucién de Ministerio de Proteccion Social 4393 de 1991,
por tener paramelros diferenciales no comparables, primando la normatividac legal.

Se ajusta el item otras caracleristicas, toda vez que 2 palabra “nulriv” solo aplica a una marca especifica.

Se ajusta la vida til en cuanto a que el producto debe tener 18 meses a partirde I3 fabricacién no de la entrega.

 no de zlérgenos en su composicién”. En certificados se adiciona requerimiento Registro Sanitario Vigente.

Se actualiza formato PA-FO-75, se retitan codigos SIC ya que estos no son utilizades en la Entidad, Se cambia clasificacion
de cereal 2 Pastas, basado en clasificacion SAP. De los ingredientes se retira item huevo, se agrega agua y la informacion:
“Los aditivos deben ser aprobados por Ia legisiacién nacional vigente”, dentro de los parametros fisicoquimices, el parametro
cenizas se referencia basado en la NTC 1055, ademas se coloca informacion de referencia tanto para los requisitos
fisicoquimicos como micrabioldgicos. En otras caracteristicas del producto se cambia No Aplica por: " fas pastas alimenticias
deben estar libres de contaminacién fisica. quimica v bioldgica y exenta de olores y sabores extrafios”. En requisitos
normativos se adiciona Resclucion 2674 de 2013. En Presentacion del producto se adiciona para cédige SAP 200000544
Fardo por 24 unidades y para cadigo SAP 200000545 Farde por 12 unidades Se completa la informacion de Requisitos de
transporle y almacenamiento. En condicicnes de empague se aclara para para empaque secundario: caja de cartén
corrugade de primer uso o Polietileno de baja densidad

Termoencogible. En rotulado se adiciona: "La informacién suministrada en el empague debe tambien declarar [a existencia ©

En requisitos microbioldgices, se modifica dato NMP Coliformes totales para el contenido maximo ya que por error de
digitacion se coloco "40" y es "=, en presentacidn del producto, se modifica informacion adicionando fardos de 12, 24 0 48
unidades. conforme manejo logistico del mercado. En transporte y aimacenamiento se retira “o favorable con requerimientos”. |
Se ajusta requerimientos de vida (til, Se adiciona en certificaciones la posibilidad de entregar permiso o notificacion sanitaria !
del praducto solicitado. (Vigenté) de acuerdo 2l tipo de riesgo del producto.

Se aclualiza informacion a formato PA-FO-75_V01. Se incluye en la descrnpcion del producto el secado "2 altas temperaturas’,

teniendo en cuenta su influencia en la calidad del mismo. Se incluyen requisitos nutricionales de acuerdo con lo establecide
en la Tabla de Composicion de Alimentos Colombianos 2018 (ICBF) para la Pasta Alimenticia Enriquecida Cruda. Se ajustan

los ingredientes retirando el componente “harina de triga” y se incluyen ios “Semolatos de trigo (variedad Triticum Durum)’.

Se retira el empague Polietileno de baja densidad calibre 2, toda vez que no aplica para este producto y se deja "Empague

primario en Polipropilena biorentade BOPP/CAST, BOPP+CPP PETI/PE.". Cambios realizados por JPMR Jun/2022.

Se actualiza los requisitos microbiologicos: los requisitos establecidos por la resolucion 4393 de 1991 se cambian por los
que establece la 1407 de 2022: i

Parametro | Cas | Muestre {nicim M
o o clase
Mohos {*F) | 2 3 512|107 10° !
¥ ufelg ufc/ i
levaduras 1 g

Escherichi | NA ! 510 | <10ufef | -
a Coli
Roquisitos microbioloqicos sequn 13 resolution 1407 de 2022 dem 7 10 pastz
almenticam y pasta almenlica compuesta desecada reflena o sinrelieno

Se incluye en reguisitos normativos 1z 1407 de 2022, NTC 1055, Reseluciones Min, Proteccion Social No 810/2021, 2484 de
2022 y 254 de 2023 y sus normas modificatorias y complementarnas”

Se elimina Resolucion del Ministerio de Proteccion Social 333 de 2011 de reguisitos rotulado y se adiciona la Rescluciones
Min. Proteccion Social No 810/2021, 2494 de 2022y 254 de 2023 y sus normas modificatorias

Se agrega en CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/ Comercializador “Adicionaimente para el caso de los
comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitic de almacenamiento expedida por la entidad competente,
concepto Favorable o Favorable con requerimigntos. Con fecha de expedicién no superior a tres afos.”
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Descripcidn del
Producto

PRODUCTO / NOMBRE REFRES{:O EN POLVO INSTANTANEO
SAP 200000840 / SAP 200002296 / SAP 200000645 / SAP 200000277 / I 1
Codigo SAP 200000843 /SAP 200002396 / SAP 200002261 / SAP 200001603 / |
SAP 200002351 o
Clasificacion REFRESCO EN POLVO
ggggg’;{gg Mezclas en polvo para preparar refrescos o bebidas instantaneas. Son |

productos en polve, constituido por azucares o mezclas de azlcares y
edulcorantes acidulantes, saborizantes, colorantes, con o sin adicion de
enturbiantes, otros ingredientes y/o aditives permitidos en la legislacion
nacional vigente o por el Codex Alimentarius, que, por reconstitucion en
agua, leche o ambos, permite la obtencién de un refresco o bebida,

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Ingredientes

Edulcorantes, Acidulantes, Pulpa de fruta deshidrat'éc"ié'.véﬁ'tii:gﬁgiiaté"ﬁfg: '
vitaminas. |

Regquisitos
Fisicoquimicos

E! producto debe cumplir los siguientes parametros. que se reportaranen |
el analisis de laboratoric:

REQUISITO LIMITE MAXIMO |
Humedad. en fraccion ce masa expresada como % 5.0
pH en producto reconstituido 4, 2 ’

El producto debe cumplir os siguientes parametros que se reportaran en
el analisis de laboraterio:

Requisitos PARAMETROS N m M c
Microbiolégicos Recuento de Coliformes, UFC /g 5 10 100 | 2
Recuento de Mohos y Levaduras. UFC /g 5 | 50 - it
Requisitos Se podréan adicionar vitaminas y minerales de acuerdo a o establetido
Nutricionales | en la legislacion nacicnal vigente.
Ctras

caracteristicas
del producto

El producto se debe entregar en sabores surtidos, en las presentaciones
requericéas.

§

REQUISITOS NORMATIVOS:

Resolucion 2674 de 2012, Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 333 de|
2011, NTC 5767 Mezclas en polvo para preparar refrescos ¢ bebidas

-

EMPAQUE/
EMBALAJEY
ROTULADO

instantaneas. -
- k—

SAP 200000640 Sobre *18g embalado en caja *20 sobres

SAP 200002296 Scobre *25g embalado en display * 12 Unidades

Presentacion del
Producto

SAP 200000645 Bolsa "85g embalado en caja *4 display “12 Unidades
SAP 200000277 Bolsa “100G embalado en caja *4 display *12 Unidades
SAP 200002261 Refrescc en Polvo Instantaneo* 250 gr

SAP 200000643 Bolsa "238g embalado en caja “12 bolsas

SAP 200002386 Bolsa * 450g embalado en caja * 24 Unidades

SAP 200001603 / SAP 200002351 Refresco en Polvo Instantaneo* 1 Kg

N

3
N

i
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e am

) REFRESCO EN POLVO INSTANTANEO |

AT A e SRS . L

Erapague yid Debe estar.en Bolsa trilaminada con |a siguiente estructura: PP de 25 u, |

Embalaie Foil de aluminio con espesor de 8 p y polietileno coextruido de 45 . O!
) PET/FOILIPE calibre de 80 p. i |
El rotulc debe cumplir con los requisitos exigidos-en la Resolucion del!
Rotulado Ministerio de Proteccion Social 005109/2005 y Resoiucicr; 333 de 2011,
La informacion suministrada en el empaqgue debe tarmbién declarar la |
| ____|existencia 0 no de alérgenos en su composicién.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | El producto requiere una vida util de doce (12) meses contados a partir
REQUERIMIENTOS DE LA de la fecha de fabricacion. Al momento de la entrega no debe tener mas -
ENTIDAD de dos (2) meses desde su fecha de fabricacion.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con |
concepto técnico sanitario Favorable, expedido per el Ente Territorial de |
Salud. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el |

|
! capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013,
|

| _
CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquiladorf Comercializador

' Registro, permiso o notificacion sanitaria del producto solicitado.
(Vigente) i
Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable
| (FV) o favorable con requerimientos, expedido-por el INVIMA.

[rrm——r—

[ FECHA AGTURLIZAGION:

l

Noviembre de 2021

|

|
CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

i DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

. — .

Version InJ.cial.
|

Se actualizan los requisilos fisicoquimicos y microbioldgicos. Se agrega Resolucion 333 de 2011 teniendo en cuenta que |
indica la tabla nutricional del producto. Se zctualiza la cerificacion a solicilar a las empresas, toda vez que se incluye FSS
22000, Regisiro Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacién Sanitaria (Cuando Aplique) para asi garantizar la calidad en los

| procesos productos. Para generar calidad de producto. El Codigo SIC 34075 reemplaza SIC 33114

Se relira requisito de Certificacion HAGCP ¢ FSSC 22000 ya que este producto no es calegorizado segun reseiﬁ&ic‘;ﬂ_?;é-_ée
2015 como alimento de Alto Riesgo. i

Inclusion gadigo SAP Se relira los seguimientos de certificaciones de proveedor y notas: Manual de Buenas Practicas de |
Manufaclura basados en el Decreto 3075/1997. Trazabilidad de sus. productos. Nota 1: El-Manual de Buenas Praclicas de |
Manulfaclura basados en el Decreto 3075/1997 Debe ser Certificado por la persona de Calidad con Tarjeta profesional. Nota |
2. En casg de ser comercializador debe allegar los certificados de su proveedor ylo maquilador. Se aclaran Jas condicicnes
de !fanspa?rte y almacenamiento. Se adicona requisito de Certificacion HACCP o FSSC 22000 dado que mejora las |
condiciones de calidad de producto y proceso, se adiciona estructura empaque PET/FOILIPE calibre de 80 p. Se ajusta os |
analisis microbiologicos y fisicoquimices de acuerdo a la NTC 5767, se adiciona sistema de gestion de calidad FSSC 22000 i
para mejorar las condiciones de calidad del producte solicitado y pluralidad de oferentes en el mercado, se aclara gramage ¥
rango mas cerrado que de 18a 30 a 152 18 g. dado a las posibilidades de rendimiento del producto. 1

Se-ajusta todo el contenido de la Ficha Técnica al nuevo formato, Se ajustan los cadigos SIC y SAP de acuerdo al hstado |
maestio de materiales. Se ajustan: la Descripcidn del Producto; los requisitos nulricionales de acuerdo a la NTC 5767, Se
ajustan log items. Otras Caracteristicas; Conlenido y Presentacion del Producto. debido a que los rendimientos del producto |
estaban soobrevalorados: Se incluye dentro de la vida Util la-palabra “minima” y “Se recibe en bodega maximo dos(2) meses ;
después de fa produccion”. Se relira del tem Centificaciones el requisito de Centificacion “Certificacion HACCP o FSSC 22000 .
para elabdfacio'n de produclor a base de amicar o mezclas en polvo”, debido a que esla condicion cierra el mercado y no |

| permite |a pluralidad-te oferentes,

Se aclualiza informacion a formato version FA-FO-75 VERSION .00,

Se retira codigo SIC en dande se menciona,

Se adiciona codigo SAP 200001603, presen:acién 250 gramos,

Secambia clasificacion producto segun SAF a REFRESCO EN POLVO,

Se adiciena en Contenido cadigo SAP 20001603 Bolsa de 250 gramos debe rendir minimo 19 litros.

Se-adlcnon;a'en Requisitos Normativos: Resolucién 2674 de 2013, Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 333 de 2011.

__| Be adiciona requisitos de presentacion del psoducto SAP 200001603 caja de carion corrugado x 12 unidades.

Se cambia codigo SAP 200001603 Bolsa de 250 -gramos minimo debe rendir 19 litros, se cambia por codigo SAP 2’00000653?
ya que el anterior se uliliza aclualmente pera comedores y no para CAD's. en certificaciones se adiciona o favorable con |
condiciones para concepto de Acta. En presantacion se-cormge de acuerdo a anexo de compras.




Continua Ficha Técnica de Producto ... . REFRESCO EN POLVO INSTANTANEO |

| Se elimina la paiabra azicar de Ios ingredientes, ya que al sclicitar edulcarantes redundz la soficitud. Se completa la
3 | informacion de transporte y almacenamiento y se elimina "o favorable con condiciones”, se medifica informacién contenido y
| presentacion del producto, conforme manejo logistico del mercad). Se ajusta requerimientos de vida Gtil, En certificaciones
! se adiciona solicitud de Registro, permiso o notificacion sanitaria g2l producto solicitado. {Vigente)

9 Se incluye cddigo 200002296 Rafresco en polvo instantaneo x 25 jramos, se modifica requisitos en contenido y presentacién
| del producto,
| Se ajusta informacion Formato PA-FO-75 Version 01, se adiciona presentacion x 450 gramos nnde 9 Litros. Se refira |
10 i informacion de conteriido por nueva version del formato. En el rotulado se adiciona requisito informar presencia de
l .. alérgenos. Cambios realizados por IMRC / Julio 2021.p
i Se incluyen cédigos SAP 200002261 - Refresco en Polvo instantaneo” 250 gr, SAP 200001603 / 200002351 -
11 Refresco en Polvo Instanténeo® 1 Kg, de acuerde con listaco de materiales aportado por el area de tecnologia y !
validado por SGOL. Cambios realizados por JPMRY noviembre 2021.
f CARGO NOMBRE FECHA ., FIRMA |
i - Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta :
] Elaboré Abastecimientos Clase | Romero 3 U Ngv 2&21
Directorz Abastecimientes . "
Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo u 6 DIC ‘321
. Subdirector General de Coronel (RA) Carlos Emesto #
Revisé | apactecimientos y Servicios | Camacho Diaz 0 8 DIC "-021
Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas n
Contratacién Rodriguez 0 B DIC 4321
> : R Corenel Juan Carlos Riveros =
Aprohd Secretario' General . Pineda U 5 DIC ‘_32;
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'PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

i A v

U TITULO cODIGO; PA-FO-75 ;i Eﬁﬂvﬁ
i — S wgl o § TP
Y ! FICHA TECNICA DE | VERSION No. 03 | Pégina 1 de 6 I| i |
ARnEE :.‘:&Liﬁ;“[ PRODUCTO ALIMENTOS | E——
e FECHA: | 07 f 02 | 2025 | e

PRODUCTO / NOMBRE

SAL PARA CONSUMO HUMANO

| REQUISITOS
GENERALES

L

cédigo

i
SAP 200002293//AP 200001625/ SAP 200002749/ SAP

del Producto

200002750 .

Clasificacion SAL
Producto final refinado constituido predominanté?n__erﬁ_ﬁén “p‘o;—
Descripcion NaCl, obtenido a partir de la sal marina 0 sal gema, clasificado

come alimento y al que se le han adicionado yodo vy flior en
forma de sales solubles y un deshidratante o anticompactante,
en las cantidades establecidas por la Legislacién Nacional.

P ot e}

| REQUISITOS
| ESPECIFICOS

H

¥

i
|

Ingredientes No Aplica
El producto debe cumplir los siguientes parametros, gue se
reportaran en el andlisis de laboratorio:
Requisitos e Limiss . X
Minimo | Maximo
Contenido de cloruro de sodio, k
expresado como NaCl % m/m, en 99.0 |
base seca E
Contenido de humedad entre 100°Cy i 0.20
110°C, % m/m. B R
.Contemdo de flGor, expresado como 180 ‘ 220 |
fluoruro, ma/kg. JE PR,
Contenido de yodo, expresado como 50 ! 100
yoduro, mg/kg. _ T
Contenido de sulfates, expresade 5300
Requisitos como S04 = , mg/kg b
Fisicoquimicos || Contenido de Mg, expresado como 300
Mg+2 , mg/kg
Contenido de Ca, como Ca+2 mg/kg_ | | 1000
Otros insolubles en agua, mg/kg | _ :rd 1600 ¢ |
Contaminantes e e o
Requisitos i LAUAES, |
Minimo | Maximo |
Plomo, expresado como Pb mag/kg | 1 H
Arsénico, expresado como As mg/kg i 1
= PTIER—— L |
rGranqumetria % N
Requisitos s Lim‘ites‘ T
i Minimo | Maximo |
Pasa malla 20 80 E |



¥ ofr tf_r_:_ua F’fcha_ Tecr%:cat{eProdu

|

i

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

P S En— N

| Requisitos
 Microbiolégicos

i REQUISITOS NORMATIVOS

ORI - e e N—

cto...

SALPARA CONSUMO HUMANO |

! Pasa malla 70 ! } 20.0

T I IS e S | S

Se permite el uso de los siguientes anticompactantes Y
antihumectantes basado en la Decreto 547 de 1996 asi:
v FERROCIANURO DE POTASIO hasta 10 mg/kg de sal ;
v FERROCIANURO DE SODIO hasta 10 mg/kg de sal |
¥ SILICOALUMINATO DE SODIO HASTA 200 mg/Kg de sal.

Referencia Normativa - Requisitos fisicoquimicos Sal para

Requisitos
\Nutricionales

Otras

caracteristicas

del producto

consumo humano - Decreto 547 de 1996 y NTC 1254
No Aplica

Tomar como referencia los parametros establecidos en la Tabla |
de composicién Nutricional ICBF 2018, e

El producto debe presentarse en forma de cristales blancos,
inodoros, solubles en agua y con sabor salino caracteristico. No |
debe presentar cuerpos extrafios tales como vidrio, pelos, |
trozos de metal, residuos de vegetales u otros, |

Decreto 0547 de 1996 del Ministerio de Salud, Resolucién 2674 :
de 2013, NTC 1254. |

Presentacion
del Producto

| SAP 200002293 Unidad *500g embalado en paca *12.5 Kg

SAP 200001625 Unidad *1000g embalado en paca *12.5 o 25
Kg

En caso que se requerirse compra local por contingencia;

0 por necesidad del servicio hacer uso de los si uientes.§

SAP 200002749 sal * 1000 gr
SAP 200002750 sal * 500 gr

m

mpaque y/o
Embalaje

Rotulado

f VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
| REQUERIMIENTOS DE LA

| ENTIDAD

4

- N

SAP 200002293 / SAP 200001625/ SAP200002749/ SAP
200002750/ Producto empacado en bolsa de polietileno de baja
densidad de grade alimentario calibre 3,0 los empaques deben |
ser de primer uso, El cumplimiento de los materiales utilizados |
para el empaque debe estar condicionado al cumplimiento de la
Resolucion 683 de 2012, Resolucién 4143 de 2012 y/o .

| Resolucion 834 de 2013, dependiendo del material utilizado.

El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la
Resolucion del Ministerio de Proteccién Social 5109/2005 y .
Decreto 547/1996., |

1 El producto debe decla rar No de lote y/o fecha de empaque.

El producto requiere con indicacién de nimero de lote de
produccion o empaque. El producto se recibe en bodegas con
maximo dos (2) meses despues de la fecha de fabricacién o
empaque.

i CONDICIONES DE
TRANSPORTE

]Ei producto -Eébg"—s_é"rbﬁranspiar't'ado en f&ﬁé@n y/i:; vehiculo |

|de 2013,

cerrado con concepto téenico sanitario Favorabie, expedido por
el Ente Territorial de Salud. Se debe cumplir con todos los:
requisitos referenciados en el capitulo VII de Ia Resolucion 2674
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" Continua Ficha Técnica de Producto ... SAL PARA CONSUMO HUMANO |

R s i

ST ———————_ e

v Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto |
(vigente) ‘
v Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la|
entidad competente {Con fecha de expedicion no superior a;
un afic y con concepto Favorable o Favorable con |
requerimientos). :
CERTIFICACIONES v Certificado de calidad del empague utilizado, en el cual se!

Proveedor / Maguilador/ pueda evidenciar el cumplimiento en cuanto a calibre y/oi
Comercializador espesor de acuerdo con lo requerido en este documento y a la |

normatividad vigente !

v Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe
presentar Concepto sanitario del sitic de almacenamsenmw
expedida por la entidad competente, concepto Favorable ol
Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicién no|
superior a tres afios.

FECHA ACTUALIZACION: AGOSTO 2025 }

-

| CONTROL DE CAMBIOS L

%VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

f
|
|
1

1

Version Inicial.

2

| Se cambia el empaque a primario de polipropileno a polietileno en {a presentacion de reempague.

; Se actualizan los requisitos fisicoquimicos, micrcbiolégicos acorde a la NTC 1254 INDUSTRIAS ALIMENTARIAS,
SAL PARA CONSUMO HUMANO. Se actualiza la certificacion a solicitar a las empresas, tode ver que se :nuuyc
IS0 90031, 1SO 14001 y Manual de Buenas Practicas, para asi garantizar la calidad en los procescs produclos. |
Sin embargo se incluye con el condicional {0) para generar calidad de preducto y pluralidad de oferentes. Se !
actualiza con es. Min Proteccion Social 333 de 2011 para rotulado de producto. Y es retirado cemﬂcacron

HACCP (Analisis de peligros y puntos criticos de control).

Se agrega Registro Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacidn Sanitaria (Cuando Aplique), vy se rotira 150 9001 |
e ISO 14001 por modalidad de compra. Y se agrega presentacién de Paca x 12.5Kg reempacada x Bolsa d»h w
500qgr. RNSE

En ficha técnica de negociacion se deja el requerimiento de que fabricante debe contar con registro sanitaric, |
por io tanto se retira requerimiento de la ficha técnica, Se aclara condicién de concepto santario y ente
encargado. Se retiran las siguientes notas que fueron aclaradas en ficha técnica de negociacion: Nota 1: El;
Manua! de Buenas Practicas de Manufactura basados en el Decreto 3075/1997 Debe ser Certificado por la!
persona de Calidad con Tarjeta profesional. Nota 2: En caso de ser comercializador debe atlegar los certificados | |
de su proveedor y/o maquilador. Se aclara el tipo de concepto sanitario para transporte de alimentos expedido %
por el ente territorial de salud. Se retiran condiciones de almacenamiento (Ubicar los arrumes sobre estibas |
plasticas a una altura de! suelo minima de 15¢m. y a unos 50 cm. de las paredes). Se incluye codigo SAP.
‘Se cambian los aportes fisicoquimicos. Se retira de condiciones de vida util de producto: "El producto qes
| requiere con una vida Qtil de 12 meses contados a partir de la fecha de entrega. Al momento de ia entrega, el
| producto no debe tener mas de dos meses de empacado”, segin lo estipulado en la Resolucion del Ministerio |
| de Proteccion Social 5109/2005. i

Metales pesados Limite maximo :
contenido de yodo 50-100 mgikg !
Granulometria maia 20% 80
Granulometria mala 70% 20

Se actualiza formado de acuerdo con el nuevo modele de operacidn de la entidad. Se retiraron los cc'}d‘;g.;_o; Sic|
del documento debido a que ya no son utilizados en la entidad, porque actualmente los codigos son generados |
por el sisterna de infermacion SAP, Se ajusia la descripcion del producto de acuerdo con el decreto 547/96,
adicionando 1a procedencia de la sal asi: Producto final refinado constituido predominantemente por NaCl,
obtenido a partir de la sal marina o saf gema... {
Se ajustan las condiciones de transporte asi: El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado |
corn concepto técnico sanitario Favorable o Favorable con requerimientos, expedido por el Ente Territorial de !
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. Continua Ficha Técnica de Praducto .. SAL PARA CONSUMO HUMANO |
| i
Salud. Se debe cumphr con todos los requisitos referenciados en el capituio VI de Ia Resolucion 3674 de 2013, |
Se ajusta la wvita Ut asi: & producto se recibe en bodegas con minime doce (12) meses después de la fecha |
| de recepcicn, |
| Se ajustan las certificaciones del proveedor asi: |
i Reqistro, permiso o notificacion Sanitaria del producto (vigente)
i Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad competente (Con fecha de expecicion no |
| . superior 4 un ano y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos), o
Se cambia la clasificacion de "Misceldneos” a “Sal” basado en la clasificacion dada por el Sistema SAP.

i

Sis adiqiana requisito en Otras caracteristicas del Producto asi: Se permite el uso de los sng;mentesl'
anticompactantes y antihumectantes basado en el Decreto 547 de 1996 asi: FERROCIANURQ DE POTASIO
8 i hasta 1{3 mg/ky de sal FERROCIANURO DE SODIC hasta 10 mg/kg de sal SILICOALUMINATO DE SODRIQ HASTA |
200 MGIKG de sal.

Se elimipa requisito NTC 1254 ya que solo se tomara referencia del Decreto 547 de 1996 para Requisitas de La

e Eolidad) " B _ e
i 9 Se mi:cﬂ;n‘a codige SAR 200002198 Bulto x 25 Kg a granel de Sal para consumo Humang, se agrc
i reqtmnﬂb}entos de éste_cédngo en Contenido, presentacion y empaque, -
10 Se corrige en limites de metales pesados por error de digitacién, se cambia de minimo a maxime en los

pardmelros de granulometria

Se retirg codigo SAP 200000922 Sal para corsumo humano Saco a granel x 50 Kg, debido a que o gue ia
11 Resolucion 2400 de 1979 del Ministerio de trabajo y seguridad social, no recomendando sobrepasar CArgas ;
superiorgs a 25 kg: . e . N
Se elimina codigo SAP-200002198 Sal para consumo Bulto de 25 Kg. por no estar en uso, se modifican codigos |
12 SAP 200000657 sal x Kg por SAP 200001625; se modifica SAP 200000867 sal para consumo humano x 1 I
por SAP12000002293. Se unifica nombre SAL por SAL PARA CONSUMO HUMANG. ] . ;
Se cambia de maximo a minimo en los parametros de granulometria malla 20, Se modifica infarmanién
$ 13 s presentacion del producto, conforme manejo logistico del mercado. Se ajusta la vida Gl del products basado -
: . en resolé;:ucfm 5109 de 2005, ya que por Resolucidon 5109 de 2005 para fa sdl no se requiere indicacion de fecha
Co _de vencimiento, I e e
i - Se actualiza formato PA-FO-75 / V01, se incluyen requisitos nutricionales de acuerdo con 10 referenciado en (a
. Tabla de: Compaosicion Nutricional ICBF 2018, se retira el item "Contenido” unificando la infarmacian en el item
“Presentacion”, se complementan los: requisitos fisicoquimicos de acuerdo con lo establecido en la NTC 1254 ¢

Dec. 54771996, con la wformacién contenida en el item "Otras Caracteristicas del Producto” ¥ se compleémenta

14 este (all‘-ér;‘no item,
i Se ncluye en fos "Requisitos Normativos” la NTC 1254 v en “Rotulado” el Dec, 547/1996 i
i Se incluye dentro de las CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/ Comercializador “"Certificado de calidad dol
empaque utiizada, en el cual se pueda evidenciar el cumplimiento en cuanto & calibre Yo espesor de acuerdo
coin fo r'['equenda en este documento y a la nermatividad vigente”, teniendo en cuenta las novedados
| Presentadas en fos regionales referantes al empaque del producto. Cambios realizados por 1PMR Julr2t,

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 02
i5 i En re:quitnos fisico quimicos. se actualiza la tabla, donde se establecian Jos parametros seglin Decroto 54 2/0956,
| ya que se encentraba en forma de pantallazo, y no se podia observar la tabla correspondiente i




' Continua Ficha Técnica de Producto ... ___SALPARA CONSUMO HUMANQO |
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1 1 ’ } Requisttas Linket i
i N | = Mimo | wEamo B
‘ o S TomTemdc Jt Toruro o 3980, BvoreadI I hEL EENS I
l - o m/m, en B3Iz 3403 i
U ‘ ‘ Toran 35 42 ~umedad ene Law e ¢ +20TT BT ol i ‘
i

i l Lt - | T5eten 30 e TUor, SipreszOc come fluorura, LA | 139 o 1
: ot Py g P —— — T T

1i Tabla anterior Tomten 30 32 754z, frprasede ez (0TS T ME 5 = H
{ To~1En AC de 3JiTEteE, EXpraiazo dame f0h = Mg Pion i
a[ | To-en dc 9z Mg, expreszde Iome rAg=2  rerag £30 I
i il
i Foten 3¢ d= i3 came cE-2 TIZIRE T30 i
! Seros msziusles €7 3TuE. MRS 5 1:
‘ | Contaminantes i
- ;

| . mitet i
i Reguisitos — S to
) *AINITIS pr2eme ] i

“aeten ac de corura GF 5290, Bl cora Nl 4 tl i

% m/m &n baiz 1ecd I

1 1

! 1 Corten do de ~umedac enire A0 G L30T TP x !
I i
( :
! . ‘
‘L } Granulometria {1
bl

: umtas il

! 11 1 Requistes - ey Ll
1 nAmmo PAZRImC 3

H Fz3i3 maila 22 0 1 1 1
tl !
H 1
% Peza rala 12 L j , H

Tablas Actualizadas por item

| |
| En item de certificaciones se incluye el texto “Adicionaimente para el caso de los comercializadores se debe

. presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida por la entidad competente, <:c>ncr.\;?tr3|i
lFavorable o Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicion nc superior a tres afios”. Cambios |
| realizados el 17/05/2024 por DASR. |

| Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 §
| En item cédigo se incluye materiales SAP 200002742 / SAP 200002750 |
| En presentacion de producto se agregan texto con los materiales asi: !
i “En caso que se requerirse compra local por centingencia y/o por aecesidad del servicio hacer uso de los |
1 siguientes cédigos: {

16 SAP 200002749 sal * 1000 gr |
| SAP 200002750 sal * 500 gr”.
En empaque y/o embalaje se agregaron SAP 200002749y SAP 200002750.La inclusidn de los codigos Son Uso |
| exclusivo para compras iocales en condiciones especificas por necesidad del servicio, solicitados por 1a regienal |
} caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado por SGOL. Cambios realizados por DASR, |
| 28/04/2025. s i ]
Se corrige los contaminantes: |
Contaminanics |
( 1 Lentes
Bezunter --—-—;—---————h_ |
e | Mapms
! I~ R e T s 2 2
1 "‘:rwnf: T e omEga #0076 100°0¢ L0 AT 4 |
| 17 por lo tanto, se dejan la siguiente informacion: f
i Contaminantes -
g Limites i
} Hequisitos Minime | Maximo |
| l Plomo, expresado como Pb 1 i
L mg/kg ‘
i Arsénico, expresado como As 1 ! |
L ma/kg 1 ; IES——
g CARGO I NOMBRE [ FECHA
| |
! p Profesional de Defensa Danery Alexandra ‘ :
! Elaboro g ‘ . 3 : | 08/08/2025 |
! ‘ Abastecimientos Clase 1 1 Sanchez Rojas l 08/ \ !
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Profesional de Defensa Maria Catalina
f Abastecimientos Clage ] Rodriguez Gonzalez 08/08/2025
T profésionat de Defensa | RGP i S
| 5 Subdireccién General De S Jwaérét)bzfrrera 08/08/2025
RevisS | Operacion Logistica S iy sl N ]

J Sondlitn Profesional de Defensa

Asesor Fape a5 : : :
|l de Oficina Asesora de Planeacién RonaldR%sdv:iaEi:ZDuarte 08/08/2025
| Fichas e Innovacion Institucional eihg
fTecmcas ; ) - — L PSS .
. Director de Abastecrmlentos Julidn Fernando
- Clase I Serrano Serrano Uaes/2s
! —— MRS -
—_ Sandra Patricia Bolafios - .
* Secretario General (E) Rodriguez 08/08/2025 g
I s 0f|cm'ai"A¥s'é§c¥’ra“jUF}"d_ié£‘m_“k D / / I )
i ek encargada de las funciones | Martha Eugenia Cortes _ W %g
[ Aprobs ! del despacho de Ja Direccién Baquero 08/08/2025‘1 i ke
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PRODUCTO ALIMENTOS

1
Cédigo: PA-FO-75

Versién No. 03 i pagina 1 de &

Fecha: Ii 26

1
a3 :l 2021

PRODUCTO / NOMBRE

SALCHICHA FRANKFURT PREMIUM
SALCHICHA VIENA PREMIUM

L

Codigo

i 4 _
SAP 2000006647/ SAP 200000665¢ SAP 200002377 / SAP

Descripcion
del Producto

200002378 _ |
REQUISITOS Clasificacion Enlatado B
GENERALES Producto carnico procesado, escaldado en una masa fina v

homogénea, elaborada a base de carne de pollo y cerdo con la|
adicién de almidén de yuca, especias y condimentos de uso !
permitido. |

P % |

Ingredientes

A base de carne de cerdo Y p-o!fo, grasa, agmtinant'e, sal,
mezcla de especias y antioxidantes. i

Requisitos
Fisicoguimicos

. 1
El producto debe cumplir con los siguientes parametros: |
i

PARAMETRO i

COMPONENTE "7iTMO | MAXIMO
Proteina (%) 14 ‘
Humedad (%) 86 i
Grasa (%) 28 ]
Almidén (%) 3 i

Rreferencia normativa NTC 1325

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Reguisitos
Microbiologicos

‘esterilidad comercial.

Ei producto de cumplir los siguientes parametros, que se |
reportaran en el analisis de laboratorio: %

REQUISITOS T LIMITE PERMITIDO | |
Microorganismos mesofilos aerobios Negativo |
Microorganismos mescfilos anaercbios Negativo ]

Microorganismos termofilos aerobios Negativo
Microorganismos termdfilos anaercbios Negativo

Prueba ge esterilidad Comercial | Satisfactoria
NTC 4433 - Esterilidad comercial en alimentos

La Resolucién 2195 de 2010. También referencia la prueba de

REQUISITO n| ¢ Aceptacién Rechazo 1

1

Prucba de esterilidad | ¢ | ¢ Esteril No esteril \
Comercial comerciaimente i comercialmente

Alimentos de baja acidez, de pH > 4.6 procesados térmicamehte v
empacados en envases seliados herméticamente (de origen animal, alguneos

\
\
|
i
1
|
|
1
\
vegetales, guisados, S0pas). Hl

Requisitos : 1
Nutricionales Mg Al —
REQUISITOS | LIMITE PERMITIDO | i

Ctras , :
caracteristicas Sigr Normal !
del d to Aspecto Caracteristico \
£l progticia pH Caracteristico | |
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rar
e

—

] ]

[ Control ambiental | Negativo

REQUISITOS NORMATIVOS
i

Decreto 2162 de 1983, Resolucién 2674 de 2013, NTC 4433,]
NTC 1325, Resolucién 2195 de 2010, Decreto 2270 de 2012,[
Resolucién 2690 de 2015, Resolucién 5109 de 2005, Resolucion
810 de 2021, Resolucidén
2023, Y las demés que las

2492 de 2022 y resolucién 254 de|
sustituyan, modifiquen o adicionen, |

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

i

——— e

Presentacion
del Producto

*24 unidades
SAP 200000665
*48 unidades.

SAP 20600’0664*’}/2'00002377 Unidad *360g embalado en caja |

200002378 Unidad *1509 embalado en caj-ai

Empaque y/o

Embalaje:

SAP 200000664 / 200002377 debe ser envasado en un
recipiente de hojalata, 211*209%413 en acero o aluminio,
recublerto de estafio y lacas sanitarias protectoras atoxicas de
origen orgénico que no altere sus caracteristicas organclépticas |
0 que puedan generar sustancias toxicas, el cierre debe ser|
hermético y aséptico. Sistema Abre Facil,

SAP 200000665 / 200002378 debe ser envasado en un
recipiente de hojalata de aluminio 208*207, en acero o
aluminio, recubierto de estafio y lacas sanitarias protectoras |
atoxicas de origen organico que no altere sus caracteristicas |
organolépticas o gque puedan generar sustancias toxicas, el
cierre debe ser hermético y aséptico. Sistema Abre Fécil.

Rotulado

| declarar la existencia o n

El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en |a
Resolucion Ministerio de Proteccién Social 5109/2005 v
Resolucion 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y Resolucion
254 de 2023, Y las demés que las sustituyan, modifiquen o
‘adicionen.

La informacidon suministrada en el empaque debe también

o de alérgenos en su composicién,

- |
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

——

j REQUERIMIENTOS DE LA

EN

TIDA;D

ima de veinticuatro (24)
cha de fabricacién. Al momento

El producto requiere una vida -Utit min
meses contados a partir de la fe
de la entrega no debe ten

er mas de dos (2) meses desde su
fecha de fabricacién.

CONDICIONES DE

| En lugar fresco,

seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No |
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado

Proveedor / Maquilador/
Comercializador

TRANSPORTE con concepto técnico sanitario Favorable, expedido por el Ente |
territorial. Se debe cumplir con todos los requisitos |

i _ ~ referenciados en el capitulo VII de la Resolucién 2674 de 2013, |
'''''''' L vRegistro Sanitario Vigente, T
\/ A % -. 3 e e . - # . . : s

CERTIFICACIONES YActa de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: |

Favorable (FV) o faverable con condiciones, expedido por el[E

INVIMA, i
v Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe |

presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento |
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I

|
|
\

expedida por la entidad competente, concepto Favorabie 07;
Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicion nol
superior a tres arnos. i
vCERTIFICACION HACCP- Analisis de Peligros y de Puntos|
Criticos de Control para el proceso de Enlatados Carnicos '

rFECHA ACTUALIZACION: MARZO 2025 5
|

CONTROL DE CAMBIOS

 VERSION \

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

i

Version Inicial.

2

Se retira sistema HACCP como requisito de proveedor y se cambia la Res. Min Proteccion Social No 5109/05 |

i
1
a Res. Min Proteccion Sociat No 288/08. l

Se adelanta ajuste a formato version 3. Se retira Resolucion Ministerio Proteccion Social No. 288/08 vy se|
indica la aplicacion de la Resolucion Ministerio Proteccion Social No 333/11. Se retira requerimiento de ISO |
9000 y se solicita sistema HACCP como requisito de proveedor. Se INCLUYE MARCC NORMATIVO: El |
producto debe cumplir con-el Decreto 2162 de 1983, Decreto 2270 de 2012, Res. Min. Proteccion 2905 de |
2007 y NTC 4433. Se incluye en requerimiento en vida Gtil; Se recibe en bodegas con maximo dos meses |
despueés de la fecha de produccion. Se adicionan ingredientes que gstan presentes en el producto: A base de |
carne de cerde vy pollo, grasa, aglutinante, sal, mezcla de especias, sales de curacion y antioxidantes. Se
aclara los aportes fisicoguimicos cerrespondientes a 1a calidad exigida de producte bajo NTC 1325. Se retira

Se ajusta todo el contenido de fa Ficha Técnica al nuevo formato. |

de certificacionas “Certificacion Expedida por INVIMA.” l

no aplicar a enlatados solo a carnes frias empacadas al vacio.
Se incluye en el rotulado, 13 Resolucion Ministerio de Proteccion Social 5109/2005

i

Se ajustan: a clasificacion, requisitos fisicoguimicos y nutricionales del producto. Se retira fa NTC 1325 nori

Cambio de formato GAB-PSC-FO-02 2 PA-FC-75.
Eliminacién de codigos SIC 37407 y 37417 por no estar en uso.

En certificaciones se incluye solicitud el registro sanitario Vigente.

Se complementa [2 informacion para el transporte de alimentos. ‘
1

Se ajusta control de cambios elimimando el item 2 (actualizacion septiembre 10 de 2020) ademsas se
continua con el control de cambios que traiza la actualizacion del 01 de septiembre de 2017 mas los cambxos}
realizados el dia 10/05/2020. :
Se modifica informacion presentacion del producto conforme manejo logistico del mercado. En condicicnes |
de Transporte se elimina: “o favorable con requerimientos”, se ajusta requenmientos en vida kil |

Se ajusta informacién a Formato PA-FO-75 version 1, se elimina de los requisitos normativos 1a Resolucion :
2905 de 2007 por encontrarse derogada y se modifica de la Resolucion 2270 de 2012, a Decreto 2270 de |
2012. Cambios realizades por IMRC / agosto 2021. B

Se incluyen cédigos SAP 200002377 lata por 360 gr y 200002378 lata por 150 gr, codigos que aplican para i
comedores, teniendo en cuenta que estin siendo usados por las regionales y de acuerdo coni listado de |
rnateriales aportado por el area de Tecnologia y validado por la SGOL. Cambios realizados por JPMR |
Ene/2022. :

Se ojusta parametro de Humedad, pasando de minimo 9 a minimo 14, parametro graso de max. 12 2 max. |
28 v e! parametro almidon de max, 6 a max. 3, de acuerdo con lo establecido en a NTC 1325 y se incluye |
esta norma en los requisitos normativos. Cambios realizados por JPMR Junio/2022. !

10

{

Se ajusian los requisitos Microbiologicos, se retiran La prueba de Esterilidad Comercial Segun NTC 4433.
Se actualizan de conformidad con la Resolucidn 1407 de 2022, Requisitos Microbiclogicas 5,14 Alimentos de |
baja acidez, de pH > 4,6 procesados térmicamente v empacados en envases sellados hermeticamente E
REQUISITO nl| ¢ m ! M b

Prueba de esterilidad 5 0 No presentar crecimiento bacteriano después de 10 a2 14
Comercial ! dias de incubacién de 30 a 35°Cy S a 10 dias a 55°C |

L |
En requisitos normatives se incluyen Resolucion 1407 de 2022. Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 810 de
2021, Resolucidn 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023.

En item de rotulado se retira la Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 y se actuahiza con la inclusion
Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. Se incluye el texto: La
informacion suministrada en el empaque debe también declarar la existencia o no de alérgenos en su

|
composicion. }
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 TEnitedi ae certificaciones, se incluye que para el caso de los comerciaiizadores se debe presentar Concepto |
sanitano del sitio de almacenamiento.
= T Sl ~ R
En Requisitos nutricionales se deja el texto No-aplica y se retira el texto "Bebe cumplir con 1a informacion
nutricional del producto” teniendo en cuenta Que esa informacidn se refleja en el rotulads nutricional del
producto de acverdo a la Resolucién 810 de 2021,
En requisitos Microbiologicos se incluyen Requlsitos de la NTC 4433 Esterilidad Comercial de alimentos:
- REQUISITOS LIMITE PERMITIDO
Microorganismos mesdfilos aerobios. Negativa
-Microorganismos mesdfilos anaerabios Negativo
_Micraorganismos termdfilos aerobios Negative
_Microdrganismes termdfilos anaerobios Negativo
Prueba de esterilidad Comercial . Satisfactoria
e NTC 4433 ~ Esterilidad comercial en alimentos
Se cambian los Requisitos Microbiolgicos 5,14 Alimentos de baja acidez, de pH > 4,6 procesados
térmicamente y empacados en envases sellados herméticamente Res 1407 de 2022
B F:_ﬁ REQUISTTO n ] e o [ Mo |
Prueba de esterilidad 5 o | Ne presentar crecimiento bacteriano después de 10 a 14
i Comercial dias de incubacién de 30 a 35 oC ¥ 5 a 10 dias a 55°C i
Por los criterios microbiolGgicos establecidos en 1 Resolucién 2195 de 2010. -
REQUISITO n C Aceptacién Rechazo i
— — _ . —
Prueih'a de esterilidad Comercial 5 0 | Estéril comercialmente | No esteril comercialmente g
Alimenitos de baja acidez, de pH > 4.6 procesados térmicamente y empacados en envases sellados '
herméticamente (de origen animal, algunos vegetales, guisados, sopas).
- . I ! i
En requisitos normativos se retira la Resolucion 1407 de 2022 y se adiciona el texto: Y |as demds que las
sustituyan, madifiquen o adicionen,
En vida |Util se incluye: El producto requiere una vida Gtil minima. Cambios realizados el 27/02/2024 por
e | MIERG, ~ , .
Se actualiza a versién PA-FO-75 V3
i2 En requisitos fisicoquimicos se actualiza el % humedad de 76 a 86 como valor maxime, de acuerdo @ la NTC
— .1 1325, Cambios realizados por MCRG, marzo 2025. B oz
e CARGO NOMBRE FECHA Q\
S Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez i
mElabom Abgstecimientos Clase I Gonzalez 19-03-2078 A5C0W R
Profesional de Defensa Danery Alexandra 14_03_2025(
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas ' \Y
— .
Profesional de Defensa ;
Revisé | supdireccion General De Glsella Paola Garcia | 14-03-202
O;Lp'eracién Logistica '
ﬁmr;itf Profesional de Defensa
53 OF | Oficinal Asesora de Planeacién | Yamile Betancourt Vega | 14-03-2025
¥ e Innovacion Institucional
Fichas |~ T . -
Técnicas Dlredtora Abastecimientos Norma Silvana 14-03-2025
Clase 1 Montanchez Montenegro TR
s e
| ; andra Patricia Bolaf , :
Segretario General (E) Sandra Patricia Bolafios 14-03-2025
i sl Rodriguez
Jefe Oficina Asesora Juridica
obe | ENcargada de las funciones del| Martha Eugenia Cortes | /
Aprabé despacho de la Direccidn Baguero 3405 2025‘4
TN TR General




