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FICHA TECNICA N*.08

ENCIA LOGISTICA DE LAS
FUERZAS MHLITARES

-, {E\

o
,,-

ARERGEA .,s_. 5

BHETALI

FICHA ._.moz_n>

NOMBRE DEL _umOCCn.H.O” VITINAC _AO_ m>24

DESCRIPCION GENERAL: Mezda de aceiles

z vegelales, agua, sal, emulsificante,
lecling de soya, conservanie,

sinergista, antioxidante y calorante,

CODIGO CURS 1.54.0.3

DICIONES DE MANESO Y

NBERVACION: :

Maniener en lugar fresc
de 25 °C max,

seco y libre do olores contaminantes a una lemp.

favdoee: T

ENTACION Y wz_.ﬁacm

Cada unidad envuella en papel anligrase impraso y m_:_ﬁcmﬁjm en caja de carldn
corrugado, prasentacion: 2,5 kgs.

X

UMIDORES 10;;“20_2 ES:

\JI

= produclo es para consume industial, enipleads como maleria prima en
panaderias y reposlarias, induslrias de panificacion ye n general en industrias
para el procesamiznio de alimenlos, incluyendo reslavranies, cadena de
preparacion de alimenlos varios, holales ele. Se recarmienda su uso en la
preparacion de producios hojaldrados, croissant, pan danés y paslas quebradizas,

ST wirore e

MA DE ﬁ.Och_sO.

Preparaciin de bizcochos, gallelas lorlas.

DAD MIC EOvar@G ICA:

Recuento de aerobles mesofilicos :_GE 100mdx, recuenio de :o:uom ¥
levaduras ufefy:100max, coliformes lofales<ANMP/gr.

T ES _umx>c>._.

En condiciones :o:ﬁm_f de almacenamicnio:06 meses

r

SPORTE Y DISTRIBUG SION:
b

Tra sporle prolegido de la inlerperie,

IRUCCIONES EN _r>
L ETA:

Marca, nombre del producte, fecha de vencimienle, fecha de SIMPACLE,

14
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ARVEJA CON ZANAHORIA LATA

Codigo

SAP 200000064 / SAP 200000071 / SAP 200000072

Clasificacién

Enlatados

Descripcion det

Producta obtenide a parlir de la mezcla de arvejas verdes secas
rehidraladas con cubos de zanahoria, con adicion de agud, azicar, sal

Producto como liquido de gobierno, envasado en hojalata somelido 4
esterilizacion.
Ingredientes Arvejas verdes secas, zanahoria, agua potable, azicar y sal, los
_ Ingredientes deben cumplir con la legislacion nagional vigente.
El producto debe cumplir fos siguientes parametros, dque se reportaran en
&l analisis de laboratorio:
Requisitos

Fisicoquimicos

L °Brix 52 | 65
Requisttos La prueba para determinar Esterilidad Comercial del producto debe ser
Microbiologicos | Satisfactoria. _
Requlisitos

Nutricionales

No Aplica

Otras
caracieristicas
del producto

- Las hortalizas y verduras en una proporcion total del 15% de
peso escurrido del producto.

- Las arvejas y zanahorias deben tener un color, sabor y olor
caracteristico. .

- La textura de las verduras deben ofrecer resistencia al
masticarlos, sin ser durgs.

SAP 200000064 Lata por 580 gr Peso Neto Minimo

Corntenido SAP 200000071.Lata por 300 gr Peso neto minimo

SAP 200000072 Lata por 500 gr peso neto minimo
Requisitos NTC 4434 (Primera Actualizacién), Arvejas Guisantes rehidratadas en
Normativos conserva, NTC 4433 - Microbiologia. Método para evaluar fa

esterilidad comercial en Alimentos, Resolucién 2674 de 2013,

Prasentacion del
Producto

24 o 4B latas embalado en caja de cartén corrugado

Condiciones de
Trangporie v
Almacenamiento

El producio debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con
conceplo técnico sanitario FAVORABLE, expedido por el Ente Territorial
de Salud. Se debe cumplir con el Capltulo. VIl de la resolucién 2674 de
2013.

Empaque

El producto debe estar envasado herméticamente en envase de hojalata
de.2 o 3 plezas; esterilizado mediants empleo de calor. El empaque debe
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PRODUCTO/NOMBRE"

LONJA BOCADILLO DE GUAYABA ROJA
Cadigo SAP 200002412
REQUISITOS | Clasificacion Bocadillo
GENERALES Pasta sélida obtenida mediante: la coction de una mezcla de pulpa de guayaba

Descripcion del
Producto

madura.y sana, con adicion de edulcorantes naturales o arlificiales. El bocadille
debe tener una consistencia que permila cortar después.de frio sin perder su
forma y textuia.

Ingredientes

Guayaba fresca, pulpa de guayaba, sacarosa y adilivos permitidos en la
legislacién-nacional vigente.

Requisitos

Fisicoquimicos

El producto debe cumplir con los siguientes requisitos:

Regulsitos Min [T
*Sotidas Solubles por Lecturs Refracromelrica & 20°C {Brix). 75 a5
Humedad en Fracclon de Maua Expressda come %: 133 20
Cinbhidralos en Fraccién de Masa mxv..nmummwmm:._c % 40 -
*Esta lectura aplica si se ha empleado unicariente munu..cum camo edulcorante

Referancia Normativa NTC 5856 — Para Bocadillo de Guayaba

REQUISITOS
mmvaEnOm :

Requisitos
Microbioldgicos

El producto debe cumplir con los siguientes requisitos:

m <M
1
1 :
R
ot -
8] 10
< W .

Requiskos
Recyenta de ba:tenas serohias Teschlas, LFCrg
Recuento ge mohos. UFGg
Ketuenlo a= levatias Urtg
Recuento ds esporas Clasindon suldo reductorss UFGHY
Fecuents da cobfames Litaes en phaca, JFT0
Recuentn da Escnerchach, UFCY

El producto debe ncau_: con-los siguientes __B:mm de contaminantes:
timite Méximo en
mg/Kg
0,05

e |
:omriaa |l

-
[
-
[

[ R~

R LN

Bl

Cantaminantes

Contenldo de Plomo (Pb)

Referancia Normativa-NTC 5856 — Para Bocadillo de Guayaba

Requisitos

Tener en cuenta fo sstablecido en la Tabla de Composicion Nutriclonal iCBF
2018 - Bocadillo o Dulce de guayaba,

zzngoum_nm. ,

Otras .

caracter(sticas: i

det producto

El' bocadilio sera elaborado-con minimo el 60% de puipa o frulay debe presentar
_mm siguientes caracleristicas sensoriales;
.. Color uhiforme; olor y sabor propio de la frula procesada, libre de sabores y'

ﬁ olores extrainos y de consistencia firme,

» El preducto debe estar lotalmente libre de materias exitafias y sin sefiales de
~resequedad orevenimiento,

‘Gomo aditivos solo se permite el uso de pectinas,
No- detien adicionarse aditivos no aulorizados. en la  normativa
correspondiente con el fin de mejorar. las condiciones del producto. El
producto no puede presentar ningtn indicio de alteracion yio contaiminacion
.- que afecten el consumo del producto ¢ generen algin riesgo,

+__ No se permite la presencia de ningtin zno de almidén,

REQUISITOS NORMATIVOS

Resolucion 3029 de 2013, Flesolucién 2674 de 2013, Resolucion 5109 de 2005,
‘Resiolucion 14712 da 1984,
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

Descripeion del
Producte

TITULO Codigo: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Varsion No: 01 Pagina 1 de 3
 agEmcia LOETSTICA ALIMENTOS s
Facha: | 26 03 2021
PRODBUCTO { zo.z_m.mm FRUJOL BOLA ROJA
Codigo SAP 200002286 / SAP 200001602 / SAP 200002237
Clasificacion GRANOS
REQUISITOS Conjunto de granos procedentes de la variedad de los geéneros Phasealus spp, v
GENERALES Vigna, perteneciente a la familia de las fabaceas, anliguamente conocida como

familia de las papilionaceas, E| frijol es Una especie que presenta una enorme
variabilidad genélica, exisliendo miles de cullivares que producen semillas de los
mas diversos colores, formas y lamaiios. E( cultivo se dastina mayorilariamente a
la oblencion de grano seco, fiene una importante utilizacién horlicola, ya sea
como porolo verde o come poroto granado

ingredientes

No Aplica

£l producto debe cumplir los siguienles pardmelros, que se reportaran en el
andlisis de laboratorio:

%
mmﬂcmmzom. MATERIA DURA 0.2
Fisicoguimicos ERANGS PARTIDOS 1o
GRANOS ABIERTOS 1.0
VARIEDADES DEE CONTRASTE 2.0
REQUISITOS . VARIEDADEE NO CONTRASTANTES | 5.0
ESPECIFICOS Tabla 1. Requisitos de calidad del frijof de consume. NTC 871: 2005.
Requisitos Et producto no debe presentar olores objetables, residucs de material téxico, o
Microbioldgicos | que estén infestados o infeclados.
Requisitos Tomar como referencia los parametros establecidos en la Tabla da composicion
Nutricionales | Nufricional ICBF 2018.
Frijol de consumo Tipo | Grado 2.
Otras £l praductd no puede tener mas de un 1% de imipurezas, ni debe contener mas
caracteristicas | de 15% de humedad (base himeda),
del praducto | El frijol para consumo debe ser fresco de cosecha maxima del semestre anterior
] a la enlrega
REQUISITGS NORMATIVOS Resolucion 2674 de 2013, debe cumplir con lo establecido en la NTC 871:2005,
" SAP 200002286 Bolsa *500g embalada en paca de *12.5 Kg-
Pﬁ%ﬁm%m 96l | SAP 200001602 Bolsa *1000g embalada en paca de 15 0 25 Kg
) SAP 200002237 Bulto x 25 Kilogramos
SAP 200002286 / SAP 200001602 Produclo empacado en bolsa de polietileno
EMPAQUE / Empadue vio |8 baja densidad de-grado alimentario calibre entre 2.5 y 3.0, los empaques
EMBALAJE Y mn % | .< deben ser de primer uso.
ROTULADPO moaiaje SAF 200002237 Bullo * 25 kg, El saco a granel debe ser de poliolefina por 25 kg
y cumplir con la NTC 1792,
El rotulo del producto debe Incluir et nombre y la categorla a la cual pertenece de
Rotulado acuerdo con la formulacion empleada, El rotule debe cumplir con los requisilos
exigidos en fa Resolucion del Ministerip de Proteccion Soclal 5108/2005.
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{ Continua Ficha Técnica de Producto . " FRISOL BOLA ROJA |

o requerimientos expedida por el INVIMA. En requisilos normativos sé incluyé el cumplimienle de la Resolucién 2674 de 2013,
3 Se modifican los codigos SAP 200000266 Frijo] bola roja por 1 b, por SAP 200002286, SAP mooooommm Frijoi Bofa Roja por
kg por 200001602, y SAP 200002185 Frijol bota rofa por 28 kg por SAP 200002237,
Se ajusla conlrol de cambios, adicionando item 6 (aclualizacion 13/02/20), ya que par error de digitacién no se tuvo en
9 cuenta en fa actualizacion de ficha el dia 14/10/2020
Se complela |a informatién de transporie y atmacenamiento, se modifica inforacidn contenido y presentacion del producto,
conforme manejo logistico del mercado. Se ajustan requerimiantos de vida Qtil. ]
Se actualiza formato PA-FO-75 / V01, se incluyen requisitos putricionales ce acuerdo con lo referenciada en 1a Tabla de
Composicion Nutricional [CBF 2018, se relira el flem "Contenido” anificandoe 1a informaclén.en el flem "Presentacion”,

10 Se incluye denire de las CERTIFICACIONES Pioveedor / Maguilador/ Comerclalizador Certificado de calidad del empagque
wlifizado, en el cusl se pueda evidenciar &l cumplimiento en cuanto a calibre y/o espesor de acnerdo con lo requerido en este
documento y & la normatividay vigente”, leniendo en cuenta las novedades presentadas en los ragionales referenles al

N empaque del pioduclo. Cambios realizados por J/PMR Juif21,
Se ajusta el calibre del empaque de 3.0 a.un rango entre 2.5 y 3.0, de acuerdo con los reguarimientos del mercado. En las

11 CERTIFICACIONES Proveeder / Maquilador/ Comercializador se motifica el requerimiento de Ceificade de calidad del
empague utifizado por Cerlificedo de calibre def empaque ulilizado, en razon al tipo de documento que se debe aportar.
Cambios realizados por JPMR Feb/22.

CARGO ~_ NOMBRE FECHA —{HIRMA
v . Lo Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Elaboré | PD Abastecimiénto Clase ) Romero ._ m *umw MQMM /
Directora Abastecimisnte . ‘ “
Clase | Adm. Rase Mary Enciso Melo M m ﬁmm MGMM
. Subdirector Gral. Cgoronel (RA) Carlos Emesto
Revis& Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz M m —...mw MQMM hﬁ
Subdirector General da MSc. Adm. Emp. Héclor Vargas M m “n mm Mcmw
Contralacidn Rodriguez
Corongl (RA) Carlos Eresto
Aprobd Secretario General (E} Camacho Diaz. M m ‘umm MQMM







g

vaommO

_PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO Caligo: PA-FO-75
= _
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTOQ | Version No. 00 wmu_:m m am m
L ARLMEA SRR ALIMENTOS e -

L Fecha: | 12 | 07 2018

PRODUCTO | NOMBRE PAN PERRO

:Codigo 200001753

REQUISITOS Clasificacion - Panaderia | B
GENERALES Producto alimenticio natural obtenide mediante la mezcla de ingredientes

Descripcion del
Producto

panificables. El producto es de téxtura suave y aroma caracteristico, con
la adiclon de ajonjol lostado en su superficie. Se caraclerizan por su
contenido alto de humedad y la suavidad en toda su estructura,

Ingredientes

Hariria de trigo fortificada, azicar, levadura, sal, mantequilla, bicarbonato
de sodio, semillas de ajonjoll; etc. No se permite la adicién de colorantes
y olros aditivos diferentes a los aprobados por la legislacion nacional
vigente, los ingredientes son sugeridos, es necesario garantizar las
condiciones caracteristicas de| producto.

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Requisitos
Fisicoquimicos

Maximo
40

]

Requisitos Minimo
Humedad, en % 20
nH 1.9
Protenas en base seca, 8 fracadn enmasa an s

g
Tabla 1. Requisitos fisicoquimicos para el pan NTC 1393 (lercera aclualizacion),

Requisilos
Microbiclogicos

o Requisite | m
Recuenlo de microrganismos meso filos | 10000
Recuento de mohos y levaduras, U _,m 200

Recuento de mmnscm cersls, mn UFC/ g 100
Tabla 2. Requisilos microbioldgicas para el pan NTC 1393 (lercera aclualizacian).

" Requisitos
Nutricionales

No aplica

Oftras
caracteristicas
del producto

El color debe ser uniforme de dorado o ligeramente moreno, La corteza
o debe estar quemada, ni tener hollin o materta exirana m_mcmm La
miga debe ser elastica porosa y uniforme, no debe ser pegajosa ni
‘desmenuzable. El glor y el sabor deben ser los caracteristicos a su
formulacion. EI pan debe estar bien horneado y cocido, libre de olores y
sabores desagradables.

Contenido

SAP 200001781, £l producto debe contener un peso minimo de 30 g y/io
estar en el range de 60 a B0 gramos,

Requisitos

Normativos

Resolucion 2674 del 2013. Res. Min Proteccién social 5109/20085,
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PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO

(Nl..jfj\\\\\.\
Y

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

Cadigo: PA-FO-75

Version No, 01

Pagina 1de 2

b.n EHCIA LOGISTICM P—.:SN.Z.._.OM B
. Fecha: | 26 03 2021 4 Batesn
PRODUCTO / NOMBRE PAN MOGOLLA CORRIENTE
Codigo 200001747
REQUISITOS Clasificacion PANADERIA |
GENERALES Produclo alimenticio natural obtenido mediante la mezcla de ingredientes

Descripcion del
Producto

panificables. E! producto es de textura suave y aroma caracteristico.
Generalmente tiene forma semicircular, muy similar al pan usade para
hacer hamburguesas.

Ingredientes

Harina de trigo forlificada,. huevos, margarina vegetal, aztcar, agua, sal,
levadura. No se permite la adicion de colorantes y ofros aditivos
diferenles a los aprobadas por la legislacién nacional vigente

Requisitos
Fisicoquimicos

El producto debe cumplir con los siguientes requisitos:
o o ] " Panda un seto homwu

; Requitites |Panss biandos] R

£ Minimao Mirime

gt o 20y
Rakti &3 I P

2p e RMTivie £ B EAs FEETLN Y

NTC 1363 - Requisilos Fisicaquinicos para ¢l pan
Tahla 3. Limdta4 niAximas panaititas de mlcotealnas paey el pan

{1e mazima an Py

T ]

REQUISITOS El producto debe cumplir con los siguientes requisitos:
mmvmo_—n_ﬁom xnaﬁu__ew._:n.mta_uc.,ny» ;
‘I Requisitos i L
Micrabialogicos ettt 2 L .
Requisitos .
Nutricionales No Aplica
: El color debe ser uniforme de dorado o ligeramente moreno. La corteza
Otras no debe estar quemada, ni tener holiin 0 materia extraia alguna, La miga
caracteristicas debe ser elastica porosa y uniforme, no debe ser pegajosa ni
del producto desmenuzable. El olor y el sabor dében ser fos caracterislicos a su
proaucio 1 tormutacion. E) pan debe astar bien horneado y cocido, libre de ofores y
sabores desagradables.
REQUISITOS NORMATIVOS Resolucion 2674 de 2013 y NTC 1363 (Ultima Actualizacion)
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PROCESO

PLANIFIGACION DEL ABASTECIMIENTO

. THULO Cédigo: PA-FO-T5
Y FIGHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No, 01 Pagina'1 de 2
AEENGIR LRl TieA ALIMENTOS Fask T,
e s o Facha;{ 26 | 03 | 2021 L
v_ﬂocco._,.v /NOMBRE GUISO PRECOCIDO SAZONADOR
m Codigo 'SAP 200002120
REQUISITOS | Clasificacién -CONDIMENTOS
Ommebrmm Deserincion del Producto elabofado con mezcla de <maﬁmw dashidratadas o frescas,
P 3@: cto mmumo_mm y colorantes. permitidos que han sido declarados -aptos para.
_ cONsSumMo scam:o
- . | Tomale fresco, cebolla larpa, mom_nm vegelal, pasta de lomale y aditivos.
Ingredientes autorizadas,
El producto debe cumplir con los siguientes parametros, que se deben reportar
en el andlisis de laboratorio:
Fisicoguimicos Solidos Schubles *Brix 10-17
: PH 3.8— 4.3 .
Referancia: Resolucian 15790 de 1984
E an_._ﬂo debe cumplircon los siguientes requisitos microbiologicos:
Wm_umu_.mnm_..._w_u__._n.unwuwm . Requisitos Pardmetros Vator
, Microbioldgicos Recuento de Colilormes Fecales UFC/ml  Ausencia
Deteccion de Salmonella /25¢ Ausencia
4| Requisitos .
: z:q_ono:m_om No Aplica
’ . .. | Las materias primas ms_u_mmamm .en ia elaboracion de! producto, deben
7 Y ser inspeccionados, previo al uso y deben cumplic con los requisitos
;*O_qmm o microblolégicos, fisicoquiimicos y sensoriales que garanticen un producto
caticlertsticas inocuo,
-del nﬂ.ﬁcoa Los extractos y aditivos utilizados en [z fabricacién del guiso casero
A s G deberan tener calidad sanitaria apta para consumo humano.
. EE T El producto- ‘debe’ cumplir ‘con los requisitos establecidos de la
e Resolucién 2674 de 2013, Resolucion 5109 de 2005, Resolucién 2906
REQUISITOS NORMATIVOS. | 45007, Resolucion 4241 de 1991 especias y condimento. Resolucion
15790 de 1984 concentrados del tomate,
Presentacidn def| | . i -
Producto Unidad sobre por 55 g embalado en caja / Display |
EMPAQUE / msumncm. ylo m.m..uﬂuco,o debe ser empacado en bolsa flexible bilaminado ¢ Sachet
o e Embalaje bilaminado.
EMBALAJEY - -
ROTULADO El rétulo del producte debe ipcluir el nombre y la categorla a la gual
Rotulado pertenace de acuerdo «on la formulacion empleada. El rotulo debe
‘ cumplir con los requisitts exigidos en fa Res. Min Proteccion Social
005109/2005 y Resolucidn 333 de 2011,
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PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO Codigo: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO { Varsidon No. 01 Pagina 1 de 2
nRENCI SRR - ALIMENTOS |
o s e Vs Facha:{ 26 03 2021 i bhdasean
PRODUCTO / NOMBRE SARDINAS EN SALSA DE TOMATE

Cédigo SAP 200002428

. Clasificacion Sardina Enlalada
'REQUISITOS ,
Producto- preparado con las especies de pescados admilidos, envasade con

GENERALES

Ummozuomo: del
Producto

liquido de cobertura como salsa de tomate con la adicién o no de sal, aderezos
comestibles, Ingredientés y adilivos permilidos; envasado en recipientes
hermélicamente cerrados, sometidos a un proceso de esterilizacion para evitar su
alleracion.

Ingredientes

Pescado opisthonema $p, salsa de tomale: agua, pasta de fomate, azicar,
espesanles, glucosa, aromatizantes, sal, especias, Los adilivos deben ser
permitidos por la legislacién nacional vigente.

Requisios
Fisicoquimicos

El producto debe cumplir fos siguientes parametros, que se reportardn en el
analisis de laboratorio;

Contponente o Velores
Minimo Méaximo
Bases voldliles expresades como nitrdgena, en 100 - 50%
mgf100 gr. Base homeda.
Clorures como ¢lorure de sodio, % (m/m), - 3
Gas sulfbidrico como H,E. Negalivo
Histamina (mgike), - U

Requisilos fisicoquimicos para las sardinas en conserva _NTC 1242 {titima
actualization)

El producto debe sumplir los siguientes parametros, que se reportaran en el
analisis de laboralorio;

.. PRODUCTOS DE LAPESCA, EN PARTICULAR PE SCABOS, MOLUSCOS Y MARISCOS EN COUSERVAS.
REQUISITOS Requisitos ESTERALIOAD CONERCIAL
ESPECIFICOS | Microbiologicos :
PARANETROS n
Lrreerganisms mesofios aeobios FRUERL £ ESTERILIDAD OONMERTIAL
ANIEPGS {la prasentar creCinienlc ol
L . Prueba de esierilidad comercial negativa— NTC 4433
Requisitos .
Nutricionales _ No Apfica
. Metales pesados  Limite méximo enmg/kg
Estafio : 200
Plomo 0.4
Mercurio 0.5
R Otras Cadmio 0.1

caracteristicas
del producto

Limites méximos de metales pesados - NTC 1242 {dltima actualizacion)

Los aditivos ulilizados para fa elahoracion del producto deben cumplir con todos
los requisitos relacionados en el decrefo 2106 de 1983y sus actualizaciones, asi
como también de la Resolucidn 2606 de 2009; con relacion a fas materias primas
se debe cumplir con lo estableclde en la Resolucion 4506 de 2013 ylo sus
modificaciones siguientes: Resolucién 2671 de 2014 y Resolucion 3709 de 2015.




Bpalld ;
SOIBAY SOPEN UBAP [AUOIOD {BIBUAD ClENBIIES oqoidy
zanbBupoy :m_ummm:cou
sebiiea JoPsy dw3 "Wwpy oSN ap |eIdUSSy J003UBANG
o {3) SHPIMEG A SOUBILIDINSEYY
aspug Aep 250y duig wpy ap [B1BUSE} JORBPANG GSIAGY
O 1 4SE1D) SOJUSNUIDERAY 210)3aN]
os10u3 L1epy 950y dwis wpy o ;
osatoy | 89S0 SOMBILLIBISENY
! ENOW BRINE Auuap uiy By BSUBJAQ B JRUDIS2JOLd cloqejd
vl o VHOZ JUEWON 09uvD
[BISIUE URISIBA 4
0LONa0Yd 134 SODINDIL SOLISINDAY 3d SOIBINYD 30 NOIodIMDS3a NOISH3A
SOIANYD J0 TOULNOD
TZ0T 2P 4gNIQ INOIVZIMVNLIVY YHOZA

"§00IUIRD) Sopelelug ap 0sad0.d (@ eiad
[oAU0D) 8P SO SojUnd ap A moa__mn_ ap sisleuy - dOOVH USPBIRHAD A
; ‘(sojua|wpanba) LoD 3jqRIOAR- lopezieivawon popepnbepy
!0 ajgeioae4 oydesuos ucd A oye Un e Jopedns ou ugpipedxe ap Byde) LoD} 110paanoid SINOIDYOILILNTD
_ E:msac_ou pepiiue g jod epipadxe elopesasoid ejue(d 8p OUENUES OldAdLED 4
‘(alueabla) ojonpoid jep epejiues ugesyliou o osiusad ‘onsifoy A

i "€102 @p /3¢ UOINOSEY ] ap {|A oniided
|3 U2 sSopEUAER) SO)SINbal 5] S0po} UC JdWNg sqap ag "pRIES Sp LA L
sy o Jod opipadya ‘sojusiwpanbal UGD 8jQRIOAB © DIGRIOAR] CUEJILES ODDF]
ojdaouon uon opeuaa oNoiYeA ofi upBiny ua opepodsuel) 188 agap oinpioxd |3

JLHOdSNVHL 30 SINOIDIAGNOD

UQIDBDIIGE) 9P BYIBY NS aPSap sasall (g} asop AvaiLNg
ap sew Jaua) egap ou efanus | ap OJUSLIOW | "UQIJED|IE) SR BYD9) B op JiHed ¥ 50 SOLNTINEZN0IY
£ SOpelUoD se50W {bz) CHEMIIUIEA ap BLWIUIW D ep Bun Sseinbal opnpoid (3] A QL9NAONd 130 LN YaAIA

o “UgIDIs0dwoD NS Ug SoUSDIZ|E ap OU 0 BIDLAJS|Xe 8| Jejejap ugiquue)

aqap enbedwa [ US EpENSHIWNS UQEWIOMY B ‘| L0Z 8P £SC 'ON [B120S o

UOIRIBI0I OLBISIUNN UQINICSBY 'GO0Z/B0LE 'ON [B1908 Ugoalold nusisiuyy |  OPEIoY

LoINOsaY B Uoa JdWN A OAISaYPE ou ‘Bled ey Us osaidw) Jos agap opepnio! i3
‘ 198] 5iqE BdE} UGS ‘SEoO} SEOUBISNS OayIinLoN
Liesauab o seoydojousbio SEONSLBEIED SNS IRiBlE JEING BIED OPRUMINYY | uc A 3PV IVENE
| ooijote4 -xad3, odi owsslu) Ziuseq A oyeisa ua ojuBNIIGNOaI oo ‘sezaid £ 8p| ol | AN0YIWa
| ‘eonyjoNeaja BIBRIoY B O/ (-1 BPEWNI Bdeyd o eug) opelse ap aiqy owoe | OfA SNDEAUWT
,mu aseq U ‘sezaid ¢ ¢ Z 8p S1Uadisa) UN US SEPESBAUR JOS UIGSP SBUIPIES SB7
SPEPIUN.BY, © 17, BlE7) U3 OpRIEqIS "OLIUIW 0)8) 05ad SowelB 6Zp Ejen op “%h_mw% o

'B661/0EL "ON [Bl008
acﬁom_o_n_ o:mﬁ_c_z ugpnosay > O00Z/LEE ON |E120S UQI00BIONY OHBISILIA SOAILYWHON SO.LISINDIY

| ALYNOL 30 VSTYS N3 SYNIQHYS " 0)3nPOId 3P DIUIPL DY DNUIUO) |




TPROCESO

B S P,

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULD

AN ANHLET AN

FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Varsion No. 01 Pagina 1 de 2
AGENGIA LOGISTICA >ﬁ.=<_mz.m.om ... i regrea

oua_mo PA-FQO-75

e

Facha: | 26 03 2021 Caeletiteons

Descripcion del

PRODUCTO  NOMBRE LECHE EN POLVO
Godigo SAP 200002479 / SAP 200002438
Ciasificacion LACTED
REQUISITOS . - .
GENERALES La leche en polvo es un producto desecado hasta oblener un extraclo seco de

leche en un.volumen reducido para obiener una mayor conservacion. En donde
el agua que coniiene la leche es evaporada. Medianle la adicidn ylo fetiro de

Producto consliluyentes lacteos, de tal forma que no se allere Ia relacion entre _:o:w_:m de
sugro y Caseina de |a lache, con.adicion de hierro, Zing, G ]
Ingredientes Leche entera higienizada am_oamaam Regulador de -acidez. ﬂ:uoﬁoim_c de
] sodio y/o potasio) max. 0,1% m/m,
: El producto debe cumglir Ins siguientes paramelios, que se reportaran en el
andligis de laboratorio:
REQUISITO PARAMETROS
MINIMO | MAXIMO

Malena Gtasa, en % mim 26,0 330

Humedad. en % mim . B 4.0

. Imn:.mmﬁm Aridez expresada come Aode lolco 0.9 £.3

Fisicoquimicos Indice da insolubiidad en cm3 . 10

Conizas, on % mlm - 6.0

Proteings, €15 % mim 245 -
Proleinas de teche en sohdos no grasos de leche —zym 36) 5% mim 34

Ma % n /m . 0.4

% mim - 1.3

Lactosa % mim- 34.0 440

REQUISITOS | Caracteristicas fisicoquimicas de ia lache en polvo — Decrelo 616 de 2006
ESPECIFICOS El producto debe cumplir s siguientes parametros, que $e reporlaran en el

e p
Requisitos *

Microbioldgicos,

analisis de laboralcrio:

PARAMETROS N m M| C

Recuenta de microotganis1ios mesdfilos ufc /g 3 i00C [ 10000 1
NMP Recuento de Coliformes uic /g 3 <3 11 1

¢ Recuenta ¢e Coliformes Fecalss ufc /g 3 <3 - 0
Recuento de Mchos y Levaduras ufe/ g 3 100 | 500 1
Recuenlo Staphylocaccus coagulasa posilivaulc g 3 100 | 100 1
Recuento de Baciflus ceretis uic /g 3 100 | 1000 | 1
Deleccion de Saimonella / 25 g 3 0 - Q

; Caraclerislicas microbic I6gicas de fa leche en polvo - Decreio 616 de 2006

7

mmm_c_m_am

del producto

Nutricionales El producto podra conlener {3 Adicidn de Vitamina A vy Vitamina D
b Olras Polvo ulirafing, no se permite Ja adicion de suero ni de azticar, Cuando se utilice
caracteristicas | 925 inerte (Nitrégeno, anhicro carbonico) en el envasado de la leche en polvo

entera, la cantidad ulilizada debe ser tal que el conlenido de oxigeno en el
envase sea maximo del 10%.
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PROGESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

; TITULO Codigo: PA-FO-75
SVl .
FICHA TECNICA DE PRODUCTO" | Varsién No. 01 Pégina 1 de 3
>m.ww.mmhww.orﬂ>_ﬂﬂwﬂ) ALIMENTOS
AR gL Facha: | 26 a3 2021
LEGHE EN POLVO ENTERA

Cédigo SAP 200001608/ SAP 200002248 / SAP 200002370
Clasificacion LACTEC
La leche en polvo-es un producto. desecado hasta obtener un extracto seco de
Descripcion del leche en un volumen reducido para-obtener una -mayor conservacion. En donde
Producto el agua que contiene la leche es evaporada. Mediante |a adiclon y/o retiro de
: constituyentes cteos, de tal forma gue no se allere la relacidn entre profeina de
suero y caseina de 1a lechie, con adicion de hierro, Calcio y Vilaminas,
o Leche entera higlenizada aglomerada. Regulador de acidez (Tripolifosfato de
Ingredientes | c 4y Eo.no_mmmom max. o.,_a__ma_‘a.  redtadt (Trlpolfosfat
El producte debe cumplir los siguientes parametros, que se reportaran en el
andlisis de laboratorio;
Materia Gtasa, en % mim
Humedad, an % mim - 40
Requisitos Acidez expresada ccmo acido ldctico 0.9 1.3
Fisicoguimicos Indice de insoluliiidad 2n em3 . 10
Cenizas, en % mim - 80
Picteinias, en % mim 24.5 -
Proleinas de leche en sdlidos no grasos de leche (Nx6,38) % m/m 34 -
Na % mim - 04
K% mim - 13
Lactosa % mim 34,0 44,0

Caraclerislicas fisicoquimicas de fa leche en poivo - Decreto 616 de 2006

£l producto debe cumptie [os siguientes pardmelros, que se reportardn en el
andlisis de |aboratorio:

PARAMETROS. .

Raecuenio de aa«ooﬁmamsom mesdflos ufe/ g 3 1000 | 10000 1

Requisitos NMP Recuenlo de Califormes ufc/ g 3 <3 11 1

Microbiolégicos Recuanta de Coliformnes Facales uic /g 3 <3 - 0

Racuenio de Mohos y Levaduras ufc /g 3 100 | 500 1

Recuento Staphylococcus coagulasa positivaufc /g 3 | <100 | 100 1

Recuanto de Bacillus cereus ufc/ g 3 100 | 1000 1

Detecclon de Salnionella /25 g K| 0 - o]

Caracteristicas microbiclégicas de la leche en polvo — Deereto 816 de 2006
zmm_m%%%wm Et producto podra contener [a Adicién de Vitaming A y Vitamina D

Otras Polvo c__-ma:n.y no se permite la adicion de suera ni de azicar. Cuando se utilice
caracteristicas | 99° ingrte (Nitrégeno, anhidro carbonico} en el envasado de la leche en polvo

del producto

entera, fa cantidad ulilizadn debe ser tal que el contenido de oxigeno.en el
envase sea maximo del 10%.
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| Contiaua Ficha Técnica de Producto .. LECHE EN POLVO ENTERA |

vez que se incluyen los componentes minimos vitales, Se actualiza fas cerdificacion a solicitar a las empresas, toda vez que
se incluye IS0 9001, 1SC 14001 y Manual de Buanas Praclicas, para asl garanlizar la calidad en los procesos productos. Sin
embargo se incluye con el condicienal (O) para.generar calldad de producto y pluralidad de oferentes, Ademds este producto
también puade presenitar la 1SO 22000 teniendo en cuenla que-recopila las Normas anteriormente cltadas.
7 Se agrega Registro Sanitario, Permiso Sanitarie o Notificacién Sanftaria {Cuando Aplique) y se refiran 1SO 8001,F$SC 22000
8150 14000 por modalidad de compra
Se incluye codige SAP. Se aclara el lipo de concepto sanitario para transparie de alimentos expedido por el ente territorial de
salud, En ficha téenica de negociacién se deja el requerimiénto de que fabricante debe contar con registro sanitario, por fo
8 lanto se tetira requermiento de la ficha lécnica. Se aclara condition de concepto sanilario y ente encargado, Se retiran las
siguientes nofas que fuaron adlaradas en ficha 1écnica de negociacidn: Nota 1: El-Manual de Buenas Practicas de
Manufactura basados en el Pecrelo 3075/1897 Debe ser Certificado por la persona de Calidad con Tarjela profesional. Nota
2: En caso de ser comercializador debe allegar los cedificados de su proveedor y/o maguilador
g Se hace ajuste a las condiciones.de requisitos nulricionales donde se retira fa. adicidn de vitaminas by calcio, esto a fin de
dar mas pluralidad de oferentes en el mercado de compras publlczs,
Se refieren las vitaminas que debe incluir ef producto, esto a fin de dar pluralldad de oferentes al proceso de compra, Se
10 cambla codlficacion para la presentacidn 380 gr asi: SIC de 28377 a 164 y SAP de 200000405 a 200000408. Se ratira Ia
Resolucion Mindsteric Proleccién Social No.02310/1486 la cual aplica para leche en polvo azucarada y no para leche en polvo
entera,
Sa camblan los pardmetros del item requisitos fisicoquimicos segin el Decrelo m._m_.moom“
. Puleto ) Minlee . Mdakma
PARAMETAO® “RANGO Maieta Grard, en W mim ne 1o
TRER R EAC gﬁ?ﬂ.—”ﬁ.ﬁ& id v 1ikiko ﬂf _. uo 0
Protal) Trazsidnd s 1o .
11 Wi Orota. salmcclndemass 80 230 Fomaccadaie : 0
Humadad, on fracekda do masa - 40 Preialnss. % min us .
Inctios de S_cz_.u&?as . .0 Frodeings di fecha da Yoy 52k (ot e granos de 12 fecha (el 30} % mim M .
Cenlzas foum) - &0 Ha & s A
Acider (g, Licties) (mim} 09 i3 ue
i -12:“!?.“ Atl AdD -
12 Se ajusta fodo el contenido de la Ficha Técnica al T ’
) Se ajusta la vida 01il, se incluye la vida Gt del producto importado segin lo estipulado en el Decrelo 1673/2010,
Ajuste de la informacién al formata PA-FO-75 Verslén 00, se retiraran los cddigos SIC de donda se menciona en el
documento debido a que ya no-son utilizados en [a entidad. Se elinina cddige SAP 200000408, ya que np se liene en cuenta
en las compsas, de igual manera, se incluye el ¢ddige 200000405 Leche en poive entera “aglomerada”™ unificando las dos
FTP, se incluyen datos en los ingredientes, en los requisitos fisicoquimicas y micrablolégicos se incluye que se axtrae la
13 sa_.Bmoa: de! Decreto 616 de 2008, en otras caracleristicas del producto se adiciona; “Cuando 5e utiice gas inerle
{Nitrégeno, anhidro carbdnico) en al envasado de la ische en polva entera, la cantidad ulilizada debe ser tal que el contenido
de oxigeno en el envase sea méximo del 10%", los requisites de contenido, presentacién y empaque se cambian basados en
las presentaclones descritas, Se modifica los requisitos de transporte y almacenamiento completando Ja informacion, Se
incluye solicitud registro sanitario vigenle v en acla de visits sanltaria concepto favarable con condicicnes,
14 Se-medifica cédige SAP 200000405 leche en poivo * 400g, por SAP 200001608 leche.an polvo * 4009 y el SAP 200000408
, leche enlera en polvo bulto * 25 kg por SAP 200002248 leche snlera en polva bulto,
15 Se modifica informacidn presentacidn del producto conforme mianejo. logfstico del mercado. Se ratita de transporte "¢
favorable cop condiciones”.
Se adiclona presentacién 380gr {valido solo para Regional Centro - Leticia), se modifica lem empaque, Adicionando
16 informacion de nueva presentacién, y corrigiendo error de digitaclén,
Cambios realizados por WRC / Abr 2021.
17 Se elimina para codigo SAP 200002370 lache en polvo entera x mmomq la condicién: (valido solo para Regional Centro
Leticia}, Cambios realizados por IMRC / Abr 2021,
Profesional de Defensa Ing. Afim, _;wu gmems Rivera
Abastecimientos Clase | Cardona
Directora Abastecimientos
Glase |, encargada de las -
funciones de la Subdireccion Adm, Rose Mary Enciso Melo.
General de-Abastecimientos y
__ Sernviclos
Subdirector General de MSc. Adm. Emp, Héctor Vargas
Conteatacién Rodriguez:
Coronsl Juan Garlos Riveros
Secrelario General _ Pineda
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PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO Codigo: PA-FO-76 i B
- ___| e
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 01 Pagina1de 2 X|
AGENCIA LOGIATICA ALIMENTOS o ey .
B Fecha: | 26 | 03 | 2021 | SEEEEES
ARVEJA VERDE mmﬂ)
Cédigo SAP 200002408
Clasificacion GRANOS
Descripeion del | Granos de la éspecie: Pisum salivum L. de forma esférida. con tegumenlos
Producto externios de colores generalmente verde palido,
Ingredientes No Aplica
Minimo el 97% retenido queda a través de una criba con orificios circulares de
8,35 mim (16/64 de pulgada) y se clasifica segun el grado asl:
‘Componente ¢ yalor Méximo en masa
Requisit -Grano Dafiado 3,0
Al ~m%c“_ﬂ_._._ﬁwwom .Grana ablerto. .20
sieoq ! Grano partido 2,0
Variedades contrastantes 30
Humedad (% en buse humeda) 13 Maximo

Redulsitos para Atvela veide de consume Tipo | Grado 2 — NTC 781

Requisitos La arveja no delie presentai olores-objetables, residuos de material toxico o que
Microbioldgicos | estén infestados o infectados.
Requisitos Tomar como referencia los parametros establecidos en la Tabla de composicién
Nutricionales | Nutricional 1ICBF 2018,
Arveja seca verde de constino Tipo | Grado 2 o
QOtras El producto no debe conteiser mas de 1% de impurezas, ni mas de 0.1% de
caracteristicas | materias duras, ni mas de 13% de humedad {(base hiimeda).
del producto: |la arvefa para consumo-debe ser fresca, de cosecha maxima del semestre

anterior a |a entrega.

Debe cumplir con lo eéstablecido en la NTC 791 (Segunda actualizacion),
Resolucion 2674 de 2013,

Presentacion del

Arveja verde Seca en Bolsa Plastica *1000g embalada en paca de 150 25 kg.

Producto

Empaque y/o |Producte empacado. en bolsa de polietileno de: baja densidad de grado
Embalaje alimentario, los empaques daben ser de primer uso.
Rotulado: El rotulo debe cumplir con 1as requisitos exigidos.en La amo_zna: de Ministerio

de Proleccidn Soclal 5109/2005.

El preducto requiere una vida otil de doce (12) meses contados a partir de ta
fecha de empague. Al momento de la entrega no debe tener mas de dos {2)

meses desde su fecha empzque.

Ef producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado son concepto
técnico sanitario Favorable, expedido por-él Ente Temilorial de Salud. Se debe
cumplir con todos. los requisitos referenclados en el capitulo Vi de 1a Resolucién
2674 de 2013,
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PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO Cédigo: PA-FO-75
FICHA TECNICA DE'PRODUCTO | Version No. 01 Pagina1 dé 2
AgENgi ,_w_.%,_#.....,n..» ~ ALIMENTOS _
Py s ey Facha:| 26 03 2021
PRODUCTO /' NOMBRE CALDO DE GALLINA EN CUBO b
‘Codigo SAP 200002414
mmoc_mu._.om _ .
GENERALES Ciasificacian Condimentos:
Descripcian del Producto m_maoano con mezcla de carne, especlas y oo_oqm:"mm
Producte permilidos que han sido amgmﬂmaom aptos para consumo humano,
Sal, harina de cereales, polenciadores de sabor, grasa vegetal
Ingredientes | hidrogenada, came de gallina deshidratada, especias (cebolla y/ajo yio
aplo yio pereil) clrcuma en polvo colorarite artificial, tartrazina.
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que. se deben
reportar en ¢l analisis de laboratorio; o .
_COMPONENTE - VALORES
Requisitos Hurnedad (%) & Maximo
Fisicoquimicos Densidad (%) 980 gfit
_ Cloruros (%} 12.5 maximo
Proteina (%) 11 g/kg minimo
Nitrégeno tetal (mg) ‘_cc,amaao
€l producto debe cumplir log siguientes pardmetros, que se deben
repartar en el analisls de laboratorio:
REQUISITGS ! S izwmmxsimm.w e 0 i
O - Recuento mesofios aeroblos, /g 3 100 2x10° 4
mmﬁmn_m_n@.m E_Mww_,._ﬁ“_m%o_wom if NMP Coliformes totales /g 3 20 500 1
3 9 NMP Coliformes fecales /g 3 <3 11 0
“Mohos (M} y levaduras (L}, /g 3 500 1.000 1
,.,Wmncmss Estafilococos coagulasa positivalg 3 100 10 1
Y ' ‘Recuento Closirddium perfinges, UFC Jg 3 100 10t 1
v.._um—mnn_o: de:Salmonellal/2Zig B e
Nutricionales No Aplica
El producte debe ser empacado en estructura laminada de aluminio v
polipropileno  ofreciendo una adecuada proteccion, conservacion e
higiene durante el transperte y almacenamiento,
QOtras oo
caracteristicas Requisito Limite maximo
del producto , {mgKg}
Plomo como Pb
En producto deshidratados 1
REQUISITOS NORMATIVOS NTC 1995, Resolucién 2674 de 2013.
EMPAQUE{ vqmm_u.wmm_mﬁwm del | &ubo peso minima por Unidad entre 11gr y 12gr, en caja por 48 cubos
EMBALAJEY’ _ oo .
; Empaque ylo | El producte de manera irdividual debe ser empacado en una estructura
ROTULADO ) ‘ b _ ;
Embalaje multicapa en papel aluminio, papel santera blanco con sistema hon met,
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PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO Cadigo: PA-FO-75

=
A FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Pégina 1 de 4
AgEcia Koo TieA ALIMENTOS
TR i it Facha; | 26 03 2021
ATUN
Oo‘&wm ,.m}v 200001059 7 SAP: 200001070 f SAP 200002116
Clasificacion LOMITOS

Pescripcion del

Producte constiluido por [a camme de las especies que se encuentran en |a Tabla
1 del articuto 3o de Ia Resclucion Ministerio de Proleccion Social No,148/2007,
envasado en agua y/o aceila vegetal, con la adicion o no de.saj, libre dé aditivos

Producto y de-gualquier tipo de ingrediente o sustaricia que genere ganancia en el peso
. drenado; envasado en recipientes hermélicamente cerrados, somelidos a un
proceso de esterilizacion pata evitar su alleracion. )
SAP 200001069 Lomitos en Agua: Atun, agua y sal
Ingredientes | SAP 200001070 Lomitos en Aceite: Atn, aceile, agua y sal
SAP 200002116 Lomitos en aceite: Alin, aceile, agua, sal,
- El producto debe cumplir con los siguientes pardmetros, los.cuales se reportan
en ¢l andlisis de laboratorio:
Redquisito Limite maximo
Histamina, mgfkg 50,0
Requisitos Clorure de sodio, expresado como NaCl,en% [2.0

Fislcoguimicos

Metales Contaminantes:

s ... Requisite | Limite maximao
Arsénico, expresado como As enmg/kg | 0.7

Cadmio, exprasado como Td-en mg/kg 0,1

Mercurio, expresado ceme Hg en mgfkg 1.0

Plomo, expresado como Pb en 0.4

my/ig !

Requisitos
Microbiolagicos

El producto debe cumplir 128 siguientes parametros, que se reporaran en el
andlisis de laboralorio:

PRODUCTO DE LA PESCA, EN PARTICLLAR PESCARO.
PARAMETRO : n=>5
Moesofilos azroblos i anaeroblos AUSENCIA EN PRUEBA ESTERILIDAD COMERCIAL

La prueba para deferminar Esterilidad Comercial debe ser Satisfactoria,

‘Requisitos
Nutricionales:

Tomar como referencla los pardmelros establecidos én la Tabla de composicién
Nutricional |{CBF 2018, para Atln enlatado en agua y Aldn enlatado en aceite.

Olras
caracteristicas del
producto

El peso escumido para el atin en conserva al natural debera ser minimo el 65%
del peso neto declarado para fodas sus clasificaciones.

El Lomo Fino.(compaclo), es el atiin cortado en segmentos fransversales; esta,
presenfacion admite en su envase final, atiin en trozos o desmenuzado en un
porcentaje maximo de 18% del peso escurrido del envase.

Para et Atdn-en aceite, la proparcion de acsite en el liquide de cobertura debe ser
minimo 0% en volumen.

Resolucibn Minislerio de Proleccldn Soclal No.148 de 2007, Resclucion
Ministefio de Salud 'y Proteccion Soclal No. 000122/2012, NTC 1276 (ditima
actuafizacion), Resolucion Ministerio de Salud y Proteccion Social No. 0000683
de 2012,

v Presentacidn del

Producto

SAP 200001068 Atin en Agua Lala peso neto 160 g minimo, el peso escurrido
debe ser 104 gramos Mfhimo, embalado en caja *48 Unidades.
SAP 200001070 Atin en Aceite Lata peso neto 160 g minimo, el peso escurrido

debe ser 104 gramos Minimo, embalado en caja *48 Unidades.
O/I/f\w
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{ Cori*inua Ficha Técnica de Producto ... ATUN |

7 Se bsaja el aas&m ‘de 184 gramos 2 _o.o gramos minimo para dar participacion a méds oferentes. Asl mismo se ajusta o limite
: méaxime de Histamina de 100,02 10,0 y se- agrega el requisilo de Bases Volatiles Totales segin la NTC 1276,
8 8o ajustan codigos SIC y SAP de acuerdo a cada preseniacion del preductd, se ajusta condiciones de manmnca.am 3220 3plezas.
Se ajustan jos Requisites Fisicoquimicos seglin fa Resolucion Minisler.e de Praleccion Social No.148 de 2007,
Riphis Lty pitiany
Halwrira 2hg 1ty it iy 1
Corat 1che bR CLalED 0 A VKGRI | I wmﬁmmo Pam__g—_ﬁb
Batt vt Tetvd iy 10 o i i T
mawwuwhﬂwhvﬂuﬂkﬁﬁﬂuu“ﬁmo BB 603033 1 P e PG Gt 45.5.:. _.Mw.ﬁﬁ.m Bﬂ
Eamede g v oo B, Ny EVM T80 R #iiesd FOerEenie £ G LA e R RANANY "y [ m ?
I crmmmm bbbl o'
REBUIBITO LIMITE MAXIMO ER mp/kg pam} £
Cadmio {Cd) R Bighrion, rpiétada oo B n gl
Harsurla {He) ] 10 {Catmo, mapres i coima Cd k0 Mo Yg
Plomo (Pb) 02 Nateirg enpres s cona b enmylg
Hetllmercurio 10 HM“ Ao
Se reliran los codigos SIC del documento debido a due ya no son ulilizados en ia entidad, uoﬁcm aclualmente los £odigos son
10 generados por el sistema de informacion SAP.
En-el empaque se incluye: *...en base da acero libre de estano {tamina o chapa cromada TFSY" cumpliendo con los requilsitos para el
empaque de productos erilatados, establecidos en la Resoluclén 4142 de 2012 del Ministerio de Salud de! Proleccidn Social,
Se actualizo formalo de acuerdo con el nuevo modelo de operacion de la entidad,
En ofras caraclerdsiicas del producto se adiciona: Los adilivos utilizades. para la elaboracién del producio deben cumplir con'lodos los
requisilos relacionados en el decreto 2106 de 1983 y-sus actualizaciones, asi como también de fa Resolucién 2606 -de 2009; con
relaclén a las materias pAimas se debe cumpllr con lo establecide en fa Resolucion 4508 de- 2013 yfo sus modificaclones sigilentes:
Resolucién 2671 de 2014 y Resplucion 3709 de 2015. Se ajusten las condiclones de irahsporte asi:-El produclo debe ser
transporfady en furgén y/o vehiculo cerrado con conceplo ldenica sanilario Favorable o Favorable con requarimientos, expedido por
i al Entg Temitoial de Salud, Se debe cumplir cén lodos los requisitos 1eferenciados en el capitule Vil de la Resolucién 2674 de 2013,
En el rotulade se adiclona: La. informacién suministrada en af empaque débe también deciarar fa existencla o no de alérgenos en su
compasicion,
Se ajusiaron lus cerlificaciones asi:
- Registro, pemniso o nolificacién Sanitaria del producto (vigents).
- Qoncepto sanitaric de planta procesadora expedida por la entidad compelente (Con fecha de expedicldn no superior a un afto y
con conceplo Favorable o Favorabie con requerimientos).
~ _ Certlficacién HACCP - Andllsls de Paligros y de Punlos Crilicos e Control para el proceso de Enlatades Cdmicos,
Se adiclona presentacion 1800 gramos, SAP 2000021186,
En ofrds caracleristicas del Produclo se adiciona requisiic basado en fa Resolucion 0148 de 2007: “El peso escumido para et alin en
tonserva al natural deberd ser minimo.#l 65% dei peso neto deciarade para todas sus clasilicaciones”.
Se adiclona en Contenidd del Produclo requisito Peso escurrido 104 gramos Minime. SAP 200002116 Peso Nelo Minimo: Lata 1800
12 gr peso Neto Minimo, ¢l peso escurrido debe ser 1170 gramos.
En presentacidn del. producto se adiclona SAP 200002116: Cgja d2 cartdn corrugade X 6 unldades para presentaclén de 1800
gramos.
En empanue se adiciona: “SAP 200002116 En base cilindrico y fando redondeado de hejalala sanitaria con racubrimianto interno
grado alimenticlo, 105 maleriales ullizados en ia fabricacién cel envase deben correspender a los autorizados e la Resolucién 4142
¢d 2012, preservanda Jos pringipios de heimelicidad, inoguidad y vida ulit def producto.”
13 En desernipeién del produdio se aclualiza informacion basado en (2 Resolucion 0148 da 2007
14 Se modifica informacion prasentacion del producio conforme manejo kigislico del mercado. Se ratira del fransporie y almacenamiento
"o faverable con requerimientos”, se ajustan los requerimlentos de vidz Util,
Sa ajusla informacion & formato PA-FO-75 / V01, se elimina del Hem empaque ylo embalsje medidas especificas de la lala y se
15 aclara quor Yas dimensiones del envage deben geranlizar of cumplimiento  daf peso nelo del producto”,  se incluye en ofras
caracterislicds del producto” Para el Atin an sceile, fb proporcidn ce eceile en el ifquide de coberlura debe ser minimo 60% en
volumen®, se incluyen requisilos nuiricionales de acuerdo con lo esleblecido en la Tabla de Composicidn Nutricional ICBF 2018 y en
carificaciones se adiciona posibilidad de presentar. 150 22000 ¢ FSSC 22000,
Se incluye codign SAP 200001719 atdin en acelte lala por 180 or, len'endo en cuenta que esid slendo usado por las ragionales y de
16 acuerdo con fislade de maleriales muonmae por el 4fea de Tecndlogfa y validado por la SGOL. Cambios realizados por JPMR
Ene/2022.
Profesional.de Defensa tng. Alim, Jeany Patricia Molta M Ane
Abastecimientos Clase [ Romero N m2m u: K y
Directora Abastecimientos
Clase | encargada de las X
_ funclonas dala Adm. Rose Mary Enciso Melo -M i
| Subdireceidn General de : N mz_u v:ou
Abasteciinienlas v Servicios 1/,
v Subdirector General de MSc, Adm. Emp, Héctor Vargas M . r
Contratacion Rodriguez .N mzm MQM N
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