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PLANIFICACION DEL. ABAS'TECIMIENTO

i TITULO Caidigo PA-FO-75
Y P FICHA TECNICA DE PRODUCTO Vzrsion No 01 Pagina ' de 3
. ogTes ALIMENTOS w
: Fcha: 26 03 : 2021
jL PRODUCTO /I NOMBRE AGUA POTABLE TRATADA EN BOTELLA
Ccd‘.g; 200001128 / 200001132 / 200000913 / 200000074 / 200000015

1200002067 / 200001134 / 200001136 / 200001137 / 200000798
Clasificacion : , Aguz

El agua potable tratada es el producto que se obtiene al somater el agua
de cuzlquier sislema de zbastecimiento a los tratamientos fisicoquimicos

REQUISITOS necesanos para su purficacion el cual debe cumplir los requisitos
GENERALES | establecidos en la Resolucion Min Salud 12185 de 1991 Para la
! Descripcidon del | obtencion  del presenle  produclo se efectuaran los tratamientos

Producto fisicoguimicos  necesarias  tales  como decantacion.  floculacion.

~coagulacion. filtracion. mizro filtracion. cloracidon. ozonizacion rayos UV

y pasteurizacion. CualgLier otro tratamiento no contemplado en este
articulo debe ser sometido previamente a estudio y aprobacion del
 Ministerio de Salud

Ingredientes | Agua potable tratada

(El producto debe cumplir con todos los requisitos Fisicoquimicos.
contenides en Resolucion Min. Salud 12186 de 1991 o aquella que la
derogue. medifique o adicione, entre los que podemos citar

pr—

! |_ Caracteristicas | Expresadas en | Valor maximo permitido
Requisitos {Color ! Uridades Platino | 15
Fisicoquimicos @ | . “oballoUPC '

i Olor y sahor i o ‘ Inobjetable

[Turbicdad " Unuades i 2 o

S __Nefelometnicas | .

{Solitios totales | MgiL 5 200

|pH i 6590

Resolucion Min Saiud 12126 de 1651

REQUISITOS {3 It c
ESPECIFICOS , 2100ml | ¢
I
Requisitos . T e
Microbiologicos ' =i - -
2100m | ¢

Resciucion Min Salud 12186 d= 1691
Requisitos

: No Apii
Nultricionales plica

s
£l agua envasada debe presentar aspecto limpic. libre de cuerpoéf:k-‘\}
extranos. insectos sedirentos o materizles en suspension No debe .
presentar color sapor y olor extraios a las caracteristicas originales del \\
producto. Se debe. cumplir con buenas practicas de manufacturas 5
durante las fases de capiacion. elaboracion ¥ comercializacion del agua |

envasada. de acuerdo a la legislacion vigente @ )
Uz

Al

~

Otras
caracteristicas
del producto



Continua Ficha Técnica de Producto ... AGUA‘_POTABLE T_R_ATADA EN BOTELLA

Los procluctos que sean sometidos a desinfeccion por cloracion, deberan
cumplir los siguientes parametros en el momento dal envasado

Minimo | Maxino !

-4

Cioie resicual tore 0,5 mgllt | 1.8 g/t |

L Ccro tota '0.6 mg/it [1.2 mg/it ’

Los prociuctos gue sean sormetidos a desinfeccidn por ozonc, deberan
cumplir los siguientes parametros en el momento del envasado

Minimo Maximo

2 Mgl

| Czono 9]

I

Resolucion Min Salud 12186 de 199!

i R iy e : e
REQUISITOS NORMATIVOS NTC 3525, Resolucidn Min. Salud 12186 de 1991, Resclucién 2674 de

2013

 SAP 200001128 E! contenido neto del producto debe ser de 250m

- SAP 200001132 Ei contenido neto del producto debe ser de 300mi
SAP 200000017 El contenido neto dal producto debe sar de 350ml
SAP 200000913 El contenido neto del producto debe ser de 400m|
SAP 200000014 &l contenido neto del preducto debe sar de 500ml
SAP 200000015 / SAP 200002067 EI contemido nete del producto c.*eoa./
ser de 6)0ml
SAP 200001134 El contenido neto del preducto debe ser de 1000ml
SAP 200001138 El conterido neto del producto debe serde 1 5 L
SAP 200001137 E! contenido neto del producto debe serde 5 L
SAP 200000798 Ei contenido neto del producto debe ser de 20 L

Presentacion del
Producto

. El producto detera ser embalado en pacas con termoencogido

EMPAQUE/ El zguz de bebida envasada se debe empacar en recipientes atoxicos
EMBALAJE Y adecuacos gue no alteren el sabor 0 color del producio. que el produclo
ROTULADO envasaco cuente con las caracteristicas fisicoquimicas organolépticas v

microbiciégicas. que se conserve clara y fresca durante el transporte y
almaceramientc El empaque debe cumplir con la NTC 5023 plasticos
para usc en contaclo con alimentos y bebidas. El ipo de matenal plastico
empleaco debe indicarse en el rotulo 0 en el mismo envase usando las
indicaciones de la NTC 3205 Se prohibe la entrega de este producto en
material2s de empague reutiizados El empaque del praducto debera ser
botella 2ET de pnmer uso y de grado alimentano. resisiente a Ia
_manipulacion o dafic mecanico
El rotulado debe ser impreso en el empague. no se admiten adhesivos y
debe cumplir con los requisitos establecidos en la Res Min Proteccion
Rotulado Social 310972005, tanto en el empague como en &l embalae
Adicionelmente se deberan cumplir con los requisitos especificos de la
Resoluc én Min Salud 12185 de 1991

Empaque yfc
Embalaje

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA El producto debe lener una vida Gl mimma de tres (03) meses
ENTIDAD



Continua Ficha Técnica de Producto ... AGUA EOTAB.LE TRATADAENBOTEL&A

En 'ugar fresco. seco y ventilado. lejos del calor v el fuego No debe

‘@lmacenarse ni transportarse con diferentes sus'arcies. También debe |

CONDICIONES DE TRANSPORTE »ser“transportado an furgon yfo vehiculo cerra.ga con concepto tecnico
: . sanitario Favorable o Favorable con condiciones. expedido por el Ente

territorial. Se debe cumplir con todos los requisiios referenciados en el
| capitulo VIl de I3 Resolucion 2674 de 2013 '

N v Registro Saniizrio Vigente '
CERTIEICACIONES P:TO\{eedorf ' v Acta de visita sanitania 1IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable |
Maquilador/ Comercializador |

(FV) o Favorable con condictones.

FECHA ACTUALIZACION: Noviembre de 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Imcal
; Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00 sa ratiraron los codigos SIC de donde se manciona en el clocumémé“c_i.;e_t;lc."o'aidué ya
ne son wilizados en la enudad y se incluye los codigos SAP porque actualmants los codigos son generados por este sistema
de informacion Se adiciona la clasificacion basado en Sistemua SAP  ademas de informacion de referencias requisitos
2 fisiconuinucos y nucrobioloqicos. se adicionan requisitos en ol'as caraciensticas del producte referente al procese de
desinfeccion en conlenido S& adiCioNan presentacionss que no s2 habian terido en Ficha tecnica antenor y se unifica FTP
con presaniacion Botellon 20 Litres y presentacion 5L en certifichciones se adiciona raquisito Registro sanitanc vigente del
_eroducte -
5 Actushzacion Informacion A Formato PA-FQ-75 Versicn 0 y s& ajusta Codigo SAP 200000798 Boteilon de 20 I, que por
erion de digitacion estaba como 200007980 Cambios realizados o JPMR Now/2021
CARGO ‘ NOMBRE FECHA !
. Profesional de Defansa Ing. Alim. Jenny Ratricia hotta
Elaboro Abastecimiznios Clase | Romero 3 g NUV 2021
rectara Abastacinuent - "
Gliseto ooISEMEND. At Eis Rose Mary Enciso Mek & |
Ciase | £ ‘
= = . / /
Revisé lSl‘:b_(i.:re\:l.sr G_enem\ de _ Coronelﬁ[ﬂR»’\) Cari?s Ernesto U 8 - 1 /
Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz I y =
Subdirector General de MSc Adm Emp Héctor Vargas U nnn \
Caontratacian ‘ Rodnguez 5 DIC ; 1
Aprobo ! Secictano Genaral

Coronel Juan Carlas Riveros Pined 1 | U 6 DT(\ r\n().‘
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
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AGENCIA LOGISTICA ALIMENTOS 7 e
FUERZAS MILITARES i
TSR Fecha: fi 12 a7 ” 2012 | =
I - - S e ——
PRODUCTO / NOMBRE BEBIDA MALTA
200000871-
Cadigo ' . 200001095
200002064
REQUISITOS: . v ;
e : bid
GENERALES Clasificacion Bebida
e Dessindisn dal Es la bebida carbonatada no alccholica, elaborada a partir de cebada de
Br % ; malteada adicicnada o no de: otros cereales, iUpulo, acidulantes,
ocucto aromatizantes, edulcorantes, color caramelo y suplementos aditivos.
Ingredientes Bebida de maita sin alcchol, enriquecida con vitaminas
Ii?eqf:isito Especificacion
Extracto total expresado ¢como plata 0 % m/m, minimo 7.5
CQz, minimo, expresado como:
2.0
o | Volumen de CO; 4.0
Requisitos | gCo2/ dm® '
Fisicoguimicos Proteina expresada como % m/v. minimo 0.2
Plomo, expresado como Pb (mg/dm?) méximo. 0.1
Cobre, expresade como Cu (mg/dm® maximo. 1.0
Zinc, expresado como ZN (mg/dm® maximo. 1.0
Arsénico, expresado como As (mg/dm?) maximo. 0.1
Requisitos fisicoquimicos de la malta. NTC 4474
Microorganismo | NMP Filtracién-por Siembra en placa
REQUISITOS | membrana (UFC) profunda (UFC)
ESPECIFICOS Coliformes | <3 cm3 0/100 cm3 0/ cm3
) ‘ Reguisitos Recuento total de - < 100/100 cm3 < 100/ cm3
Microbiologicos mesofilos
Recuento total de - <10/100 cm3 <10/ cm3
levaduras -
Requisitos microbiologicos de la malta. NTC 4474.
Requisitos
Nutricionales i
Otras
caracteristicas N/A
del producto . 3
- SAP 200000871 bebida malta * 1.5 L.
Contenido . | SAP 200001095 bebida malta * 200 ml.y~
"~ | SAP 200002064 bebida malta * 330 ml.
Reguisitoes | ‘El producto debe curnpiir con |a, Res 2674 de 2013, Res 2115 de 2007,
Normativos Res 2505 de 2004 del Ministerio de Szlud y Proteccién Social.
i [ 1 nehina *
EMPAQUEY. | Presentacion del SAP 2000008?£ oebida malta ; 1.5L.
ROTULADO . SAP 200001095 bebida malta * 200 ml.
SAP 200002064 bebida malta * 330 ml. A

24
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AGENCIA LOGISTICA
FUERZAS MILITARES

--La uniT 1 40 Midstras Fiuorzas

T
TITULO

s ‘ FICHA TECNICA DE PRGDUCTO
ALIMENTOS :

Cadigo: PA-FC-75

aoe——

Version No. 00 ! Pagina2 de 3

=
Fecha: | 12 (07

il

2018

e =

Ccfmdica’ones de

Tiransporte Y-

Almacenamiento
| ;

concepto tecnico sanitario fa}'forable (FV),

territorial correspondiente. |

expedido p

El persdnat manipulador de alimentos debe contar con log

con el capituio 1l PERSONAL;MANIPULADOR DE ALI
Res. 2674 de 2013. Wl

El producto debe ser transportado en iLrgoﬁ y/o vehicu]p cerrado con
or la entidad

elementos de
s de acuerdo |

proteccion requeridos parz |a manipulacién de los alimermo
ENTOS de Ia

Envase en PET no retornable! de uso alimentario de pr]

. mer uso, que
| Empaque garantice la conservacion del producto. '

El producto debe cumplir con 12 Res 5109 de 2005 del r\rﬁn de Salud y
| Rotulado proteccion Social, y todas las {demas que la sustituyan, modifiquen o
| adicicnen. ' B

| Vida Util

|

El producto debe tener vida il de 90 dias.

/

i
;

I

|

£ &1

. : |
CERTIFICACIONES Proveedor/ :
‘Waquilador/ Comercializador

Concepto sanitario de fa planta
requerimientos

correspondiante. :
Registro saritzario del producto {vigente). ]
Certificado HACCP o certificado BPM, ~ /

de produccion Favorable o

expedido por el INVIMA o entig

Favorable con

territorial [~

i
]

FEC}-:{A’A_CTUA

FEC \LIZACION DE - | :'
; CONTENID;O: : NOVIEJMBRE DE 2020
i | |
. 11 ] :
D}IAESTH?O C_ONTRO!_! DE CAMBIOS _
i [ ] ! 5 i
VERS}IION j DESCRIPCION DE CAENIBIOS
1: Version :inicial .
i3 | .
g Actualizacion de ficha técnica a formato PA — FO 75, i
2‘ : Se retira:n codigos SIC por nad estar en uso por la entidad. {
| i | Se actualizan requisitos microbiclégicos de acuerdo a g NTC 4474, ]
i Se completan requisitos normativos, y condiciones de transporte. |
i ] ,
CARGO NOMBRE ' FECHA ' Fl
| P PD Abastecimiento Mic. Ind. Adriana Carolina 5
Elahiio:;o Clase | Agudelo Mendoza 2 5 NOV 2020 C\@K\W‘{ %QOG‘L(‘O
1 Directora ; < 5 Rl i /i ; ’
| Abasteciniento Clase | | ACM- Rose Mary Enciso Melo | 25 f‘l‘{UU JUZU @l /
i Subdirector Gral. c | (RA) Carlos Ermest N ’ il \
'Revfs? Abastegimlenzcs y Omnec;ma)ch:rggsaz ey 2 5 ; NUU 2028 “
; Se(\'\c;os : : s
Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor 1 e
! Centratacién Vargas Rodriguaz 2 5 ND\J ZUZJ W
—— ] . T
Secreta;rio General Coronel Jusi:e%a;nos River | 2 5 NU\J Z.UZU /g

7
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PRODUCTO / NOMBRE

BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA

REQUISITOS ¢
GENERALES
| Descripcion del
Producto
Ingredientes
Reguisitos
Fisicoguimicos
REQUISITOS

ESPECIFICOS

Requisitos
Microbiclogicos

Requisitos
Nutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

‘adicionada o no de edulcorantes naturales,

El preducto dehe «
reportan en el anziisis de lahoratorio

200001792, 20000C314, 200001731, 200000323, 200001794,

200000316. 200001793. 200000769. 200000306. 200002443,

200000307, 20000C308. 200000312, 200000313 200002317
— : 200001606

Bebidas
carbonico (COqj en agua tratada
concentrados y aditivos p=

rmitidos por la legislacion nacional vigente

Bebida Gaseosa gque Contiene: Agua carbonatada. azucar colorante

i acido fosforico como acid alante. ::aDOI'lZEiﬂ[E.’S VfO cafema

E! producto debe cumplir zon los siguientes parametros. los cuales se
reportan en el anzlisis de laboratorio

Parametro Bebidas gaseosas o
carbonatadas
i Mimma Maximo
~ Grados Brix (solidos solublus) - 14
' Volumen de carbonatazion 15 5
- ' ' 25 35
Acidez ttulable exprasado como acdo citnco en “an 05

fraccion en masa

Tabla 1 Renusitos fisicoguinucos para 1as bebidas 0asessas
2740 2020
urvph con los siguientes parametros, los cuales se |

o carbenatatas NTC

Requisitos m M

. Bebidas s'n pasteurizar H

i Pe.:uen'o tlg mohos UFC!I‘ n . 10 50
Racuanto de levaduras UF/mL 10 25

i Recuento te £ coh en UFC/mL =10 -

" Bebi das pasteurizadas D0 ;

: Recuanto de mohos en UFCimL I T T,

_ Recuanio de Levaduras en UFC/mlL <ig . <10 |
Recuenio tie £ coh en UFCmL |

Requisitos mucrabic J‘ul‘ cos para bebdas gaseosas o carbonaladas - NTC 2740 2020-

Tabia 3
No aplica
Deben presentar aspecto mpio. Iibre de cuerpos exlrafios y sin

sedimentos m materiales en suspensidn que no correspondan a las

caracteristicas de disenc del producto. asi mismo no deben presantar
color. sabor y glor

extrancs a las caracteristicas propias

 Bebida no alcongiica. nc fermentada. elaborada por disolucion de gas.
. lista para el consumo humano directo.
artificiales o ambos, |

sy
Il
P




Continua Ficha Técnica de Producto ...

REQUISITOS NORMATIVOS

Presentacion del
Producto

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

- SAP 200002317 Bebida Carbonatada

Empaque y/o
Embalzje

Rotulade

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIONES DE TRANSPORTE

CERTIFICJACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION:

CONTROL DE CAMBIOS

BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA

NTC 2740-2020. Resolucidn 2674 de 2013

SAP 200001792 Bebida Carbonatada * 250 mi ¢ ,
SAP 200000314 / SAP 200001731 Bebida Carbonaiadz =590 m)
SAP 200000323 / SAP 200001794 Bebida Carbonatada * 400 mi
SAP 200000318 Behida Carbonatada * 500 mi

SAP 2000017¢3 Bebida Carbonatada * 600 m|

SAP 200000769 Bebida Carbonatada * 1000 mi o~

SAP 2001000306 Bebida Carbonatads * 1500 ml

SAP 200002443 Bebida Carbonatada * 1700 mi

SAP 200000307 Bebida Carbonatada * 2000 m!

SAP 200000308 Bebida Carbonatada * 2500 ml

SAP 200000312 Bebida Cartonatada ~ 3000 m!

SAP 200001606 Gasesosa "3000 mi
SAP 200000313 Bebida Carbonatada * 3125 m!

3125 ml _

Envasaco en PET no retornable de uso alimentario de priumer usa. que
gerantice la conservacion del producto y asegure la proteccion del

productc durante el almacenamientc. con cierre que ampde la
contaminacion y adulieracion

El preducto debe ser embalado en pre pack {termoencogible)

El prodicto debe estar rotulado segun la Resolucion del Ministerio de

Proteccion Social No 5109/2005 v la Resolucion dei Ministeric ¢
Proteccidn Social No 333/2011

=1

El producte debe tener una vida Util minima de 90 dias

El producto debe ser transportadc &n furgon y/o vehiculo cerrado con
concepte tecnmco sanitano FAVORABLE (FV) expedido por el Ente
Terrtonial de Salud El vehiculo debe cumglir con todo lo requerido 2n el
capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013

Debe ser almacenado en un lugar. limpio. secc y ventlado

Reg stro. pernuso o notificacion sanitana del producto vigente
Acte de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente
Favorable o Favorable con requenmientos para sitio de produccion
expedido per INVIMA

FPuede Fresentar
Certificado 1ISO 22000-1 FSSC 22000 o BPM

Octubre de 2021

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

VERSION
1 Version Imerai por cambie maedalo operacion al de 'a entdad
Seoncluye @ preseningon SIC 5114 7 SAP 200000323 Bebwda Carbonatada 400 mi
P
G actuelza aoformanion 3 formato version FA-FQ-TS Version 00
3 ura e SIC ¢ fie gnciona

£oncluyc '3 Dreseniacion SAF

DI

P200000217 Fresentazion SO0 m



Continua Ficha Técnica de Producto ... ' BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA |

Elaboro

Reviso

Aprobo

" Se cambia clasificacion de Producta de ‘Bebida’ 3 Bebidas segu clasificacion SAP actual

" Se actuabzan los DEEMENOS ASICOGUINICOS ¥ microbiclog:cos del producto de acuerdo a la NTC 2740 2020 ]

. Se ncluye 1 exigencia ge preseniar Certificado 180 22002-1 0 FSSC 22000y BPM ‘

sanitano para siio de produccigan o favorable con requenmigntos

oW W W

£n Descrizcion de producto se actualiza basado en NTC 2740 (Vercera Acluahizacioni se combia ue bebda aue contiens
acdo carbonico aue 2l ser inestable se descompone facimente en agua y dioxido de carvonc ¢ cual sale el forma de
burbujas cuanco la bebida se despresunza a Bebwa no aicohohca, no fermentada 2'uborsla por Jwoucico de gas |
carbonico (COZ) en agua tratada lista para el consumo humano directo adicionads o no b wdulcoraates naturales
artificiales o ambos

En los requisitos fisicoquinmicos y muicrobiolégicos se adiciona descripcion da donde sale nformaiion de ias tabias
En Centenido se adiciona SAP 200000317 Bebida Carbonatada x 300m!

 En Normatvidad de adiciona Resolucion 26874 de 2033

Se ncluye en las certificaciones dal Proveedor el Reqistro. permiso o notificacion sanitana del producto vigente
Se adicionan aspectos complementanos de dlmacenamianto y emdaque del producto

En rotulaca se modifica el ano de la Resolucion 333 de 2011 por error de digitacion se encontraba el afo 2012 !
Se ncleye codige 200003123 /200002317, se ncluye en condiciones de transporte vy aimacenamignto. 'El vehiculo debe |
cumplr con todo 1o requendo en el capitulo VI de la Resalucion 2574 de 2013y en certificacionas se incluye en conceplo !

Se ajusta informacion a Formalo PA- FO-75 Version 01

Se moedifica codigo 200000311 por 200001792 Bebida Jase0s 3 o carbonatada x 250m|

& modifica codigo 200000317 por 200001793 Bebida Gaseosa o carbonatada x 600ml

@ adiciona codigo SAP 200001721 Bebida Gaseosa o carboratada x 300mi

¢ aticiona codigo SAP 2000017¢4 Bebida Carbenaada * 400 mi

2 adiciona codigo SAP 200001608 Gasezosa

Aambios reahzados por IMRC / Mayo 2021 _ ‘

& ncluye presentacion SAP 200002443 Bebuda Carbonatada * 1700 m solicitado para baolsas de maral Cambio
realirado por JPMR/ Oclubre 2021

P

oy

CARGO NOMBRE [ FECHA
Profesional de Daiensa ¢ Ing Alm Jenny Patnicia Motta

Abastecimienios Clase | Romero

Directora Abastecinmienios
Clase | encargada de las :
funcionas de la Subdireccion Adm Rose Mary Engiso Melo
General de Abastecimientos y
ervicios

Subdirector Ganeral de MSc Adm Emp Hector Vargas.
Contratacion Rodnguaz

Coronel Juan Carlos Riveros

acretan » Genaral 3
Sec 018 Generg Pineda




FROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

S TITULO Codigo' PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO - Version No 00 . Paginatde3 | |
i BEETER ALIMENTOS PR BN I T
' | Fecha., 12 | 07 2018
L PRODUCTO / NOMBRE AGUA POTABLE TRATADA EN BOLSA

SAP 200000767 / SAP 200001765
| SAP 200001133 / SAP 200002068 / SAP 200001827
Codigo f SAP 200000017
SAP 200000912 / SAP 200001806 |
SAP 200000013 / SAP 200002340

| Clasificacion Agua

= agua potable tratada es el producto que se obtiene al someter el égua |
REQUISITOS de cualquier sistema de abastecimiento a Ios tratamientos fisicoquimicos
GENERALES | necesarios para su purificacion. el cual debe cumplir los requisitos

establecidos en la Resolucion Min. Salud 12186 de 1991, Para Iz
obtencion del presente producto se efectuaran los tratamientos
fisicoquimicos necesarios tales como decantacion. floculacion. |
coagulacion. filtracion. micro filtracién. cloracion. ozinacion. rayos UV. y|
- pasteurizacion  Cualquier ofro tratamiento no contemplado en este
articulo debe ser sometido previamente a estudio y aprobacion del |
Ministerio de Saiud. f

| Descripcién del
: Producto

Ingredientes  Agua potable tratada
"El producto debe cumplir con todos los requisitos  Fisicoquimicos |
contenidos en Resolucion Min. Salud 12186 de 1991 o aguella que la
derogue, modifique o adicione. entre los que podemos citar.

! Caracteristicas | Expresadas en | Valor maximo permitido |
Requisttos ‘Color Unidades Platino | 15
Fisicoquimicos . SR LR %
| Olor y sabos i i Inobjetable
' Turbicdad s Unidades | 2
‘e . Nefclometricas | e _—
I { Solidos tetales s Mg/l 200
REQUISITOS b~ g S o SO s ]
ESPECIFICOS . A S : —— R
n i M c
5+ AR
Requisttos . = ‘
. ) - A =
- Microbiologicos - SR
Resolucion Min Salud 12185 de 1991 .
Requisitos
No Apli
Nutricionales 0 Aplica
DA
£
/-l.’_{.,r' s
i e ,/////
i i e
X { ¢ '
. ‘ § .
)i 4
= r i i 5 [ F) } & by
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£l agua envasada debe presentar aspectc limgic lore de Cuerpos
extranos. insectos. sedimentos o materiales an suspension No debe
presentar color. sabor v olor extrafios a las caracteristicas originales del
productc  Se debe cumplir con buenas practicas cde manufaciuras
durante las fases de captacion. elaboracion y comercializacion del agua
envasada de acuerdo a la legislacion vigente

Los productos que sean sometidos a desinfeccion por cloracion deberan
cumplir ios siguientes parametros en el momento del envasado

. e b e o Minimo | Maximo
OfFas-.m:ezws
caracteristicas™ ™ ‘ N :
del producto EedioiBl o Jualitore 0.5 mg/it 1.0 mgilt
[ Cloro total 0.6 mg/it | 1.2 mgilt

Los productos que sean sometidos a desinfeccion por gczono debsran
cumplir los siguientes parametros en el momento del envasado

2 |

| ﬁ Minimo | Maximo
|
1

i Resolucion Min Salud 12186 de 1991

SAP 200000787/ SAP 200001765 El contenido neto del productc debe
ser de 200ml.

SAP 200001133/ SAP 200002068 / 200001827 El conterdo nelo del
producto debe ser de 360ml

SAP 200000912 / SAP 200001808 El contenido neto dal producte deb
ser de 400ml

SAP 200000013 E! contenido neto del producto debe ser de 5 5 ail
SAP 200002340 E! contenido neto del producto debe ser de 300 mi
Requisitos NTC 3525 Resolucion Min Salud 12186 de 1991 Resolucion 2674 de
Neormativos 2013

Contenido

M

Presentacion del El producto debera ser embalado en bolsa de polietileno de baa
Producto . densidad de primer uso grado alimentario
En lugar fresco seco y ventilado lejos del calor y el fuego No debs
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias Tambien debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepio técnice
sanitano Favorable, expedido por el Ente terntonal Se debs cumpit
con lodos los requisites referenciados en el capitulo VI de Iz
_Resoclucion 2674 de 2013
El agua de bebida envasada se debe empacar en recipientes stoxices
adecuados que no alleren el sabor o color del producio. que el produclo
envasado cuente con las caracterislicas fisicoquimicas. organolepticas v
Empaaue microbiologicas. que se conserve clara y fresca durante el transporie v
almacenamientc £l empague debe cumplir con la NTC 5023 plasticos
para uso en conlaclo con alimentes y bebidas El tipo de matenal plastico
_empleado debe ndicarse en el rotulo 0 en e! mismo envase usando l;s;:

&/éﬁazé Zﬁ_,

Condiciones de )

Transporte vy ¢
Almacenamiento :

EMPAQUE Y

ROTULADO
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CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador! Comercializador

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

Fecha: 12 07 . 2678

indicaciones de la NTC 3205 Se prohibe |z entrega de este producto en |
materiales de empaque reutiizados. El empaque del producto debera ser
bolsa de pcletileno de bajz densidad de primer uso y de grado.

alimentario _ |

El rotulado debe ser impreso en el empaque. no se admiten adhesivos y

debe cumplir con los requisitos establecidos en la Res Min Proteccion

Rotulado Social 5109/2005, tantc en el empaque como en el embalaje.
Adicionalmente se deberan cumplir con los requisitos especificos de la |
. Resolucion Min. Salud 12186 de 1991 1
El producto reguiere una vida Util minima de cuatro (04) meses contados
a partir de la fecha de fabricacion o empaque. Al momento de la entrega
no debe tener mas de un (1) mes después de su fecha de fabricacion o |

empaque

Vida Util

- Registro Sznitario
- Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente
Favorable (FV) o Favorable con condiciones

FECHA ACTUALIZACION DE

CONTENIDO:

FEBRERO DE 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

Elaborg

Reviso

Aprobo

DESCRIPCION DE CAMBIOS

Versien lmiciai

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00 s2 reliraron los cadigos SIC de donde s& manciana an el documento debido a |

aue ya no son ubhzados en fa entidad y se incluye los codigos SAP parque actuaiments los cedigos son generados por
este sisiema de informacion Se adiciona la clasficacian basado en Sistema SAP adzmas de nformaciéon de
referencias requisitos fisicoquimicos y mucrobiolegicos se adicionan requisitos en otras caracteristicas del preducto
referente al preceso de desinfeccion. en contemica se adicionan presentaciones que no se habian tenido en Ficha

lecnica antenor en certficaciones se adiciona requisiic Reqisiro sanitane vigente dei preducto

Se incluye el codigo 200002340 Agua en Bolsa x 300 ml. y se modifica el contemdo ncluyendo el mismo. en
Normatividad se incluye Resolucion 2674 de 2013

CARGO NOMBRE i FECHA
Profesiona! de Defensa Ing Alm Inés fMiryam
Abastacimuentos Clase | i Rivera Cardona

Duectors Abaslecimientos Adm Rose Mary Enciso \‘
Clase | Melo =y \
o ~ [ e o\
subdireclar General de
Abasiecimientos vy
Servicios

Coronel (RA) Carlos
Ernesto Camacho Diaz

Subdrector General da rMSc Adm Emp Hectar
Contratacion Vargas Rodrniguez

Coronel Juan Carios

Secretano General
Riveros Pineda




PROCESO :
GESTION OE LA CONTRATACION

ESPECIFICOS

SUBPROCESO
~ PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
\/ TITULO
FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS
CODIGO C0DIGO l VERSION I FECHA VERSION Pag. 1 de 1
F01-PGN-S03 3 NOVIEMBREde 2015
Producto/Nombre | NECTAR DE FRUTA —|
Codigo SIC / SAP 14933 / 200000395 —
REQUISITOS Clasificacion 2 Bebida Sabores Surtidos
Selehales Producto elaborad ' Ipa trado de frutas adicionado d ditivos e
p—— roducto elaborado con juge. pulpa o concentrado de frutas adicionado de agua, aditivos
i : b
Descripcion del Producto lingredientes permitidos
Ingredientes Pulpa de fruta, aguar y aditivos permitidos
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben reportar en el analisis de
laboratorio:
COMPONENTES VALORES
Requisitos Fisicoquimicos| . MN MAX
Solides solubles por lectura refractometraa 209C 10 -
pHa 200C 5% -
- Acidez (acido dtrico) 0.2% _
El producto debe: cumplir los siguientes parametros, que se deben reportar en el analisis de
laboratorio cuando este tiene una duracidn maxima de 30 dias:
PARAMETROS N m M c
Recuento de micraorganismos mesofilos/cm3 3 1000 3000 1
NMP Caoliformes totales/cm3 3 9 29 1
NMP Coliformes Fecales 3 <3 - ]
RTO Esporas Clostridium sulfito reductor 3 <10 . o]
Recuento de hongos y levaduras 3 100 200 1
R i i iologi . . i
REQUISITOS gquisitos Microbiologicos El producto debe cumplir 1os siguientes parametros, que se deben reportar en el analisis de

laboratorio cuando este tiene una duracién mayor de 30 dias:

PARAMETROS

N m M C

Recuento de microorganismos mesofilos/cms
NMP Coliformes totales/cm3
NMP Coliformes Fecales

RTO Esporas Clostridium sulfito reductar

Recuento de hongus y levaduras

w
-
o
o
w
Q
o
-

3 <3 o o]
3 <3 s 0
3 <10 _ 1
3 10 100 1

Requisitos Nutricionales

No aplica

Contenido maximo de metales pesados:

Limite mcoimo en

. Mcetal o K.
Oftras caracteristicas del
producto Contenido de cobre 10
contenida de plomo 2
’ Comtenido de arsenico 0.1
Comemdo de tatafio 150
Contenido 200 cc

Requisitos Normativos Proteccion Social 7992 de 1991

Debe cumplir con lo establecido en la NTC5468 (ultima actualizacion), Resolucion Ministerio de

Presentacién del

Producto termoencogible por 24 unidades

Botella de vidric X 200 cc. En Bandeja de carton recubierta por una pelicula plastica

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El productc debe ser transportade en furgdn y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

Recipientes de vidrio con taparosca metdlica de cierre hermético. El producto debe entregarse en

EMPAQUE Y ROTULADO Empague Bandeja de canén recubierta por una pelicula plastica termoencogible por 24 unidades
Rotulad El rétulo debe ser impreso no se admiten achesivos. El rotulo debe cumplir con los requisitos
guiaoe exigidos en !a Res. Min Proteccion Social 5109/2005. Res. Min Proteccion Social 333 de 2011.
Vida Util El producto se requiere con una vida Util de 12 meses contados a partir de la fecha de entrega. Al

momento de ia entrega, el producto no debe tener mas de un (1) mes de empacado.

CERTIFICACIONES

Comercializador

Proveedor / Maquilador/ |Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) expedido por el INVIMA.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO: I

MAYOQ DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCR!PCION DE CAMBIOS

1

Version Inicial

Se actualizan los requisitos fisicoquimicos, micrabiologicos y complementarios

Se actualiza las certificacién a solicitar a las empresas, toda vez que se incluye Manual de Buenas Practiczs,Registro Sanitario, Permiso
2 Sanitario o Notificacion Sanitaria (Cuando Aplique) para asi garantizar la calidad en los procesos productos
Se actualiza con es. Min Proteccion Social 333 de 2011 para rotulado de producto.

Se incluye codigo SAP. Se retirz los requimientos de certificaciones de proveedor y notas: Maruzl de Ru<nas Practicas de Manufactura
basados en el Decreto 2075/1997. Trazabilidad de sus productos. Nota 1: El Manual de Buenas Practicas de Manufactura basados en el
3 Decreto 3075/1997. Debe ser Certificado por la persona de Calidad con Tarjeta profesional. Nota 2 * £n caso de ser comercializador debe
allegar los centificados de su proveedor y/o maquilador -

CARGO :d

- EECHA L EISMA
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- 3 /
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|
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
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\\\ﬁ ’ ——
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JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOLSA

REQUISITOS
GENERALES

Cédige

200000392 / 200000394 / 200001738 / 200001631

Clasificacion

Jugos

Descripcion del

Producto

i
|

| @ pasteurizacion y se empacara en empaque de primer usc de grado alimentario.

Es el producio elaborado con jugos o burpas de frutas frescas o con
concentrados de frutas reconstituidos. adicionado con agua, saborizantes y
Colorantes permitidos por la legislacion correspondiente. El producto se sometera

Ingredientes

Pulpa'aﬁ:ié. azdcar, &cido ascorbico y demas ingredientes vy aditivos]
permitidos por la legisiacion sanitaria correspondiente.

|

i

Requisitos |
Fisicoquimicos |

El producto debe cumplir con los siguientes parametros:

__ Pérametro.  * |'Minimo [Méximo
°Brix 10 -
pHa 20°C - 4
|Acidez como Acido Citrico 0,1 -

Requisitos fisicoquimices refrescos de fruta - Resolucidn 7992 de 1991 -

Requisitos
Microbiolégicos

El producte debe cumplir con los siguientes parametros:

== Requisito; . L e T TR e oM e
Recuento microorganismos mesofilos/am® 3 1000 | 3000 1
NMP - Coliformes Totales/cm’ 3 9293
NMP - Coliformes fecales/cm’ 3 <3 |- 0
RTO - Esporas Clostridium Sulfito reductor/em’ 3 <10 - o]
Recuento Hongosy levaduras/em® 3 100 | 200 1

Caracteristicas microbiolégicas refrescos con duracien maxima de 30 dias - Resalucién
7892 de 1581

\

Requisitos .
Nutricionales Now\phice |
Otras EEI P'roduc!o debe estar exento cﬁe sustancias toxicas y residuos de drqgas o
caracteristicas | medicamentos. Color y olor semejante al d_e fa fruta de la cual se ha extraido. _EI
producto puede presentar un ligero cambio de color, pero no un color extrano
del producto | debido a Ia alteracion elaboracién defectuosa.
SAP 200000393 debe contener un peso nelo minimo de 150 ml.
. SAP 200000394 / SAP 200001738 debe contener un peso neto minimo de 175 a
Contenido 200 mi,
SAP 200001631 debe contener un peso neto minimo de 200 ml
Requisitos Resolucion 7992 de 1991, Res. Min. Proteccion Social 2674 de 2013,
A " Resolucion Min. Proteccidn Social 5109 de 2005 y Res. Min. Proteccion Social

333 de 2011.

] Presentacion del

Producto

El producto debera ser embalado en canastillas limpias

EMPAQUE Y.
ROTULABO

Almacenamiento

Condiciones de
Transporte y

El producto debe ser transportado en furgon ylo vehiculo cerrado con conceplo
técnico sanitaric FAVORABLE (FV) o Favorable con condiciones, expedido por el
Ente Territorial de Salud.

El transporte debe estar dotado con unicad de enfriamiento y equipos de
Medicion de temperatura, asequrando la conservacion del producto. El personal |
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
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| debe poseer dotacién completa para Ia enirega del producio. Al momento de 1a

entrega el producto debe tener una lemperatura de refrigeracian entre 0°C y 4°C
se deberd conservar la cadena de frio.

Empaque

El preducto se debe empacar en recipientes atéxicos, adecuados que no alteren
el sabor o color del producto. que el producto envasado cuente con las
caracteristicas fisicoquimicas, organolépticas y microbioldgicas, que se conserve _
clara y fresca durante el transporte y almacenamiento. El empaque debe cumplir
con la NTC 5023 pfasuccs para uso en contacto con alimentos y bebidas. El tipo
de material piastico empleado debe indicarse en el rotulo 0 en el mismo envase
usando las indicaciones de la NTC 3205. Se prohibe la entrega de este producto
en materiales de empaque reutilizados. El empaque del producto debera ser
bolsa de polietilenc de baja densidad de primer uso y de grado alimentario.

Rotulado

El rotulado debe ser impreso en el empaque, no se admiten adhesivos y debe
cumplir con los reguisitos establecidos en la Res. Min. Proteccidn Social
510972005, tanto en el empaque como en el embalaje.

Vida Util

El producto debe tener una vida util minima de veinte {20) dias al momento de la
entrega.

CERTIFICACIGNES"Proveedor I

:| Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) o
~| Favorable con condiciones.

Registro sanitario vigente.

MAYO 2020

'DESCR!PCION DE CAMBIOS

1 Versién Inicial.
_CARGO . NOMBRE: FIRK
s it Profesional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera * \ AT i
"_Elaboro' Abastecimientes Clase | 1 Cardona Ue W\QU“\L 2020 WM\{(}%U

Clase 1.
Subdirector General de

Directora Abastecimientos |

| Adm. Rose Mary Enciso Melo

OF Mads tmn " UL

0 Mo L029A~<Z] |

Coronel (RA) Carlos Ernesto

Abastecimi_iantos Y Camacho Diaz
Servicios
Subdirector General de Coronel (RA) Juan Carlos / i '\
Contratacien : Collazos Encinales 08 a/N ?C) __-\—?—hm N
" : i | Coronel Juan Carlos Riveros '
V_Apro_bé ; Secretario General | Pineda D B HAY m P Cariﬁuﬂz‘r ;B.Eln.d.
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' TITULO ; Cadigo: PA-FO-75
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|

i
Nk g

Y . FICHA TECNICA DE PRODUCTO  ; VersionNo. 01 Pag nalde? |
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PRODUCTO / NOMBRE JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOTELLA PET

200000388 / 2060001124 / 200002097 / 200000389 / 200000902

Codige T 20000039C / 400001 126 /200000391 / 200001817 /200001842 /
T S 200002401
REQUISITOS Clasificacion Jugos
GENERALES — 'Es el producto elaborado con jugos o pulpas de frutas frescas o con
Descripcion del | concentrados de frutas reconslituides, adicionado con agua. saborizantes vy
Producto  colorantes permitides por la legislacion correspondiente. El producto se sometera
‘ a pasteurizacion y se empacara en empaque de primer uso de grado alimentario.
- 3 ln redienias R Pulpa de fruta, azicar, :cido ascorbico y demas mgfedxer-ﬁé; y aditivos
. g ~ | permitidos por la legislacion sanitaria correspondiente o .
! l £l producto debe cumplir con los siguientes parametros:
| |
i |
{ |
< [ I © Pdrametro 1 Minimo | Maximo !
eguisitos | RO ‘
; ; ' r Brix 10 =
| Fisicoguimicos e e
| \pr* a20c - e
| r\C!GE"’ coma Acido Citrico | 0,1 | - i
\
l % _Requisites fisicoquimicos refrescos de fruta - Resolucion 7992 de 1991 - !
EI producto debe cumplir con los siguientes parametros: |
REQUISLIOS - | | L Reusto [ a [ m [ M| c]
ESPECIFICOS o Recuenta mizr curgahwsw—u n-e;c__u?s;:m ERIE S =
| Requisitos NV - Coliformes Totalei/em 5 | <3| -1 0]
; f\mCl’OblOlOgiCOS INRIP - Cotiformes fecater /om ) P <3 - 0 {
! ! RTC - Esporas Clastnds unSu}f! or;—du' oriem F 0 <lD - ! :
‘ Recuento Hongos y levacuras/cm’ 3 0 w1 ,
5 | Caracleristicas micrebiologicas refrescos con duracion mayor a2 30 dias - Resolucnm 7992
- - i - . detggr -
Requisitos . ‘
~ Nutricionales WS |
| Otras El Producto debe estar exento de sustancias toxicas y residuos de drogas o
| caracternistinss medicamentos. Color y olor semejante al de la fruta de la cual se ha extraido. El
dil Broduct producto puede presentar Ln ligero cambio de color. pero no un color extrafio
Producto | debido 2 1a alteracien o elaboracion defectuosa, ~ . .
s | Resolucion 7992 de 1991, Res. Min. Proteccion Social 2674 de 2013
REQUISITOS NORMATIVOS | Resolucion Min. Prateccion Social 5108 de 2005 y Res. Min. Proteccion Somal

| 333 de 2011.

| ~ I'SAP 200000388 Contenido neto minimo de 237 ml
: ‘ | SAP 200002401 Contenido neto minimo de 250 mi
EMPAQUE / ' | SAP 200001124 Conienido neto minimo de 300 ml
|
|

EMBALAJE Y Presentacion del SAP 200002097 Contenido neto minimo de 400 ml
ROTULADO Producto 1 SAP 200000389 / SAP 200000902 Contenido neto minimo de 500 mi
| SAP 200000390 Centenido neto minimo de 1000 ml. v
| SAP 200001126 Contenido neto minimo de 2000 m
_| SAP 200000391 / SAP 200021817 Contenido neto minimo de 2500 ml



_JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOTELLA PET

{ Conrf.;it}d_ F:'c'hqiTéq_rn_'qg de Producto ...

T ——

[ | SAP 200001842 Contenido neto minimo de 4000 mi

! | El producto debera ser embalado en pacas con termueicogido.

f El produclo se debe empacar en recipientes aioxicos. adecuados que no alleren
el sabor o color del producto, que el producto envasado cuente con las

| caracleristicas fisicoquimicas, organoiepticas vy microbiologicas: El empaque

i debe curplir con la NTC 5023 plasticos para use-2n contacte con alimentos y

| bebidas. El tipo de material plastico empleado debe indicarse en el rotulo o en el
mismo envase usando las indicaciones de la NTC 2508, Se prohibe la entrega de

i I este procucto en matenales de empaque reuliizaces. £l empagle del producto

i | | debera ser botella PET de primer uso y de grado alimentario. resistente a Ia

‘ | . manipulazion o dafio mecanico.

|

Empaque y/o
Embalaje

El rotulado debe ser impreso en el empaque. no se admiten adhesivos y debe
Rotulado ‘ cumplir con los requisitos establecidos en la Res. Min. Proteccion Social
_13109/2005. tanto en el empaque como en el embalaje.

- VIDAUTIL DELPRODUCTO Y | El producio debe tener una vida i minima de Ires (03) meses al momento de ia |
_REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | entrega. e e NERCT—

1 En luger fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe |
, ~almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
‘ ' ser transportado en furgén yfo vehiculo cerrado con concepto {écnico
i CONDICIONES DE TRANSPORTE | sanitario Favarable o Favorable con condiciones, expedido por el Ente
Iterritoriai. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el
capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

) —————
| Registro sanitario vigente.

CEETE;;%CJ%ﬁizg:;;:gg:f | Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable
d _ T {(FV‘}__Q___Eavorable con condiciones.

— - ‘ .
FECHA ACTUALIZACION: | Octubre de 2021

iy g ——

' CONTROL DE CAMBIOS

' VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial por cambio modelo operacicnal de Ia entidad
;2 —Acluéifzacmn Infarmacion A Fofmato PA;?O-TS \/ersm')n:ﬁ 01y -sé Incl@eﬂ Cdélgoﬁé?\_f; 20006274‘:0-1 Conten_wcio neto
minimo de 250 ml sequin listado enviado g or Tecnologia y validado por SGOL. Cambios realizados por JPMR Cct/2 1
i CARGO g NOMBRE j FECHA
| Profesional ge Defensa | Ing. Alirn Jenny Palncia Molta |
’ Elaboré I Abastecimienlos Clase | ; Romero ‘
‘ ——%wm_.—'vo;rectora Abastecimientos Case . - ] II e e
{ | Encargada ce las Funciones de ! G |
ir la Subdireccion General de Adm Fose Mary Enciso Melo |
| Reviso Abastecimientos y Servicios ;’
| l ; i
i Subdirector General de M8c Acm. Emp Hector Vargas |
| Contratacion Rodriguez |
P -,ﬁ 5 4 e e = '
. " ; Coronel Juan Carles Riveros B Cordnet
Aprobo ! Secretano General Juan Carlos Riverne Dineds:

Pineda



