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PRODUCTO / NOMBRE YOGURT
Codigo 20000‘!763 /200000734 1’200002224
REQUISITOS Clasifici&_lcic')n Lacteos ) ;
GENERALES o Es un producto lacteo ottenido mediante la fermentacion bacteriana de |
Descripcion del | |3 leche, levemente acidc, de consistencia viscosa de cultivo semisélido |
Producto que es producido por homogeneizacion seguido de la fermentacion.

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Ingredientes

Requisitos
Fisicoquimicos

Requisitos
Microbiologicos

Requisitos
Nutricionales

| Leche entera, azlcar, cultivo lacteo (Lactobacillus Bulgaricus vy

streptococcus termophilus), saborizantes, colorantes y aditivos
' permitidos por la legislecion correspondiente. Debe estar exento de
grasa de origen vegetal o animal diferente a la lactea y demas sustancias |
diferentes a las lacteas. El uso de los ingredientes y/o materias primas |
debera cumplir con la legislacion sanitaria vigente.

El Producto debe estar exento de sustancias toxicas y residuos de
drogas o medicamentos.

Componentes Valor
Materia Grasa % m/m Min 2.5
Solidos Lacteos no grasos % m/m, minimo 7.0

Acidez como ac/do lactico % m/m 0.70 - 1.50
Prueba de Fosfatasa Negativa

Requisitos fisicoquimicos Yogurt Entero - Resolucion 02310 de 1986 —

n m | ™ | c
NMP Coliformes Fecales /g 3 20 | 93 L1
NMP Coliformes Totales/lg | 3 | <3 | - | 0O
Hongos y Levaduras /g B __3_ “20{-)”1 5_0_0_|_ 1

| Requisitos microbiolégicos Yogurt Entero - Resolucion 02310 de 1986, Articulo 13
i

n = Numero de muestras 3 examinar
= indice maximo permisible para identificar nivel de buena calidad. '

| M = indice maximo permisible para identificar nivel aceptable de calidad
| ¢ = Numero maximo de muestras permisibles con resultados entre my M
| Froteinag % 29 +04
Humegad 15} Ge o 24
Grasas (»! 28 U

|
| Carbohidratss &) TT¢ 33

<l

Caloras hca) 21

Datos tomados de Tabla de Composicion de alimentos ICBF - Yogurt Entero con dulce

Otras
caracteristicas
del producto

| de 1983 y sus actualizaciones, asi como también de la Resolucion 2606

El yogurt debe estar exento de sustancias toxicas y residuos de drogas o

=
medicamentos. Los aditivos utilizados para la elaboracion del producto Eé

deben cumplir con todos los requisitos relacionados en el decreto 2106




...... e YOGURT
T [de 200¢; con relacion a las materias primas se debe cumplir con lo
'establecido en la Resolucion 4506 de 2013 y/o sus modificaciones

| o __|siguientes: Resolucion 2671 de 2014 y Resolucion 3709 de 2015

REQUISITOS NORMATIVOS

e e e s et

Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 5109 de 2005, Resolucion del
Ministerio de Salud No. 2310/1986.

[ ' SAP 200000734 Yogurt bolsa * 200 ml

l | SAP 200001763 Yogurt bolsa *170 a 200 ml.
Presentacion del | SAP 200002224 Yogurt * 150 ml

; Producto Se deberan entregar minimo 5 sabores de yogurt, cantidades de forma

[ propercional en cada una de las entregas, canastillas de acuerdo a su

I | contenido, limpios y desinfectados.

| El Producto debe estar empacado en envase de plastico de grado

| alimentario de primer uso con cierre con Foil de aluminio que garantice Ia

' i conservacion del producto, en envase plastico de 170 a 200ml El

’ empaquz no puede presentar fugas o defectos en el sellado

o}

EMPAQUE/ |

EMALALEY | Empanue i [PUsg S6ar smoscado n e do s e o plrpiens e
ROTULADO |  Embalaje |2 y 2D que g

productc. El empaque no puede presentar fugas o defectos en el sellado.

| El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe estar

| condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683 de 2012, Resolucion

14143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, dependiendo del material
B LT S — -

' Debe ser impreso no adhesivo con tinta negra de facil lectura y de

| tamano proporcional al tamano del producto, segun Resolucion 5109 de

Rotulado | 2005, Resolucion 333 de 2011. La informacion suministrada en el
'empaque debe también declarar la existencia o no de alérgenos en su
__|composicion. o

El producto se requiere con una vida util minima de un (1) mes, a partir
| de la fecha de entrega.

~ VIDA UTIL DEL PRODUCTOY |
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe

| almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Tambien debe
| ser transpertado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto tecnico
| sanitario FAVORABLE expedido por el ente territorial de salud. Se debe
CONDICIONES DE TRANSPORTE | cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la
Resolucion 2674 de 2013. El producto debe ser transportado en furgon
dotado con unidad de enfriamiento y equipos de medicion de
temperatura. Se debe asegurar su conservacion durante el transporte. El
personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto

 Registro, Permiso o Natificacion sanitaria del producto. (Vigente)

CERTIFICACIONES Proveedor/ | e (Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la
Magquilador/ Comercializador zntidad competente. (Con fecha de expedicion no superior a un

~afio y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos)
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' CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inicial

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP. porque actualmente los codigos son generados por este sistema
de informacion. Se adiciona informacion en clasificacion basado en Sistema SAP: “Lacteos’. Se adicionan requisitos
microbiologicos y descripcion de donde se extraen dichos datos. I=n Ingredientes se elimina "El yogurt debe estar exento de
sustancias toxicas y residuos de drogas o medicamentos’ ya que se coloca en otras caracteristicas del producto y se
adiciona: "E!l uso de los ingredientes y/o materias primas deberz cumplir con la legislacion sanitaria vigente”. Se adiciona
Requisitos nutricionales extraidos de Tabla de Composicion de alimentos ICBF para Yogurt entero con dulce. En otras
2 caracteristicas del producto se adiciona. “Los aditivos utilizados para la elaboracion del producte deben cumplir con todos los

requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1983 y sus actualiziciones, asi como tambien de la Resolucion 2606 de 2009,
con relacion a las materias primas se debe cumplir con lo establecido en la Resolucion 4506 de 2013 y/o sus modificaciones |
siguientes: Resolucion 2671 de 2014 y Resolucion 3709 de 2015". En condiciones de Transporte y almacenamiento se
adiciona: “En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes
sustancias. También debe ser transportado en furgdn y/o vehictlo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE o
FAVORABLE CON CONDICIONES expedido por el ente territorial de salud Se debe cumplir con todos los requisitos
| referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013" Se amplia la fecha de vida util cambiandola de 15 dias a 1
mes.

3 | Se adicionan codigos SAP 200000733 y 200000734 presentacion2s en 150 y 200 ml respectivamente, en bolsa. Se adiciona
| requisitos de contenido, presentacion del producto y empaque para estos dos produclos

4 | Se elimina codigo 200000733 ya que se encuentra dentro del Sistema SAP con Peticion de borrado tuada a nivel de centro:
dentro de las condiciones de transporte se elimina la condicion “o tavorable con requenmlentos

Se ajusta informacion a Fermato PA-FO-75 Version 01, Se elimina codigo 200000733 ya que se encuentra dentro del
5 | Sistema SAP con Peticion de borrado fijada a nivel de centro: dentro de las condiciones de transporte se elimina la condicion
‘o favorable con requerimientos”. En empaque se unifica los requerimientos de material de empaque, en cuanto a si el

| producto se requiere en bolsa o en vaso. Cambios realizados por IMRC / Mayo 2021,

——

6 - .Se incluye codigo SAP 200002224 presentacion por 150 ml, por solicitud de la ReglonaI Pacmco v valldacmn por parte de
SGOL. Cambio realizado por JPMR Sept/2021.
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