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PRODUCTO / NOMBRE QUESITO
Codlgo 200002399
Clasificacion Lacteos

Es el producto obtenido por coagulacion de leche, de la crema de leche, |

ggﬁgg&[‘ég de la crema de suero, del suero de la mantequilla o de la mezcla de |
Beserineion del algunos o todos estos productos, por la accion del cuajo u otros
ProFc)iucto coagulantes aprobados. El queso debe ser obtenido de Iechel
pasteurizada proveniente de especies aptas y autorizadas para el |
consumo humano, ademas debera ser sometido a molido y moldeado, ‘
________ . para lograr la caracteristica tipica del producto.
Ingredientes | Elaborado con leche de vaca, cuajo y sal.
| El producto debe cumplir los siguientes parametros: o
Requisitos ~ Parametro | Mmlmo | Maximo !
Fisicoquimicos Materia grasa en extracto seco de m/m ' -- |
| Humedad % m/m l |
S Referencia Normativa Resolucion 1804!89 I
El producto debe cumplir los siguientes parametros:
n m 1.!\‘! = B
MMP Celilermes 3 <100 0
lecalesig
Hongos y 3 100 [ 500
Requisitos Levaduras/g _ —
Microbiologicos SNETTESTTNG EY m_ M <
|55‘.st!:‘:0¢05
REQUISITOS icoagu!asa 3 1.000 3.000 .
ESPECIFICOS e B
| Salmonella/25y 3 0 0

Reqwsﬂos
__Nutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

| Queso fresco, graso y semiblando pasteurizado, de textura blanda, |

Refereincia Normativa Resolucion 1804/89 o

No Aplica

himeda y grasa

Su apariencia externa se: caracteriza por presentar un color blanco
crema, sin corteza o cascara. Color: blanco crema

Olor y sabor: caracteristico de la variedad. variando en intensidad de
suave a fuerte.

Los quesos deben estar exentos de grasas y proteinas de origen vegetal
o animal diferentes de las lacteas excepto las que provengan de los
ingredientes utilizados.

Debe estar exento de sustancias toxicas y residuos de drogas o
medicamentos

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con Resolucion 2310 de 1986, Resolucion
1804 de 1989 y NTC 750. Res. Min Proteccion social 5109 de 2005.




Contmua F:cha Tecmca de Producto

~ Producto
EMPAQUE / | Empaque ylo
EMBALAJEY | Embalaje
ROTULADO ‘ ——
Rotulado

| Presentacion del SAP 200002399 * 220 — 250 gr.

~ QUESITO

_ manipulacion.

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

'VIDA UTIL DEL PRODUCTOY

|El prodicto debe ser empacado al vacio en material de primer uso de

grado al mentario.
Se debe embalar en canastillas limpias y desinfectadas

El prodicto debe estar rotulado segun la Res Min. Proteccion Social
5109/2005. E! rotulado debe ser resistente a la humedad y a la

La vida util requenda es de minimo 20 dias, en condrcmnes de
refngeracmn (Temperatura entre 2 C y 4°C).

CONDICIONES DE TRANSPORTE

CERTIFICACIONES Proveedor/
Magquilador/ Comercializador

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehicule cerrado vy
refrigerado. Transporte en vehiculo con condiciones inocuas vy
certificadas por la entidad competente evitando contaminacion cruzada v
manteniendo las propiedades del producto iniciales. Se debe conservar
en lugar fresco, seco y aireado. Evitar Exposicion solar. El vehiculo que
realice la entrega debera presentar Concepto Sanitario Favorable para el
transporte de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de
expedicidn superior a un ano. Se debe cumplir con el capitulo VIl de la
|Resolucon 2674 de 2013.

v 'Regj-i_s_&of"l:"_érmiso 0 Notificacib_n_s_ér{i'tér'ié_d'é'Iubrod'uc'to_,_‘(\figente}.

v Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicion no superior a un ano y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso de
los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de
almacenamiento.
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' FECHA ACTUALIZACION

SEPTIEMBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Verston Inicial

“TAjuste al formato PA-FO-75 Version 01, se retira codigo SIC y se incluye codigo SAP. se unifican crterios tecnicos de

empaque y embalaje. asi mismo, en los item contenido y presentacion, se actualizan condiciones de transporte y
certificaciones Proveedor / Maquilador/ Comercializador de acuerdo con la normatividad vigente. Cambios realizados por
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