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JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOLSA

200000393 / 200000394 / 200001738 / 200001631

Clasificacion

Jugos

Descripcién del

Es el producto elaborado con jugos o pulpas de frutas frescas o con
concentrados de frutas reconstituidos, adicionado con agua, saborizantes y
colorantes permitidos por la legislacion correspondiente. El producto se sometera

Producto a pasteurizacion y se empacara en empaque de primer uso de grado alimentario.
: Pulpa de fruta, azlcar, acido ascorbico y demas ingredientes y aditivos
Ingredientes permitidos por la legislacion sanitaria correspondiente.
El producto debe cumplir con los siguientes parametros:
_R_eqwsﬂqs ‘Brix gk i 10 A
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Requisitos fisicoguimicos refrescos de fruta - Resolucaén 7992 de 1991 -

| Microbioldgicos

Requisitos

El producto debe cumplir con los siguientes parametros:

Caracteristicas rn:cmbmldglws refrescos con duracién méxnma de 30 dias - Reso!ucu&n

7992 de 1991
Requisitos :
Nutricionales No Aplica
Otras El Producto debe estar exento de sustancias toxicas y residuos de drogas o
caracteristicas medicamentos. Color y olor semejante al de la fruta de la cual se ha extraido. El

_del producto

producto puede presentar un ligero cambio de color, pero no un color extrafio
debido a la alteracidn o elaboracion defectuosa.

SAP 200000393 debe contener un peso neto minimo de 150 ml.
SAP 200000394 / SAP 200001738 debe contener un peso neto minimo de 175 a

Cor}ienldo 200 m.
SAP 200001631 debe contener un peso neto minimo de 200 ml
Requisitos Resolucion 7992 de 1991, Res. Min. Proteccion Social 2674 de 2013,
"N orm ativos Resolucién Min. Proteccion Social 5109 de 2005 y Res. Min. Proteccion Social

333 de 2011.

| Presentacuén del

Producto

El producto debera ser embalado en canastillas limpias

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto
técnico sanitario FAVORABLE (FV) o Favorable con condiciones, expedido por el
Ente Territorial de Salud.

El transporte debe estar dotado con unidad de enfriamiento y equipos de
Medicién de temperatura, asegurando la conservacién del producto. El personal
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debe poseer dotacion completa para la entrega del producto. Al momento de la
entrega el producto debe tener una temperatura de refrigeracion entre 0°C y 4°C
se debera conservar la cadena de frio.

Empaque

El producto se debe empacar en recipientes atdxicos, adecuados que no alteren
el sabor o color del producto, que el producto envasado cuente con las
caracteristicas fisicoguimicas, organolépticas y microbioldgicas, que se conserve
clara y fresca durante el transporte y almacenamiento. El empaque debe cumplir
con la NTC 5023 plasticos para uso en contacto con alimentos y bebidas. El tipo
de material plastico empleado debe indicarse en el rotulo o en el mismo envase
usando las indicaciones de la NTC 3205. Se prohibe la entrega de este producto
en materiales de empaque reutilizados. El empaque del producto debera ser
bolsa de palietileno de baja densidad de primer uso y de grado alimentario.

Rotulado

El rotulado debe ser impreso en el empague, no se admiten adhesivos y debe
cumplir con los requisitos establecidos en la Res. Min. Proteccion Social
5109/2005, tanto en el empaque como en el embalaje.

Vida Util

El producto debe tener una vida Gtil minima de veinte (20) dias al momento de la
entrega.

5]

.. | Registro sanitario vigente.
| Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) o

~ | Favorable con condiciones.
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