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FRODUCTO/NOVERE MASMELOS

Cédigo 200002092
Clasificacion Confiteria

Descripcidn del
Preducto

Es una espuma estable, la cual puede contener agente gelificante ©
espesanie de origen  animal o vegetal solos ¢ en combinacion,
caracterizada por tener una textura esponjosa. Masmelos simples. -

Ingredientes

Azlcar, jarabe o glucosa de maiz, agua, azicar invertido, gelatina,
saborizantes arfificiales, almidén modificado, colorantes artificiales o
naturales. ] : :

Requisitos
Fisicoguimicos

.. Requisitos: -Minimo | Méaximo
Humedad en % en
fraccion de masa en
'base seca

12 | 18

Azucares reductores
totales en % en fraccién
de masa en base seca

38

Requisitos
Microbiologicos

Requisitos fisicoquimicos para masmelos — Tabla 1 - NTC 5592

Requisito n m M c’
Recuento de bacterias aerobias mesdfilas, UFCig 3 500 5000 1
1 Recuenlo de Coliformes en Placa UFC/g -3 - <3 0
Determinacién de Escherichia coll UFClg ¥ Ausente - Y
Recuento de Mohos y levaduras, UFGlg 3 - 50 100 1
Recuento de Estaphylococcus aureus UFClg 3 =10 - 0

Requisitos”
“Nufricionales

Requisitos ricrobiolégicos para masmelos — Tabla 2 - NTC 5592

No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

Los Masmelos deben tener olor, color, sabor y {extura caracteristicos y
conservarlos durante el almacenamiento hasta el consumo final. No
deben tener adulterantes ni contaminantes. Deben estar desprovistos de
cualquier iipo de particulas extrafias, contaminantes, decoloragiones,
revenimientos, sabor rancio u otra caracteristica indeseable en sus
condiciones sensoriales. :

Contenido "~

Masmelos en variedades de sabores: fresa, vainilla y limon, entre otros. -

E!-producto debe tener un peso neto de 70 gr neto minimo.

Requisitos

: I ~Normativos

NTC 5502, Resolucién 2674 de 2013.

: *-}?re'sentaci.c')n del
; Producto

'El producto debe estar empacado en’ bolsas: por 70 grémos y

embalade en caja por 12 bolsas. E

Condiciones de

-.: -.‘."l'ransporte Y -

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe

almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
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¢l Almacenamiento | ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
! ' sanltano FAVORABLE expedido por el ente territorial. Se debe cumplir
con todos los requ15|tos referencuados en el capitulo VIl de la Resoiucnon
2674 de 2013.

El-producto debe ser envuelto en empaque prlmarlo de CPP + BOPPR o
Empaque BOPP de 20 micras + PEBD Trasparente 40 micras y el empaque

: secundario en caja corrugado .

EI rotulo debe ser.impreso no se admlten adheswos El rotulo debe
cumpllr con los requisitos exigidos en la Resoluciéon del Ministerio de

Rotjlado Proteccmn Social 5109/2005 y la Resolucion del Ministerio de Proteccion
‘ Somal 333de2011. ;- -&
Vida Util El jproducto se reguiere. con -una wda util minima de 7 meses contados a

par’clr de la fecha de fabricacién.

- ; : : .
23 Acta de visita sanitaria (IVC): con Concepto Técnico Vigente: Favorable
41 (FV) o Favorable con observaciones expedido por el INVIMA.
3 Reg';stro, notificacién o:-permiso sanitario del producto vigente.

SEPTIEMBRE DE 2019

'DEsc'élPCION DE CAMB]OS '

1. | | Versidn Inicial. . - ‘ o _ ‘
‘Ajuste al formatd PA-FO-75 Vgrsién 00, se retiraron elcddigo SIC de donde:se menciona en el documento debido a |
que ya no es utilizado en la eqtidad ¥ se incluye cédigo SAP, porque actualmente los cddigos son generados por este |
sistema de informacion. Se cambia la clasificacién basado en Sistema SAP, cambia de “Caramelo” a "Confiteria”. ;
i ‘Se cambia la descripcion dei producto” basado. en | Ia NTC: 5592, :se adicionan requisitos Fisicoguimicos ¥ |
2. 1 | microbiolégicos llaasados en mformacmn extraida de [a NTC 5592 : '
Se agregan condicionas otras 'caracteristicas "Los Masmelos deben tener olor, color, sabor y textura caracteristicos y |
conservarlos durante el almacenamiento hasta el consumo final. No deben tener adulterantes ni contaminantes. Deben |

estar desprovistos de cualqureﬁ t|po de particulas extrafias; contaminantes; 'decoloraciones, revenimientos, saber rancio |

u otra caractenslhca |ndeseable @n sus COl"IdlClOneS sensonales Masmelos en variedades de sabores: fresa, vainilla y |:
limon, entre otros. . Lo :

"~ 3 || seincluye registro, notiﬁcacion o permrso samtarto del producto vugente ‘ _ _ _ W
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