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PRODUCTO / NOMBRE PALITO DE QUESO
Codigo 200002168 / 200001727
REQUISHQS Clasificacién COMIDAS LISTAS
GENERALES Producto de panaderia elaborado a partir de harina de trigo fortificada y

Descripcién del
Producto

adicionado de grasa vegetal, debe ser manipulado con el fin de obtener
un panecillo con diferentes capas o laminas, en forma tabular o alargada,
con adicion de queso. Conocido también como dedo de queso.

Ingredientes

Como minimo debe tener los siguientes ingredientes: Harina de trigo,
agua, grasa vegetal comestible, queso, azucar, sal.

Requisitos

S ; No Aplica
Fisicoquimicos
El producto debera cumplir con los siguientes requisitos microbiolégicos:
Limite porg
Requisitos microbiolégicos
n c m M
. Recuento de bactenas aerobias mesdfilas, en UFCig - 5 2 5000 | 10000
’Rqulsno‘s Recucmodemrﬂmylcwwm_cnumg_” - 5 | 2 | w0 | 20
Microb lolég[cos Recuento de Staphylococcus aureus coagulasa postiva, en UFClg 5 (] <100
Deteccidn de Salmonella spp. UFC/25g 5 1] Ausencia
Recuenta de Baciius cercus, en UFClg s | 2 | w | 100
LE. Requisitos microbiologicos — NTC 1363 (Ultima Actualizacién)
REQUISITOS Requisitos No Aplica
ESPECIFICOS Nutricionales
= El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: poseer una
textura suave al paladar, olor y sabor caracteristico, libre de material
extrafio o contaminante de cualquier naturaleza. El producto no podra
Otras prgs_entar exceso de grasa ni en su superficie 0 en su interio;, Los
caracterlstics aditivos UilllZEidp? para Ialelaborambn del producto deben cumplir con
del producto todos los requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1983 y sus
actualizaciones, asi como también de la Resolucion 2606 de 2009; con
relacién a las materias primas se debe cumplir con lo establecido en la
Resolucién 4506 de 2013 y/o sus modificaciones siguientes: Resolucion
2671 de 2014 y Resolucion 3709 de 2015.
Contenido El productc debe tener un peso de entre 80 gramos a 120 gr.
Requisitos El producto debe cumplir la Resolucion del Ministerio de Proteccién
Normativos Social No. 5109/05. Resolucion 2674 de 2013.
Presentacién del | Canastilla x 30 unidades, el producto debe ser embalado en canastilla
Vs Producto por 2 bolsas de 15 unidades cada una o 3 bolsas por 10 unidades.
EMPAQUE Y Condicioniside El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con
concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON

ROTULADO

Transporte vy
Almacenamiento

REQUERIMIENTOS, expedido por el Ente Territorial de Salud. Al

momento de la entrega el producto debe tener una temperatura dptima
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ya sea de refrigeracion o ambiente de acuerdo al requerimiento Regional.
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.

El producto debe empacarse en bolsa tina de primer uso, que proteja el
producto. El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque
Empaque debe estar condicionado al cumplimiento de la Resolucién 683 de 2012, |
Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, dependiendo del
material utilizado.

Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracion y fecha de vencumlento.
Debe ser impreso no adhesivo con tinta negra de facil lectura y de
tamaiio proporcional al tamario del producto, seguin Resolucion 5109 de

Rotulado 12005, Resolucien 333 de 2011. La informacion suministrada en el
empaque debe también declarar la existencia o no de alérgenos en su
composicion.

Vida Util El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (05) dias. :

57 - Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
'CERTII’-‘!C KCIOHES 'Prb'va edo'r | competente. (Con fecha de expedicion no superior a un afio y con

concepto Favorable o Favorable con requerimientos)
~ Registro sanitario del producto. (Vigente)

FECHA ACTUALIZACION DE
: 'CONTENIDO:

MARZO DE 2020

MAESTRO CONTROL DEGAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS

1

Version Inicial

Ajuste a formato version 3. Se incluye clasificacién del producto. Se ajusta requerimiento normativo: El producto debe
cumplir la Resolucion del Ministerio de Proteccion Social No. 5109/05. Se retira del item Condiciones de Transporte y
Almacenamiento: “"entre 1°C y 4°C, o si la entrega del mismo se hace en caliente, este debe tener una temperatura
interna minima de 75°C dos horas antes del consumo del producto “y se incluye: éptima ya sea de refrigeracion o
ambiente de acuerdo al requerimiento Regional. Se ajustan los Requisitos Microbiolégicos del Producto segun
parametros emitidos por INVIMA.

Andlisis Vaior __ Parametro _ — Aceptable
Aerobios mesofilos 10.000 UFC méximo Recuento de Microorganismos Mesofilos 10000
Coliformes totales <3 NMP/g Coliformes Totales NMP 9
Estafilococo Coagulasa (+) <100 UFClg Coliformes Fecales, NMP <3
E.Coli Ausente Recuento Estafilococo coagulasa positiva <100

EEe il SSSSSSSS S SSS Recuento Mohos y Levaduras 200

Se ajusta formato PA-FO-75 Version 00, se retiran los cadigos SIC del documento debido a que ya no son utilizados en
la entidad, y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente los cddigos son generados por este sistema de
informacién. Se cambia la clasificacién basado en Sistema SAP, cambia de "Refrigerio” a "Comidas listas”. Se retiran
requisitos fisicoquimicos. Se ajusta el contenido, ampliando el rango de peso que puede tener el producto asi: “El
producto debe tener un peso de entre 80 gramos a 120 gr' de acuerdo a las solicitudes de las Regionales. En
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Condiciones de transporte y Almacenamiento se agrega: O FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS ¥... En lugar
fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
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