Santiago de Cali, 05-08-2025
ESTUDIO DE MERCADO

SOLICITUD COTIZACION:
Se reguiere la cotizacion de los siguientes bienes yfo servicios; con el fin de hacer un estudic de
mercado para iniciar el respective proceso contractual:
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= PRODUCTD I.IHII:I:EAH FICHA TECNICA | % VA | VR.ANTES | VR VA E‘-’H- TOTAL COH
MEDIDA DE VA ! VA INCLUIDO
; |CARNE PARA ESTOFAR, SUDAR KiLO
MORRILLO DE RES) 2000014845
2 CARNE DE RES PARMA ASAR, FREIR KILO
[BOLA DE BERASD DE RES) 200001635
CARNE DE RES PARA ASAR, FREIR
3 | (BOLA DE PIERNA DE RES] KiLO 200001537
CARNE DE RES PARA ASAR, FREIR
% | (BOTA DE RES) e 200001700
s | YISCERAS DE BOVIND MONDOWGO.| .. o 200007437 1
| GALLD, PANZA) TROSGS M KILD | 20000za08
CAMARONES  (CRUDD  PELADD |
¢ | pesvENADO) LB | LIERA 200000740
; |CARNE PORCIMA (CARNE CERDO| ...
POSTA) L 200051870
g |DGARNE PARA ESTOFAR, SUDAR| . o 200001658
CARNE POSTA DE RES-MUCHAGHD)
g | GARNE DE PARA ASAR, FREIR| 200001841
[CARNE DE RES CADERA)
CARME PICADA © MOLIDA PARA
o |ESTOFAR O SUDAR (BOULASH DE 200001838
RES cares de LD
[25emu s om
HAMBURGUESA DE RES UNIDAD X 100 | UNIDAD x
1 | ene 100 grs 200001733
CARNE PICADA O MOLIDA FARA
12 | ESTOFAR O SUDAR (MOLIDA DE RES | KLO 200001844
MAGRA - 30% GRASA Y BO%W CARNE)
FARA ASAR, FREIR
13 | [CENTRD COE PIEFMA DE RES - BOLA KiLC 200001¥D
| NEGRA)
| Paguete
CHORIZO DE CERDO PAQUETE X 300
14 |Gﬂ-aur4nm55 %300 200000747
GRS
CHORIZO MIXTO (RES Y CERDOD) ’
14 LUNIDAD = 80 grs | UNIDAD 0001800 |
jg | GARNE PORGINA [CHULETA OE| . -
CERDO) 200001450 .
|CARNE PORCINA [COSTILLA DE 2000014571 .
17 | CERDO) PORCIONADA 150 A 1TOGR /| KEOD 200002811
POSTA KRLD
1g | COSTILLA DE RS PORCIONADA 150 A | MO 20000714587
170 GR ) POSTA KILO | 200002708
1 | WISCERAS DE ESVING (HiGaEs DE s 0TS
= |RES)
oy | PRODUCTOS CARNICOS | o o 200001475
COMESTIELES (HUESD CARNUDO)
200002474
21 | HUEVO TIPG AA e—
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AGENCIA LOGISTICA
_ FUERILS MILITARES
CARME DE RES PARM ASAR, FREIR, L0001 GED
23 | PLAKCHA [LOMOD AMCHD CHATA DE KILD
RES)
CAAME CORTES DE RES FINGS PARA 200001 583
23 |ASAR, FREIR. PLANCHA (LOMO FINO | ®ILD
DE RES) -
MEMLIDEMCLA Q FRODUCTOS 200001488
8 | GAAMICDS COMESTIBELES (VISCERAS | XILO
OE POLLD X KG)
s | MOJARAA il 200001480
CARNE DE POLLO MARTNADD (MUSL0 200002106
28 |DE POLLD COM PIEL) X 220 GRS KL
UMIDAD
o 05 CARNICOS | o o FI0O01ETE
COMESTIBELES [PATA DE RES)
PARA ESTOFAR, SUDAR FO00CTEEE
Fid | KILO
{PECHO DE RES)
CARNE DE POLLO |PECHUGH COM F00001 BO8
Z8 |HUESD ¥ PIEL) UNIDAD 400 & 500 | KILD
GRAMOS
3 | CARME PORCIMNA PERMIL DE CERDIC KL 0001688
31 | PESCADD SIERRS R KILG i
CARNE DE POLLD [PIERNA PERNIL DE
32 |POLLO COM RASADILLA EN BOLSADE | KILO 00001598
10 4 12 UNIDADES)  KILO
15 CARME DE POLLO (FOLLO ENTERD KILOH HOmET
SiN VISCERAS COM PIEL)
34 | VISCERAS DE BOVING (BOFE KO ZOCO0ZR0T
CARNE CORTES DE RES FINGOS PARS
15 | AZAR FREIR, PLANCHA KILO) HpomEE
(PLINTA DE A
45 | CARNE PARA OFAR, BUDAR Lo 200001442
[SOBREBARRIGA DE RES)
g7 | FILETE DE PESCADO (TILAPIA ¥ 128 200001462
GR
CARNE PORCINA (TOCING CARNUDS
® | y 60 GRAMOS) KILO 200001652
ag | AGUAGATE KILO 000071562
40 | AJG KILO 2000150
41 | AP KILO 200001586
12 | ARRACACHA KILO 200C0TERT
43 | ARVERIA DESGHANADA KILO 200001769
44 | BANANG KILO 200008513
45 | BANANG UNIDAD 200008721
a5 | CEBOLLA CABELONA WILO 200001541
47 | CEBOLLA RCuA KILO 2O0C0HET
45 | CEBULLA LARGA ¥ILO Zoaoni447
45 | CILANTRO KILO 200001451
50 | CEMARRON KILO 20000381
51 | CURDEA KILO 200000232
| 52| GLANABARA KILD FR e
53 | GUASCAS KILD 0001466
4| GUAYARA, KILD 200001467
se | HABICHUELA, KILO 200001470
& | LAUREL KILO 200001477
g7 | LEGHLMGA BATAVLS EILO 200000413
BB | LIMON COMUMN EILD 2O00014TE
58 | LIMON MANDARINA KILO 200000751
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60 | LULO DE CASTILLA KL 200000431
[T | ANDARING, [ DO251E
N G2 | MANDARINA, UNIDAD 200001743
s 83 | MANGD FILO 200001463
\:‘: B4 | MAANZANA ROJA KILD i
h g5 | MaRACLIYA EiLO 0
.}{\\. 86 | MAZDRCA KILO 200001485
x\_s'.r [MELON KIL 20030455
b \\ £8 | MORA HILD 20000425
\\~ B0 | NARANIA KILO 300001555
\\ T0_ | NARANJA DNIDAD 200001744
71| PAPA PASTUSA KiLe 2000071575
\ 72 | PAPA CRIOLLA Ko F00001500
73| PAPAYA, KL FOB000534
74 | PEFING COHOMBRG KILG 200001 508
S | 75 | PERA KILO FO0002518
S~ 6 |FERA UNIDAD 200001758
% 77 | PFIMENTON {RDJO O VERDE) KILO Z000071511
T8 | PiNA Rk 200001514
] 73 |PLATANG AMARILLD WKLo F00002353

“ gp | PLATANG VERDE KILO F00001516

\, PULPFA DE FRUTA CONGELADA
81 | EMPACADA AL WACIC | SABORES KILG LOOG0RET 2
SLIRTIDCRS}

- | g3 |FEMOLACHA KiLS L0001 535
\ a3 | REPOLLD =ILo Z00001540
i\“’«- B4 | GANDIVPATILLA KILO L i

85 | TOMAIE DF ARBOL KILO 00001547
\ 85 | TOMATE GHONTO <O 200001546
\‘\- 87 | YUCA KILC 200001550
| s | TANARDRIA KL 200001552
o[ 5o |AVENA NATURAL WGUTA BOLEK X[ ypany | 200007720
EMPANADH DE CARNE
U 0 |PESO 100 A 150 GR PAGUETE X 10| UNIDAD 0000ITTT
UNIDADES
EMPANADY. DE CARNE PRECOCIDA
= % |peso 100 A 150 GRS | 2R 200002500
. JAMON DE CERDO EMPACADD AL
‘”‘* %2 | VACIO X 500 GRAMOS i 050783
" g3 |JAMON DE GERDO EMSACADD AL Lo
1 VACID X 1000 GRAMOS 0DODIATE
| JUGD O REFRESLO D& FHUTA EM
\'1 | DoLSa puiieo 200 ML) e 200001831
T 55 | kums BOLSA X 1000 ML UNIDAD 200000750
l\\ 25 | KUMIS BOLGA X 150 A 200 ML LIHIDAD N0 T3
LECHE ENTERA LIQUIDA UHT BOLSA X 00000401
-l i UNIDAD |
\ i ﬁcHEs&mnmummxm LUNIDAD 00001533 I
. MORTADELA ESTANGAR % 500 :
\\:‘ % | gramos LA 200000805
\;‘:\: 100 | MORTADELA ESTANDAR ¥ KILO KILC FEPERGR
QUESO BLOQUE DOBLE CREMA A
M | o kI3 200001688
COUESD CAMPEaMG BLOGUE 1000 F00000E2E
Q\\,_ e | Sn KILO
\ 103 | QUESD BLOQUE COSTEND [T e] 2000006ET
\ 104 | SALCHICHA MANGLIERA KILD 200000EE
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yge | SALCHICHA AHUMADA {TiPO PERRC) LIERA 200000753
X LIgRA
06 %ﬂﬁm PERRO PAGUETE X 500 | |- 200002298
EALCHIGHDMN ESTARDOAR 200000672
07 | TRADICICNAL X 500 GRAMOS DD
SALCHICHON 200000671
"8 | TRADICIONAL X 750 GRAMOS e
+aa | SALCHICHON ESTANDAR | 0 o 200000590
TRADICICMAL X 1000 GRAMOS
T | SALCHICHON CERVECERD —— F00000541
10 | SELECCIOGNADRD  LMIDAD X 500
GRAMOS
111 | BALCHICHON DE POLLO X 500 GRS. | UMIDAD FHRAIERD
112_| YOGUAT BOLSA X 200 mi DNIDAD | ZoDoo0734
113 ACEITE DE PALMA MELGCLA B0 UNIDAD A00Za0E,
BOTELLA ENTRE §00 4 1.000 CC 200002278
14 [ACENE MEZCLABIDONX 20 LITROS | BIDON 200001583
15 | ARRDZ BLANCO X B00 GRAMOS | LIBRA 20000Z263
116 | ARVERIA SECA VERDE X 500 GRAMOS | LIERA 200002281
147 |ATUN LOMITOS EN ACEME [ATUN, | o -
ACEITE_AGUA ¥ SAL) LATA X 160 GRS 200031070
198 | AZUCAR BLANCO X 500 GRAMOS LIBRA, 200000085
119 | BEBIDA ACROCOLATADA | TARRD
INSTANTANEA TARRO X 300 GRS 200001620
1op | BEEIDA GASECSA O CARBONATADA X F‘ﬂ!ﬂ”a 200000008
2,5 LITROS o
BOCADILLG (DF GlaYABA —VELERD) | UMIDAD
121 | 750 A 1000 GRAMOS - PAQLETE X 26 | (pagueta x 200000109
UMD 25 un)
193 GAFE CONSUMD LIBRA
TOSTADO ¥ MOLIGD 200002358
CALDD DE GALLINA EN CUSD (cubo 200000135
| 123 |t 41y 43 UNIDAD
CHOCOLATE OE MESH GON AZUGAR X 200001623
24 | a0 cR LESRA
128 | GOLOR CORRIENTE X 125 GR i 20000:1705
125 | COMING MOLIDC CORRIENTE X 125 | UNIDAD ¥ ZO0000306
GR 125 GRS
127 | FRIJOL BLANGUILLS Libra - S00 g7 LISFA i
128 | FRLIOL NIk, Libra — 500 gr LIGRA, R
= UNIDAD
2 GALLETA DLLCE ©ON CREMA
"2 | PAQUETE % 12 UND % 300 GRS MINING Pﬁﬂ: % 2N
157 | GALLETA SALADA Taco » 2 200 gramas | UNIDAD 200000251
minim lmco a2
137 |BALLETAS TIPO LECHE Solss x 18 h'i::f:?ﬂ 200000284
paquabas minimo Bqustas
%’m‘ﬁm
yxa | GALLETA TIPO SODA (paguete de| paquele 200000256
minima % urddades x 24 unddadas fmarirme 8
_uridadas
133 | GARBANZO SECOS Libra - 500 gr LIBRA 20000291
[ 134 ;I.;HINA DE TRIGO FORTIFICADA X 500 | | oo 00001807
135 | HORIRE PRECOCICA MAIZ BLANCD X G
500 GRS 200002244
UMIDAD
1ag | LECHE EN POLVO ENTERA BOLSA 360 | bolsa x 360 | 200002370 /
GR a2 400 grs pra & 40k 20001608
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Atentamente,

MARCELA VERGARA MARINO
Coordinadora de Abastecimientos
Marcela vergara@agencialogistica.gov.co




AGEHEA LDGISTICA
L
\ 137 | LENTEJA LIBRA LIBRA 20000220
MOSTAZA 3I0I0 GRS (Erwase PET| UNIDAD
138 | circwlar de pnmar wso de grado aimeantarde | mindma ZD0i 416
. con tapa roaca plast 3003 gra
SN[ e [EAEA T ADEREZC DE  TWAVONEEA R
BOLSA X 150 GRS
) BALSA | ADEREZO [E MAYORESA UNIDAD
\'\'v 4 |00 GRS (Eqvase PET cicular con lapa | o0
| rasca plasfica de primer uso de agrado 3000 200001445
\ alimerniaric} a=
\ 141 | PAKELA REDCNDA X LIBRA LIBRA i el
PASTA ALIMEMTICH, CORRIENTE TIPO | Balsg 1 250
192 | 5opa « 250 GRS L}m 200032260
PASTA ALIMENTICIA CORRIENTE TIPD | Balsa x 280
\\ M3 | 5Ec0x 250 GRS ars kel
| REFRESCO EN POLVD INSTANTANED | Sobrex 18
I1l. i H0BRE X 18 GRS ars 200000540
. 145 EL.SFAM CONSUMND HURAND ¥ 500 LIBRA 200002393
\ 145 ZA| CHICHA FRAMNEFURT PREMIUM | Leta < 3E0
LATA ¥ 380 GRS grs 2008
I \ 147 SALCHICHA WVIEMA PREMILUN LATA X | Lafa = 1EQ
\ 180 GRS gis 2000006585
Beolsax 190
148 | SALSA DE TOMATE BOLSA X 197 GRS ars 20000067
\ SAL 54 OE TOMATE Gakdn Minimo 3500
grames (Envase PET o Fldslica FEAD
148 | arcular wo vighic de primer de usa grada | URIDAGD 200001497
alimargaric con tape meca pEsilca wo
h anwass fa vidhio con bapa rees)
".\ 150 SALEA MWEGHRA Minimo 3000 gramos UNIDAD
-|En'ﬂﬂ pldstico oan fapa Elﬁ.ﬂil:n] 2000007 TS
SARDMNS | COMSERVA DE PERCADD |  UNIDAD
151 EJ';SM DE TCMATE LATA ¥ 426 | Lalax 426 2000O0GET
g
\ YVINAGRE BLANCD Galkin Minime 3000
'\\d y52 |OFEMas {El apvase debe sar de estnucivra UNIDAD SOO000A&T
da polletiano de aila densidad, com tapa
ro8ca)

De conformidad con lo establecido por la Regional Pacifico, se debera tener en cuenta las siguientes

ohservaciones:

Entrega sera en Base Maval BNLZ Bahia Malaga donde solo llega via maritima

Entrega maximo en & horas.

Forma de pago sera a 45 dias.

El transporte, embalaje, cargue y descargue lo asume el contratista.
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PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTOD
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FICHA TECNICA DE
PRODUCTD ALIMENTOS

CODIGO: PA-FO-75

VERSION No. 03 | pagina 1 de &

FECHA: 2025

!u?‘nz

PRODUCTO / NOMBRE

CARMNE DE RES PARA ASAR, FREIR, PLANCHA

Cadigo

— L N
200001681 / 200001636 / 200001704 / 200001680
200001637 EDDEC} 1701 D‘Oﬂﬂl-ﬂldi / EDI}BDl?UﬂIEDHUGEBJI}
=

Clasificacion

*  CARNE D'E RES

Piezas individuales limpias, libre de materia fecal, codgulcs de |

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Fisicoquimicos |

REQUISITOS r
5 EEQHERALEE sangre, clor y color carecteristicos de la carne de res fresca, |
| Deccrineid color rojo intenso, taxtura blanda, firme al tacto y superficie sin
del pmdptuiﬂn'nl babosidad. Corte pars asar, freir, plancha de lomo de brazo,
bola de brazo, lomo de aguja, lomo ancho [chata), bola de
pierna, <entm de pierna, cadera, bota, correspondiantes al
AL cuario delamtere y trasero da la res. e ¥
Ingredientes |No Aplica
]El prnducm debe cumplir los siguientes parémetros, aue se
repartardn en el andlisis de laboratorio: _
| HUMEDAD | LIPIDOS | PROTEINA
CORTE / P,
| / PARAMETRO | (g/100g) | (5/1008) | (a/100g)
1 Carne Magra de Res 71.5 5,7 1.8
! Carne Semigorda o
Requisitos : de Res i e 5,5
1

Rafgrancd Tabla 0¢ compasicion almentos [CBF 2048 Ampkars Prowrmal e
| También debe repartar el sigulente pardametra:
|

| Parametro Minimo | Maximo
pH 5.4 : 6,1
El preducto debe cumplir los siguientes par@metros, gque se
repartardn en ol andlisis de laboratorio e
- Parametros | Minimo | Maximo
Microbloldgicos Escherichia Coli (Gendricaj UFC/g| - | 100 |
E. Coli 0157 :H7 __Ausencia
Salmonella UFC/25g Apsencia
Resaiugian Min. Salud y Protecon Secial 2650 de 2015
Requisitos
Nutricianales s i
£l corte debe estar libre de particulas extranas como piedras, |
L‘M:ras_ trozos plastices, visceras no comestibles, sehbo v otres, dabe
caracteristicas | cumplir con Jo establecido en Iz Res. Min. Prateccién Social Na,
ael preducto | 240 de 2013, o aguella gue la sustituya o reemplace.




| Continua Ficha Técnica de Producta ... CARNE DE RES PARA ASAR, FREIR, PLANCHA

Presentacion
del Producto

EMPAQUE /
EMBALAJE ¥
ROTULADO

Empaque y/o
Embalaje

Rk lada

El sacrificio debe ser realizado-en Planta o Frigerifico Nacional,
I cual se valldard con los demas certificados solicitades.

El producto & entregar debe ser adquirido de proveedores que
se. encuentren -autorizados y registrades. ante la  autoridad
sanitaria compatente v que hayvan entregadeo 2l producta a la

temperatura reglamentada, transportado en wvehiculos gque,
garanticen el mantenimiento de la misma.

| El producto debe cumplir con el Decreto 2016 del 2023, |a

Resolucion Ministerio Proteccion Social Mo 5109/05, Decreto
1500 de 2007, Res. Min. Protecclon Sockal Mo, 240 de 2013,
Decrete 1975 de 2019 y Resolucion Invima 2019045081 de

| 2019 o las normas que |as modifiquan, adiclonen o sustituyan

SAP 200001681 Lome de brazo de res

SAP 200001636 Bola de brazo de res

SAF 200001704 Lomo de aguja de res

SAP 200001680 Lomo ancho [chata) de res
SAP 200001637 Bola de plerna de res

SAP 200001701 Centra de pierna de res
SAP 200001441 Cadera de nes

SAP 200001700 Bota de res

I T T T T

Dado el caso y de acuerdo 2 la solicitud de la reglonal, se
requerira &l producto asi:
+« En presentacién de minimo 5 kilos con 40 porciones
entra 125 gramos & 130 gramos, o,
En presentacidn posta de minimo 1 kilegramo, sin porcionar.

En caso que Se reguerirsa compra local por contingencia
v/o por necesidad del servicie hacer uso del siguiente
codiga:

o« SAP 200002810 Elnla de pierna de res*kilo

Producto empacado al vacio en bolsa de polletilens o poliamila
de grado alimentario v primer uso,

El producte debe ser entregade en canastilla plastica limpia v |
desinfectada, las porciomes deben estar abiertas, sln presencia |
de hielo o agua sangre, ekc. o en cajas de cartdn corrugado |
para embalaje de productos camicos de 57,2 ¥ 38,1 % 6 aprox.
con tapa abatible [(De wventilscién |steral que permita la)|
adecuada circulacion del flujo de aire) maximo de 20 Kg,

Para |os productos gue requieran transporie multimodal,
podra emnbalar en cavas de icopor {capacidad entre 20 a 50 Kg)

¥ debe garantizar la cadena de' frio v demas condiciones :m'
calldad hasta su-desting final.

|El products debe estar rotulade segin la Resolucion del
Ministerio de Proteccion Social Mo, 510%/2005 v decreto 1500
de 2007,

La eliguela deberd contenar como minimo; fecha de beneficia,
fecha de empague, fecha de vencimiento, nombre del corte; |
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PRODUCTO f NOMBERE

CARME PARA ESTOFAR, SUDAR

Codigo

200001686 / 200001659 / 200001639 7 200001702
1 FH0001703 / 200001442 /- - -

Clasificacidn

200001445/200002797/200002808/200002805
CARNE DE RES

REQUISITOS
GENERALES

Descripcion
del Producta

Fiezas individuales limpias, fbres de materia fecal, codagulos de
sangre, olor ¥y celor caracteristicos de la carne de res fresca,
color rojo Intenso, textura blanda, firme al tacto y superficie <in |
babosidad. Corte para estofar, sudar de pecho, paleterg,
muchacho, cogote, rtirilip, sobrebarriga, marriilo,
correspondientes &l cuarto delantero y trasero de |2 res,

Ingredientes

No Aplica

REQUISITOS

Reguisitos
Fiskcoguimmicas

]

El products debe cumplir los siguientes pardmetros, que se

reportaran en &l andlisis de laboratorio; e
| HUMED | LIFIDO | PROTEL

| AD 5 Ma
VRIRTE AN (a/100g | (9/100 | (g/100g
|k B o R

Carne Magra de Res| 71,6

Carne Semigorda I
de Ree 62,0 21,8 |

Relerancia Tahld 0o composoen Shmentos 1CAF 2018 Anahsis Praprnal S

Tambien debe reportar @l siguiente pardmetro:
PARAMETRO MINIMO | MAXIMO

pH N

ESPECIFICOS

Mutricionales

Requisitos
Microbioldgicos

El producta debs cumplir los siguientes pardmetros, que se

reportaran en el andlisis de laboratorio: oy
Paridmetros Minimo | Maximo |

Escherichia Coli {Genérica) | qo0 | |

LIF
E. Coll O157:H7

Selmonella UFC/25g | Ausencia
__Resolucidn Min, Safud y Protercn Sorisl J690 de 2075

_'-Re-qulsit-us

Ne Aplica

Dtras
carecteristicas
del products

£l corte debe ester libre de particulas extrafias comao pledrﬁs.!
trozos pldcticos, visceras no comestibles, sebo y otras, debe
cumplir con o establecido &n la Res, Min. Proteccidn Social Mo,
240 d= 2013, o aguella que 1a sustituya o reemplace,

El sacrificic debe ser realizade en Plante o Frigorifico Maclonal,
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| Continua Ficha Técnica de Producto ... CARNE PARA ESTOFAR, SUDAR |

el cual se validard con los demas certificados soficitados.
El products & entregar debe ser adquiride de proveedoros gue |
52 encuentren autorizados y registrades ante 8 autoridad |
| | sanitaria competente v que hayvan entregade & producio & la |
temperatura reglamentada, trensportado em vehicules que
_| | garanticen al mantenimients de la misma.

, El producto debe :umplir con al Decroto 2016 del 2023 ia

| Resolucién Ministerio Proteccion Soclal No 5109/05, Decreto
REQUISITOS NORMATIVOS |[1500 de 2007, Res. Min. Proteccidn Social No. 240 da 2013,

Decreto 1975 de 2018 y Resoluckdn Invima 2019049081 de

2018 o las normas que los madifiquen, adicionen o sustituyan.

[ SAP 200001886 Pecha

' ' SAP 200001699 Paletero

| SAP 200001638 Carne posta de Res (Muchacho)

SAP 200001702 Cogate

SAP 200001703 Murilio

| SAP 200001442 Sobrebarriga

| SAP 200001445 Morrllio

Cado el caso v de acuerdo & la sollcitud por parte de la regional |
se reguiere el producto ask:
P iz :
d;ﬁg:r':dﬁjgg « En presentacion de minimo 5 kilos con 40 porciones. enbre
125 gramos & 130 gramos, o,
» En presentacion posta de minimo 1 kilegrama, sin porcionar.

En caso que se requerirse compra local por contingencia
y/o por necesidad dal servicio hacer uso de los Elgulenl:esl

codigos:
SAP 200002797 carne morrillo o descargue * kiko
EMPAQUE / SAF 200002803pecha de res ™ kilo
| EMBALAJE Y SAP 200002809 sabrabarriga * kils
| ROTULADO Producto nmpal:adu al vacio en bolsa de pn]u_lilenn o poliamida

| de grado alimentario vy primer uso, i

El products debe ser entregado en canastilla plastica limpia v
desinfectada, las perciones deben estar abiertas, sin presencia |
de hielo o agua sangre, etc, o en cajas de cartdn corrugado
| Empaqua vio |para embalaje de productes camicos de 57,2 % 38,1 x & aprox,
Embalaje con tapa abatible (De wventilacion lateral que permita la
adecuada circulacidn dal fujo de aire) maximo de 20 Kg.

| (Para los productes que requisran transpoerte mullimadal, o

| podra embalar en cavas de icopor (capacidad entre 20 a 50 Kg)

v debe garantizar la cadena de frio v demds condickones de

calidad hasta su desting final. — i
El producto debe estar rotulado segin la Resolucion del

Ministerio de Proteccion Social No, 51092005 y decretn 1500

de 2007,

La etigueta deberd contener come minimo: fecha de benefici,

fecha de empague, fecha de vencimignta, nambre del core;

Eslablecer la vida util del preducto, condiclones de conservacian

Retulada




. Continua Ficha Técnica de Producto ...

CARNE PARA ESTOFAR, SUDAR |

e informacion que permita la lrazabilidad,

— == T

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
. REQUERIMIENTOS DE LA
- ENTIDAD

El producto se requiere con upa vida Otil minima de diaz (10}
dias en condiciones de refrigeracion (0 a 4°C).

El producto pedido en cesos especiales, se requiere con una |
vida dul minima de treinta (30) dias en condiciones de

congelacion {-10 a -18°C].

o

CONDICIOMES DE
TRANSPORTE

El products debe ser transportado en:

Vehiculo cerrado con Autorizacién Sanitaria vigente emitida
por ia entidad territorial de salud de acuerde a lo sefalado
en la Resolucidén 2016041871 de 2015 Art, 13, Decreto 2016
articula & ¥ dar cumplimiento a la normatividad establecida
para este fin.,
Concepto  Sanitaric faverable para  los wiehiculos
transportadores de carne emitide por |8 entidad territerial de
salud de acuerdo a8l articule 11 de la Resolucién 2019049081
de 2019,
Vehicule dotado con unidad de enfrismiento y equipos de
Medician de temperatura.
El wehicule debera estar identificado en un lugar visible con
la frese "TRANSPORTE DE ALIMENTOS™
El personal debe contar con la dotacion completa para I
entraga del producta.
Para el transporte de carnes y productos cdrndcos comestibles
los wvehiculos empleados deberan garantizar la exclusividad

del traslado de dichos productos durante todo su recormdo.

Para producto refrigerado: Al momento de entrega del
producto debe tener una temperatura entre 09C a 490
Refrigerada.

Para producto congelado: Al momento de entrega dal
producto debe tener una temperatura entre -10°C a -18°C. Este
no debera presentar escarcha o caracteristicas que Indiguen qua
el producte ha presentado descongelacion o gue presenta
condiciones de descomposicion, adulteracidn o falsificacion, |
garantizando l2 cadena de frio hasta el momento de entrega,

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maguilador/
Comercializador

El proveedor deberd acreditar:

Resolucidon de Autorizaciin sanitariz y Acta de inspeccidn
sanitaria expedida por al INVIMA con concepto sanitario

Favorable o Favorable con observaciones, dentro del marco |
del Decreto 1975 de 2019 y Resolucidn Invima 2019043081 |

de 2015.

Guia de Transporte y Destng v copia de certificade de
calidad emitido por la Planta de beneficio yv/o Despeste.

La implementacion del Sisterma HACCP serda de cardcter
voluntario para las piantes de beneficio de categoria

nacianal, desposte, desprese y acondicionadores de came ¥
productos cdrnicos comestibles. Dicha certificacicn serd |
olorgada por ei INVIMA ¥y tendrd una vigencia de dos (2} |

aftes, contados a partir de la fecha de su expedicitn,

siempre y cuando se mantengan fas condiciones gue la|

generaron,
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FECHA. ACTUALIZACION: | MAYD 2025

| CONTROL DE CAMBIOS - - . |

| VERSION

1

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO |

Warsion ricial, s unlfican kas Fchas Tecnicas de Products CArnicos Bovings: Carma pard asbofar o Subie i
lias cortes correr; nnchachg, pecho, paleteng, correspondientes al cusrts delanero ¥ cuarty brirsere abes D res,
tnlg vier (oE los requstos ns-pmih:tm y normathidad viginie -apBoan pora todes b uodbicos, los
difgrencing 5o prmmguﬁﬁael nepiieg: de Jos cortes y porciones, ke

Sop rebie o | descripiion "grasa” toda ver gue los produectes CATNICos contienal ue pECanlje de l.jr-uﬂd e |
acipriio a g maturalosa,

Sar pjustaron [os Haguskos Flﬂuﬂﬂulrrmi ¥ microbicligices con bass an las Rasolicionss 2905 da 00¥ rl

Hosolecdn 2690 de 2015, tnds ver gua los raguandos iniciaimenta aplican para los pascados asi:
iegLals ]t Valor Pasamatio Minimc Masime
' oH {a 208C) Sa=h6.l Humadad % - m |

Farmal Miagaliva Grasa % . an |
Bases vakitiles Maxime 30 mg (1005, Eroteing % 15 !

—— ﬁ_::;“" ';;‘ 'mm" RARAMETROS Minimo  Mdximo

Reoueedn Eesflanoncagdan poeta W 10 EscharichiaCos [Ganiricay i tld

A ] W) ECalGIsTHT i i

=t | Resig Selmenslls UFCR5g yganas

Em mql:rnl-b e Qs caractersiicns dab profucto, 38 setirs 'IJhrE de pEjido cenectivg, neriog y gl.-n.ﬂ ¥ B

| michuye "Bl cortn doba gstar libre de pasticuls ectridlas como piedras, bropes plisticos, wiscoras o

I conmshibles, selo y atras®,,, |

[ En la pregentacide de proticts te agregat “o en cajas de cartdn corrupide pasa embalaje de pratiscted |

i_.;."u'u-'.:;l-s da B2 % 3E.1 x 6 oprox. con taga ababble (Do vankiacion lateral gue permity la adecoada
girylaghln ded Muys deaira) oo da 20 Kg.%, debido o quees un tipo de embolaje ubligade para o)
ertrenn de produckos cdrmicas.

CSe anstan les condiciones de hndporte nEluyendo. Yoo Favorable con Begeennvenbos,., El vehiculo

! ebedih ester icentificaddo on un lugar vistble con B frase ° TRANSPORTE DE ALIMENTOS, se ansstn & malu
uﬁ "Shin s autorzs 1a Entrega on producto congelada {-10°C @ - 189C), pord lBs CASOs e Pegiiieadn o
Hiransgarte multinadal con lasgas distancias v dificultad de acoase, Este no deberd presantas estande o
carsttenslicent gue islaguen gue al graduclo ha presentado :Je-ﬂmnqelaudn o fuig presents conshoonng de |
| esconpnEIciin, mthiltEracian o I'al:l]-l":utlﬁ‘i gerhntizendo la cadend de T hastn @ moansenlo de enbrsgn,

| Bl roiuknde se rebia “Articuky 43

| S austan les certificaciones el Provesder asi: “Autorigncion sanitecin defindie ¢ Acla e inspeccian
| sawmang expadida por ol [NVIHA con concopdo sanitano Faworable o Faworable con regaenmismios o
| Aulorzacdn sanibarda provisional del IVEMA, _.jl g“rpjm%ﬂg presentar: Certificacian HACCR

Tda i‘lli"|lll'||li:'| ol contanida & duevo farmiatn PA-F 5 Versdn DO. Los cidiges €& actualizan, Teiemla &l
||,.|.||3r|h| feis muEvos codsgos on Sistema SAP FI'H 'rﬂ. cise oz potunlas s= trabagan par kilogesenn ¢ no |.|-|‘:|r|
nnidagl

l En clisificactn se ajusta 3 mifnormacon actual basado an codipn SAP;, secambia; "Came Bowri® a “cams ge ;

req”.

Earameire Hnimo P im0 PardameELig Minimo Mdmme |

=umezas 5 e T Humedad %% | (i1} 75 t

| Er LT ] + e Grasa b [ |
Ll L B 1E . 5 LProtesna g 1008 1%

i e aicong Relarenos Tabin de composicion alimentos ICRF - 2015
| T.g.mq;uqir |:I-H,rr| i:l.||1'q|||r mn
| [ dermas. | e, | ot ]
: o sl aal
| By r¢|.|uu'.|+|:|t ||1u:rn|.1ruh:|gm s nciuye irfarmacian da dartde 28 sutrgan o paa&metrm..
| En contanide se apusts infarmacion debido a actunlisacidn de codigos en sistemg 5AF, a5
i Bl prodiets dohn cstar an porcionaes minimas da 125 fr a1l Kp minimo samo s salicike desda |5 Begidnal
B thming codigo SAP 200001 AGT colita de camléra , ya que no S8 ancuenkrs @n nenecaRCIGn, o ae adiiaie -
Clutign SAP 200001445 Horrilla
En jreseniacedn del producin se ratira le pelabra: “refrigenslo”, Se mliciong nformaoon: *Dado @l ke, s
{ raqueere el producto e
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. En presentockdn da 5 Kilos con 40 porcones de minima 125 omemps, o |
" En presentaciin posia de minimal kilogramo, sin porcionar, 1
En candiciones de trénsparts v almeceramienio; S adiclona "Para peodusio ralriperads”,

Se retira: “Notz: sol sa adonza 3 entregs de preducto congefads [-10%Ca -18°C), para los cacos quo
| réquueran el trensportn mulimodal con largas distancias v @ficuliad deo accosp” y sR adwicna: “Para
| producio congelnca; &l moments d2 enlrega del productn debe tonor wna lamperatusa entea - DS A

B e

| En condiciones de empagque: =2 adicione; = Balsa de minims 1 ¥g 5in poroisaar,

| En congdiognes oo Rotulada sé adicions requisito: “La sbouets deberd contener como mhinemo: locla de
| honaficn, fecha de empague, Techa de voromiants, nombne ded corte; Estabierss |3 vidh atd dal prodecs v
| condecicnes de conssreacion”.

!En Vida otil g& adicicna: “El productn congelado pedids an cades efpeciales, o raquicra con und wda (Hd
| minimi di trenta {39 dias o temperatura de congelacion -R5%C.°

| En Cortificaciones se refal "o Fawarsble con reqigrimientos o Autorzacdn sambars provisonal det INVIMA®
| 3 adiciona requisita.” Certificads del Plan Gradual de cumplimiento del Decretoe 1500 & 100%"

50 adiciona: "El proveedor podrd presentar: Certificociin HACCP, expedida per [a auteridad wompetante o
| enke certdacador.

s

; eglimentada, branspartads en vehiculos que garanticen e mantenimiento de la misma™, e
| Dentre die Jos requisitos nOTMAtvos se fetira plan gradual de cumphmionto ¢ 50 adiciong: Decreto 1975 de
{ 2018 y Resolucidn Invima 2019049081 de 2019. Se adiciona opcian dentro de 1a Resalusen de butarsanon
senitana definitiva, Aca de wspescdn sEmting expodida por & INVEMA con concepis sanitann Eawemable =
| Favorable con condioones pere quienes no poseen autorizacda definitiva, dentro del marco g8l Dagrata
i 1975 de 2019 ¥ Resslucidn Imima 2008049061 de 2019, Se rélira reguisita Cortifcads del Plan grosal de
| cumplimiento ded Decreto 1500 al 100%, de acuerdo 8 Decreta 1978 de 2019. Sa rotirg rortifiends e
sacrificio en planté o frigorifico racional ¥ se cambis pors "Bl sacrificio debe ser replizade en Planta o
| Frgorifico Nacional, e cual se valicard con fos demds certificades selicitedos”. So cambip Los
comerclabzadores deben entreger carna adquirida de provesdores”, por: "El products 3 entregar distre sor

adguirido de grovesdores”, - D
| Se actusliza gramajes de los produclos, de acuerdo a tabla de porcianes de corrato do alimentacion, ean |

| tolerancia en los gramajes descritos en ef kem contenids, presantacian del producta ¥ empague.

S actuziiza el farmate V-01, se actuabZan los requisiles HSicOgUENICoS de acuerds con o gsalecte o k|
Tabls de composicon alimentss ICBF - 2016,
i B& rebira la giguiente infarmacion del item CERTIFICACIONES Provesdor / Maguiindor Comercipizadar v io
| mcluyn an otras caracteristicas del producto: "Ef seerificis debe ser realizado on Planta o Feigarice Nacinat, |
lef cual se validerd con fos domds certificadas soticilados™ y “£ producto 3 ontregar sobe Sor adgqurda oo |
| Brovtedanes QU S¢ eacueairen autorirados v registrados ando lx auferidad sanitari compotunts pogue |
{ hapan entrogads of producio @ & lemperatung reglamentada, ranspartado on WRCINDE QLA Garantman of |
| matenamrensts o 1 rmiEma T |
| S ajusta o redeecidn de los requisitos normatives v de la vids Gl dol sroducio. {
| e fusiona v ajusta 1 informacitn registeada def item contanido en el ham peasemacidn del produocks, dn |
| igual farma b informacidn de empague v embatage 58 deja en un mismoe ierm,

| S retire ©_oon concepin themicd dhnitans FAVORABLE (FV) ¢ Favarabie son Requenimantos, rypedida par o
{ Ente Termtorial de Salwd™ det iterm condicionos de Transperte v s& reempliza por “_Autcrzacian Sanitars |
[ vegente amitida por la entidad territorial da safind de acusrde & o ssialade on la Resgludén 2016041871 de |
{2016 Art. 13 y dar cumplimiento a 13 normatividad establecida para este fin®, temande &n coenta In
| moematiiad vigeribe. ;

Se ajustan ¥ complementan (28 CERTIFICACIONES Frovesdor /) Mequiledar) Camercislizador, inelyvands i
Guia da Transporte v Destino y 2o da claridad @ 12 sobcitind de lo cerbifecacian AR,
Lifmnbiay resdracos por IRMR fiska gg 237

5¢ Bjustan bos requerimientos referentes o Certificocidn HACCP, aclarando aue no es oo absoluta
abligatorssdad dicha certificadion. Coambios realizados por JPME Agesta oo 2071,

9

Se ajustan recuerimientos de CERTIFICACIONES Proweedor / Maguiiader, Comercialcador, on Bnea tan @

aclaracon realizada por el Invima frente 2 la obligatoriecad de la certsficanion MACCE " pora qur 13 Apedcia

Logistica de la5 Fuerzas Militares incluya come requwsils [a certificaclin dol sistoma HACCP & Jos provecdares |

72 Came de devings i porsings gelard, &n srmers nstancha, debord fense claridad frente af tios doe

esrabibsinrants 3 cugl estd realizando la compra; planty de bonefcia (o obhgads) planta de dosposio

[ fabligada)”, wamends 4n cwenta o ankerior = ojusta ol requerimients asi: "Certifcacicn HACTE o Soparie do

| inHernenlacein del Bian HACCP o Disgndstico para HACCF expedida par & auboridad competente o ente

Lertificador correspondienie 8 I Planfa de Despesie”. Cambiog reaizadas por 0ME Seglembrg g 3031,

| e mjesta en ol item de ROTULADD quedonds asl: Lo eliqueta debera contentr coma minime: fesiu ge
beriehiog, focha de empaque, Facha de vendimients, nombre del corte; Establecer 1 wids dbl del praducts,
condiciones de conservacion & informacien gue perrsits 1a frazstidad,

En COMDICIONES DE TRANSPORTE sa wncluye: Comcepto Sanitanio favorable para et wehiculns |
| lranzgortadares de come emitido por & entcdad termtonal de salud de scuerds Al articule 1 ode |
| Resolucion 20190490B1 de 2019,

[ En CERTIFICACIONES Provoador / Mequilader) Comertisizador sa cambia eonceple samtano Favorably oon
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== =

conicios por conceptn sandano Foverable con observaciones di acusrda a o estnulada an @ artioaly 3
i i3 Besalucidn 201904%081 de M5 v 50 alusta |2 obligatoriedad de presentar acta da inspecodn,
wigilingia y-ponbrol con canceplo favorable o favorabla con pbservacicnes, Se ratire de 2 Rasaluctn
Sunltann | E‘.‘_‘l":ltll‘.ﬂ dtl':"uh'm-

‘EII rl:qnla'ltni normalivas sa hgrbgﬂ EI Dtr.rth:! Iﬂlﬁl |:|E EIJ.H- |
fn CONDICIONES DE TRANSPORTE o Incluve ol texte "Para ol transporte da cames ¥ protucios Gimmeoss
comestibles kos wehiculos ampleades deberdn garantizar |2 exclusividad del trasiado de dichas nmm-..lm
durante lodo i recormdo®, sagin o decreio 2016525,

Ern CERTIFICACIONES Praveedor / Madeilador) Comerciaizader se retira al texio “Cartificacsdin HALCT o
Sopmorte oe imglementackon del Man HAOCP o I:Hanrﬂd.l:iq'n para HACCP expedida per la auboridicl canpetenie |

10 o enkbe eerlificader correspondsanto & i Plantn 6 Besposie”, v sooagregn ol texto “Lo impiemeniacion del
Sisterma HALCH derd de cardeber voluntario para ins plantas de benedicio de cedegoria nocipnal, desposts,
desprese y acondicionackeras decame ¢ producios cdmicns comestilies. Dicha certilecacion serd olorpads
par ot INVIsA v tendrd una vigencia de dos (2] afios, contades & pactic de B fecha de su expedicion,
sermprs y Eulinds Se mantengan (a8 condicionas que la ganeraran’, i antenor segun af decrets 2016

—r C.wbl.ﬁ rc.'r.'r:nﬂﬂr_pdr MCRG e de 22T,
|*.5|1 .:l;l;uuhlltu & wersien PA-FO-75 Y3

11 | o rempesias microbaldgicos =8 mckive e amicad de medida en 8l pametrs Eschenchia call gancricn
| UFCyy, de acuerdo o lo estipulnda en ia roematividad. Cambios reaiizados por MCAG, marse 2025, -

b By ftem n&l:llpl:l sir mcluye mnkerigies SAP 200002797 200002806, 200002604 |
| B presentacedn de grogucto s agregan bexto oon les mateniahes asi |
| VEnm casn fiee e requencss camgra ooel por contingencis yie por necesklad del servici hacsr uso di Ius-'
| sl Es Codgos:
L CaaR FIIO0PSY carne marnilla o dissargoe ® kila
| | SAP HO0AFR0EpT o res kila
I | Sl O00E0T sobrebarnga * kilo®
| | Lan irelisiin de ks codegos son wso axchisivn parm compras [ncales an condiciones asprecilices por necesslail
i | el servasn, Solcitados por b regional caribe pasa atencer proyecto en San Andrds proviamente avalada por |
n | SGOL, Camiiics realisacks por DASR, 23052025 =i
R CARGO NOMBRE
j b Profesional de Defensa Danery Alexandra
| Abastecimientos Clase [ Sanchez Rojas
p— k
i Profesional de Defensa Marla Catalina Rodriguez
[ Fl.bﬂ'st‘Etlmlel‘ltﬁE 'CIEIFE [ Gonzslez
Revisd F'mfesmnal de I:Iefenﬂa Gisella Pacla Garcia .
| ok Subdireccidn Ganeral Da Kverdnii 23/05/ 2025 =
Asesor | Spemsbciogtes | - - .-
Profasional de Defensa P
qu:hu | Cficina Asesara de Plapgacidn e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 'W
Téml::as| [nnovacion Institucionad | 3 | S
[ Sendra Patricla Bolafios | 5
Secretario General (E) Rodriguez 230572025 |
| lefe Oficina Asesora Jurldica M
Aprobé | encargada de las funciones del | | e Eugenia Lores | 5o mem00s -

___' das_p'ﬁchn dea la Dbrgccsdu_'l General

Baguera
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g Establecer ia vida util del producto, condiciones de COnSeraCon |
a informacion que permita [a trazabilidad. :

“VIDA UITIL DEL PRODUCTO ¥ | Bl producto se requiere con una vida il minima de diez (10)
REQUERIMIENTOS DE LA | dias en condiciones de refrigeracion o minimo de treinta {30)
ENTIDAD dias en condiclones da congelacién.

e S —

El producto debe ser transpartado en: '
_ Vehiculo carredo con Autorizacidn Sanitaria vigente emitida |
por la entidad territorial de salud de acuerdo 2 o sefialado en
la Sesolucién 2016041871 de 2016 Art. 13, Decrete 2016
articulo &, v dar cumplimiento 8 12 normatividad establecida
para este fin.
| - Concepte  Sanitario  favorable para los  vehiculos
- transportadares de carne emitidos por |2 entidad territorial de |
salud de acuerde al articulo 11 de Ja Resolucion 2019049081 |
| de 2019.
- Vehleulo dotads. con unidad de enfriamiento y equipes de
Medicicn de temperatura.
. - E! vehiculs debera estar identificado en un lugar visible con la |
frase "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" |
I m%c;gg%m - EI personal debe contar com la dotacion complela para &
. entrega del producto.
' _ Para €| transporte de carnes y productos cérnicos comestibles |
los vehiculos empleados deberdn garantizar la exclusividad
del traslado de dichos productos durante toda su recormido,

Para producto refrigerado: Al momento de entrega del|
producte debe tener una temperatura entre 0°C & 4o |
Refrigerado. =
Para producto congelado: Al momento de entraga del
producto debe tener una temperabura entre -10°C a -18%C. Este |
no deberad presentar escarcha o caracteristicas que indiguen que |
! producto ha presentado descongelacién o gue presenta
| condiciones de descompesicion, adulteracidn o falsificacion,
! garantizendo |a cadena de frio hasta el momento de entrega.

— i

El proveedor deberd acreditar:

. Besolucion de Autorizacidén sanitaria y Acta de Inspeccion
sanitaria expedids por el TNVIMA Con concepto sanitario |
Favorable o Favorable con observaciones, dentro del marco|
del Decreto 1975 de 2019 y Resolucién Invima 2013045081

da 2019,
| CERTIFICACIONES . Guia de Transporte v Destino v copia de certificado de calidad
| Proveedor / Maguilador/ emitida por |2 Flanta de beneficio y/o Desposte. '
Comearcializador - La implementacién del Sisterna HACCP sera de caracter

woluntario para las plantas de beneficio de categoria nacienal,

[ desposts, desprese vy acondicionadores de carne y productos |
: carmicos comestibles. Dicha certificacion serd otorgada por el

i INVIMA ¥ tendra una vigencia de dos (2] anes, contados a

a partir de la fecha de su expedicion, siampre y cuanda s
rantengan |as condiciones gue |& generaron.
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PRODUCTO

/ NOMBRE

VISCERAS DE BOVIND

Cadige

200001474 J 200001590 7 200001437 /
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Clasificacion

CARNE DE RES )

REQUISITOS
GENERALES

Descripsion del
Producto

Products cérnico, generalmente un ﬁrg.anu conkemida en las
principalas axtremidades Yy cavidades del cuerpo de los
bovines. Tejidos blandos que pusden ser MACZOS O AUSCOS ¥
membranosos. Las principales visceras da bovino son. Higado,
pulmones (bofe), panZa (callo, mondorgo). |

Ingredientes

Mo Aplica

Requisitos
Fisicoquimicos

El producto debe cumplir los sigulentes pardamelros, que se
reportardn en al analisis de laboratorio;
CORTE / HUMEDAD
PARAMETRO {a/i00g) |(g/100g}

HigadedeRes | 69,7 | 45

BofadePes | 794 | 2.5

Panza {Callo o
mondongo} de Res | w0 el
Referencia Table 0¢ compasicion dmonios JLBE 2008

PROTEINA |
(gf100g)

LIFIDOS

También debe reportar ol siguiente pardmetrs: _
FPARAMETRD MINIMO | MAXIMO | |

pH 54 6.1 TR |

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Requisitos
Microblologicos

El producto debe cumplir los siguientes perdmetros, que se :
reportardn en @] andlisic de [aboratorio: {
Parametros Minimo
| Escherichia Coli (Genérica) UFC/g -
E. Coli D157 H? i

__Ausencia
Salmonella UFC/25¢g | Ausencia
Resglucin

1 My, Salund i Pristoceion Social 2090 de 2015

Maximo |
100

Requisites
Mutricionales

Ma Aplica

Otras
caracteristicas
del proaducts

Los productos carnicos deben provendr de plantas de beneficios |
autorizades y certificades por la  autorided  sanitona |
competente 0 que esté &n proceso de certificacion y que hayan |
entregado el producte 2 la tempersture reglamentada,

transportado en vehiculos gue garanticen =l mantenimiento de |
s misma.

Las piezas Indlividuales lmpias, libre de sebo, materla fecal, |
codgulos de sangre, oring, pelo suciedad extrafia, olor|
caracteristico, color caracteristics, textura blanda, firme al|




| .!.T-;I.I'J_'I'Iﬂu.'l Fi&ﬁa_fi :ﬁi@g}g Producto ...

VISCERAS DE BEOVINO |

REQUISITOS NORMATIVOS

EMPAQUE /
EMBALAJE ¥
ROTULADOD

VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥

Presentacian del
Producta

Empaque v/o
Embalaje

REntulada

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

tacto, - |
La panza (callo, mondonga) no debe contener el librillo.

El producto debe cumplir con el Decrete 2016 del 2023, lal
Resolucidn Ministerio Proteccion Social No 5109/05, Drecreto |
1500 de 2007, Res, Min, Protecciin Social Mo. 240 de 2013, |

Decrete 1975 de 2019 y Resplucldn Invima 2019049081 de

12019 ¢ las normas que los madifiquen, adicionen o sustituyan.

Se requiere el producto en las siguientes presentaciones:

SAP 200001474 Higado: Empacade al vacio en bolsas con
un peso neta de minimo § Kg por 40 porciones de: 125 o 130
gramos o En presentacion de minimo 1 kilograme, segdn
requerimiento de la Regional, 1
SAP 200001590 Pulmones (Bofe): Bolsa minime 1 Kg

S5AP 200001437 Mondongo (calla, panza): En trozos de
peso antre 5 a 10gr, en balsa de minimo 1 Kp.

En caso que se requerirse compra local por contingencia
y/o por necesidad del servicio hacer use de los,
siguientes cadigos:

SAP 200002801 higado de res = kila
SAP 200002806 mondonga * kils

__|SAP 200002807 bofe * kil

Producto empacado al vacio en bolsa de pul!etllenu a polinmitda
de grado alimentaric y primer uso.

El producta debe ser entreégado en canastiila plastica limpia
desinfectada, sin presencia de hielo o agua, sangre, elc. o on
cajas de cartdn corrugade para embalaje de productos
cérnicos con tapa abatible (De ventilacidn lateral gue permita
la adecuada clrculacidn del Mujo de aire) maximo de 20 Kg.

Para los productos que reguieran transporte multimodal, se
podrd embalar en cavas de Icopor (capacidad madxima de 25
Kg) ¥ debe garantizar |la cadena de frio v demas condiciones
die ;:nahdad hasta su destino final, Mo debe estar ampacado al|
VARG

El productc debe estar rotulade segin la Resolucidn dei
Ministerlo de Proteccidn Social No. 5109/2005 y decreto IEDEI-|
de 2007.

La ethiqueta deberd contener come minimo; fecha de beneficio,
fecha de empagque, fecha de vencimienta, nombre del corte; |
Establecer la wvida Otil del producte, condiciones de’
| eonservacion & informacion que permita la trazabilidad,

El producto. se requiere con una vida gill minima: de diez {10)
dizs en condiciones de refrigeracion (0 a4°C),

El producto pedido en casos especiales, se requiecs con unal
vida 'wtl minima de treinta (30} dias en condiciones de
congelacion (-10 a -18°C).
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Continua Ficha Técnica de Producta ... __ VISCERAS DE EI:I"II"IHU

S 1 e

e Lo

El producto debe ser transportado en: [
Vehiculo cerrado con Autorizacion Saniktaria vigente emilida
par |a entidad territorial de salud de acuerdo a lo sefalado !
en la Resglucion 2016041871 da 2016 Art. 13, con al
Decreto 2016 del 2023, vy dar cumplimiento a a
normatividad establecida para este fin.

- Concepto  Sanitaric favorable para  los  vehiculos
transportadores de carne emitido por la entidad territorial de
szlud de acusrdo al articulo 11 de Iz Resolucion 2019049081
de 2019,

-  Wehicule dotadoe con unidad de enfriamiente v equipos da

Medicidn de temperatura,
! - FI ;ﬂahitl.tlt:l debersd estar iden‘tiﬁca;:ju en un lugar visible ¢on
& frasa "TRANSPORTE DE ALIMENTOS®

nggETEEDE = El personal debe contar con la dokacion completa para la

entraga del producto.

i= Para el transporte de carnes y productes camicos comestibles

los wvehiculos empleados deberdn garantizar la exciusividad

del traslado de dichos productos durante todo su recarrido.

Para producto refrigerado: Al momento de entrega del
producto debe tener wung temperatura entre 0PC a 49
Refrigerado. f
Para producte congelado: Al momente de entrega del
producto debe tener una temperatura entre -10°C a -18%C, Esle |
no deberd presentar escarcha o caracteristicas que indiguen que |
el productd ha presentado descongelacion o gque presenta
condiciones de descompesicion, adulteracion o falsificacion,
garantizando la cadens de frio hasta el momento de enktrega.

= SECEE O

El provesdar deberd acreditar:

- Resolucién de Autorizacién sanitara o Acta d& inspeccidn
sanltarla expedida por e INVIMA con concepto sanitario
Favorabie ¢ Favorable con obsernvacicnes para quienes ng
posesn autorizacion definitiva, dentro del marco del Dacratn
1975 de 2019 y Resclucién Invima 2019049081 de 2019.

. - Guia de Transporte y Destino vy copia de certificado de
| Pmﬁﬂgtmz?;gur 7 calidad emitido por la Planta de beneficio yv/o Desposte. -
: Comatcialeadar - La implementacidn del Sistema HACCP sera de caracter

voluntario para las plantas de beneficio de categoria
nacional, desposte, desprese v acondiclonadores de carne v
productos cdrnicos comestibles. Dicha certificacidn sers
ctorgada por el INVIMA v tendra una vigencia de dos (2)
anos, contades a partir de la fecha de su sxpedicion,
siampra ¥ cuando se mantengan fas condiciones que la
gEneraron,

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

- =

CONTROL DE CAMBIOS \

'_'l.n"EREIﬁH | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO |




| Continua Ficha Técnica de Producta ... VISCERAS DE BOVINO |

Wersan Inicil, se unifican las FIchas Teonicas e Producta Carmacos Bovings: Carma para estolar & tudnr de |
o5 Ciwles coino: machachs, pecho, paiebers, eofrespondiantas al cuarts defantero v cuarbs beliscern o= s
riEs, Lk vex gue e roguissos especifoos v normakividad vigenks aplican para bodos los productos, s

| hferancins de precentan en el novmbee de los corkes i parciones,

Se retirm ol la descripeidn “graza” toda vaz que los productos edrmicos conbienen un pormentae de grass oe

acwerdn 4 =i pafuraléza,

Sa apsbaren log Reguisites Fislcoguimices ¢ micrmbickoicos con base en1as Resoluconss 2005 oe 2007 ¢ |
Reasoean A0 de 2015, bods vier gus los reguendos inicalmente aplican para ks pescacloi asi:

f Aoquisita Valar Pardmetn Minimo Maximi
pH {a FRCH 5.4=61 Humedad & 55 |
Fearmd Hegativa Graga % = a0 |
Hages wolililes MAfwimo 30 ng F100 B Pratdng % 15 .
: Byimain Wiim Virms ,
| s Fees WP m RARLINYOS e S
rﬂ:dr:-iﬂilmhmm i m Eschesichia Coh [{Gesdmes) x 10
| Pacatrs Eipecas Otk Sty Reaen ] o ECal (HE7HT Apmnei
i Snea Kezea Sakmonells WWCi28g figancia

En el tequisito e Dtras casacterisiicas @8l producia, S retra “libre de ejidh conectien, nnraes ¥ grasa” y
s ngiuye Bl corte debe esiar libre de phrieculag extradias como piedras, troeos plashoos, wEoeras o
oS, SEnG yotrag,. .
| En b presemtaciin del prcucto s2 agreqa: “ooen calas de camon corrugion pach senBalnge da poaductay
(rarens e 572 8 36,1 % 6oageox, con topa abatible (De ventilscitn lhleral que- peroeta: e adarmd
seirenlacsin dil fups d s mdsims de 20 Kq.°, debuda @ que as i bpe de ambalaje atilisado paca ba
| mntrags de productes cirmcos,
fee apustan las copdinones de transporle incluyenda. ..o Feverable con Requesimientas.. , El wehicuin

daberh 2aine ientifcads en un jugar visible con ia frage ” TRANSPORTE DE ALIMENTOS®, se ajusta la nota
| azi: "Sole se sutorize la entrege de products congalado {-108C o <185C), pars los easas gue fepneran el
{ tronsgarte multimisdnl con largas distancas ¥ dficulted de access. Ede oo deberd pressntar ascancha o
[ Carnctonishices gue ndigeen que e producto s presertede. descangelnadn o que gresenta condiciones de
descomipians, adidleracion o fatshicacitn, garantizade ba cadana de o hasta &l momento de entra,”
En el skl s roting "Ar oo 42, |
[ G agistan bas cortificocones del Provesdos ol “Autongacion saxiwtaria delmbiva § Acka S8 anppoccidi |
P saniary expechda poe el [HVIMA con conceplto sandarid Favorabe o Faverable con nspmermieotos o |
L Auiterizicadin sanitirg provisional del INVIMAL _ B proveidar podrd presentar; Certificacidn HACEP
| Gz actualion il contmdo al puevo-formatn PA-FOs 75 Varsida O,

Los chlipas se actualiean, fenmndo en cuents log muavas codiges en Sistema SAR v FTH, va oo s achualiog |
| Br brabagan poe kigrsmo Y oo por eided,

Se gijusia a clasificacdn basado en Setarma SAP, e cambin de *cama Bovina® a "Came die Rea®,

[ Six cnmbnan reguetiios fisicoguimicas:

Parhmatic iima Hixima Fardmatio Eindeio Maxim

| dumensy ! £ it Hurnadad & 8 75
REL S . " Giradio Te a0

ErpiEitd e I= # o LBuotesna ) 1oy 15 i
S adiciona fisferoncia Tabla de composicidn alimentos [CEF - 2015 |
Tamilién debe complirgon:

Paramairn S mg A geenn
i g e il = LN |

En plirgs coraclersicas del Prodgucho se sdiciors; Los preductes deban provonic -de plantas de benehicn
dnlariading v Cortiladis o en prooeso de cartificacian,
En ganlemdo y 2n Pretantacion ded prodiecto se actuslizon los codigos Sap.
Em contenido g0 reticd B condicion: "relrgarsda”,
LEm tondicoies de transporte y almacenamienta; S adiciona “Para producio refrigesade®, |
|El: relag “Moba sole se aulorza |o enbrega de pesducke congelade {-108Ca <165C), para los casos e |
| requenram of transporte nultimodal can |Begas clislenc@as ¥ dificuhad de sccesa™ v ose adicans: “Para
:urmlcur:u cinmiedache: AF momenta de entrega dal prodecio debe tener una temperatura estre - 10°C a |
I
Eir toithciises de fetulada o aditions memists: "La eligjusts delmra comlingr comsa mimma: aiha e |
Denelic, [Echa die empacgue, Techa de vencimenio, nombre del corte; Bstablecar la vida wilil dsd praducto v
| iislacianes Oe LCOnsarvacibn ",
Em Wala dul se pdicioma: “El produclo congekado pedide en cascs wspeciales; 8 aoulera con oed @uld il
wnaiin cle Lreniin (307 diss & Lefiiperatiica de congalscisa - TESC |

|Ed Certticacionss se retira; "o Fevoreble con requerimigntos 0 Autoozacion sanitana prossinasl del




| Continua Ficha Técnica de Producto ... VISCERAS DE BOVINO |

1EviMAa”

Se adiciona reguisito.” Certificads del Plan Gradual de complimienin ol Decrgte 1500 a0 100%*

Sa adiciona; "B proveador podrs preseatar Certificasidin HACCPR, sxpadida par la autoridad compotante o

ente certifisador,

Los cormentsalizadoras deben entregar camme adquirda de provesdoras que e oncudntren autarzodes ¢

registragos anteg: la autoridad sanitana commpetenle ¥ gue hayan enbregede ef prodecio & 1 temperaium

| raglamertada, transeertade en vehiculas que gergaticen gl mentznamientn de lo misma”, AR
Deniro g2 |05 neguisitos normatives s retira plan gradusd de complimienin ¢ se adiciona: Decroto 1975 de

20L9 ¥ Resslucdn Invime 3019040081 de 2019, Se adioona opodn dantro de fa Resslucidn de ssariracdn

samvitacia delnitive, Acty de mspacoion senitana expodida por e INVIME oon conceplo gamlars Favoratie o

Favorable con conditiones parn quiengs no poseen autorizacidn defintve, dentror del manco del Decroto |
1975 de 201% y Resolucion Invima 2019049081 de 2019, Se retire reguisito Certificado dal Plan gradual do

cumpiimiento del Decrsto 1500 al 100%, de ecuerds & Dacreto 14975 de 2009, Se retirm cerbficads de

sacnficio an planta o frgoriles nacionsl vy s cambin por: *B sacrifcio debe ser realizafs &a Fanta o |
Frgorilico. Macional, & cual se validard con ks demds centficacdos salicitades™. Se combia Lot

comercalizadores deban entragar carng adouerida g proseedonas”, por “El praducte b entregar dabe soe

20qurico de provesdores” e et
Se achuplizs gramaje pama products Higado, de acuerds o table de porciones de contrato de alimentacidn, |
cof tolaranca en los gramajes deseritos en &) item contenide, presentacion diel producha ¥ empaguis,

=y

Sa modifica informacian contenido, y BN ProsENTICIGN Gal profucts se malye apoan boisa de menme 1 En
para higade y mondongo, ¢n empagque se retird opdidn peso 50 kg para coves N ranspatte mollmodal v

%% amipla § rmdwime 25 Kz, Se retics opeitn concepto de wahizuls "o faverable con reguerirmenlos”.

5S¢ octusles el formako V=01, se actpalzan los reduididas Nsicoguimaoos de aceeran ooa lo establecds on o

Tabla de composicidn alimeantas [ICEF - 2018,

S ratira la siguieate informedan del item CERTIFICACIONES Provesdesr § Mequiledard Comerciaizador v so

mduye ea otras coracleristicas del products: "B} secrificls debe sor ropiradp on Plansta o Frigoriice

Nacicral, & cual se validard con fos dennds cartiToados soliclados™ v~ QuE havan entropeds o graducto a

b fempdraturs regismeniads, transpartade on wohitulos gue garanboen & manlEimients de ka misa

S ajusta la redession de fos requisitos normatives v de fa wide Ot del procesa.

Se ajusie la mformacion de ermpagee v embalaje Lo deja en un miEmo Sem.

Se retira cel Eam Condiciones de Transparte ".con concopls fomen sanitanp FAVORABLE (7] o Erabic

con Requerimisiios, expatido poc ol Enie Ternloris! de Salvd” o8l fern mndicones g8 Transporls v se

reomplata por L Arerractn Samitang Weonte seildd par B enbifad terntonsd de satd do acwerde a o

sefadade on & Resslucion POTS0SIEFT da 3016 A 13y dar cumglimisnto @ 18 aormativitad pateblocida

Bara edre fin”, teniendo en cuenka [a neemplovided wigente.

e gjustan y complemantan las CERTIFICACIONES Frovesdor [ Maquilador/ Comerciplzador, mciuyenrn |
Guia de Transporta ¥ Dasting v 56 db Sanded & 1a saliotud dala cerbificessén HACCP,

| Combios reaNzadas por JAMR Jundo do 2021, s {
52 gjusian los requerimientos refersntes a Ceridficacidn HACCP, aclsands que ne @8 de asaluts

obligatonadad dicha certificadion. Cambios realizacas par JPMR Agesto oo 2027

58 qjustan requesimienios de CERTIFICACIONES Provesdor ! Magquiladorf Comprclalzador, on lmea con I |
acleracion realizaca por &l Invima frenta 8 12 obligatoniedad de fa cortificacion HACCP “. para que iz Agencin |
Logistica ¢ lag Frerzas Mieres inclups como requisio 18 cerlificacion del sisloma MASTP o lox |
provessares 8 cerre g bowvines y porsings deberd, en grimens instancia, dobond boner clardad frente o |
tipo de establecimienio af cual esté realizando o compra: planta de benclicia fno cbkgeds) menta de |
despaste (ebbgads]”, teniendo en cuenta o anterior se ajusts &l requenmmisnto as; “Cemificacidn HACCE o

Saporte de implementacdn def Plan HACCP o Disgnaslico pere MACCP expooids por 3 awlorwdad |
empoionie o eme corlifficador corressandeniie & o Planty do Desposte”. Camines regbeseios par AT |
Sopliemibee da J027. . Fomi e
Ilsl: Tt:lu'p: £n olras caraderisticas ded pracucto el fexlo: La panza (callo, mondanno) no diho contenar
{ Handa.

j5'l ajusta en &l fem de ROTULADS quedando asi: La etguela deberd sontonor como mimmo: fecha o
| beneficio, fecha de empeque, fecha de vencmients, nambre dal corte; Ertablecer @ vida Gul dal producta, |
et ioones de conservacion o informacsin gue parmita la trazabdadad,

1En CONOICIONES DE TRAHSPORTE =& mcluys: Conceplo Sanitarss favarabde para los  wehicufss

| trenpporiadones de came ermétido per Boenfdad territanal de enlod e acwerdo ol articule I &= ln

| Reschuchdn 30190459081 de 20195,

| En CERTIFICACIONES Provesdor [/ Maguilador! Comeroibizader se cambis concepbo sanitann Favarable sop |
| eandiciones gor condepts santano Favorable con obdervaciones de acuerds a lo estrpulads an el artiouln J

jda la Resolucidn 2019045051 de 2019 v se pjusta [ obligaloriedad de presentar acta de msgecsd, |
vigllancia y pontrol ©on concapte fevorabie o favorable con sbserveciones, Se Totira da (8 Resobucen |
Sanitaria by palaben dafinitiva. i E )

En requitas normativos 5B agrega & Decreto 2016 de 2023, o !
Eri CONDICIONES DE TRANSPORTE se incluye &l texto "Fara &l transporte da cames v productos cdricas |
comesbibles los wehicukes empleados deberdn parantizar |2 exchgividad del traslado de diches productas |
| durante toda su recorrids”, segdn e gecrets 20L6/23. l

—LEn CERTIFICACIONES Provesdor / Maquilader/ Cormercalizacer se retira el testo "Cartificacin HACCP o |
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| Continua Ficha Técnica de Producto .. VISCERAS DE BOVINOD |

| Seperte oo imglementackn del Plan HACCP o Diagndstics para HACCP -unmda la aistorstad |
feompeente o enle cerlicatar correspardinte @ |3 Manta 08 Daspaste®, ¥ ose hgmga il st 'I.ﬁ|
implamantacian del Sistema HACCP sera de cardcter valuntaro pam las pl.untnr. da benalicio de cabegona
| Necipnad; desposte, desgrege ¥ aooadicionadoces dé camg ¥ producios cdenkios. comvedtilles, nu:lm.l
.r.--ruhtﬂ-‘.r.'u'l serd olprgads por el INVIMA v tendrd una vigancia de dos (2} aias, contados o partir do la
| fechian o 24 edpedicion, gamgre v cuanda @ mantengan &8 condicicnes gue s generaran, b anr.:,nn.—l
segin of decreio 2016/23. Cambios reafizeaos por MCRG ditiemibve oe #0023,
{ S actualE b varsion PA-FO-75 V3
12 En femasitos nicrolslogecds se meluye ko et e medids en el pachmetn Escherichia ool pesencs

UFChg, de soyerds o lo estipulsdo gn la normativclag, Cambiog reatizados por MCRG, mango J025, |
En il r.ﬂmu-ﬂ £ l1|:1u'|nE imateriales SAF FOM020G ] A A000T 8062 00 30 1
En presentdeizn da producos ¢ agregan exiocon Ios matenaias asi

T En-cant (e 50 TeqUenirsn cempra local par contingencls y/e e necesidad del sefvidia hacer usn de |u5|
sigientes chdigos:

1
SAP ZOOU02ED] Iigado da ras * ko '
]

13 SAF FOO0Z BIS mondongn = kig
SAP A0002807 bole * kilp™ |
Lav inclusadn oo los codigas son uss exchusivg pars compras locales: e condiciones especlficas por necessda |
i Servichn, solicitados par n regionol conbe pacd atendar proyecdo-en San Andeéds prevameanite avalogo par |
SG0L, Cambios realzados par DASH, 23/05/2025
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FRODUCTD f NOMBRE

VISCERAS DE BOVIND

| REQUISITOS
| GEMERALES

Codigo

200001474 f 200001590 7 200001437 ;
200002801,/2000026806/200002807.

Clagificaeidn

CARNE DE RES

Descripcion del
Producto

Products cdrnico, generalmente un 6rg'ar|c| contenida en las |
principales extremidades y cavidades del cuerpo de |ps!
bovings. Tejideos blandos que pueden ser macizos o huecos v !

membranosos. Las principales visceras de bovino son. Higado, |

| pulmones (bofe), panza (callo,

mondonga). - sl

| REQUISITOS
ESPECIFICOS

Ingredientes

Mo Apllica

Hr_rqu:sﬂ:as
| Fisicoquimicos

El producto debe cumplir os siguientes parametros, que se
reportaran en &l anslisis de laboratorio: i

CORTE / HUMEDAD | LIPIDOS | an'mu |
PARAMETRO {a/100g) |({g/100g)  (g/100g)

Higade de Res 857 | 45 | 34 |
Bofe de Res 73,4 25 | 156 |
Panza (Callo o 81.0 41 | o~

mondongo} de Res el R
Refergnciz Tabla G€ Composicion sbmentas [C8E 2018

También dabe reportar el siguiante pardmetro:
PARAMETRO I MINIMO | MAXIMO |
oH 5.4 [ |

Reguisitos

Microbigloglens |

El producto debe cumplir los E:igu'lErlT.E parametros, que 56 |
reportaran en el andlisis de laboratorio:
Parametros Minimo | Maximo

Escherichia Coli (Genérica) UFC/g | - 100 |

E. Coli O157:H7 | Ausencia

Salmonetla UFC/25g | FALSenCa
- cidit Min. Salud y Protecodn Social 2690 de 3005

Requisitos
Kutricionales

Mo Aplica

Otras
caracteristicas
ded producta

Las productos camices deben provenir de plantas de benaficios |
autorizados vy certificedos por la  autoridad  sanitaria
competente o que esté en procese de certificacidn v que hayan
entragado & producto 8 la temperatura reglamentada,

transportado en vehiculas que garanticen &l mantenimiento de |
la misma. [

iLas piezas Individualas limpias, libre de sabo, matenia re:al,'

codguios de sangre, orins, pelo suciedad extrafia, olor|
 caracterisiico, color caracteristico, textura blanda, firme al|




EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

| Continua Fir,in'a"rérqica Era_ E!Edt.l‘l:m

Presentacion del

Producto

VISCERAS DE BOVIND

tacto. ' |
La panza {callo, mondongo) no debe contener el librillo. ;

El Hmductn debe cumplir con el Decreto 2016 del 2023, lal
Resoluclén Ministeric Proteccion Social Mo 5109/05, Decrets
1500 de 2007, Res. Min. Proteccldn Soclal Mo, 240 de 2013,
Dweereto 1975 de 2019 v Resoluclon [nvima 2019049081 de
2019 o las normas que log modifiguen, adicionen o sustituyan,

Se requiere gl producto en |as siguientes presentacionas:

SAP 200001474 Higado: Empacado al vacio en bolsas con
un paso neto de minimo 5 Kg por 40 parciones de 125 a 130
gramos o En presentacidn de minimo 1 kilogramo, segun
reguerimiento de la Regional., '
SAP 200001590 Pulmones {Bofe): Bolsa minime 1 Kg

SAP 200001437 Mondongo (callo, panzal): En trovos de
peso antre 5 a 10gr, en bolsa de minime 1 Kg.

En caso que se requerirse compra local por :nnttngencda'
v/o por necesidad del servicio hacer uso de Ius-
siguientes cadigas:

SAP 200002801 higado de res = kilo
SAP 200002806 mondongo * kilo
SAP 200002807 bofe * kila

Empaque y/o
Embalaje

Rotuladea

| ’
| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

PFroducto empacado al vacﬁ:l en bolsa de poliatilena-o pnllam:da .
de grado alimantario ¥ prifmer uso,

El products debe ser entréegado en canastila plastica limpia
desinfectada, sin presencia de hielo o agua, sangre, eic. o en.
cajas de cartén corrugado para embalaje de productos
cdrnlcos con tapa abatible (De ventilacian lateral que permita
la adecuada circulacidn del flujo de aire) maxima de 20 Kyg.

Para los productos que requieran transporta multimodal, se-
podra embalar an cavas de lcoper (capacidad maxima de 25
Kg) ¥ debe garantizar la cadena de frio y demas condiciones
fde calidad hasta su destino final. Mo debe estar emipacado aI|
vacio.

El producto debe estar rotulado segin la Resolucion del |
Ministerio de Proteccion Soclal No. 5109/2005 y decreto 1500 |
de 2007.

La etiqueta deberd contener come minimao: fecha de beneficia, |
feche de empaque, fecha de vencimiento, nombre del corte; |
Establecer ia vida Otil del products, condiciones de|
conservacion e informacién que permita |a trazabilidad.

El producto se requiere con una vida Otll minima de diez (10}
dias en condiciones de refrigeracion (0 a 4°C).

El producto pedide an casos especiales, se requierg con una
vida obl minima de treinte (30) diss en condiciones «le
congelacién (-10 a -18%C).




Continua Ficha Técnica de Producto ...

VISCERAS DE BOVINO |

CONDICIOMNES DE
TRANSPORTE

El praducto debe ser transportado en:
- \ehicule cerrade con Autorizacion Sanitaria vigente emitida
par |2 entidad territorial de salud de acuerdo a lo sefalado

en la Resolucién 2016041871 de 2016 Arl

Decretn 2016 del 2023

13, con =l

vy dar cumpiimlents a Ia

normatividad establecida para aske fin.

- Cancapto Sanitario

favorable

para loig vehiculos

transportadares de carne emitido por la entidad territorial de
salud de acuerdo al articulo 11 de le Resoluckdn Z0190450861

de 2019,

— Wehiculo detado con unidad de enfriamients v equipos de

Medicldn de temperatura.

- El vehicule deberd astar identificade en un lugar visible con
Ia frase "TRANSPORTE CF ALIMENTOS®

- El personal debe contar con |a dotacidén completa parz [

antraga del producto.

- Para el traneporte de carnes y productos carnlcns comestibles
los wehicules empleados deberan garantizar la exclusividad
del traslado de dichos productos durante todo su recorrido.

Para producto refrigerado:
producto
Refrigerade,
Para producto conaelado:

Al momento de entrega del

Al momento de enptrega del

producto debe tener una temperatura entre -10°C a -189C. Esle
no debera presentar ascarcha o caracteristicas que indiquen que |
gl producte ha presentado descongelacion o que presenta
condidones de descomposicidn, adulteracion o Ffalsificacidn,

garantizando la cadena de frio hasta &l momento de entrega.

i CERTIFICACIONES
| Proveedor / Maguilador/
Comercializador

Bl proveedor debera acreditar:

- Resplucidn de Autorizecion sanitaria o Acta de Inspecclén
sanitaria expedida por el INVIMA con concepte sanitaria
Favorable o Favorable con pbservaciones para quienes no
pospen autorizacidn definitiva, dentra del marce del Decreta
1975 de 2019 y Resoluckdn Indima 2019049081 de 2014,

- Guia de Transporte y Desting y copia de certificado de
calidad emitido por ia Planta de baneficio y/o Desposte.

- La implementacion del Sistema HACCP sera de caricler

voluntario para

las plantes de beneficic de categoria

nacional, desposte, desprese y acondicionadares de carne v
productos carnicos comestibles. Dicha certificacicn sera
otorgada por el INVIMA vy tendrd una vigencia de dos [2)
anos, contades a particr de la fecha de su E:r.ptditiﬁrl.l
siempre ¥ cuando se mantengan las condiciones que (8 |

geEnerarsmn.

P

FECHA ACTUALIZACION:

=

MAYD 2025

CONTROL DE CAMBIOS

\VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIDS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

debe tener una temperatura entre 09C a <00
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I Cl.'.rntmua F.i:hn T&cn!?:a r.'-n Producto ..

T

VISCERAS DE BOVIND |

Warsens Imcial, se umficen k3s Fichss Téomeas de Producto Cirnicos Bovines! Carne pora estafar o oudoe e
ki corbes como: muchacha, pecho, pabetero, correspondientes af cumrto delanterm ¥ cisarie trasens o2 la
ris, foda wed o ks regesang edpecilios ¢ aormativided vigente: aplicon para bodios 85 pradiicios, 1ay
difereniss se presentan en e neenbre de los cortesyporglones,

Se ratirs de n descrpcidn "prasa” boda vez gus ks productos cAmicos continen un porcentae de grass de
Acuerdo i nsduralea.

Sib pjusthrn los Regiisibes Fll-h:ﬂqﬁ-l'mtﬂi ¥ microbiddgiens con baso an las Resoleciones FO05 da 2007 3

Hrr-.nuu Kt BEG0 o 2015 tods vis gﬂ 'HI ragusncdos inicial menta aplican rars s pescados. asi: [
R etpuisito Paramelra Miinineo Maximo :
i pH |a 202C) G- E.J. Humedad % 55 |

Farmnl Mipativa Craga % s 30
| oo woldtiles Maxima 30 mg f!LIJ'I'.'I'E.l_ Proleing % I8 g
Fuis Wi M .
| Cotme:Fecd WP W TARMIIRDS e
| Ratusres Edafiocott niaulay fasdaa )] B SRR e mirion ’ i |

Recitriy Exporay Clesnchm Suckta Aaacer W i8] ECali CHsTHT Aalgancin

[ W iy Kigtim Saimoneln UFCEg Fasanam

En &l mq.nm the DMras caractersticas dal producto, S0 rebira "Il:lru o bajidn oanective, neros v l_'||:‘| TR |
wr anchuye “El corte debe eatdr [ire de particulas extrafias como piedras, trozos plaslicos, vesteras o
comgatinlies, sebo v obnes®,.,

En la prosentanon dol rrrmm wR-agmega; "ooan chjas oe carton carmugade pern embalage de pasiuctos
carnices chr 552 & 38,1 2 6 aprew. coi tapn obabticle (De vemdacion labaral que perosita la sdecyacda
coidacnon del flijo de aine) mibEima e 20 Kg.", debide & gue £3 un tigd de emibalage atilizado paa la
mitregs do productoys camicog.

Lo pustan los condiciongs de tropsparls nduyendo, ¢ Faverable con Reguerimenstos , B veticain |
deberd etor wlentficado en un legar wisible on le frase * TRANSPORTE DE ALIMENTOS, sa apstn s noga |
asi; "Sio s autonea W entrega de producte congelads (- 10%C o -18%C), pora s Cosos g rogisenan el
tronsperte muitimodal con Inngas Sistanciae v dificoad de acopse. Este no deberd presenar escasclia o
Caracteristong: gue indiguen gue el producta ha prasentade descongelacdn o que présenta comcicmmes da |
dascampeaiidiy, alulemoidn o fallicasin. garantizanda [ cading de Trio hasta al momente 48 cnfrean,” |
Enioid potuilicdes g4t retira Ariculio 4327, |
Sir apistan las cerbificaciones del Proveedar asi: “Autonzacen sanitacly delitbva ¢ Acta de mspeecoadn |
sAniang expeddda por el [IMS con conceplo. s=anitatio Favorable o Favoraie foh pegquenmiomos. o
Aulorizacin sanitaria provesonsl del INVIRAL" Bl provesder podeh prasentar: Certificacion HAGCP

S o halivaeol cantmiicky al nuewo fermate PR-FO-FS Varsadn 00, |
Lo conbaod se pcluplichiy, tenssnid o0 cuents s auaves addigod en Sistema SEP oy FTH, ya e s sctuales |
| ge Lrabagan par kidagrammo v no per uritad.

| S syt T clagificacmdn byspdo vn Sistema SAP, se cambia-de "care Boving” & "Camie de Res",

S combian requisitos fisicoguimecns ;

Paramers Havima Pl i Pardmaing fdinimp [ETL T
it be g | it T Humedad T4 (i} ™
| saews 3 G4 5 cad
| =rilEmg iy I's . & LProtuma g/ l00g 1%

Se adicienn Referencia Tabla de compodicion alimentes |CBF - 085
Tarrdssdn chse ciamplir com;

Pararratro | g.m-o“{ B awann

L]

En otrii Lnr:li.'iﬂ-d.lu.'ﬂs i I'-‘Tn-m:ld.n e hdiciosd: Los priductos deben prosenir de slanlas o lu-l:-n-.-:ru:ln
anfaryadis ¢ cortilcadng oo proceso de certificacion,

En conlimudu ¢ en Presantacion did producio se actuaszan los oidigos AP, |
Eiv conlanido 58 f8lira o condicidn: “relragamon”,

Ef connisiones de transparie ¢ alimascenamienio: 58 adiciona “Fara producio refrineracd”™,

Se rebaal MDA sodo se aiklorza i3 entrega de preducts congetade (~LDPCa - 189C), para ke coais gue
referan = eansparte multimodal con leegas distaacias v dificultad de access” w se ademnd: “Para
| Hrachnct comgeldcin: Al maments de enfrége dal producto debe bener ung Emperaturs entre -LOC &
T

TEo coitdimaned de Bobulado sF adicionh romesita: “La abiaurta deberd contaner cama miemo: fcia e
,henaticn, lecha de ompaaque, fecha de vencimisnio, nombre del corte; Establecer |a vida Ol del prodecis ¥
cuiib e die conasreacion .

B Wula ued s schicioma: “El prodecto congelado pedids on casos sspectales, @ ranuen: con unag @udi ot
rrniaEkk e trannita {30} dias d. I;nmpurntuli dir coneliciin IE"-L'.,




-
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[
| |»dquirido de proveedoras”

e e |

| IV TMA™
Se adiciona reguisito, " Cerlificado del Plan Gradual de cumiphimienia del Decreto 5500 &l 100%:"

Se adiciona: *B provesdsr podra presenter; Certlificacin HAZCP, expodida por 1a autoridad sompsetents o

ente cedificader.

Los comercalizzdores deben entregar came adquirida de provesdorss que se encuenbren patgrizados v

registratos ante la autorided senilars competents y que hayan enfregade e producio 2 12 (emperaieos

reglamentads, transportado en vehiculos que garantcen el mantenkmiento de 3 misms” !
Dentrn g2 |08 requisitos normatives 54 ratira plan gradual de cumpbmients y se adiciona: Decroto 1995 da
2012 v Resttucion Invima F019049381 de 2019, Se adictons opcdn dentro derlz Resclucion di autonzancs |
sanitana definithva, Acta de Inspeccidn sanitans sxpedida por of INVIMA can canceptn sambans Fovsepsle o

Favorabla con condicones para quiensd no poseen autongacién delmibiva, deste del marco del Decreto |
1975 de 2019 y Resalucidn Invims 2019028081 de 3019, Se rebira requisito Certilicade del Man gradual de

cumplsmiento del Decretn LS00 al 100%, de acuerds a Decreta 1975 de 2019, Se retim corbificade de

SBCRficin ef plents o figorifcg nacional v se carba por: "Bl sacr¥ioo debe ser realizade on Planta o

Frigorifica  Macional, o cual se validergd con los demids certificados sobcitados™. Se cambin  Les

eomensalizadores daben eatregar cacne adguicids de provesdores®, pos “El producto. o entroges debs sor |

S8 actupiiza gramaze pare producto Higads, de acuerdo 3 [Eha de porcones de controto de akmenkacion,
con fnieramda an los gramajes descritos en & [fam contemdo, presentacon del praductn ¥ ardagi. |

S& madifite informagitn contanids, y & presentacon del productn se incluye opcitn belsa de mimme 1 &g
parz higade ¥ mandongo, en efipaque se retirg opcitn peso 50 kg pire cavas on transporta mullimaodal y

.5z amplia o maximo 25 Kg. Se retirg opesdn concepts de vehiculs "o favorsble con requenmientos”

| Se pctyaloa e formato V-0L, == actualizan ios requisitos TEooquimicas de seusrds com In astablecsdo e 1
Tabla de composicion elimentos [CBF - 2018,

Se retire by siguente informacian del itemn CERTIFICACIONES Proveador [/ Maguilddarf Comerciatizador v o |
mcluye en oftfas ceractedisticas del producto: "6 sacrficio debe sor rodisado on Panta o Fogeriics
| Macknal, ef cual. 2 valicird con los domas cartificadas salcisdas™ y .. qia hayan entrogads of producio a |
I'ra lemperalva reglamentads, transportada on velhicilos que garanticen al maatenimicnio oo {2 misma®

5@ ajusta |3 redaccidn de las reguisites noematives v de la vide 4 ded producto, |
S ajusta |3 infermacan de empaqua ¥ embalale de deja en gn mismo item,

5a retira del item Cendicionas de Transporte ™..con oncopta Ieomice sanidara FAVORABLE (FV] o Favorabks |
0N Requerininies, expedide por & Ente Temiforal de Sakrd” dal item condiciones de Transporte v 5o |
resmpliza por " Auforizacidn Sanitavis wigonto emiids por f2 entided ferritanal de salud oo acuerco a k|
sefalrdo on la Resalucidn 2016041871 do 2016 Arl. I3y dar complimisnta 2 s normadindad ostablends
para cshe fin®, tanmnds e twenta 2 normativigad vigeats,
Se apustan ¥ complerantan las CERTIFICACIONES Provesdor [ Maguilador Comercializador, icluvenda ia
Guia de Transporie v Desting v se da cdaridad 2 la sblicitind de (8 cortificaicn HACCP.

Carrbigs realizados sor JPMA Jois ge 2021, = pE e
Se gjustas les: requenmentss seferentes 2 Cectificacion HACCR, aclamndo gue ne g2 de abssiuta
clligatoriedad dicha certificacidn. Cambics reallzados par 10ME Agoste de 2071, |

10

S FUstan refusrireentos de CERTIFICACIOMNES Provesdar | Mequiledory Comerclabizador, on fnes e la
aclaracion replfizada por al Invima frente & la chligezorsdad de 3 certificacidn HACCP ™ _para oue 18 Agsacia
Logigtica de a5 Fucrzas Miltares indloya comg requisiio 3 certificacdn ool siglema HACCE o ks
ErEVORENES O Carme oF Davinos ¥ panonos deberd, en primans metanols, debosi temer clandad frente ol
tipa de eslablicimienlo of coal esld realizande '8 compra: planta de beneficio (no oblpade) plants do
diesposie (ahligado)”, tenlento an cusnta lo aitéror se apusta el requermients asf: “Cartificasida HADCF o
Saporte de implomantackdn del Plan WACCP o Dwagndstico para HACCP expedida poe i aulosdad
corrpeionie ¢ enle cerliificador dormadpondionie @ B Blanlas do Doopasie”. Combios roofzades oar JOMT
Segtienmives ge 2030, |

Eﬁm e Girds caractersticas del producio @l oath: La panzh (calia, mondengn) no dobe centener o |
| |
Sa ajusia en el it=m de ROTULADO quedando asi: La ebquata deberd conboner cama mineme: fecha de
beneficic, fecha de empague; fecha de venamignte, nombre del corte; Estableser b wida @0 dal producls,
| EOrSBiongs dia Consarsacidn & sfarmacion que parmita & bazabilidad, i
|En CONDICIORES DE TRAMSPORTE s2 induye: Concopto Sanitaric fovorable para fns  wohicoiss |
| transpoetadores de carna emitide por fa entidod territorial de salud de scuerdo o erticule 11 os B
. Bessiucon 2016040081 da 2010,

En CERTIFICACIDNES Provoader | Maguiledory Comercindizador se cambia concepto sanitann Favoralile son
condicianes par concepto samitesie Fevorable con observeciones de acoerdo a o estoulads en ol articals 3
|de la Resolucion 2019060081 o 2019 y se ajusts b sbiigatorsedad de presersar aca oo mspeesis, |
wigilangia ¥ control con concapto favoretde o favarable con chservasiones. Sg retirs &5 |5 Ruaspduridn

itana ta pafabra definitha,

11

En requisifos normabved Se sgrega of Decreto 2018 de 2023, = !
En COMDICIONES DE TRANSPORTE se incluye o bexte “Para ol transpirte de cames v productes Zarnas |
comastibles 105 vehicuks empleados debardn garantizar lz eweclusividad del traslado de dichos productos |

durante toda su recorride”, segin of decretn 2016/33. |
LEn CERTIFICACIONES Provesdor / Maquilader) Comercalizador se ratira @l tosts “Canificecion HACCP o |
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| Sapere de dnplementacidn gel Plan HACCP o Disgnbetico peara MACOPR expedida gar la autondacl
competents o ante oertificedor corespondionts @ & Planta de Desposte”, v =B agrega &l testo La
impharnentacion del Sisbena HACCP serd de caricter voluntaric para ias plantag de benslics de calegoni |
| nciongl, decposie, dedprese o BoondiCionadores de carme y productod chmicsd comestibios, Dicka

I | cortificnoién sord olorgada par el IHVIMA ¢ leadid una vigencin de doas (2] afios, contndos 2 partir ¢l L |
r-u-:h': e 54 uKpadicien, sigmpre y cusndo. sp manbangan lag %qw l-i| gRNEMESN”, 10 wniarne

I 51. actiaaEsa o earsidn P FCI' Fe W3

| En requisdos microliolgicos s incluye ja unidad de medida en @ pardmetro Escharichin call genénc

|l dir aouerde o extipalsdo en lo ooomathided, MERG, ming A02%

L Em iteim crxis)n e ml:lul,re miterighes 5P EMDDMUEDWDIEDEJID{IK]INF

En prasentaodn d8 groducio s¢ agregan bexto con los mateciales osi:

TP cas quoe S0 rsERirse comapea . Incal par contiggencla yo por necesidad del Servicio haosr wi g s

stgguientes coodkps,

SAP PpO02 RN Iilpal:lu-d'&rﬂs E Eiln

SAP HH002BOG mondonga * ko

SHP RMOOZENT bole ¥ Ke™

La mclusadin de los codigas sen wss Exchusive pars compres kcales en condiciones especifices par necodidad

del serwt, sollcibadas por 1 reglonal canbe para atanddr proyecto an San Andrds praviameanite avaladn par

SEOL. Caryios reakzadoy par DASRE, 23052025

CARGO MOMBRE FECHA
Profesional de Defensa Danery Alexandra
Abastecimientos Clase | Sanchez Rojas e .
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez '
Ane:s.tf::i mlentns Clase 1 Gonzalez AROSI 2025
Profesional de Defensa -
Subdireceisn General D “'E’E'!: ﬁ':ﬁ?“'“ 23/05/2025 r:—%”
Dperacidn Logistica -
Profesional de Defensa =
Oficina Asesora de Planeacidon @ | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 W
Innevaclon [nstitudonal § i i
. Landra Patricia Bolafios L
Secretario General (E) Rodriguez 23705/2025 | .
 Jefe Dficing Asesora Juridica ) ! _Itg'
srcargada de las Rindionss dal ”“““*E'E‘Jgu“:r'; Lo 13;n5;1m5M' )
dmpar:hﬂ- de la Direccion General e | i
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e
"PROCESO |
e PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO )
— ,‘__,.-r’ TITULD cODGD: PA-FO-TS '|
\-—\-’—-’r EICHA TECNIGA DE PRODUCTO | VERSION No. 02 Pagina 1 ded T |
A e ALIMENTOS
e SR o S R

PRODUCTO | NOMBRE CAMAROMNES ‘

=
Codigo SAP 200000139 1 BAF 200000140 | SAP 200002315 [
| Clesificacian Pescado |
REQUISITOS Es un crusiaceo del orden de los decapodos. marng o de agua dulca |
| GENERALES aproximadamente da manimo 14 em de longitud, cuanco es premn:idn-
II Descrincien del {blangueado o escaldade) a5 pargue ha sido sometido & una mmarsl-:'an|
i F'Elcm en agua cakienie o en vapar, a una temperatura entre 73°C & 100°C, par |
| H un tismgpo infecior & 4 minutes, cuya tamperatura en &l nilclen debe gsiar |
I entra 70°C y menor de los 75°C. ¥ per consiguientie esie permanece |
S | (gl {
| Imgradienies Mo Apfica !
' El producto debe cumplr con los siguigniss paramatios: %S
| Requisiin _ | Wi | Maoma ||
Fonlenido oe Nirogens Baskes Yotath Towml, | - [ 0 '

Requisios

| =]

G

El producto debe cumplic con los ciguisntes parametros:

I
100 |
Fiaicogquimicos =5 ||
[T mﬂﬂmp&rihﬁw:mwﬂﬁ'mdMImm-HTﬂ |
|
_ I

- Para camarones Sudos ..
HEﬂUﬁﬂ'ﬂ n [ | m A | i
1 EE::ETW'IE coli 5 2 | 10 ufeig i;g ' |
hyloCOCoss | . |
coagulasa posiiva s 2 | 0% wicig 10 '-lff-‘-fg_'_!r '
i| Salmonella spp. 5 0 | Ausencia2Sg |  — |
| Vibwrin Cholara O | & | 0 1 Ausencial2bg | e _.I

Bnsutsias Mattibpos. 0.7 Froducias dels pieca [peassins

mokirsens | CIUsCiEy iransc
cirpcongiades Yo uksEssogriaded SrUS0S Ppsalucson 1507 oe 2522

! piecocifes Rmousie 0T de e r)

Requisitas
Microblolagicos
e - Para camarcnes grecocides
. REQUISITO n e | m M
Escherichia col 5 2 | 10ufcdg 107 uleflg | |
Staphylococcys '
cazguiasa positva g - 1 ukely glig ufcrg_
|Saimenella spp. 5 0 | Ausencia®Sg | — |
Listeria monocytogenes | 9 0 | Ausencai?Sg ! - |
|| wibris Cholesa O1 | 5 | 0 | Ausencialby | —
Ranuisioy Meroboibgica. 0 Pradesen oo kT etk (2eIa0os GRS ¥ BRI l
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e R T - T .
| ik | — il S——
ﬂh‘gn £l producto se reguiere precacido y desvenado o eruda palatdo yl
caraclarislicas desvenada
L delproucyy [FERVANEde. S

PO NTC 4348, Resolucion 2674 de 2013, Resolusion 468 de 2013
REGUISITOS NORMATIVOS Regnlucidn 2505 de 2005, Resolucion 5108 de 2005, Resalucitn 'Hﬂ?l
de 2022, Resalucién 810 de 2021 Reschucion 1445 de 2022

——

e

Presentacion ded | SAF 200000138 Camarén precocido pelado desvenado x 500 gramos. |
Prediete SAP 200000140 Camandn cride pelado desvenado ¢ 500 qramos |

- SAP 200002318 1 kg e S

Producto empacado en bolsas grado alimentarn de prmer o

Eﬁﬂ'ﬂﬂ Empague ylo | embalada dentro de canastilay plasticas limpias v desinfectadas. Sen
ROTULADO Embslaje | presencia de hisl o agua, sangre. ate. £ producto dabers entragarse |
e — . [EMmpacado al vacio

- Bl roliado del producta deberd cumplir cos 13 Recsiusion del Minsters |
Rotdade de Proleccian Sociad Na. 510912005 y demés normas tue lag modiliguen,
adicionen o sustituyan. |

s e S —_— ——— e

| VIDA UTIL DEL PRODUCTD ¥
_| REQUERIMIENTOS DE LA El producte se requiere con wna vida ol minima de un (1) mas. |
i .__ENTIDAD |
[ = —|_E| producto debe ser transporado en furgdn yio vehiculo cerrado con |
concepta Monico sanitario FAVORABLE (P, axpedido por 8l Ente
Tarritorlal de Salud. Debe cumplir con los requisitos estabiecidos en &l
capitulo Vil de la Reselucitn 2674 de 2013, !
CONDICIONES DE TRANSPORTE | E| Iransporie debe estar dotada con unidad de enfrismiento y equipos de
Medician de temperatura, HaBgUrando ta conservacion dal producto £
personal debe poseer datacidn Compieda para-la enttega del pracuctn £ .
producio sg recibe con una termperausa minima de -10°C. &l producto se |

| — . |debeencostraren una igmperaiura promedic de 10 a -18°C.
VIR E R e Regisiro sanitario del products, [Vigent), |

*  Coneeple sanilario de planta procesadora expedida por la entidad
compelenie. [(Con fache de expedicidn ng SUperior 8 un afoy con

presemiar Conceplo sanitaric dal sitio de almacenamienta expedics
por ta entidad compatenta; conzents Favurahfa_ 0 Favoarable con

* Pera ef proveedor, maguiladar ¥ comercializader 2eg0n su actividad
aculador Comariniosass | | 9000 o o poaney L SOrCHaer sugin s
actvidad pesguera y de |g acwicillurs axpedido par & aunNsp

vigentes de scuerdo al articyls 4 lipos de permisos de pesca ¥
acuituliura de la Resolucian 1485 de 2029

= Certificado HACCP {Alcance: Fabricazidn de productos carnicos |
cocidos} o Sopore de implementacién del Plan HACCP o
Diagndstice para HACCR: cartificasidn emitida por &l ente cenificadar
OF qie Se encuentaa an ol proceso de obtencidn de MACCE: 1a cyal
sera verihcada. yfo BPM (Alcance: Fabricacian de productos cameece

b | cocidos), :
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CAARONES |

Técnicas |  Profesional de Dafensg | ——— { }_ P -
Qficing Asesora de Flaneacion Yamile Betancourt Vega 10 Fur o M
| _elmovacitn instucignal Rl L
Directora Abastecimientas Norma Sitlvana Montanchez 10 Ber T | .
Clase | Mortenegro : i
Secretario Garsra (€} Bar‘-drnHF'nhm Bolafos
;| Jefe Ofiing Asesora Juridica |
-Aproba | Encargada de las furiciones del Martha Eugenia Corles
s despacho de la Direscian Baguero
i _ General =




- |
s § o

— i R -
| PROCESO ]
AR PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TITULD Codigo: PA-FO-75 |
m‘“\f"‘“ EICHA TECNICA DE | Varsidn Mo. 03 | Pagina 1 de B | Er"’*! g g
| auen mmmmer | PRODUCTO ALIMENTOS [ - i A e I f.:“..aiz .
i : 2 i

PRODUCTO / NOMBRE

CARNE PORCINA

300001707 / 200001682 / 200001450 / 200001706 /
200001440 / 200001705 / 200001708 / 200001457 /= -

Cadigo 200001545 £ 200001692 /200001503 200001870/ - =
2uﬂumﬁ-&ﬂjiﬂﬂﬂﬂﬁ?&ﬂﬂunuzanwzﬂﬂﬂI;lgr_ﬁ11!2&0002312
T rj
REQUISITOS Clasificacion CARME DE CERDO i .
GEMNERALES Es la parte muscular y tejides blandes que redean al esgueleto de |
los animales de las diferentes especies (porcinas), incluyendo su
i cobertura de grasa, tendones, vasos, Nervios, aponeurcsis y que
Dﬁc”ﬂm" ha sido declarade inpcua v apta para el consumo humano. Del|
SRy deshuese se obtienen cortes o postas: Cabeza de lomo, Loma )
limpio, Chuleta, Brazo, Plema (bola de pierna, bota de pierna, |
gentro de piemna], Tocing, Costilla, Pezufia de cerda. =
; Ingredientes Mo Aplica
B prodocto debe cumplir los siguientes pardametros, que se
reportaran en el andlisis de |sboratorio:
25/8E 3
CORTE/ | B¢ 8gl &9
PARAMETR | w2 |BS ES
o |SS|EY =5
I T2 53 E= |
Lomo 743 (251 216 |
Brazo 744 | 3,8 20,3
| Pierma f .
Bernill ?1:.2_'._._5 ﬂ___?_g..i_ |
1r [] -4
| G Carne Hagrﬂl 713 gsﬂ 214 |
| ESPECIFICOS Requisitos Tocina { !
' Fisicoguimicos 108 | 8 £2
| Referencia Tabla de compasicion alimentos [CBF - 2018
CORTE / ur-;nn FREIEI PARTE |
paRAMET | FIUMEDAD COMESTIE |
i _4a g o
Costilla de 50.4 22.5 BT | |
Cerdo

Referencia Tabla de composicion alimentos ICBF

Proximal Costifla Cerda

También debe reportar el siguiente parametrg:

b i
2018 Andlisis

PARAMETRO

| MINIMO | MAXIMO |




' Continua Ficha Técnica de Producto ... CARNE PORCINA |

EMPAQUE [
| EMBALAJE ¥
ROTULADOD

Feguisitos
Microbiologizos

Requisitos

Otras
caractersticas
del producto

T ___ w1 =5 T %3 T

El producto debe cumplir los siguientes pardmetres, que se
repartaran en el andlisis de laboratorio: |

! Parimetros Minimo | Méximo | |
Escherichia Coli {Genérica) E 100 -
__UFC/g CRE—- || |
__E. Coll D157:H7 Ausencia
___Salmonella UFC/25g | Ausencia !
. Resolucidn Min. Salud y Prolecciin Social 2690 de 2015
Mo Aplica

La carna debe llegar an piezas individuales limpias, libres de |
sebo, materla fecal, codgulos de sangre, coler y  alor)
caracteristicos de carme de cerde fresca. Colar rosado {nunca un
color pélida o blanco), textura blanda, firme al tacto ¥ superficie
sin babosidad.

El sacrificio debe ser reallzado en Planta o Frigerifico Nacional, lo
, cunl se validara con los demés certificados solicitades, |

El producto a entregar debe ser adquirido de proveedores que
se encuéntren autorizados y registrados ante la autoridad |
sanitaria compatente y que hayan entregade el produclo a la
temperatura reglamentada, transpartade en vehiculos que
| garanticen el mantenimienta de la misma. |

El producto debe cumplir el Decrato 2016 del 2023, La Resalucidn |
Minlsterio Proteccion Social Mo 5109/05, Decreto 1500 de 2007, |

REQUISITOS HIJRHA.TIWE—{REE. Min. Proteccidn Soclal No, 240 de 2013, Decreto 1975 de

2019, Resolucién Invima 2018049081 de 2019 v dermas normas

Lgue las{es) modifiguen, adiclonen o sustituyan,

Prizsenkacion
del Producto

Los productos segin su corte deben entregarse en presentacion |
minima de 5 Kg en el sigulente gramaje por porcién:

-SAP 200001450 Chuleta: porclones minimo entee 150
a 170 gramos

~-SAP 200001457 Costilla; porclones minime entre 150
a 170 gramaos

~SAP 200001545 Tocina: 60 gr y B0 gr
SAP 200001692 Tocino carnudo: 60 gr y B gr
SAP 200001503 Pezufia de cerdo: 32 gr & 40 gr !

Cado el casg, se requiere el product asi:
~SAP 200001707 Cabeza de lomo

~SAP 200001682 Lomo limpia
~-SAP 200001706 Brazo

~-SAP 200001440 Bola de plarna |
~SAP 200001705 Bota de pierna
-SAP 200001708 Centro de pierna



| Continua Ficha Técnica de Producto ... CARNE PORCINA |

-SAP 200001870 Carne de Carde Pasta.
-SAP 200001688 Pernil de Cerdo

¥+ En presentacion de minimo 5 kilos con 40 porciones antre 125 |
gramos a 130 gramaos, o

¥ En presentaclén picada de los cortes pierna y/o brazo E|1|
piezras de 2.5 cm x 2.5 cm ¥ 1.5 cm aproximadamente, E.J-mllarl
a un cubo, |

+ En presentacion posta de minime 1 kilogramo, sin porclonar. |

* En el caso de costilla de cerda para dar cumplimignto al'
requerimiento de proteina exigida del 18.7% y el 77% dm
parte comestible cada porcion debe contar con una I:antldad.
aproximada de corne de 123 gr. |

En ceso gue se reguerirse. compra local por contingencla vwo por

necesidad del servicio hacer uso de los siguientes codigos

- SAP 200002799 lomo de cerda * Kilo |
= SAP 200002300 pernil de cerdo * kilo
- SAP 200002811 costilla de cerdo = kilo

- SAP 200002812 pata de cerdo * kilo

Empaque y/o
Embalaje

Producto empecade al vacla en bolsa de polietileno o poliamida
de grado alimentario y primer uso. f
El producto debe ser entregade en canastilla pidstica limpia v

desinfectada, las porciones deben estar abiertas, sin presencia de |
hielo o agua sangre, etc. ¢ en cajas de cartén corrugado para |
embalaje de productos carnicos de 57,2 x 38,1 x 6 aprox. con|
tapa abatible [(De ventilacidn lateral que permita la adecuada |
circulacién del fiujo de aire) méximo de 20 Kg. |
Para los producios que requieran transporte multimodal, se podrd |
embalar en cavas de icopor (capacidad entre 20 a 50 Kg) v debe |
garantizar |a cadena de rio y demas condicicnes de calidad hasta |
su destino final.

Rotulade

El producto debe estar rotulado segin la Resolucidn del Ministario |
de Proteccidn Social No. 5108/2005 y decreto 1500 de 2007,

La stiqueta debera contener comao minimo: fecha de beneficio,
fecha de empaque, fecha de wencimiento, nombre de! corte:
Establecer la vida otil del producte, condiciones de conservacidn
e Infermacidn que permita le trazabilidad.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENMTIDAD

El producto se reguiers con una vida Ul minima de diez {10) dias
en condicionas de te.frtgera-:lnn o de treinta {30) diss en

condidiones de co [_}gg_l i, = s i

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

e

El pmde:.ta debe ser transportade en:
Vehicule eerrado con Austorizacidn Sanitaria vigente emitida
por [a entidad territorial de salud de acuerde a lo sefalado en |
la Resslucidn 2016041871 de 2016 Art. 13 y dar
cumplimients a la normatividad establecida para este fin. '

- Concepto Sapitario. favorable para los  vehiculos|

transportadores de came emitidos por la entidad territorial de |
salud de acuerdo al articulo 11 de la Reselusidn 2019049081
de 2015,
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- El vehicuie debe estar detade con unidad de enfriamicnto v |
equipos da Medicion de temperatura,
= El vehiculo deberd astar identificado en un lugar visible con ia |
frase “TRANSPCRTE DE ALIMENTOS", I
- HE personal debe contar con la dotacidn completa para |a |
entrega del producta, .
- Para el transporte de carmes ¥ produckos caricos ,
comestibles los vehiculos empleadoes deberdn garantizar la |
exclusividad del trasiado de dichos productes durante toda |
su recorrido, i
|
Para producto refrigerade: Al moments de enbrega dél i
producte debe tener una temperatura entre 0°C a dﬂCI
Refrigerada.
Fara producto congelado: Al momento de entrega del producto |
debe tener una temperatura entre -10°C a -1BC. Este no debera |
presentar escarcha o caracteristicas que Indiquen que gl products |
ha presentado descongelacien o que presenta condiclones de
descomposicidn, adulteracin o falsificacidn, garantizando la
cadena de frio hasta el momento de entrega.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

El proveedor deberd acreditar:

~ Resoluclén de Autorizacidn sanitarla ¥ Acta de Inspeccion
sanitaria expedida par el INVIMA con concepta sanitario
Favorable o Favorable con observaciones, dentro del marco |
del Diacreto 1975 de 2015 v Resalucidn Invima 2019049087 |
dia 2019,
Guia de Transporte y Destine v copka de certificade de calidagd |
emitidas par [a Planta de beneficio y/o Dasposte,
Lz implementacion del Sistema HACCP serd de curun:ten
valunkario para fas plantas de beneficio de categoria nacienal, |
desposte, desprese y acondicionadares de carne y productos |
carnicos comastibles, Dicha certificacidn serd otorgada por el |
INWIMA v tendrd una vigencia de dos (2) afios, contados a |
partir de la fecha de su expedicién, slempre ¥ cuando se|

mantengan las condiciones que fa generaran,

| S =, e 1R ey et e D —

FECHA ACTUALIZACION:

| MAYO 2025

[ CﬂHTH‘.ﬂL [.'I'E E.ﬁHﬂmE

I
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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PRV, HEREE:
HE pskomlboe WE RGN PARIMETROS Minimo  Baximo
Flart Ensaetal 5 | fa | W] 1 Gyl ok i
sz el g £ W ’
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S aitunlud o contenido al meced Tormane PA-FO-T5 Wersidn O,
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{ Bz ajusta [ dlasfaacion basade on Sstema SAP, so camblz dz “caene Porging” 2 “Carne de Corda®,
| 54 agrega cddige SAP 200001692 Teoeo de cerda camudo, SAF ZI0001370 Carng de Cerds Pagka, SAP 200001680 Pernil oe |

| B camipun remvistos Tosguimios:

|

| Parirmain linima L83 Pardmgtro Slinirme Maxime

I[ Humedas % £ 1] Humedad % £ 75
| Srasash - % Grasa % 30
:_ Jrowiea it 1% - a Prolaing p

| 52 adicions Feferenda Tabia de coemparsiesdn slimerged SORF - 7008

| Tamibidn debe cumspir oon:

! Pardmatra Wicing ALAREITIR

:I ok 54 i)

. En contenide se cambian g poafons SAP, gus pitualménte se reguicran on SAR,
B aigiengd Te quﬂh&ﬂrpur porcianes minimas g 125 grames: g,
| En pretantandr posts ce minme L kilpgrame, &f porcaagr.” ¥ oo FacEd Je aaala (R0 CAP: " 108 g™ o e codigos
SAF 200001707 Cabera de lomo
SaF 0001683 Losno limpic
| SAP TOD0OLESE Chaileta
| EAFIOIOGETDE Brara
I= SHF TN 1440 Boia O0 hserig
- GAF TOO001705 Boa de Deerne
SAP XD00GI P08 Centro e posrme
Se adicions | frase” Los produchos dgbom orereg@cs an IBS isuinates peroonts:” parg oo denidsd oue o sgecrtos
| Bretusies deben entregarss en 105 Gramajes EtabMggns on CORLIATSS Eniradmirtralvs, |
I £n presentadon del producto s cfiming |3 comdigiing Srgdregerada”, s carnbix B ofgrmaceey, quedenyda de G Ui
mMBrerac ﬂ'ﬂ'ﬂ'ﬂ o CR0y R OSISTE ST prOdusis 35i;
L presentaciin de 5 kilos con £0 passenes de fimms 138 Grames, a,

. En presenbncisn poats de minins 1 kilogrime, o porcong,
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con laps abotie {De ventilackdn laeral Gue permeta 1 sdetuacs crofadion el Bajo de are} mdwime do B0 Kn, |
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CARGO NOMBRE FECHA | FIRMA

[ Frofesional de Defensa Danery Alexandra [
| Elaits Abastecimientos Clase Sénchez Rojas 23/05/202
5 Profesional de Defensa | Marla Catalina Rod e
I Abastecimientos Clase [ ! Gonzalaz ZRII A0S |
| Ravist Z ]
| Profesional de Defensa

I Subdireccisn General De A I 23;05;2:: 25 |

il ) Operacién Loglstica |

de Profesional de Defensa I [
' Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
Téenicas Innowvacion Instucional | -
. Sandra Patricia Bolafios
Sacretario Genaral (E) Rindriue 23!05..'2:]15
Jefe Oficing Asesora Juridica
Aprobé | Sncargada de las funciones del | Martha Eugenia Cortes EEIIIJEIEIJEE @

despacho de la Direccion
General

Baguero

_I___.__l___ -






PROCESD o '
I PL.AHIFIcAﬂIﬁH DEL ABASTECIMIENTO L
TITULO cO0160; PA-FO-75 | &
“_'--._-"_‘i_.‘“‘{___.}"—/-# - IS, _....--..-—-?E'l?_.‘ i
FICHA TECNICA DE | VERSION No. 03 | Pigina 1de 6 | T
actwein LocisTica | PRODUCTO ALIMENTOS ; B | p—
- FECHA: or | oz I 2025 |
PRODUCTO f NOMBRE CARNE PICADA O MOLIDA PARA ESTOFAR O SUDAR ‘
| Chdige 200001638 / 200001244 [ 200002796 '
e —{m e e e e o LB e - |
Clasificacidn CARME DE RES !
e e e ey sy £ Y|
Piezas individuales limpias, libres de materla fecal, codgulos de |
: R;g:éfﬂg sangre, clor ¥ color caracterishicos de la carne de ras fresca, |
Deseri color rojo Intenso, textura blanda, firme al tacto vy superficie sin |
dai Pmdl: uﬂcte Iul | babosidad. Carne para estofar o sudar de les cories como: |
muchacho, pecha, paleters, lagarto, morrilic, cogote v murillo |
correspondientes al cuarto delantere v cuarto braserc de [a res, |
Carme 80720 {porcién de carne / grasa). B [
[ Ingredientes | No Aplica I
l El producto debe cumplir los. siguientes pardmetros, que se|
i reportardn en el andlisis de laboratorio: .
| CORTE / HUMEDAD | LIFIDOS | FROTEINA
i PARAMETRO (g/100g) (g/100g)! (g/100g) |
i Came MagradeRes| 716 | 57 | 21,8
Carne Semigorda SRS WA I
e, 52,0 __15_._1___| 21,6 |
I ' R
| Requisitos E:;:ﬁdi‘eﬂ%“:“ 66,5 127 | s |
| Fisicogulimicns | o e o . - == |
! Referencia Tabls de composicidn alimentos ICBF 2018 Andlisis |
Proximal Res
. REQUISITOS También debe reportar ef siguienta pardmetra:
| ESPECIFICOS
Parametro Minimo | Maximo |
pH 5.4 - |
El producto debe cumplir fos siguientes parémetros, gue se
reportardn en el andlisis de laboratorio
_____Pardmetros Minimo | Maximo |
Requisites Escherichia Coll {Genérica) UFC/g - 100 |
Microbiologicss E. Coll O137:H7 Ausencia
Saimonella UFC 25q { Ausancia
| Resolucidn Min. Salud y Proteccign Social 2690 de 2015 '
- !
Requisitos | . '
Nutricionales | Nio-Aglica
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QEras
caractaristicas
del producta

REQUISITOS NORMATIVOS

Prosentacion
del Proglucko

. EMPAQUE /
| EMBALAJIE Y
ROTULADO

Ermpague yio
Embalaje

— o e o

o

CARNE PICADA O MOLIDA PARA ESTOFAR O SUDAR |

El cotte debe estar libre de particulas extrafias come piedras,
trozos, plasticos visceras no comestibles, sebe v otros, debe
cumplir con o establecido en la Res. Mim Proteccion Social No:
240 de 2013 o aqualla que la sustituya o remplace,

El sacrificio debe ser realizado en Planta o Frigarifice Nacional, |
el cual se validard con los demés certificados solicitados.

El producto a entregar debe ser adquiride de proveedores que
s& encuentren autorizados vy registrados ante la autoridod
sanltaria competente y que hayan antregade ol producto a fa/
temperatura reglamentada, transportade en vaehiculos ue

_|garanticen el mantenimianto de la misma.

Resolucién Ministerle Proteccién Seoclal Mo 5109/05, Decreto |
1500 de 2007, Res. Min. Protecckdn Sccial Mo, 240 de 2013,
Decrato 1975 de 2019 v Resoluclkdn Invima 2015049051 e |

12019 o las narmas gue los modifiguen, adiclonen o sustituyasn,

2.5 em x 2.5 cm ¥ 1.5 cm aproximadamente, similara un cuba.
S5AP 2000014844 Carre molida de res de los cortes: muchacho, |
pecho, paletero, lagarto, morrillo, cogote vy murille: debe
someterse 8 procesp de molido en disco de tamafio 4 mm o
fino. LA CARNE DEBE SER MAGRA, sin sebo y con un contenido
de grasa 20% y carna B0%, '
Se requiere €l producto an prasentacion (picada o molida) en
bolsas de 5 kilos o en presentacion de minimo 1 Kg, d¢ acuerdo |
a la solicitud de la Regional

|
pecho, paletero, lagarto, morrlile, cogote v murillo: pieZas e |
|

En caso que se réquerirse compra local por contingencia |
¥/o por necesidad del servicio hacer uso del siguiente
codigo:

S5AP 200002796 carne de res molida = Kilo, pusde ser
muchacha, pecha; paleters; lagarte, morrille, copote ¥ murillo; |
dabe someterse & proceso de molido en disco de tamanc 4 mm

o finro, LA CARNE DEBE SER MAGRA, sin sebo y con un
contenide de grasa 20% y carne B0,

Praducha emﬁatad_u a vacio En_hnlsa de pu-lietirénn o poliamida
de grado alimentario y primer uso, Bolsa para 5 Kg o Bolsa 1
K.

El producto debe ser entregade en canastilla pldstica limpia v
desinfectada, sin presencia de hiele o agua, sangre, ste. o an
cajas de carton corrugado para embalaje de productos carnicos
con tapa abatible [De ventilacion lateral gque permita o
adecuada circulacien del flujo de alre) maximo de 20 Kg. |
Para los productos que requleran transporte multimedal, se!
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CARNE FICADA D MOLIDA PARA ESTOFAR O SUDAR |

| 1

y debe garantizar |2 cadena de fric y demas condiciones .l:'iﬂ'
calidad hasta su destino final, Mo debe estar empacads al vacio, |

Rotulado

El producto debe estar motulade segin la Resolucion del |

| Ministeric de Proteccidn Sociel Neo. 5108/2003 y decreta 1500 |
I

de 2007,
Le etiqgueta deberd contener como minimo: facha de benefico,
fecha de empague, Techa de vencimiento, nombre del corte;
Establecer la vida Gtil del producto, condiciones de conservacion
& Informacién gue permita la trazabilidad.

| vIDA UTIL DEL PRODUCTO
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

T

El products se reguiere con una vida Otl mirima de diez (10}
dias en condiciones de refrigeracién (0 a 4°C).

El praducte pedido en casos especiales, sa raqulers con una

vida Util minima de trelnta (30) dias en condiciones de
congelacidn {-10 a -18°C})

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

=

i E— —— e

Bl producto debe ser transportado &n: [
- WVehiculo cerrado con Autorizacion Saniteria vigente emitida
por la entidad territorial de salud de acuerdo a lo sefialado
en la Resolucidn 2016041871 de 2016 Art. 13, Decreto 2015
articulo & ¥ dar cumplimiento 2 la normatividad establecida
para este fin.
Concepto  Sanitaric favorable pare ks vehiculos
transpartadores de carne emitido per lz entidad territerial de |
salud de acuerda al articulo 11 de la Resolucidn 2015049031 |
de 20185,
- Vehiculo dotado con unidad de enfriamiente ¥ equipos de
Medicion de temperatura.

|-  Ei vahiculo deberad estar identificade en un lugar vigible con

la frase "TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
- El personal debe contar con la dotacidn compieta pera la
entrega del producha, :
Para gl transporte de carnes y productos carnicos comestiales
lcs vehiculos empleados deberan garantizar l2 exclusividad |
del traslado de dichos productos durante todo su recorrida. |

Para producta refrigerade: Al mementa de entrega del !
products  debe temer una temperaturz entre 0°C a 49C)
H-Efﬁgﬂmdl:h I
Para producto congelado: Al momente de entrega del
producto debe tener una temperatura entre -10°C a -18°C, Este |
no deberd presentar escarche o caracteristicas que Iindiquen que -
&l producto ha presentado descongelacidn o que presenta
condiciones de descomposicién, adulteracian o falsificacién,

| garantizando |2 cadena de frio hasta &l momenio de entrega.

CERTIFICACIONES

Proveedor / Maguilador/
Comercializador

El proveedor debera acreditar:
« Resolucion de Autorizacidn sanitaria y Acta de inspeccion
zapitaria expedida por el INVIMA con conceplo sanifario;
Fawvarable o Favorable con aobservaciones, dentro del marga
del Decreta 1975 de 2019 vy Resolucion Invima 2015049081
de 2019. |
» Guia de Transporte vy Destlno y copia de certificada de
calidad emitido por la Flanta de beneficio yfo Despaoste. '
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* La implementacién del Sistema HACCP serd de caractor
voluntario para las plantas de beneficio de categoria i
nacienal, desposte, desprese y acondicionadores de carna ¥
productos carnicos comestibles, Dicha certificacidn serd
otorgada por el INVIMA y tendrd una vigencia de dos (2) |
afios, contados s partic de la fecha de su expe-cflclﬁn.l
slempre y cuando se mantengan las eondicianes que la|

_generaron '

] MAYOD 2025

| FECHA ACTUALIZACION:

CONTROL DE CAMBIOS

i

VERSION|  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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r BEamira IEnimo Rtkoma
5_;-- ol o
En comlanigio b chsvinge e shnes SAP wtuakiades.
BN crabanthtian gal producte 58 s i congiicion "refngeraca’.
En condicioned & ransporte ¥ BiMacenamiant) S¢ adinng "Paea groouco Fﬂrﬂl;lﬂ'llﬂt‘_a |
Sp rotird; THotEr soio s suiloniza g enlregn de produqio congelade (-LOACa -18%C), pera loy ddsds gab rocpedrtan € |
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il CODIGE: PAFO-TS

VERSION Ne. 02 Paginz 1 de 4

FECHA: | 23 | o4 | 2024 it |

PRODUCTO

NOMEBRE

HAMBURGUESA DE RES

Cédige

SAP 200001733 | SAP 200000341 { SAP 200002845 i

REQUISITOS
ZENERALES

Clasificasdn

Embutidos

Descripcidn del
Produsis

i Producto carnico procesado, homogenszade o picade o ambos.
formado, sometido & ratamiento rmico, elaborado a base da came y
con | adicion de Susiancias de uso permiido, E! producto deba poseer
un glor y sabor caracteristice del producic. El products debe estar libre
de presencia de plagas. de olor y color caracteristico de un products en

descomposicion o contaminacsdn por deficiencia en su manipulacion. |

Ingradientes

Preducto elaborado a base de came de res, proleina de soya, sapecias, |
58|, aditivas en las cantidades aulorizadas por las enfidades sanitaras y |
demas suslandias de usa permiids, I

Fequisilos
Figicoguimicos

El producic debe cumplir los sigwisnies paramefros que sa deu.!n!
reperar en el analisis de laboratorio
Paramatms

F'mgg_l_r_n_:t_-"l x 0. 25) an fraccidn de masa

Grasa, &n fraccion de mass !

Humedad mas grasa, en freccian de mass | | 80 |

Almidon, en fraccita de masa i} | -] |

Proteina no camica, &n fraccion de mass | (] |
Feguizites di comaosman y Sarmulbsdn para produclos CAMCos Proesanos Cudas

Irepcos - tabla b - NTC 1325 {Qumla astualzacifn.

_Eslancar
% b % Max
7]

1

REQUISITOS
. ESPECIFICOS

Reguisitos
Microbiciagicos

El producto debe cumpiir los siguientes pardmetros gue se deben
reportar en &l andiiss de lsborataria
Requisitos

Rﬂcwrgn'lln de-staphydooonsis coaguliss posiva,
1| UF

|| Recuanio de esparas closhdiunt swhio reducion
| LIFCg =5
Deteccitn salmoneda Spp. /250

n
3

M
300 |1
300

100

3| 00 |'

i 3 | Agsenc | —
B | =
Recuenio de Esclerichis sali, ig | 3| 00 400 11|
En donds: |
i OMern dé MUeslras oue S& van i sxaminar
miindice mixime permisithe pare idaalibzas rivel de buena calidad
M: indice: mdxime permisible para Wentificar nivel acemiable de
ealidad
c e muesiras parmittdas con adosentremyd ||

Regquisites microbisitgees para producios CArmces. [POcesadas preconoas Cangelaies o |
. 7 - NTG 1325 {Ouinta Beriloac

Requisitas

Nutricionales

f Ma Aplica

Diras
caracieristicas
del products

| El producto debe garantizar |2 inccuidad. soio se pueden agreger adiives |
de uso permitide segin & NTC 1325 (Oitima actualizacin), los productos |
camicas no deben contener metalss pesacos en canfidades sur:.ari:m:!




| Continua Ficha Técnica de Producto ..

HAMBURGUESA DE RES |

_Plomo 0,5 mg/kg Maximo

Decreto 1500 de 2007, Decreto 2162 de- 1883, Resolucidn 2600 da |

Los productos deben venir embalado por 10 a 12 unidades de producio. |

El producto debe venir empacade al vaclo, El empague debe ser una|
pelicula de alla barrera ermoformable gue e provea al pr:ruuctn

El rotulado Impreso en la bolga, no y adhasivo ¥ L'IJH1FI|IF con la Resaluciéan |
del Mindslesio de Proteccidn Sociel 5109 de 2005, Resolucién B0 de|

2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucidn 254 de 2023, v las demas |
que las susfiuyen, modifquen o adicionen y debe garantizarse que por ia |
accidn de la humedad &l mismo no se borrara dal empegue, evitando |HI
perdida de irazabilidad en el preducto, La infarmacidn swministrada en al |

empague debe {ambién declarar la exizlencia o ao de alérgencs en su.

CONDICIOMNES DE TRANSPORTE

T ——— =
2015, Resclucion 5103 de 2005, Resclucidn 810 de 2021, Resclucian
REQUISITOS NMORMATIVOS 2482 de 2022 ¥ resolucion 2549 da 2023, Resolucion 2674 de 2013, El
producto debe cumplir con & NTS 1325 Quinta Actuslizacion v demas
narmas vigentes que e aplque.
- SAP 200001733, B! producto debe tensr un peso minimo de 100 gr
| Presantacion dal | SAP 200000341, Hamburguesa de Carne * Unidad x 200 gr.
}7 Producto SAP 200002545, Hamburguesa de Carhe * Unidad 20gr
Empanue yio
Embalaje
EMPAQUE! | ™" consenacian y aislamiento frerte a los contarminantes.
EMBALAJEY |
ROTULADD |
| Rotulado
M | COMPOBICIN, o
ViDA UTIL DEL PRODUCTO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

Prodicio Refrigarado (Temparatura entre 0°0 ¥ 4°C% Minimio:30 dias

R A L L A L I PRI Pyt

El pn:u:lu:in dehe sar lransporado en furgdn dotzdo con unidad de
enfrismiante y aquipes de medicion de lemperatura.

El pereonal debs poseer dotacion completa para |a entrega ded producta. |
En lugar frasco. seto ¢ venlilsdo, lejos dal calor ¥ el fuego. Mo debe |
jalmacenarse ni transportarse con diferenies susizncias. Conceplo
| sanitar FAVORABLE expedide por el ente terilosial de salud. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenclades en € capilvio VI de |a
Resolusidn 2674 de 2013,

CERTIFICACIONES Proveedor |
Maquilader Comercializador

El FIMUHH&I' debara at'."'ﬂlﬂﬂnl"

Concepto sanitario de planta procesadora expadida por la enfidad
compatante, (Con fecha de axpadicidn no superior @ un afe y con
concepty Favorable o Favorable con reguermiantos), Para ol caso,
de los comercializadoras se debe presentar Conceplo sangario del
sitio de almacenamiants,

Concepto sanitare de vehiculos de ransports expedide par la
enkidad compelente, (Con facha de expedicidn no supenor a un ano
y con concepto Favorable o Fevorable con requerimientas),

¢ Registro sanitario del producio. (Vigenie}

Adicionalmente para el caso de o comerciglizadores se debe
presentar Conceplo sanitario del silio de almacenamienio expedida
por [a enlidad competenie, concepto Favorable o Favorable con
requerimizntos, Con fecha de expedicidn no superion & ires ados,

Mo es de cargcter obligatorio; si ko tiene. puade preseniar HACCP |
{Alcance: Fabricacidn de preducles cémicos cocidos) yio BPM
(Alcance Fabricacidn de producios camicos cocidog).




" Continua Ficho Técnica de Producta .. HAMBURGUESA DE RES |

r —
| FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2024 ;
= =
[ CONTROL DE CANEBIDS
| —
| VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO I
I i \iarastn Inicial reanzeds poe MRC £ Oclobre 2027
|I- 2 Ajuate o fonmata versén 3 o
[ 1 Etm:imwhﬁmmmﬂﬁﬂﬁyﬂwamtﬁn-ﬂhynumﬂmﬁnufﬂdlanl&ﬂmammuﬂmw
| acondiconadores (Ducreio 1252 de 2016)
i "5z acicaira o conienids sl nusve farmats FAFO-7E Vergen 00,
Los cédiges s aciusiizan, Eniento e clEnlE jos Augugs Sidigos en Sislema 3AP y T retiran eadigos 51 conde B8 |
mescenan S alin preseniasones y 86 deja presarinzicn x 100 gr
Les moumiled Hﬁlcnqulrr'iuuﬁ =] nmhm asl;

| 2 Composemles Waior Paramutrn’ —,L—‘r <

[ Froteinz (N £ 5,25) en freccitn de masa 0% min e ey P e

I | Grasa, enIraccicn de masa. 28 % midx e = =

. Humedad mas grass, en fraccion demasa 90 Tmax e L e T R W

1 .ﬂhﬂlim-lrt!'m:dhﬂtm W“m rdaom pritacdst dE TR 1
4 Protpina no carmica, o fraccicn do masa B Y mé [eseisaos cimea envzz= taviws | 1

| i . ] i

l | 8u sdicknan raculsies mitritgions bagade en in informatitn NTC 1336 palima achsaiizacidng

| En requistas Tisicoouimises i microbisiogieas. == inEhnee informaciin ¢ donde 86 ouiraen (68 parsmElras

| Se acheong infarmackn netncond, basado en e Tabla Mubricees! dol ICBF del 2005, pars Hamourguess de Res (ambatide).

| seaﬁdwdmuﬁmnﬂummmﬁmmdlm_g:mumu Eitdidnd. Bola se puesan ageegar potvos de

| pan perwide sagun 13 NTC 1325 (Giime acualzackn), o8 procuctes camiees A0 daben contener melales prsadas en |
wfw i ) |
Eierra 0.5 mg/Fg manima

Er Rreuladn s agicons; "Le romacdn surinisireda en of empagoe debe tambakn declprar 1o zesienga o ra de Blargencs |

£n sy composicion”. Sa ad itg en cerilcscicres. regsten santario dol product, -

[ 5 Sa adicona chdige 200000341 Hamburguesa de cafne X ymicad. En canlerida ¥ prasenizsen s modifcs dando uf f8Aga al|
| gramaje de 18 wnidad de predudio. S ralira de cellificacknes cancapis 1Ecnisd ganitars del wehiculo
[ & Euaiu-m.nrnmnndn|fu-.-mduPh-FMﬂﬂmu'l.semmmmnﬂnd-mnmdupwnumrmruadiduma

prasentacian, & ol cualse apiia mogoce B0 a 73 . adarnis e adicions infornackin ool codia 200000 |
| “En renomios MICOaRIGESS SE aciualaa = tabia H‘Lu T requisters M TEIOIGGEas 08 13 TG 1345 @ a Cuinta Actudizacon.
l e reran ko Blequsikes Nutrconsies 1o0a wex 48 13 Infoemaciin nuircionsk se encucnta cosenidd & & NTE= 1325 quinia
| achialracien. 3 “Fegustos de samposicion i Rammilacian s produciss CHMICos PromEalns eI frescas, En Requisias
Mormabives se inchys Ressicin $108 de 2005, Rasslucan T4 iy 2043, Resplucidn 333 de 2011,
| En pressnlacion el praducis ¢ retka el i A0 IAODTTEE B procucio debe laner un peld manimg Shlrg Ta ¥ 100 gy
| = Hﬁlilgmﬂ:ﬁﬂhﬁdn:’nelﬂﬁ??ﬂﬁﬂﬂﬂpﬂudewﬂgr.
En condiconss o8 assporbe & filia 13 frase Tambien cebe sar peanaperiads en Tusgtn Wi vehiculs cemado por ra estar |
FoomcE a unuguada:mwﬂu::dewmum camicos comesibies.
! Se apasian ks Certifichdenss Erovesdsr ! Magquitadeel Comendahzsdor :ridwamﬁuﬂdlmmmmﬂmdumm
| daupsmwmmﬂnuﬁiﬁﬂﬂhd!mmmrnqmamﬁ:mﬁdﬁmr&MHmwmu
| 1mmd&mm:ﬂmphwmmmﬂmummmmwm:Fmﬂ

| produstak ﬂ}rﬂ:uﬂ cocdasl |
S ajuble A lamato PAFO- n 0@ [
S8 g3moa en fegquitihes Sicoquimices e bexa “El praducio debe cumplin fos siguigntes DAFATEAITE QUE 32 dafEn repartar &n
] andlips de laboratang”. ¥ adigens! 3 elio s& aouslza tablas de parameras fiskogquirices ¥ misobiekgios, © afilprir
| U 50 enconirslan en {omma da pantziazn
| Requisios roimaives se slming la Resehasidn 333 de 2071 48 que fue darogsta poc Resalucion 8110 de 2027, se agrage &
8 Bnolucian 497 de 2022 » Resclucian 254 de 2023
L1 agrega proseniaciin de Hemburguesa da Coame= - Unidag Sgr medanie codige SAP 2I0002843

En tequistos de Rolulado se agrega Resolucdn 310 de 2021, Rescluzian 24682 de 3022 y Reschicdn 258 de 2033 y i3
damas s fae susitoan, modhguen o adiconen, |
En cadtificatianas e agiess o ot “Adicisnaimente paca & cae0 d& 05 eomaercialeadans sg debs piesaniar Cancepta

sanitang del siho o BMaCCnamiErio gxpedida por W emidad compedanie. coRcEpE Fauoeable o Favgrable &30
) | repugrimesAns, Con fecha de gn no fige @ iros afos” Raiizads par ORSE T
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. oA R Bl ——— —
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PRODUCTC / NOMBRE

CHORIZOD

| REQUISITOS
GENERALES

Codige

SAF Z000DDEDS / SAP 200000180/ SAP 2000017569 / SAP

| 200001803 / SAP 200001800/ SAP 200001804 fSAP 200001787

/SAP 200001879/ SAP 200001809 / SAP 200002813

Clasificacion

Embutidos

Dascripcidn
del Prioducta

. Cand I
Praducto camico procesado, crude fresco, obtenlde por molide ni

picado, cocide ¢ madurado, embutido, elaborade a base de|
|carne v grasa, con la adicion de sustancizs de uso parmitide.

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Ingredientes

TEl producto pusde tener: tarme de res, carne de cerde o las dog
al tiempo, grasa de animales de abasto, cebolla, sal, agua.!
nitritos, fosfatos, ascorbatos, especias, humo liguide v sabor,

Requisites
Fsicoguimicos

El producto debe cumplir los sigulentes parémetros, que ool
deben reportar en el analisis de laberatorio:
Pardmetns

Profeing (Nxb,25), n fracdon de mass

N mads

_LEIHE'E -
| Humasdad ma B, en fraccion da maga |
Almi

Fn, an fracoon de masa
| Proteing no carmca, en fraseien de mass I G
Requisitos de composicidn y formulacion para productos
carmicos procesados crudos frescos- Table & - NTC 1325 {Quinta
actupllegclén). . . .

ATy T. I, oI |

Reguisitos
Microbioldgicos

El producto debe cumplir con los sigulentes parametros:
Tabla 7 Requisitos microbisldgices para productos camices
procesados crudos frescos
Reguisito nl m
Recwants de Staphylocesous auraus 3 ‘o0
| copguiass posiba UFC or i |
Recuento de Esporas Clostraium ,
| Sulfito Reductes / UFCHar
Detercion de Salmonella) 25 o
Dateccidn de Listeria Monooytogenes

=]
Recuents de Escharichia Coh g 3
Reguisitos microbloldgicos para Productos carnicos
procesados tebla 7- NTC 1325 (quinta Actualizacion)

M

E|
3
3

Requisitas
t Mutriclonales

i

Mo Aptlca

Otras
carachersticas
del producto

|El producto debe garantizar la inocuidad, sclo se pueden |
agregar aditives de oso permitido segin la NTC 1325 (dltima
ectualizacion), los productos carpicos no deben  contener
metales pesados gn cantidades superiores &.
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CHORIZO

T e -

. -'Fruu-n_:.u.a mgitg maximo : ,

' REQUISITOS NORMATIVOS

—

Decreto 1500 de 2007, Decreto 2162 de 1983, Resolucion 2650 |
de 2015, resolucidn 5109 de 2005, Resolucldn 2674 da 2013, !
Resolucion 510 de 2021, Resclucion 2492 de 2022 v resolucidn |
254 de 2023 y las demds que las sustituyan, modifiquen o
adicionen. El producto debe cumplir con la NTC 1325 (quinta |

EMPAQUE /
EMBALAJE ¥
ROTULADO

VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥

Presentacidn
del Praducto

Empague v/o
Embalaje

Ratulado

REQUERIMIENTOS DE LA

actualizacian) y deméas normas vigentes que le aplique.

SAP 200000803 chorize tipo coctel x 15 gr minimo |
SAP 200000180 chorichuzo x 29 gr minima.

SAP 200001768 chorizo % 40 gr |
SAP 200001803 chorizo de cerdo x 45 gr.
SAP 200001800 chorlzo x 50 gr |
SAP 200001804 chorizo mixta x 70 gr, |
SAP 200001767 chorizo x 80 gr

SAP 200001879 chorize de polio Und * 100 gr, |
: SAP 200001809 charizo x 150 gr.

Les productos deben venir embalados por unidades en canastilla ;
an presentaciones de 230gr, 300gr, 400 gr, 450 gr, 500gr, 700
gr, 800 gr, 1000gr, 2000gr v 5000gr conforme a requarnimiento |
da la entidad, sin sobrepasar los 25 Kg. '

|
'En caso que se requerirse compra local por contingencia |
¥/o por necesldad del servicio hacer uso del siguiente
codigo i

SAP 200002813 choriza paguete x § und =

El producto debe ser embutide en fundas artificales nol
comestibles, autorizadas por lae entidades sanitarias, que la
|provea al producto conservacion y aislamiento frante a los |
contaminantes, Igualmente deberd venir empacada al vacio, en

-material de primer uso de grada alimentario. o '
El producte debe estar rolulado seodn la Resolucidn del

Ministeria de Protecclén Soclal 5109 de 2005, Resolucian 810 de

2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucidn 254 de 2021 y las

demas que las sustituyan, modifiguen o adicienen. |
La informacién suministreda en el empaque debe Lambién |
| declarar |a existencla o na de alérgenos en su composicién. '

... =" L

El producte ser requiere con una vida Gt minima de veinticines
(25) dias,

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

El producte debe ser transportado en furgén dotado con unidad |
de enfrlamienta y equipos de medicidn de tempearatura,

IIEI personal debe poseer dotaciin completa para la entrega nel
producko. En lugar Fre-.sl:u,‘ seco y ventilado, lejos del calor v ol
fuego. Mo debe almacenarse ni transportorse con difsrenbes
sustancias. Concepto sanitario FAVORABLE expadido par ol ente
tarritorial de salud, Se debe eurnplir con tedos los requisitos




=

| Continug Fiche Técnico de Producta . ' “CHORIZO

i

| referenciados en el capitule V11 de la Resclucién 2674 de 2013,

CERTIFICACIONES

Proveedor [ Maquilador/ debe presentar Concepto  sanitario  del  sitio  de
Comarcializador

El preveedor deberd acreditar: ==

s Concepto sanitaric de planta progesadora expedida por |2
entidad competente. (Con fecha de expedition no supeniar a;
un afo y con concepto Favorable o Favorable con.
requerimientos). Para el caso de los comercislizadores s¢-

aimacenamisntg.

=« Registro sanitario del producto. (Migente)

» Mo es de caracter obligatorio; si lo tiene puede presentar:
HACCF (Alcance: Fabricacion de productos carnicos cocidos)
y/o BFM (Alcance: Fabricecion de productos carnicos cocidos).

=mrwa

" FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

! CONTROL DE CAMBIDS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
i Version Inicial, == uhifican 185 hchas teonicas de productos camico procetago! chanzo 44 s, thoriza ce cerda, [
| i chorizo de pollo, chorizo mezda de res v de cerds estindar, chorizo espancl estémdar, toda weg que los
P requrslod etpecilicos y normativos aglican pars tedes 1o productas,
Sa adicona en presentacian del prodocto, preseniacon 300 gramos, €N COndicones ot Fonsgeeta |
Z sltacenamentt <8 ratira del conceptn tiomop sanitarg del welicsio "o favorabie con reguenmmenion”, & retra
| de certificaciones concapta Wenico danitario de vehiculg, o |
S& austa inform 3 Formats PA-FO-75 Varsion D1, s& pdiciona Codmos para Chongo gresentacion tma
3 coctel, s retird requercnientos adtrisonalss ya que soio aplica para chones shumadd. De wida T s PetEra
LT FRdximo con gl gue sg reche o peocducts e la Entiiad, En fas cortificaciones ge adicons “Mam al cas
de las comerciadizadores se dobe prosentss Concepte sanitano del sibo de almacenamente”.
En ingregeantes se retime carme de palia.
En requisitcs cspecificos & actuslra la informacion da 12 MTC 1325 [auinta Versdin] par la Tabls Ho & de
| compossdn v formutacion pera productos cirnmens procesados orudos fresoos y [2 1abla Mo T Reqinetos
microbioldgicas. B requisites normaties s incluye 1 resohucidn 5105 de 2005, la resalucion 333 e 7011 v Ly
| Resoiucsin 2452 de 2072,
En Presentackdn det Prodiucie se incluye embalaje por 400 gr, 700 gr; 300 or confarmne & requorimiants 22 i
8 emvlatiag .
| En condetionis de ransparte se retira @ frase Tambign debe ser ransportaca en furgdn yfo wehiculo canadn
| por no estar acorde a fas sogenasd REcmMativas de rasporte de productos carmicss comestiies.
| 5& tjustan lag Certificaciones Proveedor [ Maguiladar) Comercializador: se inclye peea & cose & Jos
| | comercializagores sa debe presentar Concepto sambars del %o 48 almacenamilento v 52 ajusta = Lexto aai
| | Mo o de caricter nbinaatnnn gi by thene punsde presantac; HACCP (Alcance: Fabricacidn de producios camires
" i c-mdus] yio BPM {Aleance: Fabricarion de productos carmicos cocides),
| | G actoakza Formats CODIGD: PA-FO-75 Verpion 02
i | Bn reguiios normativos s ncluyen Redalucida 5109 da 2005, Resolugion 810 4o 2021, Rednleciin 2492 de
| [ 2022 v rescliscidn 254 dg 2022 v las domis qoe las suskiboyamn, mnd'rquen o Adicionmn, I
| En presentaciin &8l producto se inchuyve Los productos deben venir embaledas por onidades en canagtilla " |
Lot | presentaciones de 4500 gr,
En rolulado S& mnchuye Resoiucedn SL0 oe 2021, Resclucion 3493 de 3022 v resolucion 2549 e 2023 ¥ '#El
demis que les sustitinen, modifiguén o adiciohan, |
Sa ajusen las Certificaciones Prowesdor | Hoguilador/ Comercisdizader: e melrs @ concapie siniterno dal
wehiculn va gue se contempla en las condiciones ge transporte, Cambips reabizados por MCRG rmayoe 202,
Sa pctuslins Farmata DOMHGDS PAR-FO-7S Vierscn 03
En itesm oddipn s2 deye matenales SAP 200002813
| B praseniocsn de prosiucto =e agrogo el keete oo ol mobenal asi;
E “En tamn qud dn FEQMNMWMI m’mll‘l!mi lr.rﬂu oar ncadnd O SErvesid el Ush ool sflcric Comgo;

SAP 200002513 chonar paguete x B wuhd”

La inclusicn del cadigo son ust sxdusivo pars compres locdes gn Conditands Sapedilicas par neceadad del servit, saliotados
e b ":gi? cafiby para aterder provedio en San Andrés previamenbe avaisda par BEOL. Combios reakrides pov DMER,
EARAOG x
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CARGO
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Rewvizd

Comité
AsEsor
da
Fichas
Técnicas

.

| Aprobd
i

Prafésional de Defensa
Abastecimientos Clase |

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase [

Profesional de Defensa
Subdireccidn Genaral De
Operacidn Logistica

Profesional de Delfensa
Dficing Astsora de Planeacion &
Inmovackon Institucional |

Sucrotaric Genaral {E)

lefe ﬂ-ﬁclna Asesora Juridica
encargada de las funciones del
despacha de la Direccidn General

CHORIZO
MOMBRE FECHA  |FIRMA
Ganery Alexandra
Sanchez Rojas 23fa5/2025
Maria Cataling Rodriguez
Gonzalez 23/05/2025
Glsetla Pacla Garcla 23/05/2025
Avendano e/
—_—
Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 %Cﬁlﬁ
S-andrﬂ Patricia Bolafios — .
Martha Eugernia Cortes m
Bawiliire 230542025




| PROCESD x
- PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
1 | . |
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b 4 FICHA TECNICA DE Versign No. O1 | Pagina 1de 6 | ‘-‘iﬂ; |
rormein JBEETIER | PRODUCTO ALIMENTOS — | =l
s Fecha: | 07 | 02 l 2025 | .
e i ] L i ——— s
PRODUCTO / NOMBRE l PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES
s Y [ 200001577 ] 200001684 / 300001579 / 200001578 /
| g9t 200001475/200002602/200002805 -
REQUISITOS Clasificacidn _I:ARNEDE RES P
| GEMERALES Cualguier parte del animal diferente de |a carne y dictaminada’
Descripcion  [como inocud ¥ apta para el Consume humana como lemgua
del Producte | (impia), mang de res (pat@ de res picada), cola de res |
L | picada), hueso carnude (picade).
ingradienies Na Aplica _
El producte debe cumplir los siguientes parametros, que se
reporiaran en el analisis ?e fabaratorio: B P
| PROTEI
' CORTE / HUMEDAD 'f?i‘;‘n’s oa |
PARAMETRO | (a/100g) | 93709 (/100 |
|
i Rpgisies Lengua de Res 68,4 16,1 16,5 |
uisi =t - |
| Flsicoguimicos Hussa ok e de ge,5 | 88 | 212 '
| | Mano o Pata de Res | 887 4 | _25!,2_
i Referencie Tabla de compasicion alimentos [CBF 2018
| También debe reportar &l siguienta arametro: .

BA RO NIM MAX i [
| REQUISITOS HA;ET Hi_E_E o .l Eﬁnﬂ |
| ESPECIFICDS _ : L5 il

El preducto debe cumplir las sigulentas parametros, que sc
‘ reportardn en el andlisis de laboratorio:
Parametros Minimo | Maximo |
Regulsitos T ¥ T -
| Microbicléaicos Escherichia Coli {Genarica) ) . 100 |
| | UF“:-irg A s i
; _E. Coli 157:H7 - __Ausencia |
: | Salmonella UFC/25g Ausencla
! Resolucion Min. Salud y Proteccidn Social 2690 de 2015
Requisitos
Mutricignales No Aplica
El producto debe provenir de plantas de beneficios autorizados v |
Otras certificados por I3 autoridad sanitaria competente o gue estén |
: caractaristicas |en proceso de certificacion, que hayan entregado el producto a |
' del producte |la temperatura reglamentada, transportado en vehiculos que

| ggranticen el manienimients de la misma.




| Continua Ficha Técnica de Producto .. _PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES |

Las piezas individuales limplas, libres de seba, materia fecal, |
codgulos de sangre, olor v colgr caracteristicos de la camne de |
res fresca, color rojo Intenso, textura blanda, firme al tact Y
suparficie sin babosidad, i
El sacrificio debe ser realizado en Planta o Frigarifico Namnal.|

18l cual se validara con los demds certificados solicitados. i

El producto debe cumplir con e Decreto 2016 del 2023, Ia|
Resoluclén Ministerio Proteccidn Soclal No 5109/05, Decretg |
1500 de 2007, Res. Min, Proteccidn Social No. 240 de 2013,
Dacreto 1975 de 2019 y Resclucién lnvima 2019049081 de
2019 o las normas que los modifiquen, adicionen o sustituyan, |

| | Presentacién
| del Producto

| EMPAQUE/ | —

| EMBALAJE ¥

. ROTULADO

|

[ Empague y/a

Embalaje

|

| I —

i .

|

| Fotulade

1

| .

|SAP 200001577 Lengua: Bolca de minimo 5 Kg, en porciones
@ntre 100 a 120 gramos o bolsa minimo 1 Kg. |
SAP 200001684 Mano de Res: Bolsa por 5 kg picada o
minimio 1 Kg

SAP 200001579 Pata de Res: Bolsa por 5 kg picada o mirmmo
1Kg

SAP 200001578 Cola de Res: Bolsa por 5 kg. Picada o
minimo 1 Kg

SAP 200001475 Hueso earnudo: Balsa por 5 Kilos picada o
minime 1 Kg !

En caso que se requerirse compra loeal por contingencia |
y/o por necesidad del servicio hacer usg de los siguientes

codigos;

SAP 200002802 hueso roje da res * kilo !
SAP 200002805 pata de res * uRg ) |
Froducto empacada al vacio en bolsa da polietlens o poliamida |
de grado alimentaria v primer usa.

El producto debe ser entregada en canastila pidstica limgpia y |
desinfoctada, sin presencia de higle & agua, gangre, sbe, o o
<ajas de carton corrugado para ambalsje de productos carnicos |
de 57,2 % 38,1 x 6 aprox. con tapa abatible (De vantiacién
lateral gue permita la adecuads circulacisn dal Mo de alre)

maximo de 20 Kg.

Para los productos gque requieran trensporte multimodal, se

podra embalar en cavas de lcopor (capacidad maxima de 25 Keg)

¥ debe garantizar la cadenz de frig y demas condiciones e

{caidad hasta su dastino final. No debe estar empacado al vacio.

El producto debe estar rotulade segin la Resolucion del|
Ministerio de Protecclon Social Mo, 5102/2005 v decrets 1500
de 2007, |
La etiqgueta deberd contener como minima: fecha de beneficio, |
fecha de empaque, fecha de vencimlante, nombre del carte: |
Establecer la vida (til del praducto, condiciones de CONSErvacion |
& Informacitn que permita la trazabilidad.

VIDA (TIL DEL PRODUCTO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se raqulére cOn una vida (il minima de diezr (14]|
dias en condicienes de refrigeracidn (0 a 4°C), |
El producte pedide en casos especlales, se reguiere con una

vida 46l minima de treinta (30) en condiciones de congelacign |
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[

— e R e L . o

-10 = -18°C).

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

El producte debsa ser transportado an;

- vehicalo cerrado con Auterizacidn Sanitaria vigente emitida |
por Ia entidad territorial de salud de acuerdo 2 lo sefalado
en la Rasplucion 2016041871 de 2016 Art. 13, <on el
Decrete 2015 del 2023, y der cumplimients 2 ia!
normatividad establecida para este fin.

- Concepte Sanitario  favorable para los  wvehiguics
transportadores de carne emitido por 12 entidad territorial de
salud de acuerde al articulo 11 de |a Resolucidn 2015049081 |
de 2019.

_ ‘wehicule dotade con unidad de enfriamienta equipos dE%
Medicion de temperatura, -

_  EJ yehicule deberd estar identificado en un lugar visible con |

la frase "TRANSPORTE DE ALIMENTOS®
El personal debe conlar con la dotacién completa para la
entrega del producta.

Para el transporie de carnes y produchas CATnicos comestinies |

tos vehlculos empleados deberdn garantizar la exclushvidad

del trasiade de dichos productos durante todo su recorride,

Para producto refrigerado: Al momento de entrega dal
producto debe tener una femperatura entre 00C a 49C/
Refrigerado.

Para producte congelado: Al momento de entrega del
producto debe tener una temperatura entre -10°C a -18°C. Este |
no debera presentar escarcha o caracteristicas que indiguen que |
el producto ha presentado descongelacion o que presents
condiciones de descomposician, adulteractén o falsificacion,
garantizando |a cadena de frio hasta el momento de entraga.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maguilador/
Comercializador

El proveedor deberd acreditar:

. Resplucidn de Autorizacidn ssnitaria y Acta de inspeccian |
sanitaria expedida por el INVIMA con conceplo sanitario
Faverahle o Favorable con observaciones, dentro del marce
del Decreto 1975 de 2019 y Reselucicn Invima 2018045081 |
de 2015,

. Cuia de Trensporte y Destino y copia de certificade de
calidad emitide por la Planta de beneficio y/o Desposte. |

- La implementaciin del Sistemna HACCP serd de caracter

voluntario para las plantas de beneficio de categoria |

nacicnal, desposte, dusprese v acondicionadores de carme Y

oroductos carnicos comestibles.  Dicha certificacién serd|

atorgada por el INVIMA ¥ teridrd una vigencia de dos (2}

afios, contados a partir de la fecha de suU pxpedician,

siempre v cuando se mantengan las condiciones que la

QEMEraron. ) |

"
FECHA ACTUALIZACION: ]

MAYO 2025
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'VERSION

1

-~

| CONTROL DE CAMBIOS

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

veesdin Inicial. 5o wndican lus Fhas Toecat o roducio CIeens Bevnbs Comestbles: Wngua. Mang ge res {para e

], cofa dnorag, uesn eamude, tid ver que ke requisitas especificos v nermativas aplicin parn toges fos preciuess, lag

eRfarencing s presonisn g el namben e fos cares v porciangs, . i

130 djustaron s Requision Feconumices ¢ meerobiolbaicos con B en 35 Resmutiones 2905 de 2007 v Rescbotiin 20mb
1 AR, Ld v e 08 requandas ncasmonty aplican gice los poscasat a<i:

Reguisito Walor Pardmoiro Minime  MAximo
[ PH (8 204C) S =01 Humeadad % 55 i}
Farmal Megativa Grasa % . 10
Hases volitiles  dalme 30 mg /100 5, Ern ) " :
| Ciluest HE“'[:H"?H nwh ?? PARAMETROS Minimo  Mixims I
| ey Eﬂmmﬁﬂmﬁ 1% 1% Excharichin Cali {Gendriea) o ] .
R E5E0 Chivchos s Aeducts W 1 ECalDETHT Mrsnacin
Sanpmh 1y Kk Balmonella UFCREg AUS |

L b rerpstn gy Otest carsglivi=ains 00l prociictn, S retira “prestg ol QA ¥ 50 NGy " |
Eit Iy piresentasidn del prodetbo oo ageoga; *o'en a3 o Gt ¢ Para arsbaape tle produteoy chrmies e 52 ¥ o !

Emire i avehaha essgoiada (- RasE ) STHECH Berd Fus Cas0R Oire reawenan o riwaporte ielinody Con hrigaes

| ovetarna v dWiuTed o accusi, Cefe o deberd proverlar picavichn. o EARMITEENIS Gusp iGN (e o vk 14l o

| etarilave eOfICAT 0 QU RrEnunta povahoans e descauiponicidn, RO 0 RS, Qururitmia [

| wirdevd afe frie 158 of repaieae e entregnr. ~ Eim ol Potaliaea 4o retim “Artioude 43, ]
Il LA Lis Gelilicasinnng 38 Pranbedor ol PO Ao SR e ¥ Acte e MEpACCide ROk ENPNLD [

| L TNV Lot COMEETR D RAng Favarshle 0.5 varabic EEN1 PROLETITRITROS 0 AU ST DrOvassima cinl Wb Aty -

| TEmoviadir pocnd puisintar: Cortiencide HICe

5 Bctunliza of sontenidl 4| purva formars PAsFOSTS Versisn g,

| b ciihigne se-sctuiliean, tenenda on SREnLD IS Nisdvon oodigos &n Sslemp SAPy FTH, va gue los sctualis 5o Eratags o

| Elngrgea y ooy rpdad: iy J

[ B ajustd 11 cumificaciin basedo on Sigoma SAP, in cambii ge "ceene Bovina” 3 “Cams do ea®,

Se cpnnibman fenrsies Dsabnuincas:

| Pardnwmtro Maimo  Mizimo Parbmitio Mirgma | Misima

T i 0 Hurmedad % EQ 78 !
Traa by ' m Grasa E i

| BSaratd e L B " F-rnl:-nln.-i&'_].l:l:lg 15 i

| S it Heleeesin Tabils e Shmpesitin aifentos ICRF - 2015
| Tiweeer st conmpin ean:

”ﬁﬁ;.{u— | s | o
B - &1 |

F'm atras garhitersiens - gl progud|o adiciond] los pronuelss carmices deben pravanir oo plalon oe enelfesn il ade
| 7 DeEnliaeds G-a ocedn de cariiehoan |

En conteanin v en Presentasion ool pratdutto so. A sssizen los sldipos AP, |
| Fn presentacibn det pregucts se reticg 13 rendielin 3 .
| 71 B 1% die EranEgyia oy 8l mssona e A2 ERCona “Pard productn refrigersab®,

R adinn: “MekRs scip se auborra s Grirego Ui praducto congelado (-1 0°Ca ~HEECY, parp o cesaw que Fegiiiat i |
|| ramvsrerLln R ool con Begas dRaneis vdifulEd de aocess” ¥ 50 AQickEs: "Para producto eongeiatn: A moment e
nbreae el Woduclo deDE e U egesatin srdep 10" @ - 1B*C."

En etnabowngs do - Rosladiy s adicinmg rsuisiba: "Ly sbeunis doberd ESitnndr come marimo; fehe de oonaicia, lecns do
ERDa e, Techi (2 vengimignba, nomin del cort) Eoible oo &3 wida util el produss ¥ TONOICHONeS e cond vhinan
Loy Mk il wp aidizona) "El aradutta cafipelsdo pedila ey casns EEDECiAles, ge regquUinnd don una Wes GED e e e |

{30} dlae 2 tempordlurg de fovpetacding -10%c,"
| St wdiang s, Ceilificade dol Plan Gratis (s cumpliressn del Deceta 1500 8l [009L" |

Se dcana. 6 provesdar podrd prosemions Comiliescisn HALCE, expodide porla aulsndad compstanin o arie CECI oo
| Lib cumsiv codlid adores dabion ool eger came ATty de provesdaros dus == anchentren autoneodos ¥ fegaicaning e L l
| sutundan siniteg Srpsente v omgue havan enilregada &l prodecio & la famperatura reglameniogn, wanspeiieds o
| peiiruies o garan s &l mantanimignts do by oismat, R )
| Bentro oo les iequisilos FOEmAalivoE s rebia plan gradeal do complimionig ¥ ke mbcionn: Deordta 1995 de 00y 5
| MnssinGn Ifama 301 90400T o 2014, 5¢ adiclonn spcidn dectra IE: la Resgfucitn 98 sutonzscian SHTLATE U000 iy,
| ALY M tepascein . CanBAnia expediga oo el INVIMA o0 concepto sanitasin Favrable o Foeormibie con coidiconos fiakn
| RIS 1 gmeet: aulevsiian delinilive, denbro e meeoo o Decrota 1976 d2 2000 3 Resmugibn rwremi ELSA9EH ] fe |

LAOL: B rees reqinate Cemieads g Plan gradual de Sumpsmicnts ) Docqio. 1500 ol 106, de sewerds o (ecreto
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realirzado en Plantz o Frgonfico Bacons, o cual se waiidard con fos demds ceriificados salicibadol™. S& carsus Lot
comercakradores diben entregar came adguinda de proveedores”, gar: "El grodutiy a ororogan debe fer adgunico de
 DTOWE oS §
So actoaliza gramajec dﬂlrﬂﬁ provhirtor, de aouerds & abln d8 pastinngs de SeWrans o plenenlasien, san Dalsomoes o les
gramayes deseritos o el llom cantevds, prasentasidn del praduars ¢ eembgug,

- —— n

oo, &N grpsgue =i mobes opogn peve 30 kg para cavas on iransporie mullimodal ¢ so amplis @ masime 25 Bg. 50
vrohiosio "o Tasarable con onboE . T L L T, Al

S actuaiea o fwmrmals V01, 5 acjusiizsn 1oy requestss fmcoquirecas de aceerdo can lo celablecss on o Tahla de

compascian Alimgsies POBF = 2018,

B rpled W sagaterle infermackm ool iem CERTIFICACIONES Prowvesdar | Heguilsdor! CormsrcisSrader § g0 [Cuye en

ﬂmmm&dpﬂm: 'ﬂmfmndnh:mmnmmmMaFﬁwrﬂﬁmm1m of Tl sp vollans fon

s pas Sprirehis SoNTRBGas T ¥ qn.u.- hoyan cetregace of Arodacht 3 [ fempgnatrd rrglamdndacd, Fhopatads or

wENELes G gamanicen rl'rn.!n'!r_mmmu I3 mema™.

S ajusla @ redatckin G G requistas normatives vooe ke vede GE del prodiscta.

B ajusta e infermadion de ompasain v ermbioks|e st deja enoon misma hem.

S8 ragira del item - Condicones de Tramsporte “_con concenno Plenice sanitove FAWORAGLE PRI & Freovsblyg mes

FeQuirmpnios, smEechcd oof of Ede Torrsonad &2 Salud™ dol ftem condimenos de Tramsperle ¥ o rogmnplama por

o ARTnace Setang npenle omiida  por b onlehnd formitonial O s oo Jcuirda 3 f seihise &0 Ar Besokiced

SOGEIATE e 200G Add. 13 p dor eemalanents 3 & AMRIEREDT SRl sard @sie fi, benigrela en ouea e

| RErrEatiyidig wgstte.

150 austan y thmplementan les CERTIFICACIONES Prowscsler | Maguilpdsd Cemirsisbrnder, mohiverco la Gusz de

Trarspsrie ¢ Deting v s do daridad 3 1a solcisd do B cortdicacesn HADOP,

Cauminos realiranos por AR Junio de 2030

Se zjustan log reguiteTitaiod seforeies o Certificacion HACEP, aciarands gue 70 o5 0o absohila abbgnleredss dishs
corilicaciin, Samoiles reakrnass par PR Adosio oo 2027,

10

11

Sc apnstan reguerimisntos de CERTIFICACIONES Froveesor § Mbquisdor) Comercilzador, on (nea con I3 Aciarscion
reolizaca por gl [ivdma Treflg 3 13 obligatoriedad de ba certificacion HACCF " sovy gue [ Aoeaci Donsien of i Flasiea:
Miktanes incined coms spguinta i certificacian. del sistoma HACCP 2 105 Arovegdargs o 2y Ji bnned § guvtras dibenl
eR prAmaerd ansiancky, gpbord levpr rided frevin AF Boo oo esladdecimienie o) cual gatd realvansls B afenprds el o
bemeficin (no cbigasa) IR S gasansis fabligadn™, temierco. &0 CUBnLa 10 AMOGIOF ED ESLA Bl ARu0GRnEALG R
“Cerbfcandn HACCP g Sppore g arpdmeniaodn gl Fan SACCP 0 Dagndshod s HACCE pypeduly mas 0 dtecedar
elonte o R iza &1 Plaals de oFte”, Covmnbiag ruthaioes moe PR Seplemdne de SO0
e pjuals an o dem de LADKD quedards as! L STidunls Jeboch comtersr coma mintima: fecha oo beneiin, Techn 2o
omannue, fechn e wencmicnto, rombre dai sorte; Establesgr iy wigy Ol def product, cordiciones d8 conesreacin 2
isrmatitr que permia b rd zasiicad,
En CORNDICIONES T TRANSPORTE 2 anclupe: ConCEpla Saniacin [awdvalble paca s vehiulos tramsooradons &2 caing
ereelids por Lo enlidad termtordal de saiud di gourie 3l emicda 11 de lo Rescluckdn 2019043081 de 2019
Er CERTIFICACTONES Proveodor ) Maquitedse Comercidiiador sa cambla conceptn sanarin Favarabile con condioumes por
EofEepin Sanitano Favorabic con clsprvasionds de scuerde 3 o estipuiade on el argieuls 3 dg la Ressiusise 201304801 dp
2015 ¥ we ajusta B ablgacericdad de presentar acia de inspoccion, Woillanga y oeedryl ean oimdeptn Svorable & faverablo
S0 rebra de la Rosolucdn fid | fi
| EF requisitos normatives se agregs of Decreto 2005 de 2023,
| En CORDICIODNES D€ TRANSPIRTE 3= inchuye o toxta “Fare of FANS0OMTE ¢ CHTES v S700ULlEs carmico camesiies ko
vahioules arcpledcos deberia parartizer 1o excluchddad dal traslads de dichos producios durante todn o Feramer”, s
ol gesrete 200823,
| En CERTIFICACIONES Frovoedor § Maquitacor] Corsproiabzancr 88 rebirn ol texto “Condficaion HACCPE @ Gaports e
j implementacion del Fan HACCP o Diagnéstcn paea HMACER exoedida por la autoridad compatento o oale corldfessor
:m"ﬂlﬂ*'—‘ 2k Paia de Duepesie”, y 3¢ agregs ol texio “La implementacadn del Sisutma HACCP sard dt cericter
[ ¥Qluntaria para laE plantas de benefitis de cetepanis ractonal, desoosie, deppresn o doenditianadores de come ¥ prodoctos
gderatay comeslinies. Dicha oetificacidn cord 'slorgads por ol TNVIMA v terded una wigenciy de dsa [} anms, cortbedas 3
porir de ba fecha desu espedican, Raimges ¥ colnds se mantengan las condioonss Qud @ senararan’, la anbesoe s of
seccein B0LHES. Combi dp J025.

L - PR

iz

13

M SEMNAATI g PSR phonemiae
Er nrtializa & vorutn PA-FO-73 W3 g i
En requistos rt'-#-nﬁ-g-::-s =t incuye I unidad de medida ¢n @ pardmeatro Bschencies cob gordrics UFCHD, de afuiecl 4
| o B roalnots - anerg 2R,
iHHMMwumMMIEME F10000ZA0E .
En preferiaocn de progutlo 56 #engan Mxte £6n ks matenaies asi:

;E;ih que B2 reglenrgs pompr ookl por conbngenca o pOr mECosad dul tervilie hader uso s fos ..mlr,um;-:

EAP DOO002H0T higss raje g a5 * Kig

EAP XOO00TANS pata de res * kilo”

L reclusedn de fod cidhgos son uso oRclusaas pare compras lomics en condiionls papeedicnd pni meceacad el caene i,
sohcitagos por 1o regiornad caribe fare stendsr provecio on San Andsds sresarnente aualado pne SGOL AT S REadR

O ..o ., L 23052058

1975 de 2009, B8 retitd Ceriicaga de Sacnhog on ANk o mponlioo naconsl y se cambia por: "B Sseniion debe fe

Be i Irfannatien Conlirs, ¥ 0 praserkocen ol produtio B¢ Inchiye epdon bolts de minimo § Ko pars Lodos 05 |

P
:  CARGOD NOMBRE

& Profesional de Defensa Danary Alexandra
| Elabord !I Abastecimigntas Clasa 1 Sancher Rojas
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Profesianal de Defensa Maria Catalina Rodriguer

fhaskbecimisntos Cloge 1 Ganzalez 23/05/2025
Revisd | - L e S
Profesional de Defensa Gisella Paola Garcla
e Subdlre-::d?n GEI‘FHI D e 23/05/2025
GEErr ~Operacion Logistica

ile Profesional de Defensa
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
Técnicas [nnovacion Institucional

Sandra Fatricla Bolafios

Secretario General (E) Rodriguesz

23/05/2025

Jafe l:'.}ﬁclne-l Asesora Jurldica
Aprobé | encargada de las funcignes del
despacho de la Direccidn General

Martha Eugenia Cortes

B 23/05/2025
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
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TITULD

FICHA TECNICA DE
PRODUCTO ALIMENTOS

Codigo: PA-FO-75

F&glnaideﬂ|
Fecha: E 07 1 0z | 2025 |

e ——

Varsitn Mo, 03

‘ PRODUCTO / NOMBRE

HUEVD

.-'_..I e

— =

SAP 200002472 [ SAP 200002473 [ SAP 200002474 / SAP

cadi 200002475 f SAP 200002476 / SAP 200002477 [ SAP
oo 200001737 / SAP 200002816
REQUISITOS e TE
GEMERALES Clasificacidn Huevos
e Cuerpa ovoide, proveniente de |3 :::w:rpnsl:lnn de Ia -galrma
del P mﬂﬂm (Gallus galius), constitulda por la cascera, membranas, camara |
| de aire, clara, chalazas, yéma y germen. D
. Ingrediantas Mo Aplica
: Requisitos o
. Fisicoquimi Ni‘_"pma I
! | El producte debe cumplir el siguiente parametro:
Requisitos || Parametro m . -
Microbioldgico || Salmonella Spp. | Ausenciaf25g
5 Parametros microbioldgicos resolucidn 1407 de 2022 item 10,
| REQUISITOS Hueve y productos 8 base de huevo procesados.
ESPECIFICOS — Srr- A
| Requisitos ]
| Nutricionales HE Apies
Loz hueves frescos de gallina no deben <er sometidos a ningun.
proceso de conservacian y estar libres de contaminacion, de la .
Otras miemna forma lps huevos no deben presentar €n Su cascara |
. caracteristicas | residucs de sangre, excremento de aves, restos de huewva, ni
: del producto | ningdn otro compuesto diferente 2 la definicion de huevo. Los|
[ huevos no deberdn estar quebrados ni pegados al cartdn gue lps
]

soporta., Alérgeno natural.

REQUISITOS NORMATIVOS

WNTC 1240 (Ultima Actualizadon), Resoiucion 3651 de 2014 -
Expedida por el ICA, Resolucidn 5109 de 2005, Resclucicn 1407 |
de 2022, Resolucion 2674 de 2013 - Er.ntﬁl-:la por &l Ministeric |
de Salud y Proteccion Social.

———s———

EMPAQUE /
EMBALAJE ¥
ROTULADO

Presentacidn
del Producto

——

SAP 200002472 Huevo Tipo Jumba {Min. 80 gr)
SAP 200002473 Hueve Tipo AAA (67 a 78.9 gr)
SAP 200002474 Huevo Tipo AA (B0 a 66.9 gr)
SAP 200002475 Hueve Tipo A (53 a 55.9 gr}
SAP 200002476 Huevo Tipo B (46 a 52.9 gr)
SAP 200002477 Huevao Tipe C© (Min. 40 gr)

| SAP 20000 1737 Huevo

-



| Continua Ficha Técnica de Product . HUEVD

Empague y/o
Embalaje

e e e i

[En caso que se requerirse compra local por contingencia
y/o por necesidad del servicio hacer uso del siguisnte |
codigo

SAF 200002816 huavos tipo A (53 a4 59.9 gr)

i Los huevos se empacardn en bandejas o cubetas de cartén PDI'I

30 unidades, con un color uniforme, son fabricadas con material |
reciclable mediante procese de maldes. Estos ETPaEgUes no
deben presentar manchas, deben estar Hbres de dados en los
alveolos, asi como las pestafias deben ser unifarmes ¥ blen
definidas, Estas deben ser de primer use v no deben presentar |
regiduss de sangre, excremento de aves, restos de husva, il
ningdn otra compuesto diferente 8 la definicién de hueva.
Dapende de la solicitud del producte puede darse a granél o)
empacado. |

Ratulade

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

12 entrega hasta con 5 dias pesteriores al empaque. .

De acuerdo con el articule 13.2 Rotulado, da Ia Resolucidn 3651
de 2014 expedida por el ICA, determina que £l hueva BMpRcace|
debe eumplir cen los sigulentes requisitas; |
'« MNembre del Alimento ,
*  Nimere de unidades i
« Nombre y direccién dal establecimiento er donde &e realiza
la clasificacién
Fecha de Vencimienlo |
Los hueves no deben ser incubadas v su cascaron debe ostar
entaro.
Adicienalmente deberd identificar ol nimers de Lote dol
seleccien del producte con el fin de cumplic con & requisita de
trazabilidad coma materla prima de los procesos productives de |
la ALFM,
Los huevos no deberdn estar expuestos a procesos de
conservadion.

. g |
Minimo 30 dias. D& la misma forma se aceptard al momento de

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES
Proveador / Maquilador/
Comercializador

|Los vehlculos que transporten hueve o aslgnados para esta
labor no deben transportar sustanclas peligrosas, o productos
que fransmitan olores, o que puedan ocaslonar contaminacidn |
fruzada (Resolucion 3651 de 2014). Bl vehiculo que reslice |a
entrega deberd presentar Acta de Inspeccion Sanitaria ariginal
del Vehiculo, en donde conste el concepte Favorable o Favorable |
con  condiciones para el transporte de  alimentos,  Esle
decumento no dabe tener una fecha de expedicidn SUPErior a un
afo.

» Certiflcacion de granja avicola bissegura de Fostura v
levante. Por parte da la gra nja.

* Concepte sanitario por la autoridad competente del sitio de
almacemamients ¢ bodega con conceplo Favoralde o
Favorable con requerimientos, con fecha de expedicidn M |

___superior a un afie, '




Continua Fichs Técnica de Producto ...  HUEVO |

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

| CONTROL DE CAMBIOS

|‘I.||'EHEI'.']H | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

x !'I.I'Erslﬂq'.- Tnrcial
rd | S actupliza tamafio del huews de 2cuardo a fa segunda acuRhzacion de fa NTC Lrad.
3 | S actualiza andlisis microbicldgices v otras caracteristcas del products.

! - = v —TrTTErTEa——TY
[ Sz ajusta informacign a formato FA-FO=75 version 02, se rétiran los codiges S1C del doowsmento debuds &
‘gue va no son shilizados en la antidad, v s2 mcluye ios cidigos SAP, porquo achmalmonts los codiges san |
| pemerados por este sisterra de informacion, Se cambia clasificacién basado on Sistema SAP =e carvha dz
| "Dernadas” a "Huseaa®,
| S petuglizd descripsgn del Producta, de acoerdo & NTC 12401 088 asi; |
| "Coerps owoids, provenisnts de i ovoseseids de b galinae (Colus gallue), rensifweds por [ casedrs,
mpmbranas, camarg de @ing, oA, chalazas, yoma ¥ gormen,™
[ Se agregaron requieibis mucrebiolGgaos asi;
E producle dabe sumphe & Siginante parirmsing: "

Frodurlo Salmmaneia f 250 |

| i ALESFICE
| Sogun la Resolugkin 3651 de 2014, cxpedida por el ICA, an su artitwle 13,
‘ Sg aciualizd informaditn de Cires Cargoleristicas de Producto &si:

“Liog fivevos frecess de galiing liso "447, no deben sor somobidos @ angun precess de congenvacion e,-;w

libves de comtaminacion, o la misma -‘:m'ra ‘a5 huevas np peben proseniar an su CAsCEn MOS0S -E'-:"|
shngre, axonrmgnts 0o awes, rosbes dio huewd, i angdn abro compensle difarente o @ dofinicidn do heew,

| Los huoves N debards entar quebvados o peogados & cartd que Lo soporta. Aldrpens Asrunnl”

Se actyalizaron Bagusitos Nomathsos 2=

TN 240 [-Ij]'ﬁﬂ'rﬂ AcTraizackin). Aosolieidn 3651 de 2004 - Exgadida gar o 104, Resolucider 26700 oo 2013

= Eepadigy par ol Misslowrd ga Esdad  Prafessisn Social”

Seacivalzaron Condiciones de transparts y sEnacensrniento asi, basads en & Aesolusdn 3651 de 20542

"las velirulsd gue Iradfporien Ridva o afigrmados para ety fabor oo debon fransporiar sostanchid

poligrases, © producios que Iransmidan olores, ¢ Qg pusdar SCasionar conlamunaciin cruzads (Fesolacian

FESI de 2004}, B velitaler gue realics i3 anbregs deberd praentar dcta de fndpeceidn Sanidaria origng! def

[ deﬁﬂmﬂﬂmﬂ%ﬂcnnﬂﬂmﬂﬁ%ﬁskﬁwmnmmm

f a4 tomer wia fecha de expedicitn superfor a un afe.” [
Se actuako of Empagque a21: |

"Los husvos sTcmpacansn on bondeles do carton con on color wniderme, son febricadas can maleniad!

reciciable mediante proceso de monded, Sslos empanies no dehon presentar manchas, delian pelar Bbaes oe

dafios e fos givdois, &3 como las peslafad deben sor wnifonmes y dien delfimdes. Ssias delen sor de

onrer wio o deben prespaiar resiteos de sangre, Skcremoano de anes, restas die Fungvey, M aagiln oleo

(enpussio diferente a fa deflinicidn da hueve. Dapende &2 @ sl del progucto pusde darse g gran! o

| empacads.”

! 5@ actuatyd o Rolulade asi:

"Dy acusrdo can o artioa 13.2 Bodulado, da i3 Rocolurddn 3651 da 2044 expadhcly par & 108, delormuner

he:

ET Bwrava ovmpacadn debe cumalie con lag sisuienios requisitas:

® fémbra dal Almania

hedmarn & pndades

Wambra y geconn da) esrabiesintionts an deade se roaliza [ clesiieacitn

Fagha ga Mavcirrants

Loz hueves no deben ser icubados ¥ 50 coscaran debe estar anters,

| Adimpnatmaniic Sebord emiicar af mirmers de Lobe de sefeceiin del producto con & fn ge curnphc coa of

| riogusile g2 trerabiidad cormd maleris prima de loF precesos grogictives o o ALFM,

| Los huevos no deberdn cRlar eXpasios o Voresss &8 conservacion,

| Se achializd la Vida Ot asi:

i “hinimo 30 dias. De la misme forme se aoeptard al momento de Ja enirega hasta con § dias posteriores o

: eTtpague.

]

e petusiizo CERTIFICACIONES Proveeder [/ Maguiledary Comearcializadar nsi:

= Conficacdn ge granja avioma asegara de podiurs ¥ levaale. Por pirie el prenga.

= Concepio sanilame par 8 aulowdad compelents del sitis by slmaconarmignio o badtgs can cancopio
. | Foverable o Favorable con requenimimies, an fecha ge expecicidn me Supariar 8 un 8k




| Cantinua Ficha Tér.r:rmde Products .  HUEVED

| Actumlizacion Intormacdn A Formato PA-FO-75 Verssdn 01, v se reomn Codiges SAP 200000370, |

5 r ZUDDOOETL ¥ SODDI0ZLE, seindline :ﬁdmsﬂ Actisalizada y.-.-.q. austa nomiire dal products coma aparsoe
. L en SAE. Lo ajusts v complamanta |p presentaciin dal products. Cambios %ﬁrﬂdﬁm 2021,
| 5: lrll:h.r.lEn codigos SAP 200002472 Humea Tipa lumitia (Min, 80 g, SAP 200002477 Huevo T fb, (G5
1 78,5 gr), SAP 200002474 Huewvo Tipo AR (60 & 66.9 gr), SAP 200002475 Huevo Tigo A {53 a 59.9 g0,
g PGAP 200002476 Husvo Tipa B (46 o 52.9 grl, SAP J0000Z47F Hiavo Tipo © (Min 40 gr} por sodchod de
| la Regonal Uanos ¥ provin validacia de SGOL. Se relira del s otras carsctersticas del prstiucto Ia frase |
“Ripo AR" w0 gue aplicarta pare todos los tipos de huevo, Cambios realiradns par JOME Noviomibre/202 1. |
i -1 -Uﬂlli'ﬂlil'l'l reEgLiEHOSs MuorHDlpgicos e aouardo a B recokicion 1407 da 2032 ] alimuna petos basacdos
rl"l'l i resohmonn J651 de 2014 expedida por & [TA T
| Products  Samenela i 25 1 - i
7 || Rew  Ausewh i e I
| i eeqiissd oS tdvinalbivts S8 echemond e 1407 de 2022, Resotucion 5109 de X005,
| [
S pulualen barmdto CODIGGE PA-TO-78 Vorsion 03 o : ) |
En iim codign s inchay® mabenales SAP 200002816
Ei présiinbasmn & n-mﬂut!-u-ﬂngmﬁu al Rpglo tod el matariad as:
8 Bt pasa gue se requenirse compra local por canbingonca yia per resnsidad dof serkin hacer uss del Souestle coao: |
SAP JORHIE1E Fupred P A7 |
L inchimnn chd cHiio s0n LEO CXCIUEVG DARA ToMmpIas Jocales on fockiiciones Aspecifices por necesidold o soivd, |
| athiilanhd o W roqlonal Ganks para alerces proyecio @n Sen Andrds previamente avalado por SGOL. Carmis seueksais
| pur DAER, ALOEANN |
CARGO NOMBRE FECHA ]
Frofesional de Defensa Danery Alexandra ir,
Elabord Abasbe:lmlanm Clasa | sim:ruaz Fb::jas 23/05/202 i
Frofesional de Diefensa Maria Catalina Rodriguaz
Abastecimiantes Clase I Gonzalez e
Ravish Profesional de Defensa Gisella Pacla Garca
Comita Subdireccion General Dea Avendas 230552025
A::lnr Oparacion Lﬂgﬁﬂcﬂ e -
da Profesional de Defensa
Flehas | Oficing Asesora de Planeacidn ¢ | Yamile Betancourt Vega |23/05/2025
Técnicas | Innovacion Institucional = P |Ron
|
. Sandra Patricla Bolafios | }
Secretarko General (E) H.udrlguu 2310572025 A i
JE'-FE Elﬂclrla ﬁsemm Juridica I fm
Aprobd |encargada de las funciones del Harﬁa::g:;]: Vs 23/05/2025 ' 47
| despacha de In Direccidn General 4
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PROCESD ) B
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO _
i 5 I

“— e’ | TITULDY Codigo: PA-FO-75 mﬁ
\“'\--..‘ I_',_--"" : 1
g FICHA TECNICA DE Versidn No. 03 | Pigina 1 de 6 i |

A e PRODUCTO ALIMENTOS 1 Tl
ey i e Fecha: | OF 02 | 2025 ~ ki |
— M aly e e ——

PRODUCTO./ NOMERE

CARNE CORTES DE RES FINOS PARA ASAR, FREIR,

FLANCHA
h_..:,. r. _:-' = ==
cidigs | 200001683 / 200001691
| Clasificacion | CARNE DE RES
REQUISITOS [Fiezas individuales fimpizs, libre de materia fecal, cosguios de |
| GEMERALES ‘gangre, clor y color caracteristicos de la ceme de res fresca, |
Deseripcidn | color rojo intenso, textura blanda, firme al tacto y superficie sin
; del Products | babosidad. Cortes finos pera asar, freir, plencha ce lomo Fino v
E | Punta de Anca (Punta Garda), correspondientes al cuarto
| | trasero de |2 res. o ]
. I : I
Ingrediantes Mo Aplica
1 = .
El producto debe cumplir los siguientes parametros, gue se
reportaran en &l andlisis de laboratorio:
I HUMEDAD | LIPIDOS | PROTEINA
| CORTE / PARAMETRD | (g iong) | (g/2005) | (9/200g) | |
Requisitos e L LB 5.7 218 |
EHRRaLI e Relarencia Tabia ¢ compasicin anmentas ICEF 2018 ~ Andhss Proximar -
Cavrma Mrgra
|
I También debe reportar el Siguienie parametno: .
|  PARAMETRO | MINIMO n;___EﬁME:I
' - _pH 54 B.L
|El producta debe cumplic los siguientes parametros, gue &g
REQUISITOS reportarén en el andlisis de laboratorio:
ESPECIFICOS s
M:?EI;JI:::FG?ED Parametros Minimo Hé:irnu_|
i i Escherichia Coli (Generica) UFC/q - | 100 .
E. Caoli 0157 H7 . Ausencia F
Salmoneila UFC/25g | Ausanca .
Resoiugon Min. Salud v Protecuitn Sociel 2650 de 2015 -
Requisitos | |
- il
Mutricionales o 5o |
El corte debe estar libre de particulas extrafas como pledras, |
| trozos pldsticos, visceras no comestibles, sebe y otros, debe |
f Otras cumplir con ko establecide en la Res. Min. Proteccion Sacdial Nn.!
N i P 240 de 2013, o aquella que 1a sustituya o reemplaca. |
del producte | o) woeificic debe ser realizade en Flanta o Frigorifico Macional, |

o cual se validard con los demas certificados solicitados.
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El producte a entregar debe ser zdquinido de pmueﬁa?es'aue
S& encuentren autorizados v registrados ante= |z Butoridad
| ; jsanitaria competente y que hayan entregado el producto a Ia

i II:em.|::|Ef.:|r.r_u-=n raghamlen_tuda, transportado  en  vehiculos que
garanticen el mantenimiento de la misma,

— —

i El products debe cumplir con el Decreto 2016 del 2023, la
Resolucion Ministerio Proteccidn Social Mo 2109/05, Decrato
REQUISITOS NORMATIVOS |1500 de 2007, Res. Min. Proteccidn Sodal No. 240 da 2013,
Decrete 1975 de 201% y Resolucién Invima 2019045081 de
2019 o leg normas que las medifiquen, adicionen ¢ sustituyan, |

|
S

SAP 200001683 Lomo fino de Res
SAP 200001691 Punta de ancs

| Presentacion |Dade el caso y de acuerdo & la soliciud de lz Regionzl se
| del Products | requerird el producto asi:
|- En presentacion de minimo 5 kilos con 40 porciores entre |
145 gramos & 130 gramaos, o,
| -__En presentacion posta de minimo 1 kifogramo, sin porcionar.
Producto empacado al vacio en bolsa de polietileno o poligmida
| de grade alitnentario y primer uso,

| El products debe ser entregade en canastilla pldstica iimpia y
| desinfectada, las parciones deben estar abiertas, sin prasencia

| EMPAQUE / |de hielo o agua sangre, etc. o en czjas de cartdn corrugadao
EMBALAJEY | Empague y/o  para embalaje de productes carnicos de 57,2 x 38,1 % 6 aprox.

| ROTULADO Embalaje | con tapa abatible (De ventilacidn lateral que permita la
| adecuada circulacidn del flujo de aire) maximo de 20 Kg.

| Para los productos que requieran transporte multimodal, se
i . ||:u:dr!| embalar en cavas de icopor {capacidad entre 20 a 50 Kg),
| | ¥ debe garantizar la cadena de frio v demas condiciones de|
|4:ai|da:l hasts su destino final. = e B =)
|El producto debe estar rotulade segin la Resoluesdn del
| Ministerio de Proteccidn Social Mo, £108/2005 y decreta 1500
i | Oe 2007.
Rotulade | La etiqueta deberd contener como minimo: fecha de beneficio,
fecha de empague, fecha de wencimiento, nombre del corte:
Establecer la vida (til del preducte, condiciones de COMSErvacion
L _ & Informacion que permita Iz trazabilidad.

— —m e

VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥ | Bl nroducto <e requiere con una vidz Gbl minima de diez {10)
REQUERIMIENTDS DE LA dias en condiciones de refrigeracién o minimeo de treinta (30
ENTIDAD dias en condiciones de congelacidn,

—_—

| El prjn-ductn debe ser transportade en:
- Vehiculo cerrada con Autorizacién Sanitaria vigente eritida
[ por la entidad territorial de salud de 2cuerdo a lo sefalado

CONDICIOMES DE en la Resolucién 2016041871 de 2016 At 13, Decreto 2018
TRANSPORTE articula &, v dar cumplimiento a 1z normatividad establecida
para esta fin,

Concepto  Sanitario  favorable para los  wehiculos
Lransportadores de carne emitide por la entidad territorial de
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salud de acuerde 8l articule 11 de la Resolucidon 2019049081 |
da 20149,
_ yehicule dotade con unidad de enfrismiento y equipes de
Medicidn de temperatura,
- El vehlculo deberd estar identificade en un lugar visibla con
la frase "TRAMSPORTE DE ALIMENTOS"
_  Ei personal debe contar con |9 detaciin completa para |a
gnktrega del producto.
_ Para el Wransporte de carnes y productos camicos comestibies
los vehiculos empleados. deberdn garantizar la exclusividad
dal traslado de dichos productos durante toda su recorride.

Para producto refrigerado: Al momente de entrega del
praducts debe tener una temperatura entre 00C & 4°C
Refrigerado,

Para producto congelado: Al momento de entrega del
praducto debe tener una temperatura entre -10°C a -18°C. Este
no deberd presentar escarcha o caractaristicas que Indiquen gue
gl producte ha presentado descongelacion o que presenta
condiciones de descomposicion, adultaracién o falsificacion,
garantizando la cadena de frio hasta el momenta ) de entrega.

CERTIFICACIONES . Gula de Transporte y Dasting y copia de certificadn de

pProveedor / Maguilador/
Comercializador

El praveedor deberd acreditar: .

.  Resclucion de Autorizacién sanitaria y Acta de inspeccion
sanitaria expedida por el INVIMA con concepto sanitario
Favorable o Favoralile con cbservaconas, dentro del marco
del Decrets 1975 de 2019 y Resolucion Invima 2019049081
de 2019,

calidad emitide por la Planta de beneficic yfo Desposte.

La implementacion del Sistema HACCP gserd de cardcter
yoluntarie para las plantas de beneficio de categoria
nacional, desposte, desprese y acondicionadores de came ¥
productos carnicos comestibles. Dicha certificacién serd
otorgada por el INVIMA v tendrd una wigancia de dos {Z)
afios, contados a partir de la fecha de su expedicion,
slempre y cuando se mantengan las condiciones Que In
_generarsn.

FECHA ACTUALIZACION: MARZO 2025

e —

|. CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

| Resolugion 2650 de 2015, tods vez que los requenos inicialmente apligin £ara s pescios isi:

Versinn Inkcal. sa unifican s Fichss Tdonicas de Producs Chrnices Bowvines: (Corto Finos parm asar, T,
phancha die Loma Fine y Punts Ge ARG (Punta Gorda), cormespondientas al cugrbe trasera dila res., tode
yep que los reguisitos espedificts ¥ normativos aplican para ‘todos |08 productes, las darencias se
pregentan MEII__L'm-ITII.;E'I:ﬁEID!-III:l-I'tH CRSTEID. - TRER Ty T |
Be relira de In descrpotn “Hbre de grasa®, toda ver que los Producns CAMICOS contienan iy porcentaje de
grase de acuerds & s raifLiraleza,

Sz ajustaran las Requsiios Figieoquimicos v microbloligicos con base en Bbs Resoluciones 2905 de 2007 ¥
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i

— e CertifeaniGn HACCP

Rngsisiio Valar Parimetrs  Minma  Maimo
| HEXE  Sa-g Humadad % & 70
Fyraol Regati Grasa % - 30
; Bases valdtles  Masitoo J0mp 100 R " 3
I Cxifrres Hﬁaﬁ&m ‘E‘ H,Er PARAMETROS Midmo  Maxima
H'!IETL‘-EHEB;:E@}E.EE it e Excharicha Cok (Genedeg) - Te0
| et s S ey ¥ o  ECol OHST LY AuS Ty
S i =g Salmaneita UFC25g Ausiencia

beneficie sutorizades” v Tgrasa®, ¥ 52 incluya: "B corte debe estar libme de particulas extradas camia
| privciras, trozes pldsticos, visosras Ho camestibles, $850 v atros®,,,

I!” la predseniacotn del prodweta sp 2rEGa; "0 en CAjaE g8 caman cormugado para embalape de producios
|cérmicos de 57.2 x 36,1 x 6 apros. Con tapa sbatible ({De ventdzcion latersl que permita ls sdeceads

onirege di procduchos Cicmicos,

| =0 sjustan |as condiciones do brangporte incluvends. "o Fawarable con Requerimeentos..”, Bl wahoul |
| deberd estar identificads en un lugar visible con ls frase "TRANSPORTE BE ALTMENTOS™, 52 musta s aota

| &siz “Soke sa autorize i entrega de profuctn eongelado (-10%C a -18%C), para los cases Qua FEruigran al

| En & rotulado $2 retira "Articglo 42-,

| c1 Se Bjustan las certficationas del Provesdor asi: “Mutorizsedn sanitars gafiitiva ¥ Actd de
| InSpecchn Sanitana expodita por o THVIMA ean contepte samitang Favorable o Fawvorabls con
| Tequenimianlos o Autonzacdn sandtans Provissgnal oel INVIMA" B proveedor podrd presentar: |

| 5& ectualiza ol contendo al nueve [osmste PA-FD- T Versmn 0. Los chokgos s= aciuslizen, tenence g
CLIEEE. [05 nunves cédipos en Sstema SAR ¢ FTH, ya que los actusles se trabajan oor kilogramo v na por |
unedad,

{ B Classicscifn 22 ayista 2 informacion actual bafade en cidigo SAP, s= camben; "Carne Bowmng® a "earne |
o fp=a

| 32 cambaan reguisites fisooguimicos: i
| Farkmetms | Brme | Bximo Pardmmetro Minime | Mdsimo _
| Eomwdad B ) by Humegad %2 -4 ] 75 I
T b ‘ 2 Grasa ™ a0
Eiroigma £: 15 » | Brotea £ L00e 15

a
| e adiciona Referancix Tabls de compasicion alimamtos ICBF - 2015
| Temsidn sebe cumalr con
| | tinme | i |
o L. B
| En requsatos micrabicidgioos, sa inSuye nlgrmacion de donde te axtrass loe pardmgtos.,
| En conteniin se ajusts informacitn debids 3 sctualizacion de oddiges en sstemna SAP, msi-
| BAP 200001683 Lomading
SAF 200001691 Punta-de anca,
Ei: presentacian del praducts se retira s palabea: “rofrigerado®, Se sdicana informacion: ~Dado & cusg, w0
| PEAMIEre 21 Brepuoia- BE
. En presentassn de 5 kilos can 40 porcodngs de minime |25 grames, g
. E presantacion pesta de minimo) kilgrama, sin parcanar,
| € adiienz el requisitt: “as poroiones deben estar abeertas”,
| En condraangs 48 transparte ¥ aimacenamisnto: Se adicona “Peca products refrigerads®, |
s 5o retira: “Mokst 2alo’ 58 autorign & Entrega de producte conaelado - 10%Cs =187C), para lod casos fus
reqissran of ransperte multimodal con largas cistancias ¥ difcultad de acceso” v osooadicona; “Parn |
Producin congefads: Al maments de entregd del product debe tener une temperatira antry -10°C &
g |
| En omdiciones de empaque; e adiciona: = Boisa de mimirng | Kg sin porcionaer,
En condiciones de Rotulads se adicicns requisito: "La etiqueta deberd contenar comn Mifmie: et e |

{ candiciones de conssraacdn®.
CEn Vide G se afieannl “El gredocts Longeade pedicd on CASCS especiales, o ragUARE con uAs widy il |
iEnima de treinta (307 dizs 2 temperatirg de congalasidn -LEPC." !
| En Cerilicationes se retra; "o Favorable con resucnmesntos o Auterizacion genitana provisonol oo
| IMTe

—_— -
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5 mikcions reoEsite.” Cartificads del Plan Gradual de cumglimeento del Decreto 15000 100"

Sp micional "El provesdor podrd presantar: Certificacisn HACCR, expadida por B autoridad cempetentn O
ente corticabar. \
Los comerclalizédores. deben entrgar carne afquirids de provaedores que s encuentran aibosi2eies ¥
Frgisieados ante la Butoridac sanfans competants ¥ que hayan entregado o procucts a o temperalr
reqiamertnda, transportada en vehicuias que garanticen el mantenimiento de fa misma®. oo [
Drentro de I0s requisitos narmativs se ratir pien_ gradual de complimienta ¥ se atciona; Decrelo 1575 oo
2019 v Resslucidn lvima 7019048081 de 2019, Se adicionn opcitn dentra de 19 RseRIGn oe autoriziciin i

| 1oserancia en los gramajas dascriloe-en al jtem contenitda, presentaciin del producto y ampaoque.

zanitaria dalintig, AMA de nspeccidn sanitario crpedida por & TNVTMA con concapto sanilario Faverahie 'ul
Favaralda can cendiclenes para quUIBHES 1D DOSGEN autanzacitn dalmitive, dentro. el manco e D.rr:rnml
1875 de 2019 y Resslucitn Iavima 2019045081 de 2019, Se rpticn requisito Cartificads ded Flan gradual de

curmpiamiento del Decreto 1500 &1 100%, de acuerdo & pacreto U075 de 2019 Sa retira ceridicado de
zncrficio -an plenta o frigorifice. naconal ¥ se cambia pors "El sacrficio debe ses realzaclo an Planta ©
Frigorficn Nacknel, o cual 3= walidord con los demis cartficados: solicitados”, Se camhbia Los
comercisfizndores doben entregar came adourisa. de peovesdores”, gor: “El producte o entregar dabe sor

irido i
Sp petuBliEza Qrnmajes e (o5 productos, de acuerds 4 tabla (e parciopes de contratn de ahmentaciin, con

Co potuzlize & formato V-01, e actualizan 1os requisitos fiscogquimieas oe acuendo con io eataldecido on 1:|'
Tobln do composicion aimentos ICBF - 2018,

=g ratira i slguiente infarmacidn del [bem CERTIFICACIONES Provaador 7 Manuitador Camerchlizador ¥ 80
inchwe of ofras carscteristicas del producto: "Ef sacrificio dello per realkzand. en Planta o Frigorieo
Nacionad, af cual se validad con los demds celificados solicitaitos™ v "0 producty @ ediegan gebeE sef
phquivicly oo provesdoros gue 5@ oncienliien sutorizadas ¥ repshrados anfe e autoridad sgatifaneim
competente ¥ qua hayan aatrogeds & producte a 3 fernperalivg mglamentad, transpariadn e veldeiios

garanticen al mantenimiento o (& misnia "

S ajusta ln redaccidn de g requisitos normativos y e |a vida iitil ¢iél praduca. \
S fusiang y ajusta ls informacitn registraca el e cortenidn en  presentacion 06 producto, de iguoat
farma §a Informacidn de empague y embalaje sa deji &0 un mismo i,

Ep eben ".con contepto tecnice sanitario FAVDRABLE (FV] © Fovorabie con Reguerimientos, aspedidn por
81 Ente Territorial de Salud® del item condiclones de Trafsgorte y se reapglazn par "o fasorizacion
Sapitarts vigeste emitida por la antidad lerrforil de selud de scusrde o |5 gesialado en @ Resplicon
FOUGEATETE de 2006 At 13 y dar cumplirsento & la nermatividod establecida parh este ", tersdo e
cusnla [@ normatividad vigante.

Sn ajistan ¥ comgdementan les CERTIFICACIONES provesdor § Maguilsdos Comercinlzador, inchyendo L.-I
| Guia de Transporte ¢ Desting y s¢ da clandad o1& solicitud de & cortificatdn HRCCE,

Comhins renlizndos por IPMR fina de 2027, e e =
S oppetan o requeriméentos referentas B Certficocian HACDP, selarandn. qué no e e alsolila
ohiligatorkecad dicha certiicaciin. Cambios realimados pov WNR Agoste e S0ET.

10

| g 18 Resolucitn 2019045081 de 2019 y 5= ajusta in cbigetoniedad de presenkaracth de inspecoidn,

| Sanitania fa palsbrs defnitiva,

So ajusian reguersmiontos de CERTIFICACIONES Provesdor [/ Maduiiadord Comercldizador, @n Meea con
~claracidn realizada por el Invima frente a la cbligatarieded oe |3 enrtificaridn HACCP *Lporn que o Agercie
Loatstica de [as Fuerzas Miltares #ciya como raguisitn i@ cortifcecidn diol sistema HACTE @ - fos
i carne e bovings ¥ porckias deberd, g@n primira mslanc, dabevd fenm chridad fonte ai
tipe de extabiecimiento al cdl actd romlizando (3 compra: plamta de teneficio (no obipadu] plania de
despaste fobligado)”, tenienda en centa 1o ankeriar =a ajusts of fequerimieno a5 Certificacnin HACLE o
Spporte de dmplemantacidn del Man HACCE o Diagndsticn pard HAGCP expadica par 4 artaridad
thﬂ: sare certificadsy correspondiente a ia Plana oe Desposte”, Cambics ropizador por JPHE
rede 2021, i G g S T
Se njustn Bn @ item de ROTULADT quedando asi: Lo ctiquela deberd contenar coma renamo: ficha de
menalici, fecha de empanue, fachn de wencimiento, pombre de corte;: Establocer i weds atil del producto;
condicienas de conservieibn @ infarmacsin que permita |a trnzabilidad,
En CONDICTONES OF TRANSPORTE s incluye: Concepto Sanitarin favarable para las  wehiculos
traimportatiares de came enibids par 18 entidacd territorial de satud de aduerda al artieso |1 de A
Resaliecitn 2019040031 da 1619,
£ CERTIFICACIONES Proveader / Maquiladors Comercislizador s carmbia concepbn sanitario Favoralde con
condiciones par concepta sanitano Favorabla con ehservaciones de-acuerdo a ko estipulngs-en al articaln 3

vigflaneia ¥ control con cancemto favorable o favorabie gon ohaervacionss, Sa ratira de Iy Rasolucion
En nequisiog normiBlives 5e pregs 2] Dacreto 20016 da 2023,

En COMDICIONES DE TRANSPORTE s& incluye of Lerld “parn gl traneporta de-carnas-y productos CAMMICTHS |
comestibies a5 vehiculos empleados debardn garantizar ifa euclusividad dal trastado do- dichos. produchos
duranka oo 20 recarria”; sequin al decreto 20L6/23,

En CERTIFICACIONES Proweesar § Moguiledar) Comercniizador 5o rekirn el bexbn “Cerilicacein HACCP O
Soparte de impismentacian del Plan HACCP o Diagndstio para HACCP expecida por ka hutaridad

compatenta ¢ ente cartifiicador cormespondisiie & la Fianta de Desgoste”, v se-agregn al texlo "La

implementacion del Sietema HACCP serd da carfcter voluntana para las plantas da Benpdioo de categana
neciani, degposte, desprase y acondiconainres de carne y praducios phrmeos comesliblies, Deha
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_Eegun & decrels ;gm"n
| S¢ acluaiizd 3 varsice PA-FO-75 V3

11 | En requisitos microbictégicos se incluye 13 ursdad d& medida en ef parémetro Eschanchiz coll genaraa |
vz | LlFt_':.h;. de sousrds a lo astiprlads en 13 normmatividad, Cambios realirados now MORLE, ma.rza.?ﬂE |
[— — = S
: CARGO NOMERE FECHA | FIRMA |
IF5 w | Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez T ! -"I,
| o | Abastecimientos Clase ] Gonzalez SR R | , Iﬁ:‘"\' .
Profesional de Defensa Danary Alexandra Sanchez 14-03-200 ‘:’g =
Abastecimientos Clase | Rejas | :}L/@B‘\
[ Profesional de Defensa ) ' i
| Bevied r iy Gisella Paola Garcia P
| Subdireccién General De Wanirtats | 14-03-2025 |

Operacion Legistica

| Comité | Profesional de Defensa -
| Asesor | Oficina Asesora de Planeacian Yamile Betancourt Vega | 14-03-2025 | W
| F':: . & Innovacién Institucional ST | H & X
] a5 g T = |

Directors Abastecimientos | Norma Silvana Montanchez : _&{gf

lTé:nh:a_-:l ' Clase ! . Mantenegro 14-03-2025 Sy
' : Sandra Patricia Bolafins e '
_ Su:r_etaT General {E} Rodriguez | 14-03-2025 % |

' Jefe Oficina Asesora Jurldica
| Aprobé encargada de jas funciones Martha Eugenla Cortes
|

— e de——

del despacho de la Direccidn
| ___ General

Baguera

14-03-2025 W
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PROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

Tmﬂ.ﬂ
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= o

_ Cadigo: PA-FO-75 : mﬁ
- =y,
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version Mo, 01 Fagina 1ded | -.":‘Ei'-"

ALIMENTOS v : e

Fecha: | 26 | 03 | @021 |

| |

e loaa w c— el

PRODUCTO /| NOMBRE

MENUDENCIA O PRODUCTOS CARMICOS COMESTIBLES
(VISCERAS DE POLLD)

a4

Chdign

E—

200001557 1 200001481 7 200001885 / 200001 488

REQUISITOS | lasficacion

POLLO

GENERALES Visceras de polio; Conjunto oe Orpancs [oracicos y abdomnales dal sve.
Descrpoiin del | Menudéncias o producios chmicos comestibles: conformada por visceras |
Producto comestibles (higade, molleja, corazon) y apéndices comestiles (cabeza,
pescuszc dessrovisto de irdquea y esofago y las pates sin cuticula),
ingredientas Ma Apliza
- El producio debe cumpdr 105 Sigulentas parametros, que =& repor@ran
en el analisiz de labaraiona:
Requisitos
o - REQLISTD LIMITE RUAILIO
Figicoquimicos T R T T e T
: pH as0 e BLd T
I e £ 0 PO ¥ 51 ool - NTC 36442 Tatiad |
| | El producto dabe cumplir 105 sigulentes pasametros, qua &a rapartaran en
| el endlisis de labaratario;
- ‘ Migroorganismes n|m|M]| c
| | |hecuento Escherichia Coli bistipa t i3 | 220 | ise0| 3
| EEDE teicicn di falmoneha 25 md" ] pi=h | e 1
| Renrento Staphyloccocus Jusgus coagulas pesitive
| ! jurcig 5 | 100 | 580 | 1
REQUISITOS Campylabaciar 1z I {1 £l i
| ESPECIFICOS Reguisitas ! "Lins weidades de il carresponden a la tecicn @ wsar gue o3 enfiague
| | {[=] Presondia

Microbiclagicos

Cympyichacter sp te dobe delerminarde 2oserda al sumieral TEyol tatamiemba
dado & las prodoctes de oibh nowmma gue bengan presentla o sesenca deesis
micoorperdsme ve roalizard da acagrds lo gstablacde en la legslagian nagonal
En'doade:

mzindioe mdifma permitibie pard idengificar mivel de buond oldae

M Ingdign ma xime plemigi®le pataideatificar nive| acepfable de calsdad

n= Bimero de meesira: por csaminar

be Nemgng masimg dF mugd iids plimadibles 6o regultados entrem vy M

Requisios mmr-gg-mn'a-‘mﬁmnmai AUS SANEE -y MEVLITENCIas
=1

Requisilos
Mubricionales

No Aplica

T Otras
caracteristicas
dal praducio

Mo dabe presentar quemaduras excesivas por frio. no debe confener
higlo. Debe tener un color, olor y especls saludable caracterisfico. Diebe |
estar Sre de residucs quimices, matena fecal, plumas, no pueds |
presentar hematomas o ravmatismes. El productc debe ser fresco y
refrigerade.
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VISCERAS DE POLLO

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir & Deerete 2016 dei 2023, al producto v 13|
planta deben cumplir 'con la Resobecidn del Minksterio de Protecosn |
Eocial Mo, 24152013, Resalucidn del Ministerio de Proleccion Soocal Ne

24212013, Decreto 1500 de 2007 o ks norma gue ko modifique, adicione o |
gugtituya, NTC 3844 [URima aclualizacidn). Decrelo 1875 de 2010 v
Resolucicn Invima 2019049081 de 2018, Rasolucidn 2021043230 de
2021, Resoluckon 2674 ge 2013,

Presamacion dal
Praoducto

EMPAQUE [
EMBALAJE ¥

ROTULADO |

Empaque yio
Embalaja

Rolado

brazabiidad,

SAP 2000016557 Higado, mollejay corazdn de pollol 1kyg
SAP 200001431 Mollejas vio corazon pesonelo 1 kg
SAP 20000B0E Palas da polo sin ufias 1 kg

AP 200004488 Menudencizs 1 kg

LRSS

Eolsa de polistilene por 1 kg minime

Producko empacads en bolsa de grado alimentario de pnmm Um0, bken
cerrada, embakada dentro de canastillas plasticas lmpias y desinfacladas
o en cajas de carldn corrugado para embalaje de producios cérnicos con
tapa abalible {De ventidscitn lateral qua parmifa a adecuada cirouladsin
del flujo de aire} méxime de 3 Ko, sin presencia excesiva de higlo y
agua dentro de! empaque, asi comg ausencia de sangre fusra dol
MISMZ,

Para los produclkas gue requiecan transporte mulimodsl, 82 podra
embalar en cavas de icopor (capacided maxima de 25 Kgh v debe
garantizar la cadena de frio y demas condiciones de caldag hasia su

_ ! desting final.

'El products debe sslar robuade segin | Resclucion del Minsteno de
' Proteccion Social No. 5109/2005 y decrato 1500 de 2007,

La etiqusla debera canfenar coma minirma; lecha de banelicio lachs de
ampague. facha de vencimiento, rombre del corte; Establecer la vida Ol
tal producto, condiciones de conservacién e informacidn que permita 1o

viDA UTIL DEL PRODUCTO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

EESSr— 4 L e

El producls se reguiere con una vida Olil minima de cince [5) dias en )
condiiones de refrigeracidn (03 4°C) o minimo de novenia (90 dias en
condiciones de cangelacian {-10 a -18°C) desde su fecha de produccion

| CONDICIONES DE TRANSPORTE

—— =

| Ei producic debe ser transporiado en:

Vehlculo cerrado con Autorizecidn Sandlana vigente emitida per Ja
entidad tarmiovial de salud de acuerdo & lo sefakade an a Resolucidn
2018041871 de 208 ArL 13 v dar sumplimients a la normadividad
establecida pars este fin,
Canceplo Sanitario favorable para los vehiculos Iransportadoes de
carme emilide por @ enbidad territorial de saled de acuerdo al ariculo
11°dae la Resalucien 2019043081 de 2098,
Vehiouly dotado con unidad de enfriamiento y equipos de Medicién
de temperatura;
El vehiculo debera estar identificado en un kigar wisile con b frasn
*TRANSPORTE DE ALIMENTOS" |
El personal debe-contar con-la gotacion completd para laenirega del |
praducts,
Para el transperie de cames y producios cdimicos comestibles ios
vehiculos empleados deberan garantizar laexcluswidad del frasiade
de dighos prodecios durante 1odo-su recomido.

Para producto refrigerado; Al momenlo de entrega del producto debe
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P T | T

Para produclo congelado: Al momenta de entrega del producic debe |
beres. una tasvperalusa entre -10°C 8 -18°C. Esle no deberd prasentar

. escerche o caracieristicas que indiguen que el producio ha FIFEEEI'I!adEI

descongelacion 0 gue presenta condicones de -::asr:nmpnﬁu:iﬁnl
edulterscion o falsificacidn, garaniizando la cadens de fric hasts el
momanta de entraga

v
i

El provesdor debe acreditar

Autorizacion san#aria v Acta de ingpeccidn sanitaria correspondients |
la Pianta de beneficic, desposte 0 desprese expedida por el INVIMA |
con conceplo sanitario Favorable o Favorable con obsemnvaciones, |
dontro del marco del Decreto 1875 de 2018, Rasalucidn |nverms |
2049049081 de 2010 v Resolucidn 2021043230 de 2021. Para &l

caso de comerciglizadores wo Disinbuidores, adicional a ko antena |
deberdn presentar el Conceplo Sanitaro Fawvorable © Fawarable oon

CERTIFICACIONES Proveedor | maninm corespondiente al sito ¢e almacenamiento (si ko|
Maquilador/ Comerclafizador | . El sacrificky debe ser réalizado en Planlz o Frigorifico Nacional, e
cual sevalidard con los demas certificados soliciados.

+  La implementacion del Sistema HACCP serd de caracter valumtario
para las piantas ce bensficio de categoria nacional desposte,
desprese y acondicionadores de camé Yy produclos carmtos
comestiblas. Dicha cerlificacion serd otorgada por &f INVIMA ¢ tendra |
una vigenc de dos (I afos, contados @ partr de ia fecha de su |

i expedicion, s@mpre v cusndo & mantengen les condiciones qus k2
' ganararon. |
A !
FECHA ACTUALIZACION: DICIEMBRE DE 2023
]
LEE:HTRGL DE CAMEIOS I
| VERSION | DESCRIPCION DE cmms DE REQUISITOS TECHICOS DEL Pnnnum'a
1 !'-fn:'r--e:m Imcial
Se asian |05 requisios HSCOQUImIcos relirandn el requisa 68 Fonnal par ser una prueba gue no sc aplcs
=10
[ REGuISITO LINTE MAKIMO REQUISITO LIMITE MAXMG
e e Nitrégens vkl 1o m gr
CHa s G 54-61 pH 2 20°C ik

| %8 sjustaron los requsios mecrobicligices cambiands ¢ requisiie NMP de coliformes fecales § g nn:i
Escherichia Coli biolipn 1 (Genérica) de acuerds con ke Rastlucion EEEI].I‘lE-':,I NTC 3644 dlima actualizasion |

2 L ; |
BT | 1lmlnM] € FARANETROS ® m " c
Vi kb by | 3 | % [t | | RecoeniExherchambbefel 13 Z0 1500 2 .
FEEnE R ey ~.*| P OI B T | peecosnde Semoreta s ml -] Bl F 1
Tty u':a'h.m:-:l-aﬂ. :x | 811 1 | Recueniyce Stchyboons T ;
I R T B i i f EaDvE Coanuiasa posiva. UFCY )
| Bzl e B | PRl 8| comppbbacerss” =

| Tu:undauudemlwmndenalahcnmaa USE qUE 85 ErfuamuE.

| |p(y=  Presencia

| # Campylobastar sp g2 debe dalerminar da acuardo al numésd 7.8 v @ tralamiznty deca 2 fos produclls de @sl3 nomma
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| HET |eAgan presenca o misencia de este microerganisme se reslizard de acuends lo establacida cn I legistacion acana’ |
aonidE
. mord té muesinas-pod exanunar |
| m inghom maxemiy peeesible para denbficar el da busas calcdad
| M Indice masing peamisible pora denlificar rovel acepinbie de onkdad
| £ narmeso macmo de muesines permailies con resulladas eniea my M
| S apustnn los Toquisias de Camificackongs Prvesder / maguilader # Conssiciakzads: asi, i
El praveedor debe ceslificss
Autanzacan sandain delindiva y Acts-de repetorn sanilaria gupades por = IHWVIMA con corcapio sarlang Favashle |
o Fanovabie com rgquanireanios 0 Aubizaeidn sanilaria pravisionsl cid TNV i
| Ceutilicackin EACER
| Cerilicatlo ge sacnlico en Planiz Maciongl e = .
| S ajuslan los reuistos de Carmficacones Prévesdes | maguiader ¢ Camaecahzader en % referenie 2 b Cotilicasien
| MACGE dobulc & qus. pov normpiveil, B secles a0 S8 encusnicn em mnplemerteeen dol decreto §500 de 2007 asi
| Conficaton HACCP o Soperls de mplementanon de! Plan HACCP o Diagnéstcs para HACCP N '
| FE poludfea & conienido 81 mesvg loomato Pa:FO-T5 Ve saan 00
| Las codigng s2 actupkzan 1eniants en cuenka ks neneas codigos en Sllema SAP ¢ FTR. ya que los actunlss B8 irshajan
{ P Kilograma y no- Rr wnlad, )
|Er'| puramelned fsicoquirmices ' iarabiolgicon 58 adwiang infarnacién de adonds B aEirseon dpoe |
Er sequisdas nonmalivos g2 sditiona despoes do Dedrete 1500 6 16 roima-que lomodgque, sdcions o sussuyn’ |
| D condiciceas do tanspole y Almacenamienio se refra Mola. ¥ parte ce solo se dutanza la #riiaga do prodicls cangsadn
iy se da e asi -Para produsle cergelade: A momenic de emiega dal aodicts debe eeerena lemparalum s - 10T 5
| 1W°C Este no deharn pressnlar escsichs o carscieristeas gue mdiquon cus ol produtss hi présemads descongalacon o
| G presenia candicanes de descomposleidn, adullecagidn o fabilicacdn. garanizandn l cadens o irie a5k &1 mamens |
o anira
{En ﬂmP-E-:'-iHﬂ' aticana gn [Ba dnwengones de (o caja, $¢ coloca las umdades de medidn
| En condiconas de yida eni 59 acdkciona fecha pars producio en candickin congeteda; Saxinmn de 8 dins desdn 13 tachs de
s ipbinntsan
s En conlilicactns sa sambe, quedarda de ks sguesta menes “El provesdordebara aomia:
| Aalcizacian sandark Jainiles v Acts di inspeceitn sandans sepedida pod o BVIBIA conconceale saniaria Favarabin
Cerlilicado da saclic an Planta a Frigorilicn Nacional
Canilichld o2l Pl yradual ge camplimianic dol Decrats 1600 a1 100%
B2 poegedan podiid piesentin
Certhesona HACCR. popadicln peo 1 autantad conpelonis o onto codilizadorn, L comeninlzadores duben CHNREGAT Earie |
melquitet e gravecooins que Se ancusninen auleieades y fegisirados ante i@ aulongac saritwin compatenic ¥ que Aayae |
orlegacs @ produtio nola lempeatura reglamantada, fiasspaisde en wehiculos oua gammicos-al mEbEsierlo o6 i@ |
ITHETHI
Dento de 105 requesiles ioriaves a0 eiia plan gradual de cumplimisnss y ge-aciciona: Dacrelo 1675 de 2070 ¢ Resclusinn
Imera 20TE0MB00F co. 28 Se adicionn opcivs dentes o la Hesoucion e AUGEaEIN saklarna defmsiun Aeln e
INSRECCin AniIFe dspedidn pos ol INVIMA con concepi saniane Favoable o Favorable con congiciones pars mimoes no .
| pozann pulonzacien dafinann. deniro del marco del Decrelo 8975 de 2098 y Resalicon bvima. 2015040061 de 20°5 S
| e reguisin Cendcads del Plar gradual de cumplmisnio del Drcreo 150081 100%, de acuesdo a Dacredn 1875 g 1019
A relira cerbdcada de snenilicn on planle o Teganlcs nadonal y se cambla pon Bl asciion debe ser renlzad o PlanE o |
. Pngeeifice Macianal, o cual se validars con s doias ceficados solickados”.

S reallzn cambic @ B vida il en producio én condicionss o rIMGErason. S& cambia o mining dee [10) dise & maxma

6 suao b dias
- En smpanie &3 reia opids peso 5050 para covas on iransonie nlmodal yoo ompks 3 maime 25 Ky Sienebes medidos
| i einbalnje cajn. ) -
Si ajustan requisdos memselegics we lines can ln normalvidad aacional vigenle, dejands s pacaimelios dir ACopLabikisd
silppanrieriemine ta la canlidad de mussing lemadss pe que estas dilieen segin of Bmane del kée de preducie. as)
T R R Tomeesnie
| Proeetn Fachoncharplbetpal 00 883 80 2 [ 00" .
Eteccdin de SalmasaaGE m ! 5 g : o - . — i
g PEsaes 4t Sapinloiine - gan S
AUFal LIRLA%A podmi LIFCY : |
Semgpemmesst ; e |
| Su ncheye o |69 neduisdes nosmaives b Resoloson H21043230 da 2021 gua modilica la Boselusian brvima 209 SE460a
| da 2015 y se complenenian los requanenienios de vids (1 del produgia,
| S Buslien wouailes de CERTIFICACEOMES Piovardar J Maquilador’ Someiiaizada: g8 acusnio con la noimabedind
| nanonal vignie Chunisps renkzados por AR Ene 087 T .
| S edmig @l Aombde Vecess de palio pos Menusencis o producled edenicos comaslibles. En sequesiios mcTobssgecoy |

| nusvamenie §@ Nopen 108 fegustos esiableckos por e NTC 3644-2 (segunda Warsidn) B
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B erooeganismas n
JPepeinin Lichengdids Coll Baddiga 1 13
| {obroovon dn Galmonoialh mil* &

st Maphvloccooues surewn sgagulane pasitiva |
UFL 5 | pm| sm| 2 |

i mploda G S gLl ot 1] I |
' tap sradadei de mil comeApondon 4 La 1eLnice B usAT QW G SNEnagis

1"l Pebnoned
'E' Campedmbaier Seoie dete detsdiminar de stuinia &l numeral TEy ¢l tatameenia
daily & 106 prdunoy de #4ls noemy que eegen plesenda @ avsenca deeiie

| O ETGOETARIR T Y T lEEdrE o anuendn fo ssrabecido on la lggislacuin nacicnal
[ donde:

e inghCn ma i SeEmisnle pera iddpididar sl de buras falidas

(R leglice masr s poermisiBle Saa i Hennhivar aray! ssemtsbhie de caligiad

T Rumiett de fdRdd S F redrfd Al

re huimein macns de mupibiss pammitibles gon erveliados emne m ¥ &

ZlE|=
= |

S= ausha en ol (lem de ROTULADD quadande 857, La sliqueta deberd canlener coma miremo; Techa de benredicn, thehe dp
empaque. jacha ce vencenenin. edenbas dal corle: Exlabiecer lavids il del prodocio. condizones de consardacan &
infowrinacion pua permils fa Irazablidad. [
En CONDICIOMES DE TRANSPORTE se inchnms: Conceplo Sanftanio tavaranle pess ios vehiculns Manspoiadcees de canme |
emilids por la entidad tsrbanal de seled de souends &l anicwds 11 de la Resslucidn 2013045081 de 2075
Ea CERTIFICACIONES Provesdo / Maguiladnd Comercalizadsr 22 cambia concepto sanilars Favocabis con condiignes |
| por congepia sanilaso Favorable con chesnmciones de acvends a o estipulade =n ef anicule 5 de & Resalucdn 20719042087 |

ce 2018 v 9 Biuata la chligalodisdad de preseniar achs de irspecoon. vigiancs y cosied oon concepto favarable o favoratas |
530 cedefupcioneg: e raks de by Raeghucion Santang B palgbes Jelinite
Facks reoddcacian. 2001272023
Enreqinshos nofalivid e ageaga ¢ Deceslo 2018 de 2033,
En CORDICIGNES DE TRANSPORTE se incluye &l texio “Parai ¢l iransporie dg CAMes v FEOcucion CAMISOS comestines i |
;hlnuh;ﬂ?;mm?mw gererizal [ exdludradsd del iraslaco de dichos producios duranss oo 5U FECoING™. Segun &l |

S :
0 En CERTIFICACIDNES Provesdor | Magslador' Comgroiaizader e ebmingk Cetificseon HACCS o Sopoic oo
implamesdacian dal Plan HACCE sxpecids por b aulondad competenie o enle ceniltpdar y  s0 aeg el leats “La
urglemeriacian del Setema HACCP sora de saraster valunlsns pass las planias d= benefioo dé colegora nascaal
cosposie, desprase y acandicisnadcens de came y producios camicos comaitikes Decka cedibicacon sera oboigada pos &l
BVIMA v tendra una vigenoia o dos (7 ades cordados 3 padir de & fecha de o emppdicen, fueiped § Suande s |
manigngen las condeignes que @ gensraon” Lo antenor segun gl dacraie 201823 Cambses reakrachs pov DASE |
e | EhTIlNG O SO -
| i

CARGO HOMERE FECHA ' FIRMA

Profesional de Defensa g Adirn. Danery ﬂ& '_-_ '.I'JJCIN .‘:L

Abastecimisntos Clase | Alaxandra Sanchez Rojas

Profesional de Defensa NuL Diel Maria Catalima |5 0 7 LE"& ) c‘%“_
Abastecimientos Clase | Rodnguez Gonzaiee.  |£ 0 ULU U3

— e e e

. Profesional de Defensa R
| Rovisé | Subdireccién General De Ing Alim, Gesella Pacla [ i {ig- i |

' | Operacitn Logistica i |
| Comita Profesional de Cefensa P ' i
Asesor | Oficina Asesor de Plansgcign | 0 [0 Faoian Emesta | @ 77 g[@ld, '
de | elnnovacion Instilucional a il i

1
|

Fichas [ . :
Téenleas .  DIreciorg Abastecimigntos Teniarta Norma Silvana & o . oo
_ Clase | Montanchez Mantenegro ]1"- o ULl LU w Q?“I |
1

i ——

- P. Sandra Paticis

Secretaric General (E) Beiarios Rodiguee 12 8 OLC 200
oss | oroccomen | CoCH NG 4§ OIC 27
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. PLANIFIGAGION DEL ABASTECIMIENTO
F"'-—’ TITULG Codige: PA-FO-TS

FICHA TEGNICA DE PRODUCTD
ALMENTOS

o

Varsian Mo 02 i Pagina 1 de 4

npancin CORTSTICA
| A e Fecha: | 23 l oa | 2024 e
r PRODUCTO | NOMBRE MOJARRA

i | cadigo SAP 200001490 P
| REQUISITOS | Clasificacion Pescado
GENERALES | Descrincion del Mojarra. roja. pez o forma ovakada vy plana Oj0s briflanies agalhi_-:'t;i
' , F‘,’ﬁmm"'" color 1oi o blance claro, piel firme al tacta. El producio ceberd
v g antregarse Sin BSCAMAS y BVISCEraca,
| ingredientes Mo Aplica k
El producio debe cumphr los siguankes pardmelras: A= '
- uisito __| Limites maximos
! Bases volatiles Tolsles | 70 mg /100 g7 |
Brafergncia’ Takin | FEquishos Faoquimicas. Resclutan 132 de 2042
| |
_ Hmui?ima Limite méeimo de melales: .
Fisicagquimicos . Limites maximas | i
: i {mgfkg peso fresco) |
! _Ploma (PL; Gimghtg | |
Cadmio (Coy, DOsSmoikg |
htarcurio (Mgl 0.5 mg Kg i
rencig; Tabla 3 L niweios 0= mBlles phssdes Mesclugion 122 .cg 012 |
i El producie debe cumplir los siguientes parameiros. que se raportaran n |
! znaksis de lboratorio:
| REQUISITOS —
il ESPECIFICOS [ REQUISITO Ii lu} L= m | i l |
" Escherichia coli (5] 2 | o | &i¢ uicig | |
Requigitos ‘Staphylocoeous 1 i
' Microbiolégicos || comguiasa positva j g = | Rl | il N
| Salmonella spp. ERN fumencial2sy | s —l .
| vibrio Chalera ©1 (5 | 0 | Ausenciig | - '
Mﬂlﬁmqﬂq'ﬂ!ﬂ ar Frﬂmnﬁﬂﬂlpﬁmmnuhﬂ-p rrelactss] Feseed
wbasanpeladad we Ulrannglaons mal. Resoiean el de 2033 {
Requisitos ; |
Nutricionales Mo Aplica |
El producto no debera presentar evidancie de haber sido conpelade |
Otras | posteriormente  descongelacs. B producto no debe eI BnCiEr |
| caracierishoas | quemaduras por congelacion. alferasionas en la textura de la came Que
del producio | Indiguen descamposicion, ri elores o sabores objetebias, El olor dabe ser
L | caracteristico de pescado fresco. |

Resolucidn 468 de

| Dabe hacer curmplimiento esiico
REQUISITOS NORMATIVOS Regolucion 122 de 2012 NTC

2072, Resolucian 810 de 2021, Reselucion 1485 da 2023

ik

3 |z Resolucicn 2505 de zﬂﬁ.|
1443 Resolucion 2674 de 2013
2012 y Resolucién 5108 de 2005, Resolucicn 1407 de /|

ST
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[ | Eresenactyon
Producty | orKlogmmode praducio,

Producio deberd ser empacade en ma
Ei”;ﬂg:g, Emﬂm gimentaric. El producto debe ser enfregade en canasiily plastics, Ilmpual
ROTULADD +— — —

e T e e

Rotulado de Proteccidn Social N&.5109/2005 y demas nosmac que fes modifiguen, |

i O R —— |-ty raquisre una vida Uil de 2 meses & pariir de & fecha do
vﬁ;&t@ﬂ?ﬁ:’fﬂ%ﬁtﬁ ¥ empauwe en condiciones da congelacian. Al momento de g entrega y
ENTIDAD | 'espectivo recibo del praducto no deba lenEr més de 15 dise de|

- A T _| empacads con relacion a ia fecha de produceitn yio #mpague,

—_— — C — ey

|El producto debe ger transportade en Vehiculd cerado con congeplo |
lBcnice sanitaria FAVORABLE, expodido per el Ente Territorial de Salyd
Vehiculo dotado con unidad de enfriamienta ¥ equipos da Medicién de
lemperaliva, El vehleuls debard estar identificado en un lugar visinie con |
Ia fraze " TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
Para producta refrigerado: Al momento de entrega del producto debe |
b=ner una lemperaiura de relfigeracian no mayor 4%C +/- 2¢. |
CONDICIONES DE TRANSPORTE Para produclo congelade: Al mements de entrega del produclo debe |
IBNGY und [amperatura enfre -15°C ~18*C,
Este no deberd presentar escarcha 0 Caracierlsticas gue indiquen que el
producio ha presentado descongelackin o que presanta condiciones de
descompasicion, adulleracion o falsifieacian. garantzando |3 cadera de |
| e hasta el momants de anirega. |
Sa debe cumplir con todo Io referenciade en el Capitule VIl de g
| Resolucitn 2674 de 2013, 5 |

|__ g El proveedor debe certificar:
| = Caoncepto sanilario de pianta procasadors expedida por el INVIMA, |

| almacenamignto. {Con fecha de expadicitn ne superiar a un ala ¥
con concepte Favorable o Favorable con requerimientos). expadida
i per fa respeciva Entidad competents,
mﬁmm;ﬁxﬂﬂ ’ ¢ Mo 85 de cardcler obfigatorie; & ko fiens puede présasntar |
Cerlificacidn HAGCP o Soporte de implementacian ‘del Plan
HACCP o Diagntstico Pa‘a HACCP expadida por |a auteridad |
I compatente o ente corificadar,
. = Para el provesdor maquilador ¥ comercializador SEQGN su actividad
( debe presentar los permisos y Sularizacknes Fara &l Gjercicio g lg |
actividad pesquers v de la acoicullers expedide por la AUNAP
vigentes de acuerdo &l articulo 4% tpos de permisos de pesca y
L_ i acuicuthurg de la Resoleciin 1485 da 2027
v

e S

QCTUBRE 2024

FECHA ACTUALIZACION:
| = T —_— e —— e
r_ CONTROL DE CAMBIOS
< B R ' =
| VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

L= .I e
| 4 Werslan fnisal




| Comtimue Ficha Técnica de Producto ... MOJARRA |

Se apsia micimacion a lanmao PAFO-T5 Version U1, 50 ratia codigs SIC ¥ 56 nouye sdiges SAP, se ncuye redarencid |
o pasametros fsicoquimicos ¥ micobigibgcos, 3= inthiys En requisias peemstins & cumplimmni ln Reselendan 2674 de |
2013 priokas caracinristices del peaducto 5o Tskan leg imtes minimas 0o metakes, se modiiics pesentacion def producls |
hage condicicres de pedida de producie, Se ajusta (a8 condicionss S lranspore. 2h cafficaciones 58 modica soboitud
cadificackin HASEP y s& adiceng conceple faveralie o Favrrala LON FOUETITEMSs, Cambios rmalzatos por JAMR /AL
i B

Sr Gasizda |3 fase "0 producie ne deberd pressntar avidenta de PRDAr sido congeiaco y poslenarments descongelads’,
gl em Descripotn Def Praducts @l item Cirss Cacacteristicas De! Producta

Er item Requisios Fislesquimicos ge schupioan de aousrds 5 I msoiustn 122 6o 2042 y pesa de Hases woldlies Totales
ieegd T 0y 35 mg MO0 g sagus Rpsolucitn TIA de 2008 2 Based valftikes Totakes (mg 0o 70 mg0l g seglm
Peiakiodn 122 de 2012

Se actualizan l8e Limibes mismas e it Resaducion 122 de 207 noia i
| L imitns masimes [moks
i i pesa Tresno]

03 my g
0,05 g MKy
IESur g : Emg

En ilern ilsrn Otras Saracierieteas Del P urlD 2e mouye b Trese ol oo debe a7 caracierlsiice di peesado frewm.
En fem Requistes nomatwes e incluye la resclucion 122 de 2012, s resalucion 453 de 2012, NTC 1243 y 1a reaniision |
5100 de 2005,

En Ham Vids U1 Del Pragucta ¥ Reguennsisnio De La Ertidac: se gjusta of bedo quedands asi: B! pmoducis raglaern: una
vida 98 s 3 Fragns 3 parir de 1 fecha de empaque an condiciones de congelaciin. Al momenta de 12 SARAJA ¥ MESRECING
| reciba ce producis g dete {Biesr (TeE o 19 gias de ernpacads con relacion B 8 decha de produstsin e ampague’

En Crodiconas De Traspons: 50 ajusty las lemperalurn oo acuerds § b resciucion 2674 de 3012 guedando &6l Fera
productn relngerads; Al moments de anlregs Gel productt debe lenor Lna tampetalry g refrigerate) a meyoar 5°0 S
iy o

Para producio-conoetado; Al meemante de entrega ol products debe tener ond IRMRRralUrd RN -15'C 3 -18°C. Se relira

| El persanal debe contar con 13 docdtn complels paes & entrega Jil prodasa Teda vk que BSta eegencis G818 MEnErsa |
| g la resalucsd 2674 de 2013 l
En Cedilicetiones; Se ncluye 8l sigeenis texle “Paea @l fiso oo o= cemeteigizadones sé dete pragensar Concepio |
ssnilare dol sEko de aimesenaisants. [Con fecha di sapRdic@n no SURERaT & Un 500y oan comeesls Faverabic o Faverable |

Leon soupnminios). expedido orla e Entidad compesente.
1 Se actualies Famaio IG0: PA-FO-TE Wersion (2

| En el her Codificacionas. 5o relita & stigatocigdas ©

| En requistes micobicigicos +8 actaatzan la Tably 7 Requisics pmcrabisiigicos Resclaotn 122 de 2002 - para

| Producios de s Pedes - uliracorgalsdes ymmmmwammnmﬂm|

Rrgosios Miceobiotgices, 57 producios de i pesca (pescados, nﬂmramimﬂmmmml

| hrcangeladas STuees, _

__Reguisto | |

| Desnoidn go

Encranchis sah { | Eszencha oo 5| %] soweg | 2matuksy | |
1

wmia
=2
g
L] [

| REQULETD la]el m

Cewcsende | § | Ausene | - | O e 1 :| Wkl | Wi

|
|
| { Detoomos de | Ausencia | - | @ Samonsliaepp 5 | & | sameacariiy 2 i
_?ﬂ Voo Chalma D | 6 |0 | Ausaneiaiy

] . 1 | |
En IRopuisiles rommalivas 5 Sesiyen las nommas aplcaties Resclucon 2305 de 2064, Reschuemte 1407 de 2032, |
Resoluckin B10 de 2021 52 mira la Resalugsdn 775 de 2008 ‘

=

e 0 f.8a asomalvidad se nchupe Ragsh :

Enhmumpmdwfmmﬂmuﬁlmw:emmhmumwﬂhmmﬁntuu
asliveind |05 pENTISes y ANERCINGS Para &f sjertiic &8 18 Actividad pesquard y de 2 acuicuRura axpadide par la ALIRAS |
wgentes de acuerds & aticute 4% tipos de pesmisDs do pesca y gcuituliura de ko Resslusadn 1485 de 2022, Lambios |

CARGO NOMERE FECHA | FIRMA, |

Profesina! de Defensa Marta Calalina Rodrigusz

Abastecimientos Clasa | Ganzalez 10cT 204 E@‘\_ ‘

Reviso

Prefesipnal de Defensa Danary Alexandra - i
Anastecimiantas Clasa | Sanchez Ricias T 0 Ocl 2‘[[2.:; li".\_)l‘ﬂ‘l %-:
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| Profesional de Defensa

10 01|

General

Comité Subdiraccion Genearal De EHIE mﬁ Garcy
Asesor de _Operacion Logistica At
' Fichas _ Profesicnal de Defenza
Téenleas | Oficing Asesora de Planeasion Yamile Betancour Vega 1 i peT m
& Innevacidn Instilucional = [,
Direciova Abastecimisnios Maorma Sikvana
Clase | Montanchez Montenagro | | 9 0CT 2024 : !M}P .
Sandra Patricia Bolafos -
Secretano Ganeral (E) Rodtiues 10 acy W
Jefe Oficing Asesara Juridica | Wy mdx
Aprobé encargads g2 las funciones dal | Martha Eugenia Corles
despacho.de la Direccldn Bagquern

10 DG 2!;24_ WM
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MELNEL AR PRODUCTO ALIMENTOS S e T
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PRODUCTO / NOMBRE

CARNE DE POLLO MARINADD

REQUISITOS
GENERALES

Codigo

200002102 ¢ 200002103 / 200002104 7 200002105 /
200002106 / 200002107 /200002108 / 200002108/ 200002803
“Eia / 200002804

Clasiflcacidn

POLLO

Descripcién
dal Producto

Came de polla, obtenida de la perte muscular y tejidos blandos
que rodean al esqueleto de awve, Incloyenda piel, grasa,
tendones y wvasos, proveniente del polio (ave de la familia
Faisanidae, del genero Gallus dé las especie Domésticas), gque
&n adad de sacrificic han sido declarados aptos para el consumo
humang v & los cuakes se les incorpora sustancias v adibivos de |
uso permitide. |

Estas canales de aves podran ser enteras (polld entero cin |
visceras) o despresadas y/o sin hueso en diferentes cortes asi: |
Pechuga con hueso y piel, Pechuga sin hueso y pial [filete), |
cuarto trasero (pierna pernil) con o sin rabadilla, muoskio
{pierna}, contramusle con o sin rabadilla, alas sin costiflar,

REQUISITOS
ESPECIFICOS

| Ingredientes

[

Para el marinado del pollo, solo se permite el use de Ic|5:
siguientes ingredientes y aditivos: Agua, Condimentos, Sal
(Clorure de sodio apta para consumo humano), vy aditives |
permitides por la legislacion naclonal vigente, |

Requisitos
Fisicoquimicos

El producto debe cumplir con los siguientes parametros, quie'"se'
reportaran en el andlisis de laboratoria:

Pardmetro Pollo entero y Despresado |
Humedad Maxima 724, |
Proteina Minima 188: '
Fosfarg 3.30%

Parametros fisicoguimicos Pollo entero v despresado - I
Resolucién 402 de 2002 =

También se requiere gue se reporte analisis de labaratorio de: |
% Marimo de Hidratation  11%:

Requisitos
Microbiologicos

El producto debe cumplic con los siguientes parémetros, que se |
reportardn en el andlisis de laboratorio:

Pardmetros njm| M
MIAP colifiarmes facatas/g. 2 | 5po | 1100
Recuents gafilocoss coagulasa pesitiva/g. | 3 | 100 | 1000
Recuente esporas Ol sulito EG{?CHJF"E_ 3 | 100 | 100

-_.|..|._|1|-|.

| Pardmetros mcrotiglocicos Pollo enters v despresads — Resalucidn 903 g 2002 |
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CARNE DE POLLO MAH:INAD'.’J

Los prul:lu::tns sometidos a |a téenica de marinado no pn-:lran
| contener agentes patogenos.

H._éﬁulsltns

Nutricionales |

Dtras
caractansticas
el products

REQUISITOS NORMATIVOS

EMPAQUE /

| EMBALAJE Y

ROTULADO

Prasentacion
dal Producto

Mo apll::n

‘Mo debe presentar quema-duras exceslvas por frio, deben LEnErl
um eolor rosa claro, textura suave al tacko, glor caractenstico a |
pollo saludable. Debe estar llbré de residuos quimicos, materia |
fecal, plumas, no puede presentar Ffracturas, |luxaciones |
milbiples, hematomas o traumatismos, =l ave ne pueds)
presentar caquéxica (caracteristicas de desnutricion). No debe
contenar higlo. Los cortes deben estar limpios, sin oxposicion da;
la cavidad muscular,; En la tecnica de marinado se prohibe |a:
reutilizacidn de sobrantes de salmuera, jugos, salsas, aceiles o
simitares, salvo que [a salmuara a utllizarse se mantenga an
condicionas gque eviten su contaminacion y se apligue a una
temperatura menor de 4* C. En todo case se deberd garantizar |
g inoculdad del producteo, |

El producto debe cumplir gl Decreto 2016 del 2023, Resolucidn
402 de 2002, Resclucion del Ministeric de Proteccion Social No
242 de 2013, Reselucién 2674 da 2013, Decrato 1500 de 2007,
Resolucion 5109 de 2005, resolucion 810 de 2021. Decreto
1975 de 2019 y Resolucién Invima 2019049081 de 2019, O las

_Inormas que las modifique, adicione o sustituya, '

Peso minimo a |a entrega del producto |

- SAP 200002102 Pachuga de pollo con hueso v piel

' marinado: bolsa *10 kg *25 porciones de 400 g o bodsa * 10

kg *20 porciones de 500 g

|- SAP 200002103 Pechuga de pollo sin huesa con piel
marinado; Bolsa *10 kg *25 porclones de 400 g o balsa =10
kg *20 porclones de 500 g

«  SAP 200002104 Plerna pernil de polle con rabadiila
marinado: Bolsa *4,2 kg *12 unidades *350 g I
SAP 200002105 Plerna pernll de polle sin rabadilla :
marinado: Bolsa =4,2 kg *12 unidades *350 g

- SAP 200002106 Musho de pollo con piel marinado! Bolsa

*3,5 kg* 16 unidades =220 g

SAP 200002107 Contramuslo de polis con rabadilla

marinado: Bolsa *3,5 kg™ 16 unldades *220 g

=  SAP 200002108 Contramusio de pollo sin rabadilla
marinado: Bolsa *3,5 kg™ 16 unidades *220 g
SAP 200002109 Alas de polle sin costilfar marinado; Bolsa
"5 kg 35 unidades 145 g

En caso que se requerirse compra local por contingencia .
y/o por necesidad del serviclo hacer uso de los sigulentes
chdigos:

- SAP 200002803 pechuga de pollo con hueso = kilo
- SAP 200002804 polio muslo * kilo
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CARNE DE POLLO MARINADO

Empagque v/o
Embalaie

Raotulado

Los materiales de envase, empeque y embalaje deberan ser de
primer use y fabricados sobre |3 base de productos gque no
alteren las caracteristicas organolépticas de la camne, productcs
carnicos comestibles v derivedos camicos, gue nd iransmitan a |
lo& mismos sustancias nocivas para lz salud de las personas |
que sean resistentes a la manipulacion, al transporte y deberan
manejarse y almacenarse en forma higiénica. Sin presencia de
hiele ¥ agua dentro del empague, asi como ausencia de sangre
fuera del mismo, |

Para los productos que reguieran transporte mulvmodal, s
podra embalar en cavas de icopor {capacidad de 20 a2 50 Kg) vy
debe garantizar la cadena de frio y demas condiciones |:!|=.r
| calidad hasta su destine final.

- El producto debe rotularse con la expresion n “marinade” |
inmediatamente después del nombre del producto, en
| caractares visibles, Indelebles y legibles y en la cara frental de
{ exhibicien del producto; que permita une clara identificacién el |
Ipru-ducm por parte del consumidor v lo diferencie totalmente del
producto simifar ne sormetido a la téonice de marinado

- Debe declararse en forma porcentual la cantidad de
solucidon adicionada al producto, conjuniements con el
térming gue describa en forma exacta el método de adicidn, |
aditivos e ingradientes utilizadoes y funcidn de los mismos.

Bl producto debe estar rotulado segin |2 Resolucién del i
Ministerio de Proteccién Social Mo. 5109/2005 vy decreto 1500
da 2007,

2 etigueta debera contener como minime: fecha de beneficia, |
fecha de pmpaque, lecha de wencimlento, nombre del corte; |
Establecer la vida Otil del producto, condiciones de conservacion |
e informacién que permita la trezabilidad. R '

| vIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |

REQUERIMIENTOS DE LA

{ Para pru_nductn refrigerado: Minima de 7 dias.
Para producto Congelado: Maximo da 90 dias desde |a fecha de

El products daba ser transportado en;

- \ehiculo carrado con Autorizacion Sanitaria vigente amm:la
por la entidad territorial da salud de acuerdo a lo saﬁalaun:r_
en |s Retolucidn 2016041871 de 2016 Art. 13 v dar|
cumplimiento a la normatividad establecida para este fin. |

- Concepto  Sanitaric  favorable  para los  wvehiculos |

transportadoras de came emitides por la entidad territorial de |
salud de acuerdo al articulo 11 de la Resolucidn 2019043081 |

I ENTIDAD fabricacion.
fia

: CONDICIONES DE de 2019.
! TRANSPORTE

- Vehfculo dotado con unidad de enfriamiento v equipes dE'
Medicién de temperatura.

- El wehiculo deberd ester identificado en un lugar visible con |
la frase “TRANSPORTE DE ALIMENTOS"

- El personal debe contar con la dotacion completa para Ia
entrega del producto.

- Para el transporte de carnes y productos cdrnicos
cemestibles los vehicules empleados deberdn garantizar la
exclusividad del traslado de dichos productos durante todo
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-ll su recorride, - =i '

Para producto refrigerade: Al momento de entrega dal|
producto debe tener una temperaturs entre 09C a 4001
Refrigerado.

Para producto congelade: Al momento de entrega del
producto debe tener una temperatura entre -10°C a - 18°C, Este
no deberd presentar escarcha o caracteristicas que indiquen que |
el producte ha presentade descongeladién o que presenta
condiciones de descomposicidn, adulteracion o falsificacian, |
garantizando la cadena de frio hasta el momento de entrega. Mo |
se recibird productos gue vengan congelados en blaque sing
__[ congelados en piezas individuales.

«  Resolucidn de Autorizecldn sanitarda definitiva v Acta de
inspecclén sanitaria expadida por el INVIMA con cancepto
ganitario Favorable o Favorable con abservaciones, dentro
del marco del Decreto 1975 de 2019 v Resaluclén Invima
2015049081 de 2019,

- Gufa de Transporte v Destino y copla de certificads de
calidad emitido per la Manta de beneficio vjo Desposte.

CERTIFICACIONES Registro sanitario: Se debe cumplir con los reguisitos
Proveedor / Maquiladory/ establecidos en los articulos 37 y 38 de la resolucion 2674 |
Comercializador de 2013, '

FECHA ACTUALIZACION: MAYOD 2025.

- La implementacidn del Sistema HACCP serd de caracter
voluntario para las plantas de beneficio de categorla nacional,
desposte, desprese y acondiclonadores de came y productos
chrnicas comestibles, Dicha ceértificacion serd atorgada por el |
INVIMA y tendra una vigencia de dos (2} afos, contadas a partir |
de la fecha de su expedician, slempre y cuande se mantengan :
las condiciones gue la generaron.” Lo anterior segin ef decreta
2016/23.

CONTROL DE CAMBIOS |

VERSION  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO |

WersiGn Jmcusl

En réginnins normatesg seinchigen & PBesolecion 5109 de 3005, s resotucion 810 de 202
S apusta on gl itam de ROTULADO quedando asi;: La atiquets deberd contener coma minimo; fecha de
| enetic, lecha de empague, fecha da voncimiento, nombre ded carte; Establecer la viga Gl del gracduio,
| eicheiomdy de carserencidn @ miormackdn gue ganmda & trazabilicdad.
[En CONDICIONES DE TRANSPORTE e inclhum: Concepto Sanitass favarable poene fos welicuiog
Eransportadores de cang emitise pee b entidad termitonal de sphod de acuerda ol articulo 11 do T Rl-gwlu“l:ull
| AR OO04MRE dle HNAF So inchipe ol suicste Texto “No 5 reciisd prodsctas que vengna congelaios i |
Booie sinvg congelados an paras individuabes. !
| Eir CERTIFICACIONES Proveades | Magquilidar! Comeroalizadar s2 cambia éoncepen samlars Favarable con
conthoiones por cencento sanitarid Favarable con ohsardaciones de oouerda & lo estipulado an al arliculs 3 e
b Rescfucion A O04908] de 2089 v se-ajusta In obllgntoreda de (resenter ACte din inSpecci, Wigilancia y
cuntiol oon comcapils faverablé o favorable con observaciones. Se rotics de B Resolucidn Sanitans e palabe
_eheiwiitivn, S incluye aldigatoricdod dod registoo samlanco.

— mza




Continug Ficha Técnica de Producto .. CARNE DE POLLO MARINADO |

WEFE - PP S

| Fecha madifeacon: 207122023 5
1 En refuimated nocmetivos 52 agrega @ Decrato 2016 de 2023, |
{En CONDICIONES DE TRANSPORTE s& mchupe el texio “Pars al ranspocte da carmes v productos carmicos |
{oormestibias dog vehiculos empleados deberdn garantizar 3 exclusvslad dal trasiade do diches pradictos )
Ldpranie wde Su recormndo”, sepgin o decroto D016/,

3 | En CERTIFICACIONES Praveedor / Maguiadorf Comarcializadar sealipumal "Cartificatdn HACCP & Saparts de
jimglemenaccn del Plan HACCF o Dlagnéciog para HACCP expedds por 1 autorsdad compelenty o gnbe |
{eortificador, ¥ 'sa agrega e texto Lo implementacitn del Siterna HACCP sora de caracter yohmiars pasa las |
plankas de Deneficn de eategoria naconnl, Gespose, desprese ¥ acondemnadores de cerne y producios |
cdrmiced cameshibles. Dicha certificacion serd otorgada por el INVIMA ¥ bendrd una wigenga dedos (7Y ahos, |
contades @ partr de 13 facha de su expedicion, siempre ¥ cugndo 5B mantengan fas condigiones que Iul
= gengraron,” Lo anterior seodn el deorsto 301 E_|I|=3 Lambios realfizades por DARS dicrembne o 2025
Se actushza Formato CODIGD: PA-FO-75 Version 03
En itern cddigo se inchoye materiales SAP 200002803 ¢ 20000280+
En presentacion de producto soapragan bexto con 08 matesales asi:
| "Ef caso que 3= mquecirse compra locad par contingencia vo por necgsidad dal serecic hacer wso de los
| 4 | siquientes cddligos:
I SaF HEO0Z803 pechuga de pollo con hueso * kilo
| SAF 200002804 poils musky ® kila®
La inclusidn ge los chmgas son weo exchusivo para compras locales en condiciones edpecificas por nacosedad |
del servicio, sdlicitados por o rogional caribe para atander proyecto en San Andrés proviements avalido poe |
_ | SG0L. Carmbios realizados por DASK, 23/05/2025 I -
CARGO NOMEBRE FECHA | FIRMA
| ! )
Profesional de Defensa Danery Alexandra |
Elabord | g -
| Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas |
' Profesional de Defensa | Harla Catalina Rodriguez 33/05/2035 | '
Abastecimientos Clase I ! Gonzalez %
Revisd |~ - B RS el M i i
[ Profesional de Defensa
| Gisalia Paola Gard | e
Comité |  Subdireccién General De o andafl | 23/052625 | ‘ie
wrepanl S Operaclon Logistica i
| de Profesional de Defensa o | =y
| Fichas | Oficing Asesora de Planeaciéne | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
Técnicas | Innovadon Instituclonal | R———
. Sandra Patricia Bolafios
Secretario Ge I
| ; neral (E) Rodriguez £3/05/2025 Q“'(&‘Af
| Fa '
Jefe Oficina Asesora Juridica g
I Aprobé | encargada de las funciones del Hariia Gugenia Crstes: | 13,.!'05;11]25

despacho de |a Direccién Genzsral oo e

— —
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
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Codige: PAFO-TS E% l

EICHA TECHICA DE PRODUCTO | Versidn No. 01 ﬁ Paginaide s i
ALIMEMNTOS | |

| |
s 2 | 8| o | o

| S

PRODUCTO f NOMERE

CARNE DE POLLO

— i

—

| REQUISITOS
| GEMERALES

Ciadigo

‘.;'_——E:H——-‘_ S — —
200001517 / 200001506 / 200001687 1 200001698 / 200001518/
___EI:IDI.'.PNEEE 200001695 / 200001684 ( 200001585 | 200002045

Clasificacion

POLLC

Desceipcidn dal

Came de poba, obtenida de la parle muscuiar tejidos blandos que
rodean & esgquelsto del ave, incluyendo piel, grasa, fendones ¥ vaxos, |
proveniente del Pollo (ave de |a familis de Faisanidag, del género Gallus.
de la sspecie domesticus), que &n edad dé sacrificio han side declarados|
aptos para el consuma rumana,

| Estas cangles de aves podrén ser enteras [polio entero sin visceras)
dgespresadas yio sin hueso en diferenles cortas asi- Pechuga con hueso |
v piel, Pechuga sin hugso y pie! {fiete), cuarta rasero {pierna parml) con |
o =in rebadilz, muslo (plema). contramuslo con 0 Sin rabadilia, alas gin |
| castifiar,

—

! REGUISITOS
ESPECIFICOS

! ingredienles

Ma Aglica !

b

Requisics
Fisicoquimizas

El producin debe cumplr los siguienias paramalras, QuUE & 1epOTaran en
gl andiisis de [aboratoric:

pH 2 20°C ELaT) |
Boyyaites fesagrinvens del pok ¥ Ses corles -NTE 3644 - Tadlad

El porcentaje maximo de hidratacion de palle en canal ne debe supera el |
13%0.

Requisitos
MicrobisltgioDs

51 producin debe cumphr 108 Siguientes paramelsos, que se repartaran en |
el analisis de laboratorio:

| Iligroarganismos Ao | M| € |
| [Recuecs Fsenenchis gai wiotipo 1 3 | a3 [so0] 3 |
s lofttl 13 ] 1

Daieccian &8 Salmone eSS mi®

LFC'g 5 |t | soo | 1 ) |

Campyabzrarsp’ I I i-k
Lo gnbd g 8 Ml oarsgpanden 3 o MdAIGE 3 5T QUE T e DAEEE |
17} MzsEncis |

* Campdabanier spoan debe detgemings dy assemo 3 fusne i TEy el fatsmiEnsn
i o 1oy peoceaedd i L3 normE gui BEAREN predg niia e disendd g8 sate

b rg o rpa R e T Fealiiard di afuerdo Io establpde &0 1o lepislagion naoanal
En donda:

o ingliee el simp pereidihbe pae idestifigas mel do Boend cifidad |
! FM_ il il s e seble park ideslificar nivel acpiahie go pelrtlad I

1= Rlimiorgf @ Sl $Irds gar gxdiminags
£5 MImern mMasmo de it prmmisibles con i s antre =iy M |
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CARNE DE POLLO

| El producio debe cumplir &

REQUISITOS NORMATIVOS

i | permite la entrega de pollo marinado,

UXCEEVES por frio, debe tener un cider

hematomas o traumalismas £
desnulricion) Mo
expisicion de la
fresco. Mo a-u-I

T Reguistos Ao o poly &6 sanal Bls oo te b e ey
NTC 3644 -2 Tatis 1. -
Reguistos
Wuincionales | -
Mo dabe presemtar quemaduras
054 claro, lextura suave al tacte, olor caraclerislion a palle saludabds,
Olras Debe estar ibre de residuos quimicos, materia fecal, plumas. no puedn
caractaristicas | Presentar fracturas, luxaciones miltiples, _
el producta | Sve N0 puede praseniar caguéxica {caracteristicas té
gebe coftenar hielo. Los corfes deben estar [inpéos; sin
cavidad medular de| hueso, El producte debe sor

Deerelo 2016 ded 2023, Resalucion dai
Ministerio de Proleccion Social Mo, 24112013,
de Proteacion Soclal No, 24272013, Decrelo 1500 de 2007, Resciucidn |
6109 de 2005 o las normas que los madifique,
3644 (uMima actualizacian), Dacreto 1575 de
2018040081 de 2019 ¢ Resolucion 2021043230 de 2021,

Rezolusan del Ministarg

adicione o sustiluya, NTC
2019, Resohucion Invima

i Fem Minimos:

| i
| - SAP 200001506 Pachuga can hueso

S00 g, embslade en Balsa minima de
SAFP 200001887 Pechuga gin
ernbalado an Bolsa da 20 unidades.

en Bolsa gde 10 8 12 unidades
| BAP 200001518 Pierna
Bolea die 10 a 12 unidadas

hueso con plel (Filetel 175 4 200 i

SAP 200001817 Pollo enterp sin viscaras can P minima 1400 g

¥ piel Posciones antre 400 ¢
10 unidadas

SAP 200001698 Plerna parnd con rabadilfa: 350 a 450 g, embatedo

petnil sin rabadiia: 350 & 450 g embalada gn

Prosentacion del | -
Producio

SAP 200001685 Musin de
SAP 200001895 Contra

polle eon plel: 175 & 200 g embalado s
Bolsa minimo de 20 2 40 unidadey

mugla &in rabadills; 175 a 200 g embalago

en Boles minimo de 20

8 3 unidades,

] SAP 200001694 Contra musl

con rabadiliac 175 a 200 . ambalado

EMPAGUE /

EMBALAJE ¥
ROTULADO

Empague yio
Embalaje

en Botsa minime de 20 a 30 wn

idades

_l@_n. la unidiad de cada corte no cambia

SAP 200001585 Alss de pello sin costillar
Bedea de B0 a 60 unidades

- BAP 200002048 Recors de Pechuge: Embalgdo en Bolsa par
Kilogramo de producto,

100 & 110 g. embatado en

En presentacin bolss minimo 1 K. teniends en cuenta que & gramaje '

Prodicto empacado en bolsa de grado simentario de primer uso. bien
cerrada, embaltada dentro de canastillas plaslicas limpas v desinlectadas |
' embalaje de produclos camicos de |
; tapa abatible (De ventilacan lateral
que permita a adecuada circulacidn del fuje de aire) mawimoe de 20 Eq
in presencia excesiva de hielo ¥ ague dentro dal empague. asi come |
ausencia da sangre fuera ded mismo. Para los productos que requieran
Iransparte multimodal, se podrd embalar an Cevas de icopor (capacidad |
maxima de 25 Kg) v debe garanfizar la cadena de frio v demas
condecionas de calidad hesta su desting final,

—h —
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Continug Fichg Técnice de Producta

CARNE l'.‘I'E F'J.'.ILI.CI_F'

Rotulado

FEI procucto debe estar rotulaco segdn Ta Resolucion del Ministerio de

| Praleccidn Social No, 5109/2005, decreto 1500 de 2007 y NTC 3644-2 |
(it aclualizacidn),
La eliquets deberd contensr coimd minime: fecha de beneficio, feche de

! empague. fecha de vencimisnto, nombre del Cone: Establecer la vida il |

! dal pendictn, condiciones de consenacn & informacién que permita la
| trazabsilidad. ;

VIDA OTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

| i producto se requiere con una vida Wil maxima de cinco (3] dias, &n |
condicianes de refrigeracién (D a 4°C) o minimo noventa (A0} dias &n|
condiciones ds congelacian (-10 2 -18°C) desde su fecha de produccsn,

| CONDICIONES DE TRANSPORTE

—

| El producte gebe ser fransporiadd én
_  wehiculo cerrade con Aulorizeckin Sanitaria vigenla emilids por 12
antidad taritonal de salud e acuerdo & lo sefalado enla Reasalucion
016041671 de 20968 At 13, Decelo 2076 griiculo 8§ y dar
eumpleniento 3 ls normatividad establecida para este fin.
Concepio Sanitario fevorable para los ywehiciins ansporiadores ﬂel
carne emitidos por la entidad lemitorial de salud de acuerdo &l ariiculo |
11 de ia Resolucidn 2019042081 d= 2019
| Veniculo dotedo con Unidad de enfriamients y equipos de Medicion
de temperaiura. |
_  El vehiculo dabasa estar identificado en un lugar visible con k2 frase |
"TRAMNSPORTE DE ALIMENTOS"
- El personal debe contar cen 18 dofecion completa para (& entrega el
producto.
- Para e transporle de camnes y productos carnicos comestibles Ia:s|
vehiculos empleades deberan garantizar la exclusividad del traslada
tg dichos productos durants tods su recoerio |

Para producto refrigerade: Al momenie o& entraga del producio debs
sener una temperaiura entre 0°G 2 4°C Refrigerado. |
Para producto congelado: Al momenie de entrega gel producto debe
tener una femperatura entre -10°C 2 -18°C. Este no deberd presentar |
sscarcha o caraciersticss gue indiquen que &l preducts ha presentads |
gescongelacion 0 gue  presents condiciones de  destomposiiin |
adulleracion o fsisficacidn, garantizando la cadena de frio hasla el

momenis de enirega. e

CERTIFICAGIONES Proveedor [
Maguilador/ Comercializadar

El proveedor diabera acreditar: ,

¢ Austorizacion sanitaria y Acl de inspecrin sanitaria comespondients |
& i Plants de beneficio, desposle o desprese expedida por el
INVIMA con concepto sanilario Favosable o Favorable con |
abssrvaciones dentro del marco del Decrete 1875 da 2015 y
Resolucitn Invima 2010040081 de 2019 y Resolucian 20210435230
de 2021 Para =l caso de comercizlizedores yfo Distribuidores. |
adicignal a lo anteriar doberan presentar el Conceple Sanilzrios
Favorehle o Favorable con Requerimisntos comespondients al sifio
da almacenamignts |5l 1o fiene).

La implementacidn del Sistema HACCP sera de caracler voluntario pera |
las plantas de beneficio de calegorie nacional desposte. desprese y

acondisionadones de camne ¥ productos Gimicos comesliles Bicha |
cerificacian sera atorgada por et INVIMA y tendra una vigencia de dos |
(7) anos, contados & party de la fecha da su axpedicion, swempre y |
| cuando se mantengan ias condicionss gue la generaan. |




| Cantinua Ficha Técnica de Producta .. ___ CARNE DE POLLO

N

e

El sacrificio debe ser realizada en Plarta o Frgarifico Naciena: ef cual se |

ST = validard con los demés cerlifivados solicitados,
| FECHA ACTUALIZACION: |_ DICIEMBRE DE 2023
[ B —= e SR — :
| CONTROL DE CAMBIOS
f— —— ! I - =
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTD
o Mersion inical. e unifcan ik Fichas Tacneas de Paila: Pechuga. Figma Perl sin rabadiia, Bain Blara ain WISZOME rusla
1 codi tabadiie, peme ¢ mush sin oosilar PAMA CHOmING; toda ez que lod requisios aepesilioog ¥ normasegs aplcan pans
lodas 4 productos, |ns dilerencias se peespnann en 4l nombe du los covles. y porones, adioonaimento 88 shiningn joses
b . B S it P
| S ajuslan ko cepuesilos Titicnguimicos refirando &l requisilo 98 Farmal gor 861 una EruebE que o &8 aphca asd |
i|_' REQWRSITO | LWTEMANMD | RECLISITO LIMITE MARXIMC
(bgenVerTomt]  %mat ot | Hiracens ik ol 30 m 1 100 gr |
|-I pHaZ0C I pH a20°C Sd4ati |
| Se ajusiBron i3 requiniles macrablaldgices CamDwY & rBHEss VP 38 enlilames focales g por Excharcia Coll giine
| LifGenarica) da acucrdn con b Roschickin 15y WYL 3544 uﬁ AcluaiznE0n AE!
| ] EEFENAE: fl i M 4
i ot e = L L§ [ W M2 1| Redenb Estvcie o biolpal 43 2W im0 1
| Smtgeeminmeshamfy | 5 | O | B | ovscosods Spmonemos m' 5 Y , L
BT T e e g <k X B | 1) Reasen de Syt
- r—— L 'J‘:?lq b S M w1
| SRR e f= | @ | @ | 0 | aeriid ozagelme posien LFCY [
MUCEREEL |5 | B 08| f Canvppibactis = *
4 [ - | = m—
1 Lag unidacon de mi corpspanden o 15 l6énica VEBT GUE B njiague.
pi*ye Frasancin
2 cler 30 60 debe dolgrminar de acwerso al mamasal 7.8 ¥ ol irstamionie dude o kg praducios oo 221 noms 1l
RENgEN NFe e Cia-0 sisenta de aale Microonganisina waTeakzac e scuerdo lo palaliecido on s kegilackin acanal
| En dunca
M. WRThy i (MO Es. o G rminar
me ndiee mgene paimEibie pacs Wenbficar el de bsznn calidad
B inclice maxeno pemTEbk para Monificar ke #Haplabie de calidad
£ AR MACng B8 MURSITAR parmisitieg con iesElasos pirs my M
St apumian o6 reguisios da Cailicsoomes Ploveador i meRuilader § Comerciaiizador il
El provoedor cobi cerlicar |
| Autorizncdn sonilara dofinfiva g Aota de inapeccion sanilars Exnadiks por ol INVIMA con concepto santang Farmmiie
o Fivorabla con raguedimioniog & Auloreason aankana presisionol dal INVIMA |
| Cartdcacion HACCP
— . Geibfcado dy sacofon en Flanta Nacipnal e = |
| B mustan o3 equistos. g Comficacanes Proveqtor | manudasar I Comarcialiesdar on fe relerents 4 b Gortitesagagn |
3 | HAGTF debide A que, sor noimilvidsd, o sucior aun se ancisntm BT IMefernoniaciin ded docrba 1500 do 207 s
_lﬂlnmupl-!.lj_l?:r‘nﬁdpum e imgriemantazadn del Plan HAGSP o Diagnosties parp HACCE g
| S8 Aclusiza of contanida al nuGve faimma PA-FO-TS Varsion 00, :
| Lis codiges a8 aelushizan; fenienda en cusnla Ing Aueves codiges 8n Sistema SAR ¥ FTH, ya que ios actenies 4o tadxan
| noF EBoQrame ¥ i aar unkdag,
En pasametnos fessquimicos s sdiciona: 1 poecantal maxihd do hidrsacin do pollo en canal & debe sapaur &= 13%
Ademis. s¢ adeiona nfeniacion e adonde s euirjenn dalos pan paramelios iscogsmicos y reicbiolkyicas
En otias cadacienislicas del ploducto se cambip fa flass sl products debe sor lreseo p raingeracto” por 6 producs cobe ser |
4 ' resea y deben mantena 13- cadena de oo

¢ Do condesones de \ranspono y Alnscenamiont se relia Nezs, i parte dg S0kl autcdze 8 antraga de producic cangidady |
[ ¥ 3@ did den ast <Pada peoducto enngHasa: Al mamedko de giliegs del products debe bener uig rmperaturs seine <1070 o |

-1E°C. Esle na dubera presenta sscanta o safactenslices que indigues que e producio 18 presentadn Gedoanpsisann g
Gue prefanla condiciones de descomposicidn, amgteatian & faleificacian, garanlizando & casena do ko hast ol momails |
A EnbiEgs

. Ensinpaque se pdiciona en o3 dirensonns de 3. 58 COEs [as inidades de medidy.




Continug Ficha Tecnica de Producto ., CARNE DE P'D'LL-E:

Er: conciciones. de wicla Ul 3¢ adwcona fecha ners pradutio en condicsn congeiada, Blaximo o 90 das desde o fecha g |
faloricacian™.
En esfificaciones se cambia, guedanto de 3 siguiente manera; “El preveador doberd sansddias
Aidanzasiie &ankana defmilva ¥ Acta de inspeccion sandaria gepechda por ol INVIMA con cancaple ssnilana Favankbis.
| Coricads de seonfios an Planhs o Frgonbes Nacanal
Carifcads ded Pian gradual de complimisnie del Decrete 1500 a1 10074
El prowsador podts predaciar
Canitcaocn HACCP, pxpecids por |3 aubtridad cormpelenie o este coritficedor Les samarcalizndonns daben anliegar carne
adquinca do ProveRCOds QLS 58 BHCIBNIEN BUBIEI00E y hagitades ante [ auloridad sandana compabante v aie Ravan
ertfegato o prodicio 2 I lemperalss molsmentadn. iranspenads en vehitues que garanticen el mantenimisnts gg Ia
FIEmS

| Dinteo de los tequisitos ROMPSives. 56 1BETS pan gradissi de cumplimienio ¥ se adidons. Decreto 1575 i 2070 y Rescluckdn
[IPnima 2015045087 ce 2045 ¢ adicans cooda dentio de la Resoluson de outorizacidn sankbaris dofinidive, Asts de
| inspaccien sandaris expedida por of INVIMA con conceple sanitang Favorssie o Favorsble can condiciones pars guienes no

B | potepn Jutonzaedn definidha, denlro &8 marce del Decesto 1378 e 2099 v Rescluckn lvama 2019049081 de 2878, Se
refirs raguesilo Centificado ded Plan gradual da sumplimionda ded Decreie 1500 al 103%., de acuerdo & Decitls 1975 de 2013
| SR retire carifcads de sacnbeao-en plants o figerifics recienal v 88 cambes per “El sacrfice debe ser realzzdy &n Planis ¢
| Frganfco Macional s cusd se validard con fos demis cedificados salicilagdos” |
g Se aciualize gamales o8 oy produsias, de acuenda @ tebla de porciones g contraln de alinentagin, con olemncs e s |
gifijes descrias &n of item conlanich y presaniacion dai-aroducto: |
Sa madides b presentacion del preducie, iscluyends. -0 En peesentacidn Bolsa minmo 1 KoL lenigdo 8 cusmla gue el |
Fi mmmﬂhuﬂdlﬂduﬂdumrn-.—.lnhu'Eﬂﬁ“pm“ﬁﬂnlw{ﬂnpﬂmmhﬁmmﬂwum!
I multimodial y s2 ampaa a masime 25 Kg. S refica opodn concepto de vehiouio ‘o favanitis San requarimionto” |
B Ee ajusts informacEn b Remate PAFOTE version 01, &l Som predentacian e compiéments con gramaes por codige da
producto, se adiceng codige SAF 2IIMR0ME Recode de Peckuga
| B8 BjUSIAR PRIt MICRBINEORDS &N [INGE GO 1 RormEtoad Naciona Woents, Sajente s pasanseies. de acepabiosd
| mdupanckestamante de 1 cantidad de meestes fomsdap y@ qes eslas Sfisren segun el famafic cel lete da producls, a8
| ST Pt
¥ - r} T - - i P g o i - -
PAUMETROSIE =" m ML e o |
| Prowes Ceninehs ok botsat 10 M M F? - iz | |
i Drreodn 3t Samespias =t 5 gt : 1
9 | Peiwtes s Eaatnbecss E m e |
et st gt PO - ! : |
SampraaT o © . ¥ s . |
&g nchiye en los requisiios nomatieos |8 Resclucion 2021043230 ge 2021 que moddica la Resclucian Invma 2018049081 |
| de 2018, 9e complementan o eQUBRTRRTICE S& vl il 28l producto
S suslin requistos de CERTIFICACIONES Provesdar | Maguladasy Comesceizador die acusedo con 13 Dormatsidad
| nacioral vigenle, Combios reslzades por PR Enef20z? - )
En regugiles nicrobinligess ﬂumrnﬂcﬂlﬁﬁ I3 Tabla 3 gela WTG 36524-2 (segunda Achoaleacan) I
| h-h:n wo| o §oas i
ey d T i e Bl -==| ki i fnam] 1
| Briies dr el e b L | i 1 |
wrermintiapdarErgt 0T SRR o IR E Pl
i a L ' - 1
"--r-.-h!uh— 'II il ] i i
IRl b Ll L SR Ll Bt ER S I RNH LR e ]
= B
|I fampfriarerep e erhe areume g pe aaE e B S @EAT P ) il a
Sl g GERGTEY o8 # L B FRE ee LAB AR pbiatdng madr
=R iRl e dr aiirsle e Bl resia ae bs s S 0l e Ra skl
FEES ]
10 Sl A R ey
| L L T T T e———
[ T o e e LT
Se ausia on gl item de ROTULADS quedandn 250 La elguela debery coriener como minmme: fecha da bemafican Tacha da
empacue. fecha de vendimae s, nombre del cocle, Estahlpoer 13 vida Ol dol products, condisiones de CoRsErvacian g |
riformadon que permila [ razabikdad.
| En COMNDICIONES DE TRANSPORTE 50 incluye: Conosals Sanitaria favcsabie para los vehiodos iiansgonadaics de came
| smilico per o gekeiad beviborial de salud de acuerdo &l articuls 11 e |8 Resakaotn 2015049081 d 7019,
En CERTIFICACIOMES Praridsr | Maquilador Comercialzador s cambia conceplo sartans Favarale con condicionas
Par cemtigle daakanc Favoradble coa gbservassnos de acuende a o estipidado onal a3 de la Resoiucdn 201 5049081
o ZHQ Y g0 apuste la chigatoriedsd do prebentar acta de nspecoidn, vigllanoia y contra! con eansanio favarable o favormaly
| con ohsenaasierss b relin de la Rosoludcn Sanilana la palabes definiiva <
Foreln g mostcacion, S0 S0ea3 =
En requisfss nosmeivos 56 agrega of Decmnle 2098 de 2023, |
11 En CONDICIOMES OE TRA:-I%FUFITE g indhuge 2l dakio “Paa el iensneng &8 coimis v areduclos camicos comesiiles oy |

wehiculas ermpleadas daberar garanlizar s exclusividad del trastads de Jiihos predusios curarte lodg su recomoa”. segun i |
cecrata 201823

|
LEn CERTIFICACIONES Provoedar ¢ Magoiledee Comercidizoder se climing "Certfeaciin HACCP o Scpone os |
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| mplemergapon dei Pian HAGER ewpedidn por 1o autorided competenie o enis ceithcader. ¥ ss agrega el texte La |
implementacdn del Sistema HAGCP serd de cardcter volunlass para [as. plantes de bensohos - do mgmln figinud, |
desposie. pesprese y acondicionddoes de carne y prockictos camicos comestibles. Dichn corlilicaciin sar olesgada per @l
IH"..I'IHH v lendid uia vigenain de deg I,E]-aﬂ-ﬂ- cosindos A pahf de Ih mudamamadnmn sigmpre y cuando IE|
manbengan IhE condiconBs qid 1N gengepren” LG ARLEP Hlil]l'l &l decesle 301823, Cambvos rodizades il ﬂ.-'uE'H'l
B P :
B " CARGO | wNomBre FECHA _—FIRMA
f A
| Profesional de Dalensa Ingy. iy, Danery £ onb i
Elabord Abastecimentos Clase | Alexandra Sanchez Rojas J 4 EM- A I%\_ C;nﬂ*f 4
Profesional de Defensa HLrI DIF,-I tdaria Catalina & I ,\
Abaslecimientos Clase | Rodrigues Gonzalez dg DIc 20 m 4
Profesional de D-éfén.sa ; I n :
Revisé |  Subdirectidn General De Ing fdkn, Clleske Pacler 1 0% TNF A1l .
Operacion Logistica v ' '
Comité Profesional de Delensa -
Asesor | ojicing Asesora de Planeacitn e |m.P+n:n|!uFm!ELgﬂm 2 ﬂ DIE .J.‘Ill.ﬁ
Fidh' Inngvacidn institucional /
chas
Tacnicas | Directora Abasiecimienios Clase | Teniente Morma Silvans |- . f
I hontanchesz Mmuarmgr:r Ii ﬂ UJ.L
' C.P._Samdra Palricia no nie
Secretario General (E} Bolanos Rodriguer ,f d BLL
, Coronel Carkos Augusto V!
Bprobd Dirsctar Gareral Rindolit Hidndnges :! H DIL .'.} ﬂ?"}
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| BROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTC
1
| ' | TITULD Coddige: PA-FDTE
. Tt l'__---F"I 5
5 4 FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 02 Pagma 1 da 4
Rw v ALIMENTOS - -
Tt FIL'M'.I 23 ‘ 04 | 2024 -
] PRODUCTO J NOMBRE FESCADO SIERRA
- | cedige SAP 20000687/ SAP 200001853 |
| REQUISITOS | GClasificaciin Pescado Ii
| GENERALES | S El tamben Tamado pez azul es una espedie qua habia &n lsorales |
I 0 PI ::"PIE"E'H“ tropicales, por ko gue se puece ancantrar en las cosias del Qceanc |
Pacifico, 2l pescado sierra se requisrs eviscerado, Sin @SCaMAs, ﬁud.n.__l
| ingradentes Mo Apfica |
' El producto debe cumplic Ins siguientes parsmetros: =
| Requisios uisite Limites maximos :
- Fisicoquimices Sases volalles Toes | 70 mg 00 gr i
| Aiderencl: Tabla T Recuisios FRCoQEmCTs. Resolcion 122 de 2012 I
' El producio debe cumplir eon los siguienies parametros: |
I REGQUISITO i\ n e | m | M | |
Egcherichia coli § | 2 | 10uiig | 3107w | |
Reguisitos Slaphylococcus coagulass
| ittt |t s 5 | 2 | 1Fuily | 107uleig |
Salmioneila spp 5 | 0 | Ausencialdsg - [
REQUISITOS \Vibrio cholera O 5 | 0 | Ausencia@3g -
| ESPECIFICOS Aequisites Micrabinitgrens 8.7 Producies o B pesch fresons ulracongeiades yio
: cangeisdos crudes, Resclucian 1407 de 2032 '
I Requisiles '
i Mutricipnales ==, Hi e |
, Tihre da impurezas, sin agalias, sin escamas, sin hematomas o golpes. |
| Dior; freseo caracteristico
Textura: Fresco y caraciaristen
i
| Color came da color uniforme carasienisbcs de frescura, ple! brillanie,
| - ojos brikantes, sin coloracidn roja sanguinea. '
| T““T Lirmite maxime de metaies. _ ==
produ Requisitc [ Limitag :I'I'Iﬁ;l:ll:'l'lﬂﬂ-a‘
Flama [Pbi: 0.3 mg {Hg |
Cadmia (Cd) oS m |
| Rtercurio (hig): __0.5mg |
Afsrenzis: Tabla 3 Limiles marimos ge melses pesados. Ressluson 172 do 2012 |
Eosniucian 122 de 2012, Resohobn 2674 g 2013, Resolucion 462 de |
REQUISITDS NORMATIVOS 2042 y Resolucion 51008 da 2005, Resalucion 1407 de $022, Resolucion |

Lo

1485 de 2022,
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 Continua Ficha Técnicn de Praducta . PESCADO SIERRA

Presentacion del [ , ; —_—
_Erqdugtﬂ . | F-Ieﬂl:ﬂl:l Siera en posta x kilograma de precducio,

EMPAQUE / Products debers ser empacado al vacio en malarial de primer Uso de
EMBALAJEY | Empaqueyio | grade slimentari,
ROTULADO Embalaja El producte dabe ser Enlregado en canaslils plastica. fimpia y

e _‘ﬂﬁlnﬁmﬂ,ﬂﬂ. PIESENcia de hielo, agua, sangre. gte ,
Ralulade El retuto del producto deberd curmplir con la resolucidn 5108 de 2005

R

| VIDA UTIL DEL PRODUCTG ¥ | El prodtuclo requisre una vida i de dos (2) meses contados a partir de |
REQUERIMIENTOS DE LA la fecha de empaque. Al mamenta e 1a enfraga & producto ne dete |
__ENTIDAD = _Llener mag de un (15) dias de empacado. B _ !

; El producto debe ser transportado en Vehiculo cerradn con cancepio

Medicidn de temperatera, Bl vehiculn deberd eslar ientificado en un
lugar visible con la frage ™ TRANSPORTE DE ALIMENTOS" .
El personal debe contar con |g dotacidn complata para |z enlregs dal
producho,

Pera producto refrigerade: Al moments de enlrega del producto dehe
CONDICIONES DE TRANSPORTE tenér una temperalura enire 0°C g 4°C Rofrigerada.

Fara preduclo congelads. Al momeanta de entrega del producie depe |
lener una temperalura entre <10°C a -1 8°C. Este ne deberd presentar [
ascarcha o caracteristicas que indiquen que ef producto ha presentado
descongelacitn o que presenta condicionas de dasoomposinn,
adullaracion o falsificackn, garantizando la cadena de frio hasia e |
mamanto de antrega,

Se debe cumplic con todo o referenciads en el Capltulg VIl de Ia
e e | Resalusion 2674 de 2013

s e ——

' * Conceplo sanitario da planta Procesadora expedida por gl INVIMA
{Can fecha de expedicién no SUpericr @ un afio y con concepts
Favorable o Favorable con requenmiEniog). |

* Adicionalmente para &l caso de |os comercializadores sa debo
presentar Conceplo sanitario del sitio de almacenamiento expedida |

CERTIFICACIOMES Provesdor por ta entidad competante, conceple Favorable o Favorable con |

Maquilader! Comercializadar requarimeentas, Con fecha de expedician ng BUpesor a tres afios

[ = Para & provesdor, maguitador ¥ comerciaizadar segin su actividad |

i debe presentar los permisos ¥ Aulorzacicnes para el ejercicio de ||

actividad pesquera y de la ecuicullyrs expadido por la ALINAP

[ vigentes de acuerds al arlicuo 4™ tipos de permiscs de psca y

atuicultura de ls Resclusion 1485 de 2022 '

S . —_—— — T

|_ FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE 2024

’[E'DHTH:'DL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

| 1 Wergion Inal

_Se m: .1'nl-|:|n'.|1l;:|'1 :| Famiain Fﬁ-l"-ﬂ-:'.!l vﬁm ﬂl.. ;i;mﬁ.llm contamide de acumido o mm:m_n Fm-mm- B
ke cotign TO000 1463 S08 s para &l s del products tanta an CAD semn pank comedoras

e e i

3 | Beocheize Fomalo CODIGE: PAFC-78 Vermion 02
En liam Requisies Fiscoomimisos 3¢ Soiualizan de acusida B ia reselucian 122 do 2013 ¢ Raa cle Bazas volatikg Tatales

=TI IR
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Continua Ficho Tecnico de Producto .. PESCADO SIERRA i

TGy Bogr): 35 g (140 § segin Resclucitn 178 o 2008 & Baves voaties Tolales (mg 10057} 70 mgiiin §.aegin
Resducicn 122 de 2002, Se raliran los requisias Refarencia tebis de compoaicion de Alrmentos BGBF 2015 — Pescada Siarra

Parimatrs Walar
Histgdad =100 g e
GrEagMg LE
Pretsinz g 100 g 214

En ragasgilos marabialgicol 28 acluaizan celirando los 2siablecides en la Resclocon 776 de 2008 o iegresanda la

|
I
|
|
Hunimi-iﬂ?ﬂim?ﬁnwihi riﬁmldg-rm 8,7 producics de la pesca (pescados. mmucu:]rmmﬂﬁumi

m oI W e =
T T I#—""J REQUISITO | o | 2 1 w1
S St o BaeaRR Tl £ we | iea | 7§ | [ Eschhaitie ch | -I-'E 10 utsg ﬂ;
e O e E | 2 [ umepan | = | 1] | [ Guphieeess = . F el |
e e HE IR B T i B i B i
B e He 2008 Salronella spn - | 0 | Auecai3in '
‘Ehac-chalera (01 5 | 0 | AusenoqiEog -
R et Wicrameidy s 5.7 oo 381 peesa bosnos |
ubracongelados sio corgeindes crudon Rtakids 1407 dio W37
En sem de oifas coraclorisiiess de produsts we eplitsn 106 dalos Limite mammo de metaies, Plama P 0,2, Codeis D
0.5, Marcuria Mg: 0.5 de la Resolucan 775 da 2008 y S8 sctualizss los Linsles maimos de metales segdn Resolucién 123 |
da 2013 quedands ai
| Limites maximos impkg |
| Baqii P frasen)
Plems (Phr __Bimglkg
Cadires {Cdx: 0.0% mg Ko :

| Mereiria iig) 0-8'mg

TeqUISEDE NoOMmaives =2 mclinen 135 nooras W-h:lblﬁ Rasclucidn 122 de 2092, Resclosicn 468 de 2072, Resolucdén
5108 de 2005, Resaisnen 1407 da 2022, Recolucidn 1485 da 2072, sa rolics 18 Ressiusite TTE da 3000,
En tem de cedilicacenas Provesdor § Magudadar! Cemercalizador 50 incluye; para & caso de los comeroaizadaies s
dabe gretanta: Concepto sanitark ool it de alicaceaamienta expedida par la enbidas eompebenis, consepto Favosabie o
Favoranls oo reguenmienmios, Con fecha cie eepadickin o Superiar a tes adas, ¥ 105 requissas oup debe prﬂ-nmm-]r-
=u achivkiad 105 permicos y Stafizacionds para of ejercichy &9 la podvided pesjuars v de la acuicullura expedido po

AUMAP vigentes ce acoendo | arliculo 4" lipes de permscs Co pescs ¥ ACWICURUrE o8 13 Resolucian 1485 de znz:: |

— | Coinbios resirades por MORG, O 2099 :
CARGO I NOMERE | FECHA FIRMA™, |
; | : . = s |
Profesionsl de Defensa Maria Catalina Rodriguez | Tl _‘S\.ﬂ"‘ f
i Absstecimientos Clase | | Gonzalez AT 2024 "_S}%L\_r% ?
. i,
| L N
| Profesions| de Defensa | Danery Alexandra Sanchez | 4 B 1] 24 {} .
| Abastecimientos Class | Rajas ' 4 ©r 5 |
| Prolesionsl de Defensa . . W 2
Subdireccion Ganeral De G'H'!: Pagl Garcis |} §f (I —
Revisé | Cperacién Logistica s i
- Profesional de Defensa Foarg ot 7
Comité | Oficing Asesora de Planeacion | Yamile Betancourt Vega | LU T ‘g"
Asesor 2 Innovecidn Institucionsl | = : i
d ' '
,.—m:ns Directara Abastecimientos Morma Silvana Montanchez . ] r‘I'r !
| bomeas Clase | Montenegro 18 007 A !
. Sandra Patricia Bolafos
Sacret
aria General (E) ndrigoe: 18 0CT 04 ﬁu ﬂ -\:>
Jefe Oficing Asescra Juridica = IT: !
encargada de las lUncicnes Martha Eugenia Cores | ;
ARG | . teapacho de fa Direccian | Baquad 3 [ ENE 2025 | x
Cenarsl | i i
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| PROCESC

PLANIFICAGION DEL ABASTECIMIENTO

TITULE tidige: PA-FO-75 m

| FICHA TEGNICA DE PRODUCTO yarsion No. 02 Pagnatded |

4
-

i

ALIMENTOS

Fm:l'ai1 23 b i 2024

1 PRODUCTO | NOMERE FILETE DE PESCADD J
[ Cadigo SAP 700000257 | SAP 200001462 |
REﬂmE‘-l'lr_ﬂEg Clasificacian Pescade I
GENERA Descripeion Gel Filete de pescado sin presanciz de espinas de Ios siguentes Bpos: i

Tilapia, robale, basa, somedido & un procesc de empaque y entregadn &n |
congelacidn.

—_—1

Ingradientes | Fletes de Titapéa, yio rabalo, yio basa.
| E| producio deba cumpir ks siguenies parameiros:

—_— p—

Requisitos | i | Limites maximos |
| Fisicoguimicos | EE!aE“H volallies Totales | 7omo100gr |
| Renleenos: Taol | Regesios Figicoquirices. Resglucian 172 g 22

| El procuchio deba cumphf s sigusantes pAMEMEIRDS.

, | [ REQUISITO HE: m ] _I ,
f — - | Escherichia coli 5 | 2 10 ufcig a1 uielg | |
ITOS Reauisitos || Stephylococcus . '
ESPECIFICOS | wicrobiologicos || coagulasa positiva 5 |3 _‘E“fdﬂ W u:dﬁ_‘ |

| Saimaneiia spp. 5 0 | Ausencialisg —_ [

[ \ibria Cholera 01 5 | 0 | Ausenciailfg - |

Raguisioy Mizrobeolagees. &7 Presnons oe pEACE {piFentos. MEluEons ySuLEnens; lnsnm |
ulbracnnatlad s ¥ dtrCOGE e ol runo. Apsokisds 1407 o 2002

Reguisibos
e ko Aphsa j
Lg came debe ser frme 2 la prasdn del dado, 2 piel y [as escamas !
Oiras hrilentes con refleios metlicas bien sujeios al cuerpe, &l clor debe 561

| paracteristicas | 2gradable, color normal ne amafillents, no deba tener colg, ni cabeza. I
del producte | El producio no dabe contener hislo, ni foemacion O2 escarcha en £l

interaar dal empanue.

I Debe hacer 22-.*.:.:n'rl:ﬂnlimin»r:‘b:n asncia = la Resclucion 2505 <& 2005. |

Resoiucion 1 ge 2092, NTC 1243, Resolucidn 2574 de 2013, )

REQUISITOS NORMATIVOS | o220 S0 4re de 2012 y Regolucion 5109 de 2005, Resoiucisn 1407 d2
a7 Resclucifn 810 de 2021. Resolucion 1455 de 2022

o [Presentacian del | SAP 200000257 | SAF 2000071462 Filele De Pescado x Ky de produclo, |
| EMPAQUE! | Preducto en porciones x 125 gramos. :
| EMBALAJE ¥ | £l empague Gebe gerantizar la inccusdad de los alimentns. Producto

| BOTULADD Empague yo |empacado en bolsas flasticas grado alimentario de primer wso. bien |
|  Embalaje cerrada. sin presencia de hielo. agua, sangre, &ic. embaiada dentro de!
= | canastillas plésticas limpias y desinfectadas I




e

| Centinua Ficha Téenica de Producte .. FILETE DE PESCADO-

S S T

El rolulo deba cumpli oo7 Ios requisitos exigidos en fa resclucion 5100 |
| Ralulada de 2008 o las nosmas que los modifiguen. adicianan o susiliuyan Mo se |
J _ permite &l uso de adhesivos,

—— i

VIDA UTIL DEL PRODUCTD ¥ El producto requiere una vida Gl e un {1) meses coniados & pariir de ia |
REQUERIMIENTOS DE LA techa de empague. Al momernio de la entrega el producto no dehe tanarl
. ENTIDAD Lmés de un {15) dias de empacado. I -

' la frase " TRANSPORTE DE ALIMENTDS" |
| El pergonal debe contar can is dotactn completa para ia enirega digl
prosucts,
| Para praducto refigerado; Al momenin de eniraga del products cabe |
CONDICIONES DE TRANSPORTE |tener una temperatura entre 0°C a 4°C Refrigerago. |
Para producto congelado: Al momento de enrena del productio deba
| lener una temperatura entre <10°C 3 -18°C, Esle no debera presenlar |
escarcha o caracterislicas Que indiqueen que el products ha Presantado
descongelacion o que presanta  condicionas  de descomposician,
| adufleracion o falsificackin. garantizando |a cadena de frio hasia o
| momento de entraga
Se debe cumplic con todo o refavenciado en al Capitulo VIl de 13
Resclucion 2674 de 2013

*  Registro Sanitario del producto (vigenta)

*  Conceplo sanitaric de planta procesadora expedida por INVIMA {Cor, |
fecha de expedicién no BUpeTior & un afo y con concepto Favoranle
0 Favarable con requarimientps)

= Para &l caso de los comersializadares se debe presantar Concepto |

| sanitaric del sito de almacenamients, {Cen fecha de axpedicion no

' requarimientos), expedido por |a respectiva Enfidad competante.
c:mﬁﬂgﬂii;m:ﬂ::f * Mo @s de cardcter obligatorio: si In tiens puede presentar

ente cartificadar
= Para el provesdor, maquiladar v comercializader £80UN Su achwrdac
daba pragentar fos permisos ¥ aulonzaciones par el ejarcicio de |g
Bclividad pesquera y de | ecuicullurs expedido por kB AUNAP
vigentes de acuerdo & arficuls 4* Upos de permisos de pesca ¥
soucullia de la Resolucien 1485 da 2022,

| FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE 2024
| CONTROL DE CAMBIOS
|.\fEH3Iﬂ~Hl DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Vs Infcial Creanta por WRC Oor, 2037
— |Eeamueiss Formie CODMGO PAFO-TE Vel 8~ ———————————— o
| 2 En raguisilos mecrobialigicos se aclualizan de B Fafstenag Marmalg Fes, TTRR008 Modfionds porcialments pev Ros
1AHROIE, NTC1443 2 a Resolueitn 1407 dg 2oas Reuistos Micioh - BT producles o la pescn (pescadns

| I .L“!’.“.JEF!E..‘-.'H-Emj.ﬁiﬂi_ﬂwﬂﬂﬂ!%ﬂw_ﬂﬂmﬂ'ﬂ; : =ir
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" Continua Ficha Téenics de Produeta ... FILETE OE PESCADO |

S | jml & ]
| | T = T | — E] T [T - |
Sl e ™ § HaTyisEnay - | =k '
_ T : 1 3 E ] ey e ti® |57 -*i;u | et |
I : — o -~ =i | B | | a'-.:l‘ﬂt?:: | m |
| a1t e To T L= |

|!nfe=qum:m ormalives 88 inchuy=n las noemas aplicales Resoiustn 2505 de 2033, Resolucan 1407 de 2022, Rescisnen |
| 510 g 2021, sa refiea s Resatacen 776 de 2008

En Empagus wa Embalale se edra &l bexte "esiard Bmpacado dl veci En matenal de pomer Lo dg grade alimenlan e
| incluye Products smpacado an bolsas flasicas gratn simenlang de pEEBr L0, Bien ceoads, BN presarcis oe Medl, agul

| | samgre, sic. ambpiada ceniry gg candutilgs plasticas lmpias y desinfeciadas Cambipg reafizados por MORG. My 024
{ Bg incluyan gn nomd dad oe Mo Resolucion 1485 de 2022
| Em Eem g cerlifitasiones Eravancor | Magaiadar CpmencalEador oo inciye o4 reqUIsEo

3 actvidad los perdes Y aUlNZaCanes paca o gjercein de la setuidad pasqpeny S8 13 acu
'ﬂl:u'l‘l.l'ld-:m#ml‘.ﬁﬁﬂp!mmsﬂﬂﬂnymﬂumﬂﬁﬂem 1485 dg 2002, CambGs |
reaizadss por MCRG, Dt 2034 —
I CARGO NOMBRE
| Elabors Profesionzl de Defensa Marka Caialing Rodrigues
Abaslecimientos Clasea | Gonzalez
Profesional de Defensa Danery Alexandia Sinchez
Abasiecimientos Clase |
. Profesional da Defensa
Riid cubdiraccién Genaral De Gls:elﬁ Paola hf:arua
! Operacién Logistica S
| Comité Frofesional o Defensa 5
Asesor | Oficing Asesors de Planeacien | Yamile Betancourt Vega
de & [anovacitn instibucional
| Fichas .
Tacnicas | Direclors Abastecimienios Morma Silvana Montanchez |5 || 7
i i Clase | Montenegra |' i
! i
. : 5
: Sandra Patica Bolafios 4 o, - == |
. I Secratario Genaral (E) Redriguez L i B J,_J‘ﬁ'zé W |
Jafz COficina Asesara Juridica i l . ' ;
encargada de las luntiones del Martha Eugenia Cones p
Aprot despacho de la Direccian Baguens 1 0 Be1 ﬁﬂ'ﬁ i

General |
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PROCESD
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PLANIFICAGION DEL ABASTECIMIENTO

| T Godign: PA-FO-TS
b= = B ez
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTD | Versian No. 00
"‘;'.-.-*.".’“.-’.!..‘*“""_’“,37 i ALIMENTOS ¥
FIFREAT SRR | |Fﬂm. | 12 ]|
P —r¥ | =
PRODUCTD | NOMBRE AGUACATE
Cédige 200001582 <~
Clazificacion Verduras
g;ﬂg& ;:-_Eg o Generc. (Perses Americana Mil), Variedad, Lorenz, El gradao de madurez
Descrincion dai | 9802 Ser en mas del 50% de I3 huta, su color verde amarlento
Brriuctn | Moderado e intemo amaniio clare brilisnte. (Cuando estd madura). El|
| preducto debe tener una longited de 15 cm. y un diametro ecuatonial de 8 |
lafem !
Ingredienies Mo Aplica
Wi Mo Aplica
Requisics i o
| Migrobiologicos | MoAglica
uIsios e ' i |
_h&gikmams 0 i
-+ El producto debe cumplir i norma tecnica NTG 1248, Calegoria EXTHA,
si evisle pedinculy debe ser enferc. Fruto de superficie lisa, lusirosa,
corleza delgads, bianda; pulpa amarilla ciare; semilia mds bien pequeda,
ESPECIFICOS Entaros sanos: 82 excluye lode producto zfeciade por podredumbre o
Cras cualguier oira afeccion gue impida su consume. Libres de cuslguier
caracieristicas | maleris exbrafia, exentos de plagas y de defics causados por Sstas
dol products | Exenlos da dafos causados por bajas temperaturas. Pedinculs con una
longitud menor o igueal 2 10 mm sece e intacts, cuye corte debe estar
limpio. La faite de pedincule no se considera defecto siempre ¥ Cuancg |
|2 union can el tallo este seca o intacta. Exentos de humedad anormal. |
| Qlor o sabores extrafios. El fruto maduro no debe tener sabor amango.
no deba presentar maguliaduras, golpes ni corles, o2
| Contenido No Aplica
| i |NTC 1248 NTC 12482 y NTC 12485 |
=5 - .
Fraseniacitn del , Por Kg de prodiiclo 1
En lugar frésco, seco y ventilado, lejos del calor y el fusgn, No debe |
B &lmacenarss ni ransporiarse con diferentes sustsncias. También debe |
ROTULADD | Condisionss de |53 tanspantado en furgdn yio vehiculo cerrado. Se debe cumplic con |
| Transporte y todos las requisitos referenciados en el capitulo VIl de I3 Resolucidn o
| Bimacenamizntg [ <00 - 98 2013, El wehiculo gque realice |a entrega debera contar con Y
leyenda *“TRANSPORTE DE ALIMENTOS ¥ presenfar Acta de 1|.I:'jl E;
Inspeccian Szniaria origing! del Vehiculo, en donde conste &l toncepto

Favorable pars &l bansporte de alimenitos. Esle documento no debe |
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FRHITRCAD LI TASNL

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

= -'|'|1|_|_:;:. Cidigo: PA-FO-T5

FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 00 | Pégina 2 de.3 Ly o |

[

1 Fecha: | 12 or t 2018 i
.I._. -

adals

| CERTIEICACIONES Provesdor |
Magullador Comerciallzador

tenar una fecha de axpodicin suparicd a un ang,
Cuando &l producto sea negociado para ser transpodados por medo |
agran, fluvial o terresing, aste se debe entregar emibalado en maleniales |
| de primer uso acordas al lipe de transporle;, que garanticen la
1 conservacidn de los productos. Deberdan entregarse en exgelenbes
condichones de calidad, leniende en cuenta gue |08 AwsmoE Beran
consumidos en los 15 dlas. siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones 32 verficaran al momento de recibo de los productas y
afquelles unidedes gue presenten defectos organoléplicos  soran
rechazadas, El productho deberd estar iotalmenie fresco y seleccionado al
momenta de | entrega. El producto no debera presentar ningdn indico
de sobre maduracidn o delesiorg. o =
El produdle debe ser entregado en canastilla. 'con un peso ma<dama de 15
Kg. de paso brulo maximo por canestila, dando cumplimientn a ka Res
Min. Agricullura y Desarralle Rural 224 7 2007 v & la noma técnica NTC
BdZ2, para la entrega del producia se debe fener én cuenta ef numeral
Empague 4.1.3 de la norma téenica. Se debe emplear separadores g insertos para
evilae @l roce de o8 sguacales o dafo mecanico; los separadores
pusden ser fabacados de canon moldeads o pulps mecanica virgen Mo
| s admiten uso de papel periddico mprezo ni de material vegetal como
insartos
! -i"E_I-ﬁ'&'l.J-ladu del producio debe ser resistante a las condoones hurmesdan
‘ Fotulado v de bajp lemperaiura, debe Indicar Mombee del producio, fecha de

empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.

El preducto se requiere con una vida Ol minima ce cinco (5) dias |
contados a parlic de ta facha do antrega.

e~ o = —_—

Sida Uil

- Ceriificacion sanilaria de entidad competents dando Concepls
Favorable o favorable con requerimienios para s de acopo
_ diginbucian can fecha de expedicion no supericr 8 un aio

FECHA Aﬂ'lg:ﬁ:ﬁg:‘.aﬁu OE .
MAESTRO GONTROL DE CAMBIOS '
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
i Whasgian |iinl
| Z | Bl o Teomiade veersidn 2 OGP 100002004
"B inghipe requisi eapectics pae ¢ producit regooisde para & Regional Sor. Se icluye requisto de Calkne B e ol
] pieduchy iy acundn con la MTS 1248
i | Bo tolirn, Gusnda dl pIOoMS 509 NIJOGAOO pam & regional Sur o ronleras, sele &6 debe eniMegar erbakcds sn
| mstanaies du. prerer uso acordes pam ser lensporidcd pod Medin A0, ya 583 on cajps de carlon, Encas de
| polipropiéna u alas allamalvas gue garanlicen la consenmcdn de los piedustes. Dabaran aniregase on eacelerdes
a | ceideiaias dp 2alidnd, fenionds Bn cuentn Guii e Mismos Aarkn cormamidog on s 15 diag siguientas & Eu fesni de
| rpgizp. Eslas condiciones se vesdiearin sl momenlo. de rockho de los prodedion y anuellss unidades gua proganien k.
| delocios organtlepticos Se¢in mehsradas. El producio no cebnrd presentar ningun edico de 5obeg maduracan o %

W;;.LL‘-_J



PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

Cédiga: PA-FO-7S I
H ll____,.r" '] ;
W

s I
FICHA TECNICA DE PRODUCTD | Wersien Neo. 00 1, Pagina3ded | =] |
it S e A L ALIMENTOS ] - l g |
! al e Fecha: | 12 o7y 2018 | s iy
i"_ G Bra 1
|
Hyaste al formabo PAFO-TS Verman 00, g relick al sodge 500 de dande g8 mesciond an 8l dassnento dabds o que ya |
mg ek ulilizads an b enbldad yoae wtiae gl cddine SAP. va gul Bchapimanin ioe codigen son ganpradas por oste |
sistgme di =fompta S cambea (e clasificasion bRsatds en SiElema SAP, camba o Frower’ o “warduras’,
Ee adiciona'en Requisitos Mommuatnos @ NTE 1246, ya que na estaby mclvnda
En ceadidonss de ranspers ¥ almacenamientn = cambea Slarmacidn asi: “Er fugar freses. sees y vensiacda, f2jas dal
i calar y &l foegn, No debe dlmacenamme ni ranepotarss oon Gerenies Justaneas. Tambien dede Ser MBMEponsde an |
« fimgen yio velouls caneia. 56 dabs cumelr con iodos los renuskos ralarencizdos 60 & cepiiuln Wi da I Resa 7 |
[2gTade 2 |
| Czando & prodecio sea reQacodd para ser Fansportadns por media aénen, fluval o leresre. e sp o=he etresar :
amEalado e matsiales fe ROMET US0 Bo0Iges & lipo de LarsEoie. Gue pEtanteen B consarvaoain da s proaducias |
5 Daboran gniegarse &0 escelentss condcionas fe calelad. lenendo en cudmia QUi 106 MISMOE ERT3n CONSUMMEoS &n |
(ka5 1% dlas siguientes a 3@ fecha de recho, Estas congicipnes 2 verdicaran al momento de recbo de o produchos y |
!.ﬂ-ﬂn!lh: gnidades que presenten defecios. onganciépticos serin rechazadas. Bl producio debera estar h:r.lhhutl
| Tremea y soleccionsdn & mamenta de i3 eninega. B producit: ro deberd pressntar ningiin mdcio de sabre madiracitn g
gEtaneen.
Se rebra condiciones de empague: NTC 7158-2 ya que csbas $on nequermignios para Pifla,
Em |a vadh il g8 semiplia &l Eerpo miremsd & partic de &5 enlrega, == cambia da bes MJWEEiiﬂ.:mmmhI
aringgE,
Pata las cetficacianes se solicia:
| Coartisasion sanitaria de entidad compaiente dando Cancepbs Faverable o favorable con requenmianics para
|_ sllio dia poogin v disbiluickn pan fecha de %m N5 Supsiiod 8 U bfie
Sa fatiean ded fem ingendiantes 1 in ity Al saciirada v 26 des Mo Agkea
| Se incluye en ios Requipics Momalthes 13 Res 2674 de 2013 - Winsbens 48 Salud v Res. 224 ¢ 2007 e Mn
| Agrioubura y Desarrclio Roral
Je refen g l08 Requislos Especificos —itern Conlenida [ infarmacitn JiF régsirada, & cual se adicona v ajesia en el
| g ilevn Emeanue ¥ Rolulzds — ilgm Empaque.
| Se aiusta on Empague v Reulade — Presemecadn del Products |8 mhaimesiis alil regsinada de@ndo a especihoatdn
| el presentacian por kg de precoso” ¥ se ncluye Iz Fes. Mie Agnouliueg v Dessemda Rural 326 ¢ 2007
Se adicionan reguenmignios pard o veiouio gEa reaiEs la enirega ded prodecio. “ACE g Inspocciin Sanitana onginal
o=l Vehlculs, en donde consie ¢ conceplo Favorable para @) iRneoone de alimenios v “Leventa de Transpodie ce
| Alirnennas At i
CARGD NOMBRE FECHA | FIRALA
: Prafesional ce =
= Dwlgnsa Brwyy. Alien, Jgnivy Painsg Mstp
| Elaberd Abhasiocimisnics | Romnero | i" {}3 "'1]
Clese | f
Ala s i fgm. Bose ] 1
siarmaeni ] Rizny
oy e R D032/
| Subdirecior Gengral,
| o] JRA) Carlos Ermesio
Revisé | deAvasiesimienicsy | = :
. e ! Camaca Diax 12-03=21
| |
' | Subdvecior General | MSc. Adm Emp. Hecles Vargas | L
| deCestrates Rodrigues f 12-63 2/
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FROCESD )
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO -
= N | |
\..._h‘“ ‘..5-'. TITLALD Codigo: PA-FO 75 | - |
FICHA TECNICA DE Versidn Mo, 03 | Pagina 1 de 4 l =7 |
i e m".s ;1“’:;.,',,"" PRODUCTD ALIMENTOS ‘-"i |
s Ry Fecha: o7 o2 2025 ! ''''

l PRODUCTO / NOMBRE

AJO {CABEZA DE AJO)

=3

‘ Codigo SAP 200001554 f SAP EUDUBEEIGI SAF 2000 DEEEE
Clasificacion Verduras
l REQUISITOS Génerp: Liliaceas, Varledad: Allium sativum L; 1a 'tg‘m!za de ajo
GENERALES es cada bulbo gue se encuentra envuelto por una tunica blanca, |
Descripcién | 2 veces algo rojiza, membranosa, ransparents y muy delgada. |
| del Producto |Su sabor es fuerte, especialments en crudo y ligeramente
picanta y nistics con hadbltos similares a la cebolla, se agrupaba
dentro de la familia de las lilisceas. =
: Ingredientes Mo Aplica .
Requisitos : '
! Fisicoguimicos Mo Aplica -
' Requisitos :
Microbiolégicos | s .
| Requisitos .
| rEQuIstTOs |-Nutricienales it
| ESPECIFICDS Calidad 1a, Los bulbos deben estar firmes al tacto, enteros,
| eanos [sin rajaduras, ni enfermedades) vy impios (sin materiales
extrafios). El producto debe estar con un color tipico de la|
Otras variedad, de aspects fresco, sin manchas ni coloraciones’
caracteristicas |anormales v debe pressntar envoltura seca sin maltrato. El ajo)
del products |debe sstar libre de la presenciz de plagss, sin atague g |

hongos, exentas de humedad exterior anormal, libre de olores y
ssbores extrafios. Mo deberd tener indicios de deterioro. Cada

cabeza de ajo deberd tener minimo Scm de diamstro.

TRes. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de/

- REQUISITOS NORMATIVOS |\ s oricyitura y Desarrolio Rural. NTC 5422, NTC 6753 |

I

| EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

SAP 200001584 - Ajo por Kg !

Presentacion | SAP 200002320 - Ajo por Lb
del Producto -‘wu AJD * KILO Este Wﬁﬂﬁﬁi
El ;Iful;lLII:I:D det:e ser empacade en I:rc:ﬂaa da pﬂ!lPFDPII-EI'Iﬂ 1.'.
Empaqua /o entregado en canastillas con un peso meximo de 25 Kilos par |
Ernbalaje cenastifla, dandc cumplimiente 8 los  requerimientos |
establecidos en la Res. Min, Agricultura v Desarrollo Rural 222 /|
2007, la NTC 5422, NTC 6753, |
El th.:ladn del producto debs ser resistente a condiciones de |
Rotulade humedad y de baja temperatura, debe indicar; Nombre del

producta, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de




| CONTROL DE CAMBIOS
VERSION|  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTG

e

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥

AJO (CABEZA DE AJO) |

|preducto y peso neta al memento de sar empacado, '
|

REQUERIMIENTOS DELA | o) Preducto se requiere con una vida 081 minima de cinco (5)|

1

ENTIDAD diar_-_mnt&_dﬂ_a a partir de la fecha de entrega,

En lugar fresco, seco y ventilade, lejos del calor y al fuego. Mo |
debe almacenarse nl transportarse cen diferentes suslancias.
También debe ser transportado en furgbn yfo vehlculo cerrada, |
5e debe cumplir con todos los requisitos referenciados en al
capltulo VII de la Resolucidn 2674 de 2013. El vehiculo gue |
realice |a entraga deberd contar con la levenda "TRANSPORTE
DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccién Sanitaria
ariginal del Vehicula, en donde conste al concepts Favorable:|
para el transporte de alimentos. Este docurmanta no debe I:Enerl
una fecha de expedicidn superlor a un afio. =
cﬁ,’;ﬁﬁggﬁfg | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

medio aéreo, fluvial o terrastre, este se dabe entregar embalada
en materiales de primer uso acordes al tipe de transporte, quo
garantieen la conseérvacion de los productos. Deberdn
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuents que los mismes serdn consumidos en los 15 dias|
siguientas @ su fecha de recibe. Estas condiciones se verificaran |
&l momento de recibo de los productes y aquellas unidades que |
presenten defectos organclépticos serdn  rechazadas. Ei
producto deberd estar totalmante Fresco ¥ selecclonade al
rmomento de la entrega. El producto no deberd pressntar nifgLin
indiclo de sobre maduracidn o deterioro.

B _— e e e S A L S T—

El provesdor deberd acreditar; Concepto sanitario ermitida por 12 |

CERTIFICACIONES entidad  competente como Favorable o favorable con |
Proveedor / Maquilador/ |reguerimientes para sitio de expendio o almacenamiento de !
Comercializador alimentes y bebidas con fecha de expedicin no superict a un|

afia, e i
| FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025 |

—— = _— ] - = - =

Werrsntn Discial,

Muste a leemaa varsion 3. Se incluye ln Clasificacion el Producta. SE retican 10 REOUISAOS Fairomnces

¥ &5 Refquisdps Normativos corrsspondientes & fa Resolucidn dal Ministens de Satud 4241 de 199] v Ix HTC

L, bodla ver que ésfa aplics o especias o condimentos vegetales procesaros. Se ajusta Canbonitlo,
| Prasantacion del Producto y Empadue, . ; = S
| Aperie al Toemito PA-FQ- 35 Version 00, se raliraron los codigas SIC de donde 48 mencions o o G ument
| chbido a B ya no san atiizages. én e entidad ¥ se indisye log cidigas SAP, pargue pcluabnede los codipos

=1 JEneradas. o este sistensa de informacidn, Se chmitia |3 clasificsesdn basada en Sistema BAP, camibea
e “Fruver® a *Confémentes®, En cnndiciones de trareparte ' almscenamiants s etusize de in siguiside
| T

“Er b fresco, seco p ventlado, lefos del calar y ol fuege. Mo debe slmacararse SEnEAn s o |
 diferenies sustamcas. Taniidn debe sar transportacs en furgdn y/o vehiowo eerado, Se debs canplr can |




| Continua Ficha Técnica de Producto ... AJO (CABEZA DE AJO) |

'S rotra de |08 Ingregientes |3 Cabezas g8 aje Fresen y 52 deja No Apiea,

o s

todos s requiEiios referanciados an er-:ap-rtr.rrn VIT de Iz Resolusidn 2574 de 2013,

Crande @ progiicie S5 nipesade pare s [nEgariados pov edio adres, Muvial o ferreshes, esfe 5o debe |
snfraca’ embalada en mgloriales da prypes wse acordes & boo do Dansporie, guo gavanicen T )
conscrvacion de lps progucios: Seberdn entrepmre en sdelenes condiciored o calic I-E'-ITEM?EHI
cuents que los mismes sandn consurmidas en los 15 dias siguientes @ su fechyr de recibt, Fofas condicionas |
= varificaran al momenfg. g8 recibe de fos progucios ¥y aguelas unidades gue preseien dm't'm.lsl
organslipticos serdn recharadss. 5 prodiels deberd ssfar infaimente fresoo rm&cmnaﬂ'na!mmnmﬂe
i3 entrega, Ef progucie no debend presenter negun indicio de sobrg maoracdn ¢ dslenor

Las cerificociones deben ser entregados al comisionistd comprator ¢l dfa do B negociacen, para I-:=!
condiciones de oartificaciones da los vehiculos. 58 retisa condiciones de empague NTC 7292 ya gue cstas |
00 requersmienios para Pifa. En Iz vida Obl se amplia el tempe minimo @ partir da |a entrega, Far fas |
certificaciones se salicita: |
Certificacitn sanitasia de entdad compelente danco Conceple Fasorable o faverable con reluarimisngos |

& Sitin de 8 itribucian can ! itifin n e & un 87D, I
1

Ga ratira en lof Regissios Espocifiens — isem Contenids la mfarmasion sl régistradn, 18 cual 28 adifioiis ¥
| ajusta en el Empaque ¥ Aobulade — item Empanue.

5@ apusta &n Effpasue v Retulsds - Pressntdcion del Producks, b imfermacsdn slli regisbrada dojands |.-.
ﬂ:lfflgat;;én g2 |z presentacan “por Ko de predocia®, 58 meluye @ Res. Min. Agnculbes v Desarmolia Hur'ul-
Se adictonan regueriméantos para & wehiculs que realiza B entrega del prodocto. “Acts de h:pr.'-c.ﬂ:rw'
EEl'ul'-!!'lB argingl del Vehicule, &n donde conste «f congepto Favorable para ef ranspore da alimentos®™ v |

de Alimenigs”,

Actunlizecion Informacidn A Formato PA-FO-75 Version O1, e 2jusla nombre del productn v min'ucac:uul
sepiin lo indiaoo en el sisterna SAP, s& Incluye Codige SAP (0002330 de acwerdo con listadd o
| materigles aportada par SGOL v 'I'mqmglh. se actuglzan requisites nuimcionales (TCN (CBF 2018). So!

| mclupen requetitod. normatvos, 59 3justa presentacion ol producto par codigo SAR. Cambios resfizados oo |
APPIR OctfZ023,

| 82 actualiza Fermpet CODIGD: FA-EO-75 Varsan 03 B

l En rEfuisitos muilrsonaias se rebran los datos de 12 Tabda & Composician Nutrerand ICEF 2008 - A y9e
e ook, ..
H-I-!h.rllmrl--.-ﬂ.

Andlhiz P | (R
mlﬂ.ﬁl’-ﬂu

C Vuwedsa gl T

i
| 7T TR T
- Proieies [ 5
[ & | Carbiskemrates Tatles (| HE
| En los iterrd de requisitas normatives ¥ empaque ¥ émbalaje se incluye NTE 6753: 2058 Frutas, hortalizas v
[ | tubdreuics frescos espacificaciones de empague.
.IEH prasentaciin dal producto <8 incluyen el chdipo SAP ZO00O2EZD - AG ¢ WILD, Edte material o= deowea |
[ | Cxelusive para campras nesigs en territario con fundanafided exchsswa, solisitidos por 3 regsonal carite |
| péra atender proyacte en Szn Andrés v avalado por SG0L.
En gersificacionas se gfista &l texts cambiands cactificacidn sanitasie al sitic de acopis v deinbosion par |
Concepio samtana de entided competente gomo Favgrable o fanvorablg con reguerimagnibss porn s e |
sxpeEndio 4 slmaceramients de alimgntas v bebidas, Cambios roalrados por MORG May /2025, ol
CARGO NOMBERE | FECHA | FIRMA
: Frofesionz| de Defensa Maria Catalina Rodriguer | ! |
P Abastecimientos Class | Gonzalez G s s /&
| £ |
Frofesional de Defensa Danery Alexandra | |
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 23!@5;2&25 F’L}:ﬂ'ﬁy i. .
Revis6 | Profesional de Defensa Gisalla Pagly Garcia : ;
Gk Subdireccion General De et i 23/05/2025 ;
: - Operacion Logistica -
da | Profesional de Defensa g~
Fichas @ Oficing Asescra de Planeacidn @ | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
Técnicas Innovacion Institucional . 21

Secretario General (E) Ea“draﬂzfj‘ﬂ;;“ﬁ“'m"' 23/05/2025 W




| Continua Ficha Téenica de Producto ... AJO (CABEZA DE AJO) |

= =S BT e b el [E——

| Jefe Oficina n.s;emr'u Juridica g i_ Yy
Aprobd | encargada de las funciones der | MArtha Bugenia Comtes | 555945 Wé‘
{ { hespacho de la Direccion General 9 ! |
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PROCES0
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
—— g | TITULD Cidign: PA-FO-TS
—
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versidn No. 01 Pagina 1de 2
ACEHCIA [OGISTICA ALIMENTOS
..... —r Facha: | 26 | 03 2021
PRODUCTO | NOMBRE ARRACACHA
Cadigo 200001587 / 200002321
GENERALES | Clesificacion Verduras
Descoipcn del Ralz lubercss procedenle de la especle Aracacia xanthomhizs Bancmfl
Producta
Ingredientes Mo Aplica
Requisitos
isicoguimicos Mo Aplica
Requisiing ;
Microhisiégicos it
el el e o e o
AnibshPromimal | st e g e e
S A (L
_ Requisitos Flurzadad (g) TI-?
REQUISITOS | Nutricionaies -
. ESPECIFICOS [ Casbotidrace Toraimegg) | 348
i e Tabia g : Andl ICRF D018 — Amarls
El producto debe ser Aracacha, Cakdad 1°, lamado grande (1},
Grade de madurez: Se delermina par el color de b raiz ol cusl debe ser aomaillo, |
dabe estar limpia. :
Otras El producto deba ser de tamafic grande con un pase minime dz 300 gramos. |
caracleristicas |La amacacha dsbe estar Sans, con la forma carscteristics, de sspecio fresco, |
del producte | Hore de alaque de insecios y enfermedades, litre de maguladuras, errs, raices |
secundanias y hoas, Debe estar resca lungenis consistencia firme, no debe estar
torcica, deformeda o bifurcada, sin indcios de ibras o igniicazion hacia ef centro |
e iz pul ncig de corazan), limpla y sin humedad exdems. Amario clarm. |
) El producio debe cumplr con los requistios de e rorma denica NTS 1251 {ditima
REQUISITOS NORMATIVODS actualizaciin) y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Minizierio de Salud y Res, 224/
i 2007 de Min, Agriculburs ¥ Desarrsilo Fursl
Presentacion del'| SAP 2000071587 - Amacach par Kg
Producko SAP 200002321 — Amacachi por L =
El produdle debe s enireipado an canaslila con un peso neto méximo de 25
EMPAQUE | Empaque yio | Kg. cumplende fa nomma (ecrisa NTC 5422, pars I3 entrega del products se
EMBALAJEY Ermhbalai= dabe tenar en cuenta & pumeral 41,3 de la norma técnica. El empague debe
ROTULADD cumplir con la Res. Min, Agricuua v Desamollo Fursl 224 1 2007,
) El Rofutsdn del preducio dishe sar resistentn a a5 condiciones humedad v de
Rotulada baja temperatura, debe inciar Mombre del producio, nombre de provesdor,
facha de empague. lole de produco v paso nedo al moments de sar empacado,
VIDA UTIL DEL PRODUCTS'Y El producis se regatiers con una vida il minima de cinco contados
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | partir de la r-,-m".;qem e b o dies "




| Eontinua Ficha Técnica de Preducto ... ARRACACHA |

Enlmrm.-uwfmdm.hinsddmra o, Mo deba
Emacenarse. ni ransporianss con diferentes sustancies. Tamblén debe ser
ranspartado en furgon ywio vehiculo camedo, El vehiculo qus realice 1a anirega |
deberd conlar con la leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta |
da Inspacoldn Sanitarie origined del Vehlculn, en donde conste el cimicEplo
mme::t nu‘:d:ﬂlrnanmdt alimentos. Este documento no debe tensr una
B & un afio, Danda mieio A los o
raferenclidos en el caphulo Vil de la Resclucsin Hm:mm. e

CONDICIONES DE TRANSRORTE | Cuando &l producio sea negociade pera ser iransgoriados por medic agrec,

fuvial o lemestre; esle se debe entragar embalado en materigles de pramer uso |
acordes al lipo de rensporte, que garenticen k conservacion de los produsing.
Deberan enbregarse en sxcelentas condicianss de calidad, teniando en cupnta |
Que ka5 mismae seran consumidos en las 15 dias siguienies a su fecha de recbo. |
Eslas condiciones sa variicarén al momenio de reclbo de ks productos
pquellas unidades que presenien defectos organolépsicos seran rechazadas. Bl |
praductn deberd: estar toipbmenta frescs v selaccionedo al momanio de la
w. El producio no deberd presentar ningan indiclo de sobre maduracion o
ore.

GCERTIFICACIONES Proveedaor / Ceniificacian sanllarin de antided competente gands Conoepic Favorable |
Maquilador! Comerclalizador expadiciéin no suparior a un afo,

favaraile con requefimsenios para slio de acoplo ¥ Gisirbucidn con fecha de

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021 |

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO .

1

Vorgadn Iniciad

e ralis db los In:oﬂmlu‘ll Asracscha y 5 deja No Aplica,
B incluye an s Roneakos Ganarnles — ibem: Requishos Nomalheea s Res. 3674 da 2013 - Ministano o Salud y Pas, 224 1|
2007 de Min, Agricutiura ¢ Dedarmclio Ruml iy MTO 5422,

G fefien i los Requishes Espacificss = e Contenido & informacidn alll regisimda, o cusd S adicionn y ajusis-an al jbam |
Empafjia ¥ Roldads — lam Empagus,

S ajusln en Empagua ¥ Relulado — Prasanisciin ded Producto b informaciin & mgisirade dejands is especicacion &6 la
prasonacion “por Kg de producio”.

Se agicionas requesirnianios pars o vehlcule que reslies 3 entrege del prodiecha. “Acla de Inspecoitn Saniaria ariginad del
Wedisaio, an dande consle al concepio FAVDIEDN pam o rAnsporis de alimeniog” ¥ “Leyends de Transpons & Alirmantsd”

Aciuslizpsidn Inleemasiin A Formsto PAFO-TE Vaesidn 01, sa Insdue Cerdign SAP 200002374 ge scuerdo con islado d |
materiales aporiade por SG0L y Teenologha, se asualizan raquiskes nuiricionaies (TGN ICBF 2018). Se alusta presentacion |
ded prodecta per codige SAP. Chitlbas raredss pev JOAT OabapeT. -

CARGO H'EI“HH.Ef 4 FECGHA
Mighovs | ERASIDEOrDEE | g/ My Bt b 07 06T 3R
Dlfectar AREFecmSmioR | e, Rasa Mary Ehcien Mala 07 oo 2
Rovies | Susimsrcenamice | comneltth)CatmEnase | [ 7 0T 2"
Sogs | Wit | 7 o g
Aprobd |  Secretaco General (E) l e EAL B Erinas & 7 0cT 200

= s -




L 22
| PROCESD ) S
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO -
S = | TTULD Cadigo: PA-FO-T5 )
— : 1 ey

a FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versit No.00 | Pagina 1 de 2 L 4

| Amruois LSEETER ALIMENTOS : | s

Sis mninene Focha: | 12 | oF | 2018 | e

I | T i

PRODUCTO | NOMBRE ARVEJA DESGRANADA

0047 |

[ Cidigo
Clasilicacion ‘Werduras '
gEﬂUIEITCIE [ Género: Pisum safivum L, Vanedad, Zabvwm, semlias con un color verde
ENERALES Desefipcian del intenso, ligeramente brillante. frescas, impias, fiemas, fragiles, superficie lisa,
Froducio Semilias de forma esléica. a s cuales s¢ les ha retirado |2 vaina, de oodor |
Verde Irdansa. = i —
| Ingredientes | He Aplica = '
Fificodinass eiicades ‘
Requisios ; L
‘ Micahioigicos K Aplica _ |
REQUISITOS e Mo aplica '
| ESPECIFICOS | T licas | D2hen ser firmes al acte. no debe taner delencro en su calor, Slar y apanensa
' i aﬂluis debado a exceso de humedad, no daben tener indicio de atague causads por|
. henges.
| Centenidp Mo Aplica
Requistos | NTC 1250, Res, 2574 ge 2013 - Ministen o6 Sakd y Ros. 224 1 2007 de i |
i Macmativog Agriculiura ¥ Desarallo Rural = |
T e
| En lugar lreaco, seco y veniiedn, imas del cakr y &l fusgn. Mo debg|
| . almacenarse ni ransporiaree con déerenios suslancias. Tambien debe ser
Iransporiado an furgén s wahiculs cerrado, B vehiculo que realice |a Entranga
I ceberd contar con In leyends "TRANSPORTE DE ALIMENTOS V¥ presaniar
[ Acla de Inspeccion Senitadia ariginal del Vehicisls, en donde coinste ol CORCepin
| Fevorable para al Irensperte de alimanios, Esde documenia ng debo fener una {
Condi gds | 'Echa de expedicidn superior 3 un afio. Dando cumplimsnts a los requisitos |
| Tﬂﬂ""”‘“‘m‘ refarencizdos en & capilulo VI de s Resclusion 2674 da 2013 ;
Alinac : rrtu Cuando el producte sea negociade para ser fransportados por medio pemen,
i Mﬁlumﬂh.amsemmumemuhmmmmlﬁd&pﬁmmm
EMPAQUE Y acardes al lipe de Iransporte, que garanticen 13 consenmeitn de los produstes,
ROTULADO | Deberdn erlragarse en evcelénies condiciones de calidad Estas condiciones
| & varificarin al mamenlo de recibo de los producios y Bcusllas unidades qua
presanten defecios organaiéplices seran echazadas. EY producin deherd esiss |
totalmente Itesco y seleccionado &l momento de ia entrega, El producio no
deberd presentar ningdn indicis & sobee maduracidn o detariong,
El producic debe ser empacado en bolsa da pofpropfenn. Entégado en
Empague canastilla esn un pese miemo de 25 Kg dands cumpimeento ls NTC 5432 y
Fes, 24 ¢ ge Min. Agricuftura v Desarrello Rural, i
El Rotuleda del producie gsbe sar resistents a csndicones 08 humedad ¥ de
Rotulads baja temperatura, debe indicer: Nembre del producto, nomare de provesder,
fecha de ampanue. fola de producis ¥ pesa nela 8l mamenta de ses empacedy. |
| vida Ul El productc se requiare con una vida Ghl minma 88 eincee [5] dias
contados & partir de |a facha de entrege,

e =

7,



PROCESO L ey .
: PLAMIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
| | TITULD Codiga: PA-FO-75
T— ,--"f‘-:—# ; g
b | FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versidn ho. 1]} Pégira 2 dia 2 =) B
sgeien LTI ALIMENTOS | ‘
rne i | Fecha: | 12 or 2018 ke
| e |
. Certiicacion _ sandlania @e enfidad competente dando Conceplo
ﬂﬁ?ﬂﬁﬁi%ﬁﬁﬁ;ﬁ:ﬁ Favorable o favorable con requerimientes para sitio de. acopio y
. distribucian con fecha de expedicién no supesior & un aio. |
[ FECHA ACTUALIZAGION DE | T
| CONTENIDO: 2 - MARZD de 2021 B
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
VERSIGN | DESCRIPCION DE CAMBIOS —
R Wanicn Ingial = — =
: s @ fodmatto versign 2. GP 1002004
% | Sg neluye oot especilico para el roducta negeciadn jas i Regonal Sur o Fronleres. Se indka que el productn |
| debe s da In Calagora | 4 e e e e
I | Ajusit a foemaka version 3, G nciuyn i Clasfcacion dal Froducto “Ho acualea Conlemoo, Presamacian oel Products |
|y Empaous. Se rehia "Cyonda ef prodosio S08 negoniade para |3 iegioadl BT o ronleas, ese s debe ertiegar
prbalsss an mtanales de prmer usD BCOMAE PRA S0r UARSnOEEd0s HOF Medo 200, FR 38a en Cajas de CEon
i sacny g8 poliprogdens u OUAE SHS/ABIWES qUE garkcon 1 consenvacion: o9 ks poducios. Deberin smpsjasse o
eecplpries condicones de ankosd, tenentde en cusna que ks MM Berén comumidas ko las 16 déad siguientes
B fecnp de fecbe. Edlas sondicenss sevonficacdn 3l menrenio deracko de los producios y aqualirs unedides ouo
prosenion delecias oHanapicos saran rechazadas. B produgly dobesd entiegacse iolaknents vards. £ produdia Ao
| | dubera présemas Rngun indici do sobre mbduracisn o Salanaie” Se relifa del Camficacionas *Gumplimiznio ded
b | Decrele 3746/2004 of Minisieno de Agriodles y Desarollo Roeal™ e
| Afuste nl foeman PA-FO- T8 Vrsitn 00, 58 (6070 01 cogigo SIC de dande s& MERCENG N &l documante debido 3 que
yat e a5 ilikzac en ia endidad y $& incluye 8l codigo SAP, poque sthuaimants los oidigos son generades poi aali
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Snoelicn oo los Regusdes Eapeeificos = Bem Contenido B elarmpcidn alll registrada. 1 cual eg stelana i Ajusia an o
| liem Empague y Roldads - lem Empagus,
8 B pjusla en Empaque ¥ Actutsds — Presenlscion gl Preducie 1a informacidn ok regielrada daanio @ pepeci co0n
de ln preseniBeon por Mg de produdia” e inchipa (a Minstorio de Salud y Res. 234 1 2007 de Me Agicuiuls ¥
Deaanmaly Fural
Bq aeiconan reatenminniod para o vehioula que feakes [0 eftregs dal prodiesta At o Inspecseie Saniadia oigmal
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

—_— iTuLo | copico: PA-FO-7S | m
“'r EICHA TECNICA DE PRODUCTO | VERSION Mo 02 | Pagina 1 de & Jad |
AEEmSS e | ALIMENTOS - | .

= - R FEEmlll n | N I tna‘ l o petmm
] PRODUGTO / NOMERE AVENA NATURAL LIQUIDA

Codigo SAP 200000080 / SAP 200001720 / SAP 200002352
REQUISITOS Clasificacion ) I.::'::!:us. ,
GEMERALES Es un producio [acteo pasteurizado cbienido por ia centrifugaciin de 8|
Descrpoon del | leche anlers, con la merzels de aicer y harina ce avena Deba ser)
_ Producto ohtenida de leche pasieurizada provenienie de especies spias y
. aulorizadas para &l congumo humans. |
| — [etha eniera, hanna da avena, BZLCAr blanco, conservanies autonzados |
Ingrexhanies por-la lage n sanitarm HEnAE. Sy
El procducto debe cumplir los siguienies parameiros:
.1 e Caracteristica T Minimo___|
mitos ; e
qurm Matena grasa. % mvin | %5 :
: Proteina L&hh% % mAm ' 14 |
| | |_HTC 2345 — frconu Besbed I0ctey g3n Avana - Emiera | |
Sl produsto debe cumplir Ios Sguienies parsmalios. ]
REQUISITO n & | m M|
| ; 1 b Bwioe
. ESEPGUIEIEEB Requisitcs Aerotios Mesdlios 5 2 | attuliml | g | |
T Micrabiclogicos || Gofformes T 5 | 3 | edufeid | 1Dufchml | |
| Escherichia ok & | 0 | <iuleml | =— ||
I;Eﬁumﬂmam 1.7 Loche sabenraca pasieurizsda. Reschaaon 1407 do
e
- _Huﬁmis Mo Aplica '
I El producin debe mantenerss sin alieracion, estabie y debe conservar su |
o huens calidad hasts &l término de su vida otl. Las caracterisiicas |
| caracterichicas sensoriales gahor, color aroma y cuerpo deben $er propias el praducta.
del producin Mo deben presentar separacién de fases, particulas gquemsdas o)
axtrafias. Deba sslar exenio de sustanciss toxcas y residucs oe Grogas
S—— | o medicamantos, <l
TGumplir 15s requisitos establecidos en |a Resolucien No. 2310 de 1986 |
I | Decreto 618 de 2008, NTC 5245, Resolucidn 2674 de 2013, Reselucan
|  REQUISITOS MORMATIVOS | 1407 de 2022, Resolucion 5108 de 2005, Rescleoon 810 de 2021,
[ Rasolucian 2482 de 2022 v resolucidn 254 de 2023 y las demas que l=s
i sustiluyan, modifiguen o Bdicionan. |
P SAP 200000080 Avens De Refngerio (Persanal)
EMPAQUE | Prodiclo SAP 200001720 Avena En Bolsa
EMBALAJE ¥ ] SAP 200002352 Avena Naiural Lig Teirapack” 200 M _
| ROTULADO | E o | SAP 200000080 | BAP 200001720 EI producto debe sar empacaco =1
réfﬂ‘;ﬁjg | bolza de estructura flexible en polpropilenc de grado abryantano y day

| primer 150 que garantice la consenvacion del preducia




_ﬁinﬂnum-'rym F{:n?m de F.r'_gdmn .

AVENA NATURAL

=

| Rotulad

REQUERIMIENTOS DE LA
__ENTIDAD

| CONDICIONES DE TRANSPORTE

| CERTIFICACIONES Provesdor /

Liquipa |

SAP 200002352 El producto deba
alimentario y de primer usa,
Ningn empague no pueds presentar fugas o defectos de sellads,
 Embalaje én Paquele por 8 o 12 unidades de products = .
El rotula debe cumplr con los raquisilos exigidos en la Res M
Proteccitn Social B109/2005, Reschucdn 810 de 2021, Resolucion 2432 |
de 2022 y resolugidn 284 dge 2023 ¥ las demas que las suslifuyan |
imodifiguen o adicionen.

La Infarmacién suministrada en al empajue debe lambién declarar
exstencla o no de alérgenos en su camposician.

ser empacado en telra pack de grado

Minima de quince (15) dias contados a parir de 1 fecha 88 Fabreacdn
Al memento de la entrega este no dabe tener mas de ginee (35) dias da
| fabricacidn, .

'El producto debe ser iransportado en lurgén ylo wehicule cerrade con |
concepto  Becnico  saniteric FAVORABLE {FV} o Faverable con
condiciones, expadido por ef Ente Terilorial da Salud

El transporte dabe estar detado con unidad de enfrismiento y equipos de
Medician de temperatura, aseguranda a consenvacidn del preducto E

| personal debe posser dolacion completa para la entrega del producty. A
momento de la enfrega el producto debe tener una temperatura de
refrigaracin entre 0°C y 4°C e deberd consenvar ia cadena de fng

Registro, Permiso o Natificacién Sanitana. Vigenie,
Acla de visita sanitaria (IVC) con Concepto  Téoneo Vigene:
Favorable (FV) e Favorable con reguerimientes expedido por al

IMWTIIA,
| Maguilador! Comercializadar | . Adicionalmente pars o caso de |gs comercializadores sa debe
presentar Concepta sanifario del sitio de almacenamienig asxpedida
| ped la enfidad compedente, concepte Favaorable o Favarable con
E- — | requerimientos. Can fecha de expedicidn na SUPETION & res afios
. FECHA ACTUALIZACION: AGOSTOD 2024
IEJHTRIJL DE CAMBIOS
| i e _ —
' VERSION _| DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECHICOS DEL PRODUCTD
. 1_ :"-l'ﬁ;'ﬂni;-sl . o R - I
T | Se ajuslx odo s cormenio de 13 Fighs Téonica al nugve lomaly R
S obye Codae BAP ¥ 5g etes codigo SIC por po st o la Enlidad
2 i Sligpen bog Sene de Clashcacds, Requisiics Mierahi 8
| | S iy I8 NTC 5245 Producios tidens, Belada Wdan com aweann
| | P8 2puisia 3 presenaccn cambia de “canasbilly % 30 unidpdas” & "Pagquels por 8 o 12 unidades de products’ de acusice &
-mﬁudn e T emn e b — - — —— . —— TR | e e e s e — 1
| i 4 achualza ol PAFD.T5, 88 adciona codigs 200001730 [irabsn peasentacian de 200 mi, se camibian tos requiseas
3l fisieanuimicns de acuardo & NTC 84265, en requenimianias de Iranspofie & agrege Faverable con cordicinnes: En s lam
> Lertiicacmnas del Provesilur se adickn requisto Regisir, paso o hoificacsn Sandana.Vigenle. = 00000 |
4 Bir saliannn SpCin cit GIpaTUD bire pach, arado plimertano ¥ o mer o, g9 BH'll.'-i:I-l_-Dﬁdlﬂ-& 0I5 I




Continug Ficha Téenico de Producta ..

AVENA NATURAL LIQUIDA |

T5a setuniza a version PR:FO-16 V2
En sogumiles Baicoquimiond S8 BIUS1A paf frar
| figicoguerecss Bebida Bches ton AvVena

{En requugios mcrabigingioos e Botud

| Risgusiitos Microbinigicos. 1,7 Lechs gahorizada pastguroada B
1

di mseriurs 8l rromern de 18 NTS de la NTE 3436 a NTC SH4E— Amquishios |

fgan, ielirants siguicntes parameins emsbdoe por INVIMA @ mchipende les
Resalucidn 1407 da 2023

o

REQUISITO  (njec| m | ™
|

[ | ———— =

11 PLRENETR |ﬂ i — |
| [0 ? ] Ll il | Bt

| e _. o e I % Baratios Mesafiles (5 2 setent | itk |

FEAP Jp Cralarews, ﬁn.‘l.w:ir:
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o

despacho de la Direccian |

General

Baguers

| E;&En.umm!mrnm- = G| | Cedfemes E | 2 i weienl | ul‘;-?w
(Expan Duniomans spgdaaseate ol e = ! - 1
I: kel fpace P— |5|l:II-=Lu‘.r.In'HI T |
5 | “Toraeri 108 Fmrinotapess 1 0 LoeTe Salanadd plstetawda S
| Rapsimn 1537 g hld |
R roqemiios nommaivas 5e Seluyon Resglotn 2674 49 2013 Resclucon 1407 ce 2062, Hesdluoibn 5100 da 2005 |
| Besclueitn 510 de 2021, Respkicion 2452 de 2022 y resclucion 254 de 2023 y las damas qua las sustihayen, rzdifiquen & |
adicinen
| En rotulads & ralina 3 Kes. M Preteccdn Social 333 da 2011 y se incluyan por eninas &0 Vigaaa 1a Besplutigén BA0 do |
aps Rasslunin 1487 de 20227 ¢ msclucion 256 de 2023 v las cenas gEe las melioean madifiquen ¢ adicionen. B |
| inciye 4l texn La wiomaren suministads en o empagus deba fambién declame |3 peitlancia o ne 02 Alergenas &n 5
Composista,
En jism e certilicadones = mofuye el toxio “Adipenalments paf o CasD oo lou camerCEiradores. =e dabs presentar
Crneenlo sanitars el silis de dmacenasnents axpedca par 18 enfdad compeierie, concopio Favarsble o Favorable can
! ouerimientes. Con bcha de sxnadicién no supance & teg shes” Cambios FENzages por WCRG - i 2024
- CARGO NOMBRE | FECHA | FIRMA |
| Profesional de Defensa Maria Calaling Rodriouez |y = 1nm aead | ('l,f
Elakwip Abzstecimientos Clase | Gonzaksz = 7 26D d“g& | - [
Profesionai de Defensa Danery Alexarida Sénchez | o yan 207 |1 |
[ Abastecimientos Class | Rojas | &1 AL & fewy S
! Profesional de Defenss | : . 2 i
I Y E ! | Gisella Paola Gardca S |
Revisg Suhd n Genersl De Avendafo  f | g
Cparacien Logkstica = R .
| Comité Profesional de Defensa . i
| Asesor | Oficina Asesora de Planeacion | |0 TGS Panguia 19 sl S04
| de e Innevacion Institucional | by |
| Fiches ]_
Técmicas | D¥ectora Abastacimientos | Morma Silvana Montanchez |2 7 AGH 04 | |
Clasa | i Meontenagra , ;
i | Sandra Patricia Boanos y I
| Secnetano Genaral (E) | Rodriguss 11 Al dic
| Jofe Oficina Asesaora Juridica
Aprobé encargade de las funciones del Meartha Eugans Cortes

?T MG 2'—‘-— ¥ ;
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

*--...\ ,_,__..-- TITULD CODIGO: PA-FO-75 | m i
. |
i’ Al FICHA TECNICA DE | VERSION No. 03 pégina 1 de 4 i |
agEmciatSaliTics | PRODUCTO ALIMENTOS T — il |
’ T FECHA: o7 1 o2 2025 =
PRODUCTOD / NOMBRE BAMANG
Codigo SAP 200001721 / SAP 2000025137 SAP 2000025824 .
REQUISITOS A B
GENERALES Clasificacidn Frutas ]
Degcripcion | Género: (Musa Sapientum L), Variedad: Banano ¢riolle. Baya
{ | del Producto | blanda ¥ carnosa. R -y
Ingredientes Mo Aplica
variedad Pesa en gramos _
Requisitos Minimo Miximo
Fisicogquimicos Bananc 110 gr 130gr | :
Requisito tamads de 18 NTC 1190:1976, tabla | dasficacdn de las
clatamns.
Requisitos SESES
. P i Mo Aplica
Microbiologicos | |
REQUISITOS Reguisitas : '
ESPECIFICOS | Nutriclonales No Aplica
' | Frutos enteros, con la forma caracteristica de 2 variedad, de
aspecto fresco y consistendia finme, sanos, limpios, exentos de
olores, sabores o materias extrefias visibles, practicamente |
libres de humedad exterior anormal como consecusncia del?
Otras mal manejo postcosecha, los frutes daben téner pedinculo can |
caracteristicas |corte en el primer nudo.
del prodiscto | La madurez debe ser estade pintdn; es decir puntas verdes,

deben estar bien Tormaedos, no presentar marcas entre las
aristas vy solamentz tensr dafos superficiales. Se establoce

| clasificacion por calidades; Grade de Calidad: Calidad!
L PRIMERA. |
[ El products debe cumplir con la norma tecnica NTC 1194,
REQUISITOS NORMATIVOS |Categoria PRIMERA y NTC 5422, Resclucién 2674 de 2013 y
e Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolle Rural.
SAP 200001721 Por Unidad
SAP 200002513 Por Kg
EMPAQUE / - !
EMBALAJEY | FISSSnBCln | e ooco de requerirse compra local gor contingencis v/o
ROTULADO por necesidad del servicio hacer uso del siguiente codigo:

SAP 200002824 banzno " kile




e e

Empague vio
Embalaje

Fotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANMSPORTE

CERTIFICACTONES
Proveedor / Maquilador/
___ Comercializador

| momenta de ser empacade.

~ BANAND |

El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso
maxirme de 15 Kg, de pesa bruto, cumpliendo 18 norma t&cnica
NTC 5422 v la Resolucidn 2674 de 2013 y Res, 224 / 2007 de
Min. Agricultura y DesarrolffoRural

El Rotulade del proeducto debe ser resistente a las condiciones
humedad v de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producta, fecha dé empague, lote de producto y pesoc neto al

El preducta se requiere con una vida util minima de tres (3) dias |
contados: a partlr de la fecha de entrega, Debe estar
almacenado en. lugar fresco, seco v ventilade, lejos del calor v &l
fuege. Mo debe almacenarse con difereptes sustancias. FEi
producto deberd estar totalmente fresco y seleccicnada al
mamento de la entrega, El producto no deberd presantar nimgn
indicic de sabre maduracion o deterloro.

No debe transportarse con diferentes sustancias, También debe |
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que |
realice la entrega deberd contar con la leyenda *TRANSPORTE |
DE ALIMENTOS" vy presentar Acta de Inspeccian Sanitaria
original del Vehiculo, en donde conste @ conceplo Favaralile |
para el transporte de allmentos, Este documento no debe lener
una fecha de expedicion superior a un afio. Dando cumplimients
a los requisitos referenciados en el capitulo VI de la Resolucidn
2674 de 2013, '
Cuando el producto sea negeciado para ser transportados por|
medio aérea, fluvial o terrestre, este se debe antregar embalado
an materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que |
garanticen la consarvacion de los productos. Deberan
antregarse en excelentes condiciones de zalidad, temiendo en |
cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo, Estas condiciones se verificaran |
al momanto de recibo de los productas ¥y aquellas unidades que |
presenten defectos organclépticos serdn rechazadas,

Certificacion sa-n-lia_i"l'f_r de entidad competente dando Concepto
Favorable o faverable con requerimientas para sitic de acopio v
distribucian con fecha de expedicion no superlor a un afig,

MAYO 2025

FECHA ACTUALIZACION:

: CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Wersion lmcwal.

i

2

Ajuste a formalo versisn 1, Se establece eritero de calided para el products de scwerdo con la TS LL9G
| Categona FRIMERA, se stira gue of produdta debe ser méds ef 50% de la lruts debe ser colir ampedio |

| sercloso, se indeca el gredo e madurndidn an 1 o puntos wvardes,




| Aprste al Tormato PA-FO-75 Wersidn 00, se renraron Ios codigos SIC de donde se manciong en ol

{ docurmento debide & que va o son atiBados en lo eatided v ose mcluye les oddigos SAP, pargue
| actualmante kas codsgos 50N genaragos por este sistema de informanitn. Sa cambed fa casificacdn basada

| Bn Siaterns SAP, camben d& "Fruver” & “Futas”,

| En candiciones de transports ¥ almacenamiento sa actualiza de |a siquiente maners:

"E."I' lugar freson, soda ) wentilado, o dgf calor v el fiess. Mo debe Almasgnarse nf rinsporiarse con

-l:ﬁﬁ:ruﬂrﬁm Tambign debo sor ranspariado on furgte wio wehiowls cormmada. S:Ii'ct'cc-'.rmmmr

! todos fog reguisiios refaremyiados on B capitive WIT g iy Resaluodn 2674 de 2013,

consprvacion oo Ins productos. Deberdn endregarse en excelmbes combicionos de caidad. femiendn on
CURHE QLM ADS THSTE SOFE COnSWTudes en ing 15 dias sipwienies & suw fecka de recito. fslas condicones
sa verificardn af momento de recibe de das productes p squeles waidedes gquo grescnton defocios
argansidoiioas sevdn recherades. B producte deberd aster fotalmente (rosco  seiecoionads & mamenio do |
o ontreqa, B progincio no deberd prosondar ningdn incioen o sohre maduracidn o deasars

gue estas condiclonss 2on pars ka pita.

Las cedilicacmnes deben ser entregadas al comisionista compmider el gia de k8 negogiacion, para las
eendicianes de cartificaciones de fos vehicuos. En k3 wida bl se amplia 8l Hemps menimn a pas &8 0
entregd. Fara las cartificanones e solicita: O Ceriificacitn fanitina do eptidad competents dande
Concepbo Fawoeable ¢ fevorable con sequerimiented para sio dé acopo y distribucicn son focha do
expaclicin no Superior & un afio.

¢ rotiran dal item ingredientes @ miormacion alll regstrade ¥ 2= deja No Aghca

S incluys an log Requigites Germrsles - itEm Regueitos Mormativos b Beo, 224 4 2007 de Hin. Aoricullsra
¥ Dasarrglio Reeal,

S robed an loe Requisitos Especficos - item Conbenado lz informacian alll registrada, la cual se aditeds v
ajusta &n gl item Empages v Rotulade = item Empague.

So apusta on Empague v Rotulase - Prasentecidn del Preducts la mformaciin alli registrada dejando
especlicacidn de |& presentacon "por Kg de producto”, de adiciona la Res. 224 F 2007 de Min, Agrcultyrn v
Dessrrolle Bural

Se sdiconzn requerimientos para e wehiculo que realiga |8 entrega del producte. “Acta oo Inspecoinn
Sanltana gﬂqlrrnai del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de akmenzas” ','
“Leyenda d= Transporte de Alimentos”,

| Continuo Ficho Técnica de Producto .. BANANG |

SIS Pl A |

Crands of prodcls 2= segociads perg ser transgortados par medio adreo, Muvial o lemesire, oo sc debo
ciregar embalbdy on matensles de primer usp acordes o Hpoo di lrapsporke, Lo gavanticon B

£n aspecificaciones de empaque se retra requlsito “El empegue dele cumplic con fa NTC 792-2" debido & |

3& ajusta al farmato PA-FO-75 Varsaon 00,

HNMO2513 Por K.
e matire? debs e grado X, af detir puntas verdes, deben astar bean formades; ne prosenlar mameas

PRIMERA.™ ¥ g8 coloch "La madurez debe ser edtedo pintdn; o3 decir puntas werdes, deben estar bien |
formados, no presentar marcas entre [as aristes y sclamenls tener dafios superfcales. Se estabiece |
Clasticacien por calidades; Grado de Caldad: Calidad PRIMERAS

Se rebra el sigmente Texin de CONDICIONES DE TRANSPORTE y 85 mloce =n VIDA iL DEI..
PRODUCTO ¥ REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Dehe ester slmacenado en lugar fresco, seoo ¥
ventiade, lejos del calor v oef fuego: Mo debe aimacenarse con diferentes sustencas. B products delwrd

| indicio de sobre madureesin o detmriorn,

Se cornipa en frem Presentaciin de! Producto el SAP 200001746 For Unidad pertenece 1 manzana rog, se
camba al SAP 0001728 Por Unided gue corresponde a banano,

58 ajusta al formabs PA-FO-75 Warsion 03
En cedigo 52 agrega la palabra SAP antés decada nimers v adicional 5o agrens SAP Z00002E24
| n requisitog fisico quimicos s6-agrags 1§ squisnte tabla:

Peso en gramos |

| Wariedad |
il Minimo Maximo |
| | BEanang 110 gr 130gr |

i Requisito tomado de b NTEC 118001976, 1abla 1 clasificacion de los plitanos
{ En presentacicn do products so agreqs tedto £ea gl materiad ash:

En.nm de requaritss compra local por contingancia /e gor necesidad del sarvicin haces 15 el sigursnte

SArmum-s bBarano * kg™

La sciusidn de dos cédigos son uso exclusiva para compras ipcales en conditiones especiicas par neonsida
ﬂIEI seriod, Solicitados por I8 regionsl canbe para atender proyecio en San Andrés presiaments avakcs
| por SG0L. Cambios realizades por DASR. 2370572035

EE i

Se Zjustz en EMPAQUE-EMBALAJE ¥ ROTULADD an ol ftam Presentasién dal Producto. Se retra la |
infarrmacidn regetrada comp “Por Kg de Producks™ y o deje SAP 200001721 Por Unidad. Se incuys SAF |

5e ajusta @l exto en REQUISITOS ESFECIFICOS en g dam Otras Caracteristcas del Producto "Bl grado |

entra Bs arsas ¥ folamente fener dafios superfeciales. 5o estabiess &ritisio de cafidad de Catcoora; |

estar botalmgnte fresco v seleccioneds &l marmento de la entrega. B progucho no deberd preseniar reoon |
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 CARGO

FPrafesional de Defensa
Abastecimientos Clase 1

Prafesional de Defensa
Abastecimientos Clase

Profesional de Defensa
Subdireccion General De
Dperasion Logistica
Profasional de Defensa

Oficina Asesora de Planeacion e

Innovacian Institucional

Becrotario Genaral {E)

| NOMBRE FECHA
Canery Alexandra f
Sénchez Rojas EJIGEIEDZSl
Maria Catalina Rodriguwez
Gonzalez 23/05/2025
Gisella Paala Garcia
e 23/05/2025 ,@
= FLc B
Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 ’Hh‘“"éb
Sandra Patricia Bolafios i
Badrigies 23/05/2025
Martha Eugenia Corbes

Jefe Oficina Asesora Juridica

encargada de las funciones del
| |tesmocho de la Bireccion General

Baguero

“"“’“‘i‘%ﬁ W
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITRR.L

FICHA TECNICA DE
PRODUCTO ALIMENTOS

cAnlco: PA-FO-75

VERSION No. 03 | pagina Lde 4

e

ﬂ?|ﬂ1.|2€|ﬂé

FECHA:

- -

PRODUCTO / NOMBRE CEBOLLA CABEZONA
T4 P
Codigo 200001541 / 200002338/200002533/2000025834
REQUISITOS | Clasificacion Verduras !
GENERALES Descringion | Ce09l1as o variedad Allium Cepa L. Raiz fibrosa, poco profunds
. el i y sin ramificecionas, el tallo estd dividide en dos, el superior
{ Fxnd aereo ¥ el inferior que forma el bulbe funicads.
Ingredientes Mo Aplica
Requisitos e
, Fisicoguimices = ot i .
Feguisitos -
| Microbinldgicas i i R
:ti'lirﬂndl-ln:r;n_ﬁ-;_ ] -
ardlisis Proxieal FArEas g 100G £ pe
e el o S e _ | twrwikble del el
Hymedad gl | 51X
Requisitos — Eromafxoat | W
Mutricionzles Peoteins ig! L2
Cavhiohisaatos Tera%et (g | LY
REQUISITOS e Lt R .
EEE;EE o Tabla de Composicion Nutricional [CBF 2018 - Ceboila
Cabezona ¥
Categoria 1. El didmetro ecuatorial del producto debe ser de 71 |
mim 2 S0 mim.
Las cebollas de categoria 1, deben ser de buena calidad, su |
forma ¥ color deben ser caracteristicos de |z variedad. Deben |
Otras ser firmes v compactos, no deben tener retofios, ni
caracteristicas |perforaciones, ni tallos duros. No deben tener kinchazon |
del producto | causada por un desarrolle znormal, deben estar libres de
nudos en la ralz. 5e permiten manchas ligeras que no afecten |
la Gltima piel seca que protege la pulpa.
Debe estar libra de plagas, mohos v hongos o dafios causados
L - por éstas, It '

ATTvOs |NTC 1221, NTC 5433, Res. 3674 de 2013 del Ministerio de

| REQUISITOS NORM

| Salud y Res, 224 [/ 2007 de Min. Agricuitura y Desarrollo Rural |

EMPAQUE f
EMBALAJIE Y
| ROTULADC

Presentacion
diel Praducto

| SAP 200002833 cebolla cabezona * kilo

SAP 2000015341 ~ Cebollz Cabezena por Kg
SAP 200002338 — Cebolla Caberona par Lb |

En caso que se requerirge compra local por mnﬁngen:ia;
¥/o por necesidad del servicio hacer uso de los siguientes
codigos:




| Continue Ficha Téenica de Producta .

CEBOLLA CABEZONA |

| Empague y/o
Ermbalaje
|

Ratulada

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y|
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES
Proveedor [ Maguilador/
~ Comercializador

dias contados a partir de la fecha de entrega.

SAP 200002834 ceballa roja * kile

El producto debe ser entregado en canastilla en cantidades
inferiores & 20 kilos el products por canastilla, debe estar
empacado en bolsa de polipropilene curmpllends la norma
técnica NTC 5422 y Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura v
Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener en
cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica. |
El Rotulado del producto debe ser resistents a condiciones
humedad vy de baja temperatura, debe indicar: Mombre del
products, nombre de proveedor, fecha de empaoie, lobe do

| productn y peso neto ai momento de ser empacado.

El producto se requiera com una vida OBl minima de doca {5)

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor v &l luego, No
debe almacenarse nl transporiarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgan vio vehiculo cerrado.
El wvehiculo que realice la entregs deberd contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTODS" v presentar Actsy de Inspeccion
Sanitaria ocriginal del Vehiculo, en dende conste & concepto
Favorable para el transporte de alimentos, Este decumento no
debe tener una fecha de expedicion superior & un afo. Dando
cumplimiento a lps requisitos referenclados en el capitulo VII de
[a Resplucion 2674 de 2013, |
Cuando el producto ses negoclads para ser ransporiades por
medio aéreo, fluvial o terrestre, aste se debe entregar embalade
en materiales de primer vso acordes al {ipo de transporte, gue
garanticen |a conservacion de los productos. Deberdn
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta gue los mismos seran consumidos en fos 15 dias
sigulentes a su fecha de reciba. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de les producktos v aquellas unidades qus
presenten defectos organclépticos serén  rechazedas.
producto deberd esktar totalmente fresco v seleccionado al |
momento de la entrega. El producto no deberd presentar ningdn |

Cerlificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimizntos para sitio de acopio v
distribucion con facha de expedicidn no superior a un afo. ,

FECHA ACTUALIZACION:

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1
2

Version Inicial,

| Ajuste a formato versidn 2. GP: 1000:2004




‘Continua Ficho Téenicn de Producto ...

- . o e

CEBOLLA CABEZONA |
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3

Se inciuye requisito especifico pare el producto negeclado para la Regional Sur y
Fronteras.

___idistribucién con fecha de expedicion no superior & un afe.

Ajuste 2 formato versidn 3, Se cambia el Contenido de "En canastilla con un peso |
minimo de un {1} Kilogramao®™ a "En canastilias con un peso maxima de 15 Kilos", Se|
retira: "Cuande el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se
debe entregar embalade en materiales de primer uso acordes para Ser transporiados
por medio aérec, ya ses en cajas de cartdn, saces de polipropilenc U oiras
alternativas que garanticen la conservacién de los productos. Debergn entregarse en
excelentes condiciones de calidad, tentendo en cuenta que los mismos sardn
consumidas en las 15 dias sigulentes 3 su fecha de recibe. Estes condiciones se|
| varificaran al momento de recibe de los productos y aquellas uridades que presentan
defectas organclépticos seran rechazadas. El producic debe estar totalmente firme al
tactn, no deberd presentar ningdn Indicio de sobre maduracidn o deteriaro”. Se retira:
“Debe estar empacadoe en boisa de material de polipropilens por un (1) kilo. El
empaque debe cumplir con la Resclucién del Ministerio de Agricultura y Desarrclic

| Rural No.00224 de 2007 y normas técnicas NTC 1221-2 Numeral 3 v 5.10.%

Ajuste al formatn PA-FO-75 Versidn 00, se retiraron fos codiges SIC de donde s2)
i menciona en el documento debldo a gque ya no son utliizades en lz entidad vy sai
incluye los codigos SAP, porque actualmente los cddiges son generados por estae]
sistema de Informacion. Se cambia la clasificacién basada en Sistema SAP, cambia de
"Fruver™ a “varduras”.

En condiciones de transporie v almacenamiento se actualiza de ia siguiente manera;
“En lugar fresco, seca v ventiladp, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni |
transportarsa con diferentes sustancias. También debe ser transportade en furgdn y/o |
wehiculo cerrado. 5e debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitule |
VII de la Resolucidn 2674 de 2013, |
i Cuando & producto sea negociado para ser transportados por medio aérea, fluvial o
| terrestre, este se debe entregar embalade en materizles de primer use acordes al tpo
|de lransporte, gue garanticen l& conservacion de fos productos. Deberdn entregarsc |
len excelentes condiciones de calidad, tenienda en cwente que 105 MisMOSs Seran
consurnidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se!
verificarén al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten
defectos organoldpticos seran rechazadas. E producto debera estar otaimente fresco |
| v selecclonado al momento de la entrega. El producto no debera presentar ningan |
| imgicio de sobre maduracion o deteriore”.
| Las certificaciones deben ser entregadas &l comisionista compradar el dia de la|
| negaciacion, para las condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida Ot se
amplha el tiempa minimo a partir de la entrega se cambia de 3 dias a 5 dias. Para las|
certificeciones se solicita: O Certificacidon sanitaria de enfidad competente
idanda Conceptc Favorable o favorable con reguerimientos para sitio de acopio vy

Se retira de los Ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica.

Se incluye en os Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de
1.11]13 - Ministeric de Salud, Bes. 224 / 2007 de Min. Agricultura v Desarrolle Rural v,
MNTC 5422,

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la infarmacion alli registrada,

Ia cual se adiciona y ajusta en el item Empagque y Rotulado - item Empague.

Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli
registrada dejando la especificacion de la presentacién "por Kg de producto”, se

ladiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agriculiura y Desarmolio Rural. ,
{Se adicionan requerimientss para el vehiculo gue reéaliza la entrega del producto.

“Areta de Inspeccion Sanitaria orginal del Vehicule, en donde conste el concepic

Favorable para el transporte de alimentos” y *Leyenda de Transporte de Alimentos”,




 Continun Fiche Técnica de Producto . CEROLLA CABEZONA |

| Elabora

Revish

i Comité

Asesar
de

| Fichas

| Técnicas

i
| Aprobd

j Actuialzaciin Infesmicdn A Formata PA-FO-75 Versidn 01, se Incluye Chiign SAP 200002128 de afuerlo |
Crom fistado de malonales aportado par SGOL v Tecnologla, s& Actuakzan requlSiles nutncionalas (TON ICBEE |
A1, Sa ayusta pragentaciin del products por codigo SAP, Cambios raslizadds por W Cctd 2031, |
! S actisaliza Farmeate FA-FO- 75 version o3 =
En item eddigs se induye matesiales SAR 200002833 200002834
e el g OTRAS caraclariticas del produclo "Cebolla Cabezona Blenca®, de dada aue puedio sed e L
wvarindad ceballa do Allium cepa L las cusles se distingien principalments por su codgr, fornwl, sabor |
Paniig def bufbo segdn 18 NTC 1221 sequnds actualizacion
| Eih gresentabidn de geoducta s= agregan baxte con los mnterindos a5l
[ "Em caso gue se requantse compra loeal por contingencia vfo por necasidad del servicks hacer uso i los
| Sigustes cxligos; |
PSAF 0002E 33 calalla cabszona * ko
FEAP 200007834 cebally rom * Kils®,
| La inclusicn die los cogios son sso exclusyo para comgeas calas en condiciones sipacificas por becesidan
|rJE|I SENGDIN, Soltanas por s regional canbe pers atender propecto: &n San Andrds previamente svabido
i por SE0L. Candiiot realizados por BASE, 21/05/3035 ) f e |

| CARGOD NOMEBRE
| Profesional de Defansa Danery Alexandra
! Abastecimientas Clase | Sanchez Rojas

Profesional de Defensa Maria Catalina Rodrigues !

Abastecimisntos Clase 1 Gonzalaz £3f05/a025

Frafesional de Defensa

Subtireccién General De Al P TS _‘% ‘

Operacion Logistica o

Innovacion Institecional

Profesional de Defensa | N e N
Oficina Asescra de Planeacidn e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 W

Secretario General (E) Sandra Patricia Bolafos

| Rodrigues Hfﬂwzn:s(ﬁ‘f | ;

‘despacho de la Direccidn Ganeral Bagum: 5

e B ——

——— = |
| Jefe Oficing Asesora Juridica ‘Qfé
| encargada de las funciones dal Martha Eugenia Cortes ISIESJEDEEME: < §f iy




FPROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TITULD Codigo: PA-FO-T5
"-'-..-." Y{__.../.-"‘"
FICHA TECMICA DE PRODUCTO | Versidn No. 01 Paginz 1 de 2
AuErcin CEalETiea ALIMENTOS
e ey Facha: | 28 03 2021
PRODUCTO | NOMBRE CEBOLLA ROJA
Cidigo 2000071448 [ 200000787 F 200002324
H_Enumm wiasificacian “erduras
GENERALEZ ; umumahmMmunmtmdummh&mymnmm
Descripcion dal | consdnbicas, Las cebollas rojas, a diferencis de [as blancas, confianen un fpo de
Products anboxidanies, las anlocianinas, gue son s pigmentcs naturales gque les
confaran &l calor vialScas
Ingredientes o Aplica
B i Na Aplica
Requisiios
Microblokdgicos N At
i e |
Cebalia Cabezona Rojs, c2lag00ia |. Bl dimetrs ecvatonal del producto deba sar |
de Timma S0.mm,
REQUISITOS Las cebollas deberin encontrarse en condicones sabsfactosias &l lugar de
ESPECIFICDS desfing, enteras; sa lolera I3 presancia de pequelas grietas an 13 superficie de I
pial 0 'susencis de parle de ésta, siempre ¥ cuando Iz puipa quede protegida,
exantss de cuslguier dafo causado por congelamients, libres de humedad
Oiras exiema encrmal, d2 plagas, moho u hoagos o dafos causados por datas & lalo
caracterislicas | deberd estar doblado o conum corte Empio v Iz longliud ne podré exceder loa 4
del producie | celimelnos.

Sanz con |2 fomma caraciedslics, de aspecio fresco, Timpia v libre 38 ataques de
Insecios vy enfarmedades. De colar rojo las cebolas deben eslar en un eskado v
fase de desarrolio que a8 permita conperderse bien durante &l franasorts
rstipiiacion. La cebolfa debe estar ke de ralces y hojas para o cual se debe
realicar un buen curado de los bulbos y reguiar las condiciones de humeded y
temparalurs an & simscenamiamo.

REQUISITOS NORMATIVOS

El empague debe cumplir con is Res. Min, Agriculturs v Desarrole Rursl 224 [
2007, Riss. 2674 de 2013 - Minislerio de Salug, NTC 1221 y NTC 5422

Fresentacitn del | SAP 200001448 / 200000161 - Cebolia Reja por Kg
Froducts SAP 200002324 = Cebolia Feja por Lb ‘
EMPAQUE/ e Bl producio debe ser enfregado en canestilla, con un-peso minimo de velnte {20)
EMBALAJE Y EmEmbal:an Kiiogramos cumpliéndo k8 NTC 5422 y Res. Min. Agricuitura v Desarmollo Rural
ROTULADO 24 r 2007
i El Rotulade del producto dabe ser msistents & a6 condiclones humeded v de
Aohilado bafa tempesatuta, debe indicar Mombre del producto, nombre del provesdsr,
fecha de empaque. Iote de srodusto v pesa nels al memenls da ser empacada,
i VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El products =8 requiers ccn una vida dil minima de selk (5) dias desde el
| REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | momento de su enlrega.




| Continua Ficha Técnica de Producta .. CEBOLLA ROIA |

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando # producto ses negociade para ser iansgoriados per medio agred,

En lugar frasco, seca y venlilado, isjos del calor y ef fuego, No dete aimscenarsa |
ni iranspariarea con diferentas susiancias, También debe ser Mansponado on
furgdn wha vehiculo cerrado, El vehiculo que realice |a anirega deberd contar con
Ia leyenoa “TRAMSPORTE DE ALIMENTOS® y presentar Acla de Ingpeccisn
Sanitarfa ornginalided Vshiculo, ien donde conete &l conceplo Favorsble para el
trensparie de alimentes. Este documento no debe fener una fecha de expedician
supenar 8 un o, Dands cumplimients & log requEsios seferenclados en sl
capiiufa Vil de la Resoluciin 2874 de 2013,

firsial o terranire, esie s& debe-onirager embelfado en maberlales de pimer wso
acordea &l lipo de ransporfe, qie garanficen-la consemnvacion de los producios.
Debenin enbregarse en excelenies condiciones de celldsd, tenlentds en cussa
que los mismos serdn consunidos an bos 15 dias sioulentes a 50 lacha da racba.
Estas condiciones se verificardn al momenlo de racho de les productos y
squelles unicades que presenien defacios crganchéplicos serdn rechazadas,
producte deberd eslar iolsiments fresco v seleccicnado &l momenla 8 la
m El producio no deberd presenta ningdn indicks de sobre maduracion o
larm,

CERTIFICACIONES Proveedar/ | OU(0Gacin saniarna de siad compeleris dendo Concepio Favarable o
- Maquilador! Comercializador

favorable con requedimienios para siio de scopio v distdbucitn con fecha de
mﬂﬁﬁﬂﬂnmﬂiﬂlmﬁn.

FECHA ACTUALIZAGION: QCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPGION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUGTO

‘ersite inical

S inchiye & les Requisiiod Ganeales — bam FRequiskes Moomativos I Ras. 2674 de 2013 - Ministano da Galwd y NTC 5432
Sg mlite on jos Requisios Espaciices = (lasn Contenida |a informacedn alll regigtada, la cual seadicona y ajuesia an @ llem
Empsrue ¥ Raickade = llem Erpague y an [08 Fequiss Expecifices -~ Ram Oiras caraclerlsticas fel peocucio,

Se-ajusis &n Empagus y Rolwacs = Presariackin del Frodecia i Informackin il mglsinds cejandn o espacdicacion os 13
| presanizcion “pes K oe producio’, 52 adidooa fa Hﬁn_hlh.lkrhm:ﬁhnnﬂn Rural 224 1 2007,
| Sm avicionan cequerkmisnios para e vehiculo que redliza la entiega dal producto. “Acia de Inspeccdn Saniinna onginal del
'!w,l:ﬂ donde cosdle e condeptn Favarable para ol iranapesie de glimenlos” y *Leyenda de Transporle de Aliwenios’,

| Actiuaizacion Informacién A Fomato PAFO-TE Varside 01, oe Inclups Coslss AP 200002324 de acuerdo com Bxiado de
mafgnalns lpi;;'l.nd: por 3G0L y Tecnologie, =o ajsia preeenfacidn del preducie por eddago BAP, Cambvos raskzacos por

CARGOD HQHHRF-
Elabord Pralesionad do Celensa Ing. Adm. Jenny Patriclo fMatta
Abashspmienios Clase | Fomars
Directors Abaslocknemot | pgm, Ross Mary Encies Melo
Rovisd Subdirector Ganaral da Cargnsl (R4} Carcs Emaslo
Abaajecimiantos ¥ Servician Camacho Diaz
Bubdirector General. do 5. Adm, Emp Hicior Vargas
Conbratiacitn Rodriguaz
Aprobé Corgnel (LA} Corlos Efneala

Hecralanio Gangeal (€] Corinebn DREE




" PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
|

diga: PA-FO=75 i
""'-.."_'__\_”,,-'__."'.'r"t TITULD |¢nﬂ|gu FO- '-'—-i m .
v FICHA TECNICA DE Version Mo, 03 fF&glna 1ded | i |
ngEncis (BEETIER | PRODUCTO ALIMENTOS * - e
e Fecha: | 07 l o2 | 2025 | Slabi
PRODUCTD f NOMBRE CEBOLLA LARGA
= 3 e i
' cédige SAP 200001447 / SAP 200002828
Clasificacian Verduras
REQUISITOS Género: (Alllum Fistule Sum L.), Desarrclia 2 a 6 brotes o
s e o ramificaciones de tamafio parecido y que se cosechan al estada
dEESI PcrLg: o, |verde. Ls parte comestible ‘2std compuesta por el peguerio tallo
= = que es recubierto por las partes envainadas de las hojas y que
_ canforman un falso tallo blanco, similar & del puerro, L
| |
| Ingredientes Mo Aplica
| - A——
- Requisitos
Flsicoguimicas B b - -
Requisitos : .
Microbiolbgicos ok ——
| Nmunmﬁ RS :
' g&'ﬁm Mo debe presentarse fraccionada, rota o arrancada, debe estar
| libre de residucs de tierra, dafios mecdnicos ¢ de otra indole y
| con la epidermis exterior completa y libre de dafios ceusades
Otras por plagas y no presentar indiclos de pudricidn o magulladuras.
caracteristicas | Bl tallo debe estar enterc y sana con |2 forma caracteristica, de |
del producto | aspecto fresce, libre de ataque de insectos y enfermedades. i
| Cebolla Larga, Tamafio Larga, Calidad 12. el tamafio large debe|
tener una longitud de 15 em. 2 24.9 cm. ¥ un diametro de 1.5
> amn. a 1.9 em, BT
f NTC 1222, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
REQUISITOS NORMATIVOS |de Salud v Res. 224 / 2007 da Min. Agricultura y Desarmilu|
| Rural. =
i SAP 200001447 CEBOLLA LARGA * KILG
Presentacion |SAP 200002828 CEBOLLA LARGA * KILO. Este materlal es de|
: del Productn |uso  exclusive  pars  compres  locales  en  ferritomio  con |
: funcionalidad gxclugive. f
EMPAQUE / El producto debe ser entregado en canastilla plastica con un|
EMBALAJE Y | Empaque y/a | P50 méxime de 20 Kg, la canastiliz de fondo perforada en |
ROTULADO Embala-jz {rombos o lineas, suslto o atado, cumpliendo la norma técnica |
NTC 5422, NTC 6753 v con la Res. Min, Agriculture y Desarrollo
Rural 224 / 2007, _ .
El Rotulado del producto debe ser resistente & condiciones de |
Rotulado humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del|
. producto, nombre de proveedor, fecha de empagus, lote de




[ Eﬂ@""ﬂ’hﬂi Técnica de Producta ..,

' CONTROL DE CAMBIOS

B e
FEREIEIHI.'

VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA

CEBOLLA LARGA

' producte y peso neto al moments de ser empacado,

El producto se requiere con una vida il minima de cinco (s
dias contados a partir de la fecha de entrega.

f CONDICIONES DE
[ TRANSPORTE

CERTIFICACIDNES

| Proveedor / Maquilador/

| Comercializador

1

2

.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor v &l fuego. Mo
debe almacenarse ni transportarss con diferentes sustancias. |
También debe ser transportadeo en furgdn y/o vehiculo cerrado. |
El vehicule que realice la entrega deberd contar con la leyenda

“TRANSPORTE DE ALTMENTOS" ¥ presantar Acta de Inspeccidn |
Sanitarla original del Vehiculo, en donde conste ol COMCEpLo

Favorable para el biansporte de alimentos. Este documenta ng |
debe tener una fecha de expedicion superior a un afo. Dande
cumplimienta a los requisitos referenciades en al capitule V11 de

la Resolucidn 2674 de 2013, |

Cuando el preducto sea negeclado para ser transportados por
medio aéren, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que |
garanticen |a conservacién de los productos: Deberdn |
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en |
CLenta gque los mismos serdn consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verlficaran
al momento de recibo de los productos v aguellas unidades fque
presenten defectos organaldpticoa serdn  rechazadas.  El
producto deberd estar totalmente fresco y seleccionads al
momento de |a entrega. El products no debers presentar fing iy |

| Indicio de sobre maduracldn o deteriora. !

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por ta |
entidad competente comeo Favorable o favorable con
requerimientos para sitio de expendic o almacenamients de
alimentos y bebidas con fecha de expedicwin no superior a L |
ano. |

i FECHA ACTUALIZACION: [

MAYD 2025 |

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

| Wrrsién Tnicisl.

| Apsto a farmaln e

g1 &,

G 1000 20040

24 incluye renusin especifica parn of product negsciade para fa Reggianal Sur o fronteras,




| Continua Ficha Técnica de Producto ... CEBOLLA LARGA |

TR L A R i

| S @usta a formato version 3. Se retire reguesito espacifico: Cuando of peaducts Sop neascisdo pecn B |
| . regional sur o fronteras, gsta 52 debe entregar embalado en mabenibies de primer uso ocerdes poca ger |
{  transpoetados por meda Adted, O Sea en cafhs de carton, sooos de polipropidiens o olres albormabivas e |
gacanbican fa conservacion de fos productos. Daberdn entregarse en excalentes condiciones de calidad,
tensends en cusaby gua los mismaos seran consumédos en Bas 15 digt Lquishbes & g0 fecha de repbo. Bstas |
- congiciones s verilicasdn ol moments de recibo de los productos ¥ aguellas unidades que oresenten
| defectos organoléplicos $2rén rechazedos. Bl producio en ol momento de |a entrega deberd estar totalmensc
* | firmie 81 tacto ¥ fresce. St retire.de ks condiclones de empague: = B empaque debe cumple oon i Res. Min.
{ Agricultura v Desarrollo Rural 224 [ 20077 v “para & entrega del producto se debe fener en cuenta e |
{ numeral 4.1.3 de fa NTC 5422", Se retira de certificaciones; Cumpimientn 21 Dacrets T748/2004 ol Min,
{ Agricultura v Desarralle Bural. Corbficado: Camdicacsdn de [NVIMA Concapla Vigenie: Favorable para sitic
{ e topad y distdbecon. Certificacon de [NVIMA Cancapta Wigente: Fevorabie para wehicuin de dstsibucsn,
iEI pérsonil debe poscer detecion completa para & entrege del producio. Las certficaciones dabon ser |
EMregacas al comisiomsta comprador of $a de la megosiacion. Se retica de cornficanionas @ EHIpAnCi
- . Cumpiimiento ol Becreto 3745/2004 €l Min. Agriculuea y Desarralla Rural K -
| (Ajuste al formebo PA-FO-75 Versidn 00, se retiraron [ag oidigos SIC de gonde se menciona e €l documsnto
{ | deido 3 gue va no son clilizades en & eantided v se incluye los codigos SAP, porque actualments g codigos

| son generados pof este sisterng deinformogidn, Se cambia ia dasificacion basads en Sistoma SAP, camiig |

| de “Fruvee™ 3 “venduras®.

| En condiciones de transparte v almacenarmientn se actuslza de & sigueate maner;

[ "En luger fresco, seco poventiizos, fefos del calbe v af fegn, No dobe almacenarse 0 fransperTarss con
| | dferentes sustancias. Tambin gebe sor ranspariach en fupdn wo vahicil carragin. Sa doba campl oo |
i | todos jo8 MEduIETes referenclados et el capitulo VIT da la Resaluzidn 2579 de 2013 |
| | Cuangdy of proddctn se3 NEpoCiaco PaTE Ser franspartados por media dres, fnial o terrssire, Bete so dobe |

rentregar. embalade A matenalgs de pomer Usp aoovdes & Lpo de bownsporre, gua facacficen |

5 conesviacdt de s productos, Oeberdin entregaces ap oxcolentas condiciones oo cabdad, feands s |
| cuenta que lss migmos serdn consumitos an fos 15 diss saientes @ 5u fecha de rocibe, Estas condeiornes |
| 58 vevificarin al momento de recibo de los productos poaquelias umidades gue présenfen defecios |
| argimolipiioos serdn rechazades. B produchs deberd estar folakmente freson v selsccioman af momante o |
in enfrega. £ producto no deberd presantar avrgon idicio de sobre maduwracidn o detenono™
De s requisibds nommpbiveos 58 ratira especifcaciones de tamafio v calidad v 5= pasa esta irfarmasion o [
 olres carscterigticas dal producto. |
| &g rétirdn requisitos especlices para productos negociedos para b Regional Sur o Franterns,
En b vida gl 5 amplia & bempo minimo 8 porkic de -l antrega se caenbia de {res & cinco dias, |
¢ Para les certificacones se solaita: OCertificacdn sanitaria de enfidad campslents dando Conoeptn

| Fawgrable o faviirable con requenmientas para sito de acapio y distribuciéa oon lecho oe expedasdn no |

| Superir & un afio,

| e rpfing ot los Ingredientes la Ceballa Larga v 56 deja o Aphica,

Se induye en los Aequisitos Generales - itam Requisitos Norratives e Aes. 2674 de 2013 - Minislerio de

Sedied § Res. 234 [ M7 de Min. Agreultura v Dasarmllo Rl

Se relvd & los Regwesins Espacificns — item Contenido la miormacian alé registrata, b cil ¢ achouna v

ajusta on el itern Empaquie v Retulado - tem Empaque,

& Se apsta en Empages v Robulado = Fresentaciin del Products i3 indormaoion #lf registrada cejando & |

especificacidn de |8 presentacidn "por Kg oe producta”, se adicons la Res. 224 / 3007 de Min. Agricuitura v |
¥

=r =T

Besarrallo Rural
Se adicionan requerimizatos para e vehicdle quie reslize la entrega del producto. TAcka de [mepeosicn
| Semitar original gal Vehiculo, en dende consta 4f concepte Favorabie parm al iransporte de alimentos™ y

1 e i hEyends de Transporie de Alimentos”.
S actpabza Formato CODIG0: PA-ED-75 Versian 03

| En los iterns de requisitos normativas, empaque ¥ ambalaje seoinckye NTC 6752:2025 Fritas, hortakzas v |
| fubigrculos frascos especificacienes do empagqua. |
[ En prasentacidn gel products e incluyen ef cidige SAP 200002828 CEBGLLA LARGA * KILO, Este rmaterial
| 2508 USD Bxdiudivg pAra tompras locales en temitorio con funmonalidad exchsiva, solicitados por & regaonol
| 7 CHFENS para atpnder provects en San Andres v avaiado poe SG0L

En rondidones de transporte s Incluyis of texte "Bl vehiculo que realice [a entrega deberd contar ron &
| lapands "TRANSPORTE DE ALIMENTDS".

| En certificaciones e ajusta el texto cambanco cortificacdn saniterie 81 sitio de acopo v disibetdn por
| Concapto ssnitarsy de entided competenta como Fawsrable o favorabie con requerimientss para sitio s

|
e — ELE R |
|

i expendio & almpcenpmiento de alimentos v bebdes, Cambios realizages por MORG May /2025, R
) CARGO NOMERE __FECHA | FIRMA |||
' ’ Profesional de Defensa Maria Cataling Rodriguez | |

| Elabors Abagtecimiantos Clase I Gonzalez | SRS |




B — i

| Continua Ficha Técnica de Producto ... CEBOLLA LARGA. |

Frofiesional de Defensa Danery Alexandra <

Abastecimientos Clase [ Sanchez Rojas

Profeslonal de Defensa 5 = J I
Revisd Subdireccion Ganeral De Gmf?:iafn‘:‘mm 23/05/2025 |
Comité Operacién Logistica _ | - !
AcEEOT Profesional de Defensa .

i &l |
A Oficina Asesora de Planeaclén e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 W

Flchag | Innovacion Institucional

Técnlcas | Sandra Patricia Bolafi
Secretarlo Genaral (E} =ner gy =

Rodriguez
] | Jefe Oficina Asesora Juridica _
Aprobé | encergada de las funciones del | oS 5:35::: Cortes

despacho de la Direccidn Genearal




T T

PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

| s
—— TITULD Codige: PA=FO=-75 { !E% !
""'-x?,-"-'-""-" % B L1
. FICHA TECNICA DE Werssdn Mo, 03 | Pagina 1 de 4 ‘1" j: .

e R s e PRODUCTO ALIMENTOS R
j kel Fecha: | OF a2 2025 e
PRODUCTO f NOMBRE CILANTRO
; Codigo SAP 200001451 / SAP 200001114 J SAP 200002825 I
| il
! Clasificacion Verduras i
! ﬁiﬂg Geénero: Coriandrum Sativum L, Varledad: De huerta, Color |
Daseripein verde intenso, brillante; sin picaduras de insectos, hnnia:l
del Producto enteros, hojas limpias, follaje abundante;, tallos mﬂus v
delgados. No debe mostrar hojas amarillas, sucias, con puntos |
- negres o color calié, tampoco flores. |
Ingredientes | Mo Aplica I
Requisitos | :
Fisicaquimicos | Fio Agiien
Requisitos | L = e
REQUISITOS Mitrablchagioos | Mo Anlica
| ESPECIFICDS —
I Reguisitos | Mo Aplica
Nutricionales | e :
Otras Lés hojas deben temer aspecto fresco, libre de huredad, sin |
| caracteristicas | manchas, no debe presentar coler amarillo en sus hojas, M |
l del producte | maltrato, ni atague de hongos. ]

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 da 2013 - Ministerio de Salud v |
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural.

SAP 2000014571 CILANTRO™ KILO

SAP 200001114 CILANTRO® LB

SAP 200003829 CILANTRO® KILO. Ecte material &5 de u@l

excluslvo para compras locales en terriforio con funcionalidad |
=

| exciusiva,

El producto debe ser entregado en canastilla plastica con un
peso maximo de 10 Kg, la canastilla de fando perforado en|
rombos o lineas, sueito o atado, cumpliendo fa norma técnica
NTC 5422, NTC 6753 v con |a Res. Min. Agricuftura y Desarrollo
Rural 224 / 2007, |

Presentacidn
del Producto |
|
| EMPAQUE /
| EMBALAJEY | Empsque vio
| ROTULADO Embalaie
! Rotulada
I e

El Rotulads del producto debe ser resistente a condiciones de |
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del'
producte, nombre de proveedor, fecha de empague, lote de
producto ¥ peso neto al momento de ser empacads.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
EMTIDAD

£l producto se requiere con una vida Gtl minima de cinco (5)
dias contados & partir de |a fecha de entrega.




CONDICIONES DE
TRANSPORTE

| féégfnuu F{_-':;m-g-?i:n.‘c: de Producto ... CILANTRO i

——ap i

En lugar fresco; seco v ventilade, lefos del caler v el fuego. Mo
debe glmacenarse ni transporterse con diferentes sustancias.
Tarmbidn debe ser transportade en furgdn yv/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega deberd contar con la layenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeceidn
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expediclén superior a un afo, Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VI de
la Resolucidn 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negoclado para ser transportados par
medio aéreo, Auvial o terrestre, este se debe entregar embatodo
en matériales de primer uso acerdes al tipe de transporte;, que
garanticen la conservacion de los proeductos. Deberan |
entregarse en excelentes condiciones de calldad, tenlendo en |
cuenta que los mismos serdn consumides en log 15 dias
siguientes a su fecha de racibo. Estas condiciones se verificaran
al mements de recibo da los productos v aguelias unidades que
presenten defectos organclépticos serdn rechazadas. El|
products debera estar totalmente fresco y seleccionade al|
memanto de la entrega. El producte no debera presentar ningun
Indicio de sobre maduracidn o deterioro.

El | pmv&ednr deberd acreditar: Cﬂnnapl:a sanitarie emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Faworable o fevorable con

Proveedor / Maguiladory |requerlmientos para sitio de expendio o almacenamibents de

Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicldn no suparor a un

afo.

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

‘H"EREIﬁH{ I]ESE HIPEIﬁH DE CAHBIUE DE REQUISITOS TE-EHI‘ECIE DEL F'HCIDUCTEI
3

i

2

: '|':.-r5||:||| lnILIuI.
Aﬂt‘l.mli-ral:lﬂm' a Bonnato NTC GP LOOO ¥ st mmMHunrmdmbmusEar:EﬁE_raspmlma&m ralacsin a los
t ‘preductos negociains para |a Regeanal 54 0 Frontaras,

| AJuEte a formato version 3. Se moluyn Clasificanidn, Se retisa de @ Descrepcion del Preducts “Frults sanos,
{ maduros, imgio ¢ desecaios®, Se rabiran 106 rquisitos flsicoailinesos todn wa que Sspas no Cod respanden ol
| productn, Se oratiea del #em Contenide “EF producto deba entregarse en atados organzados dentro (e
juanagbila®, Se mbra:  “Cuante ol producto Gea nogociado para la regional ger o fronteris, oske e debe
| enfren e embaladn en materiales de primer uss acordes para ser ransportadss por medio adred, wa sea on
Leagas g4 cartdn, sacoes de paliprapilens u obras alberholves que garantcen W condervaein e las productas,
Delerdn enlregarde on excefanies condiviones de calided, temendo en cosnta gque fog msmes sern
COnBRTEYS 2 les 15 diss aymibanteg a gu ficha do secibo, Estae condicicnes e vordicardn al momenla e
recibs de loh produtios v aguellas enidsdes que presenten delectos urganﬂéplim darin rechwizacing. El
prodiects ne delserd Eesentar ningldn indicis e sabre msdurscan o deteraro, delisn ser ketalmente innes
al tacko™ Se et dael itern Empaguir; “El ermpague debs cumglir con la Res, Min, Adgricultura v Desarrdllo
Rural 234 5 3007, El preclucte dabe vanir an conagtiflas limpiss v desinfactados, Bl prododie ool e |
anbegoda e canasiilla de fondo perforado en remios o Fneas, sielio o atade” a "B groducle deke :.l:'r'
Aslresgada on cangshilla, curmglieida la MTC S5423." |
AJUSE @l formaln PA-FO-75 Werskn 00, se robraron oS codtgos SIC dr Bonde 52 mendiana en 4l dooumeais

clebaio a gue ya no son utilizados on o entidad y seinciuye los chdigos SAP, porgue actualmente los clibgis

HON enerelos por gkl aslema de informacion. Se camibla b clasifcoacion Dasads o Sstema SaF, camlan

e "Frineer® 8 “verduras®




| Continua Ficha Técnica de Producto ... CILANTRO |

e | TECRIETIEATILOS PAFS SitHD de BCOpic ¥ distrioucion con techs de expadasdn A0 Supenor a n afig,

m—

En ‘condiciones de transporke ¥ almacenamients s actislizs de b sigueenbe nanera:
“Er lugar fresce, seos ¥ vendiads, lsjes gel cxler ¥ o fuego. No debc almaconarse mi franspactarse con
diferenles sustancies, Tambien debe sor transporfado en firgdn whe velicis cerrada, Se dele cumpal son
todos as requisitos referanciados en e capituio VT de by fesobcion 365G oe 3013

Cuaadn ¢ producto 583 regociado pars S Iravdportadag par paedio adreg, Mevied o (emasire, oste so debe
drregar ombalyde &n malensies ge pmss uso aoornEs A GED o fronsiwld, e gdranficen e
consenvaciin de das prociceos. Debertn sntregarse on excelentes condicionss de cafded, (enisigo en
CUAiilE QUE 108 MM Sackn donsumidos e los 15 ofes siguisales 3 ser fecha de recia, Estas condiciones
se verdicardn &f momento oo reciio Ge S Doduclos ¥ anueliss wirdndes que proseston defectas |
avganclEntices serdn rechazadas, €7 producto daderd esta folalmaente frosca v satecoipnads al mamsnta o |
b entrege, £ prodilcio no deberd preseniar ningiin Indicly 68 solve Maduracia o delariara [
Sesolicke: O Certificacidn ganiteria de anticad compatenta danco Concopts Favarable o fverabla con

Se ratira dal itemn ingrediantes 15 infarmasidn alli ragistrada v se dela Me Aplica
Se mcluye en jos Regquisitns Generales - item Requisitos Mormatvos [a NTC 5472, Res, 2674 de 2013
Ministerio de Salud v Reg. 224 | 2007 da Min. Agricuttues v Desarrolio Rur?,

Se retira en loF Requisitos Especilices - dem Contenido 1 informacin allf registrads, & cual 28 adiciona
ajusth en o tem Empagise v Ratuledo - item Empague.

5 e ajusta @n Empague ¥ Retulade - Presentacldn del Products la informecidn alil registrade gejendn |a.I
especticacion de fa presentacion "por Kg de producto”, se aditiona la Res. 234 / 2007 de M. Agricistira v
Dasarralio Rural
Se sdhiconan reguenmeentos para el vehicule que repizs In cotregs del producto. "Bcta de FRspiecin
Sanitania original del Vishiouis, én dongde conste ol Concepto Favorabile pass & frendnarts de alimentas™ v
{= | "keyenda ge Transparke de Alimentos”, S
[ ‘Se actualiza Formate CODIGD: PA-FO-T5 Versidn 03
En lios flems de requisitos nonmativos, empanue ¥ embatiye se incluye NTC 6753:2025 Frutos, horkahzaes v
tubdrruled fredens espacificaciones de empanue.
En presentaciin del producto se inchepe @ £idigh SAP S0000E114 CILANTRD® LB de scucrdo al BStade
B proporoonade por oficing TIC de codigos puistentes pade este producte, v ool codige SAP 100002820
CILANTRO™ KILD, Ecte minterisl as do uso exclugive pare eompras kcalss en ferrdora con funmoralides |
grclusiva, solicitades por la regional canbe pars atender orovecin en San Andrds v avalada por SGOL
En ceridficaciones & musta gl texto cambiande cerbificacion santara 3 sitie de scog v distribucidn par
Concepto- sanithno de antidad comgetente como Favomble o faverable con requersmientos para sitio de
- Expendio o almacenamento da aimeatos v behidas, Camblos rastisadss por MCRG May /2025,
: CARGO i NOMBRE FECHA _:r _FIRMA, |
i Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez i |
. g ic Abastecimientos Clase I Gonzalez 2340572025 5
. ] = P |
Profesional da Defensa Danery Alexandra | 54 705 .-"EUE;Q
Abastecimientos Clase T Sanchez Rojas
Reviso i
Profesional de Defensa :
| comits |  Scbdireccidn Genersl De Giepts Poan Sanke: | masnss
, E o
| Rbsme Cperacicn Logistica
de Profesional de Defensa
Fichas | Oficine Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
Técnicas Innovacién Institucional .
z Sandra Patricia Bolafios o |
Secorstario General (E) |' Rodriguez | 23/05/2029 !
Jefe Oficing Asesora Juridica A
Aprobé | encargada de las funciones del Hiarthe BUZANIE Coites 23/05/2025 Jiails

| despacho de la Direccién General Baguers | |
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PROCESD .
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTD
s | TITULD Codiga: PA-FO-75
"'"-H ."-.Fr =
L FICHA TEGNICA DE PRODUCTO | Versita No. 01 Phgira 1 de 2
AGTNCIA (GGIETIEL ALIMENTOS
b e e e Facha: | 28 03 2021
PRODUGTO / NOMBRE CIMARRON
Cidigo 200000814 1200001874 / 200002325
REQUISITOS o
GENERALES | Clesificacion i
Descripcidn del | Cllaniro cimarrdn, formaiments Enmgium foelidumn, es una hierba tropical
Producio perenng v anual de la familia Apiacege.
Ingredientes Mo Aplica
{ Requisios 3
: Fisicoauimicos No Aplica
Requisitos
| REQUISITOS | Microbinlsgicos PaAme
ESPECIFICOS Requisios Mo Aplice
Mutricionsies i
Crss Color verde imtenso, brillanle, sin picaduras de insectos, bordes entoros,
PR e Y hojas limpias, Mo desbe mosérer fiojas amarilas, suckas con puntos
ded prodisto megrog o colar cafs, eroma fuerie, muy semejanta a hojas de cilantro
fresco: el sabor es semejante. pero adn mas fuerie.
- NTC 5422, Res. 2674 de 2073 - Ministenio de Said v Res, 224 / 2007 de
REQGUISITOS NORMATIVOS Min, Agricultura y Desarrolio Rural
Presenlacion dal | SAF 200000811 / 200001874 — Cimamon por Kg
Products | SAP 200002325 — Cimaman par Lb
b ¥4 El preducto deba ser entragado en canastila, con un pess maximo de 10
Empague vo
EMPAQUE [ . Kg cumpliende la NTC 5422 v Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura
EMBALAJEY | Fmbdlae o o Rl i :
ROTULADO: ' El Rotulado del producto debe ser resistente a condicionss humedad y
Rotilado de baja \empershra, debe indicar Mombre del producto, nombre de
proveedor, facha de empague, lsle de products v peso nelo al mamento
| de sar empacado.
il * i
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con une vida Ol minima de cinco {5} dias
REQUERIMIENTGS DE LA ENTIDAD | contados 2 partic de la facha de entrega, i
En lugar fresco, seco y ventiiado, lejos del calor v @l fuego, Mo debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias, Tambign debe
s fransportade en furgén yio vehicule cerraga, B vehiculo que realice
3 entrega debera contar conm la leyends "TRANSPORTE DE
CONDICIONES DE TRANSFORTE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccidn Sanltarla original daf
Vehlculo, en donde consie ef conceplo Favorable para ef fransporte de
admentos. Este documenio no debe lener una fecha de expedicdn
supenor & un ano. Dande cumplimients a los requisitos referenciades en
&l capitulo VIl de ia Resalucidn 2674 de 2013,
L Guando i produclo ses negociade para ser tansportados por medio




| Continua Ficha Técnicn de Producta ... CIMARRON |

adreo, fluvial o terestre, este se debe entregar embalado en matenales
de primer ws0 acordes al Hpo de fransporte, gue garanticen |a
congenaciin de los productss. Deberan enfregarse en excelentes
condiciones de celidad, lenlendo. en cuerta que |os mismos serdn
consemidos en los 15 diss siguientes a su fecha de recibo. Eslas
condiciones &a verificaran 8l momenta de recibo de los productas y
aqueas urmidades que presenten defecios orgencléplicos seran
rechazadas. El producte deberd estar tolalmente fresco v selecclonade &
maomento de laenirega; E! producto no deberd presentar ningln indicio
de sobre maduracion o deltericng,

CERTIFICACIONES Proveedor/

Cerificacitn sanitaria da entidad competente dando Concepto Favorable
o favarable con requerimlentos para sifio de acopio y distribucion con

Maguilador Comarcializador | . o de expedicin no superior 8 un aflo, |
FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021
COMNTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Varsion Incal,

5u roliran dul lam rgrediemas ls mfomsacida alli iegitrada ¥ se dejs Mo Apkca ) |
| Be Incluye oo los Requsios Gensrales — [lan-Requistos Hoemathay la Res, 2674 do 2012 - Minlsteno deSalud y Res, 234 1)
| 2007 de M. Agrculiurs y Desafmcllo Raral, I
{Bn retira en los Fequistas Espesiiicet — lem Comanide & informackin a] registrada; [0 cwal 0= adiciena y-ajusls o el iem |
z Empague ¥ Rolulada — |em Empagus. : _ _ i
&c ojusia en Empaque ¥ Aoluledo ~ Passanisdio del Products la informacin ali regiirada dejands v especihepoion de is |
presankacion “por g de progucis”,

Ba Bdicionan requenimignios parn sl vehiculo que fealizs b eedrega dal produsio, “Acla de Inspeccidn Sanilatia srgirad gel
Vehioula, on donde consbe & conceglo Faverable pars ol ransporta de alimanbes™ y Layesdn de Transporie de Almenios”

JPMR S 202,

Actumazackn Informacién A& Fornato PAFCRTS YVemidn 01, & Inclaye Codige SAP 200002325 de acuesdo con liskdo de
3 malarstes apoiado por SGOL y Tecnalagln, e ajuila prosontacidn dol producta. por cbdige SAP, Cambidd ealrados gor

CARGO NOMBRE FECHA
siors | fmmmseotins | runm spmrsneewns | U7 007 201
. Direcicra mﬁﬂm Adm. Fnse Mary Enciso hala u 7 0CT A
ety | Sapursiema | omagnioniimmee |, @y 00T 200
Swuncor G g0 | M8, pan. B, Hocorvarses | 1 0T 2001
Aprobd |  Secrelari Ganersl |E) Wmf;‘“m HF m:f E{E’I




PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
— | T Codige: PA-FO-T3
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AGERETE CoEETER ALIMENTOS
i P Fecha: | 26 | 03 | 2021
FRODUCTO / NOMBRE CURUBA
Cédige 2000000232 | 200001460
REQUISITDS
GENERALES _':lﬁﬁﬂﬁ:ln FRUTAS
Dascripcion del | Bays oblongs u ovoide con pericarpso blando, de color amerile 8l madurar;
Fm;n__'g_u samillas ovaladas, con arilp arareniads, comastie.
Ingrenianﬁ No Apiica
Reguisitos 5
Fislcoquimicos TN
LISl
BB No s
Uintdacdes de mepresénde fan
: Andisls Prowirel malriEakes par 100 ¢ de parte
REQUISITOS ; gemestikle del alimects
ESPECIFICOS Reqguisites | . Wumsddfy ] ona
Mufricionzles | Eneryia fi) E
f Froteina I oE |
|CoSohrmasTebaesigl | B |
- Tabls Da Compasicisn mmal | ba
Entera, sanass, con e fomme esrardesalica, de aspeclo fresco, libre die atanque de
Otras insaclos ¥ enfenmedades, fibre de maguliedures, consistente al tacio, fresce y
caracteristicas | limpia. Su tamafio debe ser mayor a 6.5 cm, su peserdabe estar en &l rmnge de
del producio | 20 & 70 gramos,
Curaba, varedad H B K bayley, Caiidad Primara, Tamafio 2 (40 - TOg).

REQUISITOS NORMATIVOS

El productn debe sumalir 18 nomma Bcnica N1G 1252, HIG 5422, Res. 2574 de
Iﬂmug-hlln}mrhﬁe salud v Fes, Z24 7 2007 de Min. Agrcullure v Desarollo

Prezanizcidn del
Products oy g v preductn,
H producio debe ser entregado en canssiiils de 25 e, d= fondo pefforado inesl
EMPAGUE ] ¥ panedes perforada resmbas, de 2lia densidad.
pal Emp_agqm:y."n. H producio debe lener un peso neto no' mayor de 12 kiios, & embalaje debe
EMBALAJEY Embalgje | cumplir con la nomma técnice NTC 5422 v ia Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura
ROTULADD Degarrolle Rural, psra la entrega del productc se debe lener &n cuents o
! nuiraral 4.1.3, i
Rotulaco del producio debe ser resistante a kas condiciones humedad y de
Roiulgdo baja temperstura, debe indicar. Nombre def producto, fecha de empaque, lole de
¥ producio v peso nato & memenio de sar empacado.
wmr:ﬂ_:_tna.mmum?_ El producto s requiere con Jna vida U minima da tres (3) dias contados & partic
di 1a fecha de anfrega.

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

&

CONDICIONES DE TRANSPCRTE

En lugar fresco, seco y wentlado, lejos cel caior v o fuego. Mo debe
@macenarse nl fransporisise con dferentes suskancias. Tombidn debe =er
ransportado en furgdn wo sehiculo cemado. El vehiculo que realice la entrega

debard contar con |8 leyends “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" v presentar Acte




| Continua Ficha Técnica de Producto ... CURUBA |

de Inspecchdin Sanilaria origingl del Vehiculo, en dende consle 6| concaplo
Fawvorable para & [ransporte de almentos: Esle documende no debe lener ung
fecha de expedicién supedor & un afo. Dando cwmplimients a8 los requistos
raferenciados en el capltulo VIl de la Resoluciin 2674 de 2013,

Cuendo el pradicle sea negoclade para ser franspariades por medio adres,
uvial o lereslie, esle s dabaieniragan embalado en materisles de prmer uss
acordas of lipo de transparde, qua garenticen a consarvacion de los producios.
Debardn enlregasse an axcelantes condiclones de calldad, tenlends an cuenta |
que los mismos sardn consurnidas anlos 18 dias sigulentes & sy fecha de recibo, |
Eslas condiclones se verificarin al momenio de recibo de los productos yi
eguellas unidades que prasenten defactos ciganolépticos sarén rechazadas. £l |
producto deberd: estar toteimente fresco v selsccionedo 3l momento de la
b . El producio no debera presentar ningdn indicio d& sohre maduradan o

nrg-_.

FICA Prove Cenilicacitn sanltaria de enided compelents 0ando Gonceple Févorable o |
nﬂzlrﬂnﬁ?;fn:mnh:::: ! | favsrable con requermientcs pars sita ce acopio y disirbucian con fecha de

expadic|Gn n Superlon & un adio
FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCICN DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Warsion Iniial.

B0 INCIUYE B7 108 RGOS0 SENErAE ~ (LB FobqUISRas MNorme o, | Fas. 2672 de 2013 - MINSeno oe Sand y Fes, 112 | |
2007 de Min. Agieulties y Desarrella Rural.

Se retira 80 |08 Requisics Especificos — Item Contanits & rfomacksn alll regisinada yqueda come “He

Se sjusta an Empagua ¥ Aolelado - Prosenimciin osf Producis bz informacidn ail regisirada dejando la especificacion de fa
prasaniEcon "por kg de producio’.

Sa sustan las cerlificaciones requaridas par &l Proveedar | Maguiadad Comercislzador.

Sr retira o1 nodulado de oo rapd en &l lem “Folulada®.

Se adicanan fegueiimienios para al vahiculo gue rexiza la-enirega del praducio. “En wonr Fesoo, Feco ¥ vaniiaca. lapns el
cafer ¥ &l fidga. Mo dabe alnacansse o innsponlarse-gon aieeies susimans, Temibidn gabse ser fmnspatado an lagda
z wio vellpuk cevrad. & wahiculs qen malics la enfregn debard oontar con in Jupends "TRANSPORTE DE ALWENTOS ¢
pemsavar Acta o inspeccidn Sankadn oripral dal Valiculy, en doads consle & cancegle Favarsbls pam el transaoni oa
simeaias. Soa documendo B dahs james L fechi,de axpaciciin supanor @ wnafe, Dendo compimlanio @ i reguisiias
rafemanciados vl copius W de la Resclwcite 2074 da 3043,

Giamdn of procliclo. age mgooheco pore s fanspodedas por medio adreo, Madia! o lemesine, &H8 B8 gebe arargqar
smbataco v malnvess do prier aso soordes &f'lipo de irsnspords, gue garaalicsn [d consarvecidn de log proadiclas
Dpbendn onvoparse en arcelenlas concicinnas g9 calded, lonianco 8 CUBME o8 foa mYSMos SR consumidos a1 fas 15
diug eigussnias & 20 fche o8 oo, Esfay contichones so: wirdfcdrdd ol mamants do eato de of prodiciog ¢ afuiins
gakipcies que aresenian dpfacios apanciiphics sevin mohazadis. O produsly debask adfer folabnenls Fesce

seiecionads i memenin e 1o & 1o eberd SYREEnISF Nngon Nk o Sobve maniraciin o delennn
Sa atuaiza FHWWMW TOO0G1460 ce acusmo con 1D inGcado en k3Lado o8 moleriples

3 aporiade por SGOL y Tecnolegle. Se aciualizan requistos nutisonsies (TCN ICBF 2018) Cambin reafzedn pov JPMA
Cel2021.
CARGD | NOMEBRE FECHA
Predesionnl de Cslensa Ing. Alim. Jenry Paticis Molta
Elabord Abastecimienica Chase | Fiama<n U ) iucT EE}
Birecicrn Abasledmiertas Clase | | Adin Rose Mary Enclss Mak l!:-l F LET £
Subdiecior General. de Caranol @A) Carka Emasia 1
Raviso Abastecivieriog y Semicos Camache Diak 'ﬁ? [][:,"F Eﬂ.'.i"l
Subdirecler General. de MEEE. Mdm. Emp HEgor va
Contratacin Borigy By UcT 2
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

s fﬂ-“ TITULD Cadiga: PA-FO-TS
\-V-J FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versidn Mo, 01 Pagina 1 de 2
ssinEE AT ALIMENTOS
11—y s Camr F‘Eﬁﬂ- H “3 znm
PRODUCTO | NOMERE GUAHABAMA
- —
Cadigo 200001465 ¢ 200000305 / 2000023358
REGUISITOS Clasificacién Frutas |
GEMERALES Frute daf guanabano, de forma acorazonada, corteza verdesa, pulpa
Descripsion dal | blanca y sabar sub &cido y dulce y refrescante. Se debe cosechar antes
Praducka de estar madura, La pulpz es blanca, cremosa, camosa, |ugosa
2 f= Acida
Ingredientes No Apfics
Requsios
Fisi sim Mo Aplics
P2 o s
Linldades de expresidn da lex
REQUISITOS Andlisls Picadimal ficfleEentes por 100 g de parte
ES-FEGJFH:QE ) eamaitisle del afimento
Requisitas Humedad |g) 521
Nufricionales Emargs (Neal) 11
Proteins 0.6
Carbohidratos Tezales [z] )
- Tabls D& Compesiciin Rulricisnal ICEF 2018 « Guardsana
hras = 2
smrict Esta constiluida principaiments por agua fructosa; su cascara es delgada
w.,.du:f - ¥ cusndo est madura adn mas, contiene semilles dentro de su pulpa.
E] p.r;ﬂf debe cumplir con ka Noma Técnica N1G 5208, NTG 5422, |
- , urmpimianto 2l Decreto 3748/2004 ! Min. Agricubura y Desarmolls |
REQUISITOS NORMATIVOS | & .. Res. 2674 de 2013 - Minisisrio de Sakad v Res, 224 / 3007 de Min |
Agricultura y Desamollo Rural
Presentacion del | Bl producls debe tener un peso minkmo de 500 gr por Unidad de caca
Producta fruta,
El producto debe sar entregado en canasfillzs limpies v an buen estado,
EMPAQUE Empagueyle | cumpliends Iz NTC 5422 v la Res. 224 | 2007 de Min. Agricultura v
EMBALAJE Y Embalaje Desarrollo Rural, en su diima actualizacién para |z entrega del producto
ROTULADO 5@ Sebe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma Menica
El Rofulado del producto debe ser resisienls 2 condiciones humedad v
Roiuiade de baja temperatura, debe indicar Mombre del producto, nembre de
z proveedor, fecha de empague, |ofe de producta y peso neto al moments
_ L. &e ser empacacs,
VIDA UTILDEL PRODUCTO Y., | Bl producto se requiere con una vide Gl minima de seis (8] dies|
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD' | contados 2 parfir de la facha de entrege. '




| Continue Ficha Técnica de Producto ..

GUANABANA |

En luger fresco, sece y ventilado, Isjos dal calor y o fuego. Mo debe
almacenarsa ni fransportarse con diferentes sustanclas. Tambien debe
ser transportado en furgdn yfo vehleulo cerrada, El vehiculo que realice
la enirega deberd conlar con la leyenda “TRANSPORTE OE
ALIMENTOS" y presentar E@:lﬂ de Inspaccidn Sanitarfa original del
Vehlculo, en donde conste o Favarable para el ransports. de
alimentos. Este documents no daba lener una fecha de expedician
supenior a un afio. Dando cumplimiants a los requisites referenclados en
el capitula VIl de |a Resolucidn 2674 de 2013, '

CONDICIONES DE TRANSPORTE | FUando el producto sea negociade para ser transportados por medio |

aéran, fluvial o terrestre, este 98 debe entregar embalado en materiales
de prnmer uso acordas al tipp de banzporie, que garanticen la
conservaclén de los producios. Deberdn entregarse en excelenies |
condiclones de calidad, tenlendo en cuenta gue los mismos serdn |
consumides en ko 156 diss siguientes & su fecha de recibo. Eﬂa«ﬁ
condiciones se. verificaran al mements de recibo de los productos y |
aguellas unidades gue presenten defaclos organcléplicos serdn
rechazades, Bl produsio deberd-estar iotaiments fresco v saleccionado al |

mameanta de kentregay El products no deberd presentar ningln mu:m
de sobre madurasisn o deteriona,

ERT| Certificacién sanilada de entidad competents dande Goncepto Favarable |
ﬂﬁﬁ:ﬂ%ﬁ;r&%i o favoreble con reguerimientos para. sitio de acoplo v distribucian mn

fecha de expedicibn no superior a un afio. i
FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021 ;
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTOD
1 ‘arsion iricial
“Ep incluye on Ios Foquistos Genbraks - llen Requisies MonMALYDS 18 Res. 2674 de 2013 - MInsteiD 0e SAl ¥ Res. 224 | |
2007 de Min Agiicubura y Desarolia Rueal,
S ralira an ks Aegquisiiog Espesficos = (inm Eilnl:mﬂ-: in informpcin pill registinda, |8 cual se pdicona y apsin en 2 jiem
2 Empanue ¥ Rolulade = Hem Empague.
Sp-ajusta on Empagyes v Bolulade - Presanactin del Prodecio la infomaeciin alll reglsirads defando la espacficaciin de 1o
pressniicin Tpor g de produsse”, 2e adiciods o Res. 224 ¢ 2007 da Min. Agricuiure ¥ Desaraio Furel
Se adiclnan requermisnios pans eh'm}nuh qua- r-aaltu la-lnhlpl del prndl.b:b:. .ﬂm da 'H'rmtmdri Sankara orginal del
Wahiculn, &n dends cansid of corca w3k gl ranspers de alime g de Transparte de Almenlos”.
Aciyglizacidn Infosmacitn A Fm‘:hhl.n FA-F'I.'.I ?5 "i'.!rs.ldl'l ﬂ1 y &E [acliye ﬂbﬂ-l-ﬂﬂ SAF 2] H"I"I--‘ i OB BCUands oaa b
inchcado en el listado oo maseriales aporiado por SE0L y Teonclogla, se asiuafizen requisitos. nuticonsies (TCN
1 [BCF 2018), =& suslan requedmientos de empaqua ¥ embalaje v se miira de las CERTIFICACIONES Provecdor /
Maquiladon Comerdalzmlor “Centiossiin sanllafe de eaload compatenfa dande Conceplo Favarable o favoraile
o regaennenios pars wahicto de oisinbucitn can feclie de expediclin no supaviod @ i afa”, Cambing realiracos
| por JEMR Ol 202 T
[ CARGO NOMBRE ; FECHA IRMA
Prafesional de Dedensa Ing- ASm. Janny Patrizia Molta r 1
Blabord | spssiecimiastos Glse | Aomara &T 0CT A |
Diitclor Phatiscimsains | dm, Rose Mary Encse Melo ﬂ',? ICT Ay !
Subdinechor General. da Coens {RA) Carios Ermngslo /
RevISO | ppaciecimienios y Bervicios el b ﬂ? OCT 2821
Cubdiresiar Ganeral. da MEe. Adm Hiszhar a8 e
Conirabassn r?-:TP-m o BI !--rf-:l 2R §
Aprobd |  Seceiado Genoral (£ e [ 7 OCT 20 5




BROCESD T o o ;
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO e |
—— e | TITLLGH Codigo: PA-FO-TS .
e— I___,_..--" £ ;
b i FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versin No. 01 f Pagina | ga 2
| RN ST ALIMENTOS 1 |
----- Fechz:{ 26 | 03 | 2021 | il
PRODUCTO | NOMERE GUASCAS
Codign 200001456 /"fﬂ
Clasificacion VERDURAS
REQUISITOS S
GENERALES E= una Herbdeea de color werde, hojas con peciolos byersmente dentada, Color
Descripcian det verde inlenso, bréflamte, sn picaduwas de nsectod, bordes enferod, Pojes brrpas,
Prodinha loliaje abundante.
| Mz debs mostrar hojes smanilas. sucias, quemadas, marehiles, con punbes
meqros o color cafi, lampacs fores.
| -
! ingredientss Ho Aglica _
Requisios h Mo Aplica - |
Fisicoguimicos . o !
REQUISITOS | , FRguisios Mo Aglica
ESPECIFICOS | crobiclogicos | -
ReEquissics Ko Aplica
| Nutnconales |
mafmﬁ;um Home verdes v Fesces, Boees de cualquier humedsd angrmal exlerios, sinl
dal it residuns dé s, sanas y sin hojas amariias o deshidrelades. ]
NTC §422, Fas. 2674 de 2013 - Manistens de Salud v Res. 224 7 2007 de Min.
REQLASITOS NORMATIVOS Agriculiurs y Desarmilo Rursl,
- g s B s =1
PE rn-d“u:nﬂ de Por Kg de producho.

El producto deta ser enifegads &n canastila con un peso nelo magmo oe 20 Ha,
EMPAQUE / Empaque y/c | la.canasiilla debe sar de fondo perfarass en rombes o liseas, sueko o atado,

EMBALAJEY Embalaje danda cumplimeantc a la Res. Mén. Agricullura y Desareodls Rural 224 ¢ 2007 v fa
ROTULADO NTC 5422,

| E! Romladp dal produste dela ser resmsdents a s condiciones humedad v de
| Rotulado bajp femperabura, debe indicar; Mombre del producio, nombre de proveedor,

{ et neld & momenlo de ser empacado.
| VIDA UTIL DEL PRODLCTO
U ¥ El prodiscio s& requiene con wna vida & minima de anca (05] $ias conlados a
| REQUERIMIENTOS DE LA i I
1 ENTIDAD pardir da 3 fecha de enitage,

En lgsr fresco. seco ¥ verlilada. lejos del calor v &l fuege. No debp |
almacenasss ni fransportarsa con diferenfes suslancias. Tambign debe ser|
Fansportada en figon yio vehicufio cerrado S& debe cumplic con lodos fos |
reguisdos refergnciados en & cepilule Wl de b Resolucion 2874 da 2013 B'
vehiculs gue realice @ eniregs debard presanlar Acle do Inspecoitn Sanitana
CORGKAONES DE TRANGPORTE eriginal def Viehiculo, en donde conste of concepto Fevorahle para el transporte | |
de alimanios. Esle documenlo ng debe jfener ung fecha de expadicdn superiora |
L @i
Cuanto & producto S6s naguciado para ser rensportados por medio astes,
fuvial o terastre, este se debe entregar embalado en materisles de primer uso




] = L ]

| Continua Ficha Técnica de Producta .. GUASCAS

,,,,, =

aorcles al 1|Pﬂ de tranapone, '1'! 52880 caEg de candn, Sacos o8 pullpropiano O |
olias allernalivis oug garanlicen @ oongenacion de bs ploducios. Chaberan |
entragarse an excalénies condicionsgs de calidad, leniendo &0 cusnta gue los |
misnos seran consumidos en los 15 dias siguientas & su lecha de recibo; Eslas |
condiciones se verificardn al moments de reclbo’ de los producios v aguelias |
unidicles que prasenten defecios organcldplicns sardn rechazadas. B wadushs |

deberd estar leladimante fresco y seleccionade al momento de le entrega EI
producio no deberd prasantar ningdn indicio de sobre meduracién o deteriora |

el v o

o ICACH 2 R Certilicacion saniana de enlidad competenie dando Conceple Favoratie o
ﬂE“Hﬂ“ﬁ].ﬂm?;NEa ! ;.Hl::ﬁ” fervorable con recquarimienios. pam sitio de acopiny distibucicn confechade i
i S OF | gxpedicién ne suparior 3 un o, .

=

FEEHA marummmﬂm ABRIL DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS i
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS |
L | e Uu:rnn-lmllal N . . - i

Achsdlzncdi infermacion & Fermaio PAFD-TS, v a8 inchne dine 558
Al e Qires Cadaciprisioas dal Prodoels se adicsona fa informaoon conlenida en gl Hem Giaco de Madurez e la licna
Vs anbahnr
So sdiooran ke Bequstos Marmalivos — “NTC 5422, Res 2504 de 2013 - Mirssleas de Salod § Fes 234 ) BO0T de Ain
Aggigiiniea y Deagencils Rural’
B ausls an EmpaqueEmbalae ¢ Fobisdo = Prmsontasén dol Producta la mfoemacion alll mgstada dejarsis: 13
espacfacnoon G ks presaniooen "Por Ko de prodkcio”
e reuman an al dem EmpequeEndalige ¥ Rotulade. 13 infoomaciin relscionadn an lee Iem Frepaniacon. ampeqee
condicones di Embataje de la versio anleriar.
S adcionan i Condiciones de Tramipane “Bn fuger fesoo. seco ¢ veniinge. faos o8l talor v of fego. Mo debe |
BENCOITETES 1 MAESVIGTEE Civl iEITEE SIFETIaRS. TANBON felin sev Manspanand an fingdit Wb velicilo covieis Se |
CIAHE ST GV ks 10 mpusins mHarencingos o & caplitie VT oe in Resaluntn 2674 ¢a 2073 51 wntigiil qune ek
2 i prbre cieberd pruspifay Aola ce fmspecoudn Snwtang oupingl el eivcial, e donclr conste. & concepo Faveritie pa
o aisannte o avrerlos Exte gocume o (o el [endr pip et J expedicitn Supeviond dn s |
Sk ¢ modicie dee negocds e ser Senspedades por mindt adeen Dinde' @ Teieaie. ealt ge dete anireqa |
evnbafacy g malivaahes df pimer 1eo apordes a5 oo o Vensnans, ya S00 80 0aEs Ub samdvl 30008 08 DolEvNTDG I o
alemalivas (e wanhcan i consenaaan do fos prodioios. Dobevidn eninggoree ar avoslsalns condvnomes oe colupd,
tenipndn ev Cunla QU j0S MISTAS sErn consumdes en fog 15 dlas spwenies o su fecha de rosiba. Estas condicones 56 |
wpahzargea of oo o0 oo de los prodiclos ¥ aguoilas amoices Qe preserien oeesios orgnrospneas soi
ructgdecing Bl progfirehe cednrd estar infemenln frdsco v suipcoiovindo of momerto dp B envega. B proditeie np debara |
preseniar vy sadiond de selve mafimacd| o delenon”
Sa apsian lok rsqueninenias &0 Senfcaciones Pravesder MagquisdanComancisbzagee — "'Carfiiancidn sandons e sedwindd
commaenta damio. Concerin Favorbio o fevorsdle con rogronanenios para 5ik0 de aCopn p Naieerce con fechn m-
axpatidn mo Sunbriov & wa aie” |
| Cambios rafiamdes por SRR S e 2021, !

v CARGO NOMERE ~ FECHA
| Blabors | O cset | o Ramae [ 30 ABR 1

Dlanmwurm A, Rass Masy Enciso Mt 0 J MaY A1

Revigd | . Subilirectar Geneisl do G (RA] Corcs Emesta 03 MaAY 2021

-*.bamr:mhmﬂ ¥ Em Gnmn:h:l [Haz
Subdinestia E-En:r:l. e ‘HEt. ALlrr. Errn: Hidcier Vargas
Donirahacid Ridriguss (3 MAY. 2021

Aprobd Secrelarn Genoral {E) mw:gmﬂ?mﬂm I M 3 MAY 2021




| PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

e m—p—— e . =

TITULD ChDIGO: PA-FO-75 ' R
"--____H{__.-/ g - — — '-'i wp AL !
FICHA TECNICA BE WERSION Mo, O3 | Pagina 1 ds 4 . B ‘:
ﬂ';,:-,’:ﬂ':_ e | PRODUCTO ALIMENTOS = = -
reCHA: a7 t oz | 2025 ;
/ NOMBRE GUAYARA
[y o SAP 200001487 / SAP 200002327 [ SAF 2000014687 SAP
_ 3 200002646 e
| REQUISITOS Clasifcacidn Frutas
| GENERALES Descripcidn del | GSNero: (Psidum Guajsba L.), Variedad: Trujilla, E| grado de
B pﬁﬂm madurez debe ser en un colar amarllla verdosa en mds del 50
% de la fruta, su tamafie mediano. )
Ingredientes Mo Aplica
| -
| Reguistos
| Fiskooguimicos Ak e
Requisitos
Microbiolégicos Ha Apltca 1
Requlsthus B s
[ Hutricionales o
| Tamafio mediano, frescas v limplas, en estado de rna::luracr::nn
| optime para el consumo. (Psidum Guajabs). Enteras, con |
I forma y color caracteristicos de la variedad. Frescas, Ilmplas!
| ISITOS sin presencia de humedad exterior anormal, Libres de dafios |
E:F{'EEUEIFIEU'.& visibles por insectos, enfermedades, magultaduras.fl
podredumbre ¢ cualquier otro defecto que impida =f consumop, |
I Cascara verde amarillo claro, con pulpe rosada v peso
Otras promedio entre 100 a 160 gramos v un didmetro de mds de !
caracteristicas | 50mm. |
| del preducte  [La tolerancia de calidad debe ser de mdximo el 5% de namers |
& peso de la guayaba.
| Se admite 10% en peso, de diferencia de tamafio, o defectos
. por unidad de empaque.
S& admite 20% en peso, de manchas o atague de Insectos por|
| unidad de empagque.
! Se admite 10% en peso, de guayabas con heridas superricta!i-_ai
- cicatrizadas por unidad de empague,

| REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con fa norma técnica NTC 1253
Calidad Primera y NTC 5422, Res. 224 [ 2007 de Min |
Agricultura y Desarrollo Rural y Res. 2674 de 2013 - Ministerio
de Satod,

| Sz, | pressotacin
| ROTULADO | del Producto

Far Kg de producto, '
SAP 200001467 - Guayaba Kg '
SAP 200002327 ~ Guayaba Lb

SAP 200001468 - Guayaba Agria

ingencia

u cal




Continua Ficha Técnica de Producto ...  GUAYABA |

Empaque yio
Embalaje

Ratulado

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

vipa UTIL DEL PRODUCTO ¥ |

SAP 200002846 Guayaba * kilo |
El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso |
maximo de 15 Kg. de peso brute maxime. Cumpliende i nerma |
técnica NTC 5422 y la Res. 224 / 2007 de Min, Agricultura y |
Desarrollo Rural, para la entrega del producto s& deba tanar E:I'I.

cuenta el numeral 4.1.3 de la norma bécnica.

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, facha de empagque, lote de producto v peso peto a.I
momento de ser empacada.

El producto se requiere con una vida otl minima de cince (5) |
dias contados a partir de la fecha de entrega. |

COMDICIONES DE
TRANSPORTE

| CERTIFICACIONES
| Proveador / Maguilador/
Comercializador

FECHA m:Tl.lALIzM:Iﬁ N

| Cﬂ NTROL DE 'I:P.H BIOS

En lugar frésco, seco ¥ ventilado, lejos del caler v @l fuego, Mol
debe almacenarse nl transporarse con diferentes sustancias, |
También debe ser transportado en furgdn yWo vehiculs cerradao.
Se debe cumplir con todos los requisitos referenclados en al
capitule VII de |a Resolucion 2674 de 2013,

Cuando el producto s2a negociado para ser transportados por

medio aéren, fuvial o terrestre, este sp debe entregar embalado

an materiales da primer use acordes el tpo de transporte, que

garanticen la conservacidn de los  productos. Deberan

entregarse en exceldntes condiciones de calidad, teniendo en

ciyenta que fos mismos seran consumides en los 15 dias

siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones sé verificaran

al momenlo de recibo de los producios v agquellas unidades que |
presenten defectos organolépticos seran  rechazadas.  El

producte deberd estar totalmente fresco v seleccionacde al

momento de la entrega, El producto no deberd presentar ningdn |
indicio de sobre maduracion o deterioro,

Certificacidn sanitaria de entidad wnpetenﬁe danda chei:En
Fawrahle o favorable con reguerimis n'turs para sitio de acopio s.r-

MAYO 2025

VERSION DESERIPEIUH DE CAH BIEIE DE REQUISITOS TECNICOS BEL Pllﬂﬂl..ll.'.!m

1 'Jur:lr.m |n|rm|
2 Aojlasle v I‘va-rlrlulu '.I|.r:-.r|:|-|| 2‘ EIP !.IZI'D'D I'I:ﬂ# i
3 S WRIVE FAGuISID ..sum:lrm para al rnﬂun.ll:- nEgociado g 1 Regicsl Sur.

S retre: Custdo el produclo sea negociade parm @ ragional sur @ fronteras, este se debe entregas |
winbaloun «n materiales de pomer v adacdes para ser mnspietades por medio adren, ya sea on caas e
4 carlin, saces te pobpropEkens o otras alemativas qua garanticen |a conEervacan da ks produictos. Deberin |
entregarse en eacelpntes canditienes de calidad, lenfando en Cusnta qu 08 MERNDS SUTEN COnGTiies an

[lms 15 elips sigumntes & $u fecha de recibo, Estas condiclongs e verificardn & momenta de recibo de oy |



| Continug Fichs Técnica de Producto ... GUAYABA |

| | producios v sgquelles unidades que presenten defectss orgenolplices soran recharadas. B producto ng
§ﬂEﬁErﬁ prasentar amgen indico de sobre maderaosn o detenoro. 5e retira la condicion de eontansda: En |

| | canastifa y no oebe exceder de 18 Koo Mo se permite rellero, se ajusta a 15 Hg domo pess maxemio. En |
"I.TIHWHHE eaidad da| producto <6 Bclare de NTC L3E3 C.ull.d-n-d.?'rw: 2 cabegomia 1. Se agiconan
| condigiones da ealidad de products par unidad de ompagque fa acuards @ |3 norma TECnicE e airas |

| | COMReanss de pradicts. % A
[ | Ajuste al formats PA-FO-75 Version OO, 56 retiraron ks codiges SIG 02 donde se mencond on ol documents
| debido a gui ya ng son utilizados en |8 entidad ¥ se incluye ko codigog SAP, porque achaalmente kos cédigos |
{ san generados par aste sistema de informacidn. Sa cembia la clasificadidn basada en Sistema SAF, camba
i “Fruver® g “Frutas”, B condiciones de ensporte v almacenamaants sa camzia de la siguenie manesn:
| "En Wgar fresco, seco y ventilado, lejos del calor v of feego, Mo debs aimacenarse ni trasdporterie oon
| diferentes sustancias. Tembidn debe ser transpartads en fungdn v wehicule cerrado. Se dabe cumplir con
| todss [os requisitos referenclagos en e capituda VIT de |5 Resalucidn 2674 e 2013,
'\:'l-II'II'I'ﬂ'D el producho 508 Negociada para Ser transportados por medas: aéren, fiuwal o beeresiame, aske i |:|-1|:'u-
otredar embalads en miesbecisled de primer uso acordes &l tipy de trensporte, que aarhmbean o
5 conservacidn oe Ios producios. Deberdin entregarsé en excefentes condiciones de calidad, tensents an |
EuEnka que los mismes serdn consumitos en los 15 diss siquientes a su facha de recibo, £403s condosnes |
ge verificardn 3l momente de recibo de ks productos v aquelias unifades gque presenton defoctos
organaléptras serdn rechazsdas. Bl producto deberd estar totalmente frésco v selecoonade al momanto de
(13 entrega. Bl producta no doberd prosentar mingds Sdicio de sobee maduracin o doteroes. Se rJ.'-hrL
requisits deb empagque debo cumplir con s NTC 729 -2 ya gue o5 un reguarimianis pass pitk.
Las certificaciones doben ger entregadas &l comisionista comprador al 4% do la nEgOtacn, para las |
| condiciones de cortificacipnes de lod vehiculos. En la wida 06l $o ampla el tomps mitmo 8 saric de o]
entrega de 3 diag 2 5 dias, Pard o2 cévtificaciones se solicitar O Cartificacedrs  danitaria de  eniidog |
[ campetents dando Concepto Favorabls o favorebie con requarimientos para sibo de poopio ¥ distnbdunicon
__icon fecha de expedicda fe superior 8 wun af
| 32 reteran delitem mgrediantes la informacen o registrada v se deja Mo Aplica
| Se mchuye an los Requisites Ganersles — item Requisitos Normatives la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
| Salud v Res. 224 £ 2007 de Min, Agroultura v Desarrollo Rural,
j 2% relira en los Requisitos Especifices - item Contenida [z informacidn aill regestrada, s cual se adicgona v
| =lusta en el item Emgaque y Rotulado - item Empague.

6 ‘Se ajusta en Empague v Rotulado - Presentacicn del Producto la informacian il registrada derando la
-';ﬂtlfm-ﬁn d2 13 presentacian “por Kg de producto” sa adficions fa Res. 2574 dg 2017 - Minmstera de
I led

[ Se adicieman requersmientos para al velssula gue réalizz o enbrega Sel products. "“Acls de [nspeccion
| Senitara erginal el Vehiculo, en dende conste el concepto Favouable para & fransporte de alimentos™ v

|

|| Sk@yE0dE di Transpovte de Alimantos”,

| Actugazacion. Informaccn A Formato PA-FO-75 Version 01, y 5@ Induyen Cbdigos SAP 200002327 ;I
| 7 200003468, de acuerds con listade d& materiales aportado por EGﬂL ¥ Tecnalogia, se ectoalizan rl.-q:u‘.-pm-'5|
[ mﬁlﬁ {TCH ICBF 2018). S ajusta presentacdn del producto por cddigs SAP. Cambios reakrados por

' Se ayusta ol formato PA-FO-7S Vereda 03 i = ;
[ En codig o 52 2grega b palabea SAP antes de cada mimere v adiclonal se agrega S&F 200002846
D requisitns nutricionales e eIIP;u;na tabla:

[ Uridadin 82 axprevan de bas :
| Anidlha Fredmal nutleekes gar 100 § 95 gecte
eammastibdy del limaents

 umedad (g B8 B |
_ Sewrpuifofy | o S
Faantema (g1 | s i |

Tablz de composicisn Mutrinpnal ICBF 2018 - Guapaba

lo antgnor teniendo &n Cuenta que por ser un FiManto sin precessr contempla S1s condicieetes Mudnconales
complstas ¥ mo &8 necesana la releranciy citzds,

&n mmﬂﬂ o Fﬂdm o Hﬂfeﬂi &l EI'EIUIH'IEH Hﬂﬂn Mﬂ_m_rfmmn,mma local par
al e o

Sap IMJ-D:M Eu.arabi ol 1II|I'.'I
| La inciusan du lag codigos son uss exclusive para compeas locales en condiciones espoclficas sor nesesidad

[ def sarvic, socitacos por fa regional canbe pare atender provecto an Son Andrés previemems avalsdo Foar
SGOL. Canmbips ramiendas par DASE, 23/05/2025

o sl e |

|
|
|
|
|
!
| B | Carbohedratos Tocxks gl | 133
|
1

| CARGO NOMBRE FECHA | FIRMA |

Prafesional de Defensa Danery Alexandra
St ‘ Abastecimientos Clase 1 Sénchez Rajas 23105/ 21.‘.125




 Cantinug Famn_r_emfé&_ﬂEE Producto .

Pn:-I'Emnnal de Delfensa
1| Abastecimientos Clase |

I
Maria Catalina Radriguez

onzales

23/05/2025

Gisella Pacla Garcia
Avardafio

23/05/2025 | %}

Yamile Betancourt Yega

&2
23/05/ 2025 M/

Sandra Patricia Bolafios
Rodriguez:

23/05/2025 (ﬁ,_._,{],.u{?)

I"'rnfesruﬂe.l-ludn Crefensa
Comité Subdireccidn General De
B ﬂperac}m Logistica
dia Profesional de Defensa
| Fichas Dﬂrjna Asesora de Planeacion e
Técnicas Innovacien Institucional
i Secratario General (E)
[
Jofe Ohicina Asasora Juridica
. ul-nrul:lﬁ encargada de las funciones del

ldeapachn da la Direccion General

Martha Eugenia Cortes
Bagquero

e S

237052025 Mﬁm
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PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO

"‘:'-\___HYF__;-"T"

FICHA TECNICA DE

Codige: PA-FO-75

Versicn No, 03 E Paginia 1 da 4

asrucsa LSEIETIER | PRODUCTO ALIMENTOS -
e Fecha: | 07 | 02 J 2025 .
PRODUCTO / NOMBERE HABICHUELA
- s SAP 200001470 7 AP 200001471 /
i SAP 200000340 / SAP 200002855
Clasificacion Verduras
Género: Phaseolus  vulgarls L, Variedad: Blue |ske, |
Tendergreen, Sure crop, War; Tendercrop, Green ped o French |
- Gm!‘-éﬁ"mﬂ; horticultural. Vainas wverde Intense, ligeramente brillante, |
0 i frescas, limpias, ‘tiernas, fragiles, supedfice lisa con
d EE| Em: ";“ chos andulaciones de la semilla, crujientes a| partirias con la mano, |
debe guebrarse facilmente sin rasgaduras. El frute es una vaina
unida por un hile dorsal y ventral, las vainas pueden ser de
color verde y 'de forma redonda, ovalada, aplanada segin la
[ variedad, 2
Ingredientas Mo Aplica .
Requisitos . B e
Flslcoguimices | A — —1!
| Fequisitos E |
: s Mo Aplica [
 REQuIsTTOs |TERTEIEE R
ESPECIFICOS | Nutricionales Mo Aplica ]
Las habichuelas no deben tener deterioro en su color, olor v
Ciras epariencia debido a excezs de humedad, no deben tener |
caracteristicas | manchas pequefias de color rojizo o negro causado por hongos, |
del products | ni pingln indicio de descomposicidn o deteriora, las -.-alnas
deben ser de tamaiio uniforme. ____
e NTC 1253, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
| REQUISITOS NORMATIVOS |de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura v Desarrolio |
e Rural o = e
T SAP 200001470 - Hebichuela por Kg B
SAF 200001471 - Habichuela pre cortada por Kg
Presentacién |SAP 200000340 - Habichuela pre cortada por Kg
del Producto | SAP 200002855 - HABICHUELA * KILO Este material es de uso |
EMPAQUE / wwmwwu.
EMBALAJE ¥ Er‘zlmm - —-
ROTULADO producto debe ser empacado en bolsa de polipropiteno, con |
Empague v/e |un pese méximo de 15 Kg. en canastillas, cumpliendo fa NTC
Embalaje 5422, NTC 6753 y la Res. 224 / 2007 de Min, Agricultura v
Desarrolle Rural o _l
Rotulage | = Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de |
humedad v de baja termperatura, debe indicar: Mombre del




HABICHUELA |

| producto, nombre de proveedor, fecha de empague, lote de
| producta'y pes neto al momento de ser empacade.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

El producto se requlers com una vide Otil minima de cnco (5)
dins contados a partir de |a facha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No |
debe almacenarse nl transportarse con diferentes sustancias,
También debe ser transportado en furgdn vfo vehiculo cerrada,
El vehicula que realice la entrega debera contar con la leyenda |
"TRANMSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculs, en donde conste @l concepla
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe teper una fecha de expedicion superior a un ano. Danda
cumplimients & los requisitos referenclados en el capiuio VI de
& Resolucidn 2674 de 2013, |
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por|
medio agren, Auvial o terrestre, este se debe entragar ambalada
en materiales de primer uso acordes al tipo de transparle, que
paranticen i@ conservacién de los productos. Deberdn
entregarse en excelentes condiciones de calided, tenigndo r:ni
cuenta que los mismos serdan consumidos en los 15 d:‘f.ng.
slguientes a su fecha de recibo. Estas condiclones s2 wvearificaran
al momente de recibe de los productes vy aquellas unidades que |
presenten defectos  organolépticos  serdn  rechazadas. El|
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
mormento de 18 entrega. El producta no deberd prasentar ningan |
indicio de sobre maduracion o deterigro, f

| CERTIFICACIONES
Proveedor / Maguilador/
Comercializador

FECHA ACTUALIZACION:

El proveador deberd acreditar: Concepte sanitario emitido por la|
entidad competente como Favorable o favorable con
requerimigntos para st de expendio o almacenamiento de
alimentos v bebidas can fecha de expedicion o superior & un
afa.

MAYD 2025

| CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

i Wearsbdin [neeeal

2 Sar retara requesita de empadue del productooen bolsas de polietibeno,

Apuske o formato versain 3 Se incluye fa Olasficocisn del Products. Se cambla contenkio da 20 kilas a 15
®ilos, Se retiran g Otres Ceracteddticas del Preducte "Diebe téney hureedad natursd at tche, no defs lener |
fibras o hiles gusindiguen gue & frute estd oy madurs,”. Se retirady 165 Requasios Flsiooauinecos ya o
no oeresponden ol productn, Se ajusts Presentacin gsl Producte ¥ Empagquee.

Apusie bl feomate PA-FO-735 Versidn 0, sa retiraron (o8 codigas SIC de donde & menciona en &l documento |
debics & qui ya ma san utilizades en la antidad y 5o incluvye las ohdigos SAP; pamue achupiments los dddigas |
[-soa generadss por esbe sistema de informocdn, Socamida ko clasficaciin basado en Sistema SAP, cienbi |
| il “Fruver” a "verdurng”,

Ln comdicianes de ransperte v almacenamienio 52 actuaksa dg o sigussnbe mansra;
| "B dugar fraden, seco povamideds, lefos del caler ol fuege. Mo dele almaconarse of fronsporfase oo |
| oiiferenies susticas, Tambitn debe ser transportads e fgdn yfo velioalo cermade, St dabe curmale con
bt fus reuasitos referenciados en ef capitulo WIT de b Resohucion 2674 g 2043, -




Continua Ficha Técnica de Producto .. HABICHUELA

—— e om

Cuamgdo ef producte 503 Aegocads pard ser ransportadas povr med aéres, Muwal o berresire, oefe se dobo |
Snfrdnar ambaledy o materiales de primer w9 acordes & Moo de lanspote, gue gacanbicen G
consarnaodn de fos produslng. Deberdn pntrogarse en axceisntes ranticisnss de caldad. fenionga gy |
SLSLE G 10S TENEMISE FOTER SONSUTRIS an fag 15 Jins shientes & 50 fecha do reclbo. Estas corsicionps |
s¢ werificaran al momenta de reciba de las prodocins v agquolas unkdados que presenton dafortos |
organoiinticas- sardn rechiaradas. & procucto oeberd estar fofaimenis feecs v spleccionads af momonia oo
| fa emirega. B produtio no debovd presentar mingin iMoicr de salbve madraciin o goterione”

Para las certificaciones s= solicita: O Cerbificaciin sanitaria de enbidad competents dando Conceplo
Fevgrable o favorable con requerimientos para sitio de aoopio y distnbucion con fecha de swpodeasn no |
r U as

e -

| S retiran del ilem ingredient=s 1a informeddn alii negistrada v 5e deja fRo Aplica [
| S incluye an o5 Renuisies Geperales - ibem Regueécitas Narmatives (b Res, 2674 de 2013 - Ministesio de
| Sanud y Res, 224 7 2007 de Hin. Agricultura v Desarrolio Rural v KTC 5432 |
5@ reftira en los Requistes Especifos - item Contemido ls informacion ol regestrada, fa cual s adicinns y |
juesta o0 el e Empague v Rotulads - ilem Bmpagque.

5 Se ajusts &n Erfpacue y Rotulade - Presentacion del Producto la informacion allf registrada dewends
| aspecficacion de b presentacidn “por Ko de producto”, se adiciona 1a Res. 224 7 3007 do M, Aonicultioes v
CEggrrolle Aural,

| S ahconen requerimientss pera @ vehiculo que realiza la entrega del produchs, “Acta e Inspecesdn
| Sanitaria anginal del Vehiculy, en donde conste ef conceple Fawarable para e ransporte ge shmentes” ¥

| SR ) nda do Trans L e
[ Actualizacion lnfnr'maﬁ' f A Formato PA-FOTS Version 01, se Incluye Codigo SAP 200001471 de acusrda
[

| con lislade dé materales aportado por SEOL v Tecnologla, se actualizan requisitos nutngionales (TCH [CRF
e | 2028} Se gjysta presentacidn del produclo por codign SAP, Camias raabzadas por PR el /2021
| 52 goualiza Formato CODIED: PA-FO-75 Versman 03
En reduigitos nutricionales de rabiran kos datos da la Tokis o Compomoign Matncanal ICBF 2048 -
Haldchuela v se deja Me Aplica

R S e I

ArilHis Prenimal i mangn pere BT
Hio o il [ | oo ;
Br i K| 4%
Fretmna |l o |
7 | Carschdratzs Topsies (g 1.2
| En 0% itarns de requistos posmativos ¥ ampadque v embslae sencuye NTC 6753:2025 Frutas, horiallzns ¥
| tizbsiirculos frescos espécificaciones de ampaaue, |
En presertacidn dal producto se incluyen los cadigos SAP 200000340 - Hebichiuels et corfada por Kg de|
' acuerde al listada preporcionade por oficing TIC de cidigos existentes para oste progucto vy SAP 200007855 |
| - RABICHLELA ® KILO Este matersl es de uso exclusiva para comgras locales en termitong con furssonalidid |
[ axclssna, solicitedas por 18 regional caribe pera slender proyects on San Andris v avaledo por SGOL. |
f En cortificecsones e gusta al texts cembuinde certificacdn sanitare al fitio de acopic y distribucion por |
| Concepts mnitario de entided competente como Fawocable o favorabie con requenmuentes para sitap da
Lisiss | Bxpandis o aimacenamignto de alimentos y bebidas. Cambios reaifzados sor MCRS May 2075 |
CARGO | NOMBRE |  FECHA FIRMA, |
A Profesional de Defensa | Maria Catalina Radriguez | |
oo Abastecimientos Clase | Gonzalez | 23/05/2025 |
Profesional de Defersa Danery Alexandra
Abastecimientos Clase [ Sanchez Aojas _ i E
Profesional de Defenca "
it Subdireccién General De G'E'Ev:arjfﬁ?m 23/05/2025 %:;
! R i Operacicn Logistica ' .
i - - 1
L Prafesional de Defensa '

o _ T
Secretaric General [E) smraaaﬁgfﬂmms 23/05/2025 (33&-@-»—95

Jefe Oficina Asesora Juridics | 2l 24
Aprobé | encargada de las funciones del | T artha EE:“;"“ Cortes 23/05/2025 lﬁﬁfm
| despacho de la Direccién Ganeral i . ! |

' =
| Fichas | Oficina Asssora da Planeacion ¢ | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 W
: |
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PROCESO ;
PFLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO . _
TITULG Codigo: PA-FO-TS |
""'C"x_v.r"'.'.-ﬁ"" — . :
FICHA TECHICA DE PRODUCTO | Versicn No. 00 Féginaided | i
| P . ALIMERYGS '
IR Facna | 12 | o7 | 2018 |
FRODUCTO I NOMBRE LAUREL
i Cadigo 200001477 | 200001115 / 200000389
REQUISITOs | Clasificacion L ... s RO
| GENERALES P Hojes Enterss, siternss, lanceclsdas, coriaceas y brfantes de margen
: Descripcion del | pndulado. Miden unos 3-8 cm de longitud v poseen carto pecicto. El haz
| Producls g5 de color verde ascure lustroso. mieniras qua al anves as mas palca
' Ingredientes Mo Aplica
i Companentes valar
| . Humedad (%) max 15
: Requisitos Cerizas (%) max &
! Fisicoguimicos Cerizas Insolubles (%) max 1
| Agaite gsencial % biin, 16
| | Heaninoin 234731 de 1991
! Requisitoz
5 Microbioligicos | S
5 | PRRAMETROS
MACRONUTRIENTE S ROMEDIO | DESVIACION |
Predaina (%) dd =
| REQUISITOS H‘E:,?;ﬁ“; ! s ] T3
| ESPECIFICOS e Tobomdrmos a1 | 270 =
' Caaras RN I =
Tabia Nuticenal ISBF 2005 Pars Lasel
Las hojas deben tener un aspecto fresco sin residuos de bera, Sano no
Citras debe dar muestras marchifamiento, limpiss y secas, Debe temer color
caracteristices | verde umiforme. Las hojes deben tener aspecto fresco. sin manchas no
del producto | debe presentar color amarifio en sus hojas, sin afague de hangas y sin
nolarse maltrato &n |23 hojas,
: SAP 200001477 B producto debe contaner un: pesa neto de 1000 gr
Contenido | SAP 200001115 £ products deba contener un peso nelo de 500 gr |
SAP 200000398 £l produclo debe contener un peso neto de 1000 gr. |
Requisitos Resclucson Min. Salud 4241 de 1921, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 -
s néﬂlrrri:]tarin de Salud v Reg. 234/ 2007 de Min. Agricultura v Desamollo |
u
i Pregantacion del | E -
| Producty | 7o K3 98 produco. _
| T _ En lugar fresce, seco y ventiado, lejos del calor y el fusgo. Mo debe |
ek EI.FE&Y | Condici de almacanarse ni transportarse con difgrantes sustancias. También dabe
| TULAD Trans ;'u:'EEI y sar transpartada en furgén yio wehiculo cerrade. El vehiculo que reglice
| Almacenamiente |2 SAbEgE deberd contar con I3 leyenda “TRANSPORTE DE |
i ALIMENTOS" y praseniar Acta ce Inspeccion Seniteriz original del |
. | Vehiculo. en donde conste & concepta Favorable para el transporte de

Pet



PROCESD
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

‘*v"-""

AGEHTIA LI:ILII-H: rica
SR IREAE ML ITARDE

TITLLD Cédige: PA-FO-TS
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