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PROCESC )
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITWLD Cédioo: PA-FO-75 I
=" ; _ —t
FICHA TECNICA DE Versidn No. 03 | Plana 1 de 4 =yt |
AI:-THFI-H. I..l:l-El!-'l'lﬂﬁ Fﬂ.ﬂm.lm ALIHEHTEE r "i.:'_’: |
T Fecha: | 07 | 02 | 2025 s

PRODUCTO / NOMBRE LECHUGA

| Cédigo SAP 200000413 / SAP 200001564 / SAP 200002830 -
| REQUISITOS | Ciasificacién VERDURA

GENERALES |

Dascripdsn Heojas ligeramente abailonadas, onduladas, de bordes rizados,

del Producta consistentes y crujlentes. Forma wn cogallo wvoluminosa,

- redondo ¥ dense. Lechuga de Ja Categoria [. P

: Ingredientes Mo Aplica
Requisitos

e L ... =
| REQUISTTOS |, PEquisites Mo Aplica
| ESPECIFICOS [ oniolodicos -
| Requisitos N l
: Mutricionales o ARRES
{ Otras Debe estar fresca vy libre de cusiguier humedad anormal

caracteristicas |exterior, no debe presentar indicies de deshidratacién, libre de
del producte | plages, #specto producto recién cosechado.

El producto debe cumplir con los requisitos de 1 norma téenica |
NTC 1084, NTC 5422, NTC 6753, Res, 2674 de 2013 - Ministario |
oge Salud y Res. 224 f 2007 de Min. Agricultura vy Desarrollo
Rural

I REQUISITOS NORMATIVOS

SAP 200000413 LECHUGA BATAVIA *1 KG
SAP 200001564 LECHUGA *1 KG

Presentacidn
del Producto Mzﬂ3ﬂ LEI:HUG_!'-'l "' HILEI Ewmu_ﬁg
Mﬂ'.- -
El producto debe ir empacado en bolsa de polipropileno, de 5
EMPAQUE / Kilos cada una, la bolsa debe ser dé primer uso. El producto |
EMBALAJE Y | Empague y/o debe ser entregado en canastilla de 25 cmn. de fondo perforade |
ROTULADO Embalaje |lineal v paredes perforade rombos, de= alta densidad, |

cumpliendo la norma técnica NTC 5422, NTC 6753 v Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura v Desarrolle Rural, |
El Rotulado del productc debe ser resistente a la condician |
Riotulada humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre dal
preducte, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
;. roducto y peso neto al momento de ser empacadg.

| VIDA UTI RODUCTO
' EQI.FERI;I:I'?'I]!?E-;I'DE DE u‘r El producto se requiers can una vida Otil minima de Cinco (5)

ENTIDAD dias contades 3 partir de 1z fecha de entrega.

—— el S



| Gontinua Ficha Técaica de Producto .- LECHUGA

| CONDICIONES DE

En lugar fresco, seco v ventllade, lejos del calor v &l Tusgo, No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
Tamblén debe ser transporiado en forgdn v/o vehiculo cerrada,
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda |
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccitn |
sanitaria orlginal del Vehicubo, &n donde conste Bl concepto
Favorable para €l transporte de alimentos. Este documenta no
debe tener una facha de expedicién superior a un afio. Se debe |
cumplir con todos los requisites referenciadoes en el capitulo V11!
de la Resclucion 2674 de 2013, f

TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado pard ser ransporladés por|

medic aéreo, fluvial o terrestre, este se debe antregar embalado |
an materlales de primer uso acordes al tpo de transporte, que |
garanticen la conservacibn de los productos. Deberdn |
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas!
cordicionas se verificardn al momento de recibo de los!
productos y aquellas wunidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto débera estar
tatalmente fresco vy seleccionado al momento de v entrega, El
products no deberd presentar ningln indicle de sobre
maduracidn o deteriorg.

El proveedor deberd acreditar: Concepto sanitario emitide por la

l CERTIFICACIONES entidad  competente como Favorable o favorable con

Proveedor / Maguilador/ | requerimientes para sitlo de expendio o almacenamienio de
| Comercializador alimentos y bebidas con fecha de axpedicidn no superior a un
il afia. L
| FECHA ACTUALIZACION: l MAYD 2025

.I:'DHTFI'.IJ-L I:IE CAMBIOS

UEESIlflﬂ

1
4

3

DESCRIPCIGN DE CAMBIOS DE REQUISITOS 'r.é_numus DEL PRODUCTO

| Wearsadn Inical.

[ Aushe A Eormato wersion 3,

I Acta de visita saditaria u‘u‘-l:} can Conceglo Tecnico 'uﬂuenl'.e FAVDRABLE [FV, FYC) para sitia de anoso 1.-,
thstribucion @ cunl ddbera sar expedsla poar BB agtorided samithcs, * Se realisd crmiben o6 ks weld ||I|I
| salicara de olas o 5 dies
| Bijpustie Al formals PA-FD-75 Versidn DI:I. 3= retird ol codigs S1C de donde oé MENCINE on ol ilnc-llnnﬂtl:-
| clislitho & gise v& N0 A utilizade B 13  @ntidan, En conbones de fransporte y aimacananianto se aciualiza |..=| i
| mfonmucitn basada an ks requerimienios actuases de la Entidad,
“I'Sp Incluye on ins Roquisites Generales ~ item Requisitos. Normiativas [ Res, 2674 de 2013 - Maistano rlnl
Sabudd y Res, 234 F 2007 da Min, Agricultura v Desarmalio Rural.
Lo ratira en kg Kequisibos Bspecificos = kam Contanicn lr mfgempcdn alll megistrads v s dagn Mo aphoa, |
S austa en Empeque y Holulede - Presentacsdn ded Peoducts i sfoemacidn registrads dej@ndo s |
| especdiencita de W [wesentacion “por Kg de preducts”, en el dem ampeque se adicional s Res. 224 [ 2007
i Min. Ageicultura y Desarredo Rurnd,
| B adioons egeeneanas pora el vehizulo gue realiza la oentrega ded producto, CActa de [esped 'u--
| Bemtana argeial del Vanicula, an ﬂunm: consle el concepto Favorable para el transpodte de alimeos” -.-
| Aguste Al Formats PA-FO-T5 VDL, Se. actuaiiza Nombre del Producto de acuerds a o indicado &n ol Eﬁtmm
| A, Se intiuye cidice SAP 200001564 {Lechuga) aplkoads a comedores de acuerde can lo estitdecity pos
' SEOL, Camings reakgitias par JBME Aoed/? 02T




1 Continua fr:hi' Tecnica de Producto ...

LECHUGA |

"Sa actimliza Formato CODIGO: PA-FO-75 Varsion 03
En o5 ftems g8 requsilos nommalvos, empague v embalaje so meliye NTC B753: 2025 Frubas, hortaleas 1.-|
fubercules Frescos especificeionss de empague.
En presantacedn dal produects se incluye & codige SAP 200002830 LECHUGA * KILD, Este mptaral o4 de uso |

| 7 exclhrsnD para comgras kocales en terriorss con fundssnaidad exclsive, solicithidos par la reqeonal coribe |
| para atender proyecto en San Andrés v avalado por SG0L |
Eri certifcacionss s ajssta el texks carmbaande certificacdn sanitacis &l sitio de acopes ¢ disfribecion pos |
Concspte sanitario de entided competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitg de |
gxpende o almacenamiento de allmentos ¥ bebidas. Cambios reaiizados por MCRE May /2025
| CARGO NOMERE |  FECHA
Profesional de Defensa Maris Catalina Rodriguesz
Elab
aDOre | Abastecimientos Clase I Gonzalez e Ean
! i —— — g e |
| Profesional de Delensa Danery Alexandra |
| Abastecimientos Clase 1 Sénchez Rojas , AV ENZ w_ﬁi
Rewish | Profesional de Defensa Gisslls Padla Caixi | : a _|
Comité | Subdireccion General De b o 23(05/2025
Operacio istl
A P : cion Logistica b
de Profesionzl de Defensa
| Fichas @ Oficina Asesora de Planeacion @ | Yamile Betancourt Vega

| Técnicas r'__

Innovacion Institucional

Secretaric General {E)

Sandra Patricla Bolanos
Rodriguez

e ik
SRR ily!rua;.%y

| 43/05/202 5

|
I Aprobd

Jefe Oficina Asesora Juridica
encargada de las funciones del
despacho de Ia Direccion General |

Martha Eugeriia Cortes
Baguero

:3;[:5;1:::25&{




| Continua Ficha Técnica de Producto ... LECHUGA |
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TITULD CADIGD: PA-FO-75 e
, . et PV |
1CHA TECNICADE | VERSIGNNo.03  |Pigmnalded | ol

PRODUCTO ALIMENTOS

FECHA: a7 l oz

2025 |

— ——

PRODUCTO f NOMBRE

LIMON COMUN

.

=-

iy
i

Codigo SAP 200001478 | SAR 200002328/ SAP 200002831
- F |
REQUISITOS Clasificacion rutas o
| GEMERALES Género: {Citrus), Variedad: Citrus Aurantifolia Swingle, Limon
Descripeion del |de la variedad espacia para consumo fresco. Fruta de forma |
Producto avoide o eliptico. Piel delgada lisa o rugasa. Pulpa abundante,
. _igeneraimente acida. __ -
| Ingredientes Mo aplica
FEF:.:;;: Eﬁm NoAplica
REeguisitos |
| Microbiolégicss | bict ke - ]
| Usigadnide espimidado b |
| | amdinbPesalesd | vnileviespo V00 o pute
| L | cmeamieielmenty |
Requicitos Hampaad L) ; EE]
| Nutricionales i i =
REQUISITOS S S ) R W |
[ ESPEEIEIC Tabla de Compesicién Nutricional ICBF 2018 - Limén __|

Oftras
caracteristicas
dal producto

Limones enteros, firmes, consstentes 2l tacto con la Baemna ¥y

color caracteristicos de la variedad, Homogéneos en variedad |
y tamania, libres de cualguier olor, sabar, humedad o miaterial |
axtrafio, libres de dafics, enfermedades, maguliaduras, cortes,

cicatrices, insectos 0 cualquier dafic ocasionado por éstos. |
Deban estar frescos, limpios y sin indicios de humedad |
exterior. Debe tener el peduncule cortado de raiz. Cada uridad |
da producto debe tener un pese minimo de B0 g.

El producto debe tener un color verde intenso briflante, &g

consistencia firme.

| REQUISITOS NORMATIVOS

El producte debe cumplir con el Decreto I7a8/2004 el Min.
Agricultura y Desarrelio Rural, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - |
Ministerie de Salud y Res. 224 [ 2007 de Min. Agricultura v
Desarrolic Rural,

|. EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion
dal Producto

Por Kg de producto

SAP 200001478 — Liman Comudn Kg

Sap 200002328 - Limén Comin LD

canti nci

e lacal




Continua Ficha Técnica de Producto .

e LT —

| |
| SAP 200002831 1imént kg
| El producto debe ser enlregade en canastilla de alta densidad,
[ , Con un peso neto méximo de 20 Kg. cumplienda la norma |
1 Empatue y/o [técnica NTC 5422 an su Ultima actualizacicn ¥ la Res. 724
| | Embalaje 2007 de Min, Agricultura ¥ Desarrolis Rural, para la Entrega ol

| producto se debe tener en cuenita &l numeral 4.1.2 de la norma
tecnica, e R S
El Rotulado del preducts debe ser resistente a la condiciones
Retulsdo humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del

preducte, nombre del proveedor, fecha de empague, lote de
! Lproducta y pesa neto al momento de ser empacado,

| “ﬂnqﬁﬁﬂféﬁﬂngf LE * El preducto se requiere con una vida util minima de sels (&) dias
ENTIDAD tontados & partir de |a fecha de entrega,

En luegar frescs, seco v ventilade, lejos del calor y el fuego, Mo
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias,
También debe ser transpartado en furgdn y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo gue realice la entrega debera contar con I3 leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS" ¥ presentar Acta de Inspeccidn
| Sanitaria original dal Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos, Este decuments nao
debe tener una fecha de expediclon superier a un afio. Dando
cumplimienta a los requisitos referengiados an al capitule VIl de
la Resolucidn 2674 de 2013,

CONDICIONES DE Cuando ef producte sea negociads para ser transportados por

TRANSPORTE medio adreq, fluvial o terrestre, este s debe entregar embalado

En matertales de primer uso acordes al tipe de transparte, que

garanticen Ja conservacién de los productas. Debsran

enlregarse en excelentes condiciones de calidad, teniencda en

cuenta que los mismos serdn consumidas en los 15 dias |
Siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificardn
al moments de recibo de los productos y aguellas unidades G [FTE]

presenten  defectos  organoléptices  serdn rechazadas. [EI

productec deberd estar totalmente fresco v seleccionada al

! mamento de la entrega, El producto no deberd presentar ningin

- ! indicio de sobre maduracion o deteriore,

CERTIFICACIONES Certificacion sanitaria de entidag competente dando Concepto
Proveedor / Maquilador/ |Faverabie o faverable con reguerimientos para sitio de acopio y
| . Comercializador | distribucion con fecha de expedicitn no superior a un afe,

— = ——) ——

MAYO 2025

FECHA ACTUALIZACION: |

ICONTROL DE CAMBIOS

VERSIGN  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 | Yirrmitm Inioml.

- == S —_— = R e E—— S



Continua Ficha Técnica de Producta ... LIMON COMUN |

| Sa rgtire rgquesite de empague del peaducte en bolsas de pobietileno. |

e incluye requisito especifics d& preduckss de regional Sur & Fraateras.

Se ajusta a formato werssdn 3, Cuando 6l producte sea negotiado pada 13 regional sur o fromerna, eate so
dabe entragar embaiado en materisles e PrMmEer US0 300MIES para ser raniporiados por medio adnon, va |
B8 BN cEES d9F cartdn, 53006 fe polipropilens u oiras aiternathvas que garanbicen L fEnATyaCitn o o
prafuctas. Debarin entregarse en excalentas condiciones de caldad, enkendo 8n cusnta que ks s |
| serdn consumidss en las 15 dies sigulentes a su fecha de recBo. Estas coadiciones se warificaran al |
| rveemento do recibe de ios productos y agqualhd uisdades gue prasenten dofectos organchiplicas serdn |
rechazadas, El producto no deberd presentar ningim indicie de spbre maduracion o detenorp. Do fas
gondiciones de empanes 4 relirs para 1B entraga del productn te dele tener an cuenla &l pumeral 4,1.5 0o

| Ja WTC 5423, : =

Aqumte gl formata PA-FD-T5 Verssin 00, se retirpron los codigos SIC die donde 28 mentia an ol decumants |
dubids & que ya nd son. WhikEados en ka entidad v 30 inchive o5 wodigos SAP, porgue actusimente los cddioos |
son ganerades por este sistema de informacion. Se comibia la clasificecién basado en Sistema SAP, cambia
e “Fruver” a "Frugas”

En candiciones de ransporte ¥ almacenamiento se actuaira de le sigmente rmanera:
“En luger frsen, oo p venlisde, Bios oo calor y of fuego, Mo dobe admpacenarse i rANSpOVTRiS cin |
difgrenitcs suslancias, Tambwin debe ser franssarac an fpdn w0 vehitulo cemado. 5o dobe cumplie -:r.-n
{ngss fos requusiios referenciados en &l capitnls VIT da la Besolucitn 2674 e 2013,

Cuanciy af prodictn S regaciacs past sar iransporiades por mddie advad, Auwal o loereslre, esic 5o '.‘r".'ﬂ:'
éntrogar embalade 0 matenales do pimey wso acordes & hps de trangporte, o gasilicon i |
conseruacian &8 s peoductos. Deberdn entrogarse en exceonies condicones de calidad, femsnoo on |
cusnba que 188 MSmas SRR cansoimides & las 15 e siglentas 3 su fooha oo reciin, BElas opvicicionds
s¢ verdicarpn @l momentp o AoGbo de fof praducios vy AapLelias iidagies il ErEsRrNen cefocion
crgancidplicas serdn rochasadas. B producto deberd sslar Iatalments frescs v seloocionado af memistia oy
Ly ertrega, B produelo ne dabera presantar ningly mdioe de sobrg madurasion & doléridng [
La wida Gtil se extiends de tres diss & cmnes dad.

0 Certificacion sanitoria de enbidad competente dends Concepic Faworable o faworablo con
recirensmientes pare sitio de acooin y distribucdn con fecha de gxpedicsn ng Superssr & un Ao,
Se raetiran el been ingredaentes | informacsin afl registrada v se deja Mo Aplica

Se ingluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Rormatives 18 Res, 2688 oo 2013 - Ministeno de
Salud y Res. 724 /2007 de Min, Agrnoultura v Desarrollo Rursl y NTC 5422

Sa rebiFra an los Reguisitos Espacilicos = jtem Contenido @ informadon sl reglsirada, i@ odal se adaomans y
mjudta on of {ten Empague y Rotulado - item Empague.
So ajusta an Empague v Rofulads - Presentacion oel Producto @ ofermacan alli registrads dejeadn la
aspecHicacion ga ln presertacidn “por K de products™
o ponsisnan reguarimaantes para ol wehioolo que resliza & entréga del orodecic. TACEE CR INSOHICCION
Sanitarie arginal del Vekicule, en donde conste el concepte Faverable para @ transporka oo slimentos™ y |
"Lavends de Trandparte da Alirmsniss®, |

Actealizacian Informacién A Formate PA-FO-T5 Verditn 01, v s& Incluye Codign SAF 200002338 de acuerdo |
con Bstado de materiales agportado por SGOL v Tecnologia, se aclualizan reguisites nutrcionates [TCH ICEF |
I01E). Sa aneta presentanitn ool producto por codigo SP-P. Camblaos resiradas por IPME Ocl /2021,

Se apusia al formato PA-FO-75 Versien (03

En codigo S8 agrega la palabra SAF antes de cada nomers ¢ alcona! se aprega SAP 20000531
En pressntmsdn oo prodioobo se egraga texto con ol matenial asi: '
| En cage de requerirse comipra lecal por contingencia vio por necesidad del servcks hater uss dol SN |

| ehdmge:
Sar I0OO02ET] liman® kg

- La inclusidn de los cidiges son wse exnclisive pars carmpens locabes on condiciones espacificas por nozedidad |
el sErvicin, sehetados por la regional caribe pare atender proyects &n San Andeds: prevismants avalace r‘l':f
| SGOL, Cambios reabzados po- DASR. 23/05/2025

~___CARGO NOMBRE FECHA

Elabord

profesional de Defensa Danery Alexandra
Abastecimiantos Clase 1 Sénchez Rojas

23/05/2025\

= -

Revisd

Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Abastecimiantcs Clase | Gonzalez || 23/05/2025 |
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cmmmu Ficha Técnica de Producto .. LIMON COMUN

Comita | Frofesiondl de Defensa
‘ Asesor | gubgireccign General De E]“Tuz:‘:’dfﬁ"'f"“ 23/05/2025 .
Fid: - Operacidn Logistica =

t H t - i e e o————— . .  ———— — L — N —

| , Profesional de Defenss &
|Ti':"""ﬂ21 I Oficina Asesora de Planeacién & | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 ({?ﬁf&"jé[/
| Innovacion Institucional .'

i ‘ Secretario General (E) Sandmnl;adt:'l;:ifnlaﬂus

|| " Jefe Dficina Asesora Jusidica |
| Aprabé | encargada de las funciencs del ““"““::ff:r'g Corres zﬂnﬁfznzﬁw m

2370572045




FROCESD .
PLANIFICACGION DEL ABASTECIMIENTO
~— — |TTuo Codign: PA-FO-75
\-TJ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versitnde. 01 | Pégina1de2
W ALIMENTOS
e it Fecha: | 28 o3 a0
PRODUCTO f NOMBRE LIMON MANDARINA
Cédigo 200000751 200002344
REQUISITOS g o
GENERALES Clasificacidn Frutes
Descripciin ded Es un hibrico entre ta mandarina Citrus reficulada v el limén Citrue = Emén. Ez un
Producto frute de loa clines, con muy dcido sabor y ciscara y pulos anaranjadses.
1
‘ Ingredientes No Aplica
5 Requisitos Na Aplica
1 -
& H.'le: i Mo Aplica
ESPECIFICOS Hﬂﬂﬂﬂ:ﬁ;;# Mo Aplica
Entercs; con la fofma caratlefistica de [ vaneded, de aspeclo fresco y
Otras consigtensia firne, sands, Thres de ataque de Neecles & enfermedades. Fmpios,
caracterlsticas | exendos de olores, sabores o maledas extrafias vistiles, ibres de
del producto | humedad exlerics anormal, aspecio fresen y consistencia firme, la coloracitn del
fruto gebe sar homogénes. |
e | NTC 5422, Res, 2674 o 2013 - Ministerio 06 Said y Res. 224 1 2007 g6 M.
REQUISITOS NORMATIVOS H:;h'mltnyﬂaurnhﬁurﬂ
Pm“' Per Kg de producio.
S E procucio Gebe ser eniregada en canasila de elis densidad, cumpiendo ia
EMPAQUE ! | Empague #o |nomma téenica NTC 5422 en su Gllima aciualizacién y i Res. 224 / 2007 ds Min,
EMBALAJE Y Embalgje | Agricultura y Desamolio Rural, pata i entrega del producto se debe tenar &n
ROTULADGD cuenta & numeral 4.1.3 de ia norma benica
E del preducic debe sar resistente & condiciones humedad y de baja
Fotulads lemperaturs, debe indicar. Nombre del prodecio, nombre de proveeder, facha de
empanue, iote dé producio ¥ paso neto Bl momenis de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥
El producis 58 requbsre con una vida Ol minima de sels (5] das confades @ pasdi
REQUERBIENTOS DELA | & PR S8 oaser = il
En lugar fresco. seco y venfilado, fejos del calor v o fuege, Mo debe
almacenarse ni transporfarse con cferantes sustancias. Tombidn debe ser
transportado en fursén wo vehicuic cemade, E] vehiculo que restice 1a enfrega
ﬁhh‘imnhrmhm‘fﬁlﬁ-ﬂ?ﬂﬁﬁ DE ALIMENTOS" v preseniar Acia
Inspaccién Sardlaia onginal del Vehiculs, en donde consts &l =/ T ]
CONDICIONES DE TRANSPORTE | Favorable para & ransporls de alimemos. Esle documenio no debe foner una
fecha de sxpedicidn supefior 2 un afie. Dando cumplmiente & los requisitos
referendiados en & capliule VIl de la Resolucidn 2674 de 2013, f
Cuando el producio sea negociado para ser transpodados por medio Béren,
fluvial o berresire, esle se dube eniregar embalede en materales de primer uss
acordes al too de wensporle. gue gareniicen ia conservaciin de fos preducios. |




| Continug Ficha Técnica de Producto ...

I LIMON MANDARINA |

Debesan enlregarse en axcelenles condicones de caldad. teniends en cuenla
qua ks mismas serén consumidos en los 15 dias siguianies & su facha de recbo.
Estas condiciones se verificeran al momenlo de recibo de los productos v
squellas uridades que presenten defeclos organolépficas eardn rechazadas, El
producio daberd estar toleiments fresce v seleccionado al momenls de s
mm 2l preducto no debérd presentar pingdn indicio de sobre madurackia o

1. |

Cerlificazién sanitaria de entidad compelente dando Concepio Favorabie
cﬁﬂrm%ﬁmﬂ:ﬂx ! o fevorzble con requerimientes para sitie de acopio y distdbucidn con

facha de expedicidn no supearior a un alo,

FECHA ACTUALIZACIOMN: QCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Warside Inicial.

Se incluye #n s Requisioos Generaes = (& Requishos Normatams |a m.:ﬂwaaﬁiﬁaﬁiﬁmmamuw Res 224 1
2007 de Min. Agiicullurd ¥ Dessnmlis Rwel y NTG 5432 5e nelira en los Reguishion Bspecliicos = llem Conlerigo In
Irformackin &0 gisirada, & cual 58 adiclona y ajusta en el Fem Empague ¥ Actdado = liem Empages, Se apsia en
Emﬁqu.y Rotulado = Pasonbacdts del Produdto fainfermacitn alf registrada dejancs | espesfeaciin de & peasertacian
‘gar Kg do producie”, So adicionan regoetinienios para el vehicula gus rashes |8 enlregs cel producic. "Bk de Inspeccion
Sanilaria orgingl del Vesdsso, en domde consle el conseple Favarable peen el Pansporie de alimanlos” 5 “Léyanda da

CARGO / MOMBRE FECHA
e | gmmnies, | Am | 07 o720
Direciara ABJsIRcimiEmo | adm. Ross Masy Enciso Melo 67 ocT 281
Rovish | poiicmaybanis| | cemasanee | O DCT 2E1
Subgirecind Ganpral. dp MSe, anl:iurgpmm:nnrm H] T EET ?L.E‘l
Aprobd |  Sewwtaic Genadal [E) mémgum BT 00T 221
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| PROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

i ‘ .
H P —al indies Cadigs: PA-FO-75 ! m
! FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versitn No. 00 | Pigina1de 3 5‘_.!&: '
| "!'-'.E-Eﬂ.i L@ l ALIMENTOS 1
e i Fechar | 12 o7 | 2018 | e
PRODUCTO / NOMBRE LULD DE CASTILLA
' Cedige 200000231 { 200001478
' REQUISITOS Clasificacdn FRUVER i
GENERALES Descrpcifn del Genédo: (Pyrus), Varedad: Pyrus communis,, Con un grado de maduracion de |
Products COLOR 3. Fiulo ansfanjeds oon vidos vardes hass @l cenlro dl o, son
bayse pobosas, de 43 B om. de damedns, e it ]
AT Ingredientes Mo Aptica e |
| Reguisios .
' Fisieaquimicns i
Regussios
Microhintgicns i o
Faguesiles :
Mutricianates He Aplca
El predugte LULG DE CASTILLA debera ser de acuerds & ig NTC 5083-
REQUISITOS Caidad EXTRA, Calibre 35, diamefre enkre 51 y 55 mm, con up pesg por
ESPECIFICOS Otras caracleratioes uriidad de Vg, Debe ser de una misma varedad y tamaho urdfaeme, Debhe axta
del products enbero con fa forma v el color fipico de la veriedad, no fener alague par
indacics, el lulp debe ester maduro, sanp, libkes de dateriors & cualquier &ifo
que impida & eonsume Debe estar fescn, impio v 5in amedad astanar y tanar
: = @l péndulo cortado de raiz. Udscers consstente o tacto, =
Contanida Mo Aglica
; Requisaes | S PPOGUCID daba cumplir con I8 nora lecnica NG 5080 y NTC 5422, Aes
; Norratives 2674 de 2’|:|13-—l Minsleric de Saled v Res. 224 ¢ 2007 de Min, Agnicuiiura ¥
Preseniacion del
Proicis Flor Kg da producio
En luger fresco, seen y wenldads, sjos de! calor y of fego. Mo debe
almacenarse n franspartarse con difgrenies sustancias, También debe ser
[ rensporiado en furgon wo vehicule cerrads. Bl vehicufo que realics i3 entrega
[ debard comlar eon @ leyanda "TRANSPORTE DE ALIMENTDS" v presentar |
Acta di Inspeccitn Sanitaria ofignal del Vehonde, en donde canste el concepto
Favargble para el iransporte de afimentos. Ests decuments no delis tensr ung |
| fecha de expedicion superor a un afo. Dendo cumplimienlo & (6% requisios |
| Condittnes-da | referenciados &n ol capitulo VIl da |a Resolucicn 2674 de 2013,
{ Transparte y | Cuando ef products sea nesocade para ser Iransportades por medio séren,
| EMPAQUE Y Aktacenarmignto |aneﬂeuummmarumbdaﬁnunmm1u&mum
ROTULADO acordes &l fpo de transporte, qus garaniicen [a consarvacidin de los productas. |
Deherdn entregarss en excelentes condiciones de calidad. teniendo en cuanta |
que los mismos seran contumides en log 15 Jigs siguientes A su facha da |
recibo, Estas condiciones s venficaran al momento de resibe de los producios
¥ aquelas unidedes que presenien defecios organaléplicas serdn recharadas,
El producin dabers estar lolalmenie fresco v seieccionado al momento de (o |
:;I:ﬂﬁ El producio no deberd presentar ningdn indcio de sabre maduracitn o |
[ 0.
| El productn debe ser enfregadn en cenasilia mon un peso neto maxime de 15
. Empsque P:g. cumgliendo 8 nome lécnica NTC 5422, NTC 5093 y Res. 224 § 2007 de
| ura ¥ Dasamolls Rurel
I e E! Retulado del preducts debe ser ressionie @ Bs condidones humesad y o6

baja tenperaturs, debe indicar: Nombre dal producto. fecha dé empague, loic



PROGCESO
PLAMNIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

! TITULD Cadiga: PA-FO-TS m
: | |
‘."HJ | FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versidn No 00 | Pégina 2de 3 =T
R e | ALIMENTOS '
i Facha: | 12 o7 2018 o
| - | T
dapmdunturpmnﬁnulmumﬂndhwu_pm =TT 1
i Ut El preducts sa fequsare con ung wida Gl ménima de tres (3] dias contatos EI|
| ™3TR |peniroeisfechadeenwegs. ——

— e —

| Condlieacion sanilarle de entdad compelente dando Conceplo Faworable o
EEHTF‘IC-AEI!‘.!HEE Proveedor / e i R ; ,
Maguilader C inlieadot faverable con requenmienios pare sibio de acapio v dizgiabucian con fecha da |

mxpedicitn ng Superion & un afo - . |
" FECHA ACTUALIZACION DE -
CONTENIDO: _ st i |
— 3 i 1
MAESTRO CONTROL DE CAMBIDS B
| WVERSION | ) _DESCRIPCION DE CAMBIOS .
1 'r"i-ri-l:m Inicial =
i T Ajuste & lamalo varsien 7. GP; 10002008
3 Se noiye reqUERD ESPECIICD PAMR Bl PIOGHICID NBgECiane pard (2 Fegienal Sur o Fromeras. 5o sdica que ol prducio
debe gy Colive 35 _dldmatio anlne 57 y 35 mm, con @n peso por unidad de 1Ty, Os acuerds a NTC 3083 del iuio de
| | caslive He indican grados de maduracion gererales y paras e prockecsd de la Fegional Sur,

i 5e ajusla & foaman version 3. Se relire Cuando ef prodecto sia PEQOCIAIn NArs |3 reglondl Sra- naniesas. oshe s6
uha erfiegar embatass gn malerisles de primes uso acordos parg sor Irenspoiados por medio AGTRD, YA ST 80 G
| B catén, scod e pokpeoplens © oias Flernatyas mee garamlicen B consnonvecidn de los producios. Dabasan
| Breegaree en excalenias condiciongs de calldad, ieniendn en cuenty que los nvsmes seran cormomidos en jos 15 dias
4 s:um:arlm @ 34 Tokha de mcion, ESIAs condciones se veriicacin 3l momento de recibo de los producies y agusiias
| wirlpdes quo presantan dalacics caganokénlicos seran recharadas. Bl producsa no debed préssniar pngin sdico de
| soiim megluracen o detencro, B producha debesd lerer i grasa de maduwecisn COLOR 2. Fiuts Yerde Cssei son
| lngunns lonabdacdes andranjadas. Sa adickong e Olres capcletsticas de produgic: maduros, sancs, lbnes de dolerang
| & cuslgued dafieque impkla ol consuma, 56 reline de la condidiée de empaque: para la enirega def products se debe
| bannf mn cuendn of nurverad 4.1, 3 de lanoma béereca NTCE423)
] ‘Be actudiza inmnio PE-FORTS ae Bg:gn.cﬁdg:
Sa inchiye @n los Aeguisiios Genmalns = ijem q,q]luq. Hun'nﬂhml:ﬂuﬁ 74 de 2013 - Mimatano de Said ¥ Ares | [
224 | 2007 de Min. Agticubaa y Desamalio Bwial, HTC 5422, |
Se ralita & lss Reguistos Especificos - ilem Conlerego | infeemacian all regisiiada; 1a cual e adioonn v ajusis en el |
ilam Empacue ¥ Rotulado = Bem Empogee, se adiciona s HTC 5093 y Res. 224 0 2007 de Min. Agticifurn y Dasarulia
Hural
B Seoapazin en Empatue v Retulade — Prsasiacian cel Praducta n nfeemacion olf regesirada dejanda I especilicason
it lit pensdrsacide "por Ky de producio
Se adoonan requenmenios parn & wehiculd gue raalies by prbsegs del producie. SAcis di Ingpecacn Baniain atginal
del Webioulo, en donde comsie &l concepla Favorabde para al aspome de almenios” ¥ “Layands de Trarspoeta de
| Almnntes’

CARGO NOMBRE | FECHA

Prgdasocnnl dé Defanss | Ing. ASme Jeany Patricia Malla =
Elabord | jpasisemianios Case | Romero [ 2-05-2 /

Mmlgmfﬂ“"m Aden. Rose Mary EncisoMeis | [9 33 7 f

Sy i
Sumdeeclor Ganeral. de e | 1R Garios B i |.

Revisd Hinaiion Camieho D Az-oa-2|

S e | Mk | A0

Caranal Juan Carkes Rivens

Aprobd Secralany Ganarml i 12 .-g}j -'_._E',I




| PROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

. il

| TimuLe Cadige: PA-FO-TS | .
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Fagmna 1dald B |

AGENGIA LBGIET TS ALIMENTOS |
| e Fecha-| 26 | 03 | 2021 e
L |
FRODUCTD | MOMBRE MANDARINA I
Codiga 200001743 [ 200002516
REQUISITOS B
GENERALES _Gm;ﬂ:av:lﬁn o FRUTAS -
| Descripedn del | mandaning: fruto proveniente de 16 especie Cilrus aobils Looreino.
- | Producto ) |
Ingredienies Mo Aglica
| Regquisios |
Fisitoquimicns o Na Aglica |
Regquisitos [
Microbiolégicos PR 4
Reguisios .
Nutricionales Blohplea
Enteras, con la forma caractetiztica de la variedad. de aspecto fresco v |
REQUISITOS congislencia firme. Sanas, libres da slaque de insacios o enfermeadades, |
ESPECGIFICOE limpias, exentas de olores, sabores o maleras exrafias wvishles, |
praclicaments libres de magullsdurss, humedsd extarior anocmal, |
Oitras aspacts fresco y consistencia firme, Jos frutos daben tener calz y sin |
e pedinculo, la coloracian del frulo debe ser homoganea v acorde con & |
st estado de madurez. El grado da madure? dabe sar en un color vardusn
P amarilo en mas del 50 % de ia fruta.
La clasificacion reguenda es tipo A, segon famano referdo en la NTC
1330; o cual comesponde & 86 mm de diameto o mas y en calidad
EXTRA, La toleranciz de calidad debe ser de manamo el 5% del peso
| total de les manderings.
El producto debe cumpiir con la NTGC 1330 Producto Categoria A en
REQUISITOS NORBATIVOS calidad EXTRA y NTC 5422, Res. 2874 da 2013 - Ministeno de Salud y |
- Res. 224 / 2007 de Min, Agricultura y Desarrolle Rural, |
Presentacion del | SAP 200001743 Por Unicad o
Frodicio SAP 200002576 Por g

EMPAQUE/
EMBALAJEY
ROTULADO

| En canastilla con un pesc brutc maxime de 15 Kg, de pese. Bl producta
Enipaquais debe ser enlregado en cenastile de plastico de alte densicad de 25 cm
Efngaha'e de alto y contar con un sdecuads sistema de ventilacion qua parmits EI|
I adecunds intercamida de geses cumpliendo con B norma tEcnica NTC

5422 y Res. 224 4 2007 de Min. Agricultura y Desamolio Rural,

El Rotulado del producto debe ser resisients a la condiciones humedad y
Retulado de b3ja temparalurs; debe indicar Momba del producto. nombre dsl

provesador, fecha de empague, lote de produdcie ¥ pess neto al momenbo
e far ampacsdn.

[ VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | E producio se requiere com unz vida Ofl minima de seis [6) dias |
REQUERIMIEMTOS DE LA comntados 2 panlir de iz fechs de entrega, Debe estar aimacenado en

ENTIDAD lugar fresco. seco v ventiledo, lejos del calor y sl fuego Ez debe |




T e i

| Continua Ficha Técnica de Producto .. MANDARINA |

lotaimente frasco y saleccionado al momento de 1 entrege. El products
o deberd presenlar ningdn indicio de sobre madwacion o deteriore. |

Mo debe  ranspodarse con diferentes suslancias Tembidn debe ser

lrangportado en furgdn yo vehiculo cerade. Bl vehiculo qua reahcs |a
enbrega deberd contar con B leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS™
¥ presentar Acta-de Ingpeccion Sanitara onginal del Wehlcukn, an donds
congie el conceple Favorable para el bransporte de alimentos, Esie
documenio no debe lener una fecha de expedicidn superor & un ang,
Dando cumplimients a los requisitos referenclados en el capitule VIl de |la
Resciucion 2674 de 2013,
CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuande o produclo sea negociado para ser ansporiados por madio
a&ren, uvial o terresing, este s8 debe enfregar embalado en maleriales
oo primer usc acordes al fipo de transporle, gQue garanbicen la
consenaciin de los productos. Deberan enfregarse en excelanles
condiciones de calidad, feniendo en cuenta que [os mismos. serdn
congumsdos en oz 15 dlas siguentes a su fecha de recibo. Eslas
condiciones se verificeran a momento de recibo de los producios v
aquefles unidades gue presenten defeclos orgenciéplicas seran
rechazadas.

‘Certificacion sanitaria de entidad numpelatm!_dandﬁ Conocepto Favorable

CERTIFICACIONES Proveedor! | "o ans sun requeimisnios perd sfiio de goopio v dietibucion con

Maguilador Comercializador | ooha e expedicion no suparior aunaho,
FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBERE 2022
CONTROL DE CAMBIDS !
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTG
1 | arsstn Imioul

J: Se relire Complimente a la Hesoieaon Ministens Da Agticulium v Desacmallo FRurnl Mo, 2262007, se relim Cemhcaoon do }
| 1M I8, Canoepio Favcdahls Wigenie pars vehleds de disieibucion por Bl peodueis debe ser irangaortade an luegsn wo
| wehscuio Colfedin Con concopio Wonico sandatic FAVIIRABLE (Fuh eapedide por el Ente Temtonal de Saludt 55 meamn EF
peesomad ‘debe posestdnlackin completn para 1o antiega dal praducts. Se aciea i clamiizacion dal produclo an lamako hipo
2 1B BE-B5 mm de digmeino. S8 emiane b calikled Exira Se relica sedusko de osslifcaciones: Cumalinmenio al Decraln
| ATARE004 of Whn, Ageitulies ¥ Desarolio Rueal,. Gonilicackin do INVING Concoptn Favaably Woenin parm 5o de anops
:l:ll:lrh.r:u:n Gedilizacon de tHiMA Concepto Faverabie Vigenie pom wehiculo te disirbuccn. El personall dobe posoor
| deAncin compietn pasa o estegs del producio Las cetfeaciones ceten ser enlmpadat al commitnisin comorador sl dia de
_|\n negroninees, T e e P AN P e PO Y et | o S Rt A =l S T i
| Ajusie sl lominle Pi-FO-75 Wedin 00 se redranon |08 cooiges 550 o donce s mens o e al decurnento delido o que yo
! neson wtlizaoos en fa enbdod v se inglupe kos pddigos SAP, pargue achusimen|e ios codigos son generad 05 por cle SEio |
i te nformacian. Se combia la clashicacin basada e Seberma AP, cambsa de Fruwer” o Tiutas”, Lo desctipoian se combea
| 88 digjo salo dekir e en MTC 1330 Mandaring, En condicescrms de iranspeses y slmacsnamisniy 2o camibia por En lugar
| fresea, saco y venlitsdo, fejos dei calor y ol fasgo. Mo odebe dlmacanase &l irensponamns con dienotes susliancas Tanbin
| debe soi Irgnspofade anfurgén pha vebitele cerada e debe cumplir can fados o5 negrisiies soferanciades en el canlius |
Wil dlo iy Fasalusdn 2074 de 2013
Cuands o predusio BRd NOGHDAds [AME $6¢ IrAnaporiecss por madin ndao, Muwinl & femesing, aete & dobo anlagai
3 erdalado enm minlerafes do pimer uso aooides al Bpa de framsporte, quo-garanlicen fa canserdacdn de los producios
i Lesbedon gnlregise &0 aoielonies conddiones de colidad, Enends an cuenta que 108 mismed 4eran sonsurrcas en kg 15
fHias sguenies A s lecha de necibo Eslas condigipnes so wepficaran al mamanto da resba (e oS- produciok ¥ acupias |
| umsdsdes que greasnien defecios iganolplicas Serin rechatadas, Bl poducio deberd psiar iclaments  fresoo g
| nulpecianage al momeriis de s anegs. E| proeducio oo ceberd presanias ningha sdicio de aob e msdurscin o deleon
| D i b cloaicacion oEl peoducta on Emano T & B3 mn o mas de dismelro, S8 mssviene b codad Exfra
VEib o owiln 0bl sa acapla @l ligrges minime & i b b ectiegn, g cambin de 3 dias o 8 disn. Para las caficociores s
(soloia Gerlificanon sanilane de enlidad compelente dardo Conozplo Favorable o fevorable con requerimenios paim sy
e anopio y distnbusen confechn de akpadisdn ne sependr o u aile




| Continue Fieha Téenica de Producto ... MANDARINA |

Iiairmllrm ded iveen ingredemies I8 informacian i regisirada y se cesa Mo Apdca,

| ‘Se incluye on los Requiiing Gans:ples — flam Regusiicg Maomatives ls Res 2674 de 2013 . Minisers de Sahid i Bes, zzu.
| 2007 de Min_ Agricullura y Desaeoin Rural

e pelira én los Requisios Especificos = dem Comienido |3 informeoin all registradz. la ool 62 Bﬂﬂnnuﬂuﬂhmﬂhml
3 Empaque v Romilede &2 deje como Mo Aplice- ilem Empagque. $e adiconal k2 Res, 224 / 7007 do Min, AcncuBam y

Dasarrale Rural

S sposts @n Empague y Robulads — Presentacon ced Producio l nformagon alll regrsimca deande 1R aspeciheassn o 8 1
preseniacion “por Kg de producio”. |
Bo adicionan requerimienios para o vehioulo gug mealize la aniregs del preducis. ‘Acts de saeccita Samiara anginal del

——_ﬂ.ﬁﬁﬂm&wm &N donde consle Fa el iranspone de slimentos” y Leyands de Tisnspone de Alimentos”
: Se apusta al formale Pa. #in 0,

Be apsa &n EMPAQUE-EMBALAJE ¥ ROTULADD en gl Bom Prsentpodn del Prodosia S8 rebira fa infermocian |
egilrads £ams “Por Kg de Prodecio” v se ooloca SAP 200001743 por Unidad S incluye codige SAP 200002516 Per Eg
[ Se gjusla el dede &n EMPAQUE-EMBALAJE ¥ ROTULADS cn e Rem Empogus wio Embalaje “En canaslla ¢on i pess
midximuode 15 Kg. de peco bruto roeme. B prodluchy oebe- gar anidgads aa canaslila di 25 cm. de fordo pardorado fneal y
pasadies partoeadt remibos, de % dereidad, cumplendo fa norma Monics NTC 5422 ¢ Res. 224 ¢ 2007 ce Min. Agoculiea v
4 Desamals Rusd " Y ae deja "En camastila con on peso brulo maxime de 15 Ko do peso, £ prediusia deba sar entiegads an |
canastils de piisbico de &% densidad dg 25 om de abo ¥ Sonfar con wn adecusdo ssbema de wentilacon gue permita el |
Agesuade inlevcamben de giset cumplesds con o norma omee NTC 5427 v Feso 324 1 2007 da Min Agacubuia y
Dozamala Foral,”
| &8 fewa = sguienie Texio op CORDIEIDNES DE TRANSPORTE vy oe coloca &n VEDA UTIL DEL PRODUCTO '|':
{ REQUERIMIENTOS OE LA ENTIDAD Debe aslar almaconado an lugar Irespo. g2eo § veniileds, lajos del calor y ol fusge. Mo @
| dabe Blmacensise con diesenies suslandas. El producio debera egiar inlaimente fregcn v mmndnu.lmmnneia[

| pricega, - |
CARGO NOMBRE FEEI';FL FIRMA |
Elabord | :Tﬂmmﬂ Df;?.-;:al mnahw:mwuﬁum 04 SEp 907 %-ELLIE-I’# JJL-
Ofeciors PRASecmerios | agm Rose Mary Encisa M 09 SEP 207
nouss [ Sismangemise | omeucmers | g 5p ap)
| | Supdiecor General, ce | MSc Mmllsc:ﬁmﬂ;auvm : 0 9 SEP Eﬁﬂ
| Aprobd E Sacretaro General (E) Wmﬁwm ---E g SEp 70
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| PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

o e | TITULD CODIGO: PA-FO-75 .ﬁ“ﬁ
H{-/ E S — L'!: '-:".. ;.
. FICHA TECNICA DE | VERSION No. D3 Pagina 1 de 4 | =]
| AptuciaLBEETES | PRODUCTO ALIMENTOS I > -
MGy e FECHA: o7 | D2 I 2025 | et
PRODUCTOD f NOMBRE MANGD _
Cadiga SAP 200001744 / SAP 200001483 / SAP 200002852
REQUISITOS Clasificacion Frutas S _
GEMERALES Género: [Mangifera Indica L), variedad: aziicar. Su produccion
Descripeian del |se da entre los 800 m.s.n.m. y 2.000 m.s.n.m. Baya redonda
Producto con pericarpio blando, de color anaranjado al madurar: samillas
el ovaladas. o
= —
ingredientes Mo Aplica
Raquisitos o o
Fisicoquimicos No Aplica . -
Requisitos
Microbiolégicos ! - Heelca )
Requisitos : T
Nutricionales Modghey .
El grado de madurez deba ser de un color amerillo verdose en
mas del 50% de la fruta, su temefio debe ser mediano v al
REQUISITOS | palpar debe parcibirse un ligers hundimiento de Ia cascarn,
ESPECIFICOS El producto con la forma caracteristica de la vanedad, de|
aspacto fresco y congsistencia firme. Sanos, libres dé ataque de
Otras insectos o enfermedades, limplos, exentas de olores, sabores o
| catachrhetiens materizs extrafias visibles, libres de magulladuras, aspecto
| el prodisct fresco y consistencia firme, los frutes deben tener céiiz v sin|
pedinculo, Ia coloracidn del fruto debe ser homogénea y acorde |
con el estado de madurez. La clasificacién por temafio requerida |
g5 J, segin tamafio referido en la NTC 12686: [o cual
carresponde B un peso promedio de 160 gramos a 199 gramos
| ¥ &n categoria EXTRA. La tolerancia de calidad debe ser do
| méxime el 5% del peso total de mangos. i3
| El producto debe cumplir con l2 NTC 1266 Praducta Eaiéguﬂa 1
. REQUISITOS NORMATIVos | o0 calidad EXTRA y NTC 5432, Res. 2674 de 2013 - Ministerio
i =Q N = de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agriculturz v Desarrolio |
| Rural, e e |
SAP 200001744 Unidad o
SAP 200001483 kg
EMPAQUE / Presentacién
EMBALAJE Y del Prod
| ROTULADO e
o il SAP 200002852 kg o




Continua Fieha rér:m.:'n de Producto .

MANGED

| Empaque v/o | densidad de 25 cm o de albo v contar con un adecuads sistema da

[  Embalaje
|
I
[ | Rotulads
|

| vIDA OTIL DEL PRODUCTO Y

| REQUERIMIENTOS DE LA
EMNTIDAD

COMDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIOMES
Proveedor / Magquilador/
| Comarcializador

_:'En_canastltla cu_n un pE_EIJ bruta maximo d-e. 15 Kg. de peso, El

'prl;H:Iucl;D debe ser entregado en canastilla de plastico de alta

'-.rant[lai:lnn gue permita el adecuado Intercambio de gases
| cumpliendo con la norma técnica NTC 5422 v Res. 224 / 2007
|ET Rotulade del products debe ser resistante a las condiciones |
humedad y de baja temperatura, debe Indicar: Nombre del
producto, fecha de empaque; lobe de producks ¥ pesc neto aI-I
mamento de ser empacado,

El producto se requiera con una vida Gt mintma de cineo {5)
dias contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar|
almacenado en lugar fresco, seco ¥ ventilado, lejos del calor v el |
fuego. Mo debe almacenarse con diferentes sustancias, EN!
producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al|
mamente de la entrega. El producta no deberd presentar ninglsn |

| indicie de sobra maduracidn o deterioro.

| Ho debe transpartarsa con diferentes sustancias., También debe

ger ransportado én furgan vfo vehiculo cerrado, B vehiculo que
realice la entrega debera contar con la leyvenda "TRANSPORTE |
DE ALIMENTOS" v presentar Acta de Inspeccion Sanitana
original del Vehiculo, en donde conele al concepto Favorable
para el tramsporte de alimentos. Esta deocuments ne dobo loner
una fecha de expedicion superior a un afo. Dando cumplimiento
& los requisitos referenciados &n el capitule VII de la Resolucion |
2674 de 2013, i
Cuando el producto ses negociado para ser transportados por |
medioc aéreo, fAuvial o terrestre, este se debe entregar |
embalede en materiales de primer use acordes al tipo de|
transporte, que garanticen la conservacion de los productos,

| Deberan entregarse en excelentes condiclenes de calwad,

teniendo en cuenta gue los mismos serdn consumidos en los 15
|dias skguientes a su fecha de recibo, Estas condiclones se
verificardn al momento de recibe de los preductos v aquellas
unidades que presenten defectos organolépbicos  seran
| rechazadas, portado en furgdn vfo vehiculo cerrado

Certificacidn sanitaria de entidad competente dande Concepto
Favorable o favorable con regue rlmlenl;urs nara sitio da acopio ¥

FECHA ACTUALIZACION:

MAYO 2025

CONTROL DE EAHHRJS

VERSION |

1 | Waorsean ol

r:-Esn:m pclﬁﬂ DE cmnms I:I'E REQUISIT{}E TECNICOS DEL Pnnmﬂ:rn i
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Se refira: Curmglinento a |2 Resclucion Ministeno e Agncultura v Desarrallo Rural Ro, 224/2007, se ratica |
Certificacin de INVIMA Corcepto Favarable Vigents para wehiculo de distribucian pors B praduchs dabe sor |
transportads en furgdn wo vehicude carrado Con concepto tACNOD sanitaris FANORABLE [Fv). axpedda par
e Ente Tertorial de Saled. Se ratim: E| porsonal deba peesec dotacion complota poea (3 eatrogs dal |
producta. Se adara la clasficaciin del praducto en famano Hpo B: 65-85 mm de didmetr, se mantiens Lo |
caliudad Extra. 5a relira requisits de certificaciones: Curmplmiento al Decreto 374B/2004 el Min. Agricultura v
Resarrolio Rural. Censficacion de INVIMA Concepto Faverable Vigente para sitie de acopio y detrilnacin. |
Certificacon de INVIMA Concapto Favorable Vigente para wehiculo de distribucdn. B persanal debe poseer
Sotacon completa para fa entrege ded graducto. Las certificacionas deben ser entragadas al conusioanbans |
compradar o diz de la negaciadisn. Se ajustas of tamafio promedio de 225 gramos o0 un rango de 2003 250
gramos de cateqaria EXTRA, por un rango de peso prarmedio de 160 gramaos en un ranga e 160 a 168
gramos de cabogoria EXTHA.

— [ uwpedhcidn no superior & un 3Ag,

_J Egtar olabmente fresco ¢ selecrinnads al momanhs de 15 entrega,

Ajuste af formate PA-FO-75 Versan 00, sa receason 105 eAdifpes SIC da donda se manciann en &l Socamantn

debits & que ya no Son uliizados en @ entidad v se incluye [os codigos SAP, porgue actualments o cadinoe

50N genarados gor edte sistema de mformacidn. Se cambia la clasificacidn bazpde en Sistema SAF sambig |
de *Fruver” & "Fritas”, En condiciones de transporte v almacenamionts oo adicions “o FAVORABLE CON

CORDICTONES®, ademds que Bl personal debe pooeer datesidn acorde a la normatividad santara para ki

srirega del productn. En wida Gtil se cambéa da tres dias & cinco diss of requisits de tiempo do vida il @

partir de la entrega.

ka5 cartificacones deben ssr entregadas af cometonista comiprader &l dis de lp negociacién, pars las

condhiziones de cedificaciones de los vehicules. En fa wiga (il 2 amplis of ticmpo minime 8 partic de ba |
entrega. Para las certificaciones ce ealicita: 1 Coridlication santara da ontefad esmpeotente dando

Concepte Favorable o favorsble con requésimientos para sitio de acapic v dstribucian con fochn oo |

| Se retiran dal item ingredientes Iz nfermacién elli registrada v 5o deja Mo Aslice |
| 5S¢ mchive en lod Requisites Generales - iterm Requisitos Normotives ls Res, 2674 de 2013 © Misgtero de |
| Salud y Res, 224 7 2007 og Min, Agcculiura v Desarrolio Rursd,

S rrbes en los Reguisiios Edpeeficns - ftem Conterido la snfarmacida aill registrada (y s deya como Mo |
Aplica), la cusd 52 adicions v ajusta en e item Empague ¢ Rotulado- item Empague, so adcona o Res, 224

J 2007 de Min, Agricultura v Desarvolio Rural.

5e #uste en Empague vy Rotulade - Presentackin del Preducto la iformacian obi registradn daiands lo

especdicacion de la presentactdn "por Kg de producta”, i
S¢ bidonen reguorimentos pere ¢l vehicula que realiza ka entrngs gl producto, “Acts de |[nepeccion |
Sanivaria origingl del Vehiculs, en donde consts & conceptn Favorable pard & transporte de slimenbos” v |
“Leyenda de Transpore de Abmenins”, |
Se adlualiza gl formato PA-FO-75 Versaan 0L, X
Se #usia en EMPAQUE-EMBALATE ¥ ROTULADD en e ftem Presertacidm dal Preducte. Se retea ia

intormaciin registracs coma “Par Kg de Producte® v se colocs SAP 200001744 per Unided /SAF 200001 483

por kg |
| 32 a)usta el tuxto en EMPAQUE-EMBALAJE ¥ ROTULADO an & Ttern Empague o Embatage “En canastils

| AR LN Resn maximg de 15 Kg. de peso brute masime. Bl producto debe ser entregade ¢n canastila de 25

om. de fonda perforada lneal y parcdes perforads rombes, de-alta deridad, cumpliendo la narma técnica |
[ HTC 5423 ¥ Res, 224 [/ 207 de Min, Agricultura v Desarmallo Rural.™ T o g TEn canastila con n pegn |
brute maxima de 15 Kg. de peso. Bl sroducto debe ser entregadn an canastilla de plistions de alta densidad |
da 25 cm de allo ¥ contar con un adecuacc sstema de ventilacitn que serrits ol adecuads mnberesmbas di |
gases cumpliendo con k8 norma tdonica NTC 5422 v Bos, 2247 2007 dé Min. Agricultiern y Dessrrallo Mural,® |
Se retes ol sigulents Texto ge CONDICIONES DE TRANSPORTE y so coloca en VIDA OTIL DEL |
PRODUCTO ¥ REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debs sstar almaconads sn lugar frosco, seca v |
ventilngs, lejod dal cefor v & fuego, No debe almacenarts con diforantes sustancias. B produsto debera |

Se musta of fpemeds PA-FO-T5 Varslin 03
| En codigo se 2grega |s patabra SAP antes de cada nilimern y adicional s agregs SAP 200002652
| En presentaciin de producto se agregs toxta con of maeterisd g {

“Er_cato dé requerirse compra Incal por contingancia v/o por neceseay dol senags Bacer s sl siisenle |

foeligp:

SAP Z0DDDZASD kq

| La Inclusion de les codigas son uso euchisive pare compras Iocales an condiciones sspecificas por necesidad |
| del zervicio, sedicitados por la regienal ceribe para atepder provects on San Andrée pravinmenta avaladleg par|
LSGOL. Canbios realizades pov DASH, 23/05/7025 '

CARGO NOMEBRE FECHA

Elabord

Frofasicnal de Defensa Danery Alexandra
Abastecimigntos Clase [ Sincher Rojas 23/05/2025

— —rr——
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MANGO

. R —
| [ Erofesional de Defensa
! Abastecimientos Clase |

Maria Cataling Fod rJguE:.
Gonzalaz

230572025

i : S
Revisg Prafesicnal de Defensa
Camité Subdireccion General De

| A::“lnr | Operacién Logistica

| dge | Profecional de Defensa

' Fichas | Dficing Asesora de Planeacion e

' Técnicas | Innovacién Institucional

i 'l Secratario General (E)

[ - e

: | Jefe Oficing Asesora Juridics

| Aprobd | encargada de las funciones diel

|de.=1pa|:hu de la Direccion General

Gizella Paola Garcia
vendafio

Yamile Betancourt Vega

Sandlra Patricia Balafios
F.n-drlguu

=
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PROCESD . _
' o PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTOD i
S et | TITULO CODIGO: PA-FO-75 l w
‘-‘_‘Hﬂ = T T | 1'.:‘ 1
FICHA TECNICA DE | VERSION He. D3 | pigina 1 de d | s
agencia codisTics | PRODUCTO ALIMENTOS i P '
AR ML TR FECHA: 07 | 02 LG:a | Py

\ PRODUCTD f NOMBRE

MANZANA ROJA

£ i

| Codigo

=
| SAP 200001745 [ SAP 200002517/ SAP 200002853
| Clasificacion FRUTAS l
REQUISITOS Manzana: Frutc (poma), perieneciente 1 (a especie i |
| GEMERALES Pumila M, Femilia  Rossceac. variedad Roval Gala, ©sla)
Descripcidn del | vanedad tiene la piel brillanle y ©on esirias ropo andts Hiadis
Producto ¢ohro un fonds de color emarille verdosn, Su formd, wenmue |
muy irregular es trenco-conmicd. i caTne bidisda i
crujiente y consistents, es aromatica v de wacelenle sabur,
i Ingredientes Mo Aplica :
- Requisitos s n i
. Fisicoguimicos Py b BTN
Reguisitas ;
* . = Y
Microbioldgicos i A o
Unidades de expresién
| de los nutrientes por
Analizis Proximal 100 g de parte | ;
comestible del
| alimento
Requisitos | Humedac (g} . sy
M i i !
REQUISITOS utricionales - Ene_qm:a {heat} | 7 |
ESPECIFICOS Broteina (g) L .
| { Carbchidratos | 16.5
|___Totales{g) | {H | !
Tablz de Compasicicn Nutriclonal ICBF 2018 - Manzana comon
| i _ = cruda.
: Entercs, con la forma caracteristica de la vanedad, de aspecto
fresco y consistendia firme, sancs, fibres de ataque de insectos
' |5 enfarmedades, impios, exentos de olores, sabores o matenas
Otras extrafiae visibles, libres de magulladures, humedad exterior
caractaristicas |anermal, aspacte fresco y consistencla firme, la coloracion del |
del producto | fruto debe ser homogénes. !
El grado de madurez debe ser del mas del 50% de la fruts, |
_ | categeria 1. Callbre 100; Digmetro ecuaterial mayor que 74mm,
& | | menor gue F7rmm. - AR |

REQUISITOS NORMATIVOS

J—

El producto debe cumplir con la Norma Tecnica NTC 3523-1 v
NTC 5422, Cumplimiente al Decreto 3748/2004 el Min. |
agricultura y Desarrollo Rural, Res. 2674 de 2013 - Ministernio |
de Salud y Res. 224 [ 2007 de Min. Agricultura y Dasarrollo |
| Rural, |

—
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| EMBALAJE ¥

Prasentaciin
del Productn

EMPAQUE /

ROTULADOD Empague y/o

Embalaje

Rotulads

I
| VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥

CONTROL DE CAMBIOS

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
_Comercializador

| SAP 200001746 - por unidad

MANZANA ROIA

[SAP 200002517 - per Kg |

SAP 200002852 marizana * und

En caja cartdn corrugadeo con un pess nete maximo de 20 kilos |

{40 Ib) o en canastilla con un pesa nato maxima de 15 Kg (30|
[k). eurnpliendo con la Res, Min. Agricultura y Desarrollo Bural |
=24/ 2007 y la norma técnica NTC 5422, |
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
humedad y de baja téemperatura, debe indicar: Mombre del

producta, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote de

| producto y peso neto al memento de ser empacado,

|El products se requiere con una vida GHl minima de Sinca (5}

dias contados & partir de la fecha de entrega,
Durante &l almacenamianto el producto deberd estar en Iugar
fresco, sece y ventilado, lejos del calor y el fuego.

w0 debe almacanarse con diferentes sustancias,

El producto deberd estar totalmente fresco ¥ seleccionado al
mamenta de la entrega. El producto no deberd presantar rbrn |
indicio de sabre maduracion o deteriora,

Mo debe transportarse con difersntes sustancias, También debe |
ser transportado en furgdn y/e vehiculo eerrada, Bl vehiculo que

realice la entrega deberd contar con la leyenda *TRANSPORTE |
DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspecclén Sanitaria

criginal del Vehiculo, en donde consta al concepto Favarable |
para el transporte de allimentos, Este documenta no debe tener |
una fecha de expedicidn superior a un aflo. Dando cumplimienta |
8 los requisites referenciados en el capltula VIl de I3 Rasolucion |
2674 da 2013,

Cuando @l producte sea negoclada para ser transportados por

medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado

en materiales de primer uso acordes al tips de Cransparte, que

paranticen la conservacion de los productos, Deberan

entregarse en excelentes condiciones de calidad, leniendo on |
cuenta que los mismes serdn consumidos en los 15 dige

| siguientes a su fecha de recibs. Estas candiciones se verificardn |

al mementa de recibo de los productos ¥ aquellas unidades que

ipresenten defectos arganalépticos sersn rechazadas,

| Certificacion sanitaria de entidad competente dando Conceplo

Favorable o favarable con requerimientos para sitia de acopio y
distribucién con fecha de expediciin no superior a un ano,

FECHA ACTUALIZACION:

MAYO 2025.
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ANEARA HOTA

- R e L

VERSION

1

, DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
| Waraidn [nnceal o cadning modsin opersconsl de L sntided .

3

2 | Seretrs recusmao de empsiue del products en bolsas de poltileno.

S inchrye requesito especiion de productos de regional Sur o Fronteras. {

S ajusta a formato versidn 3, Se retira: Cuendo o prodecte ses pegociede para la regonal sur g
fronteras, eske e debe enireger arnbaladn en matersles de primer udo scordes parn. sor transpariados por |
midio adven, ya e &n GyjEd de certon, sacos de polipmpileno w ptres altermnatvas gue gaspalicen la |
conservacion de ks productos. Debergn entregerse en excelentes condiciones de casdad, tenicnds oo
coenta que los mismes serén consemides on los 15 dias slguientes 3 su fecha de recbo. Estas condiciones |
s& wenficaran al momento de recibo de los productos v aguellas uncdades Que presenten dalectos |
orgenelépinas serdn rechazades. Bl producta no debera presentor ningdn indeso de sobre madaraotn o |
detangng, deban ser totalrmente firrmed Bl [atis. . |
Ajuste &l formatg PR-FO-T5 Versidn 00, se retirarcn los eddigos SIC de donde 5o menciona on @l |
docomente debido A que ya no son ublizados en kb entidad v se inchoye los oddings SAF, porous |
actualmente los cddiges Lon generados por esie sistema da inlormacidn, Se cambia |2 desdficacnn basadg |
en Sibérma SAR, cambsa do "Fruver” 3 “frutas®, La deseripcidn o5 reshrada basado on HTC 3633, 52
cambia warmdad de Domestion Roje & Gals, ya gue =& da mayormants on Colombiz, Los regustos
nutnoonaies son de Datos de Iz mbis Hutscional 1CBF 2015, Pare Marzang, Madurg, pulpa; LS ofcas |
caracterifticas def progucts se basan @n mformacion gxtraida HTE 1335, En condicones de bransparis v |
almacanamsants se cambia de ln sigubsnte manera: “En luger frosc, seco v veatilads, hajes ol calor v 2l |
fuega, Mg debe glmiscensrse ni transportarse con difgrantes sustancias, Tambidn debé ser tromsportado en |
Turgdn e vehitulo carrada. Se debe cumgle con todos los requisitos referenciados en gl copitulo VIT de & |
Resolucion 2674 de 2013, |
Cuando gl products sea negocado pare ser transportados por medio adres, Muvial o Torrestre, exlo s dabe |
antrogar embalade en materales de primer wso acordes al bipe de trenspocte, que garanlicen b
coriservacion de los productos. Deberdn entregarse en éxcelentes condiciones de cabdad, =miendo an |
fuenta que los mismes sardn cansemides &0 los 1% dias siguientes a su facha de recibo. Eslas condcicnes |
s¢ verfficasan al maments de recibo de los productos v aquallas predaded que presenten -!;hf-l-l:':n:lgi
argenalépticas serdn rechazadas, Bl producto deberd estar totalmente fresoo y seleccionado al mommentn b |
la entrega. El products no deberd presentar mingdn indicis ©e sobre maduracion o detedoro, Sg ratira |
requisito del empague debe cumglir con ba NTC 729 -2 v que BS un requbrsmienio fars pifa, [
Las certificacianes deben sor entregadas al comisianists eompradar & dia de la negedacion, parm las |
condicionas de cartificeoones de s wehlcules, En la vide dbT se amplia f temps minma o partr de la |
entrega de 1 diaz 2 & dias. Fara las cormificanones &8 salcita: O Cortifcaicion  santara de  entsdad |
competimie dando Cancento Faverable o favorable con requenmientos para s@ss de icop v districion |
| con facha ge expadiciéa na Supanor 3 un ano., :
Sa ratiran ded e ingredientes la informacion alli regstrada w'se doja Ho Aptea
o imciuye en los Reguisibos Genarales - item Requisitos Normabives b Res, 2674 de 2013 - Mmwstorso do !
Salud v Res, 224 § 2007 de Min. Agricultura y Desarmilo Bural.

S& retirg en lgs Reguisites Especilices - item Contenids 1a informacidn afll regstrada (v se dem coma Mo |
Apiical, la cual == aditiona y ajesta sn ol Barn Emoanis v Rotulads- lem Erapagee, e adiciona 1 Res, 774 |
{ 2007 de Min. Agriculture v Sesarrolip Busal

Se auste en Empeque ¥ Rofulado = Presentacitn de! Prodosts la inforrmacion afll regestrada dejando o
especificacion de b presentacidn “Paor Libra (S0 minimes &a producio.”,

Se adicionan reguerirnientos pecs el vehiculo que realiza lo entroge del products. “Acts de Inspeccian
Sanitarka original del 'u'thitilﬁ:ntn donsig conste &l conceptn Favarable para el transporto do alementos” y

* da de Tra -
| Actuadizacidn Infarmacicn A Formato FA-FO-75 Verson 01,

| e ajusta en requisitos Hutricionales @ los Datas de ia table de composicidn Mutricional TCBF 2018, Pare
Manzaaa carmein - eruda.

l

Unidades de exprosldn de |
los nutrientes por 100 g de |
parte  comestible  del !
| alimento

|ga.7

Anafisis Proximal

Hurmedad (g)
Energia (keal) | 72
Proteina (g) |03

Cartohsdratas Totalas (g) | 16,5

Tabla de Compagicidin Nutricional ICBF 2018 - Manzana comon - eruda I
Se apuits en Empaque, Embalaje v Rotulado: en el fem Presentacidn del Producio: rabirands b |
presertation Por Libra (S500gr) minimo de products v se Incuye Cidigo acthuatizado SAP 200001746 - par|
unidad; se adicione cidigo SAP 200002317 - per Kg, En el itarm Empague wio Embalme: se rota & frase
| 20 pazo brutn” para el embalaie de cajede cartan,

L S .
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| Elabard
I

L fespacho de |2 Direccion General

MANZANA ROJA

St austa em In b bl del producto sl Bampo minmao 8 pacts de f entregs, se cambio 48 & dias 4 5 diss. |

Su redlici Bl seuenie tExto del fem condicionss de transporto al e Wida Ol Del Pradocts ¥
Requenmientog De Lo Entidad: "Durnate el almacenamianto al producto delsa astar en lugar Tegsco, socn
i waitilacho, Wyos el chlar ¥ Bl fusage. No debe alracaiarss con diferentes sustancios, Bl prodicio -Jet.._—.-.a

estar tatstments frescs ¢ seleccienado al mamento de la entrega, Bl products ao debend presensar angun |

iy di Gedeg adursoidn ¢ deterion,”

Si ayusta al lormato PA-FO- 75 Yersidn U3

En cadeu se sgrega la palebra SAP antes de crda mimer y odicional se agrega SAP 200002651
| B presentecsn do productn s agrega tewto con of magarial asi:
| TEM_Liks0 e reUErrse compra sl por conlimenc ¥o (ror neteskian del secncs IAcer ugo el sigisinte

crligua:
SAHP 200003853 manzana® und

La mciusian de 85 ofdipns 5on usn exclusive para coenpras localas en conmoiones especiicas [ necosidad |

il weevicio, Solicitados por 5 regional corte para ateidler prowects &n San Andrés providncente awaiado
e SGOL. Caintued rewrzadod por DASH. 23052025

CARGO NOMBRE FECHA |FIRMA |
Profesional de Defensa Danery Alexardra
.ﬁbasl:ﬂumhenlm I:!aﬁﬁ I sanchaz Rojas 13"“5”“1511%'6—‘
Frofesional de Defensa Maria Catalina Rudﬂguaz - '
Abastecimientos Clase I Gonzalez ot

M,

Profesional de Delensa
Subdireccion Gereral De
E‘mm‘acmn Logistica

Profestonal de Defensa
aficing Asesara de Planeacion e
Innovacién Institucicnal

Gicella Paola Garcla
Avendaiio

Yamite Batancourt Vega

Secretarlo General [E)

Jefe Oficing Asesara Ju I'id?l:ﬂ
encargada de las funcianes del

Sandra P'atﬂcla Baolafos
Rodriguez

23/05/2025 :%a
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23/05/2025 w_b

Martha Eugenia Cartes
Baquero
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

@ 1

TITULO CODIGD: PA-FO-T5S [
=7 | Gec ]
FICHA TECNICA DE | VERSION No. 03 pigina 1 de 4 | =1 o
asEncia LoISTER | PRODUCTO ALIMENTOS
el FECHA: l 07 | 02 | 2025
PRODUCTO / NOMBRE MARACUYA

T

SAP 200000449 / SAP 200001485/

. | Collas | SAP 200002845
REQUISITOS | Clasificaciin ) FFH.MER_“ = )
GEMNMERALES Generg: [Passifiora Edulis), Varedad: Passiflora Edulis s_r-m:;'
' Descripcién del |var. flavicarpa, Baya redonda u ovoide, de variedad amarilla, |
Producta pial delgada o rugosa encerada, con aspecto de cuera, pulpa:
abundanta v mMAas & Menos acida, s pa -
Ingredientes Mg Aplica
3 Reguisitos Mo Aplica
i __Fisélr;mmm}“;qs -
i quisi
i | Microbiolégicos i i ————
Requisitos
- | Mutricionales gl o
REQUISITOS TEl grata de madurez debe ser en mas dal 50 B de |2 fruta, E-u
| ESPECIFICOS celor amarillo verdoso (cuando esté madurs).
i Debe ser de una misma variedad y tamafo uniforme, I‘Jﬂhe
| A esta entero con le forma v el cobor tipios de la vernedad, no
5 i et tener atague por insectos. Debe estar fresco, limpio ¥ sin
' ‘:::: Tﬁs humedad exterior y tener el péndulo cortado de raiz. Cascara
P liea, dura v acolchada. Al palpar ¢l producto se debe sentir el
contenido de semillas.
El producto debe tenér un didmetro longitud lineal de & 2 12
LT AN
| El producto debs cumplir con la Nerma Tecnica NTC 1267,
!__“'?Fm NORMATIVOS | - jidad Primera, Tamafio grande, '
| SAP 200000449 / SAP 200001485 Por Kg de producto.
3 i i
I Presentacion del s T =2
- [
! roducts :6digo;
ey, it SAP 200002845 maracuys®ka
| ROTULADO El products debe ser entregado en canastilla, ::umpllenda ia |
| Empagie yjo | Toma bdenica NTC 5422 y Res. 224 [ 2007 de Min, Agricultura
Eﬁ‘;‘; 1‘; y Desarrollo Rural, con un peso maximo brute de 20 Ka,
2 Las esperificaciones del empague/embalaje se deben ajustar a
la norma técnica NTC 1276 e
| T El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicidn
l humedad y de baja temperatura, debe indicar; Nombre del
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producto, fecha de empague, lote de products v peso neto al |
momente de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

tl:“EE contados a partir de |a fecha de entraga.

El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres (%

CONDICIOMES DE
TRANSPORTE

| CERTIFICACIONES Provesdor
[ S Maquilador/
Comercializador

_| ¥ distribucidn con fecha de expedicién no- suparior @ un ano.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor v el fuege, No |
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustanclas.
También debe sar transportado en furgdn yio wvehiculs
cerrado. El vehiculo que realice la entrega deberd contar con |a |

leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta eu |

Inspeccidn Sanitaria original del Vehiculo, en donde consta of |
concepto Favorable para el transporte de alimentos, Esie
dacuments no debe tener una fecha de expedicicn superiar a
un afio. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en
€l capitulo VII de la Resclucion 2674 de 2013,

Cuando el producte sea negoclado para ser transportados por|
media sereo, fluvial o terrestre, este se debe entragar
embalado en materiales de primar usa acordes al Lipo o
transporte, que garanticen la conservacién de los productos.
Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidasl,
tenlende en cuenta que los mismos serdn consumidas en los
15 dias sigulentes a su fecha de recibo, Estas condiciones St |
verificaréin al memento de reclbo de les productos ¥ aguellas |
unidades que presenten defectos organclépticos serdn |
rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco vy |
selecclonado al momento de la entrega. El producta no deberd
presentar ningdn Indicio de sobre maduracidn o detarloro,

Certificacion sanitaria de entidad competente dande Concepto |
Favorable o favorable con requerimientos para sitiv de acopio

| FECHA ACTUALIZACION:

MAYD 2025 '

— -
{ MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

_DESCRIPCION DE CAMBIOS

(VERSION|
I 1 | Warsion Inicial

| Ajuste o formato versin 2. GP: 1000:2004, se inchuye requisits 8e que no s permviten pradactos,
| magutisdcs. Se incluye roguisito especifico para la reglonal Sur v Fronteras

| Se incluye requisite espacilico para el producto negosiada par lo Regional Sur o Fronteras, Su |
| mclupir Feguisite-de 18 NTC 1267 "Calided Prirmera, Tamafa el |

=@ fetre: Cuande gl produdte sea negeciade pars b regional sur o fronteras, este se dede enirogar
emdbnlads en materiales de primer usa acordes pard ser bransportados per medio aéren, yve sea en
cajas de cortun, sacos de pofipropileno u otras alternstivas que garanticen W conservacion de o .
productos, Deberdn antregarse en exceélentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los
| mismes serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se |
varificardn al mementa de reclbo de les productos y aguellas unidades gue presenter deloctoy
grogenolépticos serdm recharsdos. Bl producto o deberd presentar mingin indicio de sobro |
maduragion o deteriose, El products no deberd presentar ningin indicie de sobre maduracia o |
i-:lnl:nrlm:-. Se relira de ke condiclones de empaque; para o entregs del praducto se debe ener en
| caserta af nuimeral 4.1.3 de 1 norma téenica. !
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Ee ajusta informacidn a fermate PA-FO-75 Versidn 00, s& retiraron las codigos SIC de donde 52
menciona en e doecumente debido a qgue ya no son utlizadss en 2 entidad ¥ se inchuye los oddignt |

5 5AP, porgue actuabments los codigos son generados por este sistema de informacidn. Lag raquesiing
de tranggonte y certificacionas s¢ actualizan a las necesidades actualas,

| G& retiran del iLem ingredientes la Informacian lli regstrada y se deja No Aplica
| | S¢ incluye en los Reguisiins Gendrales - item Reguikiios Normstreos |l Ros, 2674 de 2013
| | Ministerio de Salud v Res. 224 f 2007 de Min. Agricufura ¥ Desamobls Rural y NTC 5422,
| Se retira en los Requisites Especificos - item Contenido la informacidn. alli registrada {y se deja
| cormo Mo Aplkca), fa cual se adiciona v ajesta én & tem Empaque v Rotulado= ftem Empanus, agui
| 52 adicona B Res, 234 [ 2007 dé Min, Agricultura v Desarrelle Rural v se cambia k& RTE do
B referancia de 5141 a 1267,
Se ajuste en Empague ¥ Rotulado = Presentacitn del Producto ki informacion alil registraca dejanco
la especificacsdn de la presenticsn “por Kg da producte”,
S¢ adicionan requerimientps para e wehiculo guo realiza la entrega del praducts. “Acta ga|
| Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste of concepto Faverable para @ (ransportc
de alimentes” ¥ “Leyenda de Transperte de Alimenios”,

|
[ | Se ajusta al formato PA-FO-75 Versiin 03
| | En codigo s agrega la palabea SAP anket de cada nifFmgne v adicional s durags SAP '
| | En presentackdn de praducts se agrega los codigons SAP 200000445 / SAP 200001485 v of tosto con el

mabesial gsi:
= mRra Iocal por confingenca_yfo_por necesided del w1 haces &
F | St o ~EOmRra Y0 _por. aecegidid pRrvick hacer_ues o
SAP 200002845 maratuyd*kg.
! La inclesien de los codigos son w8 &welosnid para compros locales an condiciones sspecifices por |
| necokdad del servicio, SolCtades por la regional cariog pare atender provects en San Andris growiamente |
e o | BvaiaG por SGOL. Cambiss remicadas por DASR, 22/05/2025 e s
_______|carGO NOMBRE | FECHA  FIRMA
o Profesional de Defensa Danery &lexandra 1 [
e Abastecimientos Clase [ Sanchez Rojas i 3054025 ‘_}.1.
. Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez ! -r'-.
| Abastecimientos Clase I Gonzalez 23/05/2025
Revisd 1 =
Profasional de Diefensa ;
Y Subdireccién General De G'“'Lf“z:‘;':ﬁﬁ”m 23/05/2025 | =
Asusie | Operackon Logistica

de Profesional de Defenza | - =
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion & | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 | ! Uﬂk-é'f.a-’
Técnicas Innovagicen Institecional _ |

Secretaric General (£) Sandra Patricia Balanos

it 23/05/2025 |

—_— e ——— - = = —

_ |3efe Oficina Asesora Juridica T : Fr T,
Aprobé | encargada de las funciones del SERIE Suian LAy | 23/05/2025 f ;S:"
| | despacho dé la Direccién General Baguero ! !

—_——— frd=e Y [N
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Fecha:

PRODUCTO f NOMBRE

MAZORCA

SAP 200000912 f SAP 2000001486 / SAP 200002840

Codigo
|
Clasificacidn Verduras
REQUISITOS Mazorca de maiz amarillc graminea, destacada por su|
GEMNERALES inflorescencia femenina llamada mazorca agrupade & lo large de
Descripcion | un eje, textura papirdcea ¥ termina en una especie de penache |
del Producta |en color amarillo oscuro formado por los esiilos. La mazorca no
[ debe estar cubierta por bacteas de color verde {no debe llevar
L hojas gue la recubran). - ) )
! Ingredientes Mo Aplica
i Requisitos . o
| FisicoguUimicos o Aplica o
i Requisitos .
[ Mo Aplica
Sequiemios | Renres o T
| Nutricionales SR ) 4. 1113 -l
: Debe ectar libre de insectos, ataque de plagas, enfermedades, |
Otras residuos quimicos, sin clores extrafios. Entera v sana con la|
caracteristicas |forma caracteristica, de aspecto fresco, libre de ataque de |
del producto | insectos, enfermadades, libre de maguliaduras y recubierto toda

el aje de granos.

| REQUISITOS NORMATIVOS |

| NTC 5422, NTC 6753, Res, 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y |
(Res. 224 | 2007 de Min. Agriculturs v Desarrolle Aural

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADD

Presentacion
del Praducto

SAP 200000919 MAZORCA * UND

SAP 2000001486 MAZFORCA * KILO

SAP 200002840 MAZORCA * KILO. Este material es de uso
memumwmw

exclusiva,

!

Empaque v/o
Embalaje

El productn debe ser Empal:adu en bosa de polipropilenc de | ba;a'
densidad con peso nete maximo de 3 Kilos, La bolsa debe tener |
orificios que permitan la transferencia de aire entre el entorna y |
@i producto empacado.

El empaque debe ser de primer uso, el producto debe :umplir
con Ia NTC 5422, NTC 6753 v la Res, 224 7 2007 de Min
Agricultura y Desarrolle Rural,

Rotulado

El Rotulade del products debe ser resistente a condicianes de
;hurnedad y de baja temperatura, debe indicar: Mombre del
| producto, nombre de proveedor, fecha de empagque, lote de
 preducto y peso neto &l momento de ser empacads,
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REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El products se reguiere. con una vida Gl minima de cinco {5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maguilador/
Comercializador

En lugar fresca, seco v ventilada, lejos del caler v al fuego, Mo
debe slmacenarse nl transportarse con diferentes sustancias,
Tambien debe ser transportade en furgdn yfo vehicula cerrado. |
El vehicule gue realice la entrega deberd contar con |8 leyenda
*TRANSPORTE DE ALIMENTOS® v presentar Acta de Inspeccion
Sanitarla original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos, Este documento no
debe tener une fecha de expedicién superior @ un afio, Dandg
cumplimiento a ks requisitos referenclados an el capitulo VIT de
la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociade para ser transportados por’
meadla aérea, fuvial o terrestre, este se deba entregar embalade
in materiales de primar uso acordes al tipo de transporte, que |
garanticen la conservacidn de  los productos.  Deberdn
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de racibo. Estas condiclonas ce verificaran
al momento de recibo de les productos v aguellas unidades gque |
presenten defectos organolépticos seran  rechazadas, El|
producto deberd estar totalmente fresco vy seleccionado al
momento de la entrega. El producto no deberd presentar ningn |

| indicio de sobre maduracidn o deterioro,

El proveedor debera acreditar: Concepte sanitario emitide par la
entidad competente como  Favorable o Ffavorable con
requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
alimentos ¥ bebidas con fecha de expedicion no supericr @ un
aro,

MAYO 2025

| CONTROL DE CAMBIOS

| VERSION
-

:'l.-'q.mhl Likscal.

| DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

! Ajsto g fan b weraian 3,

2

[ * e ajesta cerificacibn que cabaran cumplic @ proveedsr: Acta de wisita sanitaria {IVC) con Concepto |

3
| dwytariciad sanltarim,

Técmies Wigente: FAVCRABLE (FY, FUC) para st de-acopio ¥ destrilmicion al cual debard ser expestitio por |4

| Apste ob farmato PA-FO-75 Versidn 00, se ratird o codige SIC de dondo se menciona en ) document
| sl @ e pn i =3 uilizachs @n e entidod ¥ se-ncluys o cédign SAR, pormgues actuplmente ks codgos son
| penerodgs por edte sstems de informacidn. Se cambin o dlasificecsin basada e Sitama SAP, camixa e |

“careal” o Cednduras®,

En conndcines die wangporte ¥ almacenaimsents s actualizs 18 informaciin Basads oo leg roquerimisivtoes
wTuAles (8 ba Entidad. En kaowida Gt 52 amgplia @ HEmpe mimmo & parte de & entreca 52 cambm de troe

[ 3% gdns o cinca 15 Glas, o partr de |&a Fecha de aiitiedn,

Para lvg certilfcaciongs s& salicita: L1

Fawéeibile o Fawdriable on
SUHET o un jiho

Cartifamcion san&aria de entdad competente dando Concsple
feguenmientos para b0 de acopla v distnbocdn con Fecha de expetedn nn
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e incluye en los Requisitos Genarales - item Benunsibes Mormativas fa Bes. 3674 de 2013 - Massioro de
Salud v Bes. 224 f 2007 de Mm. Agricuitorg v Desarrodio Rural y NTC 5423 |
S retira an ks Requisitos Espedticos = item Contensdo la infogrmacadn alil reqistrada |y se doja comoe N |
Apkica), b cual s adiciona v ajissta en o item Empangue ¥ Robulade= fem Empaaue. 2o se adiciona la Res |
234 f 2007 de Min. Agricylura y Dasarmollio Rumad

- Se pjusta en Empagque ¥ Rofulado = Presentacidn del Products la enficermacedn alli nagisirada dajands la
aspecificacion de |a presentadidn "por Kg de producto”,
S afE0onan reguerimienied para & wehiculo que redlzs 13 entraos cef productn, “Acta de Inspeccaon
Sanibaria origingl del Vighicudo, en donde conste el concepda Fevoradle para el ransporte dé phmenios™ v
- “Le ge Transporta de Alimentos”. - - _
St actusiza Formate CODIGD: PA-FO-75 Wersan 03
En los items de requisitos normatives, empegue v embalaje se incluye NTC 6753: 2025 Frutas, bodalizas v |
tubdroulos frescos especficationes de empaque, |
En presentzcion del peoducte so inchuve o codige SAP 200000919 de acvesda al Fsade proparcsnids por |
& cfiona TIC de oidipos existentes para acte producta v &l cddigs SAP JO000TEL0 MATSRECA = HILO, Bste|
material es de uso exclugivg para tompres loceles enl terntong con funcionalidad exchsiva, solicitados pos i |
rigmanel caribe pera stender provecto on San Andrés y avalado por SGOL.
En cartifickommies 52 ajuite of toxip combigndo cerbficacin sanitaria al sitio o2 acopio ¥ dstribocien par |
Cancepto senitario de entidad compstente como Favorable o lavorable con reQuerimEEnios pars Sl Jw-'
expendio o almacenamiznig go allimentes y bebidas. CamiNgs reaiizasns por MCRG May /2025 |
e CARGO NOMERE FECHA '
| b
Profesional de Defensa Marla Catalina Rodriguez
| Elab
| abord Abastecimientas Clase 1 Gonzalez I £3/05/2025 5
Profesicnal de Defensa Dapery Alexandra ;
Abastecimientos Clase I Sdncher Rojas | 23/05/2 Msl,_ [:.m} j
s i A s Gisslia Paola Garcla |
. Comité Subdireccién Ganeral De oandane | 23/05/2025
Koy Operacign L-::glstaua |
de Profesional de Defensa |
Fichas | Oficina Asesora de Planeacidn e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
Técnicas Innovacion Institucional : !
' g Sandra Patricia Bolafios — ‘:)
Secrelario ral [E
r General (E) Rodriguez ] 23/05/2025.]
. lefe Oficina Asesara Juridica X =S ﬁ £
Aprobé | encargada de las funciones del | | oroa Tugenia Canes | 54 0e 0025 ﬁé

despacha de g Direcsidn General Baquero I |
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

i o | TITULO CoDIGo: PA-FO-75
! ki FICHA TECNICA DE VERSION No. 03 Pagina 1 de 4 =%
| aspmewaSEETER | PRODUCTO ALIMENTOS ; - -4 bt
e FECHA: o7 | 02 | 2025 Tors
PRODUCTO / NOMBRE 4 MELON

300000468 / 200001487 / 200002851

Cadigo I—
| z H o AT
REQUISITOS | Clasificacion FRIYE
GRS C incidn del Género: (Cucumis Melo L), Variedad: Cantaloupe o Melon
o é‘pj": cta { amaritla, Melones para el consumo fresco oxcuido el
FOOUCIS | brocesamiento industrial, TS oy
Ingredientes Mo Aplica
Requisitos t;:u'_:_a
Fisicoguimicas o Sk s
Requisitos
Micrebioldgicos Ko fclica -3
Requisitos Ko Al
REQUISITOS | MNufricionales P T PR L
ESPECIFICOS El grado de madurez debe tener un color: 2 (Fruto amarilio |
| con vicos verdes hacia el centro). Enteres con la forma |
St earacteristica de la variedad de aspecto fresco y consistencia
E;;:.m firme, desarroliados ¥ maduros, sanos, fibres de deterigro o
TTE nI:t cualguier dafio gue impida ¢ consumo, sin pedinculo, exentos .
ki L olores, sabores o materias extrafias visibles, libres de|
| magulladuras, humedad exterior anormal con ligeros defecios
| de reticulo que cubre 2l fruto. Bl
Bl producte debe cumplir con lp norma bécnica NTC 832-1,
REQUISITOS NORMATIVOS |NTC 5422, Res. 2674 da 2013 - Ministerio de Salud v Res, 224
=T { 2007 de Min. Agricultura y Desarrolic Rural B
|
! Presentacion del | =
! Preducts
' SAP 200002851 meldn por kg —_— TN |
é:::fﬁ%f? En canastilla con un peso de 15 Kg. de peso bruto maxime,
ROTULADO El producto debe ser entregado en canestillz, cumpliendo Ia
norma téchica NTC 5422, para |a entrega del producto se debe |
E /o tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica. Se dabe |
"Eﬁﬂ;;i emplear separadores o Insertas para evitar el roce entre’
majones o dafo mecénico, los separadores pueden sor
; fabricados de cartén moldeads & pulpa mecanica virgen. Na se,
| admiten usa de papsl periddico impresa ni de material vegetal |
. como insertos. A SN
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| Holulade

VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA
.. ENTIDAD

El Retulado dei products debe ser resistentz a la condicion |
humedad y de baja temperatura, debe indlcar: Mombro ﬂeli
praducte, fecha de empaque; lote de products ¥ peso neto al
moments de ser empacada. |

El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres {3
dias contados a partir de la fecha da antraga.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

— iwa

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor v ol Tuego, fo |
diebe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias, |
También debe ser transportado en furgdn v/o vehiculo

cerrado. El vehiculo que realice la entrega deberd contar con la

leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS® y presentar Acta de |
Inspecclén Sanitaria original del Vehieuln, en donde conste o

cencepte Favorable para el transporte de alimentos. Este

documente no debe tener una fecha de expedicion superipr 3

un afie. Dende cumplimiento a los requisitos referenciadas an

el eapitulo VI de la Resolucién 2674 da 2013, !
Cuando el producto sea negoctade para ser transportados pan

medio. aérea, fluvial o terrestre, este se debe entragar

embalado en materiales de primer uso acordes al Hpo da

transporte, qua garanticen la conservacién de. los productos,

Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad,

teniendo en cuenta que los mismos serdn consurnidos en log |
15 dias siguientes a su fecha de recibo, Estas condiciones so |
verlficaran al momento de recibo de los productos y aquellas |
unidades que presenten defectos organolépticos serdn
rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco ¥

seleccionado &l momento de la entrega. El produsets no deberd |
presentar ningun Indicic de sobre maduracidn o deteriaro,

| CERTIFICACIONES Proveedor
{ Maguilador/
__Comercializader |

Certificacian sanitaria de entidad competente dands Conceple
Favarabla o favorable con reguerimientos pars sitio de, acopia |
y distribucién con fecha de expediclén no superior a un afo,

| FECHA ACTUALIZACION:

MAYD 2025

CONTROL DE CAMBIOS

i —

BIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

| ] | Version Incial
]

2

S PELIrA TSRS de emipagus del products on bolsas de

polietieng:

3 ! Gt incluye remqmsite cxpecdicn dis prosiuctos de regional Sue o Fronteras.
| S0 ajusta o farmato version 3, Go relra:
| irshigrss, pste se debe enfragar embalady
| por media adras, va soa 6N cejas de cartin, sacos de podpropilenn U Biras aMernativas gile garantice i

conkereacidn e fos productos, Deberdn eniregarss o srosl e condicicnes de calidad, benwicin s
cuanda qus los sismas sardh consumedos en los 15 dlos siguentes a su fecha de recibe. Edtas condicinmes

Cusndo ef productn sea regaciado pars I TeqRnal sur a
N materiales de primer uso atordes paraser bransportades

[ e woeilcardin al mamenio de

| prgEglepicas saian rechazacas,

, deteriarn, deben ser batalmente firmes ab tacto.
S ajusla niformacidn a farmats PA-FO-75 Verobn i,
el documenty: Bebido a

reotio de lod productos v aguelias unsdages que presunben  defeslo
El producto no deberd presartar ningln indscio-de sobre mpduracion o

e retraron e cadigos SIC di donde S0 meicsns
Hus ¥ na 500 utilizados en la entidad y se incleye los clidigas SAP. garue
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| sctialmente los cddigas son genesados por este sistema de infermacian, Los requisios de fransporte '.r

| eertiticaciones g8 actualizan a les neces actuzles. e

Sg rebran del item mgredientes 1B in &fi ragistrasa y se oeja Mo Aplica

Sa incluye en los Requisitos Generples - item Regquisies Normathvas |a Res. 2674 de 2013 - Mirmsterio de

Salud y Res, 234 #2007 &a Min, Agricutura v Desarrolio Rurad y NTC 5422,

Sa retira & o3 Requisites Espesifoas - Ram Contenido la sformacian alli mgistrada {y s2 deja comeo No

folica), la cual 2= adicisaa y &justa en el dem Empaque v Botulads— serm Empaque, ageil so adicona fa

] Fes. 224 ) 2007 de Min. Agricultura vy Cesarmallo Reret y =2 relira la RTC 792-2. |

S ajustz en Empague ¥ Robvlado - Presentacion del froducts lB informessdn 88 registrada Seands la

aspRcificacdn de a preseniacion “por Bg o preducto”, !

Sa adicionan requerimiantos para @l vahiculo que realiza la entraga de! producto. “Acta do Inspeccian |

Sanitada original del Yehicula, en donde conste &l coneeate Favoralie para @l anapsrts de alimentes” ¥

Se ajusta &l farmato PA-FO-75 Version 03

En codigo 52 pgrega kb palabea SAP antes de ceda ndmeng y adicional se egreoa S48 J00002E51

| En presentacdn de producto se agrega texto con o matedal ash

“Em case de requerirse compra local por contingencia wio por necesdad ol sapocio hager uso cal |

F siguiente codge:

o FOO0RES1 meidnTkg”

La inclugicn de bbe oodigos son uso ewclushes para compras Iocales en condiciones especificas par

| necasidad dal serviclo, solicitados par fa reglonal caribe para atendar proyRCt Bn San Andrés previamentes
avalado por SGOL. Cambios raalizados par DASA. 230552025

8 =" CARGO NOMBRE FECHA |FIRMA
| N
| " Profesional de Defensa Danery Alexandra
| Blaboro | pasterimientos Clase | Sénchez Rojas £aI05ra023
| I - - -
: Profesional de Defensa Maria Cataling Rodrigusz '
| Abastecimientos Clage I Gonzalaz /0512025
Revisd | ; i
- Profesional de Defensa ; : ;
Comitg |  Subdlreccién GeneraiDe | E'“'Eﬁg‘:ﬂgm'a 23/05/2025 |
| Asesor Operacion Logistica i ) -
de " Profesional de Defensa .
Fichas | Oficine Asesora de Planeacion e | Yamile Batancourt Vega | 23/05/2025 | L 2
Técnicas Innovacidn Institucional b & GO R
: Sandra Patricia Bolafios | :
Secretaria Genaral (E) St | 13;55;2&25{ ":)
Jefe Oficing Asesora Juridica _ ' o 57
Aprobd | encargada de las funciones dal Martha EEW'E s | 23/05/2025 ‘,'J e ..
: gesrpachu de la Direccion Gemeral ol g
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AGEMOIA LOGGTIen PRODUCTO ALIMENTOS

r
&
Fe
e
-

i FECHA: | o7 1 02 E 2025 |
PRODUCTD / NOMBRE MORA
Cadigo SAP 2000001492/ SAP 200002832
=t i)
: Clasificacien Frutas
F&EE?':EIE: Género: Rubus, Veriedad: (Glaucus Benth) o Mara de.
Descripcién det Castilla, Mora para &l consumo frésco o como insumo para ol
| Praducto procesamiente industrial, El fruto debe estar en un grade de:
. madurez color rajo claro, Celor: 3
Ingredientes g Apiea
Requisitos No Aplica T
| Fisicoguimicos o _ o _
Requisitos | No Aplica .
| Microbiolbgicos e
Reguisitos Mo Apihca '
_MNutricionales - g oo
Eﬁgﬁg@ La condicion de calidad que debe cumplir los criterios |
establecidos en la NTC 4106 Categaria 1. Calibre B. Enteras |
. con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto frosco |
| Qrtras ¥ consistencia firme, sanas, limpias, exentas de olores, |
caracteristicas | sabores o materias extrafias visibies, practicamente libres de
del preducte | magulladuras, y humedad exterior anormal. Deben tener|
drupilias bien formadas, llenas y bien adheridas, Ios frutos |
| deben terer edliz, la coloracién del frute debe ser homagénea |
|y acorde con el estade de madurez, i

| ' El producte debs cumplic |z Norma Técnica NTC 4108, NTC.
| REQUISITOS NORMATIVOS 5422, Res. 2674 de Z013 - Minksterio de Salud vy Ras, 224
. 2007 de Min. Agricultura y Desarroilo Rural,

| SAF 2000001492 Por Kg de producte.

|
:
| EMPAGUE / g En r i ra lo ingencia |
| EMBALAJEY | Presentacin del F rviclo hacer use del siquiepte |
ROTULADD codigo:
SAPR 200002832 Mora*“kg

En canastilla con un peso maximo de 7,5 Kg. de peso bruto |

maximo. El producto debe ser entregade en canastila de

Empaqua yfo | fondo liso sin perforacion de méximo 12 cm. de prafundidad,
Embalaje | cumpliends la norma técnica NTC 5422, v Iz Res. 224 / 2007

i de Min. Agricultura v Desarrolio Rural.

Para la entregs del preducte se debe tener en cuenta el




Continua Ficha Téenico de Producto ...

MDA

| Rotulade

nurmeral 4,1.3 de la norma téonica 5422 i
Las especificaciones del empaquefembalaje se deben |
| ajlstar a la norma téchica NTC 5141,

El Rotulado del producte debe ser recistante & lac
condiciones humedad vy de baja temperatura, debe indicar:
Mombre del producto, fecha de empaque, Iote de producio
¥ peso neto al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
. ' ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

| CERTIFICACIONES Proveadar /
| Maquilador/ Comercializador

| deterioro,

| Certificacién

El producto se F‘EQ-LIH!FE con una vida atil minima de cingo I:S]I
mas contados a partlr de la t‘er_ha da mtr&ga

En lugar fresce, seco y ventilado, lejos del calor v el fuego. |
Mo debe almacenarse nl transportarse con  diferentes |
sustancias. También debe ser transportado en furgén y/o|
vehicllo cerrado. El wehiculs que realice la entraga ﬁEer{u|
contar con la leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
presentar Acta de Inspeccidn Sanitaria original dal ".-fﬂhu:l.-ln
en donde conste el concepto Favorable para &l transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de
expedicidn superior a un afe. Sa debe cumplir con todos los
requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resalucion
12674 de 2013,

Cuande el producto sea negociado para ser transportados por
medio aeérep, fAuvial o Eerrestre, este se debe entregar
embalade en materiales de primer usc acordes al btipo de
transporte, que garanticen la conservacian de los productos,
Deberan enkregarse en excelentes cendiciones de calidad, |
teniendo en cuenta que los mismos serdn consumidos en los
15 dias siguientes a su fecha de recibo, Estas condiciones se |
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas |
unidades gue presenten defectos organclépticos seran
rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco y
seleccionads al momento de la entrega. El producto no
deberd presentar ningin indicle de sebre maduracion a.

sanitarta de entidad competente dando
Concepko Favorable o favoreble con requerimientes para sitic |
de acoplo y distribucion con facha de expedicidn no superior |
LA LA L]

FECHA ACTUALIZACION

l:I:'lhITHI.'.IL DE CAM Blns
VERSION | DESCRIPCION DE

I Versan Inical,

MAYD 2025,

EI.MBIGS I:IE REQUISIT{I‘E TEEHIEDE DEL PRO IJ-I.ICTEI-

Thjusl_e- o formate w.:rnlpn 2, GP; 10DD: :DD‘I 58 |l1-l:JU'|l'l! qulFlt'n- de que no S PETHHEFI ﬂl‘ﬂ'du'-'lﬂ‘i
| |11u|;|u|||!||J|:|=| 5.:1 th,ll,.llrl:l f:.-qulull:-p c:pctlfwu- nura lB req-unm EH.Ir' ¥ Frontaras.
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3 ]5& inCluye reguisito especifico para o products negesads pare la Reoional Sur S8 incuye regusds ©
Categooi 1, Calibre &7 AN

Se retira: Cusndo el preducto sep negociads pera & regional sur o fronteeas, este s gebe  aniregar
embaleds en matenalgs o primer uss ordes para ser transportadss por Medio Séreo, va e &n caps
de cartén, spcos de polipropdens u otras altermativas que garanticen |3 conservecin de los productos,
Deberdn entragarse on oxcglentes condioones de calidad; tenicrdo on cuents gue los mesmos serin
4 ronsumides en los 13 disf sigubentes & su fecha de reco, Bstos condiciones se verificarn bl mosisms
di recibo de los proguctos ¥ aquellas Unidades que presenten defectns arganalépiicas sesin rochasadas
El progucto ng geberd presantar nmgln indicha de sobre. maderacdn o detenorg, Se natie oe las
condicianss £ ampaquel pasa s entrega del sroducts se debe terer = coenta of niemerat 2,17 oa In
| Dormg becnica. —
Ajuste al farmato PA-FO-75 Version 00, sa retimron los codigos SIC de dondo sa menciana op ol
dogEnento debido 8 gue va no son utilizados on la enkidad v so scluyo Ios cidigne SAR, perduns |
ectunlmante los cddigas son gercragos por este sistema de informacién, S0 camibka b clasificacan |
besado en Sistema SAP, cambiz de "Friver” a “Trutas”, En condiocnes de transoorte v almacenimentn |
52 adiciona "o FAVORABLE CON CONDICIONES™, Bdemis que Bl personad dabe posse: Setacidn acorde o |
| I narmatividad sansaria para fa entrega el productn, |
5 Les certificaciones deben ser entregadas al comisicrists comprader of déa dé la negociagien, pard fas|
| condiciongs de certificationes de los vehitulos, B0 la vida 08l 22 arglia of tiemps mirims & pactic do ||
enirega, s2 cambsa de 3 diss 3 5 dias. En condiciongs de empagque 22 rebra: “so debo omipdoor |
| separaderes o menrtos para ewitar 8l roce de 188 papayas o dafio mecinico, Ios scparadores pueden 5 |
| { pepel perigdico U ofro mBtErial gquu sea de premer uso”, Para las cortificanones sa salicita: T

i Corcficanin shaitana de entidad compelente deado Concepto Faworoble o fevorabic con

e | TEMJURTIMEENTGS. PACA StiG O9 acopes y distnbucion con fiecha de expedicién Ao Superior a @ aie

| B ratiran del ibem ingredientes la informacian all regetrada v 50 deja No Aphica

| 5@ incluye 8n Jos Requisites Genorales = ilem Requisitos Mormativos 3 Res. 2674 de 2017 - Sinisleng do |
Salud y Res. 224 f 2007 de Min. Agriculturs y Desarrpifip Rural y NTC 54922,
Se retird en Ios Raquisitos Especilices - item Contenido & informacian 2l requstrada [y 5o daia cnma Mo
Apbca), B cual se adiciona v ajusta on el tem Empague v Rotulada= item Empaque, anui ee sdiciana b
7] fizs. 234 § 2007 da Min. Agrcultura v Desarcedla Rural
Se ajusta en Ermpogue v Rotulads — Presentacion dal Products W infeematisn alfi regesirada dejands la
eapecificaniin de 13 pradentacion “por Ko de prodiests”,
3 pdioonan Tequenrtientos para ef vehlculo que realiza la antrega del pradusis; “Acta de Inspoocsen
=anitaria onginal ded Vehiculky, on donde canste el concopta Favoratle para ol transparke oo afmantes” y
o 2 de T Alirmentos®,
5o glusta Bl feemata PA-FO-75 Varsitn 03
| En codigs se agraga la palabra SAP knbes de cada ndmern ¥ aditanal se agrega SAP 200002532
En presentacion de products se agrega SAF 2000001492 que ya contenia la FTF y adaiongl s& agreca:
En_cago_de requericse comacs ool por gentingencis yie por necosidad del servicin bwcer usn del |

SIGLIF i
Fi SAF J0I002E32 mora® kg, |
L8 intiusdn e los cddipss Son uso exclusivo para compras lorales en condiciones especilicas por |
necesidad dal servicis, solicitedos por la regional caribe pera atender provectc en San Andnée |
Froviementy avaledo por SGOL. Cambvos reafrados por DASE. 73/05/2025

el - = = —

| | CARGD | NOMBRE | FECHA |FIRMA |
{ Profesional de Defensa Canary Alexandra i .
Elabord , Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas | 23/05/2025
i Profesional da Defensa Maria Catalina Rodriguez :

! Reviso | Abastecimientas Clase 1 Gonzalez ! FARE AR
Comite Profesional de Defensa ; - ! B '
Asesor Subdireccion Genarzl De G'EH: F‘;;J:ﬁﬁam | 23/05/2028 é;_; !

de Operacion Logistica pbsivs i .' |

_Fichas Profesional de Defensa | | 'I;r =T

Téenicas| oficina Asesor de Planeacidn e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 ||/

' | Innovacion Institucional Lo e e
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Secretario General (E)

Sandra Patricia Bolanos
Rodriguiz

_iel'e Oficina Asesn-ra Juridica
ancargada de las funciones del
despache de la Di_rg_;:ién Genearal

Martha Eugenia Cortes
Baguero

23/05/2025

23/05/2025 WM




PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

\‘-—"’H TITULG Cadige: PA-FO-TS
.‘-'\.F g
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Pagina | da 3
AgSEMcI LommTce. | ALIMENTOS
kR S | Fecha | 26 L[5} 2021 !
FRODUCTO ! NOMBRE HARANJA
H ;‘r.' ] —
oo 200001748 / 200001555
REQUISITOS Chasificacidn i Frutas
GEMERALES Género: [Citrus sinensis), Variedad: VALEMCIA., Pomo carnoso de
Descripcion del | cdscara més o menos gruesa v andurecida, v su pulpa esta formada
Prodiucta tipicamente por ance gajos u hollajos Nencs de jugo. e cual contiens |
. mucha vilamina C. flavenaldes v aceiles esenciales e
[ [
Ingredisntzs | No Aplica '
| Requisitos : |
| Fisicogquimicos - st ineny -
i r l
m:“E“I ‘.‘“I':m.g No Aplica l
:I.hllﬂl-swl erpresion ge lod
findicl Pramimal Ieuklesked por LO5E g8 pains
REQUISITOS Rl | comestme detalimanta
oS —_—
7 sty s
EOEENETSRSE | SRR B 25 S N
Fyeean g j2) 1
{Cavtrihaltatiss Tt onky = = BE
= _Tabla o Compemiotin Minoonal ICEF 2078 - Nardaa, oo
Debe ser de una mesma vaneded y lemahio unformea.
Chiss Dabe asta enters con Iz forma v el eolor tipico de ka varedad. no lener
At ataque por insectos, Debe egtar frasco, Smpio y sin humedad exterior,
i Cascara consislenls al {aZo
P . El calibre del producio que se =cepla a5 da C y D, que carrespands 2 un
peso enire 226 8 165 gramosfunidad
El producto debe cumplic ¢on la norma 1écnica NTC 4088 NTC 54?{2,
REQUISITOS NORMATIVOS Res 2674 de 2003 - Ministerio de Szlud y Res 224 ¢ 2007 de Man,
Agriculiura y Desarrollo Rursl,
Presentacion del | SAP 200001748 — por unidad
Producto | SAF 200001555 — por Kg :
e g El producte debe ser entregado en canastiia con un PEsS0 NElD MEmo
EMPAQUE / Thatue 12 | de 15 Kg, cumpliendo ke nerma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de
EMBALAJE Y Mbae | afin, Agricuitura y Desarmollo Rural
ROTULADD El Retulado del producto debe ser resistente 2 1as condicienes humedad
Rotulsd y de baja temperatura, debe indicar. Mombre def producto, nombre ded
B | proveedor, fecha de empaque. lole de producio y peso neta al memento
de ser empacado. ==
jore oon ung vida Ul minima de cinto (5) diss |
VDA OTIL DEL PRODUCTO Y Elnnﬁdn:cam 5nr?ir::leflfen fecha de entrega I
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD e : ' (P
Durante & almacenamienio el productc deberd estar en lugar fresco




| Contiriua Ficha Téenica de Producta . ' NARATIA |

| seco y ventilado, lejos del calor y el fuegoe

Mo debe aimacenarse con diferentes sustancias,

El producto debera estar totalmeante fresco v seleccionado al momenta
de la entrepa. El producto na deberd presantar ningtin indicio de -‘l-l:lhi"=|
maduraciin o datararo.

Mo debe bransportarge con diferenies sustancias. También debe ser
transporiads en hegdn vwo vehculs covrado. El vahiculo gue realice &
entrega debarad contar con |a levenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" |
y presentar Acta de Ingpeccion Sanitaria original del Vehiculd, en donde
consbe el conceplo Favorable para el transpore de alimenios, Este
documante no debe temer una fecha de expedicién supermor & un afto,
Cande cumplimeanta & los requisios referanciades an ef capliule Vil de la
Resolucion 2674 de 2013,

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Guands & produclo sea negociado pard ser transporados por medio
péran, funial o teregire, esle se debe eplregar eambalado en maleriales
de primer uge acordes @l lipd de loangparte, que garanticen 18
congervacikin de log productos, Deberdn eniregarse on excalenies
condiciones de cafidad, lendendo en cugnla que los MISMOS Sean
consumidos an los 15 dlas siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se werificaran & momenta &8 mcibe de los prodecios y
aguellss unidades que presenten defectos organolépticos anmn-
rechazadaes

EEH‘TIFILT.ACIWEE Proveedaor [
Maquilader’ Comercializadar

Certilicacn sanitaria de antidad competente dando Conceplo Favarable
o favorable con requerimienios para siio de acopic v distribucidn con
fecha de expedicion no superior a un afo. |

FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE DE 2022

|
EWTHUL DE CAMBIOS |
VERSION nﬁscmﬁzlﬂm I:IE CAMBIOS DE HEGLI'I‘EETDE TEIJHIGEE DEL PRODUCTO :
1 I Vorsisn Iniosl
pe—— = - =
i | B polina 1egusiic de ampaque el peoduchs 8n bofsas de polsiBeno |
HEEEE ) — = }
|
3 | Be inchuys requisin i::.p:l:lhmd:-pfudu:ln:: e regonal Sur o Fronteas |
Sa I|I.rllll- o larmaks yerses 3 S8 reli: Guande o producio sea negn::ldu para- s rqg.-pnn] sur o Aondaras. e 54 doba |
| aniragas ambalnes dr maldralns oo pornel uko poodes para 4o iransporados por medio o, FR-SER @0 CAjNG de cangn, |
| Sa00R 02 FNPFMI‘I'# U oiras aRermRlnes quo garanbeen 14 mnmﬁn de g producles. Deberdn onimgnrsE e |
sxcplanios condinnes ce oaldod, fenendo an csenio coe los MiSMEes SEFAN-CONSUMORS an kG 15 diRg aupeamn oo
i3 lache dig nedibe. Ec|AR concicianes sa waliliEsran Bl mamamo o8 rociao - oa los produclos y squelins urid a0es gus presemicn
defechm srganoleptcas sevan ochazadas. Bl pacducio no oederd pasackar ningln indicio do- pobra maduracion & gelanais,
deben sa Iokamenle himes o (acio. 5 relits de la congatidn de empague: para i3 enbtoga ded producio =0 debe iener on

cupnla sl nemaial 4 1.3 de 18 romatdenica 5422 5e adicons calibng dal piedechs para delssminar und sandician do calidad
| =n cusalo a tamaido del producio de acoenda a la WTC 4085 del peoducto.
| Aassie al formraln PAFCLT5 Varsitin 00, se reliraron los cocigos SIC di 06nds 56 MBNCONE B0 &1 Sasmants dabidy & que ga |
fib A0 wbksa0es on W anidad y 2= ncduye los codiges 3AP, porque aciusiments ios codigoa. sen generados par sl sisdme |
de inlormacgn, Se cambia i@ clasficacian basade en Sistema S0P, cambia do Frved & “Tralas’, En candicanes de |
transpoite y oimaceramiznio = adiciona ‘o FAVORAELE CON COMDICIONEE", ademas gue Bl pemoaal dehe wn-ur
5 dnlachin Soeda b 1o eensabvielrd aanilaria pacA 1o entegE del predudts. En el empagues 3é relira condicon “debe cumphe con ,

e MTE 7282 ya que osla es requisto de a Pida,

Lag cermfichcones debes gor enlfepgacas 81 comisionista compeadod -0l din de la negodacidn, para las condicones da
| cediilipaciones da los wnhiculos. En ln wios dol g2 amplis al lemgs minimo 8 parlie de 18 8niregs, o8 comisa o8 3 dids 6 &
| dias, Para las condcacones o solcia; Cenlilcacen sanfiana de anfatad compalanta danda Concapio Faarbs o |
1 Exvarable can requetmignios pas sifia die acopeo y distribucian con fechag de epedicion o Supenar o un ato |
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HMIWMMMHMWMEMWM#!&MMAH&:
'ﬁem:hqemhmq:mﬁmm—lmmmsmmmmmzﬁnmzma - Mrmsteng fe Saled v Res Hq"
| 2007 e Man: Agricukura y Desanoli P,

Se ralira en ks Requistes Especificas - fem Canfenido i3 infamnacicn glil ragisteca (Y 68 dejs coma Mo Aplhca), |a cisl se

SHIDONR ¥ akEs 80 8l e Smpague v Fobalida— e Empagque. aou se adicona |3 224 1 2007 da Min Agrasultes y |
| Desarrodio Rural

| S susts en Erpague y Rolulado - Presentacion del Precucio (3 infermacion S8 regsireda dejands kx espacficacian da &
| presemacin por kg de producho”
Sz adicgnan requenmienias para el vehiculo que realica ia ectiega del progucto, "Aca de Inspecciin Santana oognal e |

————— {Venisuia, &1 donos consie e cancepto Favoretie gars e isnsgorte de almenios y Lyands e Transpele de Afmerios

Actuplzocién Infemacitn A Formato PA-FO7E Wersien 01, se Incluye Cédiph SAF I00001 555, de acuerio con Nssadn I:Iﬂ'.
malerigles aporady por SEOL v Tecnelogin, se aciualiran reguailos nuincionales (TCM ICBF 20180, 52 3jusis presantsacn

_;HTprddumEﬁ_:ha Cambios realzodag par PR Set@0a1,

sjusla en reguisios tef producio on &f dem Oniss caibclesisticas del pooducio pu..umln.-_zzﬁamesgmrmyunm:
codigapnicients & [s WTC 086 al tamaio del producho de acunndo & calibie Gy O

5= ajustaen Empague, Embelee y Rolulade: en el ilem Presentzoon del Producle: resands 1a kese ‘K por pioducie” yse|
Inciuye Codign actualizado S&F 200001748 — per unidad y SAP 200001585 - por Xg. En ¢l Bem Relulada se incluye ls fase |
“ngmbes del proveedoe”.

Se reubica 1 sguiatp lests del e condiciones de imasporte alr:nen'm-:lﬂtilml?mu*rﬁmuumnmn:u
Enfidac Duranie of aimacenamients ol producho deberd estar en logar fresce, seco y ventilacta, lejes c cak y ol fuego. No|
cebe simacenarse con dierentes seateneiss. EF produchs daberd eslar tolalments frescs v Solpecicrsds @ mamests dé la |
eninega. € prodede no deberd presertar ningin indicic de sahng Malsinsidn & delecin”

CARGO NOMBRE FECHA FIRuA !
Ebors | [ueierten | 'GP | 09 SEP o022 ﬂ\k@" ‘]
Eim“&‘ifm"'“ Adm, Rase Mary Encisa Meio 09 SEP mz_
ReViBt |y | meseom | 09 SEP ]
G | N e T | D9 SEP 200
Aprons | swomucuomin | SimASsmET | g o o
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1
2025 |

L'I?|
|

Fecha:

i
ke

PRODUCTO / NOMBRE

PAPA PASTUSA

i

f

, ¥
Codigo SAP 200001575 / SAP 200002838
Clasificacian Verdura

| ?‘EEE%"EIRS:E Género: Solanum Tuberosum L La papa es una especie de
Deseripeidn pianta herbacea pertenediente al género Salanum de |2 familia |
del Products | OF 12s solandceas originaria de Sudamérica y cultivada por todo |
' 2l munde, el tubérculo crece de manera subterrdnes v albergz |
|__ los nutrientes de la planta. as o on S B
Ingredientes No Aplica '

Reguisitos T o
Fisicoguimicas Mo Aplica ) !
Requisitos ;
| Microbiologicos b g !
et Mo Aplica |
B Mutricionales |

EQUISITOS et -

 ESPECIFICOS El tamafio de |a papa debe ser en un rango de 85-90 mm de |
digmetre en la seccion ecuatorial de la papa Grado & Tamado
Grande. Papas con carecteristicas internas v externas
Otras hemogéneas, en buen estado de madurez, buena forma, fimpia |
I caracteristicas | (sin tierra y material bisldgice), s=ca, sin humedad exteriar ¥ |
del producte |sin contaminantes guimicos, libre de defectos fisiolégicos, de |

jestar libra de verdeamienta.

dafios causados por hongos, insectos o maluscos v bacterias, |
exentos de dafies mecanicos y dafios Fisioldgless. La papa debe |

—

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 341, NTC 5422, NTC 6753, Res, 2674 de 2013 - Ministerio |
de Salud y Res. 224 | 2007 de Min, Agricultura y Desarmlic|
Rural. |

SAP 200001575 PAPA PASTUSA * KILO

a g = KILO ial .
sxclusivp _pars compras locales en territorio con funcionaiidad |

i

El praducto debe ser empacado en: costales de flbras naturales |
o fibra de policlefina que permitan realizer muestren, deba ser
resistente al peso de SO Kilos. El empaque usade debe cumplis
cen fa NTC 5422, NTC 6753, Res. 224 / 2007 de Min.
Agricultura ¥ Desarrollo Rural, -

Présentacidn
del Froducto
EMPAQUE
EHEN?AJEJ‘: Em“g‘;‘" ¥ie
ROTULADO | Emoalaje
Rotulada

|El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de |

humedad v de baja temperstura, debe Indicar: Mombre deil
products, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote del |

producto y peso nete al moments de ser empacade. A |
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" VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

PAPA PASTUSA

P ==f======"=

El producte se requiere con una vida Gtdl minlma de quince (15)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

P - . l

| CONDICIONES DE

| En lugar fresca, seco ¥ ventilads, 'I'n-j'ﬂ?ﬂ'a'!”:aTﬂr y el fuego. No |

debe almacenarse nl transportarse con diféerentes sustancias. |
Tamblén debe ser transportado en furgén y/o vehicule cerrada. |
El wehiculo que realice la entrega deberd contar con (a8 leyenda |
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presantar Acta de Inspeccion |
Sanitarla ariginal del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento na |
debe tener una fecha de expedicién superior @ un aho, Se debe
| currplir con todos los reguisitos referenciados en el capitule VIL
de |la Resolucion 2674 de 2013.

. TRANSPORTE Cuando &l producte sea negociado para ser transporlaces por
medio adreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
on materiales de primer use acordes al tipo de transporte, gue
garanticen la conservacion de los productos. Deberdn

[ entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas|

! condiclones se verificaran al mamento de recibo de los

[ productos ¢ aquellss  unidades que presenten  defectos
organclédptices serdn rechazadas, El producto deberd eslar
totaimente fresco v seleccionado al momento de la entrega. E
producta no debera presentar ningln Indicie de sobre

LRI | maduracitn o deterioro. |
"El proveedor deberd acreditar: Cﬂnl:ﬂl;lt:r sanitario emitido por la
CERTIFICACIONMES gntidad competente como Faverable o fovorable con
Proveedor / Maguilador/ | requerimientos para sitlo de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos vy bebidas con fecha de expedicion no superior a un
— afo. e Ay —— -

. FECHA ACTUALIZACION: MAYD 2025

: IR a - —

| CONTROL DE CAMBIOS ' |

.uznsmﬁ DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

L versbatwew e

| | Apiste @ farmato version 3, 52 acualizd ia deceripoidn del progucto por no cormespandar. Se caming dantr |

| id-el itam Einpague: polielileno per fibr dé poliolefing. 38 refima del iom enpagque: "Elenpague usadk dege |
| | corpaliv &y porma téenich NTC 341-2, Elempague debe ser de primer seo. Bl empamue debe cumplie con ki |

[ + | s Min: Agreoultura ¥ Desarreils Rural 324,/ 2007 ¥ nocmes tecrecas NTC 341-2 y NTC 341-37 v s inchaye |

! |l WTC 5922, Ge retira del fegm certificacionas “Cumpimiento al Decreto 374872004 e Min. Agncuilurs

| | Desarsailo Rural” por no corrasponder ol prodicto sino @ persanas naturales, juridscas ¥ sociepnoles, S

| especificn los wsos aprapiedos de eer papn de acuerds & 1a catalogaciin de PEDEPAPA.
Ajuste &l armato PA-FO-75 00, 50 retiraron ks cédiges S1C de donde se menciona e e dacaimann
debain i gue yis no son utilizedos en b entided v se incluye los cidiges SA2, B8 aCtualmorie los codigis
| | son generdns por este sistema de informacion, Se cambia la casificocion basade en Sistema SAP, cambiia |
| [ el "Froves ™ @ “viergiras”, Seretivs vonedod 9o paps Andsens.
T | T conpliicnes o6 ransparte y almacenamento se actualize de s sguisnte maner:

[“Fn igar frescp, secn p wentiada, Tejos gaf ciler ¥ of fuegd,. Mo dabe: almacanarse ml INSHOGRSE. G

| iferanTas sosRmcs: Tambidn dele ser ransporacdo e Grgdn jgd wehlcelp cercacds. Se dille cumpair o
toplos frs reqasdns reforencados en ef capitisk WIT dede Reselicidn 26249 de 2003,

| Carariia &) producta sea negesaty para sar transparkadas por medto adnea, Mawal o ferresire, esbe se febe

| antregar embiteds en_materiales o primer eso scordes 4l Hpo de transporte, que gasanficesr Ui




 Continua Ficha Técnica de Praducto ... PAPA PASTUSA |

[ OrSErvaLinn Ot o producios. Deberda entregarse an excelentas condingnes de calgad, fomenda e
cunts gue os mismes serdn consumidos en los 15 digs sigwentes & su fechn oe renbe. Eslas condicionos |
58 worifcaras 2l moments de recilo de fos producied ¥ oaquelss unTdEs gue prasomien shateclos |
organolépticos ssran rechazaes. B prodicto deberd estar otalmenie fresco v seiesciongde al mganraio de |
| I3 entrega. & prodocts no deberd presantar ningun fndicly de sobve magiracitr o deférnim” |
| | Para las certificaciones e sobcite: Cartificacin sanitarie de entidad compebente dondn Concopite
[ | Favorable o Favorable con reguerimientns para sitio de acopio v distribusén con focha di expadisdn no .
SupEricd @ LN afig,
52 ratiren ool Rem ingredientes fa mEarmacion alll registrada ¥ se deja Mo Aolica
Se incluye an los Reguiotos Generales - tem Requisitos Mormativos |a Res. 2674 oo 2013 - Ministera de
Salud v Res, 224 / 2007 de Min. Agriculturs y Desarrollo Rural y MTG 5422,
| e retiva en los Requisitos Especifices — jtem Contenido 12 infenmacidn 20l registrada (y s O8]3 comd Ha |
[ Aplica), 1z cunl $& adiciona v ajusta en ¢l item Empague v Rotulado- tem Empagque, aqui s& adiciona fa Res. [
[ d | 224 } 2007 de Min, Agriculturs y Desanrciio Rural !
S= ajsta o Empagoe ¥ Ratuledo - Presentacion del Prodfucto s informacion alfi regestreda dejanda & |
ospetificacion de 12 presantacion "por Kg de producte” |
o adichonan reguerimesntos para o wehiculo gue readza i3 entrege del procucio. TACks de InspEcoon
Saniaria original det Vehiculs, &n donde conste ¢ concapto Favorabls para el transgorte di abmentos” v |
1

—.Jm%ﬂwf iy ]
Ce aptupfiza Formats CODIGO: PA-FO-75 Versidn 03

I
En loe fems de requicitos normativas v empaque v embalage se incluye NTC 6753: 2025 Frutas, horahizas i !
[ tubfreubes Trescos especilicacionas de smoanus, |
[ En presentacidn dal products s& mchuyen & ofdign SAR 200002838 PARA PASTUSA = KILD, Este matenial os |
5 de 80 exclsieg nara compras keaked Bn territorio con funcionebdad exclusiva, solicitedos pae a3 reglomal
canba para atender proyacto en San Andrés v avalaso por SGOL.
En certificaciones <o &justa @ texio cambiands cerlificacdn sanitania ol st de acoplo ¥ distribucon pae:
Concepto sanitario de entidad campatenta como Favosable © favaratie con reqlerimtianlos para siko e

i | expendia o slmacsnaments da allmentos y bebidas. Cambigs rogizedes por MORG May /2083,
[ CARGO | NOMBRE FECHA
| Profesional de Defensa | Maria Catalina Rodriguez
| Elabord Abastedimientos Clase | Gonzalez | 23/05/2025
Profesional de Defensa Danery Alexardra
Abestecimientos Clase 1 Sanchez Rojas 23/031 ng
Ravisd , '
Profesional de Defensa | t -
P—— Subdireceion General De E'“"E :“.If';:ﬁgm“ 23/05/2025 é@,
R Operacién Logistica % : el |
da Profesienal de Defensa | /!
| Fichas Oficina Asesore de Planeacion e | Yamile Betencourt Vega | 23/05/2025 "?P.
| Técnicas Innavacién Institucional Y b
| : Sandra Patricia Bolafios 1 ,
| Secretario General (E) b 23/05/202 ? [
i Jefe Oficing Asesora Juridica . Y M}
Aprobd | encargadade las funciones del tapER ::Ef: ,-I,g o, | 230572045 f
| despacho de la Direccidn General ] . |
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

— f""" TITULD Chdigo: PA-FO-75 m |
“_-‘YH : ATV |
A N ramem PRODUCTO ALIMENTOS =
e Focha: | 07 | 02 I 2025 e
FRODUCTO / NOMBRE PAPA CRIOLLA |
' Chdigo SAP 200001500 / SAF 200002835
| Clasificacian Vardura |
F:;EE?;IIE:IEES Tibdrodlo de Corteza lmpla v suave, firme al tacto, ?Hft:_i
ER Deseripelén amearllls uniforme, aspecto fresco y sano, ¢jos mediznamente
dal Dcctiee profundos, s una papa pequefia (4-6 cm de diametra) de pisl e
| interior amarille ocre, semejente 8 una yema de huevo de
llina. =
, 1
' Ingredientes Na Aplica
Requisitos : h
| Fisicoguimicos N Aplica
Eeguisitos .
Microbioldgicos b — —
. Reguisites ;
' Mutriclonales o {'FEE p— -
REQ ITOS Enteros, con la forma caracteristica de |2 variedad, de aspeclo
teic fresco v consistencla firme, sanos, libres de ateque de insectos
ESPECIFICOS
| o enfermedades, limpios, exentos de olores, sabores o materias |
| gxtrafas visibles, Ilbres de magulladuras, la coloracion del frute |
[ | Otras debe ser homogénes. El producto debe estar [ibre de tierra
! caracteristicas | {debe estar lavada).
| del producto (No debe dar muestres de humedad extenor, lesiones,
pudriciones, cicakrices, cortadurss, malformaciones, |
enverdecimients o retefios, con la forma caracteristica, no debe |
tener desprendimients de 1a epldermis, pulpa de color amarillo |
i uniforme. I :
= NTC 341, NTC 5422, NTC 6753, Res, 2674 de 2013 - Ministerio|
‘ REQUISITOS NORMATIVOS |de Salud y Res. 224 J 2007 de Min. Agricultura ¥ Desarrul!ni
Rural. R
i | SAP 200001500 PAPA CRICLLA * KILO o |
| Presentacion 35 P — il &35 de usa|
I del Producte |exclusive para compras locales en territorio con funcionalidad
lusiva, |
| EMPAQUE / El producte debe ser entregado en canastilla plastica con un|
EMBALAJEY | _ .. .. jo peso miximo de 20 Kg. la canastilla de fondo perforade en|
ROTULADO Qpadue ¥/© | rombos o lineas, suelto o atado, cumpliendo la norme técnica |
3® | NTC 5422, NTC 6753 y cumpliendo con la Res. Min, Agricultura
f y Desarrollo Rural 224 [ 2007, ;
| Rotulade El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones ce |
| humedad y de baja temperatura, debe indicar: Mombre del
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PAPA CRIOLLA

"
S—

| producto, nombre del proveeder, fecha de empague, Iote del

praducto y peso neto al memento de ser empacado. .

| VIDA OTIL DEL PRODUCTO Y

| REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIOMNES DE
TRANSPORTE

N —

| CERTIFICACIOMES
| Proveedor / Maquilador/
Comercializador

| FECHA ACTUALIZACION:

T

El producto se requlere con una vida Gt minima de gincg (5)
1:|ra5 contados a partir de la fecha de entrega. |

En lugar fresco, seco y ventilade, lejos del calor v &l fuego, Mo
debe almacenarse nl transportarse con diferentes susLan::Ias-i
También debe ser transportado en furgén yvfo vehiculo cerrado., |
El vehiculo que reafice la entrega debera contar con |a leyenda |
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste e concepto
Favorable para el transporte de alimentos; Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superiar a un afe. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenclades en el capitulo VIT
da la Resolucién 2674 de 2013,

Cuando el producte sea negociado para ser transportados por |
medle adrea, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, quea

garanticen la consérvacidn de los productos. Deberin
entregarse en excelentes condiclones de calidad. Estas
condiciones se verificerdn al momente de recibo de rnrs!

productos vy aquellas  unidades gue presenten defectos
organclépticos serdn rechazadas. El producta deberd ostar
tofalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. €l
producte no  deberd presentar ningin indicic de  sobre |
maduracion a deteriore, |

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitaris ermitido por la
entided competente como Favorable o favorable SO
requerimientos para sitio de expendic o almacenamiente de
alimentos y bebidas con fecha de expedicidn ne. superior a ur’:I
ano. .

MAYD 2025

| CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

i 'I'l.'rIII::|.Il-|lII|.'.I.r;|

| nutncional del ICRE,

| | MACMONL TREENTE

DESCRIPCION DE CAM

BIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTD

Ansste o formato BA-FO-T5 Versidn 00, e ratiraron 1o
[ et & que va no son abizaded m s antidad
| | = gEndradon por este sisterna de
| | e “Fruver” & “werduras”. So adicio
peva paps criali,

- FARANETA
-

& cadigos SIC de tende 88 manciona en ol BTN
¥ 52 inchirye 1o cooligos SAP, parqua actuniments ks coadigos
informaciin. S cambia 18 casdficacidn basoda on Sereima SR, canvilne
= Infonmacidn an Requisitos nutricianales basados &n los Batns de Tabs

|
:! Protemy 57 |
| [

- ——— - VY LV e
| En combicianes de transporte v almacenamiento se actualien da la sigusnte manes:

ST (N ‘ g

e

T
i
i
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"En Iugar fresce, sooo o ventiods, lgjos del aglor v of fusgo. Ne debe sifmacendrse ni [hehsgoriarse oo |
a¥feronbes suslancirs. Tambidn dabe sor fransportade en frgdn wo vehiciio. cevrmto, Se debe cummivr oon

todos Jos réquisitos referenciacos en ef capiis VIT de la Resolicidn 2674 oa 2013

Crands of grociicho se9 Repaciads pors o Gransporiados par medis adrea, e o ferresire, este s onbe

enfrpgar ombalago 80 malesiaies de prrmer wss acoedes ol Hpo o fransporte, qQue garmeacsd 3

Consefvacodt d& bod producios. Oebordn eniregarse &0 excelenies condiciones de caidad, (ermigndn on

CUeniE gue D mismas serdn consumndos an s 15 oies siguwienies & s frcha de seobo, Estas condicianes

se verdicardn af momento de reclbo f8 for producfos ¥ aguaties wnifades gue pvasonten defectas |
i organsidpliogs serdn rechizadas, B producto peberd estar fotalments fresen ¥ safpccisnada al marmronio o

| fa ety Ef o dederd antar fi irdlisis de solire o o dabariarg |
S retiran del fam ingradientes [a informacion all regestrada v 5o &apa No Aplica |
5S¢ inClie &n led Reguistos Genarales - bam Fequiditos Norrmstieas a Res. 2674 de 2003 - Manestors da

Salud y NTC 5422,

S& retirs gn kg Requisites Especilices - ftem Contenida la informacidn aiil registrada (v se gsje coma Na

E Apscal, [ oual 5o adiciona v ajusta e o item Erpegue v Rotidade= [bem Errgague.

S gjusth en Emgaque vy Rofulade - Prasentacion del Producte ln informacién ali regisirade gdejanda ko

especiicstite 68 13 presentacion "por Ky de producto”.

& adicanan requérirnéantos para & wehiculo que realiza 2 entrega del products. “Acta de Inspeccidn

Sanitariz orginal del Vehiculo, en donde conste af concepts Faveralile para ¢l transporte de abmantos” v |
| "Leyenda da Transparke de Alimentos®,

Se actualiza Formetg COBIGD: PA-FO-75 Yersidn 03

En requisites pulriclonales de retiran |os dates de la Datos de la tabla Nutriconal ICBF 2015 Parh th:_:'
Crialls, con cdscara, cruda v se deja No bofica

despacho de s Direccion General |

| [ _|_“_-_ e |
| P e——— |
| ookl .Y CRTT R |
4 | ER 105 MBS de requmsiies normativos y empague y embaloje se induye 8TC 67532025 Frutas, ldetalizas v
i tubrewias frescos especificacionas de ermpague.
i En prefentacion gl producks se incloyen & codige SAP 200002535 PAPA CRIOLLA * BILS, Eshe material o
f de uso exclugiv pare compras locales gn tarritedie con mcionalided exclusiva, solicitadas cor | regional
| cariba para atender poopectn en San Andrds v svalade por SSOL_
i En ernbalaje s& retira of texto; "pars ia entrega del products $e dibe temor on cuenta &l niEmaral 4.1.3 de o |
mgrma bEcnica®, |
En cerificacionss oo sjusts o toxto camblando certficacite sanisara al sitio de acopio ¥ distribucidn par |
Corcepto sanitario g entidad compstems camg Faworable o fovorable con reguerimisntos pors sitio de |
[ sxpandio o almacenamients de slirmentos y babidas. Cambiss reaiizades por MORG May /2025, 1
i
I
| CARGO NOMBRE FECHA | FIRMRAL\|
= | Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez I {
i Abastecimientos Clase [ Gonzalaz . s |
Profesional de Defensa Danery Alexandra | l
Abastecimientes Clase I Sanchez Rojas E3{05{2025 '
S Profesianal de Defensa Gisella Pacla Garcia | | '
| Comité Subdireccién General De Rgardni 23705/2025 _.—_{%, ;
| mesis Operacion Logistica !
| de Profesicnal de Defensa o o
| _Fichas Ghicina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 3
| Técnicas | INnovacion Institucional : S 4 o
' : Sandra Patricia Bolafios | > S
Secretarlo General (E) R 23/05,2025%
adrigues : i :
Jefe Oficina Asesora Jundica ) ! e
| Aprobé | encargada de las funcienes dei | | roroa Bugenia Cortes | g 005050
, Baquero | ,
ik 1
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PROCESQ ) B
o PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO = il e e
| TITULO CODIGO: PA-FO-75 EE Qﬁ
‘-.?“‘-“x .’._____.-l’ = 2 £ d 1
. i FICHA TECNICA DE | WERSION No. 03 1 Pégina 1 m 4 ! Ly o
ARERER .'ﬂﬁ;.."-;‘;h.“ PRODUCTO ALIMENTOS -1 BT
fi lrivee FECHA: i oF 1 o2 2025
d P =] - ik o
PRODUCTO / NOMBRE PAPAYA 1
<
: =t e -
| Cadige ! SAP 200000534 JSAP 200001501 fSAP 200002331/
| i SAP 200002854 i |
Clasificacidn FRUVER I
| Género: (Caricacea), Varledad: Carica papays L, Tipo de.
' %i%iﬁ Jrnadm‘acil:'m nomere 3. Verde ciaro con un 30% da color!
B ot sl amariilo en dos vetas. Baya ovoide, de piel lisa y delgada, de|
Pr::dm;“n diversos tonos en la madurez. Semilla: De color castano
m escurc, redondas, rugosas vy cubiertas de una capa
mucilaginosa, de 5 a 7 mm de didmetro. El tamafio reuuendn'
del producto es: Pegquefio. e _ -
Ingredientes I Mo aplica
| S
[ Requisitos .
Fisicoguimicos | _ e g o e
| Requisitos Mo aplica !
. | Microbiolégicas =, -
I i Uridades de erpremen de lod
Aadinin Froomal nﬂ.lhhl:ﬁwuuﬁrmtri
cameitble £21 almentae
| Requisitos e ~ |
, T T o SRS - B
| REQUISITOS | ulfiionales LT T . |
| ESPECIFICOS [ Carbatriacs Toudes -J_ o ) f
| Tabtia dMﬁman Netricional ICBF .?t;I!.Er Papaya
Debe sar de una misma vartedad y tamafio uniforme.
| Debe esta entero con [a forma y €l calor tipkco de la variedad, |
no tener ataque por Insectos. Debe estar fresco, limpio y sin
! Otras kumedad exterlor v tener el péndulo cortado de raiz. Cascara
; caracteristicas ' consistents al [acto. Mo se permiten papayas con
| del products | magulladures.

El tamafio del producto €5 Pequefio, con un peso en masa de |
500 a 1500 gramos.

El producte se reguiere de Calided:
Primera = 1=, |

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con @ Norma Técnica Colombiana
NTC 1270, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Mintsterio de Salud |
y Res. 324 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural.

EMPAQUE /[
EMBALATE ¥
ROTULADO

Prasenbacion del
Producto

i e

SAP 200000532 / SAP 200001501 Papava por Kg |
SAP 200002331 Papaya por Lb |

mpra | nOgenci
rvici u =111

de requs
mte |




Continua Ficha Técnica de Producto .

= —

. Empagque y/o
{ Embalaje

Rotulado

PAPAYA :

m‘ o4 ﬂiggl

AP 200002834 papaya* Kg 0 =
El producta debe ser entregada en canastilla, con un pesc de |
15 Kg. de peso bruto maxime, cumpliende la norma Lécnica |
|NTC 5423 y Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolia
Rural, para |a entrega del products se debe tener en cuanta o |
numeral 4.1.3 do |18 norma tdcnica, Se debe amplear
separadores o insertos para evitar e roce de las papayas o
dafic mecanico, los separaderes pueden ser papel perisdica u
otro material que sea de primer uso, e '
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicion |
(humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producte, fecha de empague, lote de producto ¥y pesa neta al
mamento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥

I
i REQUERIMIENTOS DE LA
| ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

| CERTIFICACIONES Proveedor
/ Maguilador/
Comercializador

El producto se requiere con una vida Otil minima de tres {3)
dias eantados a partir de la fecha de entrega.

En lugar fresco, sece y ventilado, lejos del calor v el fusgo, Nao |
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.,

También debe ser transportado en furgdn w/o vehiculo |
cerrado. El vehiculo que realice Ia entrega deberd contar con la |
leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS™ y presentar Acta de |
Inspeccién Sanitaria original dal Vehiculo, en donde conste e |
concepto  Favorable para el transporte de allmentos. Este |
documento no debe tener una fecha de expedicidn superior &
un afie. Se debe cumplir con todes los reguisitos referenciados

en el capitulo VII de la Resolucidn 2674 de 2013,

Cuando el products sea negoclado para ser transportados poar

medio adreo, fAuvial o Lerrestre, este se debe entregar

embalade en materiales de primer uso acordes al tipo de

transporte, que garanticen la conservacidn de los productos.

Deberdn entregarse en excelentes condicioncs de calidad,

teniends en cusnte gue los mismos serdn consumidos en los

15 dias siguientes a su fecha de recioo. Estas condiciones e

varificaran al momento de recibo de los productos v aguellas

unidades que presenten defactos organclépticos serdn
rechazadas. El preducto deberd estar totalmente fresco v

seleccionado al momento de la entrega. El prodiscto no debera

presentar ningdn indido de sobre maduracion o deteriors,

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Fevorable o favorable con requerdmientos para sitio de Acopio
y distribucion con fecha de expedicitin no superior a un afio.

CONTROL DE CAMBIOS

| FECHA ACTUALIZACION:

MAYO 2025

VERSION,  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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i I'u"ur:u.‘.nﬁ [iecial

2 suste a foomato vgrsion 2. GP- 1000:-2004, se incluye. requidito de gue po se pEfr!I-zr.n |:rlldll't|:-
| magulladas. Se inchiye requisito especifios para la ragional Sur ¥ Frontaras,
Se retira: Cuando el producio Sea negosado pars 18 regional sur o (ronterss, este s debe eniraar |
amig#ladn an matanales de primer uso acardes para Ser transporiadog por medic siren, v S0 2N Cijas de
3 cartdn, saces de palipropilens u o otras alternatives gue garanticen k3 consoreaddn de los prodiscios. |
Deberin entregarss en cucclentes condiciones de calidad, tenienda en cusnta G2 oS MSMos Saran |
consumidos an los 15 dizs sguientas a su facha de recbo. Bstas condicionos so verficariin ol momenls de |
necibe da las prodectes v agqueilas undades gue presenten defeciss seqanslaptioos sedin rechazadas. El
procducto fio deberd presentar nmoi indicio de sabre rmsdurbeion o delerisos. |
Ajuste al formate PA-FO=75 Version 00, se reliraron los codiges SIC de conde se menciona en ol |
a docurmentc debide & que ya no son utilizedes en la enbidad y se inchoe 08 cidigos SAP. pomouoe |
acitiatmeste lot cddgios san gereradss por este sEterna de inforrmacidn, Les requisilos da Drapsgerie g
cortilicaciomes &2 actuabron & |68 necesidades actuples.

| Se retiran dal e ingmdignies ia informaccn 2 registrada v se oofa Mo Aplice '
Se incluye en ips Requisics Generales - iam Requisitos Mormativos la Res. 2674 de M3 - Ministerio de |
| Saled y Res. 224 J 2007 de Min, Agricultura v Desarrollo Rl y NTC 5423, |
" Se ratira @n los Requissos Especificas — ke Contenido |2 mlfcemacain alli cegistrade (v se deja coma No |
Aplu‘:-h:l 2 cual se adicona v ajusta en al item Empages v Rohulade- tem Empaque, aqui &2 adoons B
F'-E'E‘ 224 f 3007 de Min. Agneuliers ¥ Desarrolo Rusal
5 | 5o retira en o Requigitos Especfices — jter Requitites Nermstivae [ infarriacidn alli registrads, ln cusl q-
! ncecsona y apesta en §itern Otras Caractoristicas dael Producto "B famafie def prodisnta o Poguadte, com -w
| PR on mags &g 500 @ J500 sames. & groducie s roquiers de Caédad: Primera - 42
‘5a ajuste en Empaque y Rotoleds - Prasaptacmn del Products ln mformacion alli registrade dojande 12
respecificacor de la presentacion “por Kg de prodeche”,
5:. Adiciongin. reguarimeantos para el wehidubs Gue repkEn |3 ealraga del grododte, "Aeta de [nagecdioe
Ean-tam oraginal del Vehicds, en damde conste o concepts Favorsbée para o trarsporie de alimentps® v

_ "thl:n.d!l dit Trenzoorte de Alimentos®, =
I
| Actualizackdn Informacidn A Formate. PA-FO-75 Versida 01, v 5& [nchwye Codigo SAP 200002331 de poucrds
-] i Enrt i=tado da materales aporiado por SG0L v Tecrnciogia, s2 actualzan requisitos nutmomaales (TR ICEF

| I Z01E). 5S¢ ajuste presentacion del prodeco por oodago SAP. Cambios reabzados por JPMR 0o/ 202 ).

I | S ajusta 2l formato PA-FO-75 Yersion 03
| | En cddign se agrega la palabre SAP antes de cada nimero y adicional s agrega SAP 20D002E5
| Er'l :HE!’.HEDE‘.‘I d-& preduchs se ﬂ-:ru;u I.Ed'n-t‘ﬂﬂ -:I rruher:J asiz

LGP lmﬂ papaya©kg”,

| La inciusdn ga lps CHRQOS 50N USO SxCIUSVD PAra COMPFAs locales en fantonaes especiices par necedidad |
o SEFVasEg, solicidong por la regionsl canbe pora atender proyecto en San andrés proviamente avalada |
f por SG0L, Cambios realizados por DASR, Z3/05/2025

! CARGO NOMBRE FECHA
| | Profesicnal de Defensa Danery Alexandra
 Elabord | ostecimientos Clase 1 Sdnchez Rojas (AN
| Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
| Abastecimientos Clase T Gonzalez 23"{05"' 2023
Revisé Profesional de Defensa i P ek '
Coirabib Subdireccién General De | e ey umwzuza -
A L Operacion Logistica
da Profesional de Defensa | 5
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamle Betancourt Vega | 23/05/2025 |
| Térnicas Innovacion Institucional ! i A
; Sandra Patricla Bolafios | '
Secretario General (E} Rodligiiz | za,rnsrznzaW
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[ defe ﬂ-rluﬁa; Asesora Juridica -
Aprobd I encargada de las funciones del Martha EELE:::: Cortes 23/05/2025 M
| despacho de la !:I-_Irm:l:lﬁ_n Ganaral o
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PROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

—-—— g

e adl

| ASOREIA COGIETIOA

FRTSED A - ELTRETE
i ol o e W o]

TITULD Codigo: PA-FO-75 mﬁ |
FICHA TECNICA DE Versién No. 03 | Pégina 1 de 4 : e |
PRODUCTO ALIMENTOS | i |
Fechat | 07 | 02 | 2025 e |

PRODUCTO / NOMBRE

PEPIND COHOMEROD

Cohdigo SAP 200001508 f SAP 200002836
REQUESETOR i Werdura
GENERALES Clasificachn
, Descripcion | Baya bicarpelar, bilocular, carnosa, de forma variable :aeg:m el
| del Producto | cultivar, encontrindose tipos redondeados, ovoides y alargados. |
I Imgredientes Mo Aplica i
| Requisitos : |
| Fistcoguimibcas ek s -
' Regquisitos No Aglica
ERE?EHFIE'DE“W ﬂgﬁ%ﬁ;ﬁ%ﬁ Mo Apilca
Mutricionales
Aspecto fresca, limplo, sin residuos de tierra, sano, no debe dar
Citras muestras de ablandamiento apical y amarillamiente, alargado. |
caracteristicas | Entera y sana con la forma carecteristica, de aspecto fresea, |
del producte |libre de ataque de Insectos v enfermedades, libre de
J magulladuras. . I |
WTC 5422, NTC 6753, Res, 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y|
!__EEQUIEI’ OS NORMATIVOS |o.c 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural |
I SAP 200001508 PEPING COHOMBRO * KILD )
: Presentacion S_Elﬂﬂﬁ_hhp 20 6 PEPING COHOMBRO * KILGH, Este material -
| del Producto |de uso exclusivo para compras locales en ferriforio con
__|funcionalidad exclusiva,
EMPAGUE 7 | . £1 producte dabe ser empacado canastilas, debe ser resistente |
EHBAEAJE v Empague yfa |al peso de 20 Kilos. El empaque usado debe cumptir con la NTC
ROTULADO Embalaje 5422, NTC &753 ¥ Res. 224 [ 2007 de Mim. Agriculbura v
Desarrolio Rural. T
| El rotulado del producto debe ser resistente a la condicién |
Rotulad humedad v de baja temperatura, debe indicar: Mombne def |
I Wiplae products, nombre de proveedor, fecha de empaque, lole de
producto y peso neto al momento de ser empacedo,

|' VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥
| EE.QIJEH‘IIlﬂ:EI'ﬂ'ﬂS DE LA
| ENTIDAD

El producte se requlere con una vida Gtil minima de Diez {'1 o)
dias contados & partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor v el fuego, No|
debe almacenarse ni transportegrse con diferentes sustancias.

| También debe ser transportado en furgdn /o vehiculo cerrada. |

| El vehicula que realice Iz entrega debera contar con la leyenda
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CONTROL DE CAMBIOS
| VERSION

1

3

| Versifn Inicial

PEPING COHOMBRO |

"TRANSPORTE DE ALIMENTDS" y presentar Acta de [nspeceian |
Sanitaria original del \Vehiculo, en donde conste el concepto |
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no |
debe tener una fecha de expedicién superior a un afio, Se daha
cumplir con todos los requisitos referenclades en el capitule VIT|
de la Resolucién 2674 de 2013,

Cuando el producte sea negoclado para ser transpartados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe antregar embalado |
en materiales de primer uso acordes al tipe de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos.  Deberdn
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas|
condiciones se verificaran al momente de recibo de los|
productus y aguellas unidades gque presenten defectos |
organolépticos serdn rechazadas. El producto debers estarl
totalmente fresco v seleccionado al mamento de la entrega. El
producto no deberd presentar pingin Indicie de sobre |
_| maduracién o deterioro,

jﬂ proveedar debera acreditar: Conceptn sanitario emitide par ka |

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maqullador/ | requerimientos para sitio de expandio o almacenamiontn de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a urt |
I | afio. =Sl trves B TRl L -
FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Aste @ forrnato versdn 1. _
| tActi di wssta sastiana (IWC) eon Concepto Téonico Migente: FAVGRABLE (FV, FVC) pasa &m0 de acogsc v
distritaicicr o cunl deberd 2er expedida por 1a auborided senitama, * Se realizd cambes B b vida ol
, Solicilaith &6 31 dise 2 10 diss = L . |
pAUsLE Al formate PA-FO-T5 Vergon 00, se retind el coggo SIC de donde s mencona an & saramentn |
{UebEdn & que ya e @S utilizado en kaoentidad, Seoadiclond chdige SAP 20000IS0E, BN condicionms i
transpore y almacenamiento se sobdalize b informacitn basada en los requerimientos Actuales de |k
Enlitad.
(Pora s cortibcaciones se golicite:  OCortifbcacin sanilasin e entidad eompetents dando ComncEpio |
i Favorable o faworable con requerimientos para sitio de acopio y distribucidn con facha e expedican no
 seperor a un ag o s
S mchuye an los Reguiiitos Genarstes = item Requisites Normativos ia Res. 3604 da 2013 - Moo e |
Satied v Bes. 224/ 2007 de Min. AQricidmirs v Desarmllo Rusal v MTC 5429, |
iﬂl.' ﬂﬂI;{I e los Requisitos Normatives & NTC 5575, ya que no aplica para este productn s isara |
wncurlicos, H
| S retrs on los Requsitos Especficos = |tem Contenka B informacian alll reqisteadn (y se den como Hu!
| Apdical, 13 cual e fdiciang v ajusta en el kem Empagua v Rotulade- llem Empague, aaul se adiens ta Res, |
L 234 ¢ 307 de Min, Agncolbierm v Desareslio Rural :
|5 apsta en Empagque y Robulade - Presentacon del Praducto ko informacion alll registradn dejanes It |
EapcinEacion de 1o presentaciin "pos Kg fo products®,
[ Be adiconan raquersmientes pach ol vohicolo que resbza |s entraor del prodicls. “Acts de IEgsCLii
[ Saniana onigmal a2l Veniculs, sn Bande consta al concapta Pavorsbla poed e transasrte de alimenios” v
{Leyendi de Traasporia de Alimenios”. = = f
Actualizacien Informacion A Fermato PA-FO-75 versiba 01 y se retira Codigo SA2 200000564,

Lariios resvilsados por JPMR At - 20271
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PEPINO EGHEIMBRH {

S0 achualiza Formatn CORIGE; PA-FO-75 Veraon 03
En faquisitos normativas da retira & Deorein 3AA8 03008 o Mo Agriculiusa v Desarmollo Rural,

En los ftemE de requisitos fofmmatives v empague ¥ embalaje s incloye NTC 675312023 Frutas, horahzas ¥
tubdrculos fresoas especificacianes de emphgue.

En presantacdn del producte se mcluyen & oddigs SAP DOOO0ZE3S PEPING COHOHMBRO

KILD, Esa

FECHA

i |
23/05/2025 | ‘@ .

. 2
23/05/2025 | M)

23/05/2025

! o misteral a5 de uss aRclusng para fompras Iocaigs an territofio Can funoonahdad ascissva, salicibados por W
requanal caribe pafa atendar provecto an San Andrésy avalade por SGOL
En certificecionss aa ajucta & boxto cambiando certificacion saniana ol fitio 42 asapit y SIELAIUCION [Wor
Cl.'.ln:l:-lptn sanitario fe entidad Compaianie SO Favorable o favorable con mequanrmugnios e sitio de
| expendio o almacenamients ge akmentos v bebidas. Cambuss realizades por MORG May /2025,
CARGO | NOMBRE
Elabord Frofesional de Defensa | Marin Catalina Rodriguez :
Abastecimientos Clase 1 Gonzalez
Profasional de Defensa Danery Alexandra
_ Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas
Revisd :
GIGSINAL O CRTRONE Gisalla Pacla Garcia
c it Subdireccion General De Avendaiia
; .l.:::ur Operacién Logistica
da Profesional de Defensa
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yarnile Betancoeurt Vega
Técnicas Innovacien Instituclonal
. Sandra Patricia Bolanos
Secretario General (E) Redrigues
Jefe Gficina Asesora Juridica -
Aprobé | encargada de las funciones del | Martha Eugenia Cortes

| despacho de ta Direccién General |

Baquero

23/05/3025
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| PROCESD e
" PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
| TITULD Cadigar PA-FO-TS
| Sy = _ g
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Wersidn No. 01 Pégina 1de 3
1 ﬁﬁfrl:::'l::mll.l'r“rn o H.Lms
i e Fecha, | 26 03 2023 |
PRODUCTS / NOMBRE PERA
| = == -
Cédige | 200001758 / 200002518 |
Clasificacién |
REQUISITOS ¥ - i Eadlac,
GEMERALES _ Generg: (Pyrus). Varsedad: Pyrus communis, Poma de forma y color
Descripeidn ded | variable, generalmente slargedo y de piel verde o amarillents, con
Producio semillgs (pepitas) negras, no brllantes. pequaediat v en nimero reducido
; | Melones para el consuma fresco excluido el precesamiento industrial
Ingredienies Ma Aplica i
F;:?j;_f*?ﬁ: Mo Aplica
Requisitos .
Microbinlagicos NoApicy —
| Unidades de expresidn de Iuﬂ
Ardlizic Proxdimal nutriontes par 100 g de parte |
cemestible del alimento
REQUISITOS e v e
ESPECIFICOS Requisitos Humadad ig) - _a ]
Mulfconales Eneargia (kead) B3 {
Protaina {g) 03
| Carbohidrates Totales {g) 128
Tabia de Componoan Muinoana IGEF 2078 — Fer. cruts
! Ctras Debe ser de Una misma variedad y tamafio undorme.
I i Deba eslar enterc con (8 forma v ef color lipico de la variedad, no tener
' del producte | SAqUe por insectos, Debe estar fresco, fimpio y sin humedad exterior
| R Cascara consistante al tacta.
! El producto debe cumplic con ks norma técnica NTG 5422, Res, 2674 de
[ REQUISITOS NORMATIVOS 2013 - Minisierio de Salud y Res. 224 [ 2007 de Min. Agricultura v
- Desamolio Rural "=
J Preseniacion del -EPLP 200001758 — por unddad Al il
| Producho SAP 200002518 — par Kg
: El producio debe ser enlregado en canastilla, con un peso nelo MaXmD
EMPAQUE/ | de 15 Kg. Curnpliende la norma écnica NTC 5422 v Ras, 224 1 2007 de
EMEALAJEY | Min. Agricultlurs y Desarrolio Rural, para [2 entrega del producio se deba
ROTULADO | Empsguewio |teneren cuenta & numeral 4,1.3 de la norma técnica,
Embalaje Sz debe emplesr separadores o ingerios para avitar 2 roce de las peras
o g3t mecanico, los separsdorss pusden Sar fabwicados de csslén
mesieaso o pulpa mecanica virgen, Mo ss sdmilen uso de papsl
periédico impreso ni ce malerial vegelal como inserlos,

e
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El Rotulado del producio debe ser resistents a las condicones humedad
y e baja lemperatura, debe indicar: Nombre del producio, nombre del
proveador, fecha de empague, iole de producto v peso nefo al momenia |
da ser embatado.

“ Fotulada

l Fl productn && requiere con une vida O0fil minima de enco (5) tias |
contados a3 partic de |a fecha de enfrega, I
Duranie e! almacenaméento e products debera eslar en lugar fresco,
seco ¢ ventilads, lejos del calor v el fuego. |
Mo debe aimacenarse con diferentes sustancaas

El moducts debers estar totalmente fresco vy selectionads al momentio
de fa entrega. El producto no debard presantar ningun indicio de schre
| madusacion o deternior |

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

Mo debe iransporarse con diferenles sustancies. Tambign debe ser
ransportado en furgdn ylo vehiculo carrado El vehiculo que realice 13
entrega deberd contar con |a leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTODS
y preseniar Acta de Inspeccion Saniaria argenal del Viahiculo, en donda |
congle el conceplo Favorable para el ranspore de afimenios. Esla |
gocumento no debe tener una lecha de expedicion superior & un afo. |
Dande cumplimeento & o6 requisfios referanciados en &l capituio Vil de la |
Resaluckn 2674 de 2013,

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producle ses negoclado para Ber \ransportados por rmedio |
agsaa, luvial o tarrestre, esia se debe entregar embalado-en matenales
de prmer uso acordes al lpo de transpore, qQue garantcen |a|
conservacion de los producles. Debesan enfregarse én Gxcelontss
condiciones de calidrd, teniendo en cuenla gue l0s MISMoS SeTan
consumidos en o 15 dias siguientes & su fecha de recibo Eslas
condiciones se verificaran & momenio de recibo de jos productas v
aquellas unidedes que presenten defecios orpanoleplicos  seran
rechazadas:

CERTIFICACIONES Proveadeor
Magullador/ Comercializador

Cerlificacion saniana de entidad compelente dande Goncepio Favorable |
o favorable con requenmienios para silic de acopio y distibucion con
 fecha de axpadicion no superior 2 un afo.

— = g e—

FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE DE 2022

— e

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION OE CAMBIOS DE REGUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTC :

N 1 — g i
VeSS PRl |

1
2 e rglea reguises de empaaue do pipduels on hodsas oa polislicna [
3

Sa hihne recpisto wspeciloo o preslucles de egeonal Sur o Frosmeiss

%o ausia o Iormaln versidn & Sa celing Cuando =l producto ses negoside pam ln eqonal sur & franlecss, asie sa dobo
anilraga embalano on maintiaies de primer uss S00rdeR G ser bansparksdos poe medid BAMED, YR S0a om L de cakan,
[ sacos o¢ poliprapienc b alras pllemalives que gaasticen [ corssnvatin db ke producios, Disberdn enlagarg an |
| 4 | meoel=niss condiaores di calidiad, lenende e cuents gy SE mamos sede consumidas an las 16 dioe siguaREe B s9
‘ {Iucha de recbo. Eslas condicones s verficaian Al memenis 0 recibs da ke praduriod y Squallas UNKiaces quo preserie |

! daferios aganolaplicas saran rechazadas. B producta no deberd prasentse pgin moed di sobne Maduracah o delenn, |
{deban § bealmianle femes al lsie d —
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AJISIR 3 Emale PA-FO-TS Versiin 00, 52 relimnan i cochgos SIC o8 donde S2 m=nciona en ol GCCLUMENto Cekead 8 qub v |
| no- 500 ullzeoos an 1 eedad Y B inchive las codigos SAP, porque aciugknanbs ks cddnas son generados par esie sisiema
| de informacicn. S ambia B casificaaon batado en Skigma SAP. cambia g8 Fruver a “Gubs’, En condiciones de
| fransperie ¥ almacemamiants s sdkions "o FAVORABLE CON CONDUCIOMES . ademas que Bl pemoasl debe poseer

3 | dotangn aennde o b rormatividad santana pars i anirega del producie.
!Las cenficacanes deken sar ertrgadas al comisenists comprader 2l dip de |3 Aegesacsn para ks candicmnes de
| centficacianes de lgs veihicuios. ER (3 vida Obl s amplia o lempo minmeo 2 paslin 08 13 envega, se-cambiz ce 3 digs 8 &
digs Para les cetificadones s sokcis. Cerifesscn sanitana de entidad compalerts damds Cancents Favorable o favorabls
£an requedimignlod pars silio de 32050 v diEiibuciin con fecha de expedicion no suRnce § on 3t
S riplican ded e mgredeenles la dermacedn 2ili regsirada y se deja Mo Apics
Se incluys an ks Regusilss Gencrales = fem Reguesiios Mammalivas & Res. 2674 da 2013 - Minmoana da Salud y Res 224
0T de M Agnculiura y Dasadnoll Fursl
54 rolira en l6s Requistos Especificos — ilem Conlenda la rdormagian 20 mgisirada (v 86 deja como No Aplical. 3 cual 50
& #ditgna y apusta en of item Empague y Rooulado— ikem Empante, anul se adicong & Aes. 224 § 2007 de kia Agrizuburs y

Dezarrolo Rural !

54 spits en Emoague y Aoiuiade - Pressnlacion def Producio & informacion 8l egairada deando 1 espacicansn de L
Erasaeiaeian por Ky de prococi”,

£e adicienan rquetreieios para of vehicolo que realizs b eotings del piodocio. "Acls 00 INSpRoSON SENEEGE cerpmal cal
‘Vizhiculo. en Langte ol corcapto Favorabie para el iransporie de abmenies” v "Leyerda de Trangparte do Alunestns”
ActunlzReisn damnacan A Forraio PAE O-75 Versin O

Fa moine en requiseos Mulrciaasies las Dslos de i tabla de campedgiien Muricerald ICEF 2008 Para pon. oruda
| Unidades do exprosiés ar ios

&nadsls Progimal | matrigntes por 100 5 de parte
| compstily 4 alimenio

Ee———aae o raa k| 34l e T ;
Hurmatdz? [ | 503 |
| 1 Enerpia |hes) 53 [
r | Proivicaig) na |
I = e o
|_ Carbomdines Tolws ) | | |

y s& Ircluye Cidgo aituplzads BAP 200001755 - por unadad y 5AF 200002518 - por K. En o demn Rohsaco: seinclme (3
Traga "nambee el proveedar”,

Ee revhiza gl siguknls wode ol ilem condiciones o transpedts 8l item Wida Ut el Procucie ¥ Reguermientos De La
Enboad. "Durante el aimacensmaals & producte deberd estar on luger Mages, sece v wisitiads, lejos del calar v el luege. Mo
doba almacenatse can difgrentes susiancies. El prodocis deberd estar todalments fheses v salecsionade al momenta de L

e | BNITEGE E prochiclt 0o Seberd precanias pingdn indies de sobee maduracién o detencrg,”

1
| e austa en Empaque, Embalaje ¥ Rebubdo - item Preseriaoion def Produste refianda |2 presentacian Por Ko de producis

CARGO NOMBERE I FECHA |
abors | TSR | "SR | 00 rp oy
n'mﬁ'{m‘“ I Adm, Fose Mary Encisg M 09 5P 2022
Raviss | Soiscccmn s | oo cuisrEn | g SEP 179
| | e | MR ™| 0§ SEP 2022
FRETE) e——— o L e 0 8 SEP 2072







| PROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

— e e

TITULO Codige: PA-FO-75 | |
e ke E‘E‘ﬁ |
| ¥ FICHA TECNICA DE Versidn No. 03 | Pagina 1 de 4 : A |
g el il Fecha: | @F ! o2 | 2025 -
b R el [Pl O Serde o S P P G| e ST R i) DESETIS e £ i
PRODUCTO / NOMBRE PIMENTON
i SAP Z000005E3 / SAP 200000584 /
g0 SAP 200001511 / SAP 200002847 [ SAP 200002848
e
Chasificagion ke ) Verdura
| REQUISITOS Pimentén procedente de Capslcum Annuem L., de Varledad:
| GEMERALES Fimenton cuadrado [obtuso), es una planta herbacea, perenne,
Descripcidn  [con clolo de cultive anual (de 3 a2 4 meses de duracidn],
del Producto | pertenediente a la familia de las solandceas. El fruto es una
baya que cambia de color conformie avanza su estado de!
madurez, &s uniforme v da carme grusss. L
Ingredientas Na .ﬁ.pllca
Requlisitos T ) I
. Fisicoguimicos Mo Aplica )
I Requisitos :
| Microbiolgicos B Mo Aplica "
Reguisitas
| Mutricionales el i o
| STTOS El pimenton de categoriz I, debe ser de buena calidad, fresco,
PEELII:IIFIE{E libre de manchas, iz forma, desarmallo v colocacion de acuerdo |
con la variedad (pimentdn cuadrado) y el grade de madurez
debe ser en mas del 50% de la fruta v su coloracidn debe ser -
ras rojo-vine tinte, sin madurar el pimenton debe ser de color
caracteristicas |verde. El producto debe ser enters, sano, limpic libre de
del producko |materia extrafia visible, de apardenda fresca, bien
! desarrcliados, libre de dafos por congelacidn, heridas no
! cicatrizadas, quemaduras producidas por el sol, humedad
| externa, sabores vy olores extranos. E! producto debe tener un
calibre de 50 mm de didmetra en el sector ecuatorial,

' REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la NTC 3634, NTC 5422, NTC|
6753, Res. 2674 de 2013 - Ministeric de Selud v Res. 224 (|

2007 de Min. Agricultura v Desarrallo Rural

EH:ALAL.IIEE{I" Presentacidn
| de! Producto
EOTULADD

SAP 200000583 PIMENTON ROJD *1 KG .
SAP 200000584 PIMENTON VERDE *1 KG '
SAP 200001511 Por Kg de producto. Puede ser Pimentén Rojo n::|
Fimentdn Verde

SAP 200002847 PIMENTON ROIO = HiLﬂ_Eﬁ.lLMﬂﬂ_ﬂl_ELﬂE:
uso  ewclushen pard  compras  locales  en  tecritocio 1:;5{1
fupcionalidad exclusiva.
MMMM_EM
uso_exclusiva__para_compras locales _en terriforia con |




l cuntmua Fﬁ:fra Técnica de Producto ..

_PIMENTON |

funcionalidad exclusiva,

Empaque y/o
Embataje

Fotulado

El empaque debe ser de primer uso. El producto debe sor|
entregade en canastilla, con peso neto méximo de B Kgl
cumpliendo la NTC 3634, NTC 5422, NMTC 6753, v Res, 224 /|

_ [ 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rursl.

El Rotulade del producto debe ser resistente & condicionas de
humedad v de baja temperatura, debe indicar: Mombre del
producte, nombre de proveedor, fecha de empague, lote de|
producto ¥ peso neto al momento de ser empacade. _—

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
_ENTIDAD

|
El pmdur:tu se requiere con una vida utll minima de nth-n I:H:I
ldias conkados 2 p-nrt!r I:Ie Ia ﬂ!ma de entrega. |

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

i debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustanﬁaa

| También debe ser transportade en furgdn y/'o vehiculo u:en-.:du

FEI vahiculo gue realice la entrega debera contar con la levends |
"TRANSPORTE DE ALIMENTOSY v presentar Acta de [nspeccian |
| Sanitaria origingl del Vehiculo, en donde conste €l concepto:
'IFmrﬂrath para el transporte de afimentos, Este documento no
i debe tener una fecha de expedicion superlor a un afio. Se debe |
(cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VI
]:Ie la Resoluckdn 2674 de 2013.

qtuandn el producto sea& negociado para ser transportados por
| madio adreg, fluvial o terrestre, este se debe entragar embalado |
"&n materiales de prirmer uso acordes al tipo de transporte, que |
igaranticen la conservacion de los  productos. Deberan |
tentregarse  an  axcelentes condiciones de  calidad. Estaﬁ.l
(condiciones se verlficaran &l momento de recibo de los|
| productos - v aql.rallas unidades que presenten defectos
{nrganntiptptns seran rechazadas. El producto deberd estar)
totalmente fresco v seleccionade al momento de la entrega, Bl |
producte no  debera
i maduracién o detarioro.

prezentar ningln  indicio  de -auh-rel

5 CERTIFICACIONES
I Proveedor / Maguilador/
| Comercializador

|El proveedor debera acreditar: ‘Concepto sanitario emitide por fa

!IE;hLId!H:I compatente como Favorable o faveorable con
'r&queﬂmmnms para sitio de expendio o almacenamientn de
alimentos v bebidazs con fecha de expediclén no supersier a un'
aiig,

| FECHA ACTUALIZACION:

—— —r =

MAYO 2025 I

[
CONTROL DE CAMBIODS

o = P ap—

VERSION

1 Wiarsaon lmeceal

nescnmcmu nE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS I:IEL Pnnuu-:'rn |

| | Ajusie & h-mauu mglh :l' GF' 1ﬂ|:||:| zﬂﬂ-'r




|"Continua Ficha Técnica de Producto ... PIMENTON |

[ Ajuste a formato version 3. S8 ajustan ks chdiges SIC ¥ SAP de acuerdo al Bstado maestro de matenales. |
2 ineluye Slaificacitn. Se inchuyen 08 Requisios AutFiCionales, S ajustaron OUas caracierislicas. Se reura
3 dal e empagque: “Res, #in. Agriculura y Desarrolio Rursd 234 | 2007" y ¢ incluye "HTC 54227, Se retina |
dal iterm certifcacionas "Cumplimisnts al Decreio 37482004 al Min. Agricuibuars ¥ Desarrolla Bural™ por nni
T rouche Fno A natural ; medaces. G |
Ajuste al formato PA-FO-7 Versitn 00, e retind el codigo SIC de donde 5¢ menciond an 2 documanto |
dabida a que y& oo es utilisado en ls entidad. Se adciona cadign 200001511, Se carmba la clasficacion
| pasada & Sisteme SAP, ambis de “fruver™ a “verduras®, [
" | En condheiones de transporte v almaconamiento 58 achueliza infarmacian besada en los raguarsmiEnins |
i actuales de 18 Enfidad, |
fara las cortficemones se salisita; O Cartificaciin sandaria de enbdad competents dnda Conoapts
Faworabie o Fworable on requerimicntos para S0 de acops distrioyrion con feche de expescidn no
! sppgraar a un
| Ca incifya o1 108 REQUIEEDS Generales - item Requisitos Harmatnos 2 Res. 2674 oe 20t « Mirostecs oo
Safud ¢ Res. 224 § 2007 de MF. Agricuthre y Desarnolis Rural ¥ NTC 5424, |
Sp retira 60 jos Requisitos Especificos ~ item Contenido fa infarmasian 276 ragistrada [y S dejp como No |
| Alical, la cusl e adiciona y ajusta én el tem Empague ¥ Rotikado- item Empaque, Bqui se adhaona 1y Res. |
s 274 [ 3007 de Min, Agrculburs y Desarnoho Rural ¥ MTC 3634,
e ajusts en Erngaque v Rofulado - pragantacian &l Productn @ informacian Al registrada depants 2
pspecifacion de la presentacidn “por Kg de produckn”.
| | Se adicionan requenmientos pard el wehiculs mue realiza la entrega dal producto. "Aca de Inspecedn
{ Zanitaria originel del Vahiculs, an donde conste el concepin Fevorable peea & troneporte gg alimantos™ v |
| “Leyenda de Transporte de AEmentos”, ) ) !
|n.:tualrza.cl-ﬁn Tnformacion A Formate PA-FO-7% Versldn D1, se retira chdigo SAP 200000583 ¥ 54
| actuaiiza nombre del prodiscto. |
SE ajusta en obras caracterisiicas del preducto @l grads de madurez que define si o producka 52|
& reguisre rojo 6 verde, asi: "ef grado de madurez gobe Sa° an ds del 500 de &3 froda y SU Coiracidn |
dAsha cer - rajo-wWno Hnie, sin madurar & pimertdn debe ser da color verde.”.
'En finea con el reguerirdents de l2 Reglonal Centro 5= incluye dentro de #sta Ficha Técnica la !
i alternativa dal Pmentdn Verde v €] pimentén rejo dentre de la presentackn dal produchs. '
y Cambigs reaNESREE TRHR - 221,
Sp actobliza Formate CODIGD: PA-FO-75 Verson 03 |
En los Eermd de requisitas pormaiivos Y eMpagque y embalzje s incluys HTC 67532005 Fruins, HErTANES W |
tubiircuios frescos especificacionas de ermdaoue. [
| fn presertacion del productn se Incluyen los chdigos SAP 200000583 PIMENTON ROID *1 KG | SRR
| 000584 PIMENTON VERDE =1 HG de acuerlo al lsrade proporcanadn por aficing TIC O oociges |
[ i exislentes pard este procects ¥ AR FNOD0ZRAT PIMEMTON ROI0 * KILO Y _SAPR 200DOPHAR PIMENTLIN |
| YERDE ~ K[l Estos materiales Son de uso exdusio para comgras ocales en tervitome con funconstidad |
sucireve, sohoitados per [a regional cariba pard AtEnder proyecto en San Andrés y avalads por SEOL
Er cortificaciones se ojusts el text cambiands certificacidn sanitaria ol sitia de acopia v distritucidn par:
Carcepto sonitaria oo entidad doempatento cama eavarabile o fevorathe con requerimisnbos pora SUO oo

| | expendio o glrmacenamieng de SIENRS Y bebidas.  Cambips nealiradss por MCRG May /2025, ]
o CARGO NOMBRE | FECHA | FIRM
: Brofesional de Defensa Maria Catalina Rodrigusz | '
Elakarn Abastecimientos Clase | Gonzatez | 23/05/2025 _ '
' Profesional de Defensa Darery Alexandra
Abastecimientos Clase I Sdnchez Rojas S E"}@ x]
| Reviso Profesional de Defensa ' Y
' Subdireccién General De Gisella Paola GBIC2 | 53052025 | ==
Comité a i R Avendaio {
! & peracion Logistica ] L |
de Profesional de Defensa ; iy |
Fichas oficina Asesora de Planeacidn e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 | M
Téenlcas Innovacidn Institucicnal | ¥ AL

B i 3 B
| Secretario General (E) Ea“mn?;r'i':'uaﬂ”“”‘:‘s 13/05/2025 {iﬁaﬁ' s
e | LLs, e
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| Continua Ficha Técnica de Producto .

i i _Jﬂfe Cficing Asesorn Juridics

Aprobd | encargada de las funciones del ‘ Markiia Eugenla Cortes. | o3 e snac M
[ |ae5pac_h1:r de la Direccion General | Gu
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. e - PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO . .
_— | TITULO cODIGO: PA-FO-75 ' TR

"\-___‘_Lf___-n"' ; - o, § P RLL — !r--";-'l!l. i

¥ FICHA TECNICADE | VERSIONNo.03  |Pignalded | Cial

rcimea (TEETEA | PRODUCTO ALIMENTOS | | - i

el FECHA; l o7 o2 2025

nrale : L] S . —_—

PRODUCTO / NOMBRE ) PIRA |

|
Cédigo

SAP 200001514 /SAF 200002330 /SAP 200002345/ .

SAP 200002850 I
Clasificacidn FRUTAS
- T:&ﬁ::g: F— Género: (Ananas comosus L. Meer), Veriedad: Cayens Usa, |
i Las hajas tienen los bordes lisos, fruto alargado y cilindrico |
me:llm:‘l:n con un peso promedio de Z.@ Kg. CALIBRE 3 EM ADELANTE, |
poco contenido de fibra y alto porcentaje de jugo. Cascara lsa
o ¥ pulpa blango - amarilienta. L,
Ingredientes Mo Aplica [
Requisitos 3 e ==
Fisicoguimicos il e ienmr
Regquisites
| Microbiologices | 4N s SN
thmﬂmuﬂd-rh‘l;
andllyis Prosimal  nuTrientey gar 100  de zate| |
samestalp el almenss l [
e T G L
REQUISITOS | utnicionales e |
ESPECIFICOS [ eibaaimtoibeig |t _
- Tablz de sicidn Nutricional ICEF 2018 - Pina |
Enteras, con la ferma caracteristica de la variedad, de aspecta |
fresco v consistencia firme, sanas, con los ojos bien formados
v llenos, limpias, exentas de OlOFES, sabores o materias|
Ciras extrafias vicibles, practicamente libres de magulladuras,
caracteristicas |humedad esxterior anormal producto de mal manejc pos
del products | cosecha, el corte del pedinculo debe estar bien curadg y sin

grietas, con una longitud entre los 5 y 25mm. La corenal

| deberé ser de color verde y bien adherido a la fruta, libre de
| quemaduras por el sol. l

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con fas sspecificeciones de la norma
tecnice NTC 729, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud ¥ Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrelio Rural,

EMPAQUE /
EMBALAJE ¥
ROTULADO

Presentacion del
Froducka

TSAP ZODOO1514 - Pina por Kg

SAP 200002330 - Pifia par Lb
AP 200002345 - PMife per Unidad, pese minime 800 gr
En cC r r

al o iguiente

gédigo:




Continua Ficha Técnica de Producto ..

Empague va

Embalaje
| Rotulade

'VIDA UTIL DEL PRODUCTG Y

| REQUERIMIENTOS DE LA
= . ENTIDAD

; CONDICIONES DE
- TRANSPORTE

I CERTIFICACIONES
| Proveedor / Magquilador/
_Comercializador

FECHA ACTUALIZACION:

__lIndicio de sobre maduracidn o deterioro,

| Certificacion sanitaria de

FifA

En canastiila con un peso méaximo de 20 Kg. El producto debe
ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC
3422 y Res. 224 [/ 2007 de Min, Agricultura y Desarrolio fural,
para la entrega del producto se debe tener en cuenta &l |
numeral 4.1.3 de |2 norma técnlea.

{El empague debe cumplir con la NTC 729-2,

El Ratulade dal producto debe ser resistente o fa condiciones |
humedad v de baja temperatura, debe indicar: Nombre del.
preducte, fecha de empague, lote de producte ¥ peso neto al
| momento de ser empacado.

El producto se recuiere con una vida util minima de cinco (5)
dias contados a partir de Ia fecha de entrega, !

| En lugar fresco, seco y ventilado, Isjos del calor y el fuego. Mo

debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustanciacs.

Tambidn debe ser transportado en furgdn y/o vehicule cerrado.

El vehiculo que realice la antrega deberd contar cor |a leyenda |
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS® y presentar Acta de [nspeccion

Sanitaria original dal Vehiculo, en donde conste ol concepla

Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no !
debe tener una fecha de expedicidn superior a un afie. Se debe

cumplir con todos los requisitos referenciadas en el capitulo Vi1

de la Resolucion 2674 de 2013,

Cuando el producte sea negociado para ser transpartados por

medio aéreq, fluvial o terrestre, esta sa debe entregar embaiade
en materiales de primer uso acordes al tipe de transporte, que
garanticen la conservacion de loe  productos, Debardn

entregarse en excolentes condiclones de calidad, leniends on

cuentk que les mismos serdn consumidos en ios 15 dias

slguientes a su fecha de reclbo, Estas condiciones 88 verifichrin

al momente de recibo de los productos ¥ aquellas unidacdes que

presenten  defectos  organolépticos  seran rechazadas. El

producte  deberd estar totalmente fresco ¥ seleccionade al

memente de la entrega. El producto no deberd presentar ninglin

entided compatente dando Conce pta

Favorable o favarable con requarimientsas para sitio de acopio ¥

distribcion con fecha de expedicién no superior a un afio,

MAYO 2025

' CONTROL DE CAMBIOS
|

VERSION ~ DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNIC

OS5 DEL PRODUCTO
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Continug Ficha Técnica de Producto ...

R

'_l.

Wersin Inicial,

S& rotira requisite de empaguee del producto en bolses de pebelileng,

S induye requisito esperilics de produdtos de regional Sur o Fronteres.

S ajusta @ formato version 3, CUando &l oroducts Sea nagociado para 13 reqiongl Sur o frontesas, Aste s
dobe entregar embalado-en moterales de prirmer udo oeordes para s8r branspartades por medio afren, v
wEa BN Cojas de carttm, sacog de polipropilens v ofras bitemaivas que garanticen fa conservacan 2o los
peoducios. Deherdn enfrégisse en excelentes condicones de calidad, tenigndo en cusnta que fos rresmos
Leran congurmidos an log 15 dizgs sguientes a su fecha de recibo. Estes condicenes se werbearnn ol
momenrts de recibo de ko oroductod v sguallas anidades que presenten defectos organcdapticas soran
recharadas. El Lo g -m:br.m cntar mingln Indicls de mbm ma-dumlnn o deteisdn,
Ajeste i formato PA-FO-75 00, s retirarcn 103 codipas SI1C de donde 58 Menciona en el gocuiments
cehide & que ya ne Son utilizados én by entidad v sz incluve los oddiges SAP, porgue actualmants los cbdigos
son generados por gste sistema de informacidn. Se cambda |a clasiftacion bagado en Sisteme SAP, cambia
or "Friver” a3 "Frutas®, En condesasnes &6 Eranspocts v pmacenameeito 52 adcione "o FAVORABLE CON
CONDICIONES”, sdamas que Bl personal debe posmer dotackin acomle @ B normabvidad seaama para le
entrage del prodecto. En wida 0l se cambia ge tres dias @ Gnoo dias &) reguisilo de emao de vida HE & |
partir die la enbrega.

Les certificaciones deben ser entregacdas al comisionista compredor & dia e (@ pegotacdn, para |ae
condicianes de cartificaciones de iog wahicules, En la vidds Goil e amplia el Hempo minkmo b partir da la |
entregs 52 cambia de tres a Gl d8as. Para ks certificaciongs sa sofictaz [ Cestificacion  sansara oo |
entidad. competente dands Cancepto Fmorable o favorabie con requerimeanios para sibie da acopo

ghstribusidn oen Fem&thE!-_d:rEul H.E- ﬁ% a i,

So rotiran dgal item ingredientas 13- 1n ragistrads v g2 deja Mo Aplica

Sg mehy an ios Requisites Genesales - e Aequisites Nonmpbeots 12 Res, 2674 de 2013 « Mimstanio de
Salisd y Fes, T34 [ 2007 de Min. Agrigultura y Desarallo Rural y NTC 5422, ¢ de goneraliza lp HTD 7249,

Se retra g log Requistios Especificos - ftem Contenido e mfosmesion alll regstrada [y se deia comio Mo
Aphcal, la eusd == pdiciena v Bjuste en &l item Empaque ¥ Rotulade- fterm Empague, agul s= adicana Ta Res
224 0 2007 de Hin. Agricultura ¥ Desarsails Roral

Se apusta en Empague v Rotuledo - Presentacicn del Producto 13 informacion alll registrada delands |a
ezpacificecion de |a prasendiatitn “por Ko de producta”.

Se adicionan requenimientos para el veliculo que realiza b entrega dof producto, “Acta de Inspecoin
Sanstarta ofiginal dal Uﬂ'lu'-tlllﬁ en donde conete @l concecto Favorable para et transporte de almmenios™
Ali

*Lesyenda de Transoorte o8 |

AclupEraodn Infermacian A anut.n PA-FD-15 Version 01, v S0 Infupen Codiqes SAF 20002330 J
200002345 de acusrdo con listada de materiades aportado por SGOL y Tednolegia, se dctualizsn requimitss
rutricionales {TCH ICBF 2018). Se aprcta presentacidn del products por ofehgs SAP, Canivas raslizpdas por
JEE Doy 2020

B¢ ajusta al fgemats PA-FO-75 Viersin 03

En c:-ﬂlaugeagmga le palabre SAP antes de cada nomers y afkdona! 5o agrega SAR 2O0MIES0

En presenisedn de producio se agqrega texto con of matesial asi:

"En.caso de requerirsg comprs Incal por confirgancin v pee nececidad dal senvicia hpcer usa del siguisnte

Giadign:

SAP 200002850 Rifa® ky."

Lo inclusidn de los cidigos son uso exclusivo para comgaras Ioeales en rondiciones essecilions nor nocesidad |
dal servicia, solicitadas por s reqml ciacibe pecn stender proyesto on San Andrgs provigmenso auiadn 1;41*-

SEOL Camibead redlissdos por DASH. 250052025

CARGO MOMBRE |

FECHA

| FIRMA

Elabord |

'Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase T

Danery Alexandra

Sanchez Rojas e

Rewvisd

Profesional de Defensa
Abastecimiantas Clase [

| Maria Catalina Rodriguez

Conzalis 23/05/2025 :

Comite
| ASasor
[ de

Prefesional de Defensa
Subdireccion General Da
Operacién Logiskica

Gisella Paola Garcia
Avendanc

23/05/2025 é

| Fichas
|Tén11m

S S

|_ i
Yamile Betancourt Vega | 23052025 |

Profesional de Defensa
Oficina Asescra de Planeacian e
Innovacion Institucional
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Secretario General {E)
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encorgoda de las funciones del

despa::hn- de la Direceldn Gen_er_‘gl )

Sandra Patricia Bolafios
Rodrigues

Martha Eugenia Cartes
Baquero

23/0572025 '-E
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PROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULD CODIGO: PA-FO-75 g
| mw
TR e _ Bmiaee B
¥ FICHA TECNICA DE | VERSION No. 03 | Pagina 1ded | ni™
RoLmor LoGTICR | PRODUCTO ALIMENTOS | e
-' | FECHA: 07 | 02 | 2025
P — i Etcatansil d b
PRODUCTO f NOMBRE PLATANO
= e ———— .
Cadiga SAP 200001516 / 200002353/ 200002826/ 200002827
Clasilcacion Verduras
= T e bl i
Génern: Musa Pzradislaca, Varledad: Harton. El fruto es una
iﬁumﬂg falsa bava epigina, que forma un racime compacto. Estd
| ERAL Descrindin cublerta por un pericarplo corldcen verde en el ejemplar
! dal P pﬂl ; iinmadura y amarillo intenso, rojo o bandeado varde y blénco 2l
; {madurar. Es de forma lineal o falcada, entre cllindnca y
| marcadamente angulosa segin la variedad. El extremo basal se
| estrecha abruptamente hacia un padicelo de 1 a Zcm. SE
Ingredientes Mo Aplica
| Reguisitos . = i
= T P A
Fisicoguimicos G Hyptica T
Reguisitos :
i Microbiologicos He ‘ﬂ"pjfl_' = ==& i 2
Requisitos
Nutricionales Mo o = . |
El grado de madurez debe ser maduro; donde |2 Eotalidad de |a|
superficle es de color amarillo o debe ser verde, en su Lotalidad |
de Ia superficle, (Segln come o requiers la Regional) Debe|
g‘ﬁﬁm tenar humedad natural al tacto, la superficie lisa, sin sefiales de |
[ deshidratacidon debe Eener un frutc sano, sin senales de
maltrato producidos por friccion golpes o cortaduras, sin
Otras cavidades negras v prafundas en la punte apical, sin rajaduras
caracteristicas |en I3 corteza, sin recortes en la pumta que lleguen hasta la
del producte |pulpa., De  calidad extra, clasificacion _grande  minimao

Los platanos deben estar enteros v duros, exteriormente secos, |
limpies, sin manchas nl grietas, no deben presentar ravas|
prefundas ni huelias de ataques de plagas v enfermedades.

Mo deben presentar indicios de pudricion ni maguliaduras o
heridas no cicatrizadas, ni tener el cuallo roto.

' REQUISITOS NORMATIVOS

El""ﬁénducm debe cumplir con la norma tecnica NTC1190, NTC/
5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerie de Salud v Res. 224

| 2007 de Min. Agricultura y Desarrollc Rural.

EMPAQUE /
EMBALAIE Y
ROTULADO

Presentacian
del Producks

SAP 200001516 Platano
SAP 200002353 Platano amarillo
Por Kg de producte,

En caso que se requerirge compra local por contingencia



Cantinue Fichs Tecnico de Prodacia -

Embalaje

[ Rotulacds

| REQUERIMIENTOS DE LA
| __ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

- CERTIFICACIONES
Proveedor / Maguiladorf
Comercializador

FECHA ACTUALIZACION:

' CONTROL DE CAMBIOS

Empaque vfo

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥

e ——

PLATANOD |

y/o por necesidad del servicio hacer use de los siguientes
cadigos:

SAP 200002826 plétana verde = kila

SAP 200002827 platane maduro * kile —
La canastilla debe ser de alta densidad, con peso nete maximo |
15 Kg cumpliendo la norma técnica NTC 5422 en su dltima

actualizacion, NTC 1190 y Res. 224 / 2007 de Min, Agrloulturs
Desarrollo Rural, para la entrega del producto se deba tener on

_jcuenta el numeral 4.1,3 de Ia norma téchica.

El Rotulado del preducto debe sar resistente a las condiciones |
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Mombre del
producta, nombre del proveedor, fecha de ampague, lote de
producto ¥ peso neto al momente de ser empacado.

El producto se requiere con una vida Gt minima de cinco :5]!
dias contados a partir de la fecha de entrega, '

En lugar fresco, seco y ventilade, lejos del calor v el fuego, Na |
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.

Tambien debe ser transportade en furgén y/o vehiculo cerrado.

El vehiculo que reallce |z entrega deberd contar con la leyenda

“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccién
Sanitarla original del Vehiculo, en donde conste el concepto |
Favorable para el transperte de alimentos. Este documentn M |
debe tener una fecha de expedicion superor 2 un afo. Se debe |
cumplir con tedos los requisitos referenclades en el capitula VI

de la Resolucion 2674 de 2013, ,
|Cuando el producto sea negociado para ser transportados por |
medic aéreo, fluvial o terrestre, este se debe antregar embalads |
en materiales de primer uso acordes al tipe de transporte, que |
garanticen fla conservacion de los productos. Deberdn

entregarse: en excelentes condiciones de calidad., teniendo en

cuentd que les mismas serdn consumidos en jos 15 dias
giguientes a su fecha de recibo, Estas condiciones se verificaran

al momento de recibo de lgs productos y aguellas unidades que

presenten  defectos organolépticos serdn  rechazadas. Gl
producto  deberd estar totaimente fresco y seleccisnade al

momento de la entrega. El producta no deberd presentar mingun

| indicio de sobre maduracidn o deteriorn,

Certificecitn sanitarla de entidad competente dando Concepto |

Favorable o favorable con requerimientos para sitio de aCopio y
distribucion con fecha de expedicion no superior a un afio.

MAYD 2025

\VERSION  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO




Continug Ficho Técnico de Producto . PLATAND |

—— e

T Versbn Imcial. Se unificen o3 FTF Flatano maduro v Flaians Verce en |2 presents FTP, 5o nchaye :nmgug
L SAP ZO0001 5106 PLATAND ¥ 2BN0Z353 FLQTAHD AMARILLD x Kg.
=2 _._.'EEM.—PG' IMRC ,_57_ - —
Se aciuaira Parmats CODIG0: OA- S
En {tem gddine 5o inckuye marsnaies :-'.np:uuunauaa,r 200002827
£ pripsealstion do grodudio se agrogan teaty con los malenalss asi
“En eMip gt =p regueriree comprd local per cenlisenda wie per feccsided del sereon hoohr wes oo los miguie
I:-'.‘dl-ﬂl:::
2 SAP 20000526 Citan warde * kic
SAP 200002537 Bl fidurg * ig”
La kit de s dodipos san uso cxdinivg pam comiras Kales en tonccones espedficas por noresidad ood sorvian
robcNados por B regional canbe para atendsr proyedn ef SEn Rrckds proviamerie avalsdo Dor SGOL, Camssets roaradoe
e lperpask 2ureiroas S
CARGOD MOMEBRE FECHA
| . Profesional de Defensa Danery Alexandra | f
Rabora Ahastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas | 23/05/2025
Profesianal de Defensa | Maria Catalina Rodriguez 23/05/2025
Abzstecimientos Clase I | Gonzalez
Revisg 1
Profesionzl de Defensa .
P Subdireccidn General De | GEEII:v:iEI:ﬁG:rcIa 23/05/2025
A Operacikan Logistica _
de Profesional de Defensa
Fichas | Uficina Asesora de Plansacidn e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 |
Técnicas Innowvacidn Institucional |
| S D
Sandra Patricia Bolafios
Secretario General (E) b | 23/05/2025 CI?..:&-{ S
Jefe Oficina Asesora Juridica o ] f" }
| Aprobd | encargada de las funciones del Msdmgm Coat 23/05/2025 % M
| despacho de la Direccidn General 9
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
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TITULD

FICHA TECNICA DE
PRODUCTO ALIMENTOS

cdpisn: PA-FO=75

VERSION No. 03 Pagina 1 de 4

FECHA: o2

07

2025 : O

PRODUCTO / NOMBRE

PULPA FRUTA CONGELADA

200001525 / 200001526 7 200001527 f 200001528

L 2000011526 / 200001530 / 200001531 / 200001532/ |
200001533 / 200001560 / 200001567 / 200002612 /|
Clasificacion FRUTAS _
REQUISITOS Pulpa azucarada, es un producto elaborado con puips o |
| GENERALES concentrados de juge o pulpa de frutas con un contenido |
minimo de 60% de fruta y adicionadc de azicar. Deben |
Descripcion del |elaborarse en condiciones sanitarias aprebadas, la pulpa
Producto deberd ser producida mediante frutss sanas y limpias. El
producto deberg estar libre de materias o sabores extrafios, el
color y olor deberd sér uniforme y semejante a de la fruta de
ia cual se ha extraida. o
[ Irgradientes Pulpa de fruta, azdcar vy aditives de acuerde con la [eglslacuﬁn
saniktaria vigente.
El producte debe cumplir los Regquisitos F:slcu-qmrnin:n:ﬂs'
indicadaos: I
Param Min. | Max. | |
| I Solides solubles por lectura 40 |
| refractométrics a 20°C (“Brix) | |
Requisitas Contenido minimo de fruta a su "8rix | 50 |
Fisicoquirmicos Matural expresadn come %
Limite maximo de azdcar adicionada en | ﬂ
fraccidn en mass expresada como 8% | ____u_ '
| . pH & 20°C ! | & |
i Parémetros estabiecidos on |z Res, 003929/2013, pulp azucarada I
|
REQUISITOS El preducto debe cumplir los Requisitos Mmmblmﬁgums
' ESPECIFICOS indicados: .
- REQUISITO | n c m | M i
Mohos | Ju10% ufcfg o
Hﬁqu}ﬂtﬂs IETHI’HFM 5 b 13 h'F[:.'rB‘GI mil | il g
: Microbiglégicos ||Escherichia coil |5 0 | <i0ufc/gom =
' Salmonellaspp | 5 | © ""‘H‘?“E;‘"ﬁg 0 ] |
Regussitos Micotioligicos. 5,17 Pulpa de frita sin :;:a;am;-rt_-:u Eermndco, = |
congelada o no. Regaluridn |.4|:|:r de 2022,
Reguisitos - =
= Mutricionales Ne Aplica
; Otrac Se requiers el producto en sabores surtidos, minimo In-sl
T TR T T siguientes: Fresa, Mango, Durazno, Manzana, Tomate de!
del producte |J-.r1:rnl Curuba, Guavaba, Pifla, Mandaring, Luln.. Maral:r_lya,,

Mora Guanahan& entre otros,




| f:mi_t:i_nu; FI:{H_:_T_!!:H.FM;'_E Producto ..

= e 2

PULPA FRUTA CONGELADA |

REQUISITOS NORMATIVOS

Ministeric de Salud y Proteccion Social, Res. 2674 de 2013 -
Ministeric de Salud, Res. 5109 de 2005 dal Ministerio de Salud v |
Proteccion Social v NTC 5468, Resolucidn 1407 de 2022
Resolucion 810 de 2021, Resolucidn 2492 de 2022 y resolucidn |
254 de 2023. il

Presentacion
del Froducto
EMPAQUE
EMBALAJE Y
ROTULADOD
Empague yio
Embalaje
Rotulada
|

SAP 200002612 Bolsa por 1000 gr (1 Kg) .
SAP 200001521 Fulpa Fruta Congalada Sabor A Maora
SAP 200001522 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Fresa
SAP 200001523 Pulpa Fruta Congelada Sabvar Guanabana ]
CAP 200001524 Pulpa Fruta Congelada Sebor A Guayaba

SAP 200001525 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Limén |
SAF 200001526 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Lulo

SAP 200001527 Pulpa Frute Congelada Sabor A Mandarina ‘
SAF 200001528 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Mango

SAP 200001529 Pulpa Fruta Congelada Saber & Maracuyd |
SAP 200001530 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Fina |
SAP 200001531 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Tamarindo

| SAP 200001532 Pulpa Fruta Congelada Sabor Tomate Arbol

SAP 200001533 Pulpa Fruta Congelada Sabor & Uva
SAP 200001560 Pulpa Fruta Congelada Sabor A MNaranja
SAP 200001567 Pulpa Fruta Congetads Sabor A Durazng

El producte debe empacarse en bolsa de polietilens de baja
dencidad de primer uso grede alimentaria y embalado en |

| eanastillas plasticas [implas, sin presencia de hiela o agua. |

El producte debe estar rotulade seglin la Resolucidn del
Ministerio Proteccion Social Me. 5109/2005, Resoluclon 810 de
2021, Resoluclon 2492 de 2022 y Resclucien 254 de 2023 v las
demas que las sustituyan, modifiguen o adiclonen.

La infarmacitn suministrada en el empagque debe también |
declarar la existencia ¢ no de alérgencs en su composkcidn

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUEHIHIEH‘I‘{!S DE LA
ENMTIDAD

CONDICIONES DE
TRAMNSPORTE

| fabricacion,

| capitule VI de la Resolucion 2674 de 2013,

El producte debe contar con una vida Ot minima de seis (&)

meses después de la fecha de fabricacidn. El producto se recibe
en bodega, maximo quince-(15) dias después de su fecha de

|El products debe ser transportado en furgsn y/o vehiculo

cerrada ¢on concepto tdonico sanitarle FAVORABLE (P,
expedido por el Ente Territorial de Salud, Este debe bener
unidad de enfriamiento v aguipo de medicion de temperatura,

Se debe cumplic con todos los requisitos referenciados en el
|

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comearcializador

« Registro, permiso ¢ notificaclon sanitarlz vigente
Acta de Inspeccion sanitaria Vigente expedida por el INVIMA
con concepto favorable o favorable con condiciones.

s Adiclonalmente para el caso de los comercializadores se
debe preseptar Concepto sanitario  del  sitio dei
almacenamiento expedida por B entidad competente,
concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con

fecha de expedicidn no superlor a tres anos.




| Continug Ficha Técnica de Producto ..

PULPA FRUTA CONGELADA |

| FECHA

ACTUALIZACION: MARZO DE 2025

| CONTROL DE CAMEIDS

| VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

wersion Inicial

Actuslizacion Iinformacion a Foermate PA-FO-75 Version 01l y se retiran codigos SIC 38059,

1 33149 v 33923,

Se induye en los Requisitos Fisicogquimicos vy Microbioldgicos la normatividad bajo la cual se

establecen los dichos parametros,

Se retira de la Presentacdn del Producto los codigos SIC 36059, 33149 bolsa por 4000 gramas

¥ 33923 garrafa por 4000 mililitres, $e deja solamente “Bolsa por 1000 gr (1 Kg)" ¥ s¢

adicionan cidiges SAP por sabor de producio. |
|

Se induyen dentro de los Requisitos Normativos |3 Res. 2674 de 2013 - Ministeno de Salud,

| Res. 5109 de 2005 del Min. De Salud v Proteccidn Sonal y NTC 5468,

| Se ajusta & itern empague y se retiran los codigos SIC y 185 presentac
pstes codigos.

| e ajustan las CERTIFICACIONES Provesdor / Maguilades/ Comercializador,

| Cambios realizacas par JEMRE £ Abr-J0F1,

lories cormespondientes & |

" Se actualiza Formato CODIGO: PA-FD-75 version 03 ;

En chdigo se Inchuye el material 200002612
- En reguisitos microbioldgicos se actualizan de acuerdo resolucion 1407/3027 asit
ANTES DESPUES

Requisitos Micrebiolégens, 5,17 Pulpa de fruts sin
tratamignts tmico, congalada o no. Resolucion 1407 de
Z022.

- I_:I_iEgEIErI'ﬂ
Mghos ¥
levaduras
Eschesichin

Fx109

m
10% ufcig o
;|
<10 uicfg o
o __I'|'|| |
| Salmonella huzenclafZ5g o
| sop o mi /|
o |

Recuenio de E. Call
UFCig & mi

Recuents de |

| Clostndiom sulfibg
reduslenes UFEGg goml

| I Recsenio de Mabas y s | 100
[ Levaduras UFGs g mi = W L S e
En requisitos normativos s agreca ia Aecolecidn 1407 da 2023, Resoluecién 810 de 2021,
Resolucidn 2492 de 2022 y resofucion 254 de 2023,
En presentacion del producto se incluye el material 200002512 para la descnipoion ya |
contemplada por la ficha Baolsa por 1000 gr (1 Xg) materssl existente en =2l listado ce
| materiales entregado por oficing TIC v ulilizado por las regionalas.
|En condicanes de transporte =g rebira 2] texto: Bl personal debe contar con la dolacicn |
completa y sa cambia poral texto: Se debe cumplic gon tados los requisitos referenciados en &1
capftuls VIl de la Rescluclon 2674 de 2013,
En certificaciones se retira e taxtn: con fecha de expediddn ne superior a un ano, tode wes que
log conceptos sanibarios $on emilidos por la autoridad sanitaria de acuerdo al enfoque de rigsgo
Se incluye; Adicionalmenta para el caso do o5 comercializadores e debe prasenisr Concepto
sandtario del sltio d= almacenamiento expedida por la entidad competente, concepto Favorgble o
| Favarahle con requermientes, Con fecha de expedicidn no sepericr a tres afios”. Camivos

réalizados por MCRG / Mar-2025.

<i0

[} a LEI L1

CARGD

| NOMEBRE

Elaboro J

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase T

Maria Catalina Rodriguez

FECHA FIRMA
Gt 15-03-2025

)
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| Continua Ficha Técnica de Products .

PULPA FRUTA CONGELADA |

Revisd

Comibé
Asesar
de

Fichas
Técnicas

Aprobo

Profesional de Defensa
Abastecimisntos Clase 1

Canery Alexandra
Sdanchez Rojas

 Profesional de Defensa
Subdireccion General De

__Operacidn Logistica |

Profesional de Defensa
Lificing Acetora de
Flaneacidn & Innovacian

Lnstitucional

Direciora Abastecimientos
Claze |

14-03-2025

@;;ﬂm

Gisella Paola Garcia

Secretario General (E)

Rodriguez

el 14-03-2025 2&3
(b
Yamile Betancourt Vega | 14-03-2025 )-Fﬂguutﬁ‘ﬂ-o
Morma Silvana {‘l |
Montanchez Mnntenegm 14-03-2025 g“jﬂ“fp Jhﬂ"
1
Sandra Patricia Bulanns 14-03-2025

S

Jefe Oficing Asesora
Juridica encargada de las
funciones del despacho de

Martha Eugenia Cortes
Bagquero

la Direccién General

14-03-2023 mig@,ﬁ‘




PROCESD
| PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO :
|
TITWLO Chdige: PA-FO-75 | o |
- =
R FICHA TECNICA DE Version Bo. 03 | Pagina 1d= 4 | i |
AP IC IR LOE T PRODUCTO ALIMENTOS i ENIRE 3}
gt Fecha: | 07 | D2 2025 |
= i o = 8
]
PRODUCTO J NOMBRE REMOLACHA
=
i ST
; Cadigo SAP 200001535 / SAP 200002328 [ SAP 200002835
i g = 3
REQUISITOS | Clasificacion | Verduras
GENERALES 6 |Generc: (Beta), veriedad: de huerta, Raiz de pulpa uniforme '
dn;l umdmﬂ I:l:: con anilles un poco més claros pero delgados. Debe ser mas del
oo ¥ 50% de |a fruta, su color rojo vinotinta {cuanda esta madura).
Ingredientes Mo Aplica
| ; "
' FRCLISEON No Aplica
Fisicogquimicos o= £
Requisitos
. p e Mo Apllca
-I—-I-l——-g-l- - -
| argummros 1 Raaies- | o
Mutricionalas s
5 Clasificacidn de calidad 12, Entera y bien formada; dura, limpia, |
Otras exenta de atagues de plagas y enfermedades, sin manchas, |

caracteristicas | grietas ¢ gelpes. Libre de protubsrancias o sobrecrecimientos, |
del products |dafios mecanicos graves, sin raices secundarias ni pudﬂ::hc:mns
blandas, la coloracién del fruto debe ser homaogenea,

, El producto debe cumpiir con [a rorma tecnica NTLC 1224, NTC |
| REQUISITOS NORMATIVOS 5427, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Miniskerio de Salud, F*-EE
Min. Agricultura y Desarrolle Rural 324 [ 2007. =

R

SAF 200001539 - Remolacha por Kg [
BrasanbREta SAP 200002326 - Remblacha por Lb
Sl Produets SAP 200002839 - Remolachs por Ko. Este matecial es de uso
exclusivo_pard compras locales en territorio con funcianalicad
L

| EMPAQUE J | En canastiila con un peso méximo de 20 Kg. Bl producto gebe
EMBALAJE Y | Empaque /o ser entregade en canastilla de alta densidad, cumpliendo la
ROTULADO Embalaje | norma técnica NTC 5422 en su Oltima actualizacion, NTC 6732 ¥

| la Res. 224 [ 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
: El Rotulado del producto debe ser resistente @ las condiciones |
; Sitiads de humedad v de baja temperatura, debe indicar: Nombre del |

| producto, nombre de proveedor, fecha de émpagque, lote d"-"
{ producto y pesa neto al momento da ser ampacedo,

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y i
[ REQUERIMIENTOS DE LA El products s8 requiers con una -.u:ia Gkl minima de seis {E‘s dm:E

ENTIDAD contados a partir de s feche de entraga.

ELSUE Fe S TS




|
I

CONDICIONES DE
‘ TRANSPORTE

CERTIFICACIONES
Proveador / Maquilador/
Comercializador

FECHA

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

|
|
| 1
|

REMOLACHA

-----

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor v el fuege. No |
dabe almacenarse ni transpertarse con diferentes sustanclas, |
Tambien debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. |
El vehiculo que realice la entrega debera contar con |a leyanda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste ol concapto
|Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicidn superior a un afg. Se debe |
cumplir con todes los reguisitos referenciados en el capitulo Il
de la Resolucidon 2674 de 2013,

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embaladg |
en materiales de primer use acerdes al tipo de transporte, yé
sea en cajas de carton, sacos de polipropliens U otras
alternativas que garanticen la conservacidn de los produetos., |
Debersdn entregarse en excelantes condiclones de calidad, |
teniando an cuanta que los mismos serdn consumidos e los 15 -
dias siguientes a su fecha de recibo, Estas condiciones se |
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas |
uridades ‘gue presenten defectos organoldpticos  serdn |
rechazadas, El producto deberd estar totalmente fresco ¥
seleccionado al momento de ls entrega, El producta no deberd |
| presentar ningun indicia de sobre maduracién o deterioro, |

El provesdor deberd acreditar; Concepte sanitario emitido por la
entidad competente como Favorable o faverable conl
requerimientos para sitio de expendio o almacenamients de|
alimentos vy bebidas con lfecha de expedicidn no SUpEriar a un
ana. |

ACTUALIZACION:

MAYOD 2025

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

|
| WEreicl Bnicie,

| 5= musta a formale versidn 3, se retir de fas certificeciones; cumglimiente ol Dporete 37482044 ded fu
[ famicultura v Desacolo Rursd, Certificado de INVIMA (visitn sanitana) concopto wipante: favorstde parm al |
e e stopio v odetnbuocn.  Certificado de [MVIMA: (visita sanitanin} concepto vigente: favorable parn |
| wehiicailo de distibuidn, Bl persopal debe. posser dotacin complets para Iy antrega del products Las
|cortificooones deben ser entregadas a8l coenigionista comprader 8l ol da la negacisciin; se agstn

certificaciongs a; Acta de visith saitliecin (1WC) con Concepia Téonico Migente: Favarable {FV) para sitia de
| imtpio y detribucion expedida por la autoridad sanitaria, Se establece condiclones de calkdad v s& adwiong
| los reguisitos de delectoy dxmos exigids del productn,

| Ajuste of formate PA-FO-TS Wersian 00, se retiraron 108 codines 5IC do donds 58 menciona o ol dartimantio

(ihhefo o e ya ek s ubibehdes an 3 antigad v ee incluye log cadigus SAP, porque aclualments Ins oddiges |

| S0 generados por oste sistema e informacion, Se cambia fa chasificacidn basada an Sistemn SA0,

{ En condhciores oef transperta ¥ ambgenamiento se actupliza de o sigulante mansr:

| En fwpar fresos, se00 ¢ overitin, Jgos cef calor p el fuege, No debie aimacenarss i framsiortarse oo

| i ptes sustancizs. Twnbuin debe ser fransgortadn en furgldn wo velhiculs corrac, Se dade commir con
faeios s ¢ equetitos referdrciarias o of capilino VI de o Reselucids 2604 de 207 3, !

{ Cuange af producto soa NeFacEdo pard sev Ianmooiiados par rredic atren, MUvial B ferresine aste cp et |

| CTHTEGHIr e an maleraies oF primey Usa Acowes A0 Hpe de ransoovrs, s pasankican

| cangmrvicidn e fos produdios, Peberin entregorse & excelentos comaioags e caidad, tessendy en




| Continua Ficha Técnica de Producto ... REMOLACHA |

TUEN3 QUE koS MISMos serdn Consumicas &n foF 15 dias siguientes & Su fecha de recibo, Esfes COMICONICS
£q verficoran & Remento ge fEibD a MR procuaos f aairelizg urnidagdes que presenien defecios
| arganoddpticas serdn racharadas. B poducle dobard setar tatalmante fresco ¥ seleecionado &l momsnio de |
| 1 entrena. E1 products o debard presemar Ew g pobre maduracion & delariang |

| Se retiran gel Toerm ingredurias 18 informasan alll registréda y se fey Mo Apld

2e meluye en bos Requisitos Geénerales - fem Requisitos Nommativos 1o Res. 2674 da 213 - Hinisteno die
| Salud, |
So retivs en los Requisitos Especilioes - Zem Contenida 1a ifdormecion a8 registreda (¢ 5o deja coma Ho |
Apsical, ta cual s aoicions y BIUSE en e Rem Empaque y Rotuiado- tem Empague, Squi se aiicns In s, |
4 [ 224 | 2007 de Man, Agriculburs ¥ Desarrglly Rural !
| 58 ajusts en Empaguoe v Rotulede - Precontaodn del Producto B informacidn 8Bl regetreds dojpnoo [
- mperificacion de ke presentacitn “par K de prodotie”.
[ Bs adicionan reguerimientos para & vehioulo que re2iiza la entregs del producio. mActa dhe IRspetiedt
Sanitena ecsinal del Vehiculs, en gonde conste & conceptn Favgralie para ef transparce oo gimmEntas” v |
I "Laygnda de Transporis ﬁﬁllﬂﬂrﬂm‘, L RS
Actusiizacion Inormacitn A Formets PA-FO-75 Version 01, =a Inchiye Cogigo SAP 200002376 de acuerds |
g con listade de matanales apermads por SG0L y Tecnoiogiy, & attualizan requisnes nutritinales {FON PCBF |
L 3016, Se ajusts presentycn del prodicty pir chdiga SAR, Combios realzadas por JAMR QEt/202L.
S actualizs Feemato CODIGO: PA-FO-TS Verddn 03
En reguisitos autricionales se retiran |os datos de (2 Taba de Compasicidn Mubriciona! JCRF 20E8 -
Remalacha, sin chacars, crpda y e deja Ko Aplica.

| | Wnkiade S pxzrazion e led |

| Andlisls Proadmal | meeatan por 136 ¢ e parne |
M :_:.:.-.-:H'Hl_d-ﬂ.lh'r-t_'

| Humecsd (2] 5.2

 Enegattey | 8=

| Erateisa (] La

" CarbohelraesTomlesipl | 103 |

B 105 [teme oo requisitns nanmatives ¥ empagque v embalaje se inchye NTC 67532025 Frutus, hortehess
| tuberculos Mesoos especdicadiones de empaguE,

En precentacitn el producto == indliven el codign SAP 200002830 - Remoiacha gar KQ, Eale materisd g5 o |
| | uge excEisivp para campras iocefes £n territprio con funcionsbdad exclusiea, sohcitadas par la eegioral |
i caribe sara atender proveso en San Andrés v avalado par SGOL 1
| En retulo se retirs ol oo “di oolor nos” |

Er ambakje 5t retire & texts: “para I3 antraga del producio se debe tener en cugnla el numeral 4.1 3 de 1=

norma begmics :

En cartiicaciones 52 ajusta e texls cambigndo cert¥ficacion saniaria al sitio de 220pio v dhglribicion por |

| Papeento sandtario. de entidod compelafle Lomn Eawnrabia o favocnble con requersmientos pare siio de
| | expendsn o simacenarmento de alimenios v belioas, Cpmbuns realizados por MCRG Mey /2025 ot
CARGO NOMERE | FECHA | FIRMA) |
1 g i 1 | |
i Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez | | ‘ |
f FEbars Abastecimientos Clasa I Gonzalaz 23'm5'r2“5i
' Profesional de Defensa Danery Alexandra . 5& _
Abastecimientos Clase [ Sanchez Rojas | 23/05/ 20254 | (;
| Revisd AR ; i il |
. Profesional de Defensa | giooys papla Garcla
e - Subdireccion General De Aaeidati 23/05/2025 |
mité = o | {
| Asesor Elpa@ e - ! P !
de Profesional de Defensa | |
Oficina Asesora de Flaneacion e | Yamile Betancourt Vega 23052025 i
Fichas i i
Técnicas — __Inngwacion Institucional AR i
Sandra Patricia Bolafos
| Sacratario Geperai {E) Rodriguaz 23/05/2025
i lefa Oficina Asesora Juridica !
| Aprobi | encargada de las funciones del Pa ;:3:::3 Cortes | 53/05/2025
1 despacho de la Direccion General e = ]




| Continua Ficha Técnica de Producto ... REMOLACHA |

4 EN BLAN(



PP -l T e

PROCESO .
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO TSR e
TITULR Codiga: PA=FD=-75 : it
T =l | BT
Y FICHA TECNICA DE Versidn No. 03 | Pigina 1 de 4 | Ly
PrEAS AT PRODUCTO ALTMENTOS | T
Tl Fecha: | OF ]_nzl 2025
PRODUCTOD f NOMEBRE REPOLLD
Codigo | SAP 200000650 / SAP 200001520 / SAP 200002841
' REQUISITOS Clasificacion VERDURA -
GENERALES . Esférica o ligeramente achatada en buen grado de madurez
Descripcion | comercial. Yema o cabeza méas o menos radonda que forman
del Producte |algunas plantas, como la lombarda y ciertas especies de
lechugas, apifidndose o apretdndose sus hojas unas contra otras

Ingredientes Ha Aplica

Requisitos R

Fisicoquirnicos HP Apice |

Requisitos . o b
Microbioldgicos W it i
Requisites : =
| _Nuticionales | Mo aplica :
Se determina por el diametro de minime de 20 & 30 cm, &l
repolla verde presentar un color verde inteénsoc en sus hojas, no
debe presentar color amarillo en sus hojas o taflo v & repollo
REQUISITOS morade debe presentar un color rojizo o morado intenso
ESPECIFICOS ceracterlstico del producto, en cuanta 2 su peso debe ser mayor
& los 801 gramos. El tallc debe estar cartado a una longitud
Otras maxima de 20 mm,

Eﬁﬁnﬁﬁs |Debe estar fresco v libre de cualguier humedad snormal
i!xl:ennr no debe presentar indicics de deshidratacion, sin
oiores Yy materiales extranos, libre de plagas y/o indicios de
pudrician o heridas, debe tener un desarrolle ¥ la manipulacidn |
rarmaies.,

H producto debe tener un pesc de B01 gramos a 2000 grarﬂns
== o Tamafic MEDIANG v de calidad primera._ B
El producte debe cumplir con los requisitos de la norma técnica |
| NTC 1225 y NTC S422, NTC 6753, Reg. 2874 de 2013 .|
REQUISIT
EQ OS NORMATIVOS Mirmisterio de Salud v F!:E'.'.-'. 224 [ 2007 de Min. Agricultura ':,r.
L Desarrollo Rural = P
! SAP 200000650 REFOLLD MORADO * kK6
| SAF 200001540 REPOLLOD * KG puesde ser Repolla verde u
| ;T::I.!EEE‘:' Presentacion |Repollo Morado |
| del Producto |SAP 200002841 R * ¥o E fi
ROTULADO
exclusive para compras lgcales en berritaro con rung;gnidad
— | exciysiva,

— —



l:l;rntm ua .Ff::'ha Temﬁ:'a d'u Producto ..

—— e

REPOLLO |

Empague yfo
Embalaje

Rotulado

| R (T |

'vIDA OTIL DEL PRODUCTO ¥
| REQUERIMIENTOS DE LA
' ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

| CERTIFICACIONES
i Proveedor / Magquilador/f
Comercializador

dias cuniadnﬁ a pa-rtir de

El producto debe ser entregado en camastilla de 25 cm. de fando
perforade lineal y paredes perforado rombes, de alta densidad,
s reqgulere um peso neto maximo de 25 Kg de producto,
cumpliendo la narma técnica NTC 5422, NTC 6753 v Res, 224 /
2007 de Min, Agricultura y Desarrollo Rural, .
El Rotulado del pmdm:r.n debe ser resistente a la condician |
humedad v de baja temperatura, debe indicar: Mombre dil
producto, mombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado..

El producto se requiere con una vida Otil minima de diez (10}
I‘El:ha de entraga.

En lugar fresco, seco v vantilado, lejos del calor v él fuego. Mo

debe almacenarse nl transportarse con diferentes sustancias.

Tamblén debe ser transportado en furgdn y/fo vehiculo cerrado.

El wehlewln que realice fa entrega deberd contar con la levenda

"TRANSPORTE DE ALIMENTOS" ¥ presentar Acta de Inspecciin

Sanitaria original del Vehicule, en donde conste el concepbo

Favorable para el transporte de alimentos. Este documento na |
debe tener una fecha de expedicion superior & un afa, Se debe

cumplir con todos o requisitos referenciadeos en el capitulo YII

de la Resolucidn 2674 de 2013,

Cuando el producto sea negoclado para ser transportados par |
miedic aéreo, fuvial o torrestre, este ze debe entregar embalada |
en materiales de primer uso acordes al tpo de transporte, que |
garanticen la conservaciin de los productos. Debemnl
entregarse  en  excelentes condiciones de calidad., Estas
condiciones se verlficaran al momento de recibo de los
productos v aquellas unidades que presanten defectos |
organolépticos serdn rechazadas. El producto deberd estar
totalmente frescs v seleccionade ol moments de [a entrega. El
producto no deberd presentar ningin  Indiclo de  sobre
maduracién o deteriors,

El provesdor deberd acreditar: Concepto sanitaria emitido por la
entidad competente comeo Favorable o favarsble con
requarimientos para sitio de expendio o almacanamisnto de
alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superar a wn
ano,

i FECHA ACTUALIZACION:

EIJHTHDI. DE CAMBIOS

MAYD 2025

VEREIlfIH f EEEEHIPCIIfIH DE CAMBIOS DE REQUISITOS TfCHICﬂE DEL PEDDUC‘I’D
1 I'l.n'r.-'lsl.ﬂ]ll. Inlua: a
2 | Ajuiste a farmealn version &, GFT 100022004 B - |
3 [ S mcluys renuipibe espaciiog para o progicto negpeads pira 13 Begional Sur o Tronterts. Se mdica que e

| acuestoa s NTFC 1225 al profucio debe pasar mas de 2000 g,
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REPOLLO |

e e — g g T L

Se ajusta o fermato version 3,
reganel sur o fronteras, este =2

| transpartades por medio adrep, ya $22

Agricuftuea v Desarmollo Rural 2
numersl 4.1.3 de (2 NTC 54227,
a ur rgnoo entee BO0 2 (i1 ]

| garanbcan la canservacidn de 105 producios. D9
Fanienn 6 CuRnts que (05 mismaes serdn censumidos
condicignes sa werdicaran al momenta de Fobo de 1o productos ¥
safectas oroanciepboos seran rechagedes. Bl producto én &l m
| Firrne ad kacto ¥ fresco. Sa retire de las condic
24 J 20500°

B cajes d= carkdn,

inniEs Je ermpalug:

berdn entregarse &n exc
en log 15 ding siguientos a s fecha de reciba, Estns
aguallas unilades Que presenton |
pmenba di laen
* gl ermpague dabe cumplir con s Ret, M,
¥ "para la entrega del produsts sg d
Se ajusta el tamedo de grande & Medanc ¥t fuska ef gramaje de J

S eiva panEte eepecifice: Cuando ol producio seo megyocado pora 13 |
dobe gntregar embalade en mateneis oa primer wsd acordes pasa gor|
gmcas de peimpropileno o obras alternatnves gue

glentes condicmnes de calelad,

trega deberd ectar tntaiments

che wener on St &
oao g |

1 Ajuste al

L2350
Eri condiciones &8 ransporte v alma
| mcluales de B Enbded.

o faunratie con requerimientos para siti
afio

3 2000 gramos.
leemate PA-FO-T5 Wersagn OO, se
| datidn & que ¥a o o utilizado en [a entidad.
basada en Sisterna SAP, cambia da "hortahea”
de 30 kg a 25 Kg, por dsposcitn de 55T, En otras condiciones

Para las certificaciones s& sohcita; Certfcacan

a "verdira®, Bl contemido v

o o= acopio v dEsribun

ot B CAdign SIC de donde e menciena en el dogumenia
Se adiciona idige SAF Z0M00L540, Secamia la chasiliracan

presentzcen del prodiscts cambis

gal progucis s completa besado &0 b MTC
ceramienls e actualiza ta informacion basaga on e regUOnmIE o

sanstari de antidad competents dendn Congepto Fawoeable
din con feche de expedicidn PE SUDENor a e

S= retire en los Reguisitos Especifcos
Aplica), 12 cual e adidon ¥ Fjusta an o

| "Leyenga de Transporg de Aamentos”,

_——t

| Actualzaridn Informacon & Rormate PA-
S @pjsta &N DUras carscteristicas del producto el colgr, s
| mtense en sis Sa@s, o debe presentar cplor amadfin an sus Najas o ia
fresontar un ol Fpns ¢ mOrads intenso caracteristice dai products”
En linga oon &l reguerimiento de @ Regoral Cenlia 52 inghrye daniry OF
Repollo verde o Moredo, en k presentacdn ool producto.

JPMR [ abe 2021,

Camaias ¢

= item Conten

274 § 2007 de Min, Aoncuitura y Desamallo Rurel
S@ pjuste en Empague v Rotuladns = Prosertacid
esnerilicacon da & presentaain "por K de products”.

| 5a adicionan requerimiEnos para el vehicufo que reabza
| Sanitaria araing! de! Vehiculs, en donde conste &l CONCERND

TEe incluye en s Raqumsics Generales — fem Regusios Normatives fa Res. 26
Sajud y Bes 24 ) D007 da Min. Agrouliurg Degarra

o faral,

74 e 2013 - Minewerso da |

ida fa informeedn @l negeeteada (v o diga oM HOj

| it=m Empagque v Retulado= itern Empague, dqui 92 adioona b Res. |

n oel Products la nformacidn alll registrada cejanda Idi

ia entrega del producto. TAcla de Inspeco
Favorgble para el transporbe de alimentet™ ¥

FO-75

Viresan 01, y s¢ natira codogo SAP TOG000649,
s "ol rppalip vards prEseRlar un colpd e

|

fa y af repoiip mosaco dobe

sfla Ficha Tecnice & slternativa del

tubdreilas

5o actugloa Forrmats COMMGE: PA-FO-T75 Versidn O
En los ibams de requisilos normBtivds, empaoue. ¥
froscos especificacionas de empagiea.

En presentacicn del producto sg incluye el chdigo
aficing TIC de codigns mdstentss para aste productd
o5 de usD ewchsive para compras locales en terntorio oon furckmalidad exclesva, 99
caribe para atender Sravecto on San Andris ¥ avaledo por SGOL.
En carfificaciones s& ajusta ¢! texte cambiando certificaciin
Concenka saniarc de entidad competente como Favarabia o favoea
| expondio & simscenarnisnto de alimentos v bebidas, Cambiios reaizados por MORG May /2025, |

i

sanitans al
ble

esribalage se incluye NTC 7532025 Frutas, hortadaas v |

S0 FOOIO065D de scutrdn ol listada groporcionadn pof
v @ codign 200002848 REPOLLO = KILD, E=ta rrataria

licitadas par re}rm:\li

sitip g soopio v distrbucudn -;:-:lr:
fon requerimientas para sitio de

CARGO

HOMBRE

FECHA | FIRM

| Elabord

Profesional de Defensa
Ahastecimientos Clase [

Maria Catalina Rodriguez
Gonzalez

23/05/2025 |

| Rewviso

Comite
| Asasor
' de

Fichas

Técnicas

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase 1

— —

Canery Alexandra
Sanchez Rojas

| 23/05f Eﬂg\ll

Prafesicnal de Defensa
Subdireccion General [
Operacion Logistica

Gizella Paola Gardia
Avendano

—d

23/05/2025 "E!T

Profesional de Defensa
Oficina Asesora de Planeacion &
| Innovacion Institucional

Yamile Betancourt Vega

_"i Ty |
23/05/2025 | W:Eé ;
R iF i
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secretario General (E)

Jafe l;’.lri:ina-: Asesora ]urfdlca
encargada de las funciones del

i _dezia-r:hq de Eliren:inin Ganerai

REPOLLO |

y —
Sandra Patricia Bolafios
P 13;n5:2u25c%ﬁ,{@./3
Martha Eugenia Cortes m éfm
Baquere 23/05/2025 J " :




PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
"~ ~ | TITULD Codigo: PA-FO-T3
.'---."\-\'r_.j
FICHA TECHICA DE PRODUCTO | Versidn No. 01 Pagina 1 de 2
T ALIMENTOS
L Facha: | 28 03 2021
PRODUCTO I NOMBRE SANDIA T PATILLA
Ciédigo 200000758 / 200001505 / 200002214 / 200002333
REQUISITOS o
GEMERALEs | Clesiicacion ki
Descripcion ded | Frulo de esla planta, comeslible, esfivico ¥ e oran [nafio, con CoReza verss |
Praoduss misy duis Y pulpa raja, muy dukee y irgesa, ¥ e de pepitas nepras. |
Ingredigntes Mo Aplica
Requisitos - ’
Fisicoguimicos i !
Requisites |
| Microbiolénicos PN .
REQUISITGS Requisitos | Tener en cuenia los pardmeiros establecidos en la Tabla de Composicion
ESPECIFICOS : - |
MNutricionales | Nulricional ICSF 2017, para Sandis. - .
Deba ser de una misma vatiedad y tamafio uniforme, debe prassntares entara,
Ciras con ¢l aspeche, [a forma ¥ ef color tipicos de ks veraded, debe estar fresca, limpia
carscteristoas ¥ sin indatos de humedad exderor, debe fener ol grado de madunez qgue permila
dal prodicto la eomservacion adecusda el products &y condiciones narmales de manipulen,
almecenamienio y transpone, debe encontrarse, libre de dafios por alagues de
ingactos. enfarmedades, megulladures, cddedumbres, cealrices veoradurss,
[ pridlucto debe cumphs con NTG 1271, WTC 5422, Deceto 3T4B2004 el MMin,
REQUISITOS NORMATIVOS Agricullura ¥ Desarallo Rursl, Res, 2674 de 2013 - Ministario de Salud ¥ Res.
224 | 2007 de Min. Agricultiura y Desasralie Rural.
SAR 200000755 = Sandia por Kg
Presentacion dal | SAP 200001505 - Palila por Kg
Producta BAP 200002214 - Pafilla par unidad
EMPAQUE BAP 200002333 - Sandfa por Lb = ,
EMBALAJEY | Eﬂm'“!r""’ i i dnh?imm:mgndnanuﬁtmﬁzg pﬁ;ﬂ‘ﬁ‘rﬂﬂtﬁmnﬁ
: &, eUmp namma teonica y Res, 224 | 2007 de Min,
del producio debe ser resistenta alas condiciones de humedad v de
Ratulado baja lemperakers, debe indicar. Mombre ded product, fecha de empacus, lobe de
productn y pesa neto al momento de ser empecsdo.
VIDWA. UTIL DEL PRODUCTO ¥ Bl productc se requisre con una vida &l minima de s=is {8) dias contados a
REQUERRSIENTOS DE LA ENTIDAD | de 2 feche de enirega. . .
En lugar fresco, seco y venlilado, lejos del calor y ¢f fuego. Mo debe
#imacananse ni wranspofiase con diferentes suslancizs. Tamblén debs ser
LTI;EFMD Ef ﬁ.ﬁﬁg ¥fo vehiculo cesrado. El vehicule que realice la enirega
8 COMES G yenda “TRANSPORTE DE ALIMERNTOS senfas
CONDICIONES DE TRANSPORTE |de Inspeccdn Saniteris orginal del Vehicule, en donde m;ﬂ, mﬁ
Fm-aﬂe m_;lﬁ:anap:lma de aimenes. Este documents no debe tener uns
fecha de expadi supsriar & un afa, Sedeba lir con fodos los isitos
referenciaas en el capitulo Vil g Ia Resciucion 2674 da 2013, S
Cuande el producty sea negociedo pars ser iansportados por medo sieo,




| Continug Ficha Técnica de Producta .. SANDIA /| PATILLA |

fiuvial o lemesire, este se debe-eniregar embalada en matenales da prmer Uso |
acondes i Hips de transpors, que garanticen la conservasidn da los productos,
Debaran enregarse en excalantes condiciones de calidad, leniendo en cusnia
que las mismos serdn cansumidos en 1ta 15 dias siguientas a su fecha de recibo.
Estes condiciones se vesificaran al momenta e fecho de los producing ¢
aquelles. unidades qua presenién defoctos organoldplicas serdn rachazadas, E)
producto deberd estar iotaimente fresco y selecclonade ol momanta de la
:m-ng:. =l procucio ne deberd presentss nirgdn indicio de sobre maduracidn o
sleraro.

CERTIFICACIONES Proveedor/ | Cofificacidn saniloria de onlidad compelente cands Concepte Faworablo o
Magquilador! Comercializador | 2¥orable con requorimienios para sitio de acoplo y distribucidn con facha da |

experdicitn no superior & un afo;

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIDS
VERSION DESCRIPCION DE CAMEIDS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Wanidn Enicial.
Alusta-al lormadn PS-FO-75 Verain 0, 88 1stia cadige SIC da donde 58 menccna an ol decumento debide a que va no &k
wilizade ¢ la enilided ¥ se iachiys eddige BAP, porgue aclualmento fos cidigos son genersdas per esle sisioma de
2 intarmacidn, Sa agrega an el nambes [a denamineciin sandia’, ya gue osl es lemad en varias regicnos dol . S& cambia
deserpcidn basado en NTC 1271, se induyen requisios nutscionas basades an informecidn iomada da la 'F:EI AulrEenal
dp ICRF B E pora polila. =
Sa inchiys &n Ios Requitiios Genardes - fen Requistes Mormalvos [ Fes. 2674 da 2013 - Ministens de Salud ¥ Fos, 224 (
2007 de Min. Agricukura y Desaralio Rural y NTC 5422
Sa-raliva an 108 Requistos Especifices — Bam Coedenldo k& infermacion alf egsicada {y se daje coma Mo Apbes), 1s cust as
§ #ﬁmrr:lgm e ef e Empague y Ratulado- fbam Empaquo, squl se acicions la Res. 234 7 2007 de Min, Argricadlisig v
a T
Sp ajusta an Empagque y Bolulade — Presendackin dal Froducto [n istammacidn alll registmda dejands la espedificacian do ia
presenlaciin “por g de prodcha”,
Se pdiclonnn requenmientos paa al velilouls gue realzd la entrega del prodicio. “Adm de Inspeccidn Sanitsia orignal dal
‘ahiculs, en dosde consle & concepla Favaabie %ﬂ -mﬂnﬁ de #imerios” y "Leyanda de Transpodn de &limantos”
Musha al losmako PR-FO-TE WOd, glﬁn oo £05-{Pabliz] aplcade & comedome de ssuerdo oon o
4 eilablacido por SGOL, si ackalzan nequisios nuiricorales de acuendo con o estsblecido an & Taola da Composicen
Mulsiieaisl ICBF 2018, Cavabios resizadas por JAWR AGe202),
g Sa Inglugen Chdigos SAP 200002314 200002333, de acuerds con Hstado de maloriies apodede por 8000 y Tewmologia
22 gjusta presentacion del piodusio pos cadige SAP. Cambios realzades por JENAR Ql2024,
CARGO NOMBRE FECHA
Prafsional de Dafessa Ing. ABmL Jesimy Pairicin Mafia :
Elabord Anasiecimianica Clegs | Roman n T ﬂt-"T m
Ciacioes EE’“‘I OGS | hdm. Ross Mary Enciso Malo 1] 7 Doy N
Subdimeler General. da Cedonal (RA) Caros Eraslo
ROVISS | o uncimieniony Senidos Canashe Dz 87 ocr
Subdimcior Goneral, do | MSo Adm. Emp. Héclar Viargas
Caniratos Rsaiguez 87 ocr 2w
Aprobs |  ScnssicGenentty | S itA EaimEmeste | [ 7 oy g




N2
PROCESD . _ - o
.. PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO fcﬁmﬁn; PA-FO-75 [ W ,
't-.___!{"\-;:f-.‘ - Te . .—! L‘::a F |
FICHA TECNICADE | VERSIONNe. 03  |Piginalded | Ja:
| agemcia JEEETIER | PRODUCTO ALIMENTOS | I | B |

AR J FECHA: { o7 | oz | 2025 | Sl
PRODUCTO / NOMBRE _ TOMATE DE ARBOL [

Cadigo SAP 200001547 / SAP 200002334/ SAP 200002843
Clasificacidn FRUTAS
| Génern: (Cyphomandra betacea Sendt), Variedad: Marada, |
' ?E%UEI:.&HLE: Debe tener la forma ovoidal caracteristica del tomate de arbol|
Bescripeion del rajo, Daben estar libre de humedad extema anormal producida’
Productn por mal manejo en [as elapas poscosecha. Deben presentar |
aspacto fresco y consistencla firme. Deben estar exenias der |
materiales extranos, debe presentar pedinculo, cuyo corte |
.  debe hacerse a la aitura dal primer nudo. R !
! Ingredientes Mo Apiica
E=guisitas
i Fisicoguimicos hid. Apiles N
| Ragquisitos .
M|m?:in@ims b NoAnbeN
Uriedneke s g wupreiios de s
| rastregstes por 100 gdw pame
AndlisifPredmal | comersble el abmarte
| Vemtum i il Pz | B R s ] A T
REqUisitos [ tomedsd(sl 862 B8
Mutricionales YT R =
REQUISITOS | roeialy | 20 4
ESPEEIFIEI:FE i_;lF_hﬁ"d';lt_nu_-EFlE[i‘:l__ _i.l:l..: b i
Tabla de Compaosician Nutricional ICEF 2018 - Tomale de
Arbal S|
| Frutos enteros, con iz forma caracteristica de la variedad, da|
| aspecto fresco y consistencia firme, 5anos, limpios, exentos de
I olores, sabores o materias extrafas visibles, practicamente |
' Ctrae fores de humedad exterior anarmal come consecuencia del |
enrmcharlabioas mal manejo pnsmsad‘m, los frutos deben tener peddnculo can
del producto corte en &l primar nudo.
El grada de madurez debe ser en mas del 70 % de ia fruta, su
eolor rojo con visos anaranfados Color: 4 [NTC 4105), El
producto debe tener un Calibre B, de peso promedia oe 118
s gramos y un didmetro ecustorial de 55 3 60 mm. _t ]

| REQUISITOS NORMATIVOS

Finis

El producto debe cumplir con la norma técnica MTC 41035,
Categoria EXTRA, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
de Salud vy Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura ¥ Dasarrollo |
Rural. |

o —



Continua ficha Técnico de Producto ..

|
| | Presentaciin dal
; Producto

EMPAQUE / | |

| EMBALAJE ¥ . =1
| ROTULABD [T
I | Embﬂ13j‘2‘
, ]
| |

| Ratulade l

. VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

| CERTIFICACIONES Proveedor |
! Maquilador/

Comercializador

FECHA n.r_:?um._;'zm:_mn_:_ B

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE

b | Wersicn 1nagal

| SAP 200001547 - Temate de Arbol por Kg
SAP 200002334 - Tomate de Arbaol par Lk

| Ef Ratulade del prod

| En lugar fresce, seco v ventilado, Iejos dei caior

_ TOMATE OF ARBOL

SAP 200002843 tomate de drbol *kg .
El producto debe ser entregado en canastilla con un pesa
maximo de 15 Kg compliendo la nerma fécnica NTC 5422 v |
Res. 224 / 2007 de Min. Agriculturs y Desarrolls Rural,

ucto debe ser resistente a las condicionas |
humedad y de baja temperatura, debe Indicar: Mombre del
producta, fecha de empaque, lote de producto v peso nolo al

momento de ser empacado, . .

El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega,

voal fusgo. No
dobe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias, |
Tambign debe ser transportado en furgdn wfo vehiculo
cerrade. El vehioulo que realice 12 entrega deberd conlar con la
leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS* ¥ presantar Acta de
Inspeccién Sanitaria original del Vehicule, en donde consta «f
concepto Favorable para el transporte de alimentos E st
documente no debe tener una fecha de expadician superior &
un ane. Se debe cumplir con todos |os requisitos referenciados
en el capltulo VII de la Resolucidn 2674 de 2013

Cuanda el producto sea negociade para ser transportados par
medic adrea, fluvial o terrestre, este se debe entregar
embalade en materales de primer uso acordas &l tipa de
transporte, que garanticen la conservacidn de jos productos,
Deberdn antregarse en excelentes condiciones de calidad,
temendo en cuenta gue los mismeos serdn consumidos & los
15 dias siguientes a su fecha de reciba, Estas condiciones sg |
verificaran al momento de recibo de los preductas v aquellas
unidades que presenten defectos organolépticos  serdan
rechazadas. El producte deberd estar totalmente fresco y
sefeccionado al momento de | entraga. El producto no deberq |
presentar ninglin indicic de sobre maduracian o deteriarn,

Certificacion sanitaria de entidad compatente dande Concepto
Favorable o favorable con requerimleritos para sitio de acopic
v distribucién con fecha de expedicién no superior a un afie,

 MAYO 2025

REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO



==

Eﬂnrmuﬂ Fiche Técnico de Producio .. TOMATE DE ARBOL

T = —m e i i e

2 | Ajuste 3 formats versign 2. GP; 1000:2004.

3 | Se inchiye requisto especifico pera el groducte negociado pars la Regional Sur. =
| Ta oo &mm # products sea negociado para la regional e l!l- Froataras, asie 58 clebo tﬂl:n:g-ll'l
| embaiado an matenzles de primer uss acordes pam sor trensportadios por medis aieen, ¥a 98 2ncages de |

cartdn, socos de polipropileng o otres alkesnativas que garanticen @ consenvacon de lof producias,
Debardn entregarse on excelEntes condiciones de calided, tenendo en cuenta gQua los nksmos Seran
| consumides en los 15 dias sgulentes 2 su feche de recibo, Estas condicionas se vesilicardn 3 mamanto do
| recihn da o8 productos v aquelias umidades que presenter defectos orgznolépiicnd serdn reécharadas, £
| producto no deberd pressntar ningon indscio de scbre maduracidn o deterioro, B! producto debera eshar en

3 un grado de madurer grado 4. En certificaciones se retira: Cumplimiento a1 Decrelo 374872004 o Man, |
| Agnculiure y Desarroda Rurat, P
Cerificado: Certificacitn de IWVIMA Concepto Favorable Vigente para s de ocopes v distribocion.
Certificacion de INYIMA Conceplo Faeorable Vigenie para vehiouly de dstribuadn, Bl parsonsl debe possor
dotacion complets para [ antrege del preducts. Lad sartdficeoenes detten 987 entregadas al comislonista

| compragdor el dla de B3 negeoacion, be les condiciores de gmpanue s¢ retmac para b entréds del producio
| e deloe benor en cuents &l aurmaral 4.1.3 de la roeina tdcnica NTC 5423, W T L
TAjutte 2l Tormstn PA-FO-75 Version 00, 4= reticaron los codges SIC de dende se monciona on ol
documento debido a gue ya o san ubiizados en le entided y 2o selupe los cddinos SAP, porque
*>otualmante ios oidigos son geherados por este sistema de informadon. Se cambas B clailicaonin basadiv
| n Sistema SAF, cambiz do “Fruvgr” 2 “frytas®, En condiciones de transporte v almacenamento e pdusing
|"o FAVORASLE CON CONDICIONES™, ademas ouo B parsonal debe poseer dobacion acorde o la
5 narmatividad sanitacia pare fa entrage del prodecte. B0 ol empague 58 metim cendicion “gdabe cumplir com 2
BITS 729-27 va que esta a5 requisio & la Pia,
| Las cevtificaciones deben ser enkregades al comisionesta comprader el da ¢a o nesociacion, pasa las
candiciones de certificacanes de los vehicples. En fa wvide Jtil 9e ampliz al bemps neninn a parts de 13
entrega, s& cambia de 3 diss & 5 dias, Pera las certificeciones s& solicite: 1 Cortdicacidn  sonitara - o
entidad” competente ‘darda Concepto Favorpble o foworable con reguenmientos pars sibia de scams v |
| disaribuecedn con fecha de expedscidn mo superor a un afic, Y i _ i
| Se ratiran del item ingredientes la informacidn-alli registrade ¥ 52 deja No Apica |
S ircluye-en [0 Requetites Ganerales — ifem Requisitos Normabves 1a Res. 2674 de 2013 - Minesienp do
Salud v Res. 224 [ 2007 de Min, Agnculturg y Desarmollo Rumal v NTC 5422,
S ralird en lad Reguisitos Especihiess — ilem Contanide la infeombeidn alli ragistrada (v 52 deja eomg Mo
Aplica), 2 cual se adiciona v dusta en el itern Empague ¥ Rotukada- item Empague, agui &2 pdhoans 13
& Res. 224 0 2007 de Min. Agncultura v Desarsolls Bural
Se ajusta en Empague ¥ Rotulado - Presentacidn dal Products 3 nfoemacdn alll registrada dojandn |
eapesifmanon de lb presentecian “por Kg de praducta”.
| | 5o adicionsn requerimisntes pars =l vehiculo que resiiza 1 entrage dal producto. A de Inspecodn
| Spnitarig grigingt del Vahioulo, en donde conste gl vonceple Poworable pora ¢l trangparte de alimentos® v
| | “levenda de Transporte IivE‘-l’JIIT-i!I'I‘I:ﬂi i —— L
| Actustracion [nformeacion A Formato I'-‘A—FI:I 75 YWersion 01, se ajesta nombre del producio como apareds &
| 7 ™ sistema, se Incluye Codgo SAP 200002334 de acuerdo con stado de rmatenales aportsto por SGOL
Tecrokogia, 52 aclualizan requisitos nutncionales (TCM [CEF 20181, Se apsta presentacion del preducto por
; | ohdinn SAP, Cambips resizades por PSR Oor/2022,
Sa apsta al formato PA-FO-T5 Version O3
| En cadigs se agrega |3 pafabra SAP antas 4o cada nimarm y adicional ga agrega SaP OGNS
Ein pressnmacsn doe peoducto ce agrega texio con & material asl:
“En_caen, de recusdmse compm local por contingriga.win poc neessdac del seracio Tacer uss del sipleenfe
friiti ulvE)

8 | GAP 200002843 Lemabe de drbol * kg®,
| L inciu=ion de los codigos son uso axclusivo para compres locales an conchoones adpacificas por necesndad
| gl serveces, Falicitados por la magicnal cane pare atender provecto en San Aadrés prévamente avalads
| por SGOL. Cambios realizades por DASR, 23/05/2025
N— i - —
CARGD NOMBRE FECHA I FIRMA
| Profesicnal de Delfensa Danery Alexandra
[ Elabord Abastecimientos Clase I Sanmchez Rojas 230570
Revisd Profesional de Defensa Mazria Catalina Rodriguez
|
i Abastecimientos Clase I Gonzalez 23/05/2025
Comite
Asespor Prafesional de Defensa 3 : |
de Subdireccién General De Gisels Paocoro® | 23/05/2025 | %\ '
Fichas. Operacidn Logistica | | |
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| Técnicas | Profesional de Defensa
Oficina Asesora de Planeacién e

Yamile Getancourt Vega

Innovacion Institucional |

i Secretario Genaral (E)
Jele Oficing Asesara Juridica
Aprobd | encargads de las funciones del
despau:hn de la Direcoion General

I
23/05/2025 | M
|

Sandra Pabricia Bolafios

Radriguez
Martha Eugenia Cortes
Bagquera

23705/ 201

23/05/2025 M‘éﬁ é



PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULD Cadigs: PA-FO-75 ' :
Nk
FICHA TECNICA DE Version No, 02 | Pagina1de 4 | -
PRODUCTO ALIMENTOS 1 Rewall
fecha: | a7 | 02 | 2025 |

FRODUCTO f NOMBRE

TOMATE CHONTO

| cédige SAP 200001546 / SAP 200002837
REQUISITOS : ; b
| GENERALES Clasificacian e |
! Descripcién | El frute £s una baya de forma y tamafo variable, uniforme, |
_dei Producte | redonds sin protuberancias ni deformaciones . _ |
. Hith 5
l: Ingredientes | Mo Aplica o
{ Regquisitos i
.  Fisicoquimicos ki - .
Requisitos
Microbigibgices Na Aplics B
Begquisibos |
REQUISITOS | Nutricionsles e aplicd _
ESPECIFICOS La superficie debe ser brillente, fresca, turgente, de pu:pai
jugosa, sin arrugss y sin sefiales de marchitemients. Sinl
manchas externas, sin indides de infeccidn internas y/0 E:!Efnai
ﬂtl ml:t' producidas par microorganisimos sin rupturas de epidernis, sin |
| " | rd e85 | asoleaduras,  sin quemaduras, sin  reskduos !:u-:u:ns r]e-l
del procucte | ¢ migacicn, sin rajaduras radiales, sin dafios fisiclogices v sin |
i Indicios de putrefaceidn.
. El productn debe tener un tamafic mayar a 4 cm de digmetro
NTC 1103; NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
REQUISITOS NORMATIVOS |de Salud y Res, 224 [ 2007 de Min. Agriculiura vy Dusarml'ln
Rurai e
i | SAP 200001545 TOMATE CHONTO * KILG
. Presentacién | SAP 200002837 !QHA!MEU.WE
del Products  uso  exclusivo para compras  locales en  Termiorig  Con
_| Funcicnalid )
EMPAQUE J “TEn canastilla con peso nttn maximo de 15 Kg, el empaque debe |
| EMBALAJEY | ETPRIUEVIC | ompjir con 1 Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 /|
| ROTULADO mbalaje | 2007, NTC 5422, NTC 6753 v NTC1103-2.
' El rotulado de! producto debe ser resistente a condiciones de
! Rotulsd humedad y de baja temperatura, debe Indicar: Nombre del
| " producteo, rmmbre del proveeder, fecha de empaque, fote del
: producto ¥ peso neto al momento de ser Emnac_a_:;_n:
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Gtil minima de Cinco |;5:|!|
dias cantados a partir de |a fecha de entrega.




| Continua Ficha Técnica de Producto ... TOMATE CHONTO

i FECHA ACTUALIZACION:

'CONTROL DE CAMBIOS i g
DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTD |

| -
| UERSI&H]
1 | W irgshm [iwcial
A 5y =opiTe
2 AJusle & formake warsitn 3,
a | distrifiuciin & cisal deberd
_ sohcitgdes de 3 18as 8 La ding
|1r.+||||.||:l||.:.= W alTIACE N iy
| &4 Enticisd
| Favorable & fovoradila ©on
JBUPErion & un_pin
P Galed y Beg 234 ) 3007 de
] 50 retnta on ot Requisitos
! g | 422y WTC 1103

Proveedor / Maguilador/

CONDICIOMES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES

Comercializador

En lugar fresco, seco v ventilado, lejos dal calor v al fuego. Nao !
debe almacenarse nl transportarse con difersntes sustancias.
También debe ser transportado en furgdn v/o vehleuls cerrada,
El wehiculo que realice la entrega deberd contar con la leyenda |
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS® y presantar Acts de Inspeccion |
Sanltaria original del Vehiculs, en donde conste el concepto |
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un afio. Se debe |
cumpllr con tedos les requisites referenciados en el capitule Vil
de [a Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
an materiales de primer use acordes al tipo de transporte, gua
garanticen la conservacién de los productos. Deberdn
entregarse en excelentes condiclones de calidad, Estas |
condiciones se verificardn al momente de recibo de los|

‘productos v aquellas  unidades que presenten  defectos |

prganolépticos serdn rechazades. El producto deberd estar |
tofalmente fresce v selecclonade al momente de la entraga. El |
producto no deberd presentar ningtn indicioc de  sobre
maduracion o deterloro. -

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitids por la |
entidad competente comoe Favorable o favorable con
requerimientos para sitioc de expendio o almacenamienta de.
alimentes y bebidas con fecha de expedicidn no superior a ur
afio.

| *Acta de visita saniteris (IVC) con Concepto TECOico Vigjadita: FAVORABLE (F¥, FVC) para sitio de aonpio ¢ |

snr aupedido por 18 dutoridad sandtata, * Soorealizd canibes en i vvda (e

fyuste &l formatn PA-FO-75 Version 00; se fetird el codign SIC e donde 8 mencona &n wl Gacurmerio
| “=tndis @ guiefa e e ulilizado en o enbdad. Se cambia:casificocibn de fruver o Werdura, En condiciones Je

Wi %2 actunliza T8 infdrmnocidn basoda en oS reguermeenitos actusles e L

| Pt las certificamones se solicta: CCertficacidn sanitana de entided competente dando oo

requenmigntss pard S de acopie ¥ distdilwicidn con fecha de expadiciGn oo

|56 mickiye an s Requistos Generaies - A2 Reqiisitos Normativos [ Res. 2674 te 3019 - Minstens do |

Min. Agriculburs v Desarrcilo Rursl, NTC 5432 ¢ NTCL103,
Especificos - item Cartenida b informaciée alli registrada [y e dejs como 8o |

| Aplica), 1a cual se adickaa y ajusta en o fem Empacue v Robado- tem Empacue, sauw se adioons b NTC |
2

| S ajusta en Empadue ¥ Rotkado = Presentacita dal Producto 1o infarmacién all refgistrada, pasancai af
| e Hras Caractarisbicas dol Productn ¥ dejands a especficacion e i presentanitn "por Ky de producis”,

[ S AGCOnm ruenmemos para el vehiculo gue realiza i ontrega del productn, “Acta de Inggecion
| Sarntana orgindl del Vehicula, on donde conste e concepts Faveratile pora el transpoete de alimentos" y

| "Leyenila di Transparts de Alirmentos®,



T

e

TOMATE CHONTO |

M Aetusioation Tnformacn A Formats PA-FO-75 Version 01, y 3¢ relira codigo SAP 200000703 |

& Cambias realizads por MR Abr - 2031, =
e actualize Formato CODHEO: PA-FO-75 Versldn 03
En ios ibems &8 requisitos normatives ¥ empaque ¥ ambalzje se inchaye NTC BF33: 2005 Frutas, horl ploas o
wubérouins fresoos especficaciones de empague. |
En presentacién do! prochsets se incuyen el todiga SAP 200002637 TOMATE CHONTD * KILO, Este matenal |
r =5 o ush exclFsvG para compras lacales en tarritonio eon loncionalided exclusiva, s0lcitacos por Ia regional |
carbe para abarder proyectn an San Andrés v avalado por SGOL )
| En certdicaciones & ajusta Bl texto cambisnde certilicanion sandteria & S0 o2 acogio y chistnlricin por
Conceste santany de entidad competente como Favarable o favorable fon fequEnmienias sam sitic Ji
|| ewsendic o simacgnamiento de alimentos v bebidas, Cambies reallzagos por MCRG May /2023, |
- | CARGO MOMERE | FECHA | -
{ Profesional de Defensa Maria Catalina Rodrigusz '
Elaboré Abastecimigntos Clase I Gonzalez ARORI0EN |
f : 1
Profesional de Defensa Danery Alexandra 5(
I Abastecimientos Clase | Sanchez Rojas L0 t:
| e,
| Revisé ' ;
Prafesional de Defensa _ |
| comita |  Subdiraccién General De Giiells Phab Samia. | amjiisranas -EP
Wi Operaclén Logistica
| Asesor , . .- B
Ae Profesional de Defensa : . —
| Fichas | Oficina Asesora de Plancsacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 7
| Téenicas Innovacion Institugional =
: : . Sandra Patricia Bolafios E
Secretario General (E) Rodrigues 237052025 | |
Jefe Oficina Asesera Juridica i ] ﬂ:
| Aprobé | encargeda de las funciones del | "137"® ZHISIA EOTER | 93/05/2025 % ,
| despacho de la Direccién General | i Ede




 Continua Ficha Técnica de Producto .., TOMATE CHONTO |
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"PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

S E T e

—r -

S _ | o Codigo: PA-FO-75 | ES
' — ; Ll W% |
W FICHA TECNICA DE Versidn Mo. D1 1 Paging 1 ded4 l T."l.’l j
anEmein JBEIETIOA PRODUCTO ALIMENTOS . Sk |
i O o Fecha: | OF 0z 2025 | S
PRODUCTO / NOMBRE vuca |
Cadiga SAP 200001550 / SAP 200002844 |
3 .
Clasificacion Verdora
De forma alargada, de mayor diametro en la base que en &l
REQUISITOS dplce, no se aceptara ejes bifurcados ni protuberancias. La
EENERALES cobertura externa es carraspasa vy 3 interna es suawe, oon
{ Descripcidn | vasos lefioscs llenos de aimiddn, Al hacer un corte transversal
| del Producto |se cbserva una zona correspendiente a dos coberturas externas
, con un espesor maximo de 1 milimetro, seguida de una
estructura sélida sin sefizles de la presencia del corden fibraso
central. 4 o rrieas
; =
Ingredientes | Mo Aplica
Requisitos | = ==
| Fistcaquimicos L B ApHen
Requisites .
| o Mo Aplica
] Micrakiologi
Mutricionales . g =y |
Debe estar fresca, libres de raices secundarias, flores, heridas y |
ofras cortaduras, libre de insectos o dafos ceusades por estos, no|
caracteristicas |debe presentar indicios de pudricldn, heridas o cortes. Libre de|
del producte | dafios mecanicos, sin bifurcaciones, nadulos, mancha, pasada o

torcidas.

. — = ——

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1255, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Minesterio |
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrclio;
| Fural. o

|

| EMPAQUE /
| EMBALAJE Y
| ROTULADD
1

Presentasidn
dal Producteo

SAP 200001550 YUCA * KILO
SAF EEWHJE-EH-# "FUCA * HCILD EEI:E matgg!gl ﬁ di !,!EQ gxgug ¥a |

:EI Fl-l'ﬂductn dehe ser &n'rpacauiu- an: -:ustalzs dg fibras natumrﬂs
' o fibra de paliolefina que permitan realizar muestreo, debe ser

Empaque yfo | resistente al peso de 50 Kilos o, en canastiila con un pesc neto|
Embalaje maximo de 25 Kilos,

El empagque usado debe cumplir con I NTC 5422, NTC E?ES,.

|Reg. 224 [ 2007 da Min. Agricultura y Desarraflo Rural I

|El rotulade del prnduq:r_u debe ser resistente a condiciones de |

Rotulade  |Tumedad y de baja temperstura, debe indicar: Nombre del|

producto, nombre del proveedar, feche de empague, lote dci.
producto y peso neto al momento de ser empacado.




| Continua Ficha Técnica de Producto ...

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

Yuca |

El producto se requiere con una vida Gtll minima de diex (10) |
dias contados a partir de la fecha de entrega. '

_ENTIDAD

En lugar fresco, seco y ventilade, lejos del calor v & fumgo, Mo
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. |
También debe ser transportado en furgdn yfo vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega deberd contar con la leyenda |
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccian
sanitaria original del Vehicule, en dende conste el concepto
Favarable para el transporte de alimentos. Este documents no
debe tener una fecha de expedicion superior a8 un afio, Se debe
cumplir con wdos los requisitos referanciados en el capititlo VII |
de la Resolucion 2674 de 2013, .
Cuando el producte sea negoclada para ser transportados por |
medio agreq, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacibn de los productos. Debersn |
entregarse an excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se wverificardn al momenio de recibo de los
productos vy aquellas unidades que presenten defectos |
organoléptices serdn rechazadas. El producte debera estar:
totaimente fresce v selecdonado al momento de la entrega. B
producte ne deberd presentar ningdn indicio de  sobre
maduracion o deteriora, _ |

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

| El proveedor deberd acreditar: Concepto sanitario emitida por f
CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorabla con

Proveedor / Maguilador/ |requerimientos para sitio de expendie o almacenamiento de

| CONTROL DE CAMBIOS

FECHA ACTUALIZACION:

Comerclalizador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior 2 un
afo.

MAYOD 2025

(VERSION |  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

L

3

Weastsii Inicid :

—_ - e I

Al g formalo Yeraon 3.

‘Adta de vt samtaria (IVC) con Concepto: Téonico Vigente: FAVERABLE [FV, FVC) para se de acops v |
Lelisbribwicion ol cusl detberd e expedido por lh suborded saaitaria,
| B readed clmbas en la vida Ot sobcitads 0g 3 diag 2 10 dlas
| “5e ajusta cartificiodn quo daberdn cumplc & proveador
| Ajuste &l farmato PA-FO-75 Viersian 0, s reticd el chdigo SIC de dorde s mencans an el ducunmnli |
{debido @ que va no &5 utlizhdo en la entidad. Se adicioan chdg)a SAP 200001550, En condiciones ez |
|'rr.1r|-5u4:||t-:'- ¥ alinataiareontn a8 actualizh b informacdn basede en Ios raquerimientos actuales de la
Enfida, El contenicln s caanbin de 50 Kg mawmna 25 Kg Mbxima, |
Para las carificaciones se soligita: [ Cartficacidn sonitariz de entidind competente dando Concepto)|
Fevoratie o lavorable coif requenmientos  parn sitio de acopso v distribucan con fecls de expedbodn me
jSparinr 3 un Ao LAY P S ol |
| 32 incluye en los Requisitos Generales - item Reguesilos Narmalivos B Res, 2674 de 2013 - Fhnisiores g |
Salud v Res, 334 F 2007 dg Min, Agruitara y Desarmollo Bural v NTC 5423, |
54 Telint e ok Requestos. Especicog. - (kem Conténkia in Informacion oll registrada @y se g cania Ho
| Apfci); 1a cusl s adiciona y ajusta en el Rem Emgague y Rotulsdo— item Emgdaque, agui we adiciona la Ges.
L2234 f 007 de M, Agneullure y Desamolfo Rural
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| Se ajsta en Empeque v Rotwlado - Presentacian o2l Products @ mfcemaodn alli registrada Gojando le
ospecidficacitn de la presentecion “por Ky de producto”, |
S agicicnan reguerimientss pers el wehiculo que realiza @ entrega dal prodocte. “Act do Inspwscods |
Sanaara original el Vehiculs, en donde canste &l concepto Favorable paea of transposte de alimentos™ v
L » ade de Altmentes®, —— - | i
5 Aelunfizacian Informacén 4 Formate PA-FO-75 Versidn 01 y se netice codign SAP 200000738,
L Cambias reslizados por JAMR Abr - 2041 oo
Se actualiza Formeto CODIGD: PA-FO-75 Version 03
En requisitos normativas g8 corrige de ta NTC 1225 repalio o NTC 1255 yuea, correspondiante &l alimento
el de la FTP, I
En log Bems de seqiicitos normatvgs v empague v embalaie se mcluye NTC 8753:2025 Frutas, horalizes v/
| habéssuias frasers especificaciones dg ' {
7 En presentacion ¢ul profucin 9e incluyan e codigs SAP 200002544 YUCA * KILO, Este materml o5 de usd |
puclisive oArE SOMERE kecales en terrtorio con funclonalidsd axclugiva. solictas@es por la regional canbe )
para atender proyecto en San Andrds y avalato por SGOL, |
| En certificacignes se ajeta al bexto cambnde eertificacdn sanitana al stio de acopio y disinbucdn por )
| Concepto sanitario g entidad competente como Fawcrable o favorable con neuerimeentss para sfio oa |
I gxpandio o almacenamicris de alimentos v bebidas. Cambios remfrados por MCRG May /2023, ; !
| CARGO NOMBRE FECHA | FIRMA,
| Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
‘ Elatiors Abastecimientos Clase | Geonzalez Eo/05 dps _ :
: Profesional de Defensa Danery Alexandra = !
5 Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas AN R30S |_ 1 néli
I 1 _ — '
| Revisé y
| Profesional de Defensa .
| comite | Stbdireccion General De Heala Tans Soe | 2nposyanas | %YJ
' Operacion Logistica i
| Asesor : - =
de Profesional de Defensa {
| Fichas | Cficina Asesora de Planeacidn & | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 |W
Técnieas Innowvacion Institucional i . i i
' Sandra Patricia Bolafios | '}
| Secretario General (€] Hodrigeies 23/05/2025 | _
| Jefe Oficina Asesora Juridica ]
Aprobd | encargada de las funciones del Hetun ;:35 ;:: Cortes | 23/05/2025 %j
despacho de la Direccién General :
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PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

Sy e iy

Cédige: PA-FO-75 !

TITULD
*--.___‘ - | !E‘ 13} .
f'_-” FICHA TECNICA DE Version Mo, 03 | Pagina 1 de 4 | li.'::"T: !
ngEucia LPEETER | PRODUCTO ALIMENTOS ! g
""""""" Fecha: | 07 | 02 | 2025 | gl
PRODUCTO f NOMERE ZAMAHORIA
Chdigo SAP 200001552 / SAP 200002843
REQUISITOS Clasiflcachan "u"-E'-I'dr.ITi!ii -
GENERALES Raiz de forma cllindrica & conica, lisa, al hacer un corte es
Cescripcién | posible observar dos ronas bien diferenciadas, una al centro
i del Producte |llamada corazon que debe ser peguena y otra a su alrededor
| donde se acumulan las sustancias nutritivas. o
! | Ingredientes Mo Aplica
| Reguisitos o .
| Requlsitos
| Microbloléglcos e pien - i
REQUISITDS | Requisitos i Al
ESPECIFICOS | Nutricionales -

.l
]
I

Otras
caracteristicas
del producto

Raiz gruesa y alargads, aparienciz conica, tiene piel {cascara) !
de color naranja, textura dure y sdlide; sabor ligeramente |
dulce. Deben estar enteras, sanas, limpias, exentas de un grado |
anormal de humedad exterior, sin olores y sabores extrafos. |
Sin bifurcaciones, nl raices secundarias, na deben tener
consistencia lefiosa. No deben germinar |

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1226 Categeria Extra, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de|
2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 f 2007 de Min. Agriculoura
¥ Desarrelle Rural.

=

Nombre dal |

T T

SAP 200001552 - ZANAHORIA * KILD - |
Presentacion |SAP 200002849 - ZANAHORIA * KILO Este material g5 de ysg |
del Preducto | exclusivo para compras locales en terribarde con funcenalidad |
El producto debe ser entregade en canastilla pidstica con un
EMPAQUE / Empaque yfo | PES2 maximo de 20 Kg, la canastillz de fondo perforade en
EMBALAIEY | Ef’ﬂ‘“l?almz rombes o lineas, suelto o atade, cumpliendo la norma técnica
ROTULADC {NTC 3422, NTC 6753 y cumpliendo con la Res. Min, Agricultura
|y Desarrolio Rural 224 / 2007, '
; | El Rotulade del productc debe ser resistente a condiciones dE
. Rotulade humedad v de baja temperatura, debe Indicar:

producto, nombre de proveedor, fecha de empague, lote de!

producks v pess neto al momento de cer empacado.
! w&g?éﬂ?ﬁg;g{: ¥ e producto 52 reguiere con una vida Gtil minima de seis {E) dias|

ENTIDAD

| contados a partir de la fecha de entrega.

—— —— o



| c.‘nnﬂnua Ficha Técnica de Producto .. Inﬁﬁijﬁaf&

| CERTIFICACIONES entidad compatente como Favorable o favorable con
! Proveedor / Maquilador/ |requerimientos para sitlo de expendio o almacenamiento de
i Comercializador Lalimentos v bebldas con fecha de expedicidn no Superior & un

Y L T

COMNDICIONES DE
TRANSPORTE

o ~ | En lugar fresco, seco vy ventilade, lejes del eslar v el fuego. No
fdebe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
Tambign debe ser transportade en furgdn /o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega deberd contar con la leyvenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspecclan
Sanitaria onginal del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favoralde para el transporte de alimentos, Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superlor a8 un afo. Dando
cumplimiento a los requisitas referenciados en el capitulo VIl de
la Resolucion 2674 de 2013.

Cwando el producto sea negociado para ser transportados por |
medio adreo, Nuvisl o terrestre, este se debe entregar embalaca |
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, gqus
garanticen la conservecidn de los  productos.  Deberan
entregarse en excelantes condiciones de calidad, teniendo an
cuenta que los mismos serén consumides en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo, Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos ¥ aguellas unidades gque
presenten defectos organolépticos seran  rechazadas. El |
productn deberd estar totalmente fresco v seleccionado al
tmnm&ntn de la entrega. El producte no deberd presentar nirgdn
{Indicio da sobre maduracién o deterioro.

{El prweedaf debera acreditar: Eum:epl:u sanltario emitido por la

| afio, vl

|IF_DNTH.DL DE CAHEIﬂﬁ |

IUEHSIDH

FECHA AﬂWﬁLIHCIﬂH MAYO 2025

BEEI:HIFCIII:'IH DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PROD I.IGTIJ'
wersadn [acial

{%e apsta a formato version 3, G2 rabien Oe 1as ceribcaciones: Se sjusta B formato versen 3, se redr:
cirnpsnieEnio & Decrebn I/4BF204 dal Min Agriculiura ¥ Desarrollo Rural, Cortitcacie de nvima (wisda
| shribheiR) conceplo vigente! favorable pasd e sing o8 acopo v dsuribuckon,  Cerfificazlo ce Irvema (visin |
smberis) cuncepbo vejente: favorable para welicaln de distribucidn. B personal debe posesr dt-la-'u'ml
i & pora i ertrega del producio Les cerlifcaciones deben ser enlregadas all Comisiodsla comaracss af
il de 10 negDoUcian; e bjusth oerlifcaciones A feta de visite seaitecis (IVCY con Conoepta Télmon |

| vigeate: Favorable PV} paca sitie de acopio v distribucién axpedide por la autonded spniteris, |

.I'l.jlﬁ.h“ ol Tosusto FA-FO-75 Wergiddr 00, €3 relirardn - os Cﬂﬂﬂﬂg SIC de Oonda SE mancing an & dnciErerdo
salnia a fue ya g son utilzatos en 1B entidad y oo incluye los chdigos SAP, porue actuaknens los codigas |
GOvl gEnaranits par gete sistemia de mformacidn. S cambia & Elar.n'-udﬁn Daghds & Sigtema S0P, o
adicionn wlfermacein en dagificacmn *Verdorss®. Se retican requetstos fsicaguimicas ¢ Se adicionan
remuisitos nutrciknales agl:
PaRsMETOS |
L]"IRH'IIUFMH“: WDIEMMIE!H
= il e i oy i
| it i |
| [ P | I
Otras caraciereleenss del prothicto se actusiizan informacidn basato en Norma tecnecs 1226, |
En comdisinnes e [rnsporte v Amsosnsmisnn $2 pciuahza de la giguenbe maneny

“Frb dugar roscn, secg ¥ vendiadp, fefas dod cafor poof feege. Mo dele almacenarse o fraadportarse r.'-ilrll
| diferentes sustamens, Tambin debe sar transportado on Aurgdn yfo vehicla corrad, Se debe cianpir ot |
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Tonos oS requislcs referencadas on &f capitula VIT de i Reselucion 2874 ae 2013
Cuands of profuctn Ses nepdciad paa Ser iranspantados por medio adree, Moial o femese, PAr2 50 G
entregar ambaldo en matenslEs g8 poeeer s 2oordes 2l tps de transporte. gque gaanicen 0|
conservacion @@ los produetps. Deberin enlregarse en excélenles congiciones de calidad, festaands an |
Ut que los MUSTIoS Serdn CoNSuMidos en dos 15 dlas siguienies a su fecha de recibo. Bshas condaionas |
55 verificardn al momanto de resibe dp los producios ¥ agusiies wndRdes que presemlen defacios |
| arpanaidptioos serdn rechazedss. & produclo debers estér tolaiments frescs y seleccionads af mementa de |
la sntraga. E) producio no deberd presentar ngin indicio de Sabre madracdn o Cererions”,

Pri | witha (it 5@ amglia e Gismpo mirima & partic 0 i3 entregs Se cambia de Cnco a & dias,

Para kas certificaciones s solierta: O Cartificacion santars &8 entidad cempetente dendo Concepto |
| Fawgrable o Fevesable conm requerimisntos pame S50 de acopa ¥ desribucidn con feche de ewsedmiin nn
| SUpSMCr @ un ano. e i -
554: inchiye &n W05 Requisitos Generales - fem Requitites Normatives 18 Res. 2674 de 2013 - Manesianio e
| Salud,

So retica en los Requisitos Especificss - ibem Comtenide l& infarmacién alll regestrada {y 52 deja como Mo
| Apitica), la cual se-adiciona y ajusta en e tem Emgaquoe y Rotuledo- item Empaque. -
{ 5 Se ajustz en Empacue y Retulade - Presentacidn del Producto la miformaciin alll registrada gepnde 1a
aspecfcrcian delz prasentacsin "por Kg de producin”,

Sa pdicionsn requesmientos para el vehioolo gue realiza ke entrega deol producto. “Ada de Insprencain
[ | Sanitaria original oel Veniouio, an donde consle el concemo Fevorable para of fransporte ce alimanted” y
fil | "Leyenda de Trangparte de Alimantos™.

| S8 actualize Bormats CODIGOT PA-FO-TS Vergidn 03
Fri requisitos nutricionghes 5= rotiran ios datas S B Tabls de Compoticinn Mancional [CEF 2018 -
Zanahoria, cruda ¥ se daja No Aplica. |

PARAMETROS
PROMEDIC| DESUIAC 0]

¥

HUTRIENTE

Enchiena %]
Humadag ia)
Caksnan ikesh

i En log items de requiskos rormalieos ¥ empaque ¥ embalaje e incluye MTE G753: 0025 Frutas, hortakrng v
5 tubfirculas freasns especilcaciones de empadque, |
Er presentacon del products s inchyen @ olidigo SAP 200002843 - ZANAHORIA = KILD, Este matarsal &2 |
de 5o exclusive BEra campras jocsies en lermtoro £on funcionalided exchasva, solotados gor 3 regienal |
catie para atender proyecio en San Andods v evalado gor SGOL

En ermbalaje se retrn ol texto: “pera Iz entrega del producto se deba bener n cuenia 21 mumersl 4.1.5 de ia
nenma téonica” y B curmplirmientn de los materisles utiizades para ¢l empoque deba estar condicionads &
cumplimients de i3 Resolucion 683 de 2012, Resclugion 4143 de 2012 yia Resphecédn B34 e 20L3,
dependlendo del materia utilizato.

L En sotulo so refira el texto “de color rojo.

wa

lﬂ

i |

-
-

| En ceetifieacionos e ajusts &l texto cambiando cerfficacidn sanitaria ol sitio-de acopo ¥ destribution por
Concopbo sAntanc de entidad competente como Favorsble o faworable con regusrismeentos pane Silin 68|
expends o amacanamisnts de alimeniog v behidas, Cambios reakzadas por MCRG May /2025, __,|

CARGOD NOMBRE FECHA | FIR
|
i Profesional de Defensa Maria Cetelina Rodriguez |
! Bhn LD Abastecimientos Clase 1 Gonzalez | 23/05/2023 | |
[ I 1
| Profesional de Defensa Danery Alexandra ' i
| Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 23/05/2023 L‘L M"‘ i
o b L e =] ——
Reviso :
| Profesional de Defensa ' .
comite | Subdireccién General De S !_’E%
s Operacidn Logistica L
| " da Profesional de Defensa . - ' Ny
| Eichas | Oficina Asesora de Planeacidn e | Yamile Betancourt Vega | 230572025 W
| Téenicas Innovacién Institucional e <
Secretario General (E) | Sandra Patricia Bolafies | 53552005 S h:)
Fodriguaz 4 I
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| PROCESD

PLANFICACION DEL ABASTECIMIENTO

H.___N ’___.-! TITULD Cadign: PA-FO-TS
i _:-V-J FICHA TECHICA DE PRODUCTO | Versign No. 00 Pagina 1 de 2
ApENEIE TeolETIEs ALIMENTOS
e e Fecha: | 42 oF 2018
EMPANADA DE GARNE
200001777 - |
COMIDAS LISTAS —|

Emmwmﬁnmﬁimmmwﬂﬁnpﬁurum
elabatads & partr de masa de malz, rellera con pape ¥ came de res

postenirmente s samelids & proceso de fntura,

2i|

Harina-de maiz, papa paskisa, came magra de res, SEpecis y condmentos,

Mo Aplea
producto debera cumplir con los sigulentes requisitos microbiologicos:
Parametro Minimo Maximo
Requisitos Cofforaes Fecales, KNP 3
| Microbiclbgices Recuerdo Estafiocoss coagulasa posive 00 1000
! Recuertta Espores Clostrfiwm Sulfiy Reduckr 0 L
e Hegalivo
& Requisitos
| Mutricionales Mo Aplica
- El maiz uliizada en La fabricacian de las smpanadss deberd comair con 1a N0
et Otras 366 y la NTC 3581. E| producle debe presantar las siguientes caraclerislicas:
ks caraciansficas | debe posesr una fexiura suave al pefadar, olor ¥ sabor caracierislicn, Fbre de
| del products | cuslquler matersl extvafio o contaminante de cusiquier natwaleza E1 praducio
T mo podrd presantar indising de sebre ececidn o quemads, _—
| Contenide | El producto debe taner un peso de 100 @ 150 gramas.
| Requsitbs |El preducto dabe cumplr ia Resalucian del Ministere de Prolocsen Socal No,
SR Nommalos | 510905 Rescluckin 2674 da 2013
El products debe prolegersa de fal manera que na se parmila lz contaminacion
mm-lamdmmmmmmmmmm' . por lo ienbo
_ ne poded legar fragmentads, aprimids, splestedo, el Bl producio deber
Prespriacidn dal | erfregarse en caves de lcopor & &n un recpienie que manienga e temperatura
Producta hesla & momenio de consumo final dal misme, cuande se solicihan calientes a

T5'C; en caso conlearo s deber entregar en conlenedares que garanticen i3
CONSEnVacin ¥ profecoion del  prodiscio manieniends  temperatirs  de
MEiNgEracion.

)
Il Condiciones de

Transpoete y

| Almapenzmianin

Debe zer iranspodado en furgén wio vehiculo corads con conceplo iecnico
sanitariy FAVORABLE ¢ FAVORABLE CON REQUERIMIENTDS axpedido por &l
ente iemiloral de salud, Al moments de la entreps e products debe tener uns
tamperature optima de acuerdo & reguenmients reglonal. Se debe cumplir con
las especiiicacianes dal Capituls VIl de la Ressfiucita 2574 ds 2043,

Cuando o productn 3o goliste caliente esie debe maniener una lemperaturs
interma minims ds 55°C,

El prodiclo debe sar empacade en boisa o poielilenc poilen callbre 3 e de
peimes u=0 ¥ grado alimentanio
Ei producin debe ser embalado en canaslile por 2 bolsas di 15 unidades ceda
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

v TITLLG Cedige PA-FO-TE
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Varsien No. 00 Pagine 2 da2

L e ke L L]
e S e Fecha: | 12 | 07 | 2018

ALIMENTDS

ung o 3 bolsas por 10 unidades. Cada uridad de products deberd entregarse
empacade ce farma individual en pelicus de vinipel o poliproplena, da 1al forma
que 5a proleja @l producto
Holulado E! producty dabe feaes una sliquets do produsciin can minme el namboe dal
fabricante, facha de preduccldn, facha de venzirients y ndmera de lote.

Vida Ut El producio se requiere con una vida Gl minima de ires {3} dias.

| Concepto saniterio de plania procesadora expedida por i2 entided
| competenta. {Con fecha dr expedicion no supadior a un afio y con

. | concapto Favorable o Favorable con requanimientos)

MARZO DE 2020

DESCRIPCION DE CAMBEIOS

Mgt inicial

Sa afietan e Requisitos Microdioldgiios de siuerdo 3 INVIMA, Seincluye clasficacin del producto. S8 cambia vide
ﬁl]ldbh!-dhs:ﬁ:ﬂnﬁiupnmw!ﬁnm

q.I.I'IFIﬂIIIMIJIHHiHHi Mwﬁ:mﬂmhu:!ﬂ?.ﬂi'mt ld:muh;mﬂ ﬁm:-dwdlm-

L & e g

asin sistama de Infarmackia. 5o camble & cpshicssion bossdo en Skloma SAP, cambin do n.mm
kslas”. En confoaido se njusta of paso dal products da 110 gmmes a 100 & 150 gramses, leslend 8 cuenta ol paso en
Sislema SAP. En eequebos Nosmalhos se adicions: Resclucdn 2674 de 2043, Lo empersten cnds ae sokicita &l
prececio cafienie 5B reduce ga 75°C 3 55°C Ennu'rdﬂunﬂdifﬂmmlrmmmﬂaw'n

FAVORABLE GON REQUERIMIENTOS,

Russeamno cuar] | """ Sirdon  Moro 90 | Lt ol L
Clire |, nniegida.do los ¥ 4

funciones de |
Adm, Rese Mary Enciso Melo
Emgurm-;dr ‘r'f:;-’,_ ”W‘aﬂ/étﬁ

or
1

SNCHG
Buocewclsr Jmwrs 1 | CornaliRAL ot Cae | (e ot B - 2} ‘d“\;‘k

e e YRV
/
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" PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
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i

TITULD
..___H'x famnm

Codigo: PA-FO-75

E“"*‘E

FICHA TECNICA DE Version No. 03 | Pagina 1 de 6 I|
| g 3 m—-.m. PRODUCTO ALIMENTOS | |
Fecha: | 07 | oz | 2028
PRODUCTD / NOMBRE JAMON

SAP 200001562 /SAP 200001476 /SAP 200001873 /SAF

Codigo 200000780 /SAP 200001664 /SAP 200002153/ SAP
<< 200002546/ SAP 200002818,

i Clasificactén Embutidos ]
REQUISITOS . . —_— P———
GENERALES Producto carnico procesada, cocide, embutido, moldeado o

prensado, elaborado con muscuio sea este entero o troceada,
Descripcion | can la adicién de sustancias de uso permitido. Se excluyen los |
del Producto | sistemas carnices homogensizados vy picades. El producio
ielaborado hace referencia a la especle anmimal empleada.
Sometido & tratamiento térmico, shumada.
Producto elaborado & base de carne de cerde magra, sal, |
| Ingredientes |especias, y demds sustancias de uso permitido por dal
legislacién sanitaria a nivel naclonal. [
Requisitas de composician y formulacian pars jamenes cocidos
y flambres. Estandar:
i 3 o Valar
Parametro W | an i
i min | mﬁx i
Reguisitos Froteina [Mx6.25), en fraccion de masa 11 :
RE’QW . Fmtﬂqulm!fﬂs G-I"IE-B_, an rl"EI:Cié"‘l de mpsa = — 1':3_ T
ESPECIFICOS Humedag, en fracoon de masa B & T
| TAImidén, en fraccian e masa A -
Proteing no CaMmica, en fraccien de masa | o bR g

- — FESICR TN, |
HetnEnns 00 CHMpasicon ¥ fammuiacitn para jamones cocdos v Tiambres,
Jemitn cocido eetandar- Tabia 4 « WTC 1325 {Quinta actualizacion).

Requisitos
Microbicldgicos

£l producto debe CUmplir con 108 SIgUIentes pardmetros:
Tebla 5 Ragusitos michabisiogicas gara productos crmices procosados |

coc kg
Requisito n |m ™M TE” _‘I b
|
Recuemo serobins mesaldas, UFC/lg |3 | 100.000 I T
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REQUISITOS MORMATIVOS

| EMPAGQUE /
| EMBALAIE ¥
ROTULADO

Recienta Colifarmas, UFC/g T 500 | '
| [Racuento de Staphylococsis sureus | S

coagulasa pasitoen LECrgre |
Recuanto oe Esparas Clottrdm TR i

Suthte Reducter | UFCTgr X [=20 1 &
Diteccian de Saimonsiy 25 g 3 [Ausenca |- = b
g:t:mﬁn de Listerin Mopeyiogeness | o |, o T | I |
ln&-‘iéﬁiﬁ%&&ﬁ.ﬁa far |3 |0 - |

‘Requisitos microbioiigIcas parm Productos cimices procesados- KTE 1325
{Huinta Actualizaciia}

Requisitos
Mulricicnales

Jamén que se ha sometido una coccldn por medio del humo
desprendido de la quema de maderas de pocd contemido de
resinas. Los aditivos utilizados para la elaboracién del producto

Otras deben cumplir con todos los requisitos relacionados en el
caractensticas | decrebo 2106 de 1983 y sus acluallzacienes, asi coma tambien
del producte | de la Resolucldn 2606 de 2009; con relacién a fas materias
primas se debe cumplir con lo establecide en la Resolucidn |
4506 de 2013 y/o sus modificaciones siguientes: Resalucitn
2671 de 2014 y Resclucidn 3709 de 2015.

Mo Aplica

Decreto 1500 de 2007, Decreta 2162 de 1983, Resolucidn 2690
de 2015, Resolucldn 5109 de 2005, Resciucian 2674 de 2013,
Resolucidn 810 de 2021, Resclucidn 2492 de 2022 v resolucidn |
454 de 2023 y las demas que las sustituyan, modifiguen o
adicionen. El preducto debe cumplir con la NTC 1325 Quiinka
Actualizacion y demas normas vigentes gue le 2pliqua.

SAP 200001476 / SAP 200001873, E| producto debe tener
un pese minimo de 1000 gr.

SAP 200000760 / SAP 200001664 El praducto debe lener
ur peso minima de 500 gr. |

SAP 200002646 El producto debe tener un peso minimo de

Prosontacion 450 gr.

do! Producto
SAP 200002153 El producte debe tensr un peso minimo de
400 gr y 20 tajadas,

En caso gue se requerirse compra local por contingencia |
¥/o por necesidad del servicio hacer uso del siguiente
codigo:




JAMD N |

_E;‘gt:f;;w'iingémknda-Fmﬂmn I i —————

-

| AP 200002818 jamen * 500 gr

Producte empacado en vacio. El empaque debe ser en pelicula
| dg afta barrera terma formable, que la provea al producto
conservacion y aislamisnto frente a (oS contaminantes. El
cumplimients de los materisles utilizades para el empaque dabe
astar condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683 de
2012, Resolucidn 4143 de 2012 y/o Resolucion B34 de 2013,
dependiendo del material utillzado.

Empague v/o
Embatajle

| El products debe estar rotulado segun la Resclucion Ministaria

Proteceién Social $109/2005. El rotulado debe venir en la funda

artificial no comestibles, imprese, sin etigueta. L2 infarmacion |

. suminictrada en &l empague debe también declerar l2 existencia '
l o na de alérgencs en su composician.

hotulads | Debe ser impreso no adhesivo con tinta negra de facil lectura v
de tamangc propercional al tamafio del producte, segdn
Resplucidn 5109 de 2005, Resolucidn B10 de 2021, Resolucion
| 24927 de 2022 v resolucidn 254 de 2023 ¥ las demas gue las|
| sustituyan, modifiquen ©  adicionen. La informacian
! =urnifistrada en el empaque debe también declarar la existencia |
Icr no de alérgenos en su composiciin,

— e I — —— e —

[VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y : # e N
| REQUERIMIENTOS DE LA :?ﬂ?;:u Refrigerado (Temperatura entre 0°C y 48C): Minimo|

ENTIDAD |

i -

i El producta debe ser transportado en furgen dotado con unidad
de enfriamiento v equipos de medicidn de temperatura, |

El persanal debe poseer dotacion completa para la antrega del

CONDICIONES DE oroductg. En lugar fresco, seco y ventilade, lejos del calar y el

TRANSPORTE fuega. Mo debe almacenarse ni transportarse con diferentes

sustancias. Concepto sanitaric FAVORABLE expedido por el enle |

' territorial de salud, Se debe cumplir con todos los requisitas
' referenciados en el capitulo VII de fa Besclucitn 2674 de 2013,

| + Concepto saniterio de plantz procesadurs expedida por ka

- entidad compstante. (Con fecha de expedicion no superior 2

un afo y con conceple Favorable o Favorabie con

CERTIFICACIONES requerimientos). Parz el caso de las comercializadoras 52

Proveedor / Maquilador/ debe presentar Concepto sanitaric  del sitio  de,

comercializador almacenamiento.

| « Registro sanitario del preducto. (Vigenta) |

. Mo @5 de caracter obligatorio; si lo tiene pueédse gresentar: |
HALCCP [Alcance: Fabricacien de productos carnicos cocidos) |




. Continuo Ficha Téenica de Producto  JAMON |

i ; .__—J- 'F,."-EI E.PM_{-HEETIEEI Fabricacién de pr‘uduT:tns Larnicos

f ‘.rEﬁ:s:ﬁ'H! DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
-4 2 ;

—
| Elabo

2

cocidos),

- - = e

FECHA ACTUALIZACION: | MAYO 2025 !

CONTROL DE CAMBIOS

| 'u'r.-.r:alm II'IIFIB:!.

| Se agrgan los cidigos SAP 200000760 y 200001854 Jamin 500 grames. '

| S ajuste al donnate PA-FO-75 Varsiin i

Se ajusta i regasitos isicoguimieos el encibezade de o Tabla No 4 Requsitos de campasicidn ¥ formidacrin |
| ara pmones coodos y fiamilres, Jamén conda astdndary la wersicn de |a NTC 1325, {

| 5 reliran los Renuistos Nutnoonafes toda ves que la informacidn nutricional se encuentra contenida an erl
[BTC- 1325 quinty schualizessn, En Regesiod Normativos e nclye Ressducion 5109 de 2005, Ruasohcian |
26 de 2613, Resolseida 333 de 2011, I

En conmdacanes de transporte se retira la fraze Tambidn deba sap transportado en furgdo wo velsoudi cirras
! pair res nelar acorde B las exigencits narmalivas o Trasparts de prductos cirmiens comestibaas

5o ajustan Eas Corbficaciones Proveedor . Maguifador Comerclalizedon 5o induye pars o cass de Ios |
[ PemerCihzadangs i debo pressntar Conespto sanitano del ditio da almacenamiento v se ajsta ol oo asis |
[ Mo es de cardcter albgaterss: @ io Hens Puede presentas: HACCP [Afcamos: Fabricaciin de prodicloy carmees

rotidos; ¢fo BFM {Alcance: Fabricanion de productos CAMMICOS cocitas),

| Seduckns chrnnes coexdos) wio BPM {Aleaee; Fabricacidn de productos ciriens cocigas],

I
|Gt agregan los cotgos SAP 20002646 Praseatacian por 450 gr v SAp 000 ISE Presentacidi e 400
! grvnes con 20 tajadas, gor manajo legisticn del mercade v salicitud de 1o regannl Caribe,

|El1 Fefuisites nunmalivos y rondnde e incluyen Resalucidn 010 de 2021, Resolscsdn 2492 e 2000 ¥l
| rescduciin 254 do 2027 v ing desriia que les sustituyan, modifiguen o adiconsn ¥ 88 ralira la resciuoon 343
2 M1,

|5-|: ajustan Bs Cotlilcacionss Prowaedor | Magquillsdor) Comercializadar: g retica el cantepty sacitans dal |
| Wehirule ya qun se contempla en Ios condiciones de transporte. Cambios. reafizadas por MORG vl 200
| Seactualiza Fermaty COBIGD: PA-FO-75 Varsion 03 |
| 25 o chelipn. e ieinye mataets Sap 200002818

Er presentickin e ngregs ef texto “En caso que se requerrse compre kocal pur contingencin wa oar |
| neeagidic del sopvicio hacer usa del seguientes cixdigo: SAP 2D0COZE1H jamon = 500 ar, {
b inciusidn de s cadigas son uso exclusivo pars rompras locales en condiciones especificas por T i) |
| Uil dervicin, solicitados por In regional caribe Para stender provecto on San Andeds arawaimente fAivalacks paw -
- BBOL. canbios roaticados por DASE, 23/05/2025 i s '

lcARGD NOMBRE FECHA

| : WA |
Profesional de Defensa Danery Alexandra l"l |
b | Abastecimientos Clase | Sanchez Rojas 23/05/2025 f)_




| Continug Ficha Técnrco de Producto

= JAMON |

I
| Revisé

Comita
| Asesor

de
Fichas

| TEcnicas . —

Profesional de Defensa
| Abastecmientos Clase [

Maria Catalina Rodriguez

Gorgnlez

33/05/2025 |

—r e R EEE—

Profesional de Defensa
Subdireccidn General Dea
Operacion Logistica

Gisella Panle Garcia
Avendafio

Profesional da Defernsa
| Oficina Azesora de Planeacion e
| Innovacion Institusional

Yamile Betancourt Vega

Secretario General (E)

Rodriguez

| i ) - 1
| 23/05/2025 | %3

S
23/D5/2025 /}W@

Sandra Patricia Bolanos | 23/05/2025 w

Aprobd

Jefe Oficina Asesora Juridica
encargeda de kas funciones dei

despacha de ia Direccién General]

Marthe Eugenia Cortes
Baguerno







L/
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| REQUISITOS NORMATIVOS

PROCESD -
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO !
e— TITULO CONIGo: PA-FO-75 ‘
II-'-'_--... e
\’-'.‘ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VERSION No. 02 | Paginz 1 de 4 o i
ABCAEGIL LOCISTICA ALIMENTOS i I
(] |r|.||l.ﬁ:I'.|"I_.:T.h.qFP FE':I [n: 23 M I qu‘ l ST
PRODUCTO | NOMERE JUGD 0 REFRESCO DE FRUTA EN BEOLSA P
- lnl
| Cidige SAP 200000353 / 200000354 / 200001738 / 200001831 |
Cizsiicacisn Juges _
REQUISITOS Ez ol =
CEN producto elaborado con jugos o pulpas de frutes frescas o con
FHALES cancentrados de frutas reconstituides, adicionade son agus, saborizantes |
Eredepeicio iwt y colorantes permitidos por la kegistacion correspondients, E| producio se
' Frouic someterd & pasteurizecion ¥ S& eMpacars en empaque de priner uso de |
grado alimentano, |
!. Pulpa de frufa, azdcar, &cido ascorbice y demas ingredientes y aditives |
HngeEcRening permitigdos por la legislacidn sanilaria corespondianle
El producio debe cumpit con los siguisntes parametros: =
i By Parametros ||
' P s | Winima | Maie |
| Salidos salubles por leciura reliaciomencaa | g9 g
) 20 G ("Bt} ~ [
| Requisios  |[pHa20°C 2
| Fizcoquimicos | acider hitulable expresada come acido cilrico 83 | |
en % .
| “Mio 58 #pkca 3 pToquCip Eduloomete fOf FuREuCon Lot o Sroel oo azutad 1|
| Tabia 14 Fecussios imicos Dabida con g (zumo) ¢ pukps o frata o
samoenbmgos de fruta . jevlas o-ro o la mencla c8 efies. Resolicidn 2928 de 2013 ]|
| REQUISITOS ; iy =
| ESPECIFICOS El producio debe cumplir son jos siguientas pardmetros: |
| REQUISITO | mn | # m M
| Aarobios mesafilos 5 2 Pulely | i0Pulcly | |
| oI resseyepro N N "
- Escherichia cofi 5 0 =10 ulely s !
' Requishos Micobolbgioos. 5.2 Betides con juga {zumal o pulpa de fubs g |
capaanirades de frola, clarSendas o no, ol mezels Of exlos, pasieunZasds. |
| - |_sdulcarsdns oot Rasslusdn 1407 de 2022 i -
| Regquisitos :
| Midricionales Ma zplica .
Oleas E| Produclo debe eslar exento de sustancies twacas y residucs de
| ATt drogas o medicamentos, Calar y clor semejants al de fa frula de la cual
I fﬁﬂ o | B ha extraids. El producie pueds presentar un ligere cambio de color,
- e pero na un caler exirafo debido a la alteracion o elaboracién defectuosa.
' Resclucion 3920 de 2013, Resolucitn 1407 de 2022, Resolucion 2674
de 2043 Resalucien 5108 de 2005, Resolucion B10 de 2037, Resciecon

2497 de 2022 y resolucion 254 de 2023 y las demds que las sustiuyan,
migdiiguen o aciconen. |




| Continua Ficha Teécnica de Producta . JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOLSA

[ | SAP 200000393 debe conlener un pess nato minima de 150 mi. .
SAP 200000394 / SAP 200001738 debe contaner un peso nete minimo. |
de 1762 200 mL |
| SAP 200001831 debe contener un peso neta minimo ded20dm

El producte se debe empacar en recipientes altxicos, decusdos que no
alteren el sabor o color del producta, que &l produclo envasado cusnte
con 1as caracteristicas fisicoquimicas, ergancléplicas y microbiologicas,
| Que 5e conserve clara y fresca durante el ransparte ¥ almscenamianio |
El empague debe cumplir con la NTC 5023 plasticos para usp en|
contacto can efimentos y bebias. Bl tino de material plastica empleado |
dabe indicarse en al reto o en el misme envase usando las indicaciones |
de la NTC 3205, Se prohibe la-entrega de esta preducto an materiales de !
empanue rautilizadas, El empagque del producta deberd sar baisa de
podistiienc de baja densidad de primer uso v de grado alimeniamo

| El producio deberd ser embalado en canastilas impias e 8
El praducio debe esiar rolulado segin la Resolucién del Minisieno de
Protescidn Social Mo 51092008 y Resclugon £10 de 2021, Resolucion
2482 de 2022 y Resolucion 254 de 2023 2023 ¥ las demds qua las
{ sustiluyan, modifiguen ¢ adicionan,

JLa informacion euministrada en el empaque debe tambign declarar &
| Bxistencia o no de alérgenos en su COMPOSICION

Presentacion del
Producin

Empaque yio

EMPAGUE / Embalsje

EMBALAJE ¥
ROTULADO

Rotulado

 VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA
_ ENTIDAD

El praducto dete tener una vida ol minima de velnte {
momanio de ks entregs

200 dizs a

El praducio debe ser transportado en

furgén ya vahicule cerado con |

conceply  Fecnico  sanitaro  FAVO
condicianes, expedide por al Enle Te

RABLE (FV) © Favorable con
riforfal de Salud

El transperte debe estar dotada con unidad de enfriamiemto v equipos de
Medicion de lsmperatura, asegurando la conservacian del producta, Bl
personal debe peseer delacidn completa para la enirege: ded product. .Hll
momento de ia entrega el producto debe tener una lemperatura da
refrigeracion entre (C y 4°C se deberd conservar la eadena do fiio, ,
Se debe cumplir con el capliule Vil de ja Resolucion 2674 de 2013 |

CONDICIONES DE TRANSPORTE

Regisiro, Parmiso o Metificacian Sanitaria, Vigente. .
Acla de wvisita sanilada {IVC) con Concepto Técnico Vigante

Fﬁunahl- (F¥) o Favorable con requerimienios expedido por el
INVIMA,

Adicicnalmente para ol case de los comercializadores se ek |
presentar Conceplo sanitario del sitio de aimacenamienio expadida !
por la entided competente, concepto Favorable o Favorahle Can

requarimientos, Con facha da expedicidn no superior a tres afios

L

CERTIFICACIONES Praveedor /
Magquilador Comercialkzador

] FECHA ACTUALIZACION:

AGOSTO 2024

=

i —
| CONTROL DE CAMEIOS

:

VERSION [ DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Warsion inigini
| % acivewea nversen FAFOTIVE 3 o o o ]
| 2 Er rogusiios Feicoguimicos se scualizan relirando Intamasss dm Reaslucidn TO92 de 1951 mdisacos do fila v ose |

Linchiyen po vigenca los e |8 Resalicidn 1529 de 2013 Requis

Rk Iricoquimess bebha con juga emo) o pln de futa



! _{.'.i:'MJ'I"Iuﬂ Ficha Técnico de Praducto

JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOLSA |

Emnmﬂgdﬁ fruls. %mnﬂun la mezCly ff eaies
| Rewghusin & 1881

Tanla 14 BequisdGs [Soogqumics

|
; bebida oon jugal
[urnn]qptﬁ:nﬂthAnwﬂtmlﬁtdEtuﬂ.l

1
|r Pdramatra Minimio | Méximo | clarficades o ra & la mexda de aslos, Reselescn 60 del
|'E'ri'l: 10 - Fazin] | ;
| MEINTS

pHa20°C | = a Requsios ITr-F;lE-'_‘ | Mawme '|

\Acidez come Acide Citrico | 0,1 - Echidos aclubigs por leciurs | '

l rebracleratiea @ 20 G |"Bee) 10

pHa a0 "C &0
Acidez Uiulable expresada 03 ! |
acido iy an % . | i

| En reguesites mictomalkgicos S&

Micrekesidgicos. 5.2 Bebidas con jugd

_Seha AcEE S
o a0 apica af prodiso cduicoeads pof SUSiucHn
| inial o parcial de saucar
ACILBEEN. fRfraroa 108 fenusnns o la Resolucon TEE2 de 1991 se moluydn unEas |

{zl.'rmln!pmmmqmmrmsm1m.:Jlﬂ-c.nﬂa:nnp.nlnmnel

| madiiguen o adicemnen.

En requmiles nermalivas se relita T Feromean
2052, Redsfuoién B0 de 2021, Resolucin 2452 o

| agles, pasteurirades. gdulcorsdos o o, Resolusion 1407 o

-ﬁeamummzq- 1991 P Resolucian 1407 dg 202 !
| T " om W peausTe | n | e | m M |
| Sgararispern el 1o e M g Sus e i
| W G et TR ¥ b 3 1 ﬁﬂﬁ‘_ 5 2 W uicly PATE ul'r.rg;-_' |

arl ¥ " - B |
| ::?. r.-':r-l.lr.: r'::' o : ':,:T - : & !L-r_i B | 2 tot ufcg P uisg | |
SR EL A PPN T | F - = o

| Femasiatergmy ek atien oo Imo Eacherkhan osbi | S ¢ | <ividy e

e Fesicon 100 de 2011 y 56 meluyen FEsgmcAn 1407 48 |
Mymmﬂmzarlﬁdﬂmmsﬂw

| Em sotefada se inchen por grirr & vigensE (3 Resclacain 810 de 20 MmkﬂdEMT-ﬂnﬁHHdJ

2023 v las demid qui e susttuyan, modiliquen o adeianen. ¥ &l texio La infornacion suminslacs on of empangue e |
kambien declarsr I3 exislencia o o 08 ERIENas BF Y COMpoRCian.

En corchopees &6 iransporis 58 inclays al teuls “Se debe cumpll con el capile Wi de (a Fipsoiucian 3874 ¢ 20137

En #am da cendcacionss 64 inckne & lesio “Adcipnaimenls pars ol caso

da lea comgroialesdanss g0 dede presénlar |

! Cancopto sartanio del sfo de almaceramienta expedids por la entidad comoeante, concega Fawgmable o Favaratle oon |

| roquarimisrnas, Con facha de expetichin ra superior & e plos”. Cambies replzados por MCRG - Ago W24

- ' CARGD NOMBRE FECHA | FIRMA
: Profesional de Defensa Marta Catalina Rodriguez _

Elaboré | pacterimientos Glase | Gonzalez 27 AGO ﬁﬁ ,-%M*
: Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchez [« - n il :
| Abastecimienios Clase | | Rajes 2 AGD Eﬂ:ﬂ'];)l&bf G
| | Profesional de Defensa 3 : I i [
| eecmtwams | CesaPmegos P74 r'_i%) |

operackin Logislica :
Profesional de Defensa ;

::;Tf Mielna Asesora de Planeacion e EEE;?:_'; P 2 7 AGD 2 ﬁ' |
i Fi:h;.l; e Innovacién instituciona kisi - |
Téenieas |  Dwectors Abastecimientos Narma Silvana Monanchez | 77 ann {

Clasa | Montenegra S Olmq-ﬁp‘
x o 1
| Secratario Genersl (E} e #7 A0 om \)
Jele Clicina Asescra Jurldics | v ';
, . | encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes Erm vl ;
Bogics desogshode i Dicocss) | Baguero F A ﬁ%’ ﬁ fﬁ é 5£
| gmaral - t
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
— et | L cA0IGo: PAFOTS 1
\\-'-'-h. ‘.,.---l"‘I 3 &
b 3 VERSION Mo D2 Pagina 1 de 4 !

EICHA TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTO

| ]
FEI.’_‘.-!-!.IL-.i 23 | 04 || 2024 |

PRODUGTO | NOMBRE ‘ KLUMLIS J
| [ 'J‘_';__ rﬁ% I
Ciadigga SAP 200000398 | SAP 200001739 | SAP 200000750 1 SAD PO0CO2IET
REQUISITOS Clasificacadn Dervados Latieos |
, GENERALES rincica del Frocucto oblenide a parir de la lache higienzade, cosguiada por &
i Empmﬁm accion de stre ys laclis o ciemons, los cusles deben sef
' abundanies y viabies en &l produets final. 1
Techa aniera, azicar, Cullive 1acien (Sireplocotcus Laclis @ Cremoris) E |
ingradientes |uso de los mgredientes ylo malerias pomas debers cumplic con 12|
| legisizcidn sanitara vigante. ;
| El producic deba curmplir los siguientes paramelros: '
| I Requisitos Wan, | Max. ||
_ Wateria Grasa, % mim =~ N
| [Requisitos Salidos lactens no grasos, T mim T8 | = il
Fislcoquimicns | —— e
Aciiez axpresaca como-Scido lckico, ¥ mim 080 | 1,20 |
' Fosfat=sa ™ | Hegalve |
| WWmempmmmEm-R:mmmmﬂﬁAﬂmh 15 |
i .EI producio debe cumplir oS siguientes parameiros |
| REQUISITOS REQUISITO n|.c m | M |
| ESPECIFICOS Requisitos Monos y Levaduras 8 2 | 20 uleigoml | Sx10fuligoml| |
Microbislogicos || Calfermes 5 | 2 | 10ucigom 10F uficlg !
| [Escherichigcoi | 6 | 9 | <10ulkigom b -
| Hﬂumhﬁmﬂﬂbﬁﬁ-i.ﬂum Ensmantada Bes 1407 de 2022 ‘
I -
olricnpiee Mo Aplica I
| T Produclo gebe smar exenlo de sustancizs lecas y rEskUos de
| dregas o medicamanlos. ,
Oitras Los adiives utiizades para la elsboracion del producic deben cumpdr|
| s con lados los requisitos relacionados n &l decrelo 2106 de 1983 y sus !
; cel preducio schalizaciones, 2si camo lambién de |a Resolucibn 2808 da 200%; con |
| ratscian & las materias primas se debe cumplir con lex establecide en &
Resclucian 4505 de 2013 yio sus modiicaciones sigulentes: Resolucian |
! 2571 de 2014 y Resclucién 3708 de 2015,
, Eﬂmlu;iﬁn JaT Wimisiens d2 Saiud Mo, 2310/1986 Resclucion 2574 O8 |
13, Reselucion 5109 de 2005, Resolucion 1407 da 2022, Resclucian
REQUISITOS NORMATIVOS, | 2013 Resahucin S0 08 e vie 2022  resolucion 254 0 2023 ¢ 188
damds que [as sustituyan, mediiquen o adicionan. |




L-_E'ﬂﬂﬁﬁ_l-rn fifha‘lgﬂr_a'mn"e Producta ... i  KUMIS :

) i e

SAP 200000398 Bolsa « 150 a 200 ml |
Presentacian del | SAP 200004739 Bolsa x 1808 200 |

Producla SAP 200000750 Bolsa o Botedla x 1000 il i
. SAP 200002357 Vaso x 150 a 200 my N P I
Froducto debe agtar empacado en bolsa de grado aimenticin pary lgs!
presentaciones en baolss Parg lae preseniacionas en vaso dabe gor 1

EMPAQUE / Ergmlg_:.rm ser d& primer uso que garanlice la conservacién tel progucts, E[ |
EMBALAJE ¥ ® |empaque no puede preseniar fugas o defectos. EI sumplimienta de los
ROTULADG materiakes. uliizados para el empague debe estar condicianado al |

y'o Resclucion 834 de 2013, dependiends del material uliizado. .

| Debe ser impreso no adhesiva con tinla negra de fdcl lectura y de |

| lamaho proporcional al tamana des produels. segin Resokucion 5105 e |

Rotulada 2005, Reeolucian 810 de 2021, Resclucion 2402 de 2007 ¥ resalucidn |
234 dp 2023 y las demas que las sustituyan, modifiguen o adiciangn

La Informacién suministrada an el empague deba. tambidn declarar Ig

axistencla o no de alérgenos an ey composioign.

| VIDA UTIL DEL PROBUCTO ¥ | E producis sa requlare con una vida U6l minima da o {11 mes. En la
_ REQUERIMIENTOS DE LA enliega debe hacerse con maximo (5} cinea, deapués de la fecha de
L ENTIDAD fabricacién.

En lugas fresco, seco y ventiado, fejos dal caior y & fuego, No debe
almacenarse ni tansportarse con diferemies suslancias, También debe

=er fransportade en furgdn yio vehiculo carrads con conceplo lécnico
CONDICIONES DE TRANSPORTE sanitanio Favorsble o Favorable con condisiones, expedida por el ente |
lerritorfal de salud. Se debe CUmplir con Iodos los  requisiios
| referenciados en el capitlo Vil de la Fesalucion 2674 de 2013

Ta Reqisira, Permisa o Notificacion Sanilaria, Vigenie,

v Agla de visitz sanilara (IVC] con Conceplo Téenico Vigente

Favorable (FV) o Favorable con requesimientos expedidn por e |
CERTIFICACIONES Provesdor ! W, |
-, Maquilador! Comercializador |, Adicionalmente pars @ coss de jos comerciafizadores se debe
presentar Concepto sanitare del sitio de aimacenamiento expedida |
por la esntidad compatenie, conceplo Favorable o Favarable: can |
L requerimigntos. Con fecha de expedicitn Ne'superior a Ires afos

e

FECHA ACTUALIZACION: AGOSTO 2024

[EIJHTRDL DE CAMBIOS

| VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
Busioriiininl : A |
1 Vrsidn kgl '
! —-—2 == I!:;-:hl!ﬂﬂ al FGMEFP.-F_D-‘F;;‘:M 0. s adicioran Ins gressniagiones ce vasn ¥ I;-:IJM por 150 200 ml, sn ||1|_‘|-.|;|q|
| Ipmnhmnﬂlpmdumpn-hwaaybn_aumu?m |

| Be Betusiza @ version PA.EO.75 VI ' |
{En naduiisas Melrolabgiens 5o aclisbzan, relmnos siguinbet pardmetros ansilidos por IRVIA & INCRipEnSo I
| Feauisios Micratinlogicas - 1.11 Lache Fesr 407 de 2023 |

| |
il

REQLMEITD n|e i 4 |
Mofas y B LT T o e T ——
Levadisas i 2 mi r||||l'=|.lEI




En requisibos Aulreibnales 5o ralra el bexia; “TeOEr 20 CLETH3 105 [asameiros estannios en 13 148 ok Camrpatmen
Bautricleral — KG0F 2018 peea Crema de Leche” ¥ se-deja no spfica, foda wes que la informacion auirsicas] s relacions en
el robufado diel empages bayo la seBolucsin 810 die 2021

| Continua Ficho Técnica de Producto . KLIMIS |
— F o A §

Bl | M| o || cares £ | 2| widcgem Wraley ||

NIAP CoMurmesFecaes ) | 3 | 20 | 93] 1 | |1, . O DT S i

NIiE Codoras Taalas & | 3 | <3 | . | 0| | LEschenchia col bl il PSR |

Horges y Levadas g RERIET fjﬁ‘;‘m“‘"ﬂm" Vi Lol e Rz i

i 1
]
i

Ef presentacaadel

il

Er ragusilos nonmalivos e inciyen Besolupkdn 1407 de 2022, Resaksidn 810 de 3021, Resolucian 2452 oa 2022 y
cesoiLein $54 @0 2035 ¥ fas dernds qus tos selbayan, modifiquen o adiciane

peoducte s& Bcivalzan [as peesertaciones d elios maleriales de aceerco a la deseigoion dal matenal y |
81 il enalesial SAD 2000M3ET Vaso ¥ Y50 8 200 =l creade para comedares ¥ condfimaco poe TG

En robdsca g ratea B Res Min Proteocion Social 333 g 2011 vee mcluyen par #nirar en vigencia la Resalucdn 310 de |
2021, Aesclecion 2482 o 2022 ¥ resclucion 254 de 2023 y tas demas que Ies sustiuvan, moddquen o adicianen

Er ilern ge cpmilizationas e meame al s “Adisonaknems pan of case de |06 comernalradomss se debe prosentar|
Concepdo saniaris dol sia ce Amecanamiens axpedida poe b entidad compelosts, comspats Faveralle o Favocabls can

p renuptinierins. Con fcha de expechcion no supsrior 3 leas oy, Contibves mabssdss por WORG = age 2024
Fie CARGO MOMERE B FECHA EIRMA
, : 1
i Profesionzl de Defenss Marta Cataling F'.-;':dnguaz i .
o Abastecimianios Clase | Gonzalez af pep oy /M
, Profesional de Defeansa | Danery Alexandra Sanchez |y 7 . 1
- Abastecimienics Clase | Rojss £ oA 2 k -
Profesional de Defensa . . -
Hevisd Subdireccion Genergl De GISH:;FEGE_EETE'IE 2 -['. A'Ei] 2{!2&
Cperasén Lagisties o
Comité Profesiona! de Delenss . '
Asesor | Oficina.Asesora de Planoacian | 20iEn Emesto Fonguta | 4 7 ARD 5004
de & Innovacitn Institucional Caslro i
Flohas [ o i
| Técnicas Cireclora Abastecimentos Norma Silvena Montanchez | 9 2
| Clage | Montenegro T AGD i )
' . Sandra Palricia Bolafos = b
Secretario General (E) Rodriguez E T ﬁll._lti ﬂw
Jefe Dficing Asesora Juridica | \ ; |
_ encargada de [a% funciones def Martha Eugenia Cartes
Ay daspacha théamnkendbn Baguero 27 AGD 2034 mm |
n | |
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMENTO i

i i i

FICHA TEGNICA DE PRODUCTO | VERSIONNa. 02 | Pagina? ded |

cODIGO: PA-FO-78 E@
* [ B
vl

ALIMENTOS

|
FEC.‘-H.‘.1 23 (] L 2024 ==

=  LECHEENTERALIQUIDA UHT

L

[
|
b

REQUISITOS
GEMNERALES

Codige

SAP 200000403 | SAP 200001740 1 SAP 200000407 [ SAP 200001005 |
SAP 200000405 / SAS 200000803 | SAR 200000402 [ SAP 200002159 I

Praducta

Clasificacisn Lactecs |

T2 lache eniera Ulirepasteunzaca UAT [UHT) envasada asépticaments,
et gl producis obtenide mediante el proceso 1grmico de flujo continue, |

Descripeicn del | ephicads & la leche fermizada previa astandarizacion mediante el retiro |

parcial de la materia gresa. El proceso da ultra pasteur=zacion LAT |
{UHT} se realiza a una lemperalura g 137°C durante cualro saguUndas, |
| sequido inmediatamanie o2 envasedo aséplics en recpianies ptarfies, |

REQUISITOS

ESPECIFICOS

ingrediantes

Teche Eniers w07 3% minime matera grasa, estabiizante (cirato de
sodia) |

Requisilos

Tl produeio debe curmplr oS siguienies parametros, que sa repartardn en
al analisis de lzborstorio {

Parasmetro | Min. | MEx !
Grasa Temiv T . ‘
Extracts Seen Total Sea/m 11.20
Extracie Seco Desengrasado Wmm g0 | '
Perexidasa hzgaiivo

|

Fisicoguimicos (Eosfstasa Magative '

Dengidad 15 115 °C giml | 10298 1 £330
_m;umﬂmmu&n%nﬂ 013 a1t
indice Csinssbpice "C <0540 (-S40 ‘

| fndice Crioscopmen "H {0560 0530 |
ﬂam;misunaafmm-uﬂaﬁinLHMaUJ_rﬂmni.mm 15 de 2006 i

Requisitos

Microsioltgicas || RESHEnto Coliformes Fecabes, UFC/m

El producto debe cumplis ks siguienies parametros emitides gor INVIMA,
qieg $8 reporiaran en el andlisis de sborateno |
' Fagquisito =y : m | M|
Rcuenis Microorganismes mesdfiios, UFCImI | 3 | 1,000 | 100,000 '
Recuants Goffornes, URGIm =1 -

| <1 i
Recuenio Esporas Anaercpias, UFC/m <1 - |
Recuenla Esporas Asrobilas, UFCAm <1 =

iain 52 Ullice |8 teciica 0e NMP para Galilormes Toiaies y Fecales so I
=3 |
Caratlarisiices micthaleeics - Lache Ubmpasbeunzads fatia 8, Cecaln 516 de 2005

alalelo|=|0

[RYEARERRLE O] B

Requisitas

Mutrcionales _ N hphca




e

LECHE ENTERA LIQUIDA UHT |

Qlras

| caracieristicas

de| producto

| Continua Ficha Técnica de Producta .
|

Prueba de estenlidad comerdial Despuds da incubar durante 10 dias no
pressntar crecimianto microbiann a L e o

Parmeabilidad def oxigena a temperatura amblente <200 om® meigratm |
| Transmisidn de ia luz en porceniaje maximo <2 a 400 nmy <8 & 500 nm g

| REquisiTos NORMATIVOS

EMPAQUE/
EMBALAJEY
ROTULADO

L e T

|

| VIDA UTIL DEL PRODUCTG ¥
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

Fresentacion del

Prodecio

SAP 200000403 Froducio en bolsa con past minimo de 200 mi i
SAP 200001740 Producto debe tener un peso entre 150.a 200 o |
SAP 200000409 Producho debe tenar umn peso nels minima de 200 m)

SAP 200000963 Producto debe tengr un PESD netn:minima da 400 mi
SAP 200000407 | SAP 20000100% Froducto debe tener un pesa nato
minimo de 900 m

SAP 200000402 Producto en balsa debs ienef un peso de 1100 mi [
SAP 20000216% Producic debe faner un peso da 1000 mi

SAP 200000403 7 SAP 200001740 / SAP 200000908 | SAR 300008665
Debersn entregarse en canasiifas, cada una con minima 50 unidades
del products. i

Empague o

Embalaje

Fotulada

R i

| S—

-~

L

| CONDICIONES DE TRANSPORTE

CERTIFICACIONES Proveador
Maqullador! Comarcializador

R

SAP 200000407 / SAP 200001005 SAP 200000402 | S4P Iﬂl:luu2'|59|
Deberd entragarse en canastilas. cada una con Maximo 28 unidaces dal
produsto,

El producto debe empacada en bolea do estucture fexible an |
palipropilenc de grada alimentaric ¥ de primer uso que garsntics I3
consenacidn del producto. B empague no pueds presenlsr hges o)

| Hefactos de selade. '

El procucto debe estar rofulade segan fa Resoie@dn daj Mirksdera

| Prateccidn Social No. S100/2005, Resolucion 810 de 2021 ¥ las demds
_ [ que las sustituyan . modifiquen e adicionan,

T e e = ———— e =

El praducto debe conlar con una viga Gl minima de 2 mesas despucs de |
Bu fabricacian

El producta debe ser transportade en furgén yio vehledlo isalérmico |
Cerrado con conceplo iecnico sanitans FAVORABLE, expedido e gl
Ente Territorial de Salud. El personal debe contar con la dotacian |
cofmplela. 1
Al momento de |2 entrega las condiciones ambientalas no suparan g

lemperatura amisente da 30°C, al producio dihe enfregarse an |
condiciones de refrigeracidn dg 4°C »/- 2°0 |

Se debe cumglir con todos Ios fequisitos referenclades en ef cagiiuta Vi
4 la Resolusidn 2674 de 20 13 .

e PR — —

- |+ Regisiro, Permiag o Notifcacion saniiaria dal producto, (Vigents)

»  Congeplo senitaro de plania procesadora expedida por la entidad
compatante. {Con fecha de expedician nog SUpErNar & un afo v con
concepto Favorable o Favorable con condiciones), !

* Adicionslments para &l caso de Jos comerciglizadores se dabe |
presentar Conceplo sanifario del sitio de almacenamiento expedida
par fa entidad compelente, conceplo Favorable o Favorable con |

__ requenimientas, Lon facha de Expedicion no superor a tres anos.




| Continua Ficha Técnica de Producto .. LECHE ENTERA LIQUIDA UHT |

| 4 o )
FECHA ACTUALIZACION: AGOSTO 2024
! CONTROL DE CAMBIOS |
| VERSION | DESCRIPCION DE CAMEIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTOD '
1 Wegidn bnangl
2 FAdicion de preseriaconss ¥ gEneracion de nuevcs S5, |
S0 pjusth ol conlenido 8l formatd nusvo. Se mduye codigo SAP, Tequisics Micrabuolbgreos i Ulrss caracharaiicans daf |
3 Produtln. Se ajustan requiskos Flscequimicses, Preseatassis dal Producie, Empaque y Vida (i1 |
‘Ba aclzaiza frmale PA-FOTE, =2 retva codigo 5IG do donde se menziong o ol docusnanio dabide & que v no es uSlizade |
4 2n [ antdad ¥ 22 inchrie codige SAP 2000071740, pomue aciualments Ios codipos 50N QENGTROCE Pof BEle ssiema d|||

Sa wclpver cicigos SAP 200000408 ¢ SAD 200000803 ¢ SaP J00000M07 v se Auela informasiia en canlerada ¥ |
PeRsETHAcion opl prodiuchs parp edlod cédijes. En requitdos normativas se induye Resolucian 3674 de 2013 So ralira -de
1 coodicones de Wansponie .y almaconamianta &l concepto o favorstle can regquerimenios pasa vehiculo, so |nrJug,u;r
r-ammm F!nmﬂ sanilario vigents en cemificaciones solcfiades, ¥ 88 infiaye "o lavarsnle San sequedenlos” paca il |
|Eﬁ£ de iz gd & PIoeaan,
Ajuste al fermads PA-FO-TSWDA. e incloye =l cddige SAP 200002158 Produsic ceb besar un pesa de 1000 ml
Se aduakza nfermagikén en conBcacianes. g proveedor. 2= adeiona: Registm, Pernso o MNotificacida sanilalia del prosuss
& Migents) Cancepta senifanc de planis procesadons espedids por 4 ertidsd compatente, (Con Ifecha de aupedicidn no
Supings & un aisy on concepto Favorable o Favimbie can requenmentas], Para &l casa de los comerciakzacones s¢ celin
‘presoriar Conceplo santarnio del sina de simacenamiznto i
S peluskca & varson PA-FOSTE 2
En clgsficacian se achualiza ca bebidas a lzcieos I
En requisios noamabves se nchyen Resolugion 5103 de 2005, Resclusidén 810 de 2029 ¥ [33 demas que s susstuyan,
madifiguen o adcinnen,

T Enﬁﬂﬂﬂﬁ“ﬂﬁﬁﬁmfﬁlﬂmh"s'ﬂilvhh'Eﬁddhbﬂmphrmmduslu:mhswmﬂmummmwﬁl
la Resodlntidn 2874 dz 201,

En Mam do pomfizatones s intye &l e “Adocnalmente pan el okso 46 loe comercalizadores se debe presentar
| Concepiy sanilara dal st oo almacensmients expedida por la entidag sompatenta, concepts Favarshle o Faworable con

— | muemienias, Con fecha 09 axpedieitn no superior 3 tres aRes’. Cambios reaiizades por MCRG - ago 2024
_CARGO NOMERE | FEcha | FRMAT
. Profesiongl de Defersa Maria Cetsling Rodriguez | - r T
Efaboro Abastacimientos Clase | GEenzalar ¢t AGD V.!u..‘r 3 i
Frofesiongl de Defensa Danery Alexandra Sanchez $ 7 1.n jf :
Abastecimientics Clase | Rojas ! g’
| Frofiesionzl da Defersa
| Revisé ;  Subdireccion General De Gisella Paola Garcia Avendafio § 7 450 W),
- . Operacion Logistica . = |
| Comibé Profesional de Defensa ' i &
| Asesor | Oficing Asesora de Planeacidn e | Fabian Emesto Ponguta Gastro ¢ | AGD JT00
| -de Innovacion Institsional -
| Flchas. | ; MNarma Sivana Maontanchez
| Técnicas Ma#r:v.ra Abastecimisnlos Clase | Frr—— 27 AGR E‘Eﬂ%ﬁﬂ&a

Secretarg General (E) mndmﬁg::;?ﬁﬁm 12T AGD 253:@5.»_‘444?

Jafe Dficina Asescra Juridica = - ! |
Aprobd | encargada de las funciones dal H éEugEmE G E 7 ﬁ,ﬁu Eﬂ&% :
despacho de la Dirsseidn Genaral S

WS s
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PROCESO :
- PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO |
- | TITULD CODISD: PA-FO-TS |
‘_*\-._""\_h ¥ e
Y FICHA TECHICA DE PRODUCTO | VERSIGN No. 02 Pagina 1 da 4
negein (BERTER ALIMENTOS
N e FECHA: | 23 g 2024 | by
PRODUCTO I HOMBRE LECHE SABORIZADA
z aa ——
E Cidigo SAP 200001833 | SAP 200001182
|
' ClasHficacion Lacieos
| . — . . i
[ Es el producto cblanido mediante proceso iérmico en fluje confinuo,
aphcado a la'leche cruda o la termizeds 8 una temperstura entre 135 °C
REQUISITOS a 150°C ¥ liempos entre 2 y 4 sequndos. de 13l forma que se comprusbe
GENERALES o la destruccion eficaz de las esporas baclerianzs resistentes al calor, |
Descripcion del | seguide inmediatamente de enffamiento @ femperature ambiente v |
Prodiscio envasado aséplico en recipientes estériles con bamerzs 2 la Wz y 2|
axigenn, cerrados hermalicaments, pars su postenor slmacengmisnts, |
con el fin de que se asegure |a esterilidad comeecizl sin zlterar de |
manera esencial ni su valor nudrfivo nd sus caracteristicas figicoguimicas |
¥ arganclépticas, . o .
Irgrediantas | 225Ne Entera, Azicar. esiabilzantz, colorantes y sabonzanles aprobadas |
enlas cantidadee parmitidas por ls legislacién correspondients |
producto debe cumplr ios sigulentes paramedros: :
Entera | [
tarachision Min. | Max |
pH 6.5 | GBS |
Requisics Meleria gress % min | 30 | - |
Frsicoguimices Proteira % mvm
Leche saborizada 24
| Leche achocolatada 2.3 '
| NTE 1418 ~ Be Tmpoa o i |
| ipche fguwide saborizads
f El producte debe cumplir [os siguientes pardmeiros,
ISmo ]
SEONEFTOS - REQU n | e m M |
Microbiclégicos | ESporss aercbiss mesdfias 5 0 | =1ufe/ml =
| Espores anaerchlas mesiiilas 5 0 | =1 ufefmil e
x?&m Mcrookaldgices. 1.5 leche pabovizeda Lira pastEuizads. Besolucdn 1407
Requisites ;
Mutricionzles e Aplaa
La cual puede ser comercializada a temperztre ambente. Debe estar
lbre: d= adullerantes, conservantes, metsles pesados o cualquisr oirg
Ofras lipo de material o susfancia extrafia, Estar sxenta de tustancias taleg
caractiristicas | S9MS OrEs3 de origen vegetal o animal diferente 2 la lacles y demas
del penducts Lu:ll:nm 0o contempladas en la Res, Min safud 23100385 ¢ aguellz que
- FOGIUE.
! El producto debe cumplir los siguientes perametres de Limites masimos
[ de contaminanls




| Continua Ficha Técnica de Producto ...

LECHE EABDHEAEI#

Contaminanta | Limile méaimeo, mglkg :
_Arsanico como As g5 i
| Plema, coma P 0.02
| MTC 1410 Tanta & Limiog isemos o conmmainis |

REQUISITOS NORMATIVOS

Decretd 816 de 2008 NTC 1419 dibma Acluslizacitn, Res. Min
Pratecaion Social 5309 de 2008, Resolucion 2674 de 2013, Resclucian
1407 da 2022 Resolucién B10 de 2021, Resolucitn 2497 de 2022 'y|
resciucian 254 da 2023 vy las demas que |8& sustituyan, modifiquen o |
adigicavan.

EMPACQUE /
EMBALAJE ¥
ROTULADO

| VIDA UTIL DEL PROBUCTO Y [E

| Presentacion del

Producto

SAP 200001633 Leche Saborizada 200ML |
SAP 200001192 Leche Achocolatada * 180 ML |

Empaque yio
Embakae

Fedubado

__lexistendia o nd de aldrganos Bn 5U oo

' REQUERIMIENTOS DE LA

. ENTIDAD

El producio debe envasarse en recipientes no retornables de material |
aprobade, que garantican con B oimpermeabilidad = los gasss 2
impeneirabllidad de la luz y perectamenta selado sin fugas en su |
empanue. E3 NEtESANG0 fus cUmpa con |os skguionles reguisitas:

Parmpabilidad del exigeno & temperatura | T“"’m:“ e
armblante e mddialim [a _-'I,ﬂl;li[-r'l_ e 500 nm. f
<300 ] w3 [ =B
NTC 7476 Tabia 6, Requiios de foa envases e fecho DAT (LHT) m ata |
[eayirmnng fangs wia — ~ i |

El preducto debe estar rotutedo segon la Res Min Proteccion Social
5102/2005, Resolcidn 810 de 2021, Resoluciin 2482 de Z022 y
resolucion 254 de 2023 y las demds que las sustituyan, modifiquen o
adicionen:

La informacidn suministiada en =l EMpEQUE debi también destaar la

El producto debe contar con una vida ol minima de cuarenta v cinca |
{45} dlas. Se recibe en bodega con maximo guince (15) dias despues de |
su fecha de fabricacon. f

CONDICIONES DE TRANSPORTE

[Mebe ser fransporiads en furgdn Yo vehiculo cerrado, en lugar fresco,
seco y venillago, lejos del calar v el fuego, No debe almacenarse ni
ransponarse con sustancias peligrosas u ofro fipo de alimento gue
penene rigzgo de contaminaciin cruzada. Se debe cumplir con iodos los
requiziics referenciados en ol capilule VIl de I3 Resolucidén 2574 de
2013, El vehiculo que realice ks enirega deberd conlar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inepaccion
Sanitaria original del Wehicubs, en donde conste &l concepls Favorable
para el transpore de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicdn supenior a un afo

CERTIFICACIONES Proveedor !
Magullador! Comerclalizador

»  Regiztro, Permiso o Noliicacidn Sanitaria, Vigants:

= Acta de wisita sanitaria [(IWC) con Corcepto Téonica Wigents
Favorable (FV] o Favorsble con reguerimientos expedide poar el
TR,

»  Adicionalmente para el caso de s comercializadores se cebe
presentar Conceple sanifano del ik de almacenamiento axpedida
por [a entidad competente, conceplo Favorahle o Favaorable con
regueriméentos, Con fecha de expedicidn no supenor & Ires &hos




Continug Ficha Técnico de Producto .. LECHE SABORIZADA |

FECHA ACTUALIZACION: AGOSTO 2024
| CONTROL DE CAMBIOS
VERSHIN DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Wiersibn [nical

Achualizacion Mfomanan A Formesn PA-FO-15 Varin 01, i 58 Bcliye GEdmo BAD aduaicads,

Sa refira 1a informacidn conisnide en el Hem Oiras Carsclersficas del Producio v se incliper en los Reguisidos
Micrabaildgioss, s induye en los requisitts fisicoquimicos el Hmita mdkima 0a conlaminanies sapdn seferersia NTS Y| '
S adiciona a oy Requsiios Normatives 18 Ressleckin 2674 de 2013,

Sg inchrye an @i Empaque o Enbalaje ‘pedesfsments sellads sin Agas o s empagus” ¥ 52 inchaye en el muﬂr:nl
Ras M, Frofecen Social 333 g8 207171,

Sé complementan fas Condicones de Transporde v Be ajusian las CERTIFICACIONES Provesdor ! Magquiladon

Ceeneraalizadar _
Cambias sealiradas por JOME S i =i |
Se actualiza 3 wession PAFO-75Y2 == mal

Se iresladan consideraciones de 1o descnpcian del produgio ¥ mguisies limites méximes o8 comammanles & dem oires
caractoristizes del prodnde

En requiskos microbkdeg:sos sa aciualizan, rebrando siguientes pardmetos do NTIS 1410 Leghws Sabanzacas & 1n-|.'.'.|.rp:ndpl;q.
| Requisiios Microbolegisss. 1.8 Lechs sabocirada sira posteurzada. Resokucdn 1207 da 2022

{ REQLISITD n
- = i | Entevpbactsaria 5
{ ol i Ll S | Esporas aerobias 5

& ] L Il
2 =t foiml | Swfchml | ||
=) -'51 wisiml e i
g

| Yibu § el eecbooagho pra Labierp LT LET 14T ok e 8 L el

ansdchars g

, e <t ukeiml | -

| ik WS SEaiagem 70 Leown erhoroads u 1 pasye A7 e -Fhm:.u
0T ceII0T

| En sequisies normatvos 50 inclupan Redclugidn 1407 de 2022, se b (@ rescluckn 333 &g 2001 par wigancia ¥ 3= incluyen la

::Iﬂhum 870 de 2021, Resoluckdn 3492 de 2027 v meslusdn 250 de 2027 y L demds gque by susioeen, Meodliguén o
cianes

En presentaciin del prodiacto sa- inclugs materal SAP 200001162 Lecha Achocelatags = 180 ML creada para comadorgs v
canfimads o TIC,

£n rofads 3 s 2 Res: Min Praieccion Social 333 08 2011 8 inthyen por entrar &0 vigencia ln Regeississ £10 e 2021, |

Pesolsgion 1492 oe 2022 ¢ regolucen 284 de 2023 v las demis oue lag sisbiioyan, moddooen o acdicinsien, ¥ ﬂh:m.-.ul

mlarmacian sumnstiaga en & empagque dabe tarmben declarar @ soslencs o ne 00 BRgENcs & sy

En item de ceniicacianes s inchiye f 1eals “Adiionaiments para ol caso ¢o los comescalizadaes se debe presentar Conceplo |

Esnnarn del Filia de Imacenamienio expedida por la enfidad compeiente. :m;npﬁu Faversbla o Favarshle con requanimicnios, |

Con lecha de B ires aiind” Cambics realizades 24

CARGD NOMBRE FECHA FIRI'I.M‘-'., |

Frofesional de Defensa Maria Cataling Rodrigues

Abastecimiantos Ciase | Ganzalez 27 AGD Eﬂ-’-’* h‘i&p

Raviso

Carmité
| Asegor

Fichas
Técnicas

—

Profesional de Defensa Danery Alexandra S&nchez
Abastesimientos Clase | Fiojas T hED .—,uil’ ‘;

Profesiongl de Defensa | _
Subdireccidn General De | Giselis Paola Gercia Avendadio (7 7 A0 I:L{L |
Operacian Logistica !
Profesional de Defenca t
Oficna Asescra de Planeacién e | Fabian Ernasto Panguls Castro | yulr.t
___Innecwvacian Inssitucionad | f ﬁﬁn ﬁﬂé

S il b -

Mortenegra

Directora Abestecimiantas Clase | | [orma Silvana Monianchez :,_1 7 MG 20| wﬂﬁf
|




| Continua Ficha Téenica de Producto ... LECHE SABORIZADA |

e T St

Secretzrio General (E) m"“ﬂﬁﬁﬂﬁfm““ 2 AGO Al ﬁwaué?

~ Jefe Dficina Assscra Juridica -

Aprobd | encargada de ias funciones del | Martha Eugenia Cortes Baquero || | AlGO HP'EW

despacho de la Direccibn General
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I PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
I

- |
|
o e | TITULD Codigo: PA=-FO=75

h"'"n..-""" 1* P !
b FICHA TECNICA DE Version No. 03 | Pagina 1 de 4 71 |
| acEmcia WSERTES | PRODUCTO ALIMENTOS —t 2wl |
PR Fecha: | 07 | oz I 2025 o vhmsi |

FRODUCTO f NOMBRE HEHTAD!LE:_ !:_FFAHDAR

. Cadiga

SAF 200001493 f SAP 200000805 f SAR 200000306/ SAP
200002817

Clasificacidn

Embutidos |

————— =

REQUISITOS
GENERALES

Descripcidn
dal Producio

Producto carnico procesada, homogeneizade, cotido, embutida, |
elaborade @ bese de carne, con la adicion de sustandias de uso|
permitido. La mezcla =2 introduce en tripas naturaies ol
artificiales aprobadas para tal fin, cen didmetre superior a BO|
mm. Puede ser adicionada o no grasa de cerdo, El pr-ndut:l;t:ni
debe poseer un clor v sabor caracteristico del products, te:tuml
blanda compacta, presentar color roga palide 2 intenso|
dagendiendo de fa espacie utilizada.

El producto debe estar libre de presencis de plagas, de olor v
color caracteristicoc de un producto en  descompaosicign, o
contarminacion por deficiendia en su manipulacion.

Ingredientes

Producto elaborado & base de carne deé res, carne de cerdo,
grasa de cerdo, sal, especias, aditives en las cantidades
autorizadas por [as entidades sanitarias vy demas sustancias de
uso permmitido.

REQUISITOS.
ESPECIFICOS
Requisitos
Fisicoquimicos

ESTANDAR
PARAMETRO =

O MINIMO

Protelne (M«e,25) &n laodidn de

masa io '

[Grasa en fraccion de masa

Humedad mas grasa, en fraccion de

masa =i

Almidon en fraccion de masa 10

Proteina no carnica en fracoitn de
masa 5

P

camicos procesados cocidos estdndar- Tebia No 3 - NTC 1325
(Quinta sctualizacion).

.



| Continua Ficha Técnica de Producto ..

Mutricionales |

Qtras
caratbensticag
del producto

MORTADELA ESTANDAR |
Eiemiile | w :I- A
Tt b st checy tbr il T i i Tea et b
T iards gy .L-I'hhl.l.ll\.’ __'__._:__q___ — ¥ | i i 4
e oerily o Sheriod s, 1h.-l|.-J|:'|_|IEu BEiEnE FCE | v i - __' '
wgrla ep mpeaas Cuseao gatte o LFGY ] o _i ]
5 ndnu Saepaga. gy i hi =
Requlsitos v i3 :-num"-xr‘&L g i *-1:;-:
Micrebioldgico atvorks #s Br vy 205 1 1 {
g .mlril
L] PRI PEINER TN G 5 TAr A dramam
Ll L (PR Flal SN PPN RS POID T RR Bl O Bl E CFRRE
L T 1SRN e e it reasl b pai 0 Berd i pige adi plabls S ral dad |
i FREIF G G i i prarsdt S pam rppuipdid paae e g I 5
Hequlmtﬂs microbielogicos para productos carnicos procesados
s . cocidos- Tabla 5 - NTC 1325 (Ultima actualizacién),
Requisitos

Mo Aplica

El producto debe garantizar la inocuidad, solo se pueden
agregar aditives de uso permitido segin la NTC 1325 iQumta|
actualizacién), los productos <amicos no deben EﬂﬂtEl‘l.-Er’
metales pesados en cantidades su perinfu &

Plomo 0.5 mg,ll-{g rrrammu

REQUISITOS NORMATIVOS

| Decreto 1500 de 2007, ﬁi&é't‘u'iﬁﬁ'i“ﬂ'e‘iﬁﬂi Resolucion 2690 |

de 2015, El producto debe cumplic con e NTC 1325 quinta’
Actualizacldn, resolucién 5109 de 2005, Resolucldn 2674 de
2013, Resolucion 810 de 2021 y demds normas vigentes que le
aplique,

EMPAQUE /

EMBALAIE Y

ROTULADD

Prasentacion
del Producto

Empague y/o
Embalaje

Rotulada

“|SAP 200001493 E] producto debe tener un pesa minima de

1000 gr-
SAP 200000805 El producte debe tener un peso minime de 500
ar.
SAP 200000806 El producte debe temer un peso minimo de
250 gr.

|
En caso gque s@ raguerirse compra local por contingencia
¥/o por necesidad del servicio hacer uso del ﬂfguienl'e
codigo:

| SAP 200002817 mortadela paguete * 5!‘.]-[! qr

El producta debe venis empamﬁn al vacio. El empague debe ser
una pelicula de alta barrera termoformable que le provea al
praducte conservaclon y aislamiento frente a las contaminantes.
Los productos deben venlr embalade por 20 wnidades en

| canasts pléstica.

El rotulado impreso en la bolsa, ne adhesivo y cumplic con la
Resolucian del Ministerio de Proteccen Social 5109 de 2005 y

Resolucion 333 de 2011, y debe garantizarse que por la ar:ciﬁn
de la humedad el mismo no se borrara del empaque, evitapdo la
perdida de trazabilidad en el producte. La informacidn
suministrada en el empague debe también declarar la existencia |

o LN

VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥

REQUERIMIENTOS DE LA

ENTIDAD

Producto Refrigerada (Temperatura entre 0°C v 49C1: Minimo

30 dias.




| Continua Fiche Téenica de Producto - WMORTADELA ESTANDAR |

o — e

L

CONDICIONES DE
| TRANSPORTE

Hl producta debe ser transportado en furgon detads con unidad |
de enfriamiento y equipos de medicidn de temperstura. |

El personal debe paseer dotacién completa para la entrega del

producto. En lugar frésca, se<o y ventlado, lejos del calor y &1 |
fuego, No debe almacenarse ni transpoartarse con diferéntes .
eustancias. Concepso sanitsrio FAVORABLE expedido por &l Ente |
territorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitcs |
raferenciades en el capitulo VII da ia Resolucion 2674 de 2013,

£l proveedor deberd acreditar:

» Concepto sanitaric de planta procesadora expadida por la/
gntidad competentes. (Con facha de axpedicidn no superior 8
gn =2fp y con OONCEptd Favorable o Favorable con|
regquerimientos). Para el caso de los comercializadongs 52
debe presentar Lonceplo sanitario  del  sitio  de

| CERTIFICACIONES alrmacenamiento.
Proveedor [ Magquilador/ |* oncepto sanitaric de vehiculos de transporte expedide por

Comercializador |= entidad compatente. (Con fecha de expedicién no suparior

a un afio y con concepto Favorable o Favorable con|

requerimientos]. |
« Registro sanitario del producto. (Vigente) i
Mo es de caracter obligatorio; si o tene puedes presentar:
HACCP (Alcance: Fabricaciin de produckos carnicos cocidos) yial
BPM {Alcance: Fabricacion de productos cérnicos cocldos).

[ 17 R
| FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025 ;
| CONTROL DE CAMBIOS |
VERSION| DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECHICOS DEL PRODUCTO |
I 1 viessidan Inicizl, |
S ——— e r — |
2 Ajliste & formats wersidn 3
| T 7 g retirs requerimiento de HACCP ¥ 82 2justa & inSCripcion ¥ autaniRcién epnitaria mnte gl tH‘IEM.ﬁ-ﬁi_'E:
- estabilecmienios acondicionadores (Decreto L3 de 20156}
| Ea actusliza gl onanics & nuews foemeats PA-FO-75 Vergon 00.
| Los codigos 58 actuplizan, teniendo en CUenta jad augvns codigos en Sistema SAP v se rebifan codhgos S1C |
| donda se mengionan. Ca ratima peeseninciones y 5o de)a presentacidn x 1000 gr. [
| En requipitos Sipequimicas y microbsolbgicos, se incluye informacion f donde 58 extrasn los phrdmatros.
ee seliciane infarmacion nutrooral, basads o la Tabls Nubrecioral 865 1CBE del 2005, para mortadela de Res |
! ambutido}. i
a | Ge agaiend irfarmacién en Otros requisites: "El produsia daba garsatizar b inocuidad, 060 SE 1:-'4-!1!&“|
| agreger aditives de uSo parmitido segin 18 NTL 1925 [iltima actualgacian), (05 productos cirnicas i debien |
tEmE:::nHiIH pesadas en cantidades superiones &
Fame kS mglﬁ_ MALmD |
En Rowlads se adiciona: "La nfarmactn suministrada en ol empsgue debe mben decarar s exslancls &
fio di DIErGands on su EEMPESTInT, |
— Se adigona reguisiio Sn certificaciones, [RGIELI0 samitarm dal products. LEe o=y
| 5 T agoone chtgos SAP 200000805, martacels ¥ minime 500 or v Codige  SAP J0OO00EDS, mortadiia o |

| minismm 250 gr.




=i ——

:'_ FE"*L"E" _Ff_:jrn _F:E‘-:r; i-u_lf £ Productp .,

MORTADELA ESTA

| Euinds actupdzacian,
G 20171,

St pjustan (a8 Certificaciancs

Mo e de cardcter abligatosis: sl ko fa

—— . |Eimices encitos} o BPM (Mlcance: Fabricacitn de rofuEtes camicos cocklos)
4 03

Se actuadics Formate CODIGO0: PA-FD-75

En Bequisites Mormatives e incuye Resolucidn

o

NDAR |

infarmacidn nugricienal s EnLuenira contenida en = NTC- |'_115i

! Maquiladar) Comercalizmdor

3109 dp 2005, Reschucidn 2674 da 2013, Resalucidn 133 de |

En condaignes de transpoite se ratira In frase Tambidn detie ser trensportads on frgdn wie wehicul

{88 wcluve para &l chst de ke

fomartisiraores sg debe presentar Concepto sanitano del siti de almacenamienta ¥R djusta al terio um": |

nE puade prasentae; HACCP [Aicancs: Fabricssisn e neluctes

| En fgem codign ae incluye material SAP 20000281 7

| SIQUHITLE COEM0:

| | SAP 2000026817 moradeln pagusts * 500 gr*. La mclusidn o iog SOigas don Lso
| | locisles an cordiciones. especilizas por recosided diel servicig,

En presantacidn de producto-gm agrage bexto can % materiales asi I
¥ "En £350 gua 58 mquerires comprd focal por contingencia wio per necasided ded semacio fiscyr sia el |

Eolictados por |2 regi

I

J Cerratlo por fo Bstar Brorde & ks exipancias normativas da’trasporta de productos GAmicos comestibles,
I

[

I

echisivg pnea comprss
onal canbe pasa nhiru:h:r]

. L proyects en San Afdrés prevismante svalade BT SGOL. Cambivs realizades por DASR, 23/05/2025 I

FIRMA

_ |eareo NOMBRE FECHA
' Profesional de Defensa Danery Alexandra
SR Abastecimientos Clase [ Sanchez Rojas: 23/05/2025
Prafesicnal de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Abastacimientos Clase | Gonzales 23/05(2025
Reviss e e e e - — ——— L
Profesional de Defensa
—r Subdireccién General De G“E‘f“z;';':ﬁ?ma 23/05/2025
r Asesor | Operacion Logistica !
de Profesional de Defensa i
| Fichas | Uflicina Asesora de Planeaciin ¢ | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
| Técnicas | [nnovacion Instituclonal | o
: | Sandra Patricia Bolafios
secretatio General (E) Rodriguez 23/05/2025
| e Oficing reesars Rl 5 e W
| Aprobé | encargada de las funciones dal | M2 “"“EE:E':::: Cortes | 230572025,
L. [Hespachoce s Diccitn General|  Baquerm L




I/ |

| PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTQ

TITULD CODIGD: PA-FO-75
— ot
FICHA TECNICA DE PRODUCTD | VERSION Mo, 02 | Pagna 1de d i
| sgmioi SRR ALIMENTOS |
S S FECHA: | 23 | 04 ] 2024 . |
= |
PRODUCTO | NOMBRE QUESD DOBLE CREMA
7
| Codigo SAP 200001538 / SAP 200001688 / SAP 200002468
| REQUISITOS | Clssificacion Lacteas |
| GENERALES incidn e | = OUesodoble crema debe fresco, hilado. graso y semidure, tene alio
I Producto comenido de humedad y grasa, con sabor, aroma, color v ta:dum
" | caracieristicos de un qussc de pasts hiada. |
En cuanto a los ingredientes permifidos acordes al tipp de queso |
referenciado, segdn la Resolucidn 02310 de 1986 son fos siguientes:
' e | LEChS, Leche en polvo, Crema de leche, Manlequilla, Cultvos lacticas
. especifices, Cugjo, Enyimas apropizdas de ongen animal o vegetsl,
Suero, Proteinas de leche, Clorure de sodio én cantides maxima 49 (sal
de mesa).
El producto debe cumglir los siguisntes parametros:
! Parametra | Minime | Maximo
Matans grasa en extracto seco de mim L5 45
| Requisitos | [ Resolctn 1806 ge 1583 Cargiersicss enle semmams v grass |
Fisicoquimicos s
| | Parametro Minimo | Maximo |
, { Humedad % m/m | =57 66 |
g [ Reschiciin 1504 de 1989 Carscieisicas gmire SoriiNanda y SETRGWwD ‘
E producto debe cumplir [os sigulentes parametras: |
REQUISITOS | ! REQUISITO n| e m M| |
ESPECIFICOS | Mahes s | 2 | 10rumen TE:‘;’_' |
Requisilcs :Eat:l'lmiﬂua ool 5 1 <10 v B
Microbioibgicos || 2oy | ey f |
| Slaphyiococous peaguliss posifve | 4 1 10 ufcly 0% wieln
[ Salmonalla spp o, 0 | Ausenciaiesg -
Listeria monacylogenes 5 0 | Ausencia25g
w Microbioldgicas 1.7 DUese BUSCO £on O §n fElEno Besclucan 1407 98
. ittiomes N ApTish
| = Elecalor, clory sabor da cada producto debe ser caracieristicn,
| - El producio debe estar exenio de olores y ssbores exirafios o
[ rANcins:
| E:t:a!s i - Noseé parmite la elaboracion de quese Iresco para consume humano
[ caracteristicas & partir de leche cfuda, salvo en los casos an que la aulanice al
| ded producis Ministerio de Salud ¢ la sutorided delegada.
| - Laleche o la cusjada debe someterse a un tralamienio aprobade pnr
[ &l Ministerio de Salud que permita eliminar ks fora patégens v la casi |
| tolalidad de su flore banal




| Continug Ficha Técnica de Producto...

TR EE ey e,

QUESD DOBLE CREMA

| 2671 de 2014 y Resolucien 2708 de 2015.

Estar exenio de sustancias lales como grasa de orgen vegelal o |
animal diferente. a la [dciea v demas sustancias no contempladas an
al capitulo Vil de la Resoleoan 2310 de 1868,

Estar -exgrdo de -sustancias Bxkcas v residuos de drogas o
medcamentas.

Loz aditivos ulilizados para la elaboracidn ded producta deben cumplis
oon lodos bos requisitos relacionados en al decrats 2706 de 1983 y sus
actuslizaciones, asl como fambign de |la Resolucion 28046 de 2008 con
relacién 2 lag malerias primas g8 debe cumplir ¢on lo esiablesido en la
Resolucitn 4506 de 2043 vio sus modificaciones siguienies: Resolucidn

El producio debe wrrq:lhr Resalucidn 1804 de 1980 y NIC 750
Reaplucion 2310 de 10988, Res. Min Proteccidn social EIDEI' de 2006,
Resalucion 2674 de 2043, Ftua.ulu::lfm 1407 da 2022 Reaclucidn 810 da
2021, Rescducion 2482 de 2022 v rescluciin 254 de 2023y las demas |

1 que las susfifuyen, modifiguen o adicionan.

REQUISITOS NORMATIVOS
Pregentacian del
| Producio
EMPAQUE | Ernpague y/o
EMBALAJE Y Embalaje
ROTULADD
3 Rotulado

"VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

SAP 200001536 — Queso Tajade Doble Crama, Por Kg de Products
SAP 200001589 - Queso Blogue Doble Crama, Por K de Praducio
SAP 200002463 Queso Doble Crema Tajade Bloque * 2500 G

Los productos deben serentregados en canastilla pléstica v bolsadina TJE'
profaccion de malenal apte pard enlrar en contacio con alimentos.

El empague para el queso doble crema debe ser al vadio ]r lal:rhl
materiales permitidos denird de |a Resslucidn 2674 de 2093 vy lal
rasolucian GE3 v 4143 da 2012 con respecio a oz phasicos v olos
materiales para anirar en comaclo con afimentos. Para qgueso tajado, &l
material separadar de las tajadas debe ser fabricads en matenal plasticn
o en papel especial para quesos. En cuestidn af embalaje este debe
ceriificar la capacidad de i3 canastifla ¥ no supere los 20 kg en cada una
daalas

E producia debe esiar ralllade segin |3 Mes Min. Proteccien Social |
51082008, Resclucion 310 de 2021, Restlucics 2292 de 2022 ¥
resolucion 254 de 2023 y las demas que las sustiluyan, modifiguen o)
adicianen,

El Rotulada debe ser resislente a la humedad ¥ a la manipulacidn, La
mlarrmackn suminstiada en el empagques debe tambidén declarar la!
exisiencia o no de slérgencs en sU compasicion.

REQUERIMIENTOS DE LA

ENTIDAD

Progucte refrigerado (Temperatura entra 0 y 4 *C) Minimo 30 Dias

CONDICIONES DE TRANSPORTE

TEl producto dsbe ser ranspariado en furgan yio venicul cerrado y

refrigerado, Transparte an wahloul con condisionas noouas v

cerfificadas por la entidad competente evitando contaminacion cruzada ¥
mantanienda lag propledades del producto inksiales, Se debe conservar

en lugar lresco, seco ¥ aireado, Eviter Exposicién solar, El wehiculo que
remlice & entrega deberd prasantar Acka de Inspeccidn Sanifaria ariginal
ded Vahiculo, en donda conste el conceplo Favorabda para el ransporic:
de alimentos. Esle decumento no debe tener una fecha de expedicidn |
suparior g un aho. S debe cumplr con el capituio VI de |a Resclucion
2674 de 2073

| CERTIFICACIONES Proveedor |

Maguilador! [_Fulnar!;iul'maduf

Regisiro, Permiso o Notlficackin Saniaria, Vigente,

Acta de visite sanitana (IVC) con Concepto Técmico Vigente:



Continua Ficha Téenica de Producta .. QUESO DOBLE CREMA |

I

Er Tequisiog AuinCENAEE 8 relian Dats O i Teuia Nuinaons! IKBF 5575 Pava Cuesa Dobile Grema. ¥ 56 08 Mo Aphca |
tode voz que b ceclasacdn de rotuisds nricional g8 reaiza en al robals Gl empagque fie acuerdo & las casaclesisticns dul |
pmcicia ba ke reselickin B0 de 2031

PARAMETROS
MACRONUTRIENTE 1 DI0] DESATION |
Proteina U= B4 | A
Carbch: drates 121 53 - |
[ Catorias (sl 785

En requstos mamainos s ingioyen Resglucan 1407 2 2077 Rpsciucian 810 de 2021y las deris gue ke Bustivan

rmodifiquen o acksionen |
En presentacidn del prodocts se RSy rataral SAP 200003551 pesy nelo de 2500 gramos creaca BN gomedaies ¥ |
eonfrmass por Tio [
Enmwhdn:e#!ﬁuhmdunﬁnl‘ﬁdrmﬂyl&in.ﬁwnrpmmwxwﬁdﬁh Presclicidn §10 de 2021, Resslucion 2452

de 022 y resehicien 254 e 2020 y las demis qua tas susthayan, modiicuen o adidecsn, |
En Iln-ndeMulmmﬁmmﬂﬁumlmmﬂwnmmmmmnreumar
Concepto sanharo del 560 de smactnamiesto expadida por 1a Bntided compelinke, conciEla Faueaabie & Favorabie can |

CARGO NOMSRE FECHA | FIRMA % |
: Profegional de Defensa Mars Catgling Rodriguar & ’
Elabord | anocacimientos Clasel | CGonzales Y7 A3 ?’ﬂ;} . @ﬁj‘-} |
Profesional de Defensa Danery Alexandrs Sanchez | I 4 '
Abastecimientos Clase | Rajas 47 AC0 2024 L‘;
~ Prolesional oe Detensa T
- Subdireccitn Genaral De mgﬁ‘:ﬂf”d“ 4T M0 A %
i Operscién Logistica
% Prodesional de Defensa . =
cmi:,r Oficina A s P1a o Fabian Emesto Ponguia |7 7 Ann Sh%¢ ﬁ_’ :
dma th““ @ Lnnowacion institucionsl : w—
Técnlcas Diretiors Abastecimentos Morma Silvana Montanchez 27 AGD L} !}‘E [
Clase | Montenegro Emﬁhﬂjﬁ
- |
Cardre Patticia Bolafios.  |'F7 AT Y
Jofe Gficina Asssors Juridics =
| Aprobd

ancarqads de lse funciones det | Mariha Eugenia Cortes [/ | m ;
. ds:s?;aﬂmduunlremm | Eaaqﬂ |“’J AGD H,Eé{gﬁ} |

| General




Continua Ficha Téenica de Producta .. QUESO DOBLE CREMA |

Pavorable (FV) o Favorable con requerknientos expadian por &l
INWI A,
[ * Adicionaimente para &l caso de los comerciglzadores e dehel
| presenlar Conceple sanitario del sitio de almacenamienio axpedida
| por la entidad sompetenis, conceéplo Favorable o Favorable con
i requerimientos, Gon fecha de expedician no Supenor a ires afios.

FECHA ACTUALIZACION: AGOSTO 2024
i CONTROL DE CAMBIOS ]

—— ——— e = —

|VERSION ‘ DESCRIPCION DE CAMEIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

|1 [Vemitn iniget
 Biusie bl fonsto PAFD-75 Varson 00, g6 retiraan los codigos SIC oo doeds 5 menciona &n  docunieens dubite:a que ya

| nksan ulzadas sn b enbitad v s it os COmiged S0P, poigue aoiualnents oy Liligns s0il-genarados por osba wstama

| o8 infoemacidn Se acigionn infermacion en dasificacsan hasacn en Sigema SAP Dervaces Lacteos”. Se adicing

| InfemBEIan an sefuisitcs mildcionais, nlomacitn axirakla de Tahla Mutriclonsl de-flimanlea IGBE 2075, &0 condigionns gda

| ranspaite y almacanaminnts se adicisng: “En lugar fresce, sopo-y venlilads, tejoo il calor y ol fusgo. N dshe almacanares ni

2 { antpcriaren con diamies susisncias., Se tebe cumplr con todes ios requisitos. refesenciodos e & capilulo Wil de In

orlaie |a englansaa nu:dl-dlérgnﬂmw Com@nskion,
Pasa fes cadificpoanes s salistt: Registm, Parmite o Malliadsn sankaria ded producta, {Wigentel, Concepin saniann de
[ planta procesador expedida por la anlidad compolinie. {Can kechn de sxpodicde no supariee 3 o aito ¥ San cancepha

— E!_@gmﬁmmu_mm-a_rﬁmﬂ_u wiﬂ.am_ll-mﬂﬂ_.ﬂﬂ..m_fl Mglgeniskg, "
e auen 8 Bformacion a Formato BA. FO5 Vieaaidin 01, o relia: 200001083 Custe Dobie Crema pese nete 2500 g min
00000529 Crugno Doble erema Pesa nata 1 Kg. 200000918 Queso Dobile Grema tajadn pass rato 1 Ko
q Etmuq'?:-! Queza dable ciema pesn neis x §00 gr. FI00CS3G Quedn dobie-crema x 350 gramos, dado qua z= encusairen
=an pedide gars borar £ los compmiores,
| e inchipe codige 2000015 Quess Blogui Dabls Crema, En Herm inxisnone: Sa ralia o Eneabie.con condiponas
e oAiblaS ieacis ov IMRC S Maye 2021, : _ i =y
4 e modifes Bam presentacdn el o1l B incluye shdion SAP 200002460 Qwvese Dable Crama Tawado Blanua * 3500
| | Goapdo gaia uliizacidn en CADy l:ﬁl:lmﬂdhrn. ) =
B4 aclunlzs & varsiin PA-FOT5 Y2 -
[ | En requishas fucoguimicos se acivskzan relirande Requititcs. Fisicoouimicos Quesn Grase semidure- Resolueidn 1804 gy
1554 y 42 meluyon de acuenio.s b Resokicon 1804 de 1985 Coisttarislicas Sicoquimicas eilie muass #eMImagnes v gracy

PATH 1 MALRS grara y pars ef compenenis de humedad antre Car e
i | Parhmalra Mimsma | Maxima
| mlh’i“l\ F-m — - o —}
‘ | Materia Grass an exlragly seco 45,0 Minima ::?“ KRN Exracin se<o oe 6 i
doinim y ! P ]
i e . ida J00d o j50E Chrashorisens ooy
[ LHumedad W enim 4,0 Maxime "
i jj = T | Leaminngo poase Sy
[l Pardmetro | Minime | Maximo |
Humedad % mim 1 85 BS ||
| Fosohiidn 180 of 1889 Covacievidhions e |
hewiiier L V) '
& | En mepistas micrsbialogioos we achuakzan, IEEranda o8 mauilos oo 18 Resclucian 1804 de 15088, 19 Inclinven on Requistos
| Mizisbuaisgisay. | ‘E.Q?ﬂﬂ?ﬂﬂ@ﬂ&ﬂ‘&?,ﬂiﬂ#?" 1407 de 3022 = e 5
I = .
— T g m ] ™) R L
|| NMP Cgillarmes FecalesTg | <3pn | [Modes 5121 Wty | 810ty
i Vlotgos y Lavnduma fg — Eschafichin cob BI1| <iDuich | 100wk
Estiffococcus Cosqulasa Posta f 1000 Er ST O, e i
| Sanmsoeds ¢ 2 g = i | Mmﬂm 51| 1Wuley | 10°ukeny
| Reaciugon 1804 e 1989 Saimonala spp 5|0 Ausencu@sg Z
| T A e
|I Liglera |5 ol : I'!! | = |
' | _Hmﬂh:i Micraniolégices 117 Gueso Wesca con oo

| il rellant. Rosaligkdn 1407 de 3077




| PROCESD .
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO !
. - | TITLLED CODIGD: PA-FO-TS |
I"""-—-.‘.w{.d-"l | = " Ih
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VERSION Mo 02 | Pégina1de 4 B
.\IEI:H% _Eur;l_i'!rcn ALIMENTOS b
Lol Bl pihieol ek FEL'_!H"-‘-: 1 m EU?-H- i e
PRODUCTO | NOMERE QUESO CAMPESING
N e

| | cadi SAP 200001140 / SAP 200000826 / SAP 200004438 / SAP 200001534 1)

_ iga SAP 200002531

i Cla=ficacidn Léctens |

REQUISITOS Es el producto obtenido por coagulacin de leche de la crema de leche, !
GEMERALES de 8 crema de suero, del suero de B marteduila © de la mezcla de'
Descripoidn del |algunos o fodos estos producios, por la accion del cuap o nTm-'il
Producto copgulentes  sorobados. Bl gueso debe  ser oblepide de  leshe |
pasteurizada provenienta de especiet sptas ¥ aviorizadas para el
consumo humano.
Ingredientes . Elzboredn con lecha de vaca, cusjo y sal, i

; "El producto deba cumplic [os siguienles parameios. |

. | |

| | | Parametro [Minimo | Maximo |
| Materia grasa en extracis seco da mim | L 45

Requsios [ Rareioety TH04 g8 1050 Carrlonmeas SEE ST [ gTRED
FisiCoquimicos
Parametre | Minimo | Mdximo |
Humedad 3% m‘m 55 65 ||
Rk ?“#memmmﬂmﬂﬁxm :
o El producto debe cumplir los siguientes paramelros: '
; REQUISITO n|e| m e
| Mk 5 F| 1P ufefg XY I
o T AENEGTWETY
! Siaphylocoecus cosqulesa posiiva| 5 1 TP ukefg 1|:I='I.va:-|'_5r_:l
’ Salvenalls app I & O | Pusenciaflhg | -
L Lisberia monocytogenss | 5§ | 0 | Ausencia25g |
| Hﬁ-;}_muhmmm1 7 Chien resca 250 & 4m rabean, Resolutan 1407 da

. -H'EZ]IJiEiI:ﬂB. ’

| Nutricionales | i i

! - El colar, olor v esbor de cada producto debe ser caractaristico,

[ = El producta debe estar exento de olores y sabores extrafios o rancios.

- Mo sa permie la elaboracidn de quess resco para consume humano 3

| Orras | padir de leche cruda, salva en los casos en que lo autarice e Minkstano

. ket da Salud o 13 autoridad delegads.

{ dﬂlpmdu{:l.u La lache o i3 cusiada debe somelerse 8 un tralamients aprobado por el |
Ministerio da Salud que parmita eliminar 13 flora patogena v 18 casi|
tolalkdad de su floca banal.

Estar exento de sustancias Wles como grass de origen vegelal o animal |
difarents 5 [a lactes v damds sustancias no contempladas an el capitulo |




| Continua Ficha Técnica de Producto .. QUESO CAMPESING

| Uil de & Resoluckin 2310 de 1838, |
- Estar exenlo de sustancias ioxicas y residuos de dregas o

medicamenios,

Los aditves ullizados para la elaboracion del producto deben cumplic

con todes 108 requisites refacionados en el decreto 2108 de 1963 y sus |
acluslizaciones. asl como también de B Resoleodn 2608 de 2009 con |
relacion a las materias primagz se debe cumplic con lo establecids &n la

Resolucidn 4508 de 2013 yio sus modificaciones siguientes: Hﬁmlmﬂ-n|
13671 de 2014 y Resoluckdn 3709 de 3015,

| B! producte debe cumplir Reschuwcidn 1804 de 1888 y NIG 750,
Resolucitn 2310 de 1086, Res, Min Preleccion social 5108 de 2005,

REQUISITAS NORMATIVOS | resoiucien 2674 tis 2013, Resclucian 4407 de 2022, Resolocibn 810 de |
2021 y las demas que ias suslibuyan, modifiquen o adicionen. '

SAF 200001140 E! blogue debe tener un peso neto de 500 gramos
Bracsntacion dal | SAF 200004534 B Hoque debe tener un peso neto de 1000 gramos
Producto | SO 200000626 E! bloque debe taner un pesa neto de 1000 grames
SAP 200001438 El boque deba tenar un peso nelo de 2500 gramos
Fl— ____| SAP 200002531 EI blogue debi tener un peso neto de 2500 gramos
EMPAGLE / Empague yio [ El producio dete ser empacado & vaclo en material de primer uso de
EMBALAJE Y Embalzie | grado alimenlario. Embalado en canastilas limpias y desnfectadas.
ROTULADD El producio debe estar rotulado segln la Res Min. Protecsén Social
: $108/2008, Resolucidén 810 de 2021, Resolucién 2492 do 2022 y
fihylay resoluciin 254 de 2023 y las demas que las sustitugan, modifiquan o
adeeianan
La Informacion suministrade en el empague debe tambign deciarar |
exlslencia o no de akrgenos en su composigion,

“%Tﬁuﬁﬁ'ﬁ'é;fﬁ;'“ LiT La vida Otil requerida es de minime 20 dias, en condiacnes de ;
ENTIDAD refrigeracion [Températura entre 2°C y 490,

e

—— =

El producto debs ser transportade en furgdn ylo vehicwlo cerrada y
refrigerado.  Transporle en vehiculs con condiciones inecuss y
ceflificadas por la enfidad competente evitandd contaminacisn crzada v
manleniando las propiedades ded producto iniciales. Se debe conservar
CONDICIONES DE TRANSPORTE | en lugar fresco, seco y aireado, Evitar Exposicion sotar. Ei vehiculo fpue
realice | éntrega debera presentar Conceplo Sanitarle Favorable para sl
iransporte da alimenios. Este documento no dibe tener una fecha de
expedicidn superior a un afio. Se debe cumplic con al capitulo VI de 1o
Resokucion 2674 de 2013,

= Regising, Permise o Nolificacion. Banitaria, Vigente,
= Acta de visla sanilara (IVC) con Conceplo Téenico Vigente
Favorable (F\V) o Favorable con requefimientos expedido por el
CERTIFICACIONES Proveedor | INVIMA. ;
Maqullader/ Comercializador |«  Adcionalmente para el case de los comercializadores se debs |
presentar Conceplo sanitario del silio de akmacenamiento a:pauiu:li
por la enlidad competente, concepto Favosable o Favorable con
requerimientas, Gon fecha de expedicidn no superior a tres artas

FECHA ACTUALIZACION: AGOSTO 2024




| Continua Ficha Técnica de Producto ...

QUESO CAMPESING |

.umh:l-n:l-iﬂqrﬂlqnd'ﬁ'iu. _':
pubsiamies por 100 g 46 parte
cemestils &l alimante

Roguiditt

I

|
| Prote gl

| Catpohigatss 1) o3
Enespia [Keal) gl
En nequisibos noemativos se mcluyan
rradifiquen @ BliCcnen.

A5

Hescluate 1407 de 2072 Resolucshn 510 de 2021y a5 Gomas gue s susRQyIn

Ennruernﬁhdﬁnﬂumnhduwmmiﬂwmmmﬂm&mmmmmﬂnmyi

exalimmade par TIC

En rohsade 5o milra B mislyekn 335 de 2017 yose incluye par entear &n viganca @ Resslucion 210 de 2027 ¥ las mmam-p!

s sustEuyan, modieuen & sciciangn.

En itans o cedficacionas so incliye 3l
Cancegln sariasio o8l s de JFmBcaname

bextn “Adicignaiments s of caso dE los
i espedida por |8 enfdad compebenia,

comercairatedns so GaBE prRseniar
concapls Fewarable o Fawrsble con

Ganeral

reguBnmEmnas, Con fecha g8 supadicion Ao rigr & bies adie", g MCRE —pog H02d
CARGO NOMERE FECHA | FIRMA . |
Prefesional de Defensa Maria Catafing Rodrigusz | x|
el Abastecimientos Clase | Gonzalez 27 AGD 24 H@ﬁﬁ}?} |
i = .
Profesionz! da Defensa Deznery Alexandra Sanchez (17
Apastecimientos Clase | o 17 AGD Efl'ﬂf( Wg .
' Prefesional ge Dafensa . : = -'
. Subdiraceisn Genzral De Gmlﬁ;:ndghﬁﬂﬂm T MG Eﬂiif %
Revisd Operacion Logistica | |
Profesionzl de Defensa = oy
im Oficina Asesora de Planeacion memr’g"h 27 AU 2!-2[4 ﬁ_‘ '
de Frope s | & Innovacién Institicional B
| Técnicas | Direciora Abastecimientos Norma Silvana Montanchez |y A% ?':l.t'.{ ’&.LQ '
Clase | Maonienegro ' i \_\w 2
| Secstioceneral(5) | SawmPaiseBoancs by 60 200
Jefe Ofcing Asesara Juridica ‘ 5
b encargada de las funciones dal Marthe Eugenia Cones
. i kg gespacho de la Direccién Baguero




| !I.I"EHBI[-iH—|

L L e ok, -

Continug Ficha Técnica de Producta.. QUESO CAMPESING |

|cnmm::L DE CAMBIOS

| Ajtste o farnate PAFGTE Versin 00, se regraran s codigee SIE de dende a8 mencans en &1 0CUMeIo SrBEE B i yn

=i e L e i

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Warsdn Inical

e o e e

I no son ulfizades en b anlidad y 5 e oy codigos SAF 200001140 ¥ AP 00000636 de peosenbeimaes SO0 ¢ 1000
| iramas, rakpecivaments, Se adiciona informacion en casticadion haeams an Ssloms SAP; "Danwidos Lacleos’, So acieinks
| NfrTiation an reqiisites nulrisionates, Wformacian exrsals do Tebio Nubrisionsd da Aliantes: ICOF 2015 baa quess
rampesng, En olres camclorislisas dol proguchs w= ndicong:

. N-I:IlﬂmlummuﬁnﬂMHHmnpmmmhuNnnlﬂWﬂnmm.m:nmnalmﬁn
ik o aulorice ol Ministene S8 Salut o ls pulsdidag deingads,

. La lecha o io cuajuda debe someaberse s un rasamienia aamapde por o Minslaio do Salud que pernea alnanar i
Nara pattgeas v & casl ietalidad do su Neea barial.

- Log adlvos wilzecas para 1o alabseacion dal preducle deben compli con odos lns requisites relacionpdas an ol
cecretn 2106 0e 1909 v sus sshudbzacionss, asi comp lamaien e I Resoleciin 2006 da 2009, con rolacidn a fs mols s
Primas se cobe cumplr con 1o establecds an Lo Resoluckén 4566 de 013yl sus modiicaciines siguisnies: Resaluccon 2671
o 20y Resodsstn 1709 do 20957 En candisionos Jda rénnoome ¥ alsscenamiani &a adicora *En lugar issso, seqoy
venidac, ks oot calar w el ego. Mo debo almacename Iransperiarss con diferenies sustancips.,. Se dohg curtplr can

| W informacion sunvnminada e el empaque debe tnmds declarar i axkiends o no de pirgenas en sy Gompnsioitn

| Para las certificacianes sa Bofista: Ragair, Fermisn o Mutificacion sanifaria del producin. (Vigente), Concepta saniaria de
| Fanld pracesadedn ecpecida or & enbiosd compotenty. {Con facha de expodicidn fa supenor & un aho ¥ oon concegio
 Fauneatis  Favorable con requerimientos)

Mugie al fonnpte PA-FO-TS Vaision 01, e sdcons
de acuarda con la nehuraleza oo predicio {SEmigrasa), se schinlizan requitios nulrickangles: de acusrde con pasimelros

e AEINEEE 2 eIsien PAFOLTS ve
“En mouisstos fsicoquimicos sa polusdizan refrande informacion lomads da ta NTE 750 (2uaiia aciudlisaoon| Quesa ¥ se
| InChyen e Jouerds 8 la Fesokcon TE04 de 1980 Caracionisteas hskaquincas BTERR GQUESD-AEMIMEDNG y graso pad da
| malena gy pars ¢l compananta de humedod entg Carcied fnie semiduy i durn

i ] R : Porimotra Minimo |H‘|I.:-Irr|u]
t . Parimetro | Walera grasa an extracio saco & [ a
U _ e | Minimo_| Sedaimo | | | g8 mins T
|| Waatanegrasa eft guiracto seno Tmfny 258 45 | ““?“‘“‘d“r’aﬂ" . 1088 Camctdnisticas anie |
| Eumedad 5 mlm o5 B3 :_ . . i
| R — LT L  Pardmetro Minimo | Maximo.
| Humedad %imim | 55 i3]
Rusolscika MM oe 1089 Camclensficas LT
SaiHnic y sy |

F# fequisiies mecrolrelogrens ae nctugizan, ralranis oe requisgos de & Reseaciton 1804 da 1800 58 weluyen log Requeios
Microbinlonices 117 Queea Biesco con 8 ain relong, Rasalciin 1407 de 2133 e

i s . ql REQUISITD  |n|c - M i
. __Reguisiia m_ ]|k w i e
NMP Califormns Foeles | g | =100 Wokos ] WI"ME.__.EEF. i
lNongos ¥ Levacas g ) L] Eschonchia ol 11| = 10uley kg | |
Eslitiocoocs Coagulasa Postva g A0 ‘Blaphylacacoes T ]
| Salmmneli ! 25 g ALiR@nam -?'“I?;"Em_‘*ﬂ 5|1 rnhﬁu'g_r_m !E:.Hn’g_
Resatcian 1804 ge 1589 Salriongia spo 8|0 | Ausnngipiasg
Listadia | o
| monceylogenss | $|0 [ Ausencaizsy | -
'| Requishos Microbiologicas 117 Queso froacs 5on o 5in
L felern, Rezolueion 1407 de 2022

| Ent requisilos: mancianaies e mbran parsmalios Sabiecios en '8 Tabln de Compesicitn Nulrcional 1C0F 2018 - Gusan
| Flasso. Sewiduin, Semigraza, Tipe Campesno. ¥ se deja Mo Aplics. 1963 vo2 que ls declarstion dorrpldesio nisdriciannl se
e e 6 11 ) e s acinda 3 aw caracirlsSes el radusts bae s eaolusn 10 g 2021 > |
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| PROCESOD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

e o -

“T-""«._V,_f':"'

TITULD

FICHA TECNICA DE

CODIGD: PA-FO-75

paging 1 I'.‘IE 4 1

VERSION No. 03

agenga LBRISTER | PRODUCTO ALIMENTOS '
S FECHA: 1 o7 I 02 ! 2025 | !
PRODUCTO / NOMBRE QUESD BLOQUE COSTENQ L
| cadigo SAP 200001535 / SAP 200000627/ SAP 200002819 '
REQUISITOS | Clasificacion Lictens |
I GENERALES e Sp caracterize por ser fresco, blanco, siempre saludn, h:a;a'
| s pm';u o | humedad, duro, de ficil conservecion por su alta presidn de sal, |
I spmetido 8 cocdon. e 1
' F Ingredientes | Grasa leche fresca, con cuajo de vaca y sal.
El producto debe cumplir los siguientes parametros: NPl
Paramatro Hinlm:u Hamm-n |
Materia grasa en axtracio $ecs oo e mym 5 1 45
Raguksitos Resolucitn 1804 de 1989 Caraclensticas entre semmag_r_'u_}'%
Fisicoquimicos
Parametro _ | Minime | Maxime'
| Humedad % m/rn | _ag ) 5% |
Rasm‘r.rc!ﬁn 1804 de 1983 Caracterisbicas entre semidurd y durg_
: El muctu debe cumnplir los siguientes parametros: !
REQUISITO n|=e m —m
Sx102 ||
Mohos 5 | 2 | 102 ufefg | 5!.[";!;5_.
S Escherichia coli 5 | 1| <t0uferg U}Efg
ESPECIFICOS |  Rmaquisitos Staphylococcus coagulasa | o | 'l}? ufe/ 10 ||
Micrebiolégices || pesitive 9 | ufelg |
’ Salmonelia spp 5| 0 F‘”E;;mfl |
! | —
. Listeria monocytogenes 50| A'HE;:WE = |
| Reguisitos Microbicldgicos 1.17 Qu Fre'&l:ﬁ conosn
I relleno, Resolucidn 1407 de 2022 ey
Requisitos ]
! Mutricionales e =il |
| Producto lactee: Color blanco, sabor y olor caracteristico, |
Citras textura stlida entre duro y semidure, sin babosidades. i
! caracteristicas | El gueso no debe exceder fos limites de contaminantes: |
| del producto Requisita Limite maximo en I'I';-:I_:H'l-:g _|
| | Plomo, expresado como Pb 0.02 l
El producto debe cumplir Resolucion 1804 de 1988 y NTC 750,
Res. Min Proteccion social 5109 de 2005, Resalucion 2674 de
REQUISITOS NORMATIVOS | o015 " ooojiucin 1407 de 2022, Resolucién 810 de 2021,
L Besolucidn 2492 de 2022 v resclucién 254 de 2023 vy [as ¢ demas |




| Continua Fiche Técnicn de Producta .. QUESO BLOQUE COSTEND |

L

que las sustituyan, modifiquen o adicionen, i

I - SAP 200001535 Peso minimo por 500 gramos '
SAP 200000627 pesa minimo de 1000 gramaos |

Presentacién

del Producto En caso que se requerirse compra local por contingencia |

¥/o por necesidad del servicio hacer use dal siguiente
codigo: |
SAP 200002819 queso costefio * 1000 gr :

El preducts debe ser empacado al vacio en materiail da primer
isso de grado alimentaria.

Se debe embalar en canastillas limpias y desinfectadas. |
E| producte debe estar rotulado segin la Res Min, Proteccian
Social 5109/2005, Resolucidn B10 da 2021, Resolucion 2492 de
<022 y resoluclon 254 de 2023 y las demds que las sustituyan,
modifiguen & adicionen.

La Informacion suministrada en el empague debe Lambign
l | declarar |a existencia ¢ no de alérgenas en su composicién. I

EMPAQUE / S
EMBALAJE Y | Empaque v/o
ROTULADD Embalaje

Ratulada

La vida Otil requerida es de 30 dias, en condiciones de
refrigeracion (Temperatura entre 2°C y 40C),

VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥
REQUERIMIENTDS DE LA
__ ENTIDAD

——— e — - =

El producte debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo |
cerrade y refrigerada, Transporte en vehiculo con condiclones
nocuas y certificadas por I entidad competente evitando
contaminacidn cruzada y manteniendn |as propiedades  del
producto iniciales. Se debe conservar en lugar fresen, seco v
CONDICIOMNES DE direado. Evitar Exposicidn solar. El vehicula gue realice |a
TRANSPORTE entrega deberd presentar Acta de Inspeccidn Sanitaria original
del Vehicule, en donde conste el concepto Favorable o |‘aunruhle|

con condiclones para el transporte de alimentos. Este |
documente ne debe tener una fecha de expedician SUPEFor 8 un |
afo. S5e debe cumplir con el eapitule VII de la Resalucidn 2674
de 2013, [

* Registro, Permiso o Notificacion Sanitaria, Vigante.
= Acta de visita sanitaria {IVC) con Coneapta Tecnico Vigente:
Favorable (FV) o Favorable con requerimientos expedide par
CERTIFICACIONES el INVIMA, :
Proveedor [ Magullador/ |« Adicicnalmente para &l caso de los comercinlizadores se
Comercializador debe presentar Concepto sanitaric del siie de
almacenamiento expedida por la entidad competente, |
concepte Favorable o Favorable con requerimientos, Can |
facha de expedician no superior a tres afios,

| FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

' CONTROL DE CAMBIOS |

| S .
| VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO




| Continug Ficha Técnica de Producta . GUES0 BLOQUE COSTENO |

—— e e T

versitn Inicial. J

5g adicong presentagidn cddiga BAR 200000527 Oueso blogue castefio por 1000 gramos.

Be attualzs B varsion PA-FO-75 VE ;
En mgradignies saajusta i suedands Grasa leche fresca, ron EuRin de vaca y sak ]
En requisites TEicoquEmicos s= actunlizan retirande Informacion tomada de 3 NTC 750 (cuara
actualizasién} Queso y se inchiysn de acuerdo 3 Iz Pesplucdn 1604 de 1988 Cargctersiscas fEiooquimicas
Enbrg QUESS SEMIMAQM Y QrEsd pard W makeria gresa ¥ para & comgionente de humedad Gnire
Caractaristicss entre SEmikurg ¥ funs

| NiL 750 | PAFameTro Minl | Ml
' Componentes [ Valor .l mo | mo_
I.Maﬁmmmhmmw_g_n%mm T plaferia gress gn ewlraco TECD 5 45

de mym -
[Fimegad #a mvm B0 | Resofcitn 1807 fc 1959 Carselarisncas ontre

fesalucion 160 ce- 1585

rl":--_l:‘H'."\-‘l- .ft ST Tl | '___- il
R = N b il | n 1
b7 s H l'__l iy N | 5‘\:':1“2 |
i L . I0Fefelg | perg |
e e e Escherichis edl sl =M | e uterg |
ot S s S S 5 e AP ' B R Wil
Pt = == ki | | <
' i vemooe SR Ll Mot
Calrmonels S SiD ﬁuszx:&r:au,f i
Listeria TAuwsencal || .
nas 3 nj 25q I i l
Aequisitos Micrebislagions 1.17 Gueid [resco
& din rellend. Resalocitn 1907 de 2022

En requisites normabivos == retire 1s Resalucion 3310 de 1986 y = ngluyen Resolugon 407 ge 2023, )
Recclusits B10 &= 2021, Resolugon 2492 de 20232 y resolcan 254 de 2023 v s camas Qut I

sustitinyan, modifiquen o adcienen. |
En empagque/embalaie & ajusa texlo quedands Bl products debe sar gmpacada 8 vado en matenal o2
primer us® oo grado alimentario. Se dubs gmbalar a0 canastiflas limoias y desinfectadas.

En rotuladn &8 mcluyen por entrar gn vigencia 18 Resslucitn 810 de 2021, Resolcon 2492 de 2042 ¥

cmsolcian 254 dg 2023 ¥ los demds que |&s sustituyan, modfiquen o adicionen. ¥ ¢l texto La informaiin |
susirestrads en al empayee debe warnhidn declerar [ ewstendia o no di alésganos e su comEsicidn, .
En fem de coriificetionss se incuye el texin *Adicionaimente gara &l caso de ios comerciakzadores se debe
presentar Copoapte Sandaro del sio de slimaccraments expedida par & entidad compelente, CoNCEEEO |
Epuersble o Favorabw con requerimientos, Con fecha de pxpedicion NG superior A Ir2s anos” Camibyas |
24

reatigados par MERC - ago 2024,

Eg actuakza a version PA-FO-75 V3

En e chEge == induye matermles SAP 200002819
En presantacion de products $& agrega texio con & matens! sl

"Ep Caso £ SETEQUERTSE compra local por contingencls yio por necesidad def servicia hacer 1o died |
sigisente codiga: !
SAP 200002819 guess costefn = 1000 gr” i
12 inclusion del c3digs son v exclusie para compras iocales an condicienas especificas por necesidad del |
sarvicis, solicitados por la mgignal canbe pafa atender proyacts &1 San Andris praviaewenbe avalade por|
| SGOL. Cambios realiradas par OASHE. FRI05/2025 |

A ]
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PROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

W TITULD = | codige: PAFO-TS
] . FICHA TECNICA DE PRODUCTO - | Varsion Mo, 01
S e ALIMENTDS ;
g oy asiaiy g ey ) Fm : z.E 1
" SALCHICHA MANGUERA

SAP 200000551 | SAP 200001542

Embutidos

Froducto - Sifnlco procesaca, -cocido, embutido, elsborado a bese de
cafne, oon |a adicion de sustancias de uso permitido, introducido en
Iripas naturales o artificiaiés aprobadas. de didmetro maximo de 45 mm.

Productn elsborade & parlr de lacomblinacian de came de ras, came da
pallo y tocing, las tres al tiempe o solo dos de ellas, acompafadas de
agus, elmiddn, proteina texiurizads de sowa, sal. especias y adiivos
parmitidos por | legisleckin senitaria a nhvel nackonal,

El mdu:!:r debe cumplir con Jos siguientes parametros:

Safsccionada
Pardmesrg*

% min W max
Profeina: (M x &,28}, en freccién de masa 1z
Grasa, minmi-ﬁn di masa 28
Humeadad mas grasa, en fmedicn de masa BB
Almiddn, &n lracsidn de masa &
Pi*nﬂnnmuirrfm en fraccién de mEss 3

————— = ==

ﬂﬁ.ﬁhmmrrnﬁ:lﬂn y fomudecidn pare prodieche cimica peasasads The Selectionada
Fabta Mo 3 NTC 1325 (Quinia Wersiaa]

B pm::unm debe cumpli- cor n-nn los siguienies pardmetnos:

ikl L M

Hﬁquiammmhﬁiﬁpm para mmmm—m 1325 (qudnta

Raguisitos

Mutricionales

No Aplica

Ciras
caracteristicas
del producio

Log aditives utiizados para |e elzboracion del produclo Geben cummel |

con hdes los requisics relacionsdos en el decrets 2108 de 1983 v sus
acluaizaciones, a8 como también de la Resolucion 26808 de 200%; oon
relacion a las materias primas sa debe cumplir con lo establecido en la
Resciucion 4508 de 2013 y/o. sus modificaciones siguientes: Resolucian

2571 de 2014 v Rasohsion 3708 da 2015,




| continua Ficha Técnica de Producto ... 5 SALGHIGHA MANGUERA |

NTC 1325 (O0itime Actualizacidn), Resoluckin 2674 de 2013, Decreto
ey 1900 de -2007, Decrefto 2162 de 1883, Resolucidn- 2680 de.-2016,

_' Resclucion 5109 da 2005, Resolucion 332 da 2041 ;.r-:larnéﬂ nNormas qua
b e B las modifiquen, auﬂnnmnmsﬁ'ﬂﬂm

-l g T SAP 200000651 J SAP200001542 Por kilogramo de producto. ;
S el |espfmen prih El producto dabe ser gmbalade: Products ampacadao al -m:ln Paquets x
g e L, 100 gr 10 Und.

k. S Cada salchicha debard ser empacada en pelicuia de-calulosa o material
de-alta barrera-aple para usar en la Industria-de -Alimentos, de-primer
I use, mabéral grado alimenticio, nerte que no réadcionen con &l pddutln
g sy |® gltere “sus caractesisticas microbloldgicas, flsicas, quimicas- v

Emd la'g organospticas, que permite |8 adecusda consenacdn 4 o !-Eu;nu the toda
! | su vida 01l Bl cumpliméenta de los materiales utiizados pars’ el empague
. jdeba estdr-condicienado al cumplimiento de k& Resolucitn 683 de 2042,
-\ Resolucidn 4143,de 2012 ywho Resolucion E:M e 2013 dependiando del
material utizado. .
Debe ser irq:raa-u na. adhesivo con finta 'TrE-gI'Et de fécil leclurs ¥ da
" \terfiafio propordional al tamate del products, segon Resolucian 5109 de
Rotulado 2005; ‘Resplucion 333 de 2011, La informacidn suminlstrada en al
| empaque debe tamblén deciarar la existancla:o-no de akrgenos en su
composiclen, - .

v-[El producto requisre Una vida Gll ds 40 dias contados & partr de (& fecha
"yl de fabricacion, Al momento de |8 entrege no debe tener mas de 10 dias
a7 de fabricado. Producto Refrigerado (Tempernatera entre 0°C y 4°C).

s Bl producio. debe ser fransportsdo en furghn dotado con unided s

1% | enfrimmisnio 'y equipcs de medicién de temperatura. El personal debe
NDICIONES DE TRANSE | poseer dotackin completa pera Ia anfrega del producte; Se dabe cumplir
.- o e 1_' I --J« ; _,:, ,f_,s__-l con iodos los. _ml:gmsll:cr!- refarenciados en el capiiule VIl da la Resolucin
| [ T _ﬁé 2674.de 2013 -

siieks] Bl proveedor debers acreditar:

R T B Concepto-sanitaric de plenta procesadora expedida por la entidad
s e . ~{CZon fecha de expedicidn no suparior & un afic ¥ con

' ConCepts” Faunra!:nl& o Favorable con requermisntos). Para el caso
de |os comerciglizadores se debe presentar E:unnepm a:aniaﬂn del

sitio de aimacenamiento,

;e Concapto-sanitario de wehiculos de trensports aexpedido por 18
sl enbidad competente. {Con facha de expedicion no supeniar & un afio
e y con concepto Fayorable o Favorable con requerimisntos).

Akl Reglstro sanitario-del producio. (Vigente),

Mo es dn"';:;i:rnnlar cbligatoria; sl Io lhr!u' ﬁ-ﬁ'&db presentar; HACCP
il (Alcance: Fabricackn de productos cimicos cocidos) yio BPM (Alcance:
2| Fabricacldn de praducios carnicos cocldos),

i W ;
AT I,WGME}A‘,F ,ﬁ@!‘“ﬁ'ﬂ : ‘o MAYO DE 2023
o Ty ﬁ- e e T g T | P g BT e
l'-r"-:'hﬁ':-'-'?!l-"@&ﬁ:.ﬁ!w5'\--&".{:h"i-ﬁ iy




| Continug Fiche Téenjen de Sraducto ..

SALCHICHA MANGUERA |

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO =

1

Warsin iricisl

= qmafmmgmpuaqs.mﬂmmsmﬁmmansmmm;mmmuuammam&m'n’m:
desaripean de ingrediscies, caviiande d&: “Fraduchs slabomds & panr de 5 combinadin de came de fes, corne de
pala v locing, (85 tres ol fermpe soko dos de ellzs, scompafadas de agua, aimddn, proteina bexfunzada de =oya, sl
especlas y sciivos permniidos por la legislacidn sorilaria a nivel rscionaT por "Preducto slaborado 8 padir da &
coenbinacion de came de s, came de palls ¥ locno, les bes al Beenpe o 300 deg b elies, scoenpaiades de agus,
aknidsn, probsns clufrads de S0, &, espetian v adithees permitides por i legislacide sanitacta a nivel nacional®,
danda clardad & mimers de poieings requeddas, Se dojermina requisihcs nutitonades madianbs Datas de tesls
nuinaosal BBF 2098 = Salotacha Premien asl:

DCratos detabla nu‘IJ'I:H}rEE i:EF Mﬁmm FRmium

155
K]

o]

I

En cbes caragtarstican da producio se relacoma Adicion Morma mﬂﬂummnim:rﬂmlw: En cerdiciones da
transponie ge adicona “Se debe axnpli oon 0006 |06 reguisites fefarendados en el capibao Vil de 2 Resolucon 2872 de
215, B8 adidhons Decenls 82 de 1983, Resakicidn 2000 da 2045, En ks redquistos de mluleds g8 mORcicna”™ Dabe ger
impreso no adhesive con tnta negra de 40 laciure v de tamafo proporcional & temans dal producio, segln Resciuckn
808 de 3008, Resoboiin 333 de 2011, La Informackin suministrada en ol smpeque debe lambkin declarar 2 existencia o ma

da ailFpanos an fo ﬁmﬂiﬂ- Les mquiaian sapaciicon e cartbiss per vids Ol del preducta: Produdta Refiiperads
plemperaiuea ecdre PG v 450, debe pener Minimo 30 dias de vida 4l En ceriifcacianes v Ao requisitos de cumplmiznio def
: raquarearte dal peeviaadsr Rig it eaniadt del preducto. [Vigerta)

8 sk b8 i n & formala PA-FO-75 Version 07, 22 modiSca nombre de la FTH de acuecds 3 nemibne de producho en
SAP, se modifican reqeialies Sslsaquimlices da scuarda al lipe de producls e cambia de tips Premiom 4 po ssfecsianado,

fas requisiios nuircionales se meocificen de sousmic 8 ¥po de procucis; saichisng salecsicneda, Bn requiston pomestves B8
i!ﬁﬁdmmlﬁhlﬁ?ﬁﬁaﬂﬁr!ﬁnmn&n‘y&mhnummhmdfﬂwmnnlm-rl.rr-:lnuﬂh.l_ll:n' Camiios
ARilrados por R £ sgeafn S02T.
| En requisias sspecificns se stz infornacion o a NTLC 1325 (LANka Varian, #e relma kS 08 ABGuUEHtes NoAncenales
iy qua |g tabla Mo 3 de la NTC 1325 canlisne & infarmacidn. En Recquisitos Mammathms se indupe Resalicidn 8906 e 2008,
Recalucian 2674 de 2013, Resclocifn 333 de 2011,
Se sjustan |os Cerificacionss Provesder | Magquiadon Comersiaiizador: se baluys pare 8 caso de los comencialkadonss sa
debs pressntar Concepbo saniads del $Blo do almacenamieno v 94 ajusls ol lexto mll No ea de caricle shligabads; & o
mmmmnurwvm Fabricacdién de productes caenices cockiaal wo BFM. (Alcknse; Fabriceciin da
praduchas eATVOes oogkiag),

Profesional da Defensa Irgy Alim. Ingrd Marcela
Abastecimientos Clase | Alfanso Rodriguez )
Profesionzl de Defensa Mut. Diet. Maria Catafina 1'"
Abastecimientos Clase | | Rodriguez Gonzalez |10 MAY 2023
4 Profesional de Defensa - ’
s Subdireccién General De Iwﬁﬂmsmaﬁﬁ 10 MY 2023 %’J@
: Operacidn Logistica d
Profesonal ce Defensa
Cficing Asesora de Ing. Ind Fabian Emesto
Planeaciin ¢ aovacicn Ponguta Castra 10 MAY 2023
ican| Directora Abastecimientos | Adm.Emg, Luz Stella
i Ciasal (£} Beltrén Rodrigusz | 1 O MAY 2023 :
: Coronel (RA) Rizardo
Secrelaro General (E) Augusto Ssicsdo Rozo | 1 O MAY 2023
; Caronal Caroe Augusto '
Director General Morahes Heruaniee - | 10 HAY 2020 f
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FROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

FICHA TEEHH:A ODE FRODUCTO Varsida No. 00 Paginz 1 de 3
AGEWCUA LOWSIBTIEA

ALIMENTOS

Cadigo: PA-FO-T5

Fasha: | 12 o7 2018

SALCHICHA AHUMADA

200000753

Embutides

produss edmico procesado, cocide. embutido, elabacada a base de Game, con la
adicén de sustancies de wso pemitido, infroducide en tipss natusales o
arificislas aprobades, de difmelro mdximo de 45 mm

Predusto efaborado 2 pardir de |a combinaciin de came de res, came oe poio,

came de cerdo, ks fres al Fempo o solo dos de allas, |oging, scompaiiadas de
Ingredientss | ova, aimicén, dexttosa, al. especiss raturles, Sroma naiural humo y atvos
wigenta,
B eLimplif on las Sgsenies pardmalros:
Parmadre®
Ny | W ey
| Hlﬂumbﬁ- Froiuing (8 £ B2EL a0 Madiosdin 2 Scia -
Fizicoquirmisos [T ST —— =
HUTEded S g 0= PriodSa da maes -]
Alreidin, e buccénde T ]
Froe s rep pamed, on Faeosin e muna 3
+ NTE 1335 i nko procesda 71 m
procuchy debe cumplir con los sijantes perdinsinos:
F m g ;. T
| - | - bl L]
] T 1
I [ R -
Requisios ] R
Microbictigicos L _mamtal ¥
TS e (el e i ol
. 2 N LY Pkl 1 m
: nlsrmaciin: NTZ 1324 nars producin cinekn proeads Tabia §
Nubricionales Mo Aplica
Los aditives wiizades para i2 elaboracin def producte Seben cumplir con todos
Qiras . |los requisitos relacionades en €] decrelo 2105 de 1683 y sus aciuslzacianes, asi
caraciesislicas | como tambiin Ge la Resolucidn X506 de 2008 con relacan a las maledas primas
del producin ﬂﬂhmﬁmhﬁhﬂuﬂdﬂmhhﬂhﬁﬁnﬁmiﬁmamm
modificacd L8 : iGn 2571 da 204 v Resoluckin 370
: El prodisis deba tener un peso nefo de 500gr, cads umidad debe pesar on
Contenido | - rnedio 34gr,
Requisits | Decretn 1500 de 2007, Decreto 2162 de 1683, Resolucién 2800 de 2015, B
products dabe sumple eon (8 NTC 1328 (lima Achsfracitn.

i




PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO \

TITULD Codige: PA-FO-7S S
FICHA TECNICA DE PRODUGTO | VersitnNo,00 | Paginaz des _'k;{:}(

ALIMENTOS
Fecha: | 12 | o7 | 2018 | RS

Presenlacidn del | B preducio debe ser embalade: Products empacado al vaclo, Paguate x 500
Presfucte ® 14 und.
;, producta debe ser transporiado en furgén Wo vehicule faslfsmico cesradn con
Condiciones de | conceplo técnico sankere FAVORABLE iFv] o Favorabla con raquadmianios,
| Trangporte ' |expedids porel Enbe Teriloral da Salisd. El personal debe conlarcon ia datsclsn
Almacanamients | complels Se-debe sumplr can fodos fas mquigitos reforenclados en al capiius
Wil de s Rapoluciin 2674 de 2013,
Cada salchichs ser empacada an pelicula de celulosa o matedal de alta |
barers aplo pera usar an |a Industis de Alimentos, de primaruso, melenal grads
alimanticio, Inerla que no reacclonen con el producla o albare sus caractarlsticas
Empegus mlmm. fsicas, quimicas y orenciépicas, gue pamila i adeciada
(] ra (o leigo de dode su vida O, El cumplimiene de los materisles
uliicadcs pera el empeque debe estar condicionado of cumplimiente de la
Resolucidn 863 de 212, Resclucitn 4143 de 2012 ywa Resclucitn B34 de 2013,
erial Windo
Daba ser |mprase no adhesivo oon linda negre da facll lesfuma y de inrmafhs
Ritulado propercicnnl al lamaho o productds, Segun Rescluckéin 5109 de 2005,
Rascluckin 333 de 2041, uﬁmmmmﬂlmmdﬂh

tarnbién declarar lo existencia o oo de alérgencs en su compasiciin

Producto Redigerado (Temperalura entre 0°C y-4°C), dabe taner mirima 30 dias
Vida O i vida G

+ Ragisiro sanfiario del producto, {vigesile)

= Conceplo mﬂnmplmmwmdupwl enddad
compatanta. (Con fache de expedizidn no superier & un afio v con
comgeplo Favorable o Favorabis con requenméanice).

| Carfificade HACCP (AMoance: Fabricacién de producios cimmicts cocldos) ¢
| Scporto da implemantacidn del Plan HACCP o Disgndslics pam HACCH:
| cerlificacién emilida por el enle cerificador de quo-se encueenira on el proceso de
oblencidn de HAGCP, la cual serd verificada, wo BPM (Alcance: Fabricaciin da
prod acios cAmioos cocidos):

MAYO DE Z020

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

i el aicial.

Ing. Akm. inds Mirgam Fisera
Cardera

Adm. Rose Mary Enciso Mala Yy

Cesengl (FRA) Cados Ermesin
Camacho Oinz
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| PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

|
—
|

: sdigo: PA-FO- ' T
| ‘...____\ _...f'-'--"-# TITULD Codigo: PA 75 ; __
- \-_W FICHA TECNICA DE Versign No. 03 | Pagina 1 de 4 1, T a |
| agewcis (SEETER | PRODUCTO ALIMENTOS =l |
s (e Fecha: o7 0z 2025 l Jiclibg ]
PRODUCTO / NOMBRE SALCHICHA PERRO |i
cadigo SAP 200000789 / SAP 200001766 / SAP 200002398 [/ SAP |
200002647 [ SAP 200002648/ SAF 200002815 |
REQUISITOS Clasificacidn Embuticos )
| GEMERALES Producto carnico procesade, cocido, embutide, elaborado a baSE|
Descripcion | de carme, con la adicion de sustancias de usc permitido,
del Products | introducide en tripas natursies o artificiales aprobadas, de’
digmetre maéximo de 45 mm. et
Producto elaborado a partir de la combinacion de carne de res, |
carme de polle y tocino, lac tres 2l tiempo o solo dos de ellas, |
Ingredientes |acompsfiedas de agua, almiddn, proteina texturizads de soya,
=al, especias y aditivas permitidos per le legislacion senitaria al
nwvel nacional,
£l productn debe cumplic €on [os siguienies '
|
Parametro '
Proteina (MxB.25), en fraccion e masa |
Requisitas Grasa, en fraccian da mass
Fisicoguimicos Humedad mas grasa, en fraccion de mase | 1 B | |
Almidén, en fraccion de masa. | _&
P & ¥ CAT n fraccion de masa | 3 1
Requisitos de composicidn y formulacidn pars producto carnico |
- rocesado Tipo Seleccioniada Table No 3 NTC 1325 (Quinta |
actualizacion) et
REQUISITOS El producto debe cumplir con los siguientes parametros: |
ESPECIFICOS Tabla 5 Requisitos microbiclégicos para productos carnicos
; __procesados cocides . 1
Raquisito n| m M | C | |
Recwenios aanobiss mastfiles, UFC/g | 3 wo.ooe | L |
| Recuents Coliformes, UFC/g 3 100 00 | |
: Recuento de Swphyiococcus aureus | 4 | oypp Rt '
Reguisitos ulas3 e ' L |
| Microbicldgicos Eﬂ“ﬁfﬁ”ﬁ E“"""‘""[r it 3| <o 100 L
Dateocidn de Salmenaiiaf 259 3 | Ausoncis JI
E@mum;mmwn&' 3 | i p | .
| Rescuerito de Escherichis Coli fgr 3| < | - S
Requisitos microbiolégices para Productos camicos
f procesados— NTC 1325 (quinta Actualizacion)
1 e —
5 Requisitos Mo Aplica
: Nutricionales




i Ea;:ihun-ﬁ:h;ﬁﬁﬁm"@‘ﬁrpyyﬂu...

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

SALCHICHA PERRO |

| Los aditives utilizados para Ja elaboracion del products deban |

Dtras
caracteristicas
del preducto

=4

cumplir con todos los requisitos relacionados en gl decreto 2106 |
de 1983 y sus actuaslizaciones, asl esmo tambigén de Ia
Resolucién 2606 de 2009; con relaclén a las materias primas se
 debe cumplir con lo establecido en la Resalucian 4506 de 2013
yfo sus modificaciones siguientes: Resolucion 2671 de 2014 y

| Resolucldn 37089 de 2015. |

NTC 1325 (dltima Actualizacién),
Lecrelo 1500 de 2007, Decreto 21632
de 2015, Resclucién 5109 de 2005, Resolucidn 810 de 2021, |
Resolucion 2492 de 2022 y resoiucién 254 de 2073 y las demds

que las sustituyan, modifiquen o adicisnen, -

Resolucidn 2674 de 2013,
de 1983, Resalucion 26590

Prosentacian
del Productn

SAP 200000789 Salchicha Perro por 100 g,
SAP 200001766 Salchicha Perro por 100 g.
SAP 200002398 Salchicha perre unidad * 15 - 39 ar Pagueate
con pese minima 500 g, de acuerds @ lo requerido por |a
Regianal

SAF 200002648  FEl producto debe tener un pesg minimo de |
450 gr y debe contener entre 8 a 10 unldades, !
SAP 200002647 El products debe tener un pesa minima de;

400 gr y debe contener antre 8 a 10 unidades, |
En caso que se requerirse compra local por contingencia |
y/o por necesidad del servicio hacer use dal siguiente
codigo: |

SAP 200002815 salchicha paquate « 10 umd

Empagque v/
Embalaje

Cada salchicha deberd ser empacada en pelicula de celulosa o !
material de alta barrera apto para usar en la Industria do
Alimentes, de primar uso, material grado alimenticio, inerte que
no reactionen con el producto o altere sus caracteristicas.
microbloligicas, fisicas, quimicas vy organalépticas, gue permita |
la adecuads conservackén a lo largs de toda su vida Gtil. El!
cumplimianto de los materisles utilizados para el empagque dabe|
estar condiclonado: al cumplimiente de |a Resocluclén 683 dhe |
2012, Resolucidn 4143 de 2012 vfo Resoludén 834 de 2013,
dependiendo del material utilizade.

Rotulado

Debe ger imprese no adhesive con tinta negra de facil lectura v
de tamafie proporcional al tamafio del products, sequn |
Resolucidn 5109 de 2005, Resoluclén 810 de 2021, Resaluciin |
2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023 v las dermas que las |
sustituyan, modifiquen o adicionen. La informacion
suministradza en &l empague debe también declarar In existencia

|0 no de alérgenos en su composicidn,

dtil de 40 dias contadas a partir
de la fecha de fabricacién. Al momente de |a entrega no debe |
tener més de 10 dias de fabricado. Praducte Refrigerada
(Temperatura entre 0°C y 49¢).

El producto requiere una vida

CONDICIONES DE
_TRA NSPORTE

" | €l producte debe ser transportado en fureén dotade con unidad |

de enfrigmienta y equipos de _medicion de lemperatura. EI|
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SALCHICHA PERRO |

personal debe poseer dotacion completa para I8 entrega del|
producto. Mo debe almacenarse ni transportarse con diferentes|
sustancias. Concepto sanitario FAVORABLE expedido por el ente |
tarritorial de salud, Se debe cumplir con todos los requisitas
etoronsiades en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013. |

CERTIFICACIONES

El proveador debera acreditar;

Registro sanitario vigente |
Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la

entidad competente. (Con fecha de axpedicién no superiar |
a2 un afo y con concepto Favorsble o Favorable con

Proveedor / Maquilador/ requerimientos). Para el caso de los comercializadoras se |

Comercializador debe presentar Concepto sanitario del sitin de

almacenamignto. |
. Mo es de caracter obligatorio; si lo tlene puede presentar: |
HACCP (Alcance: Fabricacion de productos carnicos cocidos) |
yfo BPM {Alcance: Fabricacién de productos cadrnicos
cocidos).

| EECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

| CONTROL DE CAMBIOS ._

VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO |
I

i

‘orsadn [nicial

Ajuste 2l formato PA-PO-75, Version OO, Se relira codige SIC de todas a5 partes donde se menciona, 5£
renliza adicion lerra “o” en descripgion de ingredientes, earmbrando de: “Products elaborado a partir de o |
combinecian de came de res, came de pollo y tacing, (35 tres al Gempo soln dos de olles, acompaiedas de
#pua, almaddn, proteing texturizada de sova, sal, esoesias y aditives parmitides par la iagislacitn saniana A
nived aacional” por “Producto elsbarado 3 partic de 13 combnasion de carme di res, sacne 88 polio ¥ teding, s |
bres ol Hempo o soke dos de allas, acompafiadas de agua, abmiiddn, protoing bexturizada de soym, sal, eEpECias
v pditivos permilides per la [egeslacion sanitarla a mivel nacional”, dands claridad & ndmeno oe proteings |
regueridas, IE-: datefming reguititns autricionales mediante Detos de tbia rutricional 1CBF 2015 - Ssichatha |
Premiurm a5i:
Dutos de sabla autricioral IOBF 2315 - Salchicha Fremasan

e e — T - £ L
Frge =u 'L 5 il
T ] o
Saraa 'S H gar
| Earsmverinm I T -
Lol Fall = |
Er otras carscksrsticas o products 5o replize Adicidn Norma Niveles contamingntes ¥ Aditives, E0 conignEs |
o refiran las presenzacionss SIC, v solo se dejen las presentaciones por 500 gr, cada uridad dele pasac 50
ar, segin codigos SAR creados. Da loF requisilos normativas se fetrs la condecion “ed peadiicto deberd contar
con registre sankAra wigante” ya que esta condichdn se posa & les cortificRcionas requenidas; v 98 adstions en |
normatividad Docrete 2162 de 1983, Resshickdn 2650 de 7015, En presentacidn s& retran codigos 510, ¥ shin
5o dejan SAP Z000O07ES B peoducto debe ser empacado M vacio, Paguete de 500 o ' 1% Und. SAP
200001766 El products debs sa- empacado al wacly, Faguete de 500 or * 10 Und, sogun chixjos SAP
creades, En condicionss de rensporte S& adiclona; "En lugar tresoo, seco ¥ ventilade, lejos del calar ¥ gl fusga. |
N debs slmacenarse ni transportarse con diferentes mesancias. Se dehe cimplie con todos low requisitos |
raferenciadns en el casiulo VIT de la Resalucidn 2674 de 2013." En condiZinnes de empagee 58 adicicna; gl |
| cumaliemieato de los meterales uilizados pora el empaque debe estar condicionado al cumplimments da & |
Recolucicn 6B3 e 2012, Resolurion 4143 de 2012 yfo Resclucion B34 de 2013, dependiendo del ratari |
utlizase.”, an conmcones o rotulsde 22 ampliz la information acerca de las condiciones redqueridos, asic
~Debg sor moress no adhesivo con Bnta negra de fheil lechura v de tarmafn praoporcsnsl al tamano del |
peaductn, sogin Resolecidn 510% de 2005, Resolucdn 333 ge 2011, La informadsdn surméneimda en el
pmpaque debe mbin deciarar @ exigtencia ¢ no de alérgenss an s composicidn, En certihzaciones s

= adiciona requerimianto: Registrn sanitarip del producto, (Vigante), se hace glaridad e cartificacian HACTR qua |
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T Em—

| & previwir puote presentar soporie da Implementacion de HACCP o Diagadetico para HACCE: certiieacian
. einiida por gl ente certibcanoe dé quao se encuentra en ol Erocesn de abtencidn de HACCP, |

' {l201ro seleccmnado, Cambics realicacs por INRC £ Agosto 2021 o Aty R
| Se inchiye presentacion por unidad de products por 15 - 39 gr s Incluye “Pagueie con pose minimo SO0 . e |

3 Acuwigd & hy requeniths por @ Regionad”, can su corraspendiente codige SAP, per solicitug de o Hagional
Anlicquin Chacho v de acverds a dispanibilidad de asta presentacitn en el mercado, Cambio rpatizagde por|
b SR Sl 202,

En rigjuisitos especificos. ce actualiza la idarmacion d¢ |a tabla 3 v Tabls No 5 de [a NTC 1325 4 ia cquinta |
fhctusdzacidn yose eliminan Ios requisitos nutrcionsles va que la abls Ng 3 dir o NTC 1325 eontione 13
finformacicn, En requisitos normatives e incluye la Resalucdn 51049 de 2005, Raselucidn 333 dy MiL1, S0
4 ajustan ks Certiicaciones Proweadar [ Maguslados! Comercisizador: sg Incluye para el caso e o
comarcializadores 5o debs pregantas Cancepto sentano del siin. de almacenamisntg y 3@ Apiska @ enlo asi |
| o 25 de candcter oldigatonis; si o bena puede presentar; MACCP (Alcance: Fabricacidn de productios carmicoe
T j Looiing] vio BPM (Mcance: Fabricagin de productos camicos coeros].
{ 5o actuaha Formata COBIGO: PA-FO-75 Versibn 07
S aqragan los cidigos SAP 200002648 El producto dobe tensr un peso minkno de 450 gr v dobe DT |
eifre & a 10 unidadgs, ¥ SAP 200002647 B producto delie tener un pess minamo de 400 or v delid conterier |
{enfre Ba 10 unetaites, por manejo fogistico dil marcade y sallcitud de [p regiannd Caribe.
i 5 [ BN rerprisitos nonmativos y rotuladn se inchuyen Resolucion 810 de 2021, Resalucdn 24932 da 3005 ¥ raumluciin
| 234 da 2023 y los demas que fas sustituyan, modifiquen o adicianen ¥ B retied 1 ropolucitn 333 da 20
{ En condioiones de transporle se adicions &l bexio po debe almacenasis i transpartarss con Lnr-emn._-:.|
I usloneras. Concepio santana FAVORABLE expadide por el ente territodal da salud,
S bustan las Certificpciones Provesdor / Magquilador/ Cormercializador: se traslada o congdpto samlann el |
 wehiculy & las congdeanes £ transporte. Cambios rgaizades ppr MORG maye 3024,
Se actualizn Formisto CODIGD: PA-FO-75 Versign 03
| | £ tem cddipa gn incluye material SAP 200002815
[ | En prasentacian de products se agregan texts con los matenales gei: {
| "ENn caso «ue s fequbrese comprp focal por contingencia via par necesidad del saricie hacer uso del |
b sigEanie colign:
SAP FODOOZBLSalchicha paqusty ® 10 und”, La inclusidn de loe ofdiges san use exclussun PR CONpras |
focales pn cordlcionng esgecicas par necasidad el sarvisia, pohcdados por s rogional coribe pasy armderl
Proyacts en San Amdrés previaments avalata por SGOK SG0L. Cambios realizadas par DASR, 33/05/207%

 |careo G ~ |nomere FECHA _ |FIRMA |
|
| Elabord Profesional de Defensa Danery Alexandra

Abastecimientos Clase | Sénchez Rojas 23/05/2025

Profesicnal de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Abastecimientos Clasa | Gonzaler 23/05/2025

Revisa TR e
Profesional de Dafapsa
- Subdireccién General De E'“'ﬁz:ﬂ:ﬁf"”a 23/05/2025
[ :::Isnr Oparacién Logistica
| | i — - R

|
|
e Profesional de Defensa | ' &
Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 |
Técnicas | Innovacidn Institucional iy o |

Sucratario General (E) S”F“mﬂ':ztﬂnd;f“"““ 23/05/2025 i

- -];E.!‘I'E.Eﬂc;l‘l_! Asesora Juridica : A 7
Aprobé | encargada de las funciones dal Hﬂ'thaEE::l?::; GO 23/05/ IMSM
A |

{ despacho de |a Direccion Genaral




