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PRODUCTO / NOMBRE PASTEL HOJALDRADO DE POLLO O CARNE
| Cédigo 200001758 .
i Y e . P
. REQUISITOS __CIaS|f|caC|0n COMIDAS LISTAS e
GENERALES Producto alimenticio natural obtenido mediante la mezcla de mgredlentes
Descripcion del | panificables y hojaldrados con margarina vegetal, el producto lleva
Producto relleno de pollo o carne. El producto es de textura suave y crujiente. El
N producto debe estar completamente relleno en su interior. ]
B Harina de trigo, huevos, margarina vegetal, azucar, agua, sal, polvo de |
hornear, esencias. El producto debe contar con relleno de pollo o carne.
El relleno debera estar libre de contaminacion y contar con las
Ingredientes | caracteristicas propias del producto. No se permite la adiciéon de
colorantes y otros aditivos diferentes a los aprobados por la legislaciéon
nacional vigente, los ingredientes son sugeridos, es necesario garantizar
| las condiciones caracteristicas del producto.
Reqwsﬂos Contenido minimo de grasa 20 gramos x 100 gramos de harina (%
Fisicoquimicos | panadero) - - o )
El producto debera cumplir con los siguientes requisitos microbiologicos:
Requisitos microbiclogicos . & Hine p:g -
Requisitos Lk :
REQUISITOS Microbiologicos

ESPECIFICOS

Vibe Satnensta spp LS 25g ; £

- Reqmsﬂos n;:croblol_og icos ;;z-an.—- NTC 1363 (Uillrﬁ:; Actué_liz_a.ma;g_)_-

caracteristicas
del producto

Requisitos ;
Nutricionales hewplica o
El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: debe poseer
Otras una textura hojaldrada al paladar, que se disuelve en la boca, olor y

sabor caracteristico, libre de cualquier material extrafio o contaminante
de cualquier naturaleza. El producto no podra presentar exceso de grasa
ni en su superficie o en su interior.

Contenido

Requisitos
Normativos

El producto debe tener un peso minimo 100 g 0 que se encuentre entre
140 a 200 g segun como lo requiera la Regional

Resolucion 2674 de 2013. Resolucion 51 09 de 2005 NTC 1363

EMPAQUE Y
ROTULADO

Presentacion del
Producto

Canastilla x 30 unidades, el producto debe ser embalado en canastilla

Condiciones de
Transporte vy
Almacenamiento

| En lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe

El producto debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con
concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON
REQUERIMIENTOS, expedido por el Ente Territorial de Salud. Al
momento de la entrega el producto debe tener una temperatura éptima
ya sea de refrigeracion o ambiente de acuerdo al requerimiento Regional.
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~ | almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.

| _ I !
'El producto deberad empacarse en bolsa de polipropileno biorientado o

I - Erﬁg_aa'q_ue | polietileno de baja densidad de primer uso y grado alimentario. |
i | Debe ser impreso no adhesivo con tinta negra de facil lectura y de
[ | tamafio proporcional al tamarfio del producto, segun Resolucion 5109 de
| Rotulado 2005, Resolucion 333 de 2011. La informacién suministrada en el
empaque debe también declarar la existencia o no de alergenos en su
Boo e s | composicion. ) B o
Vida Ut El producto se requiere con una vida util minima de cinco (05) dias al
T | momento de la entrega del producto. S
~ Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
CERTIFICACIONES Proveedor / competente. (Con fecha de expedicidon no superior a un ano y con
Maquilador/ Comercializador concepto Favorable o Favorable con requerimientos)
- Registro sanitario del producto. (Vigente) -
FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO: OCTUBRE DE 2020

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

DESCRIPCION DE CAMBIOS

VERSION

|
1 | Version Inicial

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a
que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por
este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de "Paste! de Pollo a
“Comidas listas” Se adiciona en composicion o carne, dando mayor cobertura al producto. Se adiciona en requisitos
fisicoquimicos “Contenido minimo de grasa 20 gramos x 100 gramos de harina (% panadero)’, sequn NTC 1363 El
contenido se cambia de la siguiente manera: “El producto debe tener un peso minimo gue oscile entre 140 a 200 gr
2 segun como lo requiera la Regional’. En Transporte se adiciona: "El producto debe ser transportado en furgon y/o
vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS,
expedido por el Ente Territorial de Salud. Al momento de la entrega el producto debe tener una temperatura optima ya |
sea de refrigeracion o ambiente de acuerdo al requerimiento Regional”. En rotulado se adiciona: “La informacion |
suministrada en el empaque debe también declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion . Se cambia |
Decreto 3075 de 1997 por Resolucion 2674 de 2013. Se amplia la vida util del producto cambiando de dos (2) a cinco
__| (5)dias_En certificaciones se adiciona Requisito; Registro sanitario del producto.

I 3 | Se incluye la presentacion de 100 g
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